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FRANCAIS

La collection Affinity équipe les plus grandes cuisines dans le monde.

Les Chefs l'apprécient pour les performances techniques de son corps en inox 5 couches.
Sa conception monobloc assure une répartition des températures homogenes et une
grande maitrise des cuissons qui se rapproche de celles des ustensiles en cuivre.
Cette conception réduit la consommation dénergie. Elle est équipée du systeme
«stop chaleur» qui permet de limiter la montée en température de la poignée pendant la
cuisson. Ses montures ergonomiques sont solidement rivetées, et son polissage miroir lui
confére une élégance toute particuliére.

Ilya20ans...
de Buyer concevait et fabriquait les premiers ustensiles en inox multicouche compatibles
induction pour proposer aux professionnels exigeants une alternative au cuivre.

Notice d'utilisation et dentretien
Avant la premiére utilisation, laver votre ustensile a leau chaude savonneuse, rincer
abondamment et essuyer soigneusement. Utilisation sur tout type de feux.
Passe au four traditionnel. Adapter la taille du feu au diameétre du fond

diffuseur de l'ustensile. Recommandations spécifiques induction pour préserver

la longévité de votre ustensile :

- monter en température progressivement
- éviter 'utilisation du booster
- ne pas surchauffer a vide
Manipuler avec des protections apres des cuissons longues ou un passage au four.
Entretien a [éponge et a leau chaude savonneuse.
Passe au lave-vaisselle.
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ENGLISH

The Affinity collection equips the largest kitchens in
the world. Chefs appreciate it for the technical performance of its 5-layer stainless
steel body. Its monobloc design ensures a homogeneous temperature distribution and
a great cooking control similar to those of copper utensils. This design reduces energy
consumption. It is equipped with the “heat stop” system that allows it to limit the rise in
temperature of the handle during cooking. Its ergonomic frames are tightly riveted, and
its mirror polish gives it a special elegance.

20 years ago...
de Buyer designed and manufactured the first induction-compatible multi-layer stainless
steel utensils to offer demanding professionals an alternative to copper.

Use and care instructions
Before using your utensil for the first time, wash it in warm soapy water, rinse it
thoroughly and carefully wipe it dry. Can be used on any hob and in the oven.
Can be used in a traditional oven. Adjust the heating area to the distributing pan bottom.
How induction-hob users can extend their
utensils’ lives:
- Gradually increase the temperature
- Don’t use the booster function
- Don't overheat your utensil when it’s empty
Handle with care after extended cooking sessions
or time in the oven.
Wash with a sponge and warm soapy water.
Diswasher safe.
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DEUTSCH

Die Affinity Kollektion gehort zur Ausstattung der groften Kiichen der Welt.
Kiichenchefs schitzen sie wegen der technischen Leistungsfahigkeit ihres 5-lagigen
Edelstahlkdrpers. Die Monoblock Konstruktion des Materials sorgt fiir eine gleichméf3ige
Temperaturverteilung und gewdhrleistet eine hervorragende und unmittelbare
Temperaturkontrolle beim Kochen,
dhnlich wie bei Kochgeschirr aus Kupfer. Auf diese Weise wird der Energieverbrauch
reduziert. Die Produkte sind mit dem ,Warmestopp"-System ausgestattet, das den
Temperaturanstieg des Grifts wihrend des Kochvorgangs begrenzt. Die ergonomischen
Stiele sind solide vernietet und die Hochglanzpolitur verleiht der Kollektion eine ganz
besondere Eleganz.

VOR 20 Jahren...
hat de Buyer das erste mehrlagige Edelstahlgeschirr fiir Induktionsherde entwickelt und
gefertigt, um anspruchsvollen Profis eine Alternative zu Kupfer zu bieten.

Gebrauchs- und Pflegeanleitung
Das Produkt vor der ersten Anwendung mit warmem Wasser und Spiilmittel griindlich
reinigen, mit reichlich klarem Wasser spiilen und abtrocknen. Geeignet fiir alle Herdarten.
Auch fiir herkdmmliche Backéfen. Die Grof3e der Herdplatte gemdfd des Durchmessers
des Toptbodens auswiéhlen. Spezielle Empfehlungen fiir Induktionsherde, um die
Langlebigkeit des Produkts zu erhalten:
- die Temperatur allméhlich erh6hen
- die Boosterfunktion vermeiden
- leere Topfe nicht iiberhitzen
Nach langem Garen oder Einsatz im Backofen Topflappen oder Topthandschuhe
verwenden. Reinigung mit Schwamm, warmem Wasser und Spiilmittel.
Fiir Geschirrspiilmaschinen geeignet.
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ITALIANO

La collezione Affinity ¢ utilizzata nelle pit importanti cucine del mondo.

Gli Chef l'apprezzano per le performance tecniche della sua struttura in acciaio 5 lamine.
Il suo concepimento a monoblocco assicura una ripartizione omogenea della temperatura
et una precisione nelle cotture che si avvicina a quella delle pentole in rame.
Questo caratteristica riduce il consumo di energia. E’ fornita inoltre a quella delle pentole
in rame. Questo caratteristica riduce il consumo di energia. E’ fornita inoltre del sistema
« stop calore » che permette di limitare il riscaldamento dei manici durante la cottura.

I manici ergonomici sono solidamente rivettati, e la pulimentatura a specchio le conferisce
Uneleganza tutta particolare.

20 annifa ...
de Buyer concepiva e realizzava i primi utensili multistrato in acciaio compatibili con
I'induzione Per proporre ai professionisti piti esigenti unalternativa al rame.

Informazioni per uso e manutenzione
Prima di usare il prodotto, lavare con acqua calda e detersivo, sciacquare bene e asciugare
accuratamente. utilizzabile su tutte le fonti di calore. Compatibile con forno tradizionale.
Adattare la fonte di calore Al diametro del fondo del vostro prodotto.
Raccomandazioni specifiche per I'induzione al fine di preservare la longevita del
vostro prodotto :
- salire di temperatura progressivamente
- evitare l'utilizzo delo booster
- non surriscaldare a vuoto
Maneggiare con protezioni in seguito a cotture prolungate o passaggi in forno.
Lavare con acqua calda spugna e detersivo.
Lavabile in lavastoviglie.
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ESPANOL

La coleccion Affinity equipa las mejores cocinas del mundo. Los chefs lo aprecian por el
rendimiento técnico de su cuerpo de acero inoxidable de 5 capas. Su disefio monobloque
asegura una distribucién uniforme de la temperatura y un gran control de coccidon
acercandose a la de los de utensilios de cobre. Este disefio reduce el consumo de energia.
Esta equipado con el sistema «stop calor» que permite limitar la subida de la temperatura
del mango durante la coccion. Sus monturas ergonomicas estan firmemente remachadas y
su pulido espejo le confiere una elegancia muy especial.

Hace 20 afios...
de Buyer disen6 y fabricé los primeros utensilios de acero inoxidable multicapa
compatibles con la induccion para ofrecer a los profesionales mads exigentes una
alternativa al cobre.

Instrucciones de uso y mantenimiento
Antes de usarlo por primera vez, lave su utensilio con agua caliente y jabon, enjuague y
seque bien. Uselo en todo tipo de fuentes de calor. Apto para horno tradicional.
Adapte el tamano del fuego al didmetro de la base difusora del utensilio.
Recomendaciones de induccion especificas para preservar la longevidad de su utensilio:
- aumentar gradualmente la temperatura
- evitar el uso del bosster
- no sobrecalentar cuando esta vacio
Manipule con proteccion después de una coccion u horneado prolongado.
Mantenimiento con esponja y agua caliente con jabon.
Apto para el lavavajillas.
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NEDERLANDS

De Afhinity collectie wordt gebruikt in de beroemdste keukens ter wereld.
Chef-koks waarderen haar voor de technische prestaties van de rvs behuizing die uit
5 lagen bestaat. Het ontwerp uit één stuk zorgt voor een homogene temperatuurverdeling
en een grote controle over het kookproces vergelijkbaar met
die van koperen kookgerei. Dit ontwerp vermindert het energieverbruik. Het is uitgerust
met het «heat-stop» systeem dat de temperatuurstijging van het handvat tijdens het koken
beperkt. De ergonomische handvatten zijn stevig geklonken, de spiegelglans geeft hem
een bijzondere elegantie.

20 jaar geleden...
ontwierp en produceerde de Buyer het eerste meerlaagse rvs keukengerei dat geschikt is
voor inductie, om veeleisende professionals een alternatief te bieden voor koper.

Gebruiksaanwijzing en onderhoud
Voor het eerste gebruik dient u uw kookgerei te wassen met heet water met afwasmiddel,
grondig af te spoelen en zorgvuldig af te drogen. Kan op alle hittebronnen worden
gebruikt. Kan in de traditionele oven.
Pas de maat van de hittebron aan de bodem van het kookgerei aan.
Specifieke aanbevelingen bij inductie om de levensduur van uw kookgerei te behouden:
- voer de temperatuur geleidelijk aan op
- vermijd het gebruik van de boosterknop
- niet leeg verhitten
Vastpakken met beschermende wanten na langdurige bereiding of na gebruik in de oven.
Reinigen met een sponsje en heet water met afwasmiddel.
Kan in de vaatwasser.
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DANSK

Serien Aflinity udstyrer de storste kokkener i verden. Chefen setter stor pris pa dens
tekniske kvalitet og dens 5-lags rustfrit stal korpus. Designet i ét stykke sikrer en homogen
temperaturfordeling som nzermer sig den, man far med kogegrej i kobber.

Dette design reducerer energiforbruget samt er udstyret med «varmestop»-systemet, som
forhindrer handtaget i at blive varmt under tilberedningen. De ergonomiske kanter er fast
nittede, og polering giver en helt saerlig elegance.

For 20 ér siden...
designede og producerede De Buyer til fagfolk, de forste induktionskompatible gryder
i flerlags rustfrit stal for de ville have et alternativ til kobber.

Information om brug og vedligeholdelse
For du bruger dit kekkengrej forste gang, bor du vaske det i varmt saebevand, skylle det
grundigt og torre det godt af. Grejet kan anvendes pa alle typer komfurer.
Tilpas kogepladens storrelse til diameteren pa grydens/pandens bund.
Ogsa egnet til traditionel ovn.
Specifikke induktionsanbefalinger, som bevarer og forlaenger levetiden :
- lad temperaturen stige gradvist
- undga at bruge boosterfunktionen
- undga at varme gryden/pandent op, mens det er tomt
Pas pa efter leengere tids madlavning eller tid i ovnen kan gryden blive meget varm.
Rengeres med en svamp og varmt seebevand.
Téler opvaskemaskine
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EAAHNIKH

H oepa Affinity eomAiet 11§ peyalvtepeg kov(iveg Tov kdopov. Ot 0@ TNV TPOTIHLOVY
yla Ty TEXVOAOYIKT) LTTEPOXT) TNG KATAOKELTG TNG and inox 5 otpwpdtwv. Xdpn
OTnV eviaia KataokeLr|, e§ao@alilel opotdpopen katavopr| g BeppoTnrag Kat

ATIOTEAEOUATIKO [ayeipepa TapOHoLo pe
AUTO TWV OKELWV ATO XAAKO. AVLTN 1] OXESLAOT] ETUTVYXAVEL (IKPOTEPT] KATAVAAWOT
evépyetag. AlaBétel ovoTnpa Tpootaciag and vrepbépavon / vepBépuavon mov dev
emutpémnel TNV avodo tng Bepuokpaciog otn AaPn katd tn didpketa Tov payepépatog. Ot
epyovopkég AaPég eivar otabepd tomoBetnpéveg pe mpiroivia kat To
YLaALoTEPO QLVipLopa Sivel 0Ta OKEVN TNG OELPAG Wia EEXwPLOTH KOUYOTNTA.

ITepaocav 20 xpovia ...
AvTi) 1] 0£LpA TTAPOVCLACTNKE TH XPOVLA TTOV EYKALVIACTNKE T CUUUETOXT| TNG ETALPELNG
otn dopyavworn tov dtaywviopov Bocuse d'Or 2021, Tov mAéov kabiepwpévov
dlaywviopol payelptkng Kat yaotpovopiag !

Odnyleg xpriong kat avvtiipnong

I[Iptv amod TNy MpwTN XPron, TAVVETE TO OKEDOG e (e0TO VPO Kat oamovvl, EefydAete e
dpBovo vepod kat okovmiote kald. KatdAAnAo ya 0heg Tig eotieg. Xpnowponoteitat og
napadootako govpvo. Ilpocapuoote to puéyebog tng eotiag otn Siapetpo g faong Tov
OKEVOVLG.

ZopPovlég yla Tig emaywykég eotieg wote va Statnpndel n Sidpkela (wrg Tov okEVLOLG:
- AvEdvete otadiaka tn Oeppokpacia.

- ATo@uyeTe TN Xprom NG Aettovpyiag tayeiag Oéppavong (booster).

- Mnv vnepBeppaivete To okevog Otav eivat ddeto.

Na eiote 10laitepa MPOOEKTIKOL HETA ATO TOAVWPO Hayeipepa 1} YOO GTOV OVPVO.
[TAOowpo pe pakakd opovyydpt kat (eotd camovvovepo. [TAévetal 0To TAVVTAPLO TATWV.
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POLSKI

Kolekcja Affinity jest na wyposazeniu najznamienitszych kuchni na catym $wiecie.
Szefowie kuchni doceniajg techniczne zalety korpusu skonstruowanego z pieciu warstw
stali nierdzewne;j. Jednolity korpus zapewnia rownomierne rozprowadzanie temperatury
i bardzo duzg kontrole gotowania zblizong do tej, zapewnianej do tej pory przez naczynia
z miedzi. Taka budowa zmniejsza zuzycie energii. Jest wyposazona w system blokowania
ciepla, ktory uniemozliwia nagrzewanie si¢ uchwytu w czasie gotowania.
Ergonomiczne raczki sg solidnie zamocowane nitami, a lustrzane wykonczenie nadaje

szczegdlnie elegancki wyglad.

20 lat temu...
firma de Buyer projektowatla i produkowala pierwsze naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej nadajace si¢ do indukcji, aby zaproponowac najbardziej wymagajacym
profesjonalistom alternatywe dla sprzetéw miedzianych.

Instrukcja uzytkowania i konserwacji
Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie w cieplej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn, spluka¢ obficie wodg i doktadnie osuszy¢. Produkt odpowiedni do wszystkich
rodzajow kuchenek. Nadaje si¢ do tradycyjnego piekarnika.
Nalezy dobra¢ rozmiar pola grzewczego do srednicy dna naczynia.
Zalecenia specjalne majace na celu zachowanie diugiej zywotnosci naczynia w przypadku
stosowania na kuchence indukcyjnej:
— temperature zwiekszac stopniowo
— unika¢ stosowania funkcji booster
— nie dopuszczac do przegrzewania pustego naczynia
Zachowac ostrozno$¢ podczas postugiwania si¢ produktem po dlugotrwatym stosowaniu
go na kuchence lub w piekarniku. Czysci¢ przy pomocy gabki oraz cieptej wody z
dodatkiem $rodka myjacego. Produkt nadaje si¢ do mycia w zmywarce do naczyn.
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SVENSKA

Affinity-serien finns i de bista restaurangkoken i viarlden. Kockarna uppskattar serien for
dess tekniska prestanda och femlagskonstruktionen i rostfritt stdl. Den har en homogen
temperaturfordelning och ger kocken full kontroll 6ver matlagningen - pa samma sitt som
med koppargrytor. Konstruktionen minskar ocksa energiférbrukningen.
Handtaget har ett virmestoppsystem som gor att handtaget inte blir varmt.

Det dr ergonomiskt utformat och fastnitat.

For 20 ér sedan...
designade och tillverkade de Buyer de forsta induktionskompatibla koksredskapen med
flerlagskontruktion for att kunna erbjuda kravande profts ett alternativ till koppar.

Anvisningar fér anvindning och underhall
Tvitta redskapet fore forsta anvandningen i varmt tvalvatten, skolj rikligt och torka noga.
Kan anvdndas pa alla typer av spisar. Kan anvdndas i en traditionell ugn.
Anpassa plattans storlek efter diametern pa redskapets botten.
Specifika rekommendationer for induktionshéllar for att bevara livslaingden pa
ditt redskap:
- hoj temperaturen gradvis
- undvik att anvdnda booster-funktionen
- 6verhetta inte ett tomt karl
Hanteras forsiktigt efter langkok eller tillagning i ugn.
Rengors med mjuk svamp och varmt tvalvatten.
Kan diskas i diskmaskin.
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SUOMI

Affinity-sarja kuuluu maailman parhaiden ravintolakeittididen varusteisiin.
Keittiomestarit ja kokit arvostavat sarjan teknistd suorituskykya ja sen kestdvaa
terdsrunkoa. Sarjan keittoastiat on valmistettu yhdestd kappaleesta, jossa on viisi kerrosta.
Téama takaa keittoastialle tasaisen lammonjakokyvyn ja erittdin tarkan lampétilan
hallinnan, samaan tapaan kuin kupariastioilla keitettdessa.
Monikerroksinen runko vihentdd myds energian kulutusta. Keittoastioiden kahvat on
tehty niin, ettd ne eivat kuumene kaytossa. Ne ovat ergonomisia ja kiinnitetty tukevasti
niiteilld. Keittoastioiden pinta on viimeistelty upean kiiltédvaksi.

20 vuotta sitten...
de Buyer suunnitteli ja valmisti ensimmadiset induktioliesille sopivat monikerroksiset,
ruostumattomat terdsastiat. Ndin voitiin tarjota vaativille ammattilaisille vaihtoehto
kuparisille keittoastioille.

Kiytt6- ja hoito-ohjeet
Pese keittoastiat ennen ensimmaista kédyttokertaa lampimalla vedelld ja astianpesuaineella.
Huubhtele huolellisesi ja kuivaa.
Sopii kaikille liesityypeille seki tavalliseen uuniin.
Kaytd keittoastian pohjan ldpimittaan sopivaa keittoaluetta.
Jos kaytdt induktioliettd ja haluat keittoastiasi kestdvan mahdollisimman pitkéan :
- nosta lampéotilaa vahitellen
- valtd booster- tai power- toimintoja
- ald ylikuumenna tyhjda keittoastiaa
Kasittele keittoastioita varovasti, jos niitd on kaytetty pitkdan yhtdjaksoisesti liedelld tai
uunissa (palovamman vaara).
Pesu pehmeilld harjalla tai sienelld, limpimalla vedelld ja astianpesuaineella.
Voidaan pestd astianpesukoneessa.
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PYCCKUMN

Komnexnuio Affinity Mo>xHO HaiiTy Ha Bemmyanmmx Kyxasax mupa. llled-noBapa mensr ee
3a TEXHMYECKVE XapaKTEePUCTUKY KOPITyCa U3 5 C/I0€B HEP)KaBEOLL el CTAJIN.
Ee MOHOO/109Has KOHCTPYKINA 0becIieunBaeT paBHOMEPHOE pacIpesie/ieHle TeTia 1
OT/INYHBIN KOHTPOJIb 3a IIPOLIECCOM >KapKI,

IPYMEPHO KaK Y MeJHOI IIOCY/bl. DTa KOHCTPYKIVS COKpalllaeT MoTpebieHre SHePTuL.
[Tocyna Aflinity o6opynoBaHa CHCTEMOT «CTOII HATPeB», KOTOPasi M03BOJIAET OTPAHNYUTD
MOBBIIIEHVE TeMIIEPaTypPbl Py4K) BO BpeMs IPUTOTOBIEHNA NI,

Py4ky sproHOMMYHBI 1 KPENKO IMPUKJIENIAHbl, a 3€pKa/IbHasA MOMMPOBKA NIPUAAET IOCYAE
0C00YI0 9/1eTaHTHOCTD.

20 net Ha3ap...
koMraHuA de Buyer cospana u Havasma mpou3BOANTD IEPBYIO MHOTOCIONHYIO IIOCYAY U3
Hep>KaBeIoLLeN CTa/IN /14 VHAYKIMOHHBIX IINT, YTOOBI peanoKNTD Tpe6OBaTe}IbeIM
HpO(b€CCI/IOHa}IaM aanepHaTMBy MEOHbIM KaCTpIO)I}IM " CKOBOpO,E[aM.

MHCTpyKIMA 1O SKCIUTyaTalyy ¥ YXORY
Hepen IIE€pBbIM MCIIO/Ib3OBaHVIEM BBIMOJITE Balny 1nocyny TeIIon BOI[OﬁI C MbI/IOM,

XOpOLIO CIIOJIOCHUTE U TIIATE/IbHO BHITpUTE. /1 MCIIONIb30BaHMA Ha BCEX TUIAX IIIUT.
[TopxomnT [/1s1 KCIIONIb30BaHMs B OOBIYHON yXOBKe. Pasmep 30HBI KOHDOPKM [JOTKEH
COOTBETCTBOBATD AMaMeTpy ANGE Y30pHOI OCHOBBI ITOCYIBL.
CrnenyanpHble peKOMEHIALNN JIsI MHAYKLMOHHBIX IUINT, YTOOBI IIPOJINTD CPOK CITY>KOBI
Balley IMOCYAbI:
- IIOBBIIIANITE TEMIIEPATYPY ITOCTENIEHHO
- IO BO3MOXXHOCTY He UCIIONb3YIiTe OycTep
- He IIOfIBeprayre neperpeBy NycTyo MOCYyAy
[Iocne pyMTeNbHOrO HarpeBa UM UCIIO/Ib30BAHNA B JYXOBKE MCIIO/Ib3YITE IPUXBATKMA.
MoriTe ¢ TOMOIBIO I'yOKM B TEIUION BOJE C MBIIOM.
MO>XHO MBITDb B TOCY[JOMOEYHON MAIIVHE.
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CESKA

Sadou Affinity jsou vybaveny ty nejvétsich kuchyné svéta. Séfkuchati ocenuji technické
provedeni jejich tél slozenych z 5 vrstev nerezové oceli. Koncepce monobloku zajistuje
rovnomérné rozlozeni teploty a mistrovské vareni, které se blizi vykonu médéného
nadobi. Tento design zaroven snizuje spotfebu energie. Nadoba pracuje systémem ,,stop
zahrati®, které omezuje ohrati rukojeti béhem vareni. Ergonomické rukojeti jsou bezpecné
prinytované a zrcadlovy lesk dodéva nadobi zvlastni eleganci.

Pted 20 lety...
de Buyer navrhl a vyrobil prvni vicevrstvé nddobi z nerezové oceli vhodné na indukci,
které nabizi naro¢nym profesionalim alternativu k médénému nadobi.

UZivatelské pokyny a udrzba
Pfed prvnim pouzitim vyrobek umyijte teplou vodou a mycim pripravkem, poté dikladné
oplachnéte a peclivé vysuste. Vhodné na vsechny typy sporaki.

Vhodné do tradi¢ni trouby. Velikost plotynky zvolte podle priméru dna nadobi.
Zvlastni doporuceni pfi pouziti na indukci, aby byla zajisténa dlouha Zivotnost vyrobku:
- teplotu zvySujte postupné,

- nepouzivejte funkci booster,

- neohfivejte nadobi naprazdno.

Po dlouhém vareni ¢i peceni v troubé manipulujte s nadobim v ochrannych rukavicich.
Umyvejte houbickou bez abrazivni vrstvy v teplé vodé s mycim prostfedkem.
Vhodné do myc¢ky.
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