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Goldmaster marka mutfak robotunu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz. Uriinii kullanmadan énce bu
klavuzu dikkatlice okuyunuz. Daha sonraki kullanimlariniza referans olmasi igin kilavuzu givenli bir
yerde saklayiniz.

ONEMLIi UYARILAR

> Urtintin Gzerinde yazili voltajin, bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz.
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve
bu ariza garanti kapsami disinda islem gordar.

> Uriin sadece evlerde kullanim igindir. Ticari ya da sanayi amagh kullanilmamalidir. Aksi takdirde,
garanti kapsami disinda islem gérecektir.

> Urline zarar vermemek igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari kullanmayiniz.

> Urlinti soba, ocak gibi direkt isi kaynaklarinin {izerine veya ¢ok yakinina yerlestirmeyiniz.

> Uriinti gocuklarin erisemeyecegi bir yerde muhafaza ediniz.

> Urtint gocuklar, deneyim ve bilgi eksikligi olan kigiler, fiziksel (isitsel, gérsel) veya zihinsel engelliler
tarafindan kullanildiginda, guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi altinda olmalidiriar.
Cocuklarin triin ile oynamadiklarindan emin olunmalidir.

> Uriin kablosunun masa ya da tezgahinizin kenarindan sarkmamasina ya da baska bir cihaz ile
temas etmemesine dikkat ediniz.

> Urtin galisirken, hareketli pargalarina dokunmaktan kagininiz. Ellerinizi, saglarinizi, giysinizi veya
herhangi bir aleti yaklastirmayiniz.

» Kullanim sirasinda hareket eden bélimlere yaklasmadan 6nce Urtniin galistirma digmesi
Gizerinden elinizi gekip motorun tamamen durmasini bekleyiniz ve figini pirizden gikariniz.

> Uriinli gok sert malzemelerin pargalanmasinda kullanmayiniz. Ornegin; buz kirma vb.

> Uriine, bagka Uriinlere ait aksesuarlari kesinlikle takmayiniz.

> Urlintin kablo ve fissne zarar verecek hareketlerden kagininiz. Kablosundan tutarak tasimayiniz,
prizden ¢cekmek igin fisinni tutunuz, asla kablosundan gekmeyiniz.

» Parcgalayici ayagi ve ana govdeyi kesinlikle bulasik makinesinde yikamayiniz!

> Urtind kullanmadiginiz zamanlarda, temizlik ve bakimini yapmadan énce mutlaka figini pirizden
cikariniz.

> Urtintin kablosu ya da fisi arizali ise, dustirilme ya da baska bir sebepten dolayi zarar gérdii ise
kullanmayiniz. Kendiniz tamir etmeyiniz, en yakin yetkili servisimize bagvurunuz.

» Sadece orjinal yedek parga kullanmaya 6zen gosteriniz.

> Uriind kesinlikle bos kapta galistirmayiniz. Aksi halde (riin zarar 6rebilir .

> Urtint uzun stireli galistirmayiniz, 10 saniye araliklarla kullaniniz.

> Urtint tavsiye edildigi sekilde ve amacina uygun kullaniniz.

GENEL GORUNUM

A-Mikser Aparati

B-Motor (Ana Gévde)
C-Blender Ayagi

D-Besin Ekleme Kanali
E-Aparat Yuvasi

F-Hazne

G-Dograma (Rondo) Bigagi
H-Bigak Yuvasi

I- ince Rende Bigagi
J-Kalin Rende Bigagi
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GENEL OZELLIKLER

» 1000W gii¢lu ve sessiz motor » Paslanmaz cgelik mikser aparati
» 1,5 litre igslem haznesi » Motor Unitesi gikarma digmesi
» Normal ve turba islem hiz ayar digmeleri > Islem haznesi kilitleme diigmesi
» Paslanmaz gelik dograyici, » Ergonomik tutma sapi
rendeleyici ve dilimleyici bicaklari » Besin itme aparati

» Paslanmaz celik blender saft
URUN KULLANIMI

Uyari: Uriiniiniizi calistirmadan énce dograyacaginiz besinlerin en fazla 30°C sicakliginda
olmasina dikkat ediniz. Uriintiniizii saglikli kullanmak igin dograyacaginiz besinlerin kiigiik
pargalarda olmasina dikkat ediniz.

% Ik kullanimdan énce paslanmaz celik blender ayagini, hazneyi ve bigak aparatlarini yikayiniz.
% Ana gévdeyi nemli bir bez ile temizleyiniz ve kurulayiniz.

A- Blender

2

% Paslanmaz celik blender ayagini ana gévdeye yerlestiriniz.

< Urtind derince bir kap igerisinde kullaniniz. Bdylelikle, malzemelerin etrafa sigramasini énleyerek
Urtini daha rahat kullanabilirsiniz.

+ Yiyecekleri pargalara ayirarak, kullanacaginiz kaba koyunuz. Metal pargalayici ayagi kaba daldiriniz
ve Urilinan figini pirize takiniz.

% Kullanacaginiz hiza gore 1 ya da 2 hiz kademesi digmesine basarak trind calistiriniz . Parmaginiz
calistirma digmesinde basil oldudu surece Urlin galisacaktir.

% Uriini 10 saniyelik araliklarla calistiriniz.

+ Cubuk blender ile soslar, sit, meyve suyu, ¢orba, kokteyl ve milkshake hazirlayabilir; pisirilmis sebze,
meyve ve patates puresi (6rn; bebek mamasi vb.) yapabilir; tereyad, yumurta.un, ve sivi yag (mayonez,
omlet ve tatl hamuru yapimi igin) gibi yumusak malzemeleri karistirmak igin kullanabilirsiniz .

¢ Cubuk blender'i higbir zaman kullanacak oldugunuz malzemenin tzerine sert bir sekilde bastirarak
kullanmayiniz.

* Dograma iglemi bittiginde fisi pirizden ¢ikariniz ve blender gubugunu ¢ikariniz.

B-Mutfak Robotu
DIKKAT: Uriiniiniiziin bigaklan gok keskindir. Takma gikarma esnasinda dikkatli olunuz.

+“ Mutfak robotu olarak kullanmadan énce haznenin kilitli oldugundan ve besin itme aparatinin takil
oldugundan emin olunuz.-islem sirasinda besin ekleme kanalina, itme aparatindan baska cihaz
sokmayiniz.

+* Islem sonunda kapagi agmadan 6nce mutlaka motoru durdurunuz.

+« Kapag! musluk altinda yikayabilirsiniz. Ancak uzun sire suya daldirmayiniz ve bulasik makinasinda
yikamayiniz.

+ Kaseyi mikrodalga firinda kullanmayiniz.

Yiyecek Hazirlama Aparatlarinin Kullanimi:

1- Dograma (Rondo) Aparati

Et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak, havug , ceviz, findik ve badem gibi besinleri dogramak igin Tablo
1'den yararlanabilirsiniz. Sert besinler igin turba hiz ayarini kullaniniz.

DIKKAT: Uriiniiniiz findik, kahve gekirdegi gibi asiri sert besinleri pargalamak igin uygun degildir.
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< Et, peynir, sogan, sarimsak, havug gibi besinleri dograyicida kullanmadan 6nce ¢ok buyuk parcalar
halinde olmamasina 6zen gdsteriniz.

+« Dograyicida kullanacaginiz otlarin saplarini ayiriniz, kabuklu yiyeceklerin kabuklarini soyunuz.

+ Et Urtnlerini dograyiciya atmadan énce kemiklerini, sinirlerini ve kikirdaklarini ayiriniz.

«» En iyi sonug igin besinlere gore hazirlanan iglem tablosunu kullaniniz.

Kullanimdan Once Dikkat Edimesi Gerekenler

Kullanim:

a) Kesme bigagini haznenin ortasindaki yuvasina yerlestiriniz ve dondirerek yerine oturmasini
saglayiniz.

b) Dograyacaginiz besinleri hazneye ekleyiniz.

c) Kapagi kapatip tam olarak kilitlendigine emin olunuz

d) Ana govdeyi hazneye yerlestiriniz. Kilitlendigine emin olunuz.

e) Dograma islemini baglatmak icin ana goévdedeki ¢alistirma diugmesine basili tutunuz. Diger elinizle
hazneyi kavrayiniz.

f) Dograma isleminiz sirasinda hazneye besin ilave etmek i¢in ekleme kanalindan yiyecek ilavesi
yapabilirsiniz. Besin ilavesi yaptiktan sonra gerekirse itme aparatini kullanarak besinlerinizin hazneye
kolayca ulagsmasini saglayabilirsiniz. Bu islem sirasinda kesinlikle elinizi besin ekleme kanalina
sokmayiniz.

g) Isleminiz tamamlandiktan sonra motoru durdurunuz. Tim pargalar durduktan sonra ana gévdeyi
cikarma diigmesini kullanarak ayiriniz. itme aparatini ¢ikartiniz.

h) Hazne kapak kilidini aginiz ve kapagi kaldiriniz.

1) Hazne igerisindeki kesme bigagini déndirerek ¢ikariniz. Bigagin elinizi kesmemesine 6zen
gosteriniz.

Dograma igin Besin-islem Gizelgesi

Besin Maksim_um _Maksim_um _ Uyg_un
kapasite islem siiresi seviye
Et 600g 15-30sn Turbo
Peynir 4009 30sn Turbo
Sogan 4009 10sn Normal
Otlar 30g 20sn Turbo
Sarimsak 30g 20sn Normal
Havug 400g 15sn Turbo
Ceviz 4009 25sn Turbo
Findik 400g 30sn Turbo
Badem 400g 20sn Normal
Ekmek 200g 50sn Turbo
Cikolata 3509 50sn Turbo
Tereyag bal 6888%” 2sn Turbo
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Dilimleme bigagini kullanarak salatalik, sogan, mantar, elma, havug, turp, patates, kabak, lahana

gibi besinleri dilimleyebilirsiniz. Rendeleme bigagini kullanarak elma, havug, turp , ¢ig patates,

pancar, lahana, peynir gibi besinleri rendeleyebilirsiniz.

a) Rendeleme veya dilimleme bigagini bigak yuvasina yerlestiriniz.

Bigaklarin 6ncelikle tirnakl tarafini yuvaya oturtup, daha sonra uglu tarafindan bastirarak yerlestiriniz.
Bigak yuvasini hazne igindeki yerine birakiniz. Déndirerek tam olarak oturmasini saglayiniz.

b) Kapagi kapatip tam olarak kapanmasini kontrol ediniz.

c) Ana goévdeyi hazneye yerlestiriniz. Kilitlendigine emin olunuz.

d) Besinleri doldurma kanalini kullanarak ekleyiniz. Uriiniiniiz galigirken elinizi ekleme kanalina
sokmayiniz. Her zaman itme aparatini kullaniniz.

e) Dilimleme ve rendeleme islemini baslatmak icin ana gévdedeki calistirma diigmesine basil tutunuz.
f) isleminiz tamamlandiktan sonra diigmeyi birakarak ¢alismayi durdurunuz. Uriin bigaklari durduktan
sonra ana gévdeyi gikarma diigmesini kullanarak kaldiriniz. itme aparatini ¢ikartiniz.

g) Hazne kapagini ddndirerek aciniz ve kapag kaldiriniz.

h) Hazne igerisindeki bigak yuvasini dondurerek ¢ikariniz. Bigagin elinizi kesmemesine 6zen gosteriniz

2- Dilimleme ve Rende Aparati

Dilimleme ve Rendeleme igin Besin-islem Gizelgesi

Besin Hiz seviyesi
Salatalik Normal
Kabak Normal
Sogan Normal
Mantar Normal
Elma Turbo
Havug Turbo
Turp Normal
Cig Patates | Turbo
Peynir Turbo
C- Mikser

-Mikser ayagini ana gévdeye yerlestiriniz.

-Urtint derince bir kap igerisinde kullaniniz. Béylelikle , malzemelerin etrafa sigramasini énleyerek
Grtinl daha rahat kullanabilirsiniz.

-Yiyecekleri pargalara ayirarak, kullanacaginiz kaba koyunuz. Mikser aparatini daldiriniz ve trinin
figini prize takiniz.

-Kullanacaginiz hiza gére 1 ya da 2 hiz kademesi dugmesine basarak Urinu

galistiriniz. Parmaginiz calistirma digmesinde basili oldugu sirece uriin gcaligsacaktir.

-Uriini 10 saniyelik araliklarla galistiriniz.

-Mikser aparati ile soslar, meyve suyu, corba, patates piresi, kek ve kurabiye hamuru hazirlayabilir;
meyve ve patates piresi (6rn; bebek mamasi vb.) hazirlayabilir; tereyag, yumurta, un, ve sivi yag
(mayonez, omlet ve tath hamuru yapimi igin) gibi yumusak malzemeleri karistirmak igin
kullanabilirsiniz.

-Karistirma islemi bittiginde fisi prizden ¢ikariniz ve mikser aparatini gikariniz.
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-Temizlige baglamadan 6nce mutlaka Urtini kapatiniz ve prizden ¢ikariniz.

-Keskin bigaklara dokunurken dikkatli olunuz.

-Bebeklere, yaslilara ve yemek yerken zorlanacak olan kisilere yiyecek hazirlarken dikkatli
olunuz. Uriinliniizi steril olarak kullanmaya 6zen gésteriniz.

-Her kullanim sonunda aparatlari deterjanli su ile elde veya bulasik makinesinde yikayiniz.
Uriin gévdesini gamagir makinesine kesinlikle sokmayiniz. Nemli bir bezle siliniz.

-Yumurta ve havug gibi besinler triinliniiziin renginde degisiklige neden olabilir. Uriintiniiz-
deki renk degisikligini gidermek igin bitkisel sivi yag damlattiginiz yumusak bir bezle siliniz.
-Kullanim sonrasinda Urtnd kuru, temiz ve digme tehlikesi olmayan bir yerde saklayiniz.

TEMIZLiK VE BAKIM

TEKNIK BIiLGILER

230V AC 50/60 Hz, 1000 W C € \IG)HS

EN-60335-2-14

Cihazin Kullanim Omrii 7 yildir.
EEE Yd6netmeligine uygundur.
EN-60335-2-14

WEEE

Cihazi evsel atiklar araciligiyla imha etmeyiniz. Cihazin kurallara uygun olarak imha
edilmesi igin lutfen yetkili ve sertifikali elektronik ¢ép toplama yerine basvurunuz. Bu
toplama yerlerinin adreslerini, cevre korumasi yetkililerinden veya belediyeden
6grenebilirsiniz. Cihazin ambalaji (karton kutu ve karton igindeki destek pargalari)
atik kagit olarak imha edilebilir.

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

Tagima ve nakliye islemini orijinal ambalaji ile yapiniz. indirme-bindirme ve tagima sirasinda, triine
maksimum dikkat gésterilmelidir. Tagsima ve nakliye sirasinda ambalajin tamamen kapali oldugundan
emin olun. Ambalaja ve pakete zarar verebilecek (nem, su, darbe, vs) etkenlere karsi koruyunuz.
Uriintin kullanim esnasinda;

Kirilmasi, deforme ve zarar gérmemesine,

+ Tasima esnasinda hasar ve ariza olusmamasina,

% Vurma, ¢carpma, disirme vb. dis etkenler nedeniyle zarar gérmemesine dikkat ediniz.

Garanti ile ilgili Bilgiler

1-Garanti sliresi malin teslim tarihinden baslar ve 2 yildir.

2-Bitlin pargalar dahil olmak tzere malin tamami garanti siiresince garanti kapsamindadir . (Sarf
malzemeleri harig)

3-Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi durumunda tamirde gegen sire garanti stresine
eklenir. Malin tamir siresi en fazla 20 is gunuddr.

4-Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami digindadir.
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5-Bu garanti kazalardan, musteriye tesliminden sonra tasinmadan, yanlis ve kétu kullanmadan, ih-
malden, dogal afetlerden, yangindan micbir sebeplerden, elektrik voltajindaki duzensizliklerden,
garanti belgesi Gizerindeki tahribatlardan, irlin Gzerindeki orijinal seri numaralarinin kaldirildigi veya
bunlara benzer sebeplerden yada GOLDMASTER kullanim kilavuzuna uymayan calistirma sekillerin-
den kaynaklanan arizalarda kullanilamaz veya gegerli degildir.

6-GOLDMASTER urunleri tamir etmek tzere yetki verilmemis bir tamirhane vs.’ nin Grininde sebep
oldugu arizalara garanti verilmez. Satici firma tarafindan onaylanan garanti belgesini ariza halinde
servisimize gostermek Uzere saklayiniz.7-Satici tarafindan bu garanti belgesini verilmemesi durumun-
da tuketici gimrik ve ticaret bakanhgi tiketicinin korunmasi ve piyasa gézetimi genel mudurligune
basvurabilir.

8-Tuketicilerin sikayet ve itirazlari konusundaki basvurulari tiiketici mahkemelerine ve tuketici hakem
heyetlerine yapabilir.

9-Satilan mala iliskin diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegmez.

Tiiketicinin seg¢ilmis haklan

1-Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici: (Ayipli mal, tiketiciye teslimi aninda,
taraflarca kararlastirilmis olan 6rnek yada uygun olmamasi yada objektif olarak sahip olmasi gereken
ozellikleri tasimamasi nedeni ile s6zlesmeye aykiri olan maldir. )

a-Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b-Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c-Asiri bir masraf gerektirmedigi takdirde bitiin masraflar saticiya ait olmak tizere satilanin tcretsiz
onarimini isteme,

d-imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degismesini isteme,

Segcilmis haklarindan birini kullanabilir. Satici tiiketicinin tercih ettigi bu talebi yerine getirmek ile
yukumladur.

2-Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistirimesi haklar uretici veya ithalatgiya karsi da
kullanilabilir. Bu fikradaki haklarini yerine getiriimesi konusunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen
sorumludur. Uretici veya ithalatci, malin kendisi tarafindan piyasaya siriilmesinden sonra ayibin
oldugunu ispat ettigi takdirde sorumlu tutulmaz.

3-Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misliyle degistirmesini satici igin orantisiz guglilikleri
beraberinde getirecek olmasi halinde tlketici, s6zlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden
indirim haklarindan birini kullanabilir. Orantisizliginin tayininde malin ayipsiz degeri ayibin 6nemli ve
diger secimlik haklara basvurmanin tiketici agisindan sorun teskil etmeyecegi gibi hususlar dikkate
alinir.

4-Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli ile degistiriimesi haklarindan birinin degistirimesi
durumunda bu talebin saticiya, Ureticiye veya ithalatgiya yoneltiimesinden itibaren azami 30 is glini
icinde yerine getirilmesi zorunludur.

5-Tiketicinin sézlesmeden dénme veya ayip oraninda bedelden indirim hakkini segctidi durumlarda,
6demis oldugu bedelin timl veya bedelden yapilan indirim tutari derhal tuketiciye iade edilir.
6-Secimlik haklari kullaniimasini nedeni ile ortaya ¢ikan tim masraflar, tiketicinin haklari yerine getiren
tarafca karsilanir. Tiketici bu segimlik haklarindan biri ile birlikte 11-1-2011 tarihli ve 6098 sayisi Turk
borglar kanunun hiikimleri uyarinca tazminat ta talep edebilir.

Goldmaster

Thank you for purchasing this Food Processor. Before using this product, it is important to read this
instruction manual carefully.Use the product only as described and for indicated purpose. Keep this
manual in a safe place. If you hand this product into anyone else, ensure to pass on along all the
documentation relating to this product.
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» Avoid touching the blades, especially when !he blender bar is altached to the motor unit. The blades
are very sharp. If the blade gel stuck, remove the blender bar from the motor unit before youremove
the ingredients that block the blade.> Keep fingers hair, clothing, and utensils away from the moving parts.
» Do not switch on the appliance when you attach or detach accessories.

» Never use a damaged hand blender. Get it checked or repaired in your local place.

» Never use an unauthorized attachment. If you use such accessories or parts, your guarantee
becomes invalid.

» This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities , or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervised
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

» Children should be supervised to ensure that they do not play with this appliance.

» Never let the cord to touch hol places or hang down where a child could grab it.

» Never blend hol oil or fal.

» Switch | for light load (Whisk accessories); switch |l for heave load (hand-held blender, chopper
accessories, also can be used with whisk accessories).

> If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or it service agent or similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

» Care is needed when handling cutting blades, especially when removing the blade from the bowl,
emptying the bowl and during cleaning.. Switch o ffthe appliance before changing accessories or
approaching parts, which move in use.

Caution: Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand.

Always disconnect the blender from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning

» Do not allow children to use the blender without supervision.

» Don't immerse motor part.

» Switch of the appliance and disconnect from supply before changing accessorres

or approachhngparts that move in use

» Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be

ejected out of theappliance due to a sudden steaming

» Do not allow children to use the blender without supervision.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Caution
Do not use your product with heavy mixtures for longer than 30 seconds in any 3 minutes period, it will
overheat.This appliance is intended for household use only.

OVERVIEW

A-Whisk adapter
B-Motor Unit

C-Blender Bar

D-Filling Tube/Pusher
E-Wall Mounting Bracket
F-Bowl

G-Blade

H-Carrier Disk

| - Thin Shredding Blade
J- Thick Shredding Blade
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FEATURES

» 1000W silence motor power

» 1,5 liter processing bowl

» Normal and Turba Speed Buttons
» Stainless Steel Processing Blades
» Stainless Steel Blender Shaft

» Stainless Steel Mixer Unit

» Motor Unit Release Buttan

» Food Processing Pusher

USING YOUR FOOD PROCESSOR

Caution

¢+ Must let hot ingredients cool down before you chop them or pour them into the beaker (max.
temperature 30' C)

+« Cut large ingredients into pieces of 2cm before you process them.

A.Blending

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the first
time.

The hand blender is intended for:

< Blending fluuds, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.

+ Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Important.

Take the saucepan off the heat and let it cool slightl y. Otherwise, your hand blender could overheat.
¢ Fit the motor unit inside the blender bar.

+ Plug in the power cable. To avoid splashing, place the blade in the food before switching on.

+«+ Do not let liquid get above the join between the motor unit and blender bar.Move the blade through
the food and use a stabbing action.

« If your hand blender gets blocked, unplug the power cable before cleaning.

« After use, unplug the power cable and dismantle.
B-Food Processor

Caution

Please read the instruction manual carefully before using your food processor.

¢+ The blade is very sharp.

« Before operating the food preparation attachment, make sure that the bowl interlock properly clicked
in and that the pusher is in place.

+«+ Do not insert other tools than the pusher into the filling tube during processing.

« Always switch o ffthe appliance before removvng the lid.

< The lid can be cleaned under running water, nut do not immerse it in water, nor clean itin a
dishwasher.

< The bowl is not microwave-proof.
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The table 1 is perfectly suited for chopping meat, cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc. For chopping hard goods, use the faster speed setting.
Warning: Do not chop extremely hard food, such as nutmeg, coffee beans and grains.

1-Using your food preparation Chopping

Before Chopping

«Pre-cut (in1mm) meat, cheese, onions, garlic, carrots, chilies-Remove stalks from herbs, un-shell nuts
«*Remove bones, tendons and gristle from meal. For best results, please refer to the speed setting
recommended in processing table.

«»Place the blade on the center pin of the bowl and give it a turn to lock into place.

Caution: the blade is very shape! Always hold it by the upper plastic part.

a)Place the food in the bowl.

b)Attach the lid onto the bowl with the interlock positioned next tothe bowl handle. To lock the lid, slide
the interlock and press down the lid, so that the interlock engages with a "click" above the handle.

c)To attach the motor unit, fasten the motor unit put into the coupling for motor unit "click".\

d)To operate, press and hold the switch on the motor unit and take hold of the bowl with your other
hand. After use, switch o ffthe motor unit and wait all the parts stopped before disassembling. To move
the motor unit, press the release buttons and take o fffrom coupling for motor unit. Remove the pusher.
e)Slide the interlock and lift it up to remove the lid.

f)Carefully take out the blade by turning and pulling it, before removing the processed bowl.

TABLE 1

Food | ool | Dumienen | SmmCIE
Meat 600g 15-30sn Faster
Cheese 4009 30sn Faster
Onions 400g 10sn Lower
Herbs 309 20sn Faster
Garlic 30g 20sn Lower
Carrots 400g 15sn Faster
Walnuts 4009 25sn Faster
Hazelnuts 4009 30sn Faster
Almonds 4009 20sn Lower
Bread crumbs 200g 50sn Faster
Chocolate 350g 50sn Faster

Slicing/Shredding

Using the slicing tool (F4), you can slice e.g. cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,radishes,
raw potatoes, courgettes, cabbage. Using the shredding tool (F3), you can shred e.g. apples, carrots,
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radishes, raw potatoes, beetroot, cabbage, cheese (so fito medium).

a)Place a tool into the tool holder and snap into position.Place the tool holder on the center pin of the
bowl and give a turn to lock into place.

b)Attach the lid onto the bowl with the interlock positioned next to the bowl handle. To lock the lid, slide
the interlock and press down the lid, so that the interlock engages with a "click" above the handle.
c)To attach the motor unit, fasten the motor unit put into the coupling for motor unit.

d)Fill the food to be processed into the filling tube. Never reach into the filling tube when the appliance
is switched on. Always use the pusher to feed in food.

e)Press and hold the switch as long as you operate your food processor attachment

f)After use, switch o ffthe motor unit and wait all the parts stopped before disassembling. To move the
motor unit, press the release buttons and take o fffrom coupling for motor unit.

g)Slide the interlock and lift it up to remove the lid.

h)Take out the tool holder before removing the processed food. To remove the tool, push it up at the
end that protrudes at the bottom of the tool holder.

TABLE 2
Food Recosnl;gee;ded
Cucumbers Lower
Courgettes Lower
Onions Lower
Mushrooms Lower
Apples Faster
Carrots Faster
Radishes Lower
Raw potatoes | Faster
Cheese Faster

C-Mixer Function

Using motor to connecting with beating and mixing adapter. Choose the beating tool with whisk to fix
on the adapter.

-Use beating tool with whisk(9) to beat or mix soft material as egg , butter, liquid oils and so on.

a) Use special measuring receptacle and a deep pot in order to obtain the best results from your hand
blender and to prevent the material from spreading out.

b) After every use, always dismantle the whisk from the adapter and wash with the detergent water. it
will be enough to wipe the adapter with a damp cloth.Excessive water may enter in the appliance and
may cause it to be damaged.

c) Turn on the device only after the ingredients are put into it and never lake any materials out of the
unit unless it completely stops.

d) Always operate your hand blender in the upright position.

e) Never operate the device in an empty vessel or outdoors.

f) Do not press with your appliance on the material hardly.

CLEANING AND MAINTENANCE
«Always switch o ffand unplug the power cable before cleaning.

«+*Do not touch the sharp blades.
+Take special care when preparing food for babies, the elderly and infirm people. Always ensure that
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the blender bar is thoroughly sterilized. Use a sterilizing solution in accordance with the sterilizing
manufactures instruction.

«+Some foods, such as eggs or carrot, may discolor the plastic. Rubbing with a cloth dipped in
vegetable oil helps remove discoloration.

TECHNICAL SPECIFICATION

Voltage: 230V AC 50/60 Hz

Power: 1000W
Class Il c € \‘)HS I:'

EN-60335-2-14
7 years life-time

WEEE
This product contains recyclable materials. Do not dispose this product as unsorted
municipal waste. Please contact your local municipality for the nearest collection point.
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Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.
WICHTIGE WARNHINWEISE

»Bevor Sie lhr Gerat starten, Uberprifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typetikett lhres
Gerats angegebenen Netzspannung bereinstimmt.

»Ihr Produkt wurde fur den Hausgebrauch entwickelt und kann nicht fir gewerbliche oder industrielle
Zwecke verwendet werden.

»Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, die zu wenig Strom liefern, um eine Beschadigung des
Produkts zu vermeiden.

>Stellen Sie das Produkt nicht auf oder in unmittelbarer Nahe von direkten Warmequellen wie Ofen
oder Herden.

»Bewahren Sie das Produkt auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

»Wenn das Produkt von Kindern, Personen mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen, kérperlich
(Horen, Sehen) oder geistig behinderten Personen verwendet wird, missen diese unter Aufsicht einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person stehen. Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem
Produkt spielen.

> Stellen Sie sicher, dass das Produktkabel nicht tiber die Tisch- oder Thekenkante hangt oder mit
einem anderen Gerét in Beriihrung kommt.

»Vermeiden Sie es, die beweglichen Teile des Produkts wahrend des Betriebs zu berlhren. Bringen
Sie lhre Hande, Haare, Kleidung oder Werkzeuge nicht in die Nahe.

»Bevor Sie sich wahrend des Gebrauchs den beweglichen Teilen nahern, ziehen Sie Ihre Hand vom
Startknopf des Produkts, warten Sie, bis der Motor vollstadndig zum Stillstand kommt und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.
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»Befestigen Sie niemals das Zubehor anderer Produkte am Produkt.

»Vermeiden Sie Handlungen, die das Kabel und den Stecker des Produkts beschédigen. Tragen Sie
es nicht, indem Sie am Kabel festhalten, halten Sie das Kabel, um es vom Stecker zu trennen, ziehen
Sie niemals am Kabel.

»Die Hackmesser sind sehr scharf, seien Sie bitte vorsichtig. Halten Sie immer den oberen Fingergriff.
»Wenn Sie das Produkt nicht verwenden, ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie es reinigen
und warten.

»Betreiben Sie das Produkt niemals in einem leeren Behalter. Andernfalls kann das Produkt
beschadigt werden.

»Nicht verwenden, wenn das Kabel oder der Stecker des Produkts defekt ist, wenn es durch Hinfallen
oder aus anderen Griinden beschéadigt wurde. Reparieren Sie es nicht selbst, wenden Sie sich an
unseren nachstgelegenen autorisierten Service. Achten Sie darauf, nur Original-Ersatzteile zu
verwenden.

»Betreiben Sie das Produkt niemals in einem leeren Zustand. Andernfalls kann das Produkt
beschadigt werden.

»Betreiben Sie das Produkt nicht fir Iangere Zeit, verwenden Sie es in Abstdnden von 10 Sekunden.
»Verwenden Sie das Produkt wie empfohlen und fur den vorgesehenen Zweck.

ALLGEMEINE ANSICHT

A-Ersatzteile des Mixers
B-Motor (Hauptgehause)
C-Stabmixer

D-Kanal furr die Nahrstoffzugabe
E-Gerategehduse

F-Schissel

G-Hackmesser (Rondo)
H-Messergehduse

|- Feines Reibemesser
J-Grobes Reibemesser

ALLGEMEINE BESONDERHEITEN

»Ruhrbesen aus Edelstahl »Tasten fur normale und Turbogeschwindigkeit
»Stabmixer aus Edelstahl mit 4 Klingen »5 Funktionen in 1 Produkt

» %100 Kupfermotor » Stabmixer aus Edelstahl mit 4 Klingen
»Verarbeitungskammer mit 1,5 Liter Kapazitat »Mixeraufsatz aus Edelstahl

»Hochwertige rostfreie doppelseitige Stahlklingen »Lebensmittelschieber




Benutzung des Produkts
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Warnung:

Stellen Sie vor dem Betrieb Ihres Produkts sicher, dass die zu zerkleinernden Lebensmittel eine
maximale Temperatur von 30°C haben. Um |hr Produkt auf gesunde Weise zu verwenden, achten Sie
darauf, dass die Lebensmittel, die Sie hacken, in kleinen Stlcken sind.

-Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch den Stabmixer aus Edelstahl, die Schiissel und die
Messeraufsatze. Reinigen Sie das Hauptgehause mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie ihn.

A- Stabmixer

-Stellen Sie den Stabmixer aus Edelstahl auf das Hauptgehause.

-Verwenden Sie das Produkt in einem tiefen Behalter. Auf diese Weise kénnen Sie das Produkt
bequemer verwenden, indem Sie das Herumspritzen der Materialien verhindern.

- Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke und geben Sie sie in den Behélter, den Sie verwenden
werden. Tauchen Sie den Stabmixer aus Metall in den Behélter und stecken Sie das Produkt in die
Steckdose.

- Starten Sie das Produkt, indem Sie je nach verwendeter Geschwindigkeit die Taste 1 oder 2
Geschwindigkeitsstufen driicken. Das Produkt funktioniert, solange lhr Finger auf die Starttaste
gedriickt gehalten wird.

-Lassen Sie das Produkt in Intervallen von 10 Sekunden laufen.

- Mit dem Stabmixer kénnen Sie Saucen, Milch, Safte, Suppen, Cocktails und Milchshakes zubereiten;
Sie kénnen gekochtes Gemise, Obst und Kartoffelpiiree herstellen (z.B. Babynahrung usw.); Sie
kénnen damit weiche Zutaten wie Butter, Eier, Mehl und Ol (zur Herstellung von Mayonnaise, Omelette
und Dessertteig) mischen.

- Verwenden Sie den Stabmixer niemals, indem Sie fest auf das Lebensmittel driicken, das Sie
verwenden mdéchten.

- Wenn der Zerkleinerungsvorgang beendet ist, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
nehmen Sie den Stabmixer heraus.

B-Kiichenmaschine

ACHTUNG:

Die Klingen Ihres Produkts sind sehr scharf. Seien Sie beim Auf- und Abbau vorsichtig.

-Stellen Sie vor der Verwendung der Kiichenmaschine sicher, dass die Schiissel verriegelt und der
Lebensmittelschieber angebracht ist.

- Fuhren Sie wahrend des Vorgangs kein anderes Gerét als den Lebensmittelschieber in den
Nahrstoffzufuhrkanal ein.

- Stellen Sie sicher, dass der Motor abgestellt wird, bevor Sie die Abdeckung am Ende des Vorgangs
offnen.

-Sie kdnnen den Deckel unter flieRBendem Wasser waschen. Tauchen Sie es jedoch nicht zu lange in
Wasser und waschen Sie es nicht in der Spllmaschine.

-Verwenden Sie die Schissel nicht in der Mikrowelle.

Verwendung von Geréten zur Zubereitung von Speisen:

1- Hackgerit (Rondo)

Sie kénnen Tabelle 1 verwenden, um Lebensmittel wie Fleisch, Kése, Zwiebeln, Gemiise, Knoblauch,
Karotten, Walnusse, Haselnisse und Mandeln zu hacken. Verwenden Sie die
Turbo-Geschwindigkeitseinstellung fir harte Lebensmittel.

Achtung: Ihr Produkt ist nicht zum Zerkleinern von extrem harten Lebensmitteln wie Haselnlissen und
Kaffeebohnen geeignet.

Dinge, die vor Gebrauch zu beachten sind
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-Achten Sie darauf, dass Lebensmittel wie Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch und Karotten nicht zu
grof} sind, bevor Sie sie im Zerkleinerer verwenden.

- Trennen Sie die Stiele der Krauter, die Sie im Zerkleinerer verwenden werden, und schélen Sie die
Schalen der zu schélenden Lebensmittel.

-Bevor Sie Fleischprodukte in den Zerkleinerer werfen, entfernen Sie Knochen, Nerven und Knorpel.
Um die besten Ergebnisse zu erzielen, verwenden Sie die entsprechend den Nahrstoffen erstellte
Prozesstabelle.

Benutzung:

a) Setzen Sie das Schneidmesser in seinen Schlitz in der Mitte der Kammer und drehen Sie es, um
sicherzustellen, dass es richtig sitzt.

b) Geben Sie die Lebensmittel in die Schissel.

c) SchlieRen Sie die Abdeckung und vergewissern Sie sich, dass sie vollstéandig verriegelt ist.

d) Platzieren Sie das Hauptgehause in die Schiussel. Stellen Sie sicher, dass es verriegelt ist.

e) Halten Sie die Starttaste am Hauptgehause gedriickt, um den Zerkleinerungsvorgang zu starten.
Fassen Sie die Schissel mit der anderen Hand.

f) Sie kénnen Nahrung durch den Zufuhrkanal hinzufigen, um wahrend des Zerkleinerungsprozesses
Nahrstoffe in die Schussel zu geben. Nach dem Hinzufiigen von Lebensmitteln kénnen Sie bei Bedarf
die Schiebevorrichtung verwenden, um sicherzustellen, dass Ihre Lebensmittel problemlos in den
Vorratsbehélter gelangen. Stecken Sie wahrend dieses Vorgangs niemals lhre Hand in den
Nahrstoffzufuhrkanal.

g) Nachdem lhr Vorgang abgeschlossen ist, stoppen Sie den Motor. Nachdem alle Teile zum Stillstand
gekommen sind, trennen Sie das Hauptgeh&duse mit dem Entriegelungsknopf. Entfernen Sie das
Schiebegerat.

h) Entriegeln Sie den Behalterdeckel und heben Sie den Deckel an.

i) Schrauben Sie das Schneidmesser im Trichter ab. Achten Sie darauf, dass sich das Messer nicht
ihre Hand schneidet.

Nahrwert-Prozess-Diagramm zum Hacken

Max?male Max?male Gee?gnete

Nahrung Kapaz?tiat Verarbe?tungsze?t Stufe
Fle?sch 600g 15-30 Sek. Turbo
Kase 400g 30 Sek. Turbo
Zw?ebel 400g 10 Sek. Normal
Krauter 30g 20 Sek. Turbo
Knoblauch 30g 20 Sek. Normal
Karotte 4009 15 Sek. Turbo
Walnuss 4009 25 Sek. Turbo
Haselnuss 4009 30 Sek. Turbo
Mandel 400g 20 Sek. Normal
Brot 200g 50 Sek. Turbo
Schokolade 3509 50 Sek. Turbo

Butter Hon?g 450gr 2 Sek.

600gr Turbo
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Mit dem Aufschnitt-Messer konnen Sie Lebensmittel wie Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel, Karotten, }
Rettich, Kartoffeln, Zucchini, Kohl schneiden. Mit dem Reibemesser kénnen Sie Lebensmittel wie Apfel,
Karotten, Radieschen, rohe Kartoffeln, Riben, Kohl, Kase reiben.

2- Schneide- und Reibegerat

a) Setzen Sie die Reibe- oder Schneideklinge in den Klingenschlitz ein. Fiihren Sie zuerst die mit
Krallen versehene Seite der Klingen in den Schlitz ein und driicken Sie dann die angespitzte Seite in
Position. Lassen Sie den Klingenhalter an seinem Platz in der Schissel. Drehen Sie ihn so, dass er
vollstandig sitzt.

b) SchlieRen Sie den Deckel und priifen Sie, ob er vollstdndig geschlossen ist.

c) Legen Sie das Hauptgeh&ause in die Schissel. Stellen Sie sicher, dass es gesperrt ist.

d) Geben Sie Nahrstoffe tber den Einfillkanal hinzu. Stecken Sie Ihre Hand nicht in den Einfihrkanal,
wéhrend Ihr Produkt in Betrieb ist. Verwenden Sie immer das Schiebeaufsatz.

e) Halten Sie die Starttaste am Hauptkorper gedriickt, um den Schneide- und Reibevorgang zu starten.
f) Nachdem lhr Vorgang abgeschlossen ist, stoppen Sie den Vorgang, indem Sie die Taste loslassen.
Nachdem die Klingen des Produkts gestoppt haben, heben Sie das Hauptgehduse mit dem
Entriegelungsknopf an. Entfernen Sie den Schiebeaufsatz.

g) Schrauben Sie den Schisseldeckel ab und heben Sie den Deckel an.

h) Schrauben Sie den Klingenhalter im Inneren der Schiissel ab. Achten Sie darauf, dass sich die Klinge
nicht in Ihre Hand schneidet.

C- Mixer

-Stellen Sie den Mixer auf das Hauptgehause.

-Verwenden Sie das Produkt in einem tiefen Behalter. Auf diese Weise kénnen Sie das Produkt
bequemer verwenden, indem Sie das Herumspritzen der Materialien verhindern.

- Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke und geben Sie sie in den Behalter, den Sie verwenden
werden. Tauchen Sie das Mischgerat ein und stecken Sie das Produkt in die Steckdose.

- Starten Sie das Produkt, indem Sie je nach verwendeter Geschwindigkeit die Taste 1 oder 2
Geschwindigkeitsstufen driicken. Das Produkt funktioniert, solange lhr Finger auf die Starttaste
gedrickt wird. Lassen Sie das Produkt in Intervallen von 10 Sekunden laufen.

-Mit dem Mixer-Aufsatz kdnnen sie Saucen, Saft, Suppe, Kartoffelptree, Kuchen- und Keksteig
zubereiten, Obst und Kartoffelpiree (z.B. Babynahrung etc.) zubereiten; Sie kénnen damit weiche
Zutaten wie Butter, Eier, Mehl und Ol (zur Herstellung von Mayonnaise, Omelett und siiBem Teig)
mischen.

- Wenn der Mischvorgang beendet ist, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und nehmen Sie das
Mischgerét heraus.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Bevor Sie mit der Reinigung beginnen, schalten Sie das Produkt unbedingt aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie scharfe Klingen berihren.

- Seien Sie vorsichtig bei der Zubereitung von Speisen fur Babys, dltere Menschen und Menschen, die
Schwierigkeiten beim Essen haben. Achten Sie darauf, Ihr Produkt steril zu verwenden.

- Waschen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch mit Seife von Hand oder in der Spulmaschine. Legen
Sie den Produktkérper niemals in die Spilmaschine. Mit einem feuchten Tuch abwischen.
-Lebensmittel wie Eier und Karotten kdnnen die Farbe lhres Produkts verédndern. Um die Verfarbungen
Ihres Produkts zu entfernen, wischen Sie es mit einem weichen Tuch ab, auf dem Sie Pflanzendl
hinzugefuigt haben.

- Bewahren Sie das Produkt nach Gebrauch an einem trockenen, sauberen Ort auf, an dem keine
Sturzgefahr besteht.
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TECHNISCHE BESONDERHEITEN

230V AC 50/60 Hz 1000W
EN-60335-2-14
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Lire attentivement ce manuel avant d'utiliser le produit

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

»Vérifiez que la tension du réseau est la méme que celle indiquée sur I'étiquette de type de votre
appareil avant de démarrer votre appareil.

»Votre produit a été développé pour un usage domestique, il ne peut pas étre utilisé a des fins
commerciales ou industrielles.

»N'utilisez pas de rallonges qui fournissent un courant insuffisant pour éviter d'endommager le produit.
» Ne pas placer le produit sur ou trop prés de sources de chaleur directes telles que les poéles,
réchauds.

» Gardez le produit hors de portée des enfants.

»Lorsque le produit est utilisé par des enfants, des personnes dépourvues d'expérience et de
connaissances, des handicapés physiques (auditifs, visuels) ou mentaux, il doit étre sous la
supervision d'une personne responsable de leur sécurité. Assurez-vous que les enfants ne jouent pas
avec le produit.

»Assurez-vous que le cable du produit ne pend pas du bord de votre table ou de votre comptoir, ni
n'entre en contact avec aucun autre appareil.

»Lorsque le produit fonctionne, évitez de toucher ses piéces mobiles. N'approchez pas vos mains, vos
cheveux, vos vétements ou tout autre outil.

»Avant d'approcher les parties mobiles pendant l'utilisation, tirez votre main sur le bouton de
démarrage du produit et attendez que le moteur s'arréte complétement et débranchez la fiche de la
prise murale.

»Veuillez ne pas définitivement attacher au produit des accessoires des autres produits.

»Evitez tout mouvement qui pourrait endommager le cable et la fiche du produit. Ne le portez pas en
le tenant par le cable, tenez la fiche pour le déconnecter de la prise, ne le tirez jamais du cable.

»Les lames a hacher sont trés tranchantes, veuillez faire attention. Tenez toujours la partie de prise
supérieure pour les doigts.

»Lorsque vous n'utilisez pas le produit, débranchez-le toujours avant de le nettoyer et de I'entretenir.
»Ne pas utiliser le produit dans un récipient vide. Dans le cas contraire, le produit peut étre
endommagé.

»Assurez-vous de le laisser refroidir les aliments chauds avant de les manipuler.

»Ne pas utiliser le produit si le cable ou la fiche de ce dernier est défectueux, endommagé par une
chute ou pour toute autre raison. Ne le réparez pas vous-méme, adressez-vous a notre service agréé
le plus proche. Veillez a n'utiliser que des pieces de rechange d'origine.

»Ne pas utiliser le produit dans le récipient vide. Sinon, le produit peut étre endommagé.

»Ne pas utiliser le produit pendant une longue période, I'utiliser a des intervalles de 10 secondes.

» Utilisez le produit tel que recommandé et pour I'usage auquel il est destiné.
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A- Dispositif du Mélangeur

B- Moteur (Corps Principal)

C- Pied du Mixeur

D- Canal d'Insertion des Nutriments
E- Logement du Dispositif

F- Bol

G- Couteau d'Hacher (Rondo)

H -Logement de la Lame

I- Lame de Répe Fine

J- Lame de Rape Epaisse

VUE D'ENSEMBLE

PROPRIETES GENERALES

»Batteur en acier inoxydable » Boutons de vitesse normale et turbo
»Arbre mixeur en acier inoxydable »5 fonctions dans 1 produit

avec 4 lames »Arbre mixeur en acier inoxydable avec
»Moteur en cuivre 100% 4 lames

»Bol d'opération de capacité de 1,5 litre »Dispositif du mélangeur en acier
»Lames en acier inoxydable double face inoxydable

de haute qualité »Dispositif pousseur de nutriments

UTILISATION DU PRODUIT

Avertissement : Avant de démarrer votre produit, assurez-vous que les nutriments que vous allez
hacher sont a une température ne dépassant pas 30°C. Assurez-vous que les nutriments que vous
allez hachez sont en petits morceaux pour utiliser sainement votre produit.

- Laver le pied du mixeur en acier inoxydable, le bol et les dispositifs de lame avant la premiére
utilisation. Nettoyez et séchez le corps principal avec un chiffon humide.

A-Mixeur

- Placez le pied du mixeur en acier inoxydable sur le corps principal.

- Utilisez le produit dans un récipient profond. De cette maniére, vous pouvez utiliser le produit plus
confortablement en empéchant les matériaux d'éclabousser.

- Couper les aliments en morceaux et placez-les dans le récipient que vous utiliserez. Prolonger le pied
du mixeur métallique dans le récipient et brancher le produit dans la prise.

- Démarrer le produit en appuyant sur le bouton 1 ou 2 vitesses en fonction de la vitesse que vous
utiliserez. Tant que votre doigt appuyé sur le bouton de démarrage, le produit sera fonctionné.

- Démarrer le produit a des intervalles de 10 secondes.

- Avec un mixeur baton, vous pouvez préparer des sauces, du lait, du jus, de la soupe, des cocktails et
des milkshakes ; vous pouvez faire des légumes cuits, des fruits et de la purée de pommes de terre
(par exemple des aliments pour bébé, etc.) ; vous pouvez I'utiliser pour mélanger des ingrédients mous
tels que du beurre, de la farine d'ceuf et de I'huile (pour faire de la mayonnaise, de 'omelette et de la
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pate sucrée).
- Ne jamais utiliser le mixeur baton en appuyant fort sur le produit a utiliser.
- Lorsque le hachage est terminé, débranchez et retirez le baton du mixeur.

B- Robot de Cuisine

ATTENTION : Les lames de votre produit sont trés coupantes. Soyez prudent lors de l'insertion et du
retrait.

- Avant de I'utiliser comme robot de cuisine, assurez-vous que le bol est verrouillé et que le dispositif
pousseur de nutriments est installé.

- Pendant le processus, n'insérez aucun autre dispositif dans le canal d'insertion des nutriments que le
dispositif pousseur.

- Assurez-vous d'arréter le moteur avant d'ouvrir le couvercle a la fin du processus.

— Vous pouvez laver le couvercle sous le robinet. Mais ne pas plonger dans I'eau pendant une longue
période et ne pas laver au lave-vaisselle.

- Ne pas utiliser le bol dans le four a micro-ondes.

Utilisation des Dispositifs de Préparation de Produit Alimentaire

1- Dispositif a Hancher (Rondo)
Vous pouvez profiter du tableau 1 pour hacher des aliments tels que la viande, le fromage, les oignons,
les Iégumes verts, 'ail, les carottes, les noix, les noix et les amandes.

ATTENTION : Votre produit ne convient pas pour couper en morceaux des aliments
excessivement durs tels que les noix, les grains de café.

Considérations Avant Utilisation.

- Avant d'utiliser des aliments tels que la viande, le fromage, les oignons, l'ail, les carottes dans le
hachoir, assurez-vous qu'ils ne sont pas en trés gros morceaux.

-Séparer les tiges des herbes que vous utiliserez dans le hachoir, éplucher les pelures des aliments
pelés.

- Séparer les os, les nerfs et le cartilage avant de jeter les produits carnés dans le hachoir. Pour de
meilleurs résultats, utiliser la table de processus préparée en fonction des nutriments.

Utilisation :

a) Placez la lame de coupe dans son logement au centre du bol et faites-la pivoter de maniére a ce
qu'elle soit en place.

b) Insérer les nutriments a hacher dans le bol.

c) Fermer le couvercle et assurez-vous qu'il est complétement verrouillé.

d) Placer le corps principal dans le bol. Assurez-vous qu'il est verrouillé.

e) Appuyez et maintenez le bouton de démarrage sur le corps principal pour commencer a hacher.
Saisir le bol avec l'autre main.

f) Pendant votre processus de hachage, vous pouvez ajouter de la nourriture par le canal d'ajout pour
ajouter des nutriments au bol. Aprés avoir ajouté des nutriments, vous pouvez facilement atteindre le
bol en utilisant le dispositif pousseur si nécessaire. Pendant ce processus, n'insérez jamais votre main
dans le canal d'insertion des nutriments.

g) Une fois votre opération terminée, arrétez le moteur. Une fois toutes les pieces arrétées, séparer le
corps principal a I'aide du bouton de retrait. Retirez le dispositif pousseur.

h) Déverrouillez le couvercle du bol et soulevez-le.

i) Retirer en tournant la lame de coupe dans le bol. Veillez a ce que la lame de coupe ne vous coupe
pas la main.
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Tableau de Nutriment- Processus Pour Hancher

Nutr?ment Capac?té Max?male| Durée Max?male du| N?veau Appropr?é
Processus
V?ande 600 gr 15-30 secondes Turbo
Fromage 400 gr 30 secondes Turbo
O?gnon 400 gr 10 secondes Normal
Herbes 30 gr 20 secondes Turbo
A2l 30 gr 20 secondes Normal
Carotte 400 gr 15 secondes Turbo
No?x 400 gr 25 secondes Turbo
No?sette 400 gr 30 secondes Turbo
Amande 400 gr 20 secondes Normal
Pa?n 200 gr 50 secondes Turbo
Chocolat 350 gr 50 secondes Turbo
Beurre 450 gr 2 secondes Turbo
MZel 600 gr

2- Dispositif de Tranchage et de Rape

A I'aide de la lame de tranchage, vous pouvez trancher des nutriments tels que des concombres, des
oignons, des champignons, des pommes, des carottes, des radis, des pommes de terre, des
courgettes, du chou. A l'aide de la lame de rapage, vous pouvez raper des aliments tels que des
pommes, des carottes, des radis, des pommes de terre crues, des betteraves, du chou, du fromage.
a) Placer la lame de rapage ou de tranchage dans le logement de la lame. Placer d'abord le c6té
griffé des lames dans le logement, puis placer en appuyant sur le c6té de la pointe. Laisser le
logement de la lame a sa place dans le bol. Faites-le pivoter pour qu'il s'adapte exactement.

b) Fermez le couvercle et vérifiez qu'il est complétement ferme.

c) Placer le corps principal dans le bol. Assurez-vous qu'il est verrouillé.

d) Insérer les nutriments a I'aide du canal de remplissage. N'insérez pas votre main dans le canal
d'insertion pendant que votre produit est en marche. Utilisez toujours le dispositif pousseur.

e) Appuyez et maintenez enfoncé le bouton de démarrage sur le corps principal pour commencer a
trancher et raper.

f) Une fois votre opération terminée, arréter le fonctionnement en relachant le bouton. Une fois les
lames du produit arrétées, soulever le corps principal a I'aide du bouton de retrait. Retirer le dispositif
pousseur.

g) Ouvrir le couvercle du bol en le tournant et soulever le couvercle.

h) Retirer le logement de la lame en le pivotant dans le bol. Veillez & ne pas couper la main par la lame.




C- Mélangeur
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- Placer le pied du mélangeur dans le corps principal.

- Utilisez le produit dans un récipient profond. De cette maniere, vous pouvez utiliser le produit plus
confortablement en empéchant les matériaux d'éclabousser.

- Couper les aliments en morceaux et placez-les dans le récipient a utiliser. Prolonger le dispositif du
mélangeur et brancher le produit dans la prise.

- Démarrer le produit en appuyant sur le bouton 1 ou 2 vitesses en fonction de la vitesse que vous
utiliserez. Tant que votre doigt appuyé sur le bouton de démarrage, le produit sera fonctionné.

- Démarrer le produit a des intervalles de 10 secondes.

- Avec le dispositif du mélangeur, vous pouvez préparer des sauces, du jus, de la soupe, de la purée
de pommes de terre, du gateau et de la pate a biscuits; vous pouvez faire des légumes cuits, des
fruits et de la purée de pommes de terre (par exemple des aliments pour bébé, etc.) ; vous pouvez
I'utiliser pour mélanger des ingrédients mous tels que du beurre, de la farine d'ceuf et de I'huile (pour
faire de la mayonnaise, de I'omelette et de la pate sucrée).

- Ne jamais utiliser le mixeur baton en appuyant fort sur le produit a utiliser.

-Lorsque le processus de mélange est terminé, débrancher la fiche de la prise et retirer le dispositif du
mélangeur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous d'éteindre et débrancher I'appareil avant de commencer le nettoyage.

- Soyez prudent lorsque vous touchez des lames tranchantes.

- Soyez prudent lorsque vous préparez des aliments pour les bébés, les personnes agées et les
personnes qui auront de la difficulté a manger.

- Veillez a utiliser votre produit toujours stérile.

- Alafin de chaque utilisation, laver les dispositifs avec de I'eau détergente a la main ou au lave-
vaisselle. N'insérez jamais le corps du produit dans la machine a laver. Essuyer avec un chiffon
humide.

- Les aliments tels que les ceufs et les carottes peuvent provoquer des changements dans la couleur
de votre produit. Pour éliminer la décoloration de votre produit, essuyez-le avec un chiffon doux
égoutté d'huile végétale. Aprés utilisation, garder le produit au sec, propre et dans un endroit ou il n'y
a aucun risque de chute.

PROPRIETES TECHNIQUES

230V~ 50-60Hz, 1000W
EN-60335-2-14
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[lo ucnonb3oBaHUs yCTPOWCTBA BHUMATENBHO NPOYMUTaNTE AaHHYH UHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaumu.
BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

»[Nepen ncnonb3oBaHeM yCTpoNCTBa ybeamntech, YTO HanpshKeHNe B CETU Takoe Xe, Kak yka3aHo Ha
3aBOACKON 3TUKETKE BaLLero yCTponcTBa.
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Balue ycTtponcTBo 6bin pazpaboTaH 4N LOMALLHErO UCMOMb30BaHMA Y HE MOXET UCMONb30BaThLCS B
KOMMEPYECKMX UM NPOMBILLNEHHbIX LIENsiX.

»UYTo6bl HE NOBPeAUTb U3AENUE, HE UCNONb3YITe yANMHUTENbHbIE kabenu, obecnevmBatoLLme
HEeOO0CTaTOYHbIN TOK.

»He cTaBbTe n3genue Ha NpsiMble UCTOYHUKM TENNa, Takue Kak NivTbl N neYu, unm B
HernocpeacTBEHHOM BrnM30CTn OT HUX.

»XpaHute NpoAayKT B HEAOCTYMHOM ANt AeTeN MecTe.

»Korga npoaykT ncnonb3yercs 4eTbMU, NIOAbMY C HEAOCTATOYHbIM OMNbITOM M 3HAHUAMU,
MHBanNMgamun ¢ ouanyeckumm (CryxoBbIMU, 3pUTENbHBIMU) HEAOCTATKAMM U YMCTBEHHO OTCTasbiMU,
OHW JOSMKHBI HAXOAMTBLCA NoA HabnogeHeM nuua, OTBETCTBEHHOTO 3a MX 6esonacHocTb. CrneauTe 3a
TeMm, YTobbl A4ETU HE Urpanu C U3AENUEM.

»Y6eauntech, 4To Kabenb NpodyKTa He MPOBUCAET C Kpasi CTona Unm CTONELHULbI U He
conpukacaeTcsi C 4pyrMMu yCTPOMUCTBaMM.

»W36eraiiTe NpUKOCHOBEHUS K ABUXYLLMMCS YacTsim n3genvs Bo BpeMs ero pabotbl. He
npubnuxanTe pyku, BONOChI, OQEXAY UMN Kakne-nmbo UHCTPYMEHTHI.

» MNpexae YyeM NpubnmxaTtbes K ABWXKYLLMMCS YacTsIM BO BPEMS! UCMONb30BaHUSI U3ENUS, CHUMUTE
PYKY C KHOMKM 3anycka npoaykra, 4OKAUTECH MOMHOM OCTAHOBKU ABUraTenNsi U BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKM.
» Hukorga He BCcTaBnanTe B n3fenve akceccyapbl ApYyrov NpoayKumn.

» N3beraiTe oencTBmin, KOTOpble MOTYT MPUBECTY K NMOBPEXAEHUIO kKabensi n BUnku nsgenuvs. He
repeHocuTe ero, Aepxach 3a kabernb, AepXXUTECh 3a rofoBKY BUMKW, KOrAa BbIHUMAETE BUMKY U3
PO3ETKM N HMKOTAA He TAHWTE 3a kaberb.

»ByabTe OCTOPOXHbI, TaK Kak f1e3BUs M3MENbIMTENS O4eHb OCTpble. Bceraa gepxxutech 3a BEpXHUN
3axBaT Ans nanbLes.

» Ob6si3aTenbHO OTKIIYMTE U3AENe OT CETU KOra Bbl UM HE NONb3yeTech UM Nepes, O4YUCTKOM U
o6CnyxmBaHvem.

» Hukorga He ucnonb3yinTe NpoayKT B NyCTOM KOHTEMHepe. B NpoTMBHOM crnyyae npogyKT MOXeT
ObITb MOBPEXAEH.

> epen ncnonb3oBaHveM Anst 06paboTku ropsyeit NuLLM 06si3aTenbHO NOA0XKAUTE, Noka nuLla
OCTbIHET.

» He vncnonek3yiite nagenue, ecnu kabenb Unu BUIka NpogyKTa HEUCNpaBHbl, @ TaKkke B criyyae
NoBpeXaeHUsi B peayneraTte nageHns unu no nioboi gpyron npuymHe. He peMoHTUpyiTe nanenve
camMocTosTeNnbHoO, 0bpaTuTech B GnkanlLnii aBTOPU3OBaHHLIN CEPBUCHDLIN LeHTp. Obsi3aTernbHO
MCMONb3yNTE TONMBKO OPUTMHANbHbIE 3an4acTu.

»H nkorga He ucnonb3ynTe NPoayKT B MNyCTOM EMKOCTU. B NpoTMBHOM criydae nsgenve MoxeT ObiTb
NOBPEXAEHO.

» He ncnonbk3yite nsgenue B Te4eHve ANUTENbLHOrO BpeMeHUW, NCMOoNb3ynTe ero ¢ uHTepsanom B 10
ceKyHa.

»W cnonb3yiiTe NpoayKT B COOTBETCTBUU C peKOMEHAALMAMN U Ha3HaYeHVEeM.

obLlnn BUO

A- MUKCepHBI BEHYMK
B-/Buratens (OCHOBHOW KOprnyc)
C-BieHpepHasi Hoxka

D-laHan pobaBneHunsi NpoayKToB NUTaHUS
E- M'He3no ans Hacagok

F- Yawa

G-M3menbyatoLee nessue (poHOo)
H- WTndT ansa nessus

3- Menkas Tepka

J- KpynHas Tepka




OBLUUE XAPAKTEPUCTUKKU

Mukcep 13 HepaBetoLLen cTanu KHonkn HopmanbHom 1 Typ6o

Ban 6neHaepa 13 HepxkaBetoLLen (BBICOKOCKOPOCTHOW) CKOPOCTH

cTanu ¢ 4 nonactamu B 1 uspgenun 5 dyHkumin

100% menHbIn ABuratenns Ban 6rneHpepa v3 HepxxaBetoLLel cranm
Paboyas yawa obbemom 1,5 nutpa ¢ 4 nonactamu

BblcokokayecTBeHHble ABYXCTOPOHHME Hacagka myikcepa 13 HepxxaBetoLLel ctanm
Ne3BUsi U3 HepXaBeloLLel cTanm TonkaTenb ANS NULLEBbIX NPOAYKTOB

NCNONb30BAHUE U3AENNA

MpenynpexaeHue: MNepen ncnonb3oBaHnem usgenus yoegmrech, YTo TeMnepaTypa NpoayKToB
He npeBbiwaet 30 ° C. YToObI NnpaBUNLHO MCNONb30BaTh U3penve, yoeamTechb, YTO NPOAYKThI,
KoTOpble Bbl 6yAeTe ucnonb3oBaTb, pa3aeneHbl Ha HEGoNbLUME KyCOYKM.

- BeimMoliTe cTepxKeHb - HOXKY, Yally 1 ne3sue bneHaepa 13 HepxaBeloLLe cTanu nepes nepebiM
ncnonb3oBaHneM. [poTpuTe OCHOBHOM KOPMYC BMAXHOW TKaHbIO U BbITPUTE HACYXO.

A- BneHgep

- MomecTuTe HOXKY BneHaepa 13 HepXaBetoLLe cTann B OCHOBHOW KOpMycC.

- Ncnonbayiite npogykT B rny6okon yawn. Takum ob6pa3oM, Bbl MOXETE MCMNOMb30BaTh YCTPONCTBO
bonee KOMJOPTHO, NpeAoTBpaLLas pa3dpbi3rnBaHNe NPOAYKTOB.

- MopexbTe NPoAYyKTbI HA KyCOYKM 1 NeperoxuTe B Yally, KOTOpyHo Bbl OyaeTe NCnonb30BaTh.
OnycTnTe MeTanIMUeckyto HOXKY U3MenbYUTens B Yally 1 NoaKIoYMTe YyCTPOWCTBO B PO3ETKY.

- 3anyctute yCTpOMCTBO, HaXaB KHOMKY YPOBHS CKOPOCTM 1 Unun 2, B 3aBUCUMOCTU OT CKOPOCTH,
KOTOpYHO Bbl ByAeTe Ucnonb3oBaTh. YCTpoWcTBO OyaeT paboTtaTb A0 Tex nop, noka Balu nanew, 6yaet
HaXXMMaTb Ha KHOMKY 3arycka.

- 3anyckavite yCcTpoicTBO € uHTepBanom B 10 cekyHA.

- C nomoLLpto 6rieHaepa MOXHO NPUrOTOBUTL COYChI, MOOKO, COKM, CyMbl, KOKTEANN U MOMNOYHbIE
KOKTEWnN; CMATb BapeHble 0BOLLM, caenaTb (pyKToBOe 1 KapTodensHoe mope (Hanpumep, AeTckoe
nuTaHve 1 T. 4.); a Takke MOXeTe UCMOoSb30BaTh ero AN CMeLUVBaHNSA MArKUX UHIpeaMeHToB (Ans
NpUroToBNEeHUs MarioHe3a, OMeTa 1 4ecepTHOro TecTa), TakMx Kak Macrno, snua, Myka n macno.

- Hukorga He ucnonbayiite bneHaep, CUIIbHO HaXMMas Ha NPOAYKTbIl, KOTopble cobupaetech
MCMonb30BaTh.

- MNocne 3aBepLUEHUst U3MENBYEHNS, BbIHBTE BUMKY U3 PO3ETKM Y CHUMUTE CTepXeHb bneHaepa.

B- KyXOHHbI kOMGalH

BHUMAHME! Jle3Bus Bawero npoaykra o4eHb ocTpble. ByabTe 0oCcTOPOXHBLI NpU cOopke n
CHATUM NEe3BUN.

- MNepepn Tem, kak ncnonb3oBaTh YCTPOWCTBO B KAYECTBE KyXOHHOro kombaiiHa, ybeantech, 4To Yalua
3abnoknpoBaHa 1 B Hee BCTaBMEH TOMKaTENb AN MULLEBLIX NPOAYKTOB.

- Bo Bpems ncnonb3oBaHms He BCTaBnsAWTE B KaHan Ao6aBneHusi NULEeBbIX NPOAYKTOB Kakme-nnmbo
YCTPOICTBA, KpOMe TorKaTeNbHOro annapara.

- O6sA3aTenbHO OCTaHOBUTE ABUraTernb, Npexae YeM OTKPbIBaTb KPbILKY B KOHLe
MCNONb30BaHUA.

- Bbl MOXeTe BbIMbITb KpbILLKY Nof KpaHoM. OgHako He morpyante eé B BoA4y Ha ANUTENbHOE BPEMS
1N HEe MOWTE B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

- He ncnonb3ayiite MUCKY B MUKPOBOSTHOBOWN MeYun.




Ucnonb3oBaHue Hacagok (ronoBoK) ANSA NPUroTOBMNEHWS NMULLN:
1- Hacagka gnsa nsamenb4yeHus (poHAo)

Bbl MoxeTe ncrnonb3osatb Tabnuuy 1 Ana namens4eHns Takmx NPoayKToB, Kak MACO, Cbip, MK,
3erieHb, YeCHOK, MOPKOBb, rpeLikue opexu, yHAyK 1 MuHAanb. [ns TBepabix NPOoAyKTOB UCMOMNb3ynTe
Typ60-CKOPOCTb.

BHUMAHME: Baw npoayKT He npefHa3HavyeH Ans u3merib4eHus oyeHb TBepAbIX NPOAYKTOB,
Takux Kak pyHAYK U KodelHble 3epHa.

PekomeHaauuun nepen ncnonb3oBaHuem

- Mpexae Yem Mcnonb3oBaTb B M3MeNsLYUTENE Takne NPoAyKThl, Takme Kak MACO, Cbip, NyK, YECHOK,
MOPKOBb, Y6eanTecCh, YTO OHW He Hape3aHbl AOMMKHbI ObITb CIIMLLKOM BOMbLIMMMK KyCKamu.

- OtgenuTte cTebnu TpaBs (3eneHu), koTopble Bbl ByAeTe ncnonb3osatb B M3MeNbYMTENe, U O4UCTUTE
KOXYPY Y MPOAYKTOB C KOXYPOW.

- Mepen Tem, kak 6POCUTL MACHBIE NPOAYKTLI B U3MENbYUTESb, YaanmTe KOCTW, HEPBbI U XPSILLN.

ﬂﬂﬂ OOCTUMXEHUA Hauny4ylunx pesyrnesraTtoB I/ICI'IOJ'Ib3thTe TEXHONOrn4ecKkyro T36nv|uy, COCTaBIEHHYI0 C
y4yeToOM nNuTaTesibHbIX BeLeCTB.

Ucnonb3oBaHue:

a) MomecTuTe pexyllee nessme B €ro rHe3fo B CEPEANHE Yaluun 1 NMOBEPHNUTE, YTOObI yoeaunTbes, YTo
OHO BCTarno Ha MecTo.

b) NobaBbTe NPoAyKThI, KOTOPbIE HYXXHO Hape3aTb B YalLlly.

c) 3akpowiTe KpbILLKy 1 ybeautech, YTO OHa MOMHOCTLIO 3abMnoKNMpoBaHa.

d) MNomecTuTe OCHOBHOM KOpMyC Ha Yally. Ybeautech, YTO OH 3abnoKMpoBaH.

e) HaxxmunTe n yaepxuBaiTe KHOMKy 3anycka Ha OCHOBHOM Kopnyce, 4Tobbl HayaTb npouecc
namenbyeHus. [1pyron pykon BO3bMUTECH 3a Yallly.

f) Yepes pononHuTenbHbI kKaHan Anst 4Jo6aBneHUst NPOAYKTOB Bbl MOXeTe [06aBNATb NPOAYKTLI B
Yaluy BO Bpems uamenbyeHns. Ecnn Heobxoammo, 4Tobbl NMPOAYKTHI NErko nonagany B yaly, To
nocne fobaeneHns NPoAyKTOB Bbl MOXETE UCMOMb30BaTh TOMKaOLWMA annapat. Hu B koem criyvae He
3acoBblBaNTe pyKy B kKaHan fobaBneHns nNuLeBbIX NPOAYyKTOB BO BPeMs 3TOro npoliecca.

g) OcTaHoBWTe ABUraTesb NO 3aBepLUEHUIO NpoLecca nameneyeHus. [locne Toro kak Bce 4actu
OCTaHOBATCS, C MOMOLLbIO KHOMKM pa3brnoKkMpoBKY OTAENWTE OCHOBHOM Kopnyc. CHUMUTE TorkaTenb.
h) PasbrnoknpyiTe KpbILLKY Yally N OTKPONTE KPBbILLKY.

i) CHuMKTe pexyLiee nessue 13 Yalum, noBepHyB ero. CneguTe 3a Tem, 4TOObI Ne3Bre He Nopesano
BaM PYyKy.




Tabnuua ansa namenbYeHUsi NUTaTeNbHbIX BELecTB

MpoayKTbl NUTaHMA MakcumanbHas MakcumanbHoe Bpems Moaxoaswmii ypoBeHb
BMECTUMOCTb 06paboTkun
Msco 600 rp. 15-30 cekyHA, Typ60 cKopocTb
Cblp 400 rp. 30 cekyHA, Typbo ckopocTb
Nyk 400 rp. 10 cekyHA, HopmanbHasa ckopocTb
3eneHb 30 rp. 20 ceKyHp, Typ60 cKopocTb
YecHok 30 rp. 20 cekyHA, HopmanbHas ckopocTtb
MopkoBb 400 rp. 15 ceKyHpa, Typbo ckopocTb
MpeuKnin opex 400 rp. 25 cekyHp, Typ60 cKopocTb
DyHAYK 400 rp. 30 ceKyHa, Typ60 cKopocTb
MuHpans 400 rp. 20 cekyHA, HopmanbHas ckopocTtb
Xneb 200 rp. 50 cekyHA, Typbo ckopocTb
Lokonag, 350 rp. 50 cekyHa, Typ60 cKopocTb
CnuBoyHoe macno u méga | 450 rp. 2 ceKyHAbl Typ60 cKopocTb

1- Hacagka ons Hapesku v Tepku

Mcnonb3ysa HOX ANst Hape3ku, Bbl MOXETE Hape3aTb NTOMTVKaMu Takue NPOAYKThI, Kak orypLpl, Ny,
rpubbl, A6roKko, MOpPKOBb, peawnc, kapTodens, kabayku, kanycTy. C MOMOLLbIO TEPKM Bbl MOXETE
HaTepeTb Takune NPoAyKThbl, Kak S6M0KM, MOPKOBb, peauc, Cbipoi KapTodernb, CBEKITY, KanycTy, Cbip.
a) MNomecTnTe TepKy UNK HOX ANA HAape3ku B rHe3no Ans Hoxa.

CHavana BCcTaBbTe Ne3Bye C BbICTYNamu B Mpopesb, a 3aTeM HafaBuTe Ha KOHYMK, YTOObI OH BCTan Ha
MecTo.

OcTaBbTe rHe3fo ne3suin Ha MecTe BHyTpW Yalun. [ToBepHWTe ero Ao yrnopa, YTobbl OH NAOTHO BCTan
Ha mMecTo.

b) 3akpoiite KpbILWKY 1 y6eanTech, YTO OHa NOMHOCTLIO 3aKpbITa.

c) MNMomecTuTe OCHOBHOW KOpMyc Ha YaLly. Yoeautech, YTo OH 3a6rNOKMPOBaH.

d) Ains nobaeneHns NpoAyKTOB MCNOMNb3yWTe KaHan nogayun NpodykToB. He 3acoBbiBaiiTe pyky B
KaHan nogayu npodykToB BO BpeMsl paboTbl ycTpolcTBa. Beerga ncnonbayiiTe Tonkarens.

e) Haxxmute 1 yaepxusainTe KHOMKY 3anycka Ha OCHOBHOM Kopryce, YToDbbl Ha4aTb NpoLecc Hapesku
N TepKu.

f) Mocne 3aBepLueHns paboTbl OCTaHOBUTE YCTPOMCTBO, OTMYCTUB KHOMKY 3anycka. [locne Toro kak
ne3Bus YyCTPOMCTBa OCTAHOBSITCS, MOAHMMUTE OCHOBHOM KOPMYC, UCMOSb3YS KHOMKY PasbrioKMpoBKU.
CHumuTe TomnKaTenb.

g) OTKpoOWiTe KPbILLKY Yaluu, NOBEPHYB €€ U NMOSHVMUTE KPbILLKY.

h) CHumuTe kopnyc ne3Buii BHYTPU YaLum, NOBEPHYB ero. byabTe oCcTOpOXHbI, YTOObLI Ne3BUS HE
nopesanu BaLtuy pyKy.




C- Mukcep

- MomecTunTe HOXKY MUKCEpa B OCHOBHOW KOpnyc.

- Vicnonbayiite npoaykT B rnybokoi Yalm. Takum o6pa3om, Bbl MOXETE UCMONb30BaThb YCTPOWCTBO
6onee KOMGOPTHO, NpeaoTBpaLLas pa3dbpbi3ruBaHne NPOaYKTOB.

- Pa3pexbTe NpoayKThl Ha KYCOUKM 1 MepenoXuTe B Yallly, KOTopyto Bbl ByaeTe ncnonb3oBath.
OnycTuTe HacagKy MUKCepa B Yally WU NOAKMIOUUTE YCTPOMCTBO B PO3ETKY.

- 3anycTute yCTpoOMCTBO, HaXaB KHOMKY YPOBHS CKOPOCTH 1 Unun 2, B 3aBUCUMOCTU OT CKOPOCTH,
KOTOpYHo Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTh. YCTpoiicTBO Byaet paboTtaTh A0 Tex nop, noka Balu nanew, 6yaet
HaXMmaTb Ha KHOMKY 3arnycka.

- 3anyckawTe yCTpONCTBO C MHTepBanom B 10 cekyHA.

- C nomoLLbio MUKCEpa MOXHO NPUrOTOBUTL COYChI, COK, Cyr, kapTodenbHoe niope, TecTo Ans TopTa
1 NneyeHbst; CMSATb BapeHble OBOLUM, caenatb ppykToBoe 1 kKapTodenbHoe nope (HanpuMep, feTckoe
nuTaHue 1 T. A.); a TaKkke MOXeTe UCMOoNb30BaTh ero Ans CMeLUVBaHUS MAMKUX MHIPEAVEHTOB (Anst
NPUroTOBMNeHNA MaioHe3a, oMieTa 1 JEeCEPTHOro TecTa), TakMx Kak Macrio, svila, Myka u Macro.

- Hukorga He ucnonbayiite bneHaep, CUIbHO HaXMMas Ha NPOAYKThIl, KOTopble cobnpaeTech
1Ccnonb3oBaTh.

- Mocne 3aBepLueHNs NpoLecca CMELLINBAHWS, BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKU U CHUMWUTE MUKCEPHYIO
Hacapaky.

OBCNYXUBAHUE N OYUCTKA

- MNepep o4ncTkon nspenns 0b6s3aTenbHO BbIKMIOYNTE YCTPOWCTBO U OTKIHOHYNUTE €ro OT PO3ETKMU.

- ByabTe 0CTOPOXHbI NPY NPUKOCHOBEHWUM K OCTPbIM J1€3BUSIM.

- ByabTe oCTOPOXHbI NPV NPUTOTOBMEHUN efbl ANS MNaAeHLEB, NOXMWIbIX NoAen 1 MoAen, KoTopbim
TpyAHO ecTb. [Mo3aboTbTeck 0 TOM, UTOOLI BaLle YCTPOUCTBO GbINO CTEPUNBHBIM.

- MNocne kaxaoro MCnonb3oBaHUS BLIMOWTE HACaAKN BPYYHYIO UMW B MOCYAOMOEYHON MaLUvHe C
MOIOLLMM cpeAcTBOM. Hukoraa He KnaauTe Kopryc n3fenqs B ocy4oMOeYHYo MallvHy. Moatomy
ouvLLanTe OCHOBHOW KOPMYC, NPOTUPAs ero BNaKHON TKaHbHO.

- Takue NpoayKTbl, Kak ALa U MOPKOBb, MOTYT U3MEHUTbL LIBET BalLEro ycTpoictea. Ytobbl yaanute
OKpaluvBaHWe YCTPOWNCTBA, NPOTPUTE €ro MATKOW TKaHbIO, Ha KOTOPYIO Bbl 406aBUNM pacTuTenbHoe
macno.

- Mocne ncnonb3oBaHWA XpaHUTe YCTPOMNCTBO B CYyXOM M YACTOM MeCTe, rae HET ONacHOCTW NafeHus.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

220-240V~ 50-60Hz 500W
EN-60335-2-14
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Bedankt voor het kiezen van de foodprocessor van het merk Goldmaster. Lees deze handleiding
aandachtig door voordat u het product gebruikt. Bewaar de handleiding op een veilige plaats voor
toekomstig gebruik.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

[1 Let op of de spanning die op het product staat, geschikt is voor de spanning van uw locatie.
Ons bedrijf kan niet verantwoordelijk worden gehouden voor eventuele storingen die kunnen
optreden in geval van een geschil en deze storing zal buiten de garantie worden behandeld.

[ Het product is alleen voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden gebruikt voor
commerciéle of industriéle doeleinden. Anders wordt het buiten de garantie behandeld.

[ Gebruik geen verlengkabels die onvoldoende stroom leveren om het product niet te
beschadigen.

[1 Plaats het product niet op of zeer dicht bij directe warmtebronnen zoals fornuizen of fornuizen.
[1 Houd het product buiten het bereik van kinderen.

[1 Wanneer het product wordt gebruikt door kinderen, personen met een gebrek aan ervaring en
kennis, fysiek (auditief, visueel) of mentaal gehandicapt, moeten ze onder toezicht staan van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid. Zorg ervoor dat kinderen niet met het
product spelen.

[1 Zorg ervoor dat de productkabel niet over de rand van uw tafel of aanrecht hangt of in contact
komt met een ander apparaat.

[1 Raak de bewegende delen van het product niet aan terwijl het in werking is. Breng uw handen,
haar, kleding of gereedschap niet in de buurt.

[ Voordat u tijdens het gebruik de bewegende delen nadert, trekt u uw hand van de startknop
van het product, wacht u tot de motor volledig stopt en haalt u de stekker uit het stopcontact.

[ Gebruik het product niet voor het versnipperen van zeer harde materialen. Bijvoorbeeld; ijs
breken enz.

[ Bevestig nooit accessoires van andere producten aan het product.

[1 Vermijd handelingen die de kabel en stekker van het product kunnen beschadigen. Draag het
niet door de kabel vast te houden, houd de stekker vast om hem los te koppelen, trek nooit aan
de kabel.

[ Was de hakvoet en het hoofdgedeelte nooit in de vaatwasser!

[1 Als u het product niet gebruikt, verwijder dan altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het
schoonmaakt en onderhoudt.

[l Gebruik het product niet als de kabel of stekker defect is, beschadigd is door vallen of om een
andere reden. Repareer het niet zelf, maar neem contact op met onze dichtstbijzijnde erkende
servicedienst.

[ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

[1 Gebruik het product nooit in een lege container. Anders kan het product beschadigd raken.

[1 Gebruik het product niet voor een lange tijd, gebruik het met tussenpozen van 10 seconden.
[ Gebruik het product zoals aanbevolen en in overeenstemming met het doel ervan.

Overzicht .
A- Mixerapparatuur

B- Motor (hoofdgedeelte)
C- Blenderpoot

D- Voedingsinvoegpunt
E- Slot voor apparaten
F- Huis

G- Hakmes (Rondo)

H- Mesbehuizing

|- Fijn raspmes

J- Grof raspmes
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ALGEMENE KENMERKEN

1 1000W krachtige en stille motor [ Roestvaststalen mengapparatuur

11,5 liter verwerkingstank [1 Ontgrendelingsknop motoreenheid
[1 Knoppen voor het aanpassen van de [] Vergrendelingsknop proceskamer

snelheid van het normale en turfproces ) Ergonomische handgreep

[J Roestvrijstalen hak-, rasp- en snijmessen [ Voedselduwer

[ Roestvrijstalen blenderschacht
PRODUCTGEBRUIK

Waarschuwing: Voordat u uw product gebruikt, moet u ervoor zorgen dat het voedsel dat u hakt een
maximale temperatuur van 30°C heeft. Om uw product op een gezonde manier te gebruiken, moet u
ervoor zorgen dat het voedsel dat u gaat hakken in kleine stukjes is.

% Was de roestvrijstalen blendervoet, kom en mesapparaat voor het eerste gebruik.

% Reinig het hoofdgedeelte met een vochtige doek en droog het af.
A- Blender

+¢ Plaats de roestvrijstalen blendervoet op het hoofdgedeelte.

+* Gebruik het product in een diepe container. Op deze manier kunt u het product comfortabeler
gebruiken door te voorkomen dat de materialen rondspetteren.

<+ Snijd het voedsel in stukjes en doe het in de kom die je gaat gebruiken. Dompel de metalen
shreddervoet in de container en steek het product in het stopcontact.

+* Bedien het product door op de snelheidsknop 1 of 2 te drukken, afhankelijk van de snelheid die u
gaat gebruiken. Het product werkt zolang uw vinger op de startknop wordt gedrukt.

+* Bedien het product met tussenpozen van 10 seconden.

+% Met een staafmixer bereid je sauzen, melk, sap, soep, cocktails en milkshakes; kan gekookte
groenten, fruit en aardappelpuree maken (bijv. babyvoeding, enz.); Je kunt er zachte ingrediénten mee
mengen, zoals boter, ei, bloem en olie (voor het maken van mayonaise, omelet en zoet deeg).

+* Gebruik de staafmixer nooit door hard te drukken op het materiaal dat je gaat gebruiken.

+ Als het hakproces klaar is, haalt u de stekker uit het stopcontact en haalt u de blenderstok eruit..
B-Keuken machine

LET OP: De messen van uw product zijn erg scherp. Wees voorzichtig bij het monteren en demonteren.

¢ Zorg ervoor dat de kom is vergrendeld en de stamper is bevestigd voordat u hem als keukenmachine
gebruikt.

+$* Zorg ervoor dat u de motor stopt voordat u het deksel opent aan het einde van het proces.

% Je kunt de hoes wassen onder de kraan. Dompel hem echter niet te lang onder in water en was

hem niet in de vaatwasser.

+* Gebruik de kom niet in een magnetron.

Gebruik van voedselbereidingsapparatuur:

1- Hakapparaat (Rondo)
U kunt Tabel 1 gebruiken om voedsel zoals vlees, kaas, uien, groenten, knoflook, wortelen, walnoten,
hazelnoten en amandelen te hakken. Gebruik voor harde voedingsmiddelen de turfstand.

LET OP: Uw product is niet geschikt voor het fijnmalen van extreem hard voedsel zoals hazelnoten en
koffiebonen.
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+* Voordat u vlees, kaas, uien, knoflook, wortelen in de hakmolen gebruikt, moet u ervoor zorgen dat
ze niet in zeer grote stukken zijn.

<+ Scheid de stelen van de kruiden die je in de hakmolen gaat gebruiken, schil de gepelde etenswaren.
+* Voordat u vleesproducten in de hakmolen gooit, moeten botten, zenuwen en kraakbeen worden
verwijderd.

% Gebruik voor het beste resultaat de procestabel die is opgesteld volgens de voedingsstoffen.
Gebruik:

Aandachtspunten voor gebruik

a) Plaats het snijblad in de gleuf in het midden van de kamer en draai het zodat het op zijn plaats klikt.
b) Voeg het te hakken voedsel toe aan de kom.

c) Sluit het deksel en zorg ervoor dat het volledig is vergrendeld.

d) Plaats het hoofdgedeelte in de kamer. Zorg ervoor dat deze is vergrendeld.

e) Houd de startknop op het hoofdgedeelte ingedrukt om het hakproces te starten. Pak de kom vast
met je andere hand.

f) U kunt voedsel toevoegen via het toevoegingskanaal om voedingsstoffen aan de kom toe te voegen
tijdens uw hakproces. Na het toevoegen van voer kunt u, indien nodig, het duwapparaat gebruiken om
ervoor te zorgen dat uw voer gemakkelijk bij het reservoir komt. Steek tijdens dit proces nooit uw hand
in het voedingskanaal.

g) Nadat uw proces is voltooid, stopt u de motor. Nadat alle onderdelen zijn gestopt, scheidt u het
hoofdgedeelte met behulp van de ontgrendelingsknop. Verwijder de duwer.

h) Ontgrendel het deksel van de trechter en til het deksel op.

i) Verwijder het snijblad in de kamer door het te draaien. Zorg ervoor dat het mes niet in uw hand snijdt.

Nutriéntenprocesschema voor hakken

Voeding Hﬂ]{il'l'!ﬁl'._?! Maxil:nale . F'a.ssend
Capaciteit |verwerkingstijd niveau
Viees &00g 15-30sn Turbo
Kaas 400g 30sn Turbo
Ui 400g 10sn Mormaal
kruiden 30q 20sn Turbo
Knoflook 30g 20sn MNormaal
Wortel 400g 155N Turbo
Walnoot 400g 25an Turbo
Hazelnoot 400g 30=n Turbo
Amandel 400g 20sn MNormaal
Brood 200g 50sn Turbo
Chocola 350g S0=n Turbo
Botar honing 450gr sen Turbol
g00gr
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Met het snijmes snijdt u voedsel zoals komkommer, ui, champignons, appel, wortel, radijs, aardappel,
courgette, kool. U kunt voedsel zoals appels, wortelen, radijs, rauwe aardappelen, bieten, kool, kaas
raspen met behulp van het raspmes.

a) Steek het rasp- of snijmes in de mesgleuf.

Steek eerst de geklauwde kant van de messen in de gleuf en druk dan de gekantelde kant op zijn
plaats. Laat de meshouder op zijn plaats in de kamer. Draai het zodat het volledig op zijn plaats zit.
b) Sluit het deksel en controleer of het volledig gesloten is.

c) Plaats het hoofdgedeelte in de kamer. Zorg ervoor dat deze is vergrendeld.

d) Voedingsstoffen toevoegen via het vulkanaal. Steek uw hand niet in het invoerkanaal terwijl uw
product in werking is. Gebruik altijd de stamper.

e) Houd de startknop op het hoofdgedeelte ingedrukt om het snij- en raspproces te starten.

f) Nadat uw bewerking is voltooid, stopt u de bewerking door de knop los te laten. Nadat de messen
van het product zijn gestopt, tilt u het hoofdgedeelte op met behulp van de ontgrendelingsknop.
Verwijder de duwer.

g) Schroef het deksel van de kamer los en til het deksel op.

h) Schroef de meshouder in de kamer los. Pas op dat

2- Snij- en raspapparatuur

Voedingsschema voor snijden en raspen

Voeding Snelheidsniveau
Komkommer | Normaal
Pompoen Normaal
Ui Normaal
Paddestoelen | Normaal
Appel Turbo
\Wortel Turbo
Radijs Normaal
Rauwe Turbo
Kaas Turbo

C- Mixer

-Plaats de mixervoet op het hoofdgedeelte.

-Gebruik het product in een diepe container. Op deze manier kunt u het product comfortabeler
gebruiken door te voorkomen dat de materialen rondspetteren.

- Snijd het voedsel in stukjes en doe het in de kom die je gaat gebruiken. Dompel het mengapparaat
onder en steek het product in het stopcontact.

-Start het product door op de knop 1 of 2 snelheidsniveaus te drukken, afhankelijk van de snelheid die
u gaat gebruiken. Het product werkt zolang uw vinger op de startknop wordt gedrukt.

- Bedien het product met tussenpozen van 10 seconden.

- Met het mixeropzetstuk kan het sauzen, sap, soep, aardappelpuree, cake en koekjesdeeg bereiden;
kan fruit en aardappelpuree bereiden (bijv. babyvoeding, enz.); Je kunt er zachte ingrediénten mee
mengen, zoals boter, eieren, bloem en olie (voor het maken van mayonaise, omelet en zoet deeg).

- Wanneer het mengproces is voltooid, trekt u de stekker uit het stopcontact en haalt u het
mengapparaat eruit.
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-- Voordat u met schoonmaken begint, moet u het product uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen.

-Wees voorzichtig bij het aanraken van scherpe messen.

-Wees voorzichtig bij het bereiden van voedsel voor baby's, ouderen en mensen die moeite hebben
met eten. Zorg ervoor dat u uw product steriel gebruikt.

- Was het apparaat na elk gebruik af met een sopje met de hand of in de vaatwasser. Plaats de
productbehuizing nooit in de wasmachine. Veeg af met een vochtige doek.

Voedingsmiddelen zoals eieren en wortelen kunnen de kleur van uw product veranderen. Om de
verkleuring van uw product te verwijderen, veegt u het af met een zachte doek waaraan u plantaardige
olie hebt toegevoegd.

- Bewaar het product na gebruik op een droge, schone plaats waar geen valgevaar bestaat

.TECHNISCHE GEGEVENS

230V AC 50/60 Hz, 1000 W ( 6 ‘(
EN-60335-2-14 oHS

Het apparaat heeft een
gebruiksduur van 7 jaar. Het
voldoet aan de EEE-richtlijn.
EN-60335-2-14

WEEE

Gooi het apparaat niet bij het huisvuil. Neem voor een correcte verwijdering van het
apparaat contact op met een geautoriseerd en gecertificeerd inzamelpunt voor
elektronisch afval. De adressen van deze inzamelpunten vindt u bij de milieudienst of
de gemeente. De verpakking van het apparaat (kartonnen doos en ondersteunende
onderdelen in de doos) kan als oud papier worden weggegooid.

ZAKEN DIE TIJDENS BEHANDELING EN VERZENDING IN OVERWEGING MOETEN WORDEN
GENOMEN

Voer het transport- en verzendingsproces uit met de originele verpakking. Maximale aandacht moet
worden besteed aan het product tijdens laden en lossen en transport. Zorg ervoor dat de verpakking
volledig gesloten is tijdens behandeling en verzending. Bescherm de verpakking en tegen factoren die
de verpakking kunnen beschadigen (vocht, water, stoten, enz.). Tijdens het gebruik van het product;
Mag niet worden gebroken, vervormd of beschadigd,

+* Geen schade of storing tijdens transport,

<+ Niet slaan, stoten, laten vallen, enz. Pas op dat u het niet beschadigt door externe factoren.
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