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MULTIFUNCTIONAL PRESSURE COOKER

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!
FOLLOW THESE INSTRUCTIONS.

Warning: The safety precautions and instructions in this manual
do not cover all possible conditions and situations that may occur.
The user must understand that common sense, caution and care are
factors that cannot be incorporated into any of the products. These
factors must therefore be provided by the user(s) using and operating
this appliance. We are not liable for damages caused during shipping,
by incorrect use, or the modification or adjustment of any part of the
appliance.

Fundamental precautions shall be observed when using the product,
including the following:

1.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is properly
grounded. The outlet must be installed in accordance with
applicable electrical codes according to EN.

This appliance may not be plugged in an outlet controlled by a
timer or controlled remotely.

Do not immerse the appliance and the power cord in liquids, do
not expose to rain or humidity and use water only for cooking in
accordance with this operating manual.

Do not immerse the base in water or pour liquid into the body of
the cooker. Only the cooking vessel is designed for liquids.

The appliance must not be used close to water, in bathrooms,
showers or close to pools, where it might fall in water or water may
splash the product.

Do not bend the power cord over the edge of a table or other sharp
edges, do not twist it or leave it in the vicinity of hot surfaces.
Check the power cord, the plug and whole appliance regularly
for any damage. If you find any damage stop using the appliance
immediately and contact the service centre.
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g 8- Never use the appliance if the power cord or plug is damaged, if

English

it has been dropped or damaged in any way, or if the appliance
does not work properly. All repairs, including cord replacements,
must be carried out at a professional service centre! Do not
remove the protective covers from the appliance; there is arisk
of electric shock!

9. Do not use a damaged or cracked lid or cooking vessel.

10.Do not try to repair or modify the appliance or change its parts.
There are no parts inside repairable by the user.

11.Using accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons and property.

12.Use only spare parts from the manufacturer for the corresponding
model. Always use a body and lid from the same manufacturer that
is marked as compatible.

13.Do not tamper with any safety system beyond the instructions
specified in the manual.

14. Always use the appliance on a level, stable surface to prevent it from
tipping over and to prevent spillage of hot liquids. Do not use the
product in sinks, dripping off areas and other places with uneven
surface.

15.Do not put the appliance in places where it could be exposed to
high temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

16.Do not place the appliance on top of electrical or gas stoves and
ovens. Do not put the pressure cooker in a preheated oven.

17.Do not place other objects on the appliance, and do not use it near
walls, curtains, etc.

18.Do not use outside. Store the appliance inside in a dry place.

19.This appliance is intended for household use and similar areas,
including:

- kitchenettes in shops, offices and other workplaces,

- appliances used in agriculture,

- appliances used by guests in hotels, motels and other residential
facilities,

- Appliances used in Bed and Breakfast accommodations.
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20.The appliance warms up during operation. There is a risk of burns.
Handle a pressure cooker that is under pressure with the utmost
care and only when absolutely necessary. Do not touch hot surfaces.
Always use handles and buttons. Use suitable protection, such as
kitchen gloves.

21.Do not try to carry the appliance when it is in operation or hot.

22.Be careful, the steam escaping from the appliance is very hot! If
steam escapes from the valve, keep the appliance in safe distance
from yourself to avoid being burned. Do not cover any openings.

23.Lift the lid carefully and incline so that the leaking steam is away
from you or scalding may occur. Allow the water from the lid to drip
only into the cooking container, not in the body of the appliance.

24.1f you do not use the appliance, switch it off and unplug it from
power. Disconnect the power cord by pulling the plug - never by
pulling the power cord.

25.Before cleaning and storing, switch off the cooker, unplug it and let
it cool down.

26.ECG is not liable for damage or injury caused by negligence
or improper use. Prior to use do not forget to read carefully all
instructions and information.

27.1f the appliance is in operation:
- Do not leave it unattended.
- Do not leave children unattended near the pressure cooker.

28.This appliance should not be used by children. Keep the appliance
and its power supply out of reach of children. The appliance may be
used by persons with reduced physical, sensory or mental capacities
or lack of experience and knowledge, if they are supervised or if they
were instructed how to use the appliance safely and understand
potential dangers. Children shall not play with the appliance.

29.Do not use the appliance for any other purpose than it is designed
for.

Do not immerse in water! - Do not immerse in water!
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g ATTENTION
The surfaces marked in this way become hot during use.

DANGER for children: Children may not play with the
packaging material. Do not let the children play with
plastic bags. Risk of suffocation.

ADDITIONAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and follow them

English

1.

The pressure regulator lines that allow steam to escape should be
checked before each use to ensure that they are not blocked, see
use and maintenance instructions.

The use of a pressure cooker with the lid closed without a seal is
prohibited.

Never force the pressure cooker to open. Do not open the pressure
cooker without making sure that its internal pressure has dropped
completely. See Operating instructions.

This device cooks under pressure.

4.

Incorrect use of the pressure cooker can cause scalding. Make
sure that the pressure valve is not clogged before each use, see
"Operating instructions".

Before each use make sure that the cooker is properly closed and
the pressure valve is fitted correctly, see Operating instructions.
Never connect or switch on the appliance without a properly
inserted cooking vessel in the appliance body.

Do not turn on the appliance with an empty container (without
water). It could be seriously damaged.

Frying or deep frying under pressure (or with the lid closed) is
prohibited.

Do not overfill the inner pot. The total amount of food must not
exceed the MAX line (2/3 of the volume) or the maximum allowed
amount of oilis 3 1.
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10.The total amount of food that easily increases in volume (such as
legumes, rice or dehydrated vegetables) must not exceed %> the
volume of the pot.

11.Foods that have a top layer to be peeled (eg sausages, chicken or
fruit) MUST be pierced before cooking. Failure to puncture the layer
can lead to a significant increase in the volume of the food and
splashing of hot food after opening the lid. You could be scalded.
Never pierce swollen skin or peel, you may get scalded.

12.When cooking pasta, gently shake the pressure cooker before
opening it to avoid ejecting of the food.

13.Take extra care when preparing certain types of food, such as
peas, apples, berries, oatmeal, cereals or pasta, which foam during
cooking. The foam could clog the safety valve.

Pressure release methods

When the cooking program is completed and the pressure
release starts, press the button Cancel to cancel the Keep warm (

function. w,
Always use kitchen tongs when releasing the pressure valve, Fr—a.
and use protective kitchen gloves to turn the pressure valve H‘“"@H
to the "OPEN" position. This protects you from hot steam. The ol #A )
valve rises slightly and steam is released. The lid will not open o e 1,
until the steam is released and the pressure is released. 0
Once the pressure in the cooker drops to a safe value, the

floating valve fits back into the lid and the pin from the back of

the lid is pushed out. Floating
As soon as the steam stops coming out of the floating valve, i Y .P\\"'
make sure that the valve is fully lowered before opening the lid, b

see the picture on the right. |
When you open the lid the food will be hot. Always wear gloves e

and an apron to protect yourselves from splashing of hot food. ' \3
Quick release {

. ] | |
! .Iﬂ-l-. '
vegetables and seafood. —n

Recommended for fast cooking and steaming, including \‘H

After canceling the Keep warm function, move the pressure

valve to the open position and try to open the lid only when all the steam is released and the floating pressure
indicator drops. Let the pressure cooker stand for 1-2 minutes. Now you can open the lid. If the lid does not

open, wait a few more minutes and try again. Never try to force the lid open, as a locked lid is a sign that
there is still high pressure inside the cooker.

Slow release

Recommended for foods with a peeling layer (e.g. sausages, chicken or fruit) and foods high in liquid or starch
(e.g. oatmeal, soups, pasta, rice and fruit, as well as delicate foods such as meat and potatoes).

These foods can greatly increase their volume under pressure, which can cause a hot liquid or food to splash
out when the lid is opened. To prevent splashing, leave the pressure relief valve closed after completing the

eca 7

=
2
=
=
[N}



English

Keep warm function and allow the pressure to drop naturally. This may last up to 15 minutes. It depends on
the specific food. Once the floating pressure indicator drops, open the pressure relief valve and make sure that
all pressure is released. Now you can open the lid. If the lid does not open, wait a few more minutes and try
again. Never try to force the lid open, as a locked lid is a sign that there is still high pressure inside the cooker.
Wait at least 15 minutes.

For both methods, gently shake the cooker and hold the handle of the cooker to release any residual steam
before opening the lid. Remember that residual steam may also be under the finished food. Without shaking
this steam could reach the surface even a few seconds after removing the lid.

NEVER OPEN THE LID BY FORCE!

Safety functions

The pressure relief valve opens automatically when the pressure inside the cooker rises above a certain level.
If the pressure valve fails, the lid opens to release the pressure inside the cooker. In this case, the pressure valve
is defective and must be replaced.

The cooker is equipped with a safety shut-off if the temperature rises too high. Heating then does not start
again until the temperature returns to a normal level.

If this function fails, the pressure cooker switches off, does not restart and needs to be replaced.

You cannot open the lid if the pressure inside is too high.

PACKAGE CONTENTS

@

Pressure cooker

Inner pot

Plastic steamer basket

Measuring cup

Spoon

Power cable

Pressure valve

Frying basket with removable holder

LET’S START

Read all the instructions and important safety information.
Remove all packaging, including labels and stickers and wipe the surface with a damp dishwashing cloth. Make
sure that all the parts were supplied in good condition.

NV WD =
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Note: All accessories are placed inside the cooker. Remove it from the inner pot and wash in warm water with
a sponge. Rinse off the detergent well and dry everything thoroughly. Do not use abrasive cleaning -
products, scrubbers or metal utensils, the non-stick surface could be damaged. Do not use dishwasher.

English

+  Never immerse the appliance, cable or plug in water.
«  Place the pressure cooker on a flat, heat resistant and non flammable surface.

Opening the pressure cooker

To open the lid, turn the handle on the top clockwise. Then lift the lid.

Pressure cooker assembly

- Insert the pressure valve into the large recess in the upper part of the pressure cooker lid.

«  Push the valve down until it fits into place with an audible click.

«  Plug the power cord into the outlet on the back of the pressure cooker as shown in the picture. Plug the
other end of the power cord into an electrical outlet.

« Insert the inner pot into the pressure cooker.

« Always connect the cord to the body of the cooker first, then to the outlet.

CLICK

«  Putthe lid back on the pressure cooker.

«  Make sure the latch on the back of the lid holes is inserted into the rail on the back of the pressure cooker.
«  Check that the safety pin, which is located on the back of the lid, is locked inwards after closing.

« Turn the lid counterclockwise until it clicks into place.
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Before first use

English

The pressure cooker is now ready for use.

Remove the lid and pour 2 liters of water into the inner pot of the cooker.

Replace the lid and secure it by turning it counterclockwise.

If necessary, switch on the pressure cooker at the rear of the power cable connection.
Switch the pressure valve to the "CLOSED" position.

Turn the control knob to select program STEW/SOUP.

Press the button START to start the selected program.

When the program is completed, the pressure cooker will beep.

Press th ebutton CANCEL to turn off the Keep warm function.

Releasing steam

Now you need to open the steam release valve. Before you start, put on protective gloves or something
similar or use kitchen tongs. Turn the valve into “OPEN" position.

Allow the pressure cooker to cool for 15 minutes.

Open the lid by turning it clockwise and then remove it.

Remove and empty the inner pot using gloves or a heat-resistant cloth.

The inner valves and the lid of the pressure cooker are now thoroughly cleaned.

USING THE PRESSURE COOKER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS THAT MUST BE FOLLOWED:
ALWAYS check before cooking if:

Remove the inner vessel and place food in it. Do not use the inner vessel to rinse the g«.
food. Rinse foods such as rice or legumes under running water in a strainer.

10

- the INNER POT is well seated in place;
- thelidis properly closed, see the picture and instructions below;
«  the total amount of food:
- does not exceed the max. line (2/3 of the volume of the pot)
- it does not exceed V> the volume of the pot in the case of foods which
easily increase in volume (legumes, fruit...)
- itdoes not exceed 3 | of ail
- the potisfilled up to at least the MIN line.
«  All safety elements (valve and pressure indicator) are free and clean.
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MAX —
Half full
Completely full

Beans, rice, pasta legumes and porridge Everything else

In most food cases, the amount of water and raw food is 1: 1. When preparing oatmeal, the ratio of water to
oatmeal is 8: 1. Of course, with different foods ratio may vary slightly, and based on experience and taste, you
can adjust the water and raw food ratio.

Before putting the inner vessel back into the pressure cooker, clean the surface of the heater, the outer surface
and the bottom of the vessel, and make sure that nothing is stuck on the surfaces. Rotate the inner pot after
placing it in the pressure cooker to make sure that the inner container has come into proper contact with the
surface of the heating element.

Close the lid. Before closing, make sure that the seal is inserted correctly and turn the anti-blocking shield

slightly (see chapter Cleaning and maintenance) to make sure that it is correctly fitted on the intermediate
steel ring. Close the lid by turning it counterclockwise until you hear a "click"

A

(O]

A CLOSED

The lid must be completely closed before cooking. Carefully lower the lid and turn it counterclockwise until it
clicks into place.

Make sure that the pressure valve is in the closed position (during pressure cooking) and check that it is fitted
correctly.

To cook under pressure, you MUST turn the pressure release valve to the closed position as indicated on the
valve.

Cooking program selection
Select the cooking program you want to use using the control panel described in the following chapter.
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I Control panel

English

PRESSURE BUTTON FUNCTION BUTTON.
Button for setting the pressure Use to select the cooking
function

level

O O

‘ KEEP WARMER DELAY

KEEP WARM BUTTON + — O

Keep warm function button K /
STARTISTOP
TIME GANGEL J

DELAY BUTTON

‘ \ TEMPERATURE
Button for setting the delay time
TIME BUTTON
Used to set or adjust the
cooking time
START/STOP/CANCEL
Start / stop / cancel button.
TEMPERATURE BUTTON

Used to set or adjust the
cooking temperature.

PRESSURE COOKER | Rijce

Soup

] @Keep WET Stew
Slow Cooking

Orime iy
» Multicook
.I§$Z?[ Jam
St Porridge
Cake
Crispy
Fry

SICE
Beans

COOKING PROGRAMS
Use the rotary knob to select the

desired program

PRESSURE LEVEL TEMPERATURE
Use the knob to set the desired

pressure level
TIME
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Keep Warm |ndicates that the "keep warm" function is running.

@ Time Time setting indicator. The indicator flashes while being set.

Delayed start mode.
@ Delay [fthe delayed startis activated, the countdown time is running on the display.

Note: Delayed start mode can only be set for some programs, see Program table.

View set temperature.

co
o

Note: Temperature setting is only possible for some programs, see Program table.

° Temperature setting indicator. The indicator flashes while the temperature is being set.
T C Note: The temperature setting mode can only be set for some programs, see Program
table.

Display of time information. Displays the preset time and countdown time during food
EI 8 . ‘3 EI preparation or delayed start, or the time for which the food is kept warm by the ,Keep
warm” program.

[ <opa |
] w r After starting the program, it indicates that the cooker is in operation.

Cooking time and temperature setting - TIME / TEMPERATURE control

«  The time setting is in the range of 1 minute to 2 hours (in minute steps)

«  The temperature setting is in the range of 40 - 160 ° C (in steps of 1 ° C). It can only be set for some
programs, see table below.

If a time setting is available, turn the rotary selector to set the desired cooking time.

First press the rotary control and then turn it to increase / decrease the number of minutes. Press the same

control again to skip to the temperature setting (if available). Turn again to increase / decrease the temperature

to the desired value.

Cooking delay setting - DELAY button + control

+ Range 1 minute to 24 hours, step by minute / hour

If you want that the cooking starts later in the day, press the button DELAY.

Then use again the rotary control Time/Temperature. Turn it to increase / decrease the number of minutes.
Pressing the same control again will move you from the minute setting to the hour setting.

Pressure intensity setting - PRESSURE control

After pressing this control, turn it to set the desired pressure intensity, see the recommendations in the table
below.

When cooking under pressure, do not forget to set the valve to the "CLOSED" position.

Starting the cooking program

Press START to start the delay timer or start cooking. Now the arrows on the bottom of the display will start

to show that the pressure cooker is working. When the cooking is completed, the program will automatically

switcxh to the Keep Warm mode, which will continue until you stop the program by pressing the button

CANCEL.

ATTENTION: When using in the pressure cooker mode, always pour liquid into the inside pot. The liquid should
reach always the MIN mark.

Insert the inner pot into the pressure cooker. When inserting the pot into the pressure cooker be careful not to

spill any liquid. Wiped the spilled liquid with a dampened cloth.
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English

Releasing steam

When you complete the cooking it is necessary to open the valve to release the steam. Before you start, put
on protective gloves or something similar or use kitchen tongs. Turn the valve to one of the steam release
positions.

After the steam stops coming out of the steam release valve, make sure that the floating pressure indicator has
dropped before opening the lid of the pressure cooker.

You can now open the pressure cooker lid turning it clockwise and lifting it. Remove the inner pot using a heat-
resistant cloth or kitchen gloves. After using the pressure cooker, please clean it according to the instructions
in the Maintenance chapter of this manual.

NEVER TOUCH THE FLOATING PRESSURE INDICATOR DURING COOKING OR IMMEDIATELY AFTER
COOKING.

ATTENTION: Immediately after cooking, the lid, the inner pot, the cooker as such and the prepared food will
be very hot and should be handled with caution.

Using the frying function
IMPORTANT: Never cover the pressure cooker with a lid during frying. If the lid is on the pressure cooker, you
cannot select the FRY function.

« Turn the lid clockwise and remove it.

«  Plug in the pressure cooker and, if necessary, turn on the power switch.

«  Pour a little amount of oil into the inner pot.

« Turn the control knob to select the FRY function.

« You can now set the temperature and cooking time as you wish by turning the control knob clockwise to
increase it or counterclockwise to decrease it.

«  Press START to start cooking. If you want to end the cooking cycle, press the CANCEL button.

« Keep in mind that when the lid is removed you can select only the FRY and Keep Warm functions.

PRESSURE COOKER COOKING PROGRAMS

Functions Default Adjustable Default Temperature |Pressure |Delayed
time time temperature | control level cooking

RICE 10 1min-2hrs 145 40- 160 °C High 1-59 min,

Cooking risotto and 1-24hrs

other rice dishes

SoupP 25 Tmin-2hrs |[140 Not possible | High / 1-59 min,

Cooking of soups and medium / | 1-24 hrs

broths low

SIMMER/STEW 25 1min-2hrs |140 Not possible | High/ 1-59 min,

Cooking stewed medium/ | 1-24 hrs

vegetables, meats low

and sauces

SLOWCOOKING 3 hours 3-12 hrs 90 65 -95°C Not 1-59 min,

Cooking food just possible | 1-24 hrs

below the boiling

point without using

the increased

pressure function,

suitable for many

types of various

dishes, see below
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MULTICOOK

Cooking meals
without the use of
pressure with the
possibility of setting
the time, temperature
and delayed

start.

1min-8hrs

140

40-180°C

Not
possible

1-59 min,
1-24 hrs

JAM
Cooking jams,
ketchup or chutney

45

1min-12hrs

98

40-160°C

Low

Not
possible

PORRIDGE
Cooking oatmeal, rice
paste, etc.

1min-2hrs

90

90 - 140 °C

Low

1-59 min,
1-24 hrs

CAKE
Baking sponge cakes.

40

1min-2hrs

140

40-180°C

Not
possible

1-59 min,
1-24 hrs

CRISPING

For cooking of baked
dishes such as baked
pasta, potatoes with
meat,

Vegetables with
cheese, moussaka,
etc.

45

1min-2hrs

140

40-180°C

Not
possible

1-59 min,
1-24 hrs

FRY

For the cooking

of fried cheeses,
schnitzels,
mushrooms,
hamburgers,
cauliflower and other
foods or frying
french fries, croquets
or American fries.

30

1min-2hrs

160

40-160°C

Not
possible

Not
possible

STEAM

Suitable for cooking
vegetable dishes or
cooking dumplings.
When using this
cooking method a
substantial amount
of flavor components
and water soluble
vitamins and trace
elements remain

In the cooked food

1 min-2hrs

140

Not possible

High

1-59 min,
1-24 hrs

LEGUMES
Suitable for cooking
legumes

25

1min-2hrs

145

Not possible

High /
medium /
low

1-59 min,
1-24 hrs

eca
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KEEP WARM
It keeps the

program.

dish warm after
completion of the

max. 12 hr [ Not possible |70

Not possible

Not
possible

Not
possible

Recommended temperatures for cooking different foods

Temperature | Food/Cooking method

(°Q)

40 Dough rising, yoghurt preparation

45-50 Fermentation

55-60 Cooking green tea, warming food for children

65-70 Slow cooking of meat in a bag (sous-vide), making a
punch

75-80 Pasteurization, cooking white tea, cooking mulled
wine

85-90 Cooking red tea, cooking foods which require long-
time cooking

95-100 Cooking porridge, making jams

105-110 Sterilization, cooking of aspics and dishes with
gelatine

115-120 Cooking "shank', preparation of sweetened syrups

125-130 Baking

135-140 Preparation of pre-fried foods

145-150 Cooking vegetables and fish, roasting meat in foil

155 Frying vegetables and fish

160 Frying meat and poultry

MAINTENANCE AND CLEANING

Important: After each use of the pressure cooker, you must clean any food residue or moisture from all parts.

Removal of the lid

« You must remove the lid before cleaning the pressure cooker.
«  Turn the lid clockwise as far as it will go (1).

- Liftthe lid (2).

Pressure valve removal
«  Grasp the sides of the pressure valve and pull it up until you manage to pull it out. Use a thin object to

remove any dirt clogging the valve.
- Before disassembly, always make sure that there is no pressure in the cooker.

16
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« Insert the valve by pushing it back into the recess.

«  Use athin object to remove any dirt around the valve.

« Insert the pressure valve by pushing it back into the recess.
«  Push until it clicks into place.

Cleaning the floating pressure indicator
«  Clean the floating pressure indicator with a thin object to make sure there is no dirt in or around it.
«  Check that the valve can be lifted and that it falls back down without getting stuck.

L

Removing the inside of the lid

«  Grasp the rubber knob in the center of the inside of the lid and pull it out.

«  Clean the inside of the lid in warm soapy water.

«  Clean the lid with warm soapy water as well. Do not use aggressive cleaners.

Seal removal

«  Pull the rubber seal from the sides of the inside of the lid.

«  Wash the seal with warm sapy water.

«  Replace the seal around the edge of the inner lid.

«  Slide the rubber knob back into place on the inside of the lid.

«  Puttheinside of the lid back on the pin in the middle of the lid.

«  Cleaning the pressure cooker body: Never immerse the body of the pot in water or other liquids.

«  Wipe the outer surface with a damp cloth and dry thoroughly with a soft dry cloth. Do not use aggressive
cleaners.

!

Condensation container

«  Thereis a condensation container on the back of the pressure cooker.

«  Pull the condensation container out of the mounting under the hinge.

«  Wash the container with warm soapy water and then dry it with a soft cloth.
«  Slide the condensation container back onto the underside of the hinge.

Additional notes on cleaning

« Make sure that the floating pressure indicator on the lid of the pressure cooker is not clogged and can
move freely up and down, wipe it if necessary.
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+  You can immerse the inner pot and lid fully in water during cleaning. Rinse the inner pot and lid under
running hot water using only a mild detergent and a soft cloth or sponge.

« Do not use powder cleaners, sodium bicarbonate or bleach. Never use cleaning pads.

«  +Wipe the body of the appliance with a soft damp cloth and make sure to remove all greasy food remains.

«  PROTECT THE BODY OF THE APPLIANCE FROM DIRECT CONTACT WITH WATER AND OTHER LIQUIDS.

TROUBLESHOOTING

Problem

Solution

The lid does not close properly.

Check if the inner part of the lid and seal are fitted properly in place.

It is difficult to remove the lid

Floating pressure indicator did not drop Make sure that the pressure
dropped to a normal level. NEVER OPEN THE LID BY FORCE

Steam is released under the lid
during cooking.

Make sure that the seal is installed correctly and is not worn. Make
sure that all the food remains were removed from the seal.

The floating valve does not rise.

There is not enough food or liquid in the inner pot.

The display shows E1, E2, E3 or E4.

This is a system error — disconnect the pressure cooker, allow it to
cool down and close the lid.

E1: Sensor circuit is open

E2: Sensor short circuit

E3: Overheating

E4: Signal switch malfunction

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power source

Output

Maximum total volume
Pressure

Operating pressure
Maximum pressure PS

220-240V ~ 50/60 Hz
1000 W

571

49-90 kPa

50 kPa

105 kPa

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic

recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative

impacts on human health and the environment by properly recycling your product. Recycling contributes to

preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority, [
domestic waste processing organization or store, where you purchased the product. 08/05

This product complies with EU directives on electromagnetic compatibility and electrical safety. C €

The operating manual is available at www.ecg-electro.eu.
Changes of text and technical parameters reserved.

18

eca



MULTIFUNKTIONS-SCHNELLKOCHTOPF

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!
BEFOLGEN SIE FOLGENDE HINWEISE.

Warnung: Die in dieser Anleitung aufgefiihrten
Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise umfassen nicht alle Umstande
und Situationen, zu denen es kommen konnte. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt
zu Faktoren gehoren, die sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese
Faktoren mussen durch den Anwender bzw. mehrere Anwender bei
derVerwendung und Bedienung dieses Gerates gewahrleistet werden.
Wir haften nicht fiir Schaden, die wahrend des Transports, infolge einer
falschen Verwendung, Veranderung oder Modifikation der Gerateteile
entstanden sind.

Bei der Verwendung sollten wu.a. folgende wichtigste
Vorsichtsmalnahmen eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett lbereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemald
geltender elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Das Gerat darf nicht an eine Steckdose mit Zeitschalter oder
Fernschaltung angeschlossen werden.

3. Gerat oder Versorgungskabel nicht in Flissigkeiten tauchen und
Regen oder Feuchtigkeit aussetzen. Wasser ausschlieBlich zum
Kochen gemal Bedienungsanleitung verwenden.

4. Geratebasis niemals ins Wasser tauchen. Achten Sie darauf, damit
keine Flussigkeiten in den Geratekorper gelangen. Zum Einweichen
ist ausschlieBlich der Kochbehalter bestimmt.

5. Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser, in Badezimmern,
Duschecken oder in der Nahe von Schwimmbecken benutzen, da
es ins Wasser stlirzen oder mit Wasser bespritzt werden kann.

6. Stromkabel nicht lber Tischkanten und sonstige scharfe Kanten
flihren, verdrehen oder in der Nahe von hei3en Oberflachen liegen
lassen.
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Deutsch I

7. Stromkabel, Stecker und Gerat regelmaBig auf Beschadigungen
kontrollieren. Stellen Sie irgendeine Beschadigung fest, legen Sie
das Gerat ab und kontaktieren eine Kundendienststelle.

8. Gerat nicht benutzen, falls Stromkabel oder Netzstecker
beschadigt sind, das Gerat gestlrzt und auf irgendeine Weise
beschadigt ist oder nicht richtig arbeitet. Samtliche Reparaturen
und das Auswechseln des Stromkabels muss ein Fachservice
durchfiihren! Demontieren Sie niemals die Schutzabdeckungen
des Gerates. Dies konnte zu einem Stromunfall fiihren!

9. Gerat nicht benutzen, falls Deckel oder Kochbehalter beschadigt
oder geplatzt sind.

10.Gerat niemals eigenhandig reparieren, einstellen oder seine
Gerateteile auswechseln. Im Gerat befinden sich keine Teile, die der
Anwender reparieren kdnnte.

11.Wird Zubehor verwendet, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, konnte diese Handlungsweise Personen oder Eigentum
gefahrden.

12.Benutzen Sie ausschliel3lich Zubehor vom Hersteller, passend flir
das jeweilige Modell. Benutzen Sie stets Kérper und Deckel vom
gleichen Hersteller, das als kompatibel bezeichnet ist

13.Greifen Sie nicht in das Sicherheitssystem (iber den Rahmen der
Anweisungen ein, die den Gebrauchsanweisungen zu entnehmen
sind.

14.Gerat stets auf einer geraden und stabilen Oberflache verwenden,
um ein Umkippen und das anschlieBende VergieBen heiler
Flissigkeiten zu vermeiden. Produkt nicht in Spulbecken, auf
Abtropfflachen und an sonstigen ungeraden Stellen benutzen.

15.Gerat nicht an Orten aufstellen, die hohen Temperaturen aus
Heizgeraten, Heizkorpern, Gasheizgeraten u. a. ausgesetzt sind.

16.Gerat niemals auf Elektro-/Gasherde oder Elektro-/Gasdfen stellen.
Geben Sie den Schnellkochtopf nicht in einen erhitzten Backofen.

17.Stellen Sie keine Gegenstande auf den Verbraucher und benutzen
diesen nicht in der Nahe von Wanden, Gardinen etc.
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18.Nicht im Freien benutzen. Innenraum des Gerates stets trocken
halten.

19.Dieses Gerit ist fiir den Gebrauch im Haushalt und in dhnlichen IR
Raumlichkeiten bestimmt:
- KuchenzeileninGeschaften,BlrosundansonstigenArbeitsplatzen,
- Verbraucher in der Landwirtschaft,
- Verbraucher, die Gasten in Hotels, Motels und sonstigen

Beherbergungseinrichtungen zur Verfligung stehen,

- Verbraucher in Betrieben mit Ubernachtung und Friihstiick.

20.Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Manipulieren Sie mit dem Schnellkochtopf,
der unter Druck steht, aullerst vorsichtig und nur dann, falls es
unbedingt notwendig ist. HeiBe Oberflachen nicht berihren.
Hierflir stets Griffe und Knopfe benutzen. Benutzen Sie einen
geeigneten Schutz, zum Beispiel Handschuhe.

21.Falls der Verbraucher in Betrieb oder heil} ist, stellen Sie diesen
nicht um.

22.Seien Sie vorsichtig, entweichender Dampf ist sehr heif3! Falls
aus dem Ventil Dampf entkommt, sollten Sie eine ausreichende
Entfernung vom Gerat einhalten, damit Sie sich nicht verbriihen.
Gerateoffnungen niemals abdecken.

23.Glasdeckel vorsichtig anheben und so neigen, damit der
entweichende Dampf von Ihnen wegzieht. Auf diese Weise
verhindern Sie eineVerbriihung. Achten Sie darauf, damit dasWasser
vom Deckel in den Kochbehalter und nicht in den Geratekorper
tropft.

24.Gerat bei Nichtbenutzung ausschalten und vom Stromnetz trennen.
Am Stecker ziehen, um das Kabel herauszuziehen - niemals am
Kabel ziehen.

25.Ehe Sie den Topf reinigen und wegraumen, trennen Sie diesen vom
Stromnetz und lassen abkdhlen.

26.ECG tragt keine Verantwortung fiir Schaden oder Verletzungen,
die auf Nachlassigkeit oder eine unsachgemalle Verwendung

Deutsch
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zurlickzufihren sind. Vor der Verwendung aufmerksam alle
Anweisungen und Informationen lesen.

B 07 ralls der Verbraucher in Betrieb ist:

U
A
-—
=
<%
a

- Lassen Sie diesen nicht unbeaufsichtigt.
- ErlaubenSienicht,dasssichKinderinderNahedes Schnellkochtopfs
aufhalten, die nicht unbeaufsichtigt sind.

28.Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Gerat sowie
Stromkabel aufler Reichweite von Kindern halten. Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
sowie mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen, kénnen dieses
Gerat nur unter Aufsicht benutzen, oder nachdem diese Uber
einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit moglichen Gefahren
bekannt gemacht wurden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

29.Benutzen Sie das Gerat flr den Zweck, flr den es konzipiert wurde.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

HINWEIS
Solch markierte Oberflachen werden im Laufe des
Betriebes heil3.

GEFAHR fiir Kinder: Kinder dirfen nicht mit dem
Verpackungsmaterial spielen. Kinder duirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Erstickungsgefahr.

SONSTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Eingehend durchlesen und befolgen

1. Die Druckventile, durch die der Dampf entweichen kann, sollten
vor jedem Gebrauch Uberpriift werden, ob diese nicht verstopft
sind (siehe Anwendungs- und Wartungshinweise).

2. Eingeschlossener Schnellkochtopf darf nur mit einer Dichtungsring
benutzt werden

3. Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht mit zu groBer Kraft.
Vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Schnellkochtopfs, dass der
Innendruckvollstandigabgefallenist.Siehe Anwendungshinweise.
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Dieses Gerat kocht unter Druck.

4. Eine falsche Anwendungshinweise des Schnellkochtopfs
kann zu einer Verbriihung fiihren. Vergewissern Sie sich vor I
jedem Gebrauch, dass das Druckventil nicht verstopft ist, siehe
+Anwendungshinweise”.

5. Vergewissern Sie sich vor jedem Einschalten, dass der Topf gut
geschlossen und das Druckventil richtig positioniert ist, siehe
Anwendungshinweise.

6. Gerat erst dann anschlieBen oder einschalten, nachdem der
Innenbehalter in den Geratekorper hineingelegt wurde.

7. Schalten Sie den Verbraucher niemals mit leerem Behalter (ohne
Wasser) ein. Es kdnnte zu einer schwerwiegenden Beschadigung
kommen.

8. Das Panieren oder Frittieren unter Druck (oder mit
geschlossenem Deckel) ist verboten.

9. Uberfiillen Sie nicht den Innenbehélter. Die Gesamtmenge der
Lebensmittel darf nicht die MAX-Markierung (2/3 des Volumens)
oder die maximale zuldssige Olmenge 3 | (iberschreiten.

10.Die Gesamtmenge der Lebensmittel, die an Volumen zunehmen
(z.B. Hulsenfriichte, Reis oder dehydriertes Gemiise) diirfen nicht V2
des Topfvolumens Uberschreiten.

11.Lebensmittel die geschalt werden sollen (z.B. Bratwiirste, Hdhnchen
oder Obst), MUSSEN vor dem Kochen durchgestochen werden.
Falls Sie nicht durchgestochen werden, konnten diese erheblich an
Volumen zunehmen. Nach dem Offnen des Deckels kénnte heies
Essen herausspritzen. Sie konnten sich verbriihen. Angeschwollene
Haut oder Schale niemals durchstechen, Sie kdnnten sich verbriihen.

12.Falls Sie Paste kochen, schiitteln Sie vor dem Offnen mit dem Topf,
damit die Pasta nicht hinausgeschleudert wird.

13.Seien Sie bei der Zubereitung einiger Lebensmittel wie Erbsen,
Apfelmus, Preiselbeeren, Haferflocken, Getreide oder Paste, die
beim Kochen schaumen. Der Schaum konnte das Sicherheitsventil
verstopfen.

Deutsch
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Das Ablassen von Druck

Driicken Sie nach Ende des Kochvorgangs und dem
Ablassen des Drucks die Taste Cancel zum Deaktivieren der (

Warmbhaltefunktion. W,

Benutzen Sie beim Offnen des Druckventils stets eine -.M Rl

Kichenzange und beim Drehen des Druckventils in @H

Position ,OFFEN" einen Topflappen. Diese schltzen Sie vor il ﬂ:'" /

heiBen Dampf. Das Ventil wird leicht gehoben und Dampf i et

herausgelassen. Der Deckel 6ffnet sich erst dann, nachdem der TR -

Dampf abgelassen und Druck freigegeben wurde. —

Sobald der Druck im Topf auf einen sicheren Wert fallt, sinkt das

Schwimmerventil zurlick in den Deckel und der Stift auf der

Riickseite des Deckels wird herausgezogen. Séh‘"’immef’de Y .p\‘"
. . N ruckanzeige wl

Sobald kein Dampf aus dem Schwimmerventil kommt,

vergewissern Sie sich vor dem Offnen des Deckels, dass das . _.'

Ventil nach unten féllt, siehe Bild rechts. -
Die Speise ist beim Offnen des Deckels heil3. Benutzen Sie stets £
Topflappen und eine Kochschiirze, damit Sie sich vor dem { ) : u

Bespritzen durch die heil3e Speise schiitzen.

| |
Schnelles Ablassen H@";

Fur eine schnelles Kdchen und Dampfkochen, auch fiir Gemuse

und Meeresfriichte geeignet.

Versetzen Sie das Druckventil nach dem Deaktivieren der Warmhaltefunktion in offene Position und versuchen
den Deckel nur dann zu 6ffnen, sobald samtlicher Dampf abgelassen und das Schwimmerventil nach unten
gefallen ist. Lassen Sie den Drucktopf 1-2 Minuten abstehen. Sie kénnen den Deckel jetzt 6ffnen. Falls der
Deckel nicht gedffnet werden kann, warten Sie einigen Minuten und versuchen es erneut. Offnen Sie den
Deckel niemals mit Gewalt, da ein geschlossener Deckel ein Zeichen dafiir ist, dass sich im Topf viel
Druck ansammelte.

Langsames Ablassen

Geeignet fir Lebensmittel mit einer zu schélenden Schale (z.B. Bratwirste, Hdhnchen oder Obst) und
Lebensmittel mit viel Flussigkeit oder Stdrke (z.B. Haferbrei, Suppen, Pasta, Reis und Obst und weiche
Lebensmittel wie Fleisch und Kartoffeln).

Diese Lebensmittel kénnen aufgrund des Drucks im Topfinneren ihr Volumen vergréBern. Nach dem Offnen
des Deckels kdnnten heifle Flussigkeiten oder Speisen herausspritzen. Damit Sie nicht bespritzt werden,
lassen Sie das Druckventil nach dem Deaktivieren der Warmhaltefunktion geschlossen, damit der Druck auf
natiirliche Weise abféllt. Das kann bis zu 15 Minuten dauern. Was von der jeweiligen Speise abhangt. Sobald die
schwimmende Druckanzeige sinkt, 6ffnen sich das Druckventil und vergewissern sich, dass samtlicher Druck
freigegeben wurde. Sie kénnen den Deckel jetzt 6ffnen. Falls der Deckel nicht gedffnet werden kann, warten
Sie einigen Minuten und versuchen es erneut. Offnen Sie den Deckel niemals mit Gewalt, da ein geschlossener
Deckel ein Zeichen dafiir ist, dass sich im Topf Druck ansammelte. Warten Sie mindestens 15 Minuten.

Bei beiden Methoden sollte der Topf vor dem Offnen vorsichtig geschiittet werden. Halten Sie den Griff, damit
Restdampf hinausstromt. Denken Sie daran, dass sich Restdampf unter dem fertigen Gericht befinden kann.
Ohne Durchschitteln kénnte der Restdampf auf die Oberflache auch nach einigen Sekunden nach dem
Entfernen des Deckels gelangen.

DECKEL NIEMALS MIT GEWALT OFFNEN!

Sicherheitsfunktionen

Das Druckventil 6ffnet sich automatisch, sobald der Druck im Topfinneren (iber ein gewisses Niveau steigt.
Sollte das Druckventil versagen, kommt es zum Offnen des Deckels, wodurch Druckim Topfinneren freigegeben
wird. In diesem Fall ist das Druckventil defekt und sollte ausgewechselt werden.
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Der Topf kommt mit einer Abschaltfunktion, falls sich die Temperatur GbermaBig erhéht. Das Erwarmen
beginnt erst dann wieder, sobald die Temperatur wieder normal ist.

Sollte diese Funktion defekt sein, schaltet sich der Schnellkochtopf aus und muss ausgewechselt werden.

Der Deckel kann nicht gedéffnet werden, falls der Druck im Topfinneren zu groB ist.

VERPACKUNGSINHALT

Schnellkochtopf

Innenbehilter

Kunststoffdampfer

Messbecher

Loffel

Stromkabel

Druckventil

Frittierkorb mit abnehmbaren Griff

WIR BEGINNEN

Lesen Sie samtliche Anweisungen und wichtige Informationen sorgféltig durch.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial samt Aufkleber und Etiketten und reinigen die Oberflache mit
einem feuchten Geschirrtuch. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile in einem guten Zustand geliefert wurden.

NV AWN =

Bemerkung: Samtliches Zubehor befindet sich im Topfinneren. Nehmen Sie das Zubehor heraus und waschen
mit warmem Wasser und einem Schwamm ab. Spiilen Sie die Seifenreste gut ab und wischen alles
trocken. Benutzen Sie keine abrassiven Reinigungsmittel, Drahtschwdamme oder Untensilien aus
Metall, welche die Antihaft-Oberflache beschadigen kénnten. Nicht in der Geschirrsplilmaschine
waschen.

. Gerat, Kabel oder Stecker niemals ins Wasser tauchen.
- Platzieren Sie den Schnellkochtopf auf eine gerade, hitze- und feuerbestéandige Oberflache.
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Offnen des Schnellkochtopfs

Deutsch I

Falls Sie den Deckel 6ffnen mochten, drehen Sie mit dem Griff des oberen Teils im Uhrzeigersinn. Danach
konnen Sie den Deckel hochheben.

Zusammenstellen des Schnellkochtopfs

Schieben Sie das Druckventil in die grof3e Vertiefung im oberen Teil des Deckels des Schnellkochtopfs.
Driicken Sie das Ventil nach unten, bis dieses durch einen hérbaren Clickton an der Stelle ist.

Stecken Sie das Stromkabel von hinten in den Schnellkochtopf, siehe Bild. Das andere Ende des
Stromkabels gehort in die Steckdose.

Geben Sie den Innenbehalter in den Schnellkochtopf.

SchlieBen Sie zundchst den Schnellkochtopf an und stecken erst dann das Kabel in die Steckdose.

Setzen Sie den Deckel erneut auf.

Vergewissern Sie sich, dass der Schnapper auf der Hinterseite der Offnungen des Deckels in die Schiene
auf der Hinterseite des Schnellkochtopfs eingefallen ist.

Vergewissern Sie sich, dass der Sicherheitsbolzen auf der Hinterseite des Deckels nach dem VerschlieBen
nach innen fallt.

Drehen Sie mit dem Deckel entgegengesetzt dem Uhrzeigersinn, bis Sie einen horbaren Klickton horen.
Der Schnellkochtopf ist nun gebrauchsfertig.
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Vor der Erstverwendung

« Nehmen Sie den Deckel ab und geben 2 Liter Wasser in den Topf.

«  Setzen Sie den Deckel auf und fixieren durch Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn.
«  Falls nétig, schalten Sie den Schnellkochtopf von hinten an der Stromversorgung an.
«  Das Druckventil geht wird in die Position,,CLOSED" versetzt.

« Wahlen Sie mit dem Drehknopf das Programm STEW/SOUP aus.

«  Driicken Sie die Taste START, um das ausgewahlte Programm zu starten.

« Nach Programmende beginnt der Schnellkochtopf zu Piepen.

«  Dricken Sie die Taste CANCEL, um die Warmhaltefunktion auszuschalten.

Schnellkochtopf abdampfen lassen

. Offnen Sie das Ventil zum Ablassen vom Dampf. Ehe Sie beginnen, setzen Sie Schutzhandschuhe auf oder
benutzen eine Kiichenzange. Versetzen Sie das Ventil in Position,,OFFEN".

«  Lassen Sie den Schnellkochtopf 15 Minuten abkihlen.

. Offnen Sie den Deckel durch Drehen im Uhrzeigersinn und nehmen ab.

« Nehmen Sie den Innenbehélter heraus und leeren aus. Benutzen Sie hierfiir Schutzhandschuhe oder einen
warmebestandigen Lappen.

- DieInnenventile und der Deckel des Schnellkochtopfs sind jetzt eingehend gereinigt.

VERWENDUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

WICHTIGE SICHERHEITSVENTILE, DIE EINGEHALTEN WERDEN SOLLTEN:
Uberpriifen Sie vor JEDEM Kochen folgendes:
« dass der INNENBEHALTER an seinem Platz ist.
- der Deckel gut geschlossen ist, siehe Bild und Anweisungen unten
. die Gesamtmenge der Lebensmittel:
- nicht die MAX-Markierung tberschreitet. (2/3 des Behaltervolumens)
- nicht %2 des Behaltervolumens Uberschreitet, falls es um Lebensmittel
handelt, die an Volumen zunehmen (Hulsenfriichte, Obst...)
- nicht 310l Giberschreiten
- der Behalter mindestens zur MIN-Markierung befllt ist.
«  Samtliche Sicherheitselemente (Ventil und Druckanzeige) durchgangig und
sauber sind.

Innenbehdlter herausnehmen und Nahrungsmittel in den Behalter geben. Benutzen
Sie den Innenbehélter nicht zum Abwaschen von Nahrungsmitteln. Nahrungsmittel
wie Reis oder Hilsenfriichte sollten unter laufendem Wasser in einem Sieb gewaschen
werden.
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MAX —

Zur Hélfte befillt
Véllig befiillt

Bohnen, Reis, Pasta, Hiilsenfriichte Sonstiges
und Brei

Gewodhnlich betragt das Verhdltnis von Wasser und rohen Nahrungsmitteln 1: 1. Bei der Zubereitung von
Haferbrei betrdgt das Verhaltnis von Wasser und Haferbrei 8: 1. Bei einigen Gerichten kann das Verhéltnis
unterschiedlich sein und nach Erfahrung und Geschmack beliebig dosiert werden.

Ehe Sie den Innenbehdlter in den Schnellkochtopf zurlickgeben, reinigen Sie die Oberflache des Heizkorpers,
die AuBenflaichen und den Boden des Behélters. Vergewissern Sie sich, dass an der Oberflache nichts haften
geblieben ist. Drehen Sie den Innenbehalter nach dem Hineinlegen in den Schnellkochtopf ein wenig. Auf
diese Weise vergewissern Sie sich, dass der Innenbehdlter am Heizkorper gut anliegt

SchlieBen des Deckels. Ehe Sie den Deckel schlieBen, sollten Sie tiberpriifen, dass der Dichtungsring gut
eingelegt wurde. Drehen Sie etwas mit dem Anti-Block-Schild (siehe Kapitel Reinigung und Wartung), damit
Sie sich vergewissern, dass dieser am Stahlring sitzt. SchlieBen Sie den Deckel durch Drehen entgegengesetzt
dem Uhrzeigersinn drehen, bis Sie einen Klickton héren

A GESCHLOSSEN A GEOFFNET

Der Deckel muss vor dem SchlieBen vollstandig verschlossen sein. Kippen Sie den Deckel vorsichtig zu und
drehen diesen entgegengesetzt dem Uhrzeigersinn, bis Sie einen Klickton horen.

Vergewissern Sie sich, dass das Druckventil geschlossen ist (beim Kochen unter Dampf). Uberpriifen Sie auch,
dass dieser gut anliegt.

Falls Sie unter Dampf kochen mochten, DREHEN Sie das Druckventil in geschlossene Position, wie am Ventil
angezeigt.

Auswahl des Kochprogramms
Wahlen Sie ein Kochprogramm mit Hilfe des Bedienfelds aus, siehe Beschreibung im néchsten Kapitel.
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Bedienfeld

FUNKTIONSTASTE

TASTE PRESSURE
Auswahl der Kochfunktion

Einstellung des Druckniveaus

O O

KEEP WARMER DELAY

TASTE KEEP WARM + — O

Warmhaltefunktion '\ /
STARTISTOP
TIME GANGEL J

‘ \ TEMPERATURE
TASTE DELAY
Taste zur Einstellung des
TASTE TIME R verzégerten Starts
Einstellungen oder Anderung
der Kochzeit
START/STOP/CANCEL
Taste fiir Start/Stopp/
Unterbrechung.
TASTE TEMPERATURE
Einstellungen oder Anderung
der Temperatur.

PRESSURE COOKER | Rijce

So
] @ Keep Warm Steuve

@Time ';~ Slow Cooking
» Multicook
]s&‘y[ Jam
St Porridge
Cake

Crispy

Fry

Steam KOCHPROGRAMME

Beans Wahlen Sie mit dem Drehknopf
das gewiinschte Programm aus

DRUCKNIVEAU TEMPERATUR

Waéhlen Sie mit dem Drehknopf
das gewdlinschte Druckniveau

aus ZEIT
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Keep Warm  Die Funktion ,keep warm* ist aktiv.

@ Time Anzeige fiir Zeiteinstellung. Die Anzeige blinkt wahrend der Einstellung.

Modus fiir verzdgerten Start.
Falls die Funktion ,Verzogerter Start” aktiviert wurde, wird auf dem Display der

@ Delay Countdown angezeigt.

Bemerkung: Die Funktion fiir verzogerten Start steht nur in einigen Programmen zur
Verfligung (siehe Programmtabelle).

Anzeigen der eingestellten Temperatur.

co
o

Bemerkung: Die Temperatureinstellung steht nur in einigen Programmen zur
Verfligung (siehe Programmtabelle).

Anzeige fur Temperatureinstellung. Die Anzeige blinkt.
Bemerkung: der Modus flir Temperatureinstellung steht nur in einigen Programmen
zur Verfligung (siehe Programmtabelle).

T*

@)

Anzeige von Informationen zur Zeit. Zeigt die voreingestellte Zeit und den Countdown
E| 8 . _3 E| bei der Zubereitung von Gerichten oder dem verzdgerter Start an. Darliber hinaus kann
-0y angezeigt werden, wie lange die Speise im Programm ,Keep warm” warmgehalten

wird.
o
] w r Zeigt nach Programmstart an, dass der Topf in Betrieb ist
S

Einstellung von Kochzeit und Temperatur - Option TIME/TEMPERATURE

«  Die Zeit kann in einem Bereich zwischen 1 Minute bis 2 Stunden eingestellt werden (in minutenschritten)

- Die Temperatur kann in einem Bereich von 40 bis 160°C eingestellt werden (schrittweise nach 1°C). Diese
Option bieten nur einige Programme, siehe Tabelle unten, an.

Falls die Zeiteinstellung moglich ist, kann mit dem Drehknopf die gewlinschte Kochzeit eingestellt werden.

Driicken Sie zundchst den Drehknopf und erhéhen/reduzieren die Minutenzahl. Mit dem néchsten Tastendruck

gelangen Sie zur Temperatureinstellung (sofern diese zur Verfligung steht). Auch hier kdnnen Sie durch Drehen

die Temperatur auf den gewiinschten Wert erhéhen/reduzieren.

Einstellung fiir verzégertes Kochen DELAY + Drehknopf

- Einstellungsbereich von 1 Minute bis 24 Stunden, schrittweise nach Minuten/ Stunden

Falls Sie das Kochen spater starten mochten, driicken Sie die Taste DELAY.

Benutzen Sie danach erneut den Drehknopf Time/Temperature. Durch Drehen erhdhen/reduzieren Sie
die Minutenzahl. Durch erneutes Driicken des Drehknopfs gehen Sie aus der Einstellung der Minuten zur
Einstellung von Stunden.

Einstellung der Druckintensitat - Drehknopf PRESSURE

Dricken Sie diesen Drehknopf und stellen durch Drehen die gewiinschte Druckintensitat ein, siehe Tabelle
unten.
Vergessen Sie nicht beim Kochen unter Dampf das Ventil in Position ,GESCHLOSSEN” zu versetzen.

Starten des Kochprogramms

Mit der Taste START starten Sie den Timer fir verzogerten Start oder den Kochvorgang. Die Pfeile auf der
Unterseite des Displays bewegen sich und informieren dariber, dass der Schnellkochtopf arbeitet. Nach Ende
des Kochvorgangs geht das Programm automatische in den Modus Keep Warm, und das so lange, bis Sie
dieses Programm mit der Taste CANCEL unterbrechen.

30 eca



ACHTUNG: Gief3en Sie bei jeder Anwendung im Modus ,Schnellkochtopf” Wasser in den Innenbehélter. Die
Flissigkeit sollte die MIN-Markierung erreichen.

Geben Sie den Innenbehalter in den Schnellkochtopf. Geben Sie beim Hineinlegen des Behalters in den
Schnellkochtopf Acht, damit Sie keine Fliissigkeit vergieBen. Wischen Sie vergossene Flissigkeit mit einem
befeuchteten Kiichentuch weg.

Schnellkochtopf abdampfen lassen

Offnen Sie nach dem Kochen das Abdampfventil. Ehe Sie beginnen, setzen Sie Schutzhandschuhe auf oder
benutzen eine Kiichenzange. Versetzen Sie das Ventil in eine der Abdampfpositionen.

Sobald kein Dampf mehr aus dem Abdampfventil kommt, vergewissern Sie sich vor dem Offnen des
Schnellkochtopfs, dass die schwimmende Druckanzeige gesunken ist.

Sie kénnen den Deckel des Schnellkochtopf 6ffnen, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn drehen und anheben.
Nehmen Sie den Innenbehdlter mit einem warmebestandigem Lappen oder einem Topflappen heraus.
Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach dem Gebrauch gemaf Kapitel Wartung (siehe Benutzerhandbuch).

BERUHREN SIE NIEMALS DIE SCHWIMMENDE DRUCKANZEIGE WAHREND DES KOCHVORGANGS
ODER UNMITTELBAR NACH DEM KOCHEN.

ACHTUNG: Unmittelbar nach dem Kochen sind Deckel, Innenbehalter, Topf und die zubereitete Speise sehr
heifl und man sollte mit ihnen vorsichtig manipulieren.

Frittierfunktion
WICHTIG: Setzen Sie beim Frittieren nicht den Deckel auf. Falls Sie den Deckel aufsetzen, kann die Funktion
FRY nicht aktiviert werden.

«  Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn und nehmen diesen ab.

«  SchlieBen Sie den Schnellkochtopf an das Stromnetz. Falls nétig, schalten Sie die Speisung ein.

«  Geben Sie etwas Ol in den Innenbehilter.

«  Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Funktion FRY aus.

«  Sie konnen jetzt die Teperatur und Kochzeit einstellen, indem Sie beliebig mit dem Drehknopf im
Uhrzeigersinn (Erh6hen) und entgegengesetzt dem Uhrzeigersinn (Reduzieren) drehen.

«  Dricken Sie die Taste START, um den Kochvorgang zu starten. Falls Sie den Kochvorgang beenden
mochten, driicken Sie die Taste CANCEL.

«  Denken Sie daran, dass ohne Deckel nur die Funktionen FRY und Keep Warm ausgewahlt werden kénnen.

SCHNELLKOCHTOPF-PROGRAMME

Funktion Ausgangs- | Einstellbare | Aus- Tempera- | Druckni- |Verzoger-

zeit Zeit gangstem- | turrege- veau ter Start
peratur lung

REIS/RICE 10 1min-25td. | 145 40-160°C Hoch 1-59 min,

Zubereitung von Risotto 1-24 Std.

und sonstigen Speisen

aus Reis

SUPPE/SOUP 25 1min-2Std. | 140 Nicht Hoch/ 1-59 min,

Zubereitung von mdoglich mittel/ 1-24 Std.

Suppen und Briihen niedrig

DUNSTEN/STEW 25 1min-2Std. [140 Nicht Hoch/ 1-59 min,

Zubereitung von mdoglich mittel/ 1-24 Std.

gediinstetem Gemlse, niedrig

Fleisch und Saucen
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LANGSAMES KOCHEN/
SLOWCOOKING
Zubereitung von
Speisen unter dem
Siedepunkts ohne
Funktion des erhéhten
Drucks, geeignet fur
verschiedene Seisen,
Sous-vide

3 Stunden

3-12 Std.

90

65-95°C

Nicht
maoglich

1-59 min,
1-24 Std.

MULTICOOK
Zubereitung von
Gerichten ohne Druck
mit Einstellung von
Zeit, Temperatur oder
verzogerten

Start.

20

1 min - 8 Std.

140

40-180°C

Nicht
moglich

1-59 min,
1-24 Std.

MARMELADE/JAM
Zubereitung von
Marmelade, Kutchup
oder Chutney

45

1 min -12 Std.

98

40-160°C

Niedrig

Nicht
moglich

BREI/PORRIGE
Zubereitung von
Haferbrei, Reisbrei etc.

1 min - 2 Std.

90

90-140°C

Niedrig

1-59 min,
1-24 Std.

KUCHEN/CAKE
Backen von Kuchen
(in Form oder auf
Backblech).

40

1 min - 2 Std.

140

40-180°C

Nicht
moglich

1-59 min,
1-24 Std.

EINBACKEN/CRISPY
Zubereitung von
eingebackenen
Gerichten wie
eingebackene Pasta,
Kartoffeln mit Fleisch,
Gemiuse mit Kase,
Moussaka etc.

45

1 min - 2 Std.

140

40-180°C

Nicht
maoglich

1-59 min,
1-24 Std.

FRITTIEREN/FRY
Zubereitung von
paniertem Kase,
Schnitzel, Pilzen,
Bratklops, Blumenkohl
etc. oder zum Frittieren
von Pommes, Kroketten
oder amerikanischen

Kartoffeln.

30

1 min - 2 Std.

160

40-160°C

Nicht
moglich

Nicht
moglich
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DAMPFKOCHEN/ 5 1min-25Std. |140 Nicht Hoch 1-59 min,
STEAM moglich 1-24 Std.
Zubereitung von
Gemiuisegerichten oder
Knddeln. Bei dieser

Art und Weise der
Zubereitung werden

in den Lebensmitteln
zahlreiche
Geschmackselemente
und in Wasser |6sliche
Vitamine sowie
Spurenelemente

erhalten.

HULSENFRUCHTE/ 25 1min-25Std. | 145 Nicht Hoch/ 1-59 min,
BEANS moglich mittel/ 1-24 Std.
Geeignet fiir die niedrig

Zubereitung von
Hilsenfriichten

KEEP WARM max. 12 Nicht moglich | 70 Nicht Nicht Nicht
Das Gericht wird nach Stunden maoglich moglich | moglich
Programmende warm

gehalten.

Empfohlene Temperaturen fiir die Zubereitung von Nahrungsmitteln

Temperatur | Lebensmittel/ Zubereitung

(°C)

40 Teiggarung, Zubereitung von Joghurt

45-50 Fermentation

55-60 Zubereitung von griinem Tee, Anwdrmen von
Kindergerichten

65-70 Langsame Zubereitung von Fleisch im Beutel (Sous-
vide), Zubereitung von Punsch

75-80 Pasteurisierung, Zubereitung von weif3em Tee,
Zubereitung von Glihwein

85-90 Zubereitung von rotem Tee, Zubereitung von
Gerichten, die lange gekocht werden missen

95-100 Kochen von Brei, Zubereitung von Marmelade

105-110 Sterilisierung, Zubereitung von Aspik und Gerichten
mit Gelatine

115-120 Kochen ,Shank’, Zubereitung von gesii3ten
DicksSaften

125-130 Backen

135-140 Zubereitung von vorgebratenen Gerichten

145-150 Zubereitung von Gemuse und Fisch, Braten von
Fleisch in Folie

155 Braten von Gemiise und Fisch
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| 160 | Braten von Fleisch und Gefliigel

N WARTUNG UND REINIGUNG

Deutsch

Wichtig: Entfernen Sie nach jeder Anwendung des Schnellkochtopfs alle Speisereste oder Feuchtigkeit, und
das aus allen Teilen.

Demontieren des Deckels

«  Vor der Reinigung des Schnellkochtopfs muss der Deckel entfernt werden.
«  Drehen Sie den Deckel moglichst weit im Uhrzeigersinn (1).

« Heben Sie den Deckel ab (2).

Demontage des Druckventils

« Nehmen Sie das Druckventil an den Seiten und ziehen nach oben, bis dieses herausgezogen wird.
Benutzen Sie einen diinnen Gegenstand, um eventuellen Schmutzt zu entfernen, der das Ventil verstopft.

- Vergewissern Sie sich vor der Demontage, dass der Topf nicht unter Druck steht.

«  Setzen Sie das Ventil ein, indem Sie dieses in die Vertiefung driicken.

- Benutzen Sie einen diinnen Gegenstand, um eventuellen Schmutzt rund um das Ventil zu entfernen.

«  Setzen Sie das Druckventil erneut in die Vertiefung auf.

«  Driicken Sie das Ventil hinein.

Reinigung der schwimmenden Druckanzeige

+  Reinigen Sie die schwimmende Druckanzeige mit Hilfe eines diinnen Gegenstandes, damit Sie sich
vergewissern, dass in der Umgebung kein Schmutz zurtickgeblieben ist.

«  Vergewissern Sie sich, dass das Ventil angehoben und erneut abfallen kann, ohne das es steckenbleibt.

Demontage des Innenteils des Deckels

+ Nehmen Sie den Gummiknopf in der Mitte des Innenteils des Deckels und ziehen heraus.

« Waschen Sie die Innenteile des Deckels in warmem Seifenwasser.

+  Reinigen Sie auch den Deckel mit warmem Seifenwasser. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.

Demontage des Dichtungsrings

«  Ziehen Sie die Gummidichtung aus dem Rand des Innenteils des Deckels heraus.
«  Waschen Sie samtliches Zubeh&r mit warmem Seifenwasser.

«  Setzen Sie die Dichtung erneut an den Rand des Innendeckels auf.

«  Geben Sie den Gummiknopf auf die Innenseite des Deckels zurlick.
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. Setzen Sie den Innenteil des Deckels auf den Bolzen in der Mitte des Deckels auf.

«  Reinigung des Schnellkochtopfs: Topf niemals ins Wasser uns sonstige Fliissigkeiten tauchen.

«  Wischen Sie den duBeren Deckel mit einem feuchten Tuch ab und wischen trocken mit einem weichen
Tuch. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.
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Kondensationsbehilter

«  Auf der Hinterseite des Schnellkochtopfs befindet sich ein Kondensationsbehalter.

«  Ziehen Sie den Kondensationsbehdlter aus der Befestigung heraus.

«  Waschen Sie den Behélter mit warmem Seifenwasser ab und wischen trocken mit einem weichen Tuch.
«  Geben Sie den Kondensationsbehalter zurlick an seinen Platz.

Sonstige Hinweise zur Reinigung

- Vergewissern Sie sich, dass die schwimmende Druckanzeige am Deckel des Schnellkochtopfs nicht
verstopft ist und sich frei nach unten/oben bewegen kann. Falls nétig, wischen Sie diesen ab.

« Innenbehélter und Deckel kénnen wahrend der Reinigung ins Wasser getaucht werden. Spilen Sie
Innenbehdlter und Deckel unter flieBendem heillem Wasser mit etwas schonendem Reinigungsmittel und
einem weichem Tuch oder Schwamm.

«  Benutzen Sie keine pulverférmigen Reiniger, Natriumhydrogencarbonat oder Bleichmittel. Benutzen Sie
niemals Reinigungskissen.

«  «Wischen Sie den Gerdtekdrper mit einem befeuchteten Tuch ab und vergewissern sich, dass alle fettigen
Lebensmittelreste entfernt wurden.

. SCHUTZEN SIE DEN GERATEKORPER VOR DIREKTEM KONTAKT MIT WASSER UND SONSTIGEN
FLUSSIGKEITEN.

PROBLEMBEHEBUNG
Problem Losung
Der Deckel dichtet nicht richtig. Vergewissern Sie sich, dass der Innenteil des Deckels und die
Dichtung richtig aufgesetzt sind.
Der Deckel kann nur mit Mihe Die schwimmende Druckanzeige ist nicht gesunken.Verge\{yissern Sie
abgenommen werden. sich, dass der Druck auf ein normales Niveau gesunken ist. OFFNEN

SIE DEN DECKEL NIEMALS MIT GEWALT.
Beim Kochen wir unter dem Deckel | Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung richtig angebracht und nicht

Dampf abgegeben. abgenutzt ist. Vergewissern Sie sich, dass von der Dichtung samtliche
Lebensmittelreste entfernt sind.

Das schwimmende Ventil steigt Zu wenig Lebensmittel oder Flussigkeiten im Innenbehalter.

nicht hoch.
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Deutsch I

Das Display zeigt E1, E2, E3 oder
E4 an.

Es handelt sich um einen Systemfehler - trennen Sie den
Schnellkochtopf vom Stromnetz, lassen abkiihlen und schlieBen den
Deckel.

E1: Unterbrochener Sensorkreis

E2: Kurzschluss im Sensor

E3: Uberhitzung

E4:Versagen des Signalschalters

TECHNISCHE ANGABEN

Stromversorgung 220-240V ~ 50/60 Hz
Leistung 1000 W

Maximales Gesamtvolumen 571

Druck 49-90 kPa
Betriebsdruck 50 kPa

Maximaler Druck PS 105 kPa

VERWERTUNG UND ENTSORGUNG VON ABFALL

Verpackungspapier und Wellenpappe an einer Sammelstelle abgeben. Verpackungsfolie, PET-Beutel und Kunststoffteile
gehoren in Sammelcontainer fir Kunststoff.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung von gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerédten (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und anderen europdischen Landern, in denen das Abfalltrennungssystem eingefiihrt ist)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht

in den Hausmiill gehdrt. Das Produkt sollte an einem Ort abgeben werden, der fiir die Wiederverwertung von

elektrischen und elektronischen Geréten bestimmt ist. Eine richtige Entsorgung des Produktes beugt negativen

Einflissen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt vor. Die Wiederverwertung tragt zum Schutz der [
Naturressourcen bei. Weitere Informationen tber die Wiederverwertung des Produktes erhalten Sie tber das 08/05
Gemeindeamt, eine Organisation, die sich mit der Behandlung von Hausmiill befasst, oder die Verkaufsstelle, an

der das Produkt erworben wurde.

Dieses Produkt erfiillt sémtliche Anforderungen der EU-Richtlinien lber die elektromagnetische
Kompatibilitdat und elektrische Sicherheit.

Die Bedienungsanleitung ist der Website www.ecg-electro.euzu entnehmen.
Anderungen des Textes und der technischen Parameter sind vorbehalten.
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TLAKOVY MULTIFUNKCNi HRNEC

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!
DODRZUJTE TYTO INSTRUKCE.

Varovani: BezpecCnostni opatreni a pokyny uvedené v tomto navodu [
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.
UzZivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného

z vyrobk, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt

zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimia obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpoviddme za Skody zplisobené béhem pfepravy, nespravnym

pouzivanim nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv Casti zafizeni.

Pfi pouzivani by méla byt vzdy dodrzovana zakladni opatfeni, v¢etné

téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnéna. Zasuvka musi byt
instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. Tento spotiebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
casovacem nebo spinané na dalku.

3. Spotiebic ani napdjeci $indru nenamacejte do kapalin, nevystavujte
desti ani vihkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto
navodem.

4. Zéakladnu neponofujte do vody, ani nenapoustéjte kapalinu do téla
vafice. K namoceni je uréena pouze varna nadoba.

5. Spottebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazénu, kde miize dojit k padu do
vody nebo k stiiknuti vody na vyrobek.

6. Pfivodni kabel neohybejte pfes okraj stolu ani jiné ostré hrany,
nekrutte jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrch.

7. Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, vidlici a cely spotiebi¢, zda
nedoslo k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli poskozeni, okamzité
prestante spotfebi¢ pouzivat a obratte se na servis.

8. Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je pfivodni kabel, ¢i vidlice
poskozena, pokud doslo k jeho padu nebo jakémukoliv poskozeni,
nebo pfistroj nepracuje spravné. Veskeré opravy véetné vymeény

Cestina
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napajeciho privodu svéite odbornému servisu! Nedemontujte
ochranné kryty zarizeni, hrozi nebezpeci turazu elektrickym
proudem!

— 9. Nepouzivejte poskozené nebo prasklé viko ¢i varnou nadobu.

(estina

10. Nepokousejte se spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho
dily. Uvnitf nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

11. Pouzivani pfislusenstvi a doplnkl, které nejsou vyrobcem
doporuceny, muze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

12. Pouzivejte pouze nahradni dily od vyrobce pro odpovidajici model.
Pouzivejte vzdy téleso a viko od stejného vyrobce, které je oznaceno
jako kompatibilni

13. Nezasahujte do zadného bezpecnostniho systému nad ramec
instrukci specifikovanych v instrukcich pro pouziti.

14. Spotfebi¢ vzdy pouzivejte na rovném stabilnim povrchu, aby
nemohlo dojit k jeho prevraceni a aby se vyloucilo rozliti horkych
kapalin. Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapavacich
plochach ani na jinych nerovnych mistech.

15. Spotiebi¢ nestavte na mista, kde mlze byt vystaven vysokym
teplotam z kamen, radiatoru, plynovych spotfebict apod.

16. Spotfebi¢ nestavte na elektrické ani plynové spordky a trouby.
Nevkladejte tlakovy hrnec do vyhfaté pecici trouby.

17. Na spotiebic nestavte jiné pfedméty, a nepouzivejte jej v blizkosti
stén, zavésl apod.

18. Nepouzivejte ve venkovnim prostiedi. Spotfebi¢ uchovavejte ve
vnitfnim prostiedi v suchu.

19. Tento spotiebic je uren pro pouziti v.domacnosti a podobnych
prostorech, jako jsou:

- kuchynské koutyvobchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich,

- spotiebite pouzivané v zemédélstvi,

- spotfebice pouzivané hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych
oblastech,

- spotrebice pouzivané v podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

20. Pfi ¢innosti se spotfebi¢ zahfiva. Hrozi riziko popaleni. Manipulujte
s tlakovym hrncem, ktery je pod tlakem s maximalni opatrnosti a

38 eca



pouze pokud je to nezbytné nutné. Nedotykejte se horkych povrchu.
Pouzivejte vzdy uchytky a knofliky. Pouzivejte vhodnou ochranu,
napfiklad kuchynské rukavice.

21. Je-li spotiebic v provozu nebo horky, nepokousejte se jej pfenaset.

22.Budte opatrni, para unikajici ze spottebice je velmi horkd! Unika-li z
ventilu para, udrzujte od spotfebice bezpecnou vzdalenost, abyste
se nepopalili. Nezakryvejte zadné otvory.

23.Viko nadzvedavejte opatrné a naklonéné tak, aby unikajici para
sméfovala od vas, mlze dojit k opareni. Nechte vodu z vika odkapavat
pouze do varné nadoby nikoliv do téla spotfebice.

24. Pokud spotiebic nepouzivate, vypnéte jej a odpojte od sité. Napajeci
kabel odpojujte tahem za vidlici - nikdy netahejte za kabel.

25. Pred Cisténim a ulozenim hrnec vypnéte, odpojte jej od sité a nechte
vychladnout.

26.ECG nenese zodpovédnost za Skody nebo zranéni zpusobena
nedbalosti nebo nespradvnym pouzivanim. Pred pouzitim si
nezapomente peclivé precist veskeré instrukce a informace.

27. Je-li spotiebic v provozu:
- Nenechavejte jej bez dozoru.
- Nenechavejte déti v blizkosti tlakového hrnce bez dozoru.

28.Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotfebi¢ a jeho
pfivod mimo dosah déti. Spotfebic¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotfebi¢e bezpecnym zplsobem a
rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

29. Nepouzivejte spotrebic pro jiné ucely, nez pro které je urcen.

Do not immerse in water! - Neponorovat do vody!

UPOZORNENI
Takto oznacené povrchy se stavaji béhem pouzivani
horkymi.
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NEBEZPECI pro déti: Déti si nesméji hrat s obalovym materialem.
Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky. Nebezpeci uduseni.

— DALSI BEZPECNOSTNI POKYNY

Ctéte pozorné a dodrzujte je

1.

Vedeni regulatoru tlaku, kterd umoznuji unik pary, by méla byt
pred kazdym pouzitim kontrolovana, aby se zajistilo, Ze nebudou
zablokovana viz instrukce k pouziti a udrzbé.

Pouziti tlakového hrnce se zavienym vikem bez tésnéni je zakazano
Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou. Neotvirejte tlakovy hrnec, aniz
byste se ujistili, ze jeho vnitini tlak Uplné poklesl. Viz Instrukce pro
pouziti.

Toto zarizeni vari pod tlakem.

4.

Nesprdvné pouzivani tlakového hrnce muize zp(sobit opareni.
Ujistéte se, Ze pred kazdym pouzitim tlakovy ventil neni ucpan viz
LInstrukce pro pouziti“.

Pfed kazdym zapnutim se presvédcte, Ze je hrnec fadné uzavien a
tlakovy ventil spravné usazen viz Instrukce pro pouziti.

Spotiebi¢ nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fadné vlozené
varné nadoby do téla spotfebice.

Spotiebi¢ nezapinejte s prazdnou nadobou (bez vody). Mohlo by
dojit k jeho vaznému poskozeni.

Smazeni nebo fritovani pod tlakem (nebo s uzavienym vikem)
je zakazano.

Nepfrepliujte vnitini nadobu. Celkové mnozstvi potravin nesmi
presahnout rysku MAX (2/3 objemu) nebo maximalni povolené
mnozstvi oleje 3 .

10. Celkové mnozstvi potravin, které snadno nabyvaji na objemu (jako

napf. lusténiny, ryze nebo dehydrovana zelenina) nesmi pfesahnout
2 objemu hrnce.

11. Potraviny, které maji svrchni vrstvu uréenou k oloupani (napf.
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klobésy, kufe nebo ovoce) MUSI byt pied vafenim propichnuty.
Nepropichnuti vrstvy mulze vést k znacnému zvétSeni objemu
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potraviny a vystfiknuti horkého jidla po otevieni vika. Mohli byste
se oparit. Nabobtnalou kizi nebo slupku nikdy nepropichujte, mohli
byste se opafit.

12. Pfi vafeni téstovin jemné zatfeste tlakovym hrncem pfedtim, nez jej —
otevrete, abyste se vyhnuli vymrsténi potravy.

13. Dbejte zvysené opatrnosti pfi pfipravé nékterych druhl potravin,
jako jsou napfiklad hrasek, jable¢ny rozvar, burinky, ovesné vlocky,
obilniny ¢i téstoviny, které béhem vareni péni. Péna by mohla ucpat
bezpecnostni ventil.

Cestina

Metody uvoliiovani tlaku

Po dokonc¢eni vaficiho programu a spusténi uvolriovani tlaku
stisknéte tlacitko Cancel pro zruseni funkce Udrzovani tepla. J
Pfi uvolnovani tlakového ventilu vzdy pouzivejte kuchyrské ( w,
klesté, a pro otoceni tlakového ventilu do polohy "OTEVRENO" \J@Lf’

pouzivejte ochranné rukavice na peceni. Ochrani vas pred
horkou parou. Ventil se mirné zvedne a uvolni se para. Viko se ol #A )
neotevie, dokud se para nevypusti a tlak se neuvolni. R e 1,
V momenté, kdy tlak v hrnci spadne na bezpecnou hodnotu, o
plovouci ventil zapadne zpét do vika a cep ze zadni strany vika
je vysunut ven.

Jakmile para prestane vychazet z plovouciho ventilu, pred )
otevienim vika ovéfte, zda ventil zapadnul Gplné dol, viz indi'(‘;;’g{“&'aku . .P\\"'
obrazek napravo.

Pfi otevirani vika bude jidlo horké. Vzdy noste rukavice a . _.'

zastéru, aby nedoslo k postiikani horkym pokrmem. e
. L /s S
Rychlé uvolnéni { o
Doporuceno pro rychlé vafeni a vafeni v pafe, v¢etné zeleniny = ;; [ |
a mofskych plodd. '@l
\H:‘L—Ir

Po zruseni funkce Udrzovani tepla presunte tlakovy ventil

do oteviené polohy a pokuste se otevrit viko pouze tehdy,

kdyz se uvolni veskera para a plovouci indikator tlaku spadne. Nechte tlakovy hrnec 1-2 minuty stat. Nyni
muzete viko otevfit. Pokud se viko neotevie, pockejte jesté nékolik minut a zkuste to zopakovat. Nikdy se
nepokousejte viko otevFit nasilim, protoze uzaméené viko je znamkou toho, zZe je uvnitf hrnce stale
vysoky tlak.

Pomalé uvolnéni

Doporuceno pro potraviny s vrstvou ur¢enou k oloupani (napf. klobésy, kufata nebo ovoce) a potraviny s
velkym obsahem tekutiny nebo Skrobu (napf. ovesné kase, polévky, téstoviny, ryZe a ovoce, a také jemné
potraviny, jako je maso a brambory).

Tyto potraviny mohou plsobenim tlaku zna¢né navysit svlj objem, coz mize po otevieni vika zpusobit
vystiiknuti horké tekutiny nebo pokrmu. Aby nedoslo k postiikani, po ukonceni funkce Udrzovani tepla
ponechte tlakovy uvolhovaci ventil v uzaviené poloze a nechte tlak poklesnout pfirozené. To miize trvat az
15 minut. Zalezi na konkrétnim pokrmu. Jakmile plovouci indikator tlaku klesne, otevrete tlakovy uvolfiovaci
ventil a ujistéte se, ze je uvolnén veskery tlak. Nyni mdzete viko otevfit. Pokud se viko neotevie, pockejte jesté
nékolik minut a zkuste to zopakovat. Nikdy se nepokousejte viko otevfit nasilim, protoze uzamcené viko je
znamkou toho, Ze je uvnitf hrnce stale vysoky tlak. Pockejte alespor 15 minut.
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U obou metod pred otevienim vika opatrné protiepejte vaficem a pridrzte rukojet hrnce, aby se uvolnila
zbytkova para. Pamatujte, Ze se zbytkova para muze nachézet také pod hotovym pokrmem. Bez protiepani
by se tato para mohla dostat na povrch i nékolik sekund po odstranéni vika.

NIKDY NEOTVIREJTE VIKO SILOU!

I Bezpecnostni funkce

(Cestina

Tlakovy uvolfiovaci ventil se automaticky otevie ve chvili, kdy tlak uvnitf hrnce stoupne nad urcitou uroven.
Pokud dojde k selhani tlakového ventilu, viko se otevie uvolni tim tlak uvnitf hrnce. V takovém pfipadé je
tlakovy ventil vadny a je tfeba jej vyménit.

Hrnec je vybaven bezpecnostnim vypnutim, pokud se teplota pfilis zvysi. Ohfev poté znova zacne az poté,
co se teplota vrati na normalni Groven.

Pokud dojde k poruse této funkce, tlakovy hrnec se vypne, znovu se nespusti a je tfeba jej vyménit.

Viko nelze oteviit, pokud je tlak uvnitf pfilis vysoky.

OBSAH BALENI

@

Pfivodni kabel
Tlakovy ventil
Kos na fritovani s odnimatelnym drzékem

1. Tlakovy hrnec

2. Vnitfni nddoba
3. Plastovy parak
4. Odmérka

5. Lzice

6.

7.

8.

ZACINAME
Prectéte si veskeré pokyny a dulezité bezpecnostni informace.

Odstrante viechen obalovy material véetné samolepek a etiket a ocistéte povrch vihkou utérkou na nadobi.
Ujistéte se, ze vSechny soucasti byly dodény v dobrém stavu.

Poznamka: Veskeré pfislusenstvi se nachazi uvniti hrnce. Vyjméte jej z vnitini nadoby a umyjte v teplé vodé
pomoci houbicky. Dobie oplachnéte zbytky mydla a vse diikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni
¢istici prostfedky, draténky nebo kovové nécini, mohlo by dojit k poskozeni nepfilnavého
povrchu. Nepouzivejte mycku na nadobi.

«  Nikdy neponoftujte spotiebic, kabel nebo zastrcku do vody.
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Polozte tlakovy hrnec na rovny, teplovzdorny a nehoflavy povrch.

Otevirani tlakového hrnce

Chcete-li otevfit viko, otocte rukojeti horni ¢asti ve sméru hodinovych ruci¢ek. Poté zvednéte viko.

Sestaveni tlakového hrnce

Tlakovy ventil zasurite do velké prohlubné v horni ¢asti vika tlakového hrnce.

Ventil zatlacte doll, dokud nezapadne na své misto se slysitelnym cvaknutim.

Zapojte zastr¢ku napéjeciho kabelu do zésuvky na zadni strané tlakového hrnce, jak je zndzornéno na
obrazku. Opacny konec napajeciho kabelu zapojte do zasuvky.

Vlozte vnitini nddobu do tlakového hrnce.

Vzdy nejprve zapojte kabel do téla hrnce, teprve pak do sité.

Nasadte viko zpét na tlakovy hrnec.

Zkontrolujte, zda je zdpadka na zadni strané otvor( vika zasunuta do kolejnicky na zadni strané tlakového
hrnce.

Zkontrolujte, ze bezpecnostni ¢ep ktery je umistény na zadni strané vika, je po uzavieni zapadly dovnitf.
Otacejte vikem proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nezapadne slysitelnym cvaknutim.

Tlakovy hrnec je nyni pfipraven k pouZziti.
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Pied prvnim pouzitim

(estina I

Odstrante viko a nalijte do vnitini nddoby hrnce 2 litry vody.

Nasadte viko a zajistéte otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

V ptipadé potfeby zapnéte tlakovy hrnec zezadu u pfipojky napéjeciho kabelu.
Tlakovy ventil pfepnéte do polohy ,CLOSED".

Otacenim ovladaciho knofliku vyberte program STEW/SOUP.

Stiskem tlacitka START vybrany program spustte.

Po dokonceni programu bude tlakovy hrnec pipat.

Stiskem tlacitka CANCEL vypnete funkci udrzovani teploty.

Uvoliiovani pary

Nyni je zapotiebi otevfit ventil pro uvolnéni pary. Nez zacnete, nasadte si ochranné rukavice na peceni
nebo podobné, pfipadné pouzijte kuchyriské klesté. Otocte ventil do polohy "OTEVRENO".

Nechte tlakovy hrnec 15 minut vychladnout.

Oteviete viko otac¢enim ve sméru hodinovych rucicek a poté ho sejméte.

Vyjméte a vyprazdnéte vnitini nddobu pomoci rukavic nebo teplotné odolného hadriku.

Vnitini ventily a viko tlakového hrnce jsou nyni dlikladné vycistény.

POUZITi TLAKOVEHO HRNCE
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY, KTERE JE NUTNO DORZOVAT:

Pred vafenim VZDY zkontrolujte, zda:

k proplachovani potravin. Potraviny, jako jsou naptiklad ryze nebo lusténiny,
proplachujte pod tekouci vodou v cedniku.

44

« je VNITRNI NADOBA dobte usazena na svém misté.
«  jeviko fadné uzavieno viz obrazek a instrukce nize
«  celkové mnozstvi potravin:
- nepresahuje rysku max. (2/3 objemu nadoby)
- nepresahuje ¥2 objemu nadoby v p pfipadé, Ze se jedna o potraviny,
které snadno nabyvaji na objemu (lusténiny, ovoce...)
- nepresahuje 3| oleje
- jenadoba naplnéna alespon po rysku MIN.
«  Veskeré bezpecnostni prvky (ventil a indikator tlaku) jsou priichozi a cCisté.
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MAX —
Zaplnény z
poloviny

Zcela zapInény

Fazole, ryze, téstoviny, lusténiny a kase V3e ostatni

Ve vétsiné piipadd potravin je mnozstvi vody a syrové potraviny v poméru 1 : 1. Pfi pfipravé ovesné kase
je pomér vody a ovesnych vlocek 8 : 1. Samoziejmé u riiznych jidel se mize pomér mirné lisit a na zakladé
zkusenosti a chuti si mizete pomér vody a surovin upravit.

Pred vloZenim vnitfni nadoby zpét do tlakového hrnce ocistéte povrch topného télesa, vnéjsi povrch a spodni
¢ast nadoby, a ujistéte se, Zze na povrsich nic neulpélo. Pootocenim vnitini nddoby po vlozeni do tlakového
hrnce se ujistéte, Ze doslo ke spravnému kontaktu vnitini nddoby s povrchem topného télesa

Uzaviete viko. Pfed uzavienim zkontrolujte, zda je spravné vloZzeno tésnéni a lehce otocte protiblokovacim
Stitem (viz kapitola ¢isténi a udrzba), abyste se ujistili, Ze je sprdvné nasazen na ocelovém mezikrouzku. Viko
zaviete pootocenim proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite ,zacvaknuti”

A ZAVRENO A OTEVRENO

Pred vafenim musi byt viko zcela uzavieno. Opatrné sklopte viko a otocte jej proti sméru hodinovych rucicek,
dokud nezacvakne na misto.

Ujistéte se, Ze je tlakovy ventil v uzaviené poloze (pfi tlakovém vareni), a zkontrolujte, zda je spravné usazen.
Chcete-li vafit pod tlakem, MUSITE oto¢it tlakovy uvolfiovaci ventil do uzaviené polohy, jak je uvedeno na
ventilu.

Vybér programu vareni
Vyberte program vareni, ktery chcete pouzit, pomoci ovladaciho panelu, jehoz popis naleznete v nésledujici
kapitole.
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Ovladaci panel

Cestina I

FUNKCNI TLACITKO

TLACITKO PRESSURE o a1z
Tlacitko pro nastaveni Grovné POVUZ'Jlte pro vybér funkce
vaieni

tlaku ‘

oo

‘ KEEP WARMER DELAY

TLACITKO KEEP WARM -
Tlacitko funkce udrzovani b O
teploty K TIME / Sré:n%‘.w

J TLACITKO DELAY

‘ \ TEMPERATURE
Tlacitko pro nastaveni doby

TLACITKO TIME odlozeni
Slouzi k nastaveni nebo tpravé
doby vareni

START/STOP/CANCEL
Tlacitko pro spusténi/
zastaveni/preruseni.

TLACITKO TEMPERATURE
Slouzi k nastaveni nebo upravé
teploty vafeni.

PRESSURE COOKER | Rijce

So
] @Keep WET Steuve
Slow Cooking

Orime ey
» Multicook
]s&‘y I. Jam
St Porridge
Cake
Crispy
Fry
SICE PROGRAMY VARENi
Beans Otoc¢nym ovladacem zvolte
pozadovany program

UROVEN TLAKU
Pomoci knofliku nastavte
pozadovanou Uroven tlaku

TEPLOTA

CAS
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Keep Warm Indikuje, ze je spuiténa funkce ,keep warm” .

@ Time Indikace nastavovani ¢asu. V pribéhu nastavovani indikéator blika.

Rezim odloZeného startu.
Je-li aktivovén odloZeny start, na displeji béZi odpocitavani ¢asu.
@Delay

Poznamka: Rezim odlozeného startu je mozZné nastavit pouze u nékterych programf,
viz Tabulka programd.

Zobrazeni nastavené teploty.

Poznamka: Nastaveni teplot je mozné pouze u nékterych program, viz Tabulka
programi.

° Indikator nastaveni teploty. Indikéator blika v pribéhu nastavovani teploty.
T C Poznamka: Rezim nastaveni teploty je mozné nastavit pouze u nékterych program,
viz Tabulka program.

Zobrazeni informace o case. Zobrazuje prednastaveny cas a odpocitavani c¢asu v
EI 8 . ‘3 EI priibéhu pfipravy jidel nebo odlozeného startu, popfipadé dobu, po kterou je pokrm
udrzovén teply programem ,Keep warm”.

[ <opa |
] w r Po spusténi programu indikuje, Ze je hrnec v provozu

Nastaveni doby vafeni a teploty - ovlada¢ TIME/TEMPERATURE

« Nastaveni ¢asu je v rozsahu 1 minuta a z 2 hodiny (v minutovych krocich)

« Nastaveni teploty je v rozsahu 40 - 160°C (krokovano po 1°C). Lze nastavit pouze u nékterych program(
viz tabulka nize.

Pokud je nastaveni ¢asu k dispozici, otd¢enim otocného ovladace nastavte pozadovany ¢as vareni.

Otocny ovladac nejprve smacknéte a poté jeho otdcenim zvyste/snizte pocet minut. DalSim smacknutim

téhoz ovladace preskocite do nastaveni teploty (je-li k dispozici). Otacenim opét zvyste/snizte teplotu na

pozadovanou hodnotu.

Nastaveni odloZeni vareni - tlacitko DELAY + ovlada¢

«  Rozsah 1 minuta az 24 hodin, krokovani po minuté/ hodiné

Pokud chcete, aby vareni zacalo pozdéji béhem dne, stisknéte tlacitko DELAY.

Poté pouzijte opét otocny ovlada¢ Time/Temperature. Jeho otacenim zvyste/snizte pocet minut.
Opétovnym smacknutim téhoz ovladace se dostanete z nastaveni minut do nastaveni hodin.

Nastaveni intenzity tlaku - ovlada¢ PRESSURE
Po zméacknuti tohoto ovladace nastavte otd¢enim pozadovanou intenzitu tlaku viz doporuceniv tabulce nize.
P¥i vafeni pod tlakem nezapomerite nastavit ventil do polohy "UZAVRENO".

Spusténi programu vareni

Stisknutim tlacitka START spustite ¢asovac odloZzeni nebo zahdjite vafeni. Nyni se za¢nou pohybovat Sipky

na spodni strané displeje, které ukazuji, Ze tlakovy hrnec pracuje. Po dokonéeni vafeni program prejde

automaticky do rezimu Keep Warm v némz setrva dokud program nepfrerusite tla¢itkem CANCEL.

POZOR: Pii pouziti v rezimu tlakového hrnce vzdy do vnitfni nadoby nalijte tekutinu. Tekutina by méla vzdy
dosahnout znacky MIN.

Vlozte vnitini nddobu do tlakového hrnce. Pfi vkladani nadoby do tlakového hrnce dbejte na to, abyste

nerozlili zddnou tekutinu. Vylitou tekutinu setfete navlhéenou utérkou.
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Uvolnovani pary

Po dokonceni vafeni je zapotiebi oteviit ventil pro uvolnéni pary. Nez za¢nete, nasadte si ochranné rukavice
na peceni nebo podobné, piipadné pouzijte kuchynské klesté. Otocte ventil do nékteré z poloh pro
uvolriovani pary.

Poté, co para prestane vychazet z ventilu pro uvolnovani pary, pfed otevienim vika tlakového hrnce
zkontrolujte, zda plovouci indikator tlaku spadl.

Nyni muzete otevfit viko tlakového hrnce otacenim ve sméru hodinovych rucicek a zvednutim. Vnitini
nadobu vyjméte pomoci teplotné odolného hadfiku nebo rukavic na peceni. Po pouziti tlakového hrnce jej
prosim vy¢istéte podle instrukci v kapitole Udrzba tohoto navodu.

NIKDY SENEDOTYKEJTEPLOVOUCIHO INDIKATORU TLAKU BEHEM VARENINEBO BEZPROSTREDNE
PO VARENI.

POZOR: Bezprostiedné po vareni budou viko, vnitini nadoba, hrnec jako takovy a pfipraveny pokrm velmi
horké a je tfreba s nimi zachazet opatrné.

Pouziti funkce smazeni
DULEZITE: P¥i smazeni nikdy nezakryvejte tlakovy hrnec vikem. Je-li viko nasazeno na hrnci, nelze funkci
FRY zvolit.

«  Otocte viko ve sméru hodinovych ruci¢ek a sejméte ho.

- Zapojte tlakovy hrnec do zasuvky a v pfipadé potieby zapnéte napajeni vypinacem.

«  Vlozte malé mnozstvi oleje na dno vnitini nadoby.

«  Oto¢nym ovladacem vyberte funkci FRY.

« Nyni mGzete nastavit teplotu a dobu vareni podle libosti otacenim ovladaciho tlacitka ve sméru
hodinovych rucicek pro zvyseni nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek pro snizeni.

«  Stiskem tlac¢itka START spustte vareni. Pokud chcete cyklus vafeni ukoncit, stisknéte tlac¢itko CANCEL.

«  Méjte na paméti, Ze kdyz je viko odstranéno, mohou byt vybrany pouze funkce FRY a Keep Warm.

PROGRAMY VARENIi TLAKOVEHO HRNCE

Funkce Vychozi Nastavitelny | Vychozi Ovladani |Uroven |Odlozeni
cas cas teplota teploty tlaku vareni

RYZE/RICE 10 1min-2hod |145 40-160°C | Vysoka 1-59 min,

Pfiprava rizot a jinych 1-24 hod

pokrmU z ryze

POLEVKA/SOUP 25 1min-2hod |140 Nelze Vysoka/ 1-59 min,

Pfiprava polévek a stfedni/ | 1-24 hod

vyvarl nizka

DUSENI/STEW 25 1min-2hod | 140 Nelze Vysokd/ | 1-59 min,

Piprava dusené stredni/ | 1-24 hod

zeleniny masa i omacek nizka

POMALE VARENI/ 3 hodiny 3-12 hod 90 65-95°C Nelze 1-59 min,

SLOWCOOKING 1-24 hod

Priprava pokrmu tésné

pod bodem varu

bez vyuziti funkce

zvyseného

tlaku, vhodné na mnoho

druhd rdznych pokrm,

sous vide
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MULTICOOK

Ptiprava pokrmu bez
pouziti tlaku s moznosti
nastaveni ¢asu, teploty i
odlozeného

startu.

20

1 min - 8 hod

140

40-180°C

Nelze

1-59 min,
1-24 hod

DZEM/JAM
Priprava marmelad,
kecupl nebo chutney

45

1 min-12 hod

98

40-160°C

Nizka

Nelze

KASE/PORRIGE
Ptiprava ovesné kase,
ryzové kase atp.

1 min -2 hod

90

90-140°C

Nizka

1-59 min,
1-24 hod

KOLAC/CAKE
Peceni litych a tfenych
kolacd.

40

1 min -2 hod

140

40-180°C

Nelze

1-59 min,
1-24 hod

ZAPEKANI/CRISPY

Na pfipravu zapecenych
pokrm jako jsou
zapecené téstoviny,
brambory s masem,
zelenina se syrem,
musaka atd.

45

1 min-2hod

140

40-180°C

Nelze

1-59 min,
1-24 hod

SMAZENI/FRY

Na pfipravu smazenych
syrq, fizkd, hub,
karbanatkd, kvétaku a
jinych potravin nebo
fritovani

hranolek, kroket ¢i
americkych brambor.

1 min-2hod

160

40-160°C

Nelze

Nelze

VARENI V PARE/STEAM
Vhodné pro pfipravu
zeleninovych pokrmd
nebo pfiprava knedliku.
Pfi tomto

zpusobu pfipravy jidla
z(stava v potravinach
podstatné mnozstvi
chutovych slozek a ve
vodé rozpustnych
vitamint a stopovych
prvkd.

1 min-2hod

140

Nelze

Vysoka

1-59 min,
1-24 hod

LUSTENINY/BEANS
Vhodné pro pfipravu
lusténin

25

1 min-2hod

145

Nelze

Vysoka/
stiedni/
nizka

1-59 min,
1-24 hod

KEEP WARM
Po ukonceni programu
udrzuje pokrm teply.

max. 12 hod

Nelze

Nelze

Nelze

Nelze
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Doporucené teploty pro pFipravu riznych potravin

Teplota (°C) | Potravina/ zpusob pfipravy

40 Kynuti tésta, pfiprava jogurtd
45-50 Fermentace
55-60 Priprava zeleného caje, ohfivanijidla pro déti
65-70 Pomala pfiprava masa v sacku (sous-vide), pfiprava
punce
75-80 Pasterizace, piiprav a bilého caje, ptiprava svaieného
vina
85-90 Priprava ¢erveného caje, pfiprava jidel, kterd
vyzaduji dlouhodobé vareni
95-100 Vareni kase, pfiprava dzem
105-110 Sterilizace, priprava aspikl a pokrm? se Zelatinou
115-120 Vafreni "shank", pfiprava slazenych sirupt
125-130 Peceni
135-140 Priprava predsmazenych jidel
145-150 Pfiprava zeleniny a ryb, peceni mase ve folii
155 Smazeni zeleniny a ryb
160 Smazeni masa a dribeze
UDRZBA A CISTENI
Diilezité: Po kazdém pouziti tlakového hrnce musite vycistit veskeré zbytky jidla nebo vlhkosti ze vSech
soucasti.
Demontaz vika

«  Pred cisténim tlakového hrnce je zapotiebi odstranit viko.
« Otocte viko ve sméru hodinovych rucicek tak daleko, jak to pljde (1).
. Zvednéte viko (2).

Demontaz tlakového ventilu

«  Uchopte strany tlakového ventilu a tdhnéte jej nahoru, dokud se vam nepodafi jej vytdhnout. Pomoci
tenkého predmétu odstrante pfipadné necistoty ucpavajici ventil.

- Pfed demontdzi se vzdy ujistéte, Zze v hrnci neni zadny tlak.

«  Ventil nasadte zatlacenim zpét do prohlubné.

«  Pomocitenkého pfedmétu odstrante pfipadné necistoty kolem ventilu.

- Nasadte tlakovy ventil zatla¢enim zpét do prohlubné.

«  Zatlacte, dokud nezapadne na misto.
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Cisténi plovouciho indikatoru tlaku

«  Vycistéte plovouci indikator tlaku pomoci tenkého predmétu, abyste se ujistili, Ze v ném nebo v jeho
okoli nejsou zadné necistoty.

- Zkontrolujte, zda je ventil mozné zvednout a zda spadne zpét dol, aniz by se zasekl.

Demontaz vnitini casti vika

« Uchopte gumovy knoflik ve stfedu vnitini ¢asti vika a vytahnéte jej ven.

«  Vnitfni ¢ast vika ocistéte v teplé mydlové vodé.

«  Ocistéte také viko teplou mydlovou vodou. Nepouzivejte agresivni Cistici prostiedky.

Demontaz tésnéni

«  Vytdhnéte pryzové tésnéni ze stran vnitini ¢asti vika.

«  Tésnéniumyjte v teplé mydlové vodé.

- Nasadte tésnéni zpét kolem okraje vnitfniho vika.

« Gumovy knoflik zasunte zpét na své misto z vnitini strany vika.

«  Vnitini ¢ast vika nasadte zpét na kolik ve stfedu vika.

. Cisténi téla tlakového hrnce: Nikdy neponotujte télo hrnce do vody ani jinych kapalin.

. Otrete vnéjsi kryt vlhkym hadiikem a dikladné osuste mékkym suchym hadiikem. Nepouzivejte
agresivni cistici prostiedky.

Kondenzac¢ni nadoba

« Nazadnistrané tlakového hrnce se nachazi kondenza¢ni nddoba.

«  Vytdhnéte kondenzacni nddobu ven z upevnéni pod zdvésem.

« Nadobu umyjte teplou mydlovou vodou a poté osuste mékkym hadiikem.

«  Zasunte kondenzac¢ni nddobu zpét na spodni stranu zavésu.

Dalsi poznamky k cisténi

«  Ujistéte se, Ze plovouci indikator tlaku na viku tlakového hrnce neni ucpany a muize se volné pohybovat
nahoru a dol(, v pfipadé potieby otfete.

«  Vnitfni nddobu a viko Ize béhem ¢isténi pIné ponofit do vody. Vnitini nddobu a viko oplachnéte pod
tekouci horkou vodou pouze jemnym ¢isticim prostiedkem a mékkym hadfikem nebo houbou.

« Nepouzivejte praskové Cdistice, hydrogenuhli¢itan sodny nebo bélidlo. Nikdy nepouzivejte distici
polstarky.
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(estina I

«  «Télo spotiebice otfete mékkym navlhé¢enym hadrem a ujistéte se, Ze jsou odstranény mastné zbytky

potravin.

« CHRANTE TELO SPOTREBICE PRED PRIMYM KONTAKTEM S VODOU A JINYMI TEKUTINAMI.

RESENI POTIZi

Problém

Reseni

Viko se nezavie spravné.

Zkontrolujte, zda je spravné nasazena vnitini ¢ast vika a tésnéni.

Viko se obtizné sundava.

Plovouci indikator tlaku nespadl. Ujistéte se, ze tlak klesl na normalni
Uroven. VIKO NIKDY NEOTVIREJTE NASILIM.

Béhem vareni se pod vikem
uvolniuje péra.

Ujistéte se, Ze tésnéni je spravné namontovano a neni
opotiebované. Ujistéte se, Ze z tésnéni byly odstranény viechny
zbytky potravin.

Plovakovy ventil se nezveda.

Ve vnitini nddobé neni dostatek surovin nebo tekutiny.

Na displeji je zobrazeno E1, E2, E3
nebo E4.

Jednd se o systémovou chybu - tlakovy hrnec odpojte a nechte
vychladnout a zavrete viko.

E1: Preruseni obvodu senzoru

E2: Zkrat senzoru

E3: Prehrati

E4: Selhani signdlniho spinace

TECHNICKE UDAJE

Napajeci zdroj

Vykon

Maximalni celkovy objem
Tlak

Provozni tlak

Maximalni tlak PS

220-240V ~ 50/60 Hz
1000 W

571

49-90 kPa

50 kPa

105 kPa

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Pfebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych

kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako
s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urc¢ené pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Recyklace materidlG prispivé k ochrané pfirodnich zdrojd. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt

zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické

bezpecnosti.

08/05

C€

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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TLAKOVY MULTIFUNKCNY HRNIEC

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budiicu potrebu!
DODRZIAVAJTE TIETO INSTRUKCIE.

Varovanie: Bezpecnostné opatreniaa pokyny uvedené vtomto navode
nezahffaju vsetky moZzné podmienky a situacie, ku ktorym moze dojst. il
Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.

Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi

pouzivajucimi a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za

Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim alebo

zmenou ¢i Upravou akejkolvek Casti zariadenia.

Pri pouzivani by sa mali vzdy dodrzZiavat zakladné opatrenia, vratane

tych nasledujucich:

1. Uistitesa,Cinapatievovasejzasuvkezodpovedanapatiu uvedenému
na Stitku zariadenia a Ci je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi
byt indtalovand podla platnej elektrotechnickej normy STN.

2. Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickejzasuvky riadenej
¢asovacom alebo spinanej na dialku.

3. Spotrebi¢ ani napdjaciu Snuru nenamacajte do kvapalin,
nevystavujte dazdu ani vlhkosti a vodu pouzivajte iba na varenie v
zhode s tymto navodom.

4. Zéakladnu neponarajte do vody, ani nenapustajte kvapalinu do tela
vari¢a. Na namocenie je ur¢ena iba varna nadoba.

5. Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kipelniach,
sprchovacich kudtoch a v blizkosti bazénov, kde méze dojst k padu
do vody alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

6. Privodny kabel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany,
nekrutte nim ani ho nenechajte v blizkosti horucich povrchov.

7. Pravidelne kontrolujte napajaci kabel, vidlicu a cely spotrebic, Ci
nedoslo k poskodeniu. Ak najdete akékolvek poskodenie, okamzite
prestante spotrebi¢ pouzivat a obratte sa na servis.

8. Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak je privodny kabel, ¢i vidlica
poskodend, ak doslo k jeho padu alebo akémukolvek poskodeniu,

Slovencina
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alebo pristroj nepracuje spravne. Vsetky opravy vratane vymeny
napajacieho privodu zverte odbornémuservisu! Nedemontujte
ochranné kryty zariadenia, hrozi nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom!

9. Nepouzivajte poskodené alebo prasknuté veko ¢i varnd nadobu.

Il 10.Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho

Slovencina

diely. Vnutri nie su ziadne diely opravitelné uzivatelom.

11.Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom
odporucané, moéze viest k ohrozeniu 0s6b ¢i majetku.

12.Pouzivajte iba nahradné diely od vyrobcu pre zodpovedajuci
model. Pouzivajte vzdy teleso a veko od rovnakého vyrobcu, ktoré
je oznacené ako kompatibilné

13.Nezasahujte do Ziadneho bezpecnostného systému nad ramec
inStrukcii Specifikovanych v instrukciach pre pouzitie.

14.Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovhom stabilnom povrchu, aby
nemohlo dojst k jeho prevrateniu a aby sa vylucilo rozliatie horucich
kvapalin. Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich
plochach ani na inych nerovnych miestach.

15.Spotrebi¢ nekladte na miesta, kde méze byt vystaveny vysokym
teplotam z kachiel, radiatorov, plynovych spotrebicov a pod.

16.Spotrebi¢ nekladte na elektrické ani plynové sporaky a rury.
Nevkladajte tlakovy hrniec do vyhriatej rary na pecenie.

17.Na spotrebi¢ neumiestnujte iné predmety, a nepouzivajte ho v
blizkosti stien, zavesov a pod.

18.Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi. Spotrebi¢ uchovavajte vo
vnutornom prostredi v suchu.

19.Tento spotrebic je uréeny na pouzitie v domdacnosti a podobnych
priestoroch, ako su:
- kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych

pracoviskach,
- spotrebice pouzivané v polnohospodarstve,
- spotrebice pouzivané hostami v hoteloch, moteloch a inych
obytnych oblastiach,

- spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami.
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20.Pricinnostisaspotrebi¢ zahrieva. Hroziriziko popalenia. Manipulujte
s tlakovym hrncom, ktory je pod tlakom s maximalnou opatrnostou
a iba ak je to nevyhnutné. Nedotykajte sa horucich povrchov.
Pouzivajte vzdy uchytky a gombiky. Pouzivajte vhodnu ochranu,
napriklad kuchynské rukavice.

21.Ak je spotrebi¢ v prevadzke alebo horuci, nepokusajte sa ho [
prenasat.

22.Budte opatrni, para unikajuca zo spotrebica je velmi horuca! Ak
unika z ventilu para, udrzujte od spotrebica bezpecnu vzdialenost,
aby ste sa nepopalili. Nezakryvajte Ziadne otvory.

23.Veko nadvihujte opatrne a naklonené tak, aby unikajuca para
smerovala od vas, moéze dojst k opareniu. Nechajte vodu z veka
odkvapkavat iba do varnej nadoby nie do tela spotrebica.

24. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho a odpojte od siete. Napdjaci
kabel odpajajte tahom za vidlicu — nikdy netahajte za kabel.

25.Pred (Cistenim a ulozenim hrniec vypnite, odpojte ho od siete a
nechajte vychladnut.

26.ECG nenesie zodpovednost za Skody alebo zranenia spdsobené
nedbalostou alebo nespravnym pouzivanim. Pred pouzitim si
nezabudnite pozorne precitat vietky inStrukcie a informacie.

27.Ak je spotrebic v prevadzke:
- Nenechavajte ho bez dozoru.
- Nenechdvajte deti v blizkosti tlakového hrnca bez dozoru.

28.Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte spotrebi¢ a jeho
privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi & mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skuisenosti a znalosti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym spésobom
a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

29.Nepouzivajte spotrebic na iné Ucely, nez na aké je uréeny.

Do not immerse in water! - Neponarat do vody!

UPOZORNENIE

Slovencina
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Slovencina I

Takto oznacené povrchy sa stavaju pocas pouzivania horucimi.

NEBEZPECENSTVO pre deti: Deti sa nesmu hrat s obalovym
materidlom. Nenechajte deti hrat sa s plastovymi vrecuskami.
Nebezpecenstvo udusenia.

DALSIE BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a dodrzujte ich

1.

Vedenia reguldtora tlaku, ktoré umoziuju unik pary, by sa mali
pred kazdym pouzitim kontrolovat, aby sa zaistilo, ze nebudu
zablokované, pozrite instrukcie na pouzitie a udrzbu.

Pouzitie tlakového hrnca so zatvorenym vekom bez tesnenia je
zakdzané

Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec silou. Neotvarajte tlakovy hrniec
bez toho, aby ste sa uistili, Ze jeho vnutorny tlak uplne poklesol.
Pozrite InStrukcie na pouzitie.

Toto zariadenie vari pod tlakom.

4.

Nespravne pouzivanie tlakového hrnca moze sposobit oparenie.
Uistite sa, Ze pred kazdym pouzitim tlakovy ventil nie je upchaty,
pozrite ,InStrukcie pre pouzitie”.

Pred kazdym zapnutim sa presved(te, Ze je hrniec riadne uzatvoreny
a tlakovy ventil spravne usadeny, pozrite InStrukcie pre pouzitie.
Spotrebi¢ nikdy nezapajajte ani nezapinajte bez riadne vlozenej
varnej nadoby do tela spotrebica.

Spotrebi¢ nezapinajte s prazdnou nadobou (bez vody). Mohlo by
dojst k jeho vaznemu poskodeniu.

Smazenie alebo fritovanie pod tlakom (alebo s uzatvorenym
vekom) je zakazané.

Neprepliujte vnutornd nadobu. Celkové mnozstvo potravin
nesmie presiahnut rysku MAX (2/3 objemu) alebo maximalne
povolené mnozstvo oleja 3 I.

10.Celkové mnozstvo potravin, ktoré lahko zvacSuju svoj objem
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(ako napr. strukoviny, ryza alebo dehydrovana zelenina) nesmie
presiahnut %2 objemu hrnca.
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11.Potraviny, ktoré maju vrchnu vrstvu urenu na olupanie (napr.
klobasy, kurca alebo ovocie) sa MUSIA pred varenim prepichnut.
Neprepichnutie vrstvy méze viest k zna¢nému zvacseniu objemu
potraviny a vystreknutiu horuceho jedla po otvoreni veka. Mohli
by ste sa oparit. Napucanu kozu alebo Supku nikdy neprepichuijte,
mohli by ste sa oparit.

12.Pri vareni cestovin jemne zatraste tlakovym hrncom pred tym, nez
ho otvorite, aby ste sa vyhli vymrsteniu potravy.

13.Dbajte na zvysenu opatrnost pri priprave niektorych druhov
potravin, ako su napriklad hrasok, jablkovy rozvar, brusnice, ovsené
vlocky, obilniny &i cestoviny, ktoré pocas varenia penia. Pena by
mohla upchat bezpec¢nostny ventil.

Metody uvolhiovania tlaku

Po dokonceni programu varenia a spusteni uvolfiovania tlaku '
stlacte tlacidlo Cancel na zrusenie funkcie ,Udrziavanie tepla“ Ty
. by B < . ~ v . . M,
Pri uvolhovani tlakového ventilu vzdy pouzivajte kuchynské ey
= 5t

klieste, a na otocenie tlakového ventilu do polohy,OTVORENE"
pouzivajte ochranné rukavice na pecenie. Ochrania vas pred
horucou parou. Ventil sa mierne zdvihne a uvolni sa para. Veko Ll Feal
sa neotvori, kym sa para nevypusti a tlak sa neuvolni. i (o
V momente, ked tlak v hrnci spadne na bezpe¢nu hodnotu, :
plavajuci ventil zapadne spat do veka a cap zo zadnej strany
veka je vysunuty von.

Hned' ako para prestane vychadzat z plavajuceho ventilu, pred o
otvc?renim veka overte, ¢i ventil zapadol Gplne dole, pozrite ind'i)i'(aa,‘g“t?;ku y .H\\‘"
obrdzok napravo.

Pri otvérani veka bude jedlo horuce. Vzdy noste rukavice a

zasteru, aby nedoslo k postriekaniu hortcim pokrmom.

Rychle uvolnenie { \\
Odporucané narychle varenie a varenie v pare, vratane zeleniny '

a morskych plodov. @_,-"

Po zruseni funkcie ,Udrziavanie tepla” presunte tlakovy ventil

do otvorenej polohy a pokuste sa otvorit veko iba vtedy, ked'sa

uvolni vietka para a plavajuci indikator tlaku spadne. Nechajte tlakovy hrniec 1 - 2 minuty stat. Teraz mozete
veko otvorit. Ak sa veko neotvori, pockajte este niekolko minut a skuste to zopakovat. Nikdy sa nepokusajte
veko otvorit nasilim, pretoze uzamknuté veko je znamkou toho, Ze je vnutri hrnca stale vysoky tlak.

Pomalé uvolnenie

Odporucané pre potraviny s vrstvou ur¢enou na olupanie (napr. klobdsy, kurcata alebo ovocie) a potraviny
s velkym obsahom tekutiny alebo skrobu (napr. ovsené kase, polievky, cestoviny, ryza a ovocie, a tiez jemné
potraviny, ako je maso a zemiaky).

Tieto potraviny mézu pésobenim tlaku znac¢ne navysit svoj objem, o mdze po otvoreni veka sposobit
vystreknutie horucej tekutiny alebo pokrmu. Aby nedoslo k postriekaniu, po ukonceni funkcie ,Udrziavanie
tepla” ponechajte tlakovy uvolfiovaci ventil v uzatvorenej polohe a nechajte tlak poklesnut prirodzene. To
moze trvat az 15 minut. Zalezi na konkrétnom pokrme. Hned ako plavajuci indikdtor tlaku klesne, otvorte
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tlakovy uvolhovaci ventil a uistite sa, Ze je uvolneny vsetok tlak. Teraz méZzete veko otvorit. Ak sa veko neotvori,
pockajte este niekolko minut a skuste to zopakovat. Nikdy sa nepokusajte veko otvorit nasilim, pretoze
uzamknuté veko je zndmkou toho, Ze je vnutri hrnca stéle vysoky tlak. Pockajte aspori 15 minat.

Pri oboch metddach pred otvorenim veka opatrne pretrepte varicom a pridrzte rukovat hrnca, aby sa uvolnila
zvys$kova para. Pamatajte, Ze sa zvyskova para moze nachadzat aj pod hotovym pokrmom. Bez pretrepania by
sa tato para mohla dostat na povrch aj niekolko sekind po odstraneni veka.

NIKDY NEOTVARAJTE VEKO SILOU!

- Bezpecnostné funkcie

Slovencina

Tlakovy uvolfiovaci ventil sa automaticky otvori vo chvili, ked'tlak vnutri hrnca stipne nad urcitu uroven.

Ak dojde k zlyhaniu tlakového ventilu, veko sa otvori a uvolni tym tlak vnutri hrnca. V takom pripade je tlakovy
ventil chybny a je potrebné ho vymenit.

Hrniec je vybaveny bezpe¢nostnym vypnutim, ak sa teplota prilis zvysi. Ohrev znova zacne az po tom, ¢o sa
teplota vrati na normalnu Uroven.

Ak déjde k poruche tejto funkcie, tlakovy hrniec sa vypne, znovu sa nespusti a je potrebné ho vymenit.

Veko nie je mozné otvorit, ak je tlak vnutri prilis vysoky.

OBSAH BALENIA

@

Tlakovy ventil
K6s na fritovanie s odoberatelnym drziakom

ZACINAME

Precitajte si vSetky pokyny a dolezité bezpecnostné informacie.

Odstrante vietok obalovy materiadl vratane samolepiek a etikiet a ocistite povrch vlhkou utierkou na riad.
Uistite sa, ze vietky sucasti boli dodané v dobrom stave.

1. Tlakovy hrniec

2. Vnutornd nadoba

3. Plastové naparovacie sitko
4. Odmerka

5. Lyzica

6. Privodny kébel

7.

8.

Poznamka: Vsetko prislusenstvo sa nachadza vnutri hrnca. Vyberte ho z vnutornej nadoby a umyte v teplej
vode pomocou hubky. Dobre opldchnite zvysky mydla a vietko dokladne osuste. Nepouzivajte
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abrazivne cistiace prostriedky, drotenky alebo kovové nacinie, mohlo by dojst k poskodeniu
neprilnavého povrchu. Nepouzivajte umyvacku riadu.

Nikdy neponarajte spotrebic, kabel alebo zastrcku do vody.
Polozte tlakovy hrniec na rovny, teplovzdorny a nehorlavy povrch.

Otvaranie tlakového hrnca

Slovencina I

Ak chcete otvorit veko, otocte rukovétou hornej casti v smere hodinovych ruciciek. Potom zdvihnite veko.

Zostavenie tlakového hrnca

Tlakovy ventil zasunite do velkej priehlbiny v hornej ¢asti veka tlakového hrnca.

Ventil zatlacte dole, kym nezapadne na svoje miesto s pocutelnym cvaknutim.

Zapojte zastréku napajacieho kdbla do zédsuvky na zadnej strane tlakového hrnca, ako je zndzornené na
obréazku. Opacny koniec napdjacieho kédbla zapojte do zasuvky.

Vlozte vnutornu nddobu do tlakového hrnca.

Vzdy najprv zapojte kabel do tela hrnca, az potom do siete.

Nasadte veko spat na tlakovy hrniec.
Skontrolujte, ¢i je zépadka na zadnej strane otvorov veka zasunutd do kolajnicky na zadnej strane

tlakového hrnca.
Skontrolujte, ¢i bezpec¢nostny cap, ktory je umiestneny na zadnej strane veka, je po uzatvoreni zapadnuty

dovnutra.
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Otacajte vekom proti smeru hodinovych ruciciek, kym nezapadne pocutelnym cvaknutim.
Tlakovy hrniec je teraz pripraveny na pouzitie.

Pred prvym pouzitim

Odstrante veko a nalejte do vnutornej nadoby hrnca 2 litre vody.

Nasadte veko a zaistite oto¢enim proti smeru hodinovych ruciciek.

V pripade potreby zapnite tlakovy hrniec zozadu pri pripojke napajacieho kabla.
Tlakovy ventil prepnite do polohy,CLOSED"

Otacanim ovladacieho gombika vyberte program STEW/SOUP.

Stlacenim tlacidla START vybrany program spustite.

Po dokonceni programu bude tlakovy hrniec pipat.

Stlacenim tlacidla CANCEL vypnete funkciu udrziavania teploty.

Uvoliiovanie pary

Teraz je potrebné otvorit ventil na uvolnenie pary. Skoér ako za¢nete, nasadte si ochranné rukavice na
pecenie alebo podobné, pripadne pouzite kuchynské klieste. Oto¢te ventil do polohy,OTVORENE",
Nechajte tlakovy hrniec 15 minut vychladnut.

Otvorte veko otd¢anim v smere hodinovych ruciciek a potom ho odoberte.

Vlyberte a vyprazdnite vnutornu nadobu pomocou rukavic alebo teplotne odolnej handricky.

Vnutorné ventily a veko tlakového hrnca su teraz dokladne vycistené.

POUZITIE TLAKOVEHO HRNCA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY, KTORE JE NUTNE DODRZIAVAT:

Pred varenim VZDY skontrolujte, ¢i:

Vlyberte vnutornu nadobu a vioZte do nej potraviny. Vnutornu nadobu nepouzivajte g«.
na preplachovanie potravin. Potraviny, ako su napriklad ryza alebo strukoviny,
preplachujte pod tec¢tcou vodou v cedaku.

60

. je VNUTORNA NADOBA dobre usadena na svojom mieste.
«  jeveko riadne uzatvorené, pozrite obrazok a instrukcie nizsie
«  celkové mnozstvo potravin:
- nepresahuje rysku max. (2/3 objemu nadoby)
- nepresahuje 2 objemu nadoby v pripade, Ze ide o potraviny, ktoré lahko
zvacsuju svoj objem (strukoviny, ovocie...)
- nepresahuje 3 | oleja
- jenadoba naplnend aspon po rysku MIN.
«  Vietky bezpecnostné prvky (ventil a indikator tlaku) su priechodné a ¢isté.
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MAX —
Zaplneny

spolovice Celkom zaplneny

Fazula, ryza, cestoviny, strukoviny a kasa Vsetko ostatné

Vo vacsine pripadov potravin je mnozstvo vody a surovej potraviny v pomere 1 : 1. Pri priprave ovsenej kase je
pomer vody a ovsenych vlociek 8 : 1. Samozrejme, pri réznych jedlach sa moze pomer mierne lisit a na zaklade
skusenosti a chuti si mdzete pomer vody a surovin upravit.

Pred vloZenim vnutornej nadoby spat do tlakového hrnca ocistite povrch ohrievacieho telesa, vonkajsi povrch a
spodn cast nadoby, a uistite sa, Ze na povrchoch sa ni¢ neprichytilo. Pootocenim vnutornej nadoby po vliozeni
do tlakového hrnca sa uistite, Ze doslo k spravnemu kontaktu vnutornej naddoby s povrchom ohrievacieho
telesa

Uzavrite veko. Pred uzatvorenim skontrolujte, ¢i je spravne vloZené tesnenie a lahko otocte protiblokovacim
stitom (pozrite kapitolu, Cistenie a idrzba"), aby ste sa uistili, Ze je spravne nasadeny na ocelovom medzikrizku.
Veko zavrite pootocenim proti smeru hodinovych ruciciek, kym nezacujete ,zacvaknutie”

A ZATVORENE A OTVORENE

Pred varenim musi byt veko celkom uzatvorené. Opatrne sklopte veko a otocte ho proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne na miesto.

Uistite sa, Ze je tlakovy ventil v uzatvorenej polohe (pri tlakovom vareni), a skontrolujte, ¢i je spravne usadeny.
Ak chcete varit pod tlakom, MUSITE ototit tlakovy uvolfovaci ventil do uzatvorenej polohy, ako je uvedené

na ventile.

Vyber programu varenia
Vyberte program varenia, ktory chcete pouzit, pomocou ovlddacieho panelu, ktorého opis najdete v
nasledujucej kapitole.
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Ovladaci panel

TLACIDLO PRESSURE
Tlacidlo na nastavenie turovne
tlaku

K\
[———— PRESSURE

O

START/STOP
CANGEL

;!

FUNCTION

TLACIDLO KEEP WARM
Tlacidlo funkcie udrziavania

teploty

+

N

TEMPERATURE

FUNKCNE TLACIDLO
Poutzite na vyber funkcie varenia

A
O

DELAY

TLACIDLO DELAY

/

TLACIDLO TIME
Sluzi na nastavenie alebo upravu
Casu varenia

TLACIDLOTEMPERATURE |
Sluzi na nastavenie alebo Upravu
teploty varenia.

PRESSURE COOKER

So

@Keep Warm

Rice

up

Stew

Tlacidlo na nastavenie ¢asu
odlozenia

START/STOP/CANCEL
Tlacidlo na spustenie/
zastavenie/prerusenie.

Slow Cooking
» Multicook

Ca

Jam
Porridge

ke

Crispy
Fry
SICE

Be

UROVEN TLAKU
Pomocou gombika nastavte
pozadovanu troven tlaku

TEPLOTA

CAs
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PROGRAMY VARENIA
Oto¢nym ovlddacom zvolte
pozadovany program
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Keep Warm Indikuje, Ze je spustena funkcia ,keep warm*” .

@ Time Indikacia nastavovania ¢asu. V priebehu nastavovania indikator blika.

Rezim odlozeného Startu.
@ Del Ak je aktivovany odlozeny $tart, na displeji bezi odpocitavanie ¢asu.
elay

Poznamka: Rezim odlozeného Startu je mozné nastavit iba pri niektorych programoch,
pozrite ,Tabulka programov”.

Zobrazenie nastavenej teploty.

Poznamka: Nastavenie teplét je mozné iba pri niektorych programoch, pozrite
JTabulka programov”.

° Indikdtor nastavenia teploty. Indikator blika v priebehu nastavovania teploty.
T C Poznamka: Rezim nastavenia teploty je mozné nastavit iba pri niektorych programoch,
pozrite ,Tabulka programov”.

Zobrazenie informacie o case. Zobrazuje prednastaveny cas a odpocitavanie ¢asu v
EIB . ‘3 EI priebehu pripravy jedal alebo odlozeného Startu, pripadne ¢as, ked sa pokrm udrziava
teply programom ,Keep warm”.

2 |
] w r Po spusteni programu indikuje, Ze je hrniec v prevadzke

Nastavenie ¢asu varenia a teploty - ovlada¢ TIME/TEMPERATURE

« Nastavenie casu je v rozsahu 1 minuta az 2 hodiny (v minutovych krokoch)

« Nastavenie teploty je v rozsahu 40 - 160 °C (krokované po 1 °C). Je mozné nastavit iba pri niektorych
programoch, pozrite tabulku nizsie.

Ak je nastavenie ¢asu k dispozicii, otd¢anim oto¢ného ovladaca nastavte pozadovany cas varenia.

Oto¢ny ovlada¢ najprv stlaéte a potom jeho otd¢anim zvyste/znizte pocet minut. Daldim stla¢enim toho

istého ovladaca preskocite do nastavenia teploty (ak je k dispozicii). Otacanim opat zvyste/znizte teplotu na

pozadovanu hodnotu.

Nastavenie odloZenia varenia - tlac¢idlo DELAY + ovladac

«  Rozsah 1 minuta az 24 hodin, krokovanie po mintte/hodine

Ak chcete, aby varenie zacalo neskdr pocas dna, stlacte tlacidlo DELAY.

Potom pouzite opat otocny ovladac¢ Time/Temperature. Jeho otdcanim zvyste/znizte pocet minut. Opatovnym
stlacenim toho istého ovladaca sa dostanete z nastavenia minut do nastavenia hodin.

Nastavenie intenzity tlaku - ovlada¢ PRESSURE

Po stlaceni tohto ovladaca nastavte otd¢anim pozadovanu intenzitu tlaku, pozrite odporucanie v tabulke

nizsie.

Pri vareni pod tlakom nezabudnite nastavit ventil do polohy,UZATVORENE".

Spustenie programu varenia

Stlacenim tlacidla START spustite ¢asovac odlozenia alebo spustite varenie. Teraz sa za¢nt pohybovat Sipky

na spodnej strane displeja, ktoré ukazuju, Ze tlakovy hrniec pracuje. Po dokonéeni varenia prejde program

automaticky do rezimu Keep Warm, v ktorom zotrva, kym program neprerusite tla¢idlom CANCEL.

POZOR: Pri pouziti v rezime tlakového hrnca vzdy do vnutornej nddoby nalejte tekutinu. Tekutina by mala vzdy
dosiahnut znacku MIN.

Vlozte vnutornu nadobu do tlakového hrnca. Pri vkladani nddoby do tlakového hrnca dbajte na to, aby ste
nerozliali ziadnu tekutinu. Vyliatu tekutinu zotrite navlhcenou utierkou.
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Uvoliiovanie pary

Po dokonceni varenia je potrebné otvorit ventil na uvolnenie pary. Skor ako zacnete, nasadte si ochranné
rukavice na pecenie alebo podobné, pripadne pouzite kuchynské klieste. Otocte ventil do niektorej z poloh
na uvolfiovanie pary.

Po tom, ¢o para prestane vychadzat z ventilu na uvolfiovanie pary, pred otvorenim veka tlakového hrnca
skontrolujte, ¢i plavajuci indikator tlaku spadol.

Teraz mozete otvorit veko tlakového hrnca otédcanim v smere hodinovych ruciciek a zdvihnutim. Vnatornd
nadobu vyberte pomocou teplotne odolnej handri¢ky alebo rukavic na pecenie. Po pouziti tlakového hrnca
ho, prosim, vy¢istite podla in$trukcii v kapitole ,Udrzba tohto navodu”.

NIKDY SA NEDOTYKAJTE PLAVAJUCEHO INDIKATORA TLAKU POCAS VARENIA ALEBO
BEZPROSTREDNE PO VARENI.

POZOR: Bezprostredne po vareni budu veko, vnutorna nadoba, hrniec ako taky a pripraveny pokrm velmi
horuce a je potrebné s nimi zaobchadzat opatrne.

Pouzitie funkcie smazenia
DOLEZITE: Pri smazeni nikdy nezakryvajte tlakovy hrniec vekom. Ak je veko nasadené na hrnci, nie je mozné
funkciu FRY zvolit.

«  Otocte veko v smere hodinovych rucic¢iek a odoberte ho.

«  Zapojte tlakovy hrniec do zasuvky a v pripade potreby zapnite napajanie vypinacom.

«  Vlozte malé mnozstvo oleja na dno vnutornej naddoby.

« Otoc¢nym ovladacom vyberte funkciu FRY.

«  Teraz mobzete nastavit teplotu a cas varenia podla lubovole otd¢anim ovladacieho tlacidla v smere
hodinovych ruciciek na zvysenie alebo proti smeru hodinovych ruciciek na znizenie.

- Stlacenim tlacidla START spustite varenie. Ak chcete cyklus varenia ukoncit, stlacte tlac¢idlo CANCEL.

«  Majte na paméti, ze ked'je veko odstranené, mozu sa vybrat iba funkcie FRY a Keep Warm.

PROGRAMY VARENIA TLAKOVEHO HRNCA

Funkcia Vycho- Nastavitelhy | Vycho- Ovladanie |Uroven |Odlo-
diskovy cas diskova teploty tlaku Zenie
cas teplota varenia

RYZA/RICE 10 1 min-2hod. [ 145 40-160°C | Vysokd 1-59

Priprava rizot a inych min, 1 -

pokrmov z ryze 24 hod.

POLIEVKA/SOUP 25 1 min-2hod. | 140 Nie je Vysokd/ [1-59

Priprava polievok a mozné strednd/ | min, 1 -

vyvarov nizka 24 hod.

DUSENIE/STEW 25 1 min-2hod. [ 140 Nie je Vysokd/ [1-59

Priprava dusenej mozné strednd/ | min, 1 -

zeleniny mdsa aj omacok nizka 24 hod.

POMALE VARENIE/ 3 hodiny 3-12hod. 90 65-95°C | Nieje 1-59

SLOWCOOKING mozné min, 1 -

Priprava pokrmov 24 hod.

tesne pod bodom varu

bez vyuZzitia funkcie

zvy$eného

tlaku, vhodné na

mnoho druhov réznych

pokrmov, sous vide
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MULTICOOK 20 1 min-8hod. | 140 40-180°C |[Nieje 1-59
Priprava pokrmov mozné min, 1 -
bez pouzitia tlaku s 24 hod.
moznostou nastavenia

Casu, teploty aj

odlozeného

Startu.

DZEM/JAM 45 1min-12 98 40-160°C | Nizka Nie je
Priprava marmelad, hod. mozné
kecupov alebo catni

KASA/PORRIGE 8 1 min -2 hod. | 90 90 -140°C | Nizka 1-59
Priprava ovsenej kase, min, 1 -
ryzovej kase ap. 24 hod.
KOLAC/CAKE 40 1 min-2hod. [ 140 40-180°C |Nieje 1-59
Pecenie liatych a trenych mozné min, 1 -
kolacov. 24 hod.
ZAPEKANIE/CRISPY 45 1 min -2 hod. | 140 40-180°C [Nieje 1-59
Na pripravu zapecenych mozné min, 1 -
pokrmoyv, ako su 24 hod.
zapecené cestoviny,

zemiaky s masom,

zelenina so syrom,

musaka atd.

SMAZENIE/FRY 30 1 min-2hod. | 160 40-160°C |[Nieje Nie je
Na pripravu smazenych mozné mozné
syrov, rezriov, hub,

karbonatok, karfiolu a

inych potravin alebo

fritovanie

hranol¢ekov, krokiet ¢i

americkych zemiakov.

VARENIE V PARE/ 5 1 min-2hod. | 140 Nie je Vysokd 1-59
STEAM mozné min, 1 -
Vhodné na pripravu 24 hod.
zeleninovych pokrmov

alebo priprava knedli. Pri

tomto

sposobe pripravy jedla

zostéva v potravinach

podstatné mnozstvo

chutovych zloziek a vo

vode rozpustnych

vitaminov a stopovych

prvkov.

STRUKOVINY/BEANS 25 1 min -2 hod. | 145 Nie je Vysokd/ [1-59
Vhodné na pripravu mozné strednd/ |min, 1 -
strukovin nizka 24 hod.
KEEP WARM max. 12 Nie je mozné |70 Nie je Nie je Nie je
Po ukonceni programu | hod. mozné mozné mozné

udrziava pokrm teply.
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Odporucané teploty pre pripravu r6znych potravin

Teplota (°C) | Potravina/sposob pripravy
40 Kysnutie cesta, priprava jogurtov
45 -50 Fermentacia
55-60 Priprava zeleného ¢aju, ohrievanie jedla pre deti
65-70 Pomald priprava médsa vo vrecusku (sous-vide),
priprava puncu
75-80 Pasterizacia, priprava bieleho ¢aju, priprava vareného
vina
85-90 Priprava cerveného ¢aju, priprava jedal, ktoré
vyzaduju dlhodobé varenie
95 -100 Varenie kase, priprava dzemov
105-110 Sterilizacia, priprava aspikov a pokrmov so Zelatinou
115-120 Varenie ,shank’, priprava sladenych sirupov
125-130 Pecenie
135-140 Priprava predsmazenych jedal
145-150 Priprava zeleniny a ryb, pecenie masa vo folii
155 Smazenie zeleniny a ryb
160 Smazenie masa a hydiny
UDRZBA A CISTENIE
Dolezité: Po kazdom pouziti tlakového hrnca musite vycistit vietky zvysky jedla alebo vlhkosti zo vsetkych
sucasti.
Demontaz veka

«  Pred cistenim tlakového hrnca je potrebné odstranit veko.
- Otocte veko v smere hodinovych ruciciek tak daleko, ako to pojde (1).
«  Zdvihnite veko (2).

Demontaz tlakového ventilu

«  Uchopte strany tlakového ventilu a tahajte ho nahor, kym sa védm nepodari ho vytiahnut. Pomocou
tenkého predmetu odstrante pripadné necistoty upchavajice ventil.

«  Pred demontéazou sa vzdy uistite, Ze v hrnci nie je Ziadny tlak.

«  Ventil nasadte zatlacenim spéat do priehlbiny.

« Pomocou tenkého predmetu odstrarite pripadné necistoty okolo ventilu.

«  Nasadte tlakovy ventil zatlacenim spéat do priehlbiny.

- Zatlacte, kym nezapadne na miesto.
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Cistenie plavajlceho indikatora tlaku

- Vycistite plavajuci indikator tlaku pomocou tenkého predmetu, aby ste sa uistili, ze v hom alebo v jeho
okoli nie su ziadne necistoty.

«  Skontrolujte, ¢i je ventil mozné zdvihnut a ¢i spadne spat dole bez toho, aby sa zasekol.

Demontaz vnutornej casti veka

«  Uchopte gumovy gombik v strede vnutornej Casti veka a vytiahnite ho von.

«  Vnutornu cast veka odistite v teplej mydlovej vode.

. Ocistite aj veko teplou mydlovou vodou. Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky.

Demontaz tesnenia

«  Vytiahnite gumové tesnenie zo stran vnutornej Casti veka.

«  Tesnenie umyte v teplej mydlovej vode.

«  Nasadte tesnenie spat okolo okraja vnutorného veka.

- Gumovy gombik zasurite spat na svoje miesto z vnutornej strany veka.

«  Vnutornu cast veka nasadte spat na kolik v strede veka.

. Cistenie tela tlakového hrnca: Nikdy neponarajte telo hrnca do vody ani inych kvapalin.

«  Utrite vonkajsi kryt vihkou handrickou a dokladne osuste makkou suchou handrickou. Nepouzivajte
agresivne cistiace prostriedky.

Kondenzaéna nadoba

- Nazadnej strane tlakového hrnca sa nachadza kondenzacna nadoba.

«  Vytiahnite kondenza¢nu nddobu von z upevnenia pod zadvesom.

« Néadobu umyte teplou mydlovou vodou a potom osuste makkou handrickou.
«  Zasunte kondenzac¢nu nddobu spét na spodnu stranu zavesu.

Dalsie poznamky k ¢isteniu

«  Uistite sa, Ze plavajuci indikator tlaku na veku tlakového hrnca nie je upchaty a moze sa volne pohybovat
hore a dole, v pripade potreby utrite.

«  Vnutornu naddobu a veko je mozné pocas Cistenia plne ponorit do vody. Vnutornd nadobu a veko
oplachnite pod tecucou horicou vodou iba jemnym ¢cistiacim prostriedkom a makkou handri¢kou alebo
hubou.

«  Nepouzivajte praskové cisti¢e, hydrogénuhlicitan sodny alebo bielidlo. Nikdy nepouzivajte ¢istiace hubky.

«  «Telo spotrebica utrite makkou navlh¢enou handrou a uistite sa, Ze su odstranené mastné zvysky potravin.
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« CHRANTE TELO SPOTREBICA PRED PRIAMYM KONTAKTOM S VODOU A INYMI TEKUTINAMI.

RIESENIE TAZKOSTI

Problém

Riesenie

Veko sa nezavrie spravne.

Skontrolujte, ¢i je spravne nasadena vnutorna cast veka a tesnenie.

Veko sa tazko odobera.

Plavajuci indikator tlaku nespadol. Uistite sa, ze tlak klesol na
norméalnu Grovern. VEKO NIKDY NEOTVARAJTE NASILIM.

Pocas varenia sa pod vekom
uvoliuje para.

Uistite sa, Ze tesnenie je spravne namontované a nie je opotrebované.
Uistite sa, Ze z tesnenia boli odstranené vietky zvysky potravin.

Plavékovy ventil sa nezdviha.

Vo vnutornej nddobe nie je dostatok surovin alebo tekutiny.

Na displeji je zobrazené E1, E2, E3
alebo E4.

Ide o systémovu chybu - tlakovy hrniec odpojte a nechajte
vychladnut a zavrite veko.

E1: Prerusenie obvodu senzora

E2: Skrat senzora

E3: Prehriatie

E4: Zlyhanie signdlneho spinaca

TECHNICKE UDAJE
Napajaci zdroj

Vykon

Maximalny celkovy objem
Tlak

Prevadzkovy tlak

Maximalny tlak PS

220 - 240V ~50/60 Hz
1000 W

571

49 - 90 kPa

50 kPa

105 kPa

VYUZITIE A LIKVIDACIA ODPADU

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecuska, plastové diely — do zbernych

kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, Zze s produktom by sa nemalo nakladat ako s
domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto ur¢ené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Spréavnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na fudské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklécia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklcii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili.

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej

bezpecnosti.

08/05

C€

Névod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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XYTPA TAXYTHTAZ - NTOAYMATEIPAZ

OAHTIEXZ AZQAANEIAX

Aapaote mMPooEKTIKA Katl QUAAETE yia peAovTikn Xprion!
AKOAOYOHXITE AYTEZ TIX OAHTIEX.

NMposgidomoinon: O1 mpo@UAALEIC aoPAAELC Kal ol 0dNnYieC € AUTO TO
€YXELPiO10 5eVKANITITOUVOAEGTIGOUVNTIKEGOUVONKEGKATIGTIEPIOTACELG
TIov Umopei va cupBouv. O xproTNG MPETEL va KATAVONOEL OTL N KON
AoyIKR, N TPOCOoXN Kal n @povTida gival otolxeia mou dev umopouv va
evowpatwBolv o€ Kavéva TPoiodv. ZUVEMWCE, AUTA Ta OTOLXEla TIPETEL
va S1la0@aAloToUV amod TouG XPAOTEG TTOU AelToupyoLV Kal xelpiovtal
TNV €V AOYW OUOKEUR. AV @€POoupE eVBLVN yla eVOEXOUEVEC (NUIEC TTOU
TIPOKANONKaV Katd TN METaQOopPd, AOyw €0@aApEvnG xpriong i Adyw
TPOTOMOINONG i LETATPOTINC OTTOLOUOATIOTE UEPOUC TNG CUCKEUNG.
Katd tn xprion tou mpoidvTtog MPEmel va akoAouBoUvTal OPIOUEVES
Baaotkég mPo@UAALELC, OTTWC ol aKOAOUBEC:

1. BeBawwBeite 611 n 140N T™NG MAPOXNG PEVUATOC OTOV XWPEO OOC
QVTIOTOLXEl OTNV TAON TTOU AVAPEPETAL OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNAG,
Kabwc¢ kat 611 n mpila gival yeiwpévn owotd. H mapoxr pevpatog
TIPETIEL VA €ival E€YKATEOTNUEVN OUM@OWVA HE TOUG LOXUOVTEG
KAVOVIOHOUC Kal Ta TTPOTUTIA YIA NAEKTPIKEC eyKaTAOTAOELC (EN).

2. H ouokeun dev mpénel va ouvdeBel og mapoxn pevaATog n omoia
eNEyXETAL HEOW XPOVOSIOKOTITN 1} ATO amdoTaoN.

3. Mnv Bubilete tn cuokeun Kat To KAAWSI0 PEVUATOC OE LYPJ, UNV Ta
ekOETeTE O€ BpoXN 1 LypPasia Kal va XpnolUoTIoLEiTE vEPS POVO Yia
MAYEIPEUA CUUPWVA UE TO TTAPOV EYXELPIOIO XEIPIOUOU.

4. Mnv BuBilete Tn Bdon péoa og vepo Kal PNV PIXVETE VEPO UECA OTO
OWHA TNG CUOKEUNG MAYEIPEUATOC. MAOVO TO OKEVOG PAYEIPEUATOG
eival oxedlaopévo yla vypa.

5. Houokeun dev mpémel va XpnOoILOTIOLEITAL KOVTA O€ vEPO, KaBw( Kal
o€ UmAvia, VToug i Kovtd o€ mioiveg, émmou evdéxeTal va el Péoa
o€ vepPO 1 va Bpaxei pe vepo.

6. Mnv KaumUAWVETE TO KAAWSI0 pelpaTOC MAVW amd TNV OKUN €VOC
Tpame(lol 1j ANNeC oeieC OKUEC, YNV TO CUCTPEPETE KAl UNnV TO
QQrVETE KOVTA OE KAUTEC ETTIPAVELEC.
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Na eAEyXETE TAKTIKA TO KAAWSIO PEVATOC, TO PIG KAl OAOKANPN TN

OUOKEUN Yla Tuxov BAABeC. Eav Siamotwoete omoladrimote BAARN,

OTAMATAOTE AUEOWG TN XPrON TNG CUOKEUNG KAl ETTIKOWVWVIOTE UE

TO KEVTPO ETMOKEVWV.

Mnv xpnolpomnoleite mOTE TN CUOKEUR €AV TO KAAWSIO0 PEVUATOC N

TO @I €XoUV BAABEC, €AV N CUOKEUN €XEL TIEDEL ) €XEL OTTOLEGONTIOTE

@Oopéc, N €dv Oev Aertoupyel owotd. ‘ONEG Ol EMOKEVEC,

ocuvpnepiAapfavopévwv  Twv  allaywv KaAwdiwv, mpémel

va die§ayovtal oe emayyeAHATIKO KEVIPO EMOKeELWV! Mnv

AQAIPEITE TA TPOOCTATEUTIKA KAAUPHATO AmOé TN OUCKEUN:

undapyet kivbuvog nAektpomingiag!

9. Mnv XpNOIMOTIOLEITE TO KATTAKL I} TO OKEVOG HAYEIPEUATOC EAV EXOLV
CNUIES N PLYHEC.

10.Mnv mpPoomaBNOoeTE VA EMIOKEVACETE 1} VO TPOTIOTIOINOETE TN
ouokeun A va ald&ete e€aptrpatd tng. Aev undpyouv e€apTipaTa
OTO EOWTEPIKO TTOU UTTOPOLV VA ETIIOKEVAOTOUV ATTO TOV XPROTN.

11.H xpnon a&eoouvdp kat mpooaptnudtwy mou dev CuVICTWVTAL ATTIO
TOV KataokevaoTh evoéxetal va Béoel og kKivéuvo avBpwmoug Kal
e€omAloo.

12.Na xpnolpormoleite Povo avtaAAaKTIKA amd ToV KOTOOKELAOTH,
KatdMnAa vy 1o avtiotolxo povtého. Na xpnoldoroleite
QTTOKAEIOTIKA OWMA Kal KATAKL amd Tov i0lo KATAOoKEVAOTH, T
oroia emonuaivovtal w¢ cupPatd.

13.Mnv enepuPaivete o Kavéva oUOTNUA QACQAANEING, TIEPAV TWV
odnylwv mou kaBopilovtal oto gyxelpidio.

14.Na XpnOIUOTOIEITE TIAVTA TN OUCKEUN €MAVW OE Mla Emimedn,
oTaBepn em@dvela yla va amo@UYETe avaTpom TN Kat diappon
KOUTWV VYpwVv. Mnv XpnOLUOTIOLEITE TO TIPOIOV PECA OE VEPOXUTEC,
Béoeic 6rmou otdlouv vypd Katl AN oNUEIa UE aVWUOAN EMIPAVELQ.

15.Mnv tomoBeteite TN cuokeun oe Béoelg émou Ba pmopoloe va

ektelel oe uPnAéc Bepuokpaocie¢ amd kouliveg, KaNoplPEP,

OUOKEUEC 0EPIOU K.ATT.

EMnvika I
N
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16.Mnv tomoBeteite TN OUOKEUR €MAvw O€ KOL(iveC Kal poUPVOUC, I
€ite AetToupyoLv Ue pela gite pe aéplo. Mnv TomoBeteite Tn xUTPA
TaXUTNTOG €S OE TIPOBEPUATUEVO POUPVO.

17.Mnv tonoBeteite AANa avTIKEipeVa EMAVW 0T CUOKEUR Kal PNV TNV
XPNOIUOTIOLEITE KOVTA O€ TOIXOUG, KOUPTIVEG K.ATT.

18.Aev emrpénetal Xprion o€ e€wtepikolg xwpous. QuAdte n
OUOKEUN O€ évav Enpo Xwpo.

19.H ouokeun mpoopiletal yla Xpron o€ OIKIOKO TEPIBAAOV Kal
TTAPOMOLEG EYKATAOTAOELG, OTIWG:

- KouliveC 0€ KATAOTAMATA, YPaPEia Kal AAOUC XWPOUG Epyaciag,
- OUOKEUEC TIOU XPNOIUOTIOIOUVTAL GTOV AYPOTIKO KAASO,
OUOKEUEC TIOU  XpnolpomolouvTtal amd  QIA0EEVOUEVOUC O€
&evoboxeia, LOTEN kat AAAa TiepIBAANovTa SlapoVAG,
- OUOKEUEC TTOU XPNOLUOTIOIoUVTAL O€ TTAVOLOV.

20.H ouokeun Beppaivetal katd T Asttoupyia. Ymapxel Kivouvog
eykauudatwy. O XepIopog pag XUtpag taxutntag mou Ppioketal
untd TTiEON TIPETTIEL VA YIVETAL PE TN MEYLOTN TTIPOOOXN KAl HOVO OTav
eival amoAUTw¢ amapaitnto. Mnv ayyilete TIC KAUTEC em@Avelec. Na
xpnotyomoleite mAvta TIG AaBEC Kal Ta KOUUTIA. XpnOIUOTIOIRoTE
KatdAANAn mpootacia, 6mwc ydvtia koudlivac.

21.Mnv TTpooTIOONAOETE VA PETAPEPETE TN CUOKEUN OTAV AEITOVPYEL
otav gival Kaut.

22.Mpooé€te, 0 atudg mou SlageVyEL Ao TN CUCKELN gival KauTtoc! Eav
Sla@evyel atuoc and t BaAPida, KPATACTE TN CUCKEUN O ACOPAAR
amoéoTACN A0 £0AC VIO VA YNV KAgiTe. MV KAAUTITETE TA avoiypatal.

23.ZNKWOTE TO KATIAKL TIPOOEKTIKA Kal UTTO Ywvia woTe 0 atuog va
Slaevyel pakpld and €0dg — SLAQOPETIKA, eVOEXETAL va TIADETE
gykavpa. Opovtiote wOTE TO vEPO ATO TO Kamdkl va otdlel pévo
MEoa 0To BoxEi0 payelpEUATOC, OXL MECA OTO OWHA TNG CUOKEUNC.

24.EQv &gV XPnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN, QATTEVEPYOTTOIAOTE TNV Kal
anmoouvdEaTe TNV amd 10 PeVA. ATTOoUVOEGTE TO KAAWSI0 PEVATOC
TPAPWVTAC TO PIC — KNV TpafBdTe TOTE TO KAAWSI0 PEVUATOC.

EMnvika
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I 25- et am6 Tov KaBaplopo Kal TNV armoBnKEUCN, ATIEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN HAYEIPEUATOC, ATTOCUVOEDTE TNV ATIO TO PEVA KAl APNOTE
TNV va KPUWOEL.

26.H ECG 6ev @épel eublvn ya {nUiEG 1 TPOAUMATIOMOUG TIOU
TIPOKANONKav amd auélela B akatdAnAn xpnon. Mpwv and 1n
xpnon, unv &exdoete va dlafdoete mpooeKTIKA OAEC TIC 0ONYiEC KAl
TIC TTANPOYOPIEC.

27.Edv n ouokeur Bpioketal og Aettoupyia:

- Mnv Vv agprvete Xwpic emiPAeyn.
- Mnv agrvete maibid xwpic emiBAePn kovtd otn XUtpa TaxuTNTAC.

28.H ouokeuny dev mpémel va xpnotuoroleital amd madid. Qulagte
TN OUOKEUN Kal TNV MApoxr PEVUATOG TNG OUOKEVRE HAKPLA amo
Mépn TOU umopolV va @Tdoouv maidld. H ocuokeury umopei va
XPNOIUOTIOLEITAL ATTO ATOMA PE PEIWUEVEC PUOIKEC, AlIoBNTNPIOKEC
N VONTIKEG IKAVOTNTEG, N ENNEIPN €EUTEIPIOC KAl YVWOEWV, €AV
emPBAEmovTal f €XouV eKTTAIOEVUTEL VA XPNOILOTIOIOVUV T GUOKEUN
ME AO@PAAELD Kal KaTavooUv Toug duvnTikoug Kivouvouc. Ta maidid
Oev mpémnel va maiCouv PE TN CUOKEUN.

29.Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN YIa AANOUG OKOTIOUG €KTOC armmd
auTOUC Yla TOUG omoiou¢ gival oxeSIaoUEVN.

Do not immerse in water! - Mnv Bu@i{ete o€ vepa!

EMnvika
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NPOXOXH
Ot em@Aaveleg e QuTHV TN 0rUavon Kaive Katda tn Xprion.

EMnvika I

KINAYNOZ yra mawdia: Ta maidia v mpénet va maiouv pe
Ta VAIKA ouokevaaiac. Mnv agrjvete ta maidid va maifouv
HE MAAOTIKEC 0aKOUAEC. Kivouvog aopuéiac.

NMPOZOETEZ NAHPOO®OPIEZ AZOANEIAZ

AlaBA0TE TEC TPOOEKTIKA KAl AKOAOUOROTE TEC

1. Ovypappéc pubuiong mieong mou emtpémouy tn Slaguyr Tou aTHoU
TIPETEL va eAéyxovTal TTpLv amd kdBe xprion wote va e€ac@alioTei
ot dev €ival UMAOKAPIOPEVEG: avaTpEETe OTIG 0Onyieg Xpriong Kat
ouvTHPNONG.

2. AmayopeUeTal n Xprion t¢ XUtpag TaxUTNTAC UE KAEIOTO KATIAKI
XWpPIiG 0TEYavWTIKO.

3. Mnv aokeite moté SUvaun oTn XUTPA TAXUTNTAC YIO VA TNV aVoIgeTE.
Mnv avoiyete T xUTpa TaXUTNTAC XWPIC va BePaiwdeite 6T €xel
undevioTel n mieon 010 €0WTEPIKO TNG. Avatpédte oTic Odnyieg
XElPIOpOL.

AUTI N GUOKEUN MaYELPEVEL UTIO TTiEDN.

4. HAavBaopévn xprnontngxutpagTaxuTnTaGVOEXETALVATIPOKAAEDEL
eykavuarta. Mptv amod kdBe xprion, Befaiwdeite 61t n BarBida mieong
dev gival ppaypévn: avatpe€te oTig «O8nyieg XEPIOUOU.

5. Mpiv amd kaBe xpnon, PePaiwbeite 0TI N CUOKEUN UAYEIPEUATOC
gival owoTd KAelopEvN Kat 0Tt N BaABida mieonc eival TomoBeTnuévn
KatdA\nAa- avatpé€te otic O8nyieg xelptopov.

6. MoTé va pnv OUVOEETE OTO PEVUA 1} VA EVEPYOTIOIEITE TN GUOKEUN
XWPIG va £XETE €10AYEL OWOTA TO OKEVOC PAYEIPEUATOG OE QUTAV.

7. Mnv B¢tete o€ Aeitoupyia tn ouokeun pe adelo doxeio (xwpic vepo).
Evdéxetal va mabel cofapn (nuia.

8. To cotdpiopa i To Tnyaviopa umoé mieon (] HE KAEIOTO TO
KAMAKI) amayopevETal.
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 °- Mnv nmapayeuifete 10 eowtepkd doxeio. H ouvolikr moodtnta
@ayntou Sev mpémel va unepPaivel Tn ypapun MAX (2/3 tou dykou)
N TN péytotn Emrpenopevn moootnta Aadioy, mou givau 3 Aitpa.

10. H ouvoAikn ToodTNTA TWV QAyNTWV TOU Au&AVOuV EUKOAA TOV OYKO
Tou¢ (6mwe dompla, pUQ i apudatwuéva Aaxavikd) dev pémel va
urnepPaivel To Y2 Tou dykou Tou doxeiou.

11.MPENEI va tpundrte ta TPO@IUA Ta omoia €xouv &va eEWTEPIKO
oTpwpa mou Ee@Aoudiletal (m.x. AOUKAVIKA, KOTOTIOUAO 1| ppOoUTa)
TIPIV TO Hayeipepa. EAv Oev TpummoeTe autd TO OTPWHA, UMTOPEI
va mpokAnBei onuavtikg avfnon tou éykou Tou @ayntol Kal
MTOIAIoMa KauToL @aynTou apou avoifete To kamdki. Evdéxetal va
naBete éykaupa. MoTé va unv tpumndte ) Ee@AoudileTe YOUTKWEVO
Oépua ) eAoLda — umopei va mabete éykaupa.

12.0tav payelpevete CUUAPIKA, aAVAKIVAOTE MaAakd Tn  XUtpa
TAXUTNTOG TIPIV AVOIEETE TO KATTAKL YIA VA ATTOPUYETE TNV EKTivVagn
TOU PaynToU.

13.AwoTte 18laitepn MPOCOX KATA TNV TTOPACKEUN OUYKEKPIUEVWY
TOTTWV TPOPIUWY, OTIWC apaKAg, UAAQ, UmépL, méPITd, SnuNTPIaKA i
Cupapikd, Ta omoia agpifouv katd 1o payeipepa. O agppog evdéxetal
va epagel Tn BaiBida acpaleiac.

EMnvika

Mé£Bodo1 eAeuBépwong Tng mieong

‘Otav oAoKANPWOE( TO MPOYPAUUA HAYEIPEUATOG Kal EEKIVIOEL
n e\evBépwon tng mieong, matote to koupuni Cancel (Akupo)
Yla Va aKUPWOETE TN Aettoupyia Alatripnong Bepuotnrac. i,
Na xpnotpomoteite mavta AaBida koulivag otav eheuBepwvete ""“q Rl
™ BaABida migong, KaBwg Kal MPOOTATEVTIKA yavTia koulivag @H
yla va yupioete tn BaABida mieong otn 6éon «OPEN» (AvoiKTH). ol e _'
‘Etol TpooTaTEVEOTE amd Tov KAuTd atpo. H PBalBida i et
AVUYPWVETAL EANAPPWG Kal ENeLBepwVETAl O aTUOC. To KAkl 2
Sev avoiyel péxpl va eNeuBepwBei 0 aTUdC Kal va eKTOVwOE( n

miieon.

MOMG N Tieon OTN CUOKEUN MAYEIPEUATOC TIECEL OE AOPANEC Alwpolpevog
emimeSo, N alwpovpevn BaABida emavépyeTal péoa GTO KAMAKL s\;ﬁ;:r:?c y .H\\‘"
Kal 0 TIEipO¢ amd v mmiow mMAeupd Tou KamakioL méletal €w. !
MOAG oTtapatioel va Byaivel atudg amd TV AlwPOoUMEVN

1 |
BaABida, BePaiwdeite 6TL N BalBida éxel kaTéRel MARPWC TPV .
avoieTe TO KATAKIL — SEiTe TNV EIKOVA 0TA Se€IA.
‘Otav avoiete 1o kKamdki, To eayntd Ba gival kautd. Na opdte { u

mavta ydvtia Kat modid yla va TpooTATEVEDTE amd evOeXOUEVO

mMToiAMopA TOU KauTtoL @aynTou. K‘H @ #___, |
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Fpriyopn eAevbépwon

JUVIOTATAL IO YPHYOPO LOYEIPEUA KAl AXVIOUA, CUMTTEPINABAVOUEVWY AOXAVIKWY KAl BANACOIVKV.

A@oU akupwoeTe TN Aettoupyia Alatripnong BepudtnTag, petakiviote Tn BaiBida mieong otnv avolktr Béon
Kal TTPOOTIAONOTE VA AVOIEETE TO KATIAKL HOVO POl eAeUBEPWOEI OAOC O ATUOG KAl KATEREL O AWPOUHEVOG
Seiktng mieanc. Apnote T XUTpa TaxuTtnTag yia 1-2 Aemtd. Twpa pmopeite va avoifete To kamaki. Av Sgv avoiyel
TO KATIAKI, TIEPIUEVETE Ny AemTd akdun Kal mpoomadrote {avd. Mnv mpoomadroete MOTé va avoi§ete To
KATAKI aoKwvTag Suvapn, Kabwg eav gival KAEISWHEVO TO KATIAKL, AUTO GNHAIVEL OTI UMAPYXEL KON
UYPNAN TiECN 0TO ECWTEPIKO TG CUCKEVUN G HAYEIPENATOC.

Apyn eAevBépwon

JuvioTtdTal yio Ipo@Ipa HE oTpwia Tou Ee@houdileTal (.. A\OUKAVIKA, KOTOTIOUAO 1} @poUTa ) Kal TPOPIUA UE
VYNAR TIEPIEKTIKOTNTA LYPWV 1 Apulou (T.x. Bpdun, coumeg, upapikd, pUQL Kal ePOoUTA, KABWE Kat vaicOnta
TPOPIUA, OTTIWG KPEAG KAl TTATATEG).

AuTd Ta TPOPIA HITOPOUV Va Au§ooLV ONUAVTIKA TOV OYKO TOUG UTIO TTEDT, YEYOVOE TO OTToi0 eVOEXETAL vVa
TPOKAAEéDEl MTGIAIOHA KAUTOU LypoU i @aynToU éTav avoifete To Kamdkl. [a va amo@UyeTe To mToiNoua,
aenote KAeloth TN BaiBida ektovwong mieong agol ohokAnpwbei n Asitoupyia Alatripnong BeppdTntag Kat
aenoTe TNV mieon va méoel ualoloyikd. Autr n Stadikacia pmopei va amartioet €éwg kat 15 Aentd. E€aptdtal
amod TO CUYKEKPIUEVO TPO®IUO. MOAIG KATEREL O alwpoUpevog SeikTng Tieong, avoifte tn BaABida ektovwong
miieong kat BeBaiwbeite 0TL €xel ekTOVWOEL OAN N Trigon. Twpa umopeite va avoifete To Kamdkl. Av Sev avoiyel To
KOTTAKL, TIEPIUEVETE Aiya AemTd akdun Kat mpoomnadnote {avd. Mnv mpoomabroeTe MOTE va AVOIEETE TO KATTAKL
aokwvtag SUvapn, KaBwg eav gival KAEWOWHEVO TO KATIAKL, AUTO onuaivel Ot UTIAPXEL AKOUN VWNAR Tiieon oTto
£0WTEPIKO TNG CUOKELNG HAYEIPEUATOG. MEPIPEVETE TOUAAKIOTOV 15 AETTA.

Katyla tig 600 pebodoug, avakivroTe T GUOKEUN HAYEIPEUATOG KAl TIIAOTE TN AaBr) TNG CUOKEUNG HAYEIPEUATOG
yla va ENEUDEPWOETE TOV ATUO TIOU ATTOUEVEL TIPLV AVOIEETE TO KATTAKL. Na BUHAOoTE 0TI UMopEi €miong va €xel
pEiVeEL aTHOC KATW amd TO PaYEIPEUEVO GaynTo. Xwpig avakivnon, auTtog o atpog Ba pmopouoe va avaduBei
AKOMN KAl HEPIKA SEUTEPONETTA APOU APAIPECETE TO KATTAKL.

MHN ANOITETE MOTE TO KAMAKI AZKQNTAXZ AYNAMH!

Aertovpyisg acpalelag

H BaABida ektdévwong mieong avoiyel autopata OTav n Teon OTO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG HAYEIPEUATOC
Eemepdoel éva CUYKEKPIUEVO emimedo.

Edv n BaABida migong mabet BAAPN, avoiyel To KATTAKL YIa VO EKTOVWOEL N TIEEC OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG
MAYEIPEUATOC. Z€ QUTAY TNV TIEPIMTWON, N BaABida mieong eival ENATTWUATIKA Kol TTPETTEL VA AVTIKOTAOTAOE.

H ouokeun payeipéuatog eival epodlacpévn e vav pnxaviopo acealeiag, o omoiog SIakOMTeL TN Agttoupyia
™¢ €av n Beppokpacia avénBei umepPolika. Metd, n Bépuavon dev Eekivdel ava péxpl n Beppokpaaia va
EMOTPEYEL OE KAVOVIKO emimedo.

Edv oupfei aotoyia autiig TNG AetToupyiag, n XUTpa TaxUTNTAG AMEVEQYOTIOLEITAL, SEV EMAVEKKIVEL Kal XpeladeTal
avtikataotaon.

A€V UMOPEITE VA AVOIEETE TO KATTAKL EAQV N TIECN OTO E0WTEPIKO €ival TTOAY UYNAR.
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ENMnvik

Xotpa TaxvtnTag

Eowtepikd Soxeio

MAaoTIKO KAAGO! yla axviopa

KoUma pétpnong

Koutdhi

Kahwdio pevpatog

BaABida migong

KaAdBt yia tnydaviopa, pe agaipolpuevn Aapn

AX =EKINHZOYME

AofdoTe OAeg TIC 0ONYiES KAl TIC OCNUAVTIKEG TTANPOPOPIEG ACPANELNG.

A@aipéoTte 0N T UMKA OUOKEUAGIOG, CUUTTEPINAUPBAVOUEVWY TWV ETIKETWV KAl TWV QUTOKOANTWY, Kal
OKOUTIIOTE TNV EMPAVELA P €va LYPO Tavi yia Ta mata. BeBaiwBeite 611 dAa Ta pépn mapaddOnkav o€ KaAn
KOTAoTOON.

NV AW =

Inueiwon: O\a ta afeooudp eival TOMoBeTNUEVA OTO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG HAYEIPEUATOC. AQaIpéoTe
Ta amod TO ECWTEPIKO SOXEIO Kal TTAUVETE Ta O€ (€0TO VEPO PE £V OPOUYYAPL. ZEMAUVETE KAAA TO
QTTOPPUTIAVTIKO KAl OTEYVWOTE EMUEAWG T TAVTA. MNV XPNOIUOTIOIOETE AMOEETTIKA TTPOIdvVTa
KaBapIopoL 1 amo&eoTIKA 1) LETANAIKA EPYANEIQ — Ol AVTIKOANNTIKEG EMPAVELEG UMTOpPE( va TdBouv
{nd. Mnv XpnOIUOTTOLEITE TTAUVTHPLO TIATWV.

«  Mnv BuBilete mOTE TN CUOKEVH, TO KAAWSIO 1} TO PIG PEVUATOC OE VEPO.

«  TomoBetioTe TN XUTPA TAXUTNTAG EMAVW Of [ia €Mmedn em@dveld, avOekTIKh otn BeppdTNTA KAl PN

g0PAEKTN.
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Avorypa tng XUtpag Taxutnrag

MNa va avoiete To kamdkl, yupiote de§looTpo@a tn Aafr 0To emMdvw PEPOG. KaTomV OnKWOTE TO KATTAKL

Yuvappoloynon TG XUTpag Taxutntag

«  Ewodyete Tn BalBida mieong péoa otn peyAAn 00X OTO EMAVW PEPOG TOU KATTAKIOU TNG XUTPAG TAaXUTNTAG.

« Méote katw TN BarBida péxpt va epapudoel oTn B€on TG Pe €vav riXo KAIK.

«  Juvdéote To KaAwSIo peLPATOC 0TNV UTTOSOXN PEVUATOC OTO TOW PEPOG TNG XUTPAG TaxUTNTAG, OTwE
BAénete oTnV €IkOVa. TuVEEoTE TO AANO AKPO Tou KOAwSiou peupATOG o€ pia TPila MaPoXG PEVUATOG.

«  Ewodyete To eowtepikd Soxeio péoa otn XUTPA TAXUTNTAG.

+  Na ouvdéete mavTta To KAAWSI0 TPWTA GTN GUGKEUN HAYEIPENATOG KAl KATOMIV oTNnV mipila.

- TomoBetrote {avd To KAMAKL 0TN XUTPA TaXUTNTAG.

+  BefaiwBeite 0TI TO pAVTalo OTO THOW PEPOC TWV OTIWV TOU KATTAKIOU EI0EPXETAL ECA OTN PAYa OTO THoW
MEPOG TNG XUTPAG TaxUTNTaG.

«  ENéy&te o110 meipog aopaleiag, mou BpiokeTal 0TO Miow PEPOC TOU KATIAKIOU, €ival KAEISWHEVOC TTPOG TA
Méoa YETA TO KAEIOIUO.

«  TupioTe TO KATIAKL APIOTEPOOTPOPA UEXPL VA EPBEL 0TN BEON TOU HE €Va KAIK.

«  Hyxutpa taxutntag givat mhéov €Totun yia xprnon.

Mpwv amé Tnv mpwtn Xpron

« A@aip€oTe To Kamdki Kat pi€te 2 Nitpa vepo Héoa 0T 0WTEPIKO SOXEIO TNG CUOKEVNG LAYEIPEUATOC.
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- +  ZovaPdalte To KOTAKL Kal ao@alioTe To Yupi(ovTtdg To aploTepOoTpOPa.

EMnvika

Av xpeldletal, EVEQYOTIOIOTE TNV XUTPA TaxUTNTAG HE TOV SIAKOTITN OTO THOW HEPOC, 0T OUVEECH TOU
KoAwdiou pevATOG.

«  TomoBetrote T BaABida mieong otn 6éon «CLOSED» (KAeloTn).

«  TupioTe To KoupTi ENéyxoU Yia va eMAEEETE TO MPOypappa STEW/SOUP (Mayelpeuto/Zouma).

«  Moatnote to kouumi START (Evapén) yia va EeKIVAOETE TO EMAEYUEVO TIPOYPAUUA.

« 'Otav ohokAnpwbei To mpoypapua, n xUtpa TaxuTNTag Ba mapdyel éva nXNTIKO orpa (umm).

«  MMoatnote to kouumni CANCEL (AKupo) yla va OTTEVEPYOTTOINOETE TN Agttoupyia Alatripnong BepudtnTag.

EAevOépwon atpov

«  Twpa, mpémeiva avoifete tn BaiBida eheuBépwong atpov. Mptv EEKIVAOETE, OPETTE TPOOTATEUTIKA YAvTia
1 KAt mapduolo, i xpnotpomotote Aafida koulivac. Nupiote Tn BaABida otn Béon «OPEN» (AvoikTh).

« A@rioTe Tn XUTPA TAXUTNTAG VO KPUWOEL Yld 15 AemTd.

«  Avoi€te 1o Kamdaki yupifovtdg To Se§160TPOPA KAl KATOTTIV AQALPECTE TO.

«  Agaipéote Kal adeldoTte To £0wTEPIKO SoxeEio Xpnolpomolwvtag yavtia 1 éva mavi avOekTikd otn
BOepuodtnTa.

« Oteowteplkég BarPideg kal To KATAKL TNG XUTPAG TaXUTNTAG Eival TWPa KOAG kabaplopéva.

XPHZH THZ XYTPAZ TAXYTHTAXZ

THMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ AZOAAEIAZ MOY MNMPEMEI NA AKONOYOOYNTAI:
Mptv amo to payeipepa, va ehéyxete MANTA €dv:
« 10 EXQTEPIKO AOXEIO €xel epapuodoel kahd otn Béon Tou-
+  TOKATAKI €ival KAEIOUEVO OWOTA — SEITE TNV EIKOVA KAL TIG 08NYieC TAPAKATW:
+ N OUVOAIKN TTOCOTNTA PaAyNTOU:
- OevumepPaivel Tn ypappn Héylotng otabung (2/3 Tou Gykou Tou Soxeiou)
- Oev unepPaivel To Y2 Tou dykou Tou Soxeiou o€ TIEPITTWON TPOPIHWV
mmou augavouv eUKoAa Tov GYKo Toug (GoTpla, ppouTd...)
- &ev unepPaivel ta 3 Aitpa ghaiou
- 10 Soxeio ival yepato TouldyioTov £wg T ypapur MIN.
« 'O)eg ot Siataelg aopdhelag (BarBida kal evdeiktng mieonc) ivan eAeVBepeg
Kal KaBapéc.

AQaIPEOTE TO €0WTEPIKO OKEVOG Kal TOMOBETAOTE TPOPIUA péoa Tou. Mnv
XPNOILOTIOIEITE TO EOWTEPIKO OKEVOG Y1 TO TTAUGILO TWV TPOQipwV. MAUVETE TPOPIUA
OMWG To PUQL A T OOTIPLA KATW ATTé TPEXOUKEVO VEPD Kal HECA OE GOUPWTHPL.
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MAX —
Micoyepdarto
EvteAw( yepato

DacoMa, UL, Qupapikd, dompla Kat oudnmote GA\o
mopIt

MNa Ta mMEPLOoOTEPA PAYNTA, N TTOCOTNTA VEPOU Kal WOV Tpo@Iuou ival 1: 1. Otav mapaokevdlete mépitd,
n avaloyia vepoL mpog Bpopn ivat 8: 1. Duoikd, n avaloyia pmopei va Slapépel ENaPpwE yia SIaQOPETIKA
TPOQIUA Kal, LUE BAoN TNV EUMELPIA KAl TIC TIPOTIUNOELG OO, UMOPEITE VA TIPOCAPUACETE TNV avaloyia vepou
KAl WUOU TPO@IUOU.

Mpwv TomoBetrioete {avd To e0wTEPIKO OKEVOG péoa oTn XUTPA TAXUTNTAG, KABOPIOTE TNV EM@AVEIQ TOU
OeppavTikol OTolXEiOY, TNV EEWTEPIKN EMPAVEIA Kal TO KATW UEPOG Tou OKeVOUG: BeBaiwbdeite emiong ot
Sev €xel KOANOEL TITOTA OTIC EMPAVELEG. MEPIOTPEYTE TO ECWTEPIKO SOKEIO APOU TO TOTTOOETAHOETE YECA OTN
XUTpa TaxutnTag, yia va BeBaiwbdeite 61 To E0WTEPIKO SO)EIO £XEL EPOEL OE CWOTH EMAPY) PE TNV EMPAVELQ TOU
BeppavTikou otolxeiou.

K\eiote to kamdki. Mptv To KAeioeTe, BePalwbeiTe OTI TO OTEYAVWTIKO €xel El0axOei CWOTA Kal yupioTe ENAPPWE
TO TIPOOTATEUTIKO aQVTIUMAOKAPIoUaTo (avatpééte oto Ke@dlalo «KabBaplopog kat ouvtpnon») yla va
BePaiwBeite OTI €xEl EQAPUOOEL CWOTA OTOV EVOIAPETO aToAAVo SakTUN. KAgioTe To Kamdki yupilovtdg To
apIOTEPOOTPOPA HEXPL VO OKOUOETE €Va «KAIK»

A KAEIZTO A ANOIKTO

To KAmAKI TIPETEL VA Eival EVTEAWG KAELOTO TPV TO payeipepa. KateBAOTe TPOCEKTIKA TO KATAKL KAl YUPIOTE TO
aploTePOOTPOPA UEXPL va €pOEL 0T B€on TOu pE €va KAIK.

BeBawwbeite 611 n BarBida mieong Bpioketal oTNV KAEIOTH B€0nN (KATA TO payeipepa UTTO TTieon) Kat EAéyETe OTL
€XEL EPAPUOOEL OWOTA.

MNa payeipepa und mieon, NPEMNEI va yupioete TN BalBida ehevBépwong mieong otnv KAeloTH Béon, omwg
unodelkvueTal emdvw otn BaABida.

EmAoyn mpoypAaUHATOG HAYEIPEUATOG
EmAé§te To Mpdypappa HaYEIPEPATOG TIou BENETE va XPNOIUOTIOINOETE PéOW TOU THVOKA €NEyXOU, TIOU
TIEPLYPAPETAL OTO EMOUEVO KEPAAALO.
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Mivakag eAéyyou
e

EMnvika

KOYMMI FUNCTION

(NEITOYPTIA)
KOYMII PRESSURE (MIEZH) XPnOILOTOIGTE TO yia va
Koupmi yia tov opiopé tou Em)‘EEE,TE ™ Aertoupyia
emméSou mieong HayEIPEUATOC
+ -+ - ‘
7\PRESSURE/ '\FUNCHON/‘
KOYMII KEEP WARM + - O
(AIATHPHXH OEPMOTHTAX)
Koupri yia tn Aertoupyia '\ TIME / starsTop
Awatipnong BepudtnTag \ TEMPERATURE J
KOoyMnI DELAY
(KAOYZTEPHZH)
KOYMMI TIME (XPONOX) Kouumi yia Tov optopé tou
Xpnolpomoleital yia Tov opiopd Xpovou kabuoTtépnong
1} TNV TPOCAPHOYH TOU XPOVOU
HaYEIPEPATOC START/STOP/CANCEL
(ENAP=H/TEPMATIZMOZ/
AKYPQXH)
Koupri évapéne/tepuatiopot/
aklpPwong.
KOYMMI TEMPERATURE

(OEPMOKPAZIA)
Xpnotpomolgitat yia tov
OpPIOMO 1 TNV TPOCAPHOYH TNG
Bepuokpaciag payeipépatoc.

PRESSURE COOKER | Rijce

So
] @Keep e Steu\E
Slow Cooking

Orime ey
» Multicook
.I s&‘y I. Jam
St Porridge
Cake
Crispy
Fry
SICE MPOrPAMMATA
Beans MATEIPEMATOX
XPNOIOTIONOTE TO
TIEPICTPOPIKO KOUMTT{ yla
va emMAEEETE TO EMOUUNTO
mpoéypappa

EMINEAO MIEZHZ OEPMOKPAZIA
XPNOIUOTIOOTE TO KOUMTT
yla va opicETe To emMBUUNTO

enimedo migong XPONOX
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Keep Warm  YnoSeivuer 61t givat evepyri n Aerroupyia «81athpnong Beppotntacy.

@ Time ‘Evéei€n pubuiong wpac. H évdeién avaBooPrvel katd t pubuion.

Aetrroupyia kaBuotépnong évapéng.
Eav evepyomoinBei n kabuotépnon évapéng, otnv 0Bovn epgavietal n avtiotpopn
@ Delay Métpnon xpévou.

Inpeiwon: H Aettoupyia kaBuotépnong évapéng pmopei va xpnotpomoinBei pévo yia
oplopéva mpoypdppata - Seite Tov mivaka Mpoypappdtwy.

‘Evéel&n kabopiopévng Beppokpaaiag.

co
o

Inpeiwon: H puBuion g Oepokpaciag eival EPIKTH HOVO Yia OPIoUEVA TIPOYPAATA
- Seite Tov mivaka MNpoypappatwy.

‘Evéei€n puBuiong Bepuokpaciac. H évdelén avaPooPrivel katd t puBWon NG

Beppokpaciag.

Inueiwon: H Aertoupyia pubuiong Beppokpaciag pmopei va xpnotpomnotnOei pévo yia
oplopéva mpoypdppata — Seite Tov mivaka Mpoypappdtwy.

T*

@)

‘Evéelén mAnpogoplwv xpovou. Epgavifel Tov mPokaboplopévo Xpovo Kal TNV

E|8 . _3E| avTioTpoEn HETPNON XPOVOU KATA TNV TIAPACKEUH @ayntou 1 tnv kabuotépnon

e J évapéng, 1} TNV wpa yia tnv omoia Satnpeitatl (ot TO PaAYNTd Ao TO TTPOYPAUUA
«Keep warm» (Alatrjpnon BgppotnTag).

P
A} MeTd TV eKKivnon Tou MPOYPAUUATOG, UTTOSEIKVUEL OTL N CUCKEUH AYEIPENATOC Eival
] U r o€ Aettoupyia.
St

PUOIoN Xpovou Kai Beppokpaciag payeipépatog — pnxaviopog TIME/TEMPERATURE

« HpuBuion xpovou yivetal o€ eVpog amod 1 Aemtd €wg 2 wpeg (0 Bripata evog Aemto)

« H pUBuon Bepuokpaciag yivetal oe evpog 40-160 ° C (o€ Bripata 1 °C). Mmopei va oplotei pévo ya
OpLlopEVA TIPOYPAUUATA — SEITE TOV TAPAKATW TTIVOKA.

Edv eival §1a0éoiun n pubuion XpOvou, YupioTe TOV TTEPICTPOPIKO EMAOYEQ VIO VA OPIOETE TOV EMOUUNTO

XPOVO HAYEIPEUATOC.

MATACTE TPWTA TOV TTEPICTPOPIKO UNXAVIOUO KAl KATOTIV YUPIOTE TOV YId VO QUEAOETE/UEIWOETE TOV APIOUO

Twv Aemrtwv. Matrote {avd Tov i6lo pnxaviopd yla va mapaleipete ) puBUION Bepuokpaciag (edv gival

S1aBéotun). Nupiote Eava yia va auv€oete/PelwoeTe Tn Beppokpacia otnv eMOUVUNTA TIUA.

PUOIoN KABUOTEPNONG HAYEIPEPATOG — KOUMT Kat pnXavicpuog DELAY (KaBuotépnon)

«  EOpogamd 1 Aemto éwg 24 wpeg, Prpa avd Aemto/wpa

Eav Béhete To payeipepa va Eekiviioel apydTtepa HEoa otnv NUéPA, matrote To koupurni DELAY (KaBuotépnon).
Katomv xpnotpomolote Eavd tov meploTpo@ikd pnxaviops Time/Temperature (Qpa/Ogpuokpacia). lupiote
TOV VIO VA QUEAOETE/MEIWOETE TOV aplBuo Twv Aemtwv. Edv matioete avd tov i81o pnxaviopo, Oa petaPeite
amod TN pUBUION AemTwVY 0T PUOUICN WPWV.

PUOpion emmédov migong - pnxaviopog PRESSURE (Migon)
A@OU TIATAOETE AUTOV TOV PNXaVIOUO, YupioTe Tov yla va opioete To emBupnto emimedo mieong — Oeite TIg

UTTOSEiEEIC OTOV TAPAKATW TTiVAKA.
Katd to payeipepa umo mieon, pnv exaoete va tomoBetroete Tn BaiBida otn Oéon «CLOSED» (KAelotn).

‘Evapé&n Tou mpoypAauUATOG HAYEIPEPATOG
Matote START (Evapén) yia va EeKIvrOETE TO XPOVOUETPO KaBuoTEPNONG 1 To payeipepa. Twpa ta BéAn oTo
KATW HEPOC TNG 086vn¢ Ba apyioouv va Seixvouv 4Tt n XUTpa TaxuTNTag Aettoupyei. Otav oAokAnpwOei To

eca 81

EMnvika I



a

ENMnvik

payeipepa, To mpdypappa Ba aANGEel autopata otn Aertoupyia Keep Warm (Alatripnon Bgpudtntag), n omoia
Oa cuveyioel PEXPL va OTAUATHOETE TO MPOYPAUUa maTwvTag To Kouprni CANCEL (Akupo).

MPOXZOXH: Otav XpnOIUOTIOIETE TN GUOKEUN WE XUTPA TaxUTNTAG, va BaleTe mAvTa Lypo HECA OTO E0WTEPIKS
Soxeio. To uypd mpémel va @Tdvel mdvta otnv évoeign MIN.

Elodyete 10 eowTepikod Soxeio péoa atn XUTPa TaXUTNTAG. KaBwg el0dyeTe To Soxeio péoa oTn xUTpa ToXUTNTAG,

TTPOCEETE VA PNV XUOETE KABOAOU LYPO. ZKOUTTIOTE TO XUHEVO LYPO UE €va LYPO TTAVI.

EAevOépwon atpol

‘Otav OAOKANPWOETE TO payeipepa, xpetaletal va avoiéete tn BalBida wote va eAeuBepwoete Tov atpo. Mptv
EEKIVAOETE, POPECTE TIPOOTATEVTIKA YAVTIA 1 KATL Tapdpolo, i Xpnotpormotjote Aafida koulivag. Mupiote T
BaABida og pia amd Tig B€oelg eEhevBEépwaong atuou.

‘Otav otapatioel va Byaivel atpog amo tn BaABida ehevBépwong atpol, Befalwdeite OTL 0 AlWPOUHEVOG
Seiktng mieong éxel KatéRel TPV avoi&ete To KATAKL TNG XUTPAG TAXUTNTAG.

Mrmopeite Twpa va avoi€ete To Kamdk TnG XUTPAg TaxuTnTag Yupi(ovtdg o Se€100Tpo@Pa Katl CNKWVOVTAG TO.
AQaIpEOTE TO E0WTEPIKO SOXEID XPNOILOTIOIWVTAG £va UPAoHa avOeKTIKO 0Tn BeppotnTta 1 ydvtia koulivag.
A@oU XpNOIMOTOINCETE TN XUTPA TaXVUTNTAG, KABAPIoTE TNV CUPPWVA HE TIG 08NYieg 0TO KEPAAALO ZuvTrpnon
Tou gyxelptdiov.

MHN ATTIZETE NMOTE TON AIQPOYMENO AEIKTH MIEXHX KATA TO MATEIPEMA H AMEZQX META TO
MATEIPEMA.

MPOXOXH: Apéowg PETA TO PAYEIPEQ, TO KATIAKL, TO E0WTEPIKO SOXEIO, N Sl N CUOKELT HAYEIPEUATOG KAl TO
payelpepévo eaynto Ba gival KAuTd Kal TTPETTEL va Ta XEIPI(eOTE Y TPOCOXH.

XpRon tTn¢ A&trToupyiag Tnyavicpuatog
THMANTIKO: Mnv KOAUTITETE TTOTE TN XUTPA TAXUTNTAG PE KATIAKL KATA TO TNYAvIopa. EQv gival tomoBetnpuévo
TO KAkt oTn XUTpa Taxutntag, dev umopeite va emAégete Tn Aettoupyia FRY (Tnydavioua).

«  Tupiote 1o Kamaki Se€1O0TPOPA KAl APAIPEDTE TO.

«  JuvbéoTe Tn XUTPA TOXUTNTAG OTO PEVUA Kal, AV XPeladeTal, vEpyoTToljoTe Tov SIaKOTTN Agltoupyiag.

«  BdAte pia pikpr moootnta Aadiov péoa oto eowTePIKS SoxEio.

«  Tupiote 10 KOLWT ENEYXOU Yla va eMAEEETE TO MPOypappa FRY (Tnydvioua).

+  Mnopeite Twpa va opiceTe T Beppokpacia Kal Tov Xpdvo payelpépatog omwg embupeite yupilovtag 1o
koupri eEAéyxou Se€100TPOPA yIa VA AUENOETE TIG TIUEG 1) APLOTEPOOTPOPA YLa VA TIG UEIWOETE.

« Motmote START (Evapén) ywa va &ekivrioete to payeipepa. Eav Bélete va teppatioete TOV KUKAO
payelpépatog, matiote To koupri CANCEL (Akupo).

+ Na éxete umoyn ot otav éxel apapedei To kamdkl pmopeite va emAéete pdvo Tig Aettoupyieq FRY
(Tnyaviopa) kat Keep Warm (Alatripnon 8gpudtntag).

MPOrPAMMATA MATEIPEMATOXZ ZTH XYTPA TAXYTHTAZ

Nertoupyieg MNpoem- PuBmlope- |MpoemAey- | Mnya- Eninedo | Kabu-
Aeypévog | vog Xpovog pévn Ogppo- | VIOHOG migong otépnon
Xpovog Kpacia eAéyxou pHayeipé-
Beppokpa- patog
oiag
RICE 10 1 \ento - 2 145 40-160 °C YynAd 1-59
Mayeipepa pi{oTo kat WPEG Aemta,
ANwv matwv pe pult 1-24 Wpeg
SOuUP 25 1 Nent6 - 2 140 Aduvatov YynAo/ 1-59
Mayeipepa covmag WPES peoaio/ | Aemtd,
Kat (wuwv XOUNAO 1-24 wpeg
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SIMMER/STEW 25 1 Nent6 - 2 140 AdUvatov YynAo/ | 1-59

Mayelpgutd Aayavikd, WPES pecaio/ | Aemtaq,

KpEata Kal GAATOEG XaunAo 1-24 wpeg

SLOWCOOKING 3 wpeg 3-12 wpeg 90 65 -95°C Advvartov | 1-59

Mayeipepa eayntwv A\emta,

eNayloTa KATw and 1-24 wpeg

To onueio Bpacpov

Xwpic xprion

™G A&etTtoupyiag

auénuévng

mieong, KatdA\Ano yla

TOANG SLOQOPETIKA

mara, Seite

TTAPAKATW

MULTICOOK 20 1 \ent6 - 8 140 40-180°C Aduvatov | 1-59

Mayeipepa yeupdtwv WPEC A\emtd,

Xwpig xprion mieong, 1-24 wpeg

pe Suvatotnta

pUBHIONG Wpag,

Bepuokpaoiag Kat

KaBuoTépnong

évapéng.

JAM 45 1Nenté-12 |98 40-160°C | XopnAo | Aduvatov

Mapaokeun WPEC

pappehadag, kétoam

1 TodTvel

PORRIDGE 8 1 Nento - 2 90 90-140°C XapnAo 1-59

Mayeipepa mopit, WPES A\emta,

mAoTag pulloy KA. 1-24 Wpeg

CAKE 40 1 Nento - 2 140 40-180°C Aduvatov | 1-59

WAGOIHO LYPWV KEIK. WPEC Aemtd,
1-24 wpeg

CRISPING 45 1 N\emto - 2 140 40-180°C Aduvartov | 1-59

MNa mapaokevn YnTwv WPEC A\emtd,

mdtwy, OnMwe Pntd 1-24 wpeg

CUMOPIKA, TTATATEG PE

KpEag,

Nayavikd pe tupi,

MOUOOKAG K.ATT.

FRY 30 1 Nento - 2 160 40-160°C | Aduvartov | ASuvatov

MNa mapaokeun WPEG

TNYavNTWV TUPLWY,
OVITOEA, pavitaplwy,
UTTIPTEKIWY,
KouvoumIdIoU Kal
AMNwv TpoPiuwyv
yla Tnyaviopa
TTOTATWY, KPOKETWV
1 TaTaTWV
QAUEPLKAVIKOU TUTTOU.

eca
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STEAM 5
KataAn)o ya
TIAPACKEUN TATWV
UE Aaxavika i
VTAUMAWVYK/VIOKL
‘Otav xpnolJoToleite
QAuUTAV TN

uébodo
HOYEIPEUATOG,
peydho pépog Twv
OUOTATIKWY TTOU
Sivouv yeuon Kal
Twv LSATOSIOAUTWV
Brtapvav kat
IXVOOTOIXEIWV
TTAPAUEVOLV

OTO HAYEIPEPEVO
¢aynto

1 Nenté - 2
WPEG

140

AdUvatov

Yynho 1-59
AemTa,
1-24 wpeg

LEGUMES 25
KataA\n)o yia 1o
payeipepa oompiwv

1 \ento - 2
WPEC

145

Aduvatov

Yynho/ [ 1-59
pecaio/ | Aemtq,
XOUNAO 1-24 Wpeg

KEEP WARM
Alatnpei To @aynto
Ceotd peta TNV
OAOKARpWON TOU
TPOYPAHUUATOG,.

uéy. 12 Aduvatov

WPEG

70

Aduvatov

Aduvatov | AdUvatov

O¢gpuokpacia | Tpo@iuo/uébodog paysipéparog

(°C)

40 Oovokwpa (OUNG, TAPACKEUR YlAOUPTIOV

45-50 Zopwon

55-60 Mapaokeun mpacivou toaylol, (éotaua eayntou yla
nadld

65-70 ApYO PayEipea KPEATOC HECA OE CAKOUAQ (sous-
vide), mapaokevr movTg

75-80 MaoTtepiwon, Tapaokeur) AeUKoU ToayloU, TOPACKEUN
(eoTOU KpaAOIOV

85-90 MNMapaokeur KOKKIVOU TOAyLoU, TAPACKEUH @aynTtwy
TTOU OTTATOVV HEYANO XPOVO HAYEIPEUATOG

95-100 Mapaokeun mépitl, popueAddwv

105-110 ATIOOTEIPWON, TTAPACKEUT TINKTAG KAl TMATWY PE
Celativn

115-120 Mayeipepa «KoTo10U», TAPACKEUN YAUKWV GLPOTTIWOV

125-130 Mayeipepa poupvou

135-140 Mapaokeur TPOTNYAVICUEVWY TPOPIUWYV

145 -150 Mayeipgpa Aayavikwy Kat Paplwv, PoiUo KpEatog
og aAoupvoxapTo
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155 Tnydviopa Aaxavikwv Kat Popiwv
160 TnYAVIOHO KPEATWVY KAl TIOUAEPIKWV

2YNTHPHZH KAl KAOAPIZMOX

INMavTiko: MeTd amo kabe xprion Tng XUTPAg TaxuTnTag, MPEMel va KaBapilete OAA Ta UTTOAEIUUATA TPOPWV
Kat vypaciag amoé 6Aa ta pépn.

A@aipeon Tou Kamakiov

«  [pémelva agaipéoete To KAk TPV KaBapioete T xUTpa TaxuTNTAG.
«  Tupiote 1o Kamaki Se€1O60TPOPA PEXPL TO TENOG TNG Stadpopng Tou (1).
«  XNKWOTE TO KamdKl (2).

A@aipeon tng BaABidag mieong

«  Mdote ta mAdyla NG Baipidag micong kat TpaBnéTe TNV TPOG TA EMAVW HEXPL VA KATAPEPETE VA TNV
BydAete €€w. XpnolpomoloTe éva AemTd AVTIKEIMEVO YIa VO OTTOPOKPUVETE TOUG PUTIOUG TToU @PAlouV Tn
BaABida, av umdpyouv.

«  Mpw amd v amoouvappoAdynon, va Befaiwvecte mavta otL Sev UMAPXEL THEON OTO £0WTEPIKO TNG
OUOKEUNG HAYEIPEUATOC.

«  Ewodyete tn BarBida méfovtdag T Eavd péoa otnv 0oxN.

«  XpnotyomolnoTe €éva Aentd OQVTIKEUEVO VIO VA QTTOUAKPUVETE TOUG PUTTOUG yupw amod tn BaAfida, av
urTdpxoULV.

«  Ewodyete tn BarBida mieong mélovtag tnv {avda péoa otnv €0oxH.

«  Méote TV péxpLva €pBet oTn B€on NG pe éva KAIK.

KaBapiopog tov aiwpoupevou Seiktn mieong

«  KoBapiote Tov aiwpoupevo deiktn mieong pe éva Aemto avtikeipevo kat BeBaiwbeite 6t1 dev umapyxouvv
puTol péoa r yOpw Tou.

« ENéy&re 6N BaABida pmopei va avuhwBei kat 0TI TEQTEL TTAAL THoWw XWwPIG v KOANGEL.

A@aipeon ToOU ECWTEPIKOV TOU KATIAKIOU

«  [GoTE TO ENACTIKO KOUUTTi OTO KEVTPO TOU ECWTEPIKOU TOU KATTAKIOU Kat TpaBn&te o é€w.
«  KaBapiote 10 E0WTEPIKO TOU KATTAKIOU O€ (£0TS VEPO LIE OATIOUVL.
«  KaBapiote emiong 1o kamdki e (e0TO vePO Kal oamouvt. Mnv XpnoIUOTIOLEITE «OKANPA» KABAPIoTIKA.
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A@aipeon ToU OTEYAVWTIKOU

« TpaBnéte To eENAOTIKO OTEYAVWTIKS, ATTO TA TTAAYLO TOU E0WTEPIKOU TOU KATTAKIOU.

«  [AOvete 10 OTEYAVWTIKO e {E0TO VEPS Kal OATTIOUVL.

«  EmavatomoBetrioTe To 0TEYaVWTIKSG YUPW aTmo Ta XeiAn TOU E0WTEPIKOU TOU KATTAKIOU.

+  JUPETE TO ENAOTIKO OTEYAVWTIKO EAvA 0T B€0N TOU 0TO ECWTEPIKO TOU KATTOKIOU.

+  TomoBeTNOTE TO E0WTEPIKO TOU KATIAKIOU VA EMAVW OTOV TIEIPO OTO PHECOV TOU KATTAKIOU.

+  KaBapiopdg tou owpatog tng XUTpag Taxutntag: Mnv Bubilete moté To owpa Tou Soxeiou oe vepd 1 AN
uypd.

+  JKOUTIOTE TNV EWTEPIKN EMPAVELD UE £VA VWTTO TIAV( KAl OTEYVWOTE TNV EMUEAWNG UE €VA LANOKO, OTEYVO
mavi. Mnv XpnNOIUOTIOLEITE «OKANPA» KABAPIOTIKA.

%

Aoxeio cupmUuKvwong

« XNV miow MAEUPA TNG XUTPAG TAXUTNTAG UTTAPXEL éva SOXEI0 CUPTUKVWONG.

«  Tpapnéte 1o doxeio oupmukvwong é§w amd tn Sidtaén oTepéwaong, KATw amd v dpbpwon.
«  TAOvete 10 Soxeio pe (0T vEPS KAl GATTOUVL KAl KATOTTIV OTEYVWOTE TO HE VA LOAAKO TTAVI.
«  ZUpete 10 SOYKEIO CLUMTUKVWONG THOW 0TN B€0N Tou, KATW Ao TNV dpBpwon.

MNp6cOeTEC ONUEIWOEIG OXETIKA ME TOV KABapIouo

«  BePaiwbeite 011 0 awpoluevog Seiktng mieong Sev €ival UMAOKAPIOUEVOCS Kal OTL MIMOPED va KIveiTal
eNeVBepa eMAVw Kal KETW- OKOUTTOTE TOV, av XpelddeTal.

«  Mnopeite va Bubioete 10 E0WTEPIKO SOXEIO Kal TO KATTAKL TAPWG PECA O VEPS KaTd Tov KaBaplopo.
MAUVETE TO E0WTEPIKO SOXEIO KAl TO KATIAKL PE TPEXOUHEVO (0TS VEPD, XPNOILOTIOIWVTAG HOVO éva Ao
KaBAPIOTIKO Kat éva HAaAAKS UEACHA i} GYOUYYAPL.

+ Mnv xpnoldoroleite KaBApIOTIKA O OKOVN, HAYEIPIKY 008a 1} AeuKavTikd. Mnv Xpnolpomoleite moTé
CUPUATIVO GPOUYYaPAKLa.

«  +XKOUTIOTE TO OWHA TNG CUOKEUNG HE éva Halako, bypd mavi kat BeBaiwbeite OTL apalpeite OAa Ta Aimapd
UTTOAEiUpaTa @aynTou.

« [POOYAA=TE TO SOMA THX $YZKEYHX AMO AMEYOEIAT EMA®H ME NEPO KAl AAAA YTPA.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

Mpo6fBAnpa Noon

To kamdki §ev KAeivel CWOTA. EAéyEte €Qv TO E0WTEPIKS HEPOG TOU KATIAKIOU KAl TO OTEYAVWTIKO
eival TomoBetnpéva owoTtd otn B€on Toug.

Eivat SUokoAn n agaipeon Tou Agv éxel KatéReL 0 alwpoUpeVoC evoeikTng Tieonc. BeBaiwbeite 0Tl

KOTaKiov n mieon éxel méoel og kavovikd emimedo. MHN ANOITFETE NMOTE TO
KAMAKI AZKQNTAZ AYNAMH

Ala@eLyel aTUOG KATW amod To BeBaiwbeite 0TI TO OTEYAVWTIKO €XEL EYKATAOTAOEI OWOTA Kat 6Tt Sev

KOTTAKL KATA TO Jayeipepa. givat Bappévo. BeBaiwBeite 6Tt £xouv apalpebei OAa Ta umoAgippata

aynTou amod TO OTEYAVWTIKO.
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H aiwpoupevn BalBida Sev
avuPwveTat.

Agv UTIAPYEL APKETO GayNnTO 1 Lypd Péoa 0To E0WTEPIKO Soxeio.

H 006vn epgavilet nv évdeién E1,
E2, E3 1y E4.

JUVEPN KATIOI0 OQANUA CUCTHHATOG — AMOCUVSEDTE TN XUTPA
TOXUTNTAG, APrOTE TNV VA KPUWOEL KAl KAEIOTE TO KATTAKL.

E1: Eivat avolktd To KUKAwA Tou aiobntrpa

E2: BpayukUkAwpa aioOntripa

E3: YmepBéppuavon

E4: AucAettoupyia S1aKOTITN OAUATOG

TEXNIKEZ NMPOAIATPAOEX

Tpogodooia pevpatog 220-240V ~ 50/60 Hz
'E€odo¢ 1000 W

Méy1o1oG GUVONIKOC GYKOG 5,7 Nitpa

Mieon 49-90 kPa

Migon Aettoupyiag 50 kPa

Méyiotn mieon PS 105 kPa

XPHXZH KAl ANOPPIYH ATOBAHTQN

XapTi MEPITUNIYHATOG KAl AUAAKWTS XapTOVL — TapadwaoTe O€ onueio avakukAwong. Mepppdvn cuokevaoiag, oakoUAeG PE,
TAQOTIKA OTOIKElR — TIETAETE OE KASOUG AVOKUKAWGNG TTAQOTIKWV.

ATMOPPIWH NPOIONTQN XTO TEAOZ THX ZQHZ TOYZ

Anéppupn NAEKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU e§0MAIOHOU (10XVE o€ XWPEG HEAN TNG EE Kat GAAEG eupwmmaikég
XWPEC MoV £@app6{ouv cUoTHHA AVAKUKAWONC)

To aneikovi{duevo cUPPBONO OTO TIPOIOV 1} OTN CUCKEUATIX ONUaivel OTL TO TTPOIOV Sev TTPEMEL va avTIeTwTI(ETaL
WG ouvNBeG olklakd amoPAnTo. MapadwoTe To TPOIGV OTO TIPOPRAEMONEVO ONUEIO Yl TNV AVOKUKAWGON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTAIOHOU. ATIOTPEPTE TIG OPVNTIKEG EMIMTWOELG OTNV avOPWTTIVN LYEI Kal 0TO

TEPIBANOV AVAKUKAWVOVTAG OWOTA TO TIPOIOV 0aG. H avakUkAwon cupfBAaMel otn Slatrpnon Twv QUOIKWY

MOPwV. MNa TEPIOCOTEPEG MANPOPOPIEG OXETIKA HE TNV AVAKUKAWGON AUTOU TOU TIPOIOVTOG, EMIKOIVWVAOTE HE TIG
TOTIKEG APYXEG, TOV TOTIIKO Opyavioud emeepyaciag amoppIUHATWY 1 TO KATAGTNA Ao TO OT0{0 ayopdsaTE TO

TTPOIOV.

AUTO TO TIPOIOV CUMHMOP@WVETAL UE TIG AMAITAOEIG TNG EE OXETIKA Pe TNV NAEKTPOUAYVNTIKN
oupBaTOTNTA KAt TNV NAEKTPIKA AO@AAELQ.

To gyxelpidlo xelptopou gival Siabéopo otn Sievbuvon www.ecg-electro.eu.
Me Tnv emeuAan aAaywv oTo KEIUEVO Kal OTIG TEXVIKEG TTAPAUETPOUG,.
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www.ecg-electro.eu

Deutsch

K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham

Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovencina

Distributor pre SR: K+B Progres, a. 5., organizatné zlozka
Miynské Nivy 71

82105 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz
EAAnvika

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 A +420272122 111

25069 Klicany, Anpokpartiatng Toexiag  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual. ® Der Importeur haftet nicht fiir Druckfehler in der
Bedienungsanleitung des Produkts. ® Vyrobce neruci za tiskové chyby obsazené v navodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca neruéi za tlacové chyby obsiahnuté
v navode na pouZzitie vyrobku.
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