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Grundlegende Sicherheitshinweise

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich dazu bestimmt, im Haushalt und ahn-
lichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise: m
-in Klichen fiir Mitarbeiter in Laden und Biiros,

-in landwirtschaftlichen Anwesen,

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder
-in Frihstlckspensionen.

- Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten
Cloer Fachhandlern oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren.
Durch unsachgemale Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch.

+ Betreiben Sie das Gerat nur an haushaltstblichen Steckdosen. Prifen

Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung mit der
Ihres Stromnetzes Ubereinstimmt.

+ Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisier-
ten Cloer Fachhandler oder den Cloer Werkskundendienst ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

- wenn eine Storung auftritt.

-wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird.

- vor jeder Reinigung.

+ Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

+ Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr be-
steht, dass das Gerat umkippt.

- Ziehen Sie die Zuleitung nicht Gber scharfe Kanten.

+ Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schiitzen Sie diese
vor Hitze (Herdplatte / offene Flamme).

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber benutzt

werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

+ Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder al-
ter und werden beaufsichtigt. Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern unter 8 Jahren fernzuhalten.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Schitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

- Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

+ Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt durch einen externen Timer

« Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.

oder eine Zeitschaltuhr betrieben zu werden.



Vorwort

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
mit dem Kauf des Cloer Hérnchenautomaten
haben Sie sich fur ein Qualitatsprodukt ent-
schieden, welches hinsichtlich Technik und
Funktionalitdt modernstem Entwicklungsstan-
dard entspricht. Bitte machen Sie sich vor dem
Erstgebrauch mit dem Gerét vertraut und lesen
Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.
Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Hornchenautomaten.

Aufstellen

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl.
Aufkleber, nicht das Typenschild.

Stellen Sie den Hornchenautomaten auf eine
trockene, rutschfeste und ebene Unterlage.

Vor dem Erstgebrauch

Bitte lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese An-
leitung aufmerksam durch.

Reinigen Sie die Backflache mit einem feuchten
Tuch.

Fetten Sie die Backflaiche vor dem allerersten
Gebrauch ein.

Sicherheitshinweise fiir den
Hornchenautomaten

Die Backflachen sowie die Ober-
flachen sind sehr heiB. Bitte
vermeiden Sie eine Beriihrung.
Verbrennungsgefahr!

Bitte nehmen Sie die Hornchen nicht mit spit-
zen Gegenstdnden (z.B. Messer, Metallgabel)
aus dem Gerét. Dies kann die Antihaftbeschich-
tung zerstdren. Verwenden Sie nur Holz- oder
hitzebestandiges Kunststoffbesteck.

Bei Gerdten mit wei3en oder hellen Kunststoff-
teilen oder Gehdusen kommt es nach kurzer
Gebrauchszeit zu einer braunlichen Einfarbung.
Dies wird durch den entstehenden Backschwa-
den hervorgerufen und lésst sich nicht vermei-
den.

Inbetriebnahme und Vorheizen

Stecken Sie zuerst den Netzstecker in die Steck-
dose.

ACHTUNG:
Das Gerat wird jetzt heif.

Bevor Sie mit dem Hornchenbacken beginnen
kénnen, muss das Gerat zunachst (auf mittlerer
Stufe) aufgeheizt werden.

Dieser Vorgang dauert bei geschlossenem Ge-
rat ca. 5 - 6 Minuten.

1. Gerate mit Signalton und Backampel (Typ
281 und 285)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kon-
trolllampe und die griine Kontrolllampe leuch-
tet auf. Ein Signalton ertont.

2. Gerate mit Backampel (Typ 271)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kontroll-
lampe und die griine Kontrolllampe leuchtet auf.

3. Gerat mit Kontrolllampe (Typ 261)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kon-
trolllampe wieder.

4. Gerat ohne Temperaturregler (Typ 260)

Heizen Sie das Gerét auf, bis die rote Kontroll-
lampe erlischt (ca. 6 Minuten).

Bedienung
Einfiillen des Teigs

Fillen Sie den Teig in die Mitte der unteren
Backform ein. Beim Backen von Hornchen ist
es wichtig, dass Sie die genaue Teigmenge er-
mitteln (ca. 1 gestr. EL). In den daumenbreiten
Uberlaufrand sollte méglichst kein Teig flieRBen.
Sollte Ihnen dieses doch einmal passieren, be-
sonders bei den ersten Backversuchen, so ldsst
sich der Uberschissige Teig vom gerollten, er-
kalteten Hornchen leicht abbrechen.

Tipp: Fur das Gelingen Ihrer Hornchen ist es
wichtig, dass Sie nach dem Einfiillen des Teiges
das Gerat schlieBen und die Griffe fest zusam-
men driicken. Durch den Druck wird der Teig
schnell und gleichmaBig verteilt und gebraunt.

Backen

Mit dem stufenlos einstellbaren Braunungsreg-
ler kdnnen Sie den Brédunungsgrad der Horn-
chen nach Belieben einstellen.

Wahlen Sie fur helle Hornchen eine niedrige
Reglereinstellung (1 - 2), fur dunkle Hornchen
eine hohe (4 -5).

Die Backzeit betrdgt, abhangig vom Teig, ca. 1 %2
bis 3 Minuten.

Nehmen Sie das Hornchen bitte unmittelbar
nach Beendigung des Backvorgangs aus dem
Gerat. Benutzen Sie dafiir eine Holzgabel oder



hitzebestandiges Kunststoffbesteck.

Die Hornchen miissen nach dem Herausnehmen
sofort, noch heif3, gerollt werden. Sie lassen sich,
sobald sie erkaltet sind, nicht mehr rollen.
Tipp: Zum Hornchenrollen konnen Sie ein
Sektglas verwenden.

1. Gerat mit Signalton und Backampel (Typ
281 und 285)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die
griine Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe
leuchtet auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe und die griine Kontrolllam-
pe leuchtet wieder auf.

Der Piepton signalisiert: Das Hornchen ist fertig.

2. Gerat mit Backampel (Typ 271)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die
griine Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe
leuchtet auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe und die griine Kontrolllam-
pe leuchtet wieder auf.

Das Hornchen ist fertig.

3. Gerdt mit Kontrolllampe (Typ 261)

Kurz nach dem Einfillen des Teiges leuchtet die
rote Kontrolllampe auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe wieder.

Das Hornchen ist fertig.

4. Gerat ohne Temperaturregler (Typ 260)

Fetten Sie vor jedem Backvorgang die Back-
flichen ein, da dieses Gerat keine Antihaftbe-
schichtung hat. Benutzen Sie zum Einfetten
Margarine oder Butter, kein Ol.

Hinweis: Die Kontrolllampe zeigt nur den Be-
triebszustand an.

Bei diesem Gerdt missen Sie mit Hilfe einer Uhr
die Backzeit fur den gewiinschten Braunungs-
grad ermitteln.

Tipps

Sollte einmal ein Hornchen misslingen, so kann
das vielfltige Griinde haben. Im folgenden Ab-
schnitt finden Sie einige Tipps, die lhnen das
Hoérnchenbacken erleichtern kdnnen.

Durch eine bestimmte Zusammensetzung des
Teiges (z.B. zu viele Nusse, Frichte, Fruchtsau-
ren 0.d.) kann die Antihaftwirkung der Beschich-
tung nachlassen. Bitte vermindern Sie dann den
Anteil dieser Bestandteile.

Verwenden Sie nur hochwertiges Mehl.
GleichméaBige Hornchen backen Sie, wenn alle
Zutaten die gleiche Temperatur haben und der

Teig gruindlich gertihrt wird.

Verwenden Sie lauwarme, zerlassene Butter.

Damit die Hornchen knusprig bleiben, verwen-

den Sie bitte keine Milch. Milch macht die Horn-

chen weich.

Der Teig sollte dickfliissig sein, aber noch gut

vom Loffel flieBen. Fullen Sie soviel Teig ein,

dass die Backform ganz ausgefiillt ist. Ideal ist

dafir ein kleiner Saucenloffel.

Hornchen lassen sich problemlos fiir einige

Wochen aufbewahren, wenn Sie diese in einer

Dose gut verschlieBen.

Fullungen fir stiBe Hornchen:

- Eiscreme, Schlagsahne, Buttercreme, Friichte

Fullung fur pikante Hérnchen:

- Salate (Fleisch- oder Gemisesalat), Kase-
creme, Spargel, Ragout fin.

Rezepte
Carlos Hornchen

Zutaten:

2 Eier

175 g Butter

200 g Zucker

250 ml Wasser

2 Packchen Vanille Zucker
350 g Mehl

Zubereitung: Die Butter in einem Topf verflus-
sigen. Zucker mit Vanillezucker vermischen, mit
der flussigen Butter, dem Mehl, den Eiern und
dem Wasser zu einem glatten Teig verriihren.
Der Teig muss gut vom Loffel flieBen. Ist dies
nicht der Fall, noch etwas Wasser hinzufiigen.
Der Teig muss mindestens 2 Stunden ruhen,
besser noch tber Nacht.

Zimt Hornchen

Zutaten:
125 g Butter
250 g Zucker
4 -5 Eier
1TLRum
1TL Zimt
etwas Salz
200 g Mehl

Zubereitung: Butter, Zucker und die ganzen
Eier sahnig riihren, nach und nach die anderen

Zutaten hinzuftgen.

} Kandis Hornchen

Zutaten:
450 g Mehl
200 g Butter
1Ei

225 g Kandis
% | Wasser




Zubereitung: Den Kandis in Wasser auflosen,
Butter und Ei schaumig riihren, abwechselnd
Mehl und Wasser hinzufiigen. Den Teig etwas
ruhen lassen.

Reinigung

Ziehen Sie vor dem Reinigen bitte den Netz-
stecker.

Reinigen Sie das noch warme Gerét mit einem
Papiertuch.

TIPP: Legen Sie zwei saugfahige Kiichenkrepp-
ticher zwischen die Backflachen und klappen
Sie das Gerat zu.

Reinigen Sie den Hornchenautomaten abschlie-
Bend mit einem feuchten Tuch, jedoch nie unter
flieBendem Wasser.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-
mittel.

Problem / Ursache / Abhilfe

Problem Eventuelle Abhilfe
Ursache

Hornchen Tempera- Tempera-

werden zu turregler turregler

dunkel zu hoch niedriger
eingestellt stellen

Hoérnchen Tempera- Temperatur-

werden zu turregler regler héher

hell zu niedrig einstellen
eingestellt

Teig klebt Verwendung | Gerat ab und

an der Back- | von Mon- zu einfetten
form fest damin und (Butter oder
Milch Margarine,
kein Ol)
Zutaten Alle Zutaten
haben unter- | miissen
schiedliche gleich tem-
Tempera- periert sein
turen (Zimmer-
temperatur)

Verwendung | Geeignete

von nicht Fette zum

geeignetem | Backen

Backfett benutzen
Teig quilltan | Zu viel Teig Weniger Teig
den Seiten wurde ein- einfillen
heraus gefullt

Teig wurde Teig in den

mittig oder hinteren
in den vorde- | Teil der

ren Teil der Backflache
Backflache einfullen
eingefiillt

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerdte haben fiir den Transport aus-
schlieBlich umweltfreundliche Verpackungen.
Geben Sie Kartonagen und Papier in die Altpa-
piersammlung, Kunststoffverpackungen in den
Wertstoffmdill.

ACHTUNG!
Elektrogeréte gehoren
— nicht in den Hausmiill.

Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe.
Flhren Sie auch das ausgediente Gerdt bitte
dem anerkannten Recyclingkreislauf zu. Uber
Entsorgungsmaoglichkeiten informiert Sie lhre
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Kunden-Service

Sollte es einmal vorkommen, dass lhr Cloer-
Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte
an lhren Fachhéndler oder an den Cloer-Werks-
kundendienst.

Cloer Elektrogerdte entsprechen den aktuellen
EG-Richtlinien und Sicherheitsvorschriften.

Garantiebedingungen fiir
Deutschland

Cloer gewahrt Ihnen, dem privaten Endver-
braucher, eine limitierte Herstellergarantie.
Bei sorgféltiger Behandlung und Beachtung der
Bedienungsanleitung sowie der Sicherheitshin-
weise verpflichten wir uns, das Gerat kostenlos
instandzusetzen, soweit es sich um Material-
oder Herstellungsfehler handelt. Die Instand-
setzung erfolgt durch Reparatur bzw. Ersatz der
schadhaften Komponenten. Ausgewechselte
Teile werden Eigentum der Firma Cloer. Weitere
Anspriiche, gleich welcher Art, insbesondere
Schadenersatzanspriiche, sind ausgeschlossen.

Diese Garantie beeintrachtigt keine Rechte, die
Verbraucher gemal den jeweils geltenden na-
tionalen Gesetzen bezuglich des Verkaufs von
Waren haben.

Die Garantiefrist betragt 2 Jahre und beginnt
mit dem Datum, an dem das Produkt erstmals
von einem Endverbraucher erworben wurde.
Die Garantiefrist wird durch spatere Weiterver-
duBlerung, durch ReparaturmaBnahmen oder
durch Austausch des Produktes weder verlan-
gert, noch beginnt sie von neuem oder wird
anderweitig beeinflusst.

Diese Garantie wird von lhrem Handler an
Sie weitergegeben. Um Garantieleistungen in
Anspruch zu nehmen, wenden Sie sich direkt
an lhren Handler.



In Deutschland bietet Cloer registrierten Ver-
brauchern die Moglichkeit, erweiterte Garan-
tieleistungen direkt mit dem Werkskunden-
dienst abzuwickeln. Voraussetzung hierfir ist,
dassdasProduktbeieinemautorisierten Handler
gekauft und per Postkarte oder Uber Internet
unter http://www.cloer.de/service registriert
wurde. Fir die Inanspruchnahme von Garan-
tieleistungen wenden sich registrierte Verbrau-
cher in jedem Fall zundchst telefonisch, per
Fax oder Mail an den Werkskundendienst.
Bitte schicken Sie keine Gerdte unaufgefordert.
Insbesondere dirfen Pakete niemals unfrei
eingesendet werden. Diese werden von den
Paketdiensten nicht zugestellt, sondern flr Sie
kostenpflichtig retourniert. Sprechen Sie daher
zuerst mit uns.

Wir sagen lhnen, wie Sie lhr Gerédt an uns ein-
senden sollen.

Wenden Sie sich an den:

Cloer Werkskundendienst
Tel.: 02932.6297-660
Fax: 02932.6297-860

Mail: service@cloer.de

Zum Nachweis des Garantieanspruchs ist un-
bedingt ein Kaufbeleg mit Kaufdatum und
Héndleranschrift im Original vorzulegen. Ohne
diesen Kaufbeleg erfolgt die Reparatur ohne
Ruickfrage kostenpflichtig.

Ausgenommen von der Garantie sind Schaden,
die auf

unsachgemafe Nutzung,

natiirliche Abnutzung bzw. Verschleil3,

duBere Einwirkungen (z.B. Transportschéden,
StoRe, Schlage, Hitzeeinwirkung, Sduren 0.d.),
mangelnde Entkalkung*

oder auf ungeeignetes Zubehor zurlickzufiih-
ren sind.

Die Garantie erlischt, wenn das Gerat
gewerblich genutzt,

unautorisiert gedffnet, abgedndert

oder ein unautorisierter Reparaturversuch vor-
genommen wurde.

Fir Verbrauchsmaterial wird ebenfalls keine
Garantie ibernommen.

* Wasserkocher / Kaffeeautomat / Teeautomat




Basic safety instructions

- This electrical appliance is exclusively determined for private use and
using in:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments
- in farm houses

- by clients in hotels, motels and other residential type environments

- on bed and breakfast type environments.

- Have repairs of Cloer electronic appliances carried out only by autho-
rized Cloer specialist dealers or by the Cloer customer service. Impro-
per repairs can involve substantial dangers for the user. Furthermore,
this will void your warranty claims.

+ Only operate the appliance at household-usual power sockets. Check
if the mains voltage stated on the type plate is up to that of your po-
wer supply network.

- If the connector is damaged, it must be replaced by an authorized
Cloer specialist dealer or the Cloer customer service to avoid endan-
gering.

+ Pull power plug of the power socket

- in case of a defect.

- if the appliance is not used for a longer time.

- before any cleaning.

+ Only pull at the plug, never at the feed cable.

- Do not tighten the feed cable too tight as otherwise the appliance is
likely to tip over.

- Do not stretch the feed cable over sharp edges.

- Do not use the feed cable for carrying and protect it from heat (hot-
plate / open flame).

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above
if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

+ Children shall not play with the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons with reduced phy-
sical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and know-
ledge, unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance by a person responsible of their safety.
Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

- Let the appliance cool off before cleaning or stowing away.

+ This appliance should not be operated due to an external timer or
separate remote control system.

+ Do not immerse appliance in water and do not clean under running
water!



Introduction

Dear Customer,

With your purchase of the Cloer crispy cone
maker you have chosen a high-quality state-
of-the-art product in terms of technology and
functionality. Please become familiar with the
appliance before initial use and read the opera-
ting instructions carefully.

We wish you much pleasure with your new
crispy cone maker.

Preparing for use

Remove all packaging elements and labels, but
not the rating plate.

Place the crispy cone maker on a dry, even, non-
slip surface.

Before initial use

Please read these operating instructions care-
fully before using the appliance for the first
time.

Clean the baking surface with a moist cloth.
Grease the baking surface before using it for the
first time.

Safety notices for the crispy cone
maker

The baking surfaces and the

outer surfaces are very hot.
Please do not touch. Danger

of being burned!

Do not use pointed objects such as knives or
metal forks to remove the crispy cones from
the appliance. This could damage the non-stick
surface.

Appliances with white or light-coloured plastic
parts or casings generally take on a brownish
hue after a short time. This is caused by the
steam from baking and cannot be avoided.

Starting up

Plug the appliance into the wall socket.

CAUTION!
Appliance becomes hot.

Before you can bake crispy cones, the appliance
must be hot. This takes about 6 minutes when
the appliance is closed.

1. Appliances with audible signal and
indicator lights (Type 281 and 285)

Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes

out and the green one lights up. An audible
signal appears.

2. Appliances with indicator lights (Type
271)

Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes
out and the green one lights up.

3. Appliance with control lamp (Type 261)

Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes
out.

4. Appliance without temperature regulator
(Type 260)

Heat up appliance until the red control lamp
goes out (approx. 6 minutes).

Operation
Filling batter

Fill the batter in the middle of the lower baking
tin. When baking crispy cones it is important
to ascertain the exact batter quantity (approx.
1 level tablespoon). You should try to avoid the
batter not running into the overflow rim which
is about an inch. Should this happen to you
by mistake, particularly during the first baking
trials, you can simply break off the excess batter
from the rolled, cold croissant.

ADVICE: For making your crispy cones a suc-
cess it is important to close the appliance after
having filled in the batter and to press the
handles together. Due to the pressure the batter
is fast and evenly spread and browned.

Baking

The continuously adjustable browning regu-
lator allows you to control the browning level
when baking crispy cones.

Select a low setting (1 - 2) for light crispy or a
high setting (4 - 5) for dark crispy. The baking
time lasts from 1 2 to 3 minutes, depending on
the batter.

Take the crispy cones out of the appliance im-
mediately after termination of the baking pro-
cess. We recommend to use a wooden fork.
After having been taken out the crispy cones
must be rolled by return when they are still hot.
As soon as they are cooled down they cannot be
rolled any more.

Advice: You can use a champagne glass for rol-
ling the crispy cones.




10

1. Appliance with audible signal and
indicator lamps (Type 281 and 285)

Shortly after having filled in the batter the green
control lamp goes out. The red control lamp
lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out and the green one lights
up again.

The beep signals: The crispy cone is ready.

2. Appliance with indicator lamps (Type 271)

Shortly after having filled in the batter the green
control lamp goes out. The red control lamp
lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out and the green one lights
up again.

The crispy cone is ready.

3. Appliance with control lamp (Type 261)

Shortly after having filled in the batter the red
control lamp lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out.

The crispy cone is ready.

4. Appliance without temperature regulator
(Type 260)

Grease the baking surfaces before each baking
process, as this appliance has not a non-stick coa-
ting. Use margarine or butter for greasing, no oil.
The control lamp indicates only the operating
condition.

Regarding this appliance you must ascertain the
baking time for the requested browning level
by means of a watch.

Cleaning

Please unplug the appliance before cleaning.
Use a paper towel to clean the appliance while
still warm.

Tip: Place two absorbent paper towels between
the baking surfaces and close the appliance.
Afterwards, wipe the crispy cone maker with a
damp cloth, but never under running water.

Do not use caustic cleaning agents.

Tips

If a crispy cone does not turn out right, there
may be many reasons for this. The following
section provides some tips for successful crispy
cones.

Certain batter consistencies (e.g. batter contai-
ning too many nuts, fruits, fruit acids, etc.) can
hinder the effectiveness of the non-stick coa-
ting. In that case, reduce the amount of such

ingredients.

Use only premium quality flour.

Make sure to have all ingredients at the same

temperature, and mix the batter until it is

smooth. Use melted butter that is lukewarm.

For crispy crispy cones, do not use milk. Milk will

make the crispy cones soft.

The batter should be thick, but should drip from

the spoon. Fill the baking form completely with

batter. A small serving spoon is ideal.

You can store crispy cones for several weeks wi-

thout a problem provided you keep them in a

tightly sealed container or pot.

Fillings for sweet crispy cones:

- ice cream, whipped cream, butter cream,

fruit

Fillings for zesty crispy cones:

- salads (meat or vegetable salad), cheese, as-
paragus

Recipes
Carlos’ Crispy Cones

Ingredients: 2 eggs, 175 g butter, 200 g sugar,
250 ml water, 2 envelope vanilla sugar, 350 g
flour

Preparation: Melt butter in a pot. Combine su-
gar and vanilla sugar, add melted butter, flour,
eggs and water. The batter should drip from the
spoon. If this is not the case, add some more
water. Allow the batter to stand 2 hours, better
overnight.

Cinnamon Crispy Cones
Ingredients: 125 g butter, 250 g sugar, 4 - 5
eggs, 1 tsp. rum, 1 tsp. cinnamon, a dash of salt,
200 g flour
Preparation: Beat butter with sugar and eggs
until creamy and add the other ingredients little
by little.
Candy Crispy Cones

Ingredients: 450 g flour, 200 g butter, 1 egg,
225 g candy, %2 | water

Preparation: Solve candy in water. Beat butter
and egg until creamy. Add flour and water little
by little. Allow the batter to stand a while.

Problem / Cause / Solution

Problem Possible Solution
cause
Crispy cones | Temperature | Set tempera-
aretoo dark |regulatorset |ture regulator
too high to lower
setting




Problem Possible Solution
cause
Crispy cones | Temperature | Set tempera-
aretoo light | regulator set | ture regulator
too low to higher
setting
Batter sticks | Batter con- Grease form
to baking tained starch | occasionally
form or milk (butter or
margarine,
not oil)
Batter sticks | Ingredients Make sure all
to baking were notall | ingredients
form atthe same | are at room
temperature | temperature
Shortening Use shorte-
used was not | ning that is
suitable for suitable
baking for baking
Batter spills | Too much Use less
over the sides | batter was batter
added
Batter was Fill batter in
filled in the the rear area
middle or of the baking
front area of | surface
the baking
surface

Environmentally friendly disposal

We use only environmentally friendly packaging
for the transport of our appliances. Please recy-
cle cardboard / paper and plastic packaging
appropriately.

CAUTION!
ﬁ Electrical appliances should
not be disposed of with
mmmm the household trash.

Electrical appliances contain valuable raw ma-
terials. When an appliance is worn-out, please
take it to a recognised recycling facility. Please
consult the local authorities for information on
recycling appliances.

Customer service
In the event that your Cloer appliance becomes
defective, please contact your Cloer dealer or

Cloer customer service department.

Cloer electrical appliances comply with current
EC guidelines and safety regulations.

Conditions of warranty

Cloer grants you, the private end user, a li-
mited manufacturer’s warranty. Assuming

careful handling and compliance with the ope-
rating instructions and safety notices, we will be
obligated to replace the appliance at no cost,
insofar as there are defects in material or work-
manship. The repair will be effected by repairing
or replacing defective components. Any parts
replaced will become the property of Cloer. All
further claims of any type, especially claims for
indemnification, are not valid. This warranty
does not affect any rights of the customer with
respect to the sale of goods in accordance with
the applicable national laws.

The warranty period is 2 years starting from the
date on which the product was first purchased
by an end consumer. The warranty period will
not be extended or begin anew or in any other
way be affected by the subsequent sale, repair
or replacement of the product.

This warranty is passed on to you by your re-
tail dealer. In order to assert a warranty claim,
please contact your dealer directly.

If you have questions about your product,
please contact the Cloer importer in your coun-
try. The address and telephone number can be
found on our website at http://www.cloer.de
or you can send an e-mail to

service-uk@cloer.de

As proof of warranty entitlement you must sub-
mit the original sales receipt with the date of
sale and the dealer’s address. Without the sales
receipt, the repair will be carried out at your ex-
pense without asking.

The warranty does not cover damages resulting
from

improper use,

natural wear and tear,

external influences (e.g. damage from transport,
shocks, jolts, heat, acids, etc.),

insufficient decalcifying *

or unsuitable accessories.

The warranty will be void if the appliance

is used commercially,

is opened or modified without authorisation
or if unauthorised repairs are attempted.

Also, the warranty does not apply to consum-
able materials.

* electric kettle / coffeemaker / teamaker
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Consignes de sécurité fondamentales

Cet appareil est destiné a l'usage au foyer ou dans des applications

similaires dont par exemple:

- dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans
les bureaux et d'autres domaines des entreprises ;

- dans les propriétés agricoles ;

- par les clients d’hotels, motels et d'autres locaux d’habitation ;

- dans les pensions offrant le petit-déjeuner.

Ne confiez les réparations des appareils électriques Cloer qu'a des

revendeurs Cloer agréés ou au service apres-vente usine de la mai-

son Cloer. Des réparations inexpertes peuvent engendrer des risques

considérables pour l'utilisateur. Elles entrainent en outre la perte de

vos droits a garantie.

Ne raccordez I'appareil qu'aux prises femelles habituellement pré-

sentes dans un foyer. Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque

S|_g1nalet|que concorde bien avec celle débitée par votre secteur.

Si'le cordon est abimé et pour éviter des risques inutiles, il faudra le

faire remplacer par un revendeur Cloer agréé ou par le service aprés-

vente usine Cloer.

Débranchez la fiche male de la prise de courant

—lorsqu’un dérangement survient.

—si l'appareil doit rester assez longtemps sans servir.

—avant chaque nettoyage.

Pour débrancher la fiche male, saisissez tou{ours cette derniére,

jamais le cordon. Ne tendez pas le cordon d‘alimentation car ”cf/ a

sinon risque que l'appareil se renverse. Veillez a ce que le cordon

d‘alimentation ne frotte pas contre des arétes vives. N'utilisez jamais

le cordon d‘alimentation Pour porter |'appareil et protégez aussi le

cordon contre la chaleur (foyer de cuisiniere / flammes nues). .

Cet appareil peut étre utiliseé par les enfants agés de 8 ans ou plus a

condition c‘ue ceux-ci soient surveillés ou qu’ils aient été instruits a

propos de l'utilisation en toute sécurité de l'appareil et qu'ils aient

compris les dan%ers auxquels ils s'exposent.

Le nettoyage et I'entretien a la charge de l'utilisateur ne doivent pas

étre confiés a des enfants a moins que ces derniers ne soient agés

de 8 ans ou plus et qu'ils soient surveillés. Lappareil et son cable de

raccordement doivent étre conservés hors de la portée des enfants

de moins de 8 ans. X A _ )

IS:urvellle_lz les enfants pour étre shr(e) qu'ils ne jouent pas avec
appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par les personnes dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou ne disposant

d'aucune expérience et / ou connaissances a condition que ces per-

sonnes soient surveillées ou quelles aient été instruites a propos de

I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et qu'elles aient compris les

dangers auxquels elles s'exposent. = o )

Protegez votre aloparell contre I'humidité (projections d’eau / pluie).

I_aissez I'appareil intégralement refroidir avant de le nettoyer ou de
e ranger.

Cet ap?pareil n'est pas destiné a étre utilisé par le biais d’'une minuterie

ou d’un autre chronometre externe,

Il}le jamais nettoyer l'appareil sous I'eau courante ni immerger dans
eau.



Avant-propos

Chére cliente, cher client,

En faisant l'acquisition de cet appareil a cornets
Cloer, vous avez choisi un produit de grande qua-
lité répondant aux normes les plus modernes en
matiere de la technique et de fonctionnalité. Lisez
attentivement le mode d'emploi avant la premi-
ére utilisation et familiarisez-vous avec votre ap-
pareil. Nous espérons que votre nouvel appareil a
cornets vous donnera totale satisfaction.

Mise en place et branchement

Enleveztoutes les parties d'emballage et les éven-
tuelles étiquettes, sauf la plaque signalétique.
Posez I'appareil a cornets sur un support plan,
sec et non glissant.

Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement cette notice avant la premi-
ere utilisation.

Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon
humide.

Graissez la surface de cuisson avant la toute pre-
miére utilisation.

Consignes de sécurité pour
I'appareil a cornets

Les surfaces de cuisson et les
surfaces extérieures sont trés
chaudes. Evitez de les toucher.
Vous risquez de vous briler!

Ne sortez pas les cornets de I'appareil a laide
d'objets pointus (tel qu'un couteau ou une
fourchette en métal). Vous risquez d'abimer le
revétement anti-adhésif.

Apres un certain temps d'utilisation, les boitiers
ou les parties en plastique blanc ou de couleur
claire des appareils brunissent. Ce phénomene
est dl aux vapeurs de cuisson et est inévitable.

Mise en service et consignes
d’utilisation

Branchez la prise male sur une prise de courant
murale.

ATTENTION!

L'appareil devient trés chaud.

Il faut préchauffer I'appareil avant d'y faire cuire
des cornets. Ce préchauffage prend environ 6
minutes quand l'appareil est fermé.

1. Appareils a bip sonore et voyants de
cuisson (type 281, 285)

Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).
Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant con-
trole rouge s'éteint et le voyant de controle vert
s'allume. Un signal sonore retentit.

2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)

Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).

Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.
Au bout de quelques minutes, le voyant controle
rouge séteint et le voyant de controle vert sallume.

3. Appareils a voyant de contréle (type 261)

Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).

Le voyant de contréle rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant de con-
trole rouge s'éteint.

4. Appareils sans thermostat (type 260)

Faites chauffer I'appareil jusqu‘a ce que le voyant
de controle s'éteigne (env. 6 minutes plus tard).

Opération
Verser la pate

Versez la pate au milieu du moule de cuisson in-
férieur. Pendant la cuisson des cornets, il est im-
portant de déterminer la quantité exacte de pate
(env. 1 cuillére a soupe a ras). Veillez a ce que la
pate ne coule pas sur le bord de débordement,
qui fait la largeur du pouce. Si cela devait se pro-
duire occasionnellement, surtout lors des premi-
ers essais de cuisson, il sera facile de briser la pate
excédentaire des cornets enroulés et refroidis.

UN CONSEIL: Pour que les cornets réussissent, il
estimportant de refermer l'appareil apreés I'avoir
regarni de pate, et de pousser fermement les
poignées I'une contre l'autre. La pression répartit
et brunit la pate rapidement et uniformément.

Cuisson

Le bouton de réglage progressif vous permet de
régler le degré de cuisson que vous préférez pour
vos cornets. Pour obtenir des cornets légerement
dorés, sélectionnez la petite position (1 - 2), et
pour des cornets plus cuits, sélectionnez une
position supérieure (4 - 5). Le temps de cuisson
dépend de la pate: de 1,5 a 3 minutes.

1. Appareil avec signal sonore et voyants de
cuisson (type 281, 285)

Peu aprés avoir versé la pate, le voyant de contrdle
vert séteint. Le voyant de controle rouge s'allume.
Aprés la cuisson, le voyant de controle rouge
s'éteint et le voyant vert se rallume.

Le bip sonore signale que le cornet est prét.
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2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)

Peu aprées avoir versé la pate, le voyant de con-
trole vert s'éteint. Le voyant de contrdle rouge
s'allume.

Aprés la cuisson, le voyant de controle rouge
s'éteint et le voyant vert se rallume.

Le cornet est prét.

3. Appareils a voyant de contréle (type 261)

Peu aprés avoir versé la pate, le voyant de con-
tréle rouge s'allume.

Apreés la fin de la cuisson, le voyant de contréle
rouge s'éteint.

Le cornet est prét.

4. Appareil sans thermostat (type 260)

Avant chaque cuisson, graissez les surfaces de
cuisson car cet appareil ne comporte pas de
surface antiadhésive. Pour graisser, utilisez de la
margarine ou du beurre mais pas d’huile.

Le voyant de controle n'indique que Iétat de
service.

Avec cet appareil, il faudra vous servir d'un réveil
pour déterminer le temps de cuisson nécessaire
a l'obtention du degré de brunissage souhaité.
Sortez le cornet de I'appareil immédiatement
aprés la fin de la cuisson. Pour ce faire, utilisez
une fourchette en bois.

Aprés avoir sorti les cornets, il faut les rouler im-
médiatement, tant qu'ils sont tres chauds.

Deés qu'ils refroidissent, ils deviennent impossi-
bles a rouler.

Un conseil: Pour rouler les cornets, vous pouvez
utiliser une flite a champagne.

Nettoyage

Débranchez la prise de secteur avant de nettoyer.
Nettoyez I'appareil quand il est encore chaud
avec du papier absorbant.

Astuce: Déposez deux feuilles de papier ab-
sorbant essuie-tout entre les surfaces de cuis-
son et fermez l'appareil.

Nettoyez ensuite les moules en fer avec un chif-
fon humide, mais jamais sous de I'eau courante.
N’utilisez aucun produit nettoyant agressif.

Astuces

Si vous ratez un cornet, il peut y avoir diverses
raisons. Voici quelques astuces pour vous aider
a bien réussir la cuisson de vos cornets.

Certaines compositions de pate (par exemple
une trop forte proportion de noix ou de noi-
settes, de fruits, d'extraits de fruits) peuvent
altérer le revétement anti-adhésif. Il suffit de ré-
duire la proportion de ces ingrédients.

Utilisez impérativement une farine de bonne
qualité.

Pour obtenir une cuisson réguliere des cornets,

tous les ingrédients doivent étre a la méme tem-

pérature et la pate doit avoir été minutieuse-

ment mélangée. Utilisez du beurre fondu tiéde.

N'utilisez pas de lait afin que les cornets restent

croustillants. Le lait rend les cornets mous.

La pate doit étre assez épaisse mais doit pouvoir

encore couler facilement de la louche. Versez

de la pate de sorte que le moule soit compléte-

ment rempli. Lidéal est d'utiliser une petite cuil-

lere a sauce.

Les cornets se conservent sans probléme pen-

dant quelques semaines si vous les mettez dans

une boite bien fermée.

Garnitures pour cornets sucrés:

- Creme glacée, créme chantilly, creme au
beurre, fruits

Garnitures pour cornets épicés:

- Salade (de viande ou de légumes), fromage a
tartiner, asperges, ragout fin.

Probléme / Cause / Remeéde

Probléme Cause Solution
possible
Les cornets La tempéra- | Réglerla
sont trop ture réglée est | température
foncés trop élevée plus faible
Les cornets Latempéra- |Réglerla
sont trop ture réglée température
clairs est trop faible | plus élevée
La pate colle |Vous avez Graisser de
au moule utilisé de la temps en
maizena et temps l'appareil
du lait (avec du beurre
oudelamarga-
rine, mais pas
avecde'huile)
Les ingré- Tous les ingré-
dients ne dients doivent
sont pas tous | étre alaméme
alaméme température
température | (température
ambiante)
Vous avez Veillez a uti-
utilisé une liser une ma-
matiére gras- | tiere grasse
se inappro- qui convient
priée a la cuisson
La pate coule |Vous avez Verser moins
surles cotés | versé trop de | de pate
pate
Vous avez Verser la pate
versé la pate | dans la partie
au milieuou | arriere de la
dans la partie | surface de
avantdela cuisson
surface
de cuisson




Comment jeter l'appareil a
cornets lors qu'il est usagé en
respectant I'environnement

Nos appareils sont toujours emballés pour le
transport dans des emballages respectueux de
I'environnement. Déposez les cartons, le papier
et les emballages en plastique dans les points
de collecte prévus a cet effet pour le recyclage.

ATTENTION!

Les appareils électriques ne

doivent pas étre jetés dans les
mmmm ordures ménageéres.

Les appareils électriques comportent des maté-
riaux recyclables. C'est pourquoi vous devez dé-
poser l'appareil usagé dans un point de collecte
public destiné au recyclage. Renseignez-vous
aupres de votre mairie pour connaitre les points
de collecte et les déchetteries.

Service aprés-vente

Si, malgré tous nos soins, votre appareil Cloer
présente un défaut, veuillez vous adresser a vo-
tre revendeur Cloer ou au service aprés-vente
Cloer.

Les appareils électriques Cloer sont conformes
aux prescriptions de sécurité et aux directives
européennes en vigueur.

Conditions de garantie

Cloer vous accorde, en qualité de consomma-
teur final privé, une garantie constructeur
limitée. A condition d'une utilisation soigneuse
de l'appareil et du respect des indications
figurant dans le mode d'emploi ainsi que des
consignes de sécurité, nous nous engageons a
apporter gratuitement réparation a l'appareil
dans la mesure ou il s'agit d'un vice de matéri-
au ou de fabrication. La réparation apportée a
I'appareil consiste en une réparation effective
de l'appareil ou en un remplacement des com-
posants défectueux. Les pieces remplacées sont
la propriété de la société Cloer. Toutes les autres
demandes, de quelque sorte que ce soit, notam-
ment les demandes de réparation de dommage,
sont exclues. Cette garantie n‘altéere nullement
les droits des consommateurs conformément
aux lois nationales respectivement en vigueur
relatives a la vente de marchandises.

La période de garantie est de 2 ans. Elle com-
mence a courir a la date ou le produit a été ache-
té pour la premieére fois par le consommateur
final. La période de garantie n'est nullement
prolongée, ni renouvelée, ni modifiée par la re-
vente ultérieure du produit, par des mesures de
réparation ou par I'échange du produit.

Cette garantie vous est cédée par votre
revendeur. Pour faire valoir des prestations de
garantie, veuillez vous adresser directement
a votre revendeur.

Pour toute question sur votre produit, veuillez
vous adresser a l'importateur Cloer national de
votre pays. Vous trouverez sur notre site Internet
http://www.cloer.de son adresse et son numé-
ro de téléphone. Vous pouvez également envo-
yer un email a I'adresse qui vous correspond:

service-fr@cloer.de

Pour faire valoir une demande de garantie, il
est impérativement nécessaire de présenter
le ticket de caisse original indiquant la date
d‘achat et l'adresse du revendeur. A défaut de
présentation de ce ticket de caisse, la réparation
est obligatoirement effectuée a titre onéreux.

La garantie ne s'exerce pas si le dommage
résulte:

d’une utilisation non conforme,

de l'usure naturelle,

d'effets extérieurs (par ex. dégats de transport,
chocs, coups, chaleur, acides, etc.),

de I'absence de détartrage *

ou de l'utilisation d'accessoires inappropriés.

La garantie s'annule si I'appareil

est utilisé a titre professionnel,

est ouvert ou modifié arbitrairement

ou si une tentative de réparation a été opérée
arbitrairement.

Aucune garantie ne s'exerce sur les consomma-
bles.

* Bouilloire / Cafetiére / Théiere
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Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

- Dit toestel is geschikt om in het huishouden en in gelijkaardige

omstandigheden te worden gebruikt, bijvoorbeeld:

- in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
branches;

- op landbouwdomeinen;

- door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden;

- in bed-and-breakfasts.

- Laat reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer uitsluitend uit-

voeren door geautoriseerde Cloer-leveranciers of door de klanten-
dienst van Cloer in Nederlande: Appliance- Huishoud BV te Zoeter-
meer tel. 079-3634242 Ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijk
gevaar opleveren voor de gebruiker. Zij leiden tot het vervallen van
%arantie—aanspraken.

ebruik het apparaat uitsluitend door aansluiting op voor huis-
houdingen gebruikelijke contactdozen. Controleer of de spanning
van het stroomnet overeenstemt met de op het typeplaatje van het
apparaat aangegeven netspanning.

et apparaat beschikt over een type stroomkabel dat indien het is
beschadigd, om gevaren te vermijden, door een geautoriseerde
Cloer-leverancier of door de klantendienst van Cloer dient te worden
vervangen.
Verwijder de netstekker uit de contactdoos
- wanneer een storing optreedt.
- wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt.
- voor iedere reiniging.

- Trek uitsluitend aan de stekker, nooit aan de kabel.
- Span de stroomkabel niet te strak. Bij strak spannen bestaat het ge-

vaar van omvallen van het apparaat.
Trek de stroomkabel niet over scherpe randen.

- Gebruik de kabel niet om het apparaat te dragen en bescherm de

kabel tegen hitte (fornuis / vuur).

- Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder worden gebru-

ikt wanneer ze onder toezicht staan of instructies kregen met betrek-
king tot het veiligio ebruik van het apparaat en de daaruit voortvloei-
ende gevaren hebben begrepen.

+ Dereiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet door kinderen

worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

- Het apparaat en de aansluitleiding moeten buiten het bereik van kin-

deren onder de 8 jaar worden gehouden.

Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen.

Apparaten kunnen door personen met verminderde Iichameli#'ke, zin-
tuigelijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien ze onder toezicht staan of instructies kregen
met betrekking tot het veilig gebruik van het apparaat en de daaruit
voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Bescherm het apparaat tegen vocht (spattend water / regen).

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.

- Dit apparaat is niet geschikt om door een (externe) timer te worden

bediend.

- Het apparaat nooit onder stromend water reinigen of onderdompelen.



Voorwoord

Zeer geachte klant,

Met de aankoop van het Cloer oublie ijzer heeft
U gekozen voor een kwaliteitsproduct, welke
gefabriceerd is volgens de huidige stand van de
techniek. Voordat U het apparaat gaat gebru-
iken lees eerst aandachtig de gebruiksaanwij-
zing. Wij wensen U veel plezier met het nieuwe
Cloer oublie-ijzer.

Voor het eerste gebruik

Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig
door.

Maak de platen schoon met een vochtige doek.
Vet de bakplaten bij het allereerste gebruik in.

Veiligheidsvoorschriften voor het
oublie ijzer

De bakplaten alsmede het huis

worden zeer heet. Vermijdt
aanraking.
Verbrandingsgevaar!

De oublies niet met scherpe voorwerpen (b.v.
messen, metalen vorken) uit het apparaat ne-
men. Dit kan de teflonbekleding beschadigen.
Bij apparaten met witte of lichte kunststof del
en of huizen treedt na enige tijd een verkleuring
op. Dit is niet te vermijden.

Ingebruikname

Plaats de contactstop in de wandcontactdoos.

OPGELET!
Pas op het apparaat wordt heet.

Voordat U gaat bakken dient het apparaat ver-
warmd te worden. Dit duurt bij een gesloten
apparaat ca. 6 minuten.

1. Apparaten met signaaltoon en controle-
lampjes voor werking (type 281, 285)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.
Na enkele minuten gaat het rode controle-
lampje uit en licht het groene controlelampje
op. Er weerklinkt een signaaltoon

2. Apparaten met controlelampjes voor
werking (type 271)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat hetrode controlelampje
uit en licht het groene controlelampje op.

3. Apparaten met controlelampjes voor
werking (type 261)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controle-
lampje uit.

4. Apparaat zonder temperaturregelaar
(type 260)

Verhit het apparaat totdat het rode controle-
lampje uitgaat (ca. 6 minuten).

Bediening en gebruik
Giet het beslag

Plaats het deeg in het midden van de onderste
bakvorm. Bij het bakken van het halvemaantje
is het belangrijk dat u de precieze hoeveelheid
deeg plaatst (ongeveer 1 afgestr. eetlepel). Het
is beter om geen deeg in de duimbrede over-
looprand te laten lopen. Mocht u dit toch over-
komen, speciaal bij de eerste bakpoging , kan
het overtollige deeg eenvoudig van het gerolde,
afgekoelde halvemaantje worden afgebroken.
TIP: Voor het lukken van uw oublies is het be-
langrijk, dat u nadat het deeg uitdijt, het ap-
paraat sluit en de grepen stevig tegen elkaar
drukt. Door de druk wordt het deeg snel en ge-
lijkmatig verdeeld en gebruind.

Bakken

Met de traploos instelbare regelaar kunt U de
bruiningsgraad instellen naar smaak. Kiest U
voor lichte oublies dan kiest een instelling tus-
sen (1 - 2), voor donkere wafels een grote (4 - 5).
De baktijd bedraagt afhankelijk van het deeg ca.
1.5 tot 3 minuten.

1. Apparaat met signaaltoon en controle-
lampjes voor werking (type 281, 285)

Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene con-
trolelampje uit. Het rode controlelampje licht op.
Na het einde van de baktijd gaat het rode con-
trolelampje uit en licht het groene controle-
lampje weer op.

De geluidstoon geeft aan dat het halvemaantje
is klaar is.

2. Apparaat met controlelampjes voor
werking (type 271)

Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene
controlelampje uit. Het rode controlelampje
licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode con-
trolelampje uit en licht het groene controle-
lampje weer op.

Het halvemaantje is klaar.
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3. Apparaawt met controlelampjes voor
werking (type 261)

Kort nadat het deeg uitdijt, het rode controle-
lampje licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode con-
trolelampje uit.

Het halvemaantje is klaar.

4. Apparaat zonder temperaturregelaar
(type 260)

Vet voor het bakken het bakblik in, omdat dit
apparaat geen antiaanbaklaag heeft. Gebruik
margarine of boter, geen olie, voor het invet-
ten.

Het controlelampje geeft alleen de werking
aan.

Bij dit apparaat moet u zelf een klok gebruiken
om de baktijd voor de gewenste bruingraad te
bepalen.

Gelieve het halvemaantje onmiddellijk na het
einde van de baktijd uit het apparaat te nemen.
Gebruik daarvoor een houten ovenvork.

Het halvemaantje moet na het uitnemen me-
teen, als het nog heet is, worden opgerold.
Nadat het halvemaantje is afgekoeld kunt u het
niet meer oprollen.

TIP: Voor het oprollen van het halvemaantje
kunt u een champagneglas gebruiken.

Schoonmaken

Verwijder voor het schoonmaken de contact-
stop uit de wandcontactdoos.

Maak het nog warme apparaat schoon met een
keukenrol.

Maak het apparaat verder schoon met een voch-
tige doek. Nooit onder water dompelen.
Gebruik geen scherpe schoonmaakmiddelen.

Tips

Indien een oublie mislukt dan kan dit vele oorz-
aken hebben. Onderstaand volgen enkele tips
om U het bakken te vergemakkelen:

Door een bepaalde samenstelling van het deeg
(bv. noten,vruchten enz.) kan de teflonbekle-
ding beschadigen.

Gebruik altijd kwalitatief goed meel.
Gelijkmatige oublies bakt U wanneer alle ingre-
diénten dezelfde temperatuur hebben en alles
goed geroerd is.

Gebruik lauwwarme gesmolten boter.

Om de oublies knapperig te houden gebruik
dan geen melk.

Het deeg dient stroperig te zijn maar dient toch
nog goed van de lepel af te lopen. Vul net zoveel
deeg in het apparaat dat de bakvorm geheel ge-
vuld is. Ideaal daarvoor is een sauslepel.
Oublies kunt U probleemloos bewaren gedu-
rende enige weken in een goed afgesloten

trommel.

* Vullingen voor zoete oublies:
- ijs, slagroom, vruchten.

* Vullingen voor pikante oublies:
- Ragout, asperges, salade.

Probleem / oorzaak / oplossing

Probleem Eventuele Oplossing
oorzaak
Wafels Temperatuur | Temperatuur
worden te te hoog regelaar la-
donker ingesteld ger instellen
Wafels Tempera- Temepra-
worden tuur te laag tuur hoger
te licht ingesteld instellen
Deeg kleeft | Gebruik van | Bakplaat
aande bak- | melk af en toe
vorm vast invetten
met boter of
margarine
(geen olie)
Ingrediénten | Alle ingre-
hebben dienten
verschillende | moeten
tempera- dezelfde
turen temperatuur
hebben
(Kamertem-
peratuur)
Gebruik van | Het juist vet
niet juist vet | gebruiken
Deeg komt Teveel deeg | Minder deeg
aan zijde van | gebruikt gebruiken
de bakvorm
naar buiten Deeg word Deeg in het
aande voor- | achterste
zijde van deel van de
hetappraat | bakvorm
aangebracht | aanbrengen

Milieuvriendelijke afhandeling

Onze apparaten hebben voor het transport
uitsluitend milieuvriendelijke verpakkingen.
De verpakking kan ingeleverd worden bij het
oud papier, informeer bij uw plaatselijke Ge-
meentereiniging.

OPGELET!
Elektrische apparaten behoren
niet bij het huisvuil.

Elektrische apparaten bevatten waardevolle
grondstoffen. Lever het apparaat in bij uw
plaatselijke gemeentereiniging.



Servicedienst

Indien het voorkomt dat uw Cloer apparaat een
defect heeft, wendt U zich dan tot Uw hande-
laar of tot de Cloer servicedienst. Telefoon. 079-
3634242.

Cloer elektrische apparaten beschikken over
de actuele EG Richtlijnen en veiligheidsvoor-
schriften.

Garantiebepalingen

Cloer verleent U, als huishoudelijk gebruiker
een gelimiteerde garantie. Bij zorgvuldig ge-
bruiken metin achtneming van de gebruiksaan-
wijzing alsmede de veiligheidsvoorschriften
verpflichten wij het apparaat zonder kosten te
repareren indien het euvel terug te voeren is op
materiaal - of fabricage fouten. De defecte com-
ponenten worden hersteld c.q. vervangen. De
vervangen onderdelen blijven eigendom van
Cloer. Verdere claims van welke aard of wijze
ook, in het bijzonder aanspraken op schadeuit-
keringen, zijn uitgesloten. Deze garantie geeft
geen rechten, de verbruiker, overeenkomstig de
geldende nationale wetten, welke betrekking
hebben op de verkoop van waren.

De garantietijd bedraagt 2 jaar en begint met
de datum waarop de gebruiker het apparaat
heeft aangeschaft. De garantietijd wordt door
latere verkoop, door reparaties of door vervan-
ging van het produkt nog verlengd nog begint
opnieuw of wordt op een andere wijze bein-
vloed.

Deze garantie wordt voor door uw vakhan-
delaar aan U doorgegeven. Om aanspraak
te maken op garantie, wendt U zich dan tot
uw vakhandelaar.

Bij vragen over een Cloer product wendt U zich
tot de Cloer importeur in uw land. Op onze
internet site http://www.cloer.de vindt U de
adressen en telefoonummers of zendt een E-
Mail aan:

service-nl@cloer.de

Om aanspraak te maken op garantie dient U een
koopbon te overleggen met ingevulde datum
en stempel vande vakhandelaar warbij U het
apparaat heeft gekocht. Zonder overleg van
deze koopbon wordt de reparatie berekend.

Uitgesloten van garantie en schade zijn:
ondeskundig gebruik

* natuurlijke slijtage
invloeden van buiten (b.v. transportschade,
stoten, zuren, vallen enz...)
verkalking*

* of op niet bijbehoerende onderdelen, welke

gebruikt zijn, zijn terug te voeren.

De garantie vervalt, wanneer het apparaat
professioneel gebruikt wordt,

geopend wird, veranderd wird of hersteld wird,
niet door een erkende vakman.

Vor gebruikte materialen wordt eveneens geen
garantie verleend.

* Waterkoker / Koffi automaat / Thee automaat
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Perusluonteiset turvallisuusohjeet

- Tama sahkolaite on tarkoitettu ainoastaan yksityiskdyttoon, ei

ammattikayttoon.

- Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutettujen Cloer-kauppia-

iden tai Cloer-huoltopalvelun tehtavaksi. Epdasianmukaiset korjauk-
set saattavat aiheuttaa kayttdjalle huomattavaa vaaraa. Lisaksi ne
saavat aikaan sen, etta takuu raukeaa.

- Kayta laitetta vain tavallisessa pistorasiassa. Varmista, etta arvokil-

peen merkitty jannite on sama kuin kayttamasi verkkovirran jannite.

« Jos se on vaurioitunut, se on vaihdettava turvallisuuden vuoksi Cloer-

kauppiaan tai Cloer-huoltopalvelun toimesta.

- Veda verkkopistoke irti pistorasiasta,

- jos on ilmaantunut hairio.
- jos laite on pitkaan kayttamatta.
- aina ennen puhdistusta.

- Veda virtajohto irti pitaen kiinni pistokkeestaei johdosta.

- Al3 vedi johtoa liian kireille, silla laite saattaa muuten kaatua.

- Al3 veda johtoa terdvien reunojen yli.

- Al3 kanna laitetta johdosta.

+ Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy / avotuli).

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien

lasten) kayttoon, jotka ovat fyysisesti, aisteiltaan tai henkisilta omi-
naisuuksiltaan rajoitteisia tai joilta puuttuu kayttoéon tarvittava ko-
kemus ja / tai tieto, paitsi silloin kun heita valvoo toinen turvallisuu-
desta vastaava henkil6 tai he saavat talta henkil6lta ohjeita laitteen
kayttoon.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.
- Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi / sade).
- Anna laitteen jaahtya, ennen kuin puhdistat sen tai laitat sen saily-

tyspaikkaan.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kytkentakelloksi tai ulkoiseksi ajastimeksi.
- Ala koskaan upota laitetta veteen.



Esipuhe

Arvoisa asiakas,

olet ostanut laadukkaan Cloer vohveliraudan,
jonka tekniikka ja kdytettdvyys ovat uusimpien
vaatimusten mukaiset.

Perehdy laitteeseen ennen kayttdd, ja lue kayt-
toohjeet huolellisesti.

Paljon iloa uudesta Cloer vohveliraudasta.

Kayttoonotto ja liittaminen
sahkoverkkoon

Poista kaikki pakkauksen osat ja mahdolliset tar-
rat, ei kuitenkaan arvokilpea.

Aseta laite kuivalle, liukumattomalle ja tasaiselle
alustalle.

Ennen ensimmadista kdyttokertaa

Lue kdyttoohjeet huolellisesti ennen ensimmai-
std kayttokertaa.

Puhdista paistopinta kostealla liinalla.

Rasvaa paistopinta ennen ensimmadistad kaytto-
kertaa.

Vohveliraudan turvallinen kaytto

A

Al poista vohvelia laitteesta teravilld esineill
(esim. veitselld, metallihaarukalla). Ne voivat
tuhota tarttumisenestopinnoitteen.

Laitteiden valkoiset tai vaaleat muoviosat tai
rakenteet varjdytyvat lyhyen kdyton jalkeen rus-
kehtaviksi. Tama johtuu paistettaessa syntyvistd
hoyryista, eika sitd voi valttaa.

Paistopinnat ja ulkopinnat ovat
erittdin kuumat. Valta niiden
koskettamista.

Palovamman vaara!

Kayttoonotto ja kaytto

Tyonna pistoke pistorasiaan.

A

Laite on lammitettdvd ennen vohvelien paista-
mista. Limpeneminen kestaa kuutisen minuut-
tia, kun laite on kiinni.

VARO!
Laite kuumenee.

1. Merkkidanelld ja eri vérisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merk-
kivalo sammuu ja vihred merkkivalo syttyy.
Kuuluu d@nimerkki.

2. Eri varisilla merkkivaloilla varustetut
laitteet (tyyppi 271)

Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merk-
kivalo sammuu ja vihred merkkivalo syttyy.

3. Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)

Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman minuutin kuluttua punainen merk-
kivalo sammuu.

4. Laitteet ilman lampdtilan saadinta (tyyppi
260)

Kuumenna laitetta, kunnes punainen merkkiva-
lo sammuu (n. 6 minuuttia).

Taikinan tayttaminen

Tayta taikina muotin alemman puoliskon keskel-
le. Vohveleita paistettaessa on tarkeas, etta tai-
kinamadara mitataan tarkaan (n. 1 ruokalusikal-
linen). Taikinan ei tulisi valua laitteessa olevaan
n. peukalon levyiseen reunukseen. Jos ndin kui-
tenkin varsinkin ensimmadisten kdyttokertojen
yhteydessa kdy, ylimdardinen taikina voidaan
murtaa irti jadhtyneestd vohvelista.

VINKKI: Vohvelit onnistuvat parhaiten, kun lai-
te suljetaan ja kahvat painetaan tiukasti yhteen
sen jdlkeen, kun taikina on annosteltu sisaan.
Kahvoja painettaessa taikina leviaa ja ruskistuu
nopeasti ja tasaisesti.

Paistaminen

Vohvelien paistoasteen voi sadtda portaattoma-
sti sadtimella. Valitse vaaleita vohveleita varten
pieni teho (1 - 2) ja tummia varten suuri (4 - 5).
Paistoaika vaihtelee taikinan mukaan 1,5 minu-
utista 3 minuuttiin.

1. Merkkidénelld ja eri varisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Vihread merkkivalo sammuu pian taikinan anno-
stelun jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on paattynyt, punainen merkkivalo
sammuu ja vihred merkkivalo syttyy jalleen.
Merkkidani tarkoittaa, etta vohveli on valmis.

2. Eri varisilla merkkivaloilla varustetut
laitteet (tyyppi 271)

Vihred merkkivalo sammuu pian taikinan anno-
stelun jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on pdattynyt, punainen merkkivalo
sammuu ja vihred merkkivalo syttyy jélleen.
Vohveli on valmis.
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3.Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)

Vihrea merkkivalo sammuu pian taikinan anno-
stelun jélkeen. Punainen merkkivalo syttyy.

Kun paisto on péattynyt, punainen merkkivalo
sammuu.

Vohveli on valmis.

4, Laitteet ilman lampatilan saadinta (tyyppi
260)

Voitele paistopinnat aina ennen paistoa, koska
laitteessa ei ole tarttumisenestopinnoitetta.
Kéyta voiteluun margariinia tai voita, ei 6ljya.
Merkkivalo ilmaisee vain laitteen kdyttotilan.
Tata laitetta kdytettdessa sopiva paistoaika on
mitattava kellon avulla.

Poista vohvelit laitteesta heti, kun paistoaika on
paattynyt. Kaytd tdhan puuharukkaa.

Vohvelit on kierrettava rullalle vield kuumina
heti, kun ne on poistettu laitteesta.

Kun ne ovat jadhtyneet, niitd ei voi enaa kiertaa
rullalle.

Vinkki: Voit kdyttda rullaamisessa apuna esim.
kuohuviinilasia.

Puhdistaminen

Irrota pistoke pistorasiastaennen puhdistamista.
Pyyhi vield lammin laite talouspaperilla.

Vihje Aseta kaksi imukykyista talouspaperiark-
kia paistinpintojen vaéliin ja sulje laite.

Puhdista laite kostealla liinalla. Al3 kdyta juokse-
vaa vetta.

Ala kdyta terdvia puhdistusvélineita.

Vihje

Vohvelien epdonnistuminen voi johtua monesta

eri syystd. Tassa on joitakin vihjeitd, jotka hel-

pottavat vohvelien paistamista.

Taikinan koostumus (esim. liikaa pahkinditd, he-

delmid, hedelméhappoja tms.) voi huonontaa

tarttumisenestopinnoitteen tehoa. Véahenna

silloin tallaista ainesten maaraa.

Kayta vain laadukkaita jauhoja.

Vohvelit paistuvat tasaisesti, kun kaikkien ainei-

den lédmpédtila on sama ja olet sekoittanut tai-

kinan perusteellisesti. Kédyta kadenlampoista

voita.

Vohveleista tulee rapeita, kun et kdytd maitoa.

Maito pehmittaa vohvelin.

Taikinan pitdisi olla sakeaa, mutta kuitenkin lusi-

kasta hyvin juoksevaa. Taytd niin paljon taikinaa,

ettd muotti on aivan tdynna. Pieni kastikekauha

on ihanteellinen apuviline.

Vohvelit sdilyvat muutaman viikon hyvin suljet-

ussa rasiassa tai tolkissa.

Makeiden vohvelien téytteita:

- jaateld, kermavaahto, hedelmat

Suolaisten vohvelien taytteita:

- salaatti (liha tai vihannes), juusto, parsa, liha-
hoysto

Ongelma / syy / korjaus
Ongelma Mahdollinen | Korjaus
syy
Vohvelit pa- | Saadin saa- Saada
istuvat liian | detty liian lampotila
tummiksi korkeaan pienem-
lampéatilaan | maksi
Vohvelit pa- | Lampédtila Saada
istuvat lilan on saadetty | lampétila su-
vaaleiksi liian pieneksi | uremmaksi
Taikina Olet Rasvaa laite
tarttuu pa- kayttanyt silloin talloin
istopintaan Mondaminia | (kdyta voita
ja maitoa tai margarii-
nia, ei 6ljya)
Ainesten Kaikkien
lampotilat ainesten on
eivatole oltava saman
samat lampoisia
(huoneen-
lampaisid)
Taikina Paistorasva Kayta
tarttuu pa- eiole tarko- | paistamiseen
istopintaan itukseen sopivia
sopivaa rasvoja
Taikina Taytit liikaa Tayta
pursuaa ulos | taikinaa vahemman
reunoilta taikinaa
Taytit taiki- Téyta taikina
nan keskelle | paistopinnan
paistopintaa | takaosaan
tai sen
etuosaan

Ympriston huomioiva
havittaminen

Laitteemme pakataan kuljetusta varten ympa-
riston huomioiviin pakkauksiin. Vie kartonki ja
paperi paperinkerdykseen, muovipakkaukset
hyotyjatekeraykseen.

X

Sédhkolaitteissa on arvokkaita raaka-aineita. Toi-
mitakaytosta poistettulaitekierratettavaksi.Kysy
lisatietoja kotikuntasi hyotyjateneuvonnasta.

HUOMIO!
Sahkolaitteet eivit ole
kotitalousjatetta.

Asiakaspalvelu

Jos Cloer-laite vaurioituu, kaanny laitteen myy-
jan tai valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.

Cloer-séhkolaitteet tayttavat EU:n direktiivien ja
turvallisuusmadrdysten vaatimukset.



Takuuehdot

Cloer myontda yksityiselle loppukaytta-
jélle rajoitetun valmistajan takuun. Kun
tuotetta kasitellddn huolellisesti ja kaytto-
sekd turvallisuusohjeita noudatetaan, kun-
nostamme laitteen kustannuksitta, mikali ky-
symyksessd on materiaali- tai valmistusvirhe.
Tuote kunnostetaan korjaamalla tai vaihtamalla
vaurioituneet osat. Vaihdetut osat ovat Cloe-
rin omaisuutta. Muita vaatimuksia, erityisesti
vahingonkorvausvaatimuksia, ei huomioida.
Tama takuu ei rajoita kuluttajan kotimaan lain-
saadantoon perustuvia oikeuksia.

Takuuaika on 2 vuotta, ja se alkaa paivasta,
jolloin loppukuluttaja hankki tuotteen. Myo-
hemmat puheet, korjaukset tai tuotteen vai-
hto eivat jatka takuuaika, se ei ala uudelleen
eikd edelld sanottu vaikuta siihen muutenkaan.

Tuotteen myyja antaa takuun edelleen
kuluttajalle. Kédnny takuuasioissa suoraan tu-
otteen myyjan puoleen.

Tuotetta koskeviin kysymyksiin vastaa Cloerin
maahantuoja. Osoitteen ja puhelinnumeron
16ydét Internetsivustosta http://www.cloer.de,
tai voi lahettaa sahkopostia

service-sf@cloer.de

Takuun voimassaolo on todistettava esittamalla
alkuperdinen kuitti, jossa on pdivadys ja myyjan
osoite. Jos kuittia ei esitetd, korjauksesta lasku-
tetaan kysymatta asiakkaalta.

Takuu ei koske vaurioita, joiden syyna on
virheellinen kaytto,

normaali kuluminen,

ulkoiset vaikutukset (esim. kuljetusvauriot,
kolhut, iskut, [dmp&vaikutus, hapot tmv.),
puutteellinen kalikin poisto, *

tai sopimattomat lisdvarusteet.

Takuu mitatoityy, jos

laitetta kdytetddn yritystoimintaan,

laite on avattu luvattomasti,

sitd on muutettu tai sitd on yritetty korjata lu-
vattomasti.

Takuu ei koske my6skaan kulutustarvikkeita.

*Vedenkeitin / kahvinkeitin / teenkeitin
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Grunnleggende sikkerhetshenvisninger

- Dette elektroapparatet er utelukkende bestemt for privat bruk og

ikke for forretningsmessig bruk.

+ Du skal kun la Cloer elektroapparater bli reparert av autoriserte Cloer

fagforhandlere eller av Cloer kundeservice. Pa grunn av feilaktig re-
parasjon kan det oppsta alvorlige skader for brukeren. | tillegg bort-
faller pa grunn av dette garantien.

+ Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt som du har hjem-

me. Du skal kontrollere, om nettspennigen som er oppgitt pa types-
kiltet, stemmer overens med streamnettet ditt.

+ Apparatet er utstyrt med en tilkoplingsledning montasjetype ,Y* Er

denne skadd, ma den bli byttet ut av en autorisert Cloer fagforhand-
ler eller av Cloer kundeservice for d unnga a bli utsatt for fare.

- Du trekker kontakten for tilkoplingen til ledningsnettet ut av stik-

kontakten

- nar det oppstar en funksjonssvikt.

- nar apparatet ikke blir brukt i en lengere periode.
— for hver rengjaring.

- Du skal vaere sa vennlig aldri a trekke ut kontakten med hjelp av led-

ningen, trekk kun pa kontakten.

- Stram aldri ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet for mye, blir

det gjort, er det fare for at apparatet velter.

- Du skal ikke trekke ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet over

skarpe kanter.

- Du skal ikke baere apparatet i ledningen for tilkoplingen til lednings-

nettet og vern dette mot varme (kokeplate / dpen flamme).

- Barn kjenner ikke de farene som kan oppstd i omgang med elektriske

apparater.

- Det er ikke bestemt at apparatet blir brukt av personer (inkludert

barn) som er handi- kappet, mangler erfaring og / eller ikke har nok
kunnskap om bruken av det. Unntak er, hvis en person som er ansvar-
lig for sikkerheten, er i naerheten og veileder om, hvordan apparatet
skal brukes.

- Barn skal veere under oppsikt for a veere sikker pa at de ikke leker med

apparatet.

- Du skal verne apparatet ditt mot fuktighet (sprgytevann og regn).
- Du skal la apparatet kjole helt av fgr du rengjer det eller stiller det

bort.

- Dette apparatet er ikke laget for a bli betjent av et tidsur eller en ek-

stern timer.

- lkke senk apparatet ned i vann.



Forord

Kjeere kunde,

Ved 3 kjope Cloer hornautomat har De valgt et
kvalitetsprodukt som er et av de mest moderne
hva angar teknikk og funksjonalitet.

Fer De bruker Deres nye apparat for forste gang,
ber vi dem vennligst gjere Dem kjent med ap-
paratet og lese bruksanvisningen meget noye.
Vi gnsker Dem lykke til med Deres nye hornau-
tomat.

Oppstilling og tilkobling

Fjern alle forpakningsdeler og eventuelle klis-
tremerker (ikke merkeplaten).

Hornautomaten ma plasseres pa et tort, sklisik-
kert og jevnt underlag.

For forste gangs bruk

Les bruksanvisningen oppmerksomt fgr De bru-
ker apparatet for forste gang.

Stekeflaten rengjeres med en fuktig klut.
Stekeflaten pensles med matfett for forste
gangs bruk.

Sikkerhetshenvisninger for
hornautomaten

Stekeflatene og overflatene blir
veldig varme. Unnga a ta pa

apparatet. Fare for forbrenning.

Vennligst ikke bruk en spiss gjenstand (f.eks.
kniv, metallgaffel) for a ta ut hornene. Dette kan
odelegge non-stikk-belegget.

Apparater med hvite eller lyse kunststoffdeler
eller apparater med hvit kunststoff pa yttersiden
blir brunaktige etter kort tid. Dette forarsakes
av dampen som oppstar under stekingen og
kan ikke unngas.

Igangkjering og bruksanvisning

Sett pluggen i stikkontakten.

OBS!
Apparatet blir varmt.

Fer De kan steke horn ma apparatet oppvarmes.
Dette tar ca. 6 minutter nar apparatet er lukket.

1. Apparat med signaltone og bakeampel
(type 281, 285)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rgde kontrollampen lyser.

Etter noen fa minutter slukker den rede
kontrollampen og den grenne kontrollampen
begynner & lyse. Man hgrer en signaltone.

2. Apparater med bakeampel (type 271)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rede kontrollampen begynner & lyse.

Etter noen fa minutter slukker den rgde kon-
trollampen og den grgnne kontrollampen be-
gynner a lyse.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rgde kontrollampen begynner & lyse.

Etter noen f& minutter slukker den rgde kon-
trollampen.

4. Apparater uten temeraturregulator (type
260)

Varm opp apparatet til den rede kontrollampen
slukker (ca. 6 minutter).

Pafylling av rgren

Du fyller opp deigen pa midten i den nederste
bakeformen. Nar man baker horn, er det viktig
at du bruker den riktige deigmengden (ca. 1
stroket spiseskje). Ned i den tomme brede over-
lepskanten skal det helst ikke flyte noen deig.
Hvis det skulle skje engang for deg, spesielt ved
de forste bakeforsgkene, sa er det lett & bryte av
den overfladige deigen fra hornet som er rullet
sammen og avkjolet.

TIPP: For at bakingen av hornene dine lykkes, er
det viktig at du lukker apparatet etter at du har
fylt pa deigen og trykker grepene fast sammen.
Gjennom trykket pa grepene fordeler deigen
seg hurtig og likemessig og blir brun.

Steking

Ved hjelp av den trinnlgse bruningsregulatoren
kan De innstille hornenes bruningsgrad etter
onske. @nsker De lyse horn velger De en lav
regulatorinnstilling (1 - 2), for merke horn vel-
ger de en hgyere innstilling (4 - 5). Avhengig av
roren er steketiden ca. 1,5 til 3 minutter.

1. Apparat med signaltone og bakeampel
(type 281, 285)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den
grenne kontrollampen. Den rgde kontrollam-
pen begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede kon-
trollampen og den grgnne begynner & lyse igjen.
Pipetonen signaliser: Hornet er ferdig.

2. Apparat med bakeampel (type 271)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den
grenne kontrollampen. Den rgde kontrollam-
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pen begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede
kontrollampen og den grenne begynner a lyse
igjen.

Hornet er ferdig.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, den rede kon-
trollampen begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rede
kontrollampen.

Hornet er ferdig.

4. Apparat uten temperaturregulator (type
260)

Du fetter inn bakeflatene hver gang du baker,
da dette apparatet ikke har noe belegg mot
fastklebing. For & fette inn bruker du margarin
eller smar, bruk ikke olje.

Kontrollampen viser kun driftstilstanden til ap-
paratet.

For dette apparatet ma du med en klokke
fastlegge baketiden for den gnskete brunings-
graden.

Du tar hornet ut av apparatet med engang bak-
ingen er ferdig. For dette bruker du en tregaffel.
Hornet ma rulles, mens det er varmt, med en
gang etter at man har tatt det ut.

Med en gang det er avkjolet kan man ikke rulle
det mer.

Tipp: For & rulle hornene kan du bruke et langt
smalt champagneglass.

Rengjgring

De ma dra ut nettpluggen for rengjoringen.
Rengjor apparatet mens det fremdeles er varmt
med husholdningspapir.

Rad: Legg to ark sugende husholdningspapir
mellom stekeflatene og brett apparatet sammen.
Hornjernet til slutt med en fuktig klut, men aldri
under rennende vann.

De ma ikke bruke sterke rengjeringsmidler.

Rad

Det kan vaere mange arsaker nar et horn mislyk-
kes. | det falgende avsnittet finner De noen rad
som kan lette stekingen av horn.

Enkelte reresammensetninger (f.eks. for man-
ge netter, frukt, fruktsyrer el) kan medfere at
beleggets antiheftvirkning minsker. Vennligst
minsk sa mengden av slike tilsetninger.

Bruk kun mel av veldig god kvalitet.

De far jevne horn nar alle ingredienser har
samme temperatur og rgren er en jevn masse.
Bruk lunkent, smeltet smer.

@nsker de sprge horn, ma De ikke bruke melk.
Med melk blir hornene myke.

Roren ma veere tyktflytende, men allikevel fly-

te bra fra skjeen. Hell pd s& mye rore at steke-

formen er helt full. Til dette er det fint & bruke en

liten sauseskje.

Horn kan oppbevares uten problemer i noen

uker i en tett boks eller kjele.

Fyll for sgte horn:

- Iskrem, kremflgte, smarkrem, frukt

Fyll for pikante horn:

- Salater (majones- eller grgnnsakssalat),
ostekrem, asparges, ragout fin.

Problem / arsak / hjelp

Problem Eventuell Hjelp
arsak
Hornene blir | Tempera- Temperatur-
for morke turregulator | regulatoren
innstilt for innstilles
hoyt lavere
Hornene blir | Tempera- Temperatur-
for lyse turregulator | regulatoren
innstilt for innstilles
lavt hoyere
Reren setter | Bruk av Smer appa-
seg fasti potet- eller ratetav og
bakeformen | maismelog | til (smer eller
melk margarin,
ikke olje)
Ingredien- Alle ingre-
sene har dienser
forskjellige ma ha den
tempera- samme tem-
turer peraturen
(romtempe-
ratur)
Bruk av Bruk egnete
bakefett som | bakefetter
ikke er egnet
Reren eser ut | Det ble helt | Hell i mindre
pa sidene pa for mye rore
rore
Reren ble Reren helles
heltpai i bakerst i
midten eller | bakeflaten
foran i bake-
formen

Miljevennlig avfallshandtering

Alle vére apparaters transportforpakninger er
miljevennlige. Kartonger og papir leverer De til
papirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De le-
vere pa godkjent mottak.

OBS!
Elektriske apparater ma ikke
kastes i husholdningsavfallet.



Elektriske apparater inneholder verdifulle ra-
stoffer. Ogsa det utbrukte apparatet ma leveres
til godkjent mottak for resirkulering. Informas-
jon om avfallshandtering far De hos Deres loka-
le miljgstasjon.

Kundeservice

Skulle det en gang skje at Deres Cloer-apparat
har en skade, ber vi Dem vennligst henvende
Dem til Deres Cloer-forhandler eller til Cloer-
fabrikkundeservice.

Cloer elektriske apparater produseres i henhold
til de aktuelle EU-direktiver og sikkerhetsfor-
skrifter.

Garantibetingelser

Cloer gir Dem, som privat sluttforbruker, en
begrenset produsentgaranti. Hvis De be-
handler apparatet ngye og felger bruksanvis-
ningen og sikkerhetshenvisningene, forplikter
vi oss til a reparere apparatet gratis, sa fremt det
dreier seg om material- eller produksjonsfeil.
Istandsettelsen gjores enten ved a reparere el-
ler erstatte de odelagte komponentene. Delene
som skiftes ut blir firma Cloer’s eiendom. Ytter-
ligere krav, uansett av hvilken art, spesielt ska-
deerstatningskrav, utelukkes. Denne garantien
innskrenker ingen rettigheter som forbrukere
har med hensyn til salg av varer i henhold til de
gyldige nasjonale lovene.

Garantien gjelder i 2 ar og begynner med den
datoen produktet ble kjgpt av sluttforbrukeren
for forste gang. Garantifristen forlenges ikke ved
senere videresalg, reparasjoner eller ved a bytte
produktet. Garantifristen begynner heller ikke
pa nytt eller influeres pa annen mate.

Denne garantiseddelen far De utlevert av
Deres forhandler. For & gjore krav i henhold til
garantien, ber vi Dem vennligst henvende
Dem direkte til Deres forhandler.

For spegrsmal vedrgrende Deres Produkt, ber vi
Dem vennligst kontakte den nasjonale Cloer-
importer i Deres land. P& var internettside
http://www.cloer.de finner De adresse og tele-
fonnummer, eller De kan se de en e-post til

service-no@cloer.de

Som bevis for at De har krav pa garantien ma
det fremvises den originale kjgpskvitteringen
pafort kjopsdatoen og forhandleradressen.
Uten denne kvitteringen utferes reparasjonen
mot faktura og utena varsle pa forhand om fak-
tureringen.

Unntatt fra garantien er skader som kan til-
bakefores til
feil bruk,

vanlig bruk eller slitasje,

ytre pavirkning (f.eks. transportskader, stat, slag,
varmepavirkning, syrer e.l.),

manglende avkalking, *

eller uegnet tilbeher.

Garantien faller bort nar apparatet

brukes profesjonelt,

apnes eller endres uten tillatelse,

eller ved a foreta uautoriserte reparasjoner.
Garantien gjelder heller ikke for forbruksma-
terial.

*Vannkoker / Kaffeautomat / Teautomat
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Principiella sakerhetsinstruktioner

- Denna aggkokare far endast anvandas forprivat bruk, alltsa inte for

kommersiella andamal.

- Cloer aggkokaren far endast repareras av en auktoriserad Cloer-ater-

forsaljare eller av Cloer-kundservicen. Om daggkokaren repareras pa
ej fackmassigt satt finns risk att den som anvander den skadas allvar-
ligt. Dessutom har du da inte langre nagon garanti.

- Anslut aggkokaren endast till konventionella eluttag i hemmet. Kon-

trollera alltid forst om ndtspanningen som star pa typskylten stam-
mer dverens med natspanningen hemma.

- Aggkokaren har en anslutningskabel typ,Y” Om den har tagit skada

pa ndgot satt maste den bytas ut av en auktoriserad Cloer-aterforsal-
jare eller av Cloer-kundservicen.

+ Dra alltid ur stickkontakten ur eluttaget

- om aggkokaren inte fungerar riktigt.
- om du inte anvander den en langre tid och.
- alltid innan du rengor aggkokaren.

- Ta alltid tag i sjalva stickkontaten och inte i kabeln nar du drar ur ka-

beln ur eluttaget.

- Se till att kabeln inte ar alltfor spand, annars fins risk att aggkokaren

faller omkull.

- Se till att kabeln inte kommer i kontakt med vassa kanter.
- Anvand kabeln aldrig for att bara dggkokaren och skydda den for var-

me (spisplattor / 6ppna lagor).

- Barn kan inte forsta riskerna med att anvanda elapparater.
- Denna daggkokare far inte anvandas av personer (inklusive barn) med

nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk férmaga eller bristande erfaren-
het med och / eller bristande kunskap om elapparater, annat an om
det finns en person till hands som kan garantera for sakerheten och
som hjalper till med anvandningen.

- Ha barn alltid under uppsikt, sa att de inte kan borja leka med agg-

kokaren.

- Skydda aggkokaren mot fukt (stankvatten / regn).
- Lat aggkokaren alltid forst svalna helt innen du rengor eller staller

undan den.

- Denna apparat ar inte avsedd att mandvreras med tidur eller extern

timer.



Inledning

Arade kund,

| och med kopet av denna giffelautomat fran
Cloer har Du bestamt Dig for en kvalitetsprodukt,
som i fraga om teknik och funktion motsvarar
den modernaste standarden. Innan Du anvander
giffelautomaten for férsta gangen, ber vi Dig att
omsorgsfullt [dsa igenom bruksanvisningen.

Vi 6nskar Dig mycket glddje med Din nya giffel-
automat.

Uppstallning och anslutning

Ta bort alla forpackningsdelar och eventuella
paklistrade etiketter, men ej typskylten.

Stéll upp Din giffelautomat pa ett torrt, glidsa-
kert och jamnt underlag.

Innan Du anvander Din
giffelautomat for forsta gangen

Lds uppmarksamt igenom denna bruksanvis-
ning, innan Du anvander Din giffelautomat for
forsta gangen.

Rengor bakytan med en fuktig trasa.

Smorj bakytorna med fett, innan Du anvander
apparaten for allra forsta gangen.

Sdkerhetsinstruktioner for
giffelautomaten

A

Anvand inga vassa foremal (t ex knivar, metall-
gafflar) for att ta upp gifflarna ur apparaten. Det
kan forstora nonstick-belaggningen.

Pa apparater med vita eller ljusa delar av syn-
tetmaterial eller holjen forekommer efter kort
anvéandningstid en brunaktig missfargning. Det
beror pa bakédngorna och kan tyvérr inte und-
vikas.

Bakytorna och andra ytor blir
mycket heta. Undvik dérfor att
komma at dem. Risk for bréanns-
kador!

Anvisningar forigangsattning och
anvdndning

Satt in stickproppen i eluttaget.

OBS!
Apparaten blir het.

Innan Du bakar gifflarna, maste apparaten var-
mas upp. Med stangd giffelautomat tar det ca
6 minuter.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (typ 281,
285)

Stall installningsknappen pa mittlaget (mellan
3och4).

Den réda kontrollampan tands.

Efter ndgra minuter slocknar den réda kon-
trollampan, den gréna kontrollampan ténds och
du hér en ljudsignal

2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)

Stall instaliningsknappen pa mittlaget (mellan
3 och 4).

Den réda kontrollampan tands.

Efter nagra minuter slocknar den réda kontrol-
lampan och den gréna kontrollampan ténds.

3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)

Stall instaliningsknappen pa mittldget (mellan
3 och 4).

Den réda kontrollampan tands.

Efter nagra minuter slocknar den roda kon-
trollampan.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)

Varm upp ranjarnet sa lange tills den réda kon-
trollampan slocknar (ca 6 minuter).

Pafyllning av smet

Hall pa degen i mitten pa den undre halvan. Nar
du graddar ran ar det vitkigt att du beraknar de-
gmangden exakt (ca 1 struken msk). Se till att in-
gen deg rinner ner i den tumbreda kanten run-
tom. Om detta @nda skulle hénda, i synnerhet
nar du forsoker gradda ett ran forsta gangen, sa
behover du bara bryta bort det som star éver pa
det kalla ihoprullade ranet.

TIPS: For att du ska lyckas med med ranet &r det
viktigt att du trycker ihop ranjarnets bada hal-
vor ordentligt ndr du har haft i degen. Genom
trycket fordelas och graddas degen snabbt och
jamnt.

Graddning

Med den steglost instéllbara bryningskontrollen
kan man stélla in bryningsgraden for gifflarna
enligt 6nskemal. Vlj en 1ag installning (1 - 2) for
ljusa gifflar och en hogre instéllning (4 - 5) for
morka gifflar. Graddningstiden beror pa sme-
ten, ca 1,5 till 3 minuter.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (typ 281,
285)

Kort tid efter att du har fyllti degen slocknar den
grona kontrollampan. Den réda kontrollampan
tands.

Nar graddningen &r avslutad slocknar den réda
kontrollampan och den gréna kontrollampan
tands igen.

En ljudsignal signaliserar: Ranet ar fardigt.
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2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)

Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den
grona kontrollampan. Den réda kontrollampan
tands.

Nér graddningen &r avslutad slocknar den réda
kontrollampan och den gréna kontrollampan
tands igen.

Nu &r ranet fardigt.

3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)

Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den
réda kontrollampan tands.

Nar graddningen &r avslutad slocknar den réda
kontrollampan.

Nu &r ranet fardigt.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)

Stryk lite fett pa graddningsytorna innan du
héller pa degen. Detta ranjarn har inga belagda
ytor for battre slappeffekt. Anvand margarin el-
ler smér, ingen matolja.

Kontrollampan visar endast drifttillstandet.

Hos detta ranjarn maste du titta pa klockan nar
du graddar ranet for att berdkna den optimala
graddningstiden.

Ta ur ranet direkt nar det ar fardigt graddat med
hjélp av en tragaffel.

Rénet maste formas till en strut direkt efter
graddningen, alltsa medan det &nnu &r varmt.
Nar det har kallnat gér det inte langre att forma
det till en strut.

Tips: Anvéand ett champagneglas som hjalp for
att forma ranet till en strut.

Rengoring

Dra alltid ur natkontakten, innan Du pabdrjar
rengdringen.

Torka av den fortfarande varma giffelautomaten
med hushallspapper.

Tips: Ldgg tva sugkraftiga bitar hushallspapper
mellan bakytorna och féll ihop giffelautomaten.
Rengor dérefter giffelautomaten med en fuktig
trasa men inte under rinnande vatten.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Tips

Skulle en giffel misslyckas nagon gang, kan det
bero pa manga olika saker. | den foljande delen
hittar Du nagra tips, som kan underlatta for Dig
vid giffelgraddningen.

Beroende pa en viss sammansattning i smeten
(t ex for manga nétter, fruktbitar, fruktsyror eller
liknande) kan nonstick-verkan i beldaggningen
fa mindre effekt. D@ maste man minska ner an-
delen av dessa ingredienser.

Anvénd endast mjol av god kvalitet.

Jamna gifflar graddar Du, om alla ingredienser

har samma temperatur, och smeten blandas om

ordentligt. Anvand ljummet, smélt smor.

For att gifflarna ska forbli knapriga, bor Du inte

anvanda mjolk i smeten. Mjolk gor gifflarna

mjuka.

Smeten bor vara tjockflytande, men anda kun-

na hallas ur sleven. Fyll s& mycket smet i bak-

formen, att den &r helt fylld. En liten sasslev &r

ideal for detta.

Gifflar kan utan problem sparas i flera veckor,

om de ligger i en viltillsluten burk.

Fyllningar for sota gifflar:

- Glass, vispad gradde, smorkram, frukt

Fyllningar for pikanta gifflar:

- Sallader (kott- eller gronsakssallader), ost-
kram, sparris, fin kottstuvning

Problem / orsak / atgard

Problem Eventuell Atgérd
orsak
Gifflarna blir | Temperatur- | Stéll in requ-
for morka regulatorn latorn pa en
ar for hogt lagre tempe-
installd ratur
Gifflarna blir | Temperatur- | Stéll in
for ljusa regulatorn regula-
ar for lagt torn pa en
installd hogre tempe-
ratur
Smeten Det finns Smorj giffel-
fastnar i majsmjol automaten
bakformen och mjolk i da och
smeten da med fett
(smor eller
margarin,
inte olja)
Ingredienser- | Allaingre-
na har olika dienser maste
temperatur ha samma
temperatur
(rumstempe-
ratur)
Du anvénder | Anvénd
olampligt fett | lamp-
i giffelauto- ligt fett vid
maten graddningen
Smeten Du harfyllti | Hall mindre
svéller och for mycket smet i formen
rinnerutpa | smet
sidorna Fyll i smeten
Du har hallt | iden bakre
smeteniden |delenav
mellersta formen
eller den
framre delen
av bakformen




Miljovanlig avfallshantering

Vara apparater forpackas fore transporten utes-
lutande i miljovanligt emballage. Ldmna karton-
ger och omslagspapper till pappersinsamlingen
och plastmaterial till dtervinningen.

OBS!
ﬁ Elektriska apparater far
inte kastas tillsammans
mmmm  med hushallssopor.

Elektriska apparater innehaller vardefulla rama-
terial. Ldmna ocksa Din gamla wokpanna till en
atervinningsstation, nar Du kasserar den. Infor-
mation om sophantering far Du fran kommun-
forvaltningen pa Din hemort.

Kundservice

Skulle det hdnda nagon gang, att Din Cloer-
apparat far en defekt, ber vi Dig ta kontakt med
Din aterforséljare for Cloer-apparater eller med
Cloers egen kundtjanstavdelning.

Elektriska apparater fran Cloer uppfyller EU:s ak-
tuella direktiv och sakerhetsforeskrifter.

Garantivillkor

| egenskap av privat slutkonsument far Du en
begrinsad tillverkningsgaranti fran Cloer.
Vid omsorgsfull hantering och noggrant iakt-
tagande av var bruksanvisning liksom sa-
kerhetsinstruktionerna forpliktar vi oss, att
kostnadsfritt reparera apparaten, sa langt det
ar fraga om material- eller tillverkningsfel.
Vart dtagande omfattar reparation resp ersatt-
ning av skadade komponenter. Utbytta delar
blir da foretaget Cloers egendom. Ytterligare
krav -, oavsett av vilket slag - i synnerhet sk de-
standskrav &r uteslut-na.

Denna garanti reducerar inga rattigheter,
som konsumenter i fraga om forsaljning av varor
har enligt gdllande nationella lagar.

Garantitiden &r 2 ar och boérjar samma datum,
som produkten for forsta gangen kops av en
slutkonsument. Vid senare vidareforsaljning,
reparationsatgéarder eller byte av produkten blir
garantitiden varken forlangd eller bérjar 16pa
fran borjan igen eller paverkas pa annat satt.

Denna garanti 6verlamnas fran Din fackhand-
lare till Dig. For att komma i dtnjutande av ga-
rantiatgarder ber vi Dig ta kontakt direkt med
Din fackhandlare.

Vid frédgor angaende produkten ber vi Dig ta
kontakt med den nationella importoren av
Cloer-produkter i Ditt hemland. Pa var internet-
sida http://www.cloer.de. Hittar Du var adress
och telefonnummer. | annat fall kan Du skicka

ett E-mail till
service-se@cloer.de

For att kunna gora gallande garantikrav maste
inkopskvittot med inkdpsdatum och aterfor-
séljarens adress kunna visas upp i original. Utan
detta inkopskvitto utfors inga reparationer utan
kostnadspliktig forfragan.

Undantagna fran denna garanti &r skador,
som kan hérledas fran

felaktig anvéndning,

naturlig nétning resp slitage,

yttre inverkan (t ex transportskador, stotar, slag,
varmepaverkan, syror eller liknande),

bristande avkalkning, *

eller oldmpliga tillbehor.

Garantin forlorar sin giltighet, om apparaten
anvands yrkesmadssigt,

Oppnas eller andras utan behérighet,

eller vid reparationsforsok av icke, auktoriserade
personer.

Vi lamnar heller ingen garanti pa férbruknings-
material.

*Vattenkokare / Kaffebryggare / Tebryggare
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Grundlaeggende sikkerhedsoplysninger

+ Dette el-apparat er udelukkende beregnet til privat brug og ikke til

erhvervsmaessig anvendelse.

-+ Fa kun el-apparater fra Cloer repareret hos autoriserede Cloerfor-

handlere eller af Cloers egen serviceafdeling. Pa grund af uautorise-
rede reparationer kan der opsta betydelige farer for brugeren. Desu-
den bortfalder garantien.

- Apparatet ma kun benyttes i forbindelse med almindelige stikkon-

takter. Kontroller, om den pa typeskiltet angivne netspanding svarer
til den lokale netspaending.

- Apparatet er forsynet med en tilslutningsledning af typen ,Y”. Hvis

denne er beskadiget, skal den skiftes af en autoriseret Cloer forhand-
ler eller af Cloers kundeservice, for at undga farer.

+ Traek netstikket ud af stikkontakten,

- hvis apparatet er defekt.
- hvis apparatet ikke benyttes i leengere tid.
- for al rengering.

+ Treek kun i stikket, aldrig i ledningen.
- Ledningen ma ikke strammes for meget, da der ellers er fare for, at

apparatet veelter.

- Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter.
- Benytikke ledningen til at baere apparatet i og beskyt den mod varme

(kogeplade / dben flamme).

+ Born kan ikke erkende de farer, som kan opsta i forbindelse med elek-

triske apparater.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive benyttet af folk (inklusi-

ve bgrn), med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og / eller manglende viden, medmindre de er
under opsyn af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed eller
forinden af denne person er blevet instrueret i apparatets brug.

+ Born skal veere under opsyn, for at vaere sikker pa at de ikke leger

med apparatet.

- Beskyt apparatet mod fugt (vandstaenk/regn).
- Lad apparatet kgle helt af, for du renger det eller pakker det ned.
- Dette apparat er ikke konstrueret med henblik pa betjening via et

teend og sluk-ur eller en eks-tern timer.



Forord

Keere kunde,

Med dit keb af et Cloer Vaffeljern har du beslut-
tet dig for et kvalitetsprodukt, som med hensyn
til teknik og funktionalitet opfylder den nyeste
udviklings standarder.

Laes denne betjeningsvejledning omhyggeligt,
og ger dig fortrolig med apparatet, inden du
bruger det forste gang.

Vi gnsker dig god forngjelse med dit nye vaffel-
jern.

Opstilling og tilslutning

Fjern al emballage og alle etiketter, men ikke
typeskiltet.

Opstil vaffeljernet pa et tert, skridsikkert og
plant underlag.

Inden den forste brug

Lees denne brugsanvisning omhyggeligt igen-
nem, inden du bruger apparatet fgrste gang.
Renger bagefladen med en fugtig klud.

Smor bagefladen ind inden den allerfarste brug.

Sikkerhedshenvisninger for
vaffeljernet

Bagefladerne savel som
overfladerne er meget varme.
Undga at rgre ved dem. Fare for
at blive forbraendt!

Tag ikke vaflerne ud af apparatet med spidse
genstande (f.eks. knive, metalgafler). Det kan
odelzegge slip-let beleegningen.

Ved apparater med hvide eller lyse kunststof-
dele eller huse sker der efter kort brugstid
en brunlig indfarvning. Det fremkaldes af de
dampe, der opstar ved bagningen og kan ikke
undgas.

Ibrugtagning og anvisninger
vedrgrende brugen

Seet stikket i stikkontakten.

PAS PA!
Apparatet bliver varmt.

Apparatet skal varmes op, inden du bager vafler.
Det varer ca. 6 minutter ved lukket apparat.

1. Apparater med lydsignal og signallamper
(type 281, 285)

Veelg den midterste
(mellem 3 og 4).

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter f& minutter gar den rede kontrollampe ud
og den grgnne lyser. Der lyder et signal.

termostatindstilling

2. Apparater med signallamper (type 271)

Velg den midterste
(mellem 3 og 4).

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter fa minutter gar den rede kontrollampe ud
og den grgnne lyser.

termostatindstilling

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Velg den midterste
(mellem 3 og 4).

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter fa minutter gar den rede kontrollampe ud.

termostatindstilling

4. Apparat uden justerbar termostat (type
260)

Opvarm apparatet indtil den rede kontrollampe
gar ud (ca. 6 minutter).

Ifyldning af dejen

Fyld dej pa i midten af den nederste bageform.
Nar man bager vafler er det vigtigt, at man fin-
der den ngjagtige maengde dej (ca. 1 str. spsk.).
Der ma helst ikke lgbe dej op pa den tommel-
fingerbredde kant. Hvis det alligevel skulle ske,
iseer under de forste bageforsag, kan den over-
skydende dej let braekkes af de rullede, afkglede
vafler.

ET TIP: For at vaflerne skal blive gode er det vig-
tigt, at du lukker apparatet og trykker handta-
gene godt sammen, nér dejen er fyldt i. Trykket
gor, atdejen fordeles og bruner hurtigt og jeevnt.

Bagning

Du kan indstille vaflernes bruningsgrad efter
onske med den trinlgst indstillelige brunings-
regulator. Veelg en mindre indstilling af regula-
toren (1-2)forlyse vafler, en hgjere indstilling (4 -
5) for marke vafler. Bagetiden udger afhaengigt
af dejen ca. 1,5 til 3 minutter.

1. Apparat med lydsignal og signallamper
(type 281, 285)

Kort efter pafyldning af dejen gér den grenne
kontrollampe ud. Den rgde kontrollampe lyser.
Nar bagningen er ferdig, gar den rede kon-
trollampe ud, og den grenne lyser igen.

Nar der lyder et bip betyder det at: Vaflen er
feerdig.

2. Apparat med signallamper (type 271)

Kort efter pafyldning af dejen gar den grenne
kontrollampe ud. Den r@de kontrollampe lyser.
Nar bagningen er feaerdig, gar den rede kon-
trollampe ud, og den gregnne lyser igen.

Vaflen er feerdig.
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3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort efter pafyldning af dejen den rede kon-
trollampe lyser.

Nér bagningen er ferdig, gér den rede kon-
trollampe ud.

Vaflen er feerdig.

4. Apparat uden justerbar termostat (type
260)

For du bager, skal du altid smere bagefladerne,
da dette vaffeljern ingen slip-let beleegning har.
Brug margarine eller smer, ikke olie.
Kontrollampen viser kun, hvor langt bagningen
er.

Du skal finde og indstille bagetiden for den gns-
kede bruningsgrad med et ur.

Tag vaflen ud af vaffeljernet, lige sa snart den er
feerdig. Brug en traegaffel til det.

Vaflerne skal straks rulles sammen, mens de sta-
digvaek er varme.

Nar de er kolde, kan de ikke lzengere rulles sam-
men.

Tip: Du kan bruge et champagneglas til at rulle
vaflerne med.

Renggring

Traek altid stikket ud af stikkontakten inden ren-
gering.

Renger det endnu varme apparat med et stykke
kekkenrulle.

Tip: Leeg to stykker sugende kakkenrulle mellem
bagefladerne, og luk apparatet.

Renger til sidst apparatet med en fugtig klud,
dog aldrig under rindende vand.

Brug ikke steerke rengeringsmidler.

Tips

Hvis en vaffel en enkelt gang skulle mislykkes, sa
kan der veere mange grunde til det. | folgende
afsnit finder du nogle tips, som kan gere det
lettere at bage vafler.

Ved en bestemt dejsammensatning (f.eks. for
mange ngdder, frugter, frugtsyrer og lign.) kan
slip-let-belaegningens virkning aftage. Seet an-
delen af sadanne bestanddele ned.

Brug kun fersteklasses mel.

Du far ensartede vafler, hvis alle ingredienser
har samme temperatur, og dejen er rort grundi-
gt sammen. Brug lunkent, smeltet smeor.

Brug ikke maelk, hvis vaflerne skal veere kna-
sende. Brug ikke maelk, hvis vaflerne skal veere
knasende.

Dejen skal veere tyktflydende, men alligevel
flyde let fra skeen. Fyld s& meget dej i, at bage-
formen er helt fyldt. Fyld sa meget dej i, at bage-
formen er helt fyldt.

Vafler kan uden videre opbevares nogle uger i
en godt lukket dase.

« Fyldninger til sode vafler:

- Fladeis, fladeskum, smearcreme, frugter

« Fyldninger til pikante vafler:

- Salater (ked- eller grgntsagssalat), smareost,
asparges, fin ragout

Problem / arsag / afhjeelpning

Problem Eventuel Afhjeelpning
arsag
Vafler bliver | Temperatur- | Indstil
for morke regulatoren | tempe-ratur-
er indstillet regulatoren
for hejt lavere
Vafler bliver | Temperatur- | Indstil
for lyse regulatoren | temperatur-
er indstillet regulatoren
for lavt hojere
Dej kleeber Anvendelse | Smer af og
fast til bage- | af Monda- til apparatet
formen min og maelk | (smor eller
margarine,
ingen olie)
Ingredienser | Alle ingre-
har forskel- dienser skal
lige tempe- | have samme
raturer temperatur
(rumtempe-
ratur)
Anvendelse | Anvend
af uegnet egnede
bagefedtstof | fedtstoffer til
bagning
Dej Igber ud | Der ifyldes Ifyld mindre
over siderne | for megetdej | dej
Dejen blev Ifyld dejen i
ifyldti midten | den bageste
elleriden del af bage-
forreste del fladen
af bagefladen

Miljovenlig bortskaffelse

Vi anvender udelukkende miljevenlig emballa-
ge til vores apparater i forbindelse med trans-
port. Karton og papir ber afleveres til et returpa-
pirfirma, og plastemballage ber afleveres pa en
genbrugsstation.

i

Elapparater indeholder veerdifulde rastoffer.
Gamle apparater skal afleveres pa den kommu-
nale genbrugsstation. Kontakt kommunen for

VIGTIGT!

Elapparater ma ikke smides
ud med almindeligt
husholdningsaffald.



at fa naermere oplysninger. + erblevet dbnet uautoriseret, aendret
+ eller forsegt repareret uautoriseret.
Kundeservice Forbrugsmaterialer er heller ikke omfattet af
garantien.
Hvis det sker, at dit Cloer-apparat far en fejl eller
en skade, s& kontakt din Cloer-forhandler eller *Vandkoger / Kaffemaskine / Temaskine
Cloer’s kundeservice.
Elapparater fra Cloer opfylder gaeldende EF-
direktiver og sikkerhedsforskrifter.

Garantibetingelser

Cloer yder dig som privat slutforbruger en be-
graenset producentgaranti. Hvis produktet be-
handles omhyggeligt, og brugsanvisningen og
sikkerhedsanvisningerne over-holdes, forpligter
vi os til at udbedre produktet uden beregning,
for sa vidt der er tale om materiale- eller frem-
stillingsfejl. Udbedring sker gennem reparation
eller udskiftning af de beskadigede komponen-
ter. Udskiftede dele er Cloers ejendom. Yder-
ligerekrav, uanset af hvilken type, i seerdeleshed
erstatningskrav er udelukket.

Denne garanti forringer ingen rettigheder, som
forbrugere har i forbinde se med salg af varer i
henhold til de til en ver tid geeldende nationale
love.

Garantien lgber i 2 ar og begynder at Igbe
den dag, produktet blev kebt af en slutforbru-
ger forste gang. Garantiperioden hverken for-
leenges eller begynder forfra eller pavirkes pa
anden made ved et senere videresalg, som fel-
ge af reparation eller som folge af udskiftning
af produktet.

Denne garanti udleveres til dig af din forhand-
ler. For at gore brug af garantien skal du hen-
vende dig direkte til din forhandler. Hvis du
har spergsmal til produktet, skal du henvende
dig til Cloer-importgren i dit land. P& vores
websted pa adressen http://www.cloer.de fin-
der du adresse og telefonnummer. Du kan ogsa
sende os en e-mail

service-dk@cloer.de

For at dokumentere garantikravet skal der altid
fremleegges et kebsbevis med kgbsdato og
forhandleradresse i original. Uden dette kabs-
bevis foretages reparationen uden videre efter
beregning.

Undtaget fra garantien er skader, som skyldes

. ukorrekt brug,

. naturligt slid,

. udvendige pavirkninger (f.eks. transportskader,
stad, slag, varmepavirkning, syrer m.m),

- manglende afkalkning, *

« eller uegnet tilbehear.

Garantien bortfalder, hvis produktet
. erblevet anvendt erhvervsmaessigt,
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Indicazioni di sicurezza fondamentali

Questo apparecchio elettrico ¢ destinato esclusivamente all’'uso
domestico e non all'uso commerciale.

Fate eseguire le riparazioni degli apparecchi Cloer soltanto da riven-
ditori specializzati Cloer o dal servizio assistenza clientela Cloer. Attra-
verso riparazioni non appropriate possono sorgere pericoli rilevanti
per 'utilizzatore. Inoltre si estingue il diritto di garanzia.

Fate funzionare I'apparecchio solo nelle prese di normale uso dome-
stico. Controllate se la tensione di rete riportata sulla targhetta corri-
sponde alla Vostra rete elettrica.

Lapparecchio € provvisto di un cavo di collegamento del tipo
d’applicazione,Y” Se questo & danneggiato, allora, per evitare perico-
li, deve essere sostituito attraverso un rivenditore specializzato Cloer
o dal servizio assistenza clientela della fabbrica Cloer.

Stacchi la spina dalla presa,

- se emerge un guasto.

- se I'apparecchio non viene usato per lungo tempo.

- prima di ogni pulizia.

Tirate per favore solo dalla spina, mai dal cavo.

Non tendete troppo il cavo d'alimentazione, altrimenti si corre il peri-
colo che I'apparecchio si capovolga.

Non tirate il cavo conduttore su angoli acuminati.

Non utilizzate il cavo conduttore per il trasporto e proteggetelo dal
calore (piastra del focolare / fiamma aperta).

| bambini non riconoscono i pericoli che possono sorgere usando
apparecchi elettrici.

Questo apparecchio non é destinato a essere usato da persone (in-
clusi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali o psichiche limitate,
oppure con scarsa esperienza e / 0 con scarsa conoscenza, a meno
che essi non vengano sorvegliati da una persona responsabile per
la loro sicurezza, o ricevuto da questa le istruzioni per l'utilizzo
dell'apparecchio.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non si metta-
no a giocare con |'apparecchio.

Proteggete il Vostro apparecchio dall’'umidita (spruzzi d’acqua / pi-
oggia).

Fate raffreddare I'apparecchio, prima di pulirlo o di conservarlo.
Questo apparecchio non é destinato ad essere comandato attraverso
un orologio temporizzatore o un timer esterno.

Non immergere l'unita in acqua o in altri liquidi.



Prefazione

Gentilissima Cliente, gentilissimo Cliente,
Con l'acquisto della macchina automatica per
cornetti Cloer, Lei ha scelto un prodotto di qua-
lita corrispondente al pit moderno standard di
produzione per quanto riguarda tecnologia e
funzionalita. Prima del primo utilizzo conosca
bene l'apparecchio e legga attentamente il ma-
nuale delle istruzioni.

Le auguriamo molta soddisfazione con la Sua
nuova macchina automatica per cornetti.

Disposizione e collegamento

Rimuova tutte le parti dell'imballo ed eventual-
mente gli adesivi, ma non la targhetta.

Metta la macchina automatica per cornetti su
una superficie asciutta, piana ed anti-scivolo.

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo legga con attenzione
questo manuale.

Pulisca la superficie di cottura con un panno
umido.

Ingrassi la superficie di cottura prima del primis-
simo utilizzo.

Indicazioni di sicurezzaperla
macchina automatica per cornetti

Le superfici di cottura
nonché le altre superfici sono
molto calde. Eviti di toccarle.
Pericolo di ustione.

Non togliere i cornetti dall'apparecchio con
oggetti appuntiti (ad es. coltelli, forchette di
metallo). Potrebbero distruggere il rivestimento
anti-aderente.

Nel caso di apparecchi con parti plastiche o cu-
stodie bianche o chiare il colore si scurisce dopo
un breve periodo di utilizzo. Questo ha luogo
a causa dei vapori di cottura e non si puo evitare.

Messa in funzione ed istruzioni di
utilizzo

Inserisca la spina nella presa.

ATTENZIONE!
L'apparecchio si riscalda.

Prima di cuocere i cornetti & necessario riscalda-
re l'apparecchio.

Con l'apparecchio chiuso questo dura ca. 6 mi-
nuti.

1. Macchina con segnale acustico e lampada
di segnalazione per cottura (tipo 281, 285)

Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo si accende.

Dopo pochi minuti si spegne la spia luminosa di
controllo rossa, e la spia luminosa di controllo
verde si accende. Risuona un segnale acustico.

2. Macchina con lampada di segnalazione
per cottura (tipo 271)

Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo rossa si accende.
Dopo pochi minuti la spia luminosa di controllo
rossa si spegne, e la spia luminosa di controllo
verde si accende.

3. Macchina con spia luminosa di controllo
(tipo 261)

Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo rossa si accende.
Dopo pochi minuti la spia luminosa di controllo
rossa si spegne.

4. Apparecchio senza regolatore di tempera-
tura (tipo 260)

Riscaldare la macchina fino a quando la spia
luminosa di controllo rossa si spegne (circa 6
minuti).

Riempire con impasto

Mettete la pasta al centro dello stampo inferiore.
Nel cuocere i cornetti & importante che calcolate
l'esatta quantita di pasta (circa 1cucchiaio raso).
Sull'orlo del troppopieno della larghezza di un
pollice non deve fluire possibilmente pasta. Se,
nonostante cio, una volta Vi dovesse succedere,
in particolar modo nei primi tentativi di cuoce-
re, la pasta superflua si puo cosi facilmente rom-
pere dal cornetto arrotolato e raffreddato.
CONSIGLIO: Per la riuscita dei Vostri cornetti &
importante che dopo il riempimento della pa-
sta chiudiate la macchina e serrate saldamente
i manici. Attraverso la pressione, la pasta viene
suddivisa rapidamente e uniformemente, e ro-
solata.

Cuocere

Con il regolatore di doratura a regolazione con-
tinua pud impostare il grado di doratura dei
cornetti a piacere. Selezioni per cornetti chiari
un'impostazione pill bassa (1 - 2), per cornetti
scuri una alta (4 - 5). Il tempo di cottura va da ca.
1,5 a 3 minuti a seconda della impasto.

1. Macchina con segnale acustico e lampada
di segnalazione per cottura (tipo 281, 285)

Dopo il riempimento della pasta si spegne la
spia luminosa di controllo verde. La spia lumi-
nosa di controllo rossa si accende.

Alla fine del processo di cottura si spegne la spia
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luminosa di controllo rossa, e la spia luminosa di
controllo verde si accende di nuovo.
Il pigolio segnala: il cornetto e pronto.

2. Macchina con lampada di segnalazione
per cottura (tipo 271)

Subito dopo il riempimento della pasta si spe-
gne la spia luminosa di controllo verde. La spia
luminosa di controllo rossa si accende.

Al termine del processo di cottura si spegne la
spia luminosa di controllo rossa, e la spia lumi-
nosa di controllo verde si accende di nuovo.

Il cornetto & pronto.

3. Macchina con spia luminosa di controllo
(tipo 261)

Subito dopo il riempimento della pasta si spe-
gne la spia luminosa di controllo rossa si ac-
cende.

Al termine del processo di cottura si spegne la
spia luminosa di controllo rossa.

Il cornetto e pronto.

4. Macchina senza regolatore di temperatura
(tipo 260)

Ungete, prima di ogni processo di cottura, le su-
perfici di cottura, poiché questa macchina non
ha antiaderenza. Per ungere usate margarina o
burro, niente olio.

La spia luminosa di controllo indica soltanto lo
stato di funzionamento.

Con questa macchina dovete calcolare con
I"aiuto di un orologio il tempo di cottura per il
grado di rosolatura.

Prendete per favore il cornetto dalla macchina
immediatamente al termine del processo di cot-
tura. Usate per questo una forchetta di legno.

| cornetti devono essere arrotolati, ancora caldi,
subito dopo che sono stati usciti fuori.

Appena si sono raffreddati non si possono pil
arrotolare.

Consiglio: Per arrotolare i cornetti potete usare
un calice da spumante.

Pulizia

Prima della pulizia stacchi la spina.

Pulisca I'apparecchio ancora caldo con un pan-
no di carta.

Consiglio: Metta due panni da cucina as-
sorbenti tra le superfici di cottura e chiuda
I'apparecchio.

Pulisca poi la piastra con un panno umido, ma
mai sotto acqua corrente.

Non utilizzi detergenti aggressivi.

Consigli

Se il cornetto non dovesse venire bene, posso-
no esserci varie ragioni. Nel paragrafo seguente

puo trovare alcuni consigli che Le possono faci-
litare la cottura di cornetti.

Conunadeterminatacomposizione dell'impasto

(ad es. troppe noci, frutti, acidi di frutta o altro)

l'effetto anti-aderente del rivestimento puo di-

minuire. Ridurre quindi la percentuale di questi

ingredienti.

Utilizzi solo farina di qualita.

Puo cuocere cornetti uniformi se tutti gli ingre-

dienti hanno la stessa temperatura e I'impasto

viene mescolato bene. Utilizzi burro tiepido,

sciolto.

Perché i cornetti rimangano fragranti, non utiliz-

zi latte. Il latte rende i cornetti morbidi.

Limpasto dovrebbe essere denso ma dovrebbe

anche poter scorrere bene dal cucchiaio. Met-

ta tanto impasto quanto ne serve per riempire

completamente la forma. Lideale per questo e

un piccolo cucchiaio da salsiera.

| cornetti si possono conservare senza problemi

per alcune settimane se li chiude bene in un ba-

rattolo o una pentola.

Ripieni per cornetti e crépe dolci:

- crema di gelato, panna, crema di burro, frutti

Ripieni per cornetti e crépe piccanti:

- insalate (di carne o di verdura), crema di
formaggio, asparagi, ragu fine

Problema / Causa / Soluzione

Problema Eventuale Soluzione
causa
| cornetti Termostato Abbassare
diventano regolato la regola-
troppo scuri | troppo alto zione del
termostato
| cornetti Termostato Aumentare la
diventano regolato trop- | regolazione
troppo chiari | po basso del termostato
Limpastosi | Utilizzo di Ingrassare
attacca alla Mondamin I'apparecchio
forma (fecola) e ogni tanto
latte (burro o mar-
garina, non
utilizzare olio)
Gliingre- Tutti gli
dienti hanno | ingredienti
diverse tem- | devono avere
perature la stessa tem-
peratura
(temperatura
ambiente)
Utilizzo di Utilizzare
grasso per grassi di
cotturanon | cottura adatti
adeguato




Problema Eventuale Soluzione
causa
Limpasto Troppo Aggiungere
fuoriesce impasto meno impasto
dai lati
Limpasto € Riempire con
stato aggiun- | impasto la
to in centro parte pos-

o nella parte | teriore della
anteriore del- | superficie
la superficie | di cottura
di cottura

Smaltimento ecologico

| nostri apparecchi hanno per il trasporto solo
imballi ecologici. Porti i cartoni e la carta in un
centro di raccolta per la carta, gli imballi plastici
nella spazzatura di valore.

ATTENZIONE!
Non gettare gli elettroutensili
nella spazzatura domestica.

Gli elettroutensili contengono materie prime
di valore. Porti I'apparecchio che non funziona
piu ad un centro di raccolta per il riciclaggio
riconosciuto. Puo trovare informazioni sulle pos-
sibilita di smaltimento presso il Suo Comune.

Assistenza clienti

Se il Suo apparecchio Cloer dovesse avere un
problema, si rivolga al Suo rivenditore autoriz-
zato o ad un servizio clienti aziendale Cloer.

Gli elettroutensili Cloer corrispondono alle
attuali Direttive EG ed alle attuali prescrizioni di
sicurezza.

Condizioni di garanzia

Cloer Le garantisce, in quanto cliente finale
privato, una garanzia del fabbricante limi-
tata. In caso di trattamento accurato ed osser-
vanza del manuale delle istruzioni, nonché delle
istruzioni di sicurezza ci impegniamo a riparare
I'apparecchi gratuitamente se si tratta di difetti
del materiale o di fabbricazione. La riparazione
ha luogo tramite riparazione o sostituzione dei
componenti difettosi. Le parti sostituite diven-
tano proprieta della ditta Cloer. Si escludono
ulteriori pretese, di qualsiasi tipo, in particolare
diritti al risarcimento per danni.

Questa garanzia non influisce su diritti del
consumatore secondo le leggi nazionali in vi-
gore per quanto riguarda la vendita di merci.

La durata della garanzia & di 2 anni e comincia
con la data in cui il prodotto é stato acquistato
per la prima volta dal cliente finale. La durata

della garanzia non viene prolungata da una
successivarivendita,dariparazioneosostituzione
del prodotto, né comincia di nuovo o é influ-
enzata in altro modo.

Questa Garanzia Le viene data dal Suo
rivenditore. Per utilizzare i servizi di garanzia,
si rivolga direttamente al Suo rivenditore.

Per domande sul Suo prodotto si rivolga
all'importatore Cloer nazionale nel Suo paese.
Sul nostro sito internet http://www.cloer.de
puo trovare indirizzo e numero di telefono o
mandi una mail a

service-it@cloer.de

Come prova della garanzia si deve presentare
uno scontrino originale con data d'acquisto
e timbro del rivenditore. Senza questo scontri-
no la riparazione o la richiesta di chiarimento
non e gratuita.

Sono esclusi dalla garanzia danni riconducibili a
utilizzo non conforme

consumo o usura naturali,

influssi esterni (ad es. danni per il trasporto, urti,
colpi, effetti del calore, acidi o altro),
decalcificazione insufficiente, *

0 accessori non adatti.

La Garanzia decade se I'apparecchio

e utilizzato per scopi commerciali,

& aperto o modificato senza autorizzazione

0 se viene eseguito un tentativo di riparazione
non autorizzato.

Si escludono garanzie per i componenti di con-
sumo.

* Bollitore / Macchinetta automatica per caffé /
Macchinetta automatica per the
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Indicaciones fundamentales de seguridad

Este aparato eléctrico esta destinado inicamente para el uso do-
méstico y no para un uso con fines comerciales.

Las reparaciones de los aparatos eléctricos de Cloer deben ser efec-
tuadas solamente por comerciantes especializados autorizados o
por el servicio técnico de la fabrica Cloer. Reparaciones inadecuadas
pueden ocasionar peligros considerables para el usuario, teniendo
ademas por consecuencia la caducidad de la garantia.

Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las
casas. Controle si la tension de alimentacion indicada sobre la placa
indicadora de tipo corresponde con la tensién de alimentacion de su
red eléctrica.

El aparato esta equipado con una linea de alimentacion de tipo de
montaje ,Y" En caso de que esta linea de alimentaciéon esté danada,
debe ser reemplazada usando los servicios de un comerciante espe-
cializado autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para
evitar peligros.

Desenchufe el aparato sacandolo de la caja de enchufe:

- si surge una perturbacion.

- sino se va a usar el aparato durante largo tiempo.

- antes de cada aseo.

Para desenchufar estire por favor el enchufe siempre sujetandolo.
Nunca estire el cable de alimentacién.

No se debe tensar demasiado fuerte el cable de alimentacién, por-
que existe el peligro de que el aparato se vuelque.

Tenga cuidado que el cable de alimentacién no se frote contra bordes
vivos. No use el cable de alimentacion para portar el aparato y proté-
jalo contra el calor (placa eléctrica/llama libre).

Los nifios no ven los peligros que pueden surgir en el manejo de apa-
ratos eléctricos.

Este aparato no esta concebido para ser usado por personas (inclu-
ido nifnos) con facultades fisicas, sensoriales o mentales limitadas o
sin experiencia y / o sin conocimientos, a no ser que estén vigiladas
por otra persona encargada para su seguridad o que esta persona los
haya instruido sobre como utilizar este aparato.

Los niflos deben ser vigilados para asegurarse que no jueguen con el
aparato.

Proteja su aparato contra la humedad (salpicaduras / lluvia).

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de asearlo o de
guardarlo.

Este aparato no esta previsto para ser operado por reloj temporiza-
dor o un temporizador externo.

No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.



Prefacio

Muy estimados clientes,

con la compra del preparador automatico de cru-
asanes Cloer, Ud. se ha decidido por un producto
de calidad que responde al mas moderno estan-
dar de desarrollo de la técnica y de funcionalidad.
Por favor, antes del primer uso familiaricese con el
artefacto y lea cuidadosamente las instrucciones
de uso. Le deseamos mucho placer con su nuevo
preparador automatico de cruasanes.

Instalacion y conexion

Quite todas las partes del embalaje y eventuales
rétulos, pero no la placa de caracteristicas.
Coloque el preparador automatico de cruasanes
sobre una base seca, antideslizante y plana.

Antes del primer uso

Por favor, antes del primer uso lea atentamente
estas instrucciones.

Limpie la superficie de horneado con un paino
humedo.

Unte la superficie de horneado con manteca
antes del primer uso.

Instrucciones de seguridad para
el preparador automatico de
cruasanes

Las superficies de horneado y las
demas superficies estan muy
calientes. Por favor evite un
contacto. Peligro de quemaduras.

Por favor, no extraer los cruasanes del artefacto
con un objeto puntiagudo (p. ej. cuchillo, tene-
dor de metal). Esto puede destruir el recubri-
miento antiadherente.

En artefactos con piezas o carcasas plasticas
blancas o claras se produce una coloracion
marrén después de un breve periodo de uso.
Esto es producido por los vahos de horneado
generados y no puede ser evitado.

Puesta en funcionamiento e
instrucciones de uso

Enchufe la clavija en el tomacorriente.

{ATENCION!
El artefacto se calienta.

Antes de poder comenzar a hornear barquillos,
Ud. debe precalentar la plancha.

1. Aparatos con seial acustica y lamparas
piloto (tipo 281, 285)

Ajuste el regulador en posiciéon mediana (entre
3y4).

La lampara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la ldmpara
roja de control y se enciende la ldmpara verde
de control. Suena una sefial acustica.

2. Aparatos con lamparas piloto (tipo 271)

Ajuste el regulador en posicién mediana (entre
3y4).

La [dmpara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la ldampara
roja de control y se enciende la ldmpara verde
de control.

3. Aparato con lampara de control (tipo 261)

Ajuste el regulador en posiciéon mediana (entre
3y4).

La lampara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la ldmpara
roja de control.

4. Aparato sin regulador de temperatura
(tipo 260)

Haga calentar el aparato hasta que se apague la
lampara roja de control (aprox. 6 minutos).

Vertido de la masa

Llene la masa en el medio del molde de horno in-
ferior. Para hornear cuernecillos esimportante que
calcule la cantidad exacta de masa (aprox. 1 cucha-
ra rasa). Tenga cuidado que no chorreé masa en el
borde de desbordamiento, que tiene el ancho de
un pulgar. Sin embargo, si esto le pasara, especial-
mente en los primeros intentos de hornear, Ud.
puede facilmente romper la masa excedente de
los cuernecillos enrollados y enfriados.

CONSEJO: Para que sus cuernecillos le sal-
gan bien es importante que cierre el aparato
después de haber llenado la masa y que apriete
fuertemente los mangos uno contra otro. La
presion hace que la masa se reparta y se dore
rapidamente y de manera uniforme.

Hornear

Ud. puede ajustar a discrecion el grado de
dorado de los cruasanes con el regulador sin
escalonamientos. Para cruasanes claros selec-
cione un ajuste bajo del regulador (1 - 2), para
cruasanes oscuros uno alto (4 - 5). El tiempo de
horneado es de aprox. 1,5 a 3 minutos, dependi-
endo de la masa.

1. Aparato con sefial actistica y lamparas
piloto (tipo 281, 285)

Poco después de llenar la masa se apaga la lam-
para verde de control. La lampara roja de con-
trol se enciende.

Después de terminar el procedimiento de cocci-
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6n se apaga la ldmpara roja de control y se enci-
ende de nuevo la ldmpara verde de control.
Elsonido pioadvierte que el cuernecillo esta listo.

2. Aparato con lamparas piloto (tipo 271)

Poco después de llenar la masa se apaga la lam-
para roja de control se enciende.

Después de terminar el procedimiento de cocci-
6n se apaga la ldmpara roja de control y se enci-
ende de nuevo la ldmpara verde de control.

El cuernecillo esta listo.

3. Aparato con lampara de control (tipo 261)

Poco después de llenar la masa se apaga la Idm-
para verde de control. La lampara roja de con-
trol se enciende.

Después de terminar el procedimiento de cocci-
6n se apaga la lampara roja de control.

El cuernecillo esta listo.

4. Aparato sin regulador de temperatura
(tipo 260)

Antes de cada procedimiento de coccion debe
Ud. engrasar las superficies de coccion, dado
que este aparato no dispone de un revestimien-
to antiadherente. Para engrasar utilice margari-
na o mantequilla, pero no aceite.

La ldampara de control muestra solamente el es-
tado de funcionamiento.

Con este aparato debe Ud. calcular con ayuda
de un reloj el tiempo de coccidn necesario para
alcanzar el grado de dorado deseado.

Por favor retire el cuernecillo del aparato directa-
mente después de terminar el procedimiento de
coccién. Utilice para esto un tenedor de madera.
Después de sacar los cuernecillos, se los debe
enrollar inmediatamente, estando todavia muy
calientes.

Cuando se enfrian ya no se dejan enrollar.
Consejo: Para enrollar los cuernecillos se puede
usar una copa de champana.

Limpieza

Por favor, antes de la limpieza desenchufe la cla-
vija del tomacorriente.

Limpie el aparato aun caliente con un pafio de
papel.

Consejo: Coloque dos pafos absorbentes de
papel crepé de cocina entre las superficies de
horneado y cierre el aparato.

Finalmente limpie la plancha de cruasanes con un
pano humedo, pero jamas bajo agua corriente.
No use agentes limpiadores agresivos.

Consejos
Si alguna vez un cruasan no saliese bien, ello

puede deberse a muchas causas. En la siguiente
seccion Ud. encontrard algunos consejos, que le

pueden facilitar el horneado de cruasanes.

Debido a una composicién determinada de la

masa (p.ej. demasiadas nueces, frutas, acidos

de frutas o similares) puede disminuir el efecto

antiadherente del recubrimiento. Por favor, re-

duzca en este caso la cantidad de estos compo-

nentes.

Use solamente harina de buena calidad.

Ud. horneard cruasanes uniformes, si todos

los ingredientes tienen la misma temperatura

y la masa es cuidadosamente batida. Emplee

mantequilla tibia, derretida.

Para que los cruasanes queden crujientes, por

favor no emplee leche. La leche ablanda los cru-

asanes.

La masa debiera ser espesa, pero todavia fluir bien

de la cuchara. Vierta tanta masa hasta que el mol-

de de horneado esté completamente lleno. Para

ello es ideal una pequeia cuchara para salsas.

Cruasanes se dejan guardar sin problemas du-

rante algunas semanas si los coloca en una lata

o en una olla bien cerradas.

Rellenos para cruasanes dulces:

- Crema helada, nata batida, crema de mante-
quilla, frutas

Rellenos para cruasanes picantes:

- Ensaladas (de carne o de hortalizas), crema de
queso, esparragos, ragout fin

Problema / Causa / Remedio

Problema Posible cause | Remedio

Los cruasanes | Ajuste dema-
salen demasi- | siado alto del | del regulador
ado oscuros | requlador de | de tempera-
temperatura | tura

Bajar el ajuste

Los cruasanes | Ajuste dema- | Elevar el
salen demasi- | siado bajo del | ajuste del

ado claros regulador de | regulador de
temperatura | temperatura
Masa queda | Empleo de De vez en
pegada al Mondaminy | cuando
molde de leche engrasar el
horneado artefacto
(mantequilla
0 margari-
na, ningun
aceite)
Ingredientes | Todos los
tienen ingredientes
diferentes deben estar
temperaturas | ala misma
temperatura
(temperatura
ambiente)
Empleo de Usar grasas
grasa de adecuadas
horneado no | parael
adecuada horneado




Problema Posible cause | Remedio
Masa brota Se ha vertido | Verter menos
por los masa en masa
costados exceso
La masa ha Verter la
sidovertida |masaenla
en el medio | parte pos-
oenlaparte |teriordela
delanterade | superficie de
la superficie | horneado
de horneado

Eliminacion filoecolégica

Nuestros artefactos tienen exclusivamente em-
balajes filoecoldgicos para el transporte. Entre-
gue cartones y papel a la recoleccion de papel
viejo,embalajes plasticosalos desechosdevalor.

{ATENCION!

Artefactos eléctricos no corres-

ponden a la basura doméstica.

|

Artefactos eléctricos contienen valiosas mate-
rias primas. Por favor lleve también el artefacto
desechado al reciclaje reconocido. Su admini-
stracién municipal o urbana le informa sobre
posibilidades de eliminacion.

Servicio al cliente

Si alguna vez ocurriese que su artefacto Cloer
presentase un defecto, dirijase por favor a su
distribuidor Cloer o al taller del servicio de asi-
stencia al cliente de Cloer. Todos los artefactos
eléctricos Cloer responden a las directivas CE y
prescripciones de seguridad actuales.

Condiciones de garantia

Cloer le proporciona a Ud., al consumidor final
privado, una garantia limitada de fabricante.
En tanto se trate de dafios de material o de fabri-
cacién, nos comprometemos a poner gratuita-
mente en condiciones el artefacto, bajo la condi-
cién de que haya sido tratado cuidadosamente
y observando las instrucciones de uso, asi como
las indicaciones de seguridad. La puesta en con-
diciones se efectta por reparacién o bien por
reemplazo de los componentes dafiados. Piezas
reemplazadas se convierten en propiedad de
la empresa Cloer. Quedan excluidos otros de-
rechos de cualquier tipo, en especial derechos a
indemnizacién por dafos y perjuicios.

Esta garantia no merma ningun derecho que
segunlasleyesnacionalesvalidas,tenganloscon-
sumidores conrespectoalaventade mercancias.

El plazo de garantia es de 2 afios, comenzan-
do en la fecha en la que el producto haya sido
adquirido por primera vez por un consumidor

final. El plazo de garantia no se prolonga ni
comienza de nuevo ni es influenciado de otra
manera por una posterior reventa, por medidas
de reparacion o por el reemplazo del producto.
Esta garantia es transmitida a Ud. por su distri-
buidor. Para hacer valer derechos a garantia, di-
rijase directamente a su distribuidor.

En caso de consultas con respecto a su produc-
to, dirfjase al importador nacional de Cloer en su
pais. En nuestra pagina de Internet http://www.
cloer.de Ud. encuentra la direccion y el nimero
de teléfono o envie un mensaje electrénico a

service-es@cloer.de

Como prueba del derecho a garantia, debera
ser presentado imprescindiblemente el original
del comprobante de compra con la fecha de
la misma y la direccion del distribuidor. Sin este
comprobante de compra, la reparacion sera
efectuada con cargo y sin consulta previa.

Quedan exceptuados de la garantia dafos de-
bidos a

uso inapropiado,

deterioro natural o bien desgaste,

influencias exteriores (p. ej. dafios de transporte,
golpes, impactos, influencia de calor, acidos o
similares),

deficiente desincrustacion, *

0 por accesorios inadecuados.

La garantia caduca, si el artefacto

es usado comercialmente,

es abierto o modificado sin autorizacion,

o si ha sido efectuado un intento no autorizado
de reparacion.

Tampoco se acepta garantia por material de
consumo.

*Hervidor de agua/ cafetera automatica / tetera
automatica
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Orientacoes basicas de seguranca

Este aparelho eléctrico destina-se exclusivamente a utilizacao do-
méstica e nao para a utilizacao comercial.

As reparacdes dos aparelhos eléctricos Cloer apenas devem ser efec-
tuadas por representantes autorizados Cloer ou pelo servico de assi-
sténcia ao cliente da Cloer. Por meio de reparag¢des nao apropriadas
podem acarretar perigos para o utilizador. Além disso perde-se o di-
reito a garantia.

Apenas utilize o aparelho em tomadas domésticas comuns. Verifique
se a tensao de rede especificada na placa de identificacao correspon-
de a darede eléctrica.

O aparelho esta equipado com um cabo de ligacao do tipo“Y”. Se es-
tiver danificado, deve ser substituido por um representante autoriza-
do Cloer ou pelo servico de assisténcia da Cloer para evitar possiveis
perigos.

Tire a ficha de rede da tomada

- quando ocorrer alguma falha.

- quando nao utilizar o periodo por periodos prolongados.

— antes de toda limpeza.

Puxe apenas pela ficha, nunca pelo cabo.

Nao colocar o cabo de alimentacao sob tensao, pois do contrario o
aparelho pode virar.

Nao puxe o cabo de alimenta¢do por cima de bordas afiadas.

Nao utilize o cabo de alimentac¢ao para carregar o aparelho e proteja-
o do calor (placas eléctricas do fogao / chama).

Criancas desconhecem os perigos que partem de aparelhos eléctri-
Cos.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (inclusive cri-
ancas), com capacidades limitadas fisicas, sensoriais ou mentais ou
gue sejam manuseadas por pessoas com falta de experiéncia e / ou
de conhecimento, a nao ser que sejam observadas responsavel pela
sua seguranca ou dela tenham recebido instru¢dées de como utilizar
o aparelho.

Criancas devem ser observadas para assegurar que nao brinquem
com o aparelho.

Proteja seu aparelho da humidade (respingos de dgua / chuva).
Deixe o aparelho esfriar completamente antes de limpa-lo ou guar-
da-lo.

Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado com temporiza-
dores.

Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou outros liquidos.



Prefacio

Prezada cliente, prezado cliente,

ao adquirir o autémato para Hoernchen (pao-
zinho torcido em formato de croissant) Cloer
vocé se decidiu por um produto de qualidade,
que relativamente a técnica e funcionalidade
corresponde ao mais moderno standard de de-
senvolvimento.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
leia atentamente as instrugdes de utilizagdo a
fim de se familiarizar com o produto.
Esperamos que usufrua do seu novo autémato
de Hoernchen.

Orienta¢6es de montagem e
ligacao

Remova os componentes daembalagem e even-
tuais adesivos, mas nao a placa de identificagao.
Coloque o autéomato sobre uma superficie seca,
plana e a prova de escorregoes.

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacdo leia estas instrugdes
com atengao.

Limpe a assadeira com um pano humido.

Unte a assadeira antes da primeira utilizagao.

Orientacoes de seguranca para o
automato de Hoernchen

As assadeiras e as superficies sao
& muito quentes. Evite o contacto.
Perigo de queimaduras.

N&o retirar os cone com objectos pontiagudos
(p. ex. faca, garfo de metal) do aparelho. Isto
pode danificar a camada anti-aderente.

Em aparelhos com pecas pldsticas ou carcagas
brancas ou claras apds algum tempo de uso
tingem-se de marrom. Isto é causado pelo va-
por durante processo de assar e ndo tem como
ser evitado.

Colocacao em funcionamento

Primeiro insira a ficha de rede na tomada.

ATENGCAO:
Agora o aparelho esquenta.

Antes de assar os cone, o aparelho deve estar
quente.

Com o aparelho ligado este processo leva aprox.
5 -6 minutos.

1. Aparelhos com sinal sonoro e sinaleira
(tipo 281, 285)

Seleccione a regulagao média do regulador (en-
tre 3 e 4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Ap6s alguns minutos a lampada vermelha de
controlo se apaga e a lampada verde de contro-
lo acende. Soa um sinal sonoro.

2. Aparelhos com sinaleira (tipo 271)

Seleccione a regulagdo média do regulador (en-
tre 3e4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada vermelha de
controlo se apaga e a lampada verde de contro-
lo acende.

3. Aparelho com lampada de controlo (tipo
261)

Seleccione a regulagdo média do regulador (en-
tre3e4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada da controlo
vermelha apaga.

4. Aparelho sem regulador de temperatura
(tipo 260)

Aquecer o aparelho até que a lampada de con-
trolo vermelha apague (aprox. 6 minutos).

Operacao
Despejo da massa

Despeje a massa no centro da forma inferior. E
importante averiguar a quantidade exacta de
massa quando for assar cone (aprox. 1 CS rasa).
Se possivel ndao permitir que escorra massa
para a borda da largura de um polegar. Se isto
acontecer, especialmente das primeiras vezes, a
massa excedente pode ser facilmente removida
do Hoernchen enrolado depois de frio.

DICA: Para que obtenha sucesso na producdo
dos Hoernchen é importante fechar o aparelho
e apertar firmemente as pegas depois de despe-
jar a massa. Por meio da pressao a massa € assa-
da e torrada rapidamente e homogeneamente.

Assar

Com o regulador sem graduagdes para tostar
podera regular o grau de escurecimento dos
barquilhos. Para barquilhos mais claros selec-
cione uma regulagédo menor (1- 2), para barquil-
hos mais escuros uma maior (4 - 5). O tempo
para assar a massa demora aprox. 1,5 a 3 minu-
tos, dependendo da massa.

1. Aparelho com sinal sonoro e sinaleira (tipo
281, 285)

Pouco apds despejar a massa a lampada de
controlo verde apaga. A lampada de controlo
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vermelha acende.

Ao final do tempo para assar a lampada de con-
trolo vermelha apaga e a verde acende nova-
mente.

O sinal sonoro avisa: O cone esta pronto.

2. Aparelho com sinaleira (tipo 271)

Pouco apds despejar a massa a lampada de
controlo verde apaga. A lampada de controlo
vermelha acende.

Ao final do tempo para assar a lampada de con-
trolo vermelha apaga e a verde acende nova-
mente.

O cone esta pronto.

3. Aparelho com lampada de controlo (tipo
261)

Pouco apds despejar a massa a lampada de con-
trolo vermelha acende.

Ap0s finalizacdo do processo de assar a lampa-
da de controlo vermelha acende.

O cone esta pronto.

4. Aparelho sem regulador de temperatura
(tipo 260)

Unte as assadeiras antes de cada processo de
assar, pois este aparelho ndo possui uma cama-
da antiaderente. Para untar utilize margarina ou
manteiga, ndo 6leo de cozinha.

A lampada de controlo sé indica o funciona-
mento do aparelho.

Com este aparelho serd necessario apurar o
tempo para assar com auxilio de um relégio.
Retire o cone pouco antes da finalizacao do pro-
cesso de assar do aparelho. Para este fim utilize
um garfo de madeira.

Os cone tém de ser enrolados logo apds terem
sido retirados, enquanto quentes.

Depois que esfriarem nao podem mais ser en-
rolados.

Dica: Para enrolar os cone pode-se utilizar uma
taca.

Limpeza

Antes de limpar, retire a ficha de rede.

Limpe o aparelho ainda morno com uma toalha
de papel.

Dica: Coloque dois papéis de cozinha absor-
vente entre as assadeiras e feche o aparelho.
Finalmente limpe o ferro de Hoernchen com um
pano humido, porém jamais debaixo de agua
corrente.

Nao utilize produtos de limpeza fortes.

Dicas
Se alguma vez um cone ndo ficar bem, isto pode

ter diversas razdes. Abaixo vocé encontra algu-
mas dicas que podem facilitar a produgao de

cone.

Através de uma determinada composicdo da

massa (nozes ou frutas demais, acidos de frutas

ou similares) o efeito antiaderente pode dimi-

nuir. Diminua, se for o caso, a quantidade destes

ingredientes.

Apenas utilize farinha de boa qualidade.

Serd mais facil produzir cone homogéneos

se todos os ingredientes estiverem a mesma

temperatura e a massa for bem misturada. Use

manteiga, morna, derretida.

Para que os cone fiquem crocantes, nao utilize

leite. O leite torna os Hoernchen moles.

A massa deve ser espesso, mas ainda escorrer

bem de uma colher. Coloque tanta massa, que

a forma fique totalmente preenchida. Serd ideal

utilizar uma pequena colher para molhos.

Hoernchen podem ser guardados, sem proble-

mas, por algumas semanas, se forem colocados

em lata ou pote bem fechado.

Recheios para cone doces:

- Sorvete, creme chantilly, creme amanteigado,
frutas

Recheios para cone picantes:

- Saladas (de carne ou de legumes), creme de
queijo, aspargo, ragout fin

Problema / Causa / Solucédo

Problema Possivel Solucao
causa
Os cone Regulador de | Regular o
ficam escuros | temperatura | regulador de
demais regulado temperatura
muito alto mais baixo
Os cone Regulador de | Ajustar o
ficam claros | temperatura | reguladorem
demais regulado temperatura
muito baixo | mais alta
Massa adere | Uso de Untar o apa-
aforma fécula e leite | relho de vez
em quan-do
(manteiga ou
margarina,
nédo 6leo de
cozinha)

Ingredientes | Todos os

tém tem- ingredientes
peraturas devem estar
diferentes amesma
temperatura
Uso de Utilizar
gordura gorduras
inadequada | apropriadas
para untar para untar




Problema Possivel Solugao
causa

Massa escapa | Foi colocada | Colocar me-
nas laterais massa nos massa
demais

A massa foi Colocar a
colocada massa

no centro na parte

ou na parte posterior da
dianteirada | assadeira
assadeira

Eliminacdo de acordo com os
principios de proteccao do
meio ambiente

Os nossos aparelhos sao embalados, para o
transporte, de forma compativel com o meio
ambiente. Deite o papel / cartdo e as embala-
gens plésticas nos respectivos contentores de
reciclagem.

ATENGAO!

Os electrodomésticos nao

devem ser deitados ao lixo
mmmm doméstico.

Os electrodomésticos contém matérias-primas
valiosas. Por isso, entregue também o seu apa-
relho velho a uma entidade que o encaminhe
a um circuito de reciclagem reconhecido. Infor-
macdes sobre como eliminar electrodomésticos
podem ser obtidas em qualquer Ecocentro, Jun-
ta de Freguesia ou Camara Municipal.

Servico de apoio ao cliente

Se algum dia o seu aparelho Cloer tiver um de-
feito, dirija-se por favor ao seu revendedor Cloer
ou ao servico técnico da Cloer.

Os electrodomésticos da Cloer cumprem as
Directivas da CE e normas de seguranca mais
recentes.

Garantia

A Cloer garante aos consumidores finais pri-
vados a qualidade dos seus produtos através
de uma garantia de fabricante limitada. Em
caso de manuseamento cuidadoso e seguimen-
to das instrugdes de uso assim como dos avisos
de seguranca, comprometemo-nos a reparar o
aparelho sem encargos se a eventual avaria for
consequéncia de danos de material ou de fabri-
co. A correccao do defeito é efectuada através
de reparagéo e / ou substituicdo dos compo-
nentes defeituosos. Pecas substituidas passam
a ser propriedade da firma Cloer. Excluimos
quaisquer outros direitos, nomeadamente pedi-
dos de indemnizagao.

A presente garantia nao afecta quaisquer di-
reitos detidos pelo consumidor em virtude da
legislagao nacional de cada pais em matéria da
comercializacdo de bens de consumo.

O prazo de garantia é de 2 anos e comeca a
partir da data em que o consumidor final ad-
quire pela primeira vez o produto. O prazo de
garantia ndo se prolonga ou recomeca nem
sofre qualquer modificacdo em consequéncia
da posterior venda a terceiros, reparagoes ou
substituicao do produto.

A garantia é transmitida pelo revendedor ao
consumidor final. Se precisar de accionar a ga-
rantia, dirija-se directamente ao seu reven-
dedor.

Se tiver perguntas acerca do seu produto, con-
sulte o importador da Cloer no seu pais. Na
nossa pagina internet, http://www.cloer.de,
encontra os respectivos enderecos e nimeros
de telefone. Também pode enviar um correio
electrénico para

service-pt@cloer.de

Para documentar o direito a garantia é indis-
pensavel exibir o original do comprovativo
de compra onde consta a data da compra e o
endereco do revendedor. Sem este comprova-
tivo de compra a reparagdo sera facturada ao
consumidor sem aviso prévio.

A garantia ndo cobre danos que foram causa
dos em consequéncia de

utilizacdo impropria,

desgaste natural,

efeitos externos (p. ex., danos de transporte, gol-
pe, exposicdo ao calor, acidos ou semelhantes),
descalcificacao insuficiente,*

ou acessoérios inadequados.

O direito a garantia perde-se em caso de
utilizagdo para fins comerciais ou profissionais,
abertura nao autorizada,

modificacdo ou intento de reparagdo néo auto-
rizado do aparelho.

Materiais de consumo também néo sdo cober-
tospela garantia.

* Jarro eléctrico / maquina de café / méaquina
de cha
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Zakladni bezpecnostni pokyny

+ Tento elektricky pfistroj je urcen vyhradné pro soukromé ucely, ni-

koli pro komercni pouziti.

- Opravy elektropfistroju Cloer nechavejte pro-vadét pouze u autori-

zovanych prodejct Cloer nebo u zdkaznického servisu Cloer. Neod-
bornymiopravami mohou vzniknout zna¢na nebezpeci pro uzivatele.
Navic tim zanika zaruka.

« Pristroj pouzivejte pouze v béznych zasuvkach v domacnosti. Zkon-

trolujte, zda sitové napéti uvedené na typovém Stitku odpovida
napéti ve Vasi siti.

- Pristroj je vybaven pfipojnym vedenim se zplsobem instalace,Y”. Je-

li poskozené, musi ho vymeénit autorizovany prodejce Cloer nebo za-
kaznicky servis Cloer, aby se predeslo jakémukoli ohrozeni.

- Vytdhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky,

— pokud se vyskytne porucha.
- neni-li pfistroj delsi dobu pouzivan.
- pred kazdym cisténim.

+ Tahnéte vzdy jen za zastrcku, nikdy za privodni vedeni.
- Privodni vedeni pfilis nenapinejte, jinak hrozi nebezpeci, Ze se pfistroj

prevrati.

- Privodni vedeni nevedte pres ostré hrany.
+ Privodni vedeni nepouzivejte k noSeni a chrarite ho pred teplem

(sporak / otevieny ohen).

- Déti si neuvédomuji nebezpeci, které jim muze hrozit pfi manipulaci

s elektropfistroji.

+ Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly osoby (véetné

déti) s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi scho-
pnostmi ¢i nedostateCnymi zkusenostmi a / nebo znalostmi, ledaze
na né kvuli jejich bezpecnosti dohlizi pfislusna osoba nebo je pouci,
jak pfistroj pouzivat.

- Na déti byste méli dohlizet, aby bylo zajisténo, ze si nebudou s

pfistrojem hrat.

- Pristroj chrante pred vlhkem (stfikajici voda / dést).
+ Nez budete pfistroj Cistit nebo ukladat, nechte ho Uplné vychladn-

out.

+ Tento pfistroj neni ur¢en k tomu, aby byl obsluhovan spinacimi nebo

externimi hodinami.



Predmluva

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,
nakupem pfistroje na rohlicky Cloer jste se ro-
zhodli pro kvalitni vyrobek, ktery z hlediska tech-
niky a funk¢énosti odpovidd nejmodernéjsimu
stavu vyvoje.

Pfed prvnim pouzitim se prosim seznamte s
pfistrojem a peclivé si prectéte ndvod k obsluze.
Prejeme Vam hodné radosti s Vasim novym
pfistrojem na rohlicky.

Instalace a pfipojeni

Odstranite vechny ¢asti obalu a pfipadné nalep-
ky, ale nikoli typovy stitek.

Postavte vejcovar na suchou, neklouzavou a ro-
vnou podlozku.

Instalace a pfipojeni

Odstrarite vSechny ¢asti obalu a pfipadné nalep-
ky, nikoli oviem typovy stitek.

Postavte pfistroj na rohlicky na suchou, neklou-
zavou a rovnou podlozku.

Pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim si prosim pozorné
prectéte tento navod.

Pecici plochu ocistéte vihkym hadrem.

Pfed UpIné prvnim pouzitim pecici plochu
nama-stéte.

Bezpecnostni pokyny pro pristroj
na rohlicky

Pecici plochy a povrchy jsou
& velice horké. Nedotykejte se
jich. Nebezpeci popaleni.

Rohlicky nevyjimejte z pfistroje  pomoci
$picatych nastroju (napf. nliz, kovova vidlicka).
To mUze poskodit nepfilnavy povrch.

U pfistroju s bilyminebo svétlymi plastovymidily
nebo kryty dochazi po kratké dobé pouzivani ke
zbarveni do hnéda. To je zplisobeno zapafenim
pfi peceni a nelze se tomu vyhnout.

Uvedeni do provozu

Nejprve zasunite sitovou zastrcku do zésuvky.

POZOR!
Pfistroj se nyni zahieje.

Nez muzete zacit péct rohlicky, musi se pfistroj
nejprve rozehiét. To se zavienym pfistrojem trva
cca5-6 minut.

1. Pristroje se signdlnim ténem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)

Zvolte stfedni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po nékolika minutdch zhasne cervena kontrol-
ka a rozsviti se kontrolka zelend. Zazni signalni
ton.

2. Pristroje s kontrolkou peceni (typ 271)

Zvolte stfedni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.
Po nékolika minutach zhasne cervend kontrolka
a rozsviti se kontrolka zelena.

3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)

Zvolte stfedni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervend kontrolka.
Po nékolika minutach zhasne ¢ervena kontrolka.

4. Pristroj bez regulace teploty (typ 260)

Pristroj rozehfivejte, nez zhasne cervenda kon-
trolka (cca 6 minut).

Obsluha
NaplInéni tésta

Naplnte tésto do stfedu spodni pecici formy. Pri
peceni rohlickd je dllezité, abyste zjistili presné
mnozstvi tésta (cca 1 zarovnand polévkova
IZice). Do palcovych Sitek prepadového okraje
by pokud mozno nemélo natéct zadné tésto.
Pokud by k tomu presto doslo, zvlasté pfi prv-
nich pokusech o peceni, je mozné prebytec¢né
tésto snadno odstranit vychladlym rohlickem.
TIP: Pro Uspéch peceni je dulezité, abyste
po naplnéni tésta pfistroj zavieli a rukojeti
pevné stiskli k sobé. Tlakem se tésto rychle a
rovnomérné rozdéli a zhnédne.

Peceni

Pomoci plynule nastavitelného reguldtoru
zhnédnuti (2) mulzete nastavit podle svého
stupné zhnédnuti rohlick(. Pro svétlé rohlicky
zvolte malé nastaveni reguldtoru (1 - 2), pro
tmavé rohlicky velké (4 - 5). Podle tésta se cas
peceni pohybuje od cca 1,5 do 3 minut.

1. Pfistroj se signalnim ténem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)

Kratce po naplnéni tésta zhasne zelena kontrol-
ka. Rozsviti se ¢ervend kontrolka.

Po skonceni peceni zhasne cervena kontrolka a
znovu se rozsviti kontrolka zelena.

Pipnuti signalizuje: rohlicek je hotovy.
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2. Pristroj s kontrolkou peceni (typ 271)

Kratce po naplnéni tésta zhasne zelena kontrol-
ka. Rozsviti se ¢ervend kontrolka.

Po skonceni peceni zhasne Cervena kontrolka a
znovu se rozsviti kontrolka zelena.

Rohlicek je hotovy.

3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)

Kratce po naplnéni tésta rozsviti se cervena kon-
trolka.

Po skonceni peceni zhasne cervena kontrolka.
Rohlicek je hotovy.

4. Pristroj bez regulace teploty (typ 260)

Pred kazdym pecenim namastéte pecici plochy,
nebot tento pfistroj nema nepfilnavou povrcho-
vou vrstvu. K masténi pouzivejte margarin nebo
maslo, nikdy olej.

Kontrolka udava pouze provozni stav.

U tohoto pfistroje musite pozadovany cas
peceni pro pozadovany stupen zhnédnuti zjistit
pomoci hodin.

lhned po skonceni peceni vyjméte rohlicek z
pfistroje. Pouzivejte k tomu dievénou vidlicku.
Rohlicky musite ihned po vyjmuti, jesté horké,
svinout.

Jakmile vychladnou, svinout je jiz neni mozné.
TIP: Ke stoceni rohlickG mUzete pouzit sklenku
na sekt.

Cisténi

Pred c¢isténim vytahnéte sitovou zastrcku.

Jesté teply pistroj ocistéte papirovou utérkou.
Tip: Mezi pecici plochy vlozte dvé savé papirové
utérky a pfistroj zaviete.

Na zavér ocistéte vystupky vihkym hadrem, ale
nikoli pod tekouci vodou.

Nepouzivejte Zddné abrazivni ¢istici prostredky.

Tipy

Pokud se nékdy rohli¢ek nepodaii, muze to
mit rGzné pficiny. V nasledujicim odstavci naj-
dete nékolik tipd, které by Vam mély usnadnit
peceni.

Kvlli urc¢itému slozeni tésta (napf. mnoho
ofech(l, ovoce, ovocné kyseliny apod.) muze
selhat nepfilnava povrchova vrstva. Pak snizte
podil téchto soucasti.

Pouzivejte pouze kvalitni mouku.

Stejnomérné rohlicky upecete, kdyz budou
mit vSechny pfisady stejnou teplotu a tésto
bude dukladné promichané. PouZivejte vlazné,
rozpusténé maslo.

Aby rohlicky zGstaly kfupavé, nepouzivejte
mléko. MIéko déld rohlicky mékkymi.

Tésto by mélo byt husté, ale jesté by mélo dobre
stékat ze Izice. Naplnite tolik tésta, aby byla

pecici forma uplné vypInéna. IdedIni je k tomu

mald |Zice na omécku.

Rohli¢ky je mozné nékolik tydnd uchovavat, po-

kud je dobte uzaviete do dézy nebo hrnce.

Naplné pro sladké rohlicky:

- zmrzlina, $lehacka, maslovy krém, ovoce

Napln pro pikantni rohlicky:

- salaty (masovy nebo zeleninovy), syrovy
krém, chiest, jemné ragu.

vrsve

Problém / Pric¢ina / Odstranéni

Problém Mozna Odstranéni
pricina
Rohlicky jsou | Regulator Nastavte
piilis tmavé | teploty je na- | reguldtor
staven prilis | teploty nize
vysoko
Rohli¢ky jsou | Reguldtor Nastavte
prilis svétlé teploty je regulator
nastaven teploty vys
pfilis nizko
Tésto se lepi | Pouziti Pfistroj
na pecici Skrobu odpojte a
formu amléka namastéte
(méslo nebo
margarin,
zadny olej)
Prisady maji | Vsechny
rozdilnou ptisady musi
teplotu mit stejnou
teplotu
(pokojovou
teplotu)
Pouziti Pouzivejte
nevhodné- tuky vhodné
ho tuku na na peceni
peceni
Tésto po Bylo Naplnte
stranach naplnéno méné tésta
vytéka pfilis mnoho
tésta
Tésto bylo Tésto naplnte
naplnéno do | do zadni ¢asti
stfedu nebo | pecici plochy
do predni
casti pecici
plochy

Ekologicka likvidace

Obalové materialy, které ochranuji elek-
trospotiebice znacky Cloer pfi transpor-
tu, neposkozuji Zzivotni prostiedi. Kartony a
papir odevzdejte ve sbérné papiru nebo na
pfislusnych mistech vyhrazenych pro tfidény
odpad. Plastové obaly umistéte do kontejnerd
na tfidény odpad.



UPOZORNENI!
Elektrospotiebice nepatii
do domovniho odpadu.

Elektrospotiebi¢e poskytuji cenné surovi-
ny. Vyslouzily spotiebi¢ prosim zapojte do
recykla¢niho procesu. O moznostech likvidace
se informujte ve své obci.

Zakaznickey service

Pokud vas dektrospotrebi¢ znacky Cloer vykazu-
je zaradu, obrat'te se prosim na technicky servis
autorizované ho dovozce ¢i vyrobce.

Spotiebice Cloer odpovidaji aktualnim evrops-
kym smérnicim a bezpecnostnim predpistim.

Zarucni podminky

Cloer poskytuje Vam, soukromému konco-
vému uzivateli, omezenou zaruku vyrobce.
Pfi peclivém osetfovani a dodrzovani navodu k
obsluze a dodrzovani bezpe¢nostnich predpist
se zavazujeme, Ze pfistroj bezplatné opravime,
pokud se jedna o vadu materidlu nebo vyrobni
vadu. Odstranéni zévady probihd opravou, popf.
nahradou vadnych komponentd. Vyménéné dily
se stavaji vlastnictvim firmy Cloer. Dal3i naroky
jakéhokoli druhu, predevsim naroky na thradu
skody, jsou vylouceny.

Tato zéruka neméd vliv na zadna préva, kterd
maji spotiebitelé podle platnych vnitrostatnich
predpist ohledné prodeje zbozi.

Zaru¢ni Ihata trva 2 roky a zaciné od data, kdy
jej poprvé koupil koncovy uzivatel. Zaru¢ni
IhGta neni pozdéjsim prodejem, opravami
nebo vyménou vyrobku ani prodlouzena, ani
nezacina znovu, ani neni jinak ovlivnéna.

Tuto zaruku Vadm poskytuje Vas prodejce. Pro
uplatnéni zarucnich narokd se obratte pfimo
na svého prodejce.

Mate-li dotazy k vyrobku, obratte na pfislusného
dovozce Cloer ve své zemi. Na internetové
strdnce http://www.cloer.de najdete adresu
a telefonni Cisla, pfipadné nam muzete poslat
e-mail

service-cz@cloer.de

Jako dukaz naroku na zaruku musi byt bezpod-
minec¢né predlozen original dokladu o koupi
s datem koupé a adresou prodejce. Bez tohoto
dokladu bude oprava provedena bez zpétného
dotazu za uhradu.

Vyjimkou ze zéruky jsou $kody zplisobené
« nespravnym pouzitim,
. pfirozenym opotiebenim,
.« jinymi vlivy (napt. skody pfi prepravé, narazy,

udery, pGsobeni horka, kyselin atd.),
nedostate¢nym odstranénim vodniho kamene *
nebo nevhodnym pfislusenstvim

Zaruka zanika, je-li pfistroj

vyuzivan komercné,

neopravnéné otevien,

zménén nebo je proveden neopravnény pokus
0 opravu.

Na spotiebni materidl rovnéz neni poskytovana
zadna zaruka.

*Varna konvice / Kavovar / Cajovar
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Baoikég odnyisc acpalsiag

+ AuTtr N NAEKTPIKN CUOKEUN TTPOOoPIeTAl ATTOKAEIOTIKA YIa TNV ISIWTIKA

Xpron Kat Ox1 yla eMAyYEAUATIK.

+ AvaBéoTe TIC €MIOKEVEC TwV NAeKTPIKWY cuokevwv Cloer pévo oe

avayvwplopévoug avtimpoowrnou¢ tTnG Cloer 1 otnv unnpeoia
egunnpétnong mehatwv NG Cloer. Emokevég, oTIic omoiec Oev
TnEouvTal ol TPOSIAYPAPEC, UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV ONUAVTIKOUG
Kiv-6Uvou¢ yla Tov Xpnotn. EmmAéov mavel d1d touTtou va 1oxLEL To
Sikaiwpa yyunorg Touc.

- BaAte ™ ouokeun o€ Aeitoupyia pévo os ocuvnOiopéveg mpileg Tou

VOIKOKUPLoU. EAéyETe €AV N TAoN TOU SIKTUOU TTOU AVAPEPETAL ETAVW
OTNV ETIKETTA TUTTIOU CUMQWVEL PE autr) Tou OIkoU oag SIKTUOU
PEVUATOC.

- H ouokevn eival e€omAiopévn pe évav aywyd oudeong Tou TUTIOU

eykataotaonc Y. Edv autog mapouoidoel BAAPn, 1O0Te mpémel yia
TNV amo@uyn KivouVwV va avTikataoTtabei amd évav avayvwplouéEVo
avtimpoéowrno Tn¢ Cloer i anmd Tnv unnpecia e€unmnpétnong meAaTwv
¢ Cloer.

- TpaPri&te 10 @Ic amd tn npida,

- 6tav mapouclaoTei pia BAARN.

-o0tav n ouokeuy Oev €xel XpnolomolnBsi yia peyaAUTEPO
Sdidotnua.

- TIpLv amoé KABe kaBaploud.

- MNapakaAovue va Tpafdte mAVTA POVO TO @I, TTOTE TO KAAWOIO

PEVUATOC.

+ Mnv tevtwvete oAU 1o KaAwdio, d16Tt aAwg undpxel kKivduvog va

TOUMTTIAPEL N CUOKEUN.

+ Mnv tpafdte o KOAWOI0 EMAVW ATIO KOPTEPEC YWVIEC.
* Mnv xpnoluomoleite T0 KAAWOIO WG POPNTH Kal TTPOCTATEYTE TO

amd vPnAéc Bepuokpaoieg (dTia NAEKTPIKAC Koulivag / avappévn
QA\OYQ).

« Nawdd dev avayvwpilouv Tou¢ KivOUVOUC TIOU UTTOPOUV Vva

TTAPOUCIAOTOUV KATA TNV OLVAVACTPOPN UE NAEKTPIKEC CUOKEVEC.

-+ Autn n ouokeun dev mpoopiletal yla va Xpnaotpormnolndsi anmd dtoua

(oupmepIA. TTASIWV) PE TIEPLOPIOUEVESG YUXIKEG, KIVNTIKEG I} VONTIKEG
IKAVOTNTEG I TETOLA TTOU £XOUV EANELYPN EUTTELPIAG ) YVWOEWV, EKTOG KAl
av emPBAémovTtal amod éva ATopo 1o ival appodIo yia TNV ACPANELd
TOUG N £Xouv AABel ammd auTtd odnyieg yla tn Xprion TNG CUCKEUNG.

- Ta madid mpémel va emPBAémovtal WoTte va Slao@aNOTEl, 0Tl dev

maiouv YE TNV CUCKEULN.

- MNpooTtatéPte TNV CUOKELN oA amod vypacia (mrtoiiopata vepou /

Bpoxn).

- A@noTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL TAIPWC, TTPOoToU va TNV Kabapioete

N va Tnv {EOKOVIoETE.

+ Autn n ouokeun Oev mpoopileTal yla XpAon HE XPovodlakontn N

eEWTEPLKO XPOVOUETPNTH.

-+ Mn Bubilete TN cUoKELN O€ VEPO 1 ANAa LYPA.



MpodAoyog

A& 16Tipn meAatiooa, a&loTipe meAGTn,

HE TNV ayopd Tou autopdtou Xwvakiwv Cloer
emAéEaTe €va TPOIOV TIOIOTNTAG, TOU OTIOIOU N
TeXVOAOYiaKALN AEITOUPYIKOTNTA AVTATTOKPiVOVTaL
TARPWG OTA TTAEOV HOVTEPVA OTAVTAP AVATTTUENG.
MapakoAoUPe va  olkelomoinbeite mpwv - v
TIPWTN XPrioN HE TNV cuoKeun Kat va SaBdoete
TIPOCEKTIKA TIG 0ONYieg XPong.

20G EUXOUOOTE EVXAPIOTEG WPEG PE TNV VEA 0AG
QUTOUOTN CUOKEUH XWVOKIWV.

TomoBétnon kat cUvdeon

Apaipéote OAa TA TUAMOTA CUOKELAGCIAG Kal
mOavd aUTOKOANTA, EKTOG AMO TNV ETIKETTA
Tomou.

TomoBeTeioTE TNV AUTOUATN CUOKEUK XWVOKIWV
o€ pia oteyvn, avTioMoBNTIKA Kat emimedn Bdon.

Mpwv tnv mpwtn Xprion

Jag mapakaloUpe va SloBACETE TIPOOEKTIKA
TPV TNV TIPWTN XPNON TNG OUOKEUNG TIG
TaPOVCEG 0dNYiEG.

KaBapiote v em@dvela Ynoipatog pe éva
vypo mavi.

ANEIPTE pe NITTOG TNV EMPAVEL PNOCIATOG TPV
anoé Tnv mpwTn XPnon.

Od8nyieg ac@dahelag yia 1o
QUTOHATO XWVAKIWV

O1 emPAveleg Pnoipatog Kadwg
Kall Ol EMAVW EMPAVELEG KAIVE
& nédpa moAv. Za¢ Mapakahovpe
va anmo@eVYETE KAOE emagn.
Kivéuvog eykavparog.

3ag MOPOKOAOUKE va UNV TIAIPVETE TA XWVAKIA
anmod TNV CUCKEUN HE alKuned avTikeipeva (m.y.
Haxaipta, peETAAKE Tnpouvia). Autd pmopei va
KOTAOTPEYEL TO OTPWHA AVTITPOOKOANNONG.

Y€ OUOKEUEG PE AOTIPA 1) AVOIXTOXPWHA THAMATA
OUVOETIKOV LAWYV apouctalovTal PETA amd éva
HIKpS S1aoTnHa Xpriong KAPETIEG XPWHATWOELG.
AuTO mpokaleital amd Toug SNUIOVPYOUUEVOUS
axvoUg  ynoipatog kat  Sev  umopei  va
amo@evyOei.

©éon o Asttovpyia

BdAte mpwTta To @I otV Tpila.

NMPOZOXH!
H ouokevn Twpa Ogppaivetar.

Mpwv va pmop€oeTe va apxioeTe Pe TO YPHOIHO
TWV XWVOKIWY, TIPEMEL TPWTa va BepuavOei n
ouokeur. Aut n Sladikaoia Slapkei og KAEIOTH
OUOKEUN TEPITOU 5 - 6 AemTa.

1. ZUOKEVEG PE NXNTIKO Ofpa Kot Avxvia
@povpvou (Tumog 281, 285)

EmAéETe TNV péon Tipr puOJIoNG (peTagy 3 kat4).
H kokkivn Auyvia eNéyxou avdpet.

MeTd amo pepIka Aemtd oPrVeL n KOKKIVN Auxvia
eNéyxou Kat avdpet n mpdotvn Auxvia eNéyxou.
AKOUYETaL £Va NXNTIKO Orjpa.

2. TuoKeVEG pE Auxvia goupvou (Tumog 271)

EmAéETe TNV péon Tipr puOUIoNG (peTagy 3 kat4).
H kokkivn Auyvia eNéyxou avdpet.

MeTd amo pepIkA Aemtd oPrVeL n KOKKIVN Auxvia
eNéyxou Kat avdapet n mpdotvn Auxvia eNéyxou.

3. Zuokeun pe Auxvia eAéyxou (TUmog 261)

EmAé€te TV péon Tipn puBRIoNg (LeTagy 3 kat 4).
H kdkKivn Auyxvia eNéyxou avdfel.

MeTa amo peptkd Aemtd oPrVeL n KOKKIvVN Auxvia
eNéyxou.

4. Tuokeun Xwpic pBupoth Beppokpaciag
(TUmo¢g 260)

Ogpudvete TNV OUOKeLN, €éwg OTou OPRROEL N
KOKKIVN Auxvia eNéyxou (mepimou 6 Aemtd).

Xepiopog
Fépiopa pe upapt

lepiote pe CUUApPL TO KEVTPO TNG KATW POPHAG.
‘Otav PAVETE Ta XWVAKIA gival onUavTiko va
umoloyileTe Tnv akp1Pr) moooTnTa Tou {upaptlov
(mep. 1 koutdAl coumag éwg to Xeihog). Ito
neplBwplo Sev Ba émpene katd to Suvatdv va
XuOei kaBohou Cuudpl. Eav cag oupPei autd
TApOAa QUTA KATA TNV TIPWTN 0ag TPOoTABELa,
TOTE UIMOPEITE VA OTIACETE EUKOAA TO TIEPIOOIO
Cupdpt amo To yuploTo, KpUO XWVAKL.

TYMBOYAH: lNa va emtUXeTe T XWVAKIA 0OG
€ival ONPAVTIKO, VA KAEIVETE TNV CUOKEUN PETA
70 Yéuiopa tou {upaptol Kat va mélete Suvatd
TG A\afég petau toug. Me tnv mieon potpddetal
kat podifet To {updpt ypriyopa Kat opoldpop@a.

Yoo

Me tov apabuidbwta pubulduevo pubuioTh
podiopatog (2) pmopeite va pubpioete Tov
Babuod podiopatog Twv BapAwv Katd BovAnon.
EmAé&Te yia avoixtoxpwpes BAPAEG pia pikpn
Babuida Tou pubuioty (1 - 2), yla OKOUPEG
Ba@Aeg pia peydin (4 - 5). O xpdvog Ynoipatog
avépyetal e£apTWHEVOG amd To {UApL, TIEPITTOU
o€ 1,5 pe 3 hemta.

1. ZUOKEUN ME NXNTIKO ORpa Kat Auvxvia
@oupvou (Tumog 281, 285)

Aiyo peta 1o yéupiopa tou (upaplol ofrvel
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n mpdaowvn Auxvia eléyxou. H Kokkivn Auyvia
eNéyxou avapel.

Meta v AMén g Swdikaciag Ynoipatog
ofrvel n KOKKIvn Auxvia eNéyxou Kat n mpdotvn
Eavaavdel.

O S1amePaoTIKOG YOG onuaivet: To xwvdakl givat
£tolpo0.

2. Yuokeun pe Auxvia govpvou (Tomog 271)

Aiyo peta 1o yépiopa tou {upaplov ofrvel
n mpdowvn Avxvia e\éyxou. H KOkkivn Auxvia
eNéyxou avaPel

Metd v Mén w™¢ Swdikaciag Ynoipatog
OBRAVEL N KOKKIVN Auxvia ENéyxou Kal n TpActvn
EavaavdBel

To XwvaKl gival €Tolpo.

3. Zuokeun pe Auxvia eAéyxou (TUmog 261)

Aiyo peta 1o yépiopa tou {upaplol ofrvel
n mpdowvn Avxvia e\éyxou. H KOkkivn Auxvia
eNéyxou avaPel

Meta ™mv Mén g Swdikaciag Ynoipatog
OBRAVEL N KOKKIVN Auxvia ENéyxou.

To xwvdKl gival €Tolpo.

4. Tuokevun Xwpic pOupioT Beppokpaciag
(Tumocg 260)

AXgipte pe Aimog mpwv amd kabe Sadikacia
ynoipatog TG em@dveleg Pnoipatog, SOt
auty n ouokeun O&ev  Slabétel  oTpwpa
avTimpookdMnong.  NMa v endhewn
Xpnolgormoleiote  papyapivn 1 Poutupo, OxL
AaSL.

H Auxvia eAéyxou Segixvel pdvo Tnv Kataotaon
Aertoupyiag.

J€ AUTAV TNV OUCKEUN TIPETEL VA UTTONOYIOETE
pe v PBonrBela evog wpoloylol Tov Xpovo
ynoipgatog  yia  tov  emBuuntd  Babud
podiopatoc.

ZaG MOPAKOAOUHE VA TIAPETE TO XWVAKL APECWS
peTd TN MEN g Sadikaciag Ynoipatog and
TNV ouoKeur. Xpnolgomoleiote yi autd Eva
EONwvo npoUvL.

Ta XwVAKLa TIPETTEL VA TUANIXTOUV APECWG PETA TO
BydAoiuo, oo gival akdpa (eoTd.

Edv kpuwoouy, Sev Tuliyovtal TTAEov.
TupPoulrp: Na 10 TUOMYMO TwV XWwVaKiwv
MTTOPEITE VA  XPNOIUOTIOINOETE éva  TIOTAPL
OAUMAvIaG.

KaBapiopog

TpaPnr&te £€w To @I¢ TPV amo To kabdpiopa.
KaBapiote Tnv ocuokeun éoo ival akdpa (eotr
ME XapTi.

TupBouAn: TomoBeteiote SUo amoppoPnTéQ
mavid  koulivag pETAEL Twv  EMPAVEIDV
YNOoipaTog Kal KAEIOTE TNV CUOKEUN.

KaBapiote 010 TéNo¢ 10 6idepo Xwvakiwv pe éva
Lvyp6 Tavi, TOTE OUWG PUE PEOUUEVO VEPO.

Mnv xpnotwgomoteite kavéva Suvatd péco
kabapiopou.

TupPBoUAég

Edv éva xwvakt Sev meTUXEL, TOTE AUTO UMOPE(
va €XELTTOAOUG Kal S1aPOPETIKOUG AOYOUG. XTNV
akdAouOn evotnTa BpioKeTe HEPIKEG CUMPBOUAES,
TTOU PImopPoUV va oag SIEUKOAUVOUV 0TO YHROIUO
TWV XWVOKIWV.

ANoyw piag Ouykekplpévng ouvBeong Tou

Cupaplov (my. TOAA @ouvToUKia, @pouTa,

o&éa @poUTwV KAL) pmopsi va pewbsi n

QVTITPOOKOMNTIKY €Midpacn Tou OTPWUATOS

oTNV EMPAVELD YPNoiPaTog. Zag mapaKaNOUHE va

ENATTWOETE TO PEPISIO AUTWV TWV CUCTATIKWV.

Xpnoipomoleite pdvo alevpt LPNARAG TOIOTNTAG.

MNetuxaivete va Yroete opoldpopea  Td

XWVAKIla, €av 0N TO OUCTATIKA €XOuV TNV

iSla Beppokpacia kat o {uudpt gival KaAd

QVOKATEUEVO.

XpnotuomoleioTe xA\apod, Auwpévo Boutupo.

Av BéAeTe va peivouv Ta Xwvdkia Enpoynuéva,

TOTE PNV Xpnolpomoleite yaha. To yaha Kavel Ta

XWVAKIA HOACKA.

To Cuuapt Ba mpémel va gival mnXTo, aAAd va

péel akOUa KaAd amod T0 KOUTAAL ZUPMANPWOTE

1600 CUUApL, WOTE N POPUA VA YEUIOEL TTARPWG.

18aviko givat yt auTtiv tTnv mepimtwon éva pikpd

KOUTAAL odAtoag.

Ta ywvdkia pmopolv va Satnpnbolv xwpic

mPOPRANUA  yia peEPKEG €Rdopddes, €dv Ta

KAeioete kahd o€ éva Soxeio 1 éva KouTi.

Mépion yla yYAukda xwvakia:

- TAywTto, KPEUa YAAAKTOG, PBouTupdKpeua,
ppouTa

Fépion yla mKAvTIKa XwvAakia:

- JoMNdteg (CaNGTO KPEOTOG Kal AQXAVIKWV),
KpEpa Tuploy, omapdayyla, Ragout fin.

MNpoBAnpa / Awrtia / Métpa

MpoBAnpa Tuxov artia | Métpa

Ta xwvdkia O puBuotg | PuBuiote Tov
yivovtal oAU | Beppokpaciag | pubuioTh
okoupa givatugnia Bepuokpaciag
pubuiopévog | Mo XaunAd

Ta xwvakia O puBuotg | PuBpiote Tov
yivovtat moAl | Beppokpaciag | pubuioth
avolxtoxpwia | givat xaunAd | Beppokpaciag
pubuopévog | mo Ynha

To Quudpt Xprion Mon- | AAeiypte mou
KON\GEL damin kat KAl mou TNV
EMAVW 0TNV | yAAakTog OUOKEUN
Popua pe Nirmog
(Boutupo ny
papyapivn,

Kavéva Aadt)




MpoBAnpa Tuxov artia | Métpa
To Quudpt Ta ouotatika | 6ha ta
KOAAQEL £xouv ouOTATIKA
endvw otnv | SlapopeTikég | mpémel va
Poppa Oeppokpaoieg | éxouv Ty idla
Beppokpacia
(Beppokpacia
Swpatiov)
Xprion un Xpnotpo-
KatdMnlouv | molgiote
Airmoug KATaAAN-
Ynoiuatog Aa Nirtn yia to
Yroipo
To Cupdpt ‘Exete pigel Bakte Myotepo
Eexuldetamo | oAU Cupdpt | Cupdpt
TIG TTAEUPEG
To Cuudpt Xvote 10
XUOnKe oto Cupdpt
Kévipo fj oto | oTO Miow
eumpocbio HEPOG TNG
Hé€POG TNG ETPAVELAG
EMPAVELING Ynoipatog
Ynoipatog

®\ikn} mpog To mepiBailov
81aBgon amoppi-ppaTwy

Ol OUOKEUEG pOG €XOUV Yla TNV HETOPOPA
ATTOKAEIOTIKA  QINIKEG TIPOC TO  TiEPIBANNOV
ouokevaoieg. Mapadwote ta Xaptdvia Kat To
XOPTi 0Ta KEVTPA OUANOYNG HETAXEIPIOUEVOU
Xxaptou, TG Og OuoKevaoieg Tou  gival
anmd  ouvOeTIKO UANKG OTa  amoppippata
EKMETANEUONG TTOAUTIHWY UAIKWV.

MPOXZOXH!
ﬁ HAEKTPIKEG CUOKEVEG SEV
AVI]KOUV OTa OIKIOKA
EEEE anoppippata.

Ot NAEKTPIKEG OUOKEVEC TTEPIEXOUV TIONUTIUES
TIPWTEG VAEG. MapadwoTe Ki €0gig TNV moAd
00G OUCKEUN OTIG OVAYVWPIOUEVEG UTINPECIEG
avakUkA\wong. MNa i Suvatotnteg Sidbeong oag
mANPo@opei N doiknon tng KowdtNTag i TNG
TOANG 00,

Ynnpeoia e§unnpétnong meAatwv

TNV TEPIMTWON TIOU Oa¢ TTOPOUCIAOTEL Mia
BA&BN otnv ouokeun Cloer, cag mapakahoUue
va aneubuvBeite otov OIkG cag  €1dIKO
avtimpoowno tng Cloer 3 otnv umnnpecia
e€urmpétnong mehatwv tng Cloer.

‘Opot eyyunong

H Cloer xopnyei o€ oag Tov 8wtn
KatavalwTr, Mia meplopiopévn  €yyvnon
KATAOKEVAOTH. Y& E€MUENNUEVN  @PovTida
Kal TPooox Twv odnylwv XprRong Kabwg Kat

TWV 0o0NYIWV AOQANEING,  UTIOXPEWVOUAOTE
VO EMIOKEVAOOUME TNV OUOKEUN Owpedy,
£@OOOV TIPOKELTAL YIo AABN TOU KATAOKEVAOTH
1 UAIKoU. H emokeun Aappavel xwpa 1 pe tnv
S16pbwon 1 v avtalayn Tou XaAaouévou
TUAMaToC. Turipata mou avtaAdoovtat yivovtat
Sloktnoia ™¢ etapiag Cloer. Mepaitépw
anaItioelg, ave€aptnta motov €idoug, 1Slaitepa
anaitioel amolnuiwong ya TNV TPOKANoN
{nuidag, amokAeiovtal.

H mapovoa eyyunon Oev emnpedlel kavéva
Sikaiwpa, To omoio €xel O KATAVOAWTAG
olpPWVA PE TOUG L1oXUOVTEG EBVIKOUG VOUOUG
OXETIKA PE TNV TTWANCN TOU EUMTOPEUUATOG,.

H 81dpkela TG eyyunong avépxetal o€ 2 xpovia
Kat apxicel pe TNV nuepounvia, Katd tnv onoia
TO TIPOLOV AYOPACTNKE YIa TTPWTN QOPA amd ToV
katavaAwTr. H eyyunon dev mapateivetal pe
TIEPAITEPW OYOPEC, ME METPA ETIOKEVWV 1 ME
NV avtaAAayn Tou PoldvTog oUTE emnpeddetal
aAWG, oUTE apyilel va IoYVEL €K VEOU.

H mapovoa eyyunon mapadivetal oe cag amd
TOV €umopd oac. MNa va TAPETE TIG TTAPOXES
£yyunong npénel va ameuBuvOeite kateuBzeiav
GTOV EUTIOPO GaG.

Y€ TIEPIMTWON EPWTHOEWV OXETIKA HE TO TTPOIOV
oag ameuBuvBeite otov €BVIKO 0ag elcaywyéa
m¢ Cloer omv xwpa oag Xtnv 8K pag
1otooehida oto Siadiktuo http://www.cloer.de
Bpiokete TV SievBuvoN Kal ToV ap. TNEAPWVOU
1) OTEAVETE éva NAEKTPOVIKO UVUHA OTO

service-gr@cloer.de

MNa v anodeén ¢ agiwong eyyunong eivat
oNMWoSATIOTE amapaitnTto va KotaOéoeTe o€
TPWTOTUTIO pia amdSel§n ayopdg Ue NHEpoUnvia
ayopdg Kat Tnv Sievbuveon Tou unmopou. Xwpig
auth TV amodel€n yivetal n €MOKeUn Xwpig
TIpocuveVvVONnoN He Sika oag €é€oda.

A6 Tnv eyyunon e§aipouvtal BAAPEC, ot omoieg
opeilovtal o€

X1 oUPPWVA PE TIG TTPOSIaYPaAPES XPrion,
PUOIKN PBoPA i Mwo1po,

efwtepikég  emdpaoelg (my. PAaPeg Aoyw
HETaQOPAG, XTUMnUATwy, (€oTng, 0wV K.A),
eANmn anaoBéotwon®

1 o€ akatdA\AnAo e€dptnua.

H eyyunon mavel va 1oy Vel 6Tav n CUCKELN
XPNOIHOTIOLEITAL EMTAYYEAUATIKA,

€xe€l avoIXTEL 1| €xEl ONNAXTEL Ao pn avayvw-
plopéva atopa,

1 €xel yivel pia emokeun améd pn avayvwplopévn
TAEupPA.

MNa kotavodwTikd UVAIK& Sev  avalappavetat
emiong Kappia eyyonon.

* Bpaotnpag vepou / Kagetiépa / ToayiEpa
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OcHOBHbIe yKa3aHuA no 6esonacHocTu

JTOT 2NeKTpUYecknn npubop npeaHasHayeH WCKIUYUTENIbHO
AnA  ObITOBOro MONb30BaHMA, a He [nAd  MNPOMbIWIEHHOTO
NCNoNb30BaHKA.

PemoHT npubopos ¢mpmbl Cloer gonkeH NpPonM3BOAUTLCA TOJbKO
ynonHomouyeHHbiMu ¢upmon Cloer cneumnanmctamm mnm 3aBOACKOMN
cnyx6om cepsuca Cloer. HekBanu-GpuUNPOBaHHDLIA PEMOHT MOXeT
NPUBECTU K CEPbE3HON OMACHOCTM ANA noTpebutena. Kpome Toro
CTAHOBUTCA HEAENCTBUTENIbHOW rapaHTUA.

JKcnnyaTupymnTe npnbop, BKNYAA ero TofibKo B 06blYHbIE ObITOBbIE
LwTencenbHble po3eTku. lNpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN NPUBEAEHHOE
Ha TMNOBOW GMPMEHHON TabNnuKe ceTeBOE HaNpsAXXeHMe 3HaUYeHNIo
HanpsaXeHnA B Bawen anekTpoceTn.

MNpnbop ocHaWeH coeanHUTeNbHbIM npoBogoM Ttuna Y [pn
NOBPEXAEHUN, BO N30eXaHUM OMACHOCTU, OH MOAJIEXUT 3aMeHe
ynonHomouyeHHbiMu ¢upmon Cloer cneunanmctamm mnm 3aBOACKOMN
cny»60Mm cepsuca Cloer.

BblgepHuUTe ceTeByIO WITENCENbHYIO BUSIKY U3 PO3ETKHU,

— €C/IN BO3HUKIIO NOBPEXAEHME.

—ecnun npubop annTenbHoe Bpemsa He OyeT MCNonb30BaTbCA.

- nepepg Kaxxaom YNCTKON.

TAHUTE, NOXanymncTa, TONbKO 3a LUTENCENbHYIO BUIKY, U HU B KOEM
cnyyae 3a NnpoBof.

He HaTArMBaTb NpoBOA TYro, Tak Kak B MPOTVMBHOM Cilyyae BO3HUKAeT
OMNacHOCTb TOTO, YTO NPUBOP NepeBepPHETCA.

He npoTarneante npoBoA Hag OCTPbIMU KPOMKaMMU.

He ncnonb3yite npoBoa ansa nepeHoCKN 1 3aLmLianTe ero ot Harpesa
(MOBEPXHOCTb 3NEKTPONANTbI / OTKPbITOE Miams).

[leTn He OCO3HalT ONacHOCTEN, KOTOPbIe MOTYyT BO3HUKHYTb Npu
MoJsib30BaHW 3N1eKTponprnbopamu.

JToT nNpubop He npefHasHayeH AnA MCNOJSb-30BaHUA NMLaAMK
(BKMtoUana pgeten), C OrPaAHUYEHHBIMU PU3NUYECKNMKM, CEHCOPHBIMMA
NN YMCTBEHHbIMIN CNOCOOHOCTAMU NN HE[OCT-aTOYHbIM OMbITOM 1 /
WA He[OCTAaTOYHbIMU 3HAHMAMM, 3TO AOMYCTMMO TONbKO TOTAA, Koraa
OHM HAXOAATCA NOA NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6€30MacHOCTb
nvy unm nonyumnu ot Bac ykasaHua no nonb3oBaHUio npnbopom.
[leT [OMXHbl  HaxoAWUTbCA NOA  MNPUCMOTPOM, UTOObl  ObiTb
YBEPEHHbIMU, UTO OHU He UFPatOT C NPUOOPOM.

3awmwanTe cBo Npmnbop ot Bnaru (bpbi3rn / 4oXxap).

lante npnbopy NOMHOCTbIO OCTbITb, MPEXAE YEM €ro YNCTUTb UK
ybpaTb.

JlaHHbIN NpUHOP He NpeHa3HaYeH ANA NPUMEHEHUA CBbIKoYaTeleM
C YaCOBbIM MEXaHN3MOM MK C BHELUHNM TallMepPOM.



BBepgeHue

YBaxkaemaa noKynaTenbHMLA, yBa)XKaemblii
nokKynarenb,

npuobpeTs  aBTOMaT ANA BbIMEUYKN POXKKOB
dupmbl  Cloer Bbl Bblbpanu KauyecTBEHHbIN
NPOAYKT, KOTOPbIN TeXHUYECKN U  GyHKUM-
OHasIbHO COOTBETCTCTBYET COBPEMEHHbBIM CTaH-
fapTam.

O3HakoMTeCb, Mnoxanyicta, ¢ npubopom
O MepBOro mMosib30BaHWA UM 1 NpoYTUTE
BHVIMATENBbHO MHCTPYKLMIO NO SKCNyaTaumn.
Kenaem Bam nonyuyatb  y[OBOMbCTBYE,
NoJIb3yACb aBTOMATOM AJ1A BbINEYKY POXKKOB.

YcTraHoBKa u nogKiniovyeHne

Ynanute BCe 4YacTU ynakoBKU U MpuU Heobxo-
OVMOCTV  HaKNenkn, Ho He  UPMEHHYIo
TabAnuKy.

MocTtaBbTe aBTOMAT [J1A BbINEUKN POXKKOB Ha
CYXY'0, HECKOJIb3KYIO 11 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mepep nepBbIiM NpUIMEHEHNEM

lMepen NepBbIM NPUMEHEHVEM MPOYTUTE, MOXa-
NyNCTa, BHUMATENIbHO HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO.
MpoTpurTe MOBEPXHOCTb ANsl BbINEUKY BAAXKHOM
candeTko.

lMepepn cambiM NePBbIM NMOSIb30BAHNEM CMaXKbTe
MOBEPXHOCTb AJ1A1 BbINEUKM XKIPOM.

YKasaHus no 6e3onacHoCT nNpu
nonb30-BaHNM aBTOMaTOM AnA
BbINEeYKMN POXKKOB

MoBepXHOCTb ANA BbiNeYKu, a
TaK»Ke BepXHue NoBepPXHOCTH
oueHb ropauve. N36eraiite,
no)kanyiicra, NPNKOCHOBEHMNA K
HuM. OnacHOCTb OXora.

He BblHUMaNTe POXKWM OCTPbIMU MpeameTamm
(Hanpumep, HOXOM  WAM  MeTaNIMYecKomn
BUJIKOI). DTO MOXKET HAapyLWTb aHTUNPUrapHoe
NoKpbITHe.

Y npubopoB ¢ 6GenbiM WAM CBETIbIM MnacT-
MacCOBbIM KOPMyCOM WM ero 4actamm 4yepes
HeKOTOpoe BpemsA  3KCMyaTauum — MOXeT
noABNTbCA  KOpMYHeBaTas  OKpacka. JTo
BbI3BaHO Knyﬁamm napa npn BbiNekaHun wn
136€eXaTb 3TOr0 HEBO3MOXHO.

BBop B 3KcnnyaTaumio
BkniounTe cHavyana nprbop B ceTb

BHUMAHMUE:
aBTOMaT CTAaHOBMUTCA FOPAYNM.

Mpexpge uem Bbl cmoXeTe HauaTb BbiNeuKy
POXKOB, MPUOOP [OMKEH HarpeTbca. IToT
npouecc AnnTCA NPUMEPHO 5 — 6 MUHYT npu
3aKpbITOM aBTOMaTe.

1. ABTOMAT CO 3BYKOBbIM CUFHasIOM 1
uBeTHbIMM namnouykamm (Tun 281, 285)

Bbibepute cpefHee nonoxeHve perynatopa
(mexay 3 n 4).

3aropaetcs KpacHas KOHTPOJIbHas flaMmoyKa.
Yepes HeCKoSIbKO MVHYT KpacHas KOHTPOJIbHas
flamrouykKa racHeT 1 3aropaeTcs 3eneHas.
Pa3paeTca 3ByKoBOW curHan.

2. ABTOMAT C UBeTHbIMN Nnamnoykamu (Tun
271)

BbibepuTe cpepHee MonoXeHue perynstopa
(mexay 3 u 4).

3aropaetcs KpacHas KOHTPOJIbHAsA lamMmnoyKa.
Yepes HeCKONIbKO MUHYT KpacHas KOHTPOsibHas
NlaMroyKa racHeT 1 3aropaeTca 3efieHas.

3. ABTOMAT C KOHTpONbHOI namnoukon (Tun
261)

Bbibepute cpefjHee nonoxeHue perynatopa
(mexgy 3 un4).

3aropaetca KpacHas KOHTPO/bHasA lamMnoyKa.
Yepes HeCKONIbKO MVHYT KpacHas KOHTPOJIbHasA
namrnouka racHeT.

4. ABTomat 6e3 perynatopa Temmnepartypbl
(Tun 260)

HarpeBaTtb npubop, noka He noracHeT KpacHas
KOHTPOJIbHaA Namnoyka (~ 6 MUHYT).

O6cnyXnuBaHue
HanonHeHune tectom

MNonoxute TeCcTo B CepeamnHy HWXHEN vactu
dopmbl.  Tpr  BbiNeYKe POXKKOB  BaHO
npaBuIbHO onpefenuTb KONMYecTBO Tecta (~
1 cTonoBas noxkKa). TeCTo NO BO3MOXHOCTU
He [O/MKHO BbiTekaTb U3 ¢opmbl. Ecnm 310
BCe-e MPOM30MAET, B YaCTHOCTU MpPU NepBbIX
nonbITKax, TO N30bITOYHOE TECTO MOXKHO SIerko
OT/IOMUTb OT OCTbIBLUEFO POXKKA.

YKA3AHUE: [na TOro, uTtobbl  POXKMN
NoNyYnUINCb, BaXKHO NOCSIe HaNOJIHEHNA TeCTOM
aBTOMaT 3aKpbiTb M PYUKM Kpenko ckaTb. B
pe3synbTaTe CKaTua TeCTo BbICTPO Y PaHOMEPHO
pacnpeaenutca no Gopme 1 PoOXKKM NCMEKYTCA
OANHAKOBO MOAXKAPUCTbIMMU.

Bbineuka

C 6e3cTyneHyaTbiMperynatopom Bbl moxeTe
yCTaHaBnMBaTb JlOGYI0 Kenaemyl CTeneHb
nogkapucroct.  [inAa  cBembix  Badenb
BbIOVpaNTe HM3KMe Mo3uUUM  perynatopa
(1 - 2), ana nogxapuctbix Badenb — BbICOKME
4-5). Bpemsa BbINeYKM B 3aBNUCMMOCTI OT COCTaBa
Tecta coctaBnAeT ~ o7 1,5 40 3 MUHYT.
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1. ABTOMaT €O 3ByKOBbIM CUTHaJIOM U LiBeT-
HbIMM namnoukamm (Tun 281, 285)

BCKOpe nocsie HanoNHeHMA TeCcTOM racHeTt
3e/1eHaA KOHTPOJibHaA Nnamnoyka. 3aropaeTcn
KpacHaA KOHTPO/IbHAaA JlaMrnoYkKa.

o okoHuaHWK npouecca BbIMeYKN KpacHasA
KOHTPOJIbHaA NnamMnoyka racHeT 1 3aropaetcsa
3eNleHan.

3By‘4VIT CUTHa: POXKOK roToB.

2. ABTOMAT C LBeTHbiMU namnoykamu (Tun
271)

Bckope nocne HamonHeHWA TeCcTOM 3eneHas
KOHTPONbHaA Namrioyka racHeT. 3aropaeTca
KpacHas KOHTPOJIbHaA namrouka.

Mo OKOHYaHWMM Mpouecca BbIMEUKM KpacHas
KOHTPONbHaA flamnoyka racHeT U 3aropaeTca
3eneHas.

3BYYMT CUrHaN: POXKOK FOTOB.

3. ABTOMAT C KOHTPONbHOIA Namnoykon (Tun
261)

Bckope nocne HanmonHeHuWA TeCcTOM 3efieHas
KOHTPOJIbHAA JlaMno4YKa TracHeT. 3aropaeTca
KpacCHaA KOHTPOJIbHaA JlaMno4kKa.

Mo okoHuaHuK npouecca BbIMeYKn KpacHasa
KOHTPOJIbHAA JlaMnoYykKa racHeT 1 3aropaetcsa
3eneHan.

3By‘4l/IT CUTHaN: POXOK roTos.

4. ABTOMaT 6e3 perynsaTtopa Temnepartypbl
(Tun 260)

Mepen  Kaxpon  BbiMeukon  cmasbiBaiiTe
MOBEPXHOCTb /1A BbIMNEYKU >KUPOM, T.K. 3TOT
aBTOMAT He UMeeT aHTUMPUrapHOTrO MOKPbLITHA.
MpumeHATe AnNA CMasblBaHWA MaprapviH uam
C/IMBOYHOE MACJ10, HO pacTuTeNbHoe.
KoHTponbHaa namnoyka mnokasbliBaeT TOJbKO
pabounin pexnm.

Mpn nonb3oBaHWM 3TUM aBTOMaTom  Bbl
JOMKHbI CaMU onpefenATb Mo yYacam Bpems
BbIMEYKN ANA NONYYEHNA >Kenaemoln CTeneHu
noAXapucToCTu.

lMocne  OKOHuYaHMA  Mpouecca  BbiMeYkn
[OCTaHbTe, NMOXanyncra, POXOK M3 aBTomaTta.
Monb3ynTech Npy 3TOM fepeBAHHON BUTKON.
POXKM HY>KHO Cpasy e mnocfie BbleMKu elle
ropAYMMN cKaTaTb.

CBepHYTb WX MNOCAe  OXNaxAeHua  yxe
HEBO3MOXHO.

YKA3AHUE: [na ckaTbiBaHNA POXKKOB MOXKHO
1CNosb30BaTh 6OKan ANA WamnaHcKoro.

Yucrka

Mepen unCTKON OTKNOUMTE NPUGOP OT CETU.
MpoTpute ewe Tennbii aBTOMaT BAXHOWN
candeTkon.

CoserT: [lonoxute mexxay NOBEPXHOCTAMU ANA
BbIMEYKM ABa KPEMOBbIX KYXOHHbIX NONOTEHLa 1
3aKpoiiTe aBTOMaT.

3aTem BblUMCTUTE aBTOMAT BNIaXKHOM candeTKoi,
HO He NoJ NPOTOYHOW BOJOM.

He nonb3yintecb CUNbHBIMY MOIOLWMMUN CPeACT-
BaMMU.

CoBeTbl

Tomy, UTO POXKOK OfiHAXKAbI HE MONYUUNCA, MOXKET
6bITb MHOTO NPUYKH. B HacToAwwem pa3aene Bol
HaliileTe HEKOTOPbIE COBETbI, KOTOPble obneryat
Bam BbineuKy poXKKOB.

BcnepctBrne onpepeneHHoro coctaBa TecTa
(Hanpumep, CAIMLLKOM MHOFO OpPexoB, GPYyKTOB,
dpPyKTOBON KWCSIOTBI U T.N. aHTUMpPUrapHoe
[leiCTBME MOXET CO BpemeHem ocnabeTb.
CokpaTnTe, NoxanyicTta, B 3TOM Ciyyae A0SO
3TWX KOMMOHEHTOB.
Mcnonb3yinTe TONMBKO  BbICOKOKAYeCTBEHHYIO
MYKY.
PoXku nonyuyatca OAHOPOAHBIMK, ecnn Bce
KOMMOHEHTbI UMEIOT OfJMHAKOBYIO TeMrepaTypy
1 TECTO OCHOBATENbHO NepemeLlaHo.
Wcnonb-3yiiTe  TennoeaTtoe,  pacTornyieHHoe
macno.
Y1o6bl POXKKM OCTaBanUCb XPYCTAWMMYU, He
Ncnon-b3ynTe Mosioko. Monoko fenaet poxKku
MArKUMN.
Tecto BOMKHO BbITb MYCTbIM, HO eLé XOpOoLIo
cTeKalowmm C  NoXKW. Hanuanmte Takoe
KONMYeCTBO TecTa, YTobbl popma AnA BbiNeykn
6blna UM MOYTK HanonHeHa. VipeanbHbiM Ana
3TOrO C/IYXKMT MafleHbKasA JIoXKa AnA coyca.
Poxkn Moryt xpaHuTbcA 6e3  npobnem
HeCKONbKO Hepenb, ecnn Bbl nomectute ux B
XOPOLUO 3aKPbIBAIOLLYIOCA XEeCTAHY KOPOOKY
VSN B KacTpPIoNto.
HauunHka ana cnagkux poxkoB 1 Crepes (TOHKMX
GIMHUYMKOB):
— MOpPOXeHoe, B36WTble CAVBKWU, MaciAHbIA
Kpem, ppyKTbl
HauunHKa ana nukaHTHbIX poxKoB n Crepes:
- canatbl (MACHOW UNN OBOLYHOW), KPeMbl U3
cblpa, cnap»a, pary.

Mpo6nema/npuunHa/ycrpaHeHmne
He0CTaTKOB

Mpo6nema Bo3moxHasa YcTpaHeHune
npuyYnHa Hef0CTaTKOB
npubop He npubop He BK/IOUMTE
bYHKUMOHVPYET | BKNtoueH npubop B ceTb
POXKNM perynatop YCTaHOBUTb
nonyvatorca yCTaHOB/EH perynaTop Ha
CIMLIKOM Ha CIMLWKOM 6onee HU3KYO
TeMHbIMU BbICOKY0 Temnepartypy
Temnepartypy
POXKNM perynatop YCTaHOBWTb
nonyvatorca YCTaHOBNEH Ha | perynaTop Ha
CIMLIKOM CIMLIKOM 60onee BbICOKYtO
CBET/IbIMU HU3KYI0 Temnepartypy
Temnepartypy




Mpo6nema/npuynHa/ycrpaHeHmne

HefoCTaTKoB
Mpo6nema Bo3moxxHasa YcTpaHeHune
npnynHa Hef0CTaTKOB
Tecto NpUMeHeHne npubop Bpemsa
npunvnaer MancoBoro OT BpemeHun
K popme ana Kpaxmana v CMa3blBaTb
BbINEYKMn MOJIOKa XKNUPOM
(Macnom unu
MaprapuHoMm, Hu
B KOeM Cllyyae
pacTuTenbHbIM
Macnom)
KOMMOHEHTbI BCE KOMMOHEHTb!
nmetroT [OMKHbI ObITh
paznuuHyio OfVHaKoBOM
TemnepaTtypy TemnepaTypbl
(KoMHaTHOM
TemnepaTypbl)
1crnonb3oBaHue | ncrnonb3oBaTtb
He NPUroAHbIX TONbKO
[NA BbINeuKun npurogHble ans
XKMpoB BbINEYKM XKMPbl
TeCTO CNMLLKOM Knactb
npocaynBaeTca | MHOro Tecta MeHblle TecTa
no Kpaam
TecTo NomMelLLeHo | TecTo nomewaTb
B cepeanHy B JlaNIbHIO
nAn nepegHiol | yactb Gopmbl
yacTtb Gopmbl

JKonormnyeckun 6esonacHasn
yTIIIﬂIII3aL|IIl$I

Hawu npuGopbl ynakoBaHbl AnA TpaHCm-
OPTUPOBKU MCKMIIOUNATESIBHO B KOMOMMYeCKn
6e3onacHble Matepuarbl. CaaBante KOPoObKy 1
6ymary B MaKynaTypy, NnacT1KoBYto yNakoBKy B
OTXOZbI LIeHHbIX MaTepunanos.

BHUMAHMUE!
nekTponpubopbl He
Bbl6GpacbIBaTh B6bITOBbIE OTXOADI.

neKTpPonpu6OPbI COfEPXKaT LIEHHOE CbIPbE.
Mpocb6a oTNPaBAATL OTCAYKMBLUME NPUGOPLI B
NyHKTbI nepepaboTku. MHpopmaLmio o Bo3mo-
XKHOCTAX yTUnm3sauum Bbl mosyuute B opraHax
MECTHOTO W/ FOPOACKOTO YMNPaBNEeHNS.

CepBucHas cnyx6a

Ecnu Bbl oGHapyxunu pedekt B Bawem
npubope ¢pupmbl Cloer, npocbba obpaiiatbes
B Creyuvany3mpoBaHHbin marasvH Cloer nnu B
cepsuicHyto cnyx6y Cloer.

SnekTponpubopbl ¢upmbl Cloer BbinonHALT
pencteylowme anpektnebl EC 1 npeanucanma
no TexHuKe 6e30MacHOCTL.

FapaHTUiiHbIE ycnoBuA

Komnanusa Cloer npepoctaenset Bam, yactHomy
KOHEYHOMY MOTpe6uTenio, orpaHNYeHHYyIo
rapaHTuio unsrotoButens. lpu akkypaTHOM
obpaleHnm U1 COBMOAEHNN  UHCTPYKLMN
Mo 3KCMyaTauuy, a TakXke YyKasaHui no
TexHVKe 6e3omnacHoCcTW, Mbl Gepém Ha cebs
o06A3aTenbcTBO 6ecnnaTHO OTPEMOHTUPOBaTb
npubop, ecnnm peub unAET o pedekrax
MaTepuana unu usrotosnexus. lNpueegeHve
B WCMpPaBHOE COCTOSIHWE  OCYLLeCTBNAETCA
NyTéM PeMOHTa WM 3aMeHbl MOBPEXAEHHbIX
KOMMOHEHTOB. 3aMeHEHHbIe AeTann CTaHOBATCA
cobctBeHHOCTbIO  KomnaHvuy Cloer  [laHHas
rapaHTa He HapyllaeT mpaBa, KoTopble
noTpebuTenyt UMeKT COrNacHO AelCTBYIOLWUM
3aKOHaM B OTHOLLEHUY NPOJaXKy TOBAPOB.

[apaHTUMHbIA  CcpoK cocTaBnAeT 1 rop

N HauuHaeTca C faTbl, Korga uvsgenve
6bl10  BMepBble  MPUOOPETEHO  KOHEUHbIM
notpebutenem. BcnepctBue  nocnepytouein

nepenpopaxu, PEMOHTHbIX PaboT UM 3ameHbl
V3[eNnA rapaHTUHbIN CPOK He npopneBaeTca
N He HauyMHaeTCcA CHavana, a TaKke He
noasepraeTca NHbIM U3MEHEHUAM.

DTa rapaHTuMA Bpyuvaetca Bam npopasuom.
YT1o6bl  BOCMONB30BATbCA  FAPaHTUNHBIMK
npasamu, o6paLyaiiTecb HeMOCPeACTBEHHO K
npopasuy.

Mo BOMpOCam KacaTesnbHO nsgenua
obpaljantecb K pervioHasbHOMY WMMOPTEPY
komnaHum Cloer B Bawein cTpaHe. Ha Hawem
caite B WHTepHete http://www.cloer.de
Bbl Hainpéte agpec n Homep TenedoHa, NM6O
noLunnTe 3NeKTPOHHOe coobLueHne Ha

service-ru@cloer.de

[na noaTBepXKAEHWA TrapaHTUAHOrO MpaBsa
cneplyeT 06s3aTeNlbHO NPUNOXKUTL B OpUrviHane
KBUTaHLUMIO O MOKYMKe C [aToil MOKYMK1 1
nognucblo mpogasua. bes 3Ton KeuTaHuum
O MOKYMKe PEMOHT BbIMOMHAETCA C OmnnaTtomn
pacxopos, 6e3 3anpoca.

W3 rapaHTMM UMCKNIOYaloTCca MOBpeXAeHWs,
BO3HUKLUME BCeACcTBUe

HEKOMMETeHTHOTO NCMOJb30BaHUA,
€CTeCTBEeHHOr0 M3HOCA WM aMOPTM3aLuK,
BHELUHEro BO3AeicTBMA (Hamp., NOBpeXaeHns
npy TPaHCMOPTUPOBKE, TONYKK, YAapbl, Tenso-
BOe BO3JeNCTBMeE, KNCNIOTbI U T.N.),

OTCYTCTBUA YAANeHUa Hakunu, *

VNN 13-3a HENOLAXOAALLMX KOMMIEKTYIOLLMX.

lapaHTVA aHHYnMpyeTca, ecnu npnbop
MCNONb3yeTcA B MPOMbILUNEHHbIX LIeNAX,
HeynosIHOMOYEHHO BCKPbIBAETCA,

VN3MEHAETCA WAWN BbINOSIHAETCA HEYMNOSHOMO-
YeHHbIi PEMOHT.

Ha pacxofHblii maTepuan rapaHTvsa Takxe He
npepocTaBnAeTca.

* KunatunbHuK ana soabl / ABTOMaTnyeckasn
kodeBapka / ABTOMaTUYeCKan YaeBapka
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Alapveto biztonsagi eléirasok

- Ezakészilék kizarolag privat haztartasokban valé hasznalatra szolgal,

és ipari hasznalatra nem megfeleld.

+ A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer szak-

boltokkal vagy a Cloer vevészolgdlataval szabad megjavittatni. A
szakszer(tlen javitasok lényeges veszélyeket jelenthetnek a kezel6
szamara. Ezen kivul igy a garancidlis igényjogosultsag is megszlnik.

+ A késziléket csak egy szokasos haztartasi dugaszoldaljzatrol izemel-

tesse. Ellendrizze, hogy a tipustablan megadott haldzati fesziiltség
megegyezik-e az On villamos halézatanak fesziltségével.

- A készulék egy,Y"-tipusu csatlakozé vezetékkel van felszerelve. Ha ez

megrongalédna, akkor azonnal cseréltesse azt eqgy feljogositott Cloer
szakboltban vagy a Cloer gyari vevészolgalataval ki, hogy megel6zze
a veszélyes helyzeteket.

+ Huzza ki a halézati csatlakozé dugét a dugaszoldaljzatbdl,

- ha egy Gizemzavar |ép fel.
- ha a késziléket hosszabb ideig nem hasznalja.
- minden tisztitas elott.

+ A kdbelt mindig csak a csatlakozé dugdénal fogva huzza ki, sohase

magat a vezetéket huzza meg.

+ A halozati csatlakozo vezetéket ne huzza ki tul feszesre, mert a kés-

zulék ellenkez6 esetben felbillenhet.

- Ne huzza 4t a haldzati csatlakoz6 vezetéket éles feliiletek vagy

éles sarkok felett. Ne haszndlja a halézati csatlakozé vezetéket
a készilék felemelésére és 6vja meg a hoéhatastél (tlizhelylap /
nyitott lang).

- A gyerekek nem ismerik fel azokat a veszélyeket, amelyek egy elek-

tromos késziilék kezelésekor felléphetnek.

+ Ez a késziilék nincs arra el8irdnyozva, hogy azt olyan személyek (be-

leértve a gyerekeket) hasznaljak, akiknek a fizikai, érzékelési, vagy
értelmi képességeik korlatozottak, vagy nincsenek meg a megfeleld
tapasztalataik, illetve tudasuk, kivéve ha az ilyen személyekre a biz-
tonsagukért felelés mas személy felligyel, vagy utasitasokat ad arra,
hogyan kell hasznalni a készuléket.

- A gyerekeket nem szabad a késziilékkel felligyelet nélkil hagyni, ne-

hogy a készulékkel jatsszanak.

- Ovja meg a késziiléket a nedvesség behatdasatdl (froccsend viz / esd).
- Hagyja a késziiléket teljesen leh(lni, miel6tt megtisztitand, vagy el-

rakna.

+ Ezt a késziiléket az id6kapcsolds oraval vagy id6zitével torténd keze-

lésre tervezték.



El6szé6

Kedves Vasarlonk,

A Cloer kiflisiité automata megvasarlasaval On
egy olyan mindségi termék mellett dontott,
amely mszaki szinvonalat és funkcionalitasat
tekintve megfelel a legmodernebb fejlesztési
koévetelményeknek.

Kérjiik az els6 hasznalat el6tt alaposan ismer-
kedjen meg a készilékkel és gondosan olvassa
végig a hasznalati itmutatot.

Kivéanjuk, hogy sok 6réme legyen az uj Cloer
kiflistité automatajaban.

Felallitas és csatlakoztatas

* Tavolitsa el a csomagolas minden részét és (ha
vannak)azéntapaddcimkéket,deatipustablatne.

+ Allitsa fel a kiflisiit6 automatat egy széraz, nem
sikos és sik alatétre.

Az els6 hasznalat elott

Kérjik az elsé hasznélat el6tt gondosan olvassa
végig ezt az Gtmutatot.

Egy nedves kendével tisztitsa meg a stitéfe-
luletet.

A legelsé hasznalat elétt zsirozza be a sutéfe-
luletet.

Biztonsagi elbirasok a kiflisiito
automatahoz

A siitéfeliiletek, valamint a
tobbi feliilet nagyon forrék.
Kérjiik, ezeket ne érintse meg.
Vigyazat, megégetheti magat!

* A kifliket ne vegye ki hegyes eszkézokkel (pél-

daul késsel, fémvillaval) a késziilékbél. Ez ton-
kreteheti a tapadasgatlé bevonatot.
A fehér vagy vildgos muianyag alkatrészekkel
vagy hazzal felszerelt késziilékek egy rovid has-
znalati id6 elteltével kissé megbarnulnak. Ez a
sités soran keletkezé g6zok hatdsénak eredmé-
nye és ezt nem lehet elkerdlni.

Uzembevétel

El6szor dugja be a hélézati csatlakozd dugdt a
dugaszoldaljzatba.

FIGYELEM!
A berendezés most forro lesz.

A kiflisités megkezdése elétt fel kell fliteni a
késziiléket. Ez az eljaras lezart késziilék esetén
kb. 5 - 6 percig tart.

1. Hangjelzéssel és tobbszini siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)

+ Allitsa be a szabalyozét a kézépsé éllasba (a 3

és 4 kozott).

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé ldampa néhény perc elteltével
kialszik, és a z6ld ismét kigyullad. Ekkor felhang-
zik egy hangjelzés.

2. Tobbszini siitélampaval felszerelt
késziilékek (tipusjel: 271)

Allitsa be a szabélyozét a kézépsé éllasba (a 3
és 4 kozott).

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé ldampa néhény perc elteltével
kialszik, és a zold ismét kigyullad.

3. Ellen6rz6 lampaval felszerelt késziilék
(tipusjele: 261)

Allitsa be a szabalyozét a kézépsé allasba (a 3
és 4 kozott).

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé ldampa néhany perc elteltével
kialszik.

4. Homérsékletszabalyozo nélkiili késziilék
(tipusjel: 260)

Fltse fel a készlléket, amig a piros ellenérzé
lampa kialszik (kb. 6 perc).

Kezelés
A tészta betoltése

Toltse be a tésztat az also sutéforma kozepébe. A
kiflisitésnél fontos, hogy meghatéarozza a pon-
tos tésztamennyiséget (kb. 1 csapott evékanal).
A sutéforma havelykujjnyi széles tulfolydjara
lehetdleg ne keriljon tészta. Ha ez, féleg az elsé
stitési kisérletek soran mégis el6fordulna, a fe-
lesleges tésztat a kihdilt kiflir6l konnyen le lehet
torni.

TIPP: A kiflisUtés sikeréhez az is fontos, hogy
a tészta betdltése utan Osszezérja és szorosan
Osszenyomja a fogantyukat. A nyomés eredmé-
nyeképpen a tészta gyorsan és egyenletesen
szétoszlik, és megbarnul.

Siités

A (2) fokozatmentesen beallithaté barnulas-sz-
abalyozdval az ostya barnulési fokét az izlésének
megfeleléen bedllithatja. Vildigosabb ostyakhoz
allitson be egy alacsonyabb fokozatot (1 - 2),
sotétebb ostydkhoz egy magasabbat (4 - 5). A
sutési id6 a tésztatol fuggben kb. 1,5 - 3 perc.

1. Hangjelzéssel és tobbszini siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)

Roviddel a tészta betdltése utan a zold ellendrzé
lampa kialszik. A piros ellenérzé ldmpa kigyul-
lad.
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A fltési folyamat befejezése utan a piros
ellendrzd ldmpa kialszik, és a zold ismét kigy-
ullad.

A sipold hang jelzése: A kifli készen van.

2. Tobbszinlisiitolampavalfelszereltkésziilék
(tipusjel: 271)

Roviddel a tészta betdltése utan a zold ellenérzé
ldmpa kialszik. A piros ellenérzé ldampa kigyul-
lad.

A fltési folyamat befejezése utan a piros
ellendrzé ldmpa kialszik, és a zold ismét kigy-
ullad.

A kifli készen van.

3. Ellen6rz6 lampaval felszerelt késziilék
(tipusjele: 261)

Roviddel atészta betdltése utén a piros ellenérzé
ldmpa kigyullad.

A sutési folyamat befejezése utdn a piros
ellenérzé lampa kialszik.

A kifli készen van.

4. Hémérsékletszabalyozé nélkiili késziilék
(tipusjel: 260)

A sttofeliileteket minden egyes siités el6tt ken-
je be zsirral, ha a késziilék nincs ellatva tapadas-
gatld bevonattal. A bezsirozashoz csak marga-
rint vagy vajat, sohase olajat hasznéljon.
Azellenérzélampaittcsakaz izemallapototjelzi.
Ennél a késziiléknél egy oraval kell a kivént bar-
nulasi fokhoz sziikséges id6t meghatarozni.

A kiflit a suités befejezése utan azonnal vegye ki
a készililékbol. Ehhez egy favillat hasznaljon.

A kifliket a kivétel utan azonnal, még forré alla-
potban kell felsodorni.

Ha a kifli mar kih(ilt, akkor mar nem lehet 6ssze-
sodorni.

Tipp: A kiflik 6sszesodraséhoz hasznéljon egy
pezsgdspoharat.

Tisztitas

A tisztitas el6tt mindig hizza ki a halozati csat-
lakozo dugot.

Tisztitsa meg a még meleg berendezést egy
papirtorolkdzével.

Tipp: Tegyen két szivoképes krepp-papir-
torolkozét a sutdfellletek kozé és csukja be a
készuléket.

A kiflivasat ezutan egy nedves kendével, de so-
hasem foly6 viz alatt tisztitsa meg.

Ne hasznaljon maré hatasu tisztitészert.

Tippek

Ha egy kifli egyszer nem sikerll, ennek sokfé-
le oka lehet. A kovetkezd szakaszban néhany
olyan tippet taldlhat, amelyek megkonnyithetik
a kiflisuitést.

A tészta bizonyos Osszetétele esetén (példaul

tul sok dié, gyiimdlcs, gyiimdlcssav, stb.) a be-

vonat tapadasgatld hatasa csokkenhet. Kérjlik,

csokkentse ebben az esetben ezen 6sszetevék

részaranyat.

Csak jomin6ségd lisztet hasznaljon.

Egyenletes kifliket akkor tud sutni, ha min-

den hozzévalénak azonos a hémérséklete és a

tésztat alaposan kikeverte. Hasznaljon langyos,

felolvadt vajat.

Ahhoz hogy a kiflik ropogésak maradjanak, ne

hasznéljon tejet. A tej a kiflit puhava teszi.

A tészta legyen s(ir(in folyos, de ennek ellenére

folyjon le jol a kanalrdl. Annyi tésztat toltson a

sutéformdba, hogy az teljesen ki legyen toltve.

Erre a célra egy kis szdszkandl alkalmas.

A kifliket néhany héten keresztil problémamen-

tesen lehet térolni, ha azokat egy dobozban

vagy edényben jol lezérja.

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Fagylalt, tejszin, vajaskrém, gylimolcsok

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Salatak (hus- vagy zoldségsalata), sajtkrém,
sparga, finom borjuragu.

Probléma / A hiba oka / A hiba
elharitasa

Probléma Esetleges ok | Elharitas
A kiflik tal A hémér- Allitsa be
sotétek sékletsza- alacsonyabb
lesznek balyozo tul hémér-
magasra van | sékletre
beallitva ahémér-
sékletsza-
bélyozot
A kiflik tal A hémér- Allitsa be
vildgosak sékletszabal- | magas-
lesznek yozo6 tul abb hémér-
alacsonyra sékletre
van bedllitva |ahémér-
sékletsza-
balyozot
Atészta Mondamin A berende-
hozzdragad | éstej zést
a sttéfor- hasznalata idénként
mahoz zsirozza
be (vajjal
vagy
margarinnal,
de olajjal ne)
A hozzévaldk | Minden
hémérséklete | hozzéva-
kilonb6zé I6nak azonos
hémér-
sékleten
kell lennie
(szobahé-
mérséklet)




Probléma Esetleges ok | Elharitas

Atészta A sutéshez Hasznaljon a

hozzéragad |nem sttéshez

a sutéfor- megfelelé megfelelé

mahoz zsiradékot zsirokat

hasznalt

A tészta Tul sok tészta | Kevesebb

oldalt kijon van betoltve | tésztat
t6ltson be

A tésztat A sutéfelllet
kozépre, vagy | hatso részére
asutsfelllet | toltse be a
elsé részére | tésztat
toltotték be

Kornyezetbarat selejtezés

Késziilékeink szallitdsdhoz kizarolag kornyezet-
barat csomagoldanyagot hasznalunk. A karton-
papirt és papirt papirgydjtébe, a miianyag cso-
magolast a miianyag hulladékok kozé rakja.

VIGYAZAT!
ﬁ Az elektromos késziilékek
ne keriiljenek a haztartasi
mmmm  hulladékba.

Az elektromos készillékek értékes nyersanya-
gokat tartalmaznak. Kérjiik, hogy mar nem has-
znalt készilékét adja le az Ujra-felhasznalassal
foglalkozé szolgaltatoknak. A hulladék leadés
lehetdségeirél a teleptilés polgarmesteri hi-
vatalanal érdeklédjon.

Ugyfélszolgalat

Ha eléfordulna, hogy az On Cloer gyartmanyu
készuléke meghibasodik, kérjlk, forduljon sa-
jat Cloer szakkeresked&jéhez, vagy a Cloer gyar
tgyfélszolgalatahoz.

A Cloer elektromos készilékei megfelelnek
az érvényes EG iranyelveknek és biztonsagi
eléirasoknak.

Szavatossagi feltételek

A Cloer vallalat Onnek, mint végsé privat fel-
hasznalénak, korlatozott gyartéi szavatos-
sagot nyujt. A készlilék gondos kezelése és a
Kezelési Utasitas valamint a biztonsagi el6irdsok
betartdsa esetén kotelezziik magunkat arra,
hogy a késziiléket koltségmentesen megjavit-
juk, amennyiben a hibat egy anyaghiba vagy
gyartasi hiba okozta. A hiba megszlintetése
javitassal, illetve a megrongalédott alkatrészek
kicserélésével torténik. A csere sordn kiszerelt
alkatrészek a Cloer vallalat tulajdonaba mennek
at. Minden ezen tulmené igény, mindenek elétt
a karpotlasi igények, ki vannak zarva.

Ez a szavatossag nincs kihatassal azokkal a jogo-

kra, amelyekkel On a mindenkor érvényes helyi
torvényeknek megfeleléen az aru megvasar-
lasaval kapcsolatban rendelkezik.

A szavatossagi hataridé 2 év és azon a napon
kezdédik, amikor a végsé fogyasztd a terméket
elsé alkalommal megvésarolja. A szavatossagi
hataridé tovabbi eladas, a termék megjavitasa
vagy kicserélése esetén sem valtozik, nem kertl
meghosszabbitasra vagy méas maédon torténé
megvaltoztatasra.

Eztaszavatossagotakésziiléket eladd kereskedd
Onnek tovabbadja. A garancialis szolgaltatasok
igénybevételéhez forduljon kozvetleniil a
keresked6hoz.

Ha az On &ltal megvasarolt termékkel kapcsolat-
ban kérdései vannak, forduljon az On orszaga-
ban illetékes Cloer-importérhéz. A cim és a te-
lefonszdm a http://www.cloer.de weboldalon
talalhato, vagy kildjon egy e-mailt a kdvetkezé
cimre:

service-hu@cloer.de

A garancidlis igényjogosultsdg igazolasara
okvetlendl be kell nyujtani az eredeti vasarla-
si szamlat, amelyen rajta van vasarlasi datum
és a kereskedd neve és cime. Enélkil a javitast
minden visszakérdezés nélkiil az On kéltségére
hajtjuk végre.

Azokra a kérokra, amelyek

szakszer(tlen hasznalat,

természetes elhasznalddas, illetve kopas,

kilsé behatasok (példaul szallitasi karok, [6ké-
sek, Utések, héhatas, sav stb.)

hianyos vizké eltavolitas, *

vagy alkalmatlan tartozékok hasznélata
kovetkeztében léptek fel, a szavatossdg nem
érvényes.

A szavatossag megszUinik, ha a késziiléket

ipari célokra hasznaltak,

jogosulatlanul felnyitottdk, megvaltoztattak,
vagy jogosulatlanul megprébaltédk megjavitani.
A fogyd anyagokra a szavatossag szintén nem
vonatkozik.

* vizforrald / kdvéf6z6 automata / teafézé auto-
mata
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