Expertise Steelpan 16 cm
Steelpan 16 cm
6202805

Tefal Expertise C6202805 steelpan @16 cm

« Titanium Excellence anti-aanbaklaag: gaat tot 3x langer mee*.

* Thermo-Spot® technologie voor perfect bakken en braden op de
juiste temperatuur, zodat voedingswaarden behouden blijven

* Geschikt voor alle warmtebronnen inclusief inductie

* TITANIUM EXCELLENCE anti-aanbaklaag gaat tot 3x langer mee
dan de Tefal TITANIUM FORCE anti-aanbaklaag

Gaat tot 3 keer langer mee*

Verrukkelijke gerechten dankzij Tefal's Expertise

Deze luxe EXPERTISE Tefal steelpan 16 cm is voorzien van de nieuwste Tefal
anti-aanbaklaag Titanium Excellence. De extra dikke anti-aanbaklaag is van een zeer hoge
kwaliteit en 100% veilig (vrij van PFOA). Hierdoor is het de sterkste en meest duurzame
anti-aanbaklaag van Tefal. Tijdens het bakken heb je geen boter of olie meer nodig en zelfs
het gebruik van metalen spatels is geen enkel probleem.

Ook de bekende rode Thermo-Spot® van Tefal is vernieuwd. De rode warmte-indicator in
het midden van de pan vertelt je nu nog duidelijker wanneer de pan de ideale
baktemperatuur heeft bereikt. De cirkel in de rode stip kleurt op dat moment namelijk effen
rood zodat je precies weet wanneer je kunt beginnen met bakken. Hierdoor gaan
belangrijke vitamines niet verloren en behoudt het gerecht zijn optimale smaak en textuur.
Voor elke dag heerlijk en gezond koken!

De steelpan heeft een zeer sterke rvs bodem die niet vervormt en ervoor zorgt dat de
warmte gelijkmatig over de hele bodem wordt verspreid. Hierdoor heb je altijd een mooi
egaal bakresultaat.

Door de top-kwaliteit anti-aanbaklaag, waarvan ook de buitenzijde is voorzien, is het
schoonmaken van de pan meer dan eenvoudig. Je kunt de steelpan tot 175°C in de oven
gebruiken en hij is geschikt voor gebruik op alle warmtebronnen, ook inductie. De chique
handgreep, met het rvs element, maakt de pan een eye-catcher in elke keuken.

Met de nieuwe Expertise pannenlijn maakt Tefal haar wereldwijde Nr.1 positie met
Cookware producten meer dan waar!
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100% veilige Titanium
Excellence anti-aanbaklaag

De extra dikke
anti-aanbaklaag is van een
zeer hoge kwaliteit en 100%
veilig (vrij van PFOA).
Hierdoor is het de sterkste en
meest duurzame
anti-aanbaklaag van Tefal

TITANIUM EXCELLENCE:
gaat tot 3x langer mee*

De extra dikke
anti-aanbaklaag is van een
zeer hoge kwaliteit en 100%
veilig (vrij van PFOA).
Hierdoor is het de sterkste en
meest duurzame
anti-aanbaklaag van Tefal

Anti-aanbaklaag aan
buitenzijde

Makkelijk schoonmaken en
comfortabel koken

Geschikt voor alle
warmtebronnen

De Tefal Expertise steelpan
is geschikt voor alle
warmtebronnen (gas,
elektrisch, keramisch en
halogeen) + inductie
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Tefal, World N°T in Tefal: gezond en Thermo-Spot®

Cookware* milieuvriendelijk koken

* Tefal, Wereldwijd Nr.1 in 100% veilige Tefal De EXPERTISE pannen zijn

Cookware. Gegevens 2014 anti-aanbaklaag uiteraard voorzien van de

van een onafhankelijk panel, bekende rode Thermo-Spot®.

verkopen per merk in waarde, Deze handige

categorie kookpannen en warmte-indicator in het

bakpannen. midden van de pan vertelt je
duidelijk wanneer de pan de
ideale baktemperatuur heeft
bereikt. De cirkel in de rode
stip kleurt op dat moment
namelijk effen rood zodat je
precies weet wanneer je kunt
beginnen met bakken.
Hierdoor gaan belangrijke
vitamines niet verloren en
behoudt het gerecht zijn
optimale smaak en textuur.
Voor elke dag heerlijk en
gezond koken!

N\ADE //|/

“RANCE

PRODUCTEIGENSCHAPPEN

» Productgroep STEELPAN

» Afmeting [16 CM]

» Materiaal ALUMINIUM

» Warmtebron INDUCTIE - GAS - ELEKTRISCH - KERAMISCH - HALOGEEN
» Geschikt voor gebruik in de oven JA, TOT175°C

» Vaatwasmachinebestendig JA

» Benaming van coating/laag binnenkant [TITANIUM EXTRA]

» Afwerking binnenzijde ANTI-AANBAKLAAG

» Afwerking buitenzijde ANTI-AANBAKLAAG

» Kleur buitenzijde ZWART

» Gietrand JA

» Type handgreep VAST

» Type bodem INDUCTIETECHNOLOGIE
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