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This heavy duty Stand Mixer has the power, capacity, precision and planetary mixing action ensure efficient
mixing and beating, not only can knead even the toughest whole grain bread, also has a sufficient wide range
usage. Different speed is engineered for whipping custards, cream, meringues and so on.

What is more, this mixer with blending & meat grinding function, which will enlarge your food preparation
range and make all convenient and ready in a short time.

In words, with this heavy duty stand mixer you could prepare the meals, snack, and desserts and so on.

TECHNICAL DATA

Model: TT-007

Rated voltage: 220-240V, 50/60Hz
Power consumption: 2000W (Max)

Protection class: Il

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and keep the instructions
for future reference.

e This appliance is suitable for household use only.

e Never dip machine into any liquid and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the
appliance is humid or wet, unplug it immediately.

e Always disconnect the product from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

e Avoid children or other people who do not know the operation of this machine to use it, unless they are
under proper instruction. This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacture of its service agent or a similar
qualified person in order to avoid a hazard.

e Keep your finger away from moving parts and fitted tools .Never put your fingers etc in hinge mechanism.
e Use only original spare parts.

e In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

e Do not interfere with any safety switches.
e Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is working.
e Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

e Take care when rise up the arm of this appliance in case any strikes.

BEFORE CONNECTING TO POWER

® Before connecting to the power, please check whether the type of supply and the mains voltage match
with the details given on the rating label on the appliance.

® Using for the first time, rip off all wrapping paper and plastic bags. Clean the fittings.




PARTS DESCRIPTION
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1 Lid of Blender Outlet 11 | Whisk 21 Cut Blade
2 Blender Outlet 12 Cup of blender lid 22 Small hole Filter
3 Motor Unit 13 Blender Lid 23 Middle hole Filter
4 | Speeds Selector 14 | Blender Jar 24 Big hole Filter
5 Locking Bar 15 | Seal Ring 25 Long Sausage Feeder
6 | Accessories Outlet 16 | Blender blade set 26 Small Sausage Feeder
7 Mixing bowl 17 | Food Presser 27 Sausage Feeder Fixer
8 Bowl Lid 18 | Tray 28 Accessories lock fixer
9 Kneading hook 19 | Meat Grinder Tube 29 Meat Grinder Outlet
10 | Stirrer beater 20 Spiraled Presser 30 Cover

USING THE MIXING BOWL

w

N o o &

Press down the Locking Bar to lift up the arm.
Place the mixing bowl into the housing and turn the bowl until it locks into place.

Inserting_the Bowl Lid and then Kneading hook / Stirrer beater / Whisk into Accessories Outlet. Sure the
Accessory is inserted well.

Now fill in your ingredients through the Bowl Lid
Press the Locking Bar down again and in the same time press down the arm to lock into body unit
Turn Speeds Selector to start the machine and set the right speed.

After operation, turn the Speeds Selector back to “0” position to stop machine. Then remove the mains
plug.

Press the Locking Bar down again to disassemble Kneading hook / Stirrer beater / Whisk , Bowl Lid, and




then remove mixing bowl ,
9. The mixture can now be released with the help of a spatula and removed from the mixing bowl.

10. Clean the parts as described under “Cleaning”

How to assemble / disassemble Accessory

1) Bowl lid
b%
insert

Lock and unlock

A B C D E

A) Plug off before assemble / disassemble bowl lid

B) Press the button and rise up the arm

C) Assemble -- Insert the lid into the outlet of arm, turn right
Disassemble — Turn left the lid

E) Do not disassemble the lid as E picture.

II) Kneading hook / Stirrer beater / Whisk
The Assembly or disassembly way as below:

® Insert the accessory into the pin of
Accessories Outlet, and then press it inside
the pin lock.

® Turn right for lock

® Turn left for release / unlock Lock Unlack
Insert, press

III) Blender

® Assembly the blender jar as below picture A:

(@ Upset the jar and Place the Seal Ring onto the jar base

@ Settle the blade set down on to the Seal Ring

® Lock the plastic base on to the jar and lock well the blade set

@ settle the lid down and press into jar

®) settle the Cup of blender lid

® Take off lid (No. 1)

Place the blender into Blender Outlet ( No. 2),

Turn right the blender jar to lock the Jar onto the Motor Unit (No. 3),
Disassembly the blender jar only after the motor is stopped

Turn left the blender jar to release blender from the Blender Outlet ( No. 2)
Cover the lid into the Motor Unit (No. 3),




~— Pic. A

IV) Meat Grinder / Sausage Maker

Take the cover away from the outlet as pic.B
Assembly the meat grinder as below picture C
Change the filter (No.3) with Sausage Feeder, the Sausage Maker will be ready.

Unlock and L\ -

J’ ! take away
e
09 |
)
Speed Levels Use Type of Mixture
Heavy mixtures
(e.g. bread or short pastry)
BASE RECIPES TIPS:
Kneading hook *** Ingredients:

Max 1000g strong white bread flour; 700ml water

Foreside 1/3 of
i (flour weight : water weight= 1 : 0.7)
full speed \
) *** Operation:
M ** Lock well the lid into body

** Insert Kneading hook into body, sure it is inserted well.

** Put the strong white bread flour into mixing bowl and then the
remaining ingredients

** Start the stirrer for 15 seconds at slow speed

** Approximately 3-5 minutes on a faster till to 1/3 max speed

( operation time depends on kinds of food and volume)




Foreside 1/2 of

full speed

Stirrer beater

Qx

Medium-heavy mixtures
(e.g. crepes or sponge mixture)
OPERATION:

** Lock well the lid into body

** Insert Stirrer beater into body, sure it is inserted well.

** Start the stirrer for 30 seconds at slow speed

** Approximately 5 minutes on a faster till to 1/2 max speed
( operation time depends on kinds of food and volume)

Full speed

Whisk

Light mixtures
(e.g. cream, egg white, blancmange)
BASE RECIPES TIPS:

*** Ingredients:
5-6 egg whites

*** Operation:
** Lock well the lid into body
** Insert whisk into body, sure it is inserted well.
** Put the eggs white to the mixing bowl,
** Start the Whisk approximately 8-10 minutes on the fastest / Max
speed. ( operation time depends on kinds of food and volume)

Min. speed

Meat Grinder
Sausage Maker

Use the min. speed for the best result of meat grinder
and Sausage Maker

Stirrer beater
Kneading hook
Whisk

Blender

Use “ P” (pulse speed) for

1. One shot / fast operation
2. Settle the best location to assemble or
disassemble the accessories

( Not need to use this speed for
Meat Grinder / Sausage Maker )

CLEANING

1. Before cleaning remove the power cord from the socket.

2. Never immerse the housing with motor in water!

3. Do not use any sharp or abrasive detergents.

4. Only a damp rinsing cloth should be used to clean the outside of the housing.

5. Components that have come into contact with food can be cleaned in soapy water.
6. Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.
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ROBOT PETRIN Multifonction

Semi professionnel

TT-007
MODE D'EMPLOI




INTRODUCTION

Ce robuste batteur sur socle multifonction a la puissance, la capacité, la précision et une action de
mélange planétaire qui assure un mélange et un battage efficaces. Il peut non seulement pétrir les pains
complets les plus difficiles, mais il offre également de nombreuses possibilités. Il est doté de plusieurs vitesses
pour fouetter des cremes pétissieres, cremes, meringues, etc.

De plus, ce mixeur peut mélanger et hacher la viande, ce qui vous permettra de préparer des plats plus
variés de fagon pratique et rapide.

En bref, ce batteur robuste sur socle permet de préparer des repas, godters, desserts, etc.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Modéle : TT-007

Tension nominale : 220-240V, 50/60Hz
Puissance consommée : 2000 W (Max)

Indice de protection : I

CONSIGNES DE SECURITE GENERALES
Avant d'utiliser I'appareil, lisez attentivement ce mode d'emploi et conservez-les pour pouvoir les consulter par
la suite.

o Cet appareil est réservé a un usage familial.

e N'immergez jamais la machine dans du liquide et évitez de le toucher avec des objets coupants. N'utilisez
pas l'appareil avec les mains mouillées. Si de I'eau coule sur I'appareil, débranchez-le immédiatement.

e Débranchez toujours I'appareil du secteur si vous quittez la piéce et avant de le monter, le démonter ou le
nettoyer.

e Les enfants et les autres personnes ne sachant pas se servir de la machine s'en servir, a moins qu'ils
n'aient recu des instructions appropriées. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou sans
expérience ou connaissances de l'appareil, a moins qu'elles ne soient sous supervision ou instruites
concernant l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

e Sile cordon d'alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, son représentant
aprés-vente ou par un personnel qualifié afin d'éviter tout danger.

e N'approchez pas les doigts des piéces rotatives et des accessoires montés. Ne mettez jamais les doigts,
etc. dans le mécanisme a charniere.

e Utilisez uniqguement des piéces détachées d'origine.

e Afin de protéger vos enfants, veillez a ce que tous les emballages (sachets en plastique, boites,
polystyréne, etc.) soient hors de leur portée.

o Ne désactivez pas les interrupteurs de sécurité.
o N'insérez rien dans les crochets rotatifs lorsque la machine fonctionne.
e Placez la machine sur une surface de travail lisse, plane et stable.

e Soyez prudent en levant le bras de cet appareil.

AVANT DE BRANCHER L'ALIMENTATION

® Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifiez que I'alimentation et la tension correspondent a la
plaque signalétique de I'appareil.

® Avant la premiére utilisation, enlevez tous les emballages en papier et en plastique. Nettoyez les
raccords.




DESCRIPTION DES PIECES

Couvercle de la sortie du

1 . 11 Fouet 21 Lame de coupe
mixeur
X . Doseur du couvercle i .
2 Sortie du mixeur 12 R 22 Filtre a petits trous
du mixeur
3 Bloc moteur 13 Couvercle du mixeur 23 Filtre @ moyens trous
4 Sélecteur de vitesse 14 Récipient du mixeur 24 Filtre a grands trous
5 Barre de verrouillage 15 | Joint d'étanchéité 25 Poussoir a saucisse long
X . Jeu de lames du . . .
6 Sortie a accessoires 16 . 26 Petit poussoir a saucisse
mixeur
o . Fixation du poussoir a
7 Bol a mélanger 17 | Poussoir 27 )
saucisse
Fixation de verrouillage
8 Couvercle du bol 18 Plateau 28 i
des accessoires
L. Tube du hachoir a Sortie du hachoir a
9 Crochet de pétrissage 19 i 29 K
viande viande
10 | Agitateur-batteur 20 | Vis sans fin 30 Couvercle

UTILISATION DU BOL A MELANGER
1. Enfoncez la barre de verrouillage pour faire remonter le bras.
2. Placez le bol a mélanger dans le boitier et tournez le bol jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

3. Insérez le couvercle du bol puis le crochet de pétrissage/agitateur-batteur/fouet dans la sortie a
accessoires. Veérifiez que I'accessoire est inséré correctement.

4. Maintenant, ajoutez les ingrédients par le couvercle du bol.

5. Enfoncez a nouveau la barre de verrouillage et en méme temps enfoncez le bras pour le verrouiller dans le
corps de l'appareil.




9.

Tournez le sélecteur de vitesse pour démarrer la machine et réglez-le sur vitesse élevée.

Ensuite, remettez le sélecteur de vitesse en position initiale “0” pour arréter la machine. Débranchez
ensuite la prise du secteur.

Enfoncez a nouveau la barre de verrouillage pour démonter le crochet de pétrissage / agitateur-batteur /
fouet et le couvercle du bol, puis démontez le bol mélangeur.

Vous pouvez maintenant sortir le mélange du bol a mélanger grace a une spatule.

10. Nettoyez les piéces comme indiqué dans “Nettoyage”.

Montage/démontage des accessoires

1) Couvercle du bol

% Insérer k
Verrouiller et débloquer

A B C D E

A) Débranchez I'alimentation avant de monter/démonter le couvercle du bol.

B) Appuyez sur le bouton et levez le bras mécanique.

C) Montage : insérez le couvercle dans la sortie du bras et tourner vers la droite.
D) Démontage : Tournez le couvercle vers la gauche.

E) Ne démontez pas le couvercle comme sur I'image E.

II) Crochet de pétrissage / agitateur-batteur / fouet
Voici la procédure de montage et de démontage

® Insérez I'accessoire dans la broche de la

sortie a accessoire, puis I'enfoncer dans

le verrouillage de la broche.
® Tournez vers la droite pour verrouiller. .

. Verrouiller
® Tournez vers la gauche pour débloquer. <
Insérez et appuyez

1) Mixeur
® Montez le récipient du mixeur comme sur 'image A ci-dessus :

(D Mettez le récipient debout et placer le joint d'étanchéité sur la base du récipient.

@ Installez les lames en bas sur le joint d'étanchéité.

® Verrouillez la base en plastique sur le récipient et verrouillez correctement les lames.
@ Installez le couvercle en I'enfongant sur le récipient.

® Installez le doseur sur le couvercle du mixeur.

Enlevez le couvercle (n° 1).

Placez le mixeur sur la sortie du mixeur (n° 2).

Tournez le récipient du mixeur vers la droite afin de le verrouiller sur le bloc-moteur (n° 3).
Ne démontez le récipient du mixeur qu'aprés I'arrét du moteur.

Tournez le récipient du mixeur vers la gauche afin de libérer le mixeur de la sortie (n° 2).
Fermez le couvercle du bloc-moteur (n° 3).
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Image A

IV) Hachoir a viande / machine a saucisse

® Enlevez le couvercle de la sortie comme sur I'image B.
® Montez le hachoir a viande comme sur I'image C ci-dessous :
® Remplacez le filtre (n° 3) par le poussoir a saucisse, et la machine a saucisse set préte.

Insérez et verrouillez

s » 5 T
S el 4 \\\
Débloquez et K
enlevez

Réglages de vitesse Utilisation Type de mélange
Mélanges épais
(par ex. : pain ou pate brisée)
RECETTES DE BASE :
Crochet *** Ingrédients :

Avancer de 1/3 de la vitesse
maximale

de pétrissage

y

Max. 1000 g de farine blanche ; 700 mL d'eau
(poids de farine : poids d'eau =1:0,7)

*** Marche a suivre :

** Verrouillez bien le couvercle sur le corps de I'appareil.

** Insérez le crochet pétrisseur dans le corps de l'appareil et
vérifiez qu'il est bien inséré.

** Mettez la farine blanche dans le bol mélangeur puis ajoutez les
ingrédients restants.

** Mettre en marche ['agitateur pendant 15 secondes a basse
vitesse.

** Environ 3 a 5 minutes a vitesse plus rapide jusqu'a de 1/3 de la
vitesse max.

(la durée dépend du type et du volume des ingrédients)




Avancer de 1/2 de la vitesse

Agitateur-batteur

Mélanges moyens a épais
(par ex. : crépes ou mélange spongieux)
FONCTIONNEMENT :

** Verrouillez bien le couvercle sur le corps de I'appareil.
** Insérez |'agitateur-batteur dans le corps de l'appareil et vérifiez

maximale - -
qu'il est bien inséré.
** Mettre en marche l'agitateur pendant 30 secondes a basse
vitesse.
** Environ 5 minutes a vitesse plus rapide jusqu'a de 1/2 de la
vitesse max. (la durée dépend du type et du volume des
ingrédients)
Mélanges légers
(par ex. : créme, blanc d'ceuf, blanc-manger)
Fouet RECETTES DE BASE :
*** Ingrédients :
5-6 blancs d'ceufs
Vitesse max
*** Marche a suivre :
** Verrouillez bien le couvercle sur le corps de I'appareil.
** Insérez le fouet dans le corps de l'appareil et vérifiez qu'il est
bien inséré.
** Mettez les blancs d'ceufs dans le bol @ mélanger.
** Mettez en marche le fouet pendant environ 8-10 minutes a
vitesse max.
(la durée dépend du type et du volume des ingrédients)
Hachoir & viande E:(I:ﬁ(e)ﬁ Ia‘av‘iI::::e min. pour obtenir de meilleurs résultats avec le
Vitesse min. Machine a saucisse A et
et machine a saucisse
Utilisez le “P” (mixer par impulsions) pour :
Agitateur-batteur 1. Un seul coup/fonctionnement rapide
Crochet 2. Déterminez le meilleur endroit pour monter ou démonter les
p de pétrissage accessoires.
Fouet
Mixeur (inutile d'utiliser cette vitesse pour le hachoir a viande / la
machine a saucisse)
NETTOYAGE

1
2
3
4
5
6

. Avant de nettoyer |'appareil, débranchez sa fiche d'alimentation du secteur.

. N'immergez jamais le bloc-moteur dans I'eau !

. N'utilisez pas de détergents abrasifs ou corrosifs.

. Utilisez uniqguement un chiffon humide pour nettoyer I'extérieur du boitier.

. Les piéces qui sont entrées en contact avec la nourriture peuvent étre nettoyées a I'eau savonneuse.
. Laissez bien sécher les pieces avant de les remonter sur I'appareil.
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EINFUHRUNG

Diese Hochleistungs-Multifunktions-Kiichenmaschine verfugt Gber die Leistung, Kapazitat, Genauigkeit
und Planeten-Mischfunktion, um effizientes Mischen und Schlagen zu gewahrleisten und kann nicht nur das
hérteste Vollkornbrot kneten sondern bietet auch eine ausreichend umfassende Verwendung. Eine andere
Geschwindigkeit wird fur das Aufschlagen von Puddings, Sahne, Baisers und so weiter angepasst.

Ferner wird dieser Mixer mit Misch- & Fleischzerkleinerungsfunktion lhren Speisenzubereitungsbereich
erweitern und alles in kurzer Zeit passend und bereit machen.

Mit anderen Worten, mit dieser Hochleistungs-Kiichenmaschine kénnen Sie die Mahlzeiten, Snacks und
Desserts etc. zubereiten.

TECHNISCHE DATEN

Modell: TT-007

Nennspannung: 220-240V, 50/60Hz
Stromverbrauch: 2000W (Max)
Schutzklasse: Il

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie die Betriebsanleitung sorgféltig, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen und bewahren Sie die
Anleitungen fir die Zukunft auf.

e Dieses Gerét ist nur fur den Einsatz im Haushalt geeignet.

e Tauchen Sie diese Maschine niemals in Flussigkeiten ein und stolRen Sie es nicht an scharfe Kanten.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen. Wenn das Gerat feucht oder nass ist, sofort den Stecker
aus der Steckdose ziehen.

e Trennen Sie das Produkt immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt ist sowie vor der
Montage, Demontage und Reinigung.

e \Verhindern Sie, dass Kinder oder andere Personen, die nicht wissen wie diese Maschine betrieben wird,
dass Sie diese verwenden, sofern Sie nicht unter Aufsicht stehen. Dieses Gerét ist nicht fur die
Verwendung durch Personen (einschlieflich Kindern) mit reduzierten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen geeignet, es sei denn sie
werden von einer fir ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und angeleitet.

o Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer &hnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

e Halten Sie Ihre Finger fern von beweglichen Teilen und Anbaugeraten. Stecken Sie lhre Finger etc.
niemals in einen Scharniermechanismus.

e Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

e Um die Sicherheit Ihrer Kinder sicherzustellen, halten Sie bitte jegliches Verpackungsmaterial
(Plastikbeutel, Kisten, Polystyrol etc.) aus ihrer Reichweite.

e Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.
e Stecken Sie nicht in die drehbaren Haken, wahrend die Maschine in Betrieb ist.
e Stellen Sie die Maschine auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsoberflache.

e Achten Sie darauf, wenn Sie den Schwenkarm dieses Gerats im Falle von Stéf3en hochklappen.

VOR DEM STROMANSCHLUSS

® Uberpriifen Sie bitte vor dem Stromanschluss, tiber die Versorgungsart und die Netzspannungen mit den
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Details Ubereinstimmen.

® Bei Erstverwendung entfernen Sie die Verpackung und die Kunststoffbeutel. Reinigen Sie die Armaturen.




TEILEBESCHREIBUNG

Deckel des .
1 . 1 Schlagbesen 21 Schneidmesser
Mixerausgang
i Becher des Filter mit kleinen
2 Mixerausgang 12 . 22 .
Mixerdeckels Léchern
. . i Filter mit mittelgroRen
3 Motoreinheit 13 Mixerdeckel 23 .
Lochern
e . . Filter mit groRen
4 | Geschwindigkeitswéhler 14 | Mixergefal 24 .
Lochern
5 Verschlussriegel 15 Dichtungsring 25 Langer Wurstfuller
. Messersatz des i .
6 | Zubehdrausgang 16 . 26 Kleiner Wurstfuller
Mixers
7 Mischschussel 17 Speisepresse 27 Fixierer des Wurstfillers
. Fixierer der
8 Schusseldeckel 18 | Ablage 28 N )
Zubehdrverriegelung
Rohr des Ausgang des
9 Knethaken 19 K X 29 i .
Fleischzerkleinerers Fleischzerkleinerers
10 | Ruhrbesen 20 | Spiralférmige Presse 30 Abdeckung

VERWENDUNG DER MISCHSCHUSSEL
1. Drucken Sie den Verschlussriegel herunter, um den Schwenkarm hochzuklappen.
2. Stellen Sie die Mischschissel in das Gehduse und drehen Sie die Schussel bis Sie einrastet.

3. Setzen Sie den_Schusseldeckel auf und dann den Knethaken / Rihrbesen / Schlagbesen in den
Zubehoérausgang. Stellen Sie sicher, dass das Zubehor richtig eingesteckt ist.

4. Geben Sie nun Ihre Zutaten durch den Schisseldeckel .

5. Driicken Sie den Verschlussriegel erneut herunter und driicken Sie gleichzeitig den Schwenkarm herunter
damit dieser in der Einheit einrastet




6. Drehen Sie den Geschwindigkeitswahler, um die Maschine zu starten und die richtige Geschwindigkeit
einzustellen.

7. Drehen Sie nach dem Betrieb den Geschwindigkeitswéhler zuriick auf die Position ,, 0 , um die
Maschine zu stoppen. Ziehen Sie dann den Netzstecker.

8. Dricken Sie den Verschlussriegel erneut herunter, um dann den Knethaken / Ruhrbesen / Schlagbesen ,
Schusseldeckel und dann die Mischschissel zu entfernen.

9. Die Mischung kann jetzt mit Hilfe eines Spatels freigegeben und aus der Mischschiissel entfernt werden.

10. Reinigen Sie die unter , Reinigung“ beschriebenen Teile.

Montage / Demontage des Zubehors
1) Schiisseldeckel
Verriegeln

% /
,,k_ einsetzen
und entriegeln

A B C D E

A) Ziehen Sie vor der Montage /Demontage des Schiisseldeckels den Netzstecker

B) Drucken Sie die Taste und klappen Sie den Schwenkarm hoch

C) Montage -- Setzen Sie den Deckel in den Ausgang des Arm und drehen Sie diesen nach rechts
D) Demontage — Drehen Sie den Deckel nach links

E) Demontieren Sie den Deckel nicht wie in Abbildung E.

II) Knethaken / Rihrbesen / Schlagbesen
Die Montage- oder Demontageweg wie nachstet

® Stecken Sie das Zubehér in den Stift des
Zubehoérausgang und driicken Sie es dann in
die Stiftverriegelung.

® Nach rechts drehen zum Verriegeln

® Nach links drehen zum freigeben / entriegell ﬁ Verriegeln;
Einstecken,

druicken jﬂ
1) Mixer

Montieren Sie das Mixergefafd wie in der nachstehenden Abbildung A:

Kippen Sie das Gefaly und platzieren Sie den Dichtungsring auf der Gefél3basis

Lassen Sie den Messersatz herunter auf den Dichtungsring

Verriegeln Sie die Kunststoffbasis auf dem GefaR und verriegeln Sie den Messersatz gut
lassen Sie den Deckel herunter und driicken Sie diesen auf das GefaR

stecken Sie den Becher des Mixerdeckels ein

Nehmen Sie den Deckel ab (Nr.1)

Platzieren Sie den Mixer im Mixerausgang (Nr. 2),

Drehen Sie das MixergefaR nach rechts, um das Gefal® auf der Motoreinheit zu verriegeln (Nr. 3),
Demontieren Sie das Mixergefal® nachdem der Motor gestoppt ist.

Drehen Sie das MixergefaR nach links, um den Mixer vom Mixerausgang freizugeben ( Nr. 2)
Decken Sie den Deckel in der Motoreinheit ab (Nr. 3),

00000 PO @
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| Abb.A

IV) Fleischzerkleinerer / Wursthersteller

® Nehmen Sie die Abdeckung von der Steckdose ab wie in Abb. B

Montieren Sie den Fleischzerkleiner wie in der nachstehenden Abbildung C

® \Wechseln Sie den Filter (Nr. 3) mit dem Wurstfuller, der Wursthersteller wird bereit sein.

NACH OBEN

=

Entrlegeln und K
! abnehmen

Geschwindigkeitsdrehzahl

Verwendung Mischart

Vorderseite 1/3 der

gesamten Geschwindigkeit

Schwere Mischungen
(z.B. Brot oder Miirbeteig)
BASISREZEPTTIPPS:

*** Zutaten:
Max 1000g starkes Hefebrotmehl; 700 ml Wasser

Knethaken
(Mehlgewicht : Wassergewicht=1:0,7)

i *** Betrieb:
\\ ** Verriegeln Sie den Deckel gut
) ** Stecken Sie den Knethaken in das Gehé&use und stellen Sie
\/ sicher, dass er gut eingesteckt ist.
/\_ ** Geben Sie das starke Hefebrotmehl in die Mischschissel und
dann die restlichen Zutaten hinzu
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** Starten Sie den Ruhrer fur 15 Sekunden bei niedriger
Geschwindigkeit

** Etwa 3-5 Minuten bei schnellerer bis zur 1/3 max
Geschwindigkeit

(die Betriebszeit hangt von der Art und Menge der Speisen ab)

Vorderseite 1/2 der

gesamten Geschwindigkeit

Riihrbesen

Mittelschwerre Mischungen
(z.B. Crepes oder Biskuitteig)
BETRIEB:

** Verriegeln Sie den Deckel gut

** Stecken Sie den Ruhrbesen in das Geh&use und stellen Sie
sicher, dass er gut eingesteckt ist.

** GStarten Sie den Ruhrer fur 30 Sekunden bei niedriger
Geschwindigkeit

** Etwa 5 Minuten bei schnellerer bis zur 1/2 max. Geschwindigkeit
(die Betriebszeit hangt von der Art und

Menge der Speisen ab)

Gesamte Geschwindigkeit

Schlagbesen

Leichte Mischungen
(z.B. Sahne, Eiweil3, Puddingpulver)
BASISREZEPTTIPPS:

*** Zutaten:
5-6 Eiweil

*** Betrieb:

** Verriegeln Sie den Deckel gut

** Stecken Sie den Schlagbesen in das Gehause und stellen Sie
sicher, dass er gut eingesteckt ist.

** Geben Sie das Eiweil} in die Mischschussel,

** Starten Sie den Schlagbesen etwa 8-10 Minuten

auf der schnellsten / Max Geschwindigkeit.

(die Betriebszeit hangt von der Art und Menge der Speisen ab)

Min. Geschwindigkeit

Fleischzerkleinerer
Wursthersteller

Verwenden Sie die min. Geschwindigkeit fir das beste Ergebnis
des Fleischzerkleinerers
und den Wursthersteller

Riihrbesen
Knethaken
Schlagbesen
Mixer

Verwenden Sie ,, P“  (Impulsgeschwindigkeit) fiir

1. Ein Schuss / schneller Betrieb
2. Legen Sie den besten Standort fest, um zur Montage oder
Demontage des Zubehérs

( Keine Notwendigkeit diese Geschwindigkeit fiir
den Fleischzerkleinerer / Wursthersteller zu verwenden )

REINIGUNG

1. Ziehen Sie vor dem Reinigen des Geréates das Stromkabel aus der Steckdose.
2. Tauchen Sie das Motorgehduse niemals in Wasser!

3. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel.

4. Wischen Sie die Auenseite des Gehauses nur mit einem feuchten Tuch ab.

5. Komponenten, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen sind, kénnen mit Seifenwasser gereinigt werden.
6. Lassen Sie die Teile grundlich trocknen, bevor Sie das Gerat wieder zusammenbauen.
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INTRODUCTIE

Deze heavy duty multifunctionele stand mixer heeft de kracht, het vermogen, de precisie en planetaire
mixactie voor het waarborgen van efficiént mixen en kloppen; niet alleen kan het zelfs het zwaarste
volkorenbrood kneden, maar het heeft ook een zeer breed gebruiksbereik. Verschillende snelheden worden
ontwikkeld voor het kloppen van vla, slagroom, meringues enzovoorts.

Wat meer is, deze mixer, met zijn mix-& vleesmaalfunctie, zal het bereik van uw voedselbereiding
vergroten en alles handig, binnen korte tijd klaarmaken.

Kortom, met deze heavy duty mixer kunt u oneindig veel variaties maaltijden, snacks en desserts
bereiden .
TECHNISCHE KENMERKEN
Model: TT-007
Nominale spanning: 220-240V, 50/60Hz
Stroomverbruik: 2000W (Max)

Veiligheidsklasse: 11

ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
Lees de handleiding zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt en bewaar de instructies voor
toekomstig gebruik.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik.

e Dompel de machine nooit in enig vloeistof en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met natte handen.
Als het apparaat vochtig of nat is, haal dan direct de stekker uit het stopcontact.

e Haal altijd het product uit de stroomtoevoer als het onbeheerd wordt achtergelaten en vé6r montage,
demontage of reiniging.

e Vermijd gebruik door kinderen en andere mensen die de werking van dit apparaat niet kennen, tenzij zij
onder correcte instructie staan. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij ze onder toezicht staan of geinstrueerd worden over het gebruik van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

e Als het snoer beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant van zijn dealer of een
soortgelijk gekwalificeerd persoon om gevaar te vermijden.

e Houd uw vinger uit de buurt van bewegende onderdelen en gemonteerde hulpmiddelen. Steek nooit uw
vingers e.d. in het scharniermechanisme.

e Gebruik alleen originele onderdelen.

e Om de veiligheid van uw kinderen te garanderen, houd al het verpakkingsmateriaal (plastic zakken, dozen,
polystyreen, enz.) buiten hun bereik.

e Bemoei u niet met de veiligheidsschakelaars.
e Steek niets in de draaiende haken terwijl de machine aanstaat.
e Plaats het apparaat op een glad, vlak en stabiel werkoppervlak.

e Wees voorzichtig bij het omhoog doen van de arm van dit apparaat voor het geval van stoten.
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VOOR DE AANSLUITING

® Voordat u het apparaat aansluit, controleer dan of het stroomtype en de netspanning overeenkomen met
de gegevens op het typeplaatje op het apparaat.

® Verwijder alle verpakkingsmaterialen en plastic zakken voor het eerste gebruik. Reinig de hulpstukken.

ONDERDELENBESCHRIJVING

Deksel van "
1 i 1 Klopper 21 Snijblad
blenderaansluitstuk
. Beker van ) ) '
2 Blenderaansluitstuk 12 22 Filter met kleine gaatjes
blenderdeksel
. Filter met middelgrote
3 Motor unit 13 Blenderdeksel 23 X
gaatjes
4 Snelheidskeuzeschakelaar | 14 Blenderpot 24 Filter met grote gaten
5 | Vergrendelingsstuk 15 | Afdichtingsring 25 Lange worst aanvoer
6 Accessoires aansluitstuk 16 | Blender bladenset 26 Kleine worst aanvoer
Worst
7 Mengkom 17 | Voedsel persvoet 27 .
aanvoeraansluitstuk
Accessoires
8 Komdeksel 18 Lade 28 i .
vergrendelingbevestiging
9 Kneedhaak 19 | Vleesmaler koker 29 Vleesmaler aansluitstuk
Spiraalvormige .
10 | Roerspaan klopper 20 30 Behuizing
persvoet
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GEBRUIK VAN DE MENGKOM
1. Druk het vergrendelingsstuk naar beneden om de arm omhoog te doen.
2. Plaats de mengkom in de behuizing en draai de kom tot deze op zijn plaats klikt.

3. Plaatsen van de komdeksel en dan de kneedhaak / roerspaan klopper / gardein aansluitstuk voor de
accessoires . Controleer of de accessoire goed is geplaatst.

4. Vul nu met uw ingrediénten via de komdeksel.

5. Druk het vergrendelingsstukopnieuw naar beneden en druk de arm tegelijkertijd naar beneden in de basis
unit.

6. Draai snelheidskeuzeschakelaar om het apparaat aan te zetten en stel de juiste snelheid in.

7. Draai, na de werking, de snelheidskeuzeschakelaar terug naar de “0” stand om het apparaat uit te zetten.
Trek dan de stekker uit het stopcontact.

8. Druk het vergrendelingsstuk opnieuw naar beneden om de kneedhaak / roerspaan klopper / garde,
komdeksel en dan de mengkom te verwijderen.

9. Het mengsel kan nu los worden gemaakt met behulp van de spatel en verwijderd uit de mengkom.

10. Reinig de onderdelen zoals beschreven onder “Reinigen”

Het monteren / demonteren van de accessoires

1) Komdeksel
/
plaatsen

Vergrendelen
en ontgrendelen

A B Cc D E

A) Trek de stekker uit het stopcontact voor het monteren / demonteren van de komdeksel
B) Druk op de knop en doe de arm omhoog

C) Monteren -- Plaats de deksel in het aansluitstuk van de arm, draai naar rechts
D)Demonteren — Draai de deksel naar links

E) Demonteer de deksel niet zoals in afbeelding E.

) Kneedhaak / Roerspaan klopper / Garde
Het monteren of demonteren op de manier zoals

® Plaats de accessoire op de pin van het
accessoire aansluitstuk en duw deze op

de pinvergrendeling.

® Draai naar rechts om te vergrendelen

® Draai naar links om los te maken / ontgrend:

vergrendeleng® -Ontgrendelen

Plaatsen,
rukken

\{?ﬁ
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II) Blender

® Monteer de blenderpot zoals hieronder in afbeelding A:

(D Zet de pot op zijn kop en Plaats de afdichtingsring op de basis van de pot

@ Plaats de snijbladenset onderaan bovenop de afdichtingsring

® Vergrendel de plastic basis op d pot en vergrendel de snijbladenset goed

@ druk de deksel naar beneden en op de pot

® plaats de beker van de blenderdeksel

® Neem de deksel eraf (Nr. 1)

Plaats de blender op het aansluitstuk van de blender ( Nr. 2),

Draai de blenderpot naar rechts om de pot te vergrendelen op de motor unit (Nr. 3),
Demonteer de blenderpot pas nadat de motor is gestopt

Draai de blenderpot naar links om de blender los te maken van het blenderaansluitstuk ( Nr. 2)
Bedek de deksel op de motor unit (Nr. 3),

| Afb. A

IV) Vleesmaler / Worstmaker

® Neem de klep weg van het aansluitstuk zoals in afb. B
® Monteer de vleesmaler zoals hieronder in afbeelding C
® \ervang het filter (Nr.3) met het worst aanvoerstuk, de worstmaker is klaar.

|
' Invoeren
en vergrendelen

1 »

h

e, 5

)

Ontgrendelen k
en afnemen
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Snelheid Niveaus Gebruik Type mengsel

Zware mengsels

(bijv. brood of kruimeldeeg)

BASIS RECEPTENTIPS:
*** Ingrediénten:
Max 1000g glutenrijk wit broodmeel; 700ml water
(meelgewicht : watergewicht = 1:0,7.

Voorkant 1/3 van
*** Werking:
volle snelheid Kneedhaak ** \Vergrendel de deksel goed in het apparaat

S
4

** Plaats de kneedhaak in het apparaat, zorg dat het goed vastzit.
** Doe het glutenrijke witte broodmeel in de mengkom en daarna
de overige ingrediénten

** Start de roerspaan voor 15 seconden op lage snelheid

** Ongeveer 3-5 minuten op een snellere tot 1/3van demaximale
snelheid (werktijd is afhankelijk van de soorten eten en het volume)

Voorkant 1/2 van

volle snelheid

Roerspaan klopper

Gemiddeld zware

9

(bijv. pannenkoeken of roerdeeg)

WERKING:

** Vergrendel de deksel goed in het apparaat

** Plaats de roerspaan in het apparaat, zorg dat het goed vastzit.
** Start de roerspaan voor 30 seconden op lage snelheid

** Ongeveer 5 minuten op een snellere tot 1/2van demaximale
snelheid (werktijd is afhankelijk van de soorten

eten en het volume)

Volle snelheid

Klopper

Lichte mengsels
(bijv. room, eiwit, blancmange)
BASIS RECEPTENTIPS:

*** Ingrediénten:

5-6 eiwitten

*** Werking:
** Vergrendel de deksel goed in het apparaat
** Plaats de garde in het apparaat, zorg dat het goed vastzit.
** Plaats de eiwitten in de mengkom,
** Start de garde ongeveer 8-10 minuten op de snelste / maximale
snelheid. (werktijd is afhankelijk van de soorten eten en het

volume)

Minimale snelheid

Vleesmaler

Worstmaker

Gebruik de minimale snelheid voor het beste resultaat voor de
vleesmaler en worstmaker
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Roerspaan klopper
Kneedhaak
Klopper

Blender

Gebruik “ P” (pulssnelheid) voor

1. In een keer / snelle werking
2. Zorg voor de meest geschikte plek voor het monteren of

demonteren van de accessoires

(Deze snelheid niet gebruiken voor
Vleesmaler / Worstmaker)

REINIGEN

1. Trek voor het reinigen het snoer uit het stopcontact.

2. Dompel de behuizing met de motor nooit in water!

3. Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

4. Alleen een vochtige vaatdoek kan worden gebruikt om de buitenkant van de behuizing te reinigen.
5. Onderdelen die met levensmiddelen in contact zijn gekomen kunnen in een sopje worden gereinigd.
6. Laat de onderdelen grondig drogen voordat u het apparaat weer in elkaar zet.
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EIZArQrH

H mAavnTik avduién autol Tou pigep Bapéwg TUTTOU €gival 1oXUPr, OKPIBAG Yia va e§ac@alioTei n
QATTOTEAEOHATIKA 'VAPEIEN KAl N XTNTTANATOG. OXI HOVO UTTOPEi va CUUWVEI TO TTI0 OKANPS Wwui OAIKAG
aAéoewg. ‘Exel €TTiong éva apKeTd eupU @Acpa XPAong. AIa@opeTIKr TaxUTnTa oxedIdloTal yia ThV avauign
KPEUEG, KPEUD, NAPEYKEG KAl OUTW KABEENG.

Ti eival TrepIocdTEPO, QUTO TO Wigep pE AsiToupyia avdpeigng, Tou Ba dieupuvel TO EUPOG TTPOETOINATIOG
@aynToU Kal KAvel 6Aa BoAIKO Kal £TOINO 0 GUVTONO XPOVIKO didoTnua.

e Aégeig, Me auTd To pigep Bapéwg TUTTOU PTTOPEITE va £TOINGOETE Ta YEUUOTA, TO GVAK, Kal TO ETTIOOPTTIO
aKOUQ TTIO UTTEPOXO Kal EUXAPIOTO.

TEXNIKA ZTOIXEIA

MovTého: TT-007

OvopaoTikA Tdon: 220-240V, 50/60Hz
KaravdAwon evépyelag: 2000W(Max)
Karnyopia mpooTaaiag: 11

FENIKEZ OAHTIEZ AZ®AAEIAZ

AlaBdoTe TIG 0dnyieg AsIToupyiag TTPOOEKTIKA TTPIV BEGETE O€ AEITOUPYia TN CUCKEUNA Kal KPATATTE TIG
00NYIEG YIa HEAAOVTIKY) avagopd.

® H ouokeur auTr TTpoopideTal yévo yia OIKIaKH XPron.

®  Mn BuBieTe TTOTE TN CUOKEUN O€ UYPS Kal AlXPNPS AkPo.Mn XPNOIMOTIOIEITE TN GUOKEUN PE BPEYHEVT
Xépia. EAv n ouokeun gival uypr 1 Bpeypévn, aTToouvOEDTE TNV OUECWG.

® [1dvTOoTE ATTOCUVOEETE TN OCUOKEUN aTTd TNV TTApoxr av €ival agUAaKo Kail TTpiv atd Tn
ouvapuoAdynan, TNV atroouvappoAdynan r Tov kabapiouod.

® Atro@uyete Ta TTaidId fj dAAa dropa TTou dev yvwpidouv Tn AgiToupyia va 10 XPNOIYOTTOINCOUV, EKTOG
av éival uttéd KatdAANAn odnyia. AuTr n oUoKeUR Oev TTPOOPICETAI VIO XPron aTTd dTopa (Kal Ta
TTAIBIA)HE HEIWPEVEG CWHATIKEG, AITONTNPIAKEG i DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, N EAAEIYN EPTTEIPIAG Kal
YVWONG,EKTOG £GV £XOUV BOBET ETTOTTTEIO } OBNYIEG TXETIKA PE TN XPrON TNG CUCKEUNG aTTd ATOMO TTOU
gival uTTEUBUVO YIa TNV AOPAAEIG TOUG.

® Edv 10 KOAWDIO TPOYOBOTiag gival KATESTPAPUEVO, TIPETTEI VA AVTIKABIGTATAI ATTO TOV QVTITTPOCWTTO
TOU KOTAOKEUQOTH 1) a1Td avAAOY0 £EEIDIKEUPEVO PUNXAVIKS YIO VO OTTOQUYETE TOV KivOUVO.

® Kpatriote T0 AXTUAG 0OG PAKPIG aTTO Ta KIVOUPEVA PEPN KAl T TTPOoapuoopéva epyaleia. MNoTé unv
BAdeTe Ta dAXTUAG C0aG GTOV PNXaviopo apBpwaong.
®  XPNOIYOTIOIEITE POVO YVATIa AVTAAAGKTIKA.

® [lpokelpévou va SIao@aAIoTEl N aOPAAEID TWV TTAIBIWY 0OG, KPATAOTE OAEG TIG
ouoKeuaoieg( TTAAOTIKEG COKOUAEG, KOUTIA, TTOAUCTUPEVIKO KATT) ATTO TNV TTPOCEYYIOH TOUG.

®  Mnv TTapepBAAAETE TOUG DIOKOTITEG OOPAAEIG.

®  Mnv €I0AYETE TITTOTA OTA TTEPICTPEPOPEVA AYKIOTPA EVW AEITOUPYET TN GUOKEUN.

® ToToBEeTAOTE TN CUOKEUN O€ OUOAN, €TTITTESN KOl OTABEPN ETTIPAVEID.

® [1pOCEKTIKG avAanNKWOTE TO Bpaxiova TNG CUCKEUNG YIO va TTIPOCTATEUOETE aTTO KABE aTmepyia.

® [pdoexe edv XuBei Bepud Uypo OTOV ETTECEPYATTH TPOPIPWY I} GTOV AVOMIKTAPA KOBWS PTTOPET va
€KTOEEUOET OTTO TN CUOKEUT AOyw aIpvidlag aTpou.
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®  AuTH n GUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPRON O€ OIKIOKEG KOl TTAPOHOIEG EQAPHOYEG, OTTWG TT.X.:

---XWwpoI Koulivag TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTAUOTA, ypageia Kal GAAOUG XWPOUG KATOIKIaG

--- AYpOIKieg

--- Zevodoxeia, HOTEA Kal GAAOUG XWPOUG KATOIKIOG

--- KPEPATI KAl TTPWIVO

MPIN ZYNAEOQNTAZ THN TPO®OAOZIA

TpIv ouvdeBwovTag TNV Tpopodoaia, EAEyETe av o TUTTOG Tpogodoaiag Kal n Taon Tpopodoaiag

TAIPIGJOUV PE TIG AETITOPEPEIEG TTOU AVAYPAQPETAl OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG.

AgaipéoTe OAa T XapTIG TTEPITUNIYHOTOG Kl TIG TTAOTIKEG GOKOUAES Kal KOBapioTe Ta €apTripaTa

TIPIV TNV TTPWTN XPHON-

FNQPIZTE TH MHXANH KOYZINAZ ZAZ

1 Katrdki Tng e€680u Tou 11 | Z0pua 21 | Kéyrte Tn Aetrida
Blender
2 | ‘E€odog Blender 12 | KutreAAo Tou KaTTakioU Tou 22 | ®iATpo PIKPAG OTTAG
UTTAEVTED

3 Movdda KivnThpwv 13 | MrAévrep KaTrdki 23 | Méon ot ®iATpo

4 EmiAoyéag TaxdTnTag 14 | Migep Aoxeio 24 | ®iATpo peydAng oTTrg

5 KAeidapid ao@aAeiog 15 | Zopayidopdpo daxTuAidl 25 | Mokpug Tpo®odoTNG
AOUKGVIKWV

6 | Ageooudp Outlet 16 | et rTepuyiwv PTTAEVTEP 26 | Mikpdg TpoodoTNG
AOUKGVIKWV

7 Bddo avapigng 17 | Npéoeg TpoPipwv 27 | Tpo@odoTNng
TpoPodoaiag
AAAQVTIKWV
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8 | Kamrdiki pmroA 18 | Aiokog 28 | Ageooudp
oTabgpoTroinong

KAEIDAPIAC
9 | AykioTpia ¢Upwaong 19 | ZwAnvdpio aAeopévou 29 | AmroppognTipag
Kp€ATOg aAegpévou KPEATOG
10 | AvadeuTripag 20 | ZmpdA 30 | KaAuppa

avadeuTpa

XpnoigotrolwvTag 1o Bddo avaui§ng
1. MiéoTe 10 KAgIdwa PTrap va onkWoeTe To Bpayiova.
2. BAaATe 10 Bddo avauiEng otnv Kupia povdda kai MNupioTe To Bdalo péxpl va ac@aAioel oTn B€on Tou.

3. TommoBeTOTE TO KATIAKI BAdOU Kal éTTeiTa ZUPWwHaTog AVKIOTPO/AvadeuTApaAS XTUTINTAPZUpPa OThV
£¢000 e€apTNUATWY. BeBaiwBeite 611 To EEdpTNa €X€l TOTTOBETNOET OTABEPA.

4. TWwpa CUPTTANPWAOTE Ta CUCTATIKG 0ag PECQ aTTO TO KATTAKI BAlou.

5. MéoTe 10 KAgidwpa utrap TaAl kai Tautoxpova Miédw 1o Bpaxiova va KAEIBWATE oTnv KUpIa Jovada.

6. AvdaBw 1oV emmAoyéa TaxUTNTAG VAEEKIVAOTE TN OUCKEUN KOl PUBUIOTE TN owaoTh TaxdTnTa.

7. Metd T Aeitoupyia, AvaBw Tov emAoyéa TaxuTnTag Triow oTn 060n“0” vaotapatioel N ouokeur. ETeima
apaipéoTe To BUopa SIKTUOU.

8.MéoTte 10 KAeidwpa pmap TAM va oTmmoouvapuoAloynoete  Zupwpatog  AvkigTpo/Avadeutipag
XTuTnNTAPI>0pua, 1o KaTrdki Badou Kai ETTeITa agalpéoTe 10 BAdo avauigng,

9. To peiypa ptropei Twpa va atreAeuBepwvetal pe T Boribeia Tng oTrdTtouAag kai agaipeital ammd 10 Bdlo

avauigng.

10. KaBapioTe Ta e§apTriipata OTTwG TrEPIyPA@EeTal 0TO KEPAAaIo «KaBapiopdg».

MNwg va cuvappoAoynoeTe/aTTOCUVAPUOAOYOETE TO EEAPTNMA

I ) kamréki Badou

Lack and unlock

A B c D E
TOTTOBETAOTE KAEIBWOTE Kal EEKAEIDWVETE

A) ATTEVEPYOTTOINOTE TTPIV OUVOPHPOAOYHTETE/ATTOCUVAPUOAOYAOETE TO KATTAKI BAOU.
B) 1. MiéoTe To KAgidwpa pTrap va onkwoeTe To Bpayiova

C) ouvappoloyrioeTe—ToTTOBETAOTE TO KATTAKI 0NV £€080 Tou Bpaxiova.oTpiyTe SeIA.
D) ammocuvappuoAoyAoETE— GTPIYTE APIOTEPA TO KATTAKI

E) Mnv ammroouvapuoAoyeite To KaTTdKl wg E €ikova.

1I)Zupwparog AykioTpo/AvadeuTRpag XTUTTNTAPIHZUpHA
WG KATWTEPW:
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ToTroBeTAOTE TO €EAPTNUA OTOV OKPOJEKTN TNG £§0O0U
€CAPTNUATWY,KAI ETTEITA TTIECTE TO PEOO OTO KAEDWHA
TOU TTEipOU. S
® oTpiyTe JECIG va KAEIDWOTE

®  OTPiYTE APIOTEPE VOEEKAEIOWVETE

UNLOCK‘T?- i
Insert, Press inside Lock §
TIT) MTrAévrep

®  YuvappoAoynoTe TN BAda TOU PTTAEVTEP OTTWG PAIVETAI TTAPAKATW OTNV EIKOVA A:

@ AvaonkwoTe 10 BAdo Kal TOTTOBETHOTE TO SAKTUAIO OTeyavoTioinong oTn Bdon Tou Balou

@ KoBopioTe T AeTrida TTou BPioKeTal 010 SAKTUAIO OTEYAVOTIOINGNG

(3 KAcioTe TV TTAACTIKA Bdon oTo BAZo kal ao@ANaTe KaAd Tn AeTTida

@ KoBapioTe 10 KATTGKI Kl TMECTE TO 0€ BAJ0

(® puBpioTe To KUTTEAAO TOU KATTAKIOU TOU UTTAEVTED

=eBi1dwaTe 10 KdAuppa (No. 1)

TotroBeTrioTe TO PTTAéVTEP OTNV €§0d0 Blender (No. 2),

[upioTe de€Id TN Bdda Tou PTTAEVTEP Yia va KAEIDWOETE To doyeio TTdvw atn Movdda Kivntripa (No. 3),
ATtroouvappoAoyroTe To SOXEIO TOU PTTAEVTEP HOVO aPOU CTAUOTACEI O KIVATAPAG

lupioTe apioTepd 1o BAlo Tou PTTAEVTEP yia va aTTEAEUBEPWOETE TO UTTAEVTEP aTrd TNV £§0d0 Blender
No. 2

(KC(AL’JLp)Te 10 KOTTdKI 0T Movdda Kivntipa (No. 3),

~|— Pic. A

IV) Molinillo de Carne / Aoukdviko
Mdvta va agaipeite T0 KOKKAAO, TN XTEVA, TA TEVOVTEG Kal TO GAOIO TTPIV aTTd TN GAECT) TOU KPEATOG.
Ta kaTeWuypéva TPO@INA TTPETTEI VO aTTOWuXBoUV KaAd TTpIv aTrd GAEoT.
®  To PUAO KPEQTOG TTPETTEI VO XPNOIMOTIOIEITAI HOVO VIO TO AAECUA TOU KPEATOG.ATTOQUYETE T GAECT TOU
TTAOTOU TPOPIA.
T.X- TO TPOPIUA TTOU TTEPIEXOUV WWHIA, KaBWG PTTopEi va TTPokANBei BAARN 0Tn CUCKEUR.

» 5 ~

Unlock and K o~
take away




Emitreda TaxUTnTag XpAon TUTTOG PeiypaTou
Bapng
MpoBAéweig 1/3 Tou | ZupwpaTtog
oAOTaXWG AykioTpo (TT.X- Wwyi A olvToun JoXapoTTAACTIKNG)

X

4

Baoikég cupBouAég cuvTaywv

*** YUOTOTIKG:
Méy. 1000 1oxupd doTrpou aAeUpou Wwpiod. 700pA vepol.
(Bdpog aAetpou:Bdpog vepou= 1 : 0.7)

*** Nerroupyia:
** KAeioTe KOAG TO KOTTAKI GTNV povada.

** TomoBetAoTe TO CQuuwpaTo AyYKIOTPOG. BeBaiwBeite OTI
€I0GYETAI KAAG.

** BAATE TO I1O0XUPO GOTTPOU OAEUPOU WwHIoU oTo BdAdou
QAVAMIENG Kal ETTEITA TA UTTOAOITIO CUCTOTIKG

** ZekIVAOTE Tov avadeuThpa yia 15 deutepdAeTITa O€ XaunAR
TayxuTnTa.

** Mepitrou 3-5 AeTITd 0€ TaXUTEPN WG 1/3 péyioTn TaxuTnNTA
(O xpdvog Aeitoupyiag eEapTdTtal aTréd Ta €i0N TWV TPOPIPWY Kal
Tnv éviaon)

MpoBAéweig 1/2 Tou
OAOTaXWG

AvadeuTrpag
XTUTTNTAPI

Evdidueoog

(TT.X- KPETTEG 1) TQOUYYdpI)
AEITOTPTIA:
**KAeioTe KaAd TO KATTAKI OTNV JovAda

**ToroBeTAOTE TO avadeuTipa XTutinTrApl. PeRaiwdeite OTI
€I0dyETal KOAQ.

**=ekIvioTe Tov avadeuTripa yia 30 OeuTepOAETITA O€ XaUNAR
TaXUTNTA

** Mepitrou 5 AeTrTd o€ TayUTEPN £wG 1/2 péyioTn TaxUuTnTa
(O xpdvog Aertoupyiag €apTdTal aTré Ta €i0N TWV TPOPIPWY Kal
TNV éviaon)

OAOTaXWS

duwg

(TT.X- Kp€Pa, aoTTpdd! auyou, YAUKO)
Baoikég oupBouAég ouvtaywv:
**ZUOTOTIKG:

5-6 aotpadia

*** Aeloupyia:
**KAgioTe KOAG TO KATTAKI OTNV HOVAdQ

**TomroBeTrOTE TO OUpA. BeRaiwBeiTe OTI elI0GyETAl KAA.
** BaATe TNV aoTrpddia oo BAdo avapigng,
** Zekiviote 10 Whisk trepitmou 8-10 AeTrtd otnv Taxutepn /

péyiotn Toxutnta. (O xpdvog Acitoupyiag eCaptdtal amd Ta
€idN TWV TPOPIPWY Kal TNV €vTaan)
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EAdxiotn TaxdtnTta Kpeartopnxavn Xpnolpotroote  Ta AemTd.  Taxutnta  yia 1O KOAUTEPO
/\oukaviko ATTOTEAEO PO TOU PNXAVHPATOG KOTTMG KPEATOG
Maker Kai Aoukdviko Maker

P AvadeuTrpag “P” (TaxutnTa TroApou) yia
XTUTTNTAPI 1.Mia BoAn/ypriyopu Agitoupyia
ZUpwHaTog 2. kaBopioTte TNV KaAUTEPN B0N yia va oUVOPPOAOYACETE A
AykioTpO QATTOCUVOPHPOAOYHOTE Ta €§aPTANATA
ZUppa

KAGAPIZMA

1. Mpiv kaBapidovTtag, apaipéaTe TO KAAWDIO TPOPOdOTiag aTd Tnv TTPia.

2. Moté pnv BuBideTe Tov KIvNTAPA GTO VEPA!

3. Mnv xpnoipoTrolgite KaBapEG i AEIAVTIKEG OTTOPPUTTAVTIKG.

4. Mévo éva upyo Travi €KTTAUoNG Ba TTPETTEl Vo XPNOIPOTTOIEITAI VIO TOV KOBAPIOETE TO £EWTEPIKO PEPOG

G povadag.

5. Ta ouoTaTIKA TTOU €pXOVTal OE GUEDT ETTAPH HE Ta TPOPIPA PTTOPOUV va KaBapioToUv O€ GATTOUVOVEPO.
6. AQraTE Ta ECAPTAOTA VO OTEYVWOOUV KAAG TTPIV OUVAPHOAOYAOETE T OUCKEUT).

©OPYBOZ

AnAwvoupe 6Tl To TTPoIdV Pag €xel £TTiTTES0 BopUBou epyaciag peyaAuTepo atmd 80dB(A) aAld AiydTepo
a6 88dB(A). Mporteivoupe va @opdTe TTPOCTAGIa AUTIOU KATA T AEITOUPYia TG CUOKEUNG.
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Mixer alimentar multifunctional
Semi profesional

TT-007
MANUAL DE INSTRUCTIUNI
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INTRODUCERE

Acest mixer de mare capacitate are puterea, capacitatea, precizia si miscarea planetara de amestecare, asigura o
amestecare si o framantare eficientd, poate sa framante chiar si paine din cele mai dure cereale integrale, si, de
asemenea, are o gama de utilizare suficient de largd. Viteza diferita este conceputd pentru amestecarea cremelor,
smanténii, bezelelor si asa mai departe. In plus, acest mixer cu functie de amestecare vi va largi gama prepardrii
produselor alimentare si va face totul convenabil si gata intr-un timp scurt. Cu alte cuvinte, acest mixer de mare
capacitate va va ajuta sd incorporati volum maxim si sd pregatiti mancaruri, gustari si deserturi minunate si
savuroase.

DATE TEHNICE

Model: TT-007

Tensiunea nominala: 220-240 V, 50/60 Hz
Consum de energie: 2000W (Max)
Clasa de protectie: 11

!NSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA
Inainte de punerea in functiune a aparatului, cititi cu atentie instructiunile de utilizare si pastrati instructiunile pentru
utilizare ulterioara.

®  Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

®  Nu imersati niciodata dispozitivul in lichide si muchii ascutite. Nu utilizati aparatul cu mainile ude. Daca
aparatul este ud sau umed, deconectati-1 imediat.

® intotdeauna deconectati produsul de la sursa de alimentare daca este lasat nesupravegheat si inainte de
asamblare, demontare sau curatare.

®  Evitati ca copiii sau alte persoane sa foloseasca aceastd masina daca nu stiu cum aceasta functioneaza, cu
exceptia cazului in care sunt instruiti corespunzator. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu
exceptia cazului in care au fost supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabild de Siguranta acestora.

® Daci cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de un agent de service din partea producatorului
sau de o persoana calificata similara pentru a evita un pericol.

®  Tineti degetele departe de piesele in miscare si de uneltele montate. Nu puneti niciodata degetele etc. in
mecanismul balamalelor.

®  Folositi numai piese de schimb originale.

® Pentru a asigura siguranta copiilor dvs., nu lasati toate ambalajele (pungi de plastic, cutii, polistiren etc.) la
indemana acestora.

® Nu interferati cu niciun comutator de siguranta.

®  Nu introduceti nimic in carligele rotative in timp ce dispozitivul functioneaza.
®  Asezati dispozitivul pe o suprafatd de lucru neteda, stabila si stabila.

®  Aveti grija cand ridicati bratul acestui aparat in caz de lovire.

®  Aveti grija daca lichidul fierbinte este turnat in procesorul de alimente sau in blender, deoarece acesta poate fi
scos din aparat datorita aburului.

®  Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si aplicatii similare precum

--- Spatii de bucatarie ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucru;
--- Ferme;

--- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
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--- Tipuri de cazare de tip bed and breakfast;

INAINTE DE CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE

® inainte de a va conecta la sursa alimentare, verificati daci tipul de alimentare si tensiunea de alimentare
corespunde cu detaliile de pe eticheta cu detalii tehnice de pe aparat.

® La prima utilizare, rupeti toata hartia de impachetat si pungile de plastic. Curatati garniturile.

FAMILIARIZAREA CU APARATUL DE BUCATARIE
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1 Capacul Blender Outlet 11 | Tel 21 | Taiati lama
2 | Blender Outlet 12 | Cupa capacului blenderului | 22 | Filtru pentru gauri mici
3 | Unitatea motorului 13 | Blender Lid 23 | Filtru pentru gaura
centrala
4 Selectorul vitezelor 14 | Blender Jar 24 | Big hole Filter
5 | Bard de blocare 15 | Inel de etansare 25 | Alimentator cu carlig
lung
6 | Accesorii de iesire 16 | Blade set lama 26 | Alimentator mic de
carne
7 | Castron de amestecare 17 | Preserul de alimente 27 | Dispozitiv de fixare a
furajelor
8 | Capacul vasului 18 | Tava 28 | Accesorii fixare fixare
9 | Flansa de framantare 19 | Masina de slefuit pentru 29 | Extractia de grau pentru
carne carne
10 | Agitator de miscare 20 | Spirala presa 30 | Acoperi

UTILIZAREA BOLULUI PENTRU AGITARE
1. Apasati Bara de blocare pentru a ridica bratul.
2. Asezati bolul de amestecare in carcasa si rotiti vasul pand cand acesta se blocheaza in pozitie.
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3. Introduceti capacul vasului, apoi carligul pentru framantat / agitatorul batator / telul in iesirea pentru accesorii.
Asigurati-va ca Accesoriul este introdus bine.

4. Acum, turnati ingredientele prin Capacul vasului.

5. Apasati din nou Bara de blocare si, in acelasi timp, apasati bratul pentru a-1 bloca n unitatea de corp.
6. Rotiti Selectorul de viteza pentru a porni aparatul si setati viteza corecta.

7. Dupa functionare, rotiti Selectorul de viteza inapoi in pozitia "0" pentru a opri aparatul.
Apoi scoateti stecherul din priza.

8. Apasati din nou bara de blocare pentru a dezasambla Carligul de framantare / Agitatorul batator / Telul, Capacul
bolului si apoi scoateti bolul de amestecare,

9. Amestecul poate fi acum eliberat cu ajutorul unei spatule si scos din bolul de amestecare.

10. Curitati piesele asa cum este descris in sectiunea ,,Curatare”

Cum se asambleaza / dezasambleazia Accesoriile

I) Capacul bolului
=] §
Lock and unlack
A B c D E

A) Deconectati inainte de asamblarea / dezasamblarea capacului bolului

B) Apasati Bara de blocare si ridicati bratul

C) Asamblare -- Introduceti capacul in gaura de iesire a bratului, intoarceti-1 spre dreapta
D) Dezasamblare — Rotiti capacul la stanga

E) Nu dezasamblati capacul ca in imaginea E.

I) Carlig de framantare / agitator batator / Tel
Mod de asamblare si dezasamblare:

UNLOCK‘T?‘

Insert, Press inside Lock

® Introduceti accesoriul in pinul orificiului de iesire a accesoriului, apoi apasati-1 in interiorul blocarii pinului.
®  Rotiti la dreapta pentru blocare
® Rotiti la stdnga pentru eliberare / deblocare

1II) Blender

® Adunarea vasului blenderului ca In imaginea de mai jos imaginea A:
@ indepirtati borcanul si introduceti inelul de etansare pe baza vasului
@ Fixati lama fixatd pe inelul de etansare

(® Fixati baza plasticului pe borcan si blocati bine setul de lame

@ asezati capacul in jos si apasati in borcan

® aseza Cupa capacului blenderului
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Scoateti capacul (nr. 1)

Asezati blenderul in Blender Outlet (Nr. 2),

Rasuciti vasul blenderului pentru a bloca Jarul pe unitatea motorului (nr. 3),

Dezasamblati vasul blender-ului numai dupa oprirea motorului

Rotiti din stdnga recipientul blenderului pentru a elibera blenderul de la iesirea blenderului (nr.
2)

® Acoperiti capacul 1n unitatea motorului (nr. 3),

G
[T @

—— Pic. A

IV) Masina de tocat carnea / mezeluri

Scoateti capacul de la priza ca pic.B

Asamblati masina de tocat carne dupa imaginea de mai jos C

Schimbeati filtrul (nr. 3) cu Alimentatorul pentru mezeluri, masina de cusut va fi gata.
Inainte de a macina carnea, intotdeauna indepartati oasele, zgarciul, tendoanele si soriciul.
Alimentele congelate trebuie sa fie bine dezghetate inainte de macinare.

Tocatorul de carne trebuie folosit numai pentru a macina carnea. Evitati macinarea alimentelor cleioase, de ex.

alimente care contin pesmet, deoarece acest lucru ar putea deteriora aparatul

Niveluri de viteza Utilizare Tip de amestecare

Amestecuri puternice
Foreside 1/2 din Carlig pentru

(de ex. paine sau aluat fraged)

Viteza minima framantat
CE" SFATURI RETETE DE BAZA:
*** Ingrediente:
Maximum 1000 grame de faina de grau dur;700 ml apa
Q (cantitatea de faina: Cantitatea de apa=1:0.7)
\

*** Functionare:
** Blocati bine capacul in corp
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** Introduceti carligul de framantare in corp, asigurati-va ca acesta este bine
introdus.

** Puneti faina de grau dur in bolul de amestecare si apoi ingredientele ramase
** Porniti agitatorul timp de 15 secunde la viteza mica

** Aproximativ 5 minute pe o viteza mai mare pana la 1/2 max
(Timpul de functionare depinde de tipul de alimente si de volum)

Foreside 1/23 din
Viteza minima

Agitator batator

Amestecuri de duritate medie
(de ex., clatite si amestec de consistenta buretoasa

FUNCTIONARE:
** Blocati bine capacul in corp

** Introduceti agitatorul batator in corp, asigurati-va ca acesta este bine introdus.
** Porniti agitatorul timp de 30 secunde la viteza mica

** Aproximativ 5 minute pe o viteza mai mare pana la 1/2 max
(Timpul de functionare depinde de tipul de alimente si de volum)

Viteza minima

Tel

Amestecuri usoare

(de ex., crema, albus de ou, blancmange)
SFATURI RETETE DE BAZA:

*** Ingrediente:

5-6 albusuri

*** Functionare:
** Blocati bine capacul in corp

** Introduceti telul in corp, asigurati-va ca acesta este bine introdus.
** Puneti albusurile in bolul de amestecare,

** Porniti telul aproximativ 3-4 minute la cea mai mare viteza / viteza maxima.
(timpul de functionare depinde de tipul de alimente si de volum)

Viteza minima

Tocator de carne

Utilizati viteza minima pentru cele mai bune rezultate

P Agitator batator Folositi ”P” (viteza pulse) pentru
Carlig pentru | 1. O doza / functionare rapida
framantat 2. Stabiliti cea mai buna locatie pentru asamblarea sau dezasamblarea
Tel accesoriilor
CURATARE

1. Inainte de curdtare, scoateti cablul de alimentare din priza.
2. Nu scufundati niciodata carcasa cu motorul in apa!

3. Nu utilizati detergenti aspri sau abrazivi.
4. Pentru a curata exteriorul carcasei, trebuie utilizata numai o carpa de clatire umeda.
5. Componentele care au intrat in contact cu alimentele pot fi curatate in apa cu sapun.
6. Lasati piesele sa se usuce bine inainte de reasamblarea dispozitivului

ZGOMOT

Prin prezenta, declardm ca produsul nostru are un nivel al zgomotului de lucru mai mare de 80dB (A), dar mai mic de
88dB (A). Va sugeram purtarea echipamentului de protectie a urechilor in timpul functionarii aparatului.
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UvoD

Tento robustni stojanovy mixér ma vykon, kapacitu, pfesnost a planetdrni michdni, které zajistuji efektivni michani
a tfepani, nejen Ze mohou misit nejtvrdsi celozrnny chléb, ale mé také dostatecné Siroké vyuziti.

Riizna rychlost je navrzena na slehani pudinkd, krému, sné¢hovych pusinek atd.

Navic, tento mixér ma funkci michani, ktery rozsiti rozsah ptipravy jidel a udéla vSe pohodlné a pfipraveno v
kratkém case.

Ve slovech, timto robustnim stojanovym mixérem muiiZete za¢lenit maximalni vzduch a pfipravit jidlo, obCerstveni
a dezert nadherné a pifjemné.

TECHNICKE UDAJE

Model: TT-007

Jmenovité napéti: 220-240 V, 50/60 Hz
Pfikon: 2000W (Max)

Ttida ochrany: 1T

VSEOBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed uvedenim zafizeni do provozu peclivé piectéte navod k obsluze a uschovejte pokyny pro budouci pouziti.
®  Tento spotfebic je uren pouze pro domaci pouziti.

® Nikdy nepokladejte spotiebi¢ do zadnych kapalin a ostrych hran. Nepouzivejte spotfebi¢ mokrymi rukama.

Pokud je spotiebi¢ vlhky, okamzité jej odpojte.
® Vzdy odpojte vyrobek od napéjeni, pokud je ponechan bez dozoru a pred montazi, demontazi nebo ¢isténim.
®  Vyhnéte se détem nebo jinym osobam, které nepoznaji provoz tohoto stroje, aby je pouzivaly, pokud nejsou

fadné pouceny.

Tento spotiebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostateénymi zkusenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod dozorem nebo instruktazi
o pouzivani spotfebice osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost.
®  Je-li napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén servisnim zastupcem vyrobce nebo obdobnou

kvalifikovanou osobou, aby nedoslo k nebezpeci.
®  Drzte prst mimo dosah pohybujicich se ¢asti a namontovanych nastrojui. Nikdy nevkladejte prsty do

kloubového mechanismu.

®  Pouzivejte pouze origindlni nahradni dily.

® Aby byla zajisténa bezpecnost vasich déti, uchovavejte prosim vsechny obaly (plastové tasky, krabice,
polystyren atd.) mimo dosah.

® Nezasahujte do zadnych bezpecnostnich spinacu.

® Nevkladejte nic do rotujicich hakti béhem prace stroje.

®  Umistéte stroj na hladky, plochy a stabilni pracovni povrch.

® Davejte pozor na to, kdyZ se rameno tohoto spotiebice zvedne v ptipadé néjakého selhani.

® Bud'te opatrni, pokud se do kuchyiiského robota nebo mixéru vlije horka kapalina, protoze mize dojit k

vysunuti ze spotfebice v dusledku nahlého pafeni
®  Tento spotfebic je urcen k pouziti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako jsou
--- Kuchyiské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostiedich;
--- Zemédélské domy;
--- Klienti v hotelich, motelech a jinych obytnych prostorech;
--- Prostiedi ubytovani se snidani

PRED PRIPOJENIM K VYKONU

® Pied pfipojenim k elektrické siti zkontrolujte, zda typ napajeni a sitové napéti odpovidaji tdajum uvedenym
na §titku na zafizeni.

®  Pro prvni pouziti odtrhnéte veskery balici papir a plastové sacky. Ocistéte armatury.
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ZNATE SVUJ KUCHYNSKY STROJ

1 Viko vystupu blenderu 11 Metla 21 Rez noze

2 Mixér misto 12 | Salek vika mixéru 22 Mala dira Filtr

3 Motorova jednotka 13 | Viko blenderu 23 | Stfedovy otvor filtru

4 Rychlost voli¢e 14 | Mixér Jar 24 | Velka dira Filtr

5 Zamykaci lista 15 Pecetni prsten 25 Dlouhy klobasovy podavac¢
6 PrisluSenstvi Outlet 16 | Sada Cepeli s bleskem 26 Maly klobasovy podavaé

7 Misa na mixovani 17 Potravinarské lisy 27 Krovinofez podavacl

8 Viko misky 18 | Zasobnik 28 PrisluSenstvi fixatni zamek
9 Hnétaci hak 19 Trubice na mleti masa 29 \ystup pro mlyn na maso
10 | Michadlo na michani 20 | Spiralovy lis 30 Pokryt

POUZIVANI MiICHACI MISKY

1. Zvednéte rameno stlacenim uzamykaci listy.

2. Vlozte michaci misku do pouzdra a ji otoéte, dokud zamkne se na misto.

3. Vlozte viko misky a potom hnétaci hak / michadlo na michani / §leha¢ do vystupu pfislusenstvi. Zkontrolujte,
zda je pfisluSenstvi spravné vlozeno.

4. Nyni vyplitte pfisady pfes viko misky.

5. Stisknéte opét zamykaci listu a soucasné stisknéte rameno, aby se zablokovalo

6. Otacenim volice rychlosti spustite zafizeni a nastavite spravnou rychlost.

7. Po pouziti nastavte voli¢ rychlosti zpét do polohy "0" pro zastaveni stroje. Potom odpojte sitovou zastrcku.

8. Znovu stisknéte zamykaci liStu a rozebirejte hnétaci hak / michadlo na michani / Sleha¢, viko misky a potom
vyberte michaci misku,

9. Smés se nyni mize uvolnit pomoci $pachtle a odstranit z michaci misky.
10. Cistéte casti dle popisu v ¢asti "Cisténi"
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Jak sestavit / rozebrat prislusenstvi
1) Viko misky

Lack and unlock

A B c D E

A) Odpojte pted montazi / demontazi vika misky

B) Zvednéte rameno stlacenim uzamykaci listy.

C) Montaz - Vlozte viko do vystupu ramene, otocte doprava
D) Demontaz - Oto¢te viko doleva

E) Nerozebirejte VKO jako obraz E.

11) Hnétaci hék / Michadlo na michéni / Slehag
Zptsob montaze nebo demontaze je uvedeno nize:

®  Vlozte prislusenstvo do kolika vystupu prislusenstva a
stlacte ho do zamku kolika.
®  Otodte doprava pro zamek

® Otocte doleva na uvolnéni / odemknuti .. Lc -'g:'l
Insert, Press inside LOCK

[1I) Blender

® Namontujte nadobu mixéru, jak je znazornéno na obrazku A:

(O Zlikvidujte nddobku a vlozte tésnici krouzek na zdkladnu nddoby

@ Nastavte noze na tésnici krouzek

(® Uzavrete plastovou podlozku na nddobku a dobie zajistéte sadu nozii

@ sejméte viko a zatlacte do sklenice

(B usad'te pohar vitka mixéru

Vypnéte viko (¢. 1)

Vlozte mixér do vystupu blesku (€. 2),

Otocte jamku mixéru vpravo, abyste uzaveér uzamkli na motorovou jednotku (€. 3),
Demontéaz nadoby mixéru pouze po zastaveni motoru

Otocte nadobu mixéru doleva, abyste uvolnili mixér z vystupu blesku (. 2)
Zakryjte viko do motorové jednotky (€. 3),

| Pic. A

48




IV) Stroj na mleti masa / klobdsa
® Odpojte kryt od zasuvky jako pic.B
® Mlynku na maso sestavte, jak je uvedeno pod obrazkem C

® Vyménte filtr (€. 3) s podavacem na klobasy, kavovar bude ptipraven.

Urovné rychlosti

Pouziti

Typ smési

Vyhled z vyhledu 1/3
plna rychlost

Hnétaci hak

Tézké smési
(napt. Chléb nebo kratké pecivo)

ZAKLADNI TIPY RECEPTU:

*** Prisady:

Max 1000g silna bilda mouka; 700ml vody
(Hmotnost mouky: hmotnost vody = 1: 0,70)

*** Obsluhovani:

** Zamknéte viko dobie do téla

** Vlozte hnétaci hak do téla a ujistéte se, Ze je dobie vkladané.
** Silu bilou mouku dejte do michaci misky

** Michac zacnéte 15 sekund pfi nizké rychlosti

** Approximately 3-5 minutes on a faster to 1/3 max speed
(Operation time depends on types of food and volume)

Vyhled z vyhledu 1/2
plna rychlost

Michadlo
michani

na

Stiedné tézké smési
(napt. Hiilek nebo smési houbicek)

Obsluhovani:

** Zamknéte viko dobie do téla

** Insert Stirrer beater into body, sure it is inserted well.

Vlozte michadlo na michani do t¢la a ujistéte se, ze je dobfe vkladané.
** Michac zacnéte 30 sekund pii nizké rychlosti

** Approximately 5 minutes on a faster to 1/2 max speed

(Operation time depends on types of food and volume)

plna rychlost

Sleha¢

Lehké smési
(napt. krém, vajecny bilek, pudink)

ZAKLADNI TIPY RECEPTU:

*** Prisady:

5-6 vajecné bielky

#** Obsluhovani:

** Zamknéte viko dobie do téla

** Vlozte §leha¢ do téla a ujistéte se, ze je dobie vkladané.

** Vaje¢né bilky dejte do michaci misky,

** Spustte Whisk asi 8-10 minut pfi nejrychlejsi / maximalni rychlosti. (Doba
provozu zavisi na typu jidla a objemu)
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Min. rychlost Mlynek na maso Pro dosazeni nejlepsiho vysledku pouZijte minimalni rychlost

P Hnétaci hak Pouzijte "P" (impulzni rychlost) pro

Michadlo namichani | 1. Kratka / rychla provoz

Sleha¢ 2. Nastavte nejlepsi misto na sestaveni nebo rozebrani piislusenstvi
CISTENI

S

Pied ¢isténim vyjméte napajeci kabel ze zasuvky.

Nikdy neponotujte kryt motoru do vody!

Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostredky.

4. M¢li byste pouzivat pouze navlh¢eny hadfik na ¢isténi vnéjsi ¢asti.

5. Komponenty, které ptichazeji do styku s jidlem, je mozné Cistit v mydlové vodé.
6. Pfed opétovnym sestavenim zafizeni nechte ¢asti fadné zaschnout

®

HLUK

1.
2.
3.

Timto jsme prohlasili, ze na§ vyrobek ma pracovni hluénost vyssi nez 80 dB (A), ale méné nez 88 dB (A). Pii
pouzivani doporuc¢ujeme pouzivat ochranu sluchu.
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STRUZIONE

Questo Stand Mixer ha la potenza, la capacita, la precisione e l'azione di miscelazione assicurando una
miscelazione efficace, non solo pud impastare anche il pane di grano pil duro, ha anche un utilizzo sufficiente di
gamma vasta. Velocita diversa ¢ stata progettata per l'irrigazione di creme, crema, meringhe e cosi via.

Inoltre, questo mixer con funzione di miscelazione, che ingrandisce la gamma di prodotti alimentari e fa tutto
conveniente e pronto in breve tempo.

In parole, con questo mixer resistente, puoi inserire I'aria massima e preparare i pasti, snack, e merendine
meraviglioso e piacevole.

DATI TECNICI
Modello: TT-007
Tensione nominale: 220-240V, 50/60Hz

Consumo di energia: 2000W (Max)
Classe Protezione: 11

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni per 1'uso prima di mettere in funzione l'apparecchio e conservare le istruzioni per
il riferimento di futuro.

®  Questo apparecchio ¢ solo per uso domestico.

®  Non immergere 1'apparecchio negli eventuali liquidi o taglienti spigoli taglienti. Non utilizzare I'apparecchio
con mani bagnate. Se l'apparecchio ¢ umido o bagnato, scollegarlo immediatamente.

®  Scollegare sempre il prodotto dalla fornitura se ¢ lasciato incustodito e prima di assemblare, smontare o pulire.
Evitare i bambini o altre persone che non conoscono il funzionamento di questa macchina per utilizzarlo, a

meno che non siano in istruzione adeguata. Questo apparecchio non ¢ destinato ad essere utilizzato da persone

(incluse bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o mancanza di esperienza e conoscenza, a meno

che non siano stati sottoposti a supervisione o istruzioni sull'utilizzo dell'apparecchio da parte della persona
responsabile della loro sicurezza.

® Seil cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere sostituito dalla fabbricazione del suo agente di servizio
o dalla persona qualificata per evitare i rischi.

®  Tieni il dito dalle parti in movimento e dagli utensili montati. Non mettere mai le dita nel meccanismo di

cerniera.

®  Utilizzare solo parti di ricambio originali.

Per garantire la sicurezza dei tuoi figli, tenete a portata di mano tutti gli imballaggi (sacchetti di plastica,
scatole, polistirolo ecc.).

®  Non interferire con nessun interruttore di sicurezza.

®  Non inserire nulla nei ganci rotanti mentre la macchina sta funzionando.

®  Posizionare la macchina sulla superficie di lavoro liscia, piatta e stabile.

®  Fare attenzione quando si alza il braccio di questo apparecchio in caso di scioperi.

®  Fare attenzione se il liquido caldo viene versato nell'elaboratore o nel frullatore perché puo essere espulso
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dall'apparecchio a causa d'improvviso vapore
®  (Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili, come ad esempio
--- Spazi di cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
--- Case di fattoria;
--- Da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

---Ambienti di tipo bed and breakfast;

PRIMA DI COLLEGARE AL POTENZA

®  Prima di collegare 'alimentazione, controllare se il tipo di alimentazione e la tensione di rete corrispondono ai
dettagli riportati sull'etichetta di classificazione dell'apparecchio.

®  Usando per la prima volta, strappate tutte le carte da imballaggio e i sacchi di plastica. Pulire i raccordi.

CONOSCETE LA MACCHINA DA CUCINA

1 | Coperchio di Blender Outlet 11 | Frusta 21 | Lama tagliata
Blender Outlet 12 | Tazza di coperchio 22 | Filtro a foro piccolo
frullatore
3 | Unita Motore 13 | Blender Lid 23 | Filtro medio foro
4 | Selettore di velocita 14 | Vaso del blender 24 | Filtro grande foro

53




5 | Barra di blocco 15 | Anello di tenuta 25 | Alimentatore lungo
salsiccia

6 | Accessori Outlet 16 | Set di lame del blender 26 | Piccolo alimentatore di
salsiccia

7 | Terrina 17 | Pressione alimentare 27 | Alimentatore di
salsiccia

8 | Coperchio della ciotola 18 | Vassoio 28 | Fissatore di serratura
accessori

9 | Aggancio gancio 19 | Tubo per macina di carne 29 | Outlet della
macinazione della
carne

10 | Battitore di agitatore 20 | Spiraled Presser 30 | Copertina

UTILIZZARE LA CIOTOLA DI MISCELAZIONE

1. Premere la barra di bloccaggio per sollevare il braccio.

2. Posizionare la ciotola di miscelazione nell'alloggiamento e girare la ciotola finché non si blocca in posizione.

3. Inserendo il coperchio della ciotola e poi I'aggancio del gancio / agitatore di agitatore / scivolamento nell'uscita
accessori. Assicurarsi 'accessorio ¢ inserito bene.

4. Ora riempi i tuoi ingredienti attraverso il coperchio della ciotola.

5. Premere la barra di bloccaggio e contemporaneamente premere il braccio per bloccare 1'unita del corpo.

6. Accendere il selettore di velocita per avviare la macchina e impostare la velocita giusta.

7. Dopo l'operazione, ruotare nuovamente il selettore di velocita in posizione "0" per fermare la macchina.
Rimuovere quindi la spina di rete.

8.Premere nuovamente la barra di bloccaggio per disassemblare il gancio di aggancio / battitore di agitatore / frusta,
coperchio della ciotola e poi rimuovere la ciotola di miscelazione

9. La miscela puo ora essere rilasciata con l'aiuto di una spatola e rimossa dalla ciotola di miscelazione.

Pulire le parti come descritto con "Pulizia"

Come assemblare / smontare 1'accessorio

1) Coperchio della ciotola

SN

insert

Lack and unlack

A B c D E

A) Staccare il coperchio della ciotola prima di montare / smontare

B) Premere la barra di bloccaggio e sollevare il braccio

C) Assemblare - Inserire il coperchio nell'uscita del braccio, svoltare a destra
D) Smontare - Girare a sinistra il coperchio

E) Non smontare il coperchio come immagine E.
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Il) Aggancio gancio / agitatore folle / frusta
L'assieme o smontaggio come segue:

® Inserire l'accessorio nel perno di Accessori Outlet e —

o e poi premere all'interno della serratura del perno.

®  Girare a destra per bloccare

®  Girare a sinistra per rilasciare / sbloccare Insert, Press inside
IIT) Miscelatore

® Assemblare il vaso del frullatore come sotto I'immagine A:

(D Agitare il vaso e posizionare I'anello di tenuta sulla base del vaso

@) Posizionare la lama sulla piastra di tenuta

(3@ Bloccare la base in plastica sul vaso e bloccare bene il set di lame

@ posizionare il coperchio e premere in vaso

(® fissare la tazza del coperchio del frullatore

Togliere il coperchio (n. 1)

Posizionare il frullatore nella presa Blender (No. 2),

Girare a destra il vaso del frullatore per bloccare il vassoio sull'unita motore (n. 3),
Smontaggio del vaso del frullatore solo dopo il bloccaggio del motore

Girare a sinistra il vaso del frullatore per rilasciare il frullatore dalla presa Blender (No. 2)
Coprire il coperchio nell'unita motore (n. 3),

| Pic. A

IV) Molinillo de Carne / Produttore di salsiccia

@ Ritirare la tappa del tomacorriente como pic.B

® [ 'amalgamazione della carne tal quale si muove nella cella

® Cambia el filtro (No.3) con l'alimentatore di salchicha, el Sausage Maker estara listo.

Unlock and K
take away
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Livello Velocita

Uso

Tipo miscelazione

Foreside 1/3 di
piena velocita

gancio impastatore

4

Miscele pesanti
(e.g. Pane o pasticceria corta)

TIPI DI RICETTE DI BASE:
*#** Ingredienti:
Max 1000g Forte farina di pane bianco; 700 ml acqua

(peso farina : peso acqua=1:0.7)

**% Operazione:
** blocca bene coperchio nel corpo

** Inserisce aggancio nel corpo, assicurarsi ¢ inserito bene.

**Mettere la forte farina di pane bianco nella ciotola di miscelazione e poi gli
ingredienti rimanenti

** Avviare 'agitatore per 15 secondi a bassa velocita

** Approssimativamente 3-5 minuti su una velocita massima veloce fino a 1/3
(11 tempo di funzionamento dipende dai generi alimentari e dal volume)

Foreside 1/2 di
piena velocita

Battitore di
agitatore

Mescolanze a peso medio
(e.g. Crepes o miscela di spugna)

OPERAZIONE:
** blocca bene coperchio nel corpo

**Inserisce battitore nel corpo, assicurarsi ¢ inserito bene.
** Avviare l'agitatore per 30 secondi a bassa velocita

** Approssimativamente 3-5 minuti su una velocita massima veloce fino a 1/2
(Il tempo di funzionamento dipende dai generi alimentari e dal volume)

Frusta

Miscelante leggera

(e.g. crema, albume, blancmange)
TIPI DI RICETTE DI BASE:
*** Ingredienti:

5-6 albumi

*** Operazione:
** blocca bene coperchio nel corpo

** Inserisce la frusta nel corpo, assicurarsi ¢ inserito bene.
** Mettere albume nella ciotola miscelazione.

** Start the Whisk approximately 8-10 minutes on the fastest/ Max
speed. ( operation time depends on kinds of food and volume)

Min. velocita

tritacarne

Uso min. velocita per i migliori risultati

battitore di agitatore
aggancio
frusta

Usa “ P” (velocita impulso) per
1. una volta / operazione veloce
2. Stabilire la posizione migliore per assemblare o smontare gli accessori
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PULIRE

1. Prima di pulire rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa.

2. Non immergere mai la custodia con il motore in acqua!

3. Non utilizzare detergenti acuminati o abrasivi.

4. E necessario utilizzare solo un panno di risciacquo umido per pulire I'esterno della custodia.
5.1 componenti che sono entrati in contatto con il cibo possono essere puliti nell’acqua saponata.
6. Lasciare asciugare le parti prima di riassemblare il dispositivo.

RUMORE

Abbiamo dichiarato che il nostro prodotto ha un livello di rumore di lavoro superiore a 80dB (A) ma inferiore a
88dB (A). Si consiglia di indossare la protezione dell'orecchio durante 1'uso dell'apparecchio.
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Breve Introduccién

El gran agitador vertical tiene potencia, la capacidad de accién, la mezcla de precision y el planeta, a fin de
garantizar la eficiencia de la mezcla y ha refinado, no sélo puede amasar un pan mds dura de grano completo, tiene
también una amplia gama de diferentes con suficiente velocidad para batir la crema, la crema de leche, azicar, etc.
Lo que es mds importante, el agitador con una mezcla de funciones, que va a ampliar su gama de preparacién de
alimentos, de modo que todo es fdcil y estd en un corto periodo de tiempo.

En definitiva, con este pesado mixeur puedes incorporar en la dieta del aire y para aperitivos y postres mds grande,
hermoso y agradable.

Datos Técnicos

Modelo: TT-007

Tension nominal: 220-240V, 50/60Hz
Consumo de energia: 2000W (Max)
Grado de proteccion: I1

Instrucciones Generales de Seguridad

®  Antes de ser puesto en uso lea detenidamente el manual de la operacion, y guardar las instrucciones para la
referencia futura.

® El aparato es solo para uso doméstico. No serd la mdquina sumergida en cualquier 1i quido y bordes afilados.
No usar utensilios con las manos mojadas. Si el equipo es hiimedo o mojado, retire inmediatamente.

®  Siel producto es desatendido, antes de montar siempre desconecte los productos, la remocién o limpieza.

®  Para evitar los niflos y otras personas que no saben manejar la mdquina de uso, solo en la direccion correcta.
Este aparato no es aplicable a las personas (incluidos nifios) capacidad fi sica, sensorial o mental, o la falta de
experiencia y el conocimiento, a menos que se indique la supervision o el uso de los equipos responsables de
su seguridad.

® Silalinea de suministro de dafios, debe cambiar su agente de servicios o similares de personas cualificadas,
con el fin de evitar el peligro.

® Mantenga los dedos alejados de las partes méviles y herramientas de montaje, no meter el dedo en la bisagra.
® Solo uso original de piezas de repuesto.

® Con el fin de garantizar la seguridad de su hijo, por favor, mantener todos los envases (las bolsas de pldstico,
las cajas de poliestireno, etc.).

® No interferir con cualquier interruptor de seguridad.

® El funcionamiento de la maquina, no hace la rotacion insertar en el gancho.

® Lamdquina se coloca en la superficie plana, lisa, estabilidad en el trabajo.

® Cuando el brazo de utensilios con cuidado, para evitar la huelga.

®  Si se caliente el 1i quido en la licuadora o procesador de alimentos, ten cuidado porque se emite vapor de agua
y por la repentina del aparato emergente.

® Latienda de este producto es adecuado para usos domésticos y similares a los empleados en el drea de la
cocina, en el entorno de trabajo de oficina y otros;

- Casa de campo;

- Los clientes de hotel en hotel, el medio ambiente y otros tipos de vivienda;
- Medio Ambiente tipo de cama y desayuno;
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Antes de Conectar la Energia

® En la conexion de alimentacion antes, ha comprobado el tipo de fuente de alimentacién y la tensién de
alimentacion y si coincide con el valor nominal de los equipos.
®  Seusa por primera vez, arrancéd todos los envases de papel y bolsas de pldstico. Accesorios de limpieza.

La Comprension de la Mdquina de tu Cocina

1 | Tapa de la salida Blender 11 | Batir 21 Cortar cuchilla

2 | Salida del mezclador 12 | Taza de la tapa de la licuadora 22 Filtro del pequeiio agujero

3 | Unidad del motor 13 | Tapa del mezclador 23 Filtro del orificio medio

4 | selector de velocidades 14 | Bote de mezclador 24 Filtro de gran agujero

5 | Barra de bloqueo 15 | Anillo de sellado 25 Alimentador de salchicha
largo

6 | Accesorios Tomacorriente 16 | Juego de cuchillas 26 | Alimentador pequefio de

mezcladoras salchichas

7 | Tazén de mezcla 17 | Alimentos Presser 27 Alimentador de salchichas
Fijador

8 | Tazon de fuente de la tapa 18 | Bandeja 28 Accesorios fijador de la
cerradura

9 | Gancho de amasar 19 | Meat Grinder Tube 29 Mezclador de carne

Batidor agitador 20 Prensa espirada 30 | Cubierta

o =

La Utilizacién de la Mezcla del Recipiente

1. Presione la palanca de bloqueo levanté su brazo.

2. Se mezcla con el recipiente en un tazon, girar hasta que se cierra en su lugar.

3. La insercién de la tapa , agitar con el agitador de gancho /mdquina con agitador / mezcla hasta accesorios para la
exportacion. Para garantizar que el anexo insertar buenas.
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4. Ahora pon tu materia prima a través de la tapa del recipiente.
5. Pulse de nuevo el brazo de palanca de blogueo, al mismo tiempo el brazo de bloqueo a la unidad del cuerpo.
6. La velocidad de rotacién de la mdquina y la correcta configuracion de inicio el selector de velocidad.

7. Después de la operacion, el selector de velocidad regresa a la posicién "0" para detener la mdquina y luego
quitar el enchufe.

8. Pulse de nuevo bloqueo de vara para quitar la_mezcla de gancho/agitador batidor/agitador ,_la tapa, agitar la
mezcla y luego borrar bol

9. Con la ayuda de la mezcla puede ahora liberado, de pala y de remover la mezcla del tazon.

10. De conformidad con la “limpieza”de que partes de la limpieza.

Cémo de Montaje / Desmontaje Anexo

1) Cubrir el recipiente

SN

insert

Lack and unlock

A B c D E

A) Montaje/desmontaje de cierre en la tapa antes.

B) El bloqueo de la vara y levantar el brazo.

C) Montaje -La insercion en el brazo a la exportacion, gira a la derecha
D) Quitar la tapa - girar a la izquierda

E) No quite la tapa como e imdagenes.

IT) Un gancho de amasar/agitador batidor /
El montaje y desmontaje de la siguiente forma:

®  Seinsertan en el anexo del Pin [ —

®  Partes de las exportaciones, y por dentro
de la cerradura.

®  Aladerecha de la cerradura.

® Alaizquierda de Liberacion / desbloquear.

UNLOCK:T?-

i

LOCK

Insert, Press inside

1) Mezclador

®  Ensamblar la jarra de la licuadora tal como se muestra debajo de la imagen A:

(D Mueva el frasco y coloque el anillo de sello en la base del frasco

@ Colocar la cuchilla en el anillo de sellado

(3 Bloquear la base de pldstico en el frasco y bloquear bien el conjunto de cuchillas

@ colocar la tapa hacia abajo y presionar en el frasco

® colocar la Copa de la tapa de la licuadora

Retirar la tapa (No. 1)

Coloque la licuadora en la salida Blender (N° 2),

Gire a la derecha la jarra de la licuadora para bloquear la jarra sobre la Unidad de Motor (No. 3),
Desmontaje del recipiente de la licuadora solo después de detener el motor

Gire a la izquierda el tarro de la licuadora para liberar la licuadora del tomacorriente Blender (No. 2)
Cubra la tapa en la Unidad de Motor (No. 3),
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| Pic. A

IV) Molinillo de Carne / Sausage Maker

®  Retire la tapa del tomacorriente como pic.B

® Ensamblar la amoladora de carne tal como se muestra debajo de la imagen C

® Cambie el filtro (No.3) con el alimentador de salchichas, el Sausage Maker estara listo.

Insert and Lock

421 | Ny
§a=a9), 1
= /% Unlock and \H\_
take away —

* 1
0 @ | Pic.C
-

Niveles de velocidad El uso Tipos de mezcla
Foreside 1/3 de El  gancho de | La pesadez de la mezcla
a toda velocidad amasar (como pan o pasteles)

Consejos Sobre la Base de Recetas:

i *** Ingredientes:
Mads de 1000 G de pan blanco de harina fuerte; 700ml de agua

Q/ (harina de peso: peso de agua = 1: 0,7)

*** Operacion:
** La tapa bien cerrada

** A un dispositivo de amasar en el cuerpo, la determinacion de
garantizar insertado.

** Serd fuerte la harina en un tazoén, luego afiadir el resto de
ingredientes

** Baja la velocidad inicial de 15 segundos.

**Aproximadamente 3-5 minutos en un maés rapido hasta 1/3 de
velocidad maxima

(El tiempo de operacion depende de los tipos de alimento y
volumen)
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Foreside 1/2 de
a toda velocidad

Licuadora
batidora

(Qw

Mezcla de espesor medio
(por ejemplo la mezcla de panqueques o esponja)

Operacién:
** La tapa bien cerrada.

** Agitador en el cuerpo, la determinacion de garantizar la insercion
de acuerdo.

** Agitador de baja velocidad de puesta en marcha de 30 segundos.

**  Aproximadamente 5 minutos en un maés rapido hasta 1/2
velocidad maxima

(El tiempo de operacion depende de los tipos de alimento y
volumen)

A toda velocidad

Batidor

Ala luz de la mezcla
(como la crema de leche, clara de huevo, leche congelada)

Consejos sobre la base de recetas:
*#* Ingredientes:
5-6 claras de huevo

*** Operacion:
** La tapa bien cerrada.

** Agitador en el cuerpo, la determinacion de garantizar la insercion
de acuerdo.

** Poner los huevos en un tazon,

** La agitacion de unos 8 - 10 minutos mds rapido / la mdxima
velocidad.
(tiempo de operacion depende del tipo y cantidad de alimentos)

Min. viteza Masina de tocat | Utilizati min. Viteza pentru cel mai bun rezultat al masinii de tocat
carne carne
Preparator de | Si Maker de mezeluri
mezeluri
Licuadora El uso de “P” (velocidad de impulso)
P batidora 1. Una vez/operacion rapida
El  gancho de | 2. La solucién optima para la posicién de montaje
amasar Desmontando accesorios
Batidor
Limpiar

1. Limpiar el cable de alimentacion de corriente antes de quitar.

2. No dejes que la carcasa del motor sumergido en el agua.

3. No usar detergentes afilados o trituracion.

4. Solo el pafio himedo para la limpieza exterior de viviendas.

5. Componentes de los alimentos con agua de jabon para la limpieza.
6. Permite reinstalar completamente seca antes de los equipos

El ruido

Por la presente declaramos que nuestro producto tiene un ruido por encima de 80 dB (A), pero es

inferior a 88dB(A).

En la operacion se recomienda usar la oreja de aparatos de proteccion.
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