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Algemeen

Met deze Table Chef Pro kunt u bakken en
braden zonder de toevoeging van vet.

De Table Chef Pro heeft een bakplaat
uitgevoerd met antiaanbaklaag en een
thermostaat die de bakplaat op de juiste
temperatuur houdt. Het apparaat is zeer
eenvoudig te bedienen. U hoeft het
apparaat alleen maar op een stopcontact
aan te sluiten. Wanneer de juiste
temperatuur is bereikt, plaatst u de
gewenste etenswaren op de bak. Dit
maakt de Table Chef Pro ideaal om thuis
teppan yaki, gourmet, barbeque of
kinderfeestgerechten klaar te maken.

Let op: lees voor aansluiten en
ingebruikname eerst de hierna
volgende instructies!

Tip: geef kinderen vooraf een eenvoudige
instructie hoe het apparaat te gebruiken en
houd hierbij toezicht.

Werking en bediening

Het apparaat bevat de volgende
onderdelen, zie fig 1:

A. Temperatuurlamp

B. Thermostaatknop

C. Thermostaat

D. Elektrische aansluiting
E. Bakplaat

F. Houten of kunstof spatel
G. Stekker/stroomkabel

Voor het eerste gebruik

1 Verwijder de verpakking.
2 Reinig het apparaat. Zie ‘Onderhoud en
reinigen’.

Gebruik (zie fig. 1)
* Plaats het apparaat nooit op een
kookplaat.

¢ Tijdens gebruik regelt de thermostaat
de temperatuur, daarom gaat het
lampje constant aan en uit.

¢ Staat de thermostaat hoger dan 165
graden Celcius, let dan op licht
spatten van vet op gebruikersafstand
van het apparaat.

* Gebruik geen metalen bestek om
beschadiging van de anti-aanbaklaag
te voorkomen.

¢ Raak de hete bakplaat niet aan.
Gebruik ovenwanten als u het
apparaat tijdens/vlak na gebruik
aanraakt.

1 Bereid de ingredienten voor.

2 Reinig de bakplaat met een vochtige
doek.

3 Zet het apparaat op een stevige vlakke
ondergrond

4 Steek de thermostaat in de electrische
aansluiting van het apparaat.

5 Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

6 Stel de thermostaatknop in.

7 Wacht circa 10 minuten totdat de
temperatuurlamp UIT is. Dit is een
indicatie dat de gewenste temperatuur
is bereikt.

8 Gebruik tijdens bakken en braden de
spatel om ingredienten te draaien.

- Tip: kleine stukken worden beter gaar en

zijn sneller klaar dan grote stukken.

Tip: stem de thermostaatinstelling af op op
het gerecht, experimenteer met baktijd en
temperatuur voor goede resultaten.
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& Onderhoud

¢ en reinigen
¢ De thermostaat moet worden ver-
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wijderd voordat het apparaat wordt
gereinigd.

* Verplaats het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit en verplaats het
pas als het is afgekoeld.

* Dompel de thermostaat nooit onder in
water of een andere vloeistof. Mocht
dit wel gebeuren, gebruik het apparaat
dan niet meer en gooi het weg.

¢ Gebruik geen schurende of
agressieve schoonmaakmiddelen.

Na gebruik (zie fig. 2)

1 Voordat u gaat reinigen neemt u altijd
eerst de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel afkoelen.

2 Verwijder bakresten met keukenpapier.

3 Maak de thermostaat schoon met een
vochtige doek.

4 Het apparaat kan in de vaatwasser of u
kunt het met een warm sopje reinigen.

Let op: de thermostaatstekker
bevestigd aan het snoer niet
onderdompelen in water, alleen reinigen
met een vochtig doekje !

5 Droog het apparaat grondig na het
reinigen.

Let op dat de thermostaat-aansluiting
van het apparaat volledig droog is
voordat het apparaat weer gebruikt
wordt!

6 Berg het apparaat en snoer op in de
doos. Bewaar de gebruikers-
handleiding.

7 Bewaar de Table Chef Pro op een
droge en kinderveilige plaats.

e Table Chef ProTM Article 102300/102310

Giet nooit koud water op de bakplaat.
De bakplaat zal beschadigen en het snel
verhitte water spat van de bakplaat af.

Veiligheid
Algemeen

¢ Lees de gebruiksaanwijzing goed
door en bewaar deze zorgvuldig.

¢ Gebruik dit apparaat alleen zoals
beschreven in deze gebruiks-
aanwijzing.

¢ Gebruik dit apparaat alleen voor
huishoudelijke doeleinden.

» Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder als ze
onder toezicht staan of instructies
krijgen over het gebruik van het ap-
paraat op een veilige manier en als
ze de mogelijke gevaren begrijpen.
Reiniging en onderhoud door de
gebruiker wordt niet gedaan door
kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 en
begeleid. Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

* Het apparaat kan gebruikt worden
door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toezicht staan of
instructies krijgen over het gebruik
van het apparaat op een veilige ma-
nier en de mogelijke gevaren begrijpen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Dit apparaat is niet geschikt voor
gebruik met een externe tijdklok of
een aparte afstandbediening.

¢ Laat reparaties uitvoeren door een
gekwalificeerde monteur. Probeer
nooit zelf het apparaat te repareren.



Gebruik alleen bijgeleverd snoer met
stekker en thermostaat. Gebruik nooit
een snoer met thermostaat van een
ander apparaat.

Warmte en electriciteit

e Controleer voordat u het apparaat
gebruikt of de netspanning
overeenkomt met de aangegeven
netspanning op het typeplaatje van
het apparaat.

Gebruik een geaard stopcontact.

Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

Als u de stekker uit het stopcontact
neemt, trek dan aan de stekker, niet
aan het snoer.

Gebruik het apparaat niet als het
apparaat of het snoer beschadigd is.
Stuur het naar onze servicedienst om
risico's te vermijden. Bij dit type
apparaat kan een beschadigd snoer
alleen door onze servicedienst
worden vervangen met behulp van
speciaal gereedschap.

Zorg ervoor dat het apparaat, het
snoer, de thermostaat en de stekker
niet in aanraking komen met
hittebronnen, zoals een hete
kookplaat of open vuur.

Zorg ervoor dat de thermostaat, het
snoer en de stekker niet in aanraking
komen met water.

Het apparaat moet zijn warmte kwijt
kunnen om brandgevaar te
voorkomen. Zorg dat het apparaat
voldoende vrij staat en niet in contact
kan komen met brandbaar materiaal.
Het apparaat mag niet worden bedekt.

Tijdens gebruik

* Het apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik

* Buitengebruik is alleen aan te raden
bij droog weer. Gebruik zonodig een
geaard verlengsnoer met voldoende

doorsnede (min. 3 mm?).

* Houd toezicht op kinderen wanneer ze
gebruikmaken van de Table Chef Pro.

* Plaats het apparaat op een stabiele en
vilakke, hitte- en spatbestendige
ondergrond, op een plaats waar het
niet kan vallen.

e Laat het snoer niet over de rand van
een aanrecht, werkblad of tafel
hangen.

e Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
als u het snoer of de stekker aanraakt.

¢ Schakel het apparaat uit en verwijder
de stekker uit het stopcontact als u
tijdens het gebruik storingen
ondervindt, het apparaat gaat reinigen
of klaar bent met het gebruik.

* Zorg bij gebruik van het apparaat voor
voldoende ventilatie.

e Laat het apparaat nooit onbeheerd
achter als het in gebruik is.

* Verplaats het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit en verplaats het
pas als het is afgekoeld.

* Wees voorzichtig bij gebruik van het
apparaat. De bakplaat is erg heet en
kan bij aanraking brandwonden
veroorzaken .

* Pas op voor stoom en spatten bij het
plaatsen van de etenswaren op de
hete bakplaat.

* Gebruik ovenwanten als u het
apparaat tijdens/na gebruik aanraakt.

¢ Pak het apparaat niet op wanneer het
in het water is gevallen. Neem direct
de stekker uit het stopcontact.
Gebruik het apparaat niet meer.

* Maak het apparaat na gebruik grondig
schoon (zie hoofdstuk ‘Na gebruik’).

Table Chef ProTM Article 102300/102310 e



¢ De grillplaat van deze set is voorzien
van een antiaanbaklaag op PTFE-
basis. Bij verwarming hiervan kunnen
uiterst kleine hoeveelheden gassen
afgegeven worden, die voor de mens
volkomen onschadelijk zijn. Gebleken
is echter dat het zenuwstelsel van
vogels hiervoor extreem gevoelig is.
Gebruik het apparaat daarom niet in

de buurt van vogels (denk aan
siervogels zoals papegaaien).

€2

” Milieu

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic
en dozen in de daarvoor bestemde
containers.

Wilt u het apparaat weg doen terwijl het
nog goed functioneert of eenvoudig
gerepareerd kan worden, zorg dan voor
hergebruik van het apparaat.

Aan het einde van de levensduur moet u
het apparaat op een verantwoorde wijze
laten verwerken, zodat het apparaat of
onderdelen daarvan kunnen worden
hergebruikt. Zet het apparaat niet bij het
ongesorteerde afval, maar lever het in bij
de winkelier of bij een erkend inzamelpunt.
Neem contact op met uw gemeente voor
informatie over de beschikbare inleverings-
en inzamelsystemen.

I

Geldende Europese richtlijn:
e 2002/95/EG

° Table Chef ProTM Article 102300/102310



‘ General

@ ) This Table Chef Pro enables you to fry or

grill food without using fat.

The Table Chef Pro is equipped with a grill

plate with a non-stick coating and a

thermostat that maintains the grill plate at

the required temperature. The appliance is
extremely simple to use; all you need to do
is connect the appliance to a mains power
supply. Once the appliance has heated up

you put the food on the grill plate.

Consequently the Table Chef Pro is ideal

for Teppan yaki cooking, frying, and
barbeques — and for use at children’s
parties.

Note: read the following instructions

before you use the appliance!

Tip: give children simple instructions
before they use this appliance, and
supervise them while they use it.

wOperation and
controls

The appliance is equipped with the
following features, see Fig. 1:

A. Temperature light

B. Thermostat dial

C. Thermostat

D. Thermostat socket

E. Grill plate

F. Wooden or plastic spatula
G. Plug/power cord

NV

Or
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Before using for the first time

1 Remove the packaging.
2 Clean the appliance. See ‘Cleaning and
maintenance’.

Use (see Fig. 1)
* Never put the appliance on a hob.

* When the appliance is switched on the
light will illuminate and extinguish as
the thermostat switches the heating
element on and off to maintain the
required temperature.

e A little hot fat can splash from the
appliance when the thermostat set to
higher than 165 degrees Celsius.

* Never allow metal cutlery to contact
the grill plate, since this could damage
the non-stick coating.

* Do not touch the hot grill plate. Use
oven gloves if you need to touch the
appliance during or shortly after use.

—_

Prepare the ingredients.

2 Clean the grill plate with a damp cloth.

3 Place the appliance on a sturdy flat
surface.

4 Plug the thermostat in the appliance’s
socket.

5 Putthe plug into an earthed wall socket.

Adjust the thermostat dial.

7 Wait for about 10 minutes until the
temperature light has extinguished. The
grill plate has now reached the required
temperature.

8 Use the spatula to turn the food over

during frying and grilling.

]

Tip: small pieces will cook better — and
more quickly — than large pieces.

Tip: adjust the thermostat setting to suit
the ingredients; experiment with the
cooking time and temperature required to
achieve the best results.

Table Chef Pro Article 102300/102310 e
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gy Maintenance

\Rand cleaning

* The thermostat must be removed
before the appliance is cleaned.

* Never move the appliance whilst it is
switched on or is still hot. Switch off
the appliance, and wait until it has
cooled down before you move it.

* Never immerse the thermostat in
water, or in other liquids. If this
happens do not use the appliance any
more; dispose of the appliance.

* Never use corrosive or scouring
cleaning agents.

After Use (see Fig. 2)

1 Always remove the plug from the wall
socket and allow the appliance to cool
down completely before you clean it.

2 Remove any residues with kitchen
paper towel.

3 Clean the thermostat with a damp cloth.

4 You can clean the appliance in a
dishwasher or hot washing-up water.

Note: never immerse the power cord’s
thermostat plug in water; always use a
damp cloth!

5 Dry the appliance thoroughly after
cleaning.

Make sure that the appliance’s
thermostat socket is completely dry
before you use it again!

6 Store the appliance and power cord in
the box. Save these user’s
instructions.

7 Store this Table Chef Pro in a dry place,
out of the reach of children.

Never pour cold water onto the grill
plate; this will damage the grill plate,
and the water will boil and splash.

e Table Chef Pro Article 102300/102310

Safety

General information

¢ Please read these instructions
carefully, and retain them for future
reference.

Use this appliance only in accordance
with the instructions.

This appliance is intended solely for
domestic use.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than 8
years.

Appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the
appliance.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or seperate remote control
system.

Have any repairs carried out solely by
a qualified electrician. Never try to
repair the appliance yourself.



Always use the power cord and
thermostat supplied with this
appliance. Never use a power cord and
thermostat from another appliance.

Heat and electricity

e Verify that the mains voltage is the
same as that indicated on the type
plate on the appliance before use.

Plug the appliance into an earthed
wall socket.

Always remove the plug from the wall
socket when the appliance is not in
use.

Always remove the plug from the wall
socket by pulling on the plug, not the
power cord.

Do not use the appliance if the power
cord or the appliance is damaged. For
your safety return the appliance to our
service department. A damaged power
cord can be replaced solely by our
service department, who have the
special tools required for the repair.

Make sure that the appliance, the
power cord, thermostat and the plug
do not come in contact with sources
of heat, such as a hot hob or naked
flame.

Make sure that the thermostat, the
power cord and plug do not come in
contact with water.

The appliance needs space to allow
heat to escape, thereby avoiding the
risk of fire. Make sure that the
appliance has sufficient space around
it, and does not come in contact with
flammable material. The appliance
must not be covered.

During use

* This appliance is suitable solely for
domestic use

¢ You should use the appliance
outdoors solely in dry weather. If so
required, use an earthed extension
lead of a suitable diameter (at least
3 mm?).

e Supervise children when they use the
Table Chef Pro.

¢ Place the appliance on a flat, stable,
heat-resistant and splash-proof
surface where it cannot fall.

* Never allow the power cord to hang
over the edge of the draining board,
worktop or table.

¢ Make sure that your hands are dry
before touching the power cord or the
plug.

¢ Switch off the appliance and remove
the plug from the wall socket in the
event of a malfunction during use, and
before cleaning the appliance or
storing it after use.

* Make sure that there is enough
ventilation during the use of the
appliance.

* Never leave the appliance unattended
when in use.

* Never move the appliance when it is
switched on or is still hot. Switch off
the appliance, and wait until it has
cooled before you move it.

* Take care when using the appliance.
The grill plate is very hot, and could
cause burns if touched.

e Watch out for steam and splashes
when putting food on the hot grill
plate.

* Use oven gloves if you need to touch
the appliance during or after use.

* Do not pick up the appliance if it falls
into water. Remove the plug from the
wall socket immediately. Do not use
the appliance any more.

* Clean the appliance thoroughly after
use (see the ‘After use’ Section).

Table Chef Pro Article 102300/102310 °



* This appliance’s grill plate is finished
with a non-stick coating based on
PTFE. On heating this coating it may
release small amounts of gases which
are totally harmless for people.
However, the nervous systems of
birds have been found to be extremely
sensitive to these gases, and for this
reason this appliance should not be
used near birds (for example, tropical
birds such as such parrots).

U.K. WIRING INSTRUCTIONS

The wires in the mains lead are
coloured in accordance with the
following code:

* BLUE NEUTRAL
* BROWN LIVE
* GREEN/YELLOW EARTH

As the colours of the wire in the mains
lead of this appliance may not
correspond with the colour markings
identifying the terminals on your plug,
proceed as follows:

¢ The wire which is coloured BLUE must
be connected to the terminal which is
marked with the letter N or coloured
black.

¢ The wire which is coloured BROWN
must be connected to the terminal
which is marked with the letter L or
coloured red.

¢ The wire which is coloured GREEN/
YELLOW must be connected to the
terminal which is marked with the
letter E or (earth symbol) and is
coloured GREEN or GREEN/YELLOW

e Table Chef Pro Article 102300/102310

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED

With this appliance, if a 13A plug is
used a 13A fuse should be fitted. If any
other type of plug is used, a 15A fuse
must be fitted either in the plug or at the
distribution board.

The Environment

Dispose of packaging material, such as
plastic and boxes, in the appropriate waste
containers.

You should ensure for the reuse of the
appliance if you wish to dispose of it whilst
it is still in good working order or needs
only a minor repair.

When the appliance reaches the end of its
useful life it must be disposed of in a
responsible manner, thereby ensuring for
the reuse of (parts of) the appliance. Do
not dispose of the appliance with unsorted
refuse; hand it in at the store, or take it to a
recognized collection point. Contact your
municipality for information about the
reception and collection systems in your
area.

Applicable European Directive:
e 2002/95/EC



Généralités
Votre Table Chef Pro vous permet de

préparer des aliments sans ajouter de
corps gras.

Le Table Chef Pro est équipé d'une plaque
de cuisson avec revétement antiadhésif et
d'un thermostat qui la maintient a la
température voulue. L'utilisation de
I'appareil est tres simple. |l suffit de
raccorder l'appareil a une source de
courant électrique. Une fois la température
voulue atteinte, vous placez les aliments
sur la plaque. Le Table Chef Pro est donc
idéal pour préparer a votre table Teppan
Yaki, grillades, barbecue ou petits plats
pour la féte des enfants.

Attention : avant de brancher I'appareil
et de commencer a I'utiliser, lisez
d'abord les instructions ci-dessous !

b

),
g

wFonctionnement et
utilisation

Les composants de I'appareil sont, selon la
fig 1:

- Conseil : si I'appareil sert pour un repas

= d'enfants, donnez-leur les instructions
nécessaires a l'avance, et surveillez-les
bien.

A. Témoin lumineux indicateur de
température

. Bouton de réglage de la température
. Thermostat

. Alimentation électrique

Plaque de cuisson

Spatule en bois ou en plastique

. Fiche/cable d'alimentation

ETMUOW

Avant la premiére utilisation

1 Enlevez I'emballage.
2 Nettoyez I'appareil. Voir 'Nettoyage et
entretien'.

Utilisation (voir la fig. 1)

* Ne placez jamais I'appareil sur la
plaque d'une cuisiniére.

¢ Le thermostat régle la température
durant l'utilisation, le témoin
indicateur s'allume et s'éteint donc
sans cesse.

¢ Si le thermostat est réglé sur une
température supérieure a 165 degrés
Celcius, faites attention a la possibilité
de giclures autour de I'appareil,
pouvant atteindre les utilisateurs.

* N'utilisez jamais d'ustensiles
métalliques, pour ne pas endommager
le revétement antiadhésif.

* Ne touchez pas la plaque de cuisson
chaude. Lorsque vous touchez
I'appareil pendant ou juste aprés
l'utilisation, protégez-vous avec un
torchon ou une manique.

—_

Préparez les aliments.

2 Nettoyez la plaque de cuisson avec un
chiffon humide.

3 Installez I'appareil sur une surface
plane et stable.

4 Branchez le thermostat sur
I'alimentation de I'appareil.

5 Branchez la fiche sur une prise
raccordée a la terre.

6 Réglez le bouton de réglage de la
température.

7 Attendez environ 10 minutes que le
témoin indicateur de température
s'éteigne. Ceci indique que la
température réglée est atteinte.

8 Durant la cuisson, utilisez la spatule

pour retourner les aliments.

Table Chef ProTM Article 102300/102310 e



2!/, Conseil : les petits morceaux cuisent plus

g,)f vite et plus facilement que les grands.

Conseil : adaptez la température selon les
aliments ; I'expérience vous apprendra
quelle durée et quelle température
donnent les meilleurs résultats.

Entretien
et nettoyage

]

s

¢ Le thermostat doit étre enlevée avant
que I'appareil est nettoyé.

* Ne déplacez jamais I'appareil pendant
qu'il est en marche, ni s'il est encore
chaud. Eteignez-le d'abord, laissez-le
bien refroidir, et déplacez-le ensuite.

* N'immergez jamais le thermostat dans
I'eau ou dans un autre liquide. Le cas
échéant, cessez d'utiliser I'appareil et
mettez-le au rebut.

¢ N'utilisez pas de détergents agressifs
ou décapants.

Apres l'utilisation (voir la fig. 2)

1 Avant de nettoyer I'appareil, vous

débranchez toujours la fiche et vous le

laisser refroidir entierement.

Enlevez les restes de cuisson avec du

papier de cuisine.

3 Nettoyez le thermostat avec un chiffon
humide.

4 Vous pouvez nettoyer l'appareil au lave-
vaisselle ou a I'eau chaude additionnée
d'un peu de détergent pour la vaisselle.

A.‘

Attention : la fiche thermostat, au bout
du cordon, ne doit jamais étre
mouillée ; nettoyez-la seulement avec
un chiffon légérement humide !

5 Aprés le nettoyage, séchez bien
I'appareil.

@ Table Chef ProTM Article 102300/102310

Veillez a ce que la fiche thermostat de
I'appareil soit parfaitement séche avant
de réutiliser I'appareil.

6 Rangez l'appareil et le cordon dans la
boite. Conservez bien le manuel.

7 Rangez le Table Chef Pro dans un
endroit sec, hors d'atteinte des enfants.

Ne versez jamais d'eau froide sur la
plaque de cuisson. Ceci
endommagerait la plaque de cuisson, et
I'eau risque de gicler de la plaque
brilante.

Sécurité
Généralités
¢ Lisez soigneusement le mode

d'emploi et conservez-le
précieusement.

¢ Utilisez cet appareil uniquement
suivant les instructions décrites dans
le mode d'emploi.

¢ L'appareil est destiné uniquement a
l'utilisation domestique.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par

les enfants de 8 ans et plus si elles
sont formées et encadrées pour
I'utilisation de cet appareil de facon
sécuritaire et s’ils comprennent les
dangers potentiels. Nettoyage et
entretien par I'utilisateur n’est pas fait
par les enfants, sauf s’ils sont plus de
8 et supervisé. Gardez I'appareil et le
cordon hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

L'appareil peut étre utilisé par des
personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales,
ou le manque d’expérience et de con-
naissances qu’ils ont encadrées pour
I'utilisation de I’appareil en toute sé-
curité et de comprendre les risques.



* Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

¢ L'appareil ne doit pas étre contrélé par
I'intermédiaire d'un minuteur externe
ou d'une télécommande a distance.

¢ Faites effectuer les réparations par un
technicien qualifié. Ne tentez jamais
de réparer vous-méme l'appareil.

Utilisez uniquement le cordon avec
fiche et le thermostat fournis avec
I'appareil. N'utilisez jamais un cordon
avec thermostat appartenant a un autre
appareil.

Chaleur et électricité

e Avant d'utiliser cet appareil, assurez-
vous que la tension du réseau
correspond a la tension du réseau
indiquée sur la plaquette type de
I'appareil.

e Utilisez une prise raccordée a la terre.

e Débranchez toujours I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas.

¢ Lorsque vous débranchez la fiche,
saisissez la fiche elle-méme; ne tirez
pas sur le cordon.

* N’utilisez pas I'appareil si le cordon ou
I'appareil lui-méme est endommagé.
Pour éviter une électrocution, le
renvoyer a notre service de
réparation. La réparation du cordon
sur ce type d’appareils nécessite des
outils spéciaux et ne peut donc étre
effectuée que par notre service de
réparation.

Assurez-vous que ni I'appareil, ni le
cordon, ni le thermostat ni la fiche
n'entre en contact avec une source de
chaleur telle qu'une plaque électrique
chaude ou une flamme.

e Assurez-vous que ni le thermostat, ni
le cordon, ni la fiche n'entre en
contact avec de I'eau.

e L'appareil doit pouvoir évacuer sa
chaleur, sinon il y risque d'incendie.
Laissez suffisamment d'espace autour
de I'appareil et évitez tout contact
avec des matériaux inflammables.
L'appareil ne doit jamais étre
recouvert.

Pendant I'utilisation

¢ L'appareil est destiné uniquement a
I'utilisation domestique.

o L'utilisation en extérieur est
déconseillée, sauf par temps sec. Si
nécessaire, utilisez une rallonge d'un

diametre suffisant (min. 3 mm?).

¢ Si des enfants utilisent le Table Chef
Pro, surveillez-les bien.

¢ Installez I'appareil sur une surface
plane et stable, ne craignant pas la
chaleur ni les éclaboussures, et a un
endroit ou il ne risque pas de tomber.

* Ne laissez pas le cordon pendre par-
dessus le bord du plan de travail ou
de la table.

e Assurez-vous que vos mains sont
séches avant de toucher le cordon ou
la fiche.

* Eteignez I'appareil et débranchez la
fiche en cas de probléme durant
|'utilisation, pour le nettoyage, et dés
que vous avez fini de I'utiliser.

¢ La ventilation doit toujours étre
suffisante pendant que I'appareil est
en marche.

* Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant qu'il est en
marche.
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* Ne déplacez jamais I'appareil pendant
qu'il est en marche, ni s'il est encore
chaud. Eteignez I'appareil d'abord,
laissez-le bien refroidir, et déplacez-le
ensuite.

e Utilisez I'appareil avec prudence. La
plaque de cuisson est briilante et peut
causer des brdlures.

¢ Prenez garde a la vapeur et aux
éclaboussures lorsque vous mettez
des aliments sur la plaque de cuisson
chaude.

¢ Lorsque vous touchez l'appareil
pendant ou juste apreés l'utilisation,
protégez-vous avec un torchon ou une
manique.

¢ Si lI'appareil est tombé a I'eau, ne le
rattrapez pas. Débranchez
immédiatement la fiche. Cessez
d'utiliser I'appareil.

* Nettoyez soigneusement I'appareil
apres |'utilisation (voir 'Aprés
I'utilisation’).

e La plaque du grill de ce set a un
revétement antiadhésif a base de
PTFE. Lorsque ce matériau s'échauffe,
il peut dégager de faibles quantités de
certains gaz, parfaitement innocents
pour I'humain. Par, chez les petits
oiseaux, on a constaté que le systéme
nerveux y est trés sensible. N'utilisez
donc pas l'appareil trop prés d'un ou
plusieurs oiseaux (tels qu'une
perruche en voliére d'appartement).

€2

’; Environnement
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Jetez le matériel d'emballage, tel que le
plastique et les boites, dans les
conteneurs prévus a cet effet.

Si vous désirez vous débarrasser de
I'appareil alors qu'il fonctionne encore bien,
ou est facilement réparable, ne le mettez
pas au rebut mais recyclez-le.

Lorsque I'appareil ne peut plus servir, il doit
étre retraité, de fagon a pouvoir étre
recyclé au moins partiellement. Ne le
mettez pas aux ordures ménageres, mais
portez-le chez le vendeur ou dans un
centre de collecte agréé. Pour plus
d'informations sur les possibilités de
retraitement, contactez les autorités
communales.

Directive européenne en vigueur :
* 2002/95/EG



Allgemein

Mit diesem Table Chef Pro kénnen Sie
fettfrei braten.

Der Table Chef Pro verflgt tber eine

Bratflache mit Antihaftschicht und einen

Thermostat, der die Bratflaiche auf der

richtigen Temperatur hélt. Das Gerét ist
ganz leicht zu bedienen. Sie missen das
Gerat nur an das Stromnetz anschlieBen.
Wenn die richtige Temperatur erreicht ist,
legen Sie die gewiinschten Lebensmittel
auf die Platte. Damit ist der Table Chef Pro
ideal, um zu Hause Teppanyaki, Raclette,
Barbecue oder Gerichte fur Kinderfeiern

zuzubereiten.

Achtung: Lesen Sie erst die

nachfolgenden Anweisungen, bevor Sie
das Geréat anschlieBen und benutzen!

-
N

Ay
~

Y- Tipp: Geben Sie Kindern vorab eine
=~ einfache Anweisung, wie das Gerat

(d

Sie sie dabei.

b

RFunktion und
Bedienung

Das Geréat besteht aus den folgenden
Teilen, siehe Abb. 1:

A. Temperaturlampe

B. Thermostatknopf

C. Thermostat

D. Elektrischer Anschluss

E. Bratplatte

F. Holz- oder Kunststoffspachtel
G. Stecker/Stromkabel

benutzt werden muss, und beaufsichtigen

Vor der ersten Verwendung

1 Entfernen Sie die Verpackung.
2 Saubern Sie das Gerat. Siehe ,Pflege
und Reinigung®.

Benutzung (siehe Abb. 1)

e Stellen Sie das Gerét keinesfalls auf
eine Kochplatte.

e Wiahrend der Benutzung regelt der
Thermostat die Temperatur, darum
schaltet sich die Lampe stéandig ein
und aus.

¢ Steht der Thermostat héher als 165
Grad Celsius, dann halten Sie bitte
einen Benutzerabstand zum Gerét ein,
da das Fett leicht aufspritzen kann.

* Verwenden Sie kein Metallbesteck, um
Beschadigungen an der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

* Kommen Sie nicht mit der heiBen
Bratplatte in Beriihrung. Benutzen Sie
Topflappen, wenn Sie das Gerét
wéahrend/kurz nach der Benutzung
anfassen.

—_

Bereiten Sie die Zutaten vor.

2 Reinigen Sie die Bratplatte mit einem
feuchten Tuch.

3 Stellen Sie das Gerat auf einen festen,
stabilen Untergrund.

4 Stecken Sie den Thermostat in den
elektrischen Anschluss des Gerats.

5 Stecken Sie den Stecker in eine
geerdete Steckdose.

6 Stellen Sie den Thermostatknopf ein.

7 Warten Sie ca. 10 Minuten, bis die
Temperaturlampe AUS ist. Dies ist ein
Hinweis darauf, dass die gewlinschte
Temperatur erreicht wurde.

8 Verwenden Sie beim Braten den

Spachtel zum Wenden der Zutaten.

- Tipp: Kleine Stiicke werden schneller gar

und sind schneller fertig als groBe Stiicke.

Tipp: Passen Sie die
Thermostateinstellung dem Gericht an,
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experimentieren Sie mit der Bratzeit und
der Temperatur, um gute Ergebnisse zu
erzielen.

Pflege
und Reinigung

¢ Der Thermostat muss entfernt
werden, bevor das Gerat gereinigt
werden.

%

¢ Verschieben Sie das Gerat keinesfalls
in eingeschaltetem Zustand oder
wenn es noch warm ist. Schalten Sie
das Gerat zuerst aus und verschieben
Sie es erst, wenn es abgekiihlt ist.

> —

¢ Tauchen Sie den Thermostat nie unter
Wasser oder in andere Fliissigkeiten.
Sollte dies trotzdem passieren, dann
verwenden Sie das Gerat nicht mehr
und entsorgen Sie es.

* Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel.

Nach der Benutzung
(siehe Abb. 2)

1 Ziehen Sie immer den Stecker aus der

Steckdose und lassen Sie das Gerat

abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

Entfernen Sie Bratreste mit

Kuichenpapier.

3 Reinigen Sie den Thermostat mit einem
feuchten Tuch.

4 Das Geréat ist spllmaschinenfest oder

kann mit einer warmen Seifenlauge

gereinigt werden.

A.‘

Achtung: Den am Kabel befestigten
Thermostatstecker nicht ins Wasser
tauchen, sondern nur mit einem
feuchten Tuch reinigen!

5 Trocknen Sie das Gerat nach der
Reinigung grundlich ab.

Achten Sie darauf, dass der
Thermostatanschluss des Gerits
vollkommen trocken ist, bevor Sie das
Geréat wieder benutzen!

@ Table Chef ProTM Article 102300/102310

6 Verstauen Sie das Gerat und das Kabel
im Karton. Bewahren Sie die
Bedienungsanleitung auf.

7 Bewahren Sie den Table Chef Pro an
einem trockenen und kindersicheren
Ort auf.

GieBen Sie nie kaltes Wasser auf die
Bratplatte. Die Bratflache wird sonst
beschéadigt und das schnell erhitzte
Wasser spritzt von der Bratflache weg.

@, Sicherheit

Allgemein

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung
gut durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf.

¢ Verwenden Sie dieses Gerét nur so
wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben.

¢ Verwenden Sie dieses Geréat nur fiir
den Hausgebrauch.

* Dieses Gerat kann mit Kinder ab 8
Jahren eingesetzt werden und éltere,
wenn sie Aufsicht oder ausfiihrli-

che Anleitung zur Benutzung des
Gerats in einer sicheren Weise und
wenn sie verstehen, die moéglichen
Gefahren gegeben sind. Reinigung
und Wartung durch den Benutzer ist
nicht von Kindern gemacht, sofern sie
nicht mehr als 8 sind, und liberwacht.
Halten Sie das Gerit und das Kabel
auBerhalb der Reichweite von Kin-
dern, die jiinger als 8 Jahre.

Das Gerat kann von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen,
wie sie Aufsicht oder ausfiihrliche
Anleitung zur Benutzung des Geriats
in einer sicheren Weise und haben
Verstandnis fiir die Gefahren verwen-
det werden.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Das Gerat ist nicht zur Verwendung
mit einem externen Timer oder einer



separaten Fernbedienung
vorgesehen.

e Lassen Sie Reparaturen von einem
qualifizierten Mechaniker ausfiihren.
Versuchen Sie nie, das Gerat selbst zu
reparieren.

Verwenden Sie nur mit das mitgelieferte
Kabel mit Stecker und Thermostat.
Verwenden Sie keinesfalls ein Kabel mit
Thermostat eines anderen Geréts.

Warme und Elektrizitat

* Bevor Sie das Gerét verwenden,
priifen Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Typenschild des Gerits
angegebenen Stromstéarke
tbereinstimmt.

¢ Verwenden Sie eine geerdete
Steckdose.

¢ Ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Geréat nicht
benutzen.

e Ziehen Sie beim Entfernen des
Steckers aus der Steckdose am
Stecker und nicht am Kabel.

* Beschadigte Gerate oder Gerate mit
einem defekten Kabel nicht mehr
verwenden, sondern zur Reparatur an
unseren Kundendienst schicken, um
Gefahren zu vermeiden. Bei diesem
Gerétetyp darf ein defektes Kabel nur
von unserem Kundendienst und mit
Spezialwerkzeug ausgetauscht
werden.

* Sorgen Sie dafiir, dass das Gerét, das
Kabel, der Thermostat und der Stecker
nicht mit Hitzequellen wie heiBen
Kochplatten oder offenem Feuer in
Berithrung kommen.

¢ Sorgen Sie dafiir, dass der
Thermostat, das Kabel und der
Stecker nicht mit Wasser in Beriihrung
kommen.

* Um Brandgefahr zu verhindern, muss
das Gerat seine Warme abgeben

kdnnen. Sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat ausreichend frei steht und nicht
in Kontakt mit brennbarem Material
kommen kann. Das Gerat darf nicht
abgedeckt werden.

Bei der Benutzung

* Das Gerit ist nur fiir den
Hausgebrauch vorgesehen.

* Eine Benutzung im Freien wird nur bei
trockenem Wetter empfohlen.
Verwenden Sie falls erforderlich eine
geerdete Verlangerungsschnur mit
ausreichendem Durchmesser (min.

3 mm?).

Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese
den Table Chef Pro benutzen.

Stellen Sie das Gerat auf einen
stabilen, ebenen und hitze- und
spritzbestandigen Untergrund und an
eine Stelle, wo es nicht herunterfallen
kann.

Lassen Sie das Kabel nicht iiber den
Rand einer Anrichte, Arbeitsplatte
oder eines Tisches héngen.

Sorgen Sie dafiir, dass lhre Hinde
trocken sind, wenn Sie das Kabel oder
den Stecker beriihren.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose,
wenn bei der Benutzung Stérungen
auftreten, Sie das Gerét reinigen oder
es nicht mehr benutzen.

Sorgen Sie bei der Benutzung des
Gerdits fiir ausreichende Beliiftung.

Lassen Sie das Gerét bei der
Benutzung niemals unbeaufsichtigt.

Verschieben Sie das Gerét keinesfalls
in eingeschaltetem Zustand oder
wenn es noch warm ist. Schalten Sie
das Geréat zuerst aus und verschieben
Sie es erst, wenn es abgekiihlt ist.

* Seien Sie bei der Benutzung des
Gerits vorsichtig. Die Bratplatte ist
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sehr heiB und kann bei Berithrung
Brandwunden verursachen.

¢ Achten Sie auf Dampf und Spritzer
beim Auflegen der Lebensmittel auf
die heiBBe Bratplatte.

¢ Benutzen Sie Topfhandschuhe, wenn
Sie das Gerat wahrend/nach der
Benutzung anfassen.

* Nehmen Sie das Gerat nicht auf, wenn
es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose.
Benutzen Sie das Gerat nicht mehr.

Reinigen Sie das Gerat nach der
Benutzung griindlich (siehe Kapitel
‘Nach der Benutzung’).

Die Bratplatte dieses Sets ist mit einer
Antihaftschicht auf PTFE-Basis
ausgestattet. Bei deren Erhitzung
kénnen duBerst kleine Gasmengen
freigesetzt werden, die fiir den
Menschen vollkommen unschédlich
sind. Es hat sich allerdings
herausgestellt, dass das
Nervensystem von Végeln hierfiir sehr
anfallig ist. Verwenden Sie das Gerat
daher nicht in der Nahe von Végeln
(zum Beispiel von Ziervégeln wie
Papageien).

Umwelt

Werfen Sie Verpackungsmaterial wie
Kunststoff und Kartons in die dafiir
vorgesehenen Container.

Wollen Sie das Gerat entsorgen, obwohl
es noch richtig funktioniert und problemlos
repariert werden kann, dann sorgen Sie flr
eine Wiederverwendung des Gerats.

Am Ende der Nutzungsdauer missen Sie
das Gerat auf verantwortungsvolle Weise
aufbereiten lassen, sodass das Geréat und
dessen Teile wiederverwendet werden

@ Table Chef ProTM Article 102300/102310

koénnen. Stellen Sie das Gerat nicht zum
unsortierten Abfall, sondern bringen Sie es
zum Handler oder zu einem anerkannten
Sammelpunkt. Setzen Sie sich mit Ihrer
Stadt in Verbindung, um Informationen
Uber die verfigbaren Abgabe- und
Sammelsysteme zu erhalten.

Geltende européische Richtlinie:
e 2002/95/EG



Generalidades Antes del primer uso

1 Quite el embalaje.

2 Limpie el aparato. Véase ‘Limpieza y
mantenimiento’.

Con esta plancha de freir Table Chef Pro
puede usted freir y asar sin tener que
anadir grasa.

La plancha Table Chef Pro consta de una Uso (véase la fig. 1)
placa de asado con recubrimiento * No coloque nunca el aparato sobre
antiadherente y un termostato que una parrilla de la estufa.

conserva la temperatura de la plancha. El
aparato es muy facil de usar. Basta
conectarlo a la red de suministro eléctrico.
Una vez alcanzada la temperatura
adecuada coloque los alimentos sobre la

* El termostato se encarga de regular la
temperatura durante el uso, por lo
tanto, el indicador luminoso se
enciende y se apaga constantemente.

plancha. Esto hace que la plancha Table * Tenga en cuenta que la grasa puede

Chef Pro sea ideal para preparar en casa empezar a salpicar alcanzando la

un delicioso Teppan Yaki, un gourmet, una distancia del usuario cuando el

barbacoa o platillos para fiestas infantiles. termostato esta por encima de los 165

grados centigrados,.

Atencion: Antes de conectar y usar el + No use cubiertos metalicos para no
0 aparato, lea primero las siguientes dafar la pelicula antiadherente.

instrucciones.

* No toque la plancha caliente. Use

guantes si debe manipular el aparato
mientras esta en funcionamiento, o

Consejo: explique a los nifos, con ,
después de usarlo.

palabras sencillas, la manera de usar el
aparato antes de ponerlo en 1 Prepare los ingredientes con
funcionamiento y mantenga la vigilancia. anticipacion.
2 Limpie la plancha con un pafo
humedo.

Qa 3 Coloque el aparato sobre una

superficie plana y estable.
4 Introduzca el termostato en la conexion
eléctrica del aparato.

Funcionamiento Yy 5 Conecte el enchufe en una toma de
. alimentacion eléctrica con conexién a
manejo tierra.

6 Ajuste el botén del termostato.

7 Espere unos 10 minutos hasta que el
indicador luminoso de la temperatura
se apague. Esto indica que la plancha
ha alcanzado la temperatura deseada.

8 Use la espatula para dar vuelta a los
alimentos mientras los frie o asa.

El aparato esta compuesto por las
siguientes partes, véase la fig. 1:

A. Indicador luminoso de temperatura
B. Boton del termostato

C. Termostato

D. Conexion eléctrica

E. Plancha de asado S io: los i dient rtad
F. Espatula de madera o plastico < onsejo: los Ingredientes cortados en

BOR
G. Enchufe/cable s troz.os pequefos se hacen mas rapido y
mejor que los trozos grandes.
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Consejo: ajuste el termostato segun el
plato que va a preparar; experimente con
el tiempo y la temperatura para obtener
buenos resultados.

Mantenimiento
y limpieza

* El termostato debe ser eliminado
_ antes de que el aparato se limpia.

* No mueva nunca el aparato mientras
que esté caliente o encendido. Debe
apagarlo primero y sélo podra
desplazarlo cuando se haya enfriado.

* No sumerja el termostato en agua ni
en ningun otro liquido. Si esto ocurre,
no vuelva a usarlo mas y deshagase
de él.

* No use productos de limpieza
abrasivos o agresivos.

Después del uso (véase la fig. 2)

1 Antes de limpiar el aparato, retire
siempre primero el enchufe de la toma
de alimentacién y deje que el aparato
se enfrie por completo.

2 Elimine los restos del asado con papel
de cocina.

3 Limpie el termostato con un pafo
humedo.

4 El aparato se puede lavar en el
lavaplatos eléctrico o con agua caliente
y jabon liquido.

Atencién: no introduzca en agua el
enchufe del termostato que viene fijo al
cable, jlimpielo sélo con un paio
humedo!

5 Después de limpiarlo seque a fondo el
aparato.

jAsegurese de que la conexion del
termostato en el aparato esta
totalmente seca antes de volver a
usarlo!
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6 Guarde el aparato y el cable en la caja.
Conserve el manual de
instrucciones.

7 Guarde la plancha de asado Table Chef
Pro en un lugar seco y fuera del
alcance de los nifos.

No vierta nunca agua fria sobre la
plancha. Esto daiia la plancha. Ademas,
el agua, al calentarse rapidamente,
salpicara.

Seguridad

Generalidades

¢ Lea las instrucciones de uso con
detenimiento y guardelas
cuidadosamente.

¢ Utilice este aparato tunicamente en la
forma que se describe en las
instrucciones.

Use este aparato Ginicamente para
fines domésticos.

Este equipo puede ser utilizado por
nifnos de 8 afos y mayores, que estan
supervisados ?7?o instruidos acerca
del uso del aparato de forma segura y
si entienden los riesgos potenciales.
Limpieza y mantenimiento del usuario
no se hace por los nifios, a menos
que sean mas de un 8 y supervisados.
Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8
afnos.

El dispositivo puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o con falta de
experiencia y conocimiento, ya que
tienen supervision o instrucciones re-
lativas al uso del aparato en una forma
segura y comprendan los peligros.
Los nifos no deben jugar con el aparato.

El aparato no esta concebido para ser
utilizado con un temporizador externo
o un sistema de mando a distancia
aparte.

Haga reparar el aparato unicamente
por personal cualificado. No intente
nunca repararlo usted mismo.



Use tinicamente el cable con enchufe y
el termostato adjuntos. No use nunca
un cable con termostato de otro
aparato.

Electricidad y fuentes de calor

¢ Antes de utilizar el aparato, verifique
que el voltaje de la red corresponda al
voltaje indicado en la placa.

¢ Use una toma de alimentacion con
conexion a tierra.

* Retire siempre el enchufe de la toma
de alimentacién cuando no esté
utilizando el aparato.

Al retirar el enchufe de la toma,
asegurese de tirar del enchufe y no
del cable.

No use el aparato si éste o el cable
estan averiados. Llévelo a nuestro
servicio técnico para evitar riesgos.
Los cables danados de este tipo de
aparatos solo debe repararlos nuestro
servicio técnico mediante
herramientas especiales.

Asegurese de que ni el aparato, ni el
cable, ni el termostato, ni el enchufe
estan en contacto con fuentes de
calor, por ejemplo, con una placa
caliente de la estufa o con fuego
abierto.

Asegurese de que ni el termostato, ni
el cable, ni el enchufe estan en
contacto con el agua.

El aparato debe poder tener la
posibilidad de deshacerse del calor
para evitar peligro de incendio.
Asegurese de que esté lo
suficientemente libre y que no haga
contacto con materiales inflamables.
No se debe cubrir el aparato.

Durante el uso

¢ El aparato es apto para uso doméstico
Unicamente.

¢ El uso en exteriores se aconseja solo
en épocas de tiempo seco. De ser
necesario, use un cable de extension
con conexion a tierra de calibre

suficiente (min. 3mm?).

Vigile a los nifios cuando hagan uso
de la plancha de asado Table Chef
Pro.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana, estable, resistente al
calor y protegida contra las
salpicaduras, en un lugar donde no
pueda caerse.

No deje que el cable quede colgando
por el borde del fregadero, la
encimera o la mesa.

Asegurese de tener las manos secas
cuando toque el cable o el enchufe.

Apague el aparato y retire el enchufe
de la toma de alimentacion si se
presentan fallos durante el uso,
cuando quiera limpiarlo, o después de
usarlo.

Procure que haya suficiente
ventilacion cuando esté usando el
aparato.

No deje el aparato sin vigilancia
mientras esta en uso.

No desplace nunca el aparato
mientras que esté caliente o
encendido. Debe apagarlo primero y
soélo podra desplazarlo cuando se
haya enfriado.

Tenga cuidado al usar el aparato. La
plancha se calienta demasiado y
puede ocasionar quemaduras al
tocarla.

Cuando vaya a colocar los alimentos
sobre la plancha caliente tenga
cuidado de no quemarse con el vapor
o las salpicaduras.

* Use guantes si debe manipular el
aparato mientras esta en
funcionamiento, o después de usarlo.
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* No recoja el aparato cuando haya
caido en el agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma
de alimentacion. No vuelva a utilizar
mas el aparato.

Limpie bien el aparato después de
usarlo (véase el apartado 'Después del
uso’).

La plancha de este juego esta provista
de una capa antiadherente a base de
PTFE (politetrafluoretileno). Al
calentarse pueden emitir particulas
minimas de gases que son
completamente inofensivas para el
hombre. Sin embargo, al parecer, el
sistema nervioso de algunos pajaros
es extremadamente sensible a ellos.
Por tal motivo, no use el aparato cerca
a los pajaros (por ejemplo, pajaros
ornamentales como los papagayos).

” Medio ambiente

I

Tire el material de embalaje, como plastico
y cajas, en los contenedores destinados
para ello.

Si desea desprenderse del aparato
estando todavia en buen estado, o si
puede repararse facilmente, por favor,
asegurese de que pueda volver a
utilizarse.

Al final de la vida util debe hacer procesar
el aparato de forma responsable de
manera que éste o sus partes puedan ser
reutilizadas. No tire el aparato junto con los
residuos domésticos no clasificados; en su
lugar llévelo a la tienda donde lo adquirié o
a un lugar de recoleccion autorizado.
Pdngase en contacto con las autoridades
municipales para solicitar informacion
acerca de los lugares de recoleccion
autorizados.
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Introduzione

Il prodotto Table Chef Pro permette di
cuocere le proprie pietanze preferite senza
la necessita di utilizzare grassi.

Il prodotto Table Chef Pro dispone di una
piastra di cottura dotata di rivestimento
antiaderente e di un termostato regolabile
che permette di controllare la temperatura
della piastra. L'apparecchio € connotato da
un’estrama facilita d’uso: E solo
necessario collegare il dispositivo ad una
rete di alimentazione. Una volta raggiunta
la temperatura desiderata, bastera
collocare i cibi da preparare sulla piastra di
cottura: il prodotto Table Chef Pro si rivela
infatti ideale come piastra di cottura alla
giapponese (Teppan Yaki), come set per
gourmet conviviale, come barbecue o per
la preparazione di piccoli piatti per
bambini.

Attenzione: prima di collegare il
prodotto alla rete elettrica e di mettere
in funzione I’elettrodomestico, leggere
integralmente le istruzioni riportate qui
di seguito!

Suggerimento: se il prodotto viene
utilizzato da bambini, assicurarsi di
sorvegliarne sempre I'impiego e di
impartire loro preliminarmente alcune
semplici istruzioni per 'uso.

Funzionamento e
utilizzo del prodotto

L’apparecchio € composto dai seguenti
elementi (vedere la fig. 1):

A. Spia luminosa del termostato
B. Manopola di regolazione del termostato

C. Termostato

D. Presa elettrica del termostato
E. Piastra di cottura

F. Spatola in legno o in plastica
G. Spina / cavo di alimentazione

Operazioni preliminari al primo
utilizzo

1 Rimuovere I'imballaggio.
2 Pulire 'apparecchio. Vedere la sezione
“Pulizia e manutenzione”.

Utilizzo dell’apparecchio (vedere

la fig. 1)

* Non collocare mai I’apparecchio su
piani di cottura.

¢ Durante I'utilizzo, il termostato
controlla la temperatura del prodotto:
per questo motivo, la spia luminosa
viene continuamente attivata e
disattivata.

Qualora il termostato sia impostato su
una temperatura maggiore rispetto a
165 °C, assicurarsi di rimanere a una
certa distanza dall’elettrodomestico
per evitare qualsiasi rischio di ustione
per mezzo degli eventuali leggeri
schizzi provenienti dalle pietanze.

Non utilizzare mai posate in metallo
per evitare di danneggiare lo strato
antiaderente.

Evitare di toccare la piastra di cottura
quando essa é calda. Utilizzare
sempre dei guanti da forno per
maneggiare il prodotto durante e
subito dopo il funzionamento.

—_

Preparare gli ingredienti necessari.

2 Pulire la piastra di cottura con un panno
umido.

3 Posizionare I'apparecchio su una
superficie piana e stabile.

4 Inserire I'elettrodo del termostato
nell’apposita presa elettrica presente
sullapparecchio.

5 Inserire la spina in una presa di

corrente provvista di messa a terra.
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6 Impostare la temperatura di cottura
desiderata mediante 'apposita
manopola di regolazione.

7 Attendere per ca. 10 minuti fino a
quando la spia luminosa non sia stata
DISATTIVATA: cio significa che la
temperatura impostata & stata
raggiunta.

8 Durante la cottura dei cibi, utilizzare la
spatola in dotazione per voltare gli
ingredienti.

_\\(\M)/)//_ Suggerimento: i cibi tagliati a piccoli pezzi
&~ cuociono pill velocemente e in modo
migliore rispetto a quelli di grandi
dimensioni.

Suggerimento: regolare la temperatura
mediante il termostato a seconda dei cibi
da cuocere: per un migliore risultato, si
consiglia di sperimentare vari tempi e varie
temperature di cottura.

Manutenzione
e pulizia

%

¢ |l termostato deve essere rimosso
prima che I’apparecchio viene pulita.

¢ Evitare di trasportare I'apparecchio
quando é acceso o ancora caldo.
Spegnere I’'apparecchio e trasportarlo
soltanto quando esso risulta
completamente raffreddato.

e —

* Non immergere mai il termostato in
acqua o in altri liquidi. Qualora cio
accadesse, non riutilizzare piu
I'apparecchio e provvedere a
smaltirlo.

* Non utilizzare per la pulizia detergenti
aggressivi o abrasivi.

Operazioni da compiere a

utilizzo terminato (vedere la

fig. 2)

1 Prima di procedere alla pulizia del
prodotto, estrarre la spina dalla presa di

x:‘
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rete e lasciare raffreddare
completamente I'apparecchio.

2 Rimuovere eventuali residui di cottura
servendosi di carta da cucina.

3 Pulire il termostato con l'ausilio di un
panno umido.

4 L'apparecchio puo essere lavato in
lavastoviglie oppure a mano con acqua
calda e detergente per piatti.

Attenzione: non immergere in acqua il
blocco del termostato e il cavo di
alimentazione con il relativo elettrodo;
essi devono essere puliti unicamente
con un panno umido!

5 Una volta eseguita la pulizia, asciugare
a fondo I'apparecchio.

Prima di procedere a un nuovo utilizzo
del prodotto, assicurarsi che la presa
elettrica per il termostato presente
sull’apparecchio risulti completamente
asciutta!

6 Riporre I'elettrodomestico e il cavo di
alimentazione nella scatola.
Conservare il manuale di istruzioni
per una futura referenza.

7 Custodire il prodotto Table Chef Pro in
un luogo asciutto e non accessibile ai
bambini.

Non versare mai acqua fredda sulla
piastra di cottura: in caso contrario, la
piastra di cottura potrebbe
danneggiarsi, provocando schizzi di
acqua bollente.



®, Informazioni sulla

sicurezza

Avvertenze generali

* L eggere attentamente le presenti
istruzioni per I’'uso e conservarle con
cura.

e Utilizzare I'apparecchio unicamente
secondo le modalita descritte nelle
presenti istruzioni.

* Questo apparecchio e stato concepito
esclusivamente per I'impiego
domestico.

* Questa unita puo essere utilizzata dai
bambini 8 anni ed oltre se sono sotto
la supervisione o istruzioni sull’'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e
se ne comprendono i rischi potenzi-
ali. Pulizia e manutenzione da parte
dell’'utente non é fatto da bambini, a
meno che non sono piu di 8 e sorveg-
liato. Tenere | ‘apparecchio e il cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

* |l dispositivo puo essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con scarsa
esperienza e conoscenza in quanto
hanno una supervisione o istruzioni
sull’uso dell’apparecchio in modo
sicuro e capire i rischi.

* | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ L'apparecchio non & progettato per
essere utilizzato con timer esterno o
con un telecomando separato.

* Fare eseguire le riparazioni da
personale qualificato. Non tentare mai
di riparare da soli I'apparecchio.

Utilizzare unicamente il cavo di
alimentazione, il termostato e I’elettrodo
forniti in dotazione al prodotto. Non
utilizzare mai cavi di alimentazione e
termostati di altri apparecchi.

Elettricita e calore

¢ Prima di utilizzare I'apparecchio,
verificare che la tensione di rete
corrisponda alla tensione di esercizio
indicata sulla targhetta di
identificazione dell'apparecchio.

¢ Collegare I'apparecchio
esclusivamente a prese di rete
provviste di messa a terra.

* Estrarre sempre la spina dalla presa di
corrente quando I'apparecchio non &
in uso.

* Quando si procede a disinserire la
spina dalla presa elettrica, assicurarsi
di esercitare la trazione sempre sulla
spina stessa e non sul cavo.

* Non utilizzare I'apparecchio qualora
esso o il cavo di alimentazione
risultino danneggiati. Inviare
I’apparecchio al nostro servizio di
assistenza per evitare ulteriori
eventuali rischi. Il cavo di
alimentazione di questo tipo di
apparecchio puo essere sostituito
unicamente dal nostro centro di
assistenza mediante I'uso di utensili e
attrezzature speciali

Assicurarsi che I'apparecchio, il cavo,
la spina, il termostato e I’elettrodo non
entrino a contatto con fonti di calore
quali per es. piani di cottura caldi o
fiamme libere.

Accertarsi che il termostato,
I’elettrodo, il cavo e la spina non
entrino a contatto con acqua.

L’apparecchio deve essere in grado di
dissipare il proprio calore onde evitare
eventuali rischi di incendio.
Assicurarsi pertanto che
I’apparecchio sia sufficientemente
libero da ostacoli e che non possa
venire in contatto con materiali
incendiabili. L'apparecchio non deve
essere mai coperto.
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Precauzioni da osservare
durante I'utilizzo

¢ L'apparecchio e stato concepito
esclusivamente per usi domestici.

¢ Un utilizzo in ambienti esterni &
consigliabile unicamente in presenza
di condizioni atmosferiche senza
umidita. Se necessario, utilizzare una
prolunga elettrica provvista di messa
a terra e con un diametro sufficiente
(min. 3 mm?).

Sorvegliare sempre i bambini quando
essi stanno utilizzando il prodotto
Table Chef Pro.

Posizionare I’apparecchio su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore e agli schizzi e in un punto da
cui esso non possa cadere.

Assicurarsi che il cavo elettrico non
penda dal bordo del piano di lavoro, di
mensole o di tavoli.

Assicurarsi di avere le mani asciutte
prima di toccare il cavo, I’elettrodo o
la spina.

Spegnere I'apparecchio e disinserire
la spina dalla presa di corrente se
durante l'uso si verificano
malfunzionamenti, quando si pulisce
I’'apparecchio o si & terminato di
utilizzarlo.

Predisporre una ventilazione adeguata
durante I'uso dell’apparecchio.

Sorvegliare sempre I’'apparecchio
mentre questo & in funzione.

Non spostare mai I’apparecchio
mentre & acceso o ancora caldo.
Spegnere I’apparecchio e trasportarlo
soltanto quando esso si
completamente raffreddato.

Usare la massima cautela nell’'uso
dell’apparecchio. La piastra di cottura
si surriscalda e il contatto con la
stessa potrebbe provocare ustioni.
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Prestare attenzione agli sbocchi di
vapore e agli schizzi quando si
collocano i cibi sulla piastra di
cottura.

Utilizzare sempre dei guanti da forno
per maneggiare il prodotto durante e
dopo il funzionamento.

Non tentare di recuperare
I’apparecchio qualora esso sia caduto
in acqua. Estrarre immediatamente la
spina dalla presa elettrica e non
utilizzare piu I’apparecchio.

Dopo l'uso, pulire sempre a fondo
I'apparecchio (vedere la sezione
“Operazioni da compiere a utilizzo
terminato”).

La piastra grill di questo
elettrodomestico é dotata di un
rivestimento antiaderente a base di
PTFE: durante il riscaldamento della
piastra, vengono liberate piccole
quantita di gas, assolutamente
innocue per I'uomo e gli animali. E
stato tuttavia dimostrato che il
sistema nervoso degli uccelli risulta
estremamente sensibile a queste
emissioni. Evitare pertanto di
utilizzare I'apparecchio nelle vicinanze
di uccelli (come per esempio uccelli
ornamentali quali pappagalli).
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” Tutela dell'ambiente

=

Gettare i materiali d'imballaggio, come la
plastica e le scatole, negli appositi
contenitori.

Se si desidera smaltire I'apparecchio,
anche se funziona ancora correttamente o
puo essere riparato facilmente, assicurarsi
che venga riutilizzato.

Alla fine della sua durata di vita
economica, |'apparecchio deve essere
smaltito secondo le leggi in vigore, in modo
che I'apparecchio stesso o i suoi
componenti possano essere riutilizzati.
Non smaltire I'apparecchio deponendolo
assieme ai rifiuti comuni e non differenziati:
consegnarlo invece al negoziante o presso
un punto di raccolta autorizzato. Rivolgersi
al proprio comune di residenza per
ottenere informazioni sulle possibilita e sui
servizi di consegna e di raccolta.

Direttiva europea vigente:
* 2002/95/CE
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Allmant

Med denna Table Chef Pro kan du fritera
och steka utan att tillsatta fett.

Table Chef Pro har en stekplatta med
teflonbelaggning och en termostat som
uppréatthaller stekplattans temperatur.
Apparaten ar mycket enkel att anvanda.
Allt du behéver géra ar att ansluta
apparaten till elnatet. Nar ratt temperatur
uppnatts lagger du dnskade ingredienser
pa plattan. Detta gor Table Chef Pro
perfekt for att laga teppan yaki, gourmet,
barbeque eller barnkalasratter hemma.

OBS! Las igenom nedanstaende
instruktioner innan du kopplar in och
anvander apparaten!

Ny

- Tips: Ge barn enkla instruktioner hur
~ apparaten ska anvandas i forvag och hall
uppsikt nar de anvander den.

b4

R Drift och anvandning

Apparaten innehaller féljande delar, se fig.

1:

A. Temperaturlampa
B. Termostatknapp

C. Termostat

D. Elektrisk anslutning
E. Stekplatta

F. Tra- eller plastspatel
G. Kontakt/natkabel
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Innan anvéndning

1 Avlagsna férpackningen.
2 Rengor apparaten. Se "Underhall och
rengoéring”.

Anvandning (se fig. 1)
o Stéll aldrig apparaten pa en kokplatta.

¢ Vid anvindning reglerar termostaten
temperaturen, darfor tands och slacks
lampan hela tiden.

* Om termostaten ar hégre instélld én
165°C, var uppmarksam pa att fett kan
stédnka upp inom anvéandaravstand
fran apparaten.

e Anvéand inga kéksredskap av metall
for att férhindra skador pa
teflonbeldggningen.

¢ Ta inte i den heta stekplattan. Anvand
grytlappar nér du tar i apparaten
under/strax efter anvandning.

1 Forbered ingredienserna.

2 Rengor stekplattan med en fuktig trasa.

3 Stéll apparaten pa ett stadigt plant
underlag.

4 Anslut termostaten i apparatens
elektriska kontakt.

5 Satt kontakten i ett jordat vagguttag.

Stall in termostatknappen.

7 Vanta ca 10 minuter tills
temperaturlampan ar SLACKT. Detta ar
en indikation att 6nskad temperatur
natts.

8 Anvand spateln for att vanda
ingredienser nar du steker och friterar.

D

- Tips:sma bitar blir fardiga snabbare och

béattre genomstekta &n stora bitar.

Tips: justera termostatinstaliningen
beroende pa réatten, experimentera med
stektiden och temperaturen for att fa bra
resultat.
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Underhall
och rengoring

¢ Termostaten maste tas bort innan
apparaten rengors.

e Flytta aldrig apparaten om den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Sténg férst av apparaten och flytta
den nér den kallnat.

e Sank aldrig ned apparaten i vatten
eller annan vatska. Om den dnda
skulle sankas ned i vatten far
apparaten inte anvéandas igen.
Kassera den.

* Anvand inga aggressiva eller slipande
rengdringsmedel.

Efter anvandning (se fig. 2)

1 Drag ur kontakten ur vagguttaget och
lat apparaten kallna helt innan
rengdring.

2 Avlagsna stekrester med
hushallspapper.

3 Rengdr termostaten med en fuktig
trasa.

4 Apparaten kan diskas i diskmaskinen
eller rengéras med varmt sapvatten.

OBS! Termostatkontakten som sitter i
sladden far inte sdnkas ned i vatten.
Rengoér endast med en fuktig trasa!

5 Torka av apparaten ordentligt efter
rengdring.

Kontrollera att apparatens
termostatkontakt ar helt torr innan
apparaten anvands igen!

6 Forvara apparaten och sladden i ladan.
Spara bruksanvisningen.

7 Forvara Table Chef Pro pa en torr och
barnséker plats.

Hall aldrig kallt vatten pa stekplattan.
Stekplattan skadas da och det snabbt
uppvarmda vattnet stanker fran
stekplattan.

Sakerhet

Allmént

e Las igenom bruksanvisningen
ordentligt och forvara den pa en séker
plats.

¢ Anvand endast denna apparat sa som
beskrivs i denna bruksanvisning.

e Apparaten ar endast avsedd fér
hushallsbruk.

Denna enhet kan anvéndas av barn 8
ar och dldre om de 6vervakas eller far
instruktioner angaende anvandning
av apparaten pa ett sidkert satt och
om de forstar de potentiella riskerna.
Rengoring och anvandare underhall
inte utfors av barn, om de ar 6ver 8
och 6vervakas. Hall apparaten och
sladden utom rackhall for barn yngre
an 8 ar.

Enheten kan anvandas av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller brist pa erfaren-
het och kunskap som de har tillsyn
eller far instruktioner angaende
anvandning av apparaten pa ett sakert
satt och forstar riskerna.

¢ Barn far inte leka med apparaten.

e Apparaten ér inte avsedd att anvandas
med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

* Reparationer ska utféras av en
kvalificerad reparator. Reparera aldrig
apparaten sjalv!

Anvand endast bifogad sladd med
kontakt och termostat. Anvéand aldrig en
sladd med termostat som tillhér en
annan apparat.

Véarme och elektricitet

e Kontrollera att natspéanningen
overensstdammer med angiven
natspanning pa apparatens markplatta
innan den anvénds.

e Anvand ett jordat vagguttag.
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¢ Drag alltid ur kontakten ur vagguttaget
nér apparaten inte anvands.

Nér du drar ur kontakten ur
vagguttaget ska du dra i sjédlva
kontakten och inte i sladden.

Anvand inte apparaten om apparaten
eller sladden ar skadad. Skicka den till
var serviceavdelning for att undvika
fara. Skadade sladdar hos den hér
typen av apparat far endast bytas av
var serviceavdelning med hjalp av
speciella verktyg.

Kontrollera att apparaten, sladden,
termostaten och kontakten inte
kommer i kontakt med varmekallor,

t.ex. en varm kokplatta eller 6ppen eld.

Kontrollera att termostaten, sladden
och kontakten inte kommer i kontakt
med vatten.

Apparaten maste kunna bli av med
varmen for att forhindra brandfara. Se
darfor till att apparaten star fritt och
inte kan komma i kontakt med
brannbara material. Apparaten far inte
tackas over.

Vid anvéndning

e Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk.

¢ Utomhusanvandning rekommenderas
endast vid torrt vader. Anvand da en
jordad forlangningssladd med

tillrackligt stor diameter (min. 3mm?).

¢ Hall uppsikt 6ver barn nar de
anvander Table Chef Pro.

¢ Placera apparaten pa ett stadigt och
plant underlag som &r varme- och
stankbestandigt, pa en plats dar den
inte kan ramla ned.

¢ Sladden far inte hdnga 6ver
diskbankens, arbetsytans eller
bordets kant.

¢ Kontrollera att dina hénder &r torra nar
du tar i sladden eller kontakten.

% Table Chef ProTM Article 102300/102310

Stang av apparaten och dra ur
kontakten ur vagguttaget om fel
uppstar under anvdandning, om
apparaten ska rengoras eller néar du ar
klar med den.

Se till att ventilationen &r god vid
anvandning av apparaten.

Lamna aldrig apparaten utan tillsyn
nér den anvands.

Flytta aldrig apparaten nér den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Sténg férst av apparaten och flytta
den nér den kallnat helt.

Var férsiktig vid anvandning av
apparaten. Stekplattan blir mycket het
och kan vid kontakt orsaka
bréannskador.

Se upp for anga och stank nar du
lagger ingredienser pa stekplattan.

Anvénd grytlappar nér du tar i
apparaten under/efter anvandning.

Tag inte upp apparaten om den ramlat
ned i vatten. Drag ur kontakten ur
vagguttaget direkt. Anvéand aldrig
apparaten mer.

Rengor apparaten ordentligt efter
anvandning (se avsnittet “Underhall
och rengoring”).

Grillplattans olika delar ar férsedda
med en teflonbeldggning pa PTFE-
grund. Vid uppvarmning kan mycket
sma mangder gas utsondras, men
dessa ar helt ofarliga fér manniskor.
Det har visat sig att faglars
nervsystem reagerar kraftigt pa denna
gas. Anvand inte apparaten i ndrheten
av andra varmekallor.
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Miljo
Kasta férpackningsmaterial som plast och
kartong i containrar avsedda for detta.

Om apparaten kasseras nar den annu ar
funktionsduglig skall den atervinnas.

Apparaten ske kasseras pa ett ansvarsfullt
satt, sa att apparaten eller delarna kan
ateranvandas. Apparaten far inte kasseras
som osorterat avfall. Ldmna in den hos
aterforsaljaren eller pa en miljéstation. Tag
kontakt med kommunen fér information om
tillgangliga inlamnings- och
atervinningssystem.

Gallande EU-direktiv:
e 2002/95/EG
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Generelt

Med denne Table Chef Pro kan De stege
uden at tilseette fedtstoffer.

Table Chef Pro har en stegeplade forsynet
med anti-stickbelaegning og en termostat,
som holder stegepladen pa den rette
temperatur. Apparatet er meget enkelt at
bruge. Det eneste, du skal gare, er at
seette apparatet i en stikkontakt. Nar
pladen har naet den rigtige temperatur,
leegger De de enskede madvarer pa
pladen. Dette gor Table Chef Pro ideel til at
lave teppan yaki, snacks, barbeque eller
retter til bornefester derhjemme.

Bemezerk: laes de folgende instruktioner
for De slutter apparatet til og tager det i
brug!

Tip: giv pa forhand bgrnene enkle
instruktioner om, hvordan apparatet skal
bruges, og hold gje med barnene under
stegningen.

T
R Funktion og betjening

Apparatet er forsynet med folgende, se fig.
1:

A. Temperaturlampe

B. Termostatknap

C. Termostat

D. Elektrisk kontakt

E. Stegeplade

F. Spatel af trae eller kunststof |
G. Stik/ledning
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For apparatet tages i brug

1 Fjern indpakningen.

2 Rengering af apparatet. Se
‘Vedligeholdelse og rengoring’.

Brugen (se fig. 1)
o Szet aldrig apparatet pa en kogeplade.

e Under brugen regulerer termostaten
temperaturen, derfor taendes og
slukkes lampen hele tiden.

» Star termostaten hojere end 165
grader Celcius, skal De passe pa med
fedtsprgojt indenfor brugsafstanden fra
apparatet.

¢ Brug ikke metalbestik for at undga
beskadigelse af anti-stick
belaegningen.

* Ror ikke ved den varme stegeplade.
Brug ovnvanter hvis De rorer
apparatet under/lige efter brugen.

1 Tilbered ingredienserne.

2 Renger varmepladen med en fugtig
klud.

Stil apparatet pa en flad, stabil
undergrund.

Seet termostaten i den elektriske
kontakt pa apparatet.

Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Indstil termostatknappen.

Vent ca. 10 minutter indtil
temperaturlampen slukker. Det er tegn
pa at den gnskede temperatur er naet.
Brug under stegningen en spatel til at
vende ingredienserne.

- Tip: sma stykker bliver bedre og hurtigere
~ mere end store stykker.

Tip: afstem termostatindstillingen pa
madretten, eksperimentér med stegetid og
temperatur for at opna de bedste
resultater.
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og rengoring

* Termostaten skal fjernes, for
apparatet rengores.

e Flyt aldrig apparatet mens det er
teendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet, og flyt det ikke for det er
kolet af.

e Sank aldrig termostaten ned i vand
eller nogen anden vaeske. Skulle det
alligevel ske, brug da ikke apparatet
mere, men kasser det.

* Brug ingen ridsende eller aggressive
rengoringsmidler.

Efter brugen (se fig. 2)

1 For De rengor apparatet, skal De altid
forst tage stikket ud af stikkontakten og
lade apparatet kale helt af.

2 Fjern stegerester med kakkenrulle.

w

4 Apparatet kan vaskes i
opvaskemaskine eller i varmt
opvaskevand.

Bemeerk: termostatstikket pa ledningen
ma ikke komme ned i vand, det ma kun
rengores med en fugtig klud!

5 Tor apparatet grundigt af efter
rengaringen.

Var opmaerksom pa om
termostatkontakten pa apparatet er
fuldstaendig tor, for apparatet tages i
brug igen!

6 Leeg apparatet og ledningen pé plads i
asken. Gem brugsanvisningen.

7 Opbevar Table Chef Pro pa et tart og
barnesikkert sted.

Hzeld aldrig koldt vand pa stegepladen.
Stegepladen vil blive beskadiget og den
hurtige opvarmning af vandet vil fa det
til at sprojte fra stegepladen.

Rengor termostaten med en fugtig klud.

Sikkerhed

Generelt

* Laes brugsanvisningen grundigt
igennem og opbevar den omhyggeligt.

¢ Brug apparatet kun saledes, som det
er beskrevet i brugsanvisningen.

* Brug kun apparatet til
husholdningsmzaessige formal.

¢ Denne enhed kan bruges af bgrn 8 ar
og aldre, hvis de far den nedvendige
instruktion i brug af apparatet pa en
sikker made, og hvis de forstar de
potentielle farer. Rengering og bruger
vedligeholdelse er ikke udfert af bern,
medmindre de er over 8 og overvages.
Hold apparatet og ledningen utilgaen-
geligt for bern yngre end 8 ar.

* Enheden kan bruges af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller men-
tale evner eller mangel pa erfaring og
viden, som de har vejledt eller instru-
eret i brug af apparatet pa en sikker
made og forstar farerne.

* Bern ma ikke lege med apparatet.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive
styret af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

* Hold apparatet udenfor reekkevidde af
born og andre personer, der ikke kan
omgas det pa en god made.

e Lad reparationer udfore af en
kvalificeret montor. Prov aldrig selv at
reparere apparatet.

Brug kun den medfolgende ledning
med stik og termostat. Brug aldrig en
ledning med termostat fra et andet
apparat.

Varme og elektricitet

e Kontroller for De bruger apparatet om
stromstyrken i lysnettet stemmer
overens med den stromstyrke, der er
opgivet pa apparatets typeskilt.
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* Brug en stikkontakt med
jordforbindelse.

* Traek altid stikket ud af stikkontakten
nar De ikke bruger apparatet.

¢ Nar De traekker stikket ud af
stikkontakten, traek da i selve stikket
og ikke i ledningen.

Brug ikke apparatet, hvis apparatet
eller ledningen er beskadiget. Send
det til vores serviceafdeling for at
undga nogen risiko. Pa denne type
apparater kan en beskadiget ledning
kun udskiftes af vores serviceafdeling
ved hjeelp af specialvaerktgj.

Sorg for at apparatet, ledningen,
termostaten og stikket ikke kommer i
kontakt med varmekilder, som fx en
varm kogeplade eller aben ild.

Sorg for at termostaten, ledningen og
stikket ikke kommer i beroring med
vand.

For at undga brandfare skal apparatet
kunne komme til at afgive sin varme.
Sorg for at apparatet star
tilstreekkeligt frit og ikke kan komme i
kontakt med braendbart materiale. Het
apparaat mag niet worden bedekt.

Under brugen
e Apparatet er kun egnet til i hjemmet

e Det tilrades kun at bruge apparatet
udendors nar det er torvejr. Brug om
ngdvendigt en ledning med
jordforbindelse og med tilstraekkelig

diameter (min. 3mm>).

¢ Hold gje med born, nar de bruger
Table Chef Pro.

* Stil apparatet pa en stabil og flad
undergrund, der taler varme og sprgijt,
pa et sted hvor det ikke kan falde.

¢ Lad ikke ledningen haenge ud over
kanten pa bordet.

% Table Chef ProTM Article 102300/102310

Sorg for at Deres haender er torre, nar
De rorer ved ledningen eller stikket.

Sluk apparatet og traek stikket ud af
stikkontakten, hvis De under brugen
opdager, at der er
funktionsforstyrrelser, nar De rengor
apparatet, eller er faerdig med at bruge
apparatet.

Sorg for tilstreekkelig ventilation nar
apparatet er i brug.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn
mens det er i brug.

Flyt aldrig apparatet mens det er
teendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet, og flyt det ikke for det er
kolet af.

Veer forsigtig under brugen af
apparatet. Stegepladen er meget hed
og kan give brandsar ved beroring.

Pas pa damp og sprojt nar De laegger
madvarer pa den varme stegeplade.

Brug ovnvanter hvis De rorer
apparatet under/efter brugen.

Saml ikke apparatet op hvis det er
faldet i vand. Traek omgéaende stikket
ud at stikkontakten. Brug aldrig
apparatet mere.

Rengor apparatet grundigt efter
brugen (se kapitlet ’Efter brugen’)

Stegepladen er forsynet med en anti-
stickbelzegning pa PTFE-basis. Ved
opvarmning heraf kan der udvikles en
anelse gas, som er uskadelig for
mennesker. Det har dog vist sig at
fugles nervesystem er ekstremt
falsomt overfor denne gas. Brug
derfor ikke apparatet i neerheden af
fugle (teenk her pa stuefugle som fx
papeggaijer).
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Smid indpakningsmaterialet som fx plastik
og eesker veaek i de dertil bestemte
containere.

Vil De kassere apparatet mens det stadig
fungerer godt eller let kan repareres, sorg
da for at apparatet bliver genbrugt.

Ved afslutningen af apparatets levetid skal
De sgrge for, at apparatet bliver behandlet
pa forsvarlig made, séledes at dele af
apparatet kan genbruges. Seet aldrig
apparatet ned sammen med restaffald,
men indlever det hos forhandleren eller til
et godkendt indsamlingssted. Tag kontakt
med Deres kommune og fa informationer
om de indleverings- indsamlingssteder, der
er til radighed.

Geeldende europaeisk direktiv:
e 2002/95/EQF
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Generelt

Med denne Table Chef Pro kan du steke
og brase uten at du trenger 4 tilsette fett.

Table Chef Pro har en stekeplate med
slippbelegg og en termostat som holder
stekeplaten pa riktig temperatur. Apparatet
er meget enkelt & betjene. Alt du ma gjere
er a koble apparatet til et stramuttak.

Nar riktig temperatur er nadd, legger du de
onskete matvarene pa pannen. Dette gjor
Table Chef Pro ideell for hjemmetilbereding
av teppan yaki-, gourmet-, grill- eller
barneselskapsretter.

OBS! Les instruksjonene nedenfor for
du kopler til apparatet og tar det i bruk!

Tips: Forklar barna pa forhand og pa en
enkel mate hvordan de skal bruke
apparatet. Hold tilsyn med bruken.

> -]

Virkemate og
betjening

Apparatet inneholder falgende deler, se
fig 1:

A. Temperaturlampe

B. Termostatknapp

C. Termostat

D. Elektrisk tilkopling

E. Stekeplate

F. Stekeredskap i tre eller plast
G. Stopsel/ledning

@ Table Chef ProTM Article 102300/102310

For forste gangs bruk

1 Fjern emballasjen.
2 Rengjor apparatet. Se ‘Vedlikehold og
rengjoring’.

Bruk (se fig. 1)

* Plasser aldri apparatet pa en
kokeplate.

¢ Under bruk regulerer termostaten
temperaturen. Derfor slar lampen seg
pa og av hele tiden.

¢ Hvis termostaten star hoyere enn
165 °C, ma du vaere oppmerksom pa
eventuell fettsprut i brukeravstand fra
apparatet.

¢ Bruk aldri kjokkenredskap av metall.
Dette kan skade slippbelegget.

¢ lkke kom borti den varme stekeplaten.
Bruk grillvotter eller lignende hvis du
tar pa apparatet under/like etter bruk.

1 Forbered ingrediensene.

2 Rengjor stekeplaten med en fuktig klut.

3 Plasser apparatet pa et solid, jevnt
underlag.

4 Stikk termostaten inn i apparatets
elektriske tilkopling.

5 Sett stopslet i en jordet stikkontakt.

Still inn termostatknappen.

7 Vent cirka 10 minutter til
temperaturlampen har slukket. Dette er
et tegn pa at onsket temperatur er
nadd.

8 Bruk stekeredskapet under stekingen
for & snu ingrediensene.

[e]

Tips: Sma stykker kjott og fisk blir raskere
ferdig og gjennomstekes lettere enn store
stykker.

Tips: Still inn termostaten i forhold til retten
du lager. Eksperimenter med steketid og
temperatur for & oppna gode resultater.
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og rengjoring

* Termostaten ma fjernes for apparatet
rengjores.

 Flytt aldri apparatet hvis det er koplet
til, eller hvis det fortsatt er varmt. Sla
forst av apparatet og flytt det etter at
det er avkjolt.

¢ Senk aldri apparatet ned i vann eller
en annen vaeske. Hvis dette likevel
skulle skje, ma apparatet kasseres og
ikke brukes pa nytt.

¢ Ikke bruk skuremidler eller aggressive
rengjoringsmidler.

Etter bruk (se fig. 2)

1 Trekk stopslet ut av stikkontakten og la
apparatet avkjole seg helt for du
begynner med rengjoring.

2 Fjern stekerester med kjgkkenpapir.

w

4 Apparatet kan vaskes i oppvaskmaskin
eller du kan rengjgre det med varmt
sapevann.

OBS! Termostatstapselet, festet til
ledningen, méa ikke dyppes vann.
Rengjores bare med en fuktig klut!

5 Tork apparatet grundig etter rengjoring.

Se til at apparatets termostattilkopling
er helt torr for apparatet brukes pa nytt!

6 Oppbevar apparatet og ledningen i
esken. Ta vare pa bruksanvisningen.

7 Oppbevar Table Chef Pro pa et tort sted
utilgjengelig for barn.

Hell aldri kaldt vann pa stekeplaten.
Stekeplaten vil bli pafort skader og det
raskt oppvarmete vannet vil sprute fra
platen.

Rengjor termostaten med en fuktig klut.

€, Sikkerhet

Generelt

* Les bruksanvisningen noye og ta godt
vare pa den.

¢ Apparatet ma bare brukes slik det
beskrives i denne bruksanvisningen.

e Apparatet ma bare brukes til
husholdningsformal.

* Denne enheten kan brukes av barn
fra 8 ar og eldre hvis de far tilsyn eller
instruksjoner om bruk av apparatet
pa en sikker mate, og hvis de forstar
de potensielle farer. Rengjering og
vedlikehold er ikke gjort av barn, med
mindre de er over 8 og overvaket. Hold
apparatet og ledningen utilgjengelig for
barn yngre enn 8 ar.

* Enheten kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap som de har tilsyn eller
instruksjoner om bruk av apparatet pa
en sikker mate, og forstar farene.

* Barn skal ikke leke med apparatet.

e Apparatet er ment a bli betjent ved
hjelp av en utvendig timer eller et
separat fjernkontroll-system.

¢ Reparasjoner ma bare utfores av
kvalifisert monter. Forsgk aldri a
reparere apparatet selv.

Bruk bare ledningen som folger med,
inkludert stopsel og termostat. Bruk
aldri en ledning med termostat fra et
annet apparat.

Varme og elektrisitet

» Kontroller for bruk at nettspenningen
pa stedet stemmer overens med den
nettspenningen som oppgis pa
apparatets typeskilt.

e Bruk jordet stikkontakt.
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* Trekk alltid stopslet ut av
stikkontakten nar apparatet ikke er i
bruk.

Trekk alltid i selve stopslet nar du tar
det ut av stikkontakten, og aldri i
ledningen.

Ikke bruk apparatet hvis apparatet
eller ledningen er skadet. Send
apparatet inn til var servicetjeneste for
a unnga risiko. Ved denne type
apparat kan en skadet ledning bare
byttes ut av var servicetjeneste ved
hjelp av spesialverktoy.

Se til at apparatet, ledningen,
termostaten og stopslet ikke kommer i
kontakt med varmekilder, som for
eksempel varm kokeplate eller apen
ild.

Se til at termostaten, ledningen og
stopslet ikke kommer i kontakt med
vann.

For & unnga brannfare ma apparatet
kunne bli kvitt sin egenproduserte
varme. Se til at det er tilstrekkelig
ventilasjon rundt apparatet og at det
ikke kan komme i kontakt med
brennbart materiale. Apparatet ma
ikke dekkes til.

Under bruk

e Apparat egner seg bare for
husholdningsformal.

¢ Bruk utendgrs kan bare tilrades i tort
veer. Bruk om ngdvendig
skjoteledning med tilstrekkelig
tverrsnitt (minimum 3 mm?).

¢ Hold godt oye med barna hvis de far
bruke Table Chef Pro.

¢ Plasser apparatet pa et stabilt, jevnt
underlag som taler varme og sprut, pa
et sted der det ikke kan falle.

¢ lkke la ledningen henge over kanten
pa kjokkenbenken, bordet eller
liknende.

% Table Chef ProTM Article 102300/102310

» Se til at du ikke har vate hender nar du

bergrer ledningen eller stopslet.

¢ Sla av apparatet og trekk stopslet ut

av stikkontakten hvis du oppdager feil
under bruk, skal rengjore apparatet
eller er ferdig med a bruke apparatet.

* Se til at det fins tilstrekkelig

ventilasjon ved bruk av apparatet.

¢ Ikke la apparatet sta uten tilsyn nar det

er i bruk.

* Flytt aldri apparatet hvis det er koplet

til, eller hvis det fortsatt er varmt. Sla
forst av apparatet og flytt det etter at
det er avkjolt.

e Veer forsiktig nar du bruker apparatet.

Stekeplaten er sveert varm og kan
forarsake forbrenninger ved kontakt.

¢ Pass opp for damp og sprut nar

matvarer legges pa den varme
stekeplaten.

* Bruk grillvotter eller lignende hvis du

tar pa apparatet under/like etter bruk.

¢ |kke ta tak i apparatet hvis det har falt i

vann. Trekk straks stopslet ut av
stikkontakten. Apparatet ma ikke
brukes mer.

* Rengjor apparatet grundig etter bruk

(se avsnittet ‘Etter bruk’).

¢ Grillplata som hgrer til dette apparatet,

er utstyrt med et slippbelegg pa PTFE-
basis. Ved oppvarming av dette
belegget kan orsma mengder gass
avgis. Gassen er helt uskadelig for
mennesker. Det har imidlertid vist seg
at nervesystemet til fugler er ekstremt
folsomt for dette. Bruk derfor ikke
apparatet i neerheten av fugler
(husfugler som papegoyer og
liknende).
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Kast emballasjemateriell som plast og
pappesker i containere beregnet pa slikt
avfall.

Onsker du & kvitte deg med apparatet selv
om det fremdeles virker som det skal, eller
lett kan repareres, bgr du sgrge for
gjenbruk av apparatet.

Nar apparatet har gjort sin nytte og skal
kasseres, ma det handteres pa en
ansvarlig mate slik at apparatet eller deler
av det kan gjenvinnes. lkke kast apparatet
sammen med usortert husholdningsavfall,
men lever det til butikken der det ble kjopt
eller til en offentlig miljostasjon. Ta kontakt
med lokale myndigheter for informasjon
om de innleverings- eller
innsamlingsmuligheter som fins.

Gjeldende europeisk direktiv:
e 2002/95/EF
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Yleista

Talla Table Chef Pro -paistolevylla voit
paistaa ja grillata ilman lisérasvaa.

Table Chef Pro -paistolevyssé on
pinnoitettu paistolevy ja termostaatti, joka
pitdé paistolevyn lampétilan juuri oikeana.
Laite on erittain helppokayttéinen. Sinun
tarvitsee vain kytkea laite verkkovirtaan.
Kun paistolevy on [Ammennyt valittuun
lampétilaan, elintarvikkeet sijoitetaan
levylle. Table Chef Pro sopiikin
erinomaisesti teppan yaki-, gourmet- ja
barbeque-ruokien valmistamiseen tai
lastenjuhlien ruoanlaittoon.

Huomaa: lue seuraavat ohjeet, ennen
kuin kytket laitteen sahkoverkkoon ja
otat sen kaytté6on!

-
~

Vihje: anna lapsille etukateen
yksinkertaiset ohjeet laitteen kaytosta ja
valvo heita laitteen kayton aikana.

Ay
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Toiminta ja kaytto

Laitteessa on seuraavat osat:

A. Lampétilan merkkivalo

B. Termostaatin sdadin

C. Termostaatti

D. Sahkdliitanta

E. Paistolevy

F. Puinen tai muovinen lasta
G. Pistoke ja virtajohto

A
~
T\ =
N

/N
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Ennen ensimmaista
kayttékertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2 Puhdista laite. Katso kohta "Hoito ja
puhdistus”.

Kéytto (katso kuva 1)

« Ala koskaan aseta laitetta
keittolevylle.

* Termostaatti saatelee lampétilaa
kaytén aikana, joten merkkivalo
sammuu ja syttyy toistuvasti.

¢ Jos termostaatilla on valittu
lampétilaksi yli 165 °C, varo rasvan
roiskumista kayttéetdisyydelle.

« Ala kdyta metallisia tyovalineita.
Muuten levyn pinnoite voi
vahingoittua.

« Ala koske kuumaa paistolevya. Kayta
uunikintaita, kun kosket laitetta kdyton
aikana tai pian sen jélkeen.

—_

Valmistele ainekset.

2 Puhdista paistolevy kostealla liinalla.

3 Aseta laite tasaiselle, tukevalle
alustalle.

4 Tydnna termostaatti laitteen
sahkéliitantaan.

5 Liita pistotulppa maadoitettuun
pistorasiaan.

6 Saada termostaatin saatimella haluttu
lampétila.

7 Odota noin 10 minuuttia, kunnes
termostaatin merkkivalo sammuu. Se
iimaisee, etta laite on kuumentunut
valittuun lampétilaan.

8 Kéantele aineksia paistamisen aikana

lastalla.

Vihje: pienet palaset kypsyvat paremmin
ja nopeammin kuin suuret palat.

Vihje: valitse termostaatin lampétila ruoan
mukaan. Kokeile paistoaikaa ja -
lampétilaa, kunnes saavutat hyvan
lopputuloksen.
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Hoito
ja puhdistaminen

¢ Termostaatti on poistettava ennen
laitteen puhdistamista.

« Al koskaan siirra laitetta, kun se on
paalla tai lAmmin. Sammuta laite ja
siirra sita vasta sen jaahdyttya.

« Ala koskaan upota termostaattia
veteen tai muuhun nesteeseen. Jos
ndin tapahtuu, laitetta ei saa enda
kéyttaa, vaan se on héavitettava.

« Ala kdyta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Kéayton jalkeen (katso kuva 2)

1 lIrrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jaéhtya ennen sen
puhdistamista.

2 Poista ruoka-ainejaamat
keittidpaperilla.

3 Puhdista termostaatti kostealla liinalla.

4 Laitteen voi pesta astianpesukoneessa
tai kasin lampimalla vedelld ja
pesuaineella.

Huomaa: johtoon kiinnitettya
termostaattipistoketta ei saa upottaa
veteen. Sen saa puhdistaa ainoastaan
kostealla liinalla.

5 Kuivaa laite huolellisesti puhdistamisen
jalkeen.

Varmista ennen laitteen kédyttoa, etta
termostaattiliitanta on taysin kuiva!

6 Sailyta laitetta ja virtajohtoa laatikossa.
Sailyta kayttdohje.

7 Sailyta Table Chef Pro kuivassa
paikassa ja poissa lasten ulottuvilta.

Ala koskaan kaada kylmaa vetta
paistolevylle. Muuten paistolevy
vaurioituu ja dkillisesti kuumentunut
vesi roiskuu levylta.

Turvallisuus

Yleista

* Lue kayttéohje huolellisesti ja sdilyta
se.

o Kayta tata laitetta ainoastaan
kayttéohjeessa kuvatulla tavalla.

e Laite on tarkoitettu vain kotikayttéon.

* Tama laite voi kayttaa lapset 8 vuotta ja
vanhemmat, jos he saavat valvonnassa
ja ohjauksessa kayttaa laitetta turval-
lisesti ja jos he ymmartavat mahdollisia
vaaroja. Puhdistus ja huoltoa ei tehda
lapsia, jos ne ovat yli 8 ja valvotaan.
Pida laite ja johto poissa lasten ulot-
tuvilta alle 8 vuotta.

* Laitetta voidaan kayttaa henkilét, joilla
on alentunut fyysinen tai henkinen
toimintakyky tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa, koska ne ovat valvonnassa
ja ohjauksessa kayttaa laitetta turval-
lisesti ja ymmartaa vaarat.

» Lapset eivit saa leikkia laitteella.

e Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella
kauko-ohjatulla jarjestelmalla.

* Teetd korjaukset hyvaksytylla
asentajalla. Al koskaan korjaa laitetta
itse.

Kéyta ainoastaan laitteen mukana

toimitettua virtajohtoa, pistoketta ja

termostaattia. Ald koskaan kayta jonkin
toisen laitteen termostaattivirtajohtoa.

Lampo ja sdhkoé

e Tarkasta ennen laitteen kdyttoa, etta
verkkojannite vastaa laitteen
tyyppikilvessa ilmoitettua
verkkojannitetta.

* Kayta maadoitettua pistorasiaa.

¢ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina,
kun laitetta ei kayteta.
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¢ Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
veda pistotulpasta, 4ld koskaan
liitosjohdosta.

« Al4 kiyta laitetta, jos johdossa on
vaurioita. Riskien vélttdmiseksi laheta
laite huoltopalveluumme. Ainoastaan
huoltopalvelumme voi vaihtaa
tamantyyppisen laitteen vioittuneen
verkkojohdon uuteen erikoistydkaluja
kayttaen.

Varmista, etteivit laite, virtajohto,
termostaatti tai pistotulppa joudu
kosketuksiin lammaoénlahteen, kuten
kuuman keittolevyn tai avotulen
kanssa.

¢ Jos havaitset laitteessa
toimintahairién, haluat puhdistaa
laitteen tai lopettaa kdyton, sammuta
laite ja irrota pistoke pistorasiasta.

¢ Huolehdiriittdvasta tuuletuksesta, kun
kaytat laitetta.

« Ala jaté laitetta kayton aikana koskaan
ilman valvontaa.

o Ala koskaan siirra laitetta, kun se on
paalla tai lammin. Sammuta laite ja
siirra sita vasta sen jaadhdyttya.

¢ Ole varovainen kayttdessasi laitetta.
Paistolevy on erittdin kuuma, ja sen
koskettaminen voi aiheuttaa

palovamman.

Varmista, ettei termostaatti, johto tai o o )
pistotulppa joudu kosketuksiin veden e Varo héyrya ja roiskeita, kun laitat
kanssa. ruoka-aineita kuumaalle paistolevylle.

o Kayta uunikintaita, kun kosket laitetta
kayton aikana tai sen jalkeen.

Tulipalon vaaran vuoksi laitteen on
annettava jadhtya kunnolla. Varmista,
etté laitteen ymparilla on riittavasti
tilaa ja ettei se paase kosketuksiin
palavan materiaalin kanssa. Laitetta ei
saa kayttaa peitettyna.

« Ala tartu veteen pudonneeseen
laitteeseen. Irrota valittomasti
pistotulppa. Ala enda kayta laitetta.

¢ Puhdista laite huolellisesti kdytén
jalkeen (katso luku ”Kéytén jalkeen”).

Kéaytoén aikana

¢ Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskaytté6n.

e Taman tuotteen grillauslevyssé on
PTFE-pohjainen pinnote, joka estaa
ruoan tarttumista. Kun levya
lammitetaan, siita voi irrota erittdin
véhaisida maaria kaasua, joka on
ihmisille taysin vaaratonta. On
kuitenkin todettu, etté lintujen
hermojarjestelma on erittdin herkka

3 mm3). télle kaasulle. Al niin ollen kayti

laitetta lintujen lahistélla (esimerkiksi

hékkilinnut, kuten papukaijat).

o Sita tulisi kdyttaa ulkona ainoastaan
kuivalla saalla. Kayta tarvittaessa
maadoitettua jatkojohtoa, jonka
halkaisija on riittavan suuri (vah.

¢ Valvo lapsia, kun he kayttavat Table
Chef Pro -laitetta.

* Sijoita laite vakaalle ja tasaiselle,
kuumuutta ja 6ljyraiskeita kestaville
alustalle paikkaan, josta se ei paase
putoamaan.

« Ala jata johtoa roikkumaan tydtason
tai poydan laidalta.

¢ Ennen kuin kosketat johtoa tai
pistotulppaa, varmista, etta katesi ovat
kuivat.
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” Ymparisto
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Toimita pakkausmateriaalit, kuten muovi ja
pahvilaatikot, niit varten tarkoitettuihin
sailiéihin.

Jos et endd halua kayttaa laitetta, vaikka
se toimii hyvin tai sen voi korjata helposti,
huolehdi laitteen kierratyksesta.

Laite on kayttdian paatyttya havitettava
asianmukaisesti, jotta laite tai sen osat
voidaan kayttaa uudelleen. Ala havita
laitetta lajittelemattoman jatteen mukana,
vaan toimita se myyijalle tai
kerayspisteeseen. Lisétietoja
keraysjarjestelmasta saa kunnan
jateviranomaisilta.

Sovellettava EU-direktiivi:
e 2002/95/EY
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Geral

Com esta Table Chef Pro pode fritar e
grelhar sem adicionar gordura.

A Table Chef Pro tem uma chapa de fritar
com anti-aderente e um termdstato que
mantém a chapa de fritar a temperatura
correcta. O aparelho é controlado com
muita facilidade. Apenas necessita de ligar
o aparelho a corrente eléctrica. Quando a
temperatura for a correcta, coloque os
alimentos pretendidos na chapa de fritar.
Isto torna a Table Chef Pro ideal em casa
para teppan yaki, gourmet, churrasco ou
petiscos para festas de criancas.

Atencao: antes de ligar a corrente e de
utilizar pela primeira vez leia as
seguintes instrucoes!

Dica: dé as criangas antecipadamente
uma instrugao simples de como utilizar o
aparelho e vigie a utilizagao do aparelho.

Funcionamento e
manuseamento

O aparelho contém os seguintes
componentes, veja a fig. 1:

Antes da primeira utilizacao

1 Retire a embalagem.
2 Limpe o aparelho. Veja “Manutencao e
limpeza”.

Utilizacéao (veja a fig. 1)
* Nunca coloque o aparelho sobre uma
placa de cozinha.

¢ Durante a utilizacdo o termdstato
regula a temperatura, por isso, a luz
acende-se e apaga-se
constantemente.

¢ Se o termostato estiver acima de 165
graus Celsius, tenha atengao com o
salpicar da gordura até a distancia do
utilizador do aparelho.

* Nunca use talheres e utensilios
metalicos para evitar que estes
danifiqguem a camada anti-aderente.

¢ Nao toque na chapa de fritar quente.
Use luvas de forno se tiver se tocar no
aparelho durante a preparacao ou
apos terminar.

1 Prepare antecipadamente os
ingredientes.

2 Limpe a chapa de fritar com um pano
humedecido.

3 Coloque o aparelho numa superficie
plana e resistente.

4 Introduza o termdstato na ligagéo
eléctrica do aparelho.

5 Introduza a ficha numa tomada com
terra.

6 Regule o botao do termdéstato.

7 Espere cerca de 10 minutos até a luz

A. Luz de temperatura
B. Botio do termdstato qe temper.aturia estar DESLIGADA. Isto
C. Terméstato é um_a mdlcggao de que a temperatura
D. Ligagéo eléctrica dese]a.da foi algangada. .
E. Chapa de fritar 8 Para virar os allment’os enquanto frita
F. Espatula de madeira ou de material ou grelha use a espatula.

sintético W, .

+~ Dica: pegas pequenas passam-se mais
=

G. Ficha/cabo eléctrico ()= 5 X
)" depressa e estdo prontas mais depressa

do que bocados grandes.
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Dica: regule a definicao do terméstato
para o alimento, experimente com o tempo
de preparacgao e temperatura para obter os
melhores resultados.

Manutencao
e limpeza

¢ O termostato deve ser removido
antes de o aparelho ser limpo.

%

* Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente.
Primeiro desligue o aparelho e
desloque-o apenas quando estiver
frio.

> —

¢ Nunca mergulhe o termodstato em
agua ou noutro liquido. Se isto
acontecer, nao utilize mais o aparelho
e deite-o fora.

¢ Nao utilize produtos de limpeza
asperos ou agressivos.

Depois da utilizacao (veja a

fig. 2)

1 Antes de comegar a limpar, retire a

ficha da tomada e deixe o aparelho

arrefecer completamente.

Remova os restos de comida com

papel de cozinha.

3 Limpe o termdstato com um pano
hdmido.

4 O aparelho pode ser colocado na
maquina de lavar loica ou ser limpo em
agua morna.

x:‘

Atencao: a ficha do terméstato fixada
ao cabo nao pode ser submergida em
agua, apenas pode ser limpa com um
pano humido!

5 Depois de lavar seque bem o aparelho.

Tenha atencao para que a ligagcao do
termdstato do aparelho esteja
completamente seca antes de utilizar
novamente o aparelho!

6 Guarde o aparelho e cabo numa caixa.
Guarde o manual de utilizador.

7 Guarde o Table Chef Pro num local
Seco e seguro para criangas.

Nunca deite agua numa chapa de fritar.
A chapa de fritar danificar-se-a e a agua
aquecida de repente salta da chapa de
fritar.

Seguranca

Geral

¢ Leia bem as instrucoes de uso e
guarde-as cuidadosamente.

e Utilize este aparelho apenas como
descrito nestas instrucoes de uso.

* Apenas utilize este aparelho para fins
domésticos.

* Esta unidade pode ser usada por crian-
cas de 8 anos ou mais se tiverem su-
pervisao ou instrugoes sobre o uso do
aparelho de uma maneira segura e se
compreenderem os perigos potenciais.
Limpeza e manutencgao do usuario
nao é feita por criangas, a menos que
eles sao mais de 8 e supervisionados.
Mantenha o aparelho eo cabo fora do al-
cance de criangas menores de 8 anos.

* O dispositivo pode ser usado por pes-
soas com capacidades fisicas, sensori-
ais ou mentais ou falta de experiéncia e
conhecimento que tenham supervisao
ou instrugoes sobre o uso do aparelho
de forma segura e compreender os
perigos.

* As criangas nao devem brincar com o
aparelho.

* O aparelho nao se destina a ser
utilizado através dum temporizador
externo ou sistema de controlo
remoto.

* No caso de reparacoes, mande
efectuar as reparacoes a um técnico
qualificado. Nunca tente vocé proprio
reparar o aparelho.

Use apenas o cabo e a ficha do
termdstato juntamente fornecidos.
Nunca use um cabo com terméstato de
outro aparelho.

Table Chef Pro Article 102300/102310 e



Calor e electricidade

¢ Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica verifique se a voltagem
indicada na chapa de tipo do aparelho
corresponde a voltagem da rede
eléctrica.

Use uma tomada com terra.

Retire sempre a ficha da tomada
quando nao utilizar o aparelho.

Quando tirar a ficha da tomada, puxe
pela ficha, nao puxe pelo cabo.

Nao utilize o aparelho se o aparelho
ou o cabo estiver danificado. Envie-o
para os nossos servicos técnicos para
evitar perigo. Neste tipo de aparelho,
um cabo de alimentacao danificado
deve ser unicamente substituido
pelos nossos servicos de assisténcia
que dispoem de ferramentas
adequadas.

Tenha atencao para que o aparelho, o
cabo, terméstato e a ficha nao toquem
em fontes de calor como, por
exemplo, o elemento dum forno
eléctrico ou chamas.

Tenha cuidado para que o termédstato,
o cabo e a ficha nao entrem em
contacto com agua.

O aparelho tem que conseguir perder
o calor para evitar o perigo de fogo.
Por isso, mantenha o aparelho
suficientemente livre e nao o deixe
entrar em contacto com material
inflamavel. O aparelho nao pode ser
coberto.

Durante a utilizagao
¢ O aparelho apenas é apropriado para
utilizacdo doméstica.

¢ A utilizacado na rua apenas se
aconselha com tempo seco. Se
necessario use um cabo de

@ Table Chef Pro Article 102300/102310

prolongamento com ligacao a terra
com diametro suficiente (min. 3mm?).
¢ Se criancas utilizarem o aparelho

salvaguarde a vigilancia do Table Chef
Pro.

Coloque o aparelho numa superficie
plana e estavel resistente a calor e a
salpicos, num local de onde nao
possa cair.

Nao deixe o cabo ficar suspenso num
forno, numa bancada ou numa mesa.

Tenha as maos secas quando tocar no
cabo ou na ficha.

Desligue o aparelho e retire a ficha da
tomada se detectar alguma anomalia
durante a utilizagao, quando limpar o
aparelho ou quando terminar a
utilizacao.

Quando utilizar o aparelho tenha o
cuidado de manter ventilacao
suficiente.

Nunca deixe o aparelho ligado sem
vigilancia.

Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente.
Primeiro desligue o aparelho e
desloque-o apenas quando estiver
frio.

Tenha cuidado quando utilizar o
aparelho. A chapa de fritar fica muito
quente e pode provocar queimaduras
se for tocada.

Tenha atencédo com o vapor e salpicos
quando colocar os alimentos na
chapa de fritar quente.

Use luvas de forno se tiver que tocar
no aparelho durante a preparagao ou
apos terminar.

Nao pegue no aparelho se este caiu na
agua. Primeiro retire a ficha da
tomada. Nao utilize mais o aparelho.

¢ Depois da utilizacao limpe
completamente o aparelho (veja o
capitulo “Depois da utilizagao”).
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¢ A chapa de grelhar deste aparelho
esta munida de uma camada anti-
aderente a base de PTFE. Ao aquecer
podem libertar-se pequenas
quantidades de gases que sao
inofensivas para o ser humano. Mas
detectou-se que o sistema
neurolégico dos passaros é
extremamente sensivel a este gas. Por
isso, nao use o aparelho perto de
passaros (por exemplo, papagaios).

W Ambiente

I

Coloque o material de embalagem, como
plastico e caixas, no contentor de lixo
apropriado.

Se pretender desfazer-se do aparelho,
mesmo que este funcione bem ou possa
ser facilmente reparado, entdo arranje
maneira de este ser reutilizado.

No fim de vida do aparelho desfacga-se do
aparelho de modo responsavel, para que
0s componentes possam ser reutilizados.
Nao coloque o aparelho no lixo doméstico
mas entregue-o na loja ou num ponto de
recolha apropriado. Entre em contacto
com a sua camara para obter informagéao
acerca dos sistemas de recolha e de
recepcao de lixo.

Directiva Europeia em vigor:
e 2002/95/CE
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. Yrodoxr 6eppooTdtn

. M\dka Ynoipatog

. ZUALVN 1) MAQOTLKY ONATOUAQ
. dig/kahwdlo pelpaTog

‘ Mevika

To Table Chef Pro eival pia cuokeun n
omnoia oag divel Tn duvaTtoTnTa Va
yaviete 1§ va Ynvete dpayntd xwpig
va xpnolgoroleite Aimog.

GO Mmoo

Mpiv anmdé Tnv mpwTN Xpron

1 Adalp€oTe TNV OUOKEUT amod TNV

To Table Chef Pro d1a8€tel pia mhdka guoKeuaoia mg.
PNOIHATOG HE AVTIKOAANTIKY EMIOTPWON 2 KabBapiote Tnv ouokeun. Aeite
Kat €évav Beppootdtn o onoiog diatnpei ‘KaBaplopog kal ouvtipnon’.

NV NMAdKa Ynoipatog otnv embuunt
Bepuokpaocia. H cuokeun eivat

eEalpeTikd eUKOAN 01N Xp1 oM. To Hovo Xpnon (3eite Eik. 1)

Tou €XETE va KAVETE gival va * Mnv TomoOeTeiTE MOTE TNV CUCKEUN
OUVBETETE TN CUOKEUN] O€ pia mpila endvew o' £va padi.

pelpatog. MoAlg Beppavbein ouokeun, *’0OTav N GUOKEUN BPIiOKETAI OE
TomoBeTeiTe TA TPOPIUA EMAVW OTNV AeiToupyia, n £vaeIEn avaBer Kai
MAGKa Ynoipatog. Zuvenwg, To Table oBfivel, KaBAOG 0 BEPPOOTATNG

Chef Pro eivat 13aviko yua payeipepa gvepyonolsi/anevepyorolsi To
Teppan yaki (temavyldkt), Tnyaviopa Kat OEPPAVTIKG OTOIXEIO YIa Va
MTAPUMEKLOU — KABWG Kal yia xprion oe SlaTnEHoEl TNV EMBUPNTA

nawdka napTL. feppokpacia.

*‘0OTav o BepuooTdTng £xel pubpioTEi
oc BeppoKpacia dvw Twv 165 Babpwv
KeAoiou, pmopei va merayrei Aiyo

Znueiwon: MPIV XPNOIMOTIOINCETE TNV
OUOKeUN, dlaBdoTe TIG akoAoubeg

odnyieq! . , .

KAauTO AiTTOg amo Tnv CUOKeUN.
e Mnv ayyilete moTé TNV MAdKa
~ YmodeIgn: mplLv Xpnoluomoljoouy natdld Ynoigarog pe peTalAika

auTr TNV CUOKeU™, Ba TIPETEL va TOUG Haxaipotipouva 1 aixpunpa

dwoeTe aniég odnyieq. Emiong, 6a AaVTIKEIPEVA, EMEIBN PMOPEi va

pénel va Ta emtnpeite 600 v npokAnOolv ¢pOopég oTnv

XpnotporoloUv. AavTIKOAANTIKA emioTpwon.

e Mnv ayyileTe TNV KauTh TAGKaA
Ynoiparog. XpnoigomolnoTe yavria
yla Tov ¢poUpvo €dv XpelaoTei va
MACETE TNV CUOKEUN KATA TN
JIGpKEIa TTIOU XpnoiyorolsiTal i
apéowg PETA amo TRV XprRon TnG.

> -]

AgiToupyia Kai , ,
, 1 TpPOETOIUAOTE TA OUCTATIKA.
XeipioTnpia 2 KaBapiote TNV MAdka Ynoiuatog p'

€va uypo mavi.

Ta uépn ™G cUCKeUN, Ta omoia 3 TomoPeTrOTE TNV OUOKEUY o€ pia
nap’)oucndlovml omyv E. 1, eivat ta 0TaBepn Kal EMNEdn emupdvela.
akoAouba: 4 El04yeTe TO BEPUOOTATN OTNV

. uTrtodox1) TNG CUOKEUNG.
A.'Evdeign Beppokpaociag 5 Elodyete 10 $Ig TOU KAAwdDiou

B. Kouurni 8eppootatn

- pelpatog og pia mpifa pelpaTog pe
C. @gppootding

yeiwon.
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6 PuBuiote To KOUMi TOU
Beppootdn.

7 Mepuévete yia 10 iepinou Aemtd,
MEXPL va oBrioeL N EvOELEN
Beppokpaociag. H mAdka Ynoipatog
éxel Twpa ¢Tdcel oTNV emBUUNTA
Bepuokpaoia.

8 XpnotlpotmojoTte TNV OTIATOUAA yla
va yupilete to paynTto Katd To
TNYAviopa Kat To YrjoLuo.

NNV

()= Ynédei§n: ta pikpd Kopudrtia

payelpelovtal KaAUTEPA — Kal TILO
ypryopa — aro ta HeyAaAd KOUUATLa.

~
%)

q

|

Ynédeign: pubuiote To BepPOOTATN
avdAoya Je Ta ouoTaTikd Tou ¢payntou.
Melpapatioteite e ToV XpOVO
HayelpE€PaTog Kal TNV anattolpevn
BepuoKpacia yla TNV €MTEUEN TWV
KAAUTEPWV ATIOTEAECUATWV.

ZuvThApnon
Kal Kafapiopog

p L

o O Brppoandrng medms va opampeSel
MO 11 OUTRELY} e KoiaaioTel

e Mnv HETAKIVEITE TOTE TNV CUCKEUR
oTav AeiToupyei | 6Tav gival akoun
KAuTh. ZBAOTE TNV CUOKEUN Kal
MEPIPEVETE PHEXPI VA KPUWOEI TARPWG
TPIV TNV HETAUKIVOETE.

> —

e Mnv BuBieTe mMoTE TOV BeppooTATN
og vePO 1 dAAa uypd. Edv oupei kari
TETOIO, NV OUVEYXIOETE Va
XPNOIYOTIOIEITE TNV OUCKEUN —
meTAETE TNV.

e Mnv XpnoipomnoleiTe MOTE 31aBPWTIKA
KaBapIoTIKd, | KABAPIOTIKA TTOU
anmaiToUv TpiYiyo.

MeTd andé Tnv Xpron
(d¢eite EIk. 2)
‘. 1 Mpwv kaBapioete TNV cuokeun, Ba
TPEMEL MAVTA V' ATIOCUVOEETE TO PIG
ToUu KaAwdiou pelpatog amnd Tnv

npila Kal va mMepLUéveTe PHEXPL va
KpUuWoel TANPWG N CUCKEUN.

2 Adalpéote onoladnmoTte Katalolna
XPNotLonolvTag XapTi koulivag.

3 KaBapiote Tov Beppootdn W' éva
uypo mavi.

4 Mnopeite va MAEVETE TNV CUOKEUN
oe MAUVTHiplo TdTtwy, 1§ ue {eoTo
vePO.

Znueiwon: moTé unv BuBileTe TO PIg
TOU KaAwdiou peUpaTOG TOU
OepHOOTATN OE VEPO - vV
Xpnoiyormoigite mavra €éva uypo mavi!

5 ZTeyvmoTte OXOAAOTIKA TNV OUCKEUN
META amd Tov KaBapLlouo.

Mpiv xpnoiponoinoete §ava tnv
OuoKeun, BefaiwBeiTe 0TI N uTOdoxN
0EPHOOTATN TNG OUCKEUNG €ival
améAuTta oteyvi!

6 AmoOnKeUOTE TNV CUCKEUN KAl TO
KaA®wdlo peUPATOG OTO KOUTI TOUG.
duld&Te auTég TIG 0dNYieg XpARong.

7 AmnobnkeUote To (1644 (@€ Wl o' €va
oTeyVvo XWpPo, pakpld amnd pépn ota
omnoia urnopouv va ¢tdcouv ratdid.

Mnv pixveTe MoT€ KpUO vEPO EMAVWL
oTnv mAdka Ynoipartoq. H mAdka
Ynoigarog 6a kataoTpadei, Evw To
vepo Ba Bpdaoel kail Ba oag mTolAioEl.

S, Aopadieia

levikég mMAnpogopicg

¢ MMapakaAoUpe d1aBACTE MPOCEKTIKA
auTEg TIG 0dnyieg Kal pUAAETE TEG yIa
HeANOVTIKA avadopd.

* H Xpion auTAG TNG CUCKEUNG TIpENEI
va yiveTal pévo olpwva JE TIG
MapeXOEVEG 0dnyieg.

* AUTH N OUCKeUN TipoopileTal
aTmmOKAEIGTIKA Yid OIKIaKRA Xpron.
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© At A oudkew prmagd va ypnoycnomnds amd fr mmdd
B ey i i, BTV UMTEAKERTEY OF ETTONTTENS A
GONEC Emil BE 1 Oon I CLOKELTE
UE DO TOCTTD KEN TRUE TBEVOOC KVEIVOUE, Dpdany
KaTasmiahvouy. KoBououo: Ko SUVITON RV ¥onomay
Sev yiveray e no mdid, pande v hv prydlo
armed B win Emvifileyn. Kparame 1 oumeiud Ko 1o oedfio
ot e el nAwclas o mov 8 endw

o H QUOIREL) LO0E v DMTEAmONGE amd drouT pe
perspabig upansty, awtmpasds § Savanme]
wenadrgree f ENENp Eumegla oy ywedone, Rofic
erffldeyn A ofyitc oyt pf i xodon e ousugs
it oopadd Tpdmo ko v ranmvondy mug kndivoug

T meeobud Bev apémee ve mollory
RE TT OLAOHETLT) .

* H guokeun dev gival oxedlaopévn yia
va AsiToupyei eAeyxopevn amno
£EWTEPIKOUG XPOVOSIAKONTEG R
ave&dpTnTa CUCTAMATA EAEyXOU aTIO
améoraon

* OTTOIOSAITOTE EMOKEUN TNG OUCKEUNG
MPEMEI va YiVETAI AMTOKAEIOTIKA amo
€181Ikeup€voug nAekTpoAdyoug. Mnv
MPOOTAONOETE MOTE VA EMOKEUAOETE
MOVOI 0aG TNV OUOKEUN.

Na xpnoipomnolgitTe mavra To KAOAw3dI0
pelpATOG Kal TO OEPUOOCTATN TTOU
mapEXovTail JE TRV cuokeun. Mnv
Xpnoiyorolgite mMoTé KAAwdIo pelATOG
Kal 6eppooTaTn amé kamoia dAAn
GUOKEUN.

HAekTpiopog kai BeppoTnTa

¢ MpIv XpNOIPOTIOINGETE TNV GUGKEUN,
BeBaiwBeiTe 6TI n TAON TOU SIKTUOU
NAEKTPIKOU peUIATOG OTOV XWPO 0AG
€ival idla P' auTAv Tou avagpEpeTal
OTNV ETIKETA TUMOU TG CUOKEUNG.

® JUVS£0TE TNV OUOKEUR O€ Mia mpida
peUpaTog pe yeiwon.

*’‘OTav d£V XPNOILOTIOIEITE TNV
ouokeun, Ba npémel mavra v'
amoouVv3£ETE TO QIG Ao TNV Tpia
peUpaTog.
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¢ a v' amoouvd£oeTe To $IG AMO TNV
npila pelparog, Oa mpémel mavra va
maveTte 1o $IG — PNV TPABATE TO
KaAwdio pelpaTog.

* Mnv XpnOIMOTIOIEITE TNV CUCKEUN €AV
TO KAA®WSI0 pEUMATOG 1 N idia n
ouoKkeun éxouv ¢pBopég | BAAReg. MNa
TNV dopdAeid oag, EMOTPEYTE TV
GUOKEUN OTNV TEXVIKI UMNPECia TNG
eTaipeiag. H avTikatdoTaon Tou
$0appévou KaAwdiou pelpaTog
MTIOpEi va yivel yovo amo Tnv TEXVIKN
uTIPEcia TnG €Taipeiag pag, n omoia
d1a0£Tel Ta €131Ka epyaleia mou
anmaiTouvTal yI' AUTH TNV EMIOKEUNR.

¢ Mpoo£ETe va unv £€pOel n CUOKEUR, TO
KaAwdio peUaTog, o BeppooTaTng
Kal To $IG o' emapn Pe NMNyEQ
BeppoTNTAG, ONTWG T.X. £VA KAUTO
okeUOG | $AOYa.

¢ Mpoos&Te va unv £€pbei o
0epUOOTATNG, TO KOAWSIO PEUHATOG
Kal To $Ig ¢' emadn PE VEPO.

¢ H ouokeun xpelaletal eAeUOepo Xwpo
YUp®W TNG yid TNV anmaywyn Tng
0eppodTNTAG — d1APOPETIKA, UTTAPXEI
Kivduvog mupkayidg. BeBaiwbeite oTI
UTIApXEl APKETOG EAElBEPOG XWPOG
YUpW amo TNV OUCKEUR, KABWG Kal OTI
N CUOKeUN dev €pXeTal o€ emadn Je
e0¢AekTa UAIKA. H cuokeun dev
npémnel va KaAunTeTal an'
OmoIadNMOTE AVTIKEIMEVA.

Katd tnv xprion
e AuTi n cuokeun gival KaTAAAnAn
armoKAEIOTIKA YIa OIKIAKH XpAoN.

* Oa MpENel va XPNOIUOTIOIEITE TNV
OUOKEUN 0g €EEWTEPIKOUG XWPOUG
HOvo oTav o Kaipog sival Enpog. Eav
XPEIAOTEI, XpNOIMOTIOINOTE Hia
TIPOEKTACN PE YEiWON, KATAAANANG
diapéTpou (TouAdyioTov 3 xlA.2).

* Na emrTnpeite Ta maidia érav
Xpnoipormoiouv 1o Table Chef Pro.



* TomoBeTAOTE TNV CUOKEUN O€ pia
emimedn Kal oTabepn emodveia —
avOeKTIKA 0TV BEPPOTNTA KAl OTIG
OTAAEG — WOTE VA UnV KIvduvelel va
néoel.

Mnv aprveTe MOTE TO KAAWSI0
PEUHATOG VA KPEPETAI TTAVW ATIO ThV
aKMR TOU vePOXUTN, TOU MAYKOU
gpyaociag Tng Koudivag, | evog
Tpameliov.

Mpiv ayyi§eTe To KAAwd10 pelpaTog n
TO ¢I1g, BeBaiwBOeiTE OTI Ta XEPIa 0aG
eival oTeyvd.

2BAOTE TNV CUOKEUN KAl ATTOOUVAEOTE
TO ¢IG TOU KAAwdiou peUpATOG ATIO
TNV mpida €dv 31ATMOTWOETE KATOI0
npoBAnua R BAGBN TNG CUOKEUNG
KaTd TNV XpRon, Kabwg Kai mpiv
KaBapioeTe j amobnkeloeTe TRV
OUOKEUN JETA amo Tnv Xpron.

BeBaiwbeite OTI UMAPXEI EMAPKAG
aePIOPOG KATA TNV XPAON TNG
OUOKEUNG.

Mnv apriveETE MOTE TNV CUCKEUN XWPIG
emiBAsyn 6TAV TNV XPNOIUOTIOIEITE.

Mnv PETAKIVEITE MOTE TNV CUCKEUR
oTav AsiToupyei | 6TAV €ival akoun
KAUuTH.ZBAOTE TNV OUCKEUNR Kal
MEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEI TIPIV Va
TNV METAKIVIOETE.

Na ioTe MPoOOEKTIKOI KATA TNV XproNn
TnG ouokeung. H mAdka Ynoigarog
OeppaiveTal mdpa mMoAU Kal umopei va
npokaAéoel eykalpaTta €av tnv
ayyi&ere.

‘Otav TomoBeTeiTE TPOPIPA EMAVW
oTnv Kauth mMAdka YPnoiparog,
MPOCEETE TOV ATUO KaI TIG OTAAEG TTOU
umopei va mapay6ouv.

XpnoiyomoinoTe yavTia yia Tov
$oUpvo €4V XPEIAOTEI va MACGETE TV
OUOKEUN KATA Tn 31APKEIA TTIOU
Xpnoiyomnolgital | HETA amé Tnv Xpron
™G.

¢ EAv n cuokeun méoel péoa oe vePo,
HNV TNV ayyileTe. AMOOUVIEOTE
apéowg To ¢Ig amd Tnv npia
pelpaTog. Mnv xpnoipomnolgite mAéov
TNV CUOKEUNR.

¢ KabapioTe oXOAAOTIKA TNV OUCKEUR
HETA amoé Tnv Xpron (avaTpéEre oTnv
Evornta ‘MeTd amé Tnv Xprion’).

¢ H nAdka Ynoipatog autng Tng
OUOKEUNG d1a0£TE1 avTIKOAANTIKNA
emioTpwon, n omoia BacileTal oTo
UAIKO @i™. ‘'OTav BepuaiveTal auti n
EMiOTPWON, UTIOPEi va mapdyovTal
HIKPEG MOGOTNTEG AEPIWV Ol OTMOiEG
eival améAuTta aBAafeig yia Tov
avOpwmo. QoT600, £Xel SlamMOoTWOEI
OTI TO VEUPIKOG GUCTNMA TWV MTAVOV
eival e§aIpeTIKA guaiobnTo o' auTd Ta
agpla, Kal yia Tov AGyo auto n
ouokeun dev Ba npénel va
XPNOIJOMOoIEiTAl KOVTA O0g TITNVA (T.X.
TPOMIKA TITNVA, ONWG oI TarmaydAol).
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” MepifdaAAov
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MeTtd&te Ta UAIKA ouoKkeuaoiag, OTwg
T.X. T TMAAOTIKA Kal Ta KIBWTLA, oTA
KATAAANAQ onpeia cuAAoyng
ATIOPPIMUATWV.

Edv dev Xpeldleote MAEOV TNV CUOKEUN
aAAd auTn Aeltoupyei Kavovikd, iy
Xpetdletal Hévo HIKPNG €KTAoNGg
€TILOKEUT], 0AG OUVIOTOUE va
dpovTioeTe yia TV
eTavaypnolpornoinon ng.

‘Otav n ocuokeun ¢TAoel 0TO TENOG TNG
WPENUNG GwNG TNG, N ardppLyr| TN
TMPETEL VA Yivel Je utieUBuvo TpoTo,
€10l WOoTe va propolv va
XpnotuporoimnBolv Eavd ta eEaptuatd
NG (1 0AGKANPN N cuokeur)). Mnv
netd€eTe TNV oUoKeun padi ye Ta
ouvnBlopéva olklakd anoppidpaTa ta
omoia dev umdkelvTal oe dLAAOYH.
EmuotpéyPTte TNV 0TO ONnueio ayopdg, 1
napadwoTe TNV ¢' éva
eEouolodotnuévo onpeio cuAoynig. Na
NMAnpodopieg OXeTIKA e TA CUCTHHATA
UTIOO0XNG KAl CUYKEVTPWONG TETOLWV
AmoppIMUATWV OTNV TepLloxn oag,
ETIKOLVWVNOTE [E TIG TOTILKEG APXEQG.

2XeTIKN Eupwrnaiky Odnyia:
e 2002/95/EC
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