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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat
zu erhalten. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie
die Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und
ahnlichen Wohneinrichtungen. Das Gerat nur flr haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt
.Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen
maoglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des
Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Generelle Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezug-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemaly Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht
und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets vom Netz zu trennen.



de Zu lhrer Sicherheit

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
A Verletzungsgefahr

/\ Stromschlaggefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Das Grundgerat nie in Flussig-
keiten tauchen, nie unter flieBendes Wasser halten und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Vor Behebung einer Storung Netzstecker
Ziehen.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen.

Zum Nachdrucken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerklei-
nerer-Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen berthren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz aufbe-
wahren. Zum Reinigen eine Blrste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben greifen. Scheiben
nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen! Nicht in die Nachfull-
offnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.
Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloken Handen berihren.
Zum Reinigen eine Burste benutzen.

A Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende FlUssig-
keit einfullen.

/\ Verletzungsgefahr!
Zubehor nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.
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Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

a Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher verriegeln.
o Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
&] entnehmen.

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Messereinsatz mit Mahlmesser

Auf einen Blick

Die Anleitung beschreibt verschiedene
Ausstattungen des Gerates. Im Bild I
finden Sie eine Modellibersicht.

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Grundgerat

1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.

2 Antrieb

3 Kabelfach
4 Schiissel
5 Werkzeughalter
6 Werkzeuge*
a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken
¢ Schlagscheibe
7 Zerkleinerungsscheiben*
a Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe
8 Deckel
a Nachfilléffnung
b Stopfer
Zubehor*
9 Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser und Dichtung
10 Messereinsatz mit Mahimesser und
Dichtung
11 Universalzerkleinerer-Becher
12 Mixer-Becher
13 Deckel fiir Mixer
a Nachfulloffnung
b Trichter

* je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates (bei Einhal-
tung der Rezeptvorgaben). Sie finden das
Rezept auf den Bildseiten (Bild [d).

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser

Uber den Kundendienst bestellt werden

(Bestell-Nr. 12005833).



de Bedienen

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur bendtigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.

Wichtige Hinweise

— Gerat ausschlielich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerat niemals durch Drehen
der Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehor vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehor/Werkzeug

/\ Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb

noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das
Gerat nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren
und Kneten.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen beriihren. Bei Nichtge-
brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken .
zum Kneten von Teig und zum “ -
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

=
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Schlagscheibe T,
fiir Sahne, Eischnee und —
Mayonnaise.

Bild &

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schussel
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

m Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum
Anschlag nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einfillen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schussel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einflillen. Stopfer kann
als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht in
die Nachfulléffnung greifen. Zum Nach-
schieben nur den Stopfer verwenden.

Schneid-Wendescheibe —

dick/diinn ®
zum Schneiden von Obst und

Gemise. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der
Schneid-Wendescheibe:

,grob“ fur die dicke Schneidseite,

fein“ flr die diinne Schneidseite



Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe —
grob/fein
zum Raspeln von Gemduse, Obst

und Kase, auler Hartkase (z.B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite
,4" fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nissen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf

Stufe 2 raspeln.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe
zum Schneiden und Raspeln von
Obst, Gemuse und Kase.
Verarbeitung auf Stufe 2.

Hinweis: Keine harten Lebensmittel mit
der Schneid-/Raspel-Wendescheibe verar-
beiten, da sonst das Messer stumpf werden
kann. Dazu die Schneid-Wendescheibe
(dick/diinn) verwenden.

Bild

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Geréat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

Je nach gewlinschter Anwendung:

m Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewiinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtréger in die
Offnung der Scheiben greifen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil
am Deckel auf Pfeil an Schussel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schiisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

Bedienen de

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Schneid- oder Raspelgut einflllen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch Nach-
fulléffnung einfillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Werkzeug herausnehmen:
Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schissel heraus-
nehmen. Werkzeug vom Werkzeugtrager
abnehmen.

m Zerkleinerungsscheiben am Kunst-
stoffknauf in der Mitte herausnehmen.
Werkzeugtrager aus der Schissel
herausnehmen.

m Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/ Zerklei-
nerungsmesser zum Mischen flussiger bzw.
halbfester Lebensmittel, zum Zerkleinern/
Hacken von rohem Obst und Gemlise und
zum Purieren von Speisen.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/

aufsetzen. Klingen des Messereinsatzes

nicht mit bloRen Handen bertihren. Zum

Reinigen eine Biirste benutzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiflem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heiRe oder schdumende
Flussigkeit einflllen.
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Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine
tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Bild 3]

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer g in den Mixer-Becher
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (®).

m Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

m Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

m Zutaten einfullen.

Maximalmenge, flissig = 1,0 Liter
(schaumende oder heilRe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).

Optimale Verarbeitungsmenge —

fest = 80 Gramm.

m Deckel aufsetzen und festdriicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzuflillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Deckel abnehmen und Zutaten einftillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung
einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Deckel abnehmen.
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m Messereinsatz im Uhrzeigersinn [6sen
(&) und vom Mixer-Becher abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zerklei-
nerungsmesser <% zum Zerkleinern und
Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahimesser
@» zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdrzen (z.B.
Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt,
trockener Sternanis, Safran), Getreide
(z.B. Weizen, Hirse, Leinsamen), Kaffee
oder Zucker.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen
des Messereinsatzes nicht mit bloRen
Handen berlihren. Zum Reinigen eine
Burste benutzen.

Im Bild [d sind Richtwerte flir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei

der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild 3

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfillen. Markierung MAX am
Becher beachten!

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz (+é/@2) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (&).

m Universalzerkleinerer umdrehen (Messer-
einsatz nach unten).

m Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil
am Becher auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.



m Netzstecker einstecken.
m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird zerkleinert.
Empfehlungen zur Verwendung des
Zubehors kdnnen dem Abschnitt ,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn l6sen
(&) und vom Universalzerkleinerer-
Becher abnehmen.

m Becher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild [€ entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieRendes Wasser halten.

Achtung!

Oberflachen kdnnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Mohren und Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen,
die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden konnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlielend trockenreiben.

Reinigen und Pflegen de

Schissel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloen Handen beriihren. Zum Reinigen
eine Burste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Scheiben nur am Rand
anfassen!

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung méglich ist.

Mixer/Universalzerkleinerer
reinigen
A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloRen Handen berihren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren. Zum Reinigen
eine Blrste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spllmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spilmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Storung:
Gerat lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:
Schissel oder Deckel bzw. das Zubehor ist
nicht richtig aufgesetzt oder hat sich geldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schussel/Deckel bzw. Zubehér richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.



de Aufbewahrung

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schiissel verstaut
werden.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Rucknahme
und Verwertung der Altgeréate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

FUr die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh- Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
. niedrig ca. 1-2 Hefeteig
22 Min.  — max. 500 g Mehl
oder — 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

— 220 ml Milch (Raumtemperatur)

== _ _1E
— 1 Prise Salz
— 80 g Zucker
— 60 g Butter

— Schale einer % Zitrone (Zitronenaroma)
m Alle Zutaten (auRer der Milch) in die Schiissel geben.
m Drehschalter fiir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl

stellen.

m Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fur ca.

1% Minuten ruhren.
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt
aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

10



Werk- Dreh-

Zeit

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
M Zwiebeln, Knoblauch
__ — ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Hartkase (z. B. Parmesan)
- ~ 10 g bis 200 g
m Kase in Wirfel schneiden.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Schokolade
- — 50 g bis 200 g
m Schokolade in Stlicke schneiden oder brechen.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Petersilie
= —ab 10 g bis 50 g
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber (fiir Hackfleisch, Tatar usw.)
= — 50 g bis 500 g
m Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in
Wiirfel schneiden.
Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:
m Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewd(rzen in die
Schussel geben und zu einem Teig verarbeiten.
hoch ca. 1,5 Erdbeersorbet
= bis — 250 g gefrorene Erdbeeren
2 Min. — 100 g Puderzucker

— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

m Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

@ niedrig

Eischnee
— 2 bis 6 Eiweil
m Mit niedriger Drehzahl schlagen.

@ hoch

Schlagsahne
— 200 g bis 400 g
m Mit hoher Drehzahl schlagen.

11



de Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh-
zeug zahl

o niedrig/
hoch

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Mayonnaise

—1Ei

— 1 TL Senf

— 150 bis 200 ml Ol

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 1 Prise Salz

— 1 Prise Zucker

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

m Alle Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.

m Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfiill-
offnung gieRen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.

|—:
i)
Y

hoch/M

Niisse, Mandeiln

— 509 bis 200 g

m Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

==, hoch/M

Obst oder Gemiise piirieren

— Apfelmus, Spinat, Karotten, Tomaten; roh oder gekocht

m Zutaten und Gewlrze zusammen in den Mixer geben und zu
Piree verarbeiten.

hoch

Schokoladen-Milch

— 80 g bis 100 g gekihlte Schokolade

— ca. 400 ml heifl’e Milch

m Schokolade im Mixer zerkleinern, heiRe Milch dazugeben und
kurz unterrihren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich

— 15 g Haselnusse

— 110 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben und
mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser in ca. 20 Sekunden auf
Stufe M zerkleinern.

m Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen und
den Messereinsatz herausnehmen.

m Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer verschlieRen und auf das Grundgerat
aufsetzen.

m Abwarten, bis der Honig vollstadndig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.

bei der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen

8 Im Bild [d sind Richtwerte fir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

dargestellt.
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For your safety en

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are not
observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is designed for processing normal household quan-
tities in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

General safety instructions

/\ Risk of electric shock

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.
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en For your safety

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped. Do
not remove/attach the universal cutter jug until the drive has stopped.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When
not in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Grip the
discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when
adding more ingredients. Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. Clean them with a brush.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.
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For your safety en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

a Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.
&] Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

Blade insert with blender/cutting blade

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.

Contents

For your safety ......cccooevienviieniee 13
Overview

Operation

Cleaning and Servicing..........ccceoeeeevreennenns 18
Troubleshooting .........ccccoeiiieiiiiiiie 19
StOrage....veeeiie e 19
Disposal........ccccveiiiciiie e 19
GUAraNtee ......oeeieeeii e 19
Recipes / Ingredients / Processing ........... 20
Overview

The instructions describe different features of
the appliance. Figure Il shows an overview
of the model.
Please fold out the illustrated pages.
Fig. Y
Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
2 Drive

Blade insert with grinding blade

Cord store

Bowl

Tool holder

Tools*

a Universal blade with blade guard

b Kneading hook

¢ Chopping disc

7 Cutting discs*
a Slicing reversible disc — thick/thin
b Shredding reversible disc —

coarseffine

¢ Reversible slicing/shredding disc

8 Lid
a Filler opening
b Pusher

Accessories*

9 Blade insert with blender/cutting
blade and seal

10 Blade insert with grinding blade and
seal

11 Universal cutter jug

12 Blender jug

13 Lid for blender

a Filler opening

b Funnel-shaped stopper

for some models:

With the universal cutter use the appliance at
full power (according to the recipe). You can
find the recipe on the illustrated pages

(Fig. [d).

If the universal cutter is not included with

the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12005833).

o0 hw

*
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en Operation

Operation

Before operating the appliance and accesso-
ries for the first time, clean thoroughly; see
“Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull cable out of the base unit to the
required length.

Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools

/\ Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Always use the
pusher for adding ingredients. After switching
off, the drive continues running for a short
time. Change tools only when the drive is at
a standstill.

Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bowl! has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade
for cutting, mincing, mixing. =
A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade guard.
Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

Kneading hook )
for kneading dough and mixing-in A2
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins
and chocolate chips).

Chopping disc =
for cream, egg white and —
mayonnaise.
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Fig. 3

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert tool holder into the bowl.

m Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when
inserting them! Press tools all the way
down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m Add ingredients.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in
the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be used
as a measuring cup.

Cutting discs

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only! Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more

ingredients.

Slicing reversible disc —
thick/thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 1.

Identification on the reversible slicing disc:
“grob” for the thick cutting side,

“fein” for the thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.



Shredding reversible disc -
coarse/fine

for shredding vegetables, fruit

and cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with

the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc
for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Process at setting 2.

Note: Do not process any hard foods using
the slicing/grating reversible disc as this may
blunt the blade. Use the slicing reversible
disc (thick/thin) for this purpose.
Fig.
m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.
m Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

m Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clock-
wise direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

m When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher. Remove the pusher
and add ingredients through the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach the

carrier disc.

Operation en

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

= Remove tool:

Take tool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook out
of the bowl. Remove the tools from the tool
holder.

m Take out the cutting discs by the plastic
stud in the centre. Take tool holder out of
the bowl.

m Rotate bowl anti-clockwise and remove.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for

mixing liquid or semi-solid food, for cutting/

chopping raw fruit and vegetables, for
puréeing food.

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill. Do not touch blades of

the blade insert with bare hands. Clean them

with a brush.

/A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when empty.

Fig. 3]

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert with blender/cutting
blade <& into the blender jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn blender jug over (blade insert face
down).

17



en Cleaning and servicing

m Attach the blender jug (match arrow on
the jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity, liquid = 1.0 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity —

solids = 80 g.

m Attach lid and press firmly. Hold lid while
working.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

m Remove lid.

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade ¥ for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@p for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar.

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Do not remove/attach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert with

bare hands. Clean them with a brush.

18

Fig. [d shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the jug.
Note MAX mark on the jug!

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert (}°&/@) into
the universal cutter jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn universal cutter over (blade insert
face down).

m Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance) and rotate all the
way clockwise.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

m Turn universal cutter over (blade insert
face up).

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the universal cutter jug.

= Empty jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [€.



Warning!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

= Remove mains plug.

m Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and
accessories

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. Clean them with a brush.
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only!

All parts are dishwasher-proof. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender /
universal cutter

/A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. When not in use, always store
the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid
and funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

/A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

Fault:

Appliance does not start or appliance
switches off during operation.

Possible cause:
Bowl or lid or the accessory has not been
attached correctly or has become detached.

Troubleshooting en

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Storage

Fig.
The tools can be stored in the bowl to save
space.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Recipes / Ingredients / Processing

Tool Speed Time Recipes/Ingredients / Processing
. low approx. Yeast dough
2 1-2 min — Max. 500 g flour
or — 25 g yeast or 1 packet of dried yeast

— 220 ml milk (room temperature)

—&- -1 egg
— 1 pinch of salt
— 80 g sugar
— 60 g butter
— Graded rind of half a lemon
m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
m Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add milk and stir at low speed for about 1% minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.

M Onions, garlic
= — from 1 onion, quartered, up to 300 g
— from 1 clove of garlic up to 300 g
m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.

high Hard cheese (e.g. parmesan)
= ~10gt0200g

m Cut the cheese into cubes.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Chocolate
= —50gt0200g

m Cut or break the chocolate into pieces.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Parsley
= - 10gto50g
m Process the parsley until it has been chopped to the required
size.

high Meat, liver (for mince, steak tartare, etc.)
= - 50gto500g
m Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
m Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a
dough.

high approx. Strawberry sorbet
= _ 1.5 min — 250 g frozen strawberries
—2min — 100 g icing sugar
— 180 ml cream
m Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.
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Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing

ey, low Beaten egg white
=/ — 2 to 6 egg whites

m Beat at a low speed.
. Nigh Whipped cream
&5 — 200 g to 400 g

m Whisk at high speed.

- low/ Mayonnaise

P y
= high — 1egg

— 1 tsp. mustard

— 150-200 ml oil

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

m Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

m Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through the feed
tube and mix until the mixture emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not store.

= high/M Nuts, almonds

B - 50gt0200g

1.4 m Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
= blunted.

m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.

= high/M Puréeing fruit or vegetables
f‘ Fi — Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked
Jl m Put ingredients and spices into the blender and purée.
= high Chocolate-milk
Wi — 80 g—100 g cooled chocolate

| . — approx. 400 ml hot milk
m Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
briefly.

— 15 g hazelnuts

— 110 g blossom honey (room temperature)

m Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the blender/
cutting blade for 20 seconds on setting M.

m Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

m Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade and put on the base unit.

m Wait until all the honey has run down over the blade. Then mix
everything for 5 seconds on setting M.

8 M Honey and hazel nut spread

Fig. [d shows guide values for the maximum quantities and processing times when
8 working with the universal cutter jug and the blade inserts.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation impor-
tantes visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utili-
sation par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habi-
tation similaire. Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités
de préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. Il
ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances. N'uti-
lisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

Consignes générales de sécurité

/\ Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation sare leur ait été enseignée
et qu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appa-
reil que dans des locaux fermés. N'utilisez 'appareil que si son
cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Avant de remplacer des accessoires ou des piéces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre I‘appareil et
le débrancher du secteur.

22



Pour votre sécurité fr

Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur

des arétes vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter

tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a
remplacer un cordon de branchement endommageé. Les réparations
sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
/\ Risque de blessures

/\ Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le
lavez pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de courant.

A Risque de blessures avec les accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le
bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Apreés que vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place!

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement. Ne

retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’aprés avoir arrété

'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.

Ne saisissez les disques que par la piéce en plastique au milieu!
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire porte-lames avec les
mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

/\ Risque de brilure!
Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
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fr Pour votre sécurité

Versez au maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Risque de blessures!

N’assemblez jamais les accessoires sur I'appareil de base.
Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

e Verrouillez 'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
@ ou le gobelet du broyeur universel.

= Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet du broyeur
& universel.

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

La notice décrit différentes équipements
de I'appareil. Sur la figure N, vous trou-
verez un apercu des modeles.

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail:
1 = vitesse basse — marche lente,
2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement
Rangement du cordon
Bol mélangeur
Porte-accessoire
Accessoires*
a Lame universelle avec fourreau
b Crochet pétrisseur
¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / réper

O BhWN



8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires*

9 Accessoire porte-lames pour mixeur /
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

Selon le modéle

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil (a condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette sur les pages
illustrées (fig. @).

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
auprés du service aprés-vente

(n° de réf. 12005833).

*

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

m De l'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur ou un
accessoire.

— N’allumez I'appareil qu’apres avoir
entierement monté ses différents
accessoires.

Utilisation fr

Bol mélangeur avec
accessoires / Outils

A Risque de blessures avec les
accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir. Aprés que vous
avez éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner brievement. Ne changez
d’accessoire qu’aprés avoir immobilisé
I'entrainement.
Attention!
Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer 'appareil qu’'apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé
et tourné le couvercle a fond jusqu’en posi-
tion fermée.

Lame universelle

Pour réduire, hacher, mélanger et -&

pétrir.

Crochet pétrisseur .
P I

pour pétrir la pate épaisse et incor-
porer les ingrédients qu’il ne faut pas broyer
(par exemple les raisons secs, les
plaquettes de chocolat).

Disque-fouet .,
Pour monter la créme, les blancs —
d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure &

m Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

m Posez la lame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

Veillez a la bonne position des
accessoires lors de leur mise en
place! Poussez les outils vers le bas
jusqu’a la butée.

Attention!

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres

avoir monté les accessoires.
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m Ajoutez des ingrédients.

m Montez le couvercle avec le pilon-pous-
soir (la fleche du couvercle regarde le
point sur le bol) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout. Le pilon
poussoir peut étre utilisé comme gobelet
de mesure.

Disques a réduire

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et

des arétes, tranchantes, des disques a

réduire. Ne saisissez les disques que par le

bord! N’introduisez pas les doigts dans

I'orifice d’ajout. Pour ajouter des aliments,

n’utilisez que le pilon poussoir.

Disque réversible a émincer —

épais / mince ®

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la position 1.

Marquage sur le disque a émincer

réversible:

«grob» pour le coté coupe épaisse,

«fein» pour le cété coupe mince.

Attention!

Le disque a émincer réversible convient

pour couper le fromage dur, le pain, les

petitspains et le chocolat. Ne coupez les

pommes de terre cuites fermes qu’apres

qu’elles ont refroidi.

Disque réversible a raper — AW

grossier / fin

pour raper des fruits, des légumes

et du fromage (sauf le fromage dur, le

parmesan par exemple).

Travaillez les aliments sur la position 1.
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Chiffre «2» sur le disque réversible a raper,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le cété servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais sur la

position 2.

Disque réversible a émincer /
raper

pour émincer et raper les fruits, les
légumes et le fromage.

Travaillez les aliments sur la position 2.

Remarque: ne pas travailler d’aliments

durs avec le disque réversible a émincer /

raper, car la lame risque de s’émousser.

Utiliser le disque réversible a émincer

(épais / mince).

Figure

m Mettez le bol mélangeur en place (la
fleche du bol doit regarder le point situé
sur I'appareil) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

Suivant I'application souhaitée:

m Posez le disque de broyage sur le
porte-accessoire. Le cbté actif de la
rape est celui tourné vers le haut. Posez
le disque sur le porte-disque de sorte
que les taquets du porte-accessoire
engrenent dans les orifices que comporte
le disque.

m Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Versez les aliments a émincer ou raper.



m Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le
pilon poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

Pensez a vider le bol mélangeur avant
qu’il ne se remplisse au point que les
aliments émincés ou rapés atteignent le
disque-support.

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez I'accessoire:

Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle, le disque-fouet et le
crochet a pétrir. Retirez I'accessoire du
porte-accessoires.

m Retirez les disques de broyage par leur
pommeau central en plastique. Sortez le
porte-accessoire du bol.

m Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Mixeur

Avec 'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments
liquides ou mi-fermes, pour broyer / hacher
des fruits et légumes crus, et pour réduire
des aliments en purée.

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de briilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Utilisation fr

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Figure [3]

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur & dans le bol du
mixeur et verrouillez en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre ().

m Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

m Posez le bol du mixeur (fleche du bol
sur le point situé sur I'appareil) puis tour-
nez-le dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).

Quantité optimale si I'aliment est ferme =
80 grammes

m Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien. Tenez fermement le
couvercle pendant le travail.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.
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Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Enlevez le couvercle.

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (&) et
détachez-le du bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

Utilisation (selon le modele):

— Avec l'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur < pour broyer et
hacher de la viande, du fromage dur, des
oignons, herbes culinaires, de l'ail, des
fruits et légumes.

— Avec I'accessoire porte-lames de
mouture @2 : pour moudre et broyer de
petites quantités d’épices (p.ex. poivre,
cumin, genévrier, cannelle, anis sec,
safran), des céréales (p.ex. blé, millet,
graines de lin), du café ou du sucre

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

Ne retirez / posez le broyeur universel

qu’apres que le moteur se soit immobilisé.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

La figure [d contient des valeurs indicatives
pour les quantités maximales et durées de
traitement lors du travail avec le couteau
universel.

Figure @

m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

m Versez les aliments a broyer dans le
gobelet. Respectez le repere MAX sur le
bol!

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.
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Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque de
couler.

m Introduisez I'accessoire porte-lames
(¥é/@D) dans le gobelet du broyeur
universel et verrouillez-le en tournant
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre (§).

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le bas)

m Mettez le broyeur universel en place

(la fleche du gobelet doit regarder le point

situé sur 'appareil) puis tournez dans

le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’'a

la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus il broie fin.

Des recommandations sur l'utilisation
des accessoires sont disponibles dans
le paragraphe « Recettes / Ingrédients /
Préparation ».

Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le haut).

m Desserrez 'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’'une montre (b) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

m Videz le gobelet.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».



Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil

contre les dégats et le maintient fonctionnel.

Vous trouverez un apercu du nettoyage des
piéces détachées dans la figure [€.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet!

Attention!
Vous risquez d’'endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Remarque: Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I’appareil de base

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base avec un
essuie-tout humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues. Pour les
nettoyer, utilisez une brosse. N’approchez
pas les doigts des lames et des arétes,
tranchantes, des disques a réduire. Ne
saisissez les disques que par le bord!

Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent de
se déformer.

Nettoyage et entretien fr

Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Lorsque

la lame universelle ne sert pas, conser-

vez-la toujours dans le fourreau. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne nettoyez pas le porte-lame au
lave-vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans I'eau). Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

A\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de
courant.

Dérangement:
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

Le bol ou le couvercle et/ou I'accessoire
n’est pas correctement posé ou s’est
desserré.

Remeéde:

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Posez correctement le bol / couvercle et/
ou l'accessoire et tournez a fond jusqu’a
la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.

Rangement

Figure [

Il est possible de ranger les accessoires
dans le bol pour économiser ainsi de la
place.
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fr Mise au rebut

Mise au rebut
Eliminez 'emballage en respectant

E I'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

soire

faible  env. 1-2 Pate a la levure de boulanger
V= o A minutes — 500 g de farine maxi.
ou — 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
— 220 ml de lait (a la température ambiante)
= — 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— 80 g de sucre
— 60 g de beurre
— Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'aréme citron)
m Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le
lait.
m Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.
m Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant
environ 1 minute et demie.
Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la
gonfler dans un endroit chaud.
M Oignons, ail
- 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
éleve Fromage dur (par ex. parmesan par exemple)
- ~104200g
m Coupez le fromage en dés.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
élevé Chocolat
= —504200g

m Coupez ou brisez le chocolat en petits morceaux.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.




Acces- Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation fr

Recettes / Ingrédients / Préparation

soire
élevé Persil
__ —de10a50g

m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé Viande, foie (pour un plat de viande hachée, steak
= tartare, etc.)

- 50a500g

m Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons. Découpez
la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés:

m Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients jusqu’a
obtention d’'une pate.

élevé env. 1,5 Sorbet aux fraises
- a — 250 g de fraises congelées
2 minute — 100 g de sucre glace

— 180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

m Versez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immé-
diatement I'appareil sinon des grumeaux vont se former.
Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’une glace
crémeuse.

-, faible CEufs en neige
= — 246 blancs d'ceuf
m Battez au fouet a petite vitesse.
-, €levé Créme Chantilly
— —200a400g
m Fouettez a une vitesse élevée.
—3y-, faible / Mayonnaise
L sleve — 1 ceuf

— 1 c. a café de moutarde

— 150 a 200 ml d’huile

— 1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

m Réglez I'appareil sur le niveau 2, versez I'huile lentement
par 'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce que masse
s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps,
consommez-la rapidement.
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fr Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

e élevé/M
1|

|3

Noix, amandes
- 5022009
m Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer

e s’émoussent.
m Réduisez ces l[égumes jusqu’a la finesse voulue.
= éleve/M Réduire les fruits ou les Iégumes en purée
. E — Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de
| tomates; cuits ou crus
= m Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur et
transformez-les en purée.
(= elevé Lait au chocolat
ﬁj — 80 a 100 g de chocolat refroidi
) — env. 400 ml de lait trés chaud

m Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud et
mélangez brievement.

Pate a tartiner au miel et aux noisettes

— 15 g de noisettes

— 110 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

m Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel puis
broyez-les en 20 secondes environ, appareil réglé sur M.

m Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

m Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur universel
avec la lame puis posez-le sur I'appareil de base.

m Attendez que le miel ait entierement coulé jusqu’en bas via
la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant 5 secondes en
réglant I'appareil sur M.

durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel et avec

8 La figure [@ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales et

les accessoires porte-lames.
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Per la vostra sicurezza it

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per
conoscere importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio. L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Usare 'apparecchio solo per
lavorare quantita adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
capitolo “Ricette/ingredienti/lavorazione”.

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utiliz-
zano gli accessori autorizzati dal produttore. | | suo uso e vietato per
la lavorazione di altri oggetti o sostanze. Usare I'apparecchio solo
con accessori originali. Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare insieme il
libretto d’istruzioni per l'uso.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare 'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e 'apparecchio stesso non presen-
tano danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I‘apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non &
sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde.
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it Per la vostra sicurezza

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo ferite

/\ Pericolo di scariche elettriche

In caso d’'interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola. Per
spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire 'utensile solo ad ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!

Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando I'ingranaggio

e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando

l'ingranaggio & fermo.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel

coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi

sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sull’elemento in mate-

riale sintetico! Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingre-

dienti. Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani nude le

lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

/\ Pericolo di ferite!
Non assemblare mai 'accessorio quando € montato sull’apparecchio
base.
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Per la vostra sicurezza it

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

@ Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere minitritatutto.
&] Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere minitritatutto.

Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione Bosch.
Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Indice
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Guida rapida

La guida descrive diverse dotazioni
dell’apparecchio. La figura Il rappresenta
una panoramica del modello.

Aprire le pagine con le figure.

Figura

Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata. Grado 1-2, velocita di
lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.

2 Ingranaggio

3 Vano portacavo

Inserto lame con lama di macinazione

Ciotola
Portautensile
Utensili*
a Lama universale con coprilama
b Braccio impastatore
¢ Disco sbattitore
7 Disco sminuzzatore*
a Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso / fine
¢ disco doppia funzione taglio / grattugia
8 Coperchio
a Apertura di aggiunta
b Pestello

Accessorio*
9 Inserto lama con lama frullatore /
di triturazione e guarnizione
10 Inserto lame con lama di macinazione
e guarnizione
11 Bicchiere mini tritatutto
12 Bicchiere-frullatore
13 Coperchio per frullatore
a Apertura di aggiunta
b Imbuto

A seconda del modello

Con il mini-tritatutto si sfrutta tutta la potenza
dell’'apparecchio (rispettando le indicazioni
della ricetta). La ricetta si trova nelle pagine
illustrate (figura ).

Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, puo essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di
ord. N° 12005833).

oo b

*
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it Uso

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparec-
chio ed accessori, vedi capitolo “Pulizia e
cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

m Estrarre il cavo dall'apparecchio base fino
alla lunghezza necessaria.

Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio mediante
rotazione della ciotola, del frullatore o di un
attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori / Utensili

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli ingre-
dienti usare sempre il pestello. Dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
l'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con ciotola applicata e
coperchio applicato e fissato.

Lama universale
per sminuzzare, macinare, miscelare
ed impastare.

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del coltello
universale. In caso di mancato utilizzo custo-
dire sempre la lama universale nel copri-
lama. Afferrare la lama universale solo sul
bordo di presa in plastica.

Braccio impastatore =y
per impastare pasta pesante e per “ g
incorporare ingredienti, che non devono
essere sminuzzati (per es. uva passa,
scaglie di cioccolato).

=0
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Disco sbattitore
per panna, albume montato a neve
€ maionese.

Figura [

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

m Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell’applicazione tenere presente la
posizione degli utensili! Spingere in
basso gli utensili fino all’arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto sulla
ciotola) e ruotare in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all'arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.
Il pestello puo essere utilizzato come
misurino.

Dischi per sminuzzare

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare

i dischi solo sul bordo! Non introdurre le mani
nell'apertura di aggiunta ingredienti. Per
spingere usare solo il pestello.

T

Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.

Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:

“grob” per il lato di taglio spesso,

“fein” per il lato di taglio sottile



Attenzione!

Il disco doppia funzione taglio non & idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella cottura si mantengono dure.
Disco doppia funzione grattugia — 57
grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e

formaggio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non &
idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla

velocita 2.

Disco doppia funzione taglio /
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Avvertenza: non lavorare alimenti duri con
il disco doppia funzione taglio/grattugia in
quanto la lama potrebbe danneggiarsi. Per
fare cio usare il disco doppia funzione taglio
(spesso/sottile).

Figura

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

m Mettere il disco sminuzzatore sul portau-
tensile. Ruotare verso l'alto il disco grat-
tugia/di taglio desiderato. Deporre il disco
sul portadisco in modo che i trascinatori
del portautensile entrino nell’apertura delle
lame.

m Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)

e ruotare in senso orario. Il nasello del
coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.

Uso it

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione. Estrarre il pestello ed intro-
durre gli ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al
punto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Estrarre I'utensile:

Estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale, il disco sbattitore o il
gancio impastatore. Staccare I'utensile dal
portautensile.

m Estrarre i dischi sminuzzatori prendendoli
al centro sul pomello di plastica. Estrarre il
portautensile dal contenitore.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Frullatore

Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e
verdura crude e per fare passate

di alimenti.

/A Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo. Non toccare
a mani nude le lame dell'inserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.
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it Uso

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Figura ]

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Inserire 'inserto lame con lama frullatore /
di triturazione & nel bicchiere-frullatore e
bloccarlo ruotando in senso antiorario (&).

m Capovolgere il bicchiere frullatore (inserto
lame in basso).

m Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione —
solidi = 80 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il coperchio.
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m Sbloccare l'inserto lame ruotando
in senso orario (&) e rimuoverlo dal
bicchiere-frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione < per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Con l'inserto lame con lama di macina-
zione @ per macinare e sminuzzare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice stellato
secco, zafferano), cereali (ad es. frumento,
miglio, semi di lino), caffé o zucchero.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore € fermo. Non toccare a
mani nude le lame dell'inserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Nella figura [ si riportano i valori indicativi
per le quantita massime ed i tempi di lavora-
zione nel lavoro con il mini-tritatutto.

Figura[d

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel bicchiere gli alimenti da
tritare. Osservare il riferimento MAX sul
bicchiere!

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Inserire inserto lame (~¥&/@2) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario (&).

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in basso).

m Applicare il mini-tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all’'arresto.

m Inserire la spina.



m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo
I'apparecchio resta acceso, tanto piu fine
diventa I'alimento tritato. Leggere i consigli
per I'impiego dell'accessorio nel capitolo
“Ricette / ingredienti/lavorazione”.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il mini tritatutto in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in alto).

m Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (&) e rimuoverlo dal bicchiere
mini-tritatutto.

m Vuotare il bicchiere.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge I'appa-
recchio da danni e ne conserva I'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire 'apparecchio base

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulizia e cura it

Pulire la ciotola con gli accessori

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. Per la pulizia usare una
spazzola. Tenere le mani lontano dalle lame
taglienti e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo sul bordo!

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non inca-
strare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulizia del frullatore /
mini-tritatutto

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame dell'inserto
lame. In caso di mancato utilizzo custodire
sempre la lama universale nel coprilama.
Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare l'inserto lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’'acqua). Per la pulizia
rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

Il contenitore di miscelazione, il coperchio o

I'accessorio non & applicato correttamente o

si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il contenitore di
miscelazione/coperchio o I'accessorio
ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).
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it Conservazione

Conservazione Garanzia

Figura [l Per questo apparecchio sono valide le

Gli utensili possono essere conservati condizioni di garanzia pubblicate dal nostro

con risparmio di spazio nel contenitore di rappresentante nel paese di vendita.

miscelazione. Il rivenditore, presso il quale & stato

acquistato I'apparecchio, & sempre ben

Smaltimento disposto a fornire a richiesta informazioni
Si prega di smaltire le confezioni nel a proposito. Per I'esercizio del diritto di

E rispetto del’ambiente. Questo garanzia € comunque necessario presen-

mmm apparecchio dispone di contrassegno  tare il documento di acquisto.
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi ~ Con riserva di modifica.
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile

bassa ca.1-2 Pasta con lievito per dolce
&2 min. — max 500 g farina
oppure — 25 g lievito 0 1 confezione di lievito secco
— 220 ml latte (a temperatura ambiente)
= — 1 uovo
— 1 pizzico sale
— 80 g zucchero
— 60 g burro
— buccia di %z limone (aroma di limone)
m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
m Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
m Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca. 1% minuti.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un
luogo caldo.
M Cipolle, aglio
g - — da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d’aglio a 300 g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
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Ricette / ingredienti / lavorazione it

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile
alta

Formaggio duro (per es. parmigiano)
—da10ga200g

m Tagliare il formaggio a dadini.

m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Cioccolato

—da50ga200g

m Tagliare o rompere il cioccolato in pezzetti.

m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Prezzemolo
—da10gab0g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

JEIN I

Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)

— da50gab500g

m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a
pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

m Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e
spezie e lavorare fino a farne un impasto.

alta

¢

ca. 1,5-
2 min.

Sorbetto di fragole

— 250 g di fragole congelate

— 100 g di zucchero a velo

— 180 ml panna (1 bicchiere scarso)

m Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare
finché si forma un gelato cremoso.

.. bassa

(3

Albumi montati a neve
— da 2 a 6 chiare d'uovo
m Mescolare a bassa velocita.

alta

y

Panna montata
—da200ga400g
m Battere ad alta velocita.

bassa/
alta

B

Maionese

— 1 uovo

— 1 cucchiaino di senape

— da 150 a 200 ml olio

— 1 cucchiao succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

m Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi a
livello 1.

m Accendere 'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio lenta-
mente attraverso 'apertura di aggiunta ingredienti e miscelare
fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.
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Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

= alta/M Noci, mandorle
“:' —da50ga200g
m Eliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
== la lama mixer.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
e alta/M Purea di frutta o verdura
. EI — passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti
m Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e
= lavorarli a purea.
= alta Latte al cioccolato
. EI — Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata
— ca. 400 ml latte molto caldo
= m Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.
M Crema spalmabile di miele e nocciole

— 15 g nocciole

— 110 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

m Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione per ca. 20 secondi alla
velocita M.

m Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed estrarre il
gruppo lame.

m Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto con la
lama ed applicarlo sull’apparecchio base.

m Attendere che il miele sia colato completamente in basso sulla
lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita M.

a

Nella figura [d si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi di
lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.
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Voor uw veiligheid nl

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaan-
wijzing, die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen
over het apparaat bevat. Bij niet-naleving van de aanwijzingen
voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aanspra-
kelijk voor daaruit resulterende schade. Dit apparaat is bedoeld
voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-
neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,
kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden
en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf
“‘Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het
mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te
verwerken. Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebe-
horen. De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat uitslui-
tend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typepla-
tje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.
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nl Voor uw veiligheid

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
A Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk
uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

/A Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende
aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat. De kom van de universele fijnsnijder alleen

verwijderen/aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het
niet wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het
midden! Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de
stopper gebruiken. De klingen van het mesinzetstuk mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verwondingsgevaar!
Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.

44



Voor uw veiligheid nl

Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
< Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van de universele
@ fijnsnijder.
= Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de universele
&] fijnsnijder.

Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Inhoud

Voor uw veiligheid..........ccocceveiiieiiniiiennee. 43
In één 0ogopslag.......ccccevviuiieeiieiiiiiieeenne 45
Bedienen ... 46
Reiniging en onderhoud ..............cccvvvneeee 49
Hulp bij storingen..........cccccooiiiiiie. 50
Opbergen........ccooveiiiiii 50
ATVAL e 50
Garanti€.......ccceeeveeeeee e 50

In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende uitrustingen van het apparaat. In
afbeelding Il vindt u een modeloverzicht.
De pagina‘s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.

Aandrijving

Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder

Hulpstuk*

a Universeel mes met meshouder

b kneedhaak

¢ Slagschijf

7 Fijnmaakschijven*
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
c snij-/raspschijf

8 Deksel

a Vulopening

b Stopper

Toebehoren*

9 Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes
en afdichting

10 Mesinzetstuk met maalmes en
afdichting

11 Universele fijnsnijderbeker

12 Mixkom

13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat (bij
naleving van de receptgegevens). U vindt
het recept op de pagina‘s met afbeeldingen
(afb. @)

oA WN
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nl Bedienen

Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
12005833).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Snoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitscha-
kelen met de draaischakelaar.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig
zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altijd de stopper gebruiken. Na
uitschakeling blijft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de
kom is aangebracht en het deksel is aange-
bracht en vastgedraaid.

Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren en
kneden.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het universele mes niet met

blote handen aanraken. Het universele mes

altijd bewaren in de meshouder wanneer

het niet wordt gebruikt. Universeel mes

alleen vastpakken aan de kunststof greep.
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=

Kneedhaak "
voor het kneden van dik deeg en o=
het mengen van ingrediénten die niet fijnge-
maakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes).

Gardeschijf -
voor slagroom, geklopt eiwit en —
mayonaise.

Afb. 3

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

Bij het aanbrengen letten op de positie
van de hulpstukken! Hulpstukken tot
aan de aanslag omlaag drukken.

Attentie!
De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

m De ingrediénten toevoegen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m De stopper verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening.
De stopper kan worden gebruikt als
maatbeker.

Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de scherpe messen en randen van

de fijnmaakschijven grijpen. Schijven alleen

aan de rand vastpakken! Niet in de vulope-

ning grijpen. Voor het aanduwen altijd de

stopper gebruiken.



Snijschijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en
groente. Verwerking op stand 1.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
“grob” voor de dikke snijzijde,
“fein” voor de dunne snijzijde.

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
shijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aard-
appels in koude toestand snijden.

S

Raspschijf — grof/fijn Eod T
voor het raspen van groente, fruit V=

en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas). Verwerking op
stand 1.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:
“2” voor de grove raspzijde
“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 2.

Snij-/raspschijf

voor het snijden en raspen van fruit,
groente en kaas.

Verwerking op stand 2.

N.B.: Geen harde levensmiddelen
verwerken met de snij-/raspschijf, anders
kan het mes bot worden. Hiervoor de snij-
schijf (dik/dun) gebruiken.

Afb.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

m Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer
van de hulpstukhouder in de opening van
de schijf grijpt.

Bedienen nl

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Snij- of raspgoed toevoegen.

m Snij- of raspgoed slechts met lichte
druk aanduwen met de stopper. De
stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol
is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Het hulpstuk verwijderen:
Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes, de gardeschijf of de kneedhaak
uit de kom nemen. Het hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

m Fijnmaakschijven verwijderen door ze
aan de kunststof knop in het midden vast
te pakken. Hulpstukhouder uit de kom
nemen.

m De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/fijn-
maakmes voor het mengen van vloeibare
en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/
hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.
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nl Bedienen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. De klingen
van het mesinzetstuk mes niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een
borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. ]

m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vioeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk met mixer- / fijnmaakmes
& in de mixkom aanbrengen en tegen
de klok in vergrendelen ().

m Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

m De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat)
en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vloeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maxi-
maal 0,4 liter).

Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
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m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vlioeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijinmaakmes & voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @2
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper,
komijn, jeneverbessen, kaneel, droge
steranijs, saffraan), graan (bijv. tarwe,
gierst, lijnzaad), koffie of suiker.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen verwijderen/

aanbrengen wanneer de aandrijving stil-

staat. De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

In afbeelding [A vindt u richtwaarden voor

de maximumhoeveelheden en verwer-

kingstijden bij gebruik van de universele

fijnsnijder.

Afb. 3

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!



m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk (=¥&/@2) aanbrengen in
de kom van de universele fijnsnijder en
tegen de klok in vergrendelen (®).

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

m De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingescha-
keld blijft, hoe fijner er wordt gesneden.
Adviezen over het gebruik van het toebe-
horen vindt

u in de paragraaf “Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

m Kom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [€ vindt u een overzicht

van de reiniging van de verschillende
onderdelen.

Reiniging en onderhoud nl

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De oppervilakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels
en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
De klingen van het universele mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen
een borstel gebruiken. Niet in de scherpe
messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen aan de rand
vastpakken!

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer / universele fijnsnijder

reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes niet

met blote handen aanraken. Het univer-

sele mes altijd bewaren in de meshouder

wanneer het niet wordt gebruikt. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk), het
deksel en de trechter kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd. Het mesin-
zetstuk niet in de afwasautomaat reinigen,
maar onder stromend water (niet in water
laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.
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nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen

/\ Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het appa-
raat schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom, deksel of toebehoren is niet goed

aangebracht of is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Kom, deksel of toebehoren goed
aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Opbergen
Afb. [

Om ruimte te sparen kunnen de hulp-
stukken in de kom worden opgeborgen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd

Recepten / ingrediénten / verwerking

— 220 ml melk (kamertemperatuur)

stuk
laag ca. 1-2 Gistdeeg
= A min — max. 500 g meel
of — 25 g gist of 1 pakje droge gist

= ~1ei
— 1 snufje zout
— 80 g suiker
— 60 g boter

— Y% citroenschil (citroenaroma)
m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
m Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

toerental.

m Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 12 minuut

mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben. Wanneer
het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een warme plaats.
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Hulp- Toerental Tijd

Recepten / ingrediénten / verwerking nl

Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk

M Uien, knoflook
'@-— — vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g

— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Harde kaas (bijv. parmezaan)
- ~ 10 g tot 200 g

m Kaas in blokjes snijden.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Chocolade
= —50gtot 200 g

m Chocolade in stukjes snijden of breken.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Peterselie
- —10gtot50g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Vlees, lever (voor gehakt, tartaar enz.)
= — 50 g tot 500 g

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er
deeg van maken.

hoog ca. Aardbeiensorbet
= 1,5-2 - 250 g koude aardbeien
min. — 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig
ijs ontstaat.

=

Geklopt eiwit
— eiwit van 2 tot 6 eieren
m Met laag toerental mixen.

s "%

Slagroom
— 200 g tot 400 g
m Kloppen op een hoog toerental.
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nl Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk
. laag/hoog Mayonaise
= ~ e
— 1 theelepel mosterd
— 150 tot 200 ml olie
— 1 eetlepels citroensap of azijn
— 1 snufje zout
— beetje suiker
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
m Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op
stand 1 mengen.
m Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.
hoog/M Noten, amandelen
— 509 tot 200 g
m Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes
bot.
m Verwerken tot de gewenste grootte.
hoog/M Fruit of groente pureren
— appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of
gekookt
m Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er
puree van maken.
hoog Chocolademelk
— 80 g tot 100 g gekoelde chocolade
— ca. 400 ml hete melk
m Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

D M Honing-hazelnoot-broodbeleg

et
(3
e

||

{

AL
2 b

f L —
{

J':_\' ey,
‘ \.- [ (§)

— 15 g hazelnoten
— 110 g bloemenhoning (kamertemperatuur)
m De noten in de kom van de universele fijnsnijder doen en
met het mixer-/fijnmaakmes in ca. 20 seconden fijnmaken
op stand M.
m De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.
m De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes en op het basisapparaat plaatsen.
m Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.
In afbeelding [A vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en
B verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en de
mesinzetstukken.
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For din egen sikkerheds skyld da

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Produ-
centen fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv. Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som
er almindelige i husholdningen, se afsnittet "Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning”. Dette apparat er egnet til raring, eltning, piskning,
skeering og raspning af fedevarer. Bruges det af producenten tilladte
tilbehgr, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Ma ikke bruges til
forarbejdning af andre genstande hhv. substanser. Apparatet ma kun
bruges med originalt tilbehgr. Opbevar venligst brugsvejledningen.
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stod

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og
har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen
og apparatet er ubeskadigede.

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og feor det samles,
skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa appa-
ratet ma kun foretages af vores kundeservice.
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da For din egen sikkerheds skyld

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Kvaestelsesfare

/\ Fare for elektrisk sted

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk i
gang igen, nar streammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i veesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke seaettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket traekkes ud.

/\ Kvastelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet kgrer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar
drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i blenderbaegeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-baegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de bare haender. Nar univer-
salkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyttelsen.
Benyt en bgrste til rengaring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Berar ikke knivindsatsens klinger med de bare haender. Benyt en
barste til rengaring.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fedevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

/\ Fare for kvaestelser!

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

Veer forsigtig! Roterende o
@ redskaber. Stik ikke fingrene ind i a?ﬂ ::;]\g::isnat:kr:iid blender-/
pafyldningsabningen. 9

Knivindsats med malekniv

<= | Las knivindsatsen i blender- hhv. @
6 minihakker-baegeret.

== | Tag knivindsatsen ud af blender-
& hhv. minihakker-baegeret.




Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Overblik

Vejledningen beskriver forskellige former
for udstyr til apparatet. Pa billedet Il ses en
modeloversigt.

Fold billedsiderne ud.

Billede
Motorenhed
1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
Drev
Kabelrum
Skal
Redskabsholder
Redskaber*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b /ZEltekrog
¢ Piskeskive
7 Finhakningsskiver*
a Vendbar skeereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Vendbar skeere-/raspeskive
8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper

OO0 hWN

Overblik da

Tilbehar*

9 Knivindsats med blender-/
finhakningskniv og pakning

10 Knivindsats med malekniv og pakning

11 Minihakkerbaeger

12 Blender-baeger

13 Lag til blender
a Pafyldningsabning b Tragt

* afhaengigt af model

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes pa billedsiderne

(billede [H).

Hvis minihakkeren ikke medfglger, kan

den bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

Betjening

Renggr apparat og tilbehgr grundigt, fer de
tages i brug forste gang, se "Renggring og
pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Treek kablet ud af motorenheden i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbehgr er helt monteret.

Skal med tilbehor/redskab

/\ Kvastelsesfare som falge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Anvend altid stopperen til at stoppe ingre-

dienser ned med. Drevet karer kort efter, at

apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar

drevet star stille.

OBS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet kun

teendes med pasat skal samt med pasat og

fastdrejet lag.
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da Betjening

Universalkniv

til finhakning, hakning, rering og =

eltning.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de
bare haender. Nar universalkniven ikke er i
brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-
telsen. Tag kun fat i kunststofkanten pa
universalkniven.

Fltekrog

til zeltning af dej og til iblandning af
ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Piskeskive

Pon 2

P .
til flede, piskede aeggehvider og —
majonnaise.

Billede [E]

m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt p& apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

m Seet redskabsholderen ind i skalen.

m Saet universalkniven, piskeskiven eller
eltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.

Overhold redskabernes position, nar
de sattes i! Tryk redskaberne ned indtil
stop.

OBS!
Tilseet altid fgrst ingredienserne som skal
forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hajre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil drejekon-
takten pa 0/off.

m Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.
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Finhakningsskiver
A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i
pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.
til skeering af frugt og grent. ®
Forarbejdning pa trin 1.
"grob” for den tykke skaereside,
“fein” for den tynde skaereside
Den vendbare skaereskive er ikke egnet til
skeer af hard ost, bred, rundstykker og
altid veere kolde, far de skeeres.
Vendbar raspeskive — grov/fin
og ost, undtagen hard ost
(f.eks. parmesan).
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
2" for den grove raspeside
OBS!
Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
med den grove side pa trin 2.
Vendbar skaere-/raspeskive
og ost.
Forarbejdning pa trin 2.
fedevarer med den vendbare skeere-/
raspskive, da kniven ellers kan blive slgv.
skeereskive (tyk/tynd).
Billede
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

knive!
kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene ind i
Vendbar skaereskive — tyk/tynd
Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
oBS!
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler skal
til raspning af grent, frugt
Forarbejdning pa trin 1.
"4” for den fine raspeside
rivning af ngdder. Blgd ost ma kun raspes
til skeering og raspning af frugt, gront
Bemaerk: Der ma ikke forarbejdes harde
Brug i den forbindelse den vendbare
m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
m Saet redskabsholderen ind i skalen.



Afhaengigt af den gnskede anvendelse:

m Laeg finhakningsskiven pa redskabs-
holderen. Vend den gnskede skeere-/
raspeside opad. Leeg skiven pa skivehol-
deren pa en sadan made, at medbringerne
pa redskabsholderen griber ind i &bningen
pa skiverne.

m Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for pil pa skal) og drej til hgjre.
Lagneesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Szt netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Pafyld fadevarerne som skal skaeres eller
raspes.

m Skub fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa stop-
peren. Tag stopperen ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen.

OBS!

Tom skalen, far den bliver sa fuld, at

de skarede eller raspede fadevarer nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Udtagning af redskab:

Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. eelte-
krog ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

m Tag finhakningsskiverne ud ved at tage fat
i plastduppen i midten. Tag redskabshol-
deren ud af skalen.

m Drej skalen mod venstre og tag den af.

m Renggr alle dele, se "Rengaring og pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv til blandning af flydende hhv.
halvfaste fgdevarer, til finhakning/hakning af
ra frugt og grent og til purering af madvarer.

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun tages af/seettes pa, nar

drevet star stille. Berar ikke knivindsatsens

klinger med de bare haender. Benyt en

barste til rengering.

Betjening da

A\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fadevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

OBS!

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd
ikke dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede 1]

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Serg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Seet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv % i blenderbaegeret og
las den fast mod venstre (8).

m Vend blenderbaegeret om (knivindsats
nedad).

m Seet blenderbaegeret pa (pil pa baeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal meengde, flydende konsistens =
1,0 liter (skummende eller varme vaesker
maks. 0,4 liter).

Optimal forarbejdningsmeengde, fast
konsistens = 80 gram.

m Seet laget pa og tryk det fast. Hold fast pa
laget under arbejdet.

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil dreje-
kontakten pa 0/off.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.
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da Renggring og pleje

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

m Tag laget af.

m Lasn knivindsatsen til hgjre (&) og tag den
af blenderbaegeret.

m Renger alle dele, se "Renggring og pleje”.

Minihakker

Formal (afhaengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv {4 til finhakning og
hakning af ked, hard ost, I@g, krydderurter,
hvidlag, frugt, grent.

— Med knivindsatsen med malekniv @2 til
maling og finhakning af mindre meengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, tgr stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, hgrfrg), kaffe
eller sukker.

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af/saettes pa,

nar drevet star stille. Bergr ikke knivindsat-

sens klinger med de bare haender. Benyt en

barste til rengaring.

Pa billede [d findes vejledende veerdier for
de maks. maengder og forarbejdningstider,
nar der arbejdes med minihakkeren.

Billede [

m Stil minihakker-bzegeret fra med abningen
opad.

m Fyld fadevarerne, der skal finhakkes, ind i
baegeret. Overhold markeringen MAX pa
baegeret!

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Seet knivindsatsen (&/@2) ind i mini-
hakker-baegeret og las den fast mod
venstre (®).

m Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).
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m Seet minihakkeren pa (pil pa beeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin.

Henvisning: Jo laengere apparatet forbliver
teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger
mht. brug af tilbeharet fremgar af afsnit
"Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej minihakkeren mod venstre og tag den
af.

m Vend minihakkeren om (knivindsats opad).

m Lasn knivindsatsen til hgjre (&) og tag den
af minihakker-baegeret.

m Tom baegeret.

m Renggr alle dele, se "Rengering og pleje”.

Rengoring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig renggring beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over renggring af de enkelte dele
fremgar af billede [€.

/\ Fare for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen
skurende renggringsmidler.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks gule-
redder og redkal opstar der misfarvninger
pa plastdelene, som kan fjernes med nogle
draber spiseolie.

Renggring af motorenhed

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m Derefter ter apparatet af med en tor klud.



Rengering af skal med tilbehor

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de

bare haender. Benyt en bgarste til renggring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i

kanten pa skiverne!

Alle dele taler opvaskemaskine. Klem ikke
kunststofdele fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive deformeret.

Renggring af blender / minihakker

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de

bare heender. Nar universalkniven ikke er i

brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-

telsen. Benyt en barste til rengaring.

Blenderbaeger (uden knivindsats), lag og
tragt kan tale opvaskemaskine. Knivind-
satsen ma ikke saettes i opvaskemaskinen,
men skal renggres under rindende vand (ma
ikke blive liggende i vand). Tag pakningen af
til rengaring.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en

fejl.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Skal eller Iag hhv. tilbeher er ikke sat rigtigt

pa eller har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Saet skal/lag hhv. tilbeher rigtigt pa og drej
det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Opbevaring
Billede [3]

Redskaberne kan opbevares pladsbespa-
rende i skalen.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning
Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal
lavt ca. 1-2 Geardej
2 min — maks. 500 g mel
eller — 25 g geer eller 1 pakke tgrgeer
— 220 ml meelk (rumtemperatur)
= _ - 1&g
— 1 knivspids salt
— 80 g sukker
— 60 g smgr
— skal af en %% citron (citronaroma)
m Kom alle ingredienserne (undtagen maelk) i skalen.
m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
m Tilseet meelk og rer i ca. 1% minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
M Leg, hvidieg
= — fra 1 l@g, skaret i kvarte, il 300 g
— fra 1 fed hvidlag til 300 g
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

hgijt Hard ost (f.eks. parmesan)
= ~ 10 g il 200 g
m Skeer osten i tern.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er naet.
hgijt Chokolade
= — 50 gtil 200 g
m Skeer eller braek chokoladen i sma stykker.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er naet.

hgijt Persille
= ~10gtil50g
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.
hgijt Kad, lever (til hakket kad, tartar osv.)
__ — 50 g til 500 g

m Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kadet i terninger.

Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

m Kom kad (oksekad, svinekad, kalvekad, fierkree, men ogsa fisk
osv.) sammen med @vrige ingredienser og krydderier i skalen
og forarbejd det hele til en dej.

hgijt ca. Jordbaersorbet
= 1,5 min — 250 g frossede jordbaer
til 2 min — 100 g puddersukker

— 180 ml flgde (ca. 1 beeger)

m Kom alle ingredienserne i skalen. Taend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Rer til der dannes en cremet is.

ey, lavt Piskede aggehvider
=/ — 2 til 6 =2ggehvider

m Pisk med lav hastighed.
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Red- Omdrej- Tid

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning da

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal

—3-, hojt Piskeflade
LD — 200 g til 400 g
m Pisk med et hgjt omdrejningstal.
= lavt/hajt Mayonnaise
@ —1eag
— 1 tsk sennep
— 150 til 200 ml olie
— 1 spsk citronsaft eller eddike
— 1 knivspids salt
— 1 knivspids sukker
Ingredienserne skal have samme temperatur.
m Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder pa
trin 1.
m Stil apparatet pa trin 2, haeld langsomt olie gennem pafyldning-
sabningen og bliv ved med at blande, til massen emulgerer.
Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort tid og ikke opbevares.
= hejt/M Nodder, mandler
i Hl — 50 gtil 200 g
ﬂ n m Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
e== m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.
= hgjt/M Purering af frugt eller grent
[ il — aeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt
| E m Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen og
== forarbejd det hele til puré.
= hgijt Chokolademaelk

— 80 g til 100 g kalet chokolade

— ca. 400 ml varm meelk

m Finhak chokoladen i blenderen, tilsaet den varme maelk og
ibland den kort.

Honning-hasselngd-smgrepalag

— 15 g hasselngdder

— 110 g blomsterhonning (rumtemperatur)

m Kom ngdderne i minihakker-baegeret og finhak det hele i ca.
20 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven.

m Tag minihakker-baegeret af, vend det om og tag knivindsatsen
ud.

m Tilszet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven og
szet det pa motorenheden.

m Vent, til honningen er lgbet helt ned over kniven. Bland sa alt i
5 sekunder pa trin M.

tider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.

a Pa billede [ findes vejledende veerdier for de maks. maengder og forarbejdnings-
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no For din egen sikkerhet

For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne veiledningen for bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige hushold-
ningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke
industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes
til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen
vanlige bearbeidelsestider, se avsnitt "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rgring, elting, pisking, skjeering og
rasping av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av
produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser. Ma ikke
brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser. Appa-
ratet ma kun brukes med originalt tilbehar. Bruksveiledningen ma
oppbevares. Dersom apparatet gis videre til andre, ma bruksveiled-
ningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for stromsteot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Appa-
ratene kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av appa-
ratet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet ma kun tilkobles

og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i
lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som
kommer i bevegelse under driften, ma apparatet slas av og skilles
fra stramnettet. Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det
ikke kan overvakes og far det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjeres. Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller
varme flater. Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er
skadet, ma den skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice
eller en lignende kvalifisert person for & unnga fare. Reparasjoner
pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.
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For din egen sikkerhet no

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade

/\ Fare for stromstot

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vaesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjares i
oppvaskmaskin. Far feil blir utbedret, ma stagpselet trekkes ut.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen. For a trykke ned ingre-
diensene ma det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen gar drevet
etter i kort tid. Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille. Begeret
pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres med bare hender. Nar
den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyt-
telsen. For rengjaring brukes en bgrste. Det ma ikke gripes i de skarpe
knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes ved
plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen. For
a skyve ned ma det kun brukes stateren. Klingene pa knivinnsatsen
ma ikke bergres med bare hender. For rengjaring brukes en bgrste.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjiennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for skade!
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

<= Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret
6 pa universalkutteren.
= Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret

pa universalkutteren.

v\?ﬂ Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

@ Knivinnsats med malekniv
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no En oversikt

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Bosch. Videre informa-
sjoner om vare produkter finner du pa
var nettside.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding ...69

En oversikt

Veiledningen beskriver forskjellige
utstyrsvarianter for apparatet. Pa bildet
finner du en oversikt over modellene.
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde Y
Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
2 = hgyt turtall — hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verktoyholder
Verktoy*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
¢ Piskeskive
7 Kutteskiver*
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Staoter

oOunhwWN
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Tilbehor*

9 Knivinnsats med mikser-/kuttekniv
og pakning

10 Knivinnsats med malekniv og
pakning

11 Beger pa universalkutter

12 Miksebeger

13 Lokk for mikseren

a Pafyllingsapning

b Trakt

alt etter modell

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften pa sidene med bilder (bilde [d).

Dersom universalkutteren ikke hgrer med i
leveringsomfanget, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12005833).

*

Betjening
Apparatet og tilbehgret ma rengjares

grundig fer ferste gangs bruk, se
"Rengjering og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

m Kabelen trekkes ut av basismaskinen
inntil ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved a dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktay.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene
hhv. tilbehgret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehgr/verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. For a trykke ned ingrediensene ma

det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen

gar drevet etter i kort tid. Verktgyet ma kun

skiftes nar drevet stér stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slas pa nar bollen er satt pa og nar lokket er
satt pa og skrudd fast.



Universalkniv _
for kutting, hakking, rering og elting. =

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Klingene pa universalkniven ma ikke
bergres med bare hender. Nar den ikke
brukes, ma universalkniven alltid oppbe-
vares i knivbeskyttelsen. Universalkniven
ma kun holdes i plasthandtaket langs
kanten.

Eltekrok )
for elting av deig og for innblanding &2
av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Piskeskive

=
for flate, stivpisket eggehvite og —
majones.

Bilde [&

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen.

m Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Ta hensyn til stillingen av verktoyene
nar de settes inn! Verktoyene trykkes
ned inntil anslag.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
alltid forst fylles pa etter at verktayene er
satt inn.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket med stateren settes pa (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stgpselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

m For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Stgteren tas ut og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsépningen. Stateren
kan brukes som malebeger.

Betjening no

Kutteskiver

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten! Det ma ikke gripes inn i
pafyllingsapningen. For & skyve ned ma det
kun brukes stateren.
Skjaere-vendeskive — tykk/tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa skjaere-vendeskiven:
"grob” for den tykke skjaeresiden,
“fein” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Skjeere-vendeskiven er ikke egnet for a
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin
for rasping av grennsaker,
frukt og ost, unntatt hard ost
(f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

”2” for den grove raspesiden

”"4” for den fine raspesiden

Obs!

Raspe-vendeskiven er ikke egnet for
rasping av netter. Myk ost ma kun raspes

med den grove siden pa trinn 2.

Skjeaere-/raspe-vendeskive

for skjeering og rasping av frukt,
gregnnsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.

Merk: Ikke bearbeid harde naeringsmidler
med skjaere-/raspe-vendeskiven, for da kan
knivene bli slgve. Bruk skjeere-vendeskive
(tykk/tynn) til dette.

Bilde

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen. Alt
etter gnsket bruk:

65



no Betjening

m Kutteskiven legges oppa verktgyholderen.
Den gnskede skjeere-/ raspesiden vendes
oppover. Skiven legges slik oppa skive-
holderen at medbringere pa verktgyhol-
deren griper inn i pningen pa skivene.

m Lokket med stgteren settes pa (pilen pa
lokket ved pilen pa bollen) og dreies i
klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ensket trinn.

m De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes skyves kun med et lett
trykk ned med stgteren. Stgteren tas
ut og ingrediensene fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen ma temmes fgr denne er sa full at

de skarete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stgpselet trekkes ut.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Uttak av verktay:

Verktgyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven, piskeskiven

hhv. eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

m Kutteskivene tas ut ved a holde i plast-
knappen pa midten. Verktgyholderen tas
ut av bollen.

m Bollen dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven

for blanding av flytende hhv. halvfaste

matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og
grennsaker og for mosing av mat.
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/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa/tas av

nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-

satsen ma ikke bergres med bare hender.

For rengjgring brukes en barste.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter
varm eller skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det mé ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Bilde [3]

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.
Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen med mikser-/
kuttekniven <% settes inn i miksebegeret
og lases fast imot klokkens retning (& ).

m Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

m Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet pa apparatet) og dreies i
klokkens retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme vaesker maksi-
malt 0,4 liter).

Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.

m Lokket settes pa og trykkes fast. Lokket
ma holdes fast under arbeidet.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa @nsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingredien-
sene fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen



eller
m flytende ingrediensene fylles pa igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Mikseren dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Lokket tas av.

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens retning
(&) og tas av miksebegeret.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjaring og
pleie”.

Universalkutter

Bruk (alt etter modell):

— Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
< for kutting og hakking av kjgtt, hard
ost, lgk, urter, hvitlak, frukt, grennsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @2
for maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, terr stjerneanis, safran), korn
(f.eks. hvete, hirse, linkorn), kaffe eller
sukker.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun tas av/settes pa
nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-
satsen ma ikke bergres med bare hender.
For rengjgring brukes en barste.

Pa bildet [d er retningsverdiene fram-
stilt for de maksimale mengdene og
bearbeidelsestidene under arbeidet med
universalkutteren.

Bilde @

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

Rengjering og pleie no

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen (+{%/@2) settes inn i
begeret pa universalkutteren og lases fast
imot klokkens retning (®).

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).

m Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet) og
dreies i klokkens retning inntil anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som kuttes.
Anbefalinger for bruk av tilbehgret finnes
i avsnittet "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens
retning (&) og tas av begeret pa
universalkutteren.

m Begeret tammes.

m Alle delene rengjares, se "Rengjaring og
pleie”.

Rengjoring og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet [g finner du en oversikt over
rengjering av de enkelte delene.

A\ Fare for stromstat!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjgringsmidler.
Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulrgtter og redkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.
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no Hjelp ved feil

Rengjering av basismaskinen

m Stopselet trekkes ut.

m Basismaskinen tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen med
tilbehor

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke

bergres med bare hender. For rengjaring

brukes en bgrste. Det méa ikke gripes i de

skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.

Skivene ma kun holdes i kanten!

Alle delene kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene méa ikke klemmes fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren/
universalkutteren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes, ma

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. For rengjering brukes en bgrste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjeres under rennende vann (ma
ikke bli liggende i vannet). Pakningen tas av
for rengjering.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Feor feil blir utbedret, ma stopselet
trekkes ut.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas
av under driften.

Mulig arsak:

Bollen eller lokket, hhv. tilbehgret er ikke
satt riktig pa eller er lgsnet.
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Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Bollen/lokket hhv. tilbehgret ma settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten

av dette heftet).

Oppbevaring

Bilde [X1
For oppbevaring kan verktgyene legges
ned i bollen for & spare plass.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktey Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
. lavt ca. 1-2 Gjeerdeig
m min — maks. 500 g mel
eller — 25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer

— 220 ml melk (romtemperatur)

—&— -1 egg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g smar
— skall av % sitron (sitronaroma)
m Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.
m Dreiebryteren settes pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Melken tilsettes og det hele rgres med lavt turtall i ca.

1% minutter.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt
ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
M Lok, hvitlgk

ek — fra 1 lgk, delt i fire biter, til 300 g
— fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hoyt Hard ost (f.eks. parmesan)
-__ — 10 gtil 200 g
m Skjeer osten i terninger.
m Bearbeides til gnsket starrelse.

hgyt Sjokolade
= —50 g il 200 g
m Skjeer eller bryt sjokoladen i sma biter.
m Bearbeides til gnsket stgrrelse.

hoyt Persille

- ~10gti50g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hgyt Kjott, lever (for kjgttdeig, biff tartar osv.)
- —'50 g til 500 g

m Knoker, brusk, skinn og sener fiernes. Kjattet skjeeres i
terninger.

Framstilling av kjgttdeig, fyllinger og posteier:

m Kjottet (okse, svin, kalv, fizerkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hgyt ca. Jordbarsorbet
= _ 1,5 min — 250 g frosne jordbaer
til 2 min — 100 g melis

— 180 ml flate (ca. 1 beger)

m Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma rgres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.
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no Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktgy Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
-, lavt Stivpisket eggehvite
= — 2 til 6 eggehviter

m Visp med lavt turtall.

. oyt Stivpisket kremflote
&S — 200 g il 400 g
m Piskes med hgyt turtall.
lavt/ Majones
—~ J
& hoyt —1egg
— 1 ts sennep

— 150 til 200 ml olje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

m Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsapningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.

= hoyt/M Notter, mandler

I - 50gtil200g

|4 m Skallene fiernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

= hoyt/M Mosing av frukt eller grennsaker

I — Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt

1.8 m Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren og
4 bearbeides til puré.

/= hoyt Varm sjokolade

I 1 — 80 g til 100 g kald sjokolade

1.4 — ca. 400 ml varm melk

m Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes og
rgres inn kort.

B M Honning-hasselngtter-palegg

— 15 g hasselngtter

— 110 g blomsterhonning (romtemperatur)

m Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes med
mikser-/kuttekniven i ca. 20 sekunder pa trinn M.

m Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.

m Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes
igien med kniven og settes pa basismaskinen.

m Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over
kniven. Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

8 Pa bildet [d er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og
knivinnsatsene.
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For din sakerhet sV

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa
viktiga anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat
anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
utesluter det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och fér anvandning i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallslik-
nande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkok i
affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verk-
samheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for sadana
bearbetningsmangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva
och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med av
tillverkaren tillatna tillbehdr finns fler anvandningsomraden.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehér.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur appa-
raten anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan
uppsta i samband med felaktig anvandning. Barn far ej leka med
apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast for anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar
nagra skador. Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som ror pa sig
nar apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran
natet. Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan
uppsikt och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.
Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.
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sv For din sakerhet

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
/\ Risk for skada

A\ Risk for elektriska stotar

Vid stromavbrott forblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande
vatten och rengdr den inte i diskmaskin. Dra ut stickkontakten ur
vagguttaget innan du forsdker atgarda ett fel.

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pamataren for att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag! Stoppa aldrig
ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla. Lossa/
satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget star stilla.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Beror inte universalknivens klingor med bara handerna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Anvand en borste for rengoring.

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Fatta skivorna bara i plastdetaljen i mitten!

Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen. Anvand bara pama-
taren for att mata ner.

Beror inte knivinsatsens klingor med bara handerna. Anvand en
borste fér rengoring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut
genom tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller skum-
mande vatska.

A\ Risk for skadal!
Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.
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For din sakerhet sV

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

Varning! Roterande verktyg.

Stick inte ned fingrarna i pafyliningsdppningen.

<= Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren
@ till minihackaren.

o Ta ut knivinsatsen ur mixerbagaren resp bagaren
&] till minihackaren.

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

Knivinsats med malkniv

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.
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Kort oversikt

Bruksanvisningen beskriver olika
utrustningsdetaljer till apparaten.

Pa bilden Il hittar du en modelloversikt.
Vik ut bildsidorna.

Bild

Motordel

1 Stromvred
0/off = stop

M = momentlage med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-2, arbetshastighet:
1 = lagt varvtal — langsamt,
2 = hdgt varvtal — snabbt.

2 Drivuttag

3 Kabelfack

4 Blandarskal

5 Verktygshallare
6 Verktyg*
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor*
a Vandbar skarskiva — tjockt / tunt
b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin
¢ Vandbar skar / riv- och strimmelskiva
8 Lock
a Pafylinings6ppning
b Pamatare
Tillbehor*
9 Kbnivinsats med mixer-/
finfordelningskniv och tétning
10 Knivinsats med malkniv och tétning
11 Bégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningséppning
b Tratt
Beroende pa modell

Med minihackaren utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet (om uppgifter i
receptet dverhalls). Receptet hittar du pa
bildsidorna (bild ).

Om minihackaren inte féljer med leve-
ransen kan den bestallas via kundtjanst
(best.nr. 12005833).

*
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sv Anvandning

Anvandning

Rengdr apparaten och tillbehoren grundligt
fére férsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln ur motordelen till 6nskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Anvand uteslutande stromvredet for att
sla pa och stanga av apparaten.

— Stang aldrig av apparaten genom att
vrida pa blandarskalen, mixern eller nagot
av verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pAmonterade.

Blandarskal med tillbehor/
verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nar apparaten ar igadng. Anvand alltid pama-
taren for att mata ner ingredienser. Sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget
rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

A\ Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen pasatt samt
med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv
for att finférdela, hacka, blanda och
knada.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte universalknivens klingor med
bara handerna. Forvara alltid universal-
kniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast.

Degkrok
for att knada deg och for att blanda o=
ner ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladknappar).

=0
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Vispskiva T,
for gradde, vispad aggvita och —
majonnas.

Bild [(

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

m Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och slapp
den.

Observera verktygens lage nér de
sattas in! Tryck verktygen nedat tills
de sitter fast.

A\ Var forsiktig!
Tillsatt livsmedel som ska bearbetas forst
efter det att verktygen satts in.

m Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid stréom-
vredet till 0/off.

m Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen. Pamataren
kan anvandas som matbagare.

Riv- och skarskivor

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta endast langst ut
i kanterna pa skivorna! Stick inte ned fing-
rarna i pafyliningséppningen. Anvand bara
pamataren for att mata ner.

Vandbar skarskiva — tjockt/tunt ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"grob” for den tjocka skarsidan,

“fein” for den tunna skarsidan

/A Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hard ost, brod, sméafranska och
choklad. Kokta potatisar med fast konsis-
tens skars forst nar de kallnat.



Véndbar riv- och strimmelskiva - 57
grov / fin AP
for att riva/strimla gronsaker, frukt

och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

2" for den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan

A\ Var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte 1amplig for att riva nétter. Mjuk ost rivs
endast med den grova sidan i lage 2.

Vandbar skar / riv- och

strimmelskiva

for att skara och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Observera: Bearbeta inga harda livsmedel
med skar- och rivskivan, eftersom eggen
da kan bli sl6. Anvand istallet den vandbara
skarskivan (tjockt/tunt).

Bild

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blan-
dar-skalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa dnskad anvandning:

m Lagg riv- och skarskivan pa verktygshal-
laren. Vand skivan med 6nskad skar eller
riv-/strimmelsida uppat.

Placera skivan pa skivhallaren sa pass att
medbringaren pa verktygshallaren griper
in i 6ppningen pa skivorna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat 1age.

m Fyll pa det som ska skéras eller rivas/
strimlas.

m Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren. Ta
ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningsdppningen.

i

Anvandning sv

A\ Var forsiktig!

Tom blandarskalen innan den blir sa full att
det som skars eller rivs/strimlas nar anda
upp till insatshallaren.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Uttagning av verktyget:

Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

m Fatta riv- och skarskivorna i plastknoppen
i mitten och ta ut dem. Ta ut verktygs-
hallaren ur blandarskalen.

m Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra

frukt och raa gronsaker och for att puréa
matratter.

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Lossa/satt pa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Beror inte knivinsat-

sens klingor med bara handerna. Anvand

en borste for rengdring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten

i locket. Fyll p& maximalt 0,4 liter het eller
skummande vatska.

A\ Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta

ingredienser (undantaget isbitar). Starta inte

en tom mixer.

Bild 3]

m Lagg tatningen pa knivinsatsen. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.
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sv Anvandning

m Satt in knivinsatsen med mixer-/ finfordel-
ningskniven <% i mixerbégaren och las
fast den genom att vrida den moturs (8§).

m Vand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max mangd vatska = 1,0 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsméangd fasta ingre-
dienser = 80 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.

Hall fast locket under arbetet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid mixern moturs och lossa den.

m Lossa locket.

m Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (&) och ta av den fran
mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Minihackare

Anvandning (beroende pa modell):

— Med knivinsats med mixer-/finférdel-
ningskniv %% for att finférdela och hacka
kott, hard ost, gul 16k, orter, vitlok, frukt,
grénsaker.

— Med knivinsats med malkniv @2 for att
mala och finférdela mindre mangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbar,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrg), kaffe eller socker.
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A\ Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Lossa/satt pa minihackaren endast nar driv-

uttaget star stilla. Beror inte knivinsatsens

klingor med bara hédnderna. Anvand en

borste for rengéring.

Pa bilden [d anges riktvardena for maxi-
mala bearbetningsméangder och bearbet-
ningstider for arbete med minihackaren.

Bild d

m Stall bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

m Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i bagaren. Observera markeringen MAX
pa bagaren!

m Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger pa ratt
satt.

Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Satt in knivinsatsen (&/@) i bagaren
till minihackaren och las fast den genom
att vrida den moturs (®).

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finfordelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvandning av
tillbehdret framgar av avsnittet "Recept/
ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid minihackaren moturs och lossa den.

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
uppat).

m Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (&) och ta av den fran bagaren till
minihackaren.

m TOm bagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.



Rengdring och skotsel sv

Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig rengoring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsférmagan.

En dversikt 6ver hur de enskilda detaljerna
ska rengoras framgar av bild [€.

A\ Risk for elektriska stotar!
Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

/\ Var forsiktig!
Apparatens ytor kan skadas.
Anvand inga repande rengdringsmedel.

Obs! Vid bearbetning av t.ex. morétter

och rédkal uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengo6ra motordelen

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka apparaten darefter torr.

Rengora blandarskalen med
tillbehor

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte universalknivens klingor med
bara hdnderna. Anvand en borste for
rengdring. Ta inte i de vassa knivarna och
skarytorna pa riv- och skarskivorna. Ta
endast langst ut i kanterna pa skivorna!l

Alla delar kan rengdras i diskmaskin. Klam
inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengora mixern/minihackaren

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Beror inte knivinsatsens klingor med bara
handerna. Forvara alltid universalkniven i
knivskyddet nar den inte anvands. Anvand
en borste for rengdring.

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengdras i diskmaskin.

Rengdr inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (lat den inte ligga

i blot). Lossa tatningen fér rengdring.

Rad vid fel

/\ Risk for skada!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Fel:
Apparaten startar inte eller apparaten
sténger av sig under arbetet.

Mojlig orsak:

Blandarskalen eller locket resp tillbehoret

sitter inte fast pa ratt satt eller har lossnat.

Atgard:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa blandarskalen/locket resp tillbe-
horet pa ratt satt och vrid fast till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst (se adresser till

kundtjanst i slutet av detta hafte).

Forvaring

Bild [zl
Verktygen kan forvaras i blandarskalen for
att spara utrymme.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
ﬁ miljdvanligt satt. Denna enhet ar
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sv Recept / ingredienser / bearbetning

Recept / ingredienser / bearbetning

. lagt ca Jasdeg
&2 1-2 min — max 500 g vetemjol
eller — 25 g jast eller 1 pkt torrjast
— 220 ml mjolk (rumsvarmt)
— 1 krm salt
— 80 g socker
— 60 g smor
— skalet fran ' citron (citronaroma)
m Hall alla ingredienser (utom mjolken) i blandarskalen.
m Vrid stromvredet till [agt varvtal for 10 sekunder.
m Tilsatt mjélken och blanda pa lagt varvtal under ca 1% minut.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.
Nar degen ser slat ut, l1at den jasa pa varm plats.
M Gul Iok, vitlok

== — minst 1 10k, delad i fyra bitar, till 300 g
— minst 1 vitloksklyfta, till 300 g
m Bearbeta till onskad finfoérdelningsgrad.

hogt Hardost (t.ex. parmesan)
- ~ 10 g till 200 g
m Skar osten i tarningar.
m Finfordelas efter Snskemal.

hogt Choklad
= —50g till 200 g

m Skar eller bryt chokladen i bitar.
m Finfordelas efter Snskemal.

hogt persilja
= Z10gtil 50 g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
hogt Kott, lever (till kottfars, rabiff osv)
= — 50 g il 500 g

m Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skar kéttet i tarningar.

Tillverka farser, fyllningar och pastejer:

m Lagg kottet (n6t, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv) tillsam-
mans med 6vriga ingredienser och kryddor i blandarskalen
och bearbeta till en deg.

hogt ca Jordgubbssorbet
= _ 1,5 min — 250 g frysta jordgubbar
till — 100 g florsocker
2min  — 180 ml gradde (ca 1 bagare)

m Hall alla ingredienser i blandarskalen. Sla genast pa
apparaten sa att inte klumpar hinner bildas. Blanda sa lange
tills det bildas en kramig glass.

.. lagt Vispad aggvita
@ — 2 till 6 aggvitor
m Vispa med Iagt varvtal.
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Recept / ingredienser / bearbetning sv

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

-, hogt Vispgradde
= — 200 g till 400 g
m Vispa pa hogt varvtal.
-, lagt/ Majonnés
& hogt — 14gg
— 1 tsk senap

— 150 till 200 ml matolja
— 1 msk citronsaft eller vinager
— 1 krm salt
— 1 krm socker
Ingredienserna boér ha samma temperatur.
m Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder i lage 1.
m Vrid apparaten till laget 2, hall langsamt oljan genom pafyll-
ningséppningen och blanda sa lange tills massan emulgerar.
Majonndsen ska inte forvaras utan konsumeras snart.
hogt/M Nétter, mandlar
i — 50 g till 200 g
]. | m Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.
m Bearbeta till 6nskad finfoérdelningsgrad.

Fal
]

Ay

,,
|

i
Al
24\

hogt/M Puréa frukt eller gronsaker

— appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta

m Lagg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern och
ks bearbeta till puré.

=~ hogt Mjolkchoklad

l:n' — 80 g till 100 g kall choklad

4 — ca 400 ml het mjolk

m Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mj6lken och
blanda ner kort.

M Honungs-hasselnotspalagg
! l — 15 g hasselnotter

— 110 g blomsterhonung (rumsvarmt)

m Hall nétterna i bagaren till minihackaren och finférdela dem
med mixer-/finfordelningskniven under ca 20 sekunder i
lage M.

m Lossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut
knivinsatsen.

m Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven och sétt den pa motordelen.

m Vanta tills honungen fullstandigt runnit ner éver kniven.
Blanda sedan allt under 5 sekunder i lage M.

8 Pa bild [d anges riktvardena for maximala bearbetningsmangder och bearbet-

g,
-

|

[ —

ningstider for arbete med bagaren till minihackaren och knivinsatserna.
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fi Turvallisuusasiaa

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on
tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto kasittaa
esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kaytdon pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
"Ruokaohje-esimerkkeja”.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.
Valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa laitetta
myo6s muihin kayttotarkoituksiin.

Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain,
kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa
ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista. Varo,
etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkoasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.
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Turvallisuusasiaa fi

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara

/\ Sihkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juok-
sevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun liséat aineksia,
kayta aina syottopaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tamisen jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on
pysahtynyt.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttoakselia —
_ loukkaantumisvaaral!
Ala laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt. Irrota ja kiinnita minileikkurin kulho vain, kun toiminta on
pysahtynyt.
/\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran teraosaan paljain kasin. Kun et kayta yleis-
teraa, sailyta sita teran suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Al& koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Al tartu tayttdaukkoon. Kun
lisaat aineksia, kayta aina syottopaininta.
Ala koske terdosaan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
/\ Palovamman vaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,4 litraa.
/\ Loukkaantumisvaara
Kokoa aina ensin lisaosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.

Laitteeseen tai lisavarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

Varoitus! Pydriva varuste. a?" Terdosa, jossa on sekoitus- ja
Al tartu tayttdaukkoon. hienonnustera
<= | Lukitse terdaosa tehosekoittimen @
6 tai minileikkurin kulhoon.

== | lIrrota terdosa tehosekoittimen tai
&J minileikkurin kulhosta.

Terdosa, jossa on jauhintera
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fi Laitteen osat

Onneksi olkoon valintasi on Bosch.
Liséatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Turvallisuusasiaa

Laitteen osat...........c.c........

= 1771 (o TR
Puhdistus.......cooveveviiiii,
Toimenpiteita kayttohairididen varalle....... 86
SAIYLYS .o 86
Jatehuolto..........ccooooiiiiiie 86
TaKUU ..o 86
Ruokaohjeet / ainekset / kasittely ............. 87

Laitteen osat

Kayttoohje on tarkoitettu laitteen
erityyppisille lisdosille. Kuvasta Il 16ydat
mallitaulukon.

Kaanna esiin kuvasivut.

Kuva
Peruslaite
1 Valitsin
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Tehoalueet 1-2, kdyttdnopeudet:
1 = alhainen kayttonopeus — hidas,
2 = suuri kaytténopeus — nopea.
Kayttoliitanta
Liitantdjohdon sailytystila
Kulho
Varusteen pidike
Varusteet*®
a Yleistera ja terdnsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat*

a Kaannettava viipalointitera

— paksu/ohut
b Kaannettava raastintera
— karkea/hieno

¢ Kaannettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi

a Tayttdaukko

b Syéttopainin Varuste*

oOunhwWN
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9 Terdosa, jossa on sekoitus-/
hienonnus-tera ja tiiviste

10 Terédosa, jossa on sekoitustera ja
tiiviste

11 Minileikkurin kulho

12 Tehosekoittimen kulho

13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttdaukko
b Suppilo

* mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi laitteen
koko tehon (muista noudattaa ohjeissa
annettuja maaria). Ohjeet 16ytyvat kuvasi-
vuilta (kuva ).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-

teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12005833).

Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

Tarkeita ohjeita

— Kaynnisté ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

— Ala pyséayta laitetta koskaan kaantamalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai
varuste on Kiinnitetty paikalleen valmiiksi
koottuna.

Kulho varusteineen / varusteet

A\ Varo pybrivia

varusteita — loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdat aineksia, kayta aina
syéttdpaininta.
Kone kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.



Huomio!

Kun kaytat kulhoa, laite k&ynnistyy vain,
kun kulho on paikallaan ja kansi on kiinni-
tetty kunnolla paikalleen.

Yleistera
hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja
vaivaa jopa taikinat.

A\ Varo teravai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisterén terdosaan paljain
kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita
teran suojuksessa. Tartu yleisteraan vain
muovikahvan reunasta.

Taikinakoukku

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut).

Vatkainkiekko -,
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon =
ja valmistaa majoneesin.

Kuva &

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

m Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
asento! Kiinnita varuste painamalla
alaspain vasteeseen asti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun varuste on

kiinnitettyna.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen sy6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna myotapai-
vaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Poista sitten sy6ttdpainin ja lisaa ainekset
tayttdaukon kautta. Voit kayttaa syottopai-
ninta mittana.

=5

Pom 3 2

Kaytts  fi

Hienonnusteriat

/\ Varo terdviai terdd —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teréviin teriin tai

syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta! Ala

tartu tayttdaukkoon. Kun lisaat aineksia,

kayta aina syéttdpaininta.

Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®

viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kayttonopeus 1.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
"grob” paksuille viipaleille,
“fein” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyloiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera — soSTo
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedelmat
ja juuston, paitsi kovan juuston
(esim. parmesaani).
Kaytténopeus 1.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella nopeu-

della 2.

Kaannettava viipalointi- ja
raastintera

viipaloi ja raastaa hedelmat,
kasvikset ja juuston.
Kaytténopeus 2.

Huomautus: Al3 késittele kdannettavalla

viipalointiteralla kovia elintarvikkeita, silla

terd voi muuten tylsya. Kayta tahan kaan-

nettavaa viipalointiterda (paksu/ohut).

Kuva

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
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fi Kaytto

Kayttotarkoituksen mukaan:

m Aseta hienonnustera paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yloéspain. Aseta tera teranpitimeen
niin, etta varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat teréssa olevaan reikaan.

m Aseta kansi ja syottopainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kdanna myétapaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnittya kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Taytd kulhoon viipaloitavat tai raastet-
tavat ainekset.

m Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti syéttdpaini-
mella painaen. Poista sitten sy6ttdpainin
ja lisda ainekset tayttdaukon kautta.

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin
taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista varuste:
Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran, vatkainteran tai taikinakoukun
kanssa. Irrota varuste pitimesta.

m Poista teranpidin ja hienonnustera
kulhosta. Poista varusteenpidin kulhosta.

m Poista kulho kaantamalla vastapaivaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa sekoittaa nestemaiset ja puoli-
kovat elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo
hedelmat ja vihannekset seka soseuttaa
ruoat.

A\ Varo terivaa teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnita tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pysahtynyt! Al4 koske
terdosaan paljain kdsin. Kayta puhdistami-
seen harjaa.
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/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdéyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintaan 0,4 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Alé kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Kuva [

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera «%& tehosekoittimen kulhoon
ja lukitse kdantamalla vastapaivaan ().

m Kaanna kulho ylosalaisin (terdosa
alaspain).

m Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kddnna myotapaivaan vasteeseen asti.

m Taytd ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,0 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa)

Optimaali kasittelymaara, kiinteita
aineksia = 80 grammaa

m Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kiinni kannesta kaytén aikana.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Irrota kansi ja lisaa ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.



Kéayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Irrota kansi.

m Avaa terdosa kaantamalla myoétapaivaan
(&) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Minileikkuri

Kaytto (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
teréosa % hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmat ja vihannekset.

— Jauhinteralla varustettu teraosa
hienontaa pienemmat maarat mausteita
(esim. pippuri, kumina, katajanmarijat,
kaneli, tahtianis, sahrami) ja sokeria
seka jauhaa viljan (esim. vehnan, hirssin,
pellavansiemenet).

A\ Varo terivaa teraa / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Irrota ja kiinnitéd minileikkuri vain, kun
toiminta on pysahtynyt. Ald koske terédosaan
paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Kuvassa [d on annettu maksimimaéarien ja
kayttéaikojen ohjeelliset arvot kaytettdessa
minileikkuria.

Kuva 3

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle
aukkopuoli ylospain.

m Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossa!

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa («&/@2) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kaantamalla vastapai-
vaan (®).

m Kaanna minileikkuri ylésalaisin (terdosa
alaspain).

Puhdistus fi

m Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kdyn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Lisalaitteiden kayttosuositukset voit

katsoa kohdasta "Ruokaohjeet/ainekset/

kasittely”.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Kaanna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m K&anna minileikkuri toisin pain
(teraosa ylospain).

m Avaa terdosa kaantamalla myotapaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

m Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin. Katso kuvasta [€],
miten eri osat puhdistetaan.

/\ s3hkéiskun vaara!
Ala upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
liinalla. Kayta tarvittaessa hieman kasin-
pesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Kulhon ja varusteiden puhdistus

/\ Varo teriviaa terdd —
loukkaantumisvaaral!

Ala koske yleisteran terdosaan paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa. Ala

koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta!

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen ja minileikkurin
puhdistus

/A Varo teriviai terad —
loukkaantumisvaara!
Ala koske teréosaan paljain kasin. Kun et
kayta yleisteraa, sailyta sita teran suojuk-
sessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen terda astianpe-
sukoneessa, vaan puhdista se juoksevan
veden alla (818 jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairion poistamista.

Hairio:

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein

paikoillaan tai on I6ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa oikein
paikoilleen ja k&anna kiinni vasteeseen
asti.

m Kaynnista laite uudelleen.

Téarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).
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Sailytys
Kuva [

Varusteita voit sailyttda kulhossa tilan
saastamiseksi.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Ruokaohjeet / ainekset / kasittely fi

Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

line aika
alhainen n. Hiivataikina
B2 1-2 min — max. 500 g jauhoja
tai — 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— 220 ml maitoa (huoneenlampdisena)

- — 1 muna
— ripaus suolaa
— 80 g sokeria
— 60 g voita

— % sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
m Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
m Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
m Lisda maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
1% minuuttia.
Ainesten tulee olla huoneenlampaisia. Kun taikina nayttaa
silealta, anna sen nousta ldampimassa paikassa.
M Sipulit, valkosipuli
— 1 sipuli, neljagan osaan paloiteltuna — 300 g
— 1 valkosipuli— 300 g
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Kova juusto (esim. parmesaani)
— 10-200 g
m Leikkaa juusto kuutioiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.
korkea Suklaa
— 50-200 g
m Leikkaa tai murenna suklaa pieniksi paloiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.
korkea Persilja
- 10-50 g
m Rouhi sopivan hienoksi
korkea Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
— 50-500 g
m Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.
Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:
m Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja
alusta taikinaksi.

AL

korkea  n. Mansikkasorbetti
= 1,5min- — 250 g pakastemansikoita
2min - 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan,
kunnes syntyy kermaista jaateloa.
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fi Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kidsittely

line aika
alhainen Valkuaisvaahto
— 2-6 munanvalkuaista
m Kayta alhaista kierroslukua.

korkea Kermavaahto
— 200-400 g
m Vatkaa suurella nopeudella.
alhainen/ Majoneesi
korkea — 1 muna
— 1 tl sinappia
— 150-200 ml dljya
— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
— ripaus suolaa
— ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenlampdisia.
m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.
m Kytke paalle nopeusalue 2, lisda 6ljy joukkoon hitaasti tayt-
téaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

= korkea/M Pahkinat, mantelit
E | — 50-200 g
&

(3

[y

(3

T

(3

T

\ m Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
" m Rouhi sopivan hienoksi.

=, korkea/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen

[_Ju — omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
| | keitettyna

s m Laita ainekset ja mausteet yhdessa tehosekoittimeen ja
soseuta.

= korkea Suklaamaito
IR — 80-100 g kylmaa suklaata
| | — noin 400 ml kuumaa maitoa
= m Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.
M Hunaja-hasselpahkina-levite
D — 15 g hasselpahkinéita
— 110 g kukkaishunajaa (huoneenlampodisena)
m Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna sekoitus-
ja hienonnusteralld noin 20 sekuntia valitsin asennossa M.
m Poista minileikkurin kulho, kdanna yldsalaisin ja irrota
terdosa.
m Lisaa joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho teraosalla
ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.
m Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan teran paalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja kayttdaikojen ohjeelliset arvot
g |. kaytettdessa minileikkurin kulhoa ja terdosia.
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Observaciones para su seguridad es

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso indus-
trial. Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares

de caracter no comercial se entienden cocinas para personal en
oficinas, comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las canti-
dades a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales para
uso domeéstico.

Véanse a este respecto los ejemplos que se facilitan en el apartado
«Recetas/Ingredientes/Elaboraciony.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato. Por lo tanto no debera usarse para
procesar otros tipos de alimentos o productos. Usar el aparato solo
en combinacion con los accesorios originales del fabricante.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

Advertencias de seguridad de caracter general

A iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los nifios
alejados del aparato y de su cable de conexidn a la red eléctrica.
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de cono-
cimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los
mismos si no cuentan con la supervision de una persona responsable
de su seguridad o no han sido instruidos previamente en su uso y
han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los nifios jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato so6lo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados.
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es Observaciones para su seguridad

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de presentar el
cable de conexion o el aparato mismo huellas visibles de desper-
fectos. Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que
giran cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconec-
tarse el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo. No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de
bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable
de conexion del aparato no entre en ningun momento en contacto
con objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situa-
ciones de peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato
so6lo podra ser realizada por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico. Las reparaciones e intervenciones que debieran
efectuarse en el aparato sélo podran ser ejecutadas por personal
técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

Advertencias de seguridad para este aparato
A iPeligro de lesiones!

A iPeligro de descarga eléctrica!

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y continua su marcha tras restablecerse la
alimentacion de corriente. No sumergir nunca la unidad motriz en
liquidos. No lavarla debajo del grifo de agua ni tampoco en el lava-
vajillas. Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el
cable de conexion de la toma de corriente.

A iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato! Usar siempre el empujador para empujar
los ingredientes. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continua girando durante unos instantes. Por eso se deberan
cambiar los accesorios solo con el aparato completamente parado.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir las manos en la jarra batidora estando montada en la

base motriz! Montar o desmontar la jarra batidora solo con el accio-

namiento parado.

Montar o desmontar el recipiente de la picadora universal solo con el

accionamiento parado.

A iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iNo tocar las cuchillas de la picadora universal con las manos!
Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora cuando
no se use. jUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!
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Observaciones para su seguridad es

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar los discos cortadores solo por la pieza de plastico
central!l No introducir las manos en la abertura para incorporar ingre-
dientes. Usar siempre el empujador para empujar los ingredientes.
iNo tocar ni manipular las cuchillas con las manos!

jUsar siempre un cepillo para limpiar las cuchillas!

/\ iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,4 litros de liquido caliente en la batidora.

A jPeligro de lesiones! .
No armar los accesorios encima de la base motriz.

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

jAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar ingredientes.

e Bloquear la cuchilla de la jarra de la batidora o del recipiente de la picadora
@ universal.

= Retirar la cuchilla de la jarra de la batidora o del recipiente de la picadora
&] universal.

E\?ﬂ Cuchilla para batir y triturar
@ Cuchilla para moler

Enhorabuena por la compra de su nuevo Descripcién del aparato
aparato de la casa Bosch. Mas informa- . .
Las presentes instrucciones de uso

ciones sobre nuestros productos las describen aparatos con distintos equipa
podra hallar en nuestra pagina web. . Pe . quip
mientos. La figura Il incorpora una vista

Contenido genera_l de los modelos. N
Despliegue, por favor, las paginas con las

Observaciones para su seguridad............. 89 jlustraciones.

Descripcion del aparato ...........cccooeveeinee 9 g A

Manejo del aparato ..........cccceevverieneenenne 92 Base motriz

Cuidados y limpieza...........ccccceevercinieennns 9% 1 Mando giratorio

Localizacion de averias .........cccoeveneenene 96 0/off = Parada

Gga.rdar'(?l aparato.......ccoceeveeeeiencieeee 97 M = Accionamiento momentaneo

EI;Tal‘:?iglon ................................................. g; (permite trabajar con el maximo numero

Recetas / Ingredientes / Elaboracion......... 98 de revoluciones; hay que mantenerlo

accionado con la mano).
Posicion 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
2 = velocidad de trabajo rapida.
2 Accionamiento
3 Compartimento recogecables
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es Manejo del aparato

Recipiente
Soporte porta accesorios
Accesorios*
a Cuchilla universal con funda

protectora
b Garfio amasador
¢ Disco para batir
7 Cuchillas picadoras*

a Cuchilla reversible para cortar

— gruesalfina
b Cuchilla reversible para rallado
— grueso/fino

¢ Disco reversible para cortar y rallar
8 Tapa

a Abertura para incorporar ingredientes

b Empujador
Accesorios*
9 Cuchilla para batir/picar, con junta
10 Cuchilla para moler, con junta
11 Vaso del accesorio picador universal
12 Jarra batidora
13 Tapa para la batidora

a Abertura para incorporar ingredientes

b Embudo
*  Segun modelo
Con el accesorio picador universal puede
usted aprovechar toda la potencia de su
aparato (si se observan las indicaciones
de la receta correspondiente). Las recetas
figuran en las paginas con las ilustraciones
(Fig. @)
En caso de no estar incluido el picador
universal en el equipo de serie de su
aparato, lo puede adquirir como accesorio
opcional en el Servicio de Asistencia Técnica
(n° de pedido 12005833).

(<2 IS IF N

Manejo del aparato

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Limpieza».

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa y limpia.

m Extraer el cable de la base motriz en la
longitud necesaria.
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Advertencias importantes

Conectar o desconectar el aparato exclusi-
vamente a través del mando giratorio.

No desconectar nunca el aparato girando el
recipiente, la batidora o un accesorio.
Conectar el aparato soélo con las cuchillas o
accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de los
accesorios giratorios!
iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento el
aparato! Usar siempre el empujador para
empuijar los ingredientes. Tras desconectar
el aparato, el accionamiento del mismo
continda girando durante unos instantes. Por
eso se deberan cambiar los accesorios sélo
con el aparato completamente parado.
jAtencion!
Para procesar alimentos en el recipiente de
mezcla, el aparato sélo se podra conectar si
el recipiente esta montado y la tapa de éste
colocada y enroscada.

Cuchilla universal

para picar, batir y amasar.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

iNo tocar las cuchillas de la picadora
universal con las manos! Guardar la cuchilla
universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. Sujetar la cuchilla
universal solo en el borde de plastico.

Garfio amasador ey
para amasar masas pesadas -
y mezclar ingredientes que no deben picarse
(por ejemplos uvas pasas, laminas de
chocolate).

Disco para batir

para preparar nata, claras de huevo

a punto de nieve y mayonesa.

Fig. &

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente de
mezcla debera coincidir con la marca en
forma de punto en el cuerpo del aparato)
y girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj) hasta el
tope.

R
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m Colocar el porta-accesorios en el
recipiente de mezcla.

m Montar la cuchilla universal, el disco para
batir o el garfio amasador en el soporte
porta-accesorios y soltarlo.
jAl colocar los accesorios, prestar
atencién a su posicion correcta!
Presionar los accesorios hacia abajo,
hasta el tope.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.

m Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca en
forma de punto del recipiente de mezcla)
y girarla hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj). El saliente
de la tapa tiene que encajar hasta el tope
en la ranura del asa del recipiente de
mezcla.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

m Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion «0/off».

m Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través de
la abertura. El empujador se puede usar
como vaso graduado.

Cuchillas y discos para rallar,
picar y cortar

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.
iSujetar las cuchillas solo en sus bordes! No
introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre el
empujador para empujar los ingredientes.

Cuchilla reversible para cortar —

gruesa / fina ®
para cortar frutar y verdura.

Procesar en el escaldn 1.

Identificacion del disco reversible para cortar:

«grob» caracteriza el lado de corte grueso,
«feinx» caracteriza el lado de corte delgado
del disco.

Manejo del aparato es

jAtencion!

El disco reversible para cortar no es

adecuado para cortar queso curado, pan,

panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sélo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado - x7=

grueso / fino

para rallar verdura, fruta y

queso, excepto queso duro curado

(tipo parmesano).

Procesar en el escalén 1.

Denominacion en el disco reversible para

rallar: «2» designa la cara mas gruesa,

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

El disco reversible para rallar no es

adecuado para rallar nueces. Rallar los

quesos blandos sélo con la cara gruesa en

el escalon 2.

Disco reversible para cortar y rallar

para cortar y rallar fruta, verdura y

queso.

Procesar en el escalén 2.

Advertencia: No procesar alimentos duros

con el disco reversible para cortar y rallar, ya

que de lo contrario la cuchilla podria desafi-
larse. Para ello, utilizar la cuchilla reversible
para cortar (gruesa/fina).

Fig.

m Colocar el recipiente de mezcla en la
unidad motriz (la flecha del recipiente de
mezcla debera coincidir con la marca en
forma de punto en el cuerpo del aparato)
y girarlo hacia la derecha (sentido de
marcha de las agujas del reloj) hasta el
tope.

m Colocar el porta-accesorios en el
recipiente de mezcla.

Segun la aplicacion concreta que desee

hacer:

m Colocar el disco para picar en el porta
accesorios. Colocar el disco reversible
para cortar y rallar con la cara que se
desea utilizar hacia arriba. Colocar el
disco de tal modo en el portadiscos que
los arrastradores del porta accesorios
enganchen en la abertura de los discos.
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es Manejo del aparato

m Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj). El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del asa
del recipiente de mezcla.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

m Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

m Agregar los alimentos empujandolos sélo
levemente con el empujador. Extraer el
empujador de su alojamiento e incorporar
los ingredientes a través de la abertura.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla antes de que

los ingredientes cortados o picados entren

en contacto con el disco porta-accesorio.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar los accesorios:

Retirar el porta-accesorios conjuntamente
con la cuchilla universal, la cuchilla para
batir o el garfio amasador del recipiente
de mezcla. Retirar los accesorios del
portaaccesorios.

m Extraer el disco picador sujetandolo por
la pieza de plastico central. Retirar el
portaaccesorios del recipiente de mezcla.

m Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj) y retirarlo.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».
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Batidora

Con la cuchilla para batir/picar montada se
pueden batir alimentos liquidos

o semisolidos, picar fruta y verdura crudas y
triturar alimentos para hace purés.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la bati-

dora montada! Desmontar o montar la bati-

dora solo estando el accionamiento parado.
iNo tocar ni manipular las cuchillas con las
manos! jUsar siempre un cepillo para limpiar
las cuchillas!

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en

la batidora, puede escapar vapor caliente a

través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,4 litros de liquido caliente en la
batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar

de elaborar productos o ingredientes conge-

lados (excepto cubitos de hielo)! No hacer
funcionar la batidora en vacio.

Fig. 8]

m Poner la junta sobre la cuchilla. jCercio-
rarse del asiento correcto de la junta!

Advertencias importantes

Si la junta estuviera defectuosa o no se

hubiera colocado correctamente, pueden

producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Colocar la cuchilla para batir/picar <&
en la jarra batidora. Bloquearla girandola
hacia la izquierda @.

m Dar la vuelta a la jarra batidora
(cuchilla hacia abajo).

m Montar la jarra batidora (la flecha de la
jarra debe coincidir con la marca en forma
de punto en el aparato). Girarla hacia la
derecha, hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,0 litro (en caso de liquidos calientes
0 con propensién a formar espuma, la
cantidad maxima admisible es de 0,4 litro).
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 80 gramos.



m Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.
Sujetar la tapa durante el trabajo con la
maquina.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

m Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion «0/off».

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o]

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o]

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Girar la jarra batidora hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar la tapa.

m Soltar la cuchilla (B) girandola hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj) y retirarla de la jarra batidora.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Accesorio picador universal

Uso (segun modelo):

— Con la cuchilla para batir/picar «:
Triturar y picar pequefias cantidades
de carne, queso duro, cebollas, hierbas
aromaticas, ajo, fruta, verdura.

— Con la cuchilla para moler @2: Moler y
triturar pequenas cantidades de especias
(por ejemplo pimienta, comino, enebro,
canela, anis seco, azafran), cereales
(por ejemplo trigo, mijo, linaza).

Manejo del aparato es

A\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

Desmontar/montar el accesorio picador

universal solo con el accionamiento parado.

iNo tocar ni manipular las cuchillas con las
manos! jUsar siempre un cepillo para limpiar
las cuchillas!

En la figura [d se facilitan los valores de

referencia relativos a las maximas canti-

dades admisibles y los tiempos de elabora-
cion con la picadora universal.

Fig. 3

m Colocar el recipiente de la picadora
universal con la abertura hacia arriba,

m Poner los ingredientes que se desean
picar en el vaso. jPrestar atencion a la
marca de maximo llenado «MAX» del
vaso!

m Poner la junta sobre la cuchilla. jCercio-
rarse del asiento correcto de la junta!

Advertencias importantes

m Si la junta estuviera defectuosa o no se
hubiera colocado correctamente, pueden
producirse fugas de liquido durante el
trabajo.

m Colocar la cuchilla (¥%&/@) en el reci-
piente de la picadora universal. Bloquearlo
(®) girandolo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al las agujas de reloj).

m Dar la vuelta a la picadora universal
(cuchilla hacia abajo).

m Montar la picadora universal en la base
motriz (la flecha del recipiente debe coin-
cidir con el punto en el cuerpo de la base
motriz) y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj), hasta
el tope.

m Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Consejo practico: Cuanto mas tiempo

permanezca conectado el aparato, mas

finamente pica los alimentos. Los consejos
relativos al uso del accesorio figuran

en el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracién».
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es Cuidados y limpieza

Tras concluir el trabajo

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Girar la picadora universal hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas de reloj) y retirarla del aparato.

m Dar la vuelta a la picadora universal
(cuchilla hacia arriba).

m Soltar la cuchilla (&) girandola hacia la
derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj) y retirarla del recipiente de la
picadora universal.

m Vaciar el recipiente.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cuidados y limpieza

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa y a
fondo del accesorio evitara dafios en el
mismo y conservara su capacidad de
funcionamiento.

En la figura [ se muestra un cuadro sindp-
tico relativo al modo de lavado adecuado
de las distintas piezas y componentes del
aparato.

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo!

jAtencion!

Las superficies pueden resultar dafiadas. No
emplear agentes agresivos o abrasivos.
Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio.
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Limpiar la base motriz

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla
con accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
iNo tocar las cuchillas de la picadora
universal con las manos! jUsar siempre un
cepillo para limpiar las cuchillas! No tocar ni
manipular nunca con las manos las cuchillas
ni los discos picadores. jSujetar las cuchillas
solo en sus bordes!
Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. Al colocar las piezas de plastico
en el lavavajillas, prestar atencién a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones.

Limpiar la batidora/la picadora
universal

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!
iNo tocar ni manipular las cuchillas con
las manos! Guardar la cuchilla universal
siempre en su funda protectora cuando no
se use. jUsar siempre un cepillo para limpiar
las cuchillas!
La jarra (sin cuchilla), la tapa y el embudo
son apropiados para el lavado en el
lavavajillas.
iNo lavar la cuchilla en el lavavajillas!
Limpiarla siempre bajo el chorro de agua
del grifo. jNo sumergirla nunca en el agua!
Retirar la junta para lavarla.



Localizacion de averias es

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el

aparato, extraer el cable de conexion de la

toma de corriente.

Averia:

El aparato no se conecta o se desconecta

durante su funcionamiento.

Posible causa:

El recipiente de mezcla, la tapa o el acce-

sorio no se han colocado correctamente o se

han soltado.

Forma de subsanarla:

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Colocar el recipiente de mezcla, la tapa o
el accesorio correctamente, apretandolos
hasta el tope.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia

debera ponerse en contacto con el Servicio

de Asistencia Técnica Oficial de la marca

(las direcciones figuran al final del presente

manual de instrucciones).

Guardar el aparato

Fig. &
Para ahorrar sitio se pueden guardar los
accesorios en el recipiente de mezcla.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esté
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Recetas / Ingredientes / Elaboracion

Recetas / Ingredientes / Elaboracion

Velo- Dura-
cidad cion
de

Recetas / Ingredientes / Elaboracion

trabajo

baja aprox. Masa de levadura
= 1-2 min — 500 gramos de harina
o — 25 gramos de levadura ¢ 1 paquetito de levadura seca
— 220 ml de leche (a temperatura ambiente)
= — 1 huevo
— 1 pizca de sal
— 80 gramos de azucar
— 60 gramos de mantequilla
— La cascara de %2 limén (o aroma de cascara de limon)
m Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el recipiente.
m Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.
m Agregar leche y batir durante aprox. 1% minuto a baja
velocidad.
Prestar atencién a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura. Tan pronto como la masa presente un aspecto liso,
dejar reposar (,levar) la masa en un lugar templado.
M Cebollas, ajo
= — A partir de una cebolla, partida en trozos, hasta 300 gramos
— A partir de un diente, hasta 300 gramos
m Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.
alta Queso curado (por ejemplo parmesano)
- — 10 hasta 200 gramos
m Cortar el queso en dados.
m Procesar el alimento hasta alcanzar el grado de troceado
deseado.
alta Chocolate
= — 50 hasta 200 gramos
m Cortar o desmenuzar el chocolate en trozos.
m Procesar el alimento hasta alcanzar el grado de troceado
deseado.
alta Perejil
- !

— 10 hasta 50 gramos
m Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.
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Velo- Dura- Recetas/Ingredientes /Elaboracion
cidad cion

de
trabajo
alta Carne, higado (para preparar carne picada, tartar, etc.)
= — 50 hasta 500 gramos
m Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar la carne
en dados.
Para masas, pasteles y rellenos de carne:
m Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc.)
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

alta aprox. Helado (sorbete) de fresa

= 1,5 min — 250 gramos de fresas congeladas
hasta — 100 gramos de azucar glas
2min - 180 ml de nata (1 vaso aprox.)

m Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos. Batir
hasta obtener un helado cremoso.

@ baja Claras de huevo a punto de nieve
- — 2 hasta 6 claras de huevo
m Procesar a una velocidad baja.

@ alta Nata montada
2 — 200 hasta 400 gramos
m Batir con una velocidad de trabajo rapida.
@ baja/ Mayonesa
— alta — 1 huevo

— 1 cucharillas de mostaza

— 150-200 ml de aceite

— 1 cucharadas sopera de zumo de limén o vinagre

— 1 pizca de sal

— 1 pizca de azucar

Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma

temperatura.

m Mezclar todos los ingredientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la posicion 1.

m Ajustar la velocidad de trabajo 2; agregar lentamente el aceite a
través de la abertura para incorporar ingredientes y batir hasta
que la masa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion. jNo guardarla!

e alta/M Nueces, almendras
E El — 50 gramos hasta 200 gramos
m Eliminar completamente las cascaras, de lo contrario, la
= cuchilla puede perder su afilado.
m Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.
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Velo-
cidad
de

Dura-
cion

Recetas / Ingredientes / Elaboraciéon

trabajo
;a? alta/M

Triturar frutas o verduras

— Preparar purés de manzana, de espinacas o de tomates, con
productos crudos o cocidos

m Poner los ingredientes y las especias en la batidora; triturarlos
hasta alcanzar el grado deseado.

FET alta

Batido de leche

— 80 hasta 100 gramos de chocolate frio

— aprox. 400 ml de leche caliente

m Triturar el chocolate, agregar la lecha caliente y mezclar
brevemente.

Crema de miel y avellana para untar en el pan

— 15 gramos de avellanas

— 110 gramos de miel de flores (a temperatura ambiente)

m Colocar las avellanas en el recipiente de la picadora universal
y picar las avellanas con la cuchilla para batir/picar durante
20 segundos en la posicion «M» (accionamiento momentaneo).

m Retirar el recipiente de la picadora universal, darle la vuelta y
extraer la cuchilla.

m Agregar la miel. Cerrar el recipiente de la picadora universal
con la cuchilla y colocarlo sobre la base motriz.

m Aguardar a que la miel haya fluido completamente hacia abajo,
pasando por encima de la cuchilla. Batir los ingredientes
durante 5 segundos en la posicion «M».

cantidades admisibles y los tiempos de elaboracion en el recipiente de la picadora

@ En la figura [A se facilitan los valores de referencia relativos a las maximas

universal con las cuchillas.
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Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugoes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagées de seguranga e de
servigo.

A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes. Este aparelho destina-se a ser utilizado no processa-
mento de quantidades habituais numa familia ou em aplicacbes
similares e nao para uso industrial. Utilizagbes semelhantes a um
lar abrangem, p.ex., a utilizagdo em cozinhas para colaboradores
de lojas, escritorios, empresas agricolas e de outros ramos de acti-
vidade, bem como a utilizagao por clientes de pensbdes, pequenos
hotéis e de outras empresas do género. Utilizar o aparelho apenas
para as quantidades e tempos usuais no sector doméstico.

Ver capitulo “Exemplos de receitas”.

Este aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e
raspar alimentos. Sdo possiveis outras aplicagdes mediante utili-
zagao de acessoérios homologados pelo fabricante. Nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objectos ou substancias.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais.

Favor, guardar as Instrugdes de servigo. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

Indicagdoes gerais de seguranca

A Perigo de choque eléctrico

A utilizacado deste aparelho n&o é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentagao fora do
alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de expe-
riéncia e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou
a utilizagéo segura do aparelho Ihes tenha sido ensinada e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indi-
cacoes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho
apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Antes da troca de acessorios ou de pecas adicionais que
sejam deslocadas durante o funcionamento, é necessario desligar
o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar o aparelho da
corrente sempre que este ndo se encontre sob vigilancia e antes de
se proceder a sua montagem, desmontagem e limpeza.
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N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem superfi-
cies quentes. Se o cabo de alimentagao deste aparelho apresentar
danos, tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo. As reparagdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

Indicagcoes de seguranga para este aparelho
/\ Perigo de ferimentos

A Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta a
funcionar, logo que volte a corrente.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, n&o coloca-lo sob
agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga.

Antes de tentar eliminar uma anomalia, desligar a ficha da tomada.

A Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela. Para pres-
sionar ingredientes, utilizar sempre o calcador. Depois de desligado,
0 accionamento ainda gira por breves instantes. Substituir a ferra-
menta sé com o aparelho completamente parado.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos
accionamentos em rotagao!

Nunca inserir a mao no copo do misturador ja montado! S6

desmontar/montar o copo do misturador com o accionamento

completamente imobilizado. Sé desmontar / montar o copo do

picador universal com o accionamento completamente imobilizado.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas arestas cortantes da lamina universal com as maos
desprotegidas. Quando a lamina universal ndo estiver a ser utilizada,
guarda-la sempre na respectiva protec¢do. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova. Nao tocar nas laminas afiadas nem nas arestas
do disco de picar. S6 pegar nos discos pela parte de plastico no
meio! Nao tocar na abertura de enchimento. Para empurrar os
ingredientes, usar so6 o calcador. Nao tocar nas arestas cortantes do
elemento de ldminas com as maos desprotegidas.

Para a sua limpeza, utilizar uma escova.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

/\ Perigo de ferimentos
Nunca montar o acessoério no aparelho base.
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Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

Cuidado: Ferramentas em
rotacdo. Nao tocar na abertura de
enchimento.

Elemento com lamina para mistu-
rador / triturar

S

Encaixar o elemento de laminas

5 no copo do misturador ou do
picador universal.

Elemento com ldmina de moer

@

Retirar o elemento de I1&minas do
&] copo do misturador ou do picador
universal.

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.

indice
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Panoramica do aparelho

As instrugdes descrevem diferentes equipa-
mentos do aparelho. Na figura Il encontra
uma vista geral do modelo. Por favor,
desdobre as paginas com as ilustragoes.
Fig.

Aparelho base

1 Selector rotativo

0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, n&o largar

o selector, se se pretender um
funcionamento continuo do misturador.
Fase 1-2, Velocidade de funcionamento:
1 = Rotacao baixa — lento,

2 = Rotagéao elevada — rapido.
Accionamento

Compartimento do cabo

Tigela

Suporte de ferramentas

Ferramenta*

oONnbhWN

a Lamina universal com protecgéo
b Vara para massas grossas
¢ Disco de bater
7 Discos de triturar®
a Disco reversivel de cortar —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco reversivel de cortar / ralar
8 Tampa
a Abertura de enchimento
b Calcador Acessorio*
9 Elemento com lamina para
misturador / triturar e vedante
10 Elemento com lamina de moer e
vedante
11 Copo do picador universal
12 Copo do misturador
13 Tampa para o misturador
a Abertura de enchimento
b Funil

Dependente do modelo

Com o picador universal usufrui de todo o
potencial do aparelho (cumprindo as
especificagdes da receita). A receita esta
nas paginas de figuras (figura [@).

Se o picador universal nao fizer parte do
equipamento de origem, 0 mesmo pode ser
encomendado através da assisténcia técnica
€ (n.° de encomenda 12005833).

*
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Utilizacao

Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizag&o, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie inferior lisa, resistente e limpa.

m Puxar o comprimento necessario do cabo
para fora do aparelho base.

Indicagdes importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector.

— Nunca desligar o aparelho através da
rotagao da tigela, do misturador ou de
uma ferramenta.

— S¢6 ligar o aparelho, quando ferramentas
ou acessorios estiverem completamente
montados.

Tigela com acessoérios/
Ferramentas

A Perigo de ferimentos devido a
ferramentas em rotagao
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Para pressionar ingre-
dientes, utilizar sempre o calcador. Depois
de desligado, o accionamento ainda gira por
breves instantes. Substituir a ferramenta s6
com o aparelho completamente parado.
Atencao!
Ao trabalhar com a tigela, o aparelho sé pode
ser ligado com a tigela montada, bem como
com a tampa montada e bem apertada.

Lamina universal -
para ralar, picar, bater e amassar

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
N&o tocar nas arestas cortantes da l[amina
universal com as méaos desprotegidas.
Quando a lamina universal ndo estiver a ser
utilizada, guarda-la sempre na respectiva
proteccdo. Segurar a lamina universal s
pelo bordo de plastico.

Vara para massas pesadas
para amassar massas pesadas e
para misturar ingredientes que néo
devam ser triturados (p.ex. passas de uvas,
pedacos de chocolate em folha).

£
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Disco de bater

1,
para natas, claras em castelo e —
maionese.

Fig. &

m Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relégio até ao
batente.

m Aplicar o suporte de ferramentas na tigela.

m Montar e libertar a lamina universal, o
disco de batidos ou as varas para massas
pesadas no suporte de ferramentas.

Ter em atencéo a posicao das ferra-
mentas ao monta-las! Pressionar as
ferramentas para baixo até ao batente.

Atencgao!

Adicionar os ingredientes a tratar sé depois

de aplicadas as ferramentas.

m Introduzir os ingredientes.

m Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com o ponto da
tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros
do relégio. O bico da tampa tem que
assentar até ao batente na ranhura da
péga da tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

m Para adicionar ingredientes, colocar o
selector na posigao 0/off.

m Retirar o calcador e introduzir os
ingredientes através da abertura de enchi-
mento. O calcador pode ser usado como
copo medidor.

Discos de fragmentacgao

/A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas

arestas do disco de picar. Segurar apenas

pelo bordo! N&o tocar na abertura de enchi-

mento. Para empurrar os ingredientes, usar

so o calcador.

Disco reversivel de cortar —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 1.

Designacéo no disco reversivel de cortar:

“grob” para o lado de corte grosso,
“fein” para o lado de corte fino



Atencéo!

O disco reversivel de cortar ndo é adequado
para cortar queijo duro, pao, paezinhos nem
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —

grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,
excepto queijo rijo (p.ex. Parmesao).
Processamento na fase 1.

Designacéo no disco reversivel de ralar:
“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino

Atencao!

O disco reversivel de ralar ndo é adequado
para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser

ralado com o lado grosso na fase 2.

Disco reversivel de cortar / ralar
Para cortar e ralar frutos, legumes
e queijo.

Processamento na fase 2.

Indicagao: Nao processar alimentos duros

com o disco reversivel de cortar/ralar, pois,

caso contrario, a lamina pode desgastar-se

e ficar romba. Para esse fim, utilizar o disco

reversivel de cortar (grosso/fino).

Fig.

m Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do relogio até ao
batente.

m Aplicar o suporte de ferramentas na tigela.

Conforme a utilizagéo pretendida:

m Colocar o disco de triturar no suporte de
ferramentas. Virar para cima a face de
corte/ralar pretendida. Colocar o disco no
suporte de discos de modo que os arras-
tadores do suporte de ferramentas entrem
na abertura dos discos.

m Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com a seta da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do
relégio. O bico da tampa tem que assentar
até ao batente na ranhura da péga da
tigela.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

m Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

Utilizagao pt

m Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar. Retirar
o calcador e introduzir os ingredientes
através da abertura de enchimento.
Atencgao!
Esvaziar a tigela antes desta estar dema-
siado cheia e o produto para cortar ou ralar
alcangar o disco de suporte.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Desmontar a ferramenta:

Retirar da tigela o suporte de ferramenta
juntamente com a lamina universal,
disco de batidos ou varas para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta do
suporte de ferramentas.

m Retirar os discos de triturar pelo punho
de plastico no meio. Retirar o suporte de
ferramentas da tigela.

m Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Misturador

Usando o elemento com lamina para mistu-
rador/triturar, pode-se misturar alimentos
liquidos ou meio consistentes, triturar/picar
fruta crua e legumes e passar alimentos
cozinhados.

/A Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada/aos accionamentos em
rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois
deste estar montado! Desmontar/montar o
misturador, sé com o0 accionamento comple-
tamente parado. N&o tocar nas arestas
cortantes do elemento de laminas com as
maos desprotegidas. Para a sua limpeza,
utilizar uma escova.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
se uma passagem de vapor através do

funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,4 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.
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Atencéo!

O misturador pode ficar danificado. Nao

processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo). Nao utilizar o

misturador vazio.

Fig. 8

m Colocar o vedante no elemento de
laminas. Assegurar que o vedante esta
correctamente colocado.

Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Colocar o elemento com lamina para
misturador/triturar +%& no copo do mistu-
rador e apertar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio (®).

m Virar o copo misturador ao contrario
(elemento de laminas para baixo).

m Montar o copo misturador (a seta no
copo tem que coincidir com o ponto no
aparelho) e rodar no sentido dos ponteiros
do relodgio até ao batente.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima, liquida = 1,0 litros
(Liquidos que desenvolvam espuma ou
quentes, maximo 0,4 litros). Quantidade
ideal para trabalhar sélidos = 80 gramas.

m Montar a tampa e fixa-la bem. Segurar
bem a tampa durante o trabalho.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

m Para adicionar ingredientes, colocar o
selector na posicao 0/off.

m Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes ou

m desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sélidos na abertura de
enchimento ou

m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Rodar o misturador em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

m Retirar a tampa.

m Desapertar o elemento de laminas no
sentido dos ponteiros do relégio (&) e
retira-lo do copo do misturador.
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m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Picador universal

Utilizagao (em fungdo do modelo):

— Usando o elemento com lamina para
misturador/triturar <%, pode-se triturar e
picar carne, queijo duro, cebolas, ervas
aromaticas, alho, fruta e legumes.

— Usando o elemento com lamina de moer
@», pode-se moer e triturar quantidades
menores de especiarias (p.ex., pimenta,
cominhos, zimbro, canela, estrelas de
anis secas, agafrao), cereais (p.ex.,
trigo, paingo, sementes de linho), café ou
agucar.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

S6 desmontar/montar o picador universal

com o accionamento completamente

imobilizado. Nao tocar nas arestas cortantes
do elemento de laminas com as maos
desprotegidas. Para a sua limpeza, utilizar
uma escova.

Na figura [d s&o apresentados valores de
referéncia para as quantidades maximas e
tempos de preparagao no trabalho com o
picador universal.

Fig. 3

m Pousar o copo do picador universal com a
abertura virada para cima.

m Inserir os alimentos a triturar no copo.
Respeitar a marcagao MAX inscrita no
copo!

m Colocar o vedante no elemento de
laminas. Assegurar que o vedante esta
correctamente colocado.

Indicagdes importantes

Se o vedante estiver danificado ou ndo

estiver bem colocado, pode derramar

liquido.

m Colocar o elemento de laminas (/D)
no copo do picador universal e apertar
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (®).

m Virar o picador universal ao contrario
(elemento de laminas para baixo).



m Montar o picador universal (a seta no
copo tem que coincidir com o ponto no
aparelho) e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até ao batente.

m Ligar a ficha a tomada.

m Regular o selector para a fase pretendida.

Indicagao: Quanto mais tempo o aparelho
estiver ligado, mais fino fica o alimento tritu-
rado. E possivel consultar recomendagdes
para utilizagdo do acessorio na secgéo
“Receitas/Ingredientes/Confecc¢ao”.

Depois do trabalho

m Posicionar o selector em 0/off.

m Desligar a ficha da tomada.

m Rodar o picador universal em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio e
retira-lo.

m Virar o picador universal ao contrario
(elemento de laminas para cima).

m Desapertar o elemento de I1&minas no
sentido dos ponteiros do relégio (&) e
retira-lo do copo do picador universal.

m Esvaziar o copo.

m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengao”.

Limpeza e manutengao

O aparelho ndo carece de manutengao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.
Consulte a figura [€ para conhecer os
detalhes relativos a limpeza de cada

uma das pegas.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente.

Atencao!

As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas. Nao utilizar, por isso, produtos
de limpeza abrasivos.

Indicagao: Ao preparar, p.ex., cenouras e
couve roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o aparelho base

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

Limpeza e manutencgéao pt

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela com os
acessorios

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
N&o tocar nas arestas cortantes da l&mina
universal com as méaos desprotegidas. Para
a sua limpeza, utilizar uma escova. Nao
tocar nas laminas afiadas nem nas arestas
do disco de picar. Segurar apenas pelo
bordo!

Todas as pegas podem ser lavadas na
magquina de lavar loi¢ga. Nao prender as
pecas de plastico na maquina de lavar loiga,
para evitar que sofram deformacgdes.

Limpar o picador universal/
misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
N&o tocar nas arestas cortantes do elemento
de laminas com as maos desprotegidas.
Quando a lamina universal ndo estiver a ser
utilizada, guarda-la sempre na respectiva
protecgao. Para a sua limpeza, utilizar uma
escova.

O copo misturador (sem as laminas), a
tampa e o funil podem ser lavados na
maquina de lavar loica. Nao lavar o adap-
tador da ldmina na maquina de lavar loica,
mas sim, sob agua corrente (ndo deixar este
componente mergulhado na agua). Retirar o
vedante para proceder

a limpeza.

Ajuda em caso de anomalia

/\ Perigo de ferimentos
Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Anomalia:

O aparelho ndo comega a funcionar ou
o aparelho desliga-se durante o seu
funcionamento.

Causa possivel:

Atigela, a tampa ou o acessorio ndo
estdo correctamente montados ou
desapertaram-se.
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pt Arrumacao

Como remediar: Arrumagéo
m Posicionar o selector em 0/off. Fig. [Z]
m Montar correctamente a tigela, a tampa ou  para poupar espaco ao guardar, pode-se

0 acessorio e aperta-los até ao batente. colocar as ferramentas dentro da tigela.
m Voltar a colocar o aparelho em

funcionamento.

Indicagao importante!

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar os servigos técnicos (consultar
os respectivos enderecos no final deste

caderno).

Receitas / Ingredientes / Confecgao

Ferra- Veloci- Tempo Receitas / Ingredientes / Confecgao
menta dade

baixa ca. Massa levedada
a2 1-2min - max. 500 g de farinha
ou — 25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
— 220 ml de leite (temperatura ambiente)
== — 1o0vo
— 1 pitada de sal
— 80 g de acucar
— 60 g de manteiga
— Casca de 2 lim&o (aroma de limao)
m Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.
m Colocar o selector numa velocidade de rotagao baixa durante
10 segundos.
m Adicionar leite e mexer durante cerca de 1%z minutos a uma
velocidade baixa.
Os ingredientes devem estar a mesma temperatura. Quando a
massa tiver um aspecto liso, coloque-a num local quente, para
levedar.

M Cebolas, alhos
— a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 g
— a partir de 1 dente de alho até 300 g.
m Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

elevada Queijo rijo (p. ex. Parmesao)
- 10ga200g
m Cortar o queijo em cubos.
m Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

elevada Chocolate
—-50ga200g
m Cortar ou partir o chocolate em pedacos.
m Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

elevada Salsa
- 10gab0g
m Trabalhar até obter o grau de fragmentacéo desejado.

I
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Ferra-

Veloci-

Tempo

Receitas / Ingredientes / Confeccao pt

Receitas / Ingredientes / Confec¢ao

menta

dade

elevada Carne, figado (para rolo de carne, bife tartaro, etc.)
iR —50a500g

m Limpar a carne de ossos, cartilagens, pele e nervos. Partir a
carne em cubos.

Massas com carne, recheios e pastéis:

m Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também
peixe) na tigela juntamente com outros ingredientes e
trabalha-los até obter uma massa.

elevada ca. Sorvete de morango
= 1,5min - 250 g de morangos congelados
até 2 min — 100 g de acglcar em po

— 180 ml de natas (cerca de 1 copo)

m Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar imediatamente
o aparelho, para que ndo se formem grumos. Bater até se
obter um gelado cremoso.

= baixa Claras em castelo
‘\g} — 2 a6 claras
m Bater com rotagbes baixas.
p elevada Natas batidas
(4> — 2002400 g
m Bater com velocidade de rotagéo elevada.
- baixa / Maionese
7 elevada —1ovo

— 1 cl. de cha de mostarda

— 150-200 ml de dleo

— 1 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre

— 1 pitada de sal

— 1 pitada de agucar

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

m Misturar todos os ingredientes (menos o 6leo) durante alguns
segundos na fase 1.

m Regular o aparelho para a fase 2 e deitar lentamente o dleo
através da abertura de enchimento, continuando a mexer até
obter uma massa emulsionada.

Consumir a maionese rapidamente, ndo a guardar.

= elevada / Nozes, améndoas

f El M - 50a200g

l | m Retirar as peles, caso contrario as laminas ficam embotadas.
== m Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

==, elevada/ Fazer purés de frutos e de legumes

oM™ — mousse de maga, espinafres, cenouras, tomates; crus ou

cozidos
m Deitar os ingredientes no misturador e trabalha-los até obter
um puré.
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pt Receitas / Ingredientes / Confecgao

Ferra- Veloci-
menta dade

Tempo

Receitas / Ingredientes / Confec¢ao

= elevada

um pouco.

Leite com chocolate
EI — 80 g a 100 g de chocolate frio
— cerca 400 ml de leite quente
m Partir o chocolate no misturador, juntar o leite quente e mexer

— 15 g avelas

Pasta de mel e avela para barrar no pao

— 110 g de mel de flores (temperatura ambiente)

m Deitar as avelas no copo do picador universal e triturar
com a lamina para misturador/triturar durante cerca de
20 segundos na fase M.

m Retirar o copo do picador universal, vira-lo e retirar o
elemento de laminas.

m Adicione o mel. Fechar novamente o copo do picador
universal com a lamina e monta-lo no aparelho base.

m Aguarde até o mel descer completamente através da l[amina.
Depois mexa tudo durante 5 segundos na fase M.

a

elementos de laminas.

Na figura [d sdo apresentados valores de referéncia para as quantidades maximas
e tempos de preparagédo no trabalho com o copo do picador universal e os

Eliminacao do aparelho
Eliminar a embalagem de forma

E ecoldgica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Contactar o revendedor especializado

para mais informacgoes.
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Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Ma Tnv ac@daAeid oag el

MNa Tnv ac@dAeid oag

Mpiv Tn Xpion S1aBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUOCESG OB YiEG,
WOTE VA YVWPIZeTE ONMAVTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAEgiag Kal
XEIPIOHOU VIO TNV TTAPOUC A CUOKEUN.

H pn mipnon Twv odnyiwv yia TN CwoTh XpHon TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA {NUIEG TTOU TTPOKUTITOUV
atro auTh. H TTapouoa ocuoKeun TTPOOPICETAI yIa TNV ETTEEEPYATIQ
TTOOOTATWY, CUVABWV YIA TO VOIKOKUPIO 1] OE JN ETTAYYEAUATIKEG
EQAPUOYEG, TTAPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TTapOUOIEG E TO VOIKO-
KUPIO eQapuoyEG TTEPIAQUBAVOUV TT. X. TN XPHon 0€ KOUCiVES yia
TOUG UTTAAAAAOUG KATAOTNUATWY, YPAQPEIWV, AyPOTIKWYV Kal GAAWV
ETTIXEIPNOEWV, KOBWGS Kal TN XPAON ATTO EVOIKIAOTEG LEVWOVWY,
MIKPWV EEVODOXEIWV Kal TTAPOUOIWV KATOIKIWY. XPNOIUOTTOIEITE

TN OUOKEUNA POVO YIda TTOOOTNTEG Kal XPOVOUG, OUVABEIS yId TO
VUKOKOIPIO, BA. 0TO KEQAAaIO «2ZuvTayEG/YAIKA/ETTEEEpYaaian.

H Trapouca cuokeun gival KATGAANAN yia Tnv avadeuon, To UPWUQ,
XTUTTNHA, KOWIYO Kal TRIYIKMO Tpo@ipwyv. Me Tn Xprion Twv atrd Tov
KATAOKEUOOTH EYKEKPIUEVWV ECAPTNUATWY €ival QUVATEG TTEPAITEPW
EQAPMOYEG.

Agv EMTPETTETAI VA XPNOIMOTTOINGEI yIa TRV £TTECEPYQTia AAAWVY avTI-
KEIMEVWV 1] AVTIOTOIXA OUCIWV.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO PE TO AUBEVTIKA ECOPTAMOTA.
MapakaAegioBe va QUAGEETE TIG 0dNYieg Xpriong. Katd Tnv TTapayw-
pNoN TNG OUOKEUNG O€ TPiTOug dWwOoTe padi TIG odnyieg Xxprong.

Fevikég uTrodEigeIg aopaAeiag

A Kivduvog nAektpotrAngiag

H TTapouca cuokeun dev ETITRETTETAI VO XPNOIUOTIOIEITAI ATTO
TTaIdId. KpaTATE Tr CUCKEUN KAl TO TPOPODOTIKO KAAWDIO TNG JaKPId
atro TTaIdId.

O1 CUOKEUEG ITTOPOUV VA XPNOIUOTTOIOUVTAl aTTd TTPOCWTTA JE PEIW-
MEVEG QUOIOAOYIKEG, AIOONTAPIEG 1] VONTIKES IKAVOTNTES KABWG Kal
ENNEIYN ePTTEIPIAG KAl YVWONG, OTav eTIBAETTOVTAI ) €XOUV KOTAPTI-
OTEI OXETIKA YE TNV ACPAAR XPriON TNG CUCKEUAG Kal £XOUV
KATAVOAOE€I TOUG KIVOUVOUG TTOU aTToppéouv atrd auTtr]. Ta TTaidid dev
ETMTPETTETAI VA TTAI(OUV E TN OUOKEUN. ZUVOEETE KOl AEITOUPYEITE TN
OUOKEUNR JOVO CUMPWVA JE T OTOIXEIO OTAV TTIVOKiIda TUTTOU.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUG XWPOUS. XPNOIUOTTOI-
€ITE TN CUOKEUNR PJOVOV, OTAV AUTA Kal To KAAWSIO TNG eV TTAPOUCId-
Couv BAGBeg. Mpiv TNV aAAayn €CapTNUATWY

] TTPOCAPTNUATWY, Ta OTToIa KIVOUVTAI KATA TN A&IToupyia, n
OUOKEUN TTPETTEl VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va aTTopovwoOEi atrd To
OikTUO.
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el MNa Tnv aocedaAeid oag

Ortav dev TNV emMPBAETTETE — TTPIV TN CUVOPHUOAGYNOT, TRV ATTOCUVOP-
MoAdynon A Tov KaBapIoud — N CUOKEUN TTPETTEI VA ATTOUOVWVETAI
TTavToTe aTrd 1O OiKTUO. MN QEPVETE TO TPOPODOTIKO KAAWDIO O€
ETTAPNA ME QIXUNPES AKPEG I ME KAUTEG ETTIPAVEIEG.
H aAAayr Tou Tpo@odoTIKOU KaAwdiou, éTav autd TTapouciadel
Katrola BAGRN, TTPETTEI VA YivVETAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA A TNV avTi-
OTOIXN UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAATWV ] aTTO KATAAANAQ
KATOPTIOMEVO TTPOCWTTO, WOTE VA atToPeUyovTal ol Kivouvol. Ol
ETTIOKEUEG OTN CUOKEUN TTPETTEI VA avaTiBevTal pdvo oTnv utrnpecia
TEXVIKAG EUTTNPETNONG TWV TTEAQTWV HAG.
Y1rodeigeig aoc@alAgiag yia Tnv TapoUloca CUCKEUNR
A Kivduvog Tpaupatiopou
A Kivduvog nAekTpotrAngiag
2€ TTEPITITWON OIOKOTING TOU PEUPOTOG N CUCKEUN TTOPAPEVEI EVEP-
yotroinuévn Kai ueTd 1n d1oKoTT avagekivd. Mn BubioeTte TTOTE TN
BaOIKA CUOKEUN HECQ OE UYPA, UNV TNV KPOTACETE TTOTE KATW OTTO
TPEXOUMPEVO VEPO OUTE va TNV TTAUVETE OTO TTAUVTAPIO TIATWV. [NpIv
TNV QVTINETWTTION KA&TTo10G BAGRBNG ByddleTe TOo @Ig aTTd TNV TTPIla.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd mTeploTpe@opeva epyaleial
Katd tn Asitoupyia pn BAZeTe TTOTE TO XEPI OOG NECA OTO PTTOA. lNa
TO OTTPWEINO UANIKWYV XPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH).
MeTd Tn B€0n eKTOG AsiToupyiag e¢akoAouBei va AeiIToupyei n Kivnon
yla Aiyo XpOvo akoun. ANACZETe Ta epyaAcia povov, otav n Kivnon
gival akivnToTroINuévn.
A\ Kivduvog TpaupaTiopol atré To Koprepd paxaipl Tou pigep/
TNV TEPICTPEPOUEVN Kivhon!
Mnv mdvere TOTE y€oa oTo TOTTOBETNUEVO TTOTHPI Higep! AQaipeiTe/
TotroBeTeiTE TO TTOTHPI MiEEP POVO WE aKIvNTOTTOINKEVN TNV Kivnon.
Aoaipeite/ToTroBeTEITE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPAONG HOVO HE
aKIvnToTTOoINKEVN TNV Kivnon.
Kiviuvog TpaupaTiopnoU atrd 1o KoPTePo paxaipi!
Mnv ayyiCeTte TIG AETTIOEG TOU paxXaploU YEVIKNG XPNoNG ME YUPVA
Ta Xépla. Otav dev TO XPNOIPOTIOIEITE, QUAATE TO PaXaAip! YEVIKAG
XPNong TTAvToTE OTNV TTPoCTACia paxaipiou. [Na Tov KaBapiouo
XpnoiJoTroleite BoupToa.
Mnv TTIAVETE TA KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKUES TwV OIOKWYV KOTTAG.
Mavete Toug diokoug PYOVO OTO TTAAOTIKO TUANA OTO KEVTPO!
Mnv TaveTe 010 Avolypa cUPTTARPpwOoNG UAIKWYV. lNa 1o KatoTTiv
OTTPWEINO TWV UAIKWYV XPNOIUOTIOIEITE JOVOV TOV TTIECTH.
Mnv ayyieTe TIC AeTTIOEG TOU £VOETOU PayaploU PE YURVA Ta XEpIA.
MNa Tov KaBapioud xpnoiPoTTolEiTe BoupToa.
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/\ Kivduvog {eparioparoc!

Ma Tnv ac@daAeid oag el

Otav douAeleTe KAUTA UAIKA, £€€pxeTal ATUOG OTTO TO XWVi OTO
KaTTaKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Migep pe 0,4 Aitpa KauTo i agpilov

UypPO TO TTOAU.
A\ Kivduvog TpaupatiopoU!

Mnv ouvapuOAOYEITE Ta CAPTHUATA TTOTE ETTAVW OTN BACIKA

OUOKEUN.
Etre§nynon Twv cupuBOAwY OTNn CUOKEUN 1 AVTIOTOIXO OTA
gSapTipaTa
Mpoooxn! MepioTpepoueva epyaAcia.
Mnv TTIGveTE OTO AVOIYHA CUPTIARPWONG UANIKWV.
< Ac@ahileTe T0 £€vBeTO PaxaipioU aTO TTOTAPI YigEP 1 avTiOTOIXO OTO PTTOA TOU
@ KOQTN YEVIKAG XPONG.
= Agaipeite To évBeTO paxaipiol atrd 1o TTOTAPI Pigep A avTioTolxa atré To
&] MTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XPAONG.

‘EvBeTO paxaipiod Pe paxaipl avapeiEng/Tpigigatog/KoTng

ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd Tng Véag
oag ouokeung atod Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
mwpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOCEAISO
HaG.

Mepirexopeva

M0 TNV A0QAAEIA GAG.....eeeeeiiieeeeeeee. 111
Y E [ To Qo 4 1 o O 113
XEIPITPOG it 114
KaBapiopdg kal @povTidd...........cceeeee... 118
AVTIHETWTTION BAABWY oo, 118
DUAAEN <. 119
ATTOGUPTT ..t 119
Juvtay€g / YNIKG / EKTENEON ..oeeeeeennee. 119
OPOI EYYUNONG ..t 122

‘EvBeTO paxaipiou ye paxaipl dheong

Me pia paria

O1 0dnyieg TEPIYyPAPOUV BIaPOPOUG EEOTTAI-
opoug TNG ouokeung. ZTnv Eikéva M 6a
Bpeite pia CUVOTTITIKA ATTOWN TWV POVTEAWV.
MapakaAeioBe v avoifete TIG TENISES PE TIG
€IKOVEG.

Eikova [N

Baoiki ouokeun

1 MepioTpe@Opevog S1IAKOTITNG

0/off = X1o1r

M = oTiypigia AeiToupyia Je TOV PEYIOTO
apIBud aTPOPWY, KPATATE TOV OIAKOTITN
yia Tnv €mBuunTr diIdpKeIa avapigng.
BaBpida 1-2, Taxutnta Asitoupyiag:

1 = 0 PIKPATEPOG aPIBUGS OTPOPWIV,
apya

2 = 0 PJeyaAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWV,
ypriyopa

Kivnon

Xwpog kKaAwdiou

M1roA

ZuykpdTtnon epyaAeiou

abhwbd
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el XeIpIopog

6 EpyoAsia*
a Mayxaip! YEVIKAG Xpriong He
TIPOCTaCIa payaipioU
b EpyaAgio upwpatog ¢ Aiokog
XTUTTAPOTOG
7 Aiokol koTTnG*
a Aiokog KOG dITTANG dwng —
XOVTPO/WIAG KOWIKO/TPIYIKO
b Aiokog TpiyipgaTog pe dUo OYeIg —
XOVTPO/WIAS TpiyIuo
¢ AioKog KOTTAG-TPIYWiNATOG, BITTANG
owng
8 Katrdki
a Avolyua yia T CUPTTARPWGON UAIKWY
b TMeotAg
EapTApara*®
9 “Ev@eTo payxaipiol pe paxaipi piep /
Haxaipl KOG Kal ToIuouxa
10 ‘EvOeTO paxaiploU Ye paxaipi GAeong
Kal ToIHoUXa
11 Aoxeio TTOAUKOQTNH
12 MotnAp1 pigep
13 Kamrdki yia 1o pigep
a Avolyua yia Tn GUPTIARPWON UAIKWV
b Xwvi
Avahoya pe TO HOVTEAO
Me 1oV KOQTN YEVIKAG XPONG EKUETOAAEU-
€0TE TNV TTAAPN a1TGB00N TNG GUOKEUNG (ME
TAPNGON TWV TTPOJIAYPAPWYV TG GUVTAYNG).
Oa Bpeite TN ouvTayn OTIG OENIBEG PE TIG
eikoveg (Eikova [d).

Av 0 KOPTNG YEVIKAG XPriong Oev €xel TTapa-
000¢i padi, UTTOPEITE VO TOV TTAPAYYEIAETE
MEOW TNG UTTNPEDIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTeEAATWV (KWS. TTapayyeAiag: 12005833).

*

Xelpiopog

Mpiv TNV TPWTN XPrRon KabapifeTe KAAG TN
ouoKeun Kail Ta e€apTtrpata, BA. 01O KEPA-
Aaio «KaBapiopdg kar @povTiday.

MposToipacia

m TotroBeTeite TN BaoiKA OCUCKEUNA €TTAVW O€
Aeia kai kaBapr] emAveia.

m TpaBnéte To KAAWSIO PEXPI TO ATTAITOU-
HeEvo pAKog atmd Tn BaciK CUCKEUN.
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InUavTIKEG UTTOdEIEEIg

— OETETE TN OUOKEUN O€ KOl EKTOG AgIToup-
YioG OTTOKAEIOTIKG PE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIaKOTITN.

— Mn B¢0€Te TTOTE TN OUOKEUT EKTOG
AeiToupyiag, OTPEPOVTAG TO PTTOA, TO Higep
] K&TT0I0 EpyaAEio.

— O£T€TE TN OUOKEUN O€ AEIToupyia Yovov,
oéTav £xouv ToTToBeTNOEl TTARPWGS Ta EPYO-
Agia A avTioToixa Ta €apTrMATA.

M1roA pe eaprhpara/Epyaleia

/A KivBuvog TpaupaTtiopou ard

TEPICTPEPOEVA EpYaAEial

Katd mn Aeimroupyia un BAZeTe TTOTE TO XEPI

oag péoa ato UTToA. MNa 10 oTTPWEINo

UAIKWV XPNOIUOTTOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.

Metd Tn B€on ekTOG AciToupyiag eEakoAouBei

va AeIroupyei n kivnon yia Aiyo xpévo

akoéun. ANAZeTe Ta epyaleia povov, 6tav n

Kivnon €ival akivnToTroinuévn.

Mpocoxn!

>€ epyaoieg p€oa OTO PTTOA N CUOKEUR

pTTopei va 1eB¢ei e Asitoupyia pévo pe Totro-

BeTNUEVO TO PTTOA KOBWG KAl PE TOTTOBETN-

MEVO KAl aO@AANIOHUEVO TO KATTAKI.

Maxaip1 yevikng xpiong
MNa kéwiyo, Tpiyipo, dGAeon,
avadeuon Kai CUPwHa.
/\ KivSuvog TpaupaTiopou aTrd 1o
KOQTEPO payaipi!
Mnv ayyiCete TG AeTTidEG TOU payapioU
VEVIKAG XPAONG ME YUuVA Ta xépia. Otav dev
TO XPNOIUOTIOIEITE, QUAATE TO paxaipl
YEVIKAG XPONG TTAVTOTE OTNV TTPOCTATIO
MaxaipioU. MIAGveTe To payaipl YEVIKAG
XpPAong pévo otnv TTAaaTIKr dkpn Aafn.

EpyaAgio JupwpaTtog ey
Ma 10 Upwpa Bapidg ¢uung Kai -
yia TNV avAauign UAIKwy, Ta oTroia dev
TIPETTEI va KOTTOUV (TT. X. OTAQIOEG, KOPa-
TAKIO OOKOAGTAG).

==



Aiokog XTUTTAUATOG

ylo cavTiyi, JapE€yka Kal yaylovéla.

Eikéva [E

m TotroBeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUMTTITITEI JE TNV KOUKKI®Q 0TN
OUOKEUN) KOl TO OTPEQPETE OTN QOPA TWV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m TotroBeTeiTe TOV Popéa epyaAeiwy péoa
OTO MTTOA.

m ToTTOOETEITE TO paXaip! YEVIKAG XPARONG,
ToVv Oi0KO XTUTTAUATOG ) TO £pYaAEio
CuPWPATOG ETTAVW OTOV POPEQ EPyaAEiou
KOl QQRVETE TO £pyaAEio eEAeUBepo.
Mpooéxete Tn B€on Twv gpyaAeiwv
Katd TNV ToTroférnon! Miéderte Ta epya-
Agia pEXPI TO TEPUO TTPOG TO KATW.

Mpoooxn!

MpoobéTeTe Ta TTPOG eTTEEEPYaATia ayabd

TTAVTOTE YETA TNV TOTTOBETNON TWV

EPYaAEiwy.

m PiyxveTe 10 UAIKA.

m TOTTOBETEITE TO KATTAKI PE TOV TTIEDTH (TO
B€AOG OTO KATTAKI VA GUUTTITITEl JE TNV
KOUKKi®a OTO UTTOA) KAl TO OTPEPETE OTN
@OPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyiol. H piTtn
OTO KATTAKI TTPETTEN va BPIoKETAI PEXPI TO
TEPUA OTN OXIOUA TNG AABNG TOU PTTOA.

m Bddete 10 @ig oTNV TIpIda.

m PubpiCete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN
otnv emBupnth Babuida.

m [Na va mpooBéaete UAIKA, puBuileTe Tov
TEPIOTPEPOUEVO DIaKOTITN aTO 0/0ff.

m AQQIPEITE TOV TTIECTH) KAl TTPOCOETETE
UAIKG aTTd TO AVOIyha CUPTTARPWGONG
UAIKWv. O TTIECTAG YTTOPET VO XPNOIKOTIOI-
nBei wg TmotAPI pedolpa.

Aiokol KOoTTAg/TpIYijaTog

A Kivduvog TpaupaTtiopol até 1o

KOQTEPO payaipi!

Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPAG PaxXaipia Kai TIG

AKPEG TV BioKwV KOTTAG. MiEveTe TOUG

diokoug pévo otnv akpn! Mnv mdveTe oTo

Aavolyua cupuTtAfpwaong UAIKWv. MNa 1o

KaTOTTIV OTTPWEINO TwV UAIKWV XPNOIUOTIOI-

€iTE HOVOV TOV TTIECTH.

T

XeIpIopog el
Aiokog ko1iig S1ITTARG dyYng — ®
XOVTPO/WIAG KOWIHO/TPIYIO

yIQ TO KOWIKO pPOoUTWV Kal

Aaxavikwv. Emreepyaaia otn fabuida 1.

‘Evdeign aTtov dioko KOTrAG OITTARG OYng:
«groby» yia TNV TTAEUPA yia XovTpo

KOWIPo/ Tpiyipo,

«feiny yia TNV TTAEUpd yia WIAG
KOWIuO/TpiYIuo

Mpoocoxn!

O diokog KOG dITTANG dwng dev eivail
KATAAANAOG yia To Tpiwigo okAnpou Tupiou,
WWHIOU, HIKPWY WWHIWV KAl GOKOAATOG.
KoBete TIG Bpacuéveg TaTdteg povov KpUEG.
Aiokog Tpigipartog pe duo oyeig —
XOVTPO/WIAG TpiyIpo NVASD
Y10 TO TPIYIHMO AQXQVIKWYV, PPOUTWV

Kal TUPIOU, EKTOG aTTO OKANPO TUPI

(11. X. TTOpuedava).

EmeCepyaoia otn Babuida 1.

Ovopagia aTov dioko TpIYiuaTog SITTANG
oyng:

«2» Y10 TN MEPIA YIA XOVTPO TPIWIUO

«4» yia TN YePIG yia WIAG TPIWIHO
Mpoooxn!

O diokog TpiyiyaTog ITTARG OWng dev gival
KOTAAANAOG yIa TO TPIWIPO ENPWYV KAPTTWV.
TpiBete T0 paAakd Tupi uévo e TNV TTAEUpPd
XOVTpoU TpIyipaTog otn Babpuida 2.

Aiokog KOTAG-TpIYipaTog, SITTARG
oyng

YIQ TO KOWIUO KAl TPIWINO GpoUTwy,
Aayavikwv kai Tupiou. Etre€epyacia atn
BaBbuida 2.

Y1odeign: Mnv emmeepydleoTe Kaveva
OKANPO TPOPIPO PE TO BICKO KOTTAG/BIoKO
TPIYipaTOG BITTARG OWnNG, €TTEIdN dlaQOpE-
TIK& PTTOPEI VO OTWHWOEI TO paxaipt. I’
QuTO XPNOIMOTIOIEITE TO BiOKO KOTTAG SITTANG
OWwnG (XovTpa/AeTTTd).

Eikéva

m TotmoBeTeite TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUUTTITITEI JE TNV KOUKKI®a GTN
OUOKEUN) Kal TO OTPEPETE OTN POPA TWV
QEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m ToTToBETEITE TOV POPEQ EPYOAEiWY PHETT
OTO MUTTOA.
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el XeIpIopog

AvdAoya pe Tnv €mOuUUNTA €QAPUOYA:

m ToTToBETEITE TOV BIOKO KOTIAG/TPIWINATOG
eTTAVW OTOV Popéa epyalciou. NupioTe
TNV €mMBUPNTH TTAEUPA KOTTHG/TPIYIHOTOG
TTPOG Ta TTAvVW. ToTToBETEITE TOV BioKO
ETTAVW OTOV PopEa SioKou £TOI1, WOTE TO
KOUTTAED OTOV QOPEQ EPYAAEIOU VA TTIAVEI
OTO AVOIYUA TWV OIOKWV.

m TOTTOBETEITE ATTO TTAVW TO KOTTAKI YE TOV
meoTA (To BEAOG OTO KATTAKI GUUTTITITEI
Je To BENOG OTO PTTOA) KOl YUPIOTE TO OTN
@OpPA TWV BEIKTWV TOU poAoyloU. H piTtn
OTO KATTAKI TTPETTEI va BPIOKETAI PHEXPI TO
TEpUa OTN OXIOKA TNG AABAG TOU UTTOA.

m Bddete 10 @ig oTNnV TIpIda.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOEVO BIAKOTITN
oTnVv €mBuunTA Babuida.

m Bddete Ta ayaBd yia 10 KOWIPO A TO
TPiYIyO.

m 2TTPWXVETE KATOTTIV Ta ayaBd yia KOWIUO
] TPiWIuo pbévo Pe EAAPPIA TTiECT PE TOV
EOTA. AQQIPEITE TOV TTIECTH KaIl TTPOCOE-
TETE UNIKA a1 TO AvOolyda oUPTTARpWONG
UNIKWV.

Mpoooxn!

AdeldleTe TO PTTOA TTPOTOU YEUIOEI KOl TO

KOMMEVa N TpIPEVA ayaBd @Bdoouv oTov

PEépovTa BioKO.

MeTd TnV gpyacia

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oto 0/off.

m TpafBdre 10 @IG atd TNV TTPIa.

m ZTPEPETE TO KATTAKI QVTIOETA TTPOG TN
@OpPa TWV OEIKTWY TOU poAoyiou Kal To
APaIPEITE.

m AQaipeite To epyaAcio.

Agaipeite Tov popéa epyaleiou padi pe
TO Paxaipl YEVIKAG Xpriong, Tov 8ioKo
XTUTTHHOTOG 1 avTioTOIXO TO EPYAAEiO
CupwpaTtog atod 1o PTToA. AQaIpEiTe TO
epyaAeio atrd Tov popéa epyalgiou.

m AQaipeiTe TOug iOKOUG KOTTAG/ TPIWI-
HoTOog, TMAvVOoVTAg OTNV TTAACTIKY OQAIPIKA
AaBr oTo kévtpo. ByddleTe Tov @opéa
€pyaAgiou atrd TO PTTOA.

m STPEQPETE TO PTTOA AVTIBETO TTPOG TN POPA
TwV OEIKTWVY TOU POAOYIOU KAl TO AQAIPEITE.

m KaBapilete 0Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
Kal ppovTida».
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Migep

Me 10 €vBeTO payaipiol ye paxaipl pigep/

paxaipl KOG eival duvaTtr n avapign

UYypWV A avTiOTOIXA NUIPEUCTWY TPOPIHWY,

TO KOWIUO/TPIYINO QPECKWY GPOUTWY Kal N

TTOATOTTOINON PAYNTWV.

/A KivSuvog TpaupaTiopou aTré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou piep/Tnv
TMEPIOTPEPOMEVN Kivhon!

Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI 0AG PECA OTO

ToTmoBeTNUEVO piep! ApaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO piep povov, 6tav n Kivnon gival akivn-

Totroinuévn. Mnv ayyiceTe Tig AeTTideg TOU

€vOeTOU paxaploU Ye YUpva Ta Xépia. MNa Tov

KaBapiopo xpnoigotroleite BoupToa.

A\ KivSuvog Zeparioparog!

‘Otav 00UAeUeTE KAUTA UAIKA, €CEPXETAI

aTpég atrd 10 Xwvi 010 KATTAKI. [MepiceTe

TO TTOTAPI TOU pigep pe 0,4 Aitpa kauTtod A

appifov uypo TO TTOAU.

Mpoooxn!

To piep ptTopei va madel ¢nuid.

Mn SouAeUeTe KaTEWUYUEVA UAIKG (EKTOG

a1ré Taydkia). Mn Aeitoupyeite 1o pigep

adelo.

Eikéva ]

m ToTroBeTeiTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO

€vBeTo payaipiou. MNpooéxeTe va ival
OWwOoTA TOTTOBETNEVN N TOIOUXA.

ZNHAVTIKEG UTTOOEIEEIG

Av n To1hoUXa gival KaTECTPAUMEVN A OeV

TOTTOBETAONKE CWOTA, UTTOPET va TPEEEI £EW

uypo.

m TotmoBeTeiTe TO €vOETO PaxaIploU e
paxaip! pigep/uaxaipl KOTAC P péoa
OTO TTOTAPI MigEP KAl TO aT@aAileTe, OTPE-
(OVTAg avTIOTPOPA TTPOG TN POPA TWV
SEIKTWY Tou poAoyiol (@ ).

m AvaTtrodoyupileTe To TTOTAPI pifep (EvBeTO
paxaipioU TTpog Ta KATW).

m TotroBeTeiTe TO TTOTAPI TOU Pigep(TO BEAOG
OTO TTOTAPI va €pBEl GTNV KOUKKIda 0T
OUOKEUN) KOI TO OTPEPETE OTN QPOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI TO TEPHA.



m Pixvere 10 UNIKA.
Méyiotn TToooTnTa, LUYPG = 1,0 AiTpa
(o€ uypd TTOU aPpPICouV A OTNV TTEPITITWON
KQUTWV uypwv 10 TTOAU 0,4 AiTpa).
Idavikf TToo6TNTA ETTEEEPYQTIAG,
oteped = 80 ypapuapia.

m ToTroBeTEITE ATTO TTAVW TO KATTAKI KAl TO
ECeTE yepd. KpatdTe TO KOTTAKI KATA TNV
epyaaia.

m Bdalete 10 @ig oTNV TIpIda.

m Pubpicete Tov TTEPIOTPEPOUEVO OIAKOTITN
otnv emBupnTh Babuida.

m [Na va mpooBéoete UAIKA, puBuileTe Tov
TEPIOTPEPSOUEVO DIaKOTITN aTOo 0/0off.

m AQQIPECTE TO KATTAKI KOI CUPTTIANPWOTE
Ta UNIKG

n

m QQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta oTEPEA UAIKG 0TadIOKA PHEoa aTTd TO
dvolyua cupuTTAPWONG UAIKWV

n

m XUVETE TA UYPA UAIKG péOw Tou XwvioU.

MeTd TnV gpyacia

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOEVO BIAKOTITN
oTo 0/off.

m TpaBdre 10 @IG aTd TNV TTPIa.

m 2TPEQETE TO Wigep avTiBeTa TPOG TN
@OpPA TWV BEIKTWV TOU poAoyloU Kal TO
APAIPEITE.

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m =ef1dwveTe TO €VOETO paxaiploU, OTPEPO-
VTEG To 0T Popd Tou poroyiou (B) kai To
Byadete amrd 1o TOTHPI pigEp.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, PA. «Kabapiopog
Kal PPOVTIOa».

Ké@tng yevikAg xpriong

Xprion (avaAoya pe T0 JOVTEAOD):

— Me 10 €vBeTO paxaiploU pe paxaipl picep/
pOxaip! KOTTAC ¥ cival duvard To KOWIPo
KPEQTOG, KPEPMUBIWY, APWHATIKWV
XOPTWV, 0KOPdou, GPOUTWY, AAXAVIKWY
KaI TO TPiWIyo okAnpou Tupiou.

— Me 10 €évBeTO paxaipioU pe payaipl GAeang
@» eival duvaTr A GAeon Kal TO TPIYIPO
MIKPWY TTOCOTATWY UTTAXOPIKWYV (TT. X.-
TTTEPI, KUPIVO, KESPOUNAQ, KavéAa, Enpod
YAuKavioo, {ogopd), dNUNTPIOKWY (TT. X.
oITdpl, KeXPi, AivapdaTropol), KagE n
gaxapng.

XeIpIopog el

A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipl Tou piep/Tnv
TEPIOTPEPONEVN Kivnon!

Aoaipeite/ ToTroBeTEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPNOoNG YOVO PE aKIVNTOTIOINKEVN TV

Kivnon. Mnv ayyiCeTe TIg AeTTideg TOU

€vOeTOU paxaploU Ye yupva Ta xépia. MNa tov

KaBapIiopod XpnoldoTIolEiTE BoupToa.

>1nv gikéva [d divovtar evOEIKTIKEG TIEG YIa

TIG JEYIOTEG TTOOOTNTEG KAI TOUG XPOVOUG

eTmegepyaniog katd Tnv epyaagia Pe Tov

KOPTN YEVIKNG XPAONG.

Eikéva 3

m ATTOBETETE TO PTTOA TOU KOQTN YEVIKNG

XPAONG HE TO Avolypa TTPOG Ta TTAvVW.

m Pi¢te Ta TpOQIPA TTOU TTPOKEITAI VO

KOTTOUV/TPIQTOUV PETA OTO TTOTHPI.
Mpooégte To onudadl MAX oto pTToA!
m TOTTOBETEITE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO
€vBeTo payaipiol. MpooéxeTe va ival
OWwOoTA TOTTOBETNPEVN N TOIOUXA.

ZnUAvTIKEG UTTOdEIEEIg

Av n TolgoUxa gival KaTECTPOUUEVN A Ogv

TOTTOBETHONKE CWOTA, UTTOPET va TPEEE! £EW

uypo.

m ToTTOBETEITE TO £vOETO PaaIpIoU (Yé/@D)
MEoQ OTO YTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPHoNg
KOl TO a0QAAIETE, OTPEPOVTOG AVTi-
OTPOYA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU
poloyiou ().

m AvaTTod0YUPICETE TOV KOPTN YEVIKAG
XpPAoNng (£vBeTo payaipiold TTPOG T KATW).

m ToTroBEeTEITE ATTO TTAVW TOV KOPTN YEVIKAG
XPNong (to BEAOG OTO UTTOA GUUTTITITEI hE
TNV KOUKKI®Q OTN GUOKEUR) Kal yupioTe
TOV OTN QOPA TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU
WG TO TéPA.

m Badete 10 @Ig oTnV TTPIda.

m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
otnv emouunTr Babuida.

Ymoédei§n: Oco mepIoadTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINUEVN N OUOKEUN, TOOO WIAGTEPO

€ival To KOWIUO/TPIWIPO. ZUCTACEIG yia TN

xpNon Twv eCapTnUaTwy Ba Bpeite aTo

KEQAAaIO «ZuvTayEg/YNIKG/EKTEAETN».
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el KaBapiopdg kal @povrida

MeTtd TnVv gpyacia

m PubBpilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN
oTo 0/off.

m TpaBdre 10 @IG a1d TNV TTPIa.

m 2TPEWTE TOV KOPTN YEVIKAG XProng
avTiBETa TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU
pPOoAoyIoU Kal apalpéCTE TOV.

m AvatrodoyupiCeTe ToV KOPTN YEVIKAG
Xprnong (€vBeTo paxaipiou TPog Ta
Tavw).

m =eL10wWveTe TO €VOETO PaxaipioU, OTPEPO-
VTAG TO 0T @opd Tou poroyiou (B) kai To
Byalete atrd 10 UTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
Xprong.

m ABEIGOTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopuog
Kal pPovTida».

KaBapiopég kail @povTida

H ouokeun dev xpelddeTal cuvtApnon.

O piQikdG KaBAPIOPOG TTPOOTOTEVEI TN

OUOKeUN aTro ¢nuIEG Kal dIaTnpEi TNV

IKavoTNTa Asitoupyiag. Mia yevikr) dtmown

yla TOV KOBapIoHO TWV ETTINEPOUG PEPWV

pTTopeite va Bpeite otnv Eikéva [@.

A\ KivSuvog nAektpomrAngiag!

Mn BubBioceTe TN BaciKA CUCKEUNA TTOTE HECT

o€ vepOd oUTE va TNV KPATHOETE KATW aTTo

TPEXOUMEVO VEPO.

Mpoooxn!

O1 emi@dveleg PTTopoUv va uTToaTouV

@Bopég. Mn xpnoiyoTroleite péoa kabapi-

opouU TTou Xapdadouv.

Ymodeign: Kata tnv emetepyaoia . .

KOPOTWV Kal KOKKIVOU AdXavou axnuarticeTal

Mia KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKA

MEpn, n oTToia PTTOPEi va aTTOuaKpUVOET pe

MEPIKEG oTaYOVES AadIoU @aynTou.

KaBapiopég Tng Bacikng

OUOKEUNG

m TpaBdre 10 QIg a1d TNV TTPIa.

m XKOUTTICeTE TN BACIKA OUCKEUN pE Bpey-
pEévo TTavi. Av XPEIOOTEl, XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo atroppuTtravTiké TTAUCIJOTOG TTIATWV.

m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTICETE TN OUOKEUN VO
OTEYVWOEL.
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Ka@apioudg Tou PTroA Je Ta
eapTipaTa
A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCete TIG AeTTidEG TOU payapioU
YEVIKAG XPAONG HE Yupvd Ta xépia. MNa Tov
KaBapiopod xpnoipotroieite fouptoa. Mnv
TNAVETE TA KOPTEPA PAXAIPIO KT TIG OKUEG
TwV BioKWV KOTNG. MEVETE TOUG BioKOUG
pévo oTnv akpn!
‘OAa 1a pépn TTAévovTal GTO TTAUVTHPIO
mMAaTWV. NPOCEXETE VA PN HAYKWOOUV Ta
TIAAOTIKG YéEPN YETA OTO TTAUVTAPIO TIATWY,
d10TI gival duvaTov va TTapapopewoouUv.
KaBaplouog Tou piep/kdpTn
YEVIKNG Xpnong
/A KivBuvog TpaupaTiopou aTrd 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCete TIG AeTTidEG TOU £vBETOU POXa-
pIoU pe yuuvd ta xépia. Otav dev 10 XpNOol-
MOTTOIEITE, UAATE TO paxaipl YEVIKAG XProng
TAVTOTE OTNV TTPOCTACIa payxaipiou. [Na Tov
KaBapioud xpnoigoTroleite BoupToa.
To ToTApI Pigep (xwpig To €vBeTO Paxaipl),
TO KOTTAKI KOl TO XwVi TTAévovTal OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.
To évBeTO payxaipioU Pnv 1o TTAEVETE GTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, GAAG KATW aTTd TPEXOU-
MEVO VEPO (UNV TO AQYrOETE VO TTOPAUEIVEI
péoa aTo vepd). ApaipéaTe TNV TalpoUxa yia
TOV KaBapIoPO.

AvtipeTwmion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTigeTWIoN KATToI0G BAGRNG
Byalete 10 @IG aTT6 TNV TTPIlA.

BAdBn:

H ouokeun dev avaBel f} ofrvel katd Tn
AeiToupyia.

MéavnA aitia:

To WTTOA A TO KATTAKI 1] AvTIOTOIXA TO
e€dpTnua dev gival CWOTA TOTTOBETNUEVO 1)
ZePIdWONKE.



duAagn el

AVTIPETQTTION: AtTOooU pon

m PubBpilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN ATToppiyTe TN CUCKEUATIA PE TPGTTO
o1o 0/off. . . )

m ToroBetoTe To pmToMkamaki A avrioToixa 2 gﬁéiz&pggg 33;2;?3);\%\3 Lﬁ:;r\]/;] ue
Ta EEOPTAPATA CWOTA Kal BIBWOTE Ta YEPA TNV eupwTTaike 0dnyia 2012/19/EE

WG TO TEPUA. A . A .
m OFTETE T OUOKEUN Eavd o€ Aermoupyia. TTEPI NAEKTRIKWY KAl NAEKTPOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and

zn”qu'Kﬁ uTrédeign . electronic equipment — WEEE).
Y& TTEPITITWAON TTOU BEV UTTOPET VA AVTIPETW- H 0Bnyia Trpokadopidel Ta TAaioIa yia

moTel €101 N BAGRN, TTapakaAoUpE va aTTEU- . .

BuvBeite oTNV UTTNPETia TEXVIKNAG £EUTTN- HIa aTTIOoUPaN KAl cx§|o1'ro'|r|0’n’m)v

pétnong mreAatwy (BA. oTig AiguBuvoeig Ay OUGKEU,wV HE loXu o 0)‘[] mv

UTTNPECIWYV TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV EE. Ta TOUS TpOTTOUS qrro’Kop|6ng

070 TEAOC TOU TIaPAVTOC PUAAASIOU). TToU 10X UouV €TTi ToU TTapovTog, Ba
gag eVNUEPWOE! O €10IKOG EUTTOPOG.

®UAagn

Eikéva [

Ma TN UAagn Ta epyaAcia umropolv va
TOTTOBETOUVTAI VIO OIKOVOUIa XWPOU PETT
OTO WUTTOA.

2uvtayég / YAIka / EkTéAeon

Epya- ApiBuog Xpovog Zuvrayég/ YAika / EkTéAeon
Agio OTPOPWV

. XaunAn  mep. 1-2 Z0un pe payid
P i 2

AeTTél — 10 TTOAU 500 g aAeupl
A — 25 g payia n 1 eak. amo¢npapévn gayid oe okovn
— 220 ml yaAa (Bepuokpaaio dwuaTiou)
== _ — 1 aByo
— 1 Tp€da aAdT
— 80 g daxapn
— 60 g BouTupo
— =U0opa 1/2 Aepoviol () dpwua AepovoeAoudag)
m BaATe 6Aa Ta UAIKA (EKTOG aTTd TO YAAQ) HECO OTO UTTOA.
m PubpioTe Tov TEpIOTPEPOUEVO SIAKOTITN YIa 10 deuTEPO-
AeTITa G€ XaUNAS apIBud GTPOPWV.
m [1pocBéaTe TO yAAQ Kal avaKATEWTE PE XAUNAS apIiBuo
oTPIPWY yia TTeP. 1%% AeTTTO.
Ta UAIKG Ba TTPETTEl va €xouv TV idla Beppokpaacia. OTav n
CUpN @aiveral Agia, TNV aQrVeTe va «yively o€ CeaTO PHEPOG.
M Kpeppudia, okopdo
- — amd 1 KpePPUdI, Koppévo oTa Téoaepa, £wg 300 g
— a1r6 1 okeAida oképdo £wg 300 g
m Ta TpiReTe pEXPI TOV €MOUUNTS BaBUO.
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el 2uvtayég / YAIkG / EKTéAEON

Epya- ApiBuoég

Xpoévog

Zuvtayég / YAIkG / EkTéAeon

Agio OTPOPWYV

uywnAni
=

2kAnpo Tupi (. X. Tappeddva)

— 10 éwg 200 g

m KOwrTe 10 TUpi O€ PIKPA KOPUATIA.

m Eme€epyaoTeite 1o péxpl Tov emBupunTté Babud
TEMOXIOMOU.

uynAn
=B

ZokoAdTa

— 50 £éwg 200 g

m KOWTe ) OTTA0TE TN GOKOAATO O€ KOUUATIAN

m Eme€epyaaTeite TNV péxpl Tov €mBupnTéd Babud
TEPAYIOMOU.

uwnAn
=

Maivravog
— 10 éwg 50 g
m Ta TpiBeTe YéEXPI TOV EMOUUNTO BaBuO.

uynAn
=B

Kpéag, oukwTi (yia KIPG KATT.)

— 50 £wg 500 g

m AQQIPEITE Ta KOKOAA, TOUG XOVOPOUG, TIG TTETOEG KAl TOUG
TévovTeG. KOBETE TO KpEag o€ KUPBOUG.

Mapaokeur CUPNG PE KPEQG, YEPIOEWY Kal TTATE:

m Badete 10 kpéag (Bodive, XoIpIvo, HooXapialo, atrd
TTOUAEPIKA, OAAG Kal wapl KTA.) padi pe Ta GAAa UAIKG Kail
TA KAPUKEUPOTO PEOT OTO UTTOA KAl T OOUAEUETE O€ CUN.

uynAn
=B

TEP.
1,5 AeTr1o
£Wg

2 AeTITd

Fpavita amd @pdouleg

— 250 g KaTeWUyUEVEG PPAOUAEG

— 100 g Zaxapn axvn

— 180 ml kpépua yaAakTog (oavTiyi) (oxedOV 1 KOUTi)

m Badete OAa Ta UAIKG péoa OTO PTTOA. OETETE TN CUOKEUN
apéowg o€ Aeitoupyia, O10TI dIaQOPETIKG oBwWAIGEl TO
Miypa. AVOKOTEUETE, HEXPI VO OXNUOATIOTEN KPEPWOEG
TTaywro.

@ XaunAQ

Mapéyka
— 2 £éwg 6 aoTrpddia apywv
m XTUTTNOTE e XapnAS apiBud aTpo@wy.

I Vv

ZavTiyi
— 200 ¢wg 400 g
m XTUTTAOTE PE UPNAOG apIBUOG OTPOPWV.
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Epya- ApiBuég Xpoévog

>uvtayég / YAIkG / EKTéNeEON el

Zuvrayég / YAIka / EkTéAeon

Agio OTPOPWYV

T, XOENATY/ Mayiovéla
uwnAn — 1 apyod

— 1 K.T. pouoTdpda

— 150-200 ml AGdI

— 1 KOUuTOAIEG 00UTTOG XUNO Agpoviou 1) EUdI

— 1 Tpéda aAdm

— 1 mpéda Zaxapn

Ta UAIKG Ba TTpETTEl va éxouv Tnv idla BepuoKkpaaia.

m AvakaTeUeTe OAa Ta UAIKG (€KTOG TOU AadIoU) yia JEPIKA
deutepOAeTTTa 0TN Babuida 1.

m EvepyomroinoTe T ouokeur) otn Babpida 2, pigte To AGdI
apyd p€oa amméd 1o AvVOlyUa CUUTTARPWONG UAIKWVY Kal
QVOKOTEWTE, PEXPI VO YOAOKTWATOTTOINGEI N pada.

KaTtavaAwvere Tn payiovéla ouvTopa, autn dev

diartnpeitai yia ToAU.

= UYPNAN/M ®PouvTroukia, KapUdia, apuiydala

— 50 £éwg 200 g

m AQaIpEITE TIG PAOUBEG, BIOTI dIAPOPETIKG Ba OTOPWOEI TO
paxaipl Tou pigep.

m Ta TpiBeTe PéEXPI TOV EMOUUNTO BaBuO.

uynAi/M

e g
i
v

Moupég @PoUTWV 1 AaXavIKWV

— POUG PNAWYV, TTOUPEG aTTd OTTAVAKI, KAPOTA, VIOUATEG,
atré WA R Bpacouéva Aayavika

m Badete Ta UANIKG Kal Ta KapukeUpuaTa padi péoa ato picep
KOl TO TTOATOTTOIEITE.

= UYnAYg

¥
L1
;

[ N.- . |.

MIAK-C£IK COKOAATOG

— 80 g éwg 100 g TTaywvEvn COKOAATA TTEP.

— 400 ml kauToé yaAa

m TpiBeTe TNV GOKOAATO GTO WiCeP, TTPOCOETETE TO KAUTO
YOAQ Kal aVOKATEUETE Yia Aiyo.

AAgIpO WWHIOU pE PEAI KOI QOUVTOUKI

— 15 g pouvToukia

— 110 g avBopeAo (Bepuokpagia dwuaTiou)

m BAATE TO pouvTOoUKIa HECA OTO PUTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
XPNoNG Kal TPIYTE Ta YE TO paxaipl pigep/paxaipl KOTTAG
o mep. 20 deutepodAeTTTa 01N Babpuida M.

m [1dpTe TO PTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XPAONG,
avatrodoyupioTe To Kal BYAATE TO £€VOETO payaipiou.

m [MpooBéaTe 1O péNI. KAEIOTE TO UTTOA TOU KOPTN VEVIKNG
XPNong &ava pe To paxaipl Kol TOTTOBETACTE TO ETTAVW OTN
Baaikr) cuokeur).

m [epipéveTe, pEXPI va TPEEEI TO PEAI TTANPWG TTPOG TA KATW
TTAvVW OTTO TO paxaipl. AVOKOTEWTE KOTOTTIV TO YiyUa ETTI
5 deutepoAetTTa oTn Babuida M.

XPOVOUG ETTEEEPYATIAG KATA TNV EPYATIQ UE TO PUTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPONG

D >1nv eik6va [@ divovral evOEIKTIKEG TINEG yia TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KAI TOUG

Kal Ta €vOeTa paxaipiou.
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el Opol eyyunong

0po- gyyunong
H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VIWV YOG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SidoThua
€ikoal TEoodpwV (24) pnvwv aTrod TNV
nUEPOUNVIa TNG TTPWTNG ayopdg TTOU ava-
YPAQeTal 0TN Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn TG eyyunong ataiTeital n
emideIgN TNG Bewpnuévng ammédeIigng ayopag
OTnV OTToIa AvayPAPETAl O TUTTOG KAl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia yéoa ota avwtépw XPOoVIKA 6pia,
o€ TTEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, aVOAaBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG O€ OPAAN AsiToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KAOE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWGCIYWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TTPOoUTTé0e0N VIO va 10XUEl N
eyyunon gival N Pn Aeiroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAT KATO-
OKEUN TNG Kal Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atmd
KOKRA Xprion, Aavbacpévn eykatrdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTipnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atré Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. A amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
d1apoPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWOnN TToU TO TTPOIGV dev AgIToup-
Y&l OWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal
€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Kata TNV TTEPIodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUATEI UE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTApEEl XpEwan Yia avTAAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

4. Aev kaAUTTTOVTOI ATTO TNV £YYUNON Ol XPE-
(WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTH 1 TTPOg To EEouaiodoTn-
pévo ZEpPIg TN BSH OIkiakég ZuoKeuég
AB.E.

5. 'OAeg 01 €TMOKEVEG TNG €YyUNONG TTPETTEN VAL
yivovTai atéd 1o E€ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Xuokeuég A.B.E.

6. H gyyunon dgv KOAUTITEI KAVEVQA TTPOIOV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).
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7.

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag TTou TrapéExeTal
OTTO TOV KATOOKEUQOTH] TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBoUV JE
OTTOIODATIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEIaG Ay
0l €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypPAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg A N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev KaAUTTTEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITHOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service un
e¢ouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
Zuokeuég AB.E.

— \GBog xprion, uttepPOAIKN Xprion, Xel-
PICUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TToU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG KA/
OTa OXETIKA £YYPAPA XPronG, CUMTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANPPEAOUS @UAAENG
TNG OUOKEUNAG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG
KATT.

— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo aplBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIia, GWTIA,
TIOAEPO, BNUOCIEG avaTapaxEg, AdBog
TAOEIG TOU JIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, i
oTT0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €0U-
01000TNUEVOU ouvEPYEIOU.

H gyyunon trou Tpoo@épeTal TTavel va

10XU€El E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBacTei o€ TPITO TTPOCOWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaoTr) TO GVOUQ TOU OTTOioU
avaypA@ETal OTO TTAPACTATIKO ayopds TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YivETal HOVO

e@ooov dev gival duvaTh n emdIOPOBWON

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMoKeUNG aTTo To E¢ouaiodotnuévo ZEpPRig

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) Tng BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emmiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyunong Tou TTPoIdvTOoG.

E¢aptApata kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal
KaTd TN SIGPKEIA TNG EyyUNONG ETTIOTPEPO-
VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagN yia TIg OTToIEG AANOYEG.



Kendi guvenliginiz igin tr

Kendi guvenliginiz i¢in

Bu cihaz icin glivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan once igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat edilme-
mesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici
sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dukkanlarin, biro-
larin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigr mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiguk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde gerekli olan isleme miktar ve
sureleri igin kullaniniz. Bakiniz bolum “Tarifeler/Malzemeler/ Malze-
melerin islenmesi”. Bu cihaz, besinlerin karigtiriimasi, yogrulmasi,
cirpilmasi, kesilmesi ve rendelenmesi igin uygundur. Uretici tarafindan
izin verilmis aksesuarin kullaniimasi halinde, bagka uygulamalar

da mumkindudr. Bagka cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin
kullanilamaz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatt
cocuklardan uzak tutulmaldir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kigiler veya yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
buna bagli tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi
sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik gerilimine
baglayiniz ve galistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde kullaniimak
icin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti kablosunda
ariza varsa kullanmayiniz. Igletme aninda hareket eden aksesuar
veya ek parcgalar degistiriimeden once, cihaz kapatiimali ve elektrik
fisi prizden g¢ikariimalidir. Cihaz, baglnda kimse yokken, monte
edilmeden Once, soklllup pargalarina ayrilmadan once veya temiz-
lenmeden 6nce daima elektrik sebekesinden ayriimalidir. Elektrik
kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gegecek
sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin,
cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece
uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki
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tr Kendi guvenliginiz igin

ve egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

Bu cihaz i¢in guvenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda tutulmama-
hdir ve bulagik makinesinde yikanmamalidir.

Bir ariza gideriimeden once, elektrik fisi ¢cekilip prizden g¢ikariimalidir.

/\ Do6nen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz galisirken elinizi karistirma kabinin, yani ¢ganagin igine kesin-

likle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci

kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir

sure hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece

cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

/\ Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin igine elinizi sokma-

yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ika-

riniz / takiniz. Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor)

duruyorken g¢ikariniz/takiniz.

/\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!
Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Universal bigagi kullaniimadiginiz zaman, daima bigak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.
Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik bolum
uzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.
Malzemeleri iceri itmek igin sadece tikaci kullaniniz.
Bigak unitesinin bicak agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/\ Yaralanma tehlikesi!
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agdzi
icine sokmayiniz.

Mikser/ufalama bigakli bicak
Unitesi

'

Bicak Unitesini mikser ya da genel
8  |dograyici kabr icinde kilitleyiniz.

Ogiitme bigakli bigak iinitesi

@

Bigak Unitesini mikser ya da genel
&] dograyici kabindan gikariniz.

EEE ydnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
igin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, liitfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Kendi guvenliginiz igin...........ccccoeeeinenen. 123
GenelbaKiS......ccooeeveieiieiie e, 125
Cihazin kullanilmasi.........cccccvveeeeeeeeeennnes 126
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 129
Ariza durumunda yardim ...........ccccceeenen. 129
Muhafaza edilmesi.......cccccceeeeveeeeicrieeeennns 130
Elden gikartilmasi..........ccccoeiiiiiiiiiennne. 130
Garantiv....ccceeeeeeceee e 130
Tarifeler / Malzemeler /

Malzemelerin islenmesi..........c.ccccccveeenee 130

Genel bakis

Bu kilavuz cihazin farkl donanimlarini
tarif etmektedir. Resim Il modellere genel
bir bakis sunmaktadir.

Liitfen resimli sayfalari aginiz.

Resim IN

Ana cihaz

1 Doner salter

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-2, Calisma hizi:

1 = Dusguk devir sayisi — Yavas

2 =Yuksek devir sayisi — Hizli

Tahrik sistemi

Kablo gozii

Karistirma kabi

Alet tutucu

abwWDN

6 Aletler*
a Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bigcak
b Yogurma kancasi
¢ Cirpma diski
7 Dograma diskleri*
a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kabal/ince
¢ Kesmek ve raspalamak igin gevrilir
disk
8 Kapak
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Tikag
Aksesuarlar*
9 Mikser bigakli/dograma bigakli ve
contali bigak linitesi
10 Ogiitme bigakl ve contal bigak
tinitesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Huni
* modele bagli olarak

Genel dograyici ile cihazin tam guciini ve
performansini kullanmis olursunuz (ilgili
tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde).
Bu tarifi resim sayfalarinda bulabilirsiniz
(Resim @)

Eger genel dograyici cihazin teslimat kapsa-
mina dahil degilse, yetkili servis tizerinden
ismarlanabilir (siparig no. 12005833).
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tr Cihazin kullaniimasi

Cihazin kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

m Ana cihazi dliz, saglam ve temiz bir zemin
Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunluga kadar ¢ekip ana cihazdan disari
cikariniz.

Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve
kapatiniz.

— Cihaz kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti gevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz caligirken elinizi karigtirma kabinin,
yani gcanagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin icine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir slire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin icinde yapilan calismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica kapak
takil ve sikistiriimis oldugunda devreye
sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karigtirmak ve
yogurmak igin kullanihr.

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Genel dograyici bigaginin agizlarina giplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Universal bigag!
kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koru-
yucu pargasinda muhafaza ediniz. Universal
bigagi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.

g
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Yogurma kancasi

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzeme-
lerin (6rn. kuru Gzum, gikolata pargaciklari)
hamura karistirilmasi igin kullanilir.

Cirpma diski
Kremsanti, yumurta aki kremasi,
mayonez igin kullanilir.

Resim &

m Kabi yerine takiniz (kabin tGzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin galisma yéninde
geviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

m Universal bigagi, ¢irpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine takiniz
ve serbest birakiniz.

Yerlestirme igleminde aletlerin konu-
muna dikkat ediniz! Aletleri sonuna
kadar asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat!
Islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan
sonra ilave ediniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Tikach kapagi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin tzerindeki noktaya bakmaldir) ve
saatin ¢alisma yoniinde geviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmalidir.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agdzi uzerinden doldurunuz. Tikag, 6lgme
kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diksleri

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Diskleri sadece kenardan tutunuz! Elinizi
malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci
kullaniniz.

Pom o s
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Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek igin kulla-

nilir. Isleme 1. kademede yapilmaldir.

Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “grob”,
ince kesme tarafi igin “fein”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve cikolata kesmek igin
uygun degildir. Pisirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tirleri rende-
lemek igin kullanilir. isleme 1. kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik ttrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 2 kademede

raspalayiniz.

Kesmek ve raspalamak igin
cevrilir disk

Meyve, sebze ve peynir kesmek ve
rendelemek igin kullanilir.

isleme 2. kademede yapilmalidir.

Bilgi: Sert besinleri kesme/cevrilebilen
rendeleme diski ile islemeyiniz, aksi halde
bigak koérelebilir. Bunun igin gevrilebilen
kesme diskini (kalin/ince) kullaniniz.

Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gére:

m Dograma diskini alet mesnedi tzerine
yerlestiriniz. Istediginiz kesme/raspalama
tarafini Ust tarafa ceviriniz. Diskleri disk
mesnedi lizerine Oyle yerlestiriniz ki, alet
mesnedindeki kavramalar diskin deliklerine
tutunsun.

Cihazin kullaniimasi tr

m Tikacl kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin ok isaretine denk gelmelidir) ve
saatin calisma yoninde geviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmahdir.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir. Tikaci ¢ikariniz ve malzeme-
leri ilave etme agzi Gzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmig besinler
tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-
madan once bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip cikariniz.

m Kapagi saatin galisma ydninun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

m Aleti gikariniz:

Alet mesnedini, Universal bigak, ¢irpma
diski ya da yogurma kancasi ile birlikte
canaktan disari ¢ikariniz. Aleti, alet
mesnedinden ¢ikariniz.

m Dograma disklerini orta kisimdaki plastik
bdlim Gzerinden tutup disari gikariniz.
Aleti mesnedini kabin iginden ¢ikariniz.

m Kabi saatin calisma yonunin tersine dogru
ceviriniz ve gikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser

Mikser bigakli/dograma bigakli bicak Unitesi,
sivi ya da yari kati besinleri karistirmak, ¢ig
meyve ve sebzeleri dogramak/kiymak ve
besinleri purelemek icin uygundur.

/\ Keskin bigaklarindan/donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Bigak Unitesinin bigak agdizlarina
¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi igin bir firga kullaniniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

A Haglanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
cahstirmayiniz.

Resim [5]

m Contay! bicak Unitesi Gizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Unitesini mikser bigcagi/dograma
bicagi <& ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢calisma yénundn
tersine dogru gevirerek kilitleyiniz (&).

m Mikser kabini ters geviriniz (bigak Unitesi
asagiya dogru).

m Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin ¢alisma
yonunde sonuna kadar ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz. Azami
sivi malzeme miktari = 1,0 litre; (azami
kdpuren veya sicak sivi malzeme miktar =
0,4 litre). islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram

m Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
Calisma esnasinda kapag sabit tutunuz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agdzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.
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Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

m Mikseri saatin ¢alisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Bicak Unitesini saatin galisma yoniinde
gevirip ¢dziinliz (&) ve mikser kabindan
cikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici

Kullanim (modele bagh):

— Mikser bicakli/dograma bigakli bigak
linitesi «d, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak icin uygundur.

— Ogutme st pargall bigak iinitesi @2, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, gemen,
ardig, tarcin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gutmek ve ufalamak igin
kullanilir .

/\ Keskin bigaklarindan/donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece tahrik sistemi

(motor) duruyorken ¢ikariniz/takiniz. Bigak

Unitesinin bigak agizlarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir firca

kullaniniz.

Resim [d, genel dograyiciyla galigilirken
s6z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler icerir.

Resim 3

m Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz. Kabin tizerindeki MAX (AZM.)
isaretini dikkate aliniz!

m Contayi bigak unitesi Uizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Unitesini («{&/@0) genel dograyici
kabinin icine yerlestiriniz ve saatin
calisma yonunin tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (®).



m Genel dograyiciy! ters geviriniz
(bicak Unitesi asagiya dogru).

m Genel dograyiclyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali) ve sonuna kadar saatin ¢galisma
yoénlnde ceviriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galistirilirsa,
dogranan besin o kadar ince olur.
Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili 6neriler
icin “Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimune bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Universal dograyiciyi saatin galisma
yoénUnun tersine dogru geviriniz ve
cikariniz.

m Genel dograyiciy! ters geviriniz
(bigak unitesi yukariya dogru).

m Bigak Unitesini saatin calisma yénunde
gevirip ¢dziiniiz (&) ve genel dograma
kabindan gikariniz.

m Kabi bosaltiniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar gérme-
sini 6nler ve islevselligini korur. Minferit
parcalarin temizlenmesine genel bir bakis
icin bakiniz Resim [€.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylzeyi zarar gérebilir. Ovalama
gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit yag
ile silinebilir.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik fisini gekip cikariniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve
aksesuarlarin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak

elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme

islemi igin bir firga kullaniniz. Elinizle keskin

bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece

kenardan tutunuz!

Tum pargalar bulagik makinesinde yikan-
maya elveriglidir. Plastik parcalar bulasik
makinesine yerlestirirken, sikistirlmamasina
dikkat ediniz, aksi halde yikama iglemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin
temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Bicak unitesinin bicak agizlarina giplak elle-

riniz ile dokunmayiniz. Universal bigag kulla-

nilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu

parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme

islemi igin bir firga kullaniniz.

Karistirma bardag (bigak Unitesi haric),
kapak ve huni bulagsik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulagik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek igin ¢ikariniz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Ariza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamis veya ¢ozilmus.
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tr Muhafaza edilmesi

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru takiniz
ve sonuna kadar sikica geviriniz.

m Cihaz tekrar calistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili
servislerin adreslerine bakiniz) bagvurunuz.

Muhafaza edilmesi

Resim [1
Aletler muhafaza edilmek igin ve yerden
tasarruf edilerek kabin igine yerlestirilebilir.

Elden ¢ikartilmasi
Ambalaji cevre dostu bir sekilde

E elden ¢ikarin. Bu uriin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal ydnetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi
satin aldiginizi gdsteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz i¢in:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Aletler Devir Siire

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin igslenmesi

sayisi

distk  vyakl. Mayali hamur
Pou o A 12 — Azami 500 g un
veya dakika
- — 1 yumurta
— 1 tutam tuz
— 80 g seker
— 60 g tereyagdi

— 25 g maya veya 1 paket kuru maya
— 220 ml sut (oda sicakliginda)

— % limonun kabugu (limon aromasi)
m TUm malzemeleri (sit harig) kabin icine doldurunuz.
m Doner salteri 10 saniye boyunca diistk bir devir sayisina

ayarlayiniz.

m Situ ilave ediniz ve dusuk devir sayisi ile yakl. 1% dakika

karistiriniz.

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir. Hamur diizgiin
bir kivama ulaginca, hamuru sicak bir yerde bekletiniz.
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Aletler Devir

Siire

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin igslenmesi

Sogan, sarmisak

— bir ve birden fazla sogan, dorde béliinmus, 300 g

— kadar 1 dis sarimsak, 300 g

m Malzemeleri istediginiz kadar kiculiinceye kadar isleyiniz.

Sert peynir (6rn. parmesan)

— 10-200 g

m Peyniri kiip seklinde kesiniz.

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Cikolata

— 50-200 g

m Cikolatayi kiicuk pargalar halinde kesiniz veya kiriniz.

m istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Maydanoz
- 10-50¢g
m Malzemeleri istediginiz kadar kiculinceye kadar isleyiniz.

Et, ciger (kiyma et, tartar vs. igin)

— 50-500 g

m Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kusbagi
seklinde dograyiniz. Eti kiictik pargalar (kusbas) seklinde
kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve bérek hazirlamak igin:

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar igleyiniz.

yuksek
=2

yakl.
1,5-2
dakika

Cilek serbeti

— 250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiglik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistiriniz, aksi halde malzemeler iyi ve diizgun karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

duisik

Yumurta aki kremasi
— 2-6 yumurta aki
m DisUlk devirde calistiriniz.

yuksek

G 6

Kremsanti
— 200-400 g
m Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.
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Aletler Devir

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin igslenmesi

sayisi

() yuksek

Mayonez

— 1 yumurta

— 1 kahve kasigi hardal

— 150-200 ml sivi yag

— 1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

islenecek malzemelerin sicakhigi ayni olmalidir.

m Butlin malzemeleri (yag harig) kademe 1’de bir kag saniye
karistiriniz.

m Cihazi 2 kademesine aliniz, yagdi yavasca ilave etme
deliginden iceri dokuniz ve tim malzeme emulsiyonlagincaya
kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.
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Findik tiirleri, badem

— 50-200 g

m Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bigagi
korelir.

m Malzemeleri istediginiz kadar kiculiinceye kadar isleyiniz.

Meyve veya sebze piiresi

— elma ezmesi, Ispanak, havug ve domates puresi; ¢ig veya
pismis

m Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz ve pire
haline gelinceye kadar igleyiniz.

Cikolatal siit

— 80 g—100 g kadar sogutulmus cikolata

— yaklasik 400 ml sicak sut

m Cikolatayr mikserde dograyiniz, sicak siitl ilave ediniz ve kisa
bir stire karigtiriniz.

Balli findik ezmesi

— 15 g findik

— 110 g bal (oda sicakhginda)

m Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser bicagi/
dograma bigagi ile yakl. 20 saniye M kademesinde dograyiniz.

m Genel dograyici kabini ¢ikariniz, ters geviriniz ve bicak Unite-
sini disari ¢ikariniz.

m Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak ile kilitle-
yiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

m Balin bigak tGzerinden tamamen asagiya akmasini bekleyiniz.
Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

azami miktarlar ve isleme sureleri hakkinda bilgiler icerir.

8 Resim [d, genel dograyici kabi ve bigak Uniteleri ile galigilirken s6z konusu olan
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndaédster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+ Anizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trtn etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) :

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykir kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Siipi .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullanimast ile ilgili olarak ikabilecek 05¢ >anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 002165289188 E-posta
E-posta :hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Dla wtasnego bezpieczenstwa pl

Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami bezpieczen-
stwa i obstugi. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
brakiem przestrzegania instrukcji w zwigzku z prawidtowym zastosowa-
niem urzgdzenia.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego
lecz skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typo-
wych dla gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakte-

rze podobnym do domowego obejmuje np. uzywanie urzgdzenia w
pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach
rolnych lub innych (matych) przedsigbiorstwach oraz w pensjonatach,
matych hotelach itp. Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa domowego, patrz
rozdziat ,Przepisy kulinarne/sktadniki/przygotowanie”. Niniejsze urzg-
dzenie nadaje sie do mieszania, zagniatania, ubijania, ciecia na pla-
sterki i tarcia na widrki produktéw spozywczych. Przy zastosowaniu
wyposazenia dozwolonego przez producenta mozliwe sg dalsze zasto-
sowania. Nie uzywac do przetwarzania innych artykutéw lub substanciji
oprocz tych zaleconych przez producenta. Urzgdzenie eksploatowac
tylko z oryginalnym wyposazeniem. Prosze starannie przechowywac
instrukcje obstugi. Prosze przekazac instrukcje wraz z urzgdzeniem
ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.

Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia. Urzgdzenie wraz z
elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy przechowywac z dala od
dzieci. Urzgdzenia mogqg by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie posiada-
jacych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg osoby
odpowiadajgcej za bezpieczenstwo osoby obstugujgcej urzadzenie lub
po doktadnym pouczeniu w obstudze urzgdzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajgcych z obstugi urzgdzenia. Nie pozwalac dzieciom

na zabawe urzgdzeniem. Urzadzenie nalezy podtgczyc i uzytkowac
zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce znamionowej. Uzywac
tylko w zamknietych pomieszczeniach. Urzgdzenie mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Przed wymiang elementdéw wyposazenia lub czesci dodat-
kowych, ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka sieciowego.
Zawsze wytgczac urzgdzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem i
demontazem oraz przed czyszczeniem.
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pl Dla wtasnego bezpieczenstwa

Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre kra-
wedzie ani gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zlecic¢ jego wymiane
wytgcznie producentowi albo jego autoryzowanemu serwisowi lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach. Naprawy
urzgdzenia moze przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany punkt
Serwisowy.

Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem
/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje wig-

czone i po przerwie wznawia prace. Korpusu urzadzenia nigdy nie

zanurzac¢ w zadnych ptynach, nigdy nie my¢ pod biezgcg wodg ani

w zmywarce do naczyn. Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy wyjgc¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajacymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadac¢ rgk do miski. Do popy-

chania sktadnikow uzywac tylko i wytgcznie popychacza. Po wytgcze-

niu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki czas. Narzedzia

wymieniac tylko wtedy, gdy naped jest wytgczony i nieruchomy.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajagcym
sie napedem!

Nigdy nie wktadac rgk do natozonego dzbanka miksera! Dzbanek mik-

sera naktadac¢/zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy.

Kubek rozdrabniacza uniwersalnego naktada¢/ zdejmowac tylko wtedy,

gdy naped jest nieruchomy.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!
Nie dotykac ostrzy noza uniwersalnego gotymi rekami. Jezeli n6z uni-
wersalny nie jest uzywany, wtedy nalezy go umiesci¢ w ostonie. Do
czyszczenia uzywac szczotki. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze chwytac tylko za centralng czes¢ z tworzywa
sztucznego! Nie wkiadac rgk do otworu wsypowego. Produkty popy-
chac tylko popychaczem. Nie dotykac¢ ostrzy wktadki nozowej gotymi
rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.
A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub pie-
nigcych sie ptynéw.

Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Nigdy nie sktada¢ przystawki na module napedowym.
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Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktada¢ ragk do otworu
wsypowego.

Wktadka nozowa z nozem do
miksowania/rozdrabniania

'

Wktadke nozowg zamocowac w
5 dzbanku miksera lub w kubku roz-

Wktadka nozowa z nozem do

@

. ; mielenia
drabniacza uniwersalnego.
— V\(k%adke nozowa wyjac¢ z dzbgnka
&] miksera lub z kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.
Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu 4 Miska
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze 5 Uchwyt narzedzi
informacje dotyczace naszych produk- 6 Narzedzia®

téw znajda Panstwo na naszej stronie
internetowej.
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Opis urzadzenia
W instrukcji zawarte sg opisy roznych wersji
wykonania urzadzenia.
Na rysunku Il pokazano przeglad modeli.
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z
rysunkami.
Rysunek
Korpus urzadzenia
1 Przelagcznik obrotowy
0/off = stop
M = wigczanie chwilowe, najwyzsza
liczba obrotéw, przetgcznik przytrzymac
zgdany czas.
Zakresy 1-2, predkos¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw — powoli,
2 = wysoka liczba obrotéw — szybko.
2 Naped
3 Schowek na przewéd elektryczny

a Noz uniwersalny z ostong
b Haki do zagniatania
¢ Tarcza do ubijania
7 Tarcze rozdrabniajgce*
a Dwustronna tarcza do ciecia —
grubo / cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia —
grubo / drobno
¢ Tarcza dwustronna, thgca na
plasterki / wiorki
Pokrywa
a Otwor wsypowy
b Popychacz
Wyposazenie*
9 Whkiadka nozowa wraz z nozem do
miksowanial/rozdrabniania i uszczelka
10 Wkladka nozowa wraz z nozem do
mielenia i uszczelka
11 Pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego
12 Dzbanek miksera
13 Pokrywa miksera
a Otwor wsypowy
b Lejek
zaleznie od modelu
Rozdrabniacz uniwersalny umozliwia
wykorzystanie petnej wydajnosci urzadzenia
(postepujac zgodnie z podanym przepisem
kulinarnym). Przepisy kulinarne zamiesz-
czono na stronach z rysunkami (rysunek [J).
Jezeli rozdrabniacz uniwersalny nie nalezy
do zakresu dostawy (patrz przeglad modeli),
mozna go zamowi¢ w punkcie zakupu
urzadzenia lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 12005833).

=]

*
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Obstuga

Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz ,Czyszczenie urzadzenia”.

Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzgdzenia na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

m Z modutu napedowego wyciggna¢ kabel
na potrzebng dtugos¢.

Wazne wskazowki

— Urzadzenie wigczac i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym.

— Nigdy nie wytgcza¢ urzadzenia poprzez
krecenie miski, miksera lub narzedzia.

— Urzadzenie wigczac tylko z catkowicie
zamontowanym wyposazeniem lub
narzedziami.

Miska z wyposazeniem/
narzedziami

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wkta-
dac rgk do miski. Do popychania sktadni-
kow uzywac tylko i wytgcznie popychacza.
Po wytgczeniu urzgdzenia naped pracuje
jeszcze przez krétki czas. Narzedzia wymie-
niac tylko wtedy, gdy naped jest wylgczony i
nieruchomy.
Uwaga!
Przy pracy z miskg mozna wigczy¢ urzadze-
nie tylko wtedy, gdy miska jest zatozona a
pokrywa miski jest zatozona i dokrecona.
N6z uniwersalny ,
do rozdrabniania, siekania, ucierania =
i zagniatania.
A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nie dotykac¢ ostrzy noza uniwersalnego
gotymi rekami. Jezeli ndz uniwersalny nie jest
uzywany, wtedy nalezy go umiesci¢ w osto-
nie. N6z uniwersalny chwytaé tylko za uchwyt
z tworzywa sztucznego (brzeg).

Haki do zagniatania "
do zagniatania ciast oraz mieszania A2
sktadnikow, ktdre nie powinny ulec rozdrob-
nieniu (np. rodzynki, ptatki czekoladowe).
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Tarcza do ubijania A,
do bitej Smietany, piany z biatek i —
majonezu.

Rysunek [&]

m Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekreci¢ az do oporu w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

m Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.

m NOz uniwersalny, tarcze do ubijania lub hak
do zagniatania natozy¢ na nosnik narzedzi
i puscic.

Przy wktadaniu narzedzi uwzglednic¢ ich
potozenie! Narzedzia wcisng¢ w dot, az
do oporu.

Uwaga!

Produkty przeznaczone do przetwarzania

wkiada¢ dopiero po zatozeniu narzedzi.

m Whozy¢ sktadniki.

m Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekre-
ci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az
do oporu do wyciecia w uchwycie miski.

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

m W celu dodawania skfadnikow przekrecic¢
przetgcznik obrotowy do pozycji 0/off.

m Wyjac¢ popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy. Popychacz mozna takze
uzywac jako miarki do odmierzania.

Tarcze do rozdrabniania

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz

rozdrabniajgcych. Tarcze chwyta¢ wytacznie

za brzeg! Nie wktada¢ rgk do otworu wsypo-

wego. Produkty popycha¢ tylko

popychaczem.

Dwustronna tarcza do ciecia —

grubo/cienko ®

do ciecia owocow i warzyw. Przetwarzac na

zakresie 1.

Oznaczenie na tarczy dwustronnej tngcej

w plasterki:

,grob” na stronie do grubych plasterkow,

~fein” na stronie do cienkich plasterkow



Uwaga!

Tarcza dwustronna tngca na plasterki nie

nadaje sie do ciecia twardego sera, chleba,

butek i czekolady. Ugotowane ziemniaki twar-
dego gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia —

grubo/drobno

do tarcia na wiérki warzyw, owocow i sera z

wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).

Przetwarza¢ na zakresie 1.

Oznaczenie na tarczy dwustronnej tngcej na

wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4” dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Tarcza dwustronna tngca na wiorki nie

nadaje sie do rozdrabniania i orzechow.

Miekkie sery trze¢ tylko na grubej stronie

tarczy na zakresie 2.

Tarcza dwustronna, tnaca na

plasterki/wioérki

do cigcia i tarcia owocow, warzyw i sera.

Przetwarza¢ na zakresie 2.

Wskazowka: dwustronng tarczg tnaca na

plasterki/wiérki nie rozdrabnia¢ twardych

produktow spozywczych, poniewaz moze

to doprowadzi¢ do stepienia noza. Do tego

celu uzywac dwustronnej tarczy do cigcia

(grubo/cienko).

Rysunek

m Nalozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzgdzeniu) i przekreci¢ az do oporu w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

m Wiozy¢ nosnik narzedzi do miski.

W zalezno$ci od wybranego zastosowania:

m Tarcze rozdrabniajgcg natozy¢ na uchwyt
narzedzi. Odwréci¢ tarcze odpowiednig
strong (ciecie/tarcie) do gory. Tarcze nato-
zy¢ na noénik tarczy w taki sposéb, zeby
zabieraki uchwytu narzedzia znalazly sie w
otworach tarczy.

m Natozy¢ pokrywe z popychaczem
(strzatke na pokrywie na strzatke na misce)
i przekrecic¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nosek pokrywy musi
wejs¢ az do oporu do wyciecia w uchwycie
miski.

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

CodSo
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m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

m Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do cigcia
lub tarcia.

m Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popycha¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity. Wyjg¢ popychacz i
wiozy¢ sktadniki przez otwdr wsypowy.

Uwaga!

Miske oprozni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty

nosnika wktadek.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Przekreci¢ pokrywe w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Wyjmowanie narzedzi:

Wyja¢ z miski no$nik narzedzi wraz z
nozem uniwersalnym, tarczg do ubijania,
wzglednie hakiem do zagniatania. Zdjg¢
narzedzia z nosnika narzedzi.

m Tarcze rozdrabniajgce wyjmowac¢ chwyta-
jac za centralny uchwyt z tworzywa sztucz-
nego. Uchwyt narzedzi wyjg¢ z miski.

m Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i zdjac.

m Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Mikser

Z wkiadkg nozowg do miksowania/rozdrab-
niania nadaje sie do mieszania ptynnych
lub pottwardych artykutdw spozywczych, do
rozdrabniania/siekania surowych owocow i
warzyw oraz do wytwarzania potraw puree.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami/obracajacym sie
napedem!

Nigdy nie wktadac rak do zatozonego

miksera! Mikser zaktada¢/zdejmowac tylko

wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone a

naped nieruchomy. Nie dotykac ostrzy

wktadki nozowej gotymi rekami. Do czyszcze-
nia uzywac szczotki.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow

przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.

Napetnia¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub

pienigcych sie ptyndw.
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Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu. Nie wolno

przetwarza¢ zadnych zamrozonych produk-

tow (z wyjatkiem kostek lodu). Nie wigczac
pustego miksera.

Rysunek 5]

m Natozy¢ uszczelke na wktadke nozowa.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
diowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

diowo natozona, wtedy moze wyptyna¢ ptyn.

m Wktadke nozowg wraz z nozem do
miksowania / rozdrabniania <& wiozy¢
do dzbanka miksera i zamocowac jg prze-
krecajgc przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara ().

m Obroci¢ dzbanek miksera
(wktadka nozowa na dole).

m Natozy¢ pojemnik miksera (strzatke
na pojemniku na punkt na urzadzeniu)

i przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

m Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilo$¢ ptynnych sktadnikow =
1,0 litra (maksymalnie 0,4 litra pienigcych
sie lub goracych ptynéw). Optymalna
ilos¢ miksowanych sktadnikéw statych =
80 graméw.

m Natozy¢ pokrywe i mocno przycisnac.
Podczas miksowania przytrzymywac
pokrywe.

m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Nastawic przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

m W celu dodawania sktadnikow przekrecic
przetgcznik obrotowy do pozyciji 0/off.

m Zdjg¢ pokrywe i dodawac¢ sktadniki

albo

m wyjac lejek z pokrywy i dodawac state
sktadniki stopniowo przez otwor wsypowy

albo

m dodawac ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Przekreci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.

m Zdjg¢ pokrywe.
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m Odtaczy¢ wkiadke nozowg przekrecajac jg
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara (B) i zdjg¢ z dzbanka miksera.

m Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Rozdrabniacz uniwersalny

Zastosowanie (w zaleznosci od modelu):

— Z wkiadkg nozowg do miksowania/
rozdrabniania <& nadaje sie do rozdrab-
niania miesa, twardego sera, cebuli, ziot,
czosnku, owocow, warzyw.

— Z wktadkg nozowa do mielenia & nadaje
sie do mielenia i rozdrabniania matych
ilosci przypraw (np. pieprzu, kminu rzym-
skiego, jalowca, cynamonu, suszonego
anyzu, szafranu), zboza (np. pszenicy,
kaszy, nasion Inu), kawy lub cukru.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

ostrymi nozami/obracajacym sie

Rozdrabniacz uniwersalny naktada¢/zdejmo-

wac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy.

Nie dotykac¢ ostrzy wkiadki nozowej gotymi

rekami. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Na rysunku [[@ podano wartosci orientacyjne

dla maksymalnych ilosci i czaséw przera-

biania produktéw z uzyciem rozdrabniacza
uniwersalnego.

Rysunek 3

m Kubek rozdrabniacza uniwersalnego
odstawic¢ otworem skierowanym w gory.

m Do pojemnika wtozy¢ produkty przezna-
czone do rozdrobnienia. Przestrzegac
znaku MAX na kubku!

m NatozyC uszczelke na wktadke nozowa.
Zwréci¢ uwage, zeby uszczelka prawi-
diowo przylegata.

Wazne wskazowki

Gdy uszczelka jest uszkodzona lub nieprawi-

dtowo natozona, wtedy moze wyptyngc¢ ptyn.

m Wktadke nozowg (+¥&/@0) wiozy¢ do
kubka rozdrabniacza uniwersalnego i
zamocowac go przekrecajgc przeciwnie do
ruchu wskazowek zegara (3).

m Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa na dole).

m Natozy¢ rozdrabniacz uniwersalny (strzatka
na kubku wskazuje na kropke na module
napedowym) i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az
do oporu.



m Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m Nastawic przetgcznik obrotowy na zgdany
zakres.

Wskazoéwka: Im diuzej urzagdzenie

pozostaje wigczone, tym drobniejsze bedg

produkty. Zalecenia dotyczgce zastosowania
przystawki podano w rozdziale ,Przepisy
kulinarne/sktadniki/przygotowanie”.

Po pracy

m Nastawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Przekreci¢ rozdrabniacz uniwersalny w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgc.

m Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
(wktadka nozowa w gorze).

m Odtgczy¢ wkitadke nozowg przekrecajac ja
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara (B) i zdjgé z kubka rozdrabniacza
uniwersalnego.

m Oprdézni¢ kubek.

m Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja”.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzgdzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz utrzy-
muje urzgdzenie w sprawnosci techniczne;.
Zasady czyszczenia poszczegolnych czesci
pokazano na rysunku [€].
A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!
Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w
wodzie ani nie my¢ pod biezgca woda.
Uwaga!
Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu. Nie
stosowac zadnych szorujgcych srodkéw
czyszczacych.
Wskazéwka: Przy tarciu np. marchewki i
czerwonej kapusty zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczysci¢
za pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
m Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
m Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierkg.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do
mycia naczyn.
m Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czyszczenie miski i wyposazenia

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!
Nie dotykac¢ ostrzy noza uniwersalnego
gotymi rekami. Do czyszczenia uzywaé
szczotki. Nie dotykaé ostrych nozy i krawe-
dzi tarcz rozdrabniajgcych. Tarcze chwyta¢
wytgcznie za brzeg!
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Zwraca¢ uwage na to, aby
elementy z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz mogg
ulec deformaciji.

Czyszczenie miksera/
rozdrabniacza uniwersalnego

A Niebezpieczenstwo skaleczenia
ostrymi nozami!

Nie dotykac¢ ostrzy wkiadki nozowej gotymi

rekami. Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzy-

wany, wtedy nalezy go umiesci¢ w ostonie.

Do czyszczenia uzywac szczotki.

Pojemnik miksera (bez wktadu z nozami),

pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce do

naczyn.

Wktadu z nozami miksera nie wktadac do

zmywarki, tylko umy¢ pod biezgcg wodg

(nie pozostawia¢ nozy w wodzie).

Wyjac uszczelke w celu umycia.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed przystgpieniem do usuwania usterek

nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Usterka:

Urzgdzenia nie da sie wigczy¢ albo podczas

pracy wytgcza sie.

Mozliwa przyczyna:

Miska lub pokrywa wzglednie akcesoria

nie sg prawidtowo natozone albo ulegty

poluzowaniu.

Usuwanie przyczyny:

m Nastawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m Miske/pokrywe wzglednie akcesoria prawi-
diowo natozy¢ i przekrecic, az do oporu.

m Ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
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pl Przechowywanie

Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrdcic sie
do naszego autoryzowanego punktu serwiso-
wego (patrz spis adresow punktow serwiso-
wych na koficu instrukciji).

)i

Przechowywanie

Rysunek [l
Narzedzia mozna przechowywac w misce,
dzieki czemu nie zajmujg wiele miejsca.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdélnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentéw”.

Zmiany zastrzezone.

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie

z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE

mmm oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdéw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Przepisy kulinarne / sktadniki / przygotowanie

Narze- Obroty Czas

Przepisy kulinarne / sktadniki / przygotowanie

dzie

M Cebula, czosnek

— od 1 cebuli, poéwiartowanej, do 300 g

— od 1 zabka czosnku do 300 g

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
Twardy ser (np. parmezan)

—10gdo 2009

m Pokroi¢ ser w kostke.

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
Czekolada

—50gdo200g

m Czekolade pokroi¢ na kawatki lub potamac.

m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
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Narze- Obroty Czas Przepisy kulinarne / sktadniki / przygotowanie

dzie

wysoka Pietruszka zielona
= —10gdo50g
m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
wysoka Migso, watrébka (na migso siekane, tatar itd.)

- ~50gdo500g
m Usunac¢ kosci, chrzastki, skore i sciegna. Migso pokroi¢ w
kostke.
Ciasta miesne, farsze i pasztety:
m Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak rowniez
ryba itd.) wtozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami i
przyprawami i mieszac, az do wyrobienia ciasta.

wysoka ok. Sorbet truskawkowy
= _ 1,5 min — 250 g mrozonych truskawek
do — 100 g cukru pudru
2min  — 180 ml $mietany (prawie 1 kubek)
m Whozy¢ wszystkie sktadniki do miski. Natychmiast wigczy¢
urzgdzenie, w przeciwnym przypadku tworzg sie grudki.
Mieszac¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.
niska okolo  Ciasto drozdzowe

¢

1-2 — maks. 500 g maki
albo min. — 25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
— 220 ml mleka (o temperaturze pomieszczenia)
B — 1 jajko
— 1 szczypta soli
— 80 g cukru
— 60 g masta
— otarta skorka z Y2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)
m Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wiozy¢ do miski.
m Nastawic przetgcznik obrotowy na 10 sekund na niskie obroty.
m Dola¢ mleko i miesza¢ z niskg predkoscig obrotowg przez
okoto 1% minuty.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg sama temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawic je w cieptym miejscu do
wyrosniecia.
—w-., Niska Piana z biatek
= — 2 do 6 biatek z jaj
m Ubija¢ z malg predkoscia.
P wysoka Bita Smietana
&S — 200 g do 400 g

m Ubija¢ na wysokich obrotach.
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Narze- Obroty Czas Przepisy kulinarne / sktadniki / przygotowanie

dzie

- Niska / Majonez

5 wysoka — 1 jajko
— 1 tyzeczki musztardy
— 150-200 ml oliwy

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki powinny mie¢ takg samg temperature.

m Wszystkie sktadniki (oprécz oliwy) zamiesza¢ kilka sekund na
zakresie 1.

m Urzadzenie wigczy¢ na 2 stopien, powoli wlewac olej przez
otwor do napetniania i tak diugo mieszaé, az masa ulegnie
emulgowaniu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie — nie przechowywac.

= wysoka/ Orzechy, migdaty
| I'il M — 50 gdo200g
9l m Dokfadnie usuna¢ tupiny, w przeciwnym przypadku stepig sie
ik noze.
m Przetwarza¢ do zgdanego stopnia rozdrobnienia.
<= Wysoka / Purée z owocow lub jarzyn
| — Przecier jabtkowy, szpinak, przecier marchewkowy,
- uM Przecier jabtk inak i hewk
,[ | pomidorowy; surowy lub gotowany

= m Produkty i przyprawy wtozy¢ razem do miksera i miksowac az
do uzyskania purée.
=, Wwysoka Mieko czekoladowe
— od 80 g do 100 g chtodnej czekolady
— ok. 400 ml gorgcego mleka
m Czekolade rozdrobni¢ w mikserze, doda¢ gorgce mleko i
krétko zmiksowac.

8 M Miodowo-orzechowe smarowidto do chleba

¥
L1
-

[ N.- . |.

— 15 g orzechow laskowych

— 110 g miodu mniszkowego (o temperaturze pomieszczenia)

m Orzechy wsypaé do kubka rozdrabniacza uniwersalnego i
przez okoto 20 sekund rozdrabnia¢ nozem do miksowania/
rozdrabniania na stopniu M.

m Zdjg¢ kubek rozdrabniacza uniwersalnego, obrécic i wyjaé
wktadke nozowa.

m Dodaé midd. Zamkng¢ zndw kubek rozdrabniacza
uniwersalnego z nozem i natozy¢ na modut napedowy.

m Poczekac, az miod catkowicie sptynie na dot w zasieg noza.
Potem wszystko razem przemieszac¢ przez 5 sekund na
stopniu M.

D Na rysunku [d podano warto$ci orientacyjne dla maksymalnych iloéci i czasow

przerabiania produktéw z uzyciem kubka rozdrabniacza uniwersalnego i wkiadek
nozowych.
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Ons Bawoi 6e3nekn

MpounTanTe yBaxkHO L0 IHCTPYKLUiIO Nepen BUKOPUCTAHHAM,
1106 03HANOMUTUCS 3 BaXNTMBMMU BKa3iBKaMK 3 TeXHiKK Ge3neku
| ynpaeniHHA ANs Lboro npunaay.

Y pasi HelOTPMMaHHs! BKa3iBOK LLOAO NPaBUTbHOTO BUKOPUCTaHHS
npunagy BUpOOHUK HE HECE BiAMOBIAANbHOCTI 3@ 30UTKW, siKi BUHN-
Kni BHacnigok uporo. Llei npunag npusHadeHni ans nepepo6|<|/|
NPOAYKTIB Y 3BMYANHIN ANt AOMALLHBOTO roCrnofapcTBa KinbKocTi B
AoMalLLHix abo NobyToBMX YMOBAX i HE PO3paxoBaHUN 4N BUKOPU-
CTaHHS B NPOMUCNOBUX LiNsX. 3acToCcyBaHHS B NOBYTOBUX YMOBaX
BKINtOYAE, Hamp.: BUKOPUCTAHHS B KYXHSX s cniBpobiTHMKIB Mara-
3UMHIB, 0QpiCiB, CifIbCbKOrOCNOAAPCHKUX i IHLLIMX MPOMUCAOBUX NigNPU-
€EMCTB, a TaKOX KOPUCTYBaHHS rOCTSIMU MaHCIOHIB, HEBENUKNX roTe-
nis i nogibHnx 3aknagis. Npunag MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU TifTbKU
Ans nepepobkn NpoAayKTiB Y 3BMYaNHUX ANA 4OMALLHbOrO rocno-
AapcTBa KifbKOCTi | Bigpi3kax 4acy, ams. po3ain «Peuentw/ iHrpegi-
eHTu/nepepobkay. Llen npunag npugatHUM N nepemillyBaHHS,
3aMillyBaHH4, 30MBaHHS, Hapi3aHHS i WaTKyBaHHSA NPOAYKTIB. [HLi
BMOWN 3aCTOCYBaHHS MOXITMBI 3aBOSKN Npuiagato, O3BOSNIEHOMY
OS5 BUKOPUCTaHHSA BUPOBHMKOM npuragy. He BukopucToByBaTu Ans
nepepobkn iHWNX NpegMeTiB Yn pevyoBUH. MNMpunag MoXHa BUKO-
pUCTOBYBATU TiflbKM 3 OopuriHansHUM npunagaam. 36epirante, 6yab
nacka, iHCTpyKLUito 3 BUKopucTaHHs. lNepenatn Lo iHCTPYKLiO 3 BUKO-
PUCTaHHSA HACTYMNMHUM KOpPUCTyBayaM pa3oM 3 NpuiagoMm.

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHiKu 6e3neku

/\ He63neka BpaXXeHHS! €NEeKTPUYHUM TOKOM

[itam 3aBopoHEHO KOpUCTyBaTUCS UMM Npunagom. lNpunag ta noro
LLUHYP XXMBMEHHSA TPUMaTN OCTOPOHb Big Aiten. Ocobu 3 obmexxeHnMmn
di3NYHUMK, CEHCOPHMMM ab0 PO3YMOBMMM 34IBHOCTAMM YK 3 HEQONMI-
KOM [0CBify Ta 3HaHb MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpuniagamMu Tifibkn nig
Harnagom abo nicna oTpUMaHHS BKasiBOK No 6e3ne4YHoMy BUKOPUC-
TaHHIO Npunagy Ta nicnga Toro, ik BOHW YCBIAOMUN MOXITMBI HEGe3-
neKku y 3B'A3Ky 3 HENPaBUITbHUM BUKOPUCTaHHAM npunagy. Oitam
3abopoHeHo rpatucs 3 npunagom. MNpunag cnig nigkniovaty 4o
eriekTpoMepeXxi Ta ekcnslyatyBaTtu TiNbKW y BiANOBIOHOCTI 3 JaHUMU
Ha Tabnunyui 3 TEXHIYHUMKN XapakTepucTUKamn. TinNbku 4N BUKOPU-
CTaHHS B 3aKpUTUX NPUMILLIEHHAX. BMKOPMCTOBYBATU TiNbKX, SKLLO

Y LWHYpa XMBIEHHS | Y Npunagy Hemae Hisiknx nowkomkeHo. [Nepepq
3aMiHo Npunagaa abo ooaTKOBUX AeTanen, siki pyxarTbea nig vyac
poboTn, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Bif'eqHaTV Big eNekTpoMepexi.
3anvwatoun npunag 6e3 gornaay, a Takox nepes Moro CKnagaHHAM,
po36mpaHHaM abo ounLLIEHHAM, Npuag cnig 3aBXau Big'egHyBaTn
BiZl enekTpomepexi.
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He TAarHyTn WHyp X1BNEHHS Yepes rocTpi Kpai abo rapsayi NnoBepXHi.
AKWO WHYP XMBMEHHS LIbOro npunagy noLwwKomLKEHUW, TO NOro 3amMiHa
NoBMHHA BUKOHYBaTUCSA BUPOBHMKOM, abo 1oro cryx6oto cepsicy abo
BigNoBigHO KBanighikoBaHOK 0COB00 3 METOK YHUKHEHHS PU3MKIB.
PeMOHT npunagy gopyyaTty Tinbku Hawwin cry»0i cepsicy.

BkasiBKM 3 TexHikM 6e3neku ansa uboro npunagy
/\ He6e3neka nopaHeHHs

/\ He6e3neka BpaXeHHS €NEKTPUYHUM TOKOM

[Mig yac nepepsu B nogadi CTpymMmy npunag 3anuaeTbCa BBIMKHEHUM
Ta NPOAOBXYE NpautoBaTn gani nicnsa nepepsu.

Hikonn He 3aHyproBaT OCHOBHUIN BOK Y PigMHK, HIKONW HE TpUMaTn

niZ NPOTOYHOK BOAOK Ta HE MUTU B MOCYLOMUNHIA MaALLWHI.

BuiiHATW WwiITencensHy BUIKY 3 pO3ETKN Nepea TUM SK NpucTtynatu 4o
YCYHEHHS HEMnonaaku.

/\ He6e3neka nopaHeHHst 06epTOBMMM Hacaakamm!

Mig yac po6oTK HIKONM HE BCTPOMIATA PYKX O Yallli.

[nsa nigwToBXyBaHHS iIHIPeaieHTIiB KOPUCTYBATUCS 3aBXaW LUTOBXa-
Yyewm. lMicns BUMKHEHHS NpuBIA LWe OesKUA Yac NPoJOBXKYE pyXaTuUcs.
Hacagkn MoxHa MIHATU TinbKW NiCAs 3yNUHKA NpUBOAY.

/\ He6e3neka NOpPaHEeHHA rocTPUMM HoXxXamn/o6epToBUM
npusoaom!

Hikonn He BCTPOMNATM pyK 4O BCTAHOBEHOrO Kenvxa bneHaepal

Kenux bnengepa MoxHa 3HiMaTW/BCTaHOBMOBATY TiflbKK NicNs

3ynuHKM npueoay. Kenux yHiBepcanbHOro noapibHioBayYa MoXHa 3Hi-

MaTu/ BCTAHOBMOBATM TiflbKM NICNS 3yNUHKN NPUBOAY.

/\ He6e3neka nopaHeHHsi rocTpUMMN HoXaMmu!

He Topkatnca nes yHiBepcanbHOro Hoxa rofiuMmn pykamu.

Mpn HEBUKOPUCTAHHI yHIBepCarnbHWUA HixX chnif 3aBxXxaun 3bepirati B
3aXMCHOMY KOXYCi. [INa O4ULLIEHHS KOPUCTYBATUCS LLITKOHO.

He TopkaTncs roctpux HOXIB | KaHTIB AUCKIB A4St noapibHeHHs. [uckn
Opatu TiNbkM 3a NNacTMacoBui eNeMEHT NnocepeanHi!

He BCcTpoMnATU pyK 4O 3aBaHTa)yBasibHOro oTBopy. [nda nigwToBxy-
BaHHSI KOPUCTYBATUCA TifTbKM LUTOBXa4YeM. He Topkatuca nes Hoxa-
BCTaBKM roNnMMu pykamu. [nsa o4nLEHHSA KOPUCTYBATUCS LLITKOH.
/\ He6e3neka owwnaptoBaHHs!

[Mig yac nepepobkm rapsumx NpoaykTiB B GneHaepi 3 BOPOHKM B
KpywiLi BUCTynae napa. 3anosHioBat Mmakcumym 0,4 nitpa rapsidol
abo NiHWCTOI pignHW.

/\ Heb6esneka nopaHeHHsA!

Hikonwn He 36upatn npmunagas Ha OCHOBHOMY 6oL
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[Ons Bawoi 6e3neku uk

NMosicHeHHA cuMmBoOiB Ha Npunaai abo npunapAi

O6epexHo! ObepToBi HacagKw.
He BcTpomnaTh pyk Ao
3aBaHTaXyBarnbHOIO OTBOPY.

®

Hix-BcTaBka 3 Hoxxem brieHaepa/
HOXeM ONs NoApPiOHEHHS

'

Hix-BCcTaBKy 3adikcyBaTtu y Kenmxy

< . Hixx-BCcTaBka 3 HOXeM ansi
6 OneHaepa 4 yHiBepcanbHOro
. nepemerntoBaHHsi
nopapibHoBava.
——_ |Hix-BcTaBky BVIV!HHTVI 3 Kenvixa
&] GrneHaepa 4 yHiBepcarnbHoro
nogpibHoBava.

LWupo BiTacmo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. logaTkoBy
iHcbopmauito npo Hawy npoAykuito Bu
3HangeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHerTi.

3micT
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KopoTkun ornsag

IHCTPYKLiS onucye pisHe OCHaLLEeHHS npu-

nagy. Ha mantonky Il Bu 3Harigerte ornsig
mMogenen. Byab nacka, po3ropHiTb cTo-

PiHKM 3 MantoHKamu.

MantoHok I

OCHOBHMM GNOK

1 TMMoBOpPOTHMI NepemMuKay

«0/off» = cTon

«M» = MOMEHTarnbHe BKMIOYEHHS 3
HaBULLMM YMCrioM 06opoTiB, Nepemmkad
yTPVYMyBaTV NPOTAroM Yacy noTpibHoro
Ans nepepobku.

CryneHi 1-2, pobo4a WBnaKicTb:

«1» = HM3bKe Yncno obopoTis —
MOBINbHO,

«2» = BMCOKe 4Mcro 060poTiB — LLBUAKO.
Mpueig

Biacik ana kabenio

Yawa

YTpumyBa4y Hacagok

abrwN

6 Hacapgku*
a YHiBepcanbHWUM HiX i3 3aXMCHUM
KOXXYXOM
b Tavok ons 3amiwysaHHA ¢ uck Ans
30MBaHHS
7 [Owuckm ansa nogpiOHeHHs™*
a [IBOCTOPOHHI ANCK Anst Hapi3aHHSA —
Ha TOBCTI/TOHKI CKMOKM
b [1BOCTOPOHHS WaTKIBHULA —
KpynHo/ apibHo
¢ [1BOCTOPOHHIN pi3anbHuii
ONCK-LIATKIBHMLSA
8 Kpuwka
a 3aBaHTaxyBanbHWIN OTBIP
b LUToBxa4

Mpunapgs*

9 Hix-BCcTaBka Hoxem bneHaepa / Hoxem
ONs NOAPIOHEHHS | yLiNbHIOBaYeM

10 Hix-BcTaBKka 3 HOXeM Ans
nepeMentoBaHHs i yLLinbHIoBa4YeMm

11 Kenux yHiBepcanbHoro nogpibHioBava

12 Kenux bneHgepa

13 Kpuwwka ans bnengepa
a 3aBaHTaxyBasnbHWIA OTBIP
b BopoHka

B 3aneXHOCTi Big mogeni

YHiBepcanbHui noapibHioBay 3abesnevye
Bam BUKOpPUCTaHHS MakCMMarbHOI NMOTYX-
HOCTI Npunagy (3a yMoBM AOTPUMAHHS
BKa3iBOK, NpuBeAeHnX B peuenTi). Peuent
Bu 3HanigeTe Ha CTOpiHKax 3 MartoHKamm
(mantoHok [H).

Ao yHiBepcanbHuin nogpibHioBay He
BXOAMUTb 0 KOMNIMEKTY, Todi Bn moxerte
3aMOBWTY 0ro Yepes cryxby cepaicy
(Homep ansa 3amosneHHs:: 12005833).

*
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uk YnpasniHHs

YnpaBniHHA

Mepen nepLwuvM BUKOPUCTaHHAM Npunag,
Ta NpUNagas cnig peTenbHO NOYUCTUTH,
avB. «OuuLeHHs i gornany.

MigroToBKa

m BcTaHoBUTM OCHOBHMI BroK Ha piBHiIlA,
CTabinbHiN Ta YUCTIN NOBEPXHI.

m Kabenb BUTSArHYTM 3 OCHOBHOIO BroKy Ha
HeOoOXiAHY JOBXUHY.

BaxnuBi Bka3iBku

— [MNpunag BMUKaT Ta BUMUKaTK BUKITHOYHO
MOBOPOTHUM NEepeMMKayeM.

— Hi B sixomMy pasi He BuMuKaTu npunag,
noBepTaroyy vally, brneHgep Yn Hacaaky.

— lMpvnag MoXHa TiNbK1 BMUKATH, SKLLIO
Hacafku Yy npunapas noBHiCTO
BCTaHOBEHI.

Yawa 3 npunagaam/Hacagkamu

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epToBUMM
Hacagkamu!
MMig yac poboTK HiKONMKW HE BCTPOMIIATU PYKM
00 yauwli. [Ins nigwToBXyBaHHS iHrpeaieHTiB
KOpWCTyBaTUCS 3aBXay LUToBXadveM. [icns
BMMKHEHHS MPYBI e AeskuiA Yac npo-
JOBXYyeE pyxatuce. Hacagky MoXHa MiHATK
TiNbKW NiCNA 3yNWHKKA NpUBoaY.

YBara!

MMig yac po6oTu B YaLli npunag MoxHa
BBIMKHYTW TifbKM 3 yCTAHOBMEHOIO Yalleto, a
TaKOX 3 YCTAHOBIEHOO Ta MiLHO 3aKpy4e-
HOIO KPULLIKOHO.

YHiBepcanbHUM HiX
ONs NoAPIGHEHHS, CiYeHHS, nepemi-
LUYBaHHS | 3aMiLLyBaHHS.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm
HoXamu!
He TopkaTucs nes yHiBepcanbHOro Hoxa
ronMmMmu pykamu. NMpu HEBUKOPUCTaHHI YHi-
BepcarnbHWiA HiX cnig 3aBxaun 30epiratv B
3aXMCHOMY KOXYCi. YHiBepCanbHUI Hix
MOXXHa TpUMaTK TiNlbK1 3a NnacTMacoBu
Kpai.
Mavok Ana 3amiwyBaHHSA B
[N 3aMillyBaHHs TicTa Ta Ans nig-
MiLLlyBaHHS iHrPEaIieHTIB, SKi HE NOBUHHI
nogpibHoBaTMCA (Hanp.: POA3NHOK, LLIOKO-
nagHuX nnacrTisLiB).

=0 _
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Aunck ansa 36uBaHHA i
ONnsi BepLUKiB, 30MTKX BinkiB Ta —
MavioHesy.

MantoHok [E

m BcraHoButun yawy (cTpinka Ha yaui
HaBMpPOTM Kpanku Ha Npunagi) Ta nosep-
HYTW ii 32 FOAVUHHWNKOBOO CTPINKO A0
ynopy.

m BcTtaButy TpuMay Hacagdok B yallly.

m BcraHoBuTKM yHiBepcanbHui HiX, AUCK Ans
36mBaHHA abo ra4yok Ans 3amillyBaHHSA Ha
TpUMad Hacafok i BianycTuTu.
3BepHyTH yBary Ha po3TallyBaHHA
Hacapok npwu yctaHoBui! Hacagku
HaTUCKaTU BHU3 [0 ynopy.

YBara!
MpoaykT Ans nepepobku 3aBaHTaxyBaTn
3aBXau nvLe nicns yCTaHoBKM HAacafokK.

m 3aBaHTaXWTW iHrpeaieHTw.

m BcTtaHoBUTU KpULLIKY 3 LUTOBXaYeM
(cTpinka Ha KpuLLLi HAaBNPOTK Kparku Ha
Yalli) Ta NOBEPHYTW 3a FOAVHHMKOBOIO
CTPINKor. HOCKK KpULLKM NOBUHEH BBINTU
[0 yrnopy B Npopi3 pyyku YaLdli.

m BcTaButu WwitencensHy BUMKY B pO3ETKY.

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMI Nepemumkad Ha
GaxxaHW CTyMiHb.

m [Nepen Tmm, K 4OKNafaTy iHrpegieHTw,
BCTaHOBWTW NMOBOPOTHUI NEpeMuKay Ha
«0/off».

m BunHATK WwtoBxay Ta 3aBaHTaXuTy iHrpe-
LIEHTV Yepes 3aBaHTaxXyBarbHUI OTBIpP.
LLIToBxa4 MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM 51K
MIPHUIA CTaKaH4uK.

Ouckn ana nogpiGHeHHA

/\ He6e3neka nopaHeHHs! rocTpUMM
HOXamu!

He TopkaTncs rocTpyx HOXIB | KaHTIB ANCKIB

ONsi noapibHeHHs1. uncku 6patu Tinbkn 3a

kpai! He BCTpoOMMnATY pyK OO 3aBaHTaxy-

BanbHOro oTBoOpY. [ns nigwTOBXYBaHHSA

KOPWCTYBATUCS TiflbKN LUTOBXa4YEM.

[ BOCTOPOHHIN AUCK ANA Hapi-

3aHHA — Ha TOBCTI/TOHKiI CKUOKM ®

0N HapisaHHS OPYKTIB Ta OBOMiIB.

Mepepobka Ha cTyneHi «1».



[Mo3HavyeHHs Ha ABOCTOPOHHBOMY AUCKY Anst
Hapi3aHHs:

«grob» — cTOpoOHa Ans Hapi3aHHS Ha TOBCTI
CKMNOKM,

«fein» — cTopoHa 4ns Hapi3aHHsI Ha TOHKI
CKUNOKM

YgBara!
[1BOCTOPOHHIN ANCK ANsi Hapi3aHHSA He npu-
OaTHUIA ONs Hapi3aHHS TBEPAOro cupy,
xniba, 6ynoyok i wokonaay. Bapeny, TBepay
KapTOMIIHO Pi3aTy TifbKM XONOAHOM.

SvASD

[ BOCTOPOHHS WaTKIBHMLSA —
KpynHo/ppi6Ho

ONS WaTKyBaHHS OBOYIB, PpyK-

TiB i cMpy, Kpim TBepaoro cvpy (Hanp.,
«MapmesaHy»).

Mepepobka Ha cTyneHi «1».

[Mo3Ha4YeHHs1 Ha ABOCTOPOHHIN LUATKIBHULL:
«2» — CTOPOHa 1151 KPYMHOTO LUATKyBaHHS
«4» — CTOpOHa Anst APiGHOrO LAaTKyBaHHS

YBara!

[IBOCTOPOHHS LIaTKIBHULA He NpuaaTHa ans

HaTMpaHHs ropixis. M’akuin cup MoxHa wat-

KyBaTW TifbKX Ha CTOPOHI ANS KPYMHOrO LuaT-

KyBaHHS1 Ha CTyMeHi «2».

[ BOCTOPOHHIN pizanbHU
AUCKLIATKIBHULSA

ONS Hapi3aHHA Ta WaTKyBaHHS
dpyKTiB, OBOYIB Ta Cupy.
Mepepobka Ha CTyneHi «2».

BkasziBka: ans TBepAnX NpoadyKTiB xap-
YyBaHHS1 HE 3aCTOCOBYNTE OBOCTOPOHHIN
pi3anbHWIN ONCK/LLATKIBHULIKO, OCKINbKM HiXK
MOXe LUBUAKO NpuTynuTuca. [ns uboro
BMKOPUCTOBYWTE ABOCTOPOHHIN ANCK Ansi
Hapi3aHHS TOBCTUMW/TOHKUMMW CKMOKaMM.

ManioHok

m BcraHoBuTM Yawwy (cTpinka Ha vaLwi
HaBMpPOTM Kpanku Ha npunagi) Ta nosep-
HYTW 11 32 FOOVHHWKOBOIO CTPISIKOO 0
yropy.

m BcraButu Tpumad Hacagok B valwy.

B 3anexHocTi Big 6axaHoro Buay

3aCTOCYBaHHS:

m [lnck onga nogpibHeHHsA noknacTy Ha
Tpumad Hacagok. MoepHyT baxaHoto
CTOPOHOIO 41151 Hapi3aHHS/LLIAaTKyBaHHS

YnpasniHHs uk

poropw. [Inck posmicTUT Ha TpUMadeBi
OVCKIiB Tak, Wo0b 3axonnoBadi Ha Tpuma-
YeBi HacafoK 3axo4unun 40 OTBOPY AMCKIB.

m BcTtaHoBUTU KPUMLLIKY 3 LUTOBXaYeM
(cTpinka Ha KpuLLLi HAaBNPOTKM CTPINKK Ha
Yalli) Ta NOBEPHYTW 3a rOAVHHMKOBOIO
CTPINKot. HOCKK KPULLIKM MOBUHEH BBINTK
[0 yrnopy B Mpopi3 pyyku YaLdi.

m BcTaButu WtencensHy BUMKY B PO3ETKY.

m BCTaHOBMTU NOBOPOTHUI NepeMmkad Ha
GaxxaHW CTynMiHb.

m 3aBaHTaXuTW NPOAYKTW ANS Hapi3aHHS Yn
LUATKyBaHHS.

m [ligwroBxyBaTv NpoayKTK ANg Hapi-
3aHHS YU LIATKyBaHHSA LLUTOBXa4YeM, He
HaTUCKal4uM CUnbHO. BUMHATK WiTOBXaY Ta
3aBaHTaXWUTU iHFpedieHTV Yepes 3aBaHTa-
XyBarnbHUi OTBIp.

YBara!

CnycToLMTK YaLly, NepLu Hik HapisaHi Yu
HalLaTKOBaHi NPOAYKTN HAMNOBHATbL i A0
AnCcKa ANs KPinneHHs BCTaBOK.

Micna po6otu

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMI Nepemukad Ha
«0/off».

m BuiHATK WwitencenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.

m [NoBEPHYTU KPULLIKY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKu Ta 3HATU.

m BumanHsa Hacagku:

BunHATM TpuMay Hacagok pa3om 3 yHiBep-
canbHUM HOXeM, IMCKOM Ans 301BaHHS
YK raykoM AN 3aMmilllyBaHHS 3 Yalli.
3HATM HacagKy 3 TpMMada Hacagok.

m [Jucku ons noapiGHEHHs BUAHATK, YTPUMY-
04K 32 NracTMacoBy pPy4Ky nocepeayHi.
TpvMay HacagoK BUAHATK 3 YalLli.

m [ToBEpHYTU YaLly NPpOTU rOANHHUKOBOI
CTPINKN Ta 3HATU.

m [ounctutn BCi getani, anB. « OYNLLEHHS i
nornagy.
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uk YnpasniHHs

BneHpep

3 HOXeM-BCTaBKO 3 HOXeM brieHaepa/
HOXeM ANsi NoAPIOHEHHs ANs nepemilly-
BaHHS pigkux abo HaniBTBepAMX NPOAYKTIB,
Onsi NoApiGHeHHs/CiYeHHsA cMpuX dOPYKTIB i
OBOMIB Ta ANs NPUrOTYBaHHS MOpe.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpumm

HoXXamu/o6epToBUM NpuBoaom!
Hikonu He BCTpOMMSATU pyK 4O BCTAHOBIE-
Horo 6rnieHaepy! brnengep moxHa 3HimaTun/
BCTaHOBMOBATU TiNbKW NiCAs 3yNWHKX Npu-
Boay. He TopkaTncsa ne3 Hoxa-BCTaBku
ronMmu pykamu. [ins oumLLeHHs KOpUCTyBa-
TUCS LLLITKOMO.

/\ He6esneka ownaproBaHHsA!

IMig yac nepepobku rapsymx NPoAYKTiB B
GneHaepi 3 BOPOHKM B KPULLILIi BUCTYNae
napa. 3anosHtoBatn makcumym 0,4 nitpa
rapsi4oi abo niHMCTOT pianHW.

YBara!

BrneHpep Moxe OyTv NOLLKOKEHWIA.

He nepepobnaTu LWBNAKO3aMOPOXKEHI MPO-
OYKTK (3a BUHATKOM KyOuKiB nbogy). He ekc-
nnyatyBaTy 6rneHaep NopoXHIM.

ManioHok 3]

m Po3micTnTu yLinbHIOBaY Ha HOXIBCTaBL.
MpocTexunTn 3a NpaBUbHUM PO3MILLLEH-
HSM YLLiNbHIOBaYa.

Baxnugi Bka3iBku

Y pasi noLwKomKeHHst abo HenpaBuITbHOTO

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTH

pigvHa.

m BcTaBuTtu Hixk-BCTaBKy 3 HOXem BrieHaepal
HOXeM Ans NoApiGHeHHs & y kenunx
6neHaepa i 3adhikcyBaT NPOTU rOANHHU-
KOBOI CTpIinku (&).

m Kenunx brneHgepa nepeBepHyTU
(HOXXEeMBCTaBKOI AOHM3Y).

m BcraHoBuTtu kenux 6neHgepy (cTpinka Ha
KENnuXoBi HaBNPOTM Kpanku Ha npunagi) Ta
NMOBEPHYTU 3a FOAMHHMKOBOK CTPINKOKO A0
ynopy.

m 3aBaHTaXuUTn iHrpegieHTn. MakcmarnbsHa
KinbKicTb, piguHa = 1,0 niTp (NiHUCTMX
abo rapsuux piguH makcumym 0,4 nitpa).
OnTuManbHa KinbkicTb Anst nepepotkm
TBepAux npogykTie = 80 rpam.
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m BcraHoBuUTU KpuULKy | npuTUcHYTK Ti. ig
yac poboTU KPULLKY NPpUTPUMYBaTK.

m BcraButu WitencensbHy BUMKY B pO3ETKY.

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMI Nepemukad Ha
GakaHui CTyniHb.

m [1ns fogaBaHHS iHrpegieHTiB BCTaHOBUTH
NOBOPOTHUI NepemMukay Ha « 0/off ».

m 3HATU KPULLIKY | 3aNOBHUTY IHIPELiEHTU

abo

® BUHATW BOPOHKY i 3anoBHIOBaTV TBEPAi
iHrpeaieHT NOCTYNOBO Yepes 3aBaHTaxy-
BasnbHUI OTBIp

abo

m 3arOBHUTY PiaKi iHrpegieHTn Yepes
BOPOHKY.

Micna po6otu

m BcTtaHoBUTM NOBOPOTHMIN Nepemumkad Ha
«0/off».

m BuiHATK WwtencenbHy BUIKY 3 pO3ETKU.

m [NoBepHyTN BrieHaep NPOTY FOAMHHUKOBOT
CTPINKu Ta 3HATU.

m 3HATU KPULLKY.

m Hix-BCTaBKy BiAKPYTUTU 3@ FOAUHHUKO-
Boto cTpinkoto (&) Ta 3HATW 3 kenuxa
GneHoepa.

m [lounctutn Bei getani, anB. « OUMLLEHHS i
aornagy.

YHiBepcanbHuUi nogpioHoBay

BuikopuctaHHs (B 3anexHocTi Big mogeni):

— 3 HOXXeM-BCTaBKOI 3 HOXeM 6neHaepa/
HOMXEM AN NoAPIBHEHHS % Ans noapi6-
HEHHS | CiYeHHs M'sica, TBepAoro cupy,
unbyni, Tpas, YacHUKY, OPYKTIB, OBOYIB.

— 3 HOXEeM-BCTaBKOI 3 HOXEM 115l nepe-
MenioBaHHa 20 Ansi nepeMertoBaHHs i
noapibHEHHs1 HEBENUKOT KiNIbKOCTi NPsIHO-
LWiB (Hanp.: Nneputo, 3ipn, ANiBLID, KOPULI,
cyLueHoro 6aa‘aHy, wacdpaHy), 3epHOBMX
(Hanp.: NweHwnLj, NWOoHa, HACIHHS NbOHY),
KaBu abo LyKpy.

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HoXXamu/o6epToBUM NpuBogom!
YHiBepcanbHuWi noapibHoBaY MoXHa 3Hi-
MaTWu/BCTaHOBIMIOBATM TiMbKW NICNS 3YNMNHKMN
npueoay. He TopkaTucs nes HoXa-BCTaBKu
ronuMmn pykamu. [ns o4nLLEeHHS KOPpUCTYBa-
TUCS LLITKOHO.



Ha mantoHky [A npvBeneHi opieHTOBHI
OaHi Ana MakcumarnbHOI KiNbKOCTi | yacy
nepepobku Anst poboTu 3 yHiBepcanbHUM
nogpibHoBa4eM.

MarnoHok 3

m Kenux yHiBepcanbHoro noapibHoBaya
NnocTaB1TV OTBOPOM AOTOpMU.

m 3aBaHTaXWTV NPOAYKTU, NPU3HAYeHi Ans
nogpibHeHHs, [0 kenuxy. 3BepTaTtu yBary
Ha nosHauky «MAX» Ha kenmxosi!

m Po3MIiCTUTM yLLiNbHIOBaY HA HOXIBCTaBLL.
[MpocTexunTn 3a NpaBUNbHUM PO3MILLEH-
HSIM YLLiNbHIOBaYa.

Baxnusi BkasiBku

Y pasi noLKomKeHHst abo HenpaBuIbHOTO

PO3MILLEHHS YLLiNbHIOBaYa MOXe BUTIKaTh

piavHa.

m Hix-BcTasky (Wé/@QD) BCTaBUTU Y KEMMX
yHiBepcanbHoro nogpioHoBava i 3adikcy-
BaTW NPOTY FOAVMHHUKOBOT CTPINKM (@ ).

m YHiBepcanbHuin noapibHoBay nepesep-
HYTU (HOXEeM-BCTaBKO JOHMU3Y).

m YHiBepcanbHui noapibHoBayY BCTaHOBUTH
(cTpinka Ha KenuxoBi HABMPOTYK Kparnku Ha
npunagi) i NoBepHyTV 3a rOAVHHUKOBOIO
CTPINKOIO [0 yropy.

m BcTaBuTtu WiTEncenbHy BUMKY B PO3ETKY.

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHMI Nepemmkay Ha
GaxaHui CTyniHb.

BkasiBka: Yum goBlue npunag 3anu-
LLIAETLCS BBIMKHEHMM, TUM APIiOHiLLe
nogpibHoTLCA NpoaykTh. PekomeHnaauii
ONS BUKOPUCTaHHSA Npunagas NpyBeaeHi B
po3gini «PeuenTu/iHrpenieHTn/nepepobkay.

Micna po6oTtun

m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUI NepemMukay Ha
«0/off ».

m BuiHATK WwtencensHy BUIIKY 3 PO3ETKM.

m [ToBepHyTM yHiBepcanbHui nogpibHoBaY
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKN Ta 3HATW.

m YHiBepcanbHui nogpibHoBay nepesep-
HyTW (HOXXEM-BCTaBKOI JOropw).

m Hix-BCTaBKy BiAKPYTUTY 3a rOAMHHUKOBOIO
cTpinkoto (B) Ta 3HATU 3 Kennxa yHiBep-
canbHoro nogpibHoBava.

m CnycToLUMTY Kenumx.

m [ouncTutn BCi getani, anB. «OYNLLEHHS i
aornagy.

OuuLleHHs i gornsaa uk

OuuwleHHs i gornaa

Mpunag He noTpebye TexHIYHOro Aornaay.
PeTenbHe ouuLLeHHA nonepemkae noLUKo-
[DKEHHS Npunagy Ta 3abe3nedvye 36epe-
YKEHHs1 noro npauesgartHocTi. Orngaa ans
YMLLIEHHS OKPeMVX AeTanew NpvBeaeHUi Ha
ManoHKy [€l.

/\ HeGe3neka BpaXeHHs eNeKTPUYHNM
Tokom!

OCHOBHMI BNOK Hi B IKOMY pasi He 3aHypto-

BaTW B BOAY i HIKOMKX HE TpMMaTK nig, NPOTOY-

HOO BOZOH0.

YBara!

Ha noBepxHAX MOXyTb BUHUKHYTW MOLLIKO-
OXeHHHA. He 3acTtocoByBaTy Hisiknx abpasue-
HMX 3ac06iB AN YULLEHHS.

BkasiBka: [ig yac nepepobku, Hanp.:
MOPKBW Ta Y€PBOHOI KanyCcTu, Ha nracTMa-
COBWX AeTansx yTBOpoTbCS 3abapBneHHs,
SIKi MOXH@ YCYHYTMW 3a JOMOMOTOI0 AEKINIbKOX
Kpanenb CTOnoBoi orii.

OunLLEeHHA OCHOBHOIO GJIOKY

m BUiHATYM WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

m [poTepTn OCHOBHUIA BrIOK BOMOroH0
raHdipkoto. 3a noTpebn ckopucTysaTucs
HEBENWKOIO KiMbKICTIO MUIOYOro 3acoby.

m [licnsa uporo NpoTepT Npunag Hacyxo.

OuuLleHHA Yawi 3 npunagasam

/\ HeGe3neka nopaHeHHs rocTpUMM
HoxXxamu!
He TopkaTucs nes yHiBepcarnbHOro Hoxa
ronumun pykamu. [ns o4mLLeHHs KOpUcTyBa-
TUCS LWITKOK. He TopKkaTnucsa rocTpux HoXiB
i KaHTIB AMckiB Ans nogpibHeHHs. duckn
6patu TinbkM 3a kpai!
Bci getani MmoxkHa MUTK B NOCYLOMUIHIN
MaLuuHi. He 3atuckatyn nnactmacosi getani
B NOCYAOMMWINHIN MaLLVHi, TaK SIK BOHU
MOXYTb AedopMyBaTUCS.
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uk [onomora npu Henonagkax

OunwieHHsA 6neHgepal
YHiBepcanbHoro noapioHoBavya

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUmm
HoXamu!

He TopkaTucs ne3 Hoxa-BCTaBKW rofiMm

pykamu. [py HEBMKOPWCTaHHI yHiBepcanb-

HWIA HiXX cnig 3aBxam 30epiratv B 3axuc-

HOMY KOXYCi. 1 O4MLLEHHS KOPUCTYBaTUCA

LLiTKOHO.

Kennx 6neHpepa (6e3 Hoxa-BCTaBku),
KPULLIKY Ta BOPOHKY MOXHa MUTK B NOCY-
OOMUIHIN MaLLuHi. Hix-BCTaBKy HE MUTU B
NOCYAOMWWHINA MaLLUWHI, a Nig NPOTOYHO
BOAOIO (He 3anuLuaTtin nexartu B Bo4j).
YLWinNbHIOBaY AN YULLIEHHS 3HATU.

Jonomora npu Henonagkax

/\ Heb6esneka nopaHeHHs!

BunHATY WiTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM
nepeq TUM SK NPpUCTYNaTh 4O YCYHEHHS
Henonaaku.

Henonapgka:
Mpunag He BMUKaeTbCst abo npunag BUMU-
KaeTbcs nig vyac poboTu.

MoxnuBa npu4ymHa:

Yawa abo kpuLika 4v npunagas Henpa-
BUINbHO BCTAHOBIEHI ab0 BUALLINK 3
KpiNneHHs.

YcyHeHHs Henonagku:

m BcTaHOBUTM NOBOPOTHUI NEepeMmuKkay Ha
«0/off».

m Yawy/KpuLLKy Y npunagasa BCTaHOBUTU
NPaBUbHO Ta LWiNIbHO 3aKpyTUTU 40
yrnopy.

m [MpogoBxuTn poboTy 3 NpUnagom.

BaxxnuBa BKasiBKa

Axwo Bu He MoXeTe yCyHYTU HeCrnpaBHICTb

TakMM YMHOM, TOAi 3BepHiTbCs, Byab nacka,

[0 cnyx6u cepsicy (OMBITLCS agpecu cnyxo

cepBicy HanpuKiHUi Liei GpoLuypm).

36epiraHHsA

MarntoHok [
[na 36epiraHHs Hacagkn MoXHa CKnacTu 'y
Yally 3 METOK EKOHOMIT MicLs.

152

YTunizauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXxeHb €Bponencbkoi QupekTuan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHMUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[MpeKTMBOK BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € AINCHUMW Y Mexax
€BponercbKOro coway, Woao
NPUIRHATTA Ha3apg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Npunagie.
[Mpo akTyanbHi MOXNNBOCTI ANs
BMAaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B creyuianisoBaHOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMMm
KOMMNETEHTHUM NpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skin Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cheLuianizoBaHOMY MarasuHi, B skoMmy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npegcTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ana Hime4yumHu Ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHETI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoro. [Ans KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmy HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMyY BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



PeuenTtu / iHrpegieHTn / nepepobka uk

PeuenTtn / iHrpenieHTn / nepepoGka

Hacap- Yucno Yac PeuenTtu / iHrpepieHTH / nepepo6bka

Ka oboportiB
HU3bKe npubn. [OpixamxoBe TicTo

B 1-2 xB. — Makc. 500 r GopoLuHa

abo — 25 1 gpixokiB abo 1 NaKyHOK CyxXux OpbKIKiB
— 220 mn mMonoka (KiMHaTHOT Temneparypu)

= — 1 siLe
— 1 winka coni
— 80 1 uykpy

— 60 r BepLUKOBOro Macrna
— uegpa ¥z MIMMOHY (NIMMOHHWIA apomMar)
m [oknacTtu Bci iHrpegieHT (KpiMm Monoka) B Yally.
m [ToBOPOTHMIA Nepemumkay BcTaHOBUTH Ha 10 cekyHA Ha
HM3bKe Yncrno obopoTiB.
m [logat Moroka i nepemillyBaTi Ha HU3bKrx obopoTax
npoTarom nNpubn. 1% XBUNMWH.
IHrpegieHT NoBYHHI ByTK ogHoi Temnepatypu. Konu Ticto
BUMNSAATMME rMagkMM, MoMy HeobxiaHO AaTu NigHATUCA
B TENJIOMY MICLj.
M Linbyns, yacHuk
— Big 1 unbynuHwn, posaineHoto Ha 4 YactnHn, 8o 300 r
— Big 1 3y6umka yacHuky go 300 r
m [Nepepobnatn 4o 6axaHoro cTyneHs NoapibHEHHS.
BUCOKE TBepaun cup (Hanp., napmesaH)
—Bin 10rgo 200 r
m Hapisatu cup kybrkamm.
m [lepepobnsitv 4o 6axaHoro CTyneHs NogpibHEHHS.
BUCOKE LLlokonan
—Bin 50 rgo 200 r
m Llokonag posnamati abo Hapi3aTy LMaTo4YKaMu.
m [lepepobnsTv Ao 6axaHoro cTyneHst NogpibHEHHS.
BUCOKE 3eneHb NeTpyLIKn
—Bin10rgo50r
m [NepepobnsAti o 6akaHoro cTyneHs NoapiGHEHHS.
BMCOKE M’sico, neyiHka (onst M’scHoro dhapiuy, capluy TapTap TOLO)
—50rpo500r
m Bupanutu Kictkum, xpsLi, Wkipy Ta cyxoxunns. Hapisatu
M’'sico Kybrkamm.
[MpurotyBaHHA M’ACHUX (hapLLiB, HAYMHOK Ta NaLUTETIB:
m M’aco (snoBuyMHa, CBUHUHA, TENATUHA, MTULS, @ TAKOX
pvba TOLLO) pa3oM 3 iHLLIMMK iHFrpedieHTamMu Ta NpunpaBamm
MOKIacTV B Yally Ta nepepobuTy y dapLu.

JRIN NI
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uk PeuenTtu / iHrpegieHTn / nepepobka

Hacag- Yucno
Ka obopoTtiB

BUMCOKE
=

Yac PeuenTu / iHrpegieHTH / nepepo6bka

ca. 1,5 TlonyHu4yHun Wepbet

bis
2 Min.

— 250 r 3aMOpPOXKEHOI NMOMYHUL

— 100 r uykpoBoi nyapu

— 180 mn BepLukiB (1 HEMOBHUI CTaKaH)

m YCi iHrpedieHTy noknactu B Yally. Bigpasy > BBIMKHYTU
npunag, iHakwe yTBopATbCS rpyaoyku. MNepemiwysaTty 4o
YTBOPEHHS1 MOPO3MBa KPEMOBO| KOHCUCTEHLI.

@ HU3bKe

36uTi 6inkun
— Big 2 Ao 6 6inkis
m 36MBaTM NpU HN3bKIN YacTOTi 06epTaHHSI.

Ty, BUCOKE

&

36uTi BepLuKkn
— Big 200 r o 400 r
m 361BaTK Ha BUCOKMX 0BOpOTaXx.

@ HU3bke/
BIICOKE

MaioHes

— 1 anue

— 1 4. n. ripunui

— 150 po 200 mn onii

— 1 CT. N. NIMMOHHOTO COKy abo ouTy

— 1 winka coni

— 1 winka uykpy

IHrpeaieHT NoBYHHI ByTW OQHOI TEMNEpaTYpU.

m Yci iHrpegieHTn (kpim onii) nepemillyBaTi AeKinbka CekyHz,
Ha cTyneHi «1».

m [Mpunag nepeknoymTi Ha CTYMiHb «2», 3anvMBaTy NOBINbHO
onito Yepes 3aBaHTaxyBarnbHUA OTBIP | epemillyBaTh A0 TUX
nip, NOKM Maca He eMyrbrye.

MainoHe3 BuKkopucTaTy AskHaulBuaLWwe, He 36epiratu noro.

g=n  BUCOKe/M lopixun, Murgansb
I Hl —50rpo200r
} | m Llkapanyny cnig Buganuty NoBHICTHO, iHAKLWEe Hixk bneHaepa
ey 3aTynuTcs.
m [Nepepobnsiti o 6axaHoro CcTyneHs NoapPiGHEHHS.
= BUCOKe/M MpurotyBaHHA niope 3 ¢ppykTiB 260 OBOYIB
i tﬂ — A6myYHUA MyC, LUNWHAT, Nope 3 MOPKBM, NOMIZOPIB; CUPKX
1.4 abo BapeHnx
= m |HrpegieHTV Ta NpunpaBy NoknacTy pa3om Ao brieHaepy 1a
nepepoduTy B niope.
(= BUCOKe LLlokonagHe MOMOKO

Y

P —

||

— 80 r oo 100 r oxonogKeHoro Lokonagy

— npubn. 400 mn raps4oro Mornoka

m [logpi6bHMTM Wokonag B 6GneHaepi, 4oaaTty rapsye MOroko Ta
KOPOTKO MigmiLiaTi.
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Hacaa- Yucno

Yac

PeuenTw / iHrpegieHTn / nepepobka uk

PeuenTu / iHrpegieHTH / nepepo6bka

obopoTtiB

ByTtepbpoaHa mMaca 3 menom i nicoBumMu ropixamu

— 15 1 nicoBumx ropixis

— 110 r kBiTKOBOrO Megy (KiIMHaTHOI TemMneparypu)

m [Opixy noknacTu B KeNMX yHiBepcanbHOro NoApioHwoBaya i
NnoApiGHIOBaTN HOXEM BneHaepa/HoXem ANns NoAPIOHEHHS
npoTsirom Npubn. 20 cekyHA Ha cTyneHi «M».

m Kenux yHiBepcanbHOro noapibHioBaya 3HATU, NEPEBEPHYTH i
BUMHATU HiXK-BCTaBKY.

m [logati meq. Kenux yHiBepcanbHOro nogpibHoBaya 3akpuTm
3HOBY HOXXEM | YCTAaHOBUTM Ha OCHOBHOMY OroLii.

m 3ayeKkaTu MoKV Mep MOBHICTIO CTeye A0HM3Y Yepes
HiXX. [TOTiM NepemillyBaTy BCe NPOTAroM 5 CeKyHA Ha
cTyneHi «M».

CTi i Yacy nepepobku aAnst poboTK 3 KEMMXOM YHIBEPCanbHOroO noapibHBava

Q Ha mantoHky [ npuBeneHi opieHTOBHI AaHi AN MaKCUMarbHOI KinbKo-

i HOXXKaMUBCTaBKaMu.
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

Ons Bawewn 6e3onacHocTu

MNMepen ucnonb3oBaHMEeM BHUMATENbLHO MPOYTUTE AaHHYIO
MHCTPYKLUMIO ANA NOSy4YeHUS BaXHbIX YKa3aHUW NO TEXHUKe 6e3-
OMnacHOCTU U 3KCNslyaTauum Ana AaHHoOro npubopa.
[MponsBoanTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTY 3a NOBPEXOEHUS, BO3-
HUKLWIWe B pesyrnbraTte HecobnoaeH st ykazaHun no npaBuibHOMY
npUMeHeHunto npuodopa.

[aHHbIM npubop npeaHasHaveH anga nepepaboTkn NPoaYyKTOB

B 06bIYHOM A5 AOMALLHEro X03anCcTBa KonmyecTse B JOMALUHUX Un
ObITOBbIX YCITOBUAX U HE paccynTaH Angd UCMnorb30BaHUs

B KOMMepYeckux Lensix. [NpumeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUSAX BKIO-
YaeT, Hanp.: UCMOSb30BaHNE B KYXHAX A1151 COTPYAHMKOB MarasuHoB,
0PNCOB, CESbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrMX MPOMBbILLIIEHHbIX Npea-
NPUATUIA, @ Takke NCMNOMb30BaHMUE rOCTAMM NAaHCMOHOB, HEBOMbLLINX
oTenen n nogobHbIX 3aBegeHu. [Npnbop MOXHO UCNoNb30BaTh
TONbKO ANng nepepaboTKM Takoro KonmyecTea NpoayKToB

N B TEYEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHb! 4115 JOMaLLHEro
X0391CTBa, CM. pasgen «PeuenTbl/MHrpeameHTsl/nepepaboTkay.
[aHHbIV Npubop npurogeH Anga nepemMeLlnBaHnsi, 3aMeLlnBaHus,
B30OMBaHUA, Hape3Kn 1 LUMHKOBKW NpoayKToB. Mpu ncnone3osaHum
paspeLLeHHbIX NPon3BoauTENEM NPUHAASIEXXHOCTEN BO3MOXHbI
Apyrue BapuaHTbl NpUMeHeHus. He ncnonb3oBatb 4515 nepepaboTku
Apyrnx npegMeToB unu BeLlecTs. [pnbop MOXHO MCMNOMNb30BaThb
TOSBbKO C OpUrMHaNbHbIMU NPUHAOSIEXXHOCTSMMU.

lMoxanyncTa, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO NOo akcnnyataumu. [Npu nepe-
Aade npubopa TpeTbeMy nuLy HeobxoanMO Takke nepegaTtb emy
WHCTPYKUMIO NO 3KCnyatauuu.

O6Lwme ykazaHMA NO TeXHMKe 6e3onacHOCTU

/\ OnacHocTb nopakeHUsi ANeKTPMYECKUM TOKOM

[aHHbIM NpMbOop HENb3s UCMoNb3oBaTb AETAM.

MpuBop 1 ero ceTeBon LWHYP crneayeT AepxaTb BAanu OT AETEN.
Jlvua ¢ orpaHnyeHHbIMKN (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMWU NN YMCTBEH-
HbIMM CMOCOBHOCTAMU NN C HEQOCTATKOM OfbiTa U 3HAHWUA MOTYT
nonb3oBaTbCs Npnbopamm TONbKO NoA NPUCMOTPOM UMK €CIN OHU
nony4unun ykasaHusa no 6esonacHoMy 1Mcnonb3oBaHuio npnbopa

N OCO3HaNM oNacHOCTU, CBA3aHHbIE C HENPaBUIbHbIM UCMOb30-
BaHueMm. [leTam Henb3a urpatb ¢ Npubdopom. MNMprubop MOXHO noa-
KIto4aTh M MCNONb30BaTh TONbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUYECKUMU
AaHHBbIMW Ha TUMNOBOW Tabnuyke. TonNbKO AN NUCMNONb30BaHMS B
3aKpbITbIX NoMeLLeHnAxX. Vicnonb3oBaTtb TOMbLKO B TOM Clyyae, ecriv y
npmbopa 1 ero CETEBOTrO LUHYypa HET HUKAKUX MOBPEXAEHUN.
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[ns Bawei 6e3onacHocTu ru

Mepen 3ameHon NpUHALNEXHOCTEN UNN OONOMHUTENBHbLIX AeTanewn,
KOTOpble BO BpeMs paboTbl NPUBOAATCA B ABMXKEHUE, npudop Aon-
XeH BbITb OTKMYEH N OTCoeamHeEH oT ceTu. [pubop cneayeT Bcerga
OTCOEANHATL OT CETU, KOraa OH ocTaeTcs 6e3 NnpMcMoTpa, a Takke
nepepn ero cbopkown, pasbopKon UM YNCTKON.

He npoTtdarMeatb ceTeBOM LUHYP Yepe3 OCTPbIe Kpasi unv ropsiine
noBepxHoCcTW. Ecnun ceteBon WHyp AaHHoro npubopa 6yaet nospe-
XOEH, TO, BO nsbexaHue onacHbIX CUTyaunn, ero JormkeH dyaet
3aMeHUTb NPOM3BOAUTENb, UK ero cepBucHaga cnyxba, nnm nuuo c
aHanormyHon keanudukaumen. PeMoHT npubopa nopyvaTb TOMbKO
Hallen CepBUCHOM Cnyxbe.

YKka3zaHuA no TexHnKe 6e3o0nacHOCTU ANA AaHHOro an6opa
A OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUA

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi ANeKTPMYECKUM TOKOM

Mpun nepebosx anekTpocHabxeHnst Npnbop ocTaeTcsa BKIHOYEHHBIM
1 nocne BO306HOBEHNS AMNEKTPOCHABXeHNA CHoBa HavMHaeT pabo-
Tatb. OCHOBHOM GMOK HUKOrAA He NOrpyKaTh B XWUAKOCTU, HAKOrAa
He aepxaTb nog NPOTOYHOM BOAOW N HE MbITb B MOCYJOMOEYHOM
MawwvHe. lNepen ycTpaHeHNeM HEUCMPABHOCTM U3BMEYb LUTENCesb-
HYIO BUITKY U3 PO3ETKN.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA BpalLaOLMMUCA HacagKamu!
Bo Bpems akcnnyatauum HUKOrga He ornyckaTb PyKM B CMECUTENBbHYHO
Yawly. [1na nogTankMBaHus MHIPeOUEHTOB BCeraa UCnonb3oBaTh TOM-
katenb. Mocne BbIKMYEHMS NPUBOA eLLle HEKOTOPOe BpeMS Npoaor-
XaeT paboTaTtb. Hacagkm MOXHO 3aMeHSTb TONbKO MOCHEe OCTaHOBKU
npvBeoaa.
/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 00 OCTpble HOXKU/
Bpawjarowmmncs npusog!
Hwvikorga He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIV CTakaH bnengepa!
CrtakaH bneHgepa MOXHO CHMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOSbKO Mocne
ocTaHoBKM npusoaa. CTakaH yHMBEPCarbHOro N3MernsInTens MOXHO
CHMMaTb/yCcTaHaBnMMBaTb TOMNbKO MOCHEe OCTaHOBKM NpuBoaa.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 06 ocTpbie HOXu!

He kacatbcsl ronbiMy pykamun ne3Buii yHUBEPCaribHOro Hoxa. YHu-
BepcarbHbI HOX NPY HEMCNOMNb30BaHUN BCEraa XpaHUTb B 3aLLUT-
HOM yexne. [Ins YMCTKKM Ucnonb3oBaTh LWEeTKY. He TporaTtb ocTpble
HOXW W BbICTYMbl ANCKOB-M3MeneinTenen. [ucku 6patb Tonbko 3a
MracTMaccoByto AeTarnb nocepeanHe!

He onyckaTtb pyku B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue. [ns noatankmBaHms
MCMorb30BaTh TOMbKO TonKaTenb. He kacaTbes ronbiMn pykaMmm nes-
BUIA HOXXa-BCTaBKW. [INsl YNCTKU UCMONb30BAaTb LLETKY.
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B GrneHaepe ropsaumx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B
KpbILLKEe BbIXOAUT nap. 3anonHate makcumym 0,4 nutpa ropsyen unm
CUNbHOMEHSALLENCS XKNOKOCTW.

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUS!

Hukorga He cobupaTb NPUHAANEXHOCTU Ha OCHOBHOM Orioke.

PasbsicHeHMe cMMBONOB Ha Npubope unu
NPUHaANEXHOCTAX

OcTopoxHo! BpaliatoLmecs Hacagku.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.

< Hox-BcTaBKy 3acdhukcupoBaTh B CTakaHe bneHaepa nnm
@ YHUBEPCAIbHOTO U3MENBYUTENS.
= Hox-BcTaBky u3Bneyb 13 ctakaHa brneHgepa nnm
& YHUBEPCANbHOrO U3MeENbYUTENS.

u?ﬂ Hox-BCTaBka C HOXXOM BrieHaepa/HoXKOM A1 U3MENBYEHNSsT

@ Hox-BCTaBKa C HOXXOM 41151 nepemMarbiBaHns

OT Bcero cepaua nosagpasnsem Bac KoMnneKkTHbIN o630p
C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa upmbl

Bosch. [lononHuTtensHyto nHgopmaumio
O Hawewn npoaykuun Bel HanpeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

WHCTpyKumsa onvcbiBaeT pas3nuyHble BUAbI
ocHaleHusi npudopa. Ha pucyHke Il Bol
Harigete 0630p Moaenen.

MoxanyncTa, OTKporTe CTpaHULbI C

OrnaBneHue pucyHkamm.

[nsa Bawwer 6e30nacHOCT ..........c.coueenee. 156 gwcyuox 6

KOMMNAEKTHBIN 0630P.......ccveeieieriirieeneen 158 CHOBHOM BnoK

Sxcnnyaraums 1 [MoBOpOTHbLIN NepeknoYyaTesnb

«0/off» = ocTaHoBKa

«M» = MrHOBEHHOE BKNIOYEHME Ha
HEUCTPABHOCTEM ..o 163 MaKCMMankeHoe 41Crio 06opoTos,
XpareHue 163 yOepXKvBaTb nepekntoyaTtenb B Te4eHne
YTVIJ'IVI3aLI,V.I;I """""""""""""" 164 HeobX0AMMOro BpeMeHU nepepaboTku.

YcnoBusi rapaHTuiHoro obcnyxmeanus .. 164 Crynewm 1-2, paboqast ckopocTe:

PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTka . 164 «1» = HM3KOE YMeno 06opoTos —
MeaJ1IeHHO,

«2» = BbICOKOE YMCIo 06OPOTOB —
ObICTpO.

MpuBog

OTcek ans kabens
CwmecuTenbHas Yawa
DepxaTtenb Hacagok

YucTka n yxon
MomoLub npu ycTpaHeHun

aAhbhwWN
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6 Hacapgku*
a YHuBepcanbHbIN HOX C 3aLLMTHbLIM
4yexnom
b MecunbHas Hacagka
¢ [Ouck ans B3ouBaHusi
7 Ouckn-namenbuutenu*
a [IByCTOPOHHWUI AUCK-pe3Ka —
TOMNCTbIE/TOHKME FTOMTUKM
b [BYyCTOPOHHUIN OUCK-LUMHKOBKA —
KpynHo/MenKo
¢ [1BYCTOPOHHWI AUCK-pe3Ka/LLIMHKOBKA
8 Kpbiwka
a 3arpysouHoe oTBepcTue
b Tonkarenb NpuHagnexHocTn®
9 Hox-BcTaBKa ¢ HOXXoM bneHgepa /
HOXOM AN U3MenbLYeHUs n
ynnoTHuTenem
10 Hox-BcTaBKa C HOXXOM AnA
nepemarnbiBaHUs U YNNOTHUTENEM
11 CrakaH yHuBepcanbHoro
usmenbuuTens
12 CrakaH bneHpepa
13 Kpblwka aona 6neHpepa
a 3arpy3ouvHoe oTBepcTue
b BopoHka

B 3@aBUCMMOCTU OT MoaeNun

YHuBepcarnbHbI n3MensinTens obecneym-
BaeT Bam ncnonb3oBaHme NorHOM MOLLHO-
cTn npubopa (Npu cobnrogeHnn ykasaHum,

npuBegeHHbIX B peuenTte). Peuent Bl Ha-
JeTe Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu (puc. [d).

Ecnu yHuBepcanbHbli M3Mens4nTesb He
BXOAMT B KOMMIIEKT NMOCTaBKM, TO €r0 MOXHO
3akasaTb Yepes CEepBUCHYIO CryxOy

(Homep ans 3akasa: 12005833).

*

kcnnyaTtauuma

Mepen nepBbIM NCNONB30BaAHMEM TLLA-
TENbHO NOYNCTUTL MPUBOP 1 NPUHAOMIEXHO-
CTU, cM. «4Yuctka n yxog».

MoarotoBKa

m [MocTaBuTbL OCHOBHOWM GMNOK Ha rMagKyto,
CTabUMbHY 1 YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

m Kabenb BbITAHYTb M3 OCHOBHOIO 6rioka Ha
HeobXoAMMYHO ANUHY.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I$I ru

BaxHble npumeyaHus

— Bkntoyatb v BbIKIHO4aThL NPUBOP MOXHO
NCKIIOYMTENBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO
nepeknovarens.

— Hwu B KOEM cnyyae He BbIkMOYaTb Nprbop
MOCPEACTBOM NOBOPOTa CMECUTENBHOW
Yalun, bneHgepa unv Hacagku.

— [MprBop MOXHO BKMOYaTb TOMBKO
nocne MnornHoW YyCTaHOBKW HAacagokK unu
NpUHaANEeXHOCTEN.

CmecuTenbHas yawua c
NpUHaAnNeXxHocTsaAMu / Hacagkamum

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUS
BpaLwjarowmmMnca Hacagkamu!

Bo Bpewms akcnnyatauum HuUKorga He

onyckaTb PyKU B CMECUTENbHYIO YalLly.

[ina nogTankvMBaHWs MHIPEONEHTOB Beeraa

1cnonb3oBaTh ToNKaTerb.

Mocne BbIKMHOYEHMS NPUBOA eLLe HeKoTopoe

Bpems npogormkaet paboTaTte. Hacagku

MOXHO 3aMeHSITb TOMNbKO MNOCHE OCTaHOBKM

npvBeoga.

BHumaHue!

Mpn paboTtax B cMecuTenbHOM Yalle npnbop

MOXET ObITb BKIMKOYEH TOMbKO C YCTAHOBIEH-

HOW CMecuTenbHOM Yallen, a Takke ¢ ycTa-

HOBMEHHOW ¥ NIIOTHO NMPUKPYYEHHON

KPbILLKOMW.

YHuBepcanbHbIA HOX
ANA n3MensdeHus, pybku, nepeme-
LLUIMBaHWS 1 3aMELLIMBAaHMS.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HOXu!

He kacaTbcsi ronbiMu pykamu nes3suin yHu-

BEpCanbHOro Hoxa. YHMBepcarnbHbI HOX

npy HEMCNonb30BaHWM BCEraa XpaHuTb B

3aLUUTHOM Yexrie.

YHuBepcanbHbIi HOX MOXHO OpaTb TOMbKO

3a NnacTmMaccoBble Kpasi.

MecunbHasa Hacagka r@ﬁ
Onsa 3aMelunBaHUsA Tecta 1 and nog- — -
MellnMBaHUA MHrpeaneHToB, KOTOPbIe He
OOIKHbI U3MENbYaTbCA (Hanp.: n3romMa,
LOKONaAHbIX I'IJ'IaCTVIHOK).

Ouck ana B36buBaHusA
ONs CNBOK, B3OGUThLIX GENKOB U
MaloHesa.

=B

..--)CI"[ Ty
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,VIﬂ

PucyHok [

m YCTaHOBUTb CMECUTESBbHYH Yallly
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yalle Hanpo-
TMB TOYKM Ha Npubope) 1 NOBEPHYTL ee Mo
4YacoBOW CTperke Ao ynopa.

m BcTaBuTb gepxkatenb 4ns Hacagok B
CMECUTENbHYHO Yallly.

m YCTaHOBUTb YHMBEPCASbHbIN HOX, ANCK
Ons B3OMBaHMSA MM MECUTbHYO HacaaKy
Ha Aep)kaTernb As HAacaaoK U OTMYCTUTb.
O6paTnUTb BHUMaHWE Ha pacnornoXeHue
Hacapgok npu yctaHoBke! Hacagku
npuxaTtb BHA3 A0 ynopa.

BHumaHwme!
MpoaykTbl 4ns nepepaboTkn 3arpyxaTb
TONbKO NOCIe YCTaHOBKWN HAacadok.

m 3arpy3untb MHrpeaneHThbI.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY C Torkarenem
(cTpenka Ha KpblLLKe HAaNpOTMB TOYKM Ha
CMECUTENbHON Yalle) U MOBEPHYTL MO
YacoBoW cTpenke. HoCKK KpbILLKN JOMmKeH
[0 ynopa BOWTW B NPOPE3b PyYKM CMECK-
TenbHOM YaLun.

m BcTaBuThb LUTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBUTb MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens Ha
«0/off».

m /13Bneyb TONkatenb 1 3arpy3vTb UHIpeau-
€HTbI Yepes 3arpy3o4Hoe oTeepcTue. Tor-
KaTenb MOXHO MCMNOonb30BaTh B KAYeCTBe
MEPHOrO CTakaH4uka.

Ounckun-namensunTtenu

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb OCTpble HOXWM U BbICTYMbI AUC-

KOB-m3meneyuTenen. [iuckm 6parb TOMNbKO 3a

kpas! He onyckatb pyku B 3arpy3o4Hoe

oTBepcTMe. [ns noatankuBaHust UCnorb3o-

BaTb TOJIbKO TOSKaTerb.

[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka —
TONCTble/TOHKWEe JIOMTUKU

ONS Hapeskn OPYKTOB 1 OBOLLEN.
MepepabaTbiBaTb Ha CTyMNeHN «1».
O603HayveHNs Ha [BYCTOPOHHEM [MCKE-pE3Ke:
«grob» — cTopoHa Ansa Hapeskn Ha ToncTble
nomTurKK, «fein» — cTOpoHa ANns Hapeskn Ha
TOHKUNE NTOMTUKMN.
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BHumaHue!

[IByCTOPOHHWIN ANCK-pe3Ka He NpurogeH Ans
Hapeskun TBepaoro cbipa, xreba, Gynovek un
Lwokonaga. BapeHbii, HepasBapuBatoLLmncs
kapTodenb Hape3aTb TOMbKO Nnocrne
OXNaXOEHWS.

[ByCTOPOHHMI ANCK-LLMHKOBKA —
KpynHo/Mernko

ANS LUMHKOBKM OBOLLEN, (OpyK-

TOB ¥ CbIpa, KPOMe TBEpAOro cbipa
(ranp., «MapmesaHanr).
MepepabaTtbiBaTth Ha CTyNeHN «1».
O603Ha4eHns Ha ABYCTOPOHHEM
ANCKe-LUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHa AN KPYNHOW LUMHKOBKN
«4» — CTOPOHa AN MESKON LUMHKOBKM

Bop
A

BHumaHue!

[IByCTOPOHHMIN ANCK-LLUMHKOBKA HE NpUrogeH

AN HaTupaHusa opexoB. Markuii ceip LUMHKO-

BaTb TONbKO CTOPOHOM A1 KPYMHOW LUWH-

KOBKW Ha CTYMNEHMU «2».

[BYyCTOPOHHUI

[UCK-pe3Ka/-LIMHKOBKa

AN HAPEe3K/ U LLMHKOBKM (DPYKTOB,

oBoLLer u ceipa. [NepepabatbiBath Ha

CTYNeHu «2».

YkasaHue. He nepepabartbiBalite TBEpable

NpoAYKTbI NMUTaHWS, UCNONb3ysl ABYCTOPOHHWI

[OVICK-PE3Ky M ABYCTOPOHHUI ONCK-LLUNHKOBKY,

TaK KaK MHa4ye HOXW MOTYT 3aTyMUTBCS.

Vcnonb3ynte gns 9Toro ABYCTOPOHHUMN

ONCK-Pe3Ky (TONCTbIE/TOHKME NOMTUKM).

PucyHok

m YCTaHOBWUTb CMECUTENbBHYIO YaLly
(cTpenka Ha CMecuTENbHOW Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha NpMBope) 1 NOBEPHYTL €€ No
4acoBOW CTperke Ao ynopa.

m BcraButh gepxarens Ans Hacagok B
CMECUTENBHYHO YalLlly.

B 3aBucrMOCTM OT xxenaemoro NpYMeHeHus:

m [l1cK-n3menbunTens NonoXuTb Ha Aepxa-
Tenb Hacadok. [MoBepHYTb AMCK Xenaemom
CTOpPOHOW (pe3ka/LunHkoBKa) BBepX. [Anck
NONOXMNTb Ha AepXaTernb ANCKOB Tak,
4yTOObI 3aXBaThl HA AepKaTene Hacazok
BXOOWIMN B OTBEPCTME [INCKOB.



m YCTaHOBUTb KPbILLKY C TOrKatenem
(cTpenka Ha KpblLKe HanpoTUB CTPErKU
Ha CMeCUTENbHOW Yalle) 1 NOBEepHYTb MO
YacoBoW cTpernke. HocKK KpbILLKN JOMmKeH
[0 yrnopa BOWTW B NPOPE3b Py4KM CMECK-
TenbHOM YaLun.

m BcTaBuThb LUTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknoyaTernb
Ha Xenaemyto CTyneHb.

m 3arpy3utb NPOAYKTLI 4SS HAPE3KN UMK
LLIMHKOBKM.

m [MpoaykTbl 4NS HAPE3KN UMK LLIMHKOBKU
NVWb crierka noarankveaTb TONKaTenem.
M3Bneyb TonkaTens 1 3arpy3unTb UHrpeau-
€HTbI Yepes 3arpy3o4HOe OTBEPCTHE.

BHumaHwme!

CmMecuTenbHYy Yally cregyeT onycTowarb
npexae, YeM OHa HanoNMHUTCS HACTOMbKO,
YTO Hape3aHHble UITN HALLIWHKOBAHHbIE
NpoAyKTbl HAYHYT AOCTaBaTh 40 AWCKa Ans
KpenneHns BCTaBOK.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTens
Ha «0/off ».

m /13Bneyb WTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m [10BEPHYTb KPbILLKY MNPOTUB YacoBOW
CTPEIKN U CHATb.

m /13BneyeHne Hacagok:

M3Bne4yb 13 cMecuTeNbHON Yalum Aepxa-
Ternb HacaJoK BMECTE C yHMBepcasbHbIM
HOXOM, OVCKOM A B3OUBaHWSA Unn
MecunbHoM Hacagkon. CHATb Hacaaky ¢
Aepxarens ans Hacagok.

m /13Bneyb ONCKu-n3mMensinTeni, yaepxu-
Bas 3a NacTMaccoByto PyyKy nocepe-
AvHe. [lepxartenb Hacagok U3BneYb 13
CMEeCUTENBHON YaLuu.

m [1oBEPHYTbL CMECUTESNBHYIO YalLly NpoTUB
YacoBOW CTPENKU N CHATL ee.

m [MpoBecTn YMCTKy BCex aeTanen,
cM. «HYncTka n yxonoy.

BneHpep
C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXOM GrneHaepa/

HOXOM A5a naMernb4eHna ana nepemelumea-

HWS XKMOKUX UMK NONyTBEpAbIX NPOAYKTOB,
ONst n3MenbYeHns/pyoKm cbipbix OpyKTOB 1
OBOLLIEV U ANS NIOpUpoBaHns 6ntog.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I$I ru

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs 06

ocTpble HOXUW/BpaLLaroLWwmincs npusoa!
Hukorga He onyckaTb pyku B yCTaHOBIEH-
Hbll GrieHaep! BneHgep MOXHO CHUMATL/
yCTaHaBnMBaTb TOMNbKO NOCIE OCTAHOBKM
npueofa. He kacatbcs ronsiMu pykamu
Ne3BuIA HOXa-BCTaBKM. [N YACTKU UCTOSb-
30BaTh LUETKY.

/\ OnacHocTb ownapuBanus!

Mpun nepepaboTke B BneHaepe ropsymx npo-
OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KpbILLKE BbIXOAUT
nap. 3anonHate makcumym 0,4 nutpa ropsi-
Yeln NN CUINbHOMEHSILLIENCS KMOKOCTU.

BHumanue!

Brnengep moxHo nospeauTb. He nepepa-
6aTbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE NHIPEANEHTbI
(3a nckntoveHnem KyobumkoB noaa). He Bknto-
YyaTb nycTown GneHaep.

PucyHok 3]

m [TOMOXKMUTL YMIIOTHUTESb HA HOX-BCTABKY.
MpocreanTs 3a NPaBUITbHBIM PACroNoXe-
HUEM YMIOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnu ynnotHuTens noBpexaeH nnm Henpa-
BUIbHO PacronoXeH, MOXET BblTekaTb
XUOKOCTb.

m BcTaBuTtb HOX-BCTaBKy C HOXOM GreH-
[epa/HOXOM N5 M3MersveHns % B CTa-
KaH 6riengepa v 3adukcrposaTtb NPOTMB
YacoBoW cTpernku (@).

m [NepeBepHyTb CTakaH bneHaepa
(HOXXOMBCTaBKOW BHU3).

m YCTaHOBUTL CTakaH brneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe GrieHgepa HanpPoOTUB TOYKM
Ha Nprbope) 1 NoBEPHYTL MO 4YacoBOW
CTpernke 4o ynopa.

m 3arpy3utb UHrpegueHTbl. MakcumarnbHoe
Konm4yecTso xwuakoctn = 1,0 nuTp (cnnb-
HOMEHSALLMXCS NN FOPSYNX XKMOKOCTEN
makcumym 0,4 nutpa). OnTmansHoe
KONM4ecTBO A5t nepepaboTku TBEPAbIX
nHrpegueHToB = 80 rpamm.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY W MIIOTHO NpwxaThb.
Bo Bpemsi paboTbl NpuaepXuBaTh KPbILLKY.

m BcTaBuThb LWTENCENbHYIO0 BUIIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepeknoyaTens
Ha Xernaemyto CTyrneHb.
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ru 3KCI'IJ'IyaTaLI,VIﬂ

m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBUTb MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens Ha
«0/off ».

m CHATb KPbILLKY U 3arpy3uTb MHIPEONEHTbI

unm

m 13BrIeYb BOPOHKY U NMOCTEMNEHHO 3arpy-
XaTb TBepable MHIPeauEHThl Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTue

unm

® 3aMNONHUTb XXUAKNE UHTPEANEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTens
Ha «0/off ».

m /13Bneyb LWTENCENbHY0 BUIKY U3 PO3ETKU.

m [loBepHyTb BrieHaep NPOTMB YacoBOK
CTPENKM W CHATb €ro.

m CHATb KPbILLKY.

m HOX-BCTaBKy OTKPYTUTb MO YacoBoOW
ctpenke (B) u cHATL co cTakaHa
oneHpepa.

m [1poBecTn YNCTKY BCeX AeTarneu, CM.
«YmcTka n yxogy».

YHuBepcanbHbI U3MenbL4YnTenb

MprmeHeHre (B 3aBMCUMOCTY OT MOAENM):

— C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM GneHaepa/
HOXOM 1151 U3MenbHeHus g ans
n3Mens4eHns n pyoku maca, TBepaoro
cblpa, fnyka, TpaB, YeCHOKa, hpyKTOB,
OBOLLIEN.

— C HOXOM-BCTaBKOW C HOXXOM Ans nepe-
ManbiBaHus 2 oNs nepemanbiBaHns v
nsmerns4eHnst HebomnbLLIOro KonMyecTsa
NpsiHOCTEW (Hanp.: nepua, 3upbl, MOXoKe-
BeMNbHUKa, KOpULlbl, CyLleHoro bagpsaHa,
wacdppaHa), 3epHOBbIX (Hamnp.: NWeHnLbI,
nwieHa, CeMsiH nbHa), kode nnm caxapa.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HOXMU |/ BpalwjaroLmmncs
npusoa!

YHuBepcarnbHbIN N3MeNLYUTENb MOXHO

CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TONbKO Nocre

OCTaHOBKM NMpuBoAa. He kacatbcs ronbiMm

pykamu ne3Buii HoXxa-BCcTaBku. [Ins ynctkm

NCMonb30BaTh LUETKY.

Ha pucyHke [@ npuBeneHbl opueHTUPOBOY-

Hble JaHHble ANs MakCUMarbHOro Konuye-

CTBa U BpeMeHu nepepaboTkun anst paboTtsl ¢

yHUBEpCarnbHbIM N3MeNBYMTENEM.
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PucyHok 3

m CTakaH yHv1BepcarnbHOro n3mesnsunTens
NoCcTaBWUTb OTBEPCTNEM BBEPX.

m 3arpy3unTb NpegHasHaYeHHble AN
N3MensYeHNst MPOAYKTbI B CTAKaH.
O6paTnTb BHMMaHWE Ha MapKMPOBKY
«MAX» Ha cTakaHe!

m [onoXWTb YNMOTHUTENb Ha HOX-BCTaBKY.
MpocneanTb 3a NpaBuIbHLIM pacnonoxe-
HVMEM YyNnOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnu ynnoTHUTENb NOBPEXAEH UNK Henpa-
BUITbHO PacrofoXXeH, MOXET BblTekaTb
XUOKOCTb.

m Hox-BcTaBky (/@) BCTaBUTL B CTaKaH
YHUBEPCATbHOTO U3MenNsIUTENs 1 3admk-
cMpoBaTh NPOTMB YacoBow CTpesk ().

m [lepeBepHyTb yHMBEPCabHbIN N3MENBYM-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).

m YH/BepcarbHbI U3MenNsYnTENb YCTaHo-
BUTb (CTpernka Ha CTakaHe HanpoTUB TOYKM
Ha npnbope) 1 NOBEPHYTL MO YacoBON
cTpernke Ao ynopa.

m BcraBuThb WiTEncenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHbLIN MepekmnoyaTens
Ha Xenaemyto CTyneHb.

MpumeyaHune: Yem gonbLue npnbop
OCTaeTCsl BKIOYEHHbIM, TeM BonbLue
n3MenbL4alTCs NpoayKThl. PekomeHgaumm
ANl UCMONb30BaHWSA NPUHAASIEXXHOCTEN Npu-
BeAeHbI B pasgerne «PeuenTbl/MHrpeaneHThl/
nepepaboTtkay.

Mocne pabotbl

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NEpeKnyaTens
Ha «0/off ».

m /13Bneyb LWTencensHy BUIKY 13 PO3ETKM.

m [MoBepHyTb YHMBEPCANbHbIA U3MENBYNTEND
MPOTMB 4YaCOBOW CTPESKN U CHATb €r0.

m [lepeBepHyTb YHMBEPCATbHbIA U3MENbYN-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BBEPX).

m Hox-BCTaBKy OTKpYTUTb MO YaCOBOW
ctpenke (B) u cHATb co cTakaHa yHUBep-
CarnbHOro N3MenbYUTENSI.

m OnycToWwnTb CTakaH.

m [TpoBecTn YACTKY BCex AeTanen,

CM. «Yuctka n yxon».



YucTtka n yxon

[aHHbI Nprbop He HyxXaaeTcs B TEXHUYe-
ckom obcnyxvBaHuy. TwartenbHasi YcTka
3awmLLaeT npubop OT MOBPEXAEHNI U
COXpaHsieT ero paboTocnocobHOCTb.
O630p ANS YACTKU OTAEMbHbIX AeTanen
npvBedeH Ha pucyHke [€.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3MEeKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHoOW BIOK HY B KOEM criy4ae He norpy-

XaTb B BOAY W HVKOIAa He AepxaTb nog

NPOTOYHOW BOAOMN.

BHumaHwme!

MoBepxHoCcTU Npubopa MoryT ObITb NOBPEX-
OeHbl. He ncnonb3oBatb abpasnBHbIE YNCTS-
Lime cpencTaa.

Mpumeyanwue: MNpu nepepaboTke, HanMp.:
MOPKOBW 1 KPaCHOKOYaHHOM KanycTbl, Ha
MracTMaccoBbIX AeTansix nosiBnseTcs
LIBETHOW HareT, KOTOPbI MOXHO yAanuTb C
MOMOLLIbIO HECKOSbKMX Kanemnb pacTutenb-
Horo mMacna.

YucTtka ocCHOBHOro 6noka

m /13Bneyb LTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m [MpoTepeTb OCHOBHOW OOK Bra)KHOW Tpsn-
kon. MNpu HeobxoaMMOCTM NCMOMNb30BaTh
HEMHOr0 CpeACTBa Ans MbITbs MOCYabI.

m B 3akntoueHne BoiTepeTb Npubop Hacyxo.

Yucrtka cMecuTenbHOM Yaluu c
NPUHAANEXHOCTAMMU

/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXu!

He kacaTbcs ronsiMmn pykamu nessumn

YHUBEpPCArnbHOro HoXa. [Ans YUCTKN NCnosb-

30BaThb LLETKY. He TporaTb OCTpble HOXU U

BbICTYMbl AUCKOB-U3Mens4uTenem. Aucku

6patb TonbKO 3a Kpas!

Bce getanu MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON
MaLuuHe. MNnacTtmaccoBble AeTanu He 3axu-
MaTb B MOCYAOMOEYHON MalLuHe, TaK Kak
BO3MOXHa 1x aedopmauums.

YucTka n yxon ru

YucTtka 6neHgepa /
YHUBepCcanbHOro uamenbyYnuTens

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HOXu!

He kacaTbCs rofnbiMu pykamu nesBuin Hoxa-

BCTaBKMW. YHMUBEpPCanbHbI HOX MPW HEWc-

Monb30BaHWK BCErda XpaHWTb B 3aLLMTHOM

yexne. [4ns YACTKM UCNONb30BaTh LUETKY.

CrtakaH 6neHaepa (6e3 Hoxa-BCTaBKw),
KPbILLKY Y BOPOHKY MOXHO MbITb B NMOCYA0-
MOEYHON MaLumHe. Hox-BCTaBKy MbITb HE B
NoCyAOMOEYHOW MalluvHe, a Nog MPOTOYHON
BOOOW (He OCTaBnATb Nexatb B Boae). Ans
YUCTKUN CHSATb YNMOTHUTENb.

NMomowb Npu yctpaHeHUm
HeucnpaBHOCTEWN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen yCTpaHeHeM HENCTIPaBHOCTH
W3BEYb LITEMCENbHYI BUIIKY U3 PO3ETKM.

HeucnpaBHoCTb:
Mpnbop He BKMO4aETCA UM NPMBOP BbIKIIHO-
YaeTcH BO BpeMs paboTbl.

Bo3moxHas npuumHa:

CwmecuTenbHas Yalua, Unu Kpbiwka unm npu-
HaANEXHOCTb HEMPaBUIbHO YCTaHOBMNEHa
unu ocnabna ee ukcaums.

YctpaHeHue:

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NepeknoyaTens
Ha «0/off».

m CMecuTenbHy Yally/KpbILWKy Unv npu-
HaNEXHOCTb YCTaHOBUTL MPaBUIbHO U
3aKpyTUTbL A0 ynopa.

m [NpopomkuTb aKkcnnyaTtauuo npubopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnun Takum 06pasom He yaanoch yCTpaHuTb

HeuncnpaBHOCTb, NOXarnymncra, obpartutecs B

CEPBMCHYHO CNny>0y (CM. agpeca CepBUCHbIX

LIEHTPOB B KOHL|E 3TON BpoLutopbl).

XpaHeHue

PucyHok [

st XpaHeHwWs), HacaZKn MOXKHO CIOXKMUTb
B CMECUTENbHYIO Yallly B LIEMSIX 3KOHOMUM
mecTa.
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ru YTunusauus

YTunusauumsa YcnoBus rapaHTUUHOro

E YTUnusupynte ynakosky ¢ UCMOSb30- o6cny>|<V| BaHUSA
BaHMeM 3KONorn4ecku He3onacHbIx MonyumT MCYEpbIBaIOLLYI0 MHAOPMALMIO
m== MeTOAOB. [laHHbiit npubop nmeer 06 ycrnoBusix rapaHTURHOrO obCyXu-
OTMETKY O COOTBETCTBMI EBpONen- BaHus Bbl MoxeTe B Bawem Gnuxaniiem
Ckum HopMam 2012/19/EU ytunu- aBTOPV30BaHHOM CEPBVCHOM LiEHTpe, 1K
3aLmi STIEKTPUHECKNX M SITEKTPOH- B CEPBVICHOM LIEHTpe OT NPOV3BOAUTENS
HbIx Npr6opos (waste electrical and 00O «BbCX BbiToBasi TEXHMKa», UNu

electronic equipment — WEEI%)' Ha- B COMPOBOAMTENbHON AOKYMEHTaLWN.
Hble HOPMbI ONpeaenstoT AeCTBY-

Lme Ha TeppuTopum EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa W yTUNun3aLmmn ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumto 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUU3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTh B MarasvHe,

B KOTOpoM Bkl nprobpenu npubop.

Mkl ocTaBnsiem 3a coboi npaBo Ha
BHECEHVE N3MEHEHUI.

PeuenTbl / nHrpegmeHTbl / nepepaboTka

Hacap- 4Yucno Bpemsi Peuentbl / uHrpeaueHTol / nepepaborka
Ka oboportoB
.. Hu3Koe ok. 1T  [OpoxxeBoe TeCcTo

22 MUH Jo — makc. 500 r myku

oder 2MuH  — 25T gpoxoken unm 1 nakeTuk CyxXmx OpOXOKen
— 220 mn mMonoka (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)

d&— — 1 anuo
— 1 wenoTtka conu
— 80 r caxapa

— 60 r cnuBoYHOrO Macna

— uegpa ¢ 72 nMMoHa (NIMMOHHBIN apomaTtusaTop)

m 3arpyauTtb BCE VHIpeaneHTbl (KpoMe MOornoka) B
CMECUTENbHYHO Yallly.

m YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIN Nepekntoyatens Ha 10 cekyHa Ha
HWU3KOE YMCrno 060POTOB.

m [106aB/Tb MOMOKO 1 NEpeMELLNBaTL Ha HU3KMX obopoTax B
TEYEHNN NMPUMEPHO 1%2 MUHYT.

VIHrpeameHTbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYH TemMnepartypy.

Korga TecTo cTtaHeT rmagkum, AaTe eMy NogonTy B TEMMOM

MecTe.

M Penyatbiv nyk, 4eCHOK
= — ot 1 nykoBwWLbI, pa3pesaHHon Ha 4 yactu, go 300 r
— ot 1 3ybunka yecHoka, go 300 r
m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHUS.

BbICOKOE TBepAbI Cbip (HanpuMep, NnapMe3aH)
= ~ 10T 70200
m Hapesartb cbIp Kybrkamu.
m [lepepabatbiBaTh 40 HEOOXOAUMOW CTENEHN U3MENBYEHUS.
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Hacaa- Yucno

PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka ru

Bpemsi Peuentbi / nHrpegueHThbl / nepepabotka

Ka obopoToB
BbICOKOE Lokonan
= — 5070 200T
m Hapesatb unu noromarb LLIOKONaz, Ha KyCOYKN.
m [lepepabatbiBaTh 40 HEOOXOAUMOW CTENEHN U3MENBYEHUS.
BbICOKOE MeTpyLwka
== —10rpo50r
m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHNS.
BbICOKOE Msco, nevyeHb (ansa daplua, TaptTapa 1 T.4.)
= —50rpo500r
m YOanuTb KOCTU, XPSILLM, KOXKY U CyXoxXunusi. Hapesatb Maco
Kybvkamm.
MpurotoBneHne MAcHOro chaplua, Ha4MHOK ¥ NaLUTETOB:
m 3arpy3uTb B CMECUTESbHYIO Yallly MACO (FOBSAUHY, CBUHUHY,
TENATUHY, NTULY, a Takke pbiby 1 T.4.), BMECTe C ApYrMMU
WHIPEaMEHTaMW U NpunpaBaMu 1 nepepaboTats B hapLu.
Bbicokoe  ok. 1,5 Kny6HUYHbIN copbeT
T MUH 10 — 250 I 3aMOPOKEHHOM KNyBHUKN
2muH  — 100 r caxapHown nyapbl

— 180 mn cnmBok (NpUMepHO 1 CTakaH4mK)

m Bce vHrpeameHTbl NonoXuTe B CMECUTESbHYH YalLly.
Cpasy e BKI4MTb NpUbop, MHavYe 06pasytoTcst KOMKW.
[MepemelurBaTth A0 TEX NOp, Noka He obpasyercs
KpeMoobpasHOe MOPOXEHOE.

@ HU3Koe

B36uTble 6enku
— OT 2 00 6 ANYHbIX Genkos
m B306u1Tb C HM3KMM YMCrioM 060POTOB.

-, BbICOKOE

B36uTble cnuBKK
—200rpgo400r
m B30uvBaTh Ha BbICOKMX 06OpOoTaXx.

oy, HU3KOE/
“—— Bbicokoe

MaroHes

— 1 anuo

— 1 4. n. ropumupl

— 150 go 200 mn pacTuTenbHOro Macna

— 1 CT. N. IMMOHHOIO CoKa Unu ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

VIHrpeameHThbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYH TemMnepartypy.

m Bce vHrpeameHTsl (Kpome pacTuTensHOro macra) nepeme-
LUMBATb B TEYEHNE HECKONBbKMX CEKYH Ha CTYMEHU «1».

m BkntounTb NpmMbop Ha CTyneHb «2», MEANEHHO 3anvBaTb
Macro Yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTHE 1 NepeMeLLrBaTh 40
TEX Nnop, Noka Macca He aMynbrupyercs.

MaroHes cnegyeTt ynoTpebuTb B CXKaTble CPOKU, He

XPaHUTb ero.
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ru PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka

Hacap- Yucno
Ka obopoToB

E,'E“f BbIcokoe/M

s

Bpemsi Peuentbi / nHrpegueHThbl / nepepabotka

Opexu, MuHAaanb

—50rpo200r

m [OnHOCTBIO0 YyaanuTb CKOpIymy, MHa4e HoX 6neHaepa
3aTynuTcs.

m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHNSI.

==, Bblcokoe/M
i

=

R

MopupoBaHue oBoller unu pykToB

— A0MOYHBIV MYCC, LUMMHAT, Nope U3 MOPKOBMW, TOMATOB;
CbIpbIX U BapeHbIX

m /IHrpeaneHTsl 1 npynpasbl 3arpy3nts BMecTe B brieHaep v
nepepabarbiBaTb UX [0 NopeobpasHOro COCTOSIHMS.

= BHICOKOE

|1

LLlokonagHoe Monoko

— 80 r go 100 r oxnaxaeHHoro Lwokonaga

— oK. 400 mn ropsiyero morioka

m LLlokonag nsmensyntb B OneHaepe, 0obaBuTh ropsyee
MOJIOKO U KOPOTKO BMELLIATb.

ByTepbpoaHas Macca c MeAOM U JIeCHbIMM opexamMu

— 15 I NECHbIX OPEXOB

— 110 r uBeTo4HOro Mmeaa (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)

m Opexu BbINOXWUTb B CTAKaH YHUBEPCANbHOIO N3MenbYnTens
1N n3MeribMaTb HOXXOM 6neH,qepa / HOXXOM Aana nsmenbyeHnsa
B TedeHune npumepHo 20 cekyHA Ha ctyneHn «M».

m CTakaH yHMBepCarnbHOro U3Mernb4nTensi CHATb,
nepeBepHYTb U U3BMEYb HOX-BCTaBKY.

m [lo6aBuTb Med. CTakaH yH1BepCcarnbHOro N3mensunTens
CHOBA 3aKPbITb HOXXOM 1 YCTAHOBUTb Ha OCHOBHOW GOK.

m [logoxaatk, Noka Mep NMOSIHOCTLIO CTEYET BHU3 Yepes
HOX. 3aTem BCe MHrpeaneHTbl NepemMeLLrBaTh B TEYEHNe
5 cekyHg Ha ctyneHun «My.

Konn4yecTtsa U BpeMeHU nepepaGOTKm ansa paﬁOTbI CO CTakaHOM yHuBepcaribHOro

@ Ha pucyHke [d npuBeaeHb OpMeHTUPOBOYHBIE AAHHBIE AN MaKCUManbHOro

n3menbynTensd n HoXxamMun-BCtaBkamMmu.
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MIUHXIL Ho80LI9g OiIMHREMXALDQO0 ou godLHaN XI9HOUadas esady



MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, l’epmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHussmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoAGps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBAa O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurickon Pepepauumn

MpoAayKuus: COKkoBbLRKUMArKu, MUKCepbl, GrieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MAcopy6Kku, usmenb4yuTenu Bosch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuun NocTOSAHHO OBHOBNAETCS. TeXHUYeckne xapakTepucTuki Npoaykuvu, B TOM Yucne aHeprodathdeKTMBHOCTH, NOCTOSHHO COBEp-

LweHcTBYI0TCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTernbHYI0 NPOLEAYPY NOATBEPXKAEHNS COOTBETCTBUS COMTACHO AENCTBYIOLIEMY 3aKoHoAaTENbLCTBY. VHdopmaLmio o

PeKBU3MTaX aKTyasnbHbIX CEPTU(MUKATOB COOTBETCTBMS 1 CPOKAX MX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MHGOPMALIWIO O KNacce 1 XapakTepucTUKax SHeproatheKTMBHOCTU NPoayK-

UK, MHchopMaLmio 06 akTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLm, BeINOMHSIOLIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENSI Ha TePPUTOPUM

Poccuiickon ®epepauun OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manasi Kanyxckas, 4.15 ocyLlecTBnsieT CBolo AeSTENbHOCTb MO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

LM OT UMEHU NPON3BOANTENS Ha €VHOI TAMOXKEHHOM TePPUTOPUM TaMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUM C AE/CTBYIOLLMMI TEXHUHECKUMU PEernamMeHTamm, B KaiecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbIMNOMHAET TpeGoBaHusi, MpegycMoTpeHHble 3akoHoMm P® Ne184-®3 «O TexHU4eckoM perynimpoBaHuu» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO 3rOTOBMUTENS Ha Tepputopun Poccuiickon deaepaumm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio npoaykLmm, cepTuduLMpoBaHHON B Ka4eCcTBe CEPUIHO NMPOU3BOAMMON OpraHoM Mo cepTudukaumn «PoctecT-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, TenedoH (499) 129-2600, sensetcs OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mocksa,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aLmen, ykasbiBaemoil Ha NPOAYKUMM B LENsX UASHTUdMKALMM NPOAYKUNAN U OCYLLECT 7 NepBUYHOE [ ve NPoayKUMM Ha pbiHke EBponerickoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,

Germany).

HOprANYECKM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLMM OT CBOETO UMEHM U3rOTOBIIEHIE MPOLYKLIMU 11 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIME TPEBGOBAHNSM NPUMEHUMbIX

TeXHUYeCcKUx pernameHToB TamMoxeHHOro cotosa, aensetcs BCX Xaycrepete Mm6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, Norpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOAYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3NOKEHHbIX B UHCTPYKLWM N0 SKCMMyaTaLuu, crieayiowmmi Tpeo-

BaHUAMMN:

+ 3anpelyaertcs noBeprarb NPOLYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUYECKAM Harpy3kam, KOTOpbIE MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO NPOAYKLUMMA U/UNN HapyLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo usberatb nonafaHusi Ha ynakoBKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTAX XUAKOCTEN.

Mepen nepeBo3Kkoil U nNepesjadeil Ha XpaHeHUe BbiBLUEN B AKCANyaTaLuM NPOAYKLMK NPy OTPULIATENLHOM TeMnepaType HeobxoaMMo Y6eanTLCs B OTCYTCTBIM B NPo-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykumus npeaHa3HaveHa K UCMomnb30BaHMIO B YCNOBUSIX TeMnepaTypbl Bbilwe 0°C 1 OTHOCUTENBHON BMNaXHOCTH, He npesbiwatowen 93%.

Mepea Havarnom akcnnyatauuy NPOAyKLMK, ANUTENbHOE BPEMS HaXOAMBLLENMCS Moz BO3ASNCTBMEM OTPULIATENbHON TeMNepaTypbl, HeOBXOAUMO BbiAepXKaTk €e B ycro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPaTYpPbl HECKOBKO Hacos.

Mpasuna peanusaumny NPOAYKUMM ONPeaensoTcs NPeanpUATUSMU POSHMYHON TOPrOBAN B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoaaTenbLCTea.

YkazaHusa no yTunu3auuv NpoayKuUn coaepxarcst B MHCTPYKUMM NO 3KcnnyaTaumm u moryt BbITb YTOYHEHbI Yy MyHUUUNAnbHbIX OpraHoB WCMONHUTENLHOW BnacTu.

[Ans npoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoka AeiCTBUS cepTudukaTa CoOOTBETCTBIS, 3TOT CepTuUdMKaT AEACTBUTENEH NPU ee NOCTaBke, Npofaxe 1

1Cnonb3oBaHUK (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Criyxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa P® o sawmte npas notpebutenei. Cpok cryx6bl Ha

NpOAYKLMIO ykasaH NPOU3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O raPaHTUIHOM 1 CEPBICHOM OBCTYXVUBAHUNY.

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHa MO MoAenbHOMY o603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLmoHHomy Tuny (none «Type») 1 ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLMIO, YNAKOBKY 1 (MNi) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAMTENBHOM AOKYMEHTAaLNM.

B cocTaB aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAUTL HACTOALAsA MHKhOPMaLMs, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo

aKcnnyaTaumm, MHchopmaums 06 yCroBuUAX rapaHTUItHOTO 1 CEePBMCHOTO 0BCMYXMBaHNS.

MapkvpoBaHue NPOAYKLMM OCYILIECTBISETCS M3rOTOBUTENEM Ha TUMOBO TaGnnyke npruGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKe, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOANTLCS UHBIMI CNOCOGaMK, 0BECTeNBaIoLMI AOCTYNHOE Y HArMS[HOE NPeACTaBneHne MHAOPMaLWM O NPUBOPe B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy NOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHMaAM TexHudyeckux PernameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCsi €NHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHoB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTcTBUE KOTOPOW 06s3aTeNkbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPXKAEHO poccuiickumi cepTudbmkatamn B cucteme FMOCT P, nubo eanHbiMm

@ Mpoaykunsi, kotopas Gbina BbINylUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cBoGoAHOe oObpalleHne Ha TeppuTopun TamMOXEHHOro Ccok3a
[floKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COok3a, MOXeET GbiTb MapKMpoBaHa 3HakoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHSKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaLnoHHbIE [JOKYMEHTbI Ha rocyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapcTs — UNeHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMUHBIX OT PYCCKOTO, MPU HAfNuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMIN B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO NOMY4MUTE Y TOPrYIOLLEV OpraHu3a-
LNKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapCTBa — UYnieHa TaMoXeHHOro Cok3a.

WHpopmaums o komMnnekTaumum NpoaykLummn NpeAcTaBneHa B TOproBbIX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsdeit nuHm» (800) 200-2961, a
Takxke AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe npouasoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUrp. 34, 81739 Mioen, Mepmanus, s BOX IMGX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 Miowxen, Fepmanysi
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukar cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DeiicteyeT no nsrotosuTenk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af46.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.AA46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.AA46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.AS146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnogexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoeeHusi




CepTudmkar cooTBeTCTBUA

Moaens Anpo6aumnoHHbIin CrpaHa-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [ata Bblaaun DevicTeyeT Ao Ll
n Tenu
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.63982 11.06.14 10.06.1 Crnosexus
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.1 Typumst
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.Af46.B.66627 21.11.14 20.11.1 Typumst
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA46.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.A5146.B.61496 17.01.14 16.01.19 Cnosexus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af46.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B150 CNHR11 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62i 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM6B250 CNHR11 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM66050RU CNHR25 C-DE.AA46.B.62: 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoseHusi
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHust
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CrnoBeHust
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CrnoBeHust
MSM87165 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoBeHus
MSM87180 CNHR28 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosenusi
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoseHusi
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM87140 CNHR28 C-DE.Af46.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHust
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af146.B.65723 18.09.14 17.09.19 CnoBeHus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnoBeHus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.AfA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.AA46.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosexusi
MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 CnoseHusi
MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnosexusi
MSM6B400 CNHR12 C-DE.AS146.B.62888 21.03.14 20.03.19 CnogeHusi
MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM64051 CNCM30 C-DE.Af346.B.60779 26.11.13 25.11.18 CrnoseHus
MCM64085 CNCM30 C-DE.A546.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5346.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4406 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM4427 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM4657 CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4855 CNUMS5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4856EU CNUMS5ST C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM4880 CNUMS5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoBeHus
MUM54240 CNUM51 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUM54251 CNUM51 C-DE.AS146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Cnosexus
MUM56S40 CNUM51 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af46.B.60779 26.11.13 25.11.18 CnoseHust
Kod
MKM6003 KM13 C-DE.Af346.B.62081 14.02.14 13.02.19 Crnosexus
MKM6000 KM13 C-DE.A5346.B.62081 14.02.14 13.02.19 CnoseHust
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.A5346.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoeeHust
MFW1545 CNFW2 C-DE.A5146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CnoeeHusi
MFW1550 CNFW2 C-DE.A146.B.61421 13.01.14 12.01.19 CrnoBeHusi
MFW45020 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW45120 CNFW5 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW66020 CNFW6 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67440 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68660 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
MFW68680 CNFW8 C-DE.AA146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kutan
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
B U L |

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

06/15

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, ™4

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A paad) iy yall ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &7

BSH Home Appliances Private Limited
altmRiAEMNFE805R1 118
11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RPIERR S Y ER BN B e,
HILEHRRBER,
Buaa B IRELR
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
0911 70 440 040

0810550 511

0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

©
D
A
CH

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001019354 950730


















100g|10-20s 2
100g|5-15s 2
50 g (1-3)xM
15x (2-5)xM
10g (2-5)xM
60g 40-60s 2
50 g (5-10)xM
100 g | 40-60 s 2
50g |40-60s 2
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