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Deutsch
Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstéandig, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen und bewahren
diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen
und Aufkleber und entsorgen diese
ordnungsgemas.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Vorsicht beim Entleeren der Schissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

¢ Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fiir den Benutzer
Zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung uber-
einstimmt.

® Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flr haus-
haltstbliche Mengen konstruiert.

¢ \Verwenden Sie das Gerat nur fur
den in der Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen fuhren.

¢ Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

e Um Verletzungen zu verhindern
mussen Hande, Haar, Kleidung sowie
Spatel oder andere Gegenstande bei
Betrieb unbedingt von den Rihrbe-
sen und Knethaken ferngehalten
werden. Vermeiden Sie Kontakt mit
den rotierenden Einsatzen.

¢ \Verwenden Sie das Gerat nicht mehr,
wenn es beschadigt ist.

¢ \Wenn das Gerat in Flissigkeit fallt,
ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie in die Flussigkeit greifen.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
Purierstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 Doppel Ruhrbesen
a Getriebeteil
b Ruhrbesen
8 350-ml-Zerkleinerer «<hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
9 500-ml-Zerkleinerer <mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring
10 Halterung zur Aufbewahrung
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Piirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum Zubereiten von
Dips, Saucen, Salatdressings, Suppen,
Babynahrung sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit fur beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit flir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Doppel Riihrbesen (B)

Verwenden Sie den Doppel Riihrbesen nur fiir
leichten Teig, Teig, Sahne, EiweiB und fir
Kartoffelptiree. Das Zubehorteil ist nicht fir
schwere Teige und Knetteige wie Pizza, Nudeln,
Mirbeteig oder Brot geeignet.

Flr Teige zuerst die fllissigen Zutaten cremig
rihren, dann die trockenen Zutaten nach und nach
hinzufliigen. Wenn die Mischung zu fest wird, per
Hand weiter bearbeiten.

Der Becher (5) darf nicht mit dem Doppel
Rihrbesen Zubeho6r verwendet werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Die Zerkleinerer (8/9) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Gemiuse, Brot und Nissen.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (8/9) nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschélte Nusse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Koérner oder harte
Gewlrze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

Beim «hc» und «<mc»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht
Uberschreiten. Maximale Betriebszeit fir den
Zerkleinerer «hc»: 1 Minute flr groBe Mengen
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nasser Zutaten, 30 Sekunden fiir trockene oder
harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb eine
Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung von
Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Eiswiirfel diirfen nur mit dem Zerkleinerer «mc» (9)
mit speziellem Eismesser (9c) zerkleinert werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.

Beispielrezept fir «hc»: Honig-Pflaumen
(als Pfannkuchen-Fllung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Flr 24 Stunden bei 3°C im Kuhlschrank ruhen
lassen.

e Fligen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Pflege und Reinigung (D)

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt D.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner -
Nutzungsdauer nicht im Hausmdiill. Die
Entsorgung kann tber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in Ihrem Land.

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 Uiberein.
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Fehlerbehebung

Fehler

Grund

Losung

Stabmixer funktioniert nicht

Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist.
Uberpriifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalter in lhrem Haus.

Wenn keines der oben genannten Probleme
vorliegt, wenden Sie sich an den Braun Service.

Rihrbesen rasseln oder

Rihrbesen haben

berthren sich wahrend des sich verhakt

Ruhrbesen entfernen und neu einsetzen

Laufens
English appliance when it is left unattended
Before Use and before assembling, disassemb-

Please read the user instructions carefully
|| |I and completely before using the appliance
and retain for future reference. Remove all

packaging and labels and dispose them
appropriately.

Caution
o The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

 This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

¢ |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the

ling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

* This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning section.

¢ Keep hands, hair, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from
whisks and beaters in operation to
prevent personal injury. Do not contact
moving parts during operation.

e Stop using the device if it is damaged.

¢ |f the device falls into liquid, unplug,
before reaching into the liquid.

Parts and Accessories

Smart Speed switch / variable speeds
Motor part

EasyClick Plus release buttons
Blending shaft

Beaker

Whisk accessory
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a Gearbox
b Whisk
7 Double Beater accessory
a Gearbox with release button
b Beaters
8 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 500 ml chopper accessory «<mc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Ice blade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
10 Stand for storage

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to section A.

Double Beater Accessory (B)

Use the double beater only for pancake batter, cake
batter, cream, egg whites and mashed potatoes.

Do not use the accessory for heavy doughs and
kneading doughs like pizza, pasta, shortcrust or
bread.

For batters or doughs, first beat the liquid ingredients
until light and creamy, then add the dry ingredients
gradually. If the mixture is becoming too dense, finish
by hand.

The beaker (5) should not be used with the double
beater accessory.

For detailed processing instructions refer to section B.

Chopper Accessory (C)
The choppers (8/9) are perfectly suited for

chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.
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Do not use the chopper accessories (8/9) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

For «hc» and «mc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max line.
Maximum operation time for the «hc» chopper: 1
minute for large amounts of wet ingredients, 30
seconds for dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (to prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Only the «<mc» chopper accessory (9) with the
special ice blade (9c) is allowed to crush ice cubes.

For detailed processing instructions refer to section
C.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3°C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smart Speed switch).

Care and Cleaning (D)

For detailed information refer to section D.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

ket
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Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.



Troubleshooting Guide

Problem

Potential causes

Solution

Hand blender does not operate. No power

Check appliance is plugged in.
Check the fuse /circuit breaker in
your home. If none of the above
contact Braun Service.

Beaters rattle or touch while
running

Beaters got stuck

Remove and re-insert the beaters

Francais

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
|||I instructions avant d’utiliser I'appareil et

conservez-les pour référence. Retirez tous
les emballages et les étiquettes et jetez-les de

maniére adaptée.

Attention

o Les lames sont tres cou-

=\ pantes! Manipulez-les avec
précautions afin d’éviter
toute blessure.

e Manipulez avec beaucoup de pré-
caution les lames coupantes lorsque
vous videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
reduites, ou des personnes sans
expérience ni connaissances, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concer-
nant I’utilisation de I’appareil de
maniére securisée et si elles sont
conscientes des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants.

¢ Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

e Sile cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé par
le fabricant, un technicien du service
aprées-vente ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter tout
danger. Veuillez toujours éteindre et
débrancher I'appareil lorsqu’il n’est
pas utilisé et avant toute installation,
démontage, nettoyage et rangement.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniguement et pour
traiter des quantités domestiques.

® Ne pas utiliser I'appareil a d’autres fins
gue celles stipulées dans ce manuel
d’utilisation. Toute utilisation incor-
recte peut entrainer des blessures.

¢ N’utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon le
besoin, conformément aux instructions
dans la section Soin et netto-yage.

¢ Tenir mains, cheveux, vétements,
spatules et autres ustensiles loin des
fouets et crochets durant I'utilisation
pour éviter tout dommage physique.
Ne pas toucher les piéces mobiles
pendant leur fonctionnement.

e Arréter d’utiliser I'appareil s'il est
endommageé.

e Si I'appareil tombe dans un liquide, le
débrancher avant d’y toucher.
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Piéces et accessoires

1 Commutateur de vitesse Smartspeed / vitesse
variable
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Pied mixeur
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
7 Batteur double fouets
a Entraineur avec bouton de déverrouillage
b Fouets
8 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de hacheur 500 ml «<mc»
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
¢ Broyeur aglace
d Bol hachoir
e Socle antidérapant en caoutchouc
10 Base de rangement

\V]

oUW

Pied mixeur (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal pour
préparer des sauces froides pour I'apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour salade, des
soupes, des aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des milk-shakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Batteur double fouets (B)

Utiliser le batteur double fouets uniquement pour la
pate a crépe, la pate a gateau, la creme, les blancs
d‘ceuf et la purée de pommes de terre. Ne pas
utiliser cet accessoire pour les pates lourdes et les
pates a pétrir comme la pizza, les pates, la pate
brisée et le pain.
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Pour les pates, battre d’abord les ingrédients
liquides jusqu’a obtenir un mélange léger et
onctueux, puis ajouter progressivement les
ingrédients secs. Sile mélange devient trop dense,
terminer a la main.

Le verre mesureur (5) ne doit pas étre utilisé avec le
batteur double fouets.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

Les hacheurs (8/9) sont parfaitement adaptés pour
hacher le fromage a pate dure, les oignons, les herbes,
Iail, les légumes, le pain, les biscuits et les noix.

Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (8/9) avec
les lames de hacheur sur des aliments extrémement
durs tels que des noix non décortiquées, des
glacons, des grains de café, des graines ou des
condiments durs comme la muscade. Ces aliments
pourraient endommager les lames.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «<hc» et
«mc» ne doit pas excéder la ligne maximum. La
durée de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins

3 minutes avant de le remettre en marche (pour
éviter les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Seul I‘accessoire de hacheur «<mc» (9) avec le
broyeur a glace spécial (9¢) peut étre utiliser pour
piler de la glace.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section C.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en
tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Entretien et nettoyage (D)

Voir la section D pour des informations détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice de
garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.



Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie.

Le remettre a un centre service agree Braun
ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

Guide de dépannage

bt

Les matériaux et les objets destinés a étre
en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
réglement européen 1935/2004.

W

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne fonctionne
pas

Pas d‘alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est
branché.

Vérifiez le fusible/disjoncteur de
votre logement.

Si aucune des solutions ci-
dessus ne fonctionne, contactez
le service apres-vente Braun.

Les fouets cliquettent ou se
touchent pendant le
fonctionnement

Les fouets sont bloqués

Retirer puis remettre les fouets

Espaiiol
Antes de empezar

Lea atentamente todas las instrucciones
|||I del usuario antes de utilizar el aparato y

consérvelas para futuras consultas. Retire
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del

modo apropiado.

Cuidado
. iLas cuchillas estan muy
=2\ afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.
¢ Se ha de tener especial cuidado a la
hora de manipular las cuchillas, vaciar
el recipiente o durante la limpieza.
® | as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reduci-
das o con falta de conocimientos y
experiencia también pueden hacer
uso de este dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con respecto a su
uso de una forma segura, y que com-
prendan los peligros que este con-
lleva.
® [ 0s ninos no deben jugar con el apa-
rato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por ninos.

¢ Se debe mantener a los ninos aleja-
dos del aparato y de su cable de ali-
mentacion.

¢ Si el cable de alimentacion esta
danado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.

¢ Apague y desenchufe siempre el
aparato cuando vaya a dejarlo desa-
tendido y antes de montarlo, des-
montarlo, limpiarlo y guardarlo.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domeéstico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No utilice el aparato para otro fin
distinto del uso previsto descrito en
este manual del usuario. El uso
inadecuado puede causar lesiones
graves.
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¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y lim-
pieza.

* Mantenga manos, cabello, ropa, y
también espatulas y otros utensilios
alejados de las varillas y los ganchos
de amasar para prevenir danos
personales. No entre en contacto con
las piezas moviles mientras estén en
funcionamiento.

¢ Deje de utilizar el dispositivo si esta
danado.

¢ Sij el aparato cae en el liquido,
desenchufelo antes de meter la
mano en el liquido.

Piezas y accesorios

1 Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Pie de la batidora
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
7 Accesorio de dos varillas batidoras
a Engranaje con boton de desbloqueo
b Varillas batidoras
8 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizant
9 Accesorio picador de 500 ml «<mc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente picador
e Anillo de goma antideslizante
10 Soporte para el almacenamiento

ok wnN

Pie de la batidora
La batidora de mano es perfecta para preparar

cremas, salsas, alifios para ensaladas, sopas,
comida infantil, bebidas, smoothies y batidos.
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Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para masas, batir primero los ingredientes liquidos

hasta que estén ligeros y cremosos, y luego afadir

los ingredientes secos poco a poco. Sila mezcla se
vuelve demasiado densa, terminar a mano.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor solo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio de dos varillas
batidoras (B)

Utilice las dos varillas batidoras solo para la masa
de pancakes, la masa de pasteles, la nata, las
claras de huevo y el puré de patatas. No utilice el
accesorio para masas pesadas y amasadas como
pizza, pasta, masa quebrada o pan.

Para masas, batir primero los ingredientes liquidos

hasta que estén ligeros y cremosos, y luego afadir

los ingredientes secos poco a poco. Sila mezcla se
vuelve demasiado densa, terminar a mano.

El vaso mezclador (5) no debe utilizarse con el
accesorio de dos varillas batidoras.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio picador (C)

Las picadoras (8/9) estan perfectamente indicadas
para picar queso duro, cebollas, hierbas, ajo,
verduras, pan, galletas y nueces.

No utilice los accesorios de picadora (8/9) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con cascara,
cubitos de hielo, granos de café y otros granos o
especias duras como la nuez moscada. El
procesamiento de estos alimentos podria danar las
cuchillas.

Para las picadoras «hc» y «mc» no exceda la
cantidad de ingredientes por encima de la linea
maxima.Tiempo de funcionamiento maximo para la
picadora «hc»: 1 minuto para grandes cantidades
de ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibraciones, detenga el



procesamiento de inmediato.

Cuidado y limpieza (D)

Para obtener informacion detallada, consulte la
seccion D.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Solo se puede usar el accesorio de la picadora
«mc» (9) con la cuchilla especial para hielo (9c)
para moler cubitos de hielo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion C.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel
(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante

e 24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Por favor no depositar el producto en los -
desechos domésticos al final de su vida util.

La licuadora podra depositarse en un Centro _
de Servicio Tecnico Braun o en los correspon-
dientes puntos de recogida que existan en su pais.
Los materiales y objetos destinados a Ml
entrar en contacto con alimentos Q f
cumplen las disposiciones del

Reglamento europeo 1935/2004.

Guia de resolucion de problemas

Problema Causas potenciales Solucioén

La batidora de mano no funciona. | No hay corriente Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/
interruptores de su casa.

Si no se corresponde con
ninguna de las de arriba contacte

con el Servicio Técnico de Braun.

Las batidoras suenan o se tocan Las batidoras se atascan

durante el funcionamiento

Retire y vuelva a colocar las
batidoras

Portugués
Antes de Utilizar o seu Aparelho

soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso

Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
|||I atentamente e na integra antes de utilizar

o aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e

elimine-as adequadamente.

Atencao

° As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

e Deve-se ter cuidado ao manusear as
lAminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagoes fisicas, sen-

seguro do aparelho e caso com-
preendam 0s perigos envolvidos.

* N3o deixe que criangas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho nao deve ser usado
por criangas.

* As criangas deverdo ser mantidas
afastadas do aparelho e do respetivo
cabo de alimentacao.

® Em caso de dano, o cabo de alimen
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.
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¢ Desligue sempre o0 aparelho e desco-
necte-o da tomada quando o deixar
sem vigilancia e antes de o montar,
desmontar, limpar e guardar.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certifi-
que-se de que a respetiva volta gem
corresponde a voltagem impressa no
fundo do aparelho.

¢ Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

¢ N3o utilize o aparelho para fins dife-
rentes daquele que esta previsto e
descrito neste manual do utilizador.
Qualquer utilizacdo indevida pode
provocar potenciais ferimentos.

* N&o utilize nenhuma peca no
micro-ondas.

¢ Limpe todas as pecas antes da pri-
meira utilizacdo ou conforme neces-
sario, seguindo as instrucdes na
seccao «Cuidados e limpeza».

¢ Mantenha as maos, o cabelo, 0
vestuario, bem como espatulas e
outros utensilios, afastados das varas
de bater e amassar em
funcionamento, para evitar danos
pessoais. Nao toque nas partes
moveis durante o funcionamento.

¢ Deixe de utilizar o aparelho caso este
esteja danificado.

¢ Se 0 aparelho cair num liquido,
desconecte-o da tomada antes de
aceder ao liquido.

Pecas e acessorios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor

Botoes de libertacdo EasyClick Plus

Pé da varinha

Copo

Acessorio para bater

a Caixa de engrenagens

b Batedor

7 Acessorio batedor duplo

a Caixa de engrenagens com botao de libertacao
b Batedores

O~ wWN =
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8 Acessorio picador de 350 ml «hc»

a Tampa

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 500 ml «<mc»
Tampa (com engrenagem)
Lamina picadora
Lamina para gelo
Recipiente picador

e Anel de borracha antiderrapante
10 Suporte para armazenamento

o0 oW

Pé davarinha (A)

A varinha magica adequa-se perfeitamente a
preparacao de pastas, molhos, molhos para salada,
sopas, alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a seccao A para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a seccao A para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio batedor duplo (B)

Utilize o batedor duplo apenas para massa de
panquecas, massa de bolos, natas, claras de ovo e
puré de batata. Nao utilize o acessorio para massas
pesadas e massas de amassar como pizza, massa,
massa quebrada ou péo.

Para massas, bata primeiro os ingredientes liquidos
até ficarem leves e cremosos, e a seguir adicione
os ingredientes secos gradualmente. Se a mistura
ficar demasiado densa, termine manualmente.

O copo (5) nao deve ser utilizado com o acessorio
batedor duplo.

Consulte a seccao B para instrugdes detalhadas de
processamento.

Acessorio picador (C)

Os picadores (8/9) sao perfeitamente adequados
para picar queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija.



N&o use os acessorios picadores (8/9) com laminas
picadoras para processar alimentos extremamente
duros, como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias duras
como, p. ex., nozmoscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as laminas.

Para o picador «hc» e «<mc», nao exceda a
quantidade de ingredientes superior a linha max.
Tempo de operagdao maximo para o picador «hc»: 1
minuto para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos ou
duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Apenas o acessorio picador «<mc» (9) com a lamina
especial para gelo (9¢) pode picar cubos de gelo.

Consulte a secgao C para instrugoes detalhadas de
processamento.

Exemplo de receita para <hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas
75 g de mel cremoso
70 ml de agua (com aroma de baunilha)

Guia de resolucao de problemas

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

e Pique durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Cuidados e limpeza (D)

Consulte a seccao D para informacdes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

N&o elimine o produto no lixo doméstico no -
fim da sua vida util. A eliminacao pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da Braun 'y

ou em pontos de recolha adequados
QI?

disponiveis no seu pais.

Os materiais e os objetos destinados ao
contacto com produtos alimenticios
estao em conformidade com as
prescricoes do regulamento Europeu
1935/2004.

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica nao funciona.

Sem alimentagéo

Verifique se o aparelho esta
conectado a tomada.Verifique o
fusivel/disjuntor da sua
habitag@o.Se ndo for nenhuma
das situacdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.

Os batedores abanam ou tocam
um no outro durante o
funcionamento

Os batedores ficaram presos

Remova os batedores e volte a
inseri-los

Italiano

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed
|||I integralmente le istruzioni d’uso prima di

utilizzare il dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le

etichette e smaltirliin modo appropriato.

Attenzione

° Le lame sono molto affilate!
Per evitare lesioni, si prega di

maneggiare le lame con cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affi-
late, prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento del reci-
piente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pu0 essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, a patto
che siano supervisionate o istruite
sull’utilizzo sicuro del dispositivo e
comprendano i potenziali rischi.
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* | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti fuori
dalla portata di apparecchio e cavo di
alimentazione.

¢ Se il cavo di alimentazione € danneg-
giato, deve essere sostituito dal pro-
duttore, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone
similmente qualificate al fine di evi-
tare pericoli.

® Spegnere e scollegare sempre I'ap-
parecchio quando viene lasciato
incustodito e prima del montaggio,
dello smontaggio, della pulizia e della
conservazione.

e Assicuratevi che il voltaggio del vos-
tro impianto elettrico corrisponda a
quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ ['apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo domestico e per proces-
sare normali quantita adatte alla
casa.

¢ Non usare I’'apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti in questo
manuale d’uso. Qualsiasi uso impro-
prio potrebbe causare lesioni.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

¢ Tenere mani, capelli, abiti e utensili
da cucina lontano dalle fruste per
montare e da quelle per impastare
durante I’utilizzo per evitare lesioni.
Non toccare le parti in movimento
durante I'utilizzo.

* Interrompere |‘uso del dispositivo in
caso di danneggiamento.

¢ Se il dispositivo cade in un liquido,
staccare la spina prima di toccarlo.
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Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Gambo frullatore
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
7 Accessorio frusta doppia
a Scatola degliingranaggi con pulsante di rilancio
b Fruste
8 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
9 Tritatutto da 500 ml «<mc»
a Coperchio (con attacco)
b Lama tritatutto
¢ Lama per ghiaccio
d Recipiente tritatutto
e Anello in gomma anti-scivolo
10 Supporto per stoccaggio

oOUhhWN =

Gambo frullatore (A)

Il frullatore a immersione € ideale per preparare
salse, sughi, condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail, frappeé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessorio frusta doppia (B)

Utilizzare la doppia frusta solo per pastelle per
pancake e torte, panna, albumi e purée di patate.

Non utilizzare I'accessorio per impasti pesanti e per
lavorare gli impasti di pizza, pasta, pasta frolla o pane.

Per impasti o pastelle, prima sbattere gli ingredienti
liquidi finché non diventano morbidi e cremosi,
quindi aggiungere gradualmente gli ingredienti
secchi. Se la miscela diventa troppo densa, finire a
mano.



Il bicchiere graduato (5) non deve essere utilizzato
con l‘accessorio frusta doppia.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

| tritatutto (8/9) sono ideali per tritare formaggi a
pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane,
cracker € noci.

Non usare i tritatutto (8/9) con le lame tritatutto per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffé, cereali o spezie
dure come la noce moscata. La lavorazione di
questi cibi pud danneggiare le lame.

Per i tritatutto «<hc» e «mc» non superare la quantita
di ingredienti indicata dal segno di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «<hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Solo il tritatutto «<mc» (9) con la speciale lama per
ghiaccio (9c) consente di tritare i cubetti di
ghiaccio.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Guida alla risoluzione degli errori

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne

® secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla

e vaniglia).

e Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Cura e pulizia (D)

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione D.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti -

domestici quando non piu necessario.

Il prodotto puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro

di raccolta adatto del proprio paese.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.
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Problema Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersione non
funziona.

Alimentazione assente

Verificare che I’'apparecchio sia collegato.
Controllare il fusibile o I'interruttore automati-
co della propria abitazione.

nessuna delle voci sopra indicate, contattare i
servizio clienti Braun.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile a

Le fruste fanno rumore o si
toccano durante il funziona-

Le fruste sono bloccate

Rimuovere e reinserire le fruste

mento
Nederlands Waarschuwing
VG6or gebruik . De messen zijn uiterst

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
volledig voordat u het toestel gebruikt en
bewaar ze voor toekomstige raadpleging.

L]

Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de

voorschriften.

7\ scherp! Om letsels te vermij-
den, moeten de messen zeer

voorzichtig gehanteerd
worden.
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® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstru-
eerd in het veilige gebruik van het
toestel en tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsvertegen-
woordiger of personen met vergelijk-
bare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

o Zet altijd het toestel uit en trek de
stekker uit wanneer het toestel lan-
gere tijd niet wordt gebruikt of wan
neer u het monteert, demonteert, rei-
nigt of opslaat. Controleer, voordat u
de stekker in het stopcontact steekt,
of het voltage van het stopcontact
overeenkomt met het voltage dat
staat vermeld op de onderkant van
het apparaat.

® Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik het toestel niet voor een
ander doel dan het beoogd gebruik
beschreven in deze gebruikershand-
leiding. Een verkeerd gebruik kan let-
sel veroorzaken.
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¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

* Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

® Houd, om persoonlijk letsel te
voorkomen, handen, haar en kleren
alsook spatels en andere materialen
uit de buurt van garden en
deeghaken als het apparaat is
ingeschakeld.

¢ Gebruik het toestel niet indien het
beschadigd is.

¢ Indien het toestel in vloeistof valt, trek
de stekker dan zo snel mogelijk uit.

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
Blendervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 Accessoire met dubbele garde
a Aandrijving met vrijgaveknop
b Gardes
8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c IJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
10 Houder voor opslag
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Blendervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden van dips,
sauzen, dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.



Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Accessoire met dubbele
garde (B)

Gebruik de dubbele garde enkel voor
pannenkoekbeslag, cakebeslag, room, eiwitten en
aardappelpuree. Gebruik het accessoire niet voor
zwaar deeg en het kneden van deeg voor pizza,
pasta, kruimeldeeg of brood.

Voor beslagen of degen klopt u eerst de vloeibare
ingrediénten tot een licht en romig geheel, dan
voegt u geleidelijk de droge ingrediénten toe. Indien
het mengsel te compact wordt, werk dan met de
hand af.

De beker (5) mag niet worden gebruikt met het
accessoire met dubbele garde.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakmolens (8/9) zijn ideaal geschikt voor het
hakken van harde kaas, uien, specerijen, look,
groenten, brood, crackers en noten.

Gebruik de hakmolens(8/9) met hakmessen niet
om extreem hard voedsel te verwerken, zoals noten
in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken
van deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Voor de «hc» en «<mc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn. Maximale
werkingstijd voor de «hc» hakker: 1 minuut voor

grote hoeveelheden natte ingrediénten, 30
seconden voor droge of harde ingrediénten.
OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Enkel het «<mc» hakaccessoire (9) met het speciale
ijsmes (9c) mag worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Verzorging en reiniging (D)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel D.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

W

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur.
Breng het voor verwijdering naar een
Servicecentrum van Braun of naar een
geschikt inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.

Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet. Geen stroom

Controleer of stekker is
ingestoken.

Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt,
neem dan contact op met de
klantenservice van Braun.

Gardes ratelen of raken elkaar
tijdens werking

Gardes zijn vastgelopen

Verwijder de gardes en plaats ze
opnieuw
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Dansk
For ibrugtagning

Lees brugsanvisningen omhyggeligt og
fuldsteendigt, for apparatet tages i brug og
—— | gem den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér dem korrekt. .

Forsigtig

. Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

e Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

e Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten, nar det efterla-
des uden opsyn og far montering,
afmontering, rengaring og opbevaring.

¢ Kontroller fgr brug, at speendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til maengder, som
normalt indgar i en husholdning.

® Brug ikke apparatet til andet formal
end den tilsigtede brug, der er
beskrevet i denne brugsanvisning.
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En hvilken som helst forkert brug kan
forarsage potentiel skade.

* Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

® Renggr alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisningerne
I afsnittet om pleje og rengering.

¢ Hold haender, har, tgj samt
dejskrabere og andre redskaber veek
fra piskeris og dejkroge under brugen
for at undga personskade.
Bevaegelige dele ma ikke bergres
under driften.

¢ Benyt ikke apparatet hvis det er skadet.

¢ Hvis apparatet tabes i veeske, tages
stikket ud inden der raekkes ned i
vaesken.

Dele og tilbehor

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
Blenderskaft
Beegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7 Dobbet piskeris tilbehgr
a Motor med frigivelsesknap
b Piskeris
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
9 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
c Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring
10 Opbevaringsstativ

O WN =

Blenderskaft (A)
Stavblenderen er perfekt egnet til tilberedning af
dips, saucer, salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.



Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Dobbelt piskeris tilbehor (B)

Benyt kun dobbelt piskeris til pandekagedej,
kagedej, creme, aeggehvider og kartoffelmos. Brug
ikke tilbehgret til tung dej og dej til eltning som
pizza, pasta, teertedej eller brad.

Til pandekagedej eller dej piskes farst de flydende
ingredienser indtil de er lette og cremede, tilsaet
derefter de tarre ingredienser gradvist. Hvis
blandingen bliver for taet, slut af med handen.

Skal (5) ma ikke benyttes med dobbelt piskeris.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit B.

Hakketilbehor (C)

Hakkerne (8/9) er perfekt egnede til at hakke hard
ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks og
ngdder.

Brug ikke hakketilbehgret (8/9) med hakkeknivene
til at tilberede ekstremt harde fadevarer, sasom
udbeelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn,
eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade knivene.

For «hc» og «mc» hakkeren ma man ikke overskride
maengden af ingredienser, der er hgjere end
maks-linjen. Maksimal kgretid for «<hc» hakkeren:

1 minut til store maengder vade ingredienser,

30 sekunder til tgrre eller harde ingredienser.

Fejlfinding

BEM/RK: Lad der veere et interval pa mindst

3 minutter far brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar
motorhastigheden daler og/eller der forekommer
steerke vibrationer.

Det er kun «<mc» hakketilbeharet (9) med den
specielle iskniv (9c), der ma bruges til at knuse
isterninger.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit C.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som
pandekagefyld eller palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet honning.

e Opbevaresikogleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Haki 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).

Pleje og rengering (D)

For detaljeret information henvises til afsnit D.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings- -
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

QI?

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer eri
overensstemmelse med EU-forordning
1935/2004.

Problem Mulige arsager

Lasning

Handblenderen kgrer ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er
tilsluttet.

Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.

Piskerisene rasler eller stader pa,
mens de karer

Piskerisene har sat sig fast

Tag piskeriserne ud og seet demii
igen
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Norsk
For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen
|| |I for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den for

fremtidig referanse. Fjern all emballasje og
alle etiketter, og foreta passende kassering av disse.

Forsiktig
° Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjeerebla-
dene sveert varsomt for a

unnga skader.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
0g ved rengjaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring og kunnskap,
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjoner om hvordan apparatet
brukes pa en sikker mate og forstar
farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor rekkevidde for
barn.

® Hvis strgmledningen er skadet ma den
skiftes av produsenten, et av deres
serviceverksteder eller en annen kvali-
fisert person, for a unnga fare.

e Sla alltid av apparatet og trekk ut kon-
takten nar apparatet ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering og lagring.

¢ Fgr du setter stapslet i stikkontakten,
sjekk at spenningen stemmer over-
ens med spenningsangivelsen pa
etiketten under apparatet.

e Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlige i
privathusholdninger.
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¢ Apparatet skal ikke benyttes il
noe annet formal enn den tiltenkte bru-
ken som er beskrevet i denne bruksan-
visningen. Enhver feilaktig bruk kan
forarsake potensielle personskader.

® Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

¢ \ennligst rengjer alle deler far de
benyttes farste gang eller nar det kre-
ves, og falg instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjearing.

e For &4 unnga skader, ma du holde
hender, har, kleer, samt spatel og andre
kjgkkenredskaper unna vispen og
deigkrokene nar apparatet er i bruk.
lkke kom i kontakt med bevegelige
deler nar det er i bruk.

e Stopp bruken av apparatet dersom det
er gdelagt.

¢ Dersom apparatet faller ned i veeske,
dra ut stgpslet far vaesken bergres.

Deler og tilbehor

Smart tempobryter / variable hastigheter
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
Blandestav
Beger
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
7 Tilbehgr for dobbelvisp
a Girkasse med utlgserknapp
b Visper
8 350 ml hakketilbehar «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
9 500 ml hakketilbehgr «<mc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskli gummiring
10 Stativ for lagring

oOUhhwWN =

Blandestav (A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.



For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Far rare eller deig piskes farst veesken til den er
luftig og kremete, deretter tilfgres de tarre
ingrediensene gradvis. Dersom blandingen blir for
tykk ma du fortsette for hand.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Tilbehor for dobbelvisp (B)

Bruk en dobbel pisk kun til pannekakedeig,
kakedeig, krem, eggehvite og potetmos. lkke bruk
tilbehgret til tung deig, eller til & kna deig som pizza,
pasta, mgrdeig eller brad.

Far rare eller deig piskes farst veesken til den er
luftig og kremete, deretter tilfgres de tarre
ingrediensene gradvis. Dersom blandingen blir for
tykk ma du fortsette for hand.

Begeret (5) bar ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Hakketilbehor (C)

Hakkene (8/9) er perfekt tilpasset & hakke hard ost,
lok, urter, hvitlgk, grannsaker, brad, kjeks og natter.

Ikke bruk hakketilbehgret (8/9) med hakkeknivene
til & behandle ekstremt hard mat, som natter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt krydder,
f.eks. muskatngtt. Behandling av slik mat kan
gdelegge knivbladene.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» og «mc» hakken. Maksimum driftstid

Veiledning for feilsgking

«hc» hakke: 1 minutt for starre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter for den
benyttes igjen (for a unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Kun «mc» hakketilbehar (9) med den spesielle
iskniven (9c) tillates til & knuse isbiter.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Hakki 1,5 sekunder med med maksimal
hastighet (trykk fullt ut pa Smartspeed bryteren).

Pleie og rengjoring (D)

For mer informasjon, se avsnitt D.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Ikke kast produktet sammen med -
husholdningsavfall pa slutten av brukstiden.
Det kann avhendes pa et Braun servicesenter _

eller tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/ elektroniske apparater.
er

Materialer og gjenstander ment for
kontakt med matvarer (food grade) er i
samsvar med EU-forskrift 1935/2004.

Problem

Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Piskene skraller eller bergrer
under drift

Piskene ble fastblokkert

Fjern og sett inn piskene pa nytt
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Svenska
Fore anvandning

Las noga och helt och hallet igenom
|||I bruksanvisningarna innan du anvander

maskinen och behall dem for framtida
bruk. Ta bort allt férpackningsmaterial samt

etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra
skador.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten
pa ett sakert satt och forstar riskerna
med anvandning.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat far inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och tillhorande natkabel.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
serviceombudet eller en annan beho-
rig person for att undvika fara.

e Stang alltid av och dra ur sladden till
apparaten nar du lamnar den utan
tillsyn och innan du monterar,
demonterar, rengor eller staller
undan den.

¢ |nnan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den angivna
spanningen pa apparatens undersida.

¢ Den har apparaten ar endast avsedd
for hushallsbruk och for bearbetning
av normala mangder vid hushalls-
bruk.
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¢ Anvénd inte apparaten for nagot
annat andamal an den avsedda
anvandning som beskrivs i denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning
kan leda till skador.

e Anvénd inte delarna i mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

e Hall hander, har, klader och husgerad
borta fran vispar och degkrokar under
drift, for att undvika personskador.
Vidror inte rorliga delar under drift.

e Sluta anvanda enheten om den ar
skadad.

® Om enheter faller ner i vatska ska den
kopplas fran innan den nar vatskan.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
Mixerskaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
7 Dubbelvisptilloehdr
a Vaxelldada med frigéringsknapp
b Visp
8 Hacktillbehor 350 ml «<hc»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
9 hacktillbehér 500 ml «<mc»
a Lock (med kugghijul)
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal
e Gummiring for halkskydd
10 Stativ for forvaring

U WN =

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid tillredning
av dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvéndningsinformation.



Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.
Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Dubbelvisptillbehor (B)

Anvand endast dubbelvispen for att vispa
pannkakssmet, kaksmet, gradde, aggvitor och
potatismos. Anvand inte tillbehoret for tunga degar
och knadning som t.ex. pizza, pasta, mordeg eller
brod.

Nar du arbetar med smet eller deg ska du borja
med att vispa de flytande ingredienserna tills
konsistensen blivit Iatt och kramig, tillsatt sedan de
torra ingredienserna litet i taget. Avsluta for hand
om blandningen har blivit for kompakt.

Begeret (5) bgr ikke brukes med tilbehgret til en
dobbel pisk.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktilloehoren (8/9) ar perfekta for att hacka hard
ost, 16k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och nétter.

Anvand inte hacktillbehéren (8/9) med hackknivar
for att bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.
oskalade noétter, isbitar, kaffebonor, sddeskorn eller
harda kryddor som muskot. Bearbetning av dessa
typer av matvaror kan skada knivarna.

Med «hc»- och «<mc»-hacktillbehdret far man inte
overskrida mangden ingredienser sa att maxlinjen
passeras. Maximal anvandningstid for
hacktillbehoret «<hc»: 1 minut for stora mangder
fuktiga ingredienser, 30 sekunder for torra eller
harda ingredienser.

Veiledning for feilsgking

OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.

Det ar endast tillatet att anvanda «mc»-
hacktillbehdret (9) med den sarskilda iskniven (9c)
for att krossa isbitar.

Se avsnitt C for detaljerad anvandningsinformation.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som
palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvarai kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Hackai 1,5 sekunder med hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt)..

Vard och rengoring (D)

Se avsnitt D for detaljerad information.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Nar produkten ar forbrukad far den inte -
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kann ombesdrjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

|
Materialen och féremalen som ar avsedda Ml
for kontakt med livsmedel

overensstammer med foreskrifterna i
Europadirektivet 1935/2004.

Problem

Majliga orsaker

Losning

Den manuella mixern fungerar inte. | Ingen strém

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.

Visparna slamrar eller slar emot vid
anvandning

Visparna har
fastnat

Ta ut och satt i visparna igen
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Suomi
Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja téysin, ennen
|||I kun kaytat laitetta, ja sailyta ne tulevaa

kayttda varten. Poista kaikki pakkausmate-
riaalit ja tarrat ja havita ne asianmukaisesti.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
Késittele teria erittain varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.
¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja puh-
distaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa myos hen-
kilot, joiden fyysinen, havainto- tai
henkinen kyky on alentunut tai joilla
on vain vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai heille
annetaan ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos he ymmartavat kayt-
toon liittyvat vaarat.

¢ | apset eivat saa leikkia laitteella.

* Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

¢ Lapset on pidettava kaukana lait-
teesta ja sen virtajohdosta.

¢ Jos virtajohto vahingoittuu, valmista-
jan, sen huoltoedustajan tai vastaa-
vasti patevan henkilon on vaihdettava
se vaarojen valttamiseksi.

e Sammuta laite ja irrota se pisto-
rasiasta aina, kun jatat sen valvo-
matta ja ennen sen kokoamista, pur-
kamista, puhdistusta ja varastointia.

¢ Ennen kuin kytket johdon pisto-
rasiaan, tarkista etta jannite vastaa
laitteen pohjaan merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon ja tavallisten kotitalou-
dessa kaytettyjen maarien kasittelyyn.

o Al4 kayta laitetta muihin kuin tassa
kayttboppaassa kuvattuihin tarkoituk-
siin. Vaarinkaytto saattaa aiheuttaa
loukkaantumisen.

28

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen vaa-
tiessa Hoito ja puhdistus -luvun ohjei-
den mukaisesti.

¢ Pida kadet, hiukset, vaatteet seka
lastat ja muut valineet poissa
vispiloista ja taikinakoukusta kayton
aikana vahinkojen estamiseksi. Ala
koske liikkuviin osiin kayton aikana.

e | opeta laitteen kaytto, jos se vahin-
goittuu.

* Jos laite putoaa nesteeseen, irrota se
pistorasiasta ennen kuin kurotat
nesteeseen.

Osat ja lisdvarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensaatd
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
Sekoitinvars
Sekoituslasi
Vispildlisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
7 Kaksoisvispildlisavaruste
a Kayttopyorasto vapautuspainikkeella
b Vatkaimet
8 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
9 500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas
10 Varastointiteline

oOUhhwWN =

Sekoitinvars (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.



Vispilalisavaruste (A)

Kéayta vispilaad ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.
Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Kaksoisvispildlisavaruste (B)

Kayta kaksoisvispilda vain pannukakkutaikinan,
kakkutaikinan, kerman, munanvalkuaisten ja
perunamuusin valmistukseen. Ala kayta
lisavarustetta sellaisen paksun taikinan
valmistukseen tai vaivaamiseen kuin pizza-, pasta-,
muro- ja leipataikina.

Vatkaa taikinaa valmistaessasi ensin nestemaiset
ainekset, kunnes ne ovat ohutta ja kermamaisia, ja
lisda sitten kiinteat ainekset vahitellen. Jos seos
tulee liian paksuksi, viimeistele kasin.

Kannua (5) ei saa kayttaa
kaksoisvispildlisdvarusteen kanssa.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvarusteet (10/11/12) sopivat
erinomaisesti kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
péhkindiden pilkkomiseen.

Ala kasittele pilkontalisdvarusteilla (8/9) erittéin
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinoita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita,
kuten muskottipahkinda. Muutoin terat voivat
vioittua.

Kun kaytat «<hc»- tai «mc»-pilkontalisavarustetta, ala
lisda aineksia maksimiviivaa enempaa. «hc»-

suurella maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintdan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitéd uudelleen (vikojen estadmiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

Vain jaateralla varustetulla «<mc»
(9)-pilkontalisavarusteella (9c) voi murskata
jaékuutioita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa C.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
e hunajalla.

e Sailytd jadkaapissa 3 °C:n lampdtilassa 24 tuntia.
e Lisda 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina

e dlynopeuskytkin pohjaan).

Hoito ja puhdistus (D)

Lisatietoja on osiossa D.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu-
ja huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittaminen
tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa
kerdyspisteessa.

.._
Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin l ||If

joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen

pilkontalisdvarusteen pisin kayttdaika: 1 minuutti 1935/2004 vaatimuksia.
Vianetsintaopas
Ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta Braunin
huoltoon.

Vispilat kolisevat tai
koskettavat toisiaan kayton
aikana

Vispilat juuttuivat

Irrota vispilat ja asenna ne takaisin
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Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
|||I dokfadnie i w catosci przeczytac instrukcje
obstugi, a nastepnie zachowac jg na
przysztos¢. Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzadzeniu i
usun je w odpowiedni sposob.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz

sie z nimi niezwykle ostroznie.

¢ Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
obchodzenia sie z ostrzami o ostrych
krawedziach, oprdzniania misy i czysz-
czenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajgcg wiedzg i
doswiadczeniem, jesli nie znajdujg,
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywac urzgdzenia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzgdzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

® W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg przebywac
dzieci.

* Wprzypadku, gdy kabel zasilajgcy jest
uszkodzony, wowczas w celu uniknie-
cia zagrozen dla uzytkownika, kabel
ten musi zostaC wymieniony przez pro-
ducenta, autoryzowany serwis
naprawczy producenta lub przez
osobe o podobnych kwalifikacjach
fachowych.

® Przed pozostawieniem urzgdzenia bez
nadzoru, montazem, demontazem,
Czyszczeniem oraz przechowywaniem
nalezy kazdorazowo je wytgczyC i odtg-
czy¢ od sieci.
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® Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone
wyfgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrobki normalnych
dla gospodarstw domowych ilosci
produktow.

¢ Urzgdzenie nalezy stosowac wytgcz-
nie zgodnie z jego przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukcji
obstugi. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowac niebezpieczenstwo
uszkodzenia ciata.

¢ Nie uzywac zadnych czesci urzadze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic¢ wszyst-
kie elementy zgodnie z instrukcjami z
rozdziatu Konserwacja i Czyszczenie.

¢ Dfonie, wtosy, odziez, jak rowniez
inne rzeczy trzymaj z dala od
koncowek ubijajgcych oraz koncowek
do wyrabiania ciasta, celem ochrony
uzytkownika przed zranieniem. Nie
dotykac czesci ruchomych podczas
pracy z urzgdzeniem.

e Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy zaprzestac jego uzywania.

¢ Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpojte ho predtim, nez sdhnete do
kapaliny.

Czescii osprzet

1 Inteligentny przetacznik predkosci / rozne
predkosci
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Koncoéwka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
7 Koncowka z dwoma mieszadtami
a Przekfadnia z przyciskiem zwalniajgcym
b Mieszadta
8 350 ml koncéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania

o wN




¢ Misa do siekania

d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 500 ml koncéwka do siekania «<mc»

a Pokrywa (z przekfadnig)

b Ostrze do siekania

¢ Ostrze do lodu

d Misa do siekania

e Antyposlizgowy pierscien gumowy
10 Podstawka do przechowywania

Koncowka rozdrabniajaca (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, sosow, dressingéw do
satatek, zup, pokarmow dla dzieci, a takze drinkow i
koktajli mlecznych.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja A.

Koncowka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcije przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koncowka z dwoma
mieszadtami (B)

Koncowki zdwoma mieszadtami nalezy uzywac
tylko do ciasta nalesnikowego, luznego ciasta,
$mietany, biatek i puree ziemniaczanego. Nie nalezy
uzywac jej do gestego ciasta i ciast wymagajacych
wyrabiania, takich jak pizza, makaron, kruche ciasto
czy chleb.

Przygotowujac gestsze ciasta lub ciasta
wymagajace wyrabiania, nalezy najpierw ubi¢
ptynne sktadniki do lekkiej, kremowej konsystencji,
a nastepnie stopniowo dodawac suche sktadniki.
Jedli ciasto stanie sie zbyt geste, nalezy dokonczyc¢
wyrabianie recznie.

Wysokiego naczynia (5) nie nalezy uzywac z
koncowka z dwoma mieszadtami.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.
Koncowka do siekania (C)

Koncoéwki do siekania (8/9) przeznaczone sg w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,

przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechoéw.

Nie uzywaj koncowki do siekania (8/9) z ostrzami do
siekania w przypadku obrobki bardzo twardych
produktow takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych przypraw
np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich produktéow
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia ostrzy.

Podczas uzywania siekacza «hc» i «<mc» nie
przekraczac linii maksymalnej ilosci sktadnikow.
Maksymalny czas pracy koncowki do siekania «hc»:
1 minuta dla duzej ilosci mokrych sktadnikow,

30 sekund dla wysuszonych i twardych sktadnikow.
UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom). Natych-
miast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie predkosc
obrotowa silnika lub gdy pojawig sie silne wibracje.
Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac wytgcznie

koncowki do siekania (9) ze specjalnym ostrzem
«mc» (9¢).

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem
(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e W1i6z suszone $liwki i kremowy miod do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodoéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekac przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno przycisk,
az do uzyskania maksymalnej predkosci).

Konserwacijai czyszczenie (D)

Szczegotowe informacje zawiera sekcja D.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informaciji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwaranciji i serwisu lub odwiedz witryne

www.braunhousehold.com.
.._

Wl
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Zuzytego urzadzenia nie wolno faczyc¢ i
wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekazac do
odpowiedniego punktu zbiorki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do
kontaktu z artykutami spozywczymi sg,
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.



Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe przyczyny | Rozwigzanie

Blender nie dziafa. Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu w domowej
instalacji elektrycznej.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sig¢ z Centrum Obstugi
Klienta Braun.

lub stykajg sie zablokowaty sie
podczas pracy

Mieszadta grzechoczg, | Mieszadta Wyjmij i ponownie wt6z mieszadta

Cesky
Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a
|||I kompletné prectéte pokyny pro uZivatele a

uschovejte je pro pristi potfebu. Odstrarite
v8echny obaly a §titky a naleZité je zlikvidujte.

Pozor
° NoZe jsou velmi ostre! Abyste
>\ predesli poranéni, zachazejte s
noZi velmi opatrné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymifezacimi nozi,
privyprazdiovani nadoby a béhem Cis-
téni je tfeba davat pozor.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou pouZivat tento pristroj pouze pod
dozorem nebo po instruktazi tykajici se
bezpeCného pouZivani pristroje, a pokud
rozumi souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

* Tento pristroj nesméji pouZivat déti.

¢ Déti by se mély udrZovat v dostatecne
vzdalenosti od pristroje a jeho privodni
$nidry.

e Je-li privodni $iitira poSkozena, musi ji
vymenit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo podobné kvalifikované osoby, aby
se predeslo nebezpeci.

e \/Zdy pristroj vypnéte a odpojte, je-li
ponechan bez dohledu a pred sestavo-
vanim, rozebiranim, Cisténim a usklad-
nénim.
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e Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti
odpovida napéti uvedenemu na pristroji.

e Tento pristroj je konstruovan pouze pro
pouZivani vdomacnosti a pro zpracova-
vani mnozstvi normalnich v domacnosti.

* NepouZivejte pristroj k Zadnému
jinému ucelu nez je urceny ucel
popsany vtomto navodu k pouZiti.
Jakékoli nespravné pouziti mize
zapricinit potencialni moznost urazu.

* NepouZivejte Zzadny dil v mikrovinné
troubé.

¢ Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokynu v ¢asti Péce a Gisténi.

e Dr7te ruce, vlasy, obleCeni, stejné
jako vareCku Ci jiné kuchynské nacini
v dostatecné vzdalenosti od metel a
hnétacich haku, kdy? je pfistroj v
provozu, aby nedoslo k poranéni Ci
jiné nehodé. Kdy?z pristroj bézi,
nedotykejte se pohyblivych Casti.

¢ NepouZivejte pristroj, pokud je
poskozeny.

¢ Pokud pristroj spadne do kapaliny,
odpojte ho predtim, nez sahnete do
kapaliny.

Dily a pFisluSenstvi

Spinat Smartspeed / variabilni rychlosti
Cast motoru

Uvoliiovaci tlaCitka EasyClick Plus
TyCovy mixovaci nastavec

Pohar

O WON =




6 Slehaci prislusenstvi
a Prevodovka
b Metla
7 PrisluSenstvi dvojitého Slehace
a Prevodovka s uvoliiovacim tlacitkem
b Slehace
8 350 ml prisluSenstvi na sekani «hc»
a Viko
b Sekacinuz
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouzek
9 500 ml prislusenstvi na sekani «<mc»
a Viko (s prevodem)
b Sekacinuz
¢ NGz naled
d Sekaci nadoba
e Protiskluzovy pryZovy krouzek
10 Stojan pro uloZeni

Tycéovy mixovaci nastavec (A)

Ruéni §lehac se skvéle hodi k priprave dipa,
omacdek, salatovych dresink, polévek, kojenecké

stravy a také napojli, smoothies a mlé&nych koktejll.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja A.

Slehaci prislusenstvi (A)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezerta.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Prislusenstvi dvojitého
Slehace (B)

PouZivejte dvojity Sleha¢ pouze pro palacinkové
tésto, kolacové tésto, krém, vajecné bilky a brambo-
rovou kasi. Nepouzivejte prislusenstvi pro husté a
hnétené tésto, jako je pizza, pasta, linecké cukrovi
nebo chleba.

Pro pfipravu tést nebo past nejprve rozSlehejte
tekuté prisady tak, aby byly lehké a krémové, poté
postupné pridavejte suché prisady. Pokud smés
prili§ zhoustne, dokonc&ete pfipravu ru¢né.

Pohar (5) se nesmi pouZzivat s prislu§enstvim
dvojitého Slehace.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja B.

Prislusenstvi na sekani (C)
Sekacky (8/9) se skvéle hodi k sekani tvrdého syru,

cibule, bylin, €esneku, zeleniny, chleba, suchar(i a
orech(.

Nepouzivejte prisluSenstvi na sekani (8/9) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napriklad nevyloupanych ofechl, ledovych
kostek, kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,
napr. muskatového ofechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poSkodit nozZe.

U sekacku «hc» a «mc» nesmi mnoZstvi prisad
presahnout ozna€eni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velka mnoZstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pred dal$im provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Pouze prislusenstvi na sekani «<mc» (9) se
specialnim noZzem na led (9c) je dovoleno pro
drceni ledovych kostek.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v ¢asti C.

Priklad receptu «hc» : Svestky s medem (jako naplii
do palacinek nebo pomazanka)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone $liwki i kremowy miéd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

Siekac¢ przez 1,5 sekundy przy

najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno przycisk,

az do uzyskania maksymalnej predkosci).

Pé&e a &isténi (D)

Podrobné informace najdete v ¢asti D.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zarucni a
servisni dokument nebo navstivte www.
braunhousehold.com.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho -

zivotnosti do domovniho odpadu.
QI?

Likvidaci muze provést servisni stredisko
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5%

Braun nebo pfrislusné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny
pro styk s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.



Privodce odstraiiovanim poruch

Problém Potencialni pri€iny

Reseni

Ru&ni mixér nefunguje. Chybi napajeni

Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti€ / pojistky ve vaSem byté.
Pokud nic z vy$e uvedeného nepomdize,
kontaktujte servis Braun.

Slehade chrasti nebo se Slehade se zasekly

za chodu dotykaji

Demontujte Slehace a znovu je vioZte

Slovensky
Pred pouzitim pristroja

Pred pouZitim spotrebica si pozorne
|||I precitajte celé pokyny pre pouZivatela a

uschovajte siich pre referenciu do
buducnosti. Odstrarite v8etok baliaci material a

Stitky a nalezite ich zlikvidujte.

Upozornenie

° Ostrie je mimoriadne ostré!

Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa neporanili.

¢ Pri manipul&cii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a pocas Cis-
tenia bud'te opatrni.

¢ Tento pristroj méZu pouZivat’' osoby s
obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pri-
pade osoby s nedostatoCnymi skuse-
nostami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani pristroja bezpec-
nym spdsobom a porozumeli nebez-
pecenstvam, ktoré im hrozia.

¢ Deti sa nesmdu hrat’ s pristrojom.

e Tento pristroj nie je urCeny na pouZitie
det'mi.

¢ Deti sa musia zdrZiavat’'v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpec€nosti pouzi-
vatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.
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¢ Ked'’ sa spotrebiC ponechava bez
dozoru a pred zloZenim, rozlozenim,
Cistenim a uskladnenim ho vzdy vyp-
nite a odpojte.

* Pred zapojenim pristroja do elektrickej
zasuvky skontrolujte, Ci napatie v sieti
zodpoveda napatiu vytlaCenemu na
spodnej strane pristroja.

e Tento pristroj je navrhnuty vyluCne
pre pouZitie v domacnosti a na spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domacnosti.

e Spotrebi€ nepouzivajte na Ziadny
iny ucel, ako je zamyslané pouZi-
vanie popisané v tejto pouzivatel-
skej prirucke. Akékolvek zneuZitie
moze spdsobit’ potencionalne zranenie.

e Ziadnu Cast’ nepouZivajte v mikro-
vinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in €iSCenje.

¢ PoCas prevadzky pristroja drzte ruky,
vlasy, obleCenie, rovnako ako varesky
Ci iné kuchynské naradie v dostatoCnej
vzdialenosti od metliCiek a hakov na
miesenie, aby nedoslo k fyzickému
zraneniu. Ked’ je pristroj v prevadzke,
nedotykajte sa pohyblivych Casti.

¢ Ak je spotrebi€ poSkodeny, prestarite
ho pouZivat'.

¢ Ak spotrebiC padne do kvapaliny,
skor, ako sa naciahnete do kvapaliny,
ho odpojte.




Diely a prislusenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora
Uvoltiovacie tlacidla EasyClick Plus
Ty€ovy mixovaci nadstavec
Nadoba
Dopinkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
7 Dve 8lahacie metlicky
a Prevodovkova €ast’ s tlacidlom uvolnenia
b Srahacie metlicky
8 350 ml doplnkovy kraja¢ «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 500 ml doplnkovy kraja¢ «mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Cepelnalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
10 Odkladaci stojan
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Tycéovy mixovaci nadstavec (A)

Ru&ny miesac je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v asti A.

Doplinkova metlicka (A)

MetliCku pouZivajte len na Slahanie smotany,
vaje¢nych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v asti A.

Dve SPahacie metlicky (B)

Dve Slahacie metlicky pouZivajte len na jemné cesto
na palacinky, jemné cesto na kolac, krém, vajecné
bielka a zemiakoveé pyré. PrisluSenstvo nepouzivajte
na husté cesta a miesenie cesta na pizzu, cestoviny,
lineckého cesta alebo chleba.

Pri cesti¢kach alebo kysnutych cestach najskor
vySlahajte tekuté prisady, kym nebudu jemné a
krémové, potom postupne pridavajte suché prisady.
Ak zmes zacina byt prili§ husta, dokongite ju
miesenim v rukach.

Nadoba (5) by sa nemala pouZivat’s dvomi
Slahacimi metlickami.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti B.

Doplnkovy krajac¢ (C)

Krajace (8/9) su idealne na krajanie tvrdého syra,
cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov
a orechov.

Doplnkové krajace (8/9) s Cepelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

V pripade krajaca «hc» a «<mc» neprekracujte
mnoZstvo prisad nad rysku s oznagenim max.
Maximalna doba prevadzky pre krajac «hc»: 1 minatu
v pripade velkého mnoZstva prisad s vysokym
obsahom vody, 30 sekund v pripade suchych alebo
tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou pockajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked'’ otatky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Na drvenie kociek l'adu je moZné pouZivat’' len «mc»
(9) doplnkovy kraja¢ so $pecialnou ¢epelou na fad
(9c).

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Priklad receptu «hc»: Medové sudené slivky (ako
plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Naplrite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e Ulozte na 24 hodin do chladnicky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Starostlivost’ a Cistenie (D)

Podrobné pokyny najdete v ¢asti D.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Produkt na konci svojej zivotnosti nelikvidujte -
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
moZete cez servisné stredisko spoloCnosti
Braun alebo na prislusnych zbernych
miestach vo vasej krajine.
QI?
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Materialy a predmety ur€ené pre styk
s potravinami su v sulade s
poZiadavkami eurdpskeho nariadenia
1935/2004.



Sprievodca rieSenim problémov

Problém MozZné pri€iny

RieSenie

Ru¢ny mixér nefunguje. Nie je zapojené napajanie

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej domacnosti.
Ak ni¢ z vy$Sie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Srahacie metlicky sa
zasekli

Srahacie metlicky potas
prevadzky rachotia alebo
sa dotykaju

Srahacie metlitky odpojte a opatovne ich zapojte

Magyar

Hasznalat el6tt
Gondosan és teljes korlien olvassa at a
hasznalati utasitast, miel6tt hasznalatba

I""_I venné a készuléket, és 6rizze meg azt

késBbbi hivatkozas céljabol. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
eléirasszerien.

Figyelem
. A kések rendkivil élesek! A
=2\ seérilések elkeriilése érdeké-
ben kérjuk, banjon rendkivdl
. Ovatosan a késekkel!
¢ Ovatosan kell banni az éles vagoké-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.
e A készuléket korlatozott fizikai, érzék-
szervivagy szellemi képessegekkel
rendelkez0, illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendelkez0 sze-
meélyek is hasznalhatjak megfeleld
feligyelet vagy a készulék biztonsa-
gos hasznalatara vonatkozé utmuta-
tas mellett, és a veszélyek megeértése
eseteén.
* Gyermekek ne jatsszanak a késztilék-
kel.
¢ Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.
e A készuléket €s annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.
¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
a veszélyek elkerulése érdekében a
gyartdval, annak szervizigynokevel,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.
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* Miel6tt 6rizetlendl hagyna, 0ssze-,
illetve szétszerelné, tisztitana, illetve
elrakna, mindig kapcsolja ki készule-
ket, a csatlakozodugot pedig huzza ki
a konnektorbol.

e A csatlakozoaljzathoz torténd csatla-
koztatas el6tt ellenérizze, hogy a
haldzati fesziltség megfelel-e a kés-
zuléken jelzett erteknek.

e Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

* Ne hasznalja a készliléket az ezen
hasznalati Gtmutatéban leirtaktol
eltéré modon. A helytelen hasznalat
séruléseket okozhat.

¢ Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els¢ hasznalat el6tt, illetve szlikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
Utmutatasait kovetve.

¢ Sajat biztonsaga érdekében a
habver(- és a dagasztoegyseg
hasznalata kozben Ggyeljen arra,
hogy a keze, haja, ruhazata vagy
valamely konyhai eszk0z ne érjen a
feldolgozbegyseghez, mert az
milkodése kOzben elkaphatja azokat.

® Ha megsérult a készilék, akkor nem
szabad tovabb hasznalni.

¢ Ha folyadékba esne a készlilék,
huzza ki az aljzatbol, miel6tt a
folyadékba nyulna.




Alkatrészek és tartozékok

Smartspeed kapcsolo / allithatd sebesség
Motorrész
EasyClick Plus kioldbgombok
Mixelérad
Keverbedeny
Habver6 tartozék
a Forgorész-haz
b Habverd
7 Duplahabver6-tartozék
a Forgoérészhaz kioldbgombbal
b Habver6k
8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritopenge
¢ Apritotal
d Csuszasgatld gumigydri
9 500 ml-es apritétartozék «mc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritopenge
c Jégpenge
d Apritotal
e Csuszasgatlo gumigydra
10 Taroloallvany
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Mixel6rud (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas martasok,
sz0szok, salatadntetek, levesek, bébiételek,
valamint italok, illetve gyiimdolcsos és tejes turmixok
készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat az A részben talalja.

Habverd tartozék (A)

A habvero6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A részben talalja.

Duplahabver6-tartozék (B)

A dupla habver6t csak palacsintatésztahoz,
siteménytésztahoz, tejszinhez, tojasfehérjéhez és
burgonyapiréhez hasznalja. Ne hasznalja a
tartozékot nehéz tésztdhoz és dagasztott tésztahoz,
pl. pizzahoz, tésztafélékhez, omlds tésztahoz vagy
kenyérhez.

Tésztakészitéskor el6szor verje fel a folyékony
hozzavaldkat, amig konny(, krémes allagot nem
kap, majd fokozatosan adja hozza a szaraz

hozzavaldkat. Ha nagyon bes(risodik a keverék,
kézzel fejezze be a miveletet.

Ne hasznalja a kever6edényt (5) a duplahabverd-
tartozékokkal.

A részletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Apritétartozék (C)

Az apritok (8/9) kivaloan alkalmasak kemény sajt,
voroéshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara.

Ne hasznalja az apritd-tartozékokat (8/9) rendkivdl
kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan di6félék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény fliszerek,
pl. szerecsendid) eldkészitéséhez. Az ilyen élelmi-
szerek el6készités kdozben karosithatjak a pengéket.

A «hc» és az «mc» apritd hasznalata esetén a betoltott
0sszetevOk mennyisége ne Iépje tul a maximum
jelolést. A ,hc” jelzési apritd esetében a mikodtetés
maximalis idétartama: 1 perc nagy mennyiségu,
nedves hozzavalo esetén; 30 masodperc szaraz vagy
kemény hozzavalok esetén.

UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gjabb miikddtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkertilése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal hagyja
abba az apritast, ha a motor sebessége csokken és/
vagy erés rezgés érezhetd.

Jégkockak 6sszezuzasara kizarolag a specidlis
jégpengével (9c) felszerelt, ,mc” jelzési
apritétartozék (9) hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az C részben
taldlja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatolielékként vagy péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitéslit)

e Tegye az apritotalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hitészekrényben 3 °C-on 24 6ran
keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitést).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas (D)

Részletes informaciokért olvassa el a D részt.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat 1asd a kildn garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A termék hasznos élettartamanak leteltével K
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé. —
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A kiszolgalt készuléket hulladékként atveszi

a Braun szervizk6zpont vagy leadhatja azt az

On orszagaban talalhatd megfeleld hulladékgyijtd
telepeken.

Hibaelharitasi atmutato

anyagok megfelelnek az Eurépai Unio

Az élelmiszerekkel kapcsolatba keril6 targy I[]
1935/2004 rendeletében foglaltaknak.

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem mikodik. Nincs aramellatas

Ellenérizze, hogy a készilék be van-e dugva.
Ellenorizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellenérzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
lgyfélszolgalatahoz.

Mkddés kdzben zorognek | Elakadtak a habverdk
vagy egymashoz érnek a
habver6k

Vegye ki, majd helyezze vissza a habvertket

Hrvatski

Prije uporabe
Molimo vas da prije poCetka koristenja

|| |I uredaja paZljivo i u cijelosti procitate
korisni€ke upute i pohranite ih za buduce

koristenje. Uklonite ambalaZu i etikete i odloZite ih
na odgovarajuci nacin.

Pozor
° Ostrice su vrlo o8tre! Rukujte
=2\ S njima ¢im paZljivije da biste
izbjegli mogucénost ozljedi-
vanja.

® Posebnu paznju je potrebno obratiti
kod rukovanja oStrim reznim oStri-
cama, praznjenju posude i tijekom
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.

¢ Drzite djecu podalje od uredaja i nje-
gova strujnog kabela.

® Ako se kabel za napajanje oSteti,
mora ga zamijeniti proizvodac, nje
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gova servisna sluzba ili osobe slicnih
kvalifikacija da bi se izbjegle moguce
opasnosti.

e Uvijek iskljucCite i iskopCajte uredaj iz
izvora napajanja kada je bez nadzora
te prije njegovog sastavljanja, rastav-
ljanja, CiScenja ili pohranjivanja.

e Prije ukljuCivanja u uti¢nicu, provjerite
odgovara li vas napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

e Ovaj uredaj je namijenjen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
uobicCajenih koli€ina koje se u doma-
¢instvu Kkoriste.

¢ Nemojte koristiti aparat ni u koju drugu
svrhu osim one navedene u ovim upu-
tama za koriStenje. Svaka pogresna
primjena moZe dovesti do ozljeda.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikrovalnoj pecnici.

* Molimo vas da prije prvog koriStenja
ili kad je to potrebno oCistite sve dije-
love, pridrZzavajuci se uputa navede-
nih u odjeljku OdrZavanje i Ci¢enje.

® Ruke, kosu, odjecu i mijeSalice drzite
podalje od nastavaka za mijeSanje
tijesta i drugih kuhinjskih pomagala da
biste sprijeCili ozljede. Ne dodirujte
pokretne dijelove dok uredaj radi.



¢ Prekinite upotrebljavati uredaj ako je
oStecen.

¢ Ce naprava pade v tekocino, jo najprej
izkljuCite iz elektricnega omrezja, Sele
nato z roko sezite v tekoCino.

Dijelovi i pribor
Smartspeed prekidac za razlicite brzine
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Osovina S§tapnog miksera
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
7 Dodatak za dvostruku metlicu
a Pogonska jedinica s gumbom za otpustanje
b Metlice
8 Sjeckalica zapremine 350 ml «<hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obrug protiv klizanja
9 Sjeckalica zapremine 500 ml «<mc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Sjecivo za led
d Posuda za sjeckanje
e Gumeni obrug protiv klizanja
10 Stalak za odlaganje
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Osovina Stapnog miksera (A)

Ru&ni mikser takoder je idealan za pripremanje
preljeva, umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pica, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.
Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tuCenog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Dodatak za dvostruku metlicu (B)

Dvostruku metlicu upotrebljavajte samo za tijesto za
palacinke, tijesto za biskvite, bjelanjke i pire od
krumpira. Dodatak ne upotrebljavajte za teSka
tijesta i mijeSenije tijesta za pizzu, tjesteninu, kruh ili
prhkog tijesta.

Za biskvite i tijesta, prvo izmiksajte tekuce sastojke
dok ne postanu lagani i kremasti, zatim postupno
dodajte suhe sastojke. Ukoliko mjeSavina postane
pregusta, zavrSite ru¢no.

Posuda (5) se ne smije upotrebljavati s dodatkom za
dvostruku metlicu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalice (8/9) su idealne za sjeckanje tvrdog sira,
luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Nemojte koristiti sjeckalice (8/9) sa sjeCivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih plodova
u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i
tvrdih zacgina kao $to je muskatni orasc¢i¢. Obrada
takve hrane moZe ostetiti sjeciva.

Kad koristite ,hc* i ,mc” sjeckalice, koli¢ina
namirnica ne smije prije¢i maksimalnu oznaku.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
spreCavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «mc»
(9) sa specijalnim sje¢ivom za led (9c).

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz
od suhih 8ljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive i med.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidac).

Odrzavanje i €iSéenje (D)
Za detaljne informacije pogledajte odjeljak D.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potraZite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.
-_

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlaZete kao
kuc¢anski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom
sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
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Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.

W

Vodi€ za rjeSavanje problema

Problem Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi. Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju€en u struju.
Provijerite osigurac / prekida¢ strujnog kruga u
vaSem domu.

Ako niSta od navedenog ne rijesi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.

Metlice klepecu ili se
dodiruju tijekom rada

Metlice su zaglavljene

Izvadite i ponovno umetnite metlice

Slovenski

Pred uporabo
Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti
preberite navodila za uporabo ter jih
shranite za kasnej$o uporabo. Odstranite

vso embalazo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Opozorilo
° Rezila so zelo ostra! Da bi
=2\ preprecili poSkodbe, vas

prosimo, da z rezili rokujete z
najveCjo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.

¢ Osebe, kiimajo zmanjSane telesne,
Cutne ali duSevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja 0z. izku-
Senj, lahko napravo uporabljajo
samo, ¢e so pod nadzorom ali Ce so
jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi naprave in razumejo nevar-
nosti, ki so s tem povezane.

¢ Otroci se ne smejo igrati z napravo.

¢ Otroci naprave ne smejo uporabljati.

¢ Otroci se ne smejo zadrZevati v
obmocju naprave in elektricnega
kabla.

¢ Ce je elektriCni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena
0seba, da ne pride do nevarnosti.

¢ Ko napravo pustite brez nadzora in
preden jo sestavite, razstavite, Cistite
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in shranite, jo vedno izklopite in
izkljuCite iz vtiCnice.

® Preden prikljuCite napravo v elek-
triCno vtiCnico, preverite, ali vada
omreZna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na dnu naprave

¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koliCine Zzivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Naprave ne uporabljajte za namene,
ki v tem priroCniku niso opisani kot
predvidena uporaba. VsakrSna
napacna raba lahko povzroci
poSkodbe.

¢ Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upostevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

® Pazite, da se med delovanjem naprave
z rokami, lasmi, oblacilom, lopatico ali
drugimi pripomocki preveC ne
priblizate metlicama ali nastavkoma za
testo, da se ne poskodujete. Med
delovanjem naprave se ne smete
dotakniti premicnih delov.

¢ Napravo prenehajte uporabljati, Ce je
poskodovana.

¢ Ce naprava pade v tekoc€ino, jo
najprej izkljuCite iz elektricnega
omreZja, Sele nato z roko sezite v
tekocCino.




Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Nastavek za meSanje
Casa
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 Dvojna metlica
a Priklju¢ek zgumbom za sprostitev
b Metlici
8 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepreCevanje drsenja
9 500-ml nastavek za sekljanje «<mc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilozaled
d Posoda za sekljanje
e Gumijasti podstavek za prepreevanje drsenja
10 Stojalo za shranjevanje
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Nastavek za mesSanje (A)

Ro¢ni mesSalnik je popolnoma primeren tudi za
pripravo omak, solatnih prelivov, juh, hrane za

dojencke kot tudi za pijace, smutije in mleCne

napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, uporabite
najvigjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Dvojna metlica (B)

Dvojno metlico uporabljajte samo za pripravo testa
za palacCinke, testa za torto, smetano, jajCne beljake
in pire krompir. Nastavka ne uporabljajte za pripravo
gostega testa in gnetenje testa za pico, testenine,
krhkega testa ali kruha.

Ce delate testo, najprej zmesajte tekode sestavine,
tako da postanejo rahle in kremaste, nato pa
postopoma dodajte suhe sestavine. Ce zmes
postane pregosta, meSanje dokoncajte ro¢no.

Plasti¢nega kozarca (5) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalniki (8/9) lahko sekljate trdi sir, ¢ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in oreScke.

Nastavkov za sekljanje (8/9) z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni orescki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni ore$c¢ek. Ce
Zelite pripraviti tak3ne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

Pri sekljalnikih «<hc» in «<mc» na presezite koli€ine
sestavin, ki je dolo¢ena s ¢rto z oznako maks.
Najvecji dovoljeni €as delovanja za sekljalnik «<hc»:

1 minuta za vecje koli€¢ine mokrih sestavin,

30 sekund za suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj$a in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje »mc« (9), ki ima posebno
rezilo za led (9c).

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev
ali namaz za palacinke)

50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

¢ V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (D)

Za podrobne informacije glejte razdelek D.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obisc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

.._
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Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiraliS¢e v vasi drzavi.



Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta &t.
1935/2004.

S

Vodi¢ za odpravljanje napak

TeZava Morebitni vzroki

ResSitev

Roc¢ni meSalnik ne deluje. Ni napajanja

Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druZbe Braun.

Metlici med delovanjem Metlici sta se zataknili

ropotata ali se dotikajo

Metlici odstranite in ju znova vstavite

Tiirkce
Uyan

Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
|||I talimatlarninin tamamini dikkatlice okuyun

ve ileride basvurmak amaciyla saklayin.
Tam ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikartip

uygun sekilde atin.

Dikkat

o Bicaklar cok keskindir!

7\ Yaralanmalara kars, lutfen
bicaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

e Keskin kesme bicaklari takilip gikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

¢ Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetileri diguik ya da tecribesi ve bil-
gisi olmayan kimseler tarafindan kul-
lanilabilir. Ancak, bu kisiler cihazin
guvenli bicimde kullanimi hakkinda
yeterince bilgilendirilmis, tehlikeleri
anlamig olmalidir ve denetim altinda
bulunmalidir.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidrr.

*® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve glic kablosun-
dan uzak tutulmalidir.

* Guc kablosu hasarliysa, riski Onlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan degis-
tirilmelidir.
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e Cihaz g6zetim altinda olmadiginda ve
montaj, sokim, temizleme ve depo-
lama oncesinde her zaman cihazi
kapatin ve figini cekin.

e Cihaz prize takmadan 0nce, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu kont-
rol ediniz.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak igin
ve normal sartlarda evde kullan. lan
miktarlarin islenmesi icin tasarlanmistir.

* Bu aleti, bu kilavuzda tarif edilen
amag haricinde baska hicbir amaca
yonelik kullanmayin. Amag disi kulla-
nim yaralanma ihtimalini ortaya
cikartir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e | itfen tum parcalari ilk kez kullan-
madan once veya gerekli oldukca,
Bakim ve Temizlik bolumundeki
talimatlara uyarak temizleyin.

¢ |slem sirasinda kisisel yaralanmalari
engellemek icin ellerinizi, sacinizi,
giysinizi, spatulanizi ve diger
kaplarinizi girpicidan ve hamur
yogurma atagsmanindan uzak tutunuz.
Kullanim sirasinda calisan parcalara
dokunmayiniz.

e Cihaz hasarliysa kullanmayin.

e Cihaz siviicine diserse, elinizi siviya
sokmadan once cihazin figini gekin.




Parcalar ve Aksesuarlar

Akill Hiz anahtar / deg@isken hiz
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma dugmeleri
Blendir safti
Kap
Cirpma aksesuari
a Digli kutusu
b Cirpici
7 ikili cirpma aksesuari
a Cikarma dugmeli digli kutusu
b Cirpicilar
8 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bicagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kaucguk halka
9 500 ml dograma aksesuari «<mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kaucuk halka
10 Saklama ayagi
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Blendir safti (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile igecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.
Ayrintilr isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlari karistirmak
igin kullanin.

En iyi sonuglar icin en ytiksek hizi kullanin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

ikili cirpma aksesuar (B)

ikili girpma aksesuarini sadece pankek harci, kek
harci, krema, yumurta aki ve patates puresiicin
kullanin. Aksesuari pizza, makarna, tart veya ekmek
gibi kivaml hamurlar ve yogurmalik hamurlar icin
kullanmayin.

Harc veya hamurlar igin 6nce sivi ve kivamli
malzemeleri cirpin, ardindan kuru malzemeleri
sirayla ekleyin. Karisim ¢cok yogun olursa elinizle
karistirin.

Plasti¢nega kozarca (5) ne uporabljajte skupaj z
dvojno metlico.

Ayrintilr isleme talimatlari igin bkz. Bolim B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyicilar (8/9) sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak igin idealdir.

Dograyici aksesuarlarini (8/9) ve dograma
bigaklarini kabuklu yemisler, buz kiipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, 6r. muskat
gibi cok sert yiyecekleri islemek icin kullanmayin.
Bu yiyeceklerin islenmesi bigaklara zarar verebilir.

«hc» ve «me» dograyicilart kullanirken icine koyulan
yiyecek miktart max ¢izgisini agsmamalidir. «<hc»
dograyici icin maksimum calisma siresi: Buyuk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler icin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalari 6nlemek igin). Motor hizi distiginde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Buz kuplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bigagi
(9c) bulunan “mc” dograyici aksesuari (9)
kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim C.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

¢ 1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akill Hiz anahtarina tamamen basin).

Bakim ve Temizleme (D)
Ayrintil bilgi igin bkz. Bélim D.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayri olarak verilen garanti ve servis
brostirine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Cihaz kullanim 6mriini tamamladiginda -
litfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi

atmak icin Braun Servis Merkezine veya

Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayil ydnergesi ile 6ngorulen tavsiyelere
uygundur.

W

43



EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Sorun Giderme Kilavuzu

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S Meydan
Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor. Elektrik yok

Cihazin prize takil olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Musgteri
Hizmetleri ile temasa gecin.

Calisma sirasinda cirpicilar
takirdiyor veya temas ediyor

Cirpicilar sikismis

Cirpicilan sokin ve tekrar takin

Romani (RO/MD)

Inainte de utilizare

V& rugam sa cititi cu atentie si in intregime
|||I instructiunile inainte de a utiliza aparatul si
L sa le pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele sile

evacuati ca deseu in mod corespunzator.

Atentie

o Lamele sunt foarte ascutite!
Pentru a evita accidentele,

manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

e Se va avea grija la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea
bolului sin timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau de
persoanele fard cunostinte sau expe-
rienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere infor-
matiile necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca acestea
inteleg pericolele implicate.

e Copiii nu trebuie lasati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.
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* Nu lasati aparatul si cablul de alimen-
tare laindemana copiilor.

¢ Daca cablul de alimentare este dete-
riorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, de catre agentul de ser-
vice sau de catre persoane calificate
pentru a se evita potentialele peri-
cole.

* Opriti intotdeauna aparatul si scoa-
teti-l din priza cand este lasat nesu-
pravegheat si inaintea asamblarii,
dezasamblarii, curatarii si depozitarii.

¢ [nainte de conectarea la priza, verifi-
cati dacé tensiunea acesteia cores-
punde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat exclusiv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite din gospodarie.

* Nu utilizati aparatul pentru niciun alt
scop decat cel pentru care a fost
prevazut, descris in acest manual de
utilizare. Orice utilizare eronata poate
cauza leziuni.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
nainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.




¢ Pentru a preveni eventualele incidente,
nu apropiati mainile, parul, hainele
precum si spatulele sau alte ustensile
de cutitele aparatului, atunci cand
acesta este in functiune. Nu atingeti
partile mobile in timpul functionarii.

* Opriti utilizarea dispozitivului daca este
deteriorat.

¢ Daca dispozitivul cade in lichid,
scoateti-| din priza inainte de a
ajunge in lichid.

Piese si accesorii

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile
Motor
Butoane de declangare EasyClick Plus
Axul blenderului
Cupa
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
7 Ikili cirpma aksesuari
a Cikarma dugmeli disli kutusu
b Cirpicilar
8 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu tocdtor de 500 ml «<mc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inel anti-alunecare din cauciuc
10 Stativ pentru depozitare

Axul blenderului (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a sosurilor
pentru salate, a supelor, a hranei pentru bebelusi,
precum si a bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.
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Accesoriu dispozitiv de batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

ikili cirpma aksesuari (B)

Utilizati paleta dubla numai pentru aluat de préjituri,
smantana, albusuri de ou si cartofi piure. Nu folositi
accesoriul pentru aluaturi groase si pentru
framantarea aluaturilor pentru pizza, paste, paine
sau a aluaturilor fragede.

Pentru aluaturile fine sau aluaturile groase, bateti
mai intéi ingredientele lichide pana ce devin moi si
cremoase, apoi adagati treptat ingredientele
uscate. Daca amestecul devine prea dens, terminati
procedura manual.

Capacul (5) nu trebuie utilizat cu accesoriul cu
paleta dubla.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatoarele (8/9) sunt perfect adecvate pentru a
toca branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume,
paine, biscuiti si nuci.

Nu folositi accesoriile tocatorului (8/9) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoard. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Pentru tocatorul «<hc» si «<me» nu depasiti linia de
max la cantitatea de ingrediente. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Iasati un interval de cel putin 3 minute Thainte
de a-1 pune din nou in functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Numai accesoriul tocator «<mc» (9), cu lama
speciald pentru gheata (9c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea C.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere (ca

umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului <hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Addugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).
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e Tocati timp de 1,5 secunde la viteza maxima www.braunhousehold.com.
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat). Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile -
- . - menajere la sfarsitul ciclului de viata al
Ingrijire Sl curat,are (D) acestuia. Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de colectare
oY

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea D. corespunzitor din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele alimentare sunt
n conformitate cu dispozitiile
regulamentului European 1935/2004.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati

Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile | Solutie

Amestecatorul manual nu functioneaza. | Nu este energie | Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

Paletele huruie sau se ating in timpul

Paletele s-au

Scoateti si reintroduceti paletele

functionarii blocat
EAANvikG * Ta maudia va unv maifouv pe m
Mpwv ™ xpiion OUOKELN).

MapakaAolue 8laBAOTE e TIPOCOXT TIC
|||I obnyieg xprong mpLv XpNOLUOTIOINCETE T

OLOKEUT). AQAIPEDTE TN CUOKELAGIA KAl TIG
ETIKETEG KAl OTIOCVPETE KATAAANAQ.

Mpoooxn

o O1 Aemidecg eivar mOAD
KOQPTEPEC! MNa va amopuyeTe

TOUG TPOVUATIONOUG Xelpile-
OTe TIC AETOEC e EEQIPETIKN
TIPOCOXM).

e [Tpémel va diveTal mPOoOoxT) OTOV XEIPL-
OMO TV AETO®V KOTMG, KOTA TNV
EKKEVKOT TOU MTTIOA KAl KATA TOV
KaBapiopo.

® AuTI) | OUOKEDT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnOei anod ATOUA UE HEIWUEVES
(PUOIKEC, OVTIANTITIKEG 1} HIAVONTIKEG
KAVOTNTEC 1) ATOUO XWPIC eumelpia
Kal YV®OEIG, MOVO UTIO ETITPNoN 1
€av Toug £xouv 600¢i 0dnyieg yia mv
0OQOAT] Xpri0m TG OUOKELNG Kal
€X0UV KOTOAGBEL TOUC EVOEXOEVOUC
KivdvouG.
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e AuTr) n ouokeur| Bev MpEnet va xpnot-
pototeital amd nadid.

e Ta moudid va unv €pxovtal og EMaQT)
ME TI) OUOKEUT] KOl TO T)AEKTPIKO KOA®-
610 TNG CLOKELNC.

¢ EGv 10 nAekTpikd koAdIo £xel pOa-
pei, mpémnel va avtikataotabei amnd
TOV Kataokevaotr), eEovolodommuévo
OUVEPYEIO TOU 1) KATAAANAQ KOTOPTL-
OpéEVA ATOMA YO VO ATOTPATIEL O Kiv-
duvog.

® Amtevepyomoleite mAvtoTe Kal ByaleTe
amo6 mv npiCa m cvokeur otav dev
UTIAPXEL ETILTIENOT KAL TIPWV AT T
OUVOPUOAGYNON, TV
OTIOOLVAPUOAGYN O, TOV KABAPIoUO
KalL v amoOrnkeuor).

® [1pwv BaAete ) ouokewr) oy ipila
eAEYETE €Gv 1) TAON TOU PEVUATOC
OUMPVEL e TNV TAON TIOV avaypad-
(PETAL OTO KATW MEPOC TNC CUOKEUNC.

e AuTr| n ouOKeun €xel oxedlaoTei uovo
Y10 OIKIQIKT) XPT)0T) KOl VIO OIKIOKEC
TOOOTNTEC.




® Mnv XpnOIWOTIOIEITE AUT TI) CUOKEUN
yla kavévav GAAO oKoTO eKTOC ™G
TIPOPAETIOUEVNC XPHIONG TIOV TIEPLYPA-
(ETAL OTO TIAPOV EYXEIPIBIO xpriom.
OmoladnmoTe Kakr| xprion evoExetal
VO TIPOKOAEDEL TPAUUATIONO.

® AriayopelETaLT) XOr)on OmoIoudNmoTe
€EapTUATOC OE POVPVO UIKPOKUUATGV.

* [MapakaAovue va kaBapileTe OAa Ta
HEPN TIPIV XPNOLUOTIONOETE I
OUOKELN Y1 TIPWTN PopPa 1) dTav XpEL-
adetal, oLPEKVO PE TIC 0dNYiec ™MC
avTioToNg evoTTaC.

e Kpammote xépla, JoAALd, pouxa, KaB®C
Kl OTIATOVAEC Kal GAAQ EpYOAEID
HOKPIA OTIO TOV QVOBELT)PA KOl TOUG
yavtCoug KaTd ™ AEITOUPYIa YO VOl UnV
TpavuaTtioteite. Mnv ayyilete Ta
KIVOOEVO EPN KOTA T AgtToupyia.

* Mnv eEakoAouvOrjoete va
XQNOILOTIOIELTE 1) GLOKEUT) €AV Eival
EAATTWUATIKT.

¢ Edvn ouvokeun méoel uEoa 0€ LYPO,
amnoouvdEaTe TV MPoToU BAAETE TO
Xépla oag oto vypo.

Mépn kot eEaptipata

Alokoémng Smartspeed / 8idpopeg ToX0TTES
EEGpTNUO pOTEP
Kovpmé anaocpdAiong EasyClick Plus
PaBdog unAévtep
Aoxeio
EEGpPTNUA YO TO XTUTINTNAPL
a Mpoodpmua petddoong kivnong
b Xturmmmpt
7 EEdpmua 8imAol avadevtpa
a Mpoodpmua Het@ddoong Kivnong pe KouuTti
anac@AAlong
b Avadevmpeg
8 350 ml eEdpmua k6PN «hc»
a Kamdki
b Aemniba kommng
¢ MMmoA k6
d AvTioAloONTIKOG BAKTOALOG aTIO KAOUTOOUK
9 500 ml eEdpTua KOPTN «mec»
Kamdki (pe poTéP)
Nemiba kommg
Nenida éyou
MTOA KON
AVTIOAIOONTIKOG BAKTUALOG OTIO KAOUTOOUK
10 Bdon anoBrikevong

O~ wWN =

Q0 T®

¢

PaBdog uymAévrep (A)

To unAévtep XePOG givat 1IBavikod yia va
TOPAOKEVAOETE VIITT, OAATOEG, VIPETIVYK VIO TIG
O0AATEG, OOUTIEG, BPEPIKES TPOPES, KOOGS Kal
MoTd, opoUBIG KAl HIAKOEIK.

o KOAUTEPO OMOTEAECUOTA, XPNOLOTIO|OTE TNV
vynAdtepn Tax0TTA.

[a MeplooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnV
evomTa A.

EEapmpua yia to xturmtipt (A)

XPNOLLOTIONaTE TO XTUTINTAPL LOVO YIO OAVTLYi, YIO
VA XTUTINOETE AoTIPAdla avyov, va va GTIAEETe
TavteoTAvt Kat YAUKA ato £TOIUO PEiyua.

[a KOAUTEPQ ATIOTEAEOUOTA, XPNOILOTIO|OTE TNV
vPnAGTEPN TOXOTNTA.

o MePLo0OTEPEG AEMITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomTa A.

EEapmpua SimAov avadsumipa
(B)

Xpnotuotoleite To 8imMAd avadeuTripa Hévo yia
TNYQVITEG, KEIK, KPEUA, AOTIPASIa avy®V Kal
Alwpéveg MaTATEG. Mnv xpnotuomnoleite To eEGpTua
Y0 OPIXTEG COPEG KO TO COpMA COUNG, OTwg COUN
nitoag, CUHAPIKQOV, KOUPOU I PwHLOV.

['a kovpkoUTIa 1) CUUEG, KTUTINOTE TIPOTA TA LYPA
OUOTATIKA PEXPL VO TIOPAOKEVAOTEL a EAAPPLA KAl
KPeU®BNG oboTaon Kal HETA TIPOCOEOTE OTASIOKA
Ta Enpd ovotatikd. Edv To peiypa yivetal oA
TIUKVO, OAOKANP®OTE HE TO XEPL.

To 6oxeio (5) dev mpémnel va xpnaoluoTmoleital Pe To
eEdpmua SimAou avadeutpa.

['a MePLooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnV
evomTa B.

EEapmpa k6¢pm (C)

O1kO6pTEG (8/9) gival 1Bavikoi yia TNV Komr akAnpoL
TUPLOU, KPEUUUBIAV, BOoTAVWY, OKOPBOUL, AaXAVIK®V,
Voo, moguadlov kat ENPev KapTi®V.

Mnv xpnowuonoleite Ta eEaptpata k6 (8/9) ue
TIg Aemibeg koM g yia TNV eneEepyaaia eEalpeTika
OKANPQV TPOPIU®Y, OTIWG ENPOUG KAPTIOUG UE TO
TOOMAL, TAYAKLO, KOKKOL KApE, KOKKOL ) OKANPA
UTIaxXapIKd, T.X. HoOYXoKApudo. H eneEepyaaia
AUTOV TV TPOPINWV UTIOPET va TIPOKAAETEL TnULd
oTIG AeTtibeg.

[a Tov K6 «he» kat «mce», unv urepPaiveTe v
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TO0OTNTA TWV CUCTATIKQOV O€ eMinedo LPNAGTEPO
and m yPOpUN HEYIOTNG OTABUNG. Ypau.
MEYI0TOG XpOVOG AelToupyiag yia ToV KOPTN «he»:

1 AenTo YO HEYAAEG TIOCOTNTEG LYP®V CUCTATIKGOV,
30 6eutepoOAemta yia Enpd 1 okKANPA& CUCTATIKA.
YHMEIQZH: nepuévete TOLAAXIOTOV 3 AeTT TIPOTOU
xpnolpotmomoete Eava T Asttoupyia (ya v
QATIOTPOTI) OPOAUATWY). ZTAUATIOTE AUECWG TN
Sladikaocia 6Tav n Tax\TNTA TOL PHOTEP PEIOVETALT)/
KAl TIPOKUTITOUV LIOXUPEG BOVNOELG.

Movo 1o eEGpTHA KOPTN «mC» (9) LE TNV EI8IKT)
Aemtiba nayou (9¢) unopei va xpnotpomomnBei yia To
OpuPPATIONS TIAYOU.

o meploodTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA E TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oV
evomra C.

«he»lMapdadetypa ouvrayng: MéEA-Aapdoknva (wg
YEUION 1) ENAAEILUA VIO TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g appATo pEAL

70 ml vepo (€xovtag pikel Bavilieg)

e [euioTte TO UMOA KOPT «he» pe Eepd Sapdoknva
KAl apPATO PEAL

e ®MyYAdGETe atoug 3 “C oto Yuyeio yia 24 OpeG.

e [MpooB¢ate 70 ml vepd (€xovtag pikel Bavilieg).

e KoyTe yia 1,5 SevtepoOAenTa otn PEYIOTN
TaXOTA (TIEOTE TEAEIWG TO BLAKOTITN
Smartspeed).

dpovrida kot Kabapiopog (D)

lNa Aentopépeleg avatpéeEte oy evomra D.

EyyOnon kot Zuvtiipnon

[a AemTopePEic TANPOPOPIEC UTIOPEITE VO
avatpEéEete 0TO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £yYUNONG KOt
OULVTNPNONG 1 VO ETIIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBO Www.

braunhousehold.com.
.._
QI?

Mnv MeTATE TO TIPOIOV OTA OKIOKE
anoppiupata PeTd To TEAOG TOU KUKAOU
Cwn ¢ Tou. Mnopeite va To napadwoete
0TO KéVTPO 0€pPIc TNe Braun 1) ota onueia
OUAAOYNG TG XOPAG 0OG.

Ta LAIKG KL TO QVTIKEILEVA TIOU
npoopifovtal va EpOouv oe emagn pe
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL UE TIG
S1atdEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou
1935/2004.

06nyo6¢g avtipet@OMmONG PoBAnuaTwv

MpoépAnpa Moeavég artieg Avon
To unAévtep xelpog bev Aettoupyei. Aev tapéxetal EAEyETe av 1 ouokeun eivatl cuveedeEVN e
pedua mV apoxr) PEVHOTOC.
EAéyETe TV aopdAela/To BlakoTTm
KUKAQUOTOG TG OKIiOG 00G.

Av kavéva amnod Ta TIoPaTave 6ev AEITOVPYNOEL,
ETIKOIVWVIOTE LE TO GEPRIG TG Braun.

OravadeuTpeg kpOoTaAiCouv 1y
€pxovTal o€ eMaPn KAtd Tn Aettovpyia

Oravadeutpeg
£XOLV OPNVOOEL

Apalp€aTe Kal el0aYAYETE KAl TIAAL TOUG
avadevpeg

Kasak
Miope xxababiFbl

KypbInFbiHbI Nanganany angsiHaa
|||I nanganaHyLbl HYCKayblFbIH MYKUSIT OKbIM
LWbIFbIN, 6onaliakTa aHblkTamMa any yLiH
cakTan KOVbIHpI3. Bykin opaybIw neH
Xancblpmanapzbl anbin, TUICTi TYpae KOKbIcKa
NaKTbIPbIHbI3.

AGaitnaHpi3
° Xysnepi ete e1kip! Xapakar
3\ asmay yLiH Xy3aepiH
CaKTbIKMNEH KONAAHbIHbI3.
® OTKIip Keckill MblllakTapapl yCTaraH,
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LapaHbl 6ocaTKaH XoHe Ta3anaraH
ke3ne abain 60y KaxeT.

e [leHe, Xyike He 6onmaca akbii-ou
kemicTiri 6ap, Hemece ocCbl
KYPBUIFbIHBI KAYINCi3 nanganaHy yLid
ToXipunOeci MeH Binimi XeTkinikci3
agampapabl 6acka agam kagaranaca
He acnanTbl Kayinci3 nanganady
BoiibiHLLIA HYycKay Bepce FaHa byn
acnanTbl KongaHybiHa 6onaabl.

¢ bananap KypbliiFbIMEH OiHaMaybl
THiC.

® by KypbIFbiHbI Oananapobi,
narpanaHybiHa 6onmanapi.



¢ bananapabl KypbUiFbiFa XXeHe OHbIH,
9NEKTP CbIMbIHA XaKplHAATYFa
6onmangpl.

e Kopek CbIMbl OyniHin Kanca, katepii
XarJan OpblH anMac YLLiH OHbl
eHAIpYLi HeMeCe BHAIPYLLIHIH,
YOKINeTTi areHTi Hemece BinikTi anam
aybICTbIpyFa THIC.

® KypbliFbl Kapaychl3 kasFaH Kesae
XX8HE OHbI KypacTbIpy, GenwiekTey,
Taszanay XaHe cakray anabiHaa
dPKALLIAH BLLIPIHI3 XOHE TOK KO3iHEH
aXbIPATbIHbI3.

® KypblnfFbliHbI aFbiTnara kocnac OypbiH,
arblTNaHbIH, KyaT KyLUi KypbliFblaa.
KOPCETINrEH KyaT KyLUiHe Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3IHj3.

© By KypbliFbl TYyPMbICTa FaHa
KONJaHyFa apHaaFaH XaHe
TaFaMaapabl TYPMbICTA KAXeTTi
MesILIEPAE FaHa KOAaHy Kaxer.

e AcrmanTbl OCbl HyCKayNbiKTa
CYPETTeNreH KonaaHbiny
MakcaTtblHaH 6acka MakcatTa
navpananyra 6onvaniapl. Jypbic
nanpanaHbay afgaMHbiH, Xxapakart
anyblHa ceben 60/1ybl MyMKiH.

e FlikaHpa 6enLerid warblH
TOMKbIHAbI NELITe NakaanaHyra
6onmangpl.

® AniFawl peT nanganaHap angbiHoa
HEMECe KaxeT bonFaH keaae, «KyTin
ycTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri
HycKkaynapFa CyreHin, 6apnbik,
BenwekTepiH Ta3anaHpl3.

® )Kapakat any katepiH a3anTy YLUiH
KOMbIHBI3Abl, LLALLbIHbI3AbI, KNiM-
KELLEKTI XXaHe KasakLianap MeH
6acka kypangapapl OynFaybilTap
MEH KaMmblIp iIIMEKTEPIHEH asiblC
yCTaHbI3. XXyMbIC OapbiCbiHAA
KOo3FanaTblH 6enweKTepiH KONMeH
yCTamaHbI3.

e KypbinFbl 6y3biiFaH 6051ca, OHbl
nanaanaHymbl TOKTaTblHbI3.

® Erep KypbUiFbl CymMblk 3aTka TyCin
KeTCe, CyWblK 3aTTaH OHbl animac
OYPbIH TOKTaH aXbIPaTbiHbI3.

BenwekTep XaHe
Kepek-XapakKrtap

1 AkbIngpl XblgamaplK, ayblCTbIPFbILL/opTYPI
XblgamMabIKTap
MoTop 6eniri
EasyClick Plus 6ocaty Tynmenepi
Bnenpep Tipeyi
Onweyiw biapsiCbl
ApanacTblpfbiLl Xababifbl
a bBepinic kopabsbl
b ApanacTbipfbill
7 Kocapsbl 6ysiFaybiLl
a bocarty Tyimeci 6ap xblngamabik Kopaodbl
b Bynraybiuitap
8 350 ml typay xabapifbl «<hc»
a Kaknag,
b Typay xyai
¢ Typay bigbiCbl
d CblpfFyFa Kapcbl pe3eHKe cakmMHachl
9 500 ml typay xabaplfbl «<mc»
a Kaknak (tTaptnacbl 6ap)
b Typay xy3i
¢ My3s xapfblil
d Typay bigbiCbl
e CbIpFyFa KapCbl pe3eHKe cakuHachl
10 Cakrayfa apHanfaH Typfbl

DU WN

Bnenpep Tipeyi (A)

Kon 6neHaepi katblk, TY3OblK, canaT gaMaeyili,
Kexe, 6ana Tarambl, CyCbIH, XXeMic e306eci MeH cyT
KOKTENNi CUsIKTbl TaFaMmaapapbl a3ipneyre ete
Konamnebl.

BapblHLLIA XaKCbl HOTUXeNepre Ko XeTKidy yLliH
KOFaPFbl Xb1AAMABLIKTbl KONAAHbIHbI3.

OHAaey Typanbl erxen-Terkeini Hyckaynapabl A
6eniMiHeH KapaHpl3.

ApanacTbipfbill XXababiFbl (A)

ApanacTbIpFbILLThLI TEK KaHa Kifleremn, XyMblpTKaHbIH,
aKybl3blH LIaKayFa xxaHe OMCKBUT NeH AaliblH
KOCna AecepTTepiH a3ipneyre KoNAaHbIHbI3.

BapblHLLIA XaKCbl HOTMXeNepre KON XeTKidy YLliH
KOFaPFbl Xb1AAMABLIKTbl KONAAHbIHbI3.

OHaey Typasnbl erkeii-Terkenni Hyckaynapasl A
GeniMiHeH KapaHpI3.
Kocapnbl Oynraybiwi (B)

Kocapsbl 6ynFayblLThl TEK KyMak, neH TopTka
apHanfaH Kambipabl, KANMakTbl, XYMbIPTKAHbIH, afFbl
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MeH kapTon e36eciH apanacTbipy YLiH
nanganaHbiHbi3. byn kepek-xapakTel nmMuua,
MaKkapOoH, yrifimeni KaMblp He HaH CUSIKTbI aybIp
KaMbIpAbl USey YLUiH naiganaHyra 6onmanabl.

CyiiblK HEMECE KaTTbl KaMbIP YLUIH 8yeni CyMbIK,
KypampacTapblH TyCi alblk, TapThin, Kineren Topisai
6onFaHLla Wwaikan, coaaH keiH 6ipTiHaen Kyprak,
KypampacTtapAbl KOCbIHbI3. Erep Kkocna TbiM ThiFbI3
6onca, KOJIMEH UNEH|3.

©nwep ctakaHapl (5) kocapnbl bynFaybilineH Gipre
nanganaHyra 6onmangpl.

BHaey Typasbl erken-Ternkeinni Hyckaynapabl B
GerniMiHeH KapaHbl3.

Typay xaoabirbi (C)

(8/9) TypayblTapbl KATTh ipiMLLIK, NXA3, Wer,
capbIMcak, KOKeHICTep, HaH, KpeKkep >XaHEe XaHfFak,
Typayfa Konamnsnbl.

KabblfbiHaH TazapTbUIMaraH XaHFakTap, My3
wapLubinapsl, kode AsHaepi, AaHaep HeMece
Xyrap XaHfFaFbl CUSIKTblI KATTbl AoMAEYILITepaj
XOHe KaTTbl TaFramaapabl eHaey YLUiH Typay
xababikTapblH (8/9) Typay Xy3aepiMeH
KONAaHOaHpI3. ATanFaH Taramaap Xy3aepre 3akbimv
KEeNnTipyi MyMKIiH.

«hC» XeHe «MC» TyparblLLbl YLILIH UHIPEANEHTTEPAIH,
MesLepiH MaKC. CbI3blFbIHAH aCblpMaHpI3. «hc»
TypaFblILlLbIH €H y3akK KOAaHy yakpiTbl: blnFangb
VHFPEANEHTTEPAIH, YIKEH MenLwepi yWiH 1 MUHYT,
KYPFak HEMECE KaTTbl UHFPEAMEHTTEP YLUiH

30 cekyHA.

ECKEPTIE: kanTagaH nanganaHy anabiHaa
KemMiHae 3 MUHYT apanblk, KanaplpbiHpl3 (akaynapabl
6onabipmay yLiH). MoTop Xbingamapirbl 6astynaraH
Ke3pae XxaHe/Hemece Tepberic naiiga 6onraH keane
eHAey 6apbICbiH Aepey TOKTaTbIHbI3.

My3 TekLenepiH ycaTy yLiH TeK apHarbl My3
Keckil nblwarbl (9¢) 6ap «mc» Typarbill KOCbIMLLA
xabaplFbiH (9) nanpanaHyra 6onagpl.

OHaey Typanbl erxeri-terkenni Hyckaynapasl C
6eniMiHeH KapaHbI3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban KocbiiFaH epik (KyriMak,
casmacbl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHWb gaMi 6ap)

e «hc» Typay blabiCbiHa Kapa epik neH 6angbl
CanblHpI3.

ToHasbITKbIWwKa 3 “C TemnepaTtypameH

24 caFaTka KOWMbIHbI3.

e 70 MmN cy KOCbIHbI3 (BaHWIb AaMi 6ap).
EH,ofapbl XbingamabikneH 1,5 cekyHn, TypaHpl3
(AkbInapl Xbinaamaslk ayblCTbIPFbILLbIH
TOJIbIFbIMEH BACbIHbI3).
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KyTty xaHe Tasanay (D)

Erxei-Terkeini aknapatTtsl D 6eniMiHeH KapaHbl3.

Keninpgik >xaHe KbI3MeT KepceTy

Erxeli-Terkeinni aknapatTel 6enek Keningik xxaHe
KbI3MET KepCeTy napakLiacbiHAa KapaHbi3 Hemece
www.braunhousehold.com canTbliHa KipiHi3.

OHiIM KONAaHbICTaH LWbIKKaHaa 6acka yi -
KOKbICbIMeH bipre TactamaHpl3. EniHizgeri
Braun KpI3MeT KepceTy opTasblFblHa HEMEce
TWICTi XXMHAy opTanblKTapblHa 6TKIi3yiHi3re
6onagbl.

.
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LU biFapbliFaH Xbibl

LLbiFapbinFaH XbliblH 6enriney yLiiH 6yinbimM
TakTawacbliHAaFbl 5-caHablk LWbFapyLUbl KOAbIH
KapaHbI3. LLIbiFapyLiibl KoAbIHbIH, GipiHLLi CaHbl
LUblFapFaH XblnablH COHFbl caHblH Bingipeni. Keneci
2 caHpap LbFapbUIFaH XblnapblH KYHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An confFbl 2 cangap 1992 xeingaH
6acTtan aBToMaTTbl TypAe ecenTesireH 6acoin
LblFapy Mep3imMiH 6inaipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapbliFaH.

EAL

Yari MQ 7000-7005B-7020-
7035I1-7035 BI

KepHey 220-240B

lepy, 50-60Tuy,

BartTt 1000 BT

Cakray WwapTtTapbl: | Temneparypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PyMbiHusaa xacansaH

Lenonru BpayH Xaycxong, 'M6X
F'epmaHns 3aHabl eHAaipyLLUi:
Lenonru BpayH Xaycxong, M'M6X
Kapn-Ynpux-LUTpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BylibiMabl icke naiganany HyckayblFbiHA COMKEC 63
MakcaTblHAa nanganaHy kepek. BynbIMHbIH, KbI3MET
Mep3iMi TyTbIHYLLbIFA caTblfiFaH KYHHeH 6acTan

2 XbIngbl Kypanabl.

MmnopTep:

«denonrmn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBcKas KeLUeci,
27/3-yn (27-yin, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrtany meps3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargavnapsl: KopLuaraH opTaHbl Kopray
TananTapblHa Calikec

Tacbimanpay Xxargannapsl: TaceimMangay KkesiHge



KynaTbin afiyFa HeMece LamaaaH TbiC LankanTyra
6onmangpi.

Cary xafpannapsbl: Caty xaraannapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap Xeprinikri, MeMNeKeTTiK

XoHe xasnblkapasblk epexenep MeH cTaHgapTTapra
caw 6onyra Tmic

OHpipyLwwi 3aybIT:
De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiKTapAbl XXOI0 XXOHiHAeri HYyCKayJsblk

AxkaynbiK

blkTuman ce6enTepi

L ewimi

Kon 6neHpepi Xymbic icTemeng,.

ONeKkTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 3N1EKTP PO3eTKaCbIHA CYFYJSibl EKEHIH
TEKCEPIHI3.

Yiiperi cakTaHAbIPFbILWLTLI / KbICKa
TYMbIKTaFbILTbI TEKCEPIH|3.
JKorapblaarblnapapliH, eLLKancbicbl 6onmaca
Braun TyTbIHyLLIbINAPAbI KONAAY KbISMETIHE
xabapnacblHbl3.

BynrayblLuTap XyMbiC icTereH
Kesne Tapcbinganabl Hemece
yrkeneaij

Bynraybiwitap

KenTenin kanagbl

BynraybiwiTapabl ansin, kantagad cany kepek

Pycckuin
Mepen ncnonb3oBaHuem

TwarenbHO 1 NOAHOCTLIO MPOYUTANTE AAHHbIE
MHCTPYKLUMM NEPeS, Ha4aoM UCMNOob30BaHMS
nprbopa, a Takke CoXpaHnTe Ux Ans

nosnyyeHuns cnpasku B Oyayiiem. CH/MKTE BCIO YNakoBKy
1 HAKNENKW; yTUAM3NPYIATE MX HagfiexaLLyM 06pasom.

OcTopoXxHo!

° Hoxwu o4eHb ocTpble! B uensx
NpenoTBpaLLEHNS TPABM

OyabTe MakCcMabHO 0CTO-
POXHbI NP 0OpaLLEHNMN C
HOXamu.

® [Tpy 0GpaLLEeHn C OCTPLIMK PEXY-
LUWYIMU HOXaMW, OMYCTOLLEHNN EMKO-
CTW 1 BO BPEMS YNCTKM CneayeT
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

e [1aHHbI NPpMBOP MOXET UCMOJb30-
BATbCS MLAMM C OFPAHNYEHHBIMM
®OU3NYECKMMMN, CEHCOPHLIMU 11
YMCTBEHHbBIMW BO3MOXHOCTSIMU /N
OTCYTCTBMEM ONbITa U 3HAHWIA, ECAIN
OHV HaxoaATCs NoA HabnaeHNEM
WAM NPOLLAM COOTBETCTBYIOLLINIA
VHCTPYKTaX No 6e3onacHomy npu-
MEHEHWIO0 MPrOoPa 1 CIN OHK 0CO3-
HaIOT CBS3AHHbIE C 3TUM OMACHOCTW.

e JlaHHbI NpnbOp He NpeaHa3HaveH
AN AETCKUX UTp.

e JlaHHbI NpMOOp He NpeaHa3HaveH
AJ191 ICNONb30BAHNS OETbMU.

e JlaHHbI Np1OOP 1 ero CETEBON LUHYP
LOMKHbI HAXONTHCS BHE I0Csrae-
MOCTW OETEN.

® B Liensx npenoTBpaLleHns onacHbIX
CUTYyaLLMiA, NPX NOBPEXOEHNN CeTe-
BOrO LUHYpa OH NOONEXMNT 3aMEHE,
BbINOJIHAEMOI MPOU3BOANTENEM,
COTPYOHUKOM CEPBUCHON CyXObl
KOMMaHWUN-NPOV3BOAUTENS UMK
CMeLmannmcToM COOTBETCTBYIOLLE
KBannukaumm.

e Ocrtaenss npubop 6e3 npucmoTpa, a
TaKxke nepen ero cbopkoi, pasdop-
KOV, 04MCTKON nnm yOOPKOM Ha xpa-
HEHWe, HeoOX0AMMO BbIKNOYUTL €ro
1 OTCOEONHUTb OT PO3ETKM.

* [lepen BK/KOYEHNEM B PO3ETKY NPO-
BEPbTE COOTBETCTBME HAMPSXXEHNS B
CETV M HANPSHXEHWS!, YKa3aHHOI O B
HUXHEN YyacTn npubopa.

e JlaHHbI Npnbop NpeaHasHayeH
UCKIIIOYUTENBHO NS OOMALLHEro
nonb3oBaHus, ons 06paboTkm Npo-
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LYKTOB B 0O6bemax, HopMasbHbIX
NS [OMALLHEro X03ancTaa.

¢ [Icnonb3oBaHue npubopa He nNo
LIeNIEBOMY HA3HAYEHWIO, YKa3aHHOMY
B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, CTPOro
Bocnpetaetcs. JItobo e ncnonb3o-
BaHWE HE MO HA3HAYEHMIO MOXET
CTaTb NMPUYNHOW TPABM.

® Hu ogHa getans npubopa He npeg-
Ha3Ha4yeHa AJi1s MCNob30BaHMs B
MWKPOBOJIHOBOW Neyun.

¢ [lepeq NepBbIM 1CNOL30BAHNEM
0YMCTUTE BCE AeTann Haanexalium
00pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHU-
MU pasgena «YXo4 u 4ncTkar.

® Bo n3bexaHue nony4yeHns TpaBmbl
cneauTe 3a Tem, Y4ToObl PyKK,
BONOCHI, 04EXa, a TaKKe 1onaTku n
Apyras nocyaa Haxoaunmcs B
CTOPOHE 0T paboTaloLLero BeH4MKa 1
KPIOKOB a5t TecTa. Bo Bpemst
MCMO/Ib30BAHUSA HE MPUKACANTECH K
JBUXYLLMMCS AeTansam npubopa.

¢ He ncnonb3yiite nprbop, Cnm OH
MOBPEXAEH.

e Ecnv npubop nagaeT B XnAKOCTb,
OTCOEAMHUTE ero 0 TOro, Kak OH
NOrpy3nTCS B HEe.

AeTtanun n npyuHaaneXxXHocTun

1 bBeccTyneH4yaTbll NepektoyaTenb CKOPOCTH /
perynmpoBka CKopocTu
MoTOpHBI 610K
KHonkun dukcartopa EasyClick Plus
Pab6ouas yacTte 6neHaepa
MepHbIli cTakaH
Hacazka-BeH4mnk
a PepykTop
b BeHuuk
7 [OBOiHOI BEHYMK AN B3OGMBaHWS (Hacaaka)
a lMNepenaTtoyHbli MEXAHWU3M C KHOMKOWN
0TCOeaNHEeHUs
b BeHuukn
8 Hacapgka-namenbuntesnb Ha 350 ma «he»
a Kpsbiwka
b Hox-namenbumtenob
¢ Yawa namenbuntens
d Pe3nHoBOE KOJIbLLO, MPEnsTCTBYoLLEe
CKOJIbXEHUIO

oo wN
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9 Hacapgka-uamenbintenb, 500 ma «mc»
Kpbliwwka (¢ nepenatoyHbiM MEXaHN3MOM)
Hox-namenbuntens

¢ Hox ons konku nbga

d Yawa namenbuntens

e Pe3nHoBOE KOJbLLO, MPENSTCTBYOLWEE

CKOJIbXEHWNIO

10 Croiika ons XxpaHeHus

T o

PaGouas yactb OneHpepa (A)

PyyHoi 6neHaep — 970 OT/IMYHOE peLleHne ass
NPUroToBAEHNSI ANMNOB, COYCOB, 3arnpaBokK ANs
canartoB, CyrnoB, ETCKOro NUTaHus, a Takxe
HaMNUTKOB, CMY3U N MOJIOYHBIX KOKTENEN.

[Ons 0OCTUXEHNS HaMNyYLWINX Pe3ysibTaToB
MCMONb3yNTe MaKCUMasIbHYIO CKOPOCTb.

[ns nonyy4eHnsi Nogpo6HbIX UHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacapka-BeHuuk (A)

MCI'IOJ1b3yI7ITe BEHYMK TOJIbKO AJ191 B3OMBAHMSA
CNNBOK, ANYHbIX 6enkos, npuroToBsyieHNA ouckBuTa
1 0ecepToB N3 rOTOBbIX cMmecen.

[Nna [OCTUXEHNS HAMYYLIKX Pe3ySibTaToB
MCMOMb3YNTe MakCUMasIbHYIO CKOPOCTb.

[ns nonydeHns Nnogpo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

ABOMNHON BEHYMK Ang
B30MBaHuga (Hacapka) (B)

Mcnonb3yiiTe ABOMHOM BEHYMK TONLKO A1
B36KMBaHMsA BIMHHOIO TecTa, TecTa Asl KeKCOB,
CNNBOK, SINYHbIX 6ENKOB U KapTOPENbHOro niope.
He ncnonb3yite 9Ty Hacaaky Ans ryctoro recta u
3amMeLlUVBaHnsa TeCcTa, Hanpumep, 4as NuLLbl,
NecoYHOro nevyeHbs unm xneba.

[nsa Tecta cHavyana B36enTe Xuakme NMHrpeaueHTbl
[0 BO3YLLIHO-KPEMOBOI KOHCUCTEHLMN, 3aTEM
nocTeneHHo Aob6aBbTe Cyxne HrpeamneHTbl. Ecnn
CMEeCb CTaHOBUTCS C/IMLLKOM FyCTOW, 3aBepLunTe
NPOUECC pyKamu.

Onwep ctakanapl (5) kocapnbl GynFaybilineH Gipre
nanpanaHyra 6onmanapi.

Lnsa nony4yeHns nogpo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pa3zen B.

Hacapka-unamenbuurtens (C)

MNamenbuntenn (8/9) naoeanbHo NnoaxoasaT ons
M3mesibYeHnst TBEePAOro Chipa, 3e/IeHU, YHecHoKa,
OBoOLLEN, xneba, KPEKEPOB U OPEXOB.

He ncnonbayiite Hacaaky-u3mensuutens (8/9) ¢
HOXaMU-N3MeNbanTenamMm ans 06paboTkm ocobo



TBEPAbIX MULLEBbIX NPOAYKTOB, TaKMX Kak OPExu B
ckopnyne, Kybuku nbaa, KoderiHble 3epHa, 3epHO
WY TBEpAbIE Creuun, Hanpumep, MycKaTHbI Opex.
O6paboTka TakMx MPOAYKTOB MOXET NMPUBECTU K
NOBPEXAEHNIO HOXEN.

Mpwn ncnonb3oBaHUM n3menbamTenein «<hc» n «me»
cneauTe, 4ToObl KONIMYECTBO UHIPEANEHTOB ObINO
He BblLLUE YPOBHSI MakCMasibHOM OTMETKM.
MakcrmanbHas NPOAOIKUTENBHOCTb
1CNOJIb30BaHMA n3menbuntens «hc»: 1 MuHyTa gns
60/1bLLVX 06BLEMOB BNIAXHbIX UHFpeaneHToB, 30
CeKyHA, )15 CyXMX U TBEPAbIX MHIPEONEHTOB.
MPUMEYAHWE: Bo nsbexaHue c6os MHTepBan
Mexay NpUMeHeHNs M IO/IXKEH COCTaBNATb
MWUHUMYM 3 MUHYTbI. [1pY CHUXEHMM CKOPOCTUN
paboTbl ABUraTenst u/vnmv cuibHol Bubpaumm
He3aMeannTeNbHO OCTaHOBUTE 06PabOoTKy.

[na 06paboTkn KyOUKOB SibAa pa3peLueHo
MCMNOJIb30BaTb TOJIbKO HacaaKy-n3MenbinTens (9)
CO crneuyanbHbIM HOXOM A5 KONku nbaa (9c¢)..

[ns nonyyeHvs noapoBHbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen C.

«hc» MNpumep peuenTa: YepHocame ¢ MegoM
(Ha4rHka U cnpes aJis 61MHYMKOB)

50 r yvepHocnmBa

75 Kpem-mena

70 Mn BoAbI (MPUNPaBAEHHOV BAHUIbIO)

e [lomecTuTe B YaLly namenbynTens «hc»
YEPHOCNB N KPEM-MEL,

e OcTaBbTe B X0/104UJbHUKE Ha 24 Yaca npu
Temnepartype 3 °C.

e Jlo6aBbTe 70 Mn BoApbl (MpUNpaBieHHOM
BaHWJIbIO).

e [I3menbyainTe B TedeHune 1,5 cekyHa Ha
MaKCMMalbHOW CKOPOCTU (HaxxaB
B6eccTyneHyaThbli nepeknioyaTesib CKOpocTn A0
ynopa).

Yxop n ouncrtka (D)

[nsa nonydyeHns noapo6Hoi nHbopMaumm cMm.
pasnen D.

FapaHTUa n oocnyXunBaHue

[ns nonyseHus noapo6Hon MHdOopMaLLMK CM.
OTAENbHbIN OYKNEeT, NOCBSILLLEHHbIV rapaHTUn 1
06CcnyXBaHMIO, UK NOCETUTE BEO-CanT www.
braunhousehold.com.

He BbiGpackiBalite npubop BMecTe -
C ObITOBLIMY OTXOAaMM MO OKOHYaHUM
cpoka ero akcnnyataumm. Caoatb npubop
Ha yTUAnN3aumio MoxHO B CepBMCHOM
LleHTpe Braun nnu B COOTBETCTBYIOLLMX MYHKTaX
c6opa, NpeayCcMOTPEHHbIX B Ballel cTpaHe.

-

[laTta n3rotoBneHus

Y106bl y3HaTb AATy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbLIV KO4 NPOAyKTa (Bo3ie Tabnmnykm ¢
o6o3HavyeHmeM cepun). MNepsasa umdbpa obo3HaqvaeT
nocnenHoo unudpy roga nsrotosneHus. [ge
crnepyoLlme umdpbl — 3TO KasieHaapHas Heaerns.

A nocnegHvie [iBe ykasblBaloT U3aaHne
(aBTOMaTU4eCkm noacuuTeiBaeTcs ¢ 1992 roga).
Mpumep: 30421 — n3genve 6bi10 BbinyLeHo B 2013
rogy (B 4 Hepeno).

EAL

Moaenb MQ 7000-7005B-7020-
70351-7035 B

HanpsihxeHue 220-240B

YacToTa koneb6aHuii 50-60Tuy,

MowHocTb 1000 BT

YcnoBus xpaHeHus: Mpun TemnepaTtype:
o1 +5°C pno +45°C

n BnaxuHoctn: < 80%

M3roTtoBneHo B PymbiHWUM ansi

Le’Noxrn BpayH Xaycxong TM6X epmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3pnenne ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTauum.
Cpok cnyx6bl n3aenuns coctaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxv NnoTpebuTento.

MMnopTep 1 0TBETCTBEHHbIV 32 NPEeTeH3umn
notpedutenei: 000 «[enoHru», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBusa ytunusauum: YTuan3mpoBatb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMHYECKUMU TPpEOOBAHMSIMI
YcnoBusa TpaHCcnopTUpoBKu: Bo Bpems
TPaHCNOPTMPOBKM, He BpocaTh 1 He NoaBepraTb
N3NNLLHEN BUOpaLmm.

Ycnosusa peanusauun: Npasuna peanmsaumm
TOBapa He YCTaHOBEHbI N3roTOBUTENEM, HO
DOJIXKHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHaSIbHBIM,
HaLMOHaNbHBIM Y MEXAYHapOAHbIM HOPMaM r
cTaHpapTam.

Mpounssogurens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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PykoBOACTBO NO yCTPaHEHUIO HencnpaBHoCTen

MpoGnema B03MOXHbI€ NPUYnHbI

PeweHune

PyyHoi 6neHpep He paboTaeT. | HeT nutaHus.

Y6enmntecnb, 4To Npmbop NOAKIOYEH K CETH.
[MpoBepbTe NNaBkuin NPenoxpaHnTenb/
aBTOMaTUYECKUIA BblKNoYaTenb Bawwen
[OMaLLHEN 3N1eKTPOCETU.

Ecnu BCe BbllLenepevmcneHHoe B NopsiaKke,
obpaTuTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Braun.

BeHunku opebesxat nnm BeHunku 3aeno
COonpurKacalTCcs BO BpeMsi
paboTbl

M3BneknTe n cHoBa BCTaBbTE BEHYNKM

YKpalHCbKa .

Mepepn BUKOPUCTAHHAM

Mepepn BUKOPUCTAHHAM NpUnaay yBaxHo
|| |I 0O3HalnoMTEeCH 3 KEPIBHULTBOM
KopucTyBaya Ta 36epexiTb 1oro ans

noganbLIOro BUKOPUCTAHHS. YTUNi3ynTe BCI
HYaCTUHM YNaKOBKU Ta ETUKETKN HANEXHUM YNHOM.

YBara
° Jlesa nyxe roctpi! LLLo6 o
YHUKHYTV TpaBM, Oyap nacka,
NMoOBOAbTECS 3 HOXaMW 3
0C006MBOI 0OEPEXHICTIO. o
® byabTe 06epexHi npu poboTi 3
FOCTPMMM PiXYYMMM HOXaAMM, CMO-
POXHEHHI EMKOCTI Ta YMLLIEHHI. °
* [Tpunap, 0O3BONISETLCS BUKOPUCTOBY-
BaTM 0c06aM 3 0OMEXEHUMU Pi3NY-
HUMW 1 CEHCOPHUMI MOXNBOCTAMY
411 PO3YMOBUMM 3OIOHOCTAIMU a0
0cobam, L0 He Mat0Tb AOCTATHLOrO o
[0CBiZy Ta 3HaHb, SKLLO BOHM Nepe-
OyBaloTh Mig Harnsaaom abo oTpu-
Mav IHCTPYKL,T LLLOOO BUKOPUCTAHHS .
npunaay Ta ycBiAOMIIOTL Hebes-
MeKy, L0 MOXE BUHUKHYTM Yepes
Oro HenpaBwWJIbHY ekcryaTauiio.
e Jlitam 3a00pOHEHO BaBUTHCH 3 o
JaHUM Npunagom.
® [lpunapn 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW OiTAM.
® He cnig gonyckatv giten o npunagy
Ta MOro MEPEXHOrO LWHYpa.
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FAKLLO LLIHYP XMBAEHHS MOLKOLXE-
HWIA, NOro cnif, 3aMiHUTK Y BUPOO-
HUKA, CEPBICHOMO NpeacTaBHKKa abo
aHanorivyHoi 0Cobm, WOO YHUKHYTY
Hebes3nekw.

3aBxay BUMUKANTE Ta Bi'EQHYIATE
Bif, EHEPronoCTa4aHHs NPUCTPIN,
AKLLO 3anMLLaETe 1horo 6e3 Harnsaay,
a TakoX nepep, 36MpaHHam, po3ou-
PaHHSAM, YULLEHHAM Ta 30epiraHHaM.
Mepen BKIIIOYEHHSIM B MEPEXY YNEB-
HITbCH, LLIO Balla Hanpyra Bignosigae
Hanpya3i, BKadaHiin Ha npunagi.

Ller npunan npu3HadeHnii nuile onis
noOyTOBOro BUKOPUCTAHHS B AOMALL-
HiX yMOBaXx.

He BukopucToByiiTe npunag, y 6yaob-
SKUX LINSX, OKPIM TUX, SKi BKa3aHi B
IHCTPYKLi. ByOb-sike BUKOPUCTaHHS
He 3a NPU3HAYEHHSIM MOXE Crpuyu-
HUTU YLIKOKEHHS.

HeTtani npunany He NpU3HayeHi ans
BUKOPUCTAHHS Y MiKPOXBUITbOBMX
rneyax.

Byab nacka, noyucTiTh BCi AeTtani
nepea nepLimm BUKOPUCTaHHSM abo
3a HeOOXiAHOCTI, CRigyvTe iHCTPYK-
LisM B po3aini ornss i YHAWeEHHS.
LLLo6 YHUKHYTM TPaBMYBaHHS Mif, Yac
poboTW, TPUMAITE PYKK, BOOCCS,
04, @ TaKOX JI0NaTKK Ta iHWwe
npunanas nofani Big BIHWYKIB | rakis
[ang Ticta. He TopkanTecs pyxoMmx
4aCTVH Nif Yac poboTu.




Y pasi NoLWKOAKEHHs npunagy
MPUNWHITL MO0 BUKOPUCTAHHS.

® Y pasi nagiHHs npunagy B pianHy
BUMKHITb 1Or0 3 PO3ETKM, NEPLL HIX
TOPKaTUCA PIAVHMN.

AeTani Ta akcecyapu

1 «Po3ymMHuMin» nepemmkay LWBUAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToTn 06epTaHHSA
MoTopHWI1 610K
KHonku po36nokyBaHHs EasyClick Plus
Pyuka 6neHaoepa
CrakaH
Hacagka-BiH4MK
a kopobka BnaKocTen
b BiHYMK
7 Hacagka «mikcep i3 ABOMa BiHNYKaMn»
a Kopnyc i3 oBuryHom ycepeamHi 1a nyckoBOO
KHOMKOIO HAa HbOMY
b BiHn4kn
8 Hacagka ans Hapiskm 350 mn «hc»
a KpuLika
b HiX onga Hapi3kn
C EMHICTb A5 Hapi3kn
d NpoTUKOB3HE ryMOBE KinbLe
9 Hacagka ans Hapisku 500 ma «mc»
KpuLLKa (3 KOPOOKOIO LLIBUAKOCTEN)
HiXK 151 HApi3KKN
HiX 0151 PO3KOMIOBAHHSA Nboay
EMHICTb 415 Hapi3KkM
NPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLie
10 CTII/IKa ons 36epiraHHs

DO~ WN
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Pyuka 6neHpgepa (A)

PyyHnin Gnenpep ineanbHo nacye ons
npuUroTyBaHHS NiavBe, COycCiB, NpUnpaes oo canartis,
CyniB, AUTAYOro XxapyyBaHH4, a TakoX Harnois,
MOJTOYHUX Ta iHLINX KOKTENIB.

[na fOCArHeHHa HamkpaLumx pesynbTaris
BCTQHOBJIIONTE HaMBULLY LLIBUAKICT

JeTanbHi iHCTPYKLIT 3 NPUroTyBaHHS AMBITLCS B
po3agini A.
Hacapka-BiH4uk (A)

BrKOpPUCTOBYITE HACaAKY-BiHYNK NLLE AN
361BaHHSA BEPLLKIB, BiNkiB, NPUroTyBaHHsA BICKBITIB
Ta AecepTiB 3 rOTOBMX MOPOLLKIB.

[lns [oCArHeHHs Hakpawmx pedynbTaTis
BCTaAHOBJIIONTE HANBULLY LUBUAKICTb.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUroTyBaHHA ANBITLCS B
po3gini A.

Hacapka «mikcep i3 aBoma
BiHM4YKamm» (B)

BukopuncTOoBYIMTE MiKCEp i3 ABOMA BiHNYKAMMU TiflbKM
ONS 3aMilllyBaHHSA TiCTa Ha MAMHL M TiCTeuYka,
36VBaHHsi CMETaHU Ta Sie4YHUX BiNKiB i MPUroTyBaHHS
KapTonasHoro nope. He BUKOPUCTOBYITE HAcaaKy
0151 3amillyBaHHSA TBEPAOro TicTa i TicTa,
Hanpuknaz, Ha nily, NnacTy, xJi6, a TakoX Mico4YHOro
TicTa.

[nsa npuroTyBaHHA TicTa cnovaTky 36uinTe piaki
iHrpenieHT 4o cTaHy nerkoi kpemonoaibHoi macu,
nicnsg 4oro NOCTYNOBO A0AAaBaNTe CyXi iIHFpenieHTu.
FAKLLO CyMiLL CTA€ HAATO LUiINIbHOIO, 3aBEPLUITh
nepeMillyBaHHs! BPY4HY.

He BukopuctoByinTe Yawly (5) pa3om i3 Hacaakoto
«MiKCep i3 ABOMa BiHMYKaMn».

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHA ANBITLCS B
po3aini B.

Hacapka pnsa Hapisku (C)

Hacagku aons Hapisku (8/9) ineanbHo nacytoTb ons
noapibHeHHs TBEPAOro cupy, UMbyni, cneLi,
YaCHUKY, OBOYIB, xJliba, KpekepiB Ta ropixis.

He BukopucToByinTe Hacaaku ans Hapiskm (8/9) Ta
X HOXIi 15t NoApPiIOHeHHs foy>e TBepauX NPoayKTiB,
TakuX ik HENYLLEHi ropixu, Kybuku Loy, KaBoBi
606u, 3epHo abo TBepAi cneuii, Hanpuknag,
MycKkaTHWi ropix. O6pobka Takmx NPOAYKTIB MOXe
NPUBECTUN [0 MNOLUKOLAXKEHHS HOXIB.

Mig yac BUKOpUCTaHHS HacagokK «mc» Ta «hc»
KinbKiCTb iHFpeaieHTiB He NOBUHHA OyTK BinbLUOK 3a
Taky, Lo 0OMEXYETLCS NiHIEI0 MAaKCUMYMY.
MakcumanbHUIM Yac ekcnnyaTawii Hacagkn-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBunmHa ans BeMKnx
KinbkoCTel Bonorux iHrpeaienTis, 30 cekyHa, ans
Ccyxumx abo TBepAMX iHrpedieHTIB.

MPUMITKA: nepen, HaCTyNnHUM BUKOPUCTAHHAM,
3a4ekariTe NpMHanMHi 3 XBUANHN (06 YHUKHYTU
HecnpaBHoCcTen). HeraiHo NpunuHiTe poboTy,
AKLLO LWBMAKICTb ABUMYHA 3HUXYETbCS Ta/abo
3‘ABNSAETLCA CUMbHA BibOpaLis.

MoppibHioBaTN KYOUKM NbOAY 3A4aTHA NULLE
Hacajka ans Hapiskn «mc» (9) 3a 4ONOMOroto
cnevujanbHOro Hoxa (9¢) Ans PO3KOJIIOBAHHS NbOAY.

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHA AUBITLCS B
po3aini C.

MNpuknag peuenta ansa Hacagku «<hc»: MegoBuii
4YOPHOCAMB (Ha4yMHKa ans MavHLie abo nacra ans

6yTepbpoais)
50 r yopHoCnMBY

75 r kpemonopaibHoro meay
70 mn BOAM (3i CMakoM BaHisi).
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MoknapitTe YopHOCNMB Ta KpemMonoaibHWA men,y
3MiLLYyBasbHY EMKICTb «hC».

36epiratv npu Temnepatypi 3 °C B XonognibHUKY
NPOTAromM 24 roauH.

[Jopaite 70 mn Boam (3i cCMakom BaHini).

MepemilwynTe Ha MakCUManbHIN LWBUAKOCTI
npotsarom 1,5 cekyHa (HaTuckamTe nepemmkay
Smartspeed go ynopy).

Aornap ta ynweHHs (D)

[HeTtanbHy iHpopmaLito AnBiTbLCA B po3aini D.

FapaHTia Ta 00CNyropyBaHHS

[ns oTpuMaHHS geTanbHoi iHdopmau,ii avB. MoBHi
YMOBW LLOA0 rapaHTii Ta 06CcnyroByBaHHs, abo
3anaiTe Ha canT: www.braunhousehold.com.

Byab nacka, He yTuUni3yinte npucTpin pasom
i3 NO6YTOBMMM Bigxoaamu HanNpPUKiHLL
TepMiHy oro ekcnnyaTtauii. 3aaTv NpucTpin
Ha yTunisauiio MoxHa B CepBiCHOMY LLeHTPI
Braun a6o y BignoBigHux nyHkTax 36opy,
nepeadayeHX y BaLlii KpaiHi.

\J

"apsya ninia 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHuX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).

ket

MociOHMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HecnpaBHOCTeN

MpoGnema

Mo>xxnuea npnunHa

BupiweHHsa

Py4Hnin 6nenpep He
npawoe.

Hemae XunBneHHs

MepeBipTe, YY1 NPUCTPIN NIAKIYEHWIA.
[MepeBipTe 3an06iXHMK / BUMUKAY Y BALLOMY
OYONHKY.

Ao npobnemMa iHWOoro xapakTepy, 3B’ SXiTbCH 3
Bipainom o6cnyrosyBaHHs komnaHii Braun.

Mig yac po6oTn BIHNYKN
rpUMATL a60 TOPKaTbCS
OJIVH OOHOrO

BiHM4KM 3aKnMHUIO

BUNHATW BiHWYKM Ta BCTABUTU 3HOBY
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