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Induction milk frother 
Spuma 700
Induktions-Milchaufschäumer
Induction milk frother
Mousseur à lait induction ART.-NO. SM 3586       500 W       700 ml       

220 – 240 V ~                 
50- 60  Hz                 
500 W                 

4008146033223
Manufactured in China – 
according to German quality standards

SEVERIN Elektrogeräte GmbH
Röhre 27
59846 Sundern
Germany
www.severin.com

ART.-NO. SM 3586
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DE
Induktions-Milchaufschäumer  1. 
Mit innovativer Schokoladenfunktion 
für heiße Schokolade aus ganzen 
Schokoladenstücken  2. Individuell 
einstellbare Temperaturstufen für 
kaltes und heißes Aufschäumen und 
Erhitzen (45° - 65°C)  3. Einzig-
artiges Design und stilvoller 360° 
LED-Lichtring  4. Punktgenaues 
Ausgießen dank perfekt geformter 
Barista-Ausgusszotte – geeignet 
auch für Latte Art  5. Einfache 
Reinigung dank innovativem Induk-
tionsverfahren

GB 
Induction milk frother  1. With 
innovative ‚chocolate‘ function, for 
preparing hot chocolate beverages 
from whole chunks  2. Individu-
ally adjustable temperature levels 
for cold or hot frothing and heating 
(45° - 65°C)  3. Unique design and 
stylish 360° LED light-ring  4. Uni-
quely-shaped Barista poring spout 
for precision pouring – also suitable 
for latte-art motives  5. Innovative 
induction process for easy cleaning

FR
Mousseur à lait induction  1. Avec 
fonction chocolat innovante, pour 
préparer du chocolat chaud à partir 
de morceaux entiers  2. Réglage 
individuel de la température pour 
mousser à froid ou à chaud et pour 
chauffer (45° - 65°C)  3. Design 
exclusif et élégant anneau lumineux 
LED à 360°  4. Bec verseur Barista 
de conception exclusive pour un 
versement de précision – convient 
également aux motifs de Latte art  
5. Procédé d‘induction innovant pour 
un nettoyage facile

NL
Inductie melkopschuimer  1. Met 
innovatieve ‚chocolade‘-functie, voor 
het bereiden van warme chocola-
dedranken uit hele stukken choco-
laden  2. Individueel instelbare 
temperatuurniveaus voor koud of 
warm opschuimen en verwarmen (45 
°C - 65 °C)  3. Uniek ontwerp met 
een stijlvolle 360° LED lichtring  4. 
Uniek gevormde Barista schenktuit 
voor precisiegieten - ook geschikt 
voor latte-art motieven  5. Een 
innovatief inductieproces voor het 
makkelijk schoonmaken

ART.-NO. SM 3586
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Enjoy the  
perfect  
milk froth.
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SE
Induktionsmjölkskummare  1. 
Med innovativ chokladfunktion, för 
att tillreda varma chokladdrycker av 
hela bitar  2. Individuellt justerbara 
temperaturnivåer för kall eller varm 
skumning och upphettning (45° - 
65°C)  3. Unik design och stilig 
360° LED ljusring  4. Unikt formad 
Barista pip för upphällning med pre-
cision – också lämplig för lattekonst

 5. Innovativ induktionsprocess för 
lätt rengöring

ES
Espumador de leche induccción  1. 
Con innovadora función para «choco-
late», que permite preparar bebidas 
de chocolate a partir de trozos de 
chocolate  2. Niveles de tempera-
tura ajustables individualmente para 
espumar en frío o caliente y para 
calentar (45º - 65ºC)  3. Diseño 
único y moderno aro luminoso LED 
360º  4. Espita de barista con forma 
exclusiva que permite servir con 
precisión – también adecuada para 
creaciones artísticas con la leche  
5. Innovador proceso de inducción 
para facilitar su limpieza

IT
Montalatte induzione  1. Con un’in-
novativa funzione “cioccolato” utile 
per preparare bevande di cioccolato 
caldo dalle barrette intere  2. Livelli 
di temperatura regolabili singolar-
mente per montare a freddo o a caldo 
o per riscaldare (45° - 65°C)  3. 
Design unico e raffinato, anello lumi-
noso LED a 360  4. Beccuccio per 
versare Barista, con una forma unica 
per versare con precisione – adatto 
anche per disegni artistici con il latte 

 5. Innovativo processo a induzione 
per facilità di pulizia

PL
Indukcyjny spieniacz do mleka  1. 
Innowacyjna funkcja „czekolada” do 
przyrządzania napoju czekoladowego 
z tabliczki czekolady  2. Regulacja 
temperatury do spieniania na zimno 
i ciepło oraz podgrzewania (45° – 
65°)  3. Wyjątkowe wzornictwo i 
stylowe podświetlane kółko LED 360 

 4. Specjalnie uformowany dziobek 
Barista do precyzyjnego nalewania 
oraz tworzenia motywów latte-art  

 5. Innowacyjny proces indukcji 
ułatwiający czyszczenie

Cold&Hot
Individuell einstellbare Temperatur-
stufen für kaltes und heißes Auf-
schäumen und Erhitzen (45° - 65°C ) 

Individually adjustable temperature 
levels for cold or hot frothing and 
heating (45° - 65°C)

BaristaQuality
Punktgenaues Ausgießen dank  
perfekt geformter Barista-Ausguss-
zotte – geeignet auch für Latte Art

Uniquely-shaped Barista poring 
spout for precision pouring – also 
suitable for latte-art motives

ChocolateFunction
Mit innovativer Schokoladenfunktion  

für heiße Schokolade aus ganzen  
Schokoladenstücken  

 
With innovative ‚chocolate‘ function, 

for preparing hot chocolate beverages 
from whole chunks

Cold&HotChocolate       Function LED LightRing Barista        Quality

Cold&HotChocolate       Function LED LightRing Barista        Quality

InductionTech
DE  

  garantiert kein Anbrennen von Milch 
  einfache Reinigung in der Spülmaschine 
  perfekter Milchschaum in Barista-Qualität 

GB  
  absolutely no scorching of milk  
  easy cleaning in the dishwasher 
  perfect milk foam in barista-quality

LEDLightRing
Einzigartiges Design und 

stilvoller 360° LED-Licht-
ring mit Statusanzeige für 

heißen oder kalten Betrieb 
(rot / blau)

Unique design and stylish 
360° LED light-ring with 
status display for hot or 

cold operation (red / blue)

Enjoy the perfect  
milk froth. 
Profitez d’une mousse parfaite.
Taste the milky way.
Goûtez à la voie lactée.

FR


