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X THERMO-SPOT®
Ala bonne température de démarrage de cuisson le THERMO-SPOT® est uniformément rouge.

GARANTIE
Ce produit est garanti pendant 2 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les droits légaux dont bénéficie tout
consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement. Pour en savoir plus rendez-vous sur
www.tefal.com. Tefal garantit que le revétement est conforme & la réglementation concernant les matériaux en contact alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION
Avant la premiére utilisation, nettoyer I'ustensile et huiler I'intérieur.
Centrer votre ustensile sur un diamétre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile.
Ne pas exposer la poignée a la flamme.
Ne pas surchauffer votre ustensile.
Passage au four jusqu'a 175°C.
Non compatible micro-onde.
Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main avec une éponge non-abrasive.
Utilisation en lave-vaisselle : nous recommandons des lessives "douces” (gels et liquides).
Sivos poignées se desserrent, revissez les sans forcer.
Les fumées dégagées par la cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux avec un systeme respiratoire sensible,
comme les oiseaux. Les propriétaires d'oiseaux doivent les éloigner de la cuisine.
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.Tefal.com.
Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.
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THERMO-SPOT® TECHNOLOGY
The outer pattern on the THERMO-SPOT® turns solid red when the pan is perfectly preheated and ready to
cook.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 2 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not
affected by any statements in this document. The coating guarantee does not cover scratches or
discolouration due to ageing. For full details on the terms, conditions and exclusions visit
www.tefal.com. Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in
contact with food.
USE & CARE
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base.
Avoid burning the handle.
Do not overheat your cookware.
Oven safe up to 175°C (350°F).
Not microwave safe.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.
To prolong the life of your pan, we recommend hand washing with a non-abrasive

Spomge.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid or gel.

If your handles loosen, gently re-tighten them. die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
Cooking fumes are dangerous for animals with sensitive GEBRAUCH & PFLEGE
respiratory systems, like birds. Birds should not be kept in the Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen.

kitchen. Dann trocknen und mit Fett gleichméBig ausreiben.
For full details and any queries contact our customer service via Zur Erhghung von Effizienz und Stabilitat: Stellen Sie die Pfanne in die

www.tefal.com. Mitte einer Herdplatte, die dem Durchmesser des Bodens entspricht.

This pan can be disposed of at a recycling point. Setzen Sie den Griff keiner offenen Flamme aus (z.B. bei Gasherden).
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and Kochgeschirr nicht iberhitzen.
advice please visit: Backofenfest bis 175°C (350°F).

www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01677 4003 Nicht mikrowellengeeignet.
AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Keine metallischen Schneebesen oder scharfen Gegensténde in der Pfanne verwenden.
Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz Um die Lebensdauer [hrer Pfanne zu verldngern, empfehlen wir das Spiilen per Hand mit einem
In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian nicht scheuernden Schwamm.
Consumer Law. You are entitled to areplacement or refund for a major failure and compensation for any Reinigung in der Spiilmaschine: Verwenden Sie vorzugsweise schonende Reinigungsmittel wie

other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced Fliissigkeit oder Gel.
if the goods fail to be of acceptable quality and the failures does not amount to a major failure. This Wenn der Griff locker ist, ziehen Sie ihn vorsichtig wieder an.
Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact Kochdampfe sind fiir Tiere mit sehr empfindlichem Atmungssystem, wie Vogel, gefahrlich. Vogel nicht in der

the customer service phone number. Kiiche halten.
For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information Wenn Sie weiterfiihrende Informationen bendtigen oder Fragen haben, wenden Sie sich iiber www.Tefal.de an
unseren| dienst.
THERMO-SPOT® Diese Pfanne kann iiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.
De THERMO-SPOT® wordt effen rood wanneer de pan de perfecte baktemperatuur heeft bereikt. U kunt
dan beginnen met bakken. THERMO-SPOT®

GARANTIE
Op dit product wordt 2 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen in dit
document doen geen afbreuk aan uw wettelijke rechten. De garantie op de coating geldt niet
voor krassen of verkleuringen als gevolg van het ouder worden van de pan. Raadpleeg voor
de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl. Tefal garandeert dat de coating
voldoet aan de voorschriften voor materialen die in contact komen met voedsel.
GEBRUIK & ONDERHOUD
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de coating daarna in met een beetje olie
(bijv. zonnebloemolie).
Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed in het midden van een kookplaat of
qaspit die past bij de diameter van de bodem van de pan.
Zorg ervoor dat de handgreep niet kan verbranden.
Oververhit de pannen niet.
Ovenbestendig tot 175°C 350°F).
Niet magnetronbestendig.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan.
Om te zorgen dat uw pan lang meegaat, kunt u hem het beste met de hand wassen met een
niet-schurende spons.
Gebruik in de vaatwasser: het verdient de voorkeur zachte afwasmiddelen, zoals een vloeistof of gel,
te gebruiken.
Als de handgreep losser gaat zitten, moet u deze voorzichtig weer vastzetten.
Kookdampen zijn gevaarlijk voor dieren met een gevoelig ademhalingsstelsel, zoals vogels. Vogels moeten niet
in de keuken worden gehouden.
Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice via
www.Tefal.nl.
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.
Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail :
cons.serv@groupeseb.com— www.tefal.nl.

EITHERMO-SPOT® se vuelve rojo uniforme cuando la sartén alcanza la temperatura perfecta y
estd lista para empezar a cocinar.
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GARANTIA

Este producto tiene garantia de 2 afios sobre defectos de fabricacion. La legalidad local no

se ve reflejada en este documento. La garantia sobre el revestimiento no cubre ralladuras
0 decoloracion causada por el paso del tiempo. Para mds detalles en los términos,
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INDUCTION

Démarageidéal de cuisson pour une cuisine,
savoureuse . * s Py
ldeal start for delicious cooking
“ldeal parauna cocina deliciosa
" Inicio de cozedura.ideal para cozinhados saborosos
THERMO.SPOT Perfecte start voor heerlijk en gezond koken. -
TECHNOLOGY 18aviki apxf yia vooTIpa HoyEpépaTa

Surface antiadhésive renforcéeen’ |
minéraux . 5 i
Non-stick surface'reinforced with minerals
Revestimiento antiadherente reforzado
con minerales -
Revestimento antiaderente reforcado
em minerais ;
Extra sterke anti-aanbaklaag

. met mineralen
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THERMO-SPOT®
Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt und bratbereit ist, nimmt der THERMO-SPOT® eine
kraftige dunkelrote Farbe an.

GARANTIE

Fiir dieses Produkt gilt eine Garantie von 2 Jahren auf Herstellungsméngel. lhre vor
Ort geltenden gesetzlichen Anspriiche bleiben von den Angaben in diesem
Dokument unberiihrt. Die Garantie auf die Beschichtung erstreckt sich
nicht auf Kratzer oder Verférbungen, die durch Alterung entstanden
sind. Vollstandige Angaben zu den Garantiebedingungen und
-ausschliissen finden Sie unter www.tefal.de. Tefal
qarantiert, dass die Beschichtung den gesetzlichen
Vorgaben hinsichtlich Materialien entspricht,

Sante
& Environnement | RECYCLABLE

condiciones y excepciones visite www.tefal.com. Tefal garantiza que el revestimiento
cumple las regulaciones sobre materiales en contacto con comida.
USOY PRECAUCION
Antes del primer uso, lavar y secar el revestimiento con aceite de cocinar.
Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en una superficie de cocina adaptada al
didmetro de la base. Evitar quemar el mango.
No sobrecalentar el menaje.
Apto para horno hasta 175°C (350 °F).
No apto para microondas.
No utilizar varillas o utensilios aflados sobre la sartén.
Para prolongar la vida de a sartén, se recomienda lavarla a mano con una esponja no abrasiva.
Uso en lavavajillas: es preferible usar detergentes liquidos o en gel.
Silos mangos se aflojan, ajustelos.
Los humos de cocinar son peligrosos para los animales con sistemas respiratorios sensitivos, como los
pdjaros. Los pajaros no deberian estar en la cocina.
Para mds detalles o consulta contactar a nuestro servicio de atencién a consumidor a trabés de
www.Tefal.com
El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.
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Tous feux y compris induction
Suitable for all heat sources including induction
Geschikt voor alle warmtebronnen, inclusief inductie
Apto para todas las cocinas incluida induccion
Compativel com todas as fontes de calor incluindoinducao
MopaxoAnT AnA No6bix NANT (BKNIOYaA NHAYKLMOHHbIE)
Odpowiednia do wszystkich rodzajow kuchenek, w tymindukcyjnych
KatdAAnAo yta 6AeG TIC 0TiEG CUPTTEPIAAUBAVOHEVIV KAl TWV EMAYWYIKWV
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THERMO-SPOT®
0THERMO-SPOT® fica totalmente vermelho quando atinge a temperatura ideal de cozedura.
GARANTIA
Este produto tem uma garantia de 2 anos contra qualquer defeito de fabrico. Esta garantia ndo afeta os direitos legais
dos quais beneficiam os consumidores a nivel local. A garantia nao cobre os riscos ou descoloracio devido ao
envelhecimento do artigo. Para mais informacdes, consulte 0 nosso site www.tefal.pt. A Tefal garante que o revestimento
esta em conformidade com a regulamentagdo sobre os materiais em contacto com os alimentos.
CONSELHOS DE UTILIZACAO
Antes da primeira utilizagdo, lave e seque cuidadosamente o utensilio e unte ligeiramente o interior.
Para eficiéncia e estabilidade: centre a sua frigideira sobre uma fonte de calor com didmetro adaptado ao didmetro do seu
utensilio.
Nunca exponha a pega a chama.
Nunca sobreaquega o seu utensilio
Compativel com o forno até 175°C (350 °F).
Néo é compativel com o microondas.
Néo utilize batedores de varas nem utensilios afiados.
Para prolongar a vida (til do seu artigo, recomendamos que o lave a mao com uma esponja suave.
Utilizagdo na mdquina de lavar a loica: recomendamos a utilizaéo de detergentes "suaves” (gel ou liquido).
Se as pegas estao desapertadas, volte a apertd-las sem exercer presséo.
0s fumos libertados pela cozedura podem ser nocivos para os animais com um sistema respiratorio sensivel, tal como os passaros. Os donos de
péssaros devem afasta-los da cozinha. i

Para mais infovmﬁwm%
Este artigo pode ser colocado num ponto de recolha para X

THERMO-SPOT®
- ——— The THERMO-SPOT-TaHOBUTCA-RORHOCTbIO KpacHbIM, KOFAR-EKOBOPOLIA-A0CTATOUHO-HAFPETa ANA-HAkANA NPUFOTOBNEHNT —— —
TAPAHTUA
[apaHTW Ha 3TOT NPOYKT ATICTBYET B TeUeHU [1BYX NET C MOMEHTa NOKYTKY 1t PaCNPOCTPAHAETCA Ha NtoBble NPOU3BOACTBEHHbIE edeKTbI.
JlaHHas TapaHTUA He 3aTparuBaeT Kakue-nv6o npaga noTpebuTens, MpepyCMOTPEHHble 3aKOHOAATENbCTBOM CTPakbl O 3alyuTe Npas
notpe6uTens. fapaHTUA Takxe He PaCTPOCTPAHAETCA Ha NATHA, U3MeHeHHe LIBETa, LPanubl 1 MexaHuueckite NOBPEXAeHN Ha BHYTPeHHeil
1bue1y am ouemoynpordAp - [d-[ejarmmm 1N BHeLUHelh NOBEPXHOCTH. Bee NOAPOGHOCTH, YCNOBMA 1 WCKMIOYEHNS MOXeTe YTOUHUTb Ha caitte www.tefal.ru. Tefal rapatupyer, uto
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2 - THERMO-SPOT®
=8 Y THERMO-SPOT® zmienia kolor na czerwony, kiedy patelnia osiagnie idealng temperature smazenia.
=8 = GWARANCIA
= § Produkt objety jest qwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 2 lat. Gwarandja firmy Tefal nie ma wptywu na prawa
ped lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarancja nie obejmuje zarysowar oraz przebarwien powtoki, bedacych efektem dfugoletniego
8 uzytkowania. Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunkow i wykluczeri od gwarangji, odwiedz strong internetowa www.tefal.com
Marka Tefal qwarantuje, ze powtoka spetnia wszystkie requlacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z zywnoscia.
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
NNHUWOILY Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc, a nastepnie przetrzec powtoke olejem spozywczym.
Aby wiasciwie i efektywnie uzy¢ naczynie: umiesc je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki.
Nie przegrzewaj naczyni.
Naczynia mozna uzywac w piekarniku do temp 175.
- Nie wolno uzywac naczyn w mikrofalowce
Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyborow w naczyniach.
S u0ger Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania patelni, rekomendujemy mycie reczne, uzywajac delikatnej gabki.

Mycie w zmywarce: nalezy uzywac delikatnych Srodkow lub ptyndw czyszczacych.

Jezeli uchwyty naczynia poluzuj sie, przykre¢ je delikatnie.

Dym z gotowania/smazenia moze byc niebezpieczny dla zwierzat majacych szczeglnie wrazliwy uktad oddechowy, np. dla ptakw.
2IqPPAO3I UNPOL] /IUBUUUOIAUT 1 FIUDS YO SUOS JDUIAY Whascicielom ptakow zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony www.Tefal.com

Naczynie to mozna oddac do punktu zbiorki i przetwarzania odpaddw.

THERMO-SPOT®
To THERMO-SPOT® yivetat opot6iopga kOKKIvo 6Tav To Tydvt eivat EToIHo va payelpéyel.

EITYHIH

Autd To mpotov éyel eyyonan 2 ypovwv yla Ehattdpata kataokeunc. Ta tomkd Beomopéva Sikatwpata dev empealoviar amé Ta napandvw. H
= gyyomom emkakogne-dev kakomrel ypatouvtéc 1 amoypwyaTiopote-Royw makarTtaq Toumpoloviosfra meploodtepec minpopopie
emoKepreiTe 1o www.tefal.com.
HTefal eyyudrar ot n emkdAugn oupHOPQEVETAI IE TOUG VHOUC UNIKWY TTOU YOVTaL O€ ENAQH e paynTo.
XPHEH & OPONTIAA

|

objc oxpred)

B9 &€ H[ pp 9 oo

i mey o=l A3men
‘Mmojesauiw-yakuiodo euoludowzm

. edefeiamAzida)u exoimod
; Ir,==|r|we\1|/u?m_1|/|w1ql-lqmedal-l'ulw'

" = 30HHaLMOA ‘suLiadyou so0Hhod|]

. Lel et sjessunw
" Y)Mm padiojulal 83e4iNs }dl3s-uoN

wwwi.tefal.com : &2l
LA JLal ) I SIshl s Gl oilsill meand masy Mall o “TEFAL (e
plebll
Bty Jlomia)
gl Sy oMl e 05 s (J9Y) 80l Uloszal)l U3
Chatie § Suslll b 05Sy oz Bkl B8 BMALI BusB hruss OF Gz 0Ll 8:LSU Olod)

! ‘I‘;j€3 [7re 1P F( :"'.e’?f € <brolo AD0IONHIAL st
- T vy e O e <10dS OIEEHL Gl G i

Ty s ol &7 o33 Y
99,8kl 08 & Jlomiall ol 58
(Calairgd 420 350°F) dygta dzyd (175°C) Dol (,all & Jlasradl) diel
abll &5T & 8ol ClsaVl ol 33kl o ¥
sl 1 deniialy Loy Loty 053 coabll 4T Sae ALY
Jodl 5l Jslsad! St digalll Colakaikl Jlomial Lo 2 somall a8l § Cianbaial
Cahaly laas Bale] 23 comlabl csli 13
el s ey sl e A3kl Sllseod] pamd dulusd) daiit) 830291 s s abll 8,5 US25
gehab) & okl
1 o Mol dousy JLa¥l (253 6,5 Olylital gl AalSUl Juolid] o 3541 s Jsaml
www.tefal.com : g3kl
290l 83LeY 55, T & ML 0d (el oSig

4 - “eiuazews fyeyjnzai sujeap)
T, 1919 BHAKgo10amdu
0.I0H>ANg Buult OLreheH 30HaLe3iT))]

Bunjood snoidijap'1of 1iels [eap)

XN3d sSNOL
S80H 11V

NOoLLoNanNi +

Olwlgers

8 Sy s Olewlgeys sl (5 53 9 S o0l 5 00d £S5 i lS 4l oS s
Dod (s s oAl
Bhs
el 0 (03 W55 35 pals WS 5o 5l 53 Jlu 2 O dy Jgame (3l

255 (33 GBLE Gl Oloedsi 51 S g 536 o o Glore 153

33,556 GBS ol g0 slonl 4l Gud 4SS 50 &S (lo (it 5 (SB) S5y
ol s 43 o Cgdgame 5 ulsd 5 balsd Ol 5l i alT sl

S dzolye (Wwwi.tefal.com)

Kad v mpwn xprion, movere o okebog & aheipete pe Addt.
lia anodotikotnta & otaBepotna: TomoBetiiote 0 okebog ¢ €otia iong SlapETpoL.
Anoguyn umepBépavan Tou xepouiov.
Mnv umepBeppaiveral to okedoc.
Tia podpvo pexpt 175°C (350°F).
0x1 Y1 . pKpOKUpATV. -
Mnv xpnotpomoteite aByodaprn/aiunpd epyakeia. 1Cdlye 9 ool
la peyahotepn Sidpketa (wRg, mpoteivoupie va MAEvete To oKebog 0a¢ 0TO KépL e palakd Sb s Sy o) baust |y 4 Gidsy oolitul ya 31 Gy 5 dusds 1) YIS walitul odsl 3l G
apouyydpt. lé
Muatyio oto muvtipto: Mpotéwoupe T ypron 0 o€ ypn} Hopn/gel. a3 513 Blol dlmb 895 2 O Al B b B3l b 355 4 S5 :0L5 9 $150,82 Sz
Av ta xepoUMa eivat yahapd, oiéte e mpoooys. S $xSsle 46§ diws Fogw )l

SUNOAV4 TUNIDIH0
i1 $131dS3Y

*@\1 d4

1

o Soled (2IE dlga b Wl 53 5 ouisd iy dlge Olyyke b Balhas |y b by JUS
xS

O kamvoi payeipepatog elvat emkivouvol yia (wa pe evaiodn 0 6ot. omw¢ moukid. Ot oty kouGiva A5l loss 4l O3S £ uo 3l e )
Grav payeipevete. .175°C (350F°) b sl 53
Tia epwroei anevBuvBeite atnv eummpénan mehativ oto www.Tefal.com. A3l e SUohs 539,S0le 50 YIS 31 oolazal

To okedoc pnopei va avakukhwOei o€ e181ka onpieia. S5 e3litul 395 4l 55 0y 3 55 Sl ilgd b O3em 3
gl G b gdul 5 Cwd bl OF o> 4l yae 93,5 HVsb iy
@ “Orgmzard et S 03l U5 b e ale oMo 5 0225 S50 Sl Canl g2 125 Byl bl 3l oozl
O‘d ahll dy3sazd sVl sstadl BYAL 8l &l Lowis G Has ) Ol I *Ssmsard dads Sy S S Gabl @y Lol o)bgs o diws g b g0 5>
I\” 3 ) i Bled! o Sbihs el pulie O a3 o 45 QB35 diile Gillgim sl 5 9 S 3l Jeolo 090
dmgat)] JasYl Lo di 2 Olody gkl N gheny A5l 513095 lseal 53 OB eSS el sl
sl 1 pogas e b b dogilill Bsis 35 o) Cole 09 Gk 31 Ohsde Oloss b Ul 4355 52 35229 Cyso 33 9 S Ol sl
Sl 3950 Jalse amn D5l § Ol 5l gas Ml Elod Ghsh ¥ 2,53 e www.tefal.com

e isdge 5 Juadtl] 2 Olelinaly plSoVls bos ] oo AslS Jrolds e Jganl) le C8L3L dhi 5o Gl 90 B 4l ol




