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Multifunctionele Groentesnijder

GEBRUIKSHANDLEIDING




Algemene Informatie

DE GEBRUIKERSHANDLEIDING LEZEN EN BEWAREN

Deze gebruikershandleiding hoort bij deze Multifunctionele Groentesnijder en
bevat belangrijke informatie over installatie en gebruik. Lees de gebruikshandleiding
zorgvuldig door voordat u de Multifunctionele Groentesnijder in gebruik neemt.

Dit geldt in het bijzonder voor de veiligheidsaanwijzingen. Het niet in acht
nemen hiervan kan leiden tot persoonlijk letsel of beschadiging van de
Multifunctionele Groentesnijder. Bewaar de gebruikshandleiding voor later
gebruik. Zorg ervoor dat u deze gebruikshandleiding bijsluit wanneer u de
Multifunctionele Groentesnijder aan derden doorgeeft.

VEILIGHEID

De Multifunctionele Groentesnijder is uitsluitend ontworpen voor het
snijden van fruit en groente. Gebruik de Multifunctionele Groentesnijder
alleen zoals beschreven in deze gebruikshandleiding. Elk ander gebruik
wordt beschouwd als onjuist en kan leiden tot persoonlijk letsel of schade
aan eigendommen.

= De Multifunctionele Groentesnijder is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.

= Gebruik de Multifunctionele Groentesnijder niet voor andere doeleinden dan waarvoor
hij bestemd is.

= Wees uiterst voorzichtig bij het hanteren van de snijbladen. De messen zijn zeer scherp.

= Houd uw vingers te allen tijde uit de buurt van de messen.

= Houd kinderen uit de buurt van de groentesnijder.

= Laat de multifunctionele groentesnijder tijdens gebruik niet onbeheerd achter.

= Alvorens de multifunctionele groentesnijderte gebruiken, dient u te controleren of
alle onderdelen naar behoren werken en de bedoelde functies uitvoeren.

= Gebruik de groentesnijder niet als er schade wordt geconstateerd.

= Zorg ervoor dat de Multifunctionele Groentesnijder stabiel staat tijdens het gebruik.
De glazen bak moet met siliconenmat op een vlak en stabiel werkoppervlak worden
geplaatst. De Multifunctionele Groentesnijder mag tijdens het snijden niet bewegen.

= Duw nooit met de handen voedsel door de snijbladen.

= Gebruik de Multifunctionele Groentesnijder niet onder invloed van drugs of alcohol.



GEVAAR VOOR BESCHADIGING!

Onjuiste omgang met de Multifunctionele Groentesnijder kan
leiden tot beschadiging van het product.

= Gebruik de Multifunctionele Groentesnijder niet voor bevroren voedsel, vlees, vis, fruit
of groente met pitten, noten of iets anders dan voedingsmiddelen. De Multifunctionele
Groentesnijder is niet geschikt om harde voorwerpen te snijden.

= Plaats het bovenste rek nooit op of in de buurt van hete oppervlakken zoals ovens of
verwarmingstoestellen. Houd het uit de buurt van open vuur.

= Alle onderdelen, op de afsluitdeksel na, kunnen in het bovenste rek van de vaatwasser.

HET EERSTE GEBRUIK

o Neem de multifunctionele groentesnijder uit de verpakking en controleer of alle
onderdelen aanwezig en niet beschadigd zijn (zie figuur A). Wees voorzichtig bij
het openen van de verpakking.

e Mocht er iets missen of beschadigd zijn gebruik de groentesnijder dan niet en
neem contact met ons op zodat we u een nieuw onderdeel toe kunnen sturen.

BASIS REINIGING

e Verwijder het verpakkingsmateriaal en alle plastic verpakking.

e Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik zoals beschreven in het hoofdstuk 2

"Reinigen”




GEBRUIK VAN DE HAKKER/SNIJDER

GEVAAR VOOR LETSEL!

Onjuist gebruik van de groentesnijder kan leiden tot verwondingen.

= \Wees uiterst voorzichtig bij het werken met de snijmessen. De messen zijn zeer
scherp. Houd uw vingers te allen tijde uit de buurt van de messen.

= Voordat u de groentesnijder gebruikt:
- Schil fruit of groente met dikke schil (bv. ui)
- Verwijder steeltjes en snijd de uiteinden bij
- Snijd grote stukken fruit of groente in kleinere stukken (moet kleiner zijn dan het

snijblad & de hoogte van het voedsel is niet groter dan 4 cm voor het snijden)

Grote Blokjessnijder

= Aardappelen, bijv. rauw voor frietjes of gekookt
voor aardappelsalade.

= Wortels, courgette, komkommers, paprika, prei,
selderij. Handig voor salades, soep of
groenteschotels.

= Gekookte eieren, gekookte ham, worstjes of
mozzarella voor salades.
Grote blokjessnijder = Kaas zoals schapenkaas of mozzarella voor
0.57x0.57 mediterrane gerechten.

Kleine Blokjessnijder

= Uien en sjalotjes voor sausen

= Knoflook en chilipepers voor dipsausen

= Courgette, champignons, zachte kaas, paprika’s en

Kleine Blokjessnijder meer.

0.28x0.28

WAARSCHUWING:

m  Gebruik dit niet voor harde vruchten en groenten, zoals rauwe zoete aardappelen.
m  Mes is niet geschikt voor tomaten.



HET CORRECTE GEBRUIK VAN DE
GROENTESNIJDER

1. Plaats de glazen bak op de siliconen mat.
2. Plaats het de hak deksel op de glazen bak.

3. Vouw het open en plaats de gewenste snijder in het

vakje (zie figuur B).

Zorg voor een correcte installatie
met de tekst "THIS SIDE UP" naar
boven gericht op het snijblad.

4. Plaats de gewenste groente en druk stevig
naar beneden (zie figuur D1 en D2).

5. Gebruik het vergiet indien gewenst om de il i | Il T
gesneden groente na te spoelen (zie figuur C). , “ “ “““"““H

6. Sluit de deksel wanneer je de groentesnijder

hiet gebruikt.




Leg het fruit of de groenten die u wilt snijden

e
2y

AAandacht

1. Zorg ervoor dat de groente die u wilt snijden volledig binnen het messengebied
blijft.

2. Snij een ui of grotere groente in een kwart of kleinere stukken wanneer je de
kleine blokjessnijder gebruikt.

altijd met de platte of grotere zijde naar

beneden (zie figuur D2).

3. Druk de drukker snel en stevig met beide handen naar beneden. De te snijden
groente of fruit worden door het snijblad naar beneden gedrukt.

4. Verwijder de hak deksel en leeg de
opvangbak met de gesneden groente

wanneer deze vol zit.

5. Indien nodig, draai de drukker open en
gebruik de reinigingsschraper om
etensresten te verwijderen die op het
inzetstuk van de drukker zijn achter-
gebleven, voordat u de groentesnijder
weer gebruikt (zie figuur E).



HET CORRECTE GEBRUIK VAN DE MANDOLINE DEKSEL

Verwijder de hakdeksel van de glazen schaal en plats de mandoline deksel
op de glazen schaal.

Hoe gebruik je de (julienne) snijder:

1. Druk het mes in het snijvlak van de mandoline tot je een 'klik' hoort (zie figuur 3).
2. Stel de schakelaar in op stand 1 voor dun, stand 2 voor gemiddeld en stand 3
voor dikke plakken/julienne (zie figuur 4).

3. Snij de groenten of het fruit altijd met de handbeschermer (zie figuur 5).

4. Plaats de groente of het fruit in de handbeschermer, hou de
handbeschermer stevig vast en beweeg met enige druk op en neer
over de snijder (zie figuur 5).

Waarschuwing: De messen zijn enorm scherp, wees voorzichtig en houd buiten bereik van kinderen!

Stand 1 = dun (Imm) Stand 2 = gemiddeld (3mm) Stand 3 = dik (5mm)

Hoe gebruik je de rasp:

1. Stel de schakelaar in op de 'lock' positie aan de onderkant van het snijvlak
(zie figuur 6).

2. Verwijder het mes en plaats de rasp in het snijvlak (zie figuur 7).
Stel de schakelaar in op stand 3.

3. Plaats de groente of het fruit in de handbeschermer, hou de handbeschermer
stevig vast en beweeg met enige druk op en neer over de snijder (zie figuur 8).



4. Verwijder de messen wanneer je klaar bent. Til het mes op en trek deze
voorzichtig uit het snijvlak (zie figuur 9 & 10).

Gebruik de glazen schaal in de oven:

Volume: 1,5L

Alle stappen kunnen in één schaal worden gedaan -
voorbereiden, bakken en serveren! De glazen schaal is geschikt
voor bakovens tot 400°C en vriezers tot-18°C.

Perfect voor eenpansgerechten en ovenschotels van allerlei
soorten! Alle ingrediénten kunnen direct in de schaal worden
opgevangen en in de oven of braadpan worden gebruikt.

Met de afsluitdeksel kun je de gesneden groenten meteen
bewaren in de koelkast of vriezer.

De schaal dient ook als opslagruimte voor alle messen en
andere onderdelen wanneer deze niet worden gebruikt.

De siliconen mat dient als hittebestendige onderzetter.



AAandacht

= Alleen de glazen schaal kan in de oven.

= De schaal kan in de oven gebruikt worden tot een maximum temperatuur van 400°C.

= Plaats de schaal altijd op een rooster, nooit direct op de onderkant van de oven.

= Gebruik ovenwanten of doeken om de schaal uit de oven te halen.

= Doe geen koud water in een hete schaal, dit kan de schaal beschadigen.

= Doe ook nooit kokende vloeistoffen in een koude schaal. Verwarm altijd de glazen schaal
met de inhoud erin.

EXTREEM SCHERPE MESSEN!

Houd uw vingers te allen tijde uit de buurt van het mes bij het
schoonmaken van de messen.

= Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen, borstels met metalen of nylon haren,
scherp of metalen schoonmaakgerei zoals messen, harde schrapers en dergelijke.

Deze kunnen de oppervlakken beschadigen.

= Reinig alle gebruikte onderdelen onder stromend water met een mild schoonmaakmiddel
of in het bovenste rek van de vaatwasser. Droog alle onderdelen grondig na het wassen.
Let op: De deksel kan niet in de vaatwasser, alleen met de hand wassen.

= Gebruik indien nodig de reinigingsschraper om etensresten op het inzetstuk te verwijderen.

AAandacht

Reinig de snijbladen met de bijgeleverde
reinigingsborstel en houd uw vingers te allen tijde
uit de buurt van de messen (zie figuur F).

OPSLAG

Alle onderdelen moeten volledig droog zijn voordat ze worden opgeborgen.

= Bewaar het product en de accessoires op een schone en droge plek.
Buiten bereik van kinderen en dieren.



CONTACT INFORMATIE

Heb je verder nog vragen of opmerkingen over dit product? Stuur ons dan gerust een mailtje
via support@retaildelight.nl of whatsapp ons op het nummer: +31623900673. Wij zullen dan
zo snel mogelijk reageren!

RetailDelight
‘'s-gravenweg 724E
3065S) Rotterdam, Nederland




