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EMCLISH

WELCOME

1 Faank you for choosing cur conking robed. Before Jeing the apelianca, and o ersars he bes use, carefully eac Tese
Inst-uctinne

Il pafery oreceutians eraloged hanse raduce the fak o' desth. Infury and electricel shock w e corecly sdhersd
ta, £eap tha manual in a 53'e placa far futyre refarence, alang with the complated warranty card, purchase racaipt
and seckage. IF epplicable, pase twse natmctions om 10 the next owner of the sppliance. Alweya follow basic
safaty precautiong and accident pravent an measumes whan uaing @0 #achicsl applianca, We assuma no | 3biliny
for cusiomer failing 1o cormply w1 hese requiemens.

SAFETY IMNSTRUCTIOMNS
Ween using any ebectrical appliancs, basic safety precaudions sFould ahways he obEeresd.

= Switch aff Ihe appliance and disconnect from supply Before changing sooessories o- foucking &y muving perts
while the 2paiance it in use.

= Hieep hudy parks, [ewelry ond loose dathing away from moving perds and fitled locksaltachinente
* AMWEYE Temove (N2 Hade before powing sanismla fiom D baw .

= Keep hanes and dlensile cut of te Baw! whilsT conneciad o the power supply.

= Maigr ude & demaged appliance. Gt A crecked or repainsd.

= Oz ol exceed the maxmom 8 lesel macked w5 1he ingide o he bowl.

= Mvarlat te poweeer unit, sond of kg gt wet

= Ba zarehul when handling o touching ary paricf the appliance when baing usad inthe cook mods or sfer coodng.
In paricular the el g and foode ag thay will remain HOT leng afier te appliance has been awichad off

= Lige the handles o remese and =2¢ry the bowl. Use geen milla whan handling the ho: bow! and hot taals.

* Tha hotiom af tha borel will mmain hot long afer the haating has stepped. Uaa cautian wian handling. and use 5
surface prolection mat whem placing the bowl an heel senaltive surfaces.

* Ba careful of steam escaping fram the bowd particularty when remoxing the lid of fillar cap,

Dz ol remoye the lid o filke cep whilet ioquid 18 boilirg.

= Ahways choan tha Tiller cap wher using tha chopping function

s Qrly use e bowe and 10als supplied with thie appllance Bever use 1 boml with any cther heat soune,
= Mesrr opamain tha appliarce in the conk mode with the bowd enpty.

= D ~at wea the blander |d to operate 1he processor, Taig appliancs will be damagee and may causa injury if the
in:eriock mechanism is subjeried 1o exnrssie foron.

= When using thes Laaligrce ansure it 5 pasiicred on a leveled sarlace away from the edge. Da nat position balow
purMIEnging cupauands.

* For the comec] and safe cperatian ens.ure thet twe bowl base and temperciure senscs are clean and dry before
coaking

CALITION, Ir grder |oawiid & haedod due bamgdwemient regelling of e theomnal culogs, thig appliange mugl ook B
supaliad throagh an exter-al switchrg device, Sach as a timer, o conn=sled 1 2 circuit that is regularly switched
et @nd ofl By the wilily.

= Always ensure foad is tharughly aooked befors =ating.
= Fed should b enlan shortly arfer cooking of allowes bacool quicktp and then rafrigersted 8t S0or 38 poss ol
» Wisuse cf your appliance can result in iajan.



« ppllances can De usesd by peraons woih sedused phyaicel, zengory oo mental capalaiilies o lack of expetiense and
knowhedga (f they heve been given superyieian or ingtructicon concerning usa of the aplience in 8 sefe way and if
they understand the hazards involved.

+ Childen shall mot play with the apglianes.

* This apalisrce shall ned be wsad by children. Keap (ke sgpliance and its cord oul of rsach of children. Mewsr el ike
cord hang dowm where a child could grab it

‘Wamning;: 2e carelul when handing the sharp cutting blades, emptying the bowl and daring o eaning.

. !'-Irm discanrmect the appliarce from the supply wher wnatiended and before 2ssembly, disassembly or clean-
inyg.

* If the 5.upply cale is damage, it must be replaced with 2 specisl coble which is asailable at the manufecherer or
its sErrice agent in order to 2vord & hazand.

* Unly pse the zpplionce dor is (mended domestic use. 'We will nod accept gny lipnility as a resub of mpmper yse,
ar Failurs b camgly wilh thess inslruchans

+ The marimum capacity for blending is 2.3 1. Full capacity is 3.51

» Beearetul IF hod liquid s poured Inbs the Tood procesaor or Biencer &% i can be &jected out of the gppliance dus
ta a sudden sleaming.-

» T2 appliance |6 only to be used wilh the stend pravided.

+ The appliance is for househald and induce use only.

» Awoie £plllege an Che cannectar.

« Do not digassemble the base of the cup [including fancke enclasuns), it fal for user meinbererce.

- Sarfeces ame |3kl i gef hot during use.

» Fior how i clegs the gurfaces in cormact with food plesse refes the paragepn of Care end Cleaning.

CALITI; Eraura thet tha appliance 15 awiched off badors mmmirg it from the sand

» The *Food Froca3aor” lid is anly suneide to b2 uged with the grating dises, it s not dealgeed for any oifer oype of
usn [canking, waisking. ete ). 1t should anky beused 85 A food peevaasor and muet be repdaced by the main fie o
coitinue cooking.

Before plugging in

W e sufe your electrcity supfly |6 the same Bs the one sham an The battom al yoor applisce

WARKNING THIS 4FFLIANCE MUST BE EAHTHED.

__“;_:_—_'__;_,i; e e
= = e—
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PARTS LIST

1. Steam outlet cap

2. Blender Lid

3. Blendes lid zeal

4, Whisk

5. Slir paddle

fi. Blade

7. ieam basket

H, Hlender jug

4, Wain swrich

10. Bage unit

11. Display soreen

12, Pewar e

13. Cealrul knnk

14, Prsier

15. Food Procecoai lid
16.5eal for Food Precessar iid
17 Blicenfuk el diec

18 [iriwing shaft

19. Zpatule

M. WpasurTg pop

21 L far steamer beakel
i1 Steamer bogket, shalkoe
23, Sieamer basket, Ceap
24, 5pel of deep stesmer beekel

e
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Diepley screen

1. Bmiup Faricn n ﬂ ﬂ ﬂ
1. Terperaiure Butlon

1 Timer Buthos . |

4. Speed Button | |
% Stari/Pause Bution

£ Stop Buitan

T inlerlace skif| dot

Aute Programs
1. Hame Butinn I
2. Furction Bulon n = -~
ﬂ —— - —_— -
ik 1 ]
= = E] — e

T SET-UP BEFORE USE

1. Place the diive shalt corectly locued inte the jug.
2. Ingert the Jug inta the Maia Unit. Press down firsdy o inck %0 place.
3. Chocae difference scoessosies for diffaresce cookieg purpose

4. #dd the ingredients or waler 10 the pug. i need food processor fanction. Then you seed to atioch food processor
lid gl put iyredievis derecily thiough faod disgenaer.

2 2 I
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5. AlLech e Blandar lid, or FP lid of Spame

e .
L =]

L ﬂ.'—iﬁ.

&. Plug your Powercord into the main base. Swich an

7. Click picios of temp/tmesspaed, Uge your nnger oo slide o rotgle the knob 0 g€l the paramiers. ClCk min o e
o [oTiE picio 0D 827 covredponding parameters. Click b3 13 3hif between clackwise and fevarie.

i e =
B. Afier paramete’s are 58d, l:ll[!l'ﬁ-h:- or press kaob 1o stan work. Click L or press knob to pause or clich ) o
long press knck fa stop.

8. Side g™ or cliek the dght Sol In the red cincle to enter inlo aute program nterfece. Clict  of The middie éa
in tha red circla to homa paga/DIY interface

T b -Gebi L

10, Chck pictos on avio programs inberface to enter coresponding working interface. S parameiers as per siep
T8, Cick X b axit

11. 8lide 1eH o click left dot in £ ted circle 8o enler inle recipe imterlace. Click or the middle dot in the 1ed
cirche 10 home pages0y intert Boe

12. Chick the recipe picture 1o enler specific recipe interface. Cick ingredient/Cooking steps Chefs tigsfaccessories
used lor cooking guidance. Click to stan. Cick [oe Tavarite collections.

i ] |
13, Each recipe had prede| parpmaies, Adjus peramelers 43 per slep 778 c|il'.."|."-!" 13 ALErL $E by glep, Click l'
lo check the relaied i-formetion of meipe

13



14, AMer ceoking Dnishad, Scioen will shows end interTace. Chck DK or Présg anck 1o &xil

J:l'_t_-
- P
.
3
153. Acoedsoiies which can be washed in the diskwasher. 16. Cean the main unil.
(The howl CAN'T be washed in the disheasher |
o - 7 gL T - p
& = i
— L= =g dll. b
y - = _' -I'-'-'
0, == - =
= Fi J i -

1 Cae b ool |0 daT Vg BPRBRTATW, D, i,
imim:;n rooking. B will continue conteng F your prews agan
-!:Ill ok tmn—muﬁn‘:ﬁmﬂﬂmnu
B mﬂmmnmnlwwmnmnhmuum
v Hewerne: The speed nges: 13
.@ Sgwms Click P 10 40 betwawn cloctwiss nd rverss
- Bpewd sarg: 013
b0 Dpermtion fime daplay (5-50)
@ Bess| ploture: irefizates t bowl has boan pol o plees o will show rad 1o emine Bowl has rol been well
-@:m Foodiingsedients temp afier 37, 407, i menei of 5
e [Dinplay 5L 18T QEMETBLT
% b Twrp rengec 3712370
¥ After 37, 40°C 'With 5 intervals
e Siart
LARLLY Patine

— Sefliags. Sl ar checi rebat ook info Iscluding: ‘Wi, Bpstem Verson, Language, Registe, sic
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ICOM FURCTION

B tnaed

ﬁih-n-

B glow cosk

O pan

Harme pags picies

Tirme: 1 (Raage: J-4) mingti
Tamp: 000 Rusge:; DO0-7) ¢
Speed: TiRenge: 11}
Tima: 20 {Aange: 160 mingiss
Bieam fiow: Fagr, medium sad slos
Tima eoust down st from 55 °0

Time: &8 [Renge: 10-50} misusas
Temp: 108 [Rarge: §5-100) “C
Speed: 1 (Range 1-3)

T 102 {Range: §0-100) *C

Time: 30 (Rarge: 10-60} seoornds
Speed A (Range: &7}

Time: 165 [Range: "ls-fm)
Bpeed: & (Hange: 1413}
Time: tn

Speed 17
Press % or press Knsh and rebease 1o stog

Mix: Skgs
35 mjgrogl

Tam
Erdly wrighig

Bon managenent

Az

Sewrch

Inchging hawarie colction asd haory
Ler

Farebitin el Bcrion

Ingredents B

Cockirs) #18p

Chel's ligs

Chick iscips rs incluted



SETTING
Serling the 1ime
1. Tme range: 0-90 min
A
2. Click 7, Chick min o ses, side or fotele The bsob 1o sef lime.
Satting the lemperaiure
1. Temperatere range: 37-120°C with 5° interval
2. Click % slide the picso or rofabe the knob bo set Bhe femp
Setting the speed
1. Speeed range: 13
2. - Glick TQ-E.-' Slidre the picio or rofate the knob to set speed I::mk'%_ shitt bo < with speed setiing 143
« Lspendia
« oh Speed 1-4
. Speed 1-12

Stard, pause and slop
":-. Stari

Ll Fanse

. (E Slep
During sty mode, white, green and red lighis figsh, Red light undermeath ke is on wien temperature is begend
40*and green lig™1 is on when Eemperature is below 60 a1 any working mode

SUCGESTED USAGE
AR MATIMUM COEKING
FRTION ALIR0NY INGREDIENTS IN OME TIME
Ment Chapping Chopping Blade Soeed 8- 12 a0 - 60 seg ) 'I Bealfpe i s
lee Crush Chopping Blade Speed - 12 10 - 20 seg b0 loe cube
P azimum Capacity: T300mi
Rigndar Chopping Blede Speed 12 1mie B00q carmot 12200 ;
CEapping
[Onion, Skalied, Chogposg Blede Bpead 5 15 30 seg 0. ¥ onion.
Eelery.etc)
fiour + 2 miter +
Kaeuding Chopging Blade Speed 1 2 il ﬁm Sy
GBlices Shrede
{Camot, Cucum- Glioes discs Spwed &b a0 sag Ny
ber, Poteio)
Choose Sous  func-
fiom Ov you can 31
Socup Stening paddie Spmed 1 ling the proper time | saimum Capacity2000mi
SpeEl, TETpeaiure Dy
I WL

EN
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ACCESSCIRIES OVERYIEW

HEY PART FURCTION SPEED TIME TEWPERATURE *C
i Whip Eggwhite i -4 minuies
[ i e whip Cream i 3L minuies
d Sclip 12 180 minwies 1240
4, Biirdng peddla dtermgred ens tha nezd 1o heat 12 s neaded as nezdes
Weat Choppng [ 1] = Al
kze Crush Sugar 2-10 10-20s
BleEredar 1] 1-2 miniies
T Bl Chepping {Dnian, Shallar Cebery an:) 57 15- 63
Bear, Soybewn Aul, peaiul, Calfee ‘mn 23 minules
zaon, Almanc
Kreecding 1 3B miniles
i n e 20-E0 rinides 11n
#ﬂiﬂl Stean bakel
-'.j _:"- [ — Alirsn 5h 30-E0E
-5 5
LY “ish 1C-AT rrdniitas 1020
- Gheamer

CARE AMD CLEAMIMNG

1
2
1
d

(=4

henya ewitch of and unplug befane cheaning
. Remove e lid end ool from the bowl tefare cleaning,
Pevwpr umt. Wipe with & .'|I]I11|1 Cliathy, 1|'Il'!'lﬂ"!|' KW UBP BOIGEIVES O ImMmers:2 in &alar

. Finen there are Bam marks an T Botiom of 1he Mends jug, o can pu some citric acid of kemons in waler heal
it *or 57 mirwies and wse it o remmie the bum marks with a clath

. Bowligtiring paddietlade. Wesh the parts, thes dry hocoughly. I there is army food S0sck of buims preser om the
maide of tha b, rempyve these 85 much a8 poasible using B spatula. FIll B Dol w it warm soepy waten srd allow
Tt soas Remove any slubbom depests uking a cleaning biosh. &ny discekaatior of the bowl will not sect it
perlormence.

. How b0 e oul sfeam Jasket. POl megrauing cup mno siear Daskel sl and rotate 0o fe. Then, lake ool

14



CLEAMIMG AN D MAINTEMANCE

* Please unplug the power cond befom cleaning

- Please use a dry ¢isheleih to clean the main un i, Do nal wash them with mater ar pul i mio the dishwasher,

» D0 MOT wash the bowd imta the dishwasher because the elecirzal coneztions emthe base will be damaged.

= Lig, Measuring cup, Blade, Moing padd|e, Steam baskel, Steamer, ez, & above pheie accessones can be sashed
by dish-washing machine.

= Mzial brush, nylon Gush, oesehald cleaner, diluent, deaning products will demage the saface of produc strecsune,

» Pleage wee deg 306 oofl clith {n 54 ean powesr coed

Mofte: |f you are having a prablem with your appliances which canmat be solved using the measures above, please
call aur kel me

RESET FLISE

+ Why does 0 go off? The fuse gaoas off whan the botiom of the bowl is overhaating. This & 3 serious Beue and
you should identify the cause 1o wiop it from heppening again. Make sure you Tollew the instructions given in the
“Leage limila anc recommendetions” peragraph ihorowghly.

= Passihle zauses of owerheating am: nat using the miorg blade, heating the bowl while empty, or cnoking Tnod
ab an inaaprogeiziely high temperature and for 100 long. Newe el Tood bum ingide the bowl. 11 the food stats
buming, lower ths cocking temparatume and adn some water or fatty mgredient,

- Proar o resetbng e fuse: cocl 1he o).

= If thene is @ hat miclure inside, @mpty it into a separaie 2owl a5 you will finisk the coaking process later an, Pour
cood waber into the Dowl envd ket ifrest For 5t 10 minules apprasematels, o nes pul the bowl in the refrigerate; it
is dangarcas (moisiure] a7d much slowar, (nce the bosl has cocled down, smpty i,

- To resat the luse. use & balipoint pen {dealty) or o small screwdnver Do not use sharp e pointy taols, Put the
bosl upsice dowr and press the transluzend silicona companens (see the black circk shomn oy the pointer onihe
ad acend Tgare), with thesip of the ballpeint pen

= Waich carehdly; regetiing the fuse makes i clics and yeo should hear e sound;

o ITitis the cite, pau can ke using the oml Make sure yau use the sising alpde peapedy and Tollow the osage
repommigndations 1o ereare your procucd's furctions on the long rur
= |1 yau did Aol hear the fuss did gnd ihe bawl st1l doss nol heat a*ter irving Several lines, sormething <1se i
stapping ihe howl from heating, imwhich case you should contact the ostomer sersice
+ If 1ha fusg goes off tan aftan, eher tha bowl or the Fusae is Faulty, or the basl (s nat being used
gaprogi 2iely.

* Impairing tha fuse buttcn to stop it from gaing off or 22 dorca it to raset & prohibited, Doing so
wtuld create fre or glectic shook hazards.

EM
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BIENVENIDO

Muchas precias por eleg ™ nuesiro robot de cocine. Armes de oiilizer el Bpargtn, ¥ pars JarantZer un U20 cTECHD, [BE
glemlamente e51as insiruccknes.

Led preceuciones Je segunided inciuidas an & presente documeTio ned wcen ef iesge de sufrir una descarga elécinca,
leglanes € Inclusn la mueria cugndo se nespatsn asinctamante, Guarde este manual g7 un lupar sequrn pere consuk
tarle en el ftuie, junto con la 1etjee de gacanle del praduceo debidameme cumglimemada, el embalafe criginal del
producie ¥ @ justifcante de compea, 5i 25 posible, entregue extas inEir.coiones al BQUISME pogeets i del Becinogo-
miéstice, Respete en inde momenta las precauciones de sequridad bisicas y las normes de prevencién de accdentes
cuande wilice un aperElc elctrico. Leclinames toda respensabilidad derivecs del incumphim emo ce 8s1as ingtruc-
cianes por parte dal clienta

IMSTRUCCIOMES DE SECLRIDAD

&| utilizzr cuakquier aparato eléctrico, se deherdin respetar en todo momenn |25 sguiemes medidas ce sequrcad:

= Apague ¢ desenchude vl apamic ankes de cembiar ks ancesering o tacar las pezae méviks miertas seesté utilk
zando |5 unided.

= Wlantenga |38 exiremidece), |B3 joyas ¥ |8 im0 hoigeds sejeds oe Ba peras midies y de los cien e bosaceesn i montados

* Retue gempre I3 cychila anies de verer el conterecn del me gienie

= Wantenga a5 manos ¥ bes utersllics fuera del rec phenie miantaE @ spamio B conectado 8 @ fuente da almentackin

= Wunca ulilice un apaai estiopeadu. Lvelo o reviszr o reparsn.

* Ho supere la marca de llenado madmo que figura en [z parte inberior del recipiente

= Hir deje gue la unided eéctica, el cable o el enchule g8 mojen.

= Extreme la8 precauciones o fecar o manipuler cualguier pieza del apsralo cuando eg1é & luncionamienla én el
ook ke codnada o despees oe la cocciin, er sspecial el reciplente, lafups § los ulensiliog, go que pueden pemis
necer CALIENTES muctg lempa despuss de gue el sparato se Rays apagedo.

- Lhilice las asas pera retiver v vanspone e mecipiems. WHilice guames de home para maniodlar ) recipiente v los
utensilins cugndo estén caleres,

= La parlé inferior del meipleme permandcend caliente miche tiempe despuée de habes apagado (e e de cabor
Extresme lag precauciones al masipuar |a unidad y uniloe un salvameneles & oo o redpeabe schie sunsibeies
sensibles al osar.

= Tenga culdadn con el vapor que sake del recplieme, especiaimente al =timrla fapa o =/ 1apin de llenodo.

* Woredine |3 taps ni el tapdin de Benaco mismnes of liquide estd en ebullickén

= Ciesre siempre el fapin de leredo alvtilizar |8 fanciGr de picar.

» LHilice Lnicamenie &l recipigrre y 165 ubensilios suministradas oon esle aparatd. Nunce vtlice & ecperde con
minquna oom fuenie de calor

¢ Hunca ponga en marcha el aparato en el mode de cecinade con o recipsente wach,

= W utiice [y 1apa de la Batiduia pars apear #rebot de cocire Clapsat esullard defisdu § peete causa lesiones
8i ol rrcani g mo e encl Ve enll G $amele B una [Lerze excesha.

- Al unlizar este 3parelo cerccrese de que s& soloco $70re una superhee nivedada ¥ lejos deld bonde, Mo colague (o
unidad detajo de armarias colgantes.

* Parg conseguir un funcionamieno ceguim ¥ cormeeic, aseglean d& que la hase cel recipiende ¥ o8 3eneoras de
TEMmpEFETHE E218N [Impiod ¥ BEC0S SEd O iniciar & codeiin.

PRECALGIGN: Para evitar el peligro que supane un reinicio invaluntariz del fusibke t6mico, este speato na se debe
conectar @ revds de un disposiivg exbern e, Coma un Lem g Zaor o un Circuilo ue Se somecle ¥ 18 detConecle Jegin
Bl usa,

1k



r Aeagaete Hempd de que lag gl menkog eRlen bien cocmedor ames o8 cormersels

* Los alimantes se daben cansumir poco después de fralizar & coccién o dear que se enfrien rdpidamens « a cor
liruaciin, reflgecaros ko antes poaible.

= El mal upe da 54 apamain aJede causar lasiones,

- Lste sparato pusds 267 ulilizado por pereonds con dscepacided fisica, sensonial o memial, 251 Com e oof personas
£an fala S gpENMCIA ¥ CONDSIMIBNIGS, SHMEne que S0 srcueinen bao supenysicn o havan mebido insfrucoe
nes relacionadas com sy s segura y enbendan (os peligros polenciabes asociadoes.

= Los ninas na dekwen jugor con Ryt aparaio,

* Fyte aparate ng debe ser ptilirgdo por nifios, Maniengs el ppereto 7 50 cable Fuss del pleency de gy ng. Muneg
dra @ calie colgande en yn lugar donds los ninas pedan scanears.

Achepr e Tenge cuickado al renipner 105 afilactes cochilles, 21 wpciar ¢l recipisnte y gurants 15 farsas de Lpiss

= Dezsachi’e siempre el apamio de la loma elécttica si lo deja d=saterdido y antes o=l montajes, el desmortaje v 2
limpleza

= 5i el cable de abmentacicn resuka dafiada deberd st tuido par un céble especial dsponb e a rovés del fabricante
0 g8 S0 Servicio ahsal pars sviar posBles peligros.

= Inilic= el aparair unicamente para s uso domédslicu previsto. Declinomos 1nds eaponsabilidad denvede d= uso
inadecusds 0 el mesmplimienis 3% s1a% inglru coianes.

= La capacidad mérima pars inesclas es de 2.3 lilros. La capucidad onal es de 3.5 liros.

= Tenga culdado s viere [Fguide caliente 2n el elat de coeing o la betidana, ye Que puede ser expeled feere del ape-
7 dedibdu o |s =alida repenting de vapar

= El aparaia ks dabe wlillzase con & sonane preaaicionade.
= [l apuiaba estd disefisdo anicemente para s domestico en niismaies.
= Evle derrames soaie &l conechor.

= Wi desmninie lu base del cubdlede {diuida el ceramieio oon asa), N0 es pao gue @l osusia eelice lsboes de
manterimianio.

= Lug superfiches posden caleniarse dutars & ee
= Fara implar |as superficias que enran & contscio con loa alimeantoa, caneuke el pérrafe «Culdsda y limpiezae.
PRECAUCIIN: Acegiieas de que el 3peren eaié poagaca anes de refireo el gopone.

*La 1apa “Food Procassor” aolo g6 apta pars ull zarla con kg dizcos miladeres, no esti dsefisda pam cualquisr otro
Hpir de wst jcocingr, Daliy #te. Se debe de ulilizar dnicermante comd grocesadnd de imentos « e tene que cambial
o la fape principa pars camtnuer cocinenda,

Aates de enchufar el sparsio
Camprusha que su Juminis elécirios eniveida coa el indicsds an | perie mleriar de ey apano.
ANYERTEMCIA: ESTE APARATO DEBE ESTAR CONECTADDO A TIERRA.
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LIZTA DE PIEZAS

1. Tapon de [Iherac!dn de vapar
2 Tapa de |a hatidea

3 _untade latape de la batidora
4. Batidor

£ Ialela emmedea

& Cuchiia

T Caslillo de vapor

& arma due |a betidar

& Irgmmugna prng: ol

1 3as= principal

11 ~antalle de dscalizsssn

12 Cahle g slimeniacian

13 N amda dhe coenitral

14 Erpmigaciar

15 Tups pocesadon de slimenios
16 Junce ce 1s 1ape procesador de limenmo
7. Digeo e rullen) reliang

18 58 de para disca rallad o rebanador
13 Capinua

0 Wasn madidor

1. Tapa de |a cesta de vapy

11 Zandeja de la casta de wapor
3. Cesia 48 vapoe

M. Junta ce la ceEta de vapar
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L —
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Parialle de visualizacidn
. Bobdn de configuracsds 06 (3] (4]
. Botén de temperetura |
Hotén del temgorizadar ;_I
. Botda di velacidad
Hobén de iricio/pausa
. ‘Cambio d& intarfaz
. Botén de parecla

= 2 A W Rk -

Programas sotomiticos
1. Bobda Inicis ¥
1. Botén de funcidn n

[
|

i
| -
L

PREFPARACICN AMTES DE USAR

1. Coloque ol pje de accionamientn comectamente Sado en la jarm
2. Irderie la |&'Ta en la unidad pracipsd Presicne fememeete para fijsle &n g luget.
3. Spleccione los diferentes scoescrios para las distintas fanclones de coooidn.

4, Aflada o ingrediantes o el sgua em la jara. S necesita |e funcidn del robot de cocing, deberd §ar la 1aps del mbat
de cocira e inEroducr s ingeedientes directamente a través del dispensecior de alimentas

| @ =
. T
Tee®

L 4 -

i

. =~ TFET |9 W

© %fj ) Lo/

ik




5. Fije (2 2pa dela hetidoia, 1a 1apa de oba? 9 cotna o 1B vapore's

o . -
L -] i
- T}

'H—l..

6. Conecte el calle de alimertecion s la bese princgal. Encenda e unidsd

7, Haga clic gn lag imégenes de la temperatn'ed tiempoyta velocidaed. LRiice el dedo pare deslizar o ginr o bote
1 ajusts los parametoa. ¥aga clic en e imegen del tempe min {minuios] o sec (segundos] par establecer los
aardmetros comespondientes, Haga clic en X para cambiar ertre el sentido cde kas agujas del relo) v el sentido
conireio B las Prsmas N

B. Una vex que Kusie log perdmeles, hega -:I-uﬂ o pulse o botds pes comenze Hegs olic aa""'-: ol B
N parE paUEET @ unidpd, 0 naga che En ~"-:~|:-uls=e el bondn dergine vivios segundcd pace oetener lg peidad

H, DeEice facia 1§ derecha o hagd clic n 8l purip stuado 3 14 demchy del chouio rojd para SCoRdsr A L3 interlar de

Fngramas aytcendticos, Haga oic en 1 0 en el perto stuade en el medo del clmuls mjo pam ira a pgina de
nickla inlerfa: DY

bl H 5
— - [ e F [
- og o L . — = =
(] 5 (N
= * L £
[ " —— - - ap
- -
e —

10, Haga e g0 las imdgenes g8 |a iverfaz de programas automdtcos pam acceder a b interfaz do farcionamantc

corespondionie. Ajusie los pardmietios segin se ndica #n los pasos 8. Haga clizen X para salin

11. Deslice haoa le imuienda o haga chic e el punie siuedo a B isguierds del ciculo rojo para sceeder 2 leinterlaz de
recelas. Hega clic en 0 e el pumio sitsado en o medio del chouko ropo para i 2 la pégna de mickofle inlerlaz
o

11 Haga dic en o wmegen de las recetes para scceder o la inleifaz de ena recedn conoiela. Haga clic en ingrediesisf
Py o8 eleopchin/iscomendacionss pam che'sfAnmesoios villivedos pare obriensr syuds pes cocingr. Hegs
clic @n parg comenzar, Hegs clic en I::;l para ver sy scleccien de fasonsos

13. Cada recela posee pardmetnes preestableocos. Ajusie los pardreiros sequn se mcice en el pzso & Hagacliz en
o

¥/ cara comenrar pass por paso. Hage clic en || para ver la informaciéin sckre a recets

20



T4 Und vief Gue heys 1Ehingds &2 codinal, 18 paialld mosiricd 13 IMedaE de Tealizacidn. Hacd che g5 0K & pulse el
birliin parw sall

fre

=
__ E "'!h'-“
b i
1% Accescros que pueden lavarse en el levevnjilas 14 Limgse |o enidad principal
|El bl 53 PUEDE lavarss &5 &l avsve-llag |
I_. 3 '\"'.I .---___o— e
I il | |
i B Lo e =
‘ ";"E-i' h‘h'.l -f g ¢ ’ ..-"-
T = - = §r—- ) "'r
T o e il 2 '
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| | = ]

DESCRIPCION GEMERAL DEL PANEL DE CONTROL

1. Poele wiliyeres para susin s ipmpaisiues, o emeo y s veincided,
Lmdhhiinmmp-hﬂdr-t-nﬂmmmm
ablub b atta.
@ 1. Pgheenl durarie vevurs seguadss pain Seiere s redail
Munda gintoris 4. Pulse 2 baita para comenae une ST cue aye erlsbiecsds jodos s pnimeieon
B wnmmwmrmhﬂmm
fi. Ly T gue terminade e cociea, b partsila mostand sEnds {Fin). Palse el bobde p la enadasd
SRTATL T PROS0 G FIQATL
J:Ir Seride smlisto Mireaks e velocadad 1.3
@ wh#n‘mmmiﬂbhhwﬂﬂrdﬂmﬁﬁl
L T
Ireareals o velpcided 517
|£':; Vinlizacis del pacimetry de lienps estalilecidn (350 &)
Lk Wismalzeoin de tenpo de loncionamienin 3450
- imragen desn bel. ngica gue ol bol se e colocado en s luger o s mosterd e rofo pare recorda g o
@ Bl i e ha colecedn cemeaslimesie
@mn Tempasatiea de lon slimentosingredssies despads de 37 °C, 40 °C con intareslen de § °C
e Wina i aoin Sol pardmetg do (TR emabisnde.
k F Infereaio da henpasiure. 3780 "C
Desmpusln de 57 "C, 40 "C oon indarwslow de 5 °C
oy et Comenzer.
"---.-" "'--!" Paiser,

mmrn in iniormaciin def rabat dis encing, inciuidon: fe ssdal wifl, In version del
matene, o dome, H;"T-i
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imiggeres do b pilging de inicia

Tiernpn J mirafies [Interealy 24 mugin|

& Enaad Temperaling: 000 "C {itervala; DO0-07 "C)

Arnakadco Velooidad 1 (intermin 110

- Tiempn: 31 rngton (rienveln: 1-60 mretog)
Steam Fiujo de vagor tlpads, medo p lemie

Coelnar &l V@8 | 5 openka aivks cosienna @ partir de B3 °C

@& Tenpa: B0 minzio (menvsls: 10-90 minnss)
U Elow cook Temperatura 100 °C (Inberonis: #0100 )

Fusgn lants velocided 1 {inierio- 1-1)
o (-1 ] Temnparaiura: 100 "C {inbareslec &0-130 “C)
Haervir
e Tempo. 1) seguadss [Interapls 1100 sepredsa)
Food processor  Velstided d (nleraio &7
Broceador
E Tampa: 10 segusdes [isterebe 10 ssgundos - & minnes)
H“rﬂ'"" Welacidad & Pmierata: 1-12)

: Tempn: B segusden
ol Yelocidad 12

Pelse'® g puise ol mando gratons § wdhelc para deteser in uridad

g Wi - 5
B T"“h inerkia a5
Tars / Tara Tae's dhel pesn
End / Fim Pesye iranzeds
n Drerar
AZ vz
F L5 2 1]
!““ Inchuifia |s obekbn de Rawsnilid ¢ hikssial
X Salr
[:;j Coleccain s Tawiriiog
Tfu imBgen o2 hol iEgrecenio
‘ Pyaos de plaborpons
@ Rcomenducose el ehel

H Vv la irdorrmaackdn oo |e receln ncloida



AJUSTES

Alugie dei tipmoo
Ranga de tiempo: 0-90 min

1. Haga cicen M2 haga clic en min{menuios) o se {segandas), y desiice la imagen o gre el botn para esteblecer of tempo
Afusie de [ temparatzra
Imervaic do lemperetum: 37 2 120 *C con e imlervaic de 5 *C
L Hagaclicen G deslice la mizgen o gire e baldn pere establecer [a temperatum
Ajuste de fa velocidad

T Imerieio de sviocidad; 013

? Haga clic en ;'I‘-!" deelice L imagen o gi'e ol Sodtn pen establecer is welocidad. Haga cic en I":I'-IE'I cambin g & i
gatablapcy & velocided en 1-3

+ L velocided 13

+ el Velocizad 1-4

= X Welpcided 112

Imishy, paERs § parsda

v \* Comenze

o U Py

. m i r_.!-.r_r'er

Durarme ¢ modo de espess, las luces blznca, verde v noja parpadesn. La lag moja situada defajo del botdn se enciende
CUERGD 13 DA ransE &4 mayar &8 &0 "C v e ur vards cuands | eemparaire &4 Infarior B 50 "C &6 cualgueer moda
de funcionariemo

US0 RECOMEMDADD

FLbZicN AOCESOR TEMPO

Fizir cama Curhils de paris Ve idad 8132 2040 sinjuidine
[ TRETEEY Purhilla di pica Wolos il §:17 10-25 wegundng BOE B0 culitesk da Fisl
Ratigarin Cpchily de pice Wekpcaded 12 1 frdn wml %‘g*“
Picar
[Cebadli, chibsin Duchills de pica Welanidar & 15-30 pijundag 00 g 1 eebolla
moi, g
AmaLE Cochidla depicm Webmonsd 1 2 man “!:rml+m“_-n+
Corinr, mallar
[Eanatona, pagiso, Cortar en iodefas Welnoided 54 0 segurdos LT
[urlata)
Bemzionm In fuacin
o¢ spa. Tambets piede
Sopa Palii inToeedsa Wkoiag 1 Bt & gl li er  CEpaCiond mibaima 7000 m

ociced v i Enpergiva
Zid deset ulied miemo
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DESCRIFCHIN GENERAL DE LOS ACCESORIOS

FUNCION VELDCIDAD TEMFERATURA (0]
l. Hetir carae ] Tedmis -
U2 ¥ patsdor Betiy et 3 Tumis -
v HSopa 1ai Ta4dllmn 100
) Ciros ingredienies que secestan Tal Seqin Segin ~ecesadad
7 Paleta removedera caki feagida
Picwr cane Ba g dmnly -
Picer tiaka Ae 10 Me?e -
Bt ciya 11 182 mis
i Ficer jcebolle, chakom, aso, =1c.| e Tha e
Hifiad, Boia, Fustes, CAcabueieg, 10 PodTie -
a3 de 099, Jmemdng
PRl e T 1 ZeEmis
- 20 @ A0 men i
i--.l IE Cestillo de vapsr amaz, elr.
1 L_::'_ Redimas L8 s HE -
Diwca de ralar/mbanar
b Pezixin - 10aalmn R LR ||
e — ¢ Yaparerm

CUDADD Y LIMPIEEA,

1. Apayue § desenchule & apaiate shempre anbes de efeciua la inpiess
T Fedine | taps y ka8 viendilios de recipi anie aries de efectuar la lmpeza.

3. Unidad eléctiice. Limpizla can an pafia Almsedo 3 séquels 2 conlinesdén. Nuea otilice prodectos aliasivas ni
Bumeda 2 unided 2n agua.

4. 5 3¢ lorman maicas de guemaduras e la part=inferion de la jara de la batidana, ponga un poce de deido oo o
limdm er dgua, caliemie de 5& 7 minuios v utilice & producic >a8 dimings |83 marcea con un pafio

& Beciplercedpabela vanwredmscuchilbe Lave las pleres v, o coninuecking stquelas completamente. 5 quedan alk-
MM0E 3EQacod o quemadared & |6 aame irsedor del recipiente, eliminghas |0 ented posible con una exdule
Llane & recipiere con aqua [abannss y déjeda en remajp. Ratim bos ressor incrustades utilizandn un ceqile de
limpieza. La decaloracion del necipiente v aleclard a su rerdimienio.

& Cimoewrmer el castllc de vepar. Colejae el vaso medidor en la mnura del cestille de vape y girela para fjaro. A
LN s on, exidigalo.

W ) T, i :I ’ ",
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LIMPIEZA ¥ MAMTEMNIFIERNTCY

+ Desenchufe €l cable de alimentaciém antes de resizar b limpiezs.
+ Ll an e O cocing para limpiar la unidad principsl Yo loe & con ague ni en & laves)) 58
+ El bl MO DEBE laverse en lsvaveillas porgue w& dafedn e conedones elbctices de & base.

+ Tapa, vasa medidor, cuchilla, paleta megeladora, pesla de vapor, vaporizacar, eic, Todcs |5 accesorkoe cala imagen
pueden lavaree =n el [avava) s

+ Los cepillos de metzl o nailon, Ins impiadoms domestcos, los disolveries v ios procucios de impieza danarin la
superhicie de la estrecium del prodecin.

* LHilige Jn pera save y 58 para impiar of cable de alimentacicn,
Noaa: 5i sumge algun probiema con su apama gue na pueda resolyar, |lame 3 nuesioo elafono de gxisenca.

FUSIELE QE REIMIGIG

» iPor ok se mpage® El fusiole hace que se spegue el aparaba cusnde 2 2ase del bol s sabiecalente. Esle prob-
Irma &3 grewe y debesin idendificar ‘@ cauEd para que nn vuelve & rapetinge. Areqiineds de 2equiT mir inaamene
lag insruccisnes recagidas @n la sectitn de “Lirm Taciones de usd v iecomendeciones”.
* Las caussas posibles par el sobrecalentamientn san: wiilizar la ouchilla para mezclas, calencar l kol mier-Tas
a5ld wBoio o ococinar slmEntas a Jna temperatua demasiado alla y cdurene cemasiado teman Mo dee que la
comida 56 quems dantro ciel bel, Si se le empiezz a quemar ke comidz, baje |2 temperaiura de cocinado v 2fada
un prca de agus o ngredentes grasos.
« Anles defeiniciar e husible esirie el bol.
* 5 hay ingredientes calienies dent del bol, vaviel= en oo recigiente ve gue tendd que weminar el cozinade mas
tarde, Anada ague s ol bol ¥ déjela de & o 10 minubas aproxmadama tbe. Mo antroduzea el bal an la neverz, es
peligroso (s& farme humedad) y mucha mas lento. Una vez se haya enfriado el aol, vaceelo.
* Pana rednician & lusithe LRilice un Daligato |si e posible, come primera opeidny o un destomilledor. Mo ol ios
hemamieriae punilegedes o muy sfiladas. Cobogue el bol bocebaje v oresiong el bobdn de silicona Traslicida
idirfjase al circulu indicady an la siguients figers), con b gunts ol beliyafo.
+ Tenga cyidecio; &l reiniciar ef fusible, esie hace clic y cesenia poder girk;
= 5i p3 aal, puede peguir wrilizendo of bel. Awegurege de que patd utilizands la cuchills e mezcla de menera
adecuada y de que esté siguiendo a3 recamendaciones de ueo pare garartizer o buen eslado de las funcicnes
del produchs a largn plazo.

= S ng oy 2l clie ool fusible 5 21 ¢l bal no e calesnta desputs de haherlo imemode <pnas veces, la cause del
proglema es oira diferente, por e que tendrd gue camactar con el servicio de alencidn al cliente.

= fael fusike nape ques =2 e zpague e mbot de cozing my & mengdio, peede que o bol el fusable
no estén en busn estado, o cue no est® wilizande =l bal 4= manera apropiada.

= Moesd permiido manipular o botfn del Fosible para que mo fuerce el apagedn ded 2pzrain o para
forzzr su reinicio. En caso de manipulacién, podrisn producirse descames eléctricas o cendios.
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PORTUCUES

BEM-WIMDO

Obngado por esealhar o nosso mbd de cozinha, Avies de utilzar 0 dSpoETND £ JamR aEseQurar yma boe ublizacan do
mesme kR cadadasaments eFla s inFInsgaes.

AL yecaucies de zegurancd aqui Ndcadas reduoam o mse de morte, Es0 o hogue amee quand o cometamenie
cumpridas. Guarde o manual num local segure para referdncia falur, juntamenta com 2 cartio de garantia praanchr-
di, ¢ recibo da compra @ @ embalagam. S aphcivel passe estas ivstngdes para o prlimo prepretdn o do disaosi
YO, Fgd SETR 35 [recaL;ies de sequrance @ 3s medwas de pravangan de acidentes aguanda da usilizagac de um
disgositive ekinco, Hao assamimes qualkquer respansakilidede por gualquer fala sm campeir sam esies moLusites.

INSTRUCOES DS SECURAMTA

Aquando da utilizecio de qualquer =etrodaomésTca, dev=n ser lidas e 2oma a3 seq.intes precaupdes bisicas de

SEUMNCA

= esligue 3 eletmadamést or @ desique da almemiachs antes de Tocer 208360 aF o 08 s 8m cualsgee: 2ceE
#m moximanto durante 8 utikeagdn,

= Wanenhe panes ouiporgis, joRs e roupe solls o ge das aaries em e menls & soessinoafETamentas insta adas.

= Remiaen sempre & Smind sabes de colocss produios ne resipiers

- Wannenra as mdas 2 utenslios "ora do ecipienie enquants 4 Masma sIthier conecteda & comene.

= Wunca utize um elsiresamdstice danficade. F2ga com gue 8e|d vericada ou raparsda.

= Wap excedp o niteel de encymenic maxime assmalodo no imterir do recipiente

= Wunca deive que 3 unidac= aléirica, o cabo o & omada 58 meham

= Tenha cuidado guanda manusea au iecar em gualyuer parle do ehkerodmnestion yuando o mesing estiven o ser
U lizsto am moda de eeainhar od sods sozinher. O recipients, a lampa 2 ag {ermamenas am paticul 3, uma v2 que
fizam QUENTES algam 1eimpo apas a feliodandsiicn 2 sida desbigadn.

= IHilize a5 pegas par remavir @ iRAnsEortar 0 recipieie, Ubdize uvas de fomo quando manusear um recigiente
qQuente cu leramentes g.enbes.

= O rndie oo reciphenie ind permensszer QUENTE BkJm fempa apde o aquecimento 27 parada. Tenha cudeda aguanda do
manusaaEmenta B i e umna bate pa ol emes guentes qanco colocara eopas em supeiicies e see ao calon

= Tenha cuidadu com o vapar que sai do recpierfe. parficaarmenis aquandu da remocio da Timpa cu da tampa do
em:hedar,

= Waeretine 3 tamga ou @ Tamea de enchedar enc. 20 liquidos esliverem a ferver

= Fche spmore & 13mpa da enchedar aquando ca Jiilizagdo da funglo ce piear

= IRilize o reciniende e as feramertas fomecidas com este dletradaméstco. Nunca uflize o recialente com . alguer
autra forte de calar

= Wunca opere o elaorodeenestico em moda de Cozinhar oom o recipients vazic.

= WA utilize 3 18m>2 do mighirssar para cpersr o Pocessadar E4ie eletrodomsiica flezrs dani®cade e soderd sausar
lexdes se o mecanismo de blguso fon sqslo a lona =eessia,

= Aquando ¢a utilizagaa desie elecrodomeéstico, certfigue-s= de que o mesma e514 posicianade numa superdicie nive-
leada & homge de wma exiremidack: Wb pesicione precipient: shpico de armadnos peraiurados

= Fara & cperapbo camels e segura ceriltgeeae de que B bass do reciplente 2 0B 3e730res 08 temoerEurg estbo
lmpos e secos artes de cozinhar.

CUMADD: De mods 2 evitar pangos devica 8 um reivcio inadverido do zome emico, exie etrodamalico ndo deve

i sar alimetado e:rawés de um disaasiteo de conaddo axteme. coma, aor esemplo, um fETEcrizadod. ou corsctada

8 UM eincuita que =23 ligedo e dealigado com regulandac 2 pele unidade.




- Cernfique s@ Sempre de que 8 Comidd esld Dem coznhada anles de camer.

+ & comida deverd ser comida apds tar sido caonhada ou deverd devar-se arefecer rapidaments e depois colacada
no frigesffice, Lssim cue possivel.

+ & md wlilizagda da s elgtrcdomistica padara resw lar em 53n,

- 3 eeirodomEesnens podem ser Jliledas pOr PEISORS com capetidades [ Eicns, GENSOTIIS U Mentes reduzidas
ou coim falta de experéncia @ conhec menias se Hwarem sico supersisianedas ou iverem recebide insingaes relai-
vamertle 8 ulilzegin o elefradomestco de famme segurs @ s eniecgdem os periges emmhidos,

+ Ag cniangas nio devem bnncar com ¢ eleindoméstizn.

» el mdoireetar Ectien nfn demesth e otilivad a par oraneat Manten 8 o el eadom b ¢ o S e sbo s Ao akan
e das criangzs. Munca deine 1 cabo pendurzda nom Incal onde wma cnanga Ihe possa chegar.

Ay TeAha cuidado 2uisdks o mary Seamers de hmings ahicdes an eSeaPian m erapieale @ cdurant® a impess

+ Desligue sempr= o el=iradamrdslico 22 alime-1agio quando a mesma ficar sazinhe & anles da montagem, dssman-
LA o limpeza,

= 8e ucata de alimentagio Ticar danifizado, devend ser subsliludo por um cabo esascial ue & dsoanibillizado pela
fabriCante ou =&l BEU afeme revendador de modo 2 &vilar ssigos.

= Lhilize apenas o eletredoméstioa pard o fim indicade. Nio acstaei-os gualquer resporsatiidads smoresullade da
utilizac:ha dess dag ada au da faha 2 curmanin com es1as inanghe.
+ Acupacidade imdmima de nigtmy @ de 230 & capachdade Tlal & de 350

» Ty Culidsde 30 coddcal D0 do quente ma proces 3adior 02 3limentas ou mialmBdor, ums vez ue & MEsma poxle
sor lawzado devida a saper iepentino.

= Deletrodameatico g€ deve ser ulilizeds com a bese fornecida pare 3.

» Dhedetiodamesico & apenas para ulil capBo donesiica e e lucal prolegidos

= Evibe demames jobre 3 caneiar

= Mo desmonte 3 base do copa (incluimde o resestimano de pega), 130 & para menutengie do utiizador.

- a5 superficies ficsn quentes duranda & utiliEagdn

- Pare #4087 GOMm limpa 88 $aoertici=3 em rantscto com alimentos, congulte ¢ paragrato de Dudada e Limpeza.
CUIDAL]; Cartifique-sa da qua 7 aleirmodomést oo astd desligado antes de o catirar da base.

- Atampa “Procesesdor de almentsd” & adequ 233 apenas pera discos de mladon nda Tl pros ecede pas meniam ot
o0 de wsa (culindna, Batedeira, atc, ), 54 deve sarusada coma pmesssador da alimanios @ dewm sar subst tulda pala
Tames Frincipal pare continuar sozinhanda.

Antex de [igar
Certifique 5o dip que 3 3 imentocho el#inca § 2 mesma que 2 indicacka na funda do almnado méstico,
AWIS0: ESTE ELETRODOMESTIZD DEVEIS TER LIGADAD A TEARA,




LISTA DE PECAS

1. Tampa do enchedar

7 Tampa do misharssoe

1. Veda~te da tampa do misturedor
4, Hatedor

3. P de misiura

& Lamina

T, Cesio de veoor

4. Jarmo do misturmdor

9. Imemapsar princigsl

10 Unidede da hese

TV Eord dn dlesaliypacho

12. Cabao de alime=tagio

13 Botao girmidro

14, Calcader

15 Tampa F#

16, Vesdgt® para s lempa FE

17, Dizoo de infuregdc/core

TH. E fe moyimenio

19, Espdiula

N Sopa de madicks

21 Tampa pisd ce1n 38 vapal

1. Cesto de vapor, pooco profunda
73 Cesto de vapor, prafunde

4. Vedante do cesto de vapor profunda
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COMFICURAR ANTES DE LISAR

1. Cdoque o sixo da unidede coffetamenis blaqueado no jifio.
¥ Insirw o jarro na uridade principal, Frima pama hefan com Srneza pacs bioquear na lugar,
1 Eecolha deresies aceapdtios pars diférenies algeiivbe de copinter

dzvione ingredientes ou dgua ac e Se recessiar, ublize 8 fungdo de proceesamenin de alimentos. Depoie
necessity de polocal & lampe do protessader de alimentos & de cofacar of ingredenies dinsamenie aifevés do
dispansador de alimentas
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L Colegue & 1embs da inisuradod, ou 8 1ampe FP oo & vapGisado:.

& Ligee o cabe el#trica b base principal Ligus

T Cligue #m imagers de seepysergavpiocidade Lise o dedn pars desdza ou endar o hodldo pam configuiar o perd
mitred. CAque &M min ou §ac M IMEQReT do b2mpoe para corAgurar of parametnss comespandentes. Clique am E
par afferna erfre o senlido hodiio e semido conbrino o So3 ponteims So reidgio

" ==
E Apda o corfiguragho dos parimetres, clique em’ *. ou peima o batdia pern inicier. Clige em () gy arima o ot
paie pauskt. Em allemativa, chose em L prime conlinueTents o baldo pam perer

=

9 Deslize para & direita o cligee no ponto da @rsts no cirilo vermes pam enirer =3 IMersce dod poqramas
autnmiticos. Chgue B cu no ponin da melo o circulo vermelhn nacs aceder & paging Inicial/Imerd ace DY
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i Cligue ras imagens na wteface de prograrmas sstomilicos para entrar na inkerface de funcionemenio corespan
derte. Conhgere os pardmetios lal come indicada nos passos 7-B. Cligue em X pata il

11, leskee para o #squerda oo cligus no porio da asquerds no cecde vermitho pem entrar na interface das receitas
Clique em f nu me ponto do meda re cicwo vermeho pam aceder § pdgna incialinberface O

12, Cliqué ma imagem d8d receREd para anirar rd inlerlaoe a8 meetis aeiecihicdd. Ciqua em Bgradenia/Faaso de

SOZROUTRTIEES OO CRafy Boaes0roy ST Bdord DE' s Crsantag i dd copadurd. Cligue am  Dare inaiar Chgus am
perm a5 colepbes de favortas

11 Cada receits tem pardmetro pretefinidos. Ajuste os pardmetres lal coma indicado nos pasos 74, Cigue em ()
pErs niciar pagso 4 pasdc. Chque :mT pard cossullar as nfomaghes relaconadas da eoste
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PANORAMICA DO PAINEL DE COMTROLD
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Imaera di 2iing nical

Termga: 3 [Inwrile 3-4) mirics
Terng: O30 Insreale: 300-17) *C
Velacidade 1 (imemvain: 1-)
Ternga: 21 {imiervaia: 1-63) misnas
Fhisr oy wibor: Wliphii, sy @ heine

A COMIBgan Sncouscenln (o IR 18m lnkci & partr das 95 °C

Ternpa: 60 {iniervato: 10-30] menstons
Teng: B8 Gmlervalo; 60-100) 'C
Velacidsde | (Smiervala: 1-3)

Tong: B0 (iwrvaio: 60-800} °C
Ternpa: 31 {imiervaia: 10-80) sequadas
Velacidade 4 [Isleraabe: 4-7)

Terrgpn: 10 @ (Irderveloc 10 &8 mi
Welecidade & [mimreake 1-17)
Tenpo: (0 n

Yelaoidade 13
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COMFICURACAD

Configurar iempa

1. Limiie &2 tempo; 0-20

¥ Cigue H'"ﬁ clgue =i mion ou sec. desfize cu rede o botdo para configurar o lempo
Nelies o inmpemalurs

1. Limae &8 iemperaiurd 37-120°C com imevales de 5 °

7. Cique &m o ,deslize @ rmagem ou rode o botdo pana confgurar @ temperabae
Definir a velocidede

1. Intervalo de velockdede: 112

&, o Cligpse em % deslize a Images au mae 0 hotic para .'Eﬂﬁr"lll?lr a welocidade. Cique pm :3!2 misle pam -"'f
com & definicio de velocidade 1-3
v Lvelacidade 13
v dVeecidade 14
X yekxidade 1-12
Iniciar, pousar & parar
L® micia
| Darar
, = Dgigi

[lurante o moda stenchy, Inin piscar ures brancas, verces ¢ vermelhas 4 lur vermrelhe desales da hotlin acende-se
uisdo B lempeiaiuia & supeior & 6D ° & a luZ vende cende-sp QuetSs B lempeialur & nferio 8 B0° & qualcuer
midn de fuscinnamierss

SUCESTAD DE UTILIZACAD

FEELbieh, AR A

RMNGAD L — EDIENTES DE LBLA 50 VEZ
Coitas cairs Ldmica e corme ?ﬁr 32 - 6 ey mlqlwm“u
Exmagar gela Larmira de core 'ﬁ;’“ 12 - 20 864 400 g Cuta de goin

I R Capaculuile mdarmi TR0 i
Mighador Limmirs de corle Welocdage 17 1 #00 g 108 g g
Cortn
(bl Chalis, LAfrina 8 come Walsrndade 5 15 - 50 iy 500 g. 1 cebala,
dipa, e )
Frarreen Lareiea de cors Wekriiade | 1 mia :ﬂ"‘“*m“"“'m
¥ i, Pesimgn
s, Pasin, Cotia im rofeles Wpbarias 5 B 30 bey 500 g
R

Escolap o fmglo o
Sopa. Em afEmaTed,
Sope Pé da misturs Velstidade | poow corfiquie ¢ e, Cipaddaide Miiss 5000 mi
velocideda B emoeium
[l TR

B
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PANOREMICE DE ACESSORIOS

PEGE CHAYE HJHI;:.F-I.U VELOCIDED E HORA TEMPIRATURS “C
i Baiur claras od o i -4 miriog —
Vo patedar Hies saiides k1 35 i rtng
o Rope 132 150 mi=irioea 1
Lo s 12 G e
Lorim come E-11 di-l e -
20 35020 8 pd B-11 10-10a
Mgt radar 12 & T T -
F Limba Corlei jraba ke, claktis, apo, s | 5T 1580 %
Fmjbes, grics de snja, nores, amerr 12 -4 minuins —
dolna, grie da caf, améndaes
ATTARIAT 1 35 i il -
IEH'FF Az, el — A0-0 minulcs 111
L Casto de vaper
ey Halias vk Akl s
Disea de trilwapiesearie
o Prize - TS0 minuios 110128

- - Vapoalzador

CLIDADS E LIMPEZA

1. Desligue gempne 2 maguing e ratine 8 hina da Tamade antes 02 limpeza.
?, Fatire & 1ampa & 3 fermmenla oo recipiznte anlas de limpar,

1. Undade aleinca. Limpe com um pand molh#de @ degais segue. Nunca ulihze abraswos cu submena a maguima
am dgua

4, iuando exshrem marces de quemmedurd no funda o9 arm 4o misturador, pode colacar deido ciince ou imbes
em dgua, aquece 3 &gua duran;e =7 minuics ¢ utilizd-la pare remoerr a5 macas ce quemadu@s com um pano

. Recipiente’pd muisturadaralioming, Lave os paries @ depais seque adequodemante. Se enstrem alimanics amesos
cu queimaduras presemtes no ntenor do recpente, remova-as famsa quarto posssel diilizando uma espatula.
Encha o recipierie com dgua qaente com sabde e deive que 3 absorve, Femova quaisquer reslos resislentes Wil
Zando wma escong de lmpazs. Qualquer desceloracan do meipieme nae ik afear o seg desempanta

fi. Camp msticer g wpoar do 2esio. Calpgue o copo de medipio na anhgrpdo cesto de sppor e rode parp fear, Nepois,

rETIg,

e
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LIMPEZA E MAMLUTENG AD

* Diesligue o cabo eléinico ames da limpeza

* LHilze um pana seco pars limpar a unidade principal, Meo 25 leve 2om agua cu codooue na mag) L ina o laar icica,

» A figula NAD DFUF ger bvecla np maguina de lowar wore, pois a5 sonesces slifric oz na base po 30 danificadag,

+ & famaa, copo medidor, [dmina, péds misuradoras, costo de vapo:, saporzadarn ete. £ i0ons oF 2osssin0s nas imo-
feng Acare pidenm Ser o s i radquing de B kg

+ Expova de metal, escova de nylan, delemgeme domésticn, diuente e pmduios de limpeze ido dznificar & superficie
da esTruiura da precuio.

= Lhilze umi plana suave & seco par limper o caho elétrion

Moka: e sstiver & 1ef um problama Som o8 cBus delodomesticos que ndc lenhem dido indicades dcima, conlacie &
noasa inha de apaio

RESET DO FUSIWEL

= Prrnue & o #atd desligade 0 fushesl £a2 oom que n aperelbn & dealioue qeands 4 bass da 1652 scheamquere Faie
pioblena & grarse e dee denfice 2 causa poa gue 1l weie o aconece Cenifoue-se de que seyue cubdsdosrente
8% insTrugies da secoho Limitsgies @ Recorenda;Tes ce LiilizagE.

+ Poasfaeds cousus de sobreacuscimenie sHu: ulilisar a Brina par mislurzr, ayueces o ecplente wrio oo cosdnbis® os
alirerios & Lma 1emperabrs demesisdo slevada e durante demesiado erpo. NED deine gee cs alimenod quei=em
drring A3 taga. 5e 2 aun somids comeoar 6 ousimar, Dake 2 temperatin e saerdom £ adioing i peict ie deus o
ingtedienes garduicdos.

= Arieg de reinkciar o fushml, arefeps o taca

= S houver ingredienie quenes denlrs da 1aga, despejea em oulrd 'ecipiente, poic ferd g Temmingr de cosinhar miss
tarde. Adiriore due Tria & MG P OEER FRpO S PO DRITE 0f 5 A 10 minuing. Mo coloque @ tage rea friger fieo, & per
goso lomra-se humidade] £ mua rais lemos. Quando  teca ver sinelecida, esyede-a.

= Para reincier o fuaived: IRIze uma esferogrefics (ee poaskel, @ primesin eecoha) ol ume chave de fendee MBo L7 lize
femramentas afadas. Coloque a B sirada paa baied e geessione o botfo de dliou e rarslDcid (tanslle sonule ng
figute abeien), ussnca & ponta d eeferagrafcs.

« Cuidads. S reinkdon o fusivel, ourid winclooe
= Se easim for ainde pode vear & tpaa. Cen iligue-se de gue eafd B utilizer coreciaments 8 [Amine misturadom e gue

entd 3 geguin as recomendagles e utlimacio pae gaantc o Bon fecknamens do prodwo s eogs preao.
= 8g ndig owr o cligue do fusivel & 32 8 TaGE nBo SOUECET BRdd viraE tentetivas, B causa oo probkeme & cifereme, por
tezn comiacta o eervico de apaks ao clieme.
+ S o fushel fizer com que o robo ce cozinha s desligus com myta freggencia, 2 tegz ou o fusivel
pode nan mslar em boas condigtes ou pode ngo ester a utilizar a tage comctzments

* Nao 8 permitde mamiouler o bofae do fusivel de modo 2 nao forgar o pparelba o cesliger-se ou
forger o aparelhoa reniciar. & manipdacac pode resubiar em chogue elétnce o, incend o,

x5
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FRAMCAIS

BIEMYEMIE

HoLS vouE remercions dawoir chois nofre roben c@ cuising, LISEZ attendrvamenl cas instrucions avarm ¢ uhliser agr
parz| afin c'en eptimiser | usege.

Les arécaunons e sacurie contendas dans le présent documeni réduisent le nsque de mert, de bless.ara e d'2lecina
cut on, InvEqualles sand observées conmactament, Janges =2 manual, la zarte da garantie dimant ensaignée, la requ
d'achar g1 Femballege dans an emdro sécunsé poar sout besom & 'svenin. Transmetier, le cas dchéant, ces instruc
tiens au prochain prapnétaice de ot appacail. Yeillaz & woujurs respecten les corsignes da séouna dlémantaires ainsi
QUE &5 MesJes ¥isant d andvenir 195 accidents larsque sous wiliser das apparsils Glaciniques. Hous nassumerons
auCune respansabiling dans le cas ol 1@ clhem ne respect p45 (95 eXIgENCES.

COMSHINES Dk SECJHITE

Les prficaurt cna flmeniaies de shourié doivam boujours Sire obaprsdes lors de fuiil sation ce cet @aparel| Sectroménager.
» Erzignez 'appareil @ déoranchezde event de changer des accessoires ou de foucher des parties mabiles oraque
lappareil 23t en cours of tiisation.

« Waintene: les paries de woire ¢S, ks 0o a1 |8a wiements ampl=3 dloignas des aarties mabikes 20 des auiile’
wcopsaniras imbriqués,

« Hetirez oufours 123 lemea evant Je versar des connenus Jans |2 rdeiplant,

» Ganier kes mane ot e ustensikes & 'etiriew Cu récipient loragee Iapoareil exl brancha.
= W'Jiilisez |amais Japparel endommangé. -ares-e vérier ou réparar,

* Ne déparsez pas le mveau de reralissage maximal irdigud & Linbériear du réc aent.

= Wa loissez jamas ‘unite moleur & cable ou la prse s mouilkern

- Failes pitedion loesque voos man e ou toucher unie partie de lappaneil an mode yising Ju ppriss avoe ¢uizing
L3 st parliculergmar vrai poyr be recipient, @ couvarcle ot &5 cutils, gui mestant CHALIDE [ongiemps apras quae
fepparsl ¢ €bé eteinl.

= |Miligez b5 pognes pour retirer of porter le iécipient. LU lisez des marigues poyr manipuler le récipeent ef les outils
ersguils sod chauds.

= L desmnus du récpient restera chaud lngtempps aprés @ finde | mesen. Fasles adenbon bors de la manpl stion et
uhligax ur revEtermend de peatecton de surfaos keraque wous placer e écaent sur des surlaces Sesibles 3 la chaleur.

= Fallies aft="tion aus vapeurs s'échappent du ifeiplent, 2n partcder an mament de etirer e couvercle oo be bauchan
de remplissage.
= We refirez aas e couvercle ou e Souchon de nemplisssge lamcue e Iquide s en &l tion

= Gardar 100 ours k= Bouchan de rempliscage Temté lomc s vous utiliser |3 famelion hachoir.

= IMilis=e viiguenent b= recpienl o bes aulils Tournis asec Fappaeil. Sulilives jgna s e rfcipient avec ure gulre
srsurce de chakesr

= We melbes jginals appareil em mode s ne lersque e ricipien est wdde.

= W'ailisaz pas e caiwere: 2 oo baimer pour faire fometicnner e rabot. Soumetize le mécanisme de verauillege & une
fouce eecesshe enduininage Fagpaed] ef peul cvcasivnner des blessuies

= Laigue wziis ulilisez cet aopereil. agsurae-vous 4l €1 plack sur une surface Wane 2 quil el Blaigné du bard. Ne
b2 nlucer pas #n desaous de placands suapendus.

= Ponaf une uiiliesnion adéguane 7 2 toute sbeufitd, staurez-+woud que la base du récipien et que ks capteurs de
iRmingrEt. 18 SoF pROpes et 5pcs awan dz culeinar.

ATTENTION : sbr Javites Jaul ricque | oo reamemen 23 inedeeTance Ju Coupe-oir cuil theamigae, Cet appareil ne



it pas 2nre almmenie & travers Jn depasnif de commutanion axieme 1 qu un tempan Sale.r, ou e @ & un cireuit Jui
a5 réqul dremen allumd at ébend par @ faums ssaur,

= Agguies-vus foujeurs que la oarifues g 86 =kbsement code avart de la inanger.

= Les plats dofr=nt #re nangés juste aprés | cuisson ou bies il faut (s lasser efradie o demen et les mefte ag
LT R TR T D

- e mageaies Jilisalion de «ire apoaneil peut cccaakanner 023 blEssares.

= Cat apspaneil peut Sire utilisé nardpe sersonres s capacia phyaigues, senanned &3 nu mentales pédibes ou man
Juai d'exprisnce ou de cannaissancss & condition Joeles aiem regu des directives o des insiruchons conoem:nt
futilizatan de =20 sppareil et 7u'elles en comprendeni leg danges.

= Leg ercants ng doivenl pas pouer oves appaneil,

= Gat ppparedl na doit pas &tre unlisé par des anfams. Gardez lappared € son cdble hars de pariéa des enfants, Ne
latsses a2 clbke pendr dans un endiil od ur enfam peuriait & saisir.

dertizmement ; (aites atlentien en manpadand les lames, en sidant e rézipient e lors da nestovage.

= Débranche: 1oujaus Mappareil 5l niest pas ctilisé, avant de ‘asseindern de e déswssemblezn ou de le nefloyer.

= 8i lp cable I alimentation est endommage, il dait @re remp lace par un cable special disponiale chez le faonican au
ST FON PrEgTalaing Qg serdices sin fearter toui dpngar,

- Mutliz=g Fepparsd que dansg 2 cedre da Fupage domeatique pour legad (e prfvu, SNous d2cling 3 teube "espanas-
hilité razubtant d'une .zl 2athon insgprooite ou d'um yanaespect de ces conE gnes

= Lacapacivé max male d= mé 31ge par d= 25 lires. La sapacis wia = eglce 15 |ives.

= Faites atiericn i um liquide choud est sersé devs le mbod de cuisine oy le battear. Celui & pour-ait #8e gecld Je
fapparel suie § une farmaticn souddine de vepeur

= Lappaarail doft ariquenanl &t utilies saee be supped fourn

= Lappereil esf uniquerent desding & une utilisation dumeslique = en imMéier.

= Esiter sout dérersemeant sur bz raccoed

= Medésazapmer pas 3 base du rearvr |y campris|a peigass], Futliseler i's pas 4 inlervenir dassus.

o &g gurfaees Sant susesmihles de chioter pendant Tifilises on

- Pour gasoir comment nefiover les surfaces an contect avec 08 |a nouriiune, veulle vous reparmer 3u poirT bt en
al Hetioyage.

ATTEMT M ; as8ureT wus que [apperel el Enant &vant de la reiner de son sappan.

~ % courerche «Raoat culinaims e pevs #me i 56 qu'ives des disquas & riger, i| MB5t pas canpu pour tout autre 1vpe

dalilisaiin (ouieon, Fouetage, ete.) || ne dosl dre wml 98 que comme un reho; culinaire & doit Stre rempr 206 par le

couvercla Principal pour cantiryer la e.isson,

Avand d= la brancher

Agsurer-aiug Qe wodne alimemialion Ehecifipe o5 B onime que clle indiquis s vl diaecel
AVERTISSEMAEWT : CET APPAREIL DOIT STRE RELIE & L& TERZE.




LISTE OES PIECES

. Bourmon de memplssage

. Couvercle du batiear

. Joirt du pouverche du batbeur
Foai

. Pale de méange
Lamas

. Panisr yaper

= =Jd & o I L R

. Hol méangew

9. Imermapteur principal

1. Base

11, Ecran d'affchage

12. Cable d"slimematian

14, Boiurion

14, Pousscii

15, Couvercle FP

16, Joint pour couvecle /R

17, Disgue tranches fhioyeur
T8, Arwe Clentrairamaeni

10, Sassuls

. Vere doseur

1. Couweicli Soar sanier vapaid
12, Panver vapeur, peu profond
23, Panier vepeur, profiond

24, Jeint du panier vapeur prodond
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Ecran dalfichags

1. Beuton de confiquration (12 (3] (4]
L Bouter du réglege de lemsératue |

1 Boutor de 2 minuenie § T| i |

4. Bouiee du réglege de vilesse
% Houton Démarage/Passe .

- b 1 '
& Changement ¢'interacs e "
7. Beulor d'amin
» [
Jule &
L | 1
Programmes sulomatligues
1. Boarton d'acoasil 3
1. Beulor de mode de lenclicnnesent .'
=, -, * e
= b [ ] g
e e = —_—
-

A PARAMETRER AVAMT UTILISATION

1. Faces larhre d emrainement dans e bol meélangeur e le wermouilland ben,
I Ingdner ba bl dang Funie griscipale Appuyes MenmaTeenl vers la DES pout le merng o5 plags
1. Choisissez des accessoires drifénents en {onction die lusage que wous alles faire du robot

4. Ajouter lag ingradiente ou Neau dend b2 bol. S6a lonetion rabod 28 cusing eg] sSceispire. Vous devrar alors goiter
le couvercie du robof de ousine et verser bes ngrédiends directement & fravers locfioe prévy & oel effe

- -
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Tee 2
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. Ajoulss e pouves el du beneut, le couverde FP ou le pouvercle du pefier v
©

-
o -~
< . ’._—}.
oy =

b. Branchey le cible O almentaten & i@ base. Allamez.

7. Cligoer sur les icdnes de régloge de tempémiure/durde’vitesse. Llilizer volre doigt pour laine glisse: ou pieoter le
Boutcn pour regler e paramaines, Chquay sur 2 minies oy e Becondes aur Ncdne de la Gurds pour mgier By
paATAMAITES DOTespondEnts. Chlual Suf ¥ [T e El'l-[:'!' & EEfi NOFEE 2 e Seng ant-horgine,

LB Ul't fois que les DERMETEE O &08 nagiés, cEquey '- ot |]IJ i[l[l'lﬂl‘.'i EUr | bouton pour gémernan, Cliguas s

Y D BOPUYET BLT I8 boirton pour meting en pausd ou clquaz Il.lr . 8) Ol BORUYET HOngRaEmant sur |2 bauaion pouw
lnﬁl:i lappareil.

9. Faites gliaser vers la drolle ou chauer aur la polnt de deolle dans le cencle muge pow accéder & Nnterlace du pro

gramme automatiee. CRQUEY s O aur | point ceniral dana le percls TGUE eoegr poeicier 4 la page daccyeil’
imesface Préparaton maison

" 4]

o
¢

10. Cligeer sur ke iedaes S8 MmeTace oy prodernes aulomaliques pour scobder & Mivtetece de lonctionnemeni
coresgondante. Régier les paramitres conformeément aux étepes T et . Clguez st X pour quitter.
11, Falieg glissar v&5 iggume oul EiueE sul |8 poant o2 gauche dany le carcle rouge pour ccider B Nimedece des

reCAtnEs. Cliguet s | ou st 8 poent cenal dans =2 cancle rouge pour arcader § b nege Ceccuslinteriacs
Ertparation mason.

12, Cliguesz sw céne des recenies poye acodder § Ninterlace June recetie apécifique. Ciquer sur Ingrédentit1ens
de cuisson/Consedls du Chel/accpesoines utlisés powr cbfenir des consells de prépambon. Cliquer wer poul

démarrer. Cligoer sur I‘*-jlpnm pocéder pur coleclions lovantes
13, ':hm recetie a des paramidres prédédnis, Ajusiez les paramitres condormément aur étapes 7 et 8. Clquez sur

r" < pow gémarer i préparaiion dlape par dlape. Clguey sw 1 pour censufier kes infaemations relatives 4 G
rn:uﬂ-l:

40



T4 Lne Mok gie |8 Dasss &51 teimings, Naires elhcte Vigtetace de Fis 38 sréoddition Cligue: sui 0K Oo sppuyer
kT 8 houlon pow quitar,

‘"*:w

1% Accessoires qui peuvert Fre retioypés dans le lavewais- & kettoyez Pursté priocipake
galle |Le bl ME FEUT PAS élre lové su lave-vaisialle |

f 1 i e
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= e i
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APERCL PANMNEAL DE COMMAMDE _

1. Peuf #ire ridise pour égiey Lo terepersthine, Iy donss o & vilease
2, Appeyer bridvemand sl oo Bogion poot imarrompne b lonclisnarmen: pesdan b coisson. L ceisgom
TEprendtl & NOUE APSUTEED B NGUVERY B Of Borion,
Iﬂ 1 mh:-mnlntm AR i CLES
Bautan mtatif imrr bouon Wﬂﬂﬂlﬂhmmﬁﬂ
ww“mm”
t-lrmll ciinen aFl iaminds, NEzn amrel w [Tim o |s prodparalion), Appoyes m s boutes
powr gue Tapparel passe s mode de veille
__¢_?F Sens art-Aorane | iEs plages oo viesse © 13
@ wiwast - zhger s B poun siarmer mrire o ners hoinire ot be sans ws hasin
Plaggs dis ahainis | 0-12
IFEQ] 83 ichr k2 paramibtre de doee réghi |0F9E0
o Adiicap ks tempn de onctisnnemment {09}
@,. iehes oy bol ; pdigue gue e bol W il mis o place ou SaiTich 89 Fsuge pour appeer que e bal 7'
: i inudnd comeciene

@uuu Tempéraiuse des slimenta/ingridiesis spebs 17 L 40" C, p inferealies de 5° €

5 AMTiche 4 AT 4 SampUILS gl
ki Plage de temgdruuies | 37 G 130° C
Apiin 577G 807 C paint innarpnlin e 57 C
— Dem
(] () m:-

Parnmftrel  pod riler du cotauller s nloemationa ge cuscen dy rebol, relemment | W Yesoa du
wysibme, Langue, Crregistrement, sic.
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lednes da ls pags d Aol

Doiée | 1 [Plage | 14} misutes
Teipabvitore | 000 (Mags - DO0-37) T
Vieaye : 1 (Mage - 1:X)

Darte - 30 [Flage - 1-80) minutes

Dbl B WA | AREEC, MOAY ] i
Lip CoOmp i rebinars Cosmence & parti de ¥ C

hﬂ.lﬂ[l"l-ﬂ-'ﬂ‘ﬁl:lnm
Ternpsratone © 100 (Plage - B-100) T
VEess: 1 (Ploge - 1-3

Tempisaion : F00 (Piege - &0-100) "C

Durie - 30 [Flage - 10-60) secondes
Viiesee : d (Plage - 4-T]

Thuriian - 10 sabcoerdoen (Plage - 10 sscoarey . 4 mirnes)
Vissie | b (Flage - 1-12]

Durda - &0 saconden
VEesme: T2 :
Appeyer e % pu appeyer o be bodim e Scher e po amiin

Maomum - Lkg
tervale e g

Tara

Tarine b paeie

Gens dew Caligories

il

Harhasche

¥ eomprs | solletion dis (eaties lavalpts o1 Phlnongse
Bt

Collgetion de recemi linste

izt ingibddierts

Etmpe de cuinson

Conuris da Sl

Poar oormeher e informations des recetien



COMFIGLIRATION

Conlsparalion du 1emps
Inieresle de e | 050

2 Lhiquer s r' cliguez sur les minutes cu les secondes, faites glisser cu pvoter Ie bouton cotatif powr eigler a durde

Paramiirige de s Tempiraiune

. Imleresie ge nemdrabore - 37-120°C avac deg infarviles ge 5° C

1 Cliquez sr 2= faiies glissar 'efne ou fades pvoter & houien retetd pour régler la sempératum

Paramétrage de la vitesse

1. Flage de vitesses ; 313

1 Cigues s.r':ig'-! lailes glisser Mobne ou fakes piealer le boulon rolatd pour régler la vitesse. Cligues sur %’ AEISED
AU rrce -5':- awies le pégleoe de vilesse 1-3

o L vitegse 1-3

+ oV aEsse 14

+ X Wiesse 113

Démarrage, Pause e Amid

o 2 D

o AU payge

= ) mmeter

in mode d2 weille, les 1dmoing luminsux blancs, vens et rouges dignolenl. Le 1kmoin luminsux fouge es) alumé
oFEqUR |5 empdrahre et supsieumm § 60° C o @ chmoen luminege vert &gt gllumi lomsque 13 Tempdrrium es1 infa
riewre & 60° C dans nimporie guel mode de fonctonnemens

UTILISATION SUGCGEREE

CHIAMTITE MATRAALE

FOMCTION ACCESSOIRE WITESSE DIMOREDIENTS POUR DIRSS0H EN

ikE SELLE Foutd

Wiarid Sk Lamie b Viwean & 17 HIED amssndiea B0 g Ul part: sans ollmdnn

(i s Lt M WilEins | F5 1020 sl B0 g 8 glagias

W Lame bachor Velesee 1 1 miruie f-“iﬁ:ﬂ::: "l'l" : ]1".":: 'Hr

Hachaga

[ogross, Achalien, | ame hat Vilezae 5 1530 facsnden 5005 1 oogacn

ey, s |

Prrissags | TR e Vieas 1 T rriRuleE m‘lr I.I.I'-ifmpl'lllf

Trarches, Larsres

[caroried, - w1

; Miesuen 2w anchagze Vilse 5§ H setnadei 5 g
pommea de leme)

Sdertiooner W fosctioe
Polepe  YWoam  pase:
BES [OGETVRE DU
i bd paceniHie de
e, o wlesss de e
LN i COTe iR

Fotaga Fale de mélarge Wiz 1 Capacil mazmals 7 000 mé



AFER{L ACCESSOIEES

EYWEOLE PARTIE Z ] VITESSE TEMFPE TEMPERATURE °C
-I Hircs ennege 4 4 rangtes -
B Crane foueilde 1 F5 miiiles -
® Scuoes 12 T-20 mirules 1
<t Palode méiznge Aures ingrisdisnle & chealfer 11 S bescin ) Besimn
Viard 2 hachie Rl Madds
Glice pide B0 10 5-19 s -
Haiteur i 14 miirlEn -
Haeheir |aigren, dcaglain, cile=| 57 155508
P Lames e
HaricalF, greines d= 3043, noty, n i+ minstes —
CHCRF AT, EATS on QraiT, am el des
Péiiipam] e 1 35 mingtes -
-ﬁ B mle — Q-3 mitules 110
1 Pamlor wapeur
T Traricher 1 Helds
Dieey U tramchee b noyer
. Poisson = -ED minules 1104 2

e = Culseur vaper

ERTRETIEN ET MNETTLOYALGE

. Ereger af débrancher soujours Nappareil svant de le nanoe:
1 Bmimz be couvercie o 'ouil du nicipient averd e nefloyage

A, Unile medeur, POssaz un coup 0 chitten hsrede pus edcher, Mutileez [amais e crodun 3oresil of e e plongey
Jamais dans Feau

4, Lorsgue des frages de brdboe ponwrpissent e dessons du bol melargeurn, sous pouver melprger un pey d'acide
ciirique Ju de citron aec de sy, faire chouffer & F minubes et utiliser ce mélange pow relimr |25 margaes de
ki we st yn chiflan

& Récipiert ¢ pake de m&lange / lames. Laver crs parbies avant d= fes sécher sagneusement. % de La nouriyre et
coincds tu il exisle des iraces 48 brolue § Mnbérieur du récipierd, relirtz-des aulant que possible & Mfaide dune
spatde. Remplisser b abopien; Qeay chasde Favonneuse €1 IREseT empes F"ﬂ'l"'li':l' towt e tenace & Taide
c'un= brosse. La decoioration du récipient naffectera pas ses prestaions.

& Lnmmend retiees = pards vageur. Metter ke yere doseur dens 1a fente du panier vapeur ef fafiesbe inumer poar e
fir=r. Puis reties b= pandsr vapewr

WL I\;.'.' Fﬁ‘-l'.:'_llll"j :::- ’,;

i



NETTOYALE ET ENTRETIEN

= [branchez 'aopereil ovant de ke netioyer.
= LRiler un ierchon eas pour nenioeer [unié orincipale. e e lavez pas g de |80 ou BU lave-veigesslle.
= L kel ME DOIT PAS #4re lged dane un |aveveigesle oar les connexiane dectriques s kb baae serant endemmepées

* Le crerele, (2 tasse de mesore, o cpme, |n pole de mélange, be panier veoeur, e cageur vapeur, ge. Tos e acses
sokee des llustraticrs chipasus peuvant Bm lsvie B evevaiase e,

= Tuute ubilsatian de ba witul 1 de net {dumestiyue, de divsabounl ou de produil oo nen
n:igrr'u ] Ilnﬂlfuu::;Ta“mu:;;::;usm E nelbupwtt damestigue, de di il o ke pr CyHye

= Yauillez utilmer un chiffon dous 6 =80 pour nettover |e cible dalmematcn,

: 3l |2 piokisme aflestam waire appaeil ne peu pes &1 pdeoly par les indication s ci-desaus, weuiler sppe
ler fiotte serioe d assistance |ElaFoTique

FUSIBLE DE RECEMARRAGE

= Poumquai o3l ébert ¥ Le fusible provoque Pamrér de pppareil grsgue iz base o bol suchaudfe, Ce probléme est

imperiant el devmait en idertifier la cause Jour guoil ne e reproc uise plus. Suiver aHentiverent 5 asiructions

de In secticr “limies ot meammandaticns Jdistilisatson®

Leg couses poseibias de sucheulfe som - |'utilizaiion de |a lame de malange |8 cheuffege du bol vide ol

cuieean dee glimenia & une tempérabre trop dlesée of pendant map longrempd. We laiezaT pee ee alimants brler

8 I'iniéigur da bid. 5 wos elimente commencent 8 bndler, abalseezs |8 tempdrelue S culseon @ ajo e ur peu

d'ean au d'ingrédients gras.

Ayant de rfinmliahiser le fusible, efrodic (e ool

Sy & des ingrédients cheuda & Iintérieur du b, videz-1e cere um Buire meipsen, car yous deviez terminer 8

culgtan plus Tsd. Kjouler de Neau Fraide dens 1 Dol ef osse reposer de 54 10 minutes. Ne msebes pas o sl au

rdfngaraewr, |l esl demgereus (humiditd ea fonre] of besucoup plus ent Ume o e bol eficod), videz-e.

Pt rinininliser bt Utilles o tylo 3 b (de prEfdeense) ou Un oumesds ke pa utilisen e ait tran

cham=. Placer e bol face vers Ie bas et appuyer sur b bauton en silicone transluckde [voi le cercle sur ke figure

ehdessaus), e ulilisant s aoinde du stylo & bile

Aitterroon | Lorsque rous reinitialiees e fusitle, || e enclenche ol wous dewies pouvoli "entendie -

= 5 c'asd le cas, vous pouve s continusr & uliliser le stple. Assurez-vaus 8'utiliser correstement la lame de o
£ de suivre [ rcommandstions d'ulilizstion pour veus assores que des fonchons du produi Aot en ounme
#lal de marche sur l=Bang tEme.

« &l yoae memendez pas e déclic du fuelble & ¢ | bol ne chawife pae aprée plusieurs Semstives, (8 cavee du
prctileme eat différente, slors weu llee comacter 8 service clientile

v 5y le fusible fafl que votre mbaot de cuisine s'@einl <rés acuweent, || 58 pewt que & baol au e fesible ne
aoit pEa en b &el ou que vous mutilislez pas le oo comeciemend.

* |l mest s permis de manipuler le bouton fusibe pour e pas farcer "espeml & sfeindre o d
redémarrer de Force I'appareil. [oute albéretion peut emtreiner un choc électrigue ou un incendie.
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ITALIANO

BEMWVEMWJTO

Grane par aver seahio il nostre oot da cacing, Fer una miglinre prestazions, leqgem attentamants @ praseTh sty
rioni pnma di usare fappareschio.

Repattands e misure i 5.curezza qui npanate s riduce |l nschio di mane, ks o @ soosse eletnctm, Conserdan i
manuale in Jnposte sicyrn par fusune corsubazecni, ngsieme alla scheca digaranzia compilata, la prowa di acquisio e
I'enballaggie. Se recessana, consegnana b prese i istruzion al prossima propridtannc cell'apparecchio. Juanda siut
lizza unm elecimdpm estico sequine sempre le misurg di sicumzza d base, nonchs quele Ji prevengione degl infaruni
Men S assumiame scuna resporsaitd incas0 di inademgenza delfwseme dei segueli mau sit.

ISTRUZIOMN! DI SICUREEZA,
Quasda si ctilizza qualsias: elettrodamesiico sequire sempre (e misure 4 siourezza di base.

=+ Eaegnere ¢ scoll =gare Fapparecct v dall'alimenia sk pima di sestituime guslmgue sccessanco o 3 menegn ame
| componenti msmli.

= btk le pan 0 del corpo, @ ogiakedll @ gl sbal larghl lonimaa dulle peetl i mosiments @ da oensdlfarcessen

haniati

Caomme sempne (3 lama prime di versare i cepfenute dala cimals

Maviener=le meni @ gllulensi luoel della ciobcla mente Fapparecchio & collegats al alimentazione.

bian uiliczare inal um apaarecchin danieygylste. Fiomedee o Tardo eslskonee o igeras

Woan siperare || laelio di nempimenio maaaimoe ndicets s8'imerno della Seiela.

Evitare che Pwita di alenentarices, # hlo detiioo o la spina sl bagnime.

ameggiae 0 inCoare pon athend one g alungu= parie dallapparecchio quenca © utilizze in modelity cothurs o dopo
le culbury, speda nenie 'a deicda, | cosedio @ gl bl glacds rtaro CALO o lungo dops [0 spegrimesio
d=i'detiradomest .

Lsame | manici per estrere @ speata (o chotola. Stlizrane | guemii da forno per prenchars la cicoala e gl atencill caldi
il “ondo dalla ciedala imamd celde 8 lungo dooo aver amestan § recaldamento. Waneggiae con receurome B
acoaggian |a chotola su un sottopenicle per prodeggers [e superiicl senskill 8l calom

Pregtare atenzione alle raghe ci vapore provenient| delle cioloa, specaimenta nel 1ogliere il coperchya il lappo di
riampimana,

Mantogliere il coparchio ol tappa di iiemoemenic menine il liQuido bela.

Chivdem sempre i sappc di rempiments quarde & usa |2 @ ong di tadum.

L izzare esclusreementa la ciciala e gli viensim dongziane con quessia apparecchio, Mon Lsom mai la ootoda con
arm fort di calora

Han mettee mai in funzione Fapasrecchia nella madaits cotiure con '3 cioicla yunta,

Man umare || coperchio del mescalatore aer azionere il rabet da cucing, Quesic appareschio peimbbe danneggarsi &
causare lesioni s | dispestivo di blopee viens So0pesto & W imensite acoesswn

Quando § usa lapparecchio, assicunars: di posicomarc suuna superfcis piana, lomano dal borda. kan pos o oriario
SR prsdionee pppess

Per uni fuzionarmesndo cormetio & sicum, senficare che la base della cighoda & | serscan & femperaure siano pulii e
afciit pima des 13 cotiyre

ATTENTIOME: Per evitare schi dawuti & un arzeramerta involontaria delfimer nstore temmica, quesio apparscchio

non dewe essere slimentate da un dispasitive di commutariones esiemo, come o Emen, né 2SME CONMIS0 A U0
circu®n egaarmerts accesa £ spamo dal famitore di enengla.

ifi



+ Werthcam sempre che || obo 5@ complelamente CoToo pRima di Consumar ..

* |l cibp devreboe essEne consumato subite capn la cotiur o Rfreddato velocemente & poi corservain in fngertero
il prima possiiale,

* Linuso scormecio dell spparezchio pul amecane lesioni

- Lapparecchic pun exsere wiaie db peraore con ndeds capecits maior e, sensofial o mentall ¢ da persons senzn
RFErIANEs 0 coposcanza sufficienti, sobto sarveglana o & opportunaments istuite sulfuso scuro dell'apperec-
chin » = son0 consapes|i dei rischi connessi,

* | bambmi nen devonn giecare con Fapparecchia,

o [uitits Spitindnmection nan dewe otk sinpean @i Bambini Merteasie Fappameehio @ il o eleivien leeani
dalls portate dei bermbini. Mon lascae che il §io slecdnen peeds in peserza di bamioes che possono aFerario

Ayrerienrn Fare afteroee ned manipolaee = L a1flate @ eaqiendi, nelln svnare B cindnla @ comame |8 pully =

+ Scollegane sempee Fapparecciio czif alimentazione guanda & incuslodita & prima & effettuare le operezioni o man-
Laca, ameriagglo o paizis,

+ S || covo dell'slimer arione & danneggiels, dovr eseere sostiluita do un covo speciole disponisile presso i sk
came & il ne{athio rappresemante, cde sy nare sye sl mechi.

+ Lupparecchic @ infesa esclushdinente per um usa damestics. Non classumeremo alcuna responsabilith denvane da
un uga impraana o eal mancalo mepeme di gueste gz,

+ Lutzpocitd massima di miscebague &di 23 Wil La copacith tolale & di 3.5 i

» Fare goiendcre quenda &l versa del liquida caldo nel robod &8 Cucing e nel messedannne poiché pelrelbbe pooee
eipulEa dullppanecciie o couss d) unimpeosiss tuceiuecila di mooe.

= Ueletinodormesiico va wsate esclusramente con | sippedto familo.

* Lnpparecchis & glab cuncepils estiusiemenle per un ues domestcn al cupens.

= Ewiste aparg mentl Bul connatoare.

+ Mo gmonaie [d base del conlenilone (o mangaene linvducio); Tueme non ot edleriuse [a msmnen sione.

+ E proahile che le supericl &i scalding dursnte |'uea.

+ Per gapere come pulire le superci in comiaoa coe il cibo, canednere | persgrato Cure & pullzls

AMTTEMEIONE: warificsrs che "apparecchin sl spenin prima di estario dalle hase

o |l coperchio “Food Proceasnr” & s0amio sl per Fuse con dischi per gratoeges, non € progeneio per nesaun elino
tipadl umlizze Toottum, fallaturs, ece.| Oees easere utillzzata solo come robod de cucins € deve essere sogiiullo dal
copeichio Pninc pale per continuane la cofiurs.

Prin dl inserire b s ply

Werihcere che @ formiors etirice sie uguale a quells indicana sul Tomda delfapparecchio.

AYWERTENFA JIBFRTO ELETTROOOR ESTICO DEYE FSSFRE COLLECATTE A TERRA
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ELEMCO RE| COMPONENTI

Tappo di rieTgimaenio.
Dopenchia dal mescolgton.
. ‘Gunmirsaone del coperchio cel mescolztone
FrUEa
. Pals mescoialrice
wAma
. CEEIED vapone

| =d D de L g

. Hecipienie del mescolmome

0. isterngtione princigsle

10. Unid principale

11, Scherri digp'ay

12 Cawo di imeniasione

13, Marapala

14, Spnbore

15, Coperchec del robot da cucina

16, Guamidcns ogerchio dee robon da cudana.

17. Disce alietlatore sminuzcxioe
TH, Alipern 0 rBEmEE S0

10, Saatala
M. Misurinn

21, Coptetag pap il cegialls vapas

22, Cestello vapore hasso

73, Cessell vapare alin,

24, Guamircne de cestello vapore alio.
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(14
(1] et o
16 -
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Lehermo dinplay
Pulssrin & conhgararions
Pulsaie leroeraiue
PulsmTie Limer
Pulaasie veocily
Pulsaie Avvioy Pausa

. Punba apogtamesso aterlacia
Pulzarie arestn

-l A s R ) =

Programmi sutomatic
1. Pulammie homa
T Pulsa™le lunkioni

MONTARE PRIMA DELLLISC

- i .
— A — L
* ' &
[ . L

1. Sistempre Fabaro di irasmissionn comettamenta bloccmo allintemo dol recipiers
T Interye | 1acipanie pel prtl prircipaie Premets con dedisions per Moocans nells posizions coreita
1. Scegieme Mfaccessonio giusio a seconds del tipa & cottora

4 Aggiungena gll ingradiesdl o Fecqua allinterna del racigeenta, 58 necascand ptivere |6 fanziane rabot da cusing
CHiudere cor il coperchio ded noiot ds cucina e inserite gi ingrediensi dinefinmense dal dosasare.

o .

e @

-

& L I =10 i
: i il e <




5. Posinenare il caopeichio del mescolsioie o © copestcsie del fobal da cucing o il contenilere pad |a coflura &l vapore.

b. Conmetiere d covn di alimeazione alla :u::rlnn:lpulz.:ﬁ.:::nd:l:.

¥ Fare chic gulle icong 01 hermperg horad T eminy el ocita, Unlizzana b2 dng per scomee o ruolane ls manapala g impogiate
i parametr. Selezionzee | minuti a | secondi sullicona del tempa per rpostare | parametd cosspondenti. Fare ciic
su X per passoe dulla miariors In senso cracka a quela ineersa,
— -
B Lina welta imiposteti | parametsd, fare cic su L I:"_FIII!I11I!'|I! la meropola per mvviane [unild. Fare dic su LU remes
la meropola per mellere in pauss e fare clic su "= o tesere premula o manopola per armestaie Munith.

5. Seorers 3 degtra o fanm o5 gul pumo desirn Doato allintarsd cal cenchio nesd per avvlare 'mterl aceds dedicats al

programee gutomaticl, Fare clic sy o sul punie cenirale pagin allinieme del cerches rsss per sisudlizzam la
pagina inizialeT inderfaccia fai da e

¢ ] s %
- LY - -
L]
5 ¥
= ¥ ] i
¥ " — — -~ ==

10. Selezionece le Fmmagini o I'i=terfaccis dei programmi automatici per eviare limerlaccia & lasors corispendente.
Impustare i pararrelr come Sdicalo né passaggi 7-5 Fare dic s X e uscine.
11 Scomere a sinisim o fare clic sul punto sinisiro posto al'iniemn del cerchin msso per sosane linterfaccia dedicaia

alie ricette. Fare clic sy | o sul punin cestrale posto sl nterna del cerchio msso per visualizzare [a pagna ini
salesTinled socia Tai ds be

17 Feer clic sullicons delle nertte per aveieer Nnterfacoa decicata @ une prepamazicnn specifice. Fam clic sul passag
i Ingredente/ Conura Suqgeimeni delio chelfaccesson i useli nelle prepatadioni. Fare clic su  per intriste.

Feee elic 2u Ear agqiufgene alls lists & preferi
13 |:JIII:|..I1I ricpits possiede pammeln preEmpostat. Aegolare | paramalri coma indicato il passaggl #8. Face dic

" 'per iniziare e visualizrare la prepamzione passo passo. Fare olic su Tli peer werilicare e infarmazicnl relaghe
E d% NCelra



14, na sohta errenal & la cotturd, sul dsplae comgana Fintertfaccia che ndica la concludkne del processa. Fare dic

B LK 0 premen |3 mannpeala per usore s -,
kg
=
=2
ﬁ" '
ks ._—}v)

b .
13 Acc=3soni che posdone exang levali in [evasiovighs 16. Pulizie cel unitd pringige e
[La cintals NOW pud eeers |aaata m lavazioviglie |
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DESCRIZICNE DEL PR MELLD DI COMTROLLE

1. Pud esszre usalo per irposiores fempersbur, fempa 2 welpori,
2 Dseruiane ura brees press gme per melene in puga Juraims B collua, S prenulo una s=anea wWie,
5 B cirtiira wemd avdana nimameEn,
@ 2 Tesmes promutn per Imsmemzees b1 oo,
M £ Premere g menozols cer asvizre Muntd cupe ever mpostalo wth | peraredn.
nefiola qivenele g Tolpee eanintn e uE e in e diimenEazione
. Terrinata la pottura, 500 dslay amperind b scitta "Ana” fand ). Preman lo mancpola per Impns
1zrz la mpzalt standzy.

_‘l,.?- Hirmi e areeit e Imierialbo di selaoid 13

-'i"‘T_:::I*I UpnzHE: Fore ol iu'ﬁ'pn’ passare dalla ratazinne In serso oreann a quella imeeras
= Irtemalo di vekoi: 912

Py Irdica li=posiazane de paranes del 1zmza I

et Wingra b crena Saln s e (DAl
@ Iznira chebala: Indiea cha G ekebala & shain poscslarstn pomattarasha. In eeso mnsedn, un ond eaioes o
ralore rosso szgraerd che b civolz non & slata posizinaatz cometammie.

%}l Dun lemperalur: cibe'ngredient depo 307, 800, amerali di &7

Irdica | parametn o mpeszazione dedla femperatura

0
. ' letevall i terpeatues: 377120 "0
Uppa 307, 40 C aimeral di 27
FE e Irlzizra
I .
> “I—I-" Kleallers in o

I=pieslaenn: mpesane o eetilcare be nfonmedon cel'urita rs oot Wi Yersions & siste=a, Lingua,
Reqkainn, pes,
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FURLIONE

|t caging nicele

Tenpo: 3 (tesallo 21} minuti
Temperaburz: D00 {merezlizDoE 7] 0
Welpritd 1 (niereslie 1-3)

Tamgo: 20 nterealbe: 7 -85 minct
Iriznshs ssarme Elevala, medlo k hasss
I onti ala mesesiin irizie dai 95 °C
Tamzo: &0 (Imerealie:10-50) mnch
Tamgeraturz: 100 {nierezlizRd 100] 0
Yeluoila 1 Nlmarvalu: 1-30

Tepperature 100 {nleresllecbd-100] G

Tampn: 30 {Imersalio: 10 6} sacord]
elugili £ nlerezllz: 4-71

Temgo: 105 (ntered o1 Is-4m)
wenoitr & (Imerala:l12)

Tamin: Al &

Welorila 11

Framars ' ¢ praram

Premee b2 maropole e nlascin per ginesslers | orocesse
Mz L KD

5y infaresl

Tara

Tarming |5 pagalina
GasHnra ipsingla
i
Rlzirch

Inhude i prefenli e lo shor o dat.,
1

Frafer.

Irmna ingradiand

Cislure

Sugnarimarns dala chaf
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IR PN TAF 1AM

Impicatarione del bempa
1. Imtervallo o irmpds DH9

. i . . .
L Fareclicsu %:f.h': it 5u min 7 sec, scomem o rustare lamanopola per impostare il empn.
Impcstazions della tamparatum
1 hilervallo el fempperaun: 37-TH0°0 & inkesalli ) 5

b Fi'?nhl’.!llil.-'f; spamem lizona o nuclam |3 manopala per impessam l3 Tempsrira

Imposiazione della velocita

1. Irervalle ci vebac s 012,

2. Fare chc #a E%‘ geamere icona 9 ot |8 mandogaks per impaetae ls wehocita, Fee olic w85 | gDonere wmo
£ conle mporiarianl e selarid 13

+ Lvelocita 13

- dhvelncna 14

+ X Velochh 112

Awvin, pausa © armesio

- L® Inirare
P
« WL hipttere in pausa

=

o Bom

Duranie la mpaalité stanchy, a luci o colone banen, sarde e messo lampegg Bno, L luce rosea poste sefie |8 manoma
&l artende quando la Temperatura suoers | WX, menine la lace verde si alliva quendo la emperstura & & di somd @
B durante qualungue meodelitd di v,

COMSIGL DUSc

LIMITE IMEGREDIENTI

- D "

FIRHZIOME ACCESSDRID YELDCITA TERPO PER LINA SOLA COTTURA
TrEarm la cams IFTTGRUTH Wanrdth 3 - 17 A0 - Bl 26T ﬁgﬁl::;;m;ium prreati di
TrEagrlzecia (T S ) IR Wearkid -1z [T T ETM B0 g dl culetti di galaecks

- . Copacila massme: 2300m

Wizseolzhom lama per hriturzrz Walocks 12 1mn I i cerct 2200 1 S6qU8
Tritane
ICipalla, szalopni, i [ it vama Wahiiild £ 15- M 4pe SO0, 7zl
SATAN, AL )
Irpzsiore Lamia s Il e Walorby T Fmin g]ﬂ[::ﬂrﬂ'hﬂ‘*iﬁ[u aequz + 20
FE"'E' sl Nt e eyl e
[Canle, celrgk, e Welozile 5 - 6 10 5o 50 g
patite)

Soeyliere e funsione

FUppE D ISR BT
Z.ppa Mala mescalatrice Wby T T LR iy, Ie L':F:h:l'l'! massma J00 i

b B e la 1em e rmsture
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DESCRITIGNE ACCESLCHRI

FUHZIDNE VELOGITR TEMPO TEMPERATURA *C
I Wewsrare Falbn me a 14 priral -
U Frassa LS T k| 5l -
" Juzpe 11 -0 rimbi e
o Pl essekirice A igredizni d4 acaklae 12 L] hiﬂ;&é& L rfrffﬂm alle
Trivera i cEa B0 IDEG .
furchAnaon riteghisn Q1] [ | -
A sz oy o m T-Z mires -
I 1iitave g, sl ugio, sedan, e Tibt e -
7 L ]
Ml el 31 woiz, ward, el m T miree
chicch di cal e mendode
=t ! 35 miru -
E Risa, ez, - 2l-40 mirudi bl [
Castalla wapoee
TIET Fetzs 3] HHED T
[H-E. aifatintes iy mines stane
%;_-_J'} Pespe = 1L miruti 110120

e A
Conientiore per pattara al wapore

LURAE PLLIZIA

!, Epegnere seENE B Flaccara | spima mima dalla pullna

Estrame il copenchio al'utersile dalla ciciola pnma delia pabzia

Urith di alimentazione, Passers un pannd umidc e oof ssciugare. Non usare mai sostarze abraseve o mmamgsre in

FlealiE |

4. Mel cazoin wui sul Tondo del recipiente vi Tosser dei segni di brucieto, gorme ol acico cilrico o limeore in acgua,
nscakdare per b-F minuti @ usare la soluzone pee nimuoiere | segie 1 brociaio con un panne,

7. Cagitdafpals mescalatriceTprng, [anane cipsim compans nbe & 23cugans Hene, In prégenea di cibo ataccols g b
cipiyre alfimiems dedla gonela, elimingme I3 maggior quar it possibile usande una spersla, Memgere [a cigicla zon
ung sabrions di scqua calda e sapane e lescare in ammalla, Eliminane ogr residuo ostinaio vsando vne sparmla,
Uuplunque pheraripoe del colone dedla cigalp nor influrd sulle sue prestanom

&, Camre esirarre il cest=lo vapare. Posimorare il misring nella scanaloture ded cestello vapone e rustare per fissarka.
Pl (i § et pi

[T P



PLILEFLA F BAANUTENTIGNE

¢ Prima di procadare a'la pulizia, staccare || cave dellalimeria ziane,
 Usare uno strofingccio astulto per pulie Funitd pincipale. Man layvae con gcyus 08 ripore inlaesoiglie
Lo ciotaid NOM DEVE =atene lavals in lavastayiglie iv quentn | colegament] &letiric | gulls be se wermanng darnegg et

+ opere, M Aunde, | 8ma, p2la mescolalrce, cestello vapore, vaporiens, een. |uiti gl acoeason Indicat nedla mma
gni 0 sopra posscaa essere avall (n leveeioiglie.

+ Sparznie di metsle, ol nyler, deorrgent doreelicl diuent, peadott per a pull?is © geners e dannegqianag (o Eper
figie strutburale del prodotin

+ |garm un panno mortdo @ asciutto par puling § cawo alagirica,

Mota: Incuso O probikemi oom Celelieocamest oo impossiblb ea risobere seguendo e indicsdan] & o supe, sl piega

di chiamare d nasimo sErizio 4i ossisten:a,

RIFRISTING DEL FUSIRILE

+ Percha gl gpegne? || fuaiblde 3 spegrae Fappaetcho quendo |3 baea della recipiente #1 sumiscalda i ralta di un
prabema serio che dovmbbe ndvwcuare 13 causa, iInmodo ds nonripeters| di nuoee, Seguine atentamene e sz oni
ripertale nella eaziona “Limiti d'sen e Recomandazion!®.
e possili cause di oriisczldaments monee uso eedla lame misceletice, [ riscakdemento del iedpiente o wusio, o la
cotiura depll al menti 1 temperaiue oppo elevate & per fmpse femza. Non |asciar brucisre || cibo alfinterna del reck
pente S b indeia o brocfare, stmzaane @ femipEdiu O collure = aygiogee unpo' G eogua e ingredient gasd.
* Prima di mimpostan il fusiile, raffreddane || recpients.
* S qunn ingredient caldi @8 inlemo de recpisne, sauutale in un alo oonlennone perche doyiete Snie a2 cloes
Pl 1asdi. Aggiungene dcqus fredda alla dobola & lBscidre ipesans ped siica 510 minug. Mon meere | recpiente in ik
goritens, B pericodkean (4 forma umidrea) & di conesguenza maho pi leno (| refieddemente. Lina soha che il racipene
3i & ralfredd 5T, svudTais o
* Perrigristinare | fusibile: WHilmzam una perra 4 sfer 50 possibile;, come prima setal 0 un cocsizyibe. Nen utlimane
ubensil affilat. Posmenare | recipiente a fecoa in il @ premere | pulsanie m silcene 1@ s ucido (fae nhearmems al
carchig nella figur sottostante|, wiizzende |2 purta dela penna & siea
+ Albenne: gusmdo sioeset i fusbile, geesTo seafty e sl dosaebbe essee in grado b senido
* In tal caso, @ poszbie contruam a vliizzae o penne. Accariarsi di utilizzane corgtiamanie l2 pala miscelatrce &
di zeguire be receomndagioni f uso per garantne che be lurzion del procota siang in beane corcizioni d funzora
mera 4 |unga e

= Ba non 3 penie o ssatm del fuaihiee e se 0l recipenie non & riscalda dopo dversl Temiativ, I8 ceusa del prablema &
diverss, quikdi gi prequ i contsflane || serdd zio clienli.

- Sa |l fualbile fa &l che || robet da cucing 6l Bpenga malto epassn, (| recipents o || usible potmebba
Fan essee in e condizienl o poliebie ron essen wilicosto corellanmenie

- Won & coneentio manipalee || puleante del fusiblle in mode tele da mon forzere 'apparecchio 8
e s oA naveare Peppareschio. Lo manomissioe pod promcae scosse slefiche o incendi.

S Sy,




BDEUISCH

HERFLICH WILLKOMMEN

Vieken Dank, dags Sie sich [ unsere KhcFenmaschine ertschieden haben. Bever Sie das GerEl benulsen, lesen Sie
lesie digse Anlenang aufmerssam derch, um cie aplimale Mutzung zu gewahraisten

Die hicrin enthahenes Sicherheilsveriehungen verringern bei sachgemale Ansendung das Risika vom Tod, Verket-
ung und Stromschag. Bemahien Sie das Handbuch rusammen me der susgelilien Garantiekarie, dem Kaufbeleg
wrd cer Vespackung fur spaters Vermendurgsrwecks an einem sicheren Orf aul, (bergean Sie bitto diese Axeitung
pequbeneniels an den rdchsien Desitrer des Gerdts. Defoigen S e bei dei Denulneg snes ClekirogeEs slels e
gundiegenden Sichemhensmiehuinges urd Mallnahmen qur Unfallvertutung. i Ubemenmen kene Haftung, wenn
Kunden diese Betimmunigen nicht einhalten

SICHERHEITSANWEISUMGEM

fei der Vermendung won Elektrogerdien solllen stets falgende grundiegende Sicherhetsvaikehrusgen belolgl memden.
+ Echahen Sie das Gerat ab und Tennen Sie es won cer Stromyersorgung, bewer Sie fubehonele austauschen cder sch
wibrend des Betries bewegende Teile berGhren.

+ Halten Sie Korperteile, Sctmueck und lose Kleidung von sich bewegenden Teien und aufgesieckien ‘Werkreugan/
Aulsilren femn

+ EnHemen Se vor dem Auslerren des Schusselinhalts stets de Klinge

+ Flihren Sie wader e Hande noch Umensiben in die Schilssel gin, solange das GeeEl an die STOmyeriongung ange-
schicssen |51

 Wermpnden Sie s pin peschidigies Gesdl Lesaen 5 g Uberprides coor reganans,
v Oet in der Schiissel meskierie Hachsifilsiand derf nichi diberschifien werden
+ Marziell, Kabel and Stecker dirfen nicht nass werden,

v Seien Sie vorsichtg bem Hendhaben oder Berdhren von Teden des Gedils, menn dieses im Garmodus sewendet
wird, sowie nach dem Geren. Dizs gili besonders 1Gr die Schimse, den Decke und dis Werizeuge, die such lange
nach dem Asschasen des Gerils noch HEISS sind

+ Wermanden Sie zum Hersusnehmen und Tragen der Sesdaes! die Grtle. Tragen Sle beim Handnaben der heilan
Schilssel urd heilen Werkreuge Enchhandschube

+ Dt Schiisselboden is1 noch lange nech dem Abscnaimen der Heipfurstion heill. Seien Sie besm Heexhaben der 5ohis-
spl varsichtg und serwenden Sie pire Schutrenterlage, wenn Sie sie au® hftzepmipfndliche Oberflacken siplen,

+ Saien Sie besonders beim Entfernen des Dechels coer der Abdeckung des Binf@giuizens worsichig, de Dampl sus
der Schiissel entwechen kann

+ Entlemen 5= den Decke| cdei die Abdeciung des Einlillsouizens nichl, wenn gerade Flissigeit koo

+ Schliedlen Sie 5ei Verwendung der Feckizinerungsfuniton siets dis Abdeckong des Einfdlstiuizers,

+ Wermenden Sie susachiablich die mi degem Gerd mitgalielene Sehidael und Werkzeue Versendan S die Sehis-
selnie mit mner anderen Hitzequelle

v Lagsan Sie das Gerdt nie mmiy warar Schilssal m Gamodus Buhen,

+ Wermenden S nie des Mioedecke! zum Betrieh der Kichermasciine. Eine Dberasiung des Verregebungsmecha:
nigmus Keen das Gerdl beschidigen ungd 'ﬁ"l'l"|'l"|!|..ll'|lll‘.'|'l WEUTEAENEn.

v Sielen Se sicher, dass des Gerdl oul sines ebenen Fliche und vom Rand der Srbedsliiche enferns? benulzl woed.
Selan Sie ag pichl unled HERGEAC Bk,

+ Sipfen Sie im dnklick auf pine korekte und schere Yerwesdeng wor der= Garen siches, dass Schisselboden und
Tempealurliieer sauber usd rrocean sind.



ACHTUNG: Um Gefatren durch ein versesentiches Fose der Thermoscherung verzubeegen, darf dieses Gerad nicht

liber gind exleme Sctalteoirchiung wie e Zefisctalich vesoigl ader = ginen Siicmkieis sagesthlogien weiden,

der regeimadig sin- urd ausgeschatiel wird

- Wepewisgem Sie sich vor dem tssen siets, dass o Nanrungsminel voll siandig gekncht wng sedend heill sind

= e Spessen solten 2ald npch dem Garen verzetwt oger resch abgekusl und schnebsiens geklhs weedps

= Mg psachgemalio Verwendung des Gerdts ko ra Verlerzungen fiheen

= Mlin Gerite kinnes von Fersanes mi singeschrinkies bpericken, sensonscren oder geistgen Fihigaeien oder
margelnder Erfafirong usd Kenninis berutet werden, senn sie besufsichligl werden oder Goer den sichenen Gebrauch
23 Gevlaes inlormirt wurgen und @e dami seribundenen Gelahren werglehen

= Kinder divfen nicht et dam Gesll soeeles

= Megesy Gesi darl pleht van Kindem versender wanden, Bewannen 52 484 Gerdl und Sein Metkabe sullarsalh der
Arichweile von Kindem wot. Lassen Se das Kabel ne 50 Bdngen, dass re Kind danach greifen kdonte

Wamhinwaie: Saien Sie worgkehig beim Herdhaben der schivfen Schneididinges, taim Aushapien der Semcasel ond

heen Reinigen

« Trerren o das Gers? siets vor der Stumyersongung, senn Sie p3 cnbesufsichbge lzsaen, sowie vor dem fusem
menkauen, Aoeinardeibaueh oder SEniges

» Falls das Metrcabel beschidig) is), muss es fur Yerm&dung won Gelahren durch ein Specisfoabe ereelal werden, daos
peim Herglalier oder gainer: Myndendienst amalliics gl

« Wprwenden 5ie cas Gl sesschlisfdich (ir dee vorgesehenan Eingsdy im Hauskait Bai ynsachgemiier Versandung
oder Missachturg der vorliegenden Anleitung lbernehmen wir kene Haltung.

= [ie HachsIfliimenge rum Winen betrdgl 2.3 |, Das Gesemivolumen betriigl 3.5 L

* Spien Sie worsichtly beim Eingeelen he'ller Flilssighe® in die Klictenmaschine oder den Mixer, da diese durch plinz-
lehe Dampibildung aus dem GerEl hsusaphieen kana

= Das Gardt dart nuf mil dem sdgeieleren STEnder rarsendel #emen,

= Das Cerdt gl ausactieBlick ik die Wermendoryg im Hesshall usd in Insenrdumen voresenn,

» Bohiltien 5 niched aul den Angchlukisieces)

= erlegen Sie dem Becherboden nechi {enschlieblich der Griteerkieidung). Er ist mchi tr die Werlung dunch des Be
nagtzer gadacht

= Hei ger Werwendurg arfitzen sich Oberffachen ipcht

= Bitie lessen Sn 2or fimnigung von Gberflachen in Eenitvundg mit Kahrungsmatein im AZschnisi Fleges und Fsnigeng” rach

ACHTUNG: Veigewissem Sie sich, dass das Gerll abgeschaliet sl, bevdr Sie es som Sockel nefiren.

= Der Decled _Kichenmaschine® st rer for die Wermendung mit Heisenscheibes gesigne, o is1 nick fir andee Yer

wendurgsrwecke mongesehen (Koches, Schnesteses ugw). Er dot! nur s Kichenmeschine seivwende werden und

musg durch den Deckel prsetan werden Main mpne kochan

Was diam Eeabeckis das Hefpitecka
Steilen Sox sicher, dass [hie Sramversoigung mil dee Angeken & Gerdizboden Chersinstimml.
WARHHINKEIS: ESES GERAT MUSS GEESDET WERIEH,
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TEILELISTE

Abcdeckung des Einfuilsiutrens
Miserabdeciung
Minerdecheldichtarg
Sehreabegen

Riitubaken

Klinge

Darrpdioc b

Minbecher

Hiumechahar

10 Grundeinhen

U Tisplay

1E. Wetekabed

13 Enopf

14 Gieebed

1% Abcechung der Kuchenmaschine
15 Meckeldichtung der Kichermasihng
17 Schneid-Haspelscheibe

13 AntrishiEwelin

15 Setaber

T Mrsshechor

TN Dampfaorbdechs

T} Dampfucch flach

73 Dampliceh, el

4. Dchiung des tielen Dampleoros
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Disclay

1, Setup-Taste [T 1] (3] (4]
1. Terrpeniurlasie
3. Timer Tagie ! ,.l ‘ I
4. "ﬂ‘ﬁwﬂﬂlﬂlﬁl!ujl&
& SanFause-Tasie ; -
§. Umscraltung Benutzeroberflsche - _W - :
7. Slopptaste
L] ]
nin
[ |
00 0
Aulomalikpragramme
1. Hame-Tagie = 3
1 Funklionelaate n " - = o
E e - = -
- * L 3 1

VOH CEBRALICH ZUSAMMENBALIEN

1. Setren Sie die Antrietswelle komeat verriege® in den Secher ein
1. etzen Sie den Becner auf @a Grundenhen. Drikcken S kraftg, bis of eiraster
3. Wiklen Sie das Tubehir Pl die unlerschiedlicen Girowechke aus.

4, Geben So die futaten ader Wasser in den Bacher, falls Sie die Xichanmaschirenfusiion mafzen wolken, Hefestigen
Sie dann den Dechel des Kiichenmaschine und fgen Sie die Zitoten dirett durch den Binfilisiutees hinm

ﬂ i 'ﬂ .1—___'“

Tee® | =

-
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£ Dalestiges Se des Minerdecksl, den Deckel dei Kichermaschine oder den Dame aul sals

o . .-
= i

£ Sieckan Sie gas Werrkemsl in die Grundsnhei. Schamen Sle 0as Cardn &n,

T Klicken Sie oul Se TempPetGeschwindigleil-Symbale. Wischer Sie mil dem Finge cder dreben Sie den Knoold,
um e Perarmelar sinuatallen Kkcken Sie g dew Teitaymbod aul Mindlen oder Seeunden, um dis IE'I'I'Hll;Itl'I
Parameter sinzusielen. Kliceen Sie aul % um ewischan der Richtung Im Uhrzsigensins und des Segentichiung
umruschalien

2. Kligken Sie mach der Einstellung |:|-|:r P‘amm:l:r uu[ st ﬂdl.'f drickes Sieden Krog!, um das Gendl o 52 u'l:-:-n Klicken

Sip rum Lirterhrecien {Pause] o '-" ceer diicken S aum Steppen den Kmop! cder kbcken Sie aul' ...- ouder hahen
Sle den Knopf gedilci,

§. Wischen Sie rach rechis ader klicker Sie auf den rechien Punkt im roten Kmeis, o die Berutrembefldche des Aot

malikprogramms astnerufon. Klicken Sie aul oder auf den miftkeren Punit im roten Kieis, um pur Morepage)
DI BenuzenshelTdche ro gelangsen.

il o o §
. inm L

- —— - —— -
- >

- ] w =

L3 ] T —— = [ —

0. Klickes Se aul dle Symbele sul det Bsnuir=roberiche der Aviomalikzrogramme, um die entsprecherde Achedls-
aberNigche suliwufen. Sielisn S g Paameles wie & Scvill 7-8 beschiebes s Klicken Sie aul x . um dag
trosgraemen 7u verlassen

1%, Wisches S nac links cder klickes 5@ aul den liskes Punkd im colen Bres, um die Reeplober® dche sulfiunden
Klickes Sie auf 0 oder den mitllenen Pankl im roten Ko, um eur Homepege!'DIY Berulzetobemdche o gelangen

12, Klicken 5w 2 des Rezeptsymbol, om die spezifische Herepioberdache aufzunifen, Rlicken Ske aul JutatiGar
schiitlTipps vom Chefhach/Zubebds ru Vermendong Bei der Zubsreturg. Klicken Sie, um das Geddl fu slanen

Klickes S uul{:-'ﬂ} urm die beverfuglen Aegeple aulswrulen.
13, Bei jedem I-'uﬂJ:-p: sind Pammete vareicgesielh, Pessen Sie de Parameser wie in Scheitt -8 beschieben an g
cken Sip auf L ® ' um Schrfl u Scheiit 2o slarien. Kicken Sie au[T l_ um die dezugetcrigen Rerept-irfos abzuneien

4l



14, Am Ende der Garzen wird sl Jem Displey die Endoberfloche angezegt. Klichen Se auf QK oder dricken e auf

[ 51 Hﬂl}Ff um ci% Pregramm Zu verlaseen - -
-E:&l
P
-
m |
o i

15, Tubehds dagin der Splimasching gersiinigl werdsn ken. (Die 16 Beinigen Zie die Gundeinheit
FChiiss 8 kann N in dee Splmasching gewaBET SN Wemnen _|

- "y - —
{ o )
- '-"'Q-'-'; 11“1" — ; T o
i o Wy e I
T :h-' I T U:E_ = : ﬁ":
1 1
- i
— ; i — AT
b ¥ = == ,

STEUERL MGEDISPLAY - UBERBLICK

M BUL FUNETIGH

. Kann mur Bnstelung van Tempeeatw, Zek usd Geschairdickad wenaendet warman.

. kurz dnicken, um den Gereorgang zu cnlerbrechen. Bee ermssten Diockes wrd cerGereongasy
[argeseisl.

. Cadrdrsd Gatan, um den Garacngang abeubeecan,

. Cnicken Siz auf der r:rnErI' 1ach Enstelurg aller Parareizr, un das Geeat zu siarien.

. Gedrickl faten umdie Cirsldling shzuzrechen.

. aim Erde der Garza i witd aul dem Digglay Frd® adgeraigt. Diiicked Seaid den <nosf und das Gerdt
werizak Inden Standbg fAncus.

b =i

R= -

Gegenrichhing Giesr hwind igeeshe o e 1-3

Y

Casewhdighat Kirken Stz ol 98 um zwisatas dar Aiething m Usmaigersion une tor Dagenrchiung

P
I\‘i_l__l urIIsEIIten

Gagrtamiidigke zlaiech: 0-12
I-'I:_"E_Q‘I-I fnege gee sngesielien Teigaramete s (0230 Midulen]
e Anzrge dear Beineoszed (M0

!"'ﬁ) Srhisselsymbel: 2mgl an, cass de Schussel ingeste it wurde und [eachiet rot, ur daraf hnzuweszn,
: deze cie Schiesel nichl korsekl hingeezl) eude

Sk DO Tt de SpeienTusten <ach 37 °C.40°C. it Seleiien von 5

o Snesye des dgesidlen Temoesturperameles
';_ Tarnzerahurhane e 37120 °0
Sl 3G A0 in SGrad-Ecarier
[ Slart
I_I-" Fas

Fingtalurgen: Fingtala ndir Konibas dar femiztioras dar Kietanmasehing sizschiizhles: WAk,
dxstemversion, Eprocte, Rzgsicr usw
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‘i'li* Steam

@ Slow cook
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LS
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Tare
il

L
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e

FUMETION

Hemepaye-Sprebole

Zeil A (Reraizh 3] Kintend
Temperatur: U0 {Hereich : QU235 °C
Gasehwngigesn 1 (Renaich 1.7]

Zeil: 30 (Bareich: 1-80) Winaler
Dampllzisturg: Schral, mistel und langsam
Die Zail Beagirm Dei 95 "0 2g lulen
=il a0 (BenEch: 10400 Wirulen
Tarrpenatur: 100 [Rerakehc B 'IEII'I] o
Cesthendigesl: 1 [Dersich: 11}

Tarrperatur: 100 {Beraiche 80-100) "C

ZzH: A0 (Bamdch: 1060) Sekundzn
Ceaghwndiygesl: 4 [Bersich. &9

Teil: 1 DSk, (Sareich: 10 Sk, -4 M.l

Eeschwndnsnt & [Beezizh: 1-12)

Fal: al Bek

Eusmmlﬂu-:ril.'_'l_i

nnickan Sia 2 ¥ ndar sndekan Sl auf dan Knapl ond lassen 21 10 2um S0pEe as

Was,; 3 b
br-Sohntie

Leergewicht

bndzbwegury

Sorlizung

af

SuiAem

Enschlnkich brscrmumie Remapha uns Yerlaof
Programm el gszen

Hrvarmuglc Rzmshe

Zalateneyisl

Garse=rtt

Tiups o Crelkoch

Enthzhtenr: Rezepinfas chniden



EIRSTELLUMNG

Zeflaingteliung
1. 2eitsparse 0-40

1. Kicken Sie aurE’ Wicsen Sie adf Mir. eder Sek . wischen Sie ader creqen S'e den Eroof, um die Ze; enzustellen.

Temperatwreinstellung
1. Temperafureereiey 37120 °Cin 5-Grac-Schiman
=,
3, Eicken Sie aul ==, wischen Sie doer cas Symkcl oder dreher Se den Kmopf um die Temperziur eirzusielben,
Geschwinl gheflsainsiellung
1, Giaschw ndighrisbenmcy: 3412
2. _Elicken 3ie aul :ﬂ'.nisd“qu-u Joer das Sym ool pder drehen Sie der Knopt, om die Gesthwindighel Snzusellen
Klicken Sie auf ;ﬁ srhalten S auf = um il Gescrmwind ckeilzenctelung 13.
+ L Geschwindighait 1-3
- chGeschwindighei 1 4
r X Gepchwindigeait 112
Start, Peuse und Slopp
v L¥ egart
: :!!-:;F‘u.n:
» L8l sippn
Im Z:andire-kindus blinken weilke, geiine und nota Aneegen 09 role Anegige urher cam Knepf keuctiel, wann die

lemperatur Jer B U beirdge. Lie grine Anzeige leuchiar, wemn die lemperatar in jecem belieoigen Beriebamadus
urtar Bl “0 aedrdgl

NUTZUMSSEMPFEHLLUMGEN

- GESCHWINDIG- - MAXIMALE ZUTATENMEMGE
FUNETIDN ZUBERGR HEIT ZEIT BEl EINEM DURCHLAUF
; Geschwincighan . b0 g Rind-Schweneflzisch ohne
Flelsch 2erklainrs. Darklaineningasings B A Salnden e
Lie ceralolan Serk b i ey repsnh nge nmm:_‘.rfl[’;" 1M Szhunden BO0 g Eizwinle
. Geschwincighail Wasima e Fillmenyz: 1300 ml
Migcr Terk i aruneganlnige 12 1 M B0 g Kaaratlen 1200 § Whagsar,
vkl el reami
{Eacheln, Schakot- Perkleineungsslnge Ceschwndgesth 1530 Sewnden B00Q 7 Swiche.
len, Sallenie wew]
KieEn Eerk b inera impand e Gapchimind qkeit 1 1 M. S0 g kakl 350 Wasesr 1 20 0
Sneneitan, Raspein e
IKorotten, Gurken,  Goheeilue e “Mm:‘;“""“" Mhewnden  HIDP
Earfisln ’
Withen 32 die S
penfurkBich oo
wEben S die do _
Sppa PR 3 ken Casrhsind gerit 1 lish Tt Gethmi Kaeiman Flll=ags 2007 mi
digneil wind Tenn s
ranur selE gin

&3

DE



LE

FUHEHOH  UHEIESICHT

TUREHRTEIL FUNKTHIH RES- TEMPERATUR =
CHWIMD
GEET
l: Ersezil schiagen L] +4 Mineien
I LT TTr —— Sahie b Hjen k| 35 Mineten
suzpn 1-i T-5] Wiraten 124
i, Blhrhakan Sadere Julten, die mrhizt wenden sollen T2 Mach Dedarf Hach Becaf
Fleisoh percleinem E-1T HHH) Gk —
b Sl ks mersinlan B T HAD ek
B i in 1-2 Mifgte
Wb v 1 | Dow b L, St e, T * gl Sek
Elinge Salerie @)
Bevti e, Sy ahabn e, Walsls g2, Frdin s o *2 Mineien
e W affeetctnean, Mandsi
Hoelan 1 +5 Mimien -
FrEus - 2030 dirulen 110

VY Behmald e STEDEN L2 240 SEK -

{_ _n-? Fisch - 10-El dirulen 1104 28

-— -+ Dampfaisatz

JFLECE UND REIMN CGUNS

(]

=4

Schplten e ps Lerat sor cher Rgniging stels oh und mehen See den NefTipcker
Entfer=en Sie wor des Reinigurng Declesl und ‘Werkeeug

Hetrts | it einem f=achien Tuch atmischen und abtrocimsn. In k=nem Fall Schegssmitiel henutzen acer in Was
zer tauchen.

Hel angehman ~ien S1sllen am Boden o Micvhechers bSnnen Sie etwas Stanensiure arer Sionen inWasser s
lzen, 3-T Minuien lang ethi*zen unc die angebranmen Sted =1 mit sinsm Tach bessitigen.

Srhless ROnmsken Klinge Ve Telle ahwasehen usd gindlich ahiracknes Inder Schiess hafande Frisnanase
ader angebrannie Stsllen so weil wie maglich il =inem Echaber entlerien. Die Schisael mil warmer Ssfenkae-
ge Piilken und eimmechen lassen. Marindokige Regte mil ener Spdiloiigte entter e, Evenluelle Yerfbbuagen o
Schlisssd haben keinedel Auswirkury sul die Leisiung

Entnenme dés Damproshs. Jon Messache in den Danmplocbschlite soeceen und fesidmehen. Darm s wsosh mes

54



REINMIGUNG UND WARTLUMNG

= Yo et Benigung Metzelpcker Hehen

= Bine vermencen Sie for die REnigung der Grundenhei sin Tockenes Geschimucs Waschen Sie §io nichl ms Wasger
und gt e e gl nichl in die Spiimaeching

= [ Schigssl darf NICKT in der Spulmasching gewaschen warcen, da de eeldrscren Anschiizes em Excen e
schiidigt moman

= Abcechung, Messhecher, Elinge, Rilhrhaken, Darmpficeh, Dampfer ec. &lle nbhen shgebildeten Pubshirivile kinnes
in der Sp.qud'.in! parsinigl memden

= Mrtaliirsten, Mylonkirsten, Hrushalisieiniger, Verdimner und Relsigungsproduste beschidigen die Obefldche des
Gerdtegehiuses.

= Bitte verwendes He o0 rodkenss meiches Tuts fln dis Reinigusg des Metckabals

Hinwmels: Bl Probleman mii fren Gerdien, die mit den cbigen Hirweisen sichi galis wandsn kbnesn, nifen Sia biite
ungsrg Helpkee gn

HESET-SICHERUNG

= Wy somaie e boh Jus? Die Seheroni ey, dse das Gerds sbachahel wenn der Boden de Szl charhitnm
ist Ceeges Pohbkem st enst und softe de tirsache idestfirenen, damit ps nichl wiede: auftntt. Beacten Se sbedngt
die Asweisunger im Abschren shulrungsbeschigskungen ond srplehlurgens.

= Mbgiche Uisechen ik mre Dberthisung siod: Verwendeng det Mischschaulel, Ereitmung dei Schiliss im leeen Zi
Eedl poe Kochen vion Speser bel zu noher Tempemiun und zu lenge, Lassen S keing Lebensminied in der Schissel
serhrennen. Yenm lhre Speisen zu verbrennen begnnes, menken Sie die Kncttempemiur und geben Sie etwas Wamser
oder lenige Zutgnen Bing,

= Bewior Sie die Sachera] unickaeiien, ihle Sie die Schiges g2

= Wenn sich reile Jutaten in g8y Sctassel beleden, Beren Sie sa 0 sner grosien BshiRer da Se e spdter lemg
kochen mussen. Geben Se walies Wasser in die Schossel ond lassen S e ca. § s 10 Mingten siehen Ouw Schdssal
nichl in den Kahlschiant s1elen, e g gelEtrich (Feuctigkeitshidung|. Sobsd die Bchises| sbgebiihh iy, feeren Sie
e,

- furlickssrzer der Sichenung Yerwengan Sie pnen KEugelschreiter [wenn moghch, evsie Wah') cder eiren Schragten
dreher. Verwenden Se krine ccheelen Warkzesge. Legen Sie die Schale mit des Vorderseite nach umes und dnicien Sie
die dureksichiige Silison Tase {sehe Kres in der Abbildung umen) m? der Spize des Kugelschieibers

= Worsicht Wesn Sie die Sicramung duiicesetzen, Rlick] e ond Sie solten sie hiiren sinmen.

- ‘Wenn 4, kiinnen Sie gen SHl weilaihin vermencen, Vergewneer Sie sich, dess S des Rilowerk iehyg verwsnden
und dis Gebrauchsamwaeisinges bafolgen, um sicherrustslion, dass dis Funkfionen des Frocuks langhistic pimwand:
Irei funtionienen.

v ‘Wenn S das Kicken des Sicherusg nichl bives und wens sich die Schisse] nach metveser Versuchen nichl ersiinmt,
5t die Uvgache des Froblems proers. alse wonden Sa gich bitte n den Kundondisrst

+ Were die Sicherung dans flisrt, dass sich (hr Kichenchoter setr oft susschaitet, (st de Schlzcel oder
Sietarun g miglicharwaise nchl 5 guiem Dusland oder S serwandan da Seedsgel nicht rkcilig.

 Eg i1 nichl geetemiel, den Scherutgeinapl so 2u bethtigen, dase & dae Dol nich um Ausschallien
Twiragt pade qum Neustat pwingt. Manpulatioren sdnnen qu Stroeschlag eder Feger fhnen




ML

NEDERLANDS

WELKCM

Harelil disne voor bt kiggen van onge kegeneabol, Lees deze imstructies aancachilg doeot voorde u ket apparaat in
pehnak reemt

De vedigheizsmaatregeles in dil dovarsenl verminderen hel fsico o elekirische schokken, lejss gn gefls co dood in
cien sirik] gerespeciperd. Hewasr deze handleding op een welige plaats voor inekomslig getruis, samen maet e nasr
behoren ingevuide producigarantiskaan, de origrele oroductrepakiing en Fel sankooptewijs. Geel dene inslncles
indien mogel(k aan de enigence sigenasr vie fer apparaal. Yoig ainjd de fundamentete wedigheidsmaairegelen pn
crgevallenprevertievoorschriten bij het gebeuik van sen elekttisch apparas]. We wijzen alle sanspeakeljkhed ot die
voomeloen ud oe sctending van deze ingluciies dooy &2 Kant

VWEILIGHEIDSINSTRUCTIES

i ket groruln vam ren elerivisch appamal moeten de vogende weilgheidsmaatrrgelen te alles tigde © achl woeden
GENGMET.

» Scheked hat apoerast vl en haal de steioer ull het amooccn et voerds! u aocesisies verwiseall of bewegende delan
aanvaset terwijl kat appamat in gehnak 5.

*+ Houd lecematen, sierade en losse deding wit ce buur van bewegende delen en gemonteeme gECrURSYTOrERpED
! itessoines,

Warwipgher altijd hel T vEondEl w de ivfdud van 08 CoNLainer sChenkl

Hiid hanidoni en begkeagaral ul de comaing tand]l het a0garaat 19 aangepaten op oe voedng
Geteuii nonnit een beschadigs apparaal. Maem kat om t2 camicleren of be repareran

* Owerscheijd het maxarale vultnken az de bissenkant ven de contaner nim

Laed de elektrische eenhed, abel of sieckes niet nat werdes

Wees waorrichlig bi bl pasesien ol hesleren ven 2nig osdendee] wan St appamal wannesr b2 in de kockmadus is
0f nig het koken, vizora! de comaingr, het deisel en hel kevkengenel, omdel deze lang Meet kunnen lien nacat met
apparaa is hebsen uigeschakeld.

Geteuit de Randgrepen om de conlaimer 12 verwijderen en te vervoesen, Gebruik cverwantsn om de fouder en bt
kaukergensi 1o herteren ale dope hes zijn

= g bodem wan de concerer Biljt nog lang heet nadat de sweembehicn is uilgeschakeld, Wess soorzicsily bij =t
hameren van bet appaaet en gebik cen plcemet sis u de conlainer op wermiegevoelge oppendakken plaatst.

Wees voorzichlig met de sioam die uil de conteiner koml, voorl wannesr u hel dekse of de vuldep verwider].

» Werwiger g2 dop ol de vuldop et terwl] de sloeistol kool

Slull alipd o wuldop mantser o de haklunclie gabrakl

Getwuik allesn da canlpiey oo Ret egkengeres 87 bij o7 aDoaraal I]El'l"-l'El"ﬂ. Geteruin o conlaimer npoil mel aen

andere wermiehmon

Start hel apparas! oot in de kockmodus mel de lege contmner.

Geteuii hel dekesl van de blender niel om de keukerrabol le Sedienen. Hel apperes! waordl beschadigd en kan betsel

VEMQDETAREN 315 Ral vergrendelingemacharssme Wt HUUMEH aan peanratge kracht

«+ Wannedr u dn appansat gebruid, roeg e dan voor dat et op sen slakios cndergrond staat en weg van de and. Faals
het mpperzat riet onder hangende kasien

+ Zong woar e=n welige Bh comecis werking dal de todem van de kom en g2 Tenserstustsensaien schoon &n droog
TN weordat u bagir mim ke

LET OF: 0w 52l eviss var sen ofpwillige et wan de thenmiscts tekeiing 12 voolkomen, mag &l spoarsat nist

warden gangeslcten via een sxiem appREl, 7oAl aen fimer of een circult dat is Rengesicies an ontkoppeld wigens
het gebuik



+ Zoig ei allijd voor dat voecsel goed geacekl en erg heel is voordal je hel eel

+ Voedsed moet ko na fet koken worden geconsumeend of sl womien afgekoeld en serenigens ro snel mogeijk
worden gekceld.

+ Miskruik van e apparees kan etsel semoraken

« DR apparaal kea soicen Getvull door menian mis Nondealijes, soleglijee ol mivias hendcaps, Sendls dooi
mensen met men oehnek aan ervaring en kennis, op sooreaasde dal e onder foezicht staan of instruciies Febben
onivergEn met betrebking tol hun vedige gebrak & de mogeijhe bijtehorende geveren begrijpen

+ Kinderen mogen niet med 4% spparaat spreen

o [ Bpcaradr mag neel Sood kinderen wirden gabuikl, Houd et Aapparaal gn da kaba| bagner il beredl san mindeen
Lagt het snoer noof hatsgen op een piek mnn Bndenen erbi] kunnen,

“I"ﬂlm! Weas vooiziehng El'l REl Banleien van dchempe medser, he |Lﬂh‘ ih O8 Sonliine! gl |I]E|'|I Fal el

nigan

v Tiek E"Il,ﬂﬂl"![ﬂ!h!r U het slopeamesd ols o kel soparaal onbeheerd aodielas en wddr monlage, demoniage eh
reinigng

+ Al de slrssmkabel :I‘_'Hﬂ'lnl'l:llgl] g wErwng deze dan dooi een specisle ket die I'Elk.lllﬂtlﬂh' 1% wia de labikant af
rin nificitle service om mogelike gevaren te woorkomen

» Gebruin hel appaias aleen woor bet Bevogde hushoudetjle gebnik. We wizer alle sanspeakelighest of die voorr-
vioeit ull onegen!ik geteuia of et niet ngeven van deze minuctes,

» [ raxrmale capactet yoor mengsels g L3 ier. De otale ishoud i 1,5 Reer

+ Weps voorzichtig als u hetn viseisicf in ce keukenrcbot of blender giel, omdat deze uit het apparaat kan worden
verdreees door bet ploteling cntsnappen van sloom.

+ Het apperag; misp allpsn socen geleuit mat de geboden ondersieumng

+ Hil appaeBes is ullsitend bidosd v huishoutslij I]Ehll]“. Binnesshuis

+ Woorkor morsen ap de connector

=+ Disranbiay g ol van do beser | ineligar 38 el zing mat Pandqresn) niey har b8 siat gan 0 gebglker Sm o
houdsweriznpmiseden Gt e voeren

+ Opperviakian kunnes Ddens gabik Peal sorden,

' Randpleeg de parsgrea? “Wermmnging =n reniging” om apperviakken e recigen S in conlact komer mel voedsel

LET OF: fom ervoor dan hed appanat I8 uitgeschaked woort sl u ket vie de prancaans versljdert

* Het defessd van de “heukenmactine” i glees geschikl voor gebiuik el réaspschijeen, hel i3 niel antwoipen woor enig
ander gabiuik [koken, Hoppen. enz | Hal maq allesn als meukenmacfens sorden gebnilkd en moel worden vervangen
dooe Hoolddeese! o door e gaan met ioken

Voordat u het apparast asssluit

Controfeer of vw vording overeenior? miet de asngegoeyen op de onderkant van uw appamal.
WAARSCHUWING: DIT APPARKAT MOET GEAARD WORDEN.
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ONDERDELEMNLIIST
1. Tarwdop n —
I Blander deese - =
¥ Pakking blenderdehsel o e e
4 viegenmapper
5. Paddie remoser
b mes ﬂ |
7. Shoommandje
& Blender wemper n n n n
9 HoofEschsanisr l St
10 Hoaldkasis I ! E ~ )
11. Scherm wesrgaven
1% Sroomiabel
13, Cormrmandn F e
14 Pusher 1 -
15 Deksel baukenmachne ﬂ \
16 Pakking van h2f gksel wvan 08 kegkpronbo
17 Rasp ¥ sni schijl -
18 As woor mep | smijachilf i 4
1% lesslum o &
70 Mnathekpr ’,r"'{fc\ .
1 Dekial van de slecmimanid o «—_'r-—-'-’ -
¥ Stoommandinde [ —
23 Stoommandje, dies e @7’,,/ |
24 Fakking met diepe stpammand | "

[
@ o - e

— R "
15] e = ©
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SEPBFIT WibP Eren

1. Corfigurabaknog 1 2] (1] (4]
I Tersgearatuar knop
3 Times kog [ _.| I
4 Snemaid knop
5 Starl { pauze-tnop . "
] L
& Intertacs varandering 5 " = i
T. Bleg khag
[ L]
&5
L}
Aiftematische programma i
1. Skart knog =
T Fusctsskiog '. - =
bl & L]
'H' ) e —_— —_—— LB
- P 3 I
—— = —

VOORBEREIDING VOOR CGEBRUIK

1. Plaats de aandvijlas corect bevestiqd aan de pol
Y. Famts de pat in de hocfdeenheid. Onok sievig om het vast te reflen.
3. Belectasr da werachllende acesioingy voor o8 verschilende kockluncties.

4_ [ de ingrediistes of waber in de pod. &ls u de functiee var de keukenrobot nodig heid, moet u het deksel van de
ks kennobon besestgen en de ngredidnien rechasmeses vip o vosdseiCispesier Invoeren.
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ML

5. Beveslig hel dekeed van de Bendes, het deked van de keuieniobet of de slomer.
o Iyl Lo g
> T}

gy -

6. Sluil de sroombabel gan op de hoo'dbesis. Schaksl hel apoarsal m.

T Kk np de afharidngen woor femperatuu / hjd § erelhnd Gebrull ow vinger om 1r sehuven of de loop (e draaien en
de parameters aan e pesses Kik op de afbeelding van de min (minuten) of sec {seconden) lijd om de bijbetoresde
paramelers = te stellen. Kik op X omte schaielen I:I.iltn met de klok mee e tegen de klokin,

& Nadsl u de perameters bebt sangepast, kit o -:1:-‘n_p of cruk op de knog am 1e slarer Klik op * “'-:lfl:lruu op de
knop o hel apperast 1o peueren of Elik op _,:': ! druk enkele seoanden op de knop am ket apparaal te Sloppen

- oo o .

W Wop] naar rechts of kil o he punt rachis v g e CR om egang W krgen m ce sutemat sche programma imertace
Kik oo of ap het punt in bt midden van ce roce cokel om near ce staripagea | doe-tetzefnterface fe gaan

E

- - = o -
L
i @o 0o == - A na
& ¥
= = i -4
L ] o — - - -
D .

10, Klik op de afbesidingen van de autometische progiamme-eherface om de bibehorende edisnrgaimersce e
openen. Fas e parameters aan Z0als pargegeven in stappes 78, Kik o % om te vertrelken

11 Weeg raar inks of Hik op het punt Inks wan de rode cifeel om de recepliniedace te openen. Klik op 0 of op het
pun! in het midden vam de rode dreel om raar de starfpegina § doe-het-redfinterface te gaan
17 Klik op 32 afbeslding van het iecept om de eoerface van eer spesifiek recapl 18 apenen. KIik op |agredsnt / Ve

weTkingasiap ¢ Aarbevalingen vood chafs [ Ancageoines voor hulp bij hel koeen, Klik om e beginnes. Kl op
Om je favoriete verzameding 1e bekiken

Fo
13 Eli recept Feef: voored ingestelde parameters. Pas de parameters aan ioals sangegeven i= stap 74 Klikop \*
Om stap voor stap te keginnen. Klik op || om de infarmatie aver hel recep? 1e zien

n



14, Als w klaar beni met koken, toont het disglay de soliceiingsimerface. Hik op OK of gruk op de knog am & te sluiten

s ™y

- )
=

:
e %
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= Koppel bet netsnoer bos voorded o het schoonmaakd,
» Gebruk een vaatdoek om de hooldeen®sid schoon 1e meken. ‘Wes e niet met weder ol in de vestwossen.

= [ kom MOGEN MIET in de vaslwagsser worden gewessen, omidal de elekiische aangluilingen &b & bags hierdooi
beschedqd raked.

= Deksel, magiberer, mes, mengeiasl, sioommand, verdamper, e, Alle pcoesanies op e 3'peslding kunsean in de
VARTWAREST WDITRnN QEWAREEN.

= Bierseels van mataal of mplon, hushoudelijke schoonmaakmiddeien, cpicasmiddelen en schoonmaaeprocucian be
schadigen hel oppervak van de producisinashaur

= [mhrak pen rachin, droge doek om hel nelsnoer 1 renigen
Let op: Als p1 eer probdesm & met uw apoarzat dat w nist kunt oplossen, bell u anze feadplipn

FEKERING RESETTEM
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neereechit raakt. Ofl probleem is emstig en zou de oorzaak moelen idenfificeren nodat hel niet meer gebeur!, Yolg de
instructies in ket gedesite "Beperhngen van gebiok &n aanbevelinges” zoigvaidiy op.

= Mogeijke oorzeeen voo aververtElling Zir: gébruk Fet mengblad, keiender de kom lerwil dece leeq ig, ol ook voed
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= Koel de kam af voondat u de zeberng opnises starl.
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ol WETE 08 Aan J& kom en [t het ongevessr 5 1ol 10 minuen glaan. Flams de wom nie in de aeelkasn, dege is
gevazrlik [vomt rich vocht) er veel lngzemer. Jodrz de &om is afgekoeld, maakt © deze leeg.

= e mekering resetben: Gebrak een pen (indsn mogeijk, als eresie optie] of een schromsendmaer Gekvuic geen
scherp of scherp gereedschap. Plsats de bom ondersieboven en drue op de doorzichtige sliconenknop {ga near de
prigl pangegeven in de volgende afhesiding), met de punt vis de pen

- Wees worziciig Wanneer o de 7ekering cpniesw inslet, klie; deze en hooet w deze e haren
* Faja. dan kuni u de ko bligees gebiiken. Tong erveor 434 u hel menghlsd cp de juiste manies gebruld en dat u de

gebnakssanwijzingen opralyt om de goede werking wan het product op de lenge 1emijn 12 wasrhomgen.
v fils u de klik van de resering neet hoorl en de kom nied opeamt nadal o bet meendene keren heb? geprobeend, s de
corzaak wan hel probisem sen anders, dus moel o conkect opnemes maf de danisnservice
+ Als de zekerng ervoor zorgl dal de keusenmbot vask wordt ungeschakedd, i de kom of lont mogelije
niel in goede staat of geSruikt u de kom mogeljk sel goed.

+ Hat Iz niel icegestesn om de rekenngknop 16 manipulerer, zodat dere hel apparsst miat dwingt uit te
schakelen of de reset 1e foroeren In geval van manigelatie kuneen elektrische schokien of branden
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Onghgemy hardro ra mybdr nasrego robota kuchannego. Prred wryciem urrqdaenia | w oy rapesnieia prawidiowe
udylkowania preecivis] usainie nivigjsey insiruccE.
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naleky zewsze preestizeqal podsiawowypch resad berpecrefistea i preepisdw dotyezgcych rapobiegania wpatdbom
Odrzucary weze g pdporwisirignest wynikajaog 1 nansszania noniesryeh instruke) preez dienta,

IMNETRUKCIE BEFPIECZENS TWA

Podoras korrpstania z dowolnego wzqdreria dekirpcznego nalezy rewsze przestrregad nasigpujgoych Srodidw bez-
pincrefstwa:

» Wiykger uregdeene i ey mij wivedks ©gniazdis preed smaang akeesondw lub dotkniscien rachomych cogfo podeeas
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Higdy nie ubyea) Lszikndronego urgdrena. Wed to do sprasdrenia lub naprowy,

Hie preekracra, rnesy maksymalnego napeinenia wewng b pojemnika,

Hie depusod do ramoczenis respot slekirpcenego, kabla o wipcki.

Zachowe] calrpanost, dotykajgs b colyksjge kiskolwisk coeko urzgdzenia, gdy jesl ono = Uylie goiowsania lub

o GEaowany, aicregiinie pojerreika, poerywki | orrybot dw auchennrych, poniewa? =03 pozoglawat GOAACE proar
tugi caes po wtgeayty sie.

* £A pOmocE uctwytow wyjmi| | iraneperiy| pojemni. Lirpea) gkiwic Buchennych do przenoszenis popmniks | ne-
eIy*, Oy &4 gordce.

* D pofemnika pocstanie gomes prieg chugl caas po wylqeaeniu fndcka ciepla. Tachowa) ostrooncdd podezas o

shagl urrgdeenia | ury) podicled, jeh umieiciss popmnik na posierzchniach srafiwych na ceplo

Liwaraj ma pamg, kidra wydobywn sip 2 pojemeika, srcregaine podoeas sdemowaria pokrywki kb korke wiews

Hie rdemmuj korka ani korka wlewy podores mizewa ciecoy

Zawsze ubrws) korke whews podeas koreystania & Fakei rocdrabmania,

Lizywaj tylko pojermniks | prevborde bacheseych SoStarczomch 7 vm arzqdzeniem. Nigdy mie ulywaj pojemnika 2

inerim dndierm cigphd.

Higdy niz unscham 3| urzgdeen w ryble goiowanie 7 peatym posmnisem

Hip ubywa| poknpary mikssra &0 atslugl rebota kuchennegn, Lergdeecie rostanin uszksdone | mofe spowndoent

nhratenia. jesh mechanizm hipkougey rostanie poddany nadmems| sila

Korzystajqe 2 urzgdeeniz, upewny 5%, 2e mostalo ustawione na pozicmej powierzchni @ 1 dala od kawedzi. Nie

umiesrcrs) urrgdeenia pod wissqeymi seafkami.

Abwy rapemnid berpiecine | prowidhows drisfanie, upewni sig, e podelawa psemnika i ceujnid lempeatury 5 coy-
sle | suche proed rocpoczecem golowania,

* UWAGA. ARy unikegé riebezpiecTetsiwe niEzamisrzonego Eessowinis DEEpiscznlcn termicenege, wrqdneria 1egs
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+ Iyweiodd maledy spodpd kiblko po rakedcieniu goftowenia lub posostewst do arpbkeego ostygniscia, a naslepnie
schindzic jan najsTybe.

' Miewtsicine wkytaowanie origdoenio make spowodowed obiakenia.

+ To wrgdrenie mode byE urywane pree? opcoy nepelnosprawne fisycoree, sensorpeznie iuh umpsioen, a fakee prrer
ssaby ber dodwadcrenia i wiedoy, pod wesungiem, be 54 50 nadaorem ub olreymefy Rslrukcie datpergoe ich ber-
piecrnego unylkosania | nramee)y poiencialne Twigrane 7 fym ragrozenie

» [izieci nie powinny basit sig tym urrgdeensm

+ Ta wrrgcrerin nie powinnn byt urywsre preez dreci, Treyme urzqdrenie | jrgo kabel pars zasipgiem dzien Sy
nie paratewisj preewody wisricegn w mms|scu, W By drec mags do nisgs debred,

Owtrmedenle Jachows) nstrodnods podozas obehodronls iy 7 ostrymi astrram), ooedoniania pajeTeiks | podezas

CIpsICIEnia

+ Pawsmn odRgera) wrrqdzenie oo grardin elmryconegn, (RS pOTDEiNWIRST [P bR nECTON Qa7 @EED moniaiem,
demamalem | crpszcienies

+ Jesli kabel rasilaqey (o8t ustkoadiony, wymieh go na speclalny kabel dossepny o producsnta ub w Ego cfcjanym
serwizie, aby unikegl palengalnpeh pagbed.

+ Lipwwa| wrrqdzenia byl zgodnie 7 gpqo preersaczeniem do ufytku domowegn, Qdrrucary wszelicy nd posiedzial
nodd wymikaqcy ¢ niewladciwego whylkowania lub nieprzestizegania fych msirukcjl

+ Maksymaing poemnoss mieszane wynosi 23 . Cafnwitd pojemnagd wynesi 3,5 inm

» Packows) oslreknodd, jedl sleese gorcy phyn do robola wcherrego b blender, pociemal moke on iostat wyds
oy 2 urzidaenia 7 powndu raghego wwolenia parg

» T urrgdlzenia naleky ko rpsiad welgcenis £ rapewnong obsiugy.

+ LrrgiTenie @5l przeznaszone wylgsenie do urytky domowsgo w pominszorensach

v Wikl raglaf g rmaces

+ Hip camomiy| podstawy zlewit [w Spm oohudowy ¢ uchwytem). sykomywanie prec korserwacyinych e neledy da
udyikowniea.

* Powerrchoie mogy sip ragrresnt podcras weylowaain

* ATy WLIYACK: pOWRITC i mEqce koniakl 7 fywncdcsy, 1apoznaj tis ¢ akapitem Pipeqnac | crvszczenis”

UWAGA: Upewni sig, Jo wegdrpnia jeql wylyzrone preed edjgciem go eestojoks.
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12 Klikri| nhrazy suiomatyczrege interlegsu programy, aby uryssad dosspp do odpowiedniego imterfejsu aperacy ne-
go. Dostosu) paramelry 7gocnie 2 opisem w krokech 3-8, Kliknij nz L coejic

10, Przesat w lewo b bikng oorkl 90 lewe Stionie crerwonego o, aby uzyskes dosien do inlerlejsy receplury.
Klikmij ng 0 lubw purkces na drode ceemwoneqo kifka, sby preeids do strong glbeme) [ imeresu DR

13 Klikni| cbraz proepisy, aby uzyskad dosipp doonterfejss alreslonego preepsy, Klisni) Skladnd § Elap progtwarzania
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