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5 IN 1 TABLE 
GRILL FOR 4
One grill, many options: Grilling, mini-pizza, 
mini-wok, crêpes and raclette.

FOR MINI-WOK AND CRÊPES

FOR RACLETTE AND MINI-PIZZAS

FOR TABLE-TOP GRILLING

TABLETOP GRILL FOR RACLETTE 

AND FUN COOKING

Solis of Switzerland AG
CH-8152 Glattbrugg-Zurich, Switzerland

www.solis.com

Technical 

data

Output: 
900 W (upper heating element)
120 W (lower heating element)

Voltage: 230 V

Frequency: 50 Hz

Measurements: 27 x 33 x 16 cm (W x D x H)

Weight: 4,8 kg

Grill surface: 24 x 30 cm

Technische  

specificaties

Vermogen: 
900 W (bovenste verwarmingselement) 
120 W (onderste verwarmingselement)

Spanning: 230 V

Frequentie: 50 Hz

Afmetingen: 27 x 33 x 16 cm (B x D x H)

Gewicht: 4,8 kg

Grilloppervlak: 24 x 30 cm

Données 

techniques

Puissance: 
900 W (élément chauffant supérieur)
120 W (élément chauffant inférieur)

Tension: 230 V

Fréquence: 50 Hz

Dimensions: 27 x 33 x 16 cm (l x p x h)

Poids: 4,8 kg

Taille de la plaque de cuisson: 24 x 30 cm

Technische 

Daten

Leistung: 
900 W (oberes Heizelement)
120 W (unteres Heizelement)

Spannung: 230 V

Frequenz: 50 Hz

Abmessungen: 27 x 33 x 16 cm (B x T x H)

Gewicht: 4,8 kg

Grillfläche:  24 x 30 cm

Pizza dough cutter for perfectly shaped  
mini-pizzas included.

Ausstechform für Pizzateig für perfekt geformte 
Mini-Pizzas inbegriffen.

Emporte-pièce pour pâte à pizza pour des  
mini-pizzas parfaitement formées.

Uitsteekvorm voor pizzadeeg voor perfecte  
minipizza inbegrepen.

Continuously variable temperature of the upper 
heating element.

Stufenlos einstellbare Temperatur des oberen 
Heizelementes.

Température de l’élément chauffant supérieur 
réglable en continu. 

Traploos instelbare temperatuur van het bovenste 
verwarmingselement.

Double-sided grill plate.

Beidseitig verwendbare Grillplatte.

Plaques de cuisson à double usage.

Weerszijdig te gebruiken grillplaat.

Everyones own wok-meal – just as you like.

Jedem sein eigenes Wok-Gericht – ganz nach 
persönlichem Geschmack.

Un plat wok pour chaque convive. Selon les goûts 
personnels de chacun. 

Ieder zijn eigen wokgerecht – volledig naar eigen 
smaak.

Cool-down zone for storing hot pans while eating.

Kaltzone für Aufbewahrung von heissen Pfännchen 
während einer Essenspause.

Zone froide pour déposer les poêlons pendant que 
vous mangez.

Koude zone voor plaatsing van hete pannetjes  
tijdens het eten.

Delicious home-made crêpes – sweet or salty.

Herrliche und selbst gemachte Crêpes – süss oder 
auch herzhaft.

Délicieuses crêpes maison. Sucrées ou salées. 

Heerlijke zelfgemaakte pannenkoeken – zoet of 
pittig.

4 raclette pans, 4 spatulas, 4 mini-wok and a cutter 
for pizza dough included.

4 Raclettepfännchen, 4 Spachtel, 4 Mini-Wok und 
eine Ausstechform für Pizzateig inbegriffen.

4 poêlons à raclette, 4 spatules, 4 mini-wok et 1  
emporte-pièce pour pâte à pizza.

4 raclettepannetjes, 4 spatels, 4 miniwoks en  
uitsteekvorm voor pizzadeeg inbegrepen.

Built-in, individually controllable heating element 
for bottom heat for making crispy mini-pizzas.

Eingebautes und separat aktivierbares Heizelement 
für Unterhitze zum Backen von knusprigen Mini-Pizzas.

Élément chauffant intégré et activable séparément 
pour la chaleur inférieure pour cuire des mini pizzas 
croustillantes. 

Ingebouwd en afzonderlijk te activeren onderste 
verwarmingselement voor het bakken van krokante 
minipizza’s.
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