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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

General description (Fig. 1)

Speed selector

Normal speed button

Turbo speed button

Motor unit

Release buttons

Blender bar

® Whisk coupling unit (HR1372 only)
@ Whisk (HR1372 only)

Beaker lid

Beaker

Mini chopper (HR1372 only):
Coupling unit

Blade unit

Bowl

Extra-large chopper (HR1372/HR1371 only)
Coupling unit

Blade unit

Serrated blade unit for crushing ice (HR1372 only)
Bowl

(nImIclo]wl>)

POPe 660 00

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Only use a moist cloth to clean the motor unit.
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Woarning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts
are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.
The blades are very sharp.

- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the
ingredients that block the blades.

Caution

- Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you
change accessories or approach parts that move during use.

- This appliance is intended for household use only.

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the
table.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue
processing.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.
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Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you chop them, blend
them or pour them into the beaker (max. temperature 80°C).

Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you
process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall
socket.

Using the appliance
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks and shakes.

- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).

Put the ingredients in the beaker.
D See the table for the recommended quantities and processing
times.

Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity  Time

Fruits & vegetables 100-200¢g 30sec.
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec.
Batters 100-500ml 60sec.

Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec.
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Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid
splashing (Fig. 3).

Press the normal speed button or the turbo speed button to
switch on the appliance.

- When you use the normal speed button, you can adjust the speed
with the speed selector (Fig. 4).

The higher the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at
maximum speed. In this case, you cannot adjust the speed with the
speed selector.

Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the
ingredients (Fig. 5).
Mini chopper (HR1372 only) and extra-large chopper
(HR1372/HR1371 only)

The choppers are intended for chopping ingredients such as nuts, meat,
onions, hard cheese, boiled eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

Be very careful when you handle the blade unit, the blades are very
sharp. Be particularly careful when you remove the blade unit from
the chopper bowl, when you empty the chopper bowl and during
cleaning.

HR1372 only: use the extra-large chopper bowl and the serrated blade
unit to crush ice.

Put the chopper blade unit in the chopper bowl (Fig. 6).

Put the ingredients in the chopper bowl.
D See the tables for the recommended quantities and processing
times.
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Mini chopper quantities and processing times (HR1372
only)

Ingredients Chopping Time Speed
quantity

Onions & eggs  100g 5 x Tsec. 1-2

Meat 100g (max) Ssec. turbo

Herbs 20g 5 x Tsec. 3-4

Cheese 50-100g (max) 15sec. turbo

Nuts 100g 20sec. turbo

Extra-large chopper quantities and processing times
(HR1372/HR1371 only)

Ingredients Chopping Time Speed
quantity

Onions 200g 5 x 1sec. 1-2
Lean beef 200g 10sec. turbo
Streaky meat 200g 10sec. turbo
Boiled eggs 2 pcs 4 x 1sec. 1-2
Herbs 30g 10 x Tsec. 3-4
Almonds 200g 30sec. turbo
Dry bread 80g 30sec. turbo
Parmesan 200g 20sec. turbo
cheese

Dark chocolate ~ 100g 20sec. turbo
Garlic 50g 5 x 1sec. turbo

Milk shakes 500¢g 30sec. turbo
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Put the coupling unit on the chopper bowl (Fig. 7).
Fasten the motor unit onto the chopper bowl (‘click’) (Fig. 8).

Press the normal speed button or the turbo speed button to
switch on the appliance.

D If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, loosen
them with a spatula or by adding liquid.

D After processing one batch, let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.

Whisk (HR1372 only)

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts
etc.

Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 9).
Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 10).

Put the ingredients in a bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times (HR1372 only)

Ingredients Chopping quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Note: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the
appliance cool down to room temperature before you continue processing.

Tip: Use a large bowl for the best result.

To prevent splashing, set the speed selector to a low setting and
press the normal speed button.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to
continue at turbo speed.
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Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit (HR1372
only), the coupling unit of the mini chopper (HR1372 only) and the
coupling unit of the extra-large chopper (HR1372/HR1371 only) in
water.

Unplug the appliance.

Press the release buttons on the motor unit to remove the blender
bar or coupling unit.

Disassemble the rest of the parts.

Tip:You can also remove the rubber rings from the chopper bowls for extra
thorough cleaning.

See the separate cleaning table at the end of this user manual for
further instructions.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 11).

Accessories

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number
4203 035 83460) from your Philips dealer or a Philips service centre as
an extra accessory for the HR1372, HR1371 and HR1370.

Use the quantities and processing times of the mini chopper for this
accessory.
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Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Cleaning table (Fig. 12)

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could
encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with
the information below, contact the Consumer Care Centre in your
country.

Problem Solution
The appliance This appliance is equipped with overheat
does not work. protection. If the appliance overheats, it switches

off automatically. Unplug the appliance and let it
cool down for 5 minutes. Then put the mains plug
back into the wall socket and switch on the
appliance again. Please contact your Philips dealer
or an authorised Philips service centre if the
overheat protection is activated too often.

The appliance Some hard ingredients may block the blades.
suddenly stops Release the normal speed button or the turbo
working. speed button to switch off the appliance, detach

the motor unit and remove the ingredients that
block the blades.
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Problem

The motor unit
gives off an
unpleasant smell
the first few
times the
appliance is used.

The appliance
makes a lot of
noise, gives off an
unpleasant smell,
is too hot to
touch, gives off
smoke etc.

Solution

This is not unusual. If the appliance continues to
give off this smell after a few times, check the
quantities you are processing and the processing
time.

Stop using the appliance and unplug it. Go to the
nearest Philips service centre or your dealer for
assistance.



Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af
den support, Philips tilbyder, skal du registrere dit produkt pa www.philips.
com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Hastighedsvalger

Knap til normal hastighed

Knap til turbo

Motorenhed

Udlgserknapper

Blenderstav

Koblingsenhed til piskeris (kun HR1372)
Piskeris (kun HR1372)

Lag til beeger

Baeger

Mini-hakker (kun HR1372):
Koblingsenhed

Knivenhed

Skal

Ekstra stor hakker (kun HR1372/HR1371)
Koblingsenhed

Knivenhed

@ Savtakket knivenhed til isknusning (kun HR1372)
Skal

08 66 0CO8RVPORO

|0

Vigtigt

Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuel senere brug.

Fare

- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaeske eller
skylles under vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en
fugtig klud.
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Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspzending pa apparatet svarer til den
lokale netspeending, fer du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er
beskadigede.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Lad aldrig apparatet kere uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

- Undga at bergre knivene, specielt nar stikket sidder i stikkontakten.
Knivene er meget skarpe.

- Hvis knivene er blokerede, skal stikket ferst tages ud af stikkontakten,
inden de fastsiddende ingredienser fiernes.

Forsigtig

- Sluk for apparatet, og tag det ud af stikket, for du skifter tilbehar eller
kommer teet pa dele, der beveeger sig, nar de bruges.

- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

- De angivne mangder og tider i tabellen bgr ngje overholdes.

- Tilbered kun 1 portion ad gangen. Lad apparatet kgle ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugervejledning, er apparatet sikkert at anvende
ifalge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.
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For apparatet tages i brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du
bruger apparatet forste gang (se afsnittet “Rengering”).

Klarggring

Varme ingredienser skal kgle af, for du hakker, blender eller hzlder
dem i bageret (maks. temperatur 80°C).

Sterre ingredienser skal skaeres op i stykker af ca.2 cm, for de
tilberedes.

Apparatet skal samles korrekt, for du satter stikket i stikkontakten.

Sadan bruges apparatet
Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

- blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce,
frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.

- miksning af blade ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Szt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 2).

Kom ingredienserne op i begeret.
D Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Max. mangder og tilberedningstider ved blendning

Ingredienser Mangde/blendning Time (Klokkeslzt)
Frugt & grentsager 100-200 g 30 sek.
Babymad, supper og saucer  100-400 ml 60 sek.
Flydende dej 100-500 ml 60 sek.

Shakes og mixede drinks 100-1000 ml 60 sek.
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Sank knivkappen helt ned i ingredienserne, sa det ikke
sprojter (fig. 3).

Tryk pa knappen for normal hastighed eller turbo for at teende for
apparatet.

- Nar du bruger knappen til normal hastighed, kan du justere
hastigheden med hastighedsvalgeren (fig. 4).

Jo hgjere hastighed, desto kortere tilberedningstid.

- Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal
hastighed, og hastighedsveelgeren kan ikke aktiveres.

Bevaeg apparatet langsomt op og ned og i cirkler for at blende
ingredienserne (fig. 5).
Mini-hakkeren (kun HR1372) og den ekstra store hakker
(kun HR1372/HR1371)

Hakkerne er beregnet til at hakke ingredienser som ngdder, ked, log, hard
ost, kogte g, hvidlag, urter, tert bred osv.

Vear meget forsigtig, nar du rerer ved knivenheden, knivene er meget
skarpe.Ver ekstra forsigtig, nar du fierner knivenheden for at tsmme
hakkeskalen, og ved renggring.

Kun HR1372: brug den ekstra store hakkeskal og den savtakkede
knivenhed til at knuse is.

St hakkeknivenheden i hakkeskalen (fig. 6).

Kom ingredienserne i hakkeskalen.
D Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen.

Mangder og tilberedningstider for mini-hakkeren (kun
HR1372)

Ingredienser  Mangde/hakning Time Hastighed
(Klokkeslzt)
Log og =g 100 g 5 x 1sek. 1-2

Kad 100 g (maks.) 5 sek. turbo
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Ingredienser  Mangde/hakning Time Hastighed
(Klokkeslzet)

Urter 20g 5 x 1sek. 3-4

Ost 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo

Negdder 100 g 20 sek. turbo

Mzngder og tilberedningstider for den ekstra store hakker
(kun HR1372/HR1371)

Ingredienser Maengde/ Time Hastighed
hakning (Klokkeslet)
Log 200 g 5 x Tsek. 1-2
Mert oksekad 200 g 10 sek. turbo
Fedtmarmoreret 200 g 10 sek. turbo
ked
Kogte &g 2 stk. 4 x 1 sek. 1-2
Urter 30¢g 10 x 1 sek. 3-4
Mandler 200 g 30 sek. turbo
Tort bred (til 80¢g 30 sek. turbo
rasp)
Parmesanost 200 g 20 sek. turbo
Merk chokolade 100 ¢ 20 sek. turbo
Hvidlag 50¢g 5 x 1sek. turbo
Milkshake 500 ¢ 30 sek. turbo

St koblingsenheden pa hakkeskalen (fig. 7).
Set motorenheden pa hakkeskalen (“klik”) (fig. 8).



20 DANSK

Tryk pa knappen for normal hastighed eller turbo for at teende for
apparatet.

D Huvis ingredienserne sztter sig pa indersiden i hakkeskalen, fiernes
de med spatelen eller ved at tilsztte lidt vaeske.
D Efter tilberedning af én portion skal apparatet kele ned til

stuetemperatur, for du fortsetter.

Piskeris (kun HR1372)
Piskeriset er beregnet til piskning af fledeskum, zeggehvider, desserter osv.
Szt piskeriset pa koblingsenheden (“klik”) (fig. 9).
Szt koblingsenheden pa motorenheden (“klik”) (fig. 10).

Kom ingredienserne i en skal.
Se de anbefalede mangder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Mangder og tilberedningstider til piskning (kun HR1372)

Ingredienser Maengde/hakning Time (Klokkeslaet)
Flade 250 ml 70 - 90 sek.
/Eggehvider 4 =g 120 sek.

Bemark:Tilbered kun 1 portion ad gangen. Lad apparatet kole ned til
stuetemperatur, inden du fortsatter.

Tip: Det bedste resultat opnds med en stor skdl.

For at undga at sprgijte, skal man sztte hastighedsvaelgeren pa en
lav indstilling og trykke pa den normale hastighedsknap.

Efter ca. 1 minut kan man trykke pa turbo-knappen og fortstte
med turbo-hastighed.

Kom aldrig motorenheden, koblingsenheden til piskeris (kun HR1372),
koblingsenheden til minihakkeren (kun HR1372) eller koblingsenheden
til den ekstra store hakker (kun HR1372/HR1371) i vand.
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Tag stikket ud af stikkontakten.

Tryk pa udlgserknapperne pa motorenheden for at fierne
blenderstaven eller koblingsenheden.

Adskil de gvrige dele.

Tip: Man kan ogsa fierne gummiringene fra hakkeskdlene, sa de kan
rengores ekstra grundigt.

Det separate renggringsskema bagest i denne brugervejledning
indeholder yderligere oplysninger.

Miljghensyn

- Apparatet ma ikke smides ud sammen med almindeligt
husholdningsaffald, ndr det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. P4 den made er du med til at beskytte
miljzet (fig. 11).

Tilbehor

Du kan bestille en aksel-drevet minihakker (typenr. 4203 035 83460) hos

din Philips-forhandler som ekstratilbeher til HR1372, HR1371 og HR1370.
Brug de angivne meengder og tilberedningstider for minihakkeren til dette

tilbehgr.

Reklamationsret og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips' hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
“Worldwide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i dit
land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Renggringsskema (fig. 12)
Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer, du kan stede
pa ved brug af apparatet. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af
nedenstaende oplysninger, bedes du kontakte Philips Kundecenter.

Problem Lasning
Apparatet Dette apparat er udstyret med en
fungerer ikke. overophedningssikring. Hvis apparatet bliver for

varmt, slukker det automatisk. Tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kele af i 5 minutter
Seet derefter stikket tilbage i stikkontakten, og teend
for apparatet. Kontakt din lokale Philips-forhandler
eller dit lokale Philips kundecenter, hvis
overophedningssikringen aktiveres for ofte.

Apparatet Visse harde ingredienser kan blokere knivene. Slip
stopper knappen til normal hastighed eller knappen til turbo
pludselig. for at slukke for apparatet, fiern motordelen, og fiern

derefter de ingredienser, der blokerer knivene.

Motorenheden  Dette er helt normalt. Hvis apparatet fortsetter med
udsender en at lugte efter et par gange, skal du kontrollere, om
ubehagelig lugt,  den anvendte kvantitet og tilberedningstid er korrekt.
de forste par

gange apparatet

bruges.
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Problem Lasning

Apparatet Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten.
stgjer meget, Kontakt naermeste Philips kundecenter eller

lugter forhandler for at fa hjelp.

ubehageligt, er
sa varmit, at
man ikke kan
rgre ved det,
afgiver rgg mm.



Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um
die Unterstiitzung von Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie
lhr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

@ Geschwindigkeitsregler
Taste fur normale Geschwindigkeit
© Turbo-Taste
Motoreinheit
Entriegelungstasten
Plrierstab
Schneebesen-Verbindungseinheit (nur HR1372)
Schneebesen (nur HR1372)
Deckel fur Becher
Messbecher

Mini-Zerkleinerer (nur HR1372):
Verbindungseinheit

Messereinheit

Behilter

GroBer Zerkleinerer (nur HR1372/HR1371)
Verbindungseinheit

Messereinheit

Gezackte Messereinheit zum Zerkleinern von Eis (nur HR1372)
Behdlter

POPe 660 0B8RV

Wichtig
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits

aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fUr eine spétere Verwendung
auf.

Gefahr
- Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Spilen Sie die Motoreinheit auch nicht unter flieBendem
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Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten
Tuch.

Warnhinweis

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn der Netzstecker; das Netzkabel
oder andere Teile des Gerits defekt oder beschadigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von
einem Philips Service-Center oder einer von Philips autorisierten
Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden.

- Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

- Dieses Gerdt ist fUr Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerdts durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

- Berthren Sie die Messer nicht. Das gilt insbesondere, wenn das Gerdt
an das Stromnetz angeschlossen ist. Die Klingen sind sehr scharf.

- Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

Achtung

- Schalten Sie das Geriat ab, und trennen Sie es vom Netz, bevor Sie
Zubehér austauschen oder Teile anfassen, die sich bei Gebrauch
bewegen.

- Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und
Verarbeitungszeiten.

- Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt danach auf
Zimmertemperatur abkdhlen, bevor Sie mit weiteren Portionen
fortfahren.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Geridt erfillt samtliche Normen beziiglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
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Erkenntnissen ist das Gerét sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerdts griindlich alle Teile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe “Reinigung’).

Fiir den Gebrauch vorbereiten

Lassen Sie heiBe Zutaten auf unter 80°C abkihlen, bevor Sie diese
zerkleinern, mixen oder in den Becher gieBen.

Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in 2 cm groBe
Wiirfel.

Setzen Sie das Gerit ordnungsgemiB zusammen, bevor Sie den
Netzstecker in die Steckdose stecken.

Das Gerit benutzen

Stabmixer

Der Stabmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flissigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sof3en, Obstsifte, Suppen,
Mixgetrdnke und Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Plrieren gegarter Zutaten, z B. fur Baby-Nahrung.

Befestigen Sie den Piirierstab an der Motoreinheit, bis er horbar
einrastet (Abb. 2).

Geben Sie die Zutaten in den Becher.
D Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie
bitte der Tabelle.



DEUTSCH 27

Mengen und Verarbeitungszeiten zum Mixen

Zutaten Menge zum Mixen Verarbeitungszeit
Obst & GemlUse 100-200¢ 30 Sek.
Baby-Nahrung, Suppen & 100 - 400 ml 60 Sek.

Sof3en

Teig 100 - 500 ml 60 Sek.
Milchshakes & Mixgetrdnke 100 - 1000 ml 60 Sek.

Tauchen Sie den Messerschutz des Piirierstabs vollstandig in die
Zutaten ein, um Spritzer zu vermeiden (Abb. 3).

Driicken Sie die Taste fiir normale Geschwindigkeit oder die
Turbo-Taste, um das Gerat einzuschalten.

- BeiVerwendung derTaste fur normale Geschwindigkeit kdnnen Sie
die Geschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler
einstellen (Abb. 4).

Je hoher die Geschwindigkeit, desto kirzer ist die erforderliche

Verarbeitungszeit.

- BeiVerwendung der Turbo-Taste arbeitet das Gerit bei
Hochstgeschwindigkeit. In diesem Fall kénnen Sie die Geschwindigkeit
nicht mit dem Regler verstellen.

Bewegen Sie das Gerit vorsichtig nach oben und unten, um die
Zutaten zu mischen (Abb. 5).

Mini-Zerkleinerer (nur HR1372) und groBer Zerkleinerer
(nur HR1372/HR1371)

Die Zerkleinerer dienen zum Zerkleinern von Zutaten wie Nussen,
Fleisch, Zwiebeln, Hartkdse, gekochten Eiern, Knoblauch, Krdutern,
trockenem Brot usw.

Gehen Sie mit der Messereinheit sehr vorsichtig um; die Klingen sind
sehr scharf. Beim Entfernen der Messereinheit aus dem Zerkleinerer-
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Behalter, beim Entleeren des Behalters sowie beim Reinigen ist
besondere Vorsicht geboten.

Nur HR1372:Verwenden Sie den Behélter fir den grof3en Zerkleinerer
und die gezackte Messereinheit zum Zerkleinern von Eis.

Setzen Sie die Zerkleinerer-Messereinheit in den Zerkleinerer-
Behilter (Abb. 6).

Geben Sie die Zutaten in den Behalter.
D Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie
bitte den Tabellen.

Mengen und Verarbeitungszeiten fiir den Mini-Zerkleinerer
(nur HR1372)

Zutaten Menge zum Verarbeitungszeit ~Geschwindigkeit
Zerkleinern

Zwiebeln & 100 g 5x 1 Sek. 1-2

Eier

Fleisch 100 g (Max) 5 Sek. Turbo

Krauter 20g 5x1 Sek. 3 bis 4

Kase 50-100 g 15 Sek. Turbo
(Max)

Nusse 100 g 20 Sek. Turbo

Mengen und Verarbeitungszeiten fiir den groBBen
Zerkleinerer (nur HR1372/HR1371)

Zutaten Menge Verarbeitungszeit Geschwindig-
zZum keit

Zerklei-
nern

Zwiebeln 200 g 5x1 Sek. 1-2
Mageres Fleisch 200 g 10 Sek. Turbo
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Zutaten Menge Verarbeitungszeit Geschwindig-
zZum keit
Zerklei-
nern
Durchwachsenes 200 g 10 Sek. Turbo
Fleisch
Gekochte Eier 2 Stck. 4 x 1 Sek. 1-2
Krauter 30¢g 10 x 1 Sek. 3 bis 4
Mandeln 200 g 30 Sek. Turbo
Trockenes Brot 80¢g 30 Sek. Turbo
Parmesankase 200 g 20 Sek. Turbo
Bitterschokolade 100 g 20 Sek. Turbo
Knoblauch 50¢g 5x 1 Sek. Turbo
Milchshakes 500 ¢ 30 Sek. Turbo

Setzen Sie die Verbindungseinheit auf den Zerkleinerer-
Behilter (Abb. 7).

Befestigen Sie die Motoreinheit auf dem Behailter, bis sie horbar
einrastet (Abb. 8).

Driicken Sie die Taste fiir normale Geschwindigkeit oder die
Turbo-Taste, um das Gerat einzuschalten.

D Wenn die Zutaten innen am Behalter haften bleiben, I6sen Sie diese
mit einem Teigschaber, oder geben Sie Fliissigkeit hinzu.

D Lassen Sie das Gerit nach der Verarbeitung einer Portion auf
Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie mit der Verarbeitung
fortfahren.

Schneebesen (nur HR1372)

Der Schneebesen ist fir Schlagsahne, Eischnee, Desserts usw. vorgesehen.
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Stecken Sie den Schneebesen in die Verbindungseinheit, bis er
horbar einrastet (Abb. 9).

Setzen Sie die Verbindungseinheit auf die Motoreinheit, sodass sie
horbar einrastet (Abb. 10).

Geben Sie die Zutaten in eine Schissel.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
derTabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten fiir den Schneebesen
(nur HR1372)

Zutaten Menge zum Zerkleinern Verarbeitungszeit
Schlagsahne 250 ml 70 bis 90 Sek.
Eischnee 4 Eier 120 Sek.

Hinweis:Verarbeiten Sie nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt danach auf
Zimmertemperatur abkiihlen, bevor Sie mit weiteren Portionen fortfahren.

Tipp:Verwenden Sie eine grof3e Schiissel, um ein optimales Ergebnis zu
erzielen.

Zur Vermeidung von Spritzern stellen Sie den Regler auf eine
niedrige Geschwindigkeit ein, und driicken Sie dann die Taste fiir
normale Geschwindigkeit.

Nach ca. 1 Minute kénnen Sie die Turbo-Taste driicken, um mit
maximaler Geschwindigkeit fortzufahren.

Tauchen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindungseinheit (nur
HR1372), die Verbindungseinheit des Mini-Zerkleinerers (nur HR1372)
und die Verbindungseinheit des groBen Zerkleinerers (nur HR1372/
HR1371) nicht in Wasser.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
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Driicken Sie die Entriegelungstasten an der Motoreinheit, um den
Piirierstab oder die Verbindungseinheit zu entfernen.

Nehmen Sie die iibrigen Teile ab.

Tipp: Sie konnen auch die Gummiringe vom Zerkleinerer-Behdlter entfernen,
um sie besonders griindlich zu reinigen.

Weitere Informationen finden Sie in der Reinigungstabelle am Ende
dieser Bedienungsanleitung.

Umweltschutz

- Werfen Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdll. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 11).

Sie kénnen (unter der Typennummer 4203 035 83460) bei lhrem Philips
Handler oder einem Philips Service-Center einen direktbetriebenen Mini-
Zerkleinerer als Zubehor fur die Modelle HR1372, HR1371 und HR1370
bestellen.

Verwenden Sie die Mengen und Verarbeitungszeiten des Mini-
Zerkleinerers fur dieses Zubehor:

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website www.philips.com, oder setzen Sie sich mit
einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe internationale Garantieschrift). Sollte es in hrem
Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips
Handler.
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Reinigungstabelle (Abb. 12)
Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefihrt, die beim
Gebrauch lhres Geréts auftreten kénnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe
der nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, wenden Sie
sich bitte an das Philips Service-Center in lhrem Land.

Problem Losung

Das Gerdt Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz
funktioniert ausgestattet, der es bei Uberhitzung automatisch
nicht. ausschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der

Steckdose, und lassen Sie das Gerdt 5 Minuten lang
abkihlen. Stecken Sie anschlieBend den Stecker
wieder in die Steckdose, und schalten Sie das Gerdt
erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz zu hiufig
aktiviert, wenden Sie sich bitte an |hren Philips
Handler oder ein Philips Service-Center.

Das Geridt steht Mdglicherweise blockieren harte Zutaten die Messer:

plotzlich still. Schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie die Taste fir
normale Geschwindigkeit bzw. die Turbo-Taste
loslassen, nehmen Sie die Motoreinheit ab, und
entfernen Sie die blockierenden Zutaten.

Bei den ersten  Das ist am Anfang nichts Ungewohnliches. Sollte das

Benutzungen Gerdt nach einigen Anwendungen immer noch

gibt das Gerdt  diesen Geruch abgeben, Uberpriifen Sie, ob Sie zuviel
einen Obst/Gemuse auf einmal verarbeiten oder das Gerdt
unangenehmen  zu lange laufen lassen.

Geruch von

sich.
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Problem Losung

Das Gerét ist Benutzen Sie das Gerat nicht weiter, und ziehen Sie
sehr laut, gibt den Netzstecker aus der Steckdose. Wenden Sie sich
einen an das nachste Philips Service-Center oder an lhren

unangenehmen  Philips Handler.
Geruch ab, wird

heil3, raucht

USW.



Eicaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npebare ot Philips! MNa
va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips,
KaTaywpenoTe To TIPoidv oag oty LoTooeAida www.philips.com/
welcome.

Fevikn eprypadn (Ewk. 1)

EmAoyeag Taxumrag

Koupri kavovikng TaxutnTag

Kouprti turbo TayxutnTag

MoTép

Kouprma amaodaiiong

@ reheyoc avapeiEng

Movada ouvdeong auyodaptn (Hoévo otov Tutto HR1372)

@ Auyodapmc (udvo orov Turo HR1372)
Kamaki kavarag

O Loyeio

(mlclofol>]

@

Mikpog k6TrTNG (HOVo oTov TUTTo HR1372):
@ Movada ouvdeonc
@ Acerrideg
@ Kadog

Meyalog komrTNnG (poOvo oToug TUTToug HR1372/HR1371)
® Movada ouvdeonc
© ANerideg
OdovtwTeg AemTideg yia Opuppariopd mayou (Lévo oTov TUTTo
HR1372)
® Kadog

AlafdacTte auTo To £YXELPIOLO XPHONG TIPOCEKTIKA TTPLV
XPNOLLOTIOOETE TN OUOKEUT) Kal GUAAETE TO yia HENOVTIKT) avadopd.
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Kivduvog

Mnv BuBileTe TTOTE TO OTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOSNTTOTE AMO
UYpPO, oUTe va To EETAEVETE [e vepO Bpuong. XpnotoTToLEiTE HOVO
€va uypo Travi yla va kabapioeTe To HOTEP.

Mpo&idotroinon

EAéyETe €@v n TAoON TTOU AvaypdAdeTAl OTN OUCKEUT) AQVTLOTOLYEL
OTNV TOTTIKT) TAON PEUMATOG TTPOTOU CUVOETETE TN OUOKEUT).

Mnv XPNOLUOTIOLEITE T CUOKEUT) EQV TO $IG, TO KAAWOLO 1) AAa
HEPN TNG OUOKEUNG £Xouv uttooTel dpBopd.

Eav To kahwdio uttooTel $pBopd, Ba Trpémel va avTikataoTabel amo
éva kévTpo oepfig e€ouotodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou
e€eldlkeupéva dtopa Tpog amoduyr| Kivouvou.

Mnv adriveTe TTOTE TN oUCKEUT| Va AelToupyel Xwpic eTTifAedn.
AuTr| 1 ouokeur) dev TIpoopICeTal yia Xprion ano dtoua
(oupTTEPIAQUPAVOIEVWY TWV TTAIOLWV) HE TTEPLOPLOUEVEG
OWHATLKEG, AloBNTHPLEG 1) BLAVONTIKEG LKAVOTNTEG T) ArTd ATopaA
XWpIG eumelpia Kal yvwar, eKTOg Kal eav M) XPNOIHOTIOLoUY UTTO
ETTITNPENON 1) £XOUV AAPel 0dNYleg OXETIKA [e TN XPNon TNG
OUOKEUNG amo ATopo umelbuvo yia TV achdaield Toug,

Ta maidid Ba mpéerel va emmBAETOVTAL TIPOKEIEVOU Va
OlacdahioTel 6TL Oev Ba mailouv [e T ouokeur.

Mnv ayyilete TIg AeTTiOEG, KUplWG OTAV N CUCKEULT ival
ouvdedepevn oty Tipila. O1 AetTideg eival TTOAU KodTEPEG.

Eav ol AemTideg KOAOOUY, TTPWTA ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUT| ATTO
v TpiCa Kal LeTd armopakpUVETE TA UALKA TTOU TTAOKAPOUV TLG
AeTTiOEG.

Mpoooxn

Na arevepyoTToLeiTe T CUCKEUT) KAl VA TNV ATTOOUVOEETE Ao TNV
mpiCa Tptv aMAgeTe eEapTrUaTa r) TTANOLACETE KIVOUHEVA KATA TN
Xprion pepn.

AUTH 1) ouoKeuT) TIPOOPILETAL YLA OLKIAKT) XPHoN HOVO.

Mnv umtepPaliveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeEepyaotag

TIOU avadEpovTal oTov TTivakda.
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- Mnv emelepyaleote TTood™TA HeyaAUTepn amo 1 apTida xwpig
dlakorm). APrioTe TN CUOKEUT| va KpUwaoel o€ Beppokpacia
owpariou Tplv ouveyioeTe Ty emeepyaoia.

HAexTpopayvntika Media (EMF)
H ouykekpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta
TpoOTUTTIA TTou adopouv Ta nhekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XEIPLOMOG KAl CUNPWVOGS e TIG 0N Yleg Tou TTApOVTOG
eyXeLlpLdiou Xpriong, ) cuokeur| eivat acpairg ot xpnon BAacel Twv
ETIOTNHOVIKWY arrodei&ewy TTou eival OLABETIIEG HEXPL OTHEPQ.

Mpwv TnV TpwTn Xp1ion
KaBapioTe oxoAaoTikd Ta pépn TTou £pxovTal o eTtadr| he TpOdIUa
TIPLV XPNOLUOTIONOETE T CUOKEUT) Yia TTpwTT dopd (Seite TO
kedpdahato ‘Kabaplopog).

MpoeTopacia yia xprion

AdnoTe Ta LeoTa UMKA va KPUWGOUV TPV Ta PIAOKOYPETE,
avapileTe 1) pi&eTe oty kavara (péyioTn Beppokpacia 80°C).

Koyre Ta uhika peyalou peyéBoug oe kKoppdTia 2eK. TepiTou
TPV Ta £TTEEEPYAOTEITE.

YuvappoAoyHOTE TN CUCKEUT) CWOTA TTPOTOU CUVSETETE TO PIG
oty mpila.

Xpnon Tng cuckeung

PaBdoptrAévrep

To paBdoumiévTep TpoopileTal yia va:

- avaperyvUETE Uypd, TI.X. YAAAKTOKOWUIKA TTPOIOVTA, OAATOEG, XUKOUG
dpoUTWV, COUTTES, KOKTEIA, AKOEIK.

- avakdareVeTe HAAaKd UALKG, TT.X. KOUPKOUTL Yia TNYaviTeg n)
paylovela.

- TIOATOTTOLEITE HaYELPEPEVA UAIKE, TI.Y Yia va ¢TIAeTe Ppedikn
Tpodm.
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YuvdeoTe To oTeNeXog avapel&ng pe To potep (‘KAK’) (Eik. 2).

BaATe Ta UNiKA oTNV Kavara.
D Avatpe€Te oTov Tivaka yla TiG CUVICTWHEVEG TTOCOTNTEG Kal
Toug Xpovoug eme€epyaociag.

MoocotnTeg Kat Xpovol emegepyaoiag yia avapgn

YAika MoocétnTa avapeiEng  Xpovog
Ppouta & hayxavika 100-200vp. 30 Oeur.
Bpedikn Tpodn, 100-400ml 60 OeuT.
oouTteg & OAATOEG

KoupkouTia 100-500ml 60 deur.
MIAKOETK & KOKTEIA 100-1000ml 60 deuT.

BubioTe Tig Aemideg Pabia péca ota uAika yia va amopuyeTe To
mroiliopa (Ew. 3).

MéoTe To KOUPTTL KAvoVIKNG TaxuTnTag 1 To KOupTri turbo
TaxUTnTag yia va eVEPYOTTOI|CETE T1) CUCKEUT).

- OT1av XpnOLLOTIOLEITE TO KOUNTTL KAVOVIKTG TAXUTNTAG, UTTOPELTE
Va TTPOCAPHOCETE TNV TaYUTNTA [E TOV ETTIAOYEA
TaxutnTag (Eik. 4).

Ooo peyaluTepn eival n TaxumTa, TOoo ALyOTEPOG XPOVOG arTalTeiTal

yia Ty eme€epyaoia.

- Orav xpnolportioleite To KoupTti turbo TayxUTnTag, N CUCKEUT
AELTOUPYEL OTN PEYLOTN TayUTNTA. 2€ QUTT)V TNV TTEPITITWON, dev
MTTOPELTE Va TIPOCAPUOTETE TNV TAXUTNTA HE TOV ETTIAOYEQ
TaxuTnTac.

MeTakIvioTe T1 CUCKEUT] apyd TTavw, KATW Kai KUKAIKA Yid va
avapigete Ta uhika (Ewk. 5).
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Mikpog kK6TTTNG (HOVo oTov TUTTo HR1372) Kat peyalog
KOTTNG (HOVo oToug TUTToug HR1372/HR1371)

O korTeg TpoopiCovTal yia va Prhokofouv UAIkaA oTrwg kapudia,
KpEag, KpepUdLa, okAnpod Tupl, BpacTd auyd, oképdo, BoTava, Eepd
Pwpl KA.

MpooéexeTe TOAU OTav xepileoTe Tig AeTideg, kaBwg eival TToAU
Kko¢pTePEG. [MNpeTel va eioTe 1d1aiTEPA TTPOTEKTIKOL OTAV aPALPEITE TIG
Aemideg amd To PmoA Tou KOTITN, 6Tav adelaleTe TO UTTOA TOU
KOTITN Kal kata Tn diapketa Tou kabapiopou.

Movo oTov TUTTo HR1372: xonolUOTIOOTE TO UITOA TOU HEYAAOU
KOTTTT Kal TIG 0OOVTWTEG AETTIOEG Yia va BpupparioeTe T1dyo.

TomoBetnoTe Tig Aemrideg Tou KOTITN GTO PUTTOA TOU
kot (Ewk. 6).

BaATe Ta uNika oTo PTTOA TOU KOTITN.
D Avatpé€Te OTOUG TIVAKEG YIA TIG CUVICTWHEVEG TTOCOTNTEG Kal
Toug Xpovoug eme€epyaoiag.

Mooo6TNTEG KAl XpOVOL ETTEEEPYATIAG TOU HIKPOU KOTITH
(povo otov TUTro HR1372)

MoocéTtnTa yia kot  Xpovog TayutnTa
Kpeppudia & 100vp. 5x 1 deur. 1-2
avyd
Kpeag 100 yp. (p€yLoTO) 5 deut. turbo
Borava 20vp. 5x1 deur. 3-4
Tupl 50-100 yp. (ué€ytoTo) 15 deuT. turbo

—npoi kaptmoi  100yp. 20 Bdeur. turbo
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Mood6TnTEG KAl Xpovol emTe§epyaciag Tou HEYAAoOU KOTITN
(povo oTtoug TUTTOoUG HR1372/HR1371)

|_|OO"(')TT]T(1 yia Xpovog TayutnTa

KOTIT)
Kpeppudia 200 vyp. 5x 1 deur. 1-2
Amayo 200 yp. 10 deur. turbo
pooyapiolo kpeag
Kpéag pe Airog 200 vyp. 10 Seur. turbo
Bpaora auya 2 TUX. 4 x 1 &eur. 1-2
BoTtava 30 vp. 10 x 1 Qeur. 3-4
Autydaha 200 yp. 30 Oeurt. turbo
—epd Ywpl 80 vp. 30 Seur. turbo
Tupl mappeCava 200 yp. 20 Seur. turbo
Maupn cokorara  100yp. 20 deur. turbo
>KOpdo 50 yp. 5x 1 deur. turbo
Mikkoeik 500 vyp. 30 Seur. turbo

TomoBetnoTe TN povada olvdeong oto pmmol Tou kot (Eik. 7).
2TEPEWOTE TO HOTEP TTAVW OTO PTTOA Tou KOTTN (‘KAuC’) (Eik. 8).

MiéoTe To KOUPTIL KAVOVIKNG TaxUTNTAg 1 To KoupTri turbo
TayUTNTAG YlA VA EVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUT).

D Av Ta ulikd KoAicouV OTa TOLKWHATA TOU UTTOA TOU KOTITN,
EecoMoTE Ta pe pa omatoula 1) TpooBEéTovTag Kamolo uypo.

D Metd Ty emeepyaoia piag pepidag, aprioTte TN cuokeut| va
Kpuwoel og Beppokpacia dwpariou TpIv cuvexiceTe TNV
eme€epyaoia.
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AuyodapTtng (povo otov Tutro HR1372)

O afyodaptng mpoopileTal yia va XTuTaTe Kpéua, aotpadia afywv,
ETTIOOPTILA K.ATT.

YuvdeoTe Tov auyodapTn ot povada ouvdeong (‘KAK’) (Ek. 9).
YuvdéoTe TN povada clvdeong oto potép (‘khk’) (Ewk. 10).

BaATe Ta UANiKA o€ €va PTToA.
AvaTpeETe OTOV TTVaKa yla TIG CUVIOTWHEVEG TTIOOOTNTEG KAl TOUG
XPOvoug emeepyaotag.
MoooTnTeG Kal Xpovol emregepyaociag yia xTummpa (povo
otov TUTro HR1372)

YAia Moocodtnra yia kot Xpovog

Kpépa 250ml 70-90 Oeur.
Actpddla auywv 4 afya 120 &eur.

Znueiwon: Mnv emegepyaleote moooTnTa peyalitepn amo 1 maptida
Xwplc dakor. AprioTe TN uokeun) va kpuwaet oe Beppokpacia
dwypariou mptv ouvexioeTe TNV emedepyaoia.

ZupPouln: XpnowpomotnoTe éva peyako umod yia kalutepa amoTeAéopara.
Ma va amoduyete To mroiMopa, OoTe Tov emAoyea TaxuTnTag
og XapnAn puBIon Kat TECTE TO KOUTTL KAVOVIKNG TaxuTnTag.

MeTta amd 1 mepimou AeTITO, HTTOPEITE Va TIECETE TO KOUNTTL
turbo yia va cuveyioeTe pe TaxuTnTa turbo.

KaO@apiopa

Mnv BubileTte To poTép, TN povada cuvdeong auyodapTn (Hovo yia
1o HR1372), T povada clvdeong Tou pikpou KOTT (HOvo yla To
HR1372) kat T povada cuvdeong Tou peyalou KON (HOVO yia Ta
HR1372/HR1371) oe vepo.

AmoouvdéoTe TN cuokeur amo Ty Tpila.
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MéoTe Ta kKoupma amacdpaliong oTo HOTEP yia va adpalpeceTe
To oTéAexog avaping n T povada clvdeong.

AmocuvappoloynoTe Ta uolotra peEP.

ZupPouln: Mmopeite emiong va apatpéoete Toug eAacTikoug dakTulioug
amo Ta [IToA TWV KOTITWY yla 6X0AaoTiko kabaplopo.

AvatpéETe oTov EEXWPLoTO Trivaka kadaplopol oTo TEAog auTou
Tou gyXelpLdiou ¥Xpriong yia Tepartépw odnyieg.

MepiBaiiov

- 270 TENoG ™G Lwnig TNG OUOKEUNG pnv Tnv TreTa&ete padi pe ta
ouvnbBlopéva amoppipaTa Tou oTmToU oag, aAd TTapadwaoTe TV
o€ éva eTionuo onueio cUMOYNG Yia avakukiwon. Me autdv Tov
Tpoto Ba BonbrjoeTe oty TpooTacia Tou TeptBarovTog (Eik. 11).

MropeiTe va TrapayyeileTe évav HIKpO KOTITN auToOVouNG AelToupyiag
(e KwdLkd 4203 035 83460) armd Tov avTimpoowTtd oag g Philips 1)
aro eva e€ouolodoTnuevo KevTpo oepfig TG Philips, wg emimAéov
e€dpmpa yia Toug Tuttoug HR1372, HR1371 kat HR1370.
XPNOIUOTIOLELTE TIG TTOCOTNTEG KAl TOUG XpOvoug emeéepyaciag Tou
HIKpoU KOTITN Yia auTd To e€ApTna

Eyyunon kat cépfig

Eav ypetaleore oepPig 1) TAnpodopieg 1) €AV QVTIHETWITICETE KATTOLO
TIPOBANKGA, TTapakaloUpe emmokedTeiTe TNV 1oTOooEAIOA TG Philips o
OtevBuvon www.philips.com 1) emikovwvrioTe pe To Kévtpo
E€urmpémong KatavaiwTtwv g Philips ot xwpa oag (Ba Ppeite To
™AEdwvo oTo duladio diebvoulg eyyunong). Edv dev utdpxel Kévrpo
EEurmpémong KatavalwTtwy o xwpa oag, areubuvbeite oTov
TOTTIKO avTimpoowTto oag g Philips.
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Mivaxkag kaBapiopou (Ewk. 12)
OdnYyog aveupeong/emiluong TpofAnuaTwyY

>e autd To Kepdhato cuvoilovTal Ta o ouvnBiopéva TpofAruara
TTIOU WITOPEL va QVTILETWTTIOETE e TN ouokeur). EGv Sev pmopeite va
€MAUCETE TO TIPOPANUA PACEL TWV TTAPAKATW TTANPODOPLUWVY,
emmKovwvnoTe pe To Keévtpo EEurmpémong KatavahwTtwy ot xwpa
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Selector de velocidad

Botdn de velocidad normal

Botdn de velocidad turbo

Unidad motora

Botones de liberacion

Brazo de la batidora

Unidad de acoplamiento del levantaclaras (sélo modelo HR1372)
Levantaclaras (sélo modelo HR1372)

Tapa del vaso

Vaso

Minipicadora (s6lo modelo HR1372):
Unidad de acoplamiento

Unidad de cuchillas

Recipiente

Picadora extragrande (s6lo modelo HR1372/HR1371)
Unidad de acoplamiento

Unidad de cuchillas

Unidad de cuchillas con filo de sierra para picar hielo (sélo modelo
HR1372)

© Recipiente

[clol= =1~ T~ - {-I=]olmImlclo]wl>)

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.
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Peligro

- No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sélo con un pafio
himedo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacién u otras
piezas estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.

- No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No toque las cuchillas, sobre todo si el aparato esta enchufado. Las
cuchillas estan muy afiladas.

- Silas cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los
ingredientes que estdn bloquedndolas.

Precaucién

- Apague el aparato y desenchlifelo de la red antes de cambiar los
accesorios o tocar alguna de las piezas que estan en movimiento
durante su funcionamiento.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

- No supere las cantidades y los tiempos indicados en la tabla.

- No procese més de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
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las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segun los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que van a
entrar en contacto con los alimentos (consulte el capitulo ‘Limpieza’).

Preparacion para su uso

Deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de picarlos,
batirlos o introducirlos en el vaso (temperatura méax. 80°C).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de
procesarlos.

Antes de enchufar el aparato a la toma de corriente, méntelo
correctamente.

Uso del aparato

Batidora de varilla

Esta batidora de varilla estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta,
purés, batidos, mezclas de bebidas.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o
mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Monte el brazo de la batidora en la unidad motora (“clic”) (fig. 2).

Ponga los ingredientes en el vaso.
D Consulte la tabla para ver las cantidades y los tiempos
recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado con la batidora

Ingredientes Cantidad Time (Hora)

Frutas y verduras 100 -200 g 30 seg.
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Ingredientes Cantidad Time (Hora)
Comida para bebés, purés y 100 - 400 ml 60 seg.
salsas

Masas blandas 100 - 500 ml 60 seg.
Batidos y mezcla de bebidas 100 - 1000 ml 60 seg.

Sumerja el protector de las cuchillas completamente en los
ingredientes para evitar salpicaduras (fig. 3).

Pulse el botén de velocidad normal o de velocidad turbo para
encender el aparato.

- Si utiliza el botén de velocidad normal, podra ajustar la velocidad con
el selector de velocidad (fig. 4).

Cuanto mayor sea la velocidad, menor serd el tiempo de procesado

necesario.

- Siutiliza el botén de velocidad turbo, el aparato funcionard a
velocidad méxima. En este caso no podrd ajustar la velocidad con el
selector.

Mueva el aparato lentamente arriba y abajo, y en circulos, para batir
los ingredientes (fig. 5).

Minipicadora (s6lo modelo HR1372) y picadora
extragrande (s6lo modelo HR1372/HR1371)

Las picadoras estdn disefiadas para picar ingredientes como frutos secos,
carne, cebollas, queso duro, huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Tenga mucho cuidado al manipular la unidad de cuchillas, ya que éstas
estan muy afiladas. Tenga especial cuidado al quitar la unidad de
cuchillas del recipiente de la picadora, cuando vacie el recipiente y
durante su limpieza.

Sélo modelo HR1372: utilice el recipiente de la picadora extragrande y la
unidad de cuchillas con filo de sierra para picar hielo.
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Coloque la unidad de cuchillas de la picadora en el recipiente de la
picadora (fig. 6).

Ponga los ingredientes en el recipiente de la picadora.
D Consulte las tablas para conocer las cantidades y los tiempos
recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado con la
minipicadora (s6lo modelo HR1372)

Ingredientes Cantidad Time (Hora) Velocidad

Cebollas y huevos 100 g 5x1 seg. 1-2

Carne 100 g (méx.) 5 seg. turbo

Hierbas 20¢g 5x1 seg. 3-4

Queso 50-100 g 15 seg. turbo
(méx.)

Frutos secos 100 g 20 seg. turbo

Cantidades y tiempos de procesado con la picadora
extragrande (s6lo modelos HR1372/HR1371)

Ingredientes Cantidad Time (Hora)  Velocidad
Cebollas 200 g 5x1 seg. 1-2
Magro de ternera 200 g 10 seg. turbo
Carne veteada 200 g 10 seg. turbo
Huevos cocidos 2 pcs 4 x 1 seg. 1-2
Hierbas 30¢ 10 x 1 seg. 3-4
Almendras 200 g 30 seg. turbo
Pan seco 80g 30 seg. turbo

Queso parmesano 200 g 20 seg. turbo
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Ingredientes Cantidad Time (Hora)  Velocidad
Chocolate negro 100 g 20 seg. turbo
Ajo 50¢g 5x1 seg. turbo
Batidos 500 ¢g 30 seg. turbo

Coloque la unidad de acoplamiento en el recipiente de la
picadora (fig. 7).

Fije la unidad motora al recipiente de la picadora (“clic”) (fig. 8).

Pulse el botén de velocidad normal o de velocidad turbo para
encender el aparato.

D Silos ingredientes se adhieren a la pared del recipiente, separelos
con una espatula o aiadiendo liquido.

D Después de procesar un lote, deje que el aparato se enfrie a
temperatura ambiente antes de continuar procesando.

Levantaclaras (s6lo modelo HR1372)

El levantaclaras ha sido disefilado para montar nata y claras de huevo, para
batir masas blandas, etc.

Conecte el levantaclaras a la unidad de acoplamiento (“clic”) (fig. 9).

Conecte la unidad de acoplamiento a la unidad motora
(“clic”) (fig. 10).

Ponga los ingredientes en el recipiente.
Consulte la tabla para ver las cantidades y los tiempos recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado con el levantaclaras
(s6lo modelo HR1372)

Ingredientes Cantidad Time (Hora)

Nata 250 ml 70-90 seg.

Claras de huevo 4 huevos 120 seg.
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Nota: No procese mads de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se
enfrie a temperatura ambiente antes de continuar procesando.

Consejo: Utilice un recipiente grande para obtener mejores resultados.

Para evitar salpicaduras, coloque el selector de velocidad en un
ajuste bajo y pulse el botén de velocidad normal.

Después de 1 minuto aproximadamente, pulse el botén turbo para
continuar a velocidad turbo.

No sumerija la unidad motora, la unidad de acoplamiento del
levantaclaras (s6lo modelo HR1372), la unidad de acoplamiento de la
minipicadora (s6lo modelo HR1372) y la unidad de acoplamiento de la
picadora extragrande (sélo modelo HR1372/HR1371) en el agua.

Desenchufe el aparato.

Pulse los botones de liberaciéon de la unidad motora para retirar el
brazo o la unidad de acoplamiento.

Desmonte las demas piezas.

Consejo:También puede quitar las juntas de goma de los recipientes de la
picadora para una limpieza mds a fondo.

Para obtener mas instrucciones, consulte la tabla de limpieza que se
encuentra al final de este manual de usuario.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 11).

Accesorios

Puede solicitar una minipicadora de accionamiento directo (cédigo 4203
035 83460) a su distribuidor Philips 0 a un centro de servicio autorizado
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por Philips como accesorio extra para los modelos HR1372, HR1371 y
HR1370.

Para utilizar este accesorio, tenga en cuenta las cantidades y los tiempos
recomendados para la minipicadora.

Garantia y servicio

Si necesita informacidn o si tiene algin problema, visite la pdgina Web de
Philips en www.philips.com o pdngase en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente de Philips en su pafs (hallard el nimero de teléfono
en el folleto de la garantfa mundial). Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local Philips.

Tabla de limpieza (fig. 12)

Solucion de problemas

En este capitulo se resumen los problemas mds frecuentes que pueden
surgir: Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién,
pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de su pais.

Problema Solucion
El aparato no Este aparato estd equipado con proteccidon contra el
funciona. sobrecalentamiento. Si el aparato se calienta en

exceso, se apagard automdticamente. Desenchufelo vy
deje que se enfrfe durante 5 minutos. Luego
enchufelo de nuevo a la toma de corriente y vuelva
a encenderlo. Si la proteccidn contra el
sobrecalentamiento se activa con demasiada
frecuencia, pongase en contacto con su distribuidor
Philips o con un centro de servicio autorizado por
Philips.
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Problema Solucion

El aparato ha Puede que algunos ingredientes sélidos hayan

dejado de blogueado las cuchillas. Suelte el botdn de velocidad

funcionar de normal o de velocidad turbo para apagar el aparato,

repente. quite la unidad motora y retire los ingredientes que
estén bloqueando las cuchillas.

La unidad Es normal. Si después de utilizar el aparato unas

motora despide pocas veces éste sigue despidiendo un olor

un olor desagradable, compruebe las cantidades y el tiempo

desagradable las  de procesado.
primeras veces

que se utiliza el

aparato.

El aparato hace  Deje de utilizar el aparato y desenchdfelo. Consulte
mucho ruido, a su distribuidor o acuda al centro de servicio Philips
desprende un mds cercano.

olor

desagradable,

estd demasiado

caliente, sale

humo, etc.



Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.
com/welcome.

Laitteen osat (Kuva 1)

@ Nopeuden siidin
Vakionopeuspainike
© Turbonopeuspainike
® Runko
@ Vapautuspainikkeet
@ Sauvaosa
© Vispiln liitinkappale (vain mallissa HR1372)
@ Vispild (vain mallissa HR1372)
Sekoituskannun kansi
Kannu

Pieni teholeikkuri (vain mallissa HR1372):
@ Liitinkappale
@ Teriyksikko
O Kuho

Erikoissuuri teholeikkuri (vain malleissa HR1372/HR1371)
@ Litinkappale
© Teriyksikksd

Sahalaitainen terd jagdn murskaamiseen (vain mallissa HR1372)
® Kulho

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmadistd kayttdkertaa
ja sdilytd se tulevaa kdyttdd varten.

Vaara )

- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskdan
huuhtele sitd vesihanan alla. Puhdista runko pyyhkimdlld se kostealla
liinalla.
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Tarkedd

- Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista
verkkojdnnitettd, ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- Al4 kiytd laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on
viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Al4 jatd laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kédyttoon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkildn valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- Ali koske teriin varsinkaan laitteen ollessa kytkettyna pistorasiaan.
Terét ovat erittdin terdvat!

- Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
irrotat kiinni juuttuneet ainekset.

Varoitus

- Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta ennen kuin
vaihdat lisdosia tai aiot koskea osiin, jotka liikkuvat kdytossa.

- Té@ma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttdon.

- Varo ylittdméstd taulukossa annettuja médrid ja valmistusaikoja.

- Kasittele enintddn yksi annos ilman taukoa. Anna laitteen jadhtya
huoneenldmpdiseksi, ennen kuin jatkat kdsittelyd.

Sdhkomagneettiset kentidt (EMF)
Tamd Philips-laite vastaa kaikkia, séhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdiménhetkisen tutkimustiedon
perusteella.

Kadyttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
laitteen kdyttoonottoa (katso kohtaa Puhdistaminen).




SUOMI 55

Kadyttoonoton valmistelu

Anna kuumien ainesten jaahtya ennen pilkkomista, sekoittamista tai
sekoituskannuun kaatamista (enimmdislampdtila 80°C).

Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen kisittelya.

Kokoa laite asianmukaisesti ennen kuin liitit pistokkeen
pistorasiaan.

Sauvasekoitin

Tehosekoittimen kayttétarkoitukset:

- nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmdamehujen,
keittojen, juomien ja pirteldiden, sekoittaminen

- |6ysien seosten, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen

- keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi

Kiinnita sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 2).

Laita aineet sekoituskannuun.
D Katso alla olevasta taulukosta oikeat maarat ja kasittelyajat.

Enimmadismaddrit ja -kdsittelyajat

Enimmaismaarat Time (Aika)

Hedelmt ja vihannekset 100-200 ¢ 30 sekuntia
Vauvanruoat, keitot ja 100 - 400 ml 60 sekuntia
kastikkeet

Taikinat 100 - 500 ml 60 sekuntia
Pirtelot ja juomat 100 - 1000 ml 60 sekuntia

Upota terasuojus kokonaan aineksiin roiskeiden
valttamiseksi (Kuva 3).
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Kaynnista laite painamalla vakionopeuspainiketta tai
turbonopeuspainiketta.

- Voit sddtdd nopeutta nopeuden sadtimen avulla, kun kdytat
vakionopeuspainiketta (Kuva 4).

Mitd suurempi nopeus, sitd lyhyempi on tarvittava kasittelyaika.

- Kun kéytét turbonopeuspainiketta, laite toimii enimméisnopeudella,
etkd voi sddtdd nopeutta nopeuden sddtimen avulla.

Sekoita ainekset lilkuttamalla laitetta hitaasti ylos ja alas. Tee myos
pyorivaa liiketta (Kuva 5).
Pieni teholeikkuri (vain mallissa HR1372) ja suuri
teholeikkuri (vain malleissa HR1372/HR1371)

Teholeikkureilla voi pilkkoa esimerkiksi pahkinditd, lihaa, sipulia, kovaa
juustoa, keitettyjd munia, valkosipulia, yrttejd ja kuivaa leipda.

Kasittele terayksikkoa varoen, silla terat ovat hyvin teravia. Ole
erityisen varovainen, kun poistat terayksikon leikkuukulhosta, tyhjennat
leikkuukulhon ja puhdistat teria.

Vain malli HR1372: Kdytd erittdin suurta leikkuukulhoa ja sahalaitaista
terdyksikkod jddn murskaamiseen.

Laita teholeikkurin terayksikko leikkuukulhoon (Kuva 6).

Mittaa ainekset kulhoon.
D Katso taulukoista oikeat maarit ja kisittelyajat.

Pienen teholeikkurin enimmadismadrit ja -kdsittelyajat
(vain malli HR1372)

Aineet Pilkottavien Time (Aika) Nopeus
aineiden maara

Sipulit ja 100 g 5x 1 sekunti  1-2

munat

Liha 100 g (enint.) 5 sekuntia Turbo

Yrtit 20¢g 5x1sekunti  3-4
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Aineet Pilkottavien Time (Aika) Nopeus
aineiden maara

Juusto 50-100 g (enint.) 15 sekuntia Turbo

Pahkinat 100 g 20 sekuntia Turbo

Erikoissuuren teholeikkurin enimmadismadarit ja -
kdsittelyajat (vain malleissa HR1372/HR1371)

Aineet Pilkottavien Time (Aika)

aineiden maara
Sipuli 200 g 5x1sekunti  1-2
Véhdrasvainen 200 g 10 sekuntia Turbo
naudanliha
Sitked liha 200 g 10 sekuntia Turbo
Keitetyt munat 2 kpl 4x1sekunti  1-2
Yrtit 30¢g 10 x 1 sekunti  3-4
Mantelit 200 g 30 sekuntia Turbo
Kuiva leipd 80 g 30 sekuntia Turbo
Parmesaanijuusto 200 g 20 sekuntia Turbo
Tumma suklaa 100 g 20 sekuntia Turbo
Valkosipuli 50¢g 5x 1 sekunti  Turbo
Pirtelot 500 ¢ 30 sekuntia Turbo

Laita liitinkappale leikkuukulhoon (Kuva 7)
Kiinnita runko leikkuukulhoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 8).

Kaynnista laite painamalla vakionopeuspainiketta tai
turbonopeuspainiketta.
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D Jos ainesosia tarttuu leikkuukulhon laitaan, irrota ne lastalla tai
lisaamalla nestetta.

D Kasiteltyasi yhden annoksen anna laitteen jadhtya
huoneenlampatilaan, ennen kuin jatkat kasittelya.

Vispild (vain mallissa HR1372)

Vispildlld voi vatkata kermaa, munanvalkuaisia, jalkiruokia ym.
Liita vispila liitinkappaleeseen, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 9).
Liita liitinkappale runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 10).

Mittaa aineet kulhoon.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat mdardt ja ksittelyajat.

Vatkaamisen enimmdismairit ja -kdyttoajat (vain malli
HR1372)

Aineet Pilkottavien aineiden Time (Aika)
maara

Kerma 250 ml 70-90 sekuntia

Munanvalkuaiset 4 kananmunaa 120 sekuntia

Huomautus: Kdsittele enintddn yksi annos ilman taukoa.Anna laitteen
jadhtyd huoneenldmpdiseksi, ennen kuin jatkat kdsittelyd.

Vinkki: Parhaan tuloksen saat kdyttdmadlld suurta kulhoa.

Saatamalla nopeuden matalaksi ja painamalla vakionopeusnappia
valtit roiskeet.

Noin 1 minuutin kuluttua voi painaa turbopainiketta ja jatkaa
turbonopeudella.

Al upota runkoa ja vispilan liitinkappaletta (vain mallissa HR1372),
pienen teholeikkurin liitinkappaletta (vain mallissa HR1372) tai
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erikoissuuren teholeikkurin liitinkappaletta (vain malleissa HR1372/
HR1371) veteen.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota sauvaosa tai liitinkappale rungosta painamalla
vapautuspainikkeita.

Pura loput osat.

Vinkki: Puhdistaaksesi leikkuukulhot tehokkaasti voit poistaa kumiset
tiivisterenkaat.

Lisaohjeita on taman kayttooppaan lopussa olevassa erillisessa
puhdistustaulukossa.

Ympdristoasiaa

- Al4 hivita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmaan
ympadristolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 11).

Lisatarvikkeet

Voit tilata pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83460)
Philips-jlleenmyyjdltd tai Philipsin huoltoliikkeestd lisdlaitteeksi malleihin
HR1372, HR1371 ja HR1370.

Seuraa tatd lisdlaitetta kdyttdessasi minileikkurille suositeltuja maarid ja
kasittelyaikoja.

Takuu ja huolto

Jos haluat lisétietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
Asiakaspalvelusta (puhelinnumero on kansainvilisessa takuulehtisessa). Jos
maassasi ei ole Asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jdlleenmyyjdan.
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Puhdistustaulukko (Kuva 12)

Vianmaadritys

Téssd luvussa kuvataan tavallisimmat laitteen kdyttdon liittyvdt ongelmat.
Ellet onnistu ratkaisemaan ongelmaa alla olevien ohjeiden avulla, ota
yhteys Philipsin maakohtaiseen asiakaspalveluun.

Ongelma

Laite ei toimi.

Laite lakkaa
yhtakkid
toimimasta.

Laitteesta lahtee
epdmiellyttava
haju
ensimmaisilld
kayttokerroilla.

Ratkaisu

Téssd laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite
kuumenee liikaa, virta katkeaa automaattisesti. Irrota
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd 5
minuuttia. Liitd pistoke takaisin pistorasiaan ja
kdynnistd laite uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja
katkaisee laitteesta virran toistuvasti, ota yhteys
Philipsin jdlleenmyyjddn tai Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen.

Kovat ruoka-aineet saattavat jumiuttaa terat. Katkaise
laitteesta virta vapauttamalla normaali- tai
turbonopeuden painike, irrota runko ja irrota kiinni
juuttuneet ainekset.

Tdamd on varsin tavallista. Jos laitteesta ldhtee
epamiellyttdva haju vield muutaman kdyttokerran
jalkeen, tarkista, kuinka paljon raaka-aineita kasittelet
kerralla ja kuinka pitkddn laite on kdynnissd
yhtdjaksoisesti.
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Ongelma Ratkaisu

Laitteesta ldhtee Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.
kova dani tai Ota yhteys Iahimpaan Philipsin valtuuttamaan
epamiellyttdvda  huoltoliikkeeseen tai jdlleenmyyjdan.

haju, sen pinta

on niin kuuma,

ettei sitd voi

koskea,

laitteesta tulee

savua jne.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans ['univers Philips | Pour
profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le
site a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

Sélecteur de vitesse

Bouton de vitesse normale

Bouton de vitesse Turbo

Bloc moteur

Boutons de déverrouillage

Mixeur plongeant

Unité d'assemblage du fouet (HR1372 uniquement)
Fouet (HR1372 uniquement)

Couvercle du bol

Bol

Mini-hachoir (HR1372 uniquement) :
Unité d'assemblage

Ensemble lames

Bol

Hachoir ultra-large (HR1372/HR1371 uniquement)
Unité d'assemblage

Ensemble lames

Ensemble lames dentelées pour obtenir de la glace pilée (HR1372
uniquement)

® Bol

008 6L 0COOPVLOPOO

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides
et ne le rincez pas. Nettoyez-le avec un chiffon humide.
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Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension supportée par le secteur local.

- N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par
Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien
qualifié afin d'éviter tout accident.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec l'appareil.

- Ne touchez pas les lames, surtout lorsque I'appareil est branché, car
elles sont trés coupantes.

- Siles lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de
retirer les ingrédients a l'origine du blocage.

Attention

- Eteignez I'appareil et débranchez-le de la prise secteur avant de
changer les accessoires ou d'approcher les éléments qui bougent
pendant I'utilisation.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués
dans le tableau.

- Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser 'appareil refroidir

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.
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Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments (voir chapitre « Nettoyage »).

Avant utilisation

Laissez refroidir les aliments chauds avant de les hacher, de les
mélanger ou de les verser dans le bol (température maximale :
80 °C).

Coupez les grands aliments en morceaux d’environ 2 cm avant de
les hacher.

Assemblez 'appareil correctement avant de le brancher.

Utilisation de I’appareil

Mixeur plongeant

Le mixeur est destiné a:

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces,
jus de fruits, soupes, cocktails et milk-shakes ;

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a
crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour
bébés par exemple.

Fixez le mixeur plongeant au bloc moteur (clic) (fig. 2).

Placez les ingrédients dans le bol.
D Pour connaitre les quantités et les temps de préparation
recommandés, consultez le tableau ci-apreés.

Quantités et temps de préparation pour le mixeur

Ingrédients Quantité a mixer  Temps
Fruits et Iégumes 100-200 ¢ 30s
Aliments pour bébé, soupes  100-400 ml 60s

et sauces
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Ingrédients Quantité a mixer  Temps
Pate 100-500 ml 60's
Milk-shakes et cocktails 100-1 000 ml 60's

Plongez le mixeur dans les ingrédients afin d’éviter les
éclaboussures (fig. 3).

Appuyez sur le bouton de vitesse normale ou le bouton de vitesse
Turbo pour mettre I'appareil en marche.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse normale, vous pouvez régler la
vitesse a |'aide du sélecteur de vitesse (fig. 4).

Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la
vitesse maximale. Dans ce cas, il est impossible de régler la vitesse a
I'aide du sélecteur de vitesse.

Pour mixer les ingrédients, déplacez 'appareil lentement vers le
haut, vers le bas et en formant des cercles (fig. 5).

Mini-hachoir (HR1372 uniquement) et hachoir ultra-large
(HR1372/HR1371 uniquement)

Les hachoirs servent a hacher des ingrédients tels que noix, viande,
oignons, fromage a pate dure, ceufs durs, ail, herbes, pain sec, etc.

Soyez trés prudent lorsque vous manipulez I'ensemble lames, car les
lames sont tres coupantes. Faites particulierement attention lorsque
vous retirez 'ensemble lames du bol du hachoir, lorsque vous videz ce
dernier et lors du nettoyage.

HR1372 uniquement : servez-vous du hachoir ultra-large et de 'ensemble
lames dentelées pour obtenir de la glace pilée.

Placez I'ensemble lames du hachoir dans le bol du hachoir (fig. 6).

Placez les ingrédients dans le bol du hachoir.
D Pour connaitre les quantités et les temps de préparation
recommandés, consultez les tableaux ci-aprés.



66 FRANCAIS

Quantités et temps de préparation pour le mini-hachoir
(HR1372 uniquement)

Ingrédients Quantité a Temps Vitesse
hacher

Oignons et ceufs 100 g 5x1s 1-2

Viande 100 g (max) 5s Turbo

Herbes 20¢g 5x1s 3-4

Fromage 50-100 g (max) 15 Turbo

Noix 100 g 20s Turbo

Quantités et temps de préparation pour le hachoir ultra-
large (HR1372/HR1371 uniquement)

Ingrédients Quantité a Temps Vitesse
hacher
QOignons 200 g 5x1s 1-2
Beeuf maigre 200 g 10s Turbo
Viande marbrée 200 g 10s Turbo
CEufs durs 2 pieces 4x1s 1-2
Herbes 30¢g 10x1s 3-4
Amandes 200 g 30s Turbo
Pain sec 80g 30s Turbo
Parmesan 200 g 20s Turbo
Chocolat 100 g 20s Turbo
fondant
All 50¢g 5x1s Turbo

Milk-shakes 500 g 30s Turbo
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Placez 'unité d’assemblage sur le bol du hachoir (fig. 7).
Fixez le bloc moteur au bol du hachoir (clic) (fig. 8).

Appuyez sur le bouton de vitesse normale ou le bouton de vitesse
Turbo pour mettre I'appareil en marche.

D Siles ingrédients s’accumulent sur les parois du bol du hachoir,
détachez-les a I'aide d’une spatule ou en ajoutant du liquide.

D Aprés avoir haché une portion, laissez refroidir I'appareil avant de
poursuivre.

Fouet (HR1372 uniquement)

Le fouet sert a fouetter de la créme, a monter des blancs en neige, a
préparer des desserts, etc.

Fixez le fouet a I'unité d’assemblage (clic) (fig. 9).
Fixez l'unité d’assemblage au bloc moteur (clic) (fig. 10).

Placez les ingrédients dans un saladier.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés,
consultez le tableau ci-apres.

Quantités et temps de préparation pour le fouet (HR1372

uniquement)
Ingrédients Quantité a hacher Temps
Créme 250 ml 70-90 s
Blancs en neige 4 ceufs 120 s

Remarque : Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser 'appareil
refroidir.

Conseil : Pour un résultat optimal, utilisez un grand bol.

Pour éviter les éclaboussures, réglez le sélecteur de vitesse sur une
vitesse peu élevée et appuyez sur le bouton de vitesse normale.
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Au bout d’une minute environ, vous pouvez appuyer sur le bouton
Turbo pour continuer I'opération a la vitesse maximale.

N’immergez pas le bloc moteur, I'unité d’assemblage du fouet (HR1372
seulement), I'unité d’assemblage du mini-hachoir (HR1372 seulement)
et I'unité d’assemblage du hachoir ultra-large (HR1372/HR1371
seulement) dans 'eau.

Débranchez I'appareil.

Appuyez sur les boutons de déverrouillage du bloc moteur pour
retirer le mixeur ou l'unité d’assemblage.

Enlevez ensuite les autres éléments.

Conseil : vous avez également la possibilité de retirer les joints du bol du
hachoir pour un nettoyage plus en profondeur.

Reportez-vous au tableau relatif au nettoyage a la fin de ce mode
d’emploi pour obtenir des instructions supplémentaires.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou |l
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 11).

Accessoires

Vous pouvez commander le mini-hachoir (code n° 4203 035 83460) en
tant qu'accessoire supplémentaire des appareils HR1372, HR1371 et
HR1370 auprés de votre revendeur Philips ou aupres d'un Centre
Service Agréé Philips.

Suivez les quantités et les temps de préparation relatifs au mini-hachoir
lorsque vous utilisez cet accessoire.
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Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou faire
réparer 'appareil, ou si vous rencontrez un probléme, rendez-vous sur le
site Web de Philips a I'adresse www.philips.com ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays (vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale).
S'il n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Tableau relatif au nettoyage (fig. 12)

Dépannage

Ce chapitre présente les problémes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme a 'aide des informations ci-dessous, contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays.

Probleme Solution
L'appareil ne Cet appareil est équipé d'un systéme de protection
fonctionne pas. contre les surchauffes. Si I'appareil est en surchauffe,

il s'éteint automatiquement. Dans ce cas,
débranchez 'appareil et laissez-le refroidir pendant
5 minutes. Ensuite, rebranchez |'appareil et
remettez-le en marche. Si le probleme de
surchauffe persiste, contactez votre revendeur ou
un Centre Service Agréé Philips.

L'appareil s'est Certains ingrédients durs peuvent bloquer les
arrété lames. Relachez le bouton de vitesse normale ou le
brusquement. bouton de vitesse Turbo pour éteindre I'appareil,

retirez le bloc moteur et enlevez les ingrédients a
I'origine du blocage.
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Une odeur Ce phénomene n'est pas inhabituel. Si une odeur

désagréable se continue a se dégager de I'appareil aprés quelques
dégage du bloc utilisations, vérifiez les quantités de fruits/légumes

moteur lors des  que vous utilisez ainsi que la durée de l'opération.
premieres

utilisations.

Un bruit émane  Cessez d'utiliser 'appareil et débranchez-le.

de l'appareil et Contactez le Centre Service Agréé Philips le plus
une odeur proche ou votre revendeur local.

désagréable se

dégage. 'apparell

est trés chaud au

toucher; de la

fumée s'échappe,

etc.



Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.
philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Selettore di velocita

Pulsante di velocita normale
Pulsante di velocita turbo

Motore

Pulsanti di sgancio

Gambo frullatore

Unita aggancio frusta (solo HR1372)
Frusta (solo HR1372)

Coperchio bicchiere

Bicchiere

Mini tritatutto (solo HR1372):
Unita di aggancio

Gruppo lame

Recipiente

Tritatutto extra large (solo HR1372/HR1371)
Unita di aggancio

Gruppo lame

Unita lame seghettate per tritare il ghiaccio (solo HR1372)
Recipiente

POPe 660 008V

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
utente e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo
motore. Per pulire il gruppo motore, utilizzate esclusivamente un
panno umido.
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Avvertenza

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

- Non usate I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di
alimentazione o altri componenti risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.

- Non lasciate mai in funzione I'apparecchio incustodito.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per |'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con |'apparecchio.

- Non toccate le lame, soprattutto quando I'apparecchio € collegato
alla presa di corrente. Le lame sono estremamente affilate!

- Sela lame si bloccano, togliete la spina dalla presa di corrente prima
di rimuovere gli ingredienti che hanno bloccato le lame.

Attenzione

- Spegnete l'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione principale
prima di cambiare accessorio o di toccare parti che si muovono
durante il normale funzionamento.

- Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente a uso domestico.

- Non superate le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nella
tabella.

- Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che I'apparecchio si raffreddi
e raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli
alimenti.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips &€ conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale
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utente, I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai
risultati scientifici attualmente disponibili.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavate con cura tutte le parti che
verranno a contatto con il cibo (vedere il capitolo “Pulizia”).

Predisposizione dell’apparecchio

Lasciate raffreddare gli ingredienti caldi prima di tritarli, frullarli o
versarli nel bicchiere (temperatura massima 80 °C).

Tagliate i pezzi piu grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.

Prima di collegare la spina alla presa di corrente, assicuratevi che
I'apparecchio sia montato in modo idoneo.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Frullatore ad immersione

Il frullatore a immersione € particolarmente adatto per:

- frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe,
frappé, frullati;

- miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la
maionese:

- preparare purea con cibi cotti (ad esempio nella preparazione di cibi
per bambini).

Collegate il frullatore al gruppo motore e bloccatelo in
posizione (fig. 2).

Mettete gli ingredienti nel bicchiere.
D Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione
consigliati.
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Dosi e tempi di lavorazione massimi

Ingredienti Dosi Time (Ora)
Frutta e verdura 100-200 ¢ 30 sec.
Cibo per bambini, zuppe  100-400 ml 60 sec.

e salse

Pastelle 100-500 ml 60 sec.
Frappé e frullati 100-1000 ml 60 sec.

Immergete completamente la lama negli ingredienti per evitare
schizzi (fig. 3).

Premete il pulsante di velocita normale o turbo per accendere
I’apparecchio.

- Sesiutilizza il pulsante di velocita normale, € possibile regolare la
velocita con il selettore di velocita (fig. 4).

Maggiore la velocita impostata, inferiore € il tempo di lavorazione

richiesto.

- Quando si utilizza il pulsante di velocita turbo, I'apparecchio funziona
alla velocita massima. In questo caso, non ¢ possibile regolare la
velocita con il selettore di velocita.

Per frullare gli ingredienti, spostate lentamente I'apparecchio
compiendo dei movimenti in verticale e in senso circolare (fig. 5).

Mini tritatutto (solo HR1372) e tritatutto extra grande
(solo HR1372/HR1371)

| tritatutto sono utilizzati per tritare gli ingredienti come noccioline, carne,
cipolle, formaggi stagionati, uova bollite, aglio, erba, pane raffermo.

Prestate particolare attenzione nell’uso del gruppo lame, in quanto
estremamente affilate. Prestate inoltre estrema attenzione quando si
rimuove il gruppo lame dal recipiente del tritatutto per svuotarlo e
pulirlo.
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Solo HR1372: per tritare il ghiaccio usate un recipiente motlto capiente e
un'unita lama fissa.
Mettete la lama del tritatutto nel recipiente del tritatutto (fig. 6).

Mettete gli ingredienti nel recipiente.
D Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione
consigliati.

Dosi e tempi di lavorazione per il tritatutto mini (solo
HR1372)

Ingredienti Dosi per il Time (Ora) Velocita
tritatutto

Cipolle e uova 100 g 5x1 sec. 1-2

Carne 100 g (max) 5 sec. turbo

Erbe 20g 5x1 sec. 3-4

Formaggio 50-100 g (MAX) 15 sec. turbo

Frutta secca 100 g 20 sec. turbo

Dosi e tempi di lavorazione per il tritatutto extra large
(solo HR1372/HR1371)

Ingredienti Dosi per il Time (Ora) Velocita
tritatutto

Cipolle 200 g 5x1 sec. 1-2
Carne magra 200 g 10 sec. turbo
Carne venata 200 g 10 sec. turbo
Uova bollite 2 pz. 4 x 1 sec. 1-2
Erbe 30¢g 10 x 1 sec. 3-4
Mandorle 200 g 30 sec. turbo

Pane raffermo 80 ¢ 30 sec. turbo
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Ingredienti Dosi per il Time (Ora) Velocita
tritatutto

Parmigiano 200 g 20 sec. turbo

Cioccolato 100 g 20 sec. turbo

fondente

Aglio 50¢g 5x1 sec. turbo

Frappe 500 ¢g 30 sec. turbo

Posizionate 'unita di aggancio sul recipiente del tritatutto (fig. 7).

Serrate il gruppo motore sul recipiente fino a bloccarlo in
posizione (fig. 8).

Premete il pulsante di velocita normale o turbo per accendere
I’apparecchio.

D Se gli ingredienti si addensano alla parete del recipiente, staccateli
con una spatola o aggiungendo del liquido.

D Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente prima del successivo utilizzo.

Frusta (solo HR1372)

La frusta viene utilizzata per montare la panna, il bianco d'uovo, i dessert.
Collegate la frusta all’unita di aggancio e bloccatelo in
posizione (fig. 9).
Collegate I'unita di aggancio al gruppo motore e bloccatelo in
posizione (fig. 10).

Mettete gli ingredienti in un contenitore.
Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione
consigliati.
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Dosi e tempi di lavorazione per la frusta (solo HR1372)

Ingredienti Dosi per il tritatutto  Time (Ora)
Panna 250 ml 70-90 sec.
Bianco d'uovo 4 uova 120 sec.

Nota Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate che 'apparecchio si raffreddi e
raggiunga la temperatura ambiente prima di continuare a frullare gli alimenti.

Consiglio Per un risultato migliore, si consiglia 'uso di un recipiente molto
capiente.

Per evitare schizzi,impostate il selettore di velocita su una velocita
minima, quindi premete il pulsante di velocita normale.

Dopo circa 1 minuto, & possibile premere il pulsante turbo per
impostare tale modalita.

Non immergete il gruppo motore, I'unita di aggancio della frusta (solo
HR1372), 'unita di aggancio del mini tritatutto (solo HR1372) e I'unita
di aggancio del tritatutto extra large (solo HR1372/HR1371) nell’acqua.

Staccate la spina dalla presa di corrente.

Premete i pulsanti di sgancio sul gruppo motore per estrarre il
frullatore o I'unita di aggancio.

Smontate le parti restanti.

Consiglio Per una maggiore pulizia, & possibile rimuovere gli anelli in gomma
dai recipienti del tritatutto.

Per ulteriori istruzioni, consultate la tabella di pulizia a parte che si
trova alla fine del presente manuale.
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Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite
I'apparecchio insieme ai rifiuti domestici ma consegnatelo a un centro
di raccolta ufficiale (fig. 11).

Potete ordinare direttamente il mini tritatutto (con il numero di codice
4203 035 83460) presso il vostro rivenditore Philips o un Centro
Assistenza Philips come accessorio aggiuntivo per i modelli HR1372,
HR1371 e HR1370.

Utilizzate le dosi e i tempi di lavorazione del mini tritatutto anche per
questo accessorio.

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito VWeb
Philips all'indirizzo www.philips.com oppure contattate il Centro
Assistenza Clienti Philips del vostro paese (per conoscere il numero di
telefono consultate 'opuscolo della garanzia). Se nel vostro paese non
esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.

Tabella di pulizia (fig. 12)

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi piu ricorrenti legati all'uso
dell'apparecchio. Se non riuscite a risolvere i problemi con le informazioni
seguenti, vi preghiamo di contattare il Centro Assistenza Clienti Philips del
vostro paese.
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Problema Soluzione

L'apparecchio L'apparecchio & prowvisto di uno speciale

non funziona. dispositivo di protezione termica che spegne
automaticamente il sistema in caso di
surriscaldamento. In questo caso, togliete la spina
dalla presa di corrente e lasciate raffreddare
I'apparecchio per 5 minuti. Quindi, reinserite la
spina nella presa a muro e riaccendete
I'apparecchio. Se il dispositivo di sicurezza della
temperatura si attiva troppo spesso, vi preghiamo
di rivolgervi al vostro rivenditore Philips o a un
centro assistenza autorizzato.

L'apparecchio Alcuni ingredienti duri potrebbero aver bloccato le

smette lame. Rilasciate il pulsante della velocita normale o

improwvisamente  turbo per spegnere |'apparecchio, scollegate il

di funzionare. gruppo motore e rimuovete gli ingredienti che
bloccano le lame.

Le prime volte Questo inconveniente non ¢ insolito. Se tuttavia

che viene usato I'apparecchio continua a emanare lo stesso odore,

I'apparecchio, dal  controllate le quantita di alimenti inserite
gruppo motore  nell'apparecchio e il tempo di centrifuga.
fuoriesce un

odore

sgradevole.

L'apparecchio Non utilizzate piu I'apparecchio e scollegate la
produce spina. Rivolgetevi a un centro di assistenza Philips o
€Cccessivo al vostro rivenditore di fiducia.

rumore, emette
odori sgradevoli
o fumo, &
bollente al tatto,
ecc.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product
dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Snelheidskeuzeknop

Knop voor normale snelheid

Knop voor turbosnelheid

Motorunit

Ontgrendelknoppen

Mixstaaf

Koppelunit voor garde (alleen HR1372)
Garde (alleen HR1372)

Deksel beker

Beker

Minihakmolen (alleen HR1372):
Koppelunit

Mesunit

Kom

XL-hakmolen (alleen HR1372/HR1371)
Koppelunit

Mesunit

Getand mes om ijs te vermalen (alleen HR1372)
Kom

POPe 660 008V

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen
raadplegen.
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Gevaar

Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en
spoel deze ook niet onder de kraan af. Gebruik alleen een vochtige
doek om de motorunit schoon te maken.

Waarschuwing

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere
onderdelen beschadigd zijn.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het
apparaat nog in het stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.

Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het
stopcontact voordat u de ingrediénten die de messen blokkeren
verwijdert.

Let op

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voor u
accessoires verwisselt of in de buurt komt van onderdelen die tijdens
gebruik bewegen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de
tabel niet.
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- Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het
apparaat eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verdergaat.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijinen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig
schoon voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk
‘Schoonmaken’).

Klaarmaken voor gebruik

Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u deze gaat hakken,
mengen of in de beker doet (maximumtemperatuur 80°C).

Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm
voordat u deze in de handblender doet.

Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de
stekker in het stopcontact steekt.

Het apparaat gebruiken

Staafmixer

De handblender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of
mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van
babyvoedsel.

Bevestig de mixstaaf aan de motorunit (‘klik’) (fig. 2).
Doe de ingrediénten in de beker.
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D Raadpleeg de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden - mengen

Ingrediénten Hoeveelheid Bewerkingstijd
Groente en fruit 100-200 ¢ 30 sec.
Babyvoeding, soep en saus  100-400 ml 60 sec.
Beslag 100-500 ml 60 sec.
Drankjes en milkshakes 100-1000 ml 60 sec.

Dompel de meskap volledig onder in de ingrediénten om spatten te
voorkomen (fig. 3).

Druk op de knop voor normale snelheid of op de knop voor
turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

- Als u op de knop voor normale snelheid drukt, kunt u de snelheid
aanpassen met de snelheidskeuzeknop (fig. 4).

Hoe hoger de snelheid, hoe korter de vereiste bewerkingstijd.

- Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat
op maximumsnelheid. In dit geval kunt u de snelheid niet aanpassen
met de snelheidskeuzeknop.

Beweeg het apparaat voorzichtig omhoog en omlaag, en maak
ronddraaiende bewegingen om de ingrediénten te mengen (fig. 5).

Minihakmolen (alleen HR1372) en XL-hakmolen (alleen
HR1372/HR1371)

De hakmolens zijn bedoeld voor het hakken van ingrediénten zoals noten,
vlees, uien, harde kaas, gekookte eieren, knoflook, kruiden, droog brood
enz.

Wees voorzichtig wanneer u de mesunit beetpakt; de messen zijn zeer
scherp.Wees vooral voorzichtig wanneer u de mesunit uit de
hakmolenkom verwijdert, wanneer u de hakmolenkom leegt en tijdens
het schoonmaken.
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Alleen HR1372: gebruik de kom van de XL-hakmolen en het getande
mes om ijs te vermalen.

Plaats de mesunit van de hakmolen in de hakmolenkom (fig. 6).

Doe de ingrediénten in de hakmolenkom.
D Raadpleeg de tabellen voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden - minihakmolen (alleen
HR1372)

Ingrediénten Hoeveelheden  Bewerkingstijd  Snelheid
Uien en eieren 100 g 5x1 sec. 1-2
Vlees 100 g (max.) 5 sec. turbo
Kruiden 20g 5x1 sec. 3-4
Kaas 50-100 g (max.) 15 sec. turbo
Noten 100 g 20 sec. turbo

Hoeveelheden en bewerkingstijden XL-hakmolen (alleen
HR1372/HR1371)

Ingrediénten Hoeveelheden  Bewerkingstijd  Snelheid
Uien 200 ¢ 5x1 sec. 1-2
Mager rundvlees 200 g 10 sec. turbo
Doorregen vlees 200 ¢ 10 sec. turbo
Gekookte eieren 2 stuks 4 x 1 sec. 1-2
Kruiden 30¢ 10 x 1 sec. 3-4
Amandelen 200 g 30 sec. turbo
Droog brood 80¢g 30 sec. turbo

Parmezaanse kaas 200 g 20 sec. turbo



NEDERLANDS 85

Ingrediénten Hoeveelheden  Bewerkingstijd  Snelheid
Pure chocolade 100 g 20 sec. turbo
Knoflook 50¢g 5x1 sec. turbo
Milkshakes 500 g 30 sec. turbo

Plaats de koppelunit op de hakmolenkom (fig. 7).
Bevestig de motorunit op de hakmolenkom (‘klik’) (fig. 8).

Druk op de knop voor normale snelheid of op de knop voor
turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

D Als de ingrediénten tegen de zijkant van de hakmolenkom blijven
plakken, kunt u ze verwijderen met een spatel of door vocht toe te
voegen.

D Laat,als u een portie hebt verwerkt, het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u verdergaat met verwerken.

Garde (alleen HR1372)

De klopper is bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit, desserts enz.
Bevestig de garde aan de koppelunit (‘klik’) (fig. 9).
Bevestig de koppelunit aan de motorunit (‘klik’) (fig. 10).

Doe de ingrediénten in een kom.
Raadpleeg de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden - kloppen (alleen
HR1372)

Ingrediénten Hoeveelheden Bewerkingstijd

Slagroom 250 ml 70-90 sec.

Eiwit 4 eieren 120 sec.
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Opmerking:Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het
apparaat eerst afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verdergaat.

Tip: Gebruik een grote kom voor de beste resultaten.

Zet de snelheidskeuzeknop op een lage stand en druk daarna op de
knop voor normale snelheid om spatten te voorkomen.

Na ongeveer 1 minuut kunt u op de knop voor turbosnelheid
drukken om verder te gaan op turbosnelheid.

Dompel de motorunit, de koppelunit voor de garde (alleen HR1372),
de koppelunit van de minihakmolen (alleen HR1372) en de koppelunit
van de XL-hakmolen (alleen HR1372/HR1371) niet in water.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Druk op de ontgrendelknoppen op de motorunit om de mixstaaf
of koppelunit te verwijderen.

Neem de rest van de onderdelen uit elkaar.

Tip: U kunt ook de rubberen ringen van de hakmolenkommen verwijderen
voor extra grondige reiniging.

Raadpleeg de aparte schoonmaaktabel aan het eind van deze
gebruiksaanwijzing voor meer informatie.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 11).

Accessoires

U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen bestellen (onder
codenummer 4203 035 83460) bij uw Philips-dealer of bij een Philips-
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servicecentrum als extra accessoire voor de HR1372, HR1371 en de
HR1370.

Gebruik de hoeveelheden en bewerkingstijden van de minihakmolen
voor dit accessoire.

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt, bezoek
dan de Philips-website (www.philips.nl) of neem contact op met het
Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het telefoonnummer
in het ‘worldwide guarantee-vouwblad). Als er geen Consumer Care
Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.

Schoonmaaktabel (fig. 12)

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk behandelt in het kort de problemen die u kunt
tegenkomen tijdens het gebruik van het apparaat. Als u er niet in slaagt
het probleem op te lossen met behulp van de onderstaande informatie,
neem dan contact op met het Consumer Care Centre in uw land.

Probleem Oplossing
Het apparaat Dit apparaat is voorzien van een
werkt niet. oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat oververhit

raakt, schakelt het automatisch uit. Haal de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat 5 minuten
afkoelen. Steek vervolgens de stekker weer in het
stopcontact en schakel het apparaat weer in. Neem
contact op met uw Philips-dealer of een door Philips
geautoriseerd servicecentrum als de
oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.
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Probleem Oplossing

Het apparaat
stopt opeens.

De eerste paar
keer dat het
apparaat wordt
gebruikt,
produceert de
motor een
onaangename
geur.

Het apparaat
maakt veel
lawaai, geeft
een
onaangename
geur af; is te
heet om aan te
raken,
produceert
rook enz.

Mogelijk worden de messen geblokkeerd door
enkele harde ingrediénten. Laat de knop voor
normale snelheid of de knop voor turbosnelheid los
om het apparaat uit te schakelen, maak de motorunit
los en verwijder de ingrediénten die de messen
blokkeren.

Dit is niet ongebruikelijk. Als het apparaat deze geur
blijft afgeven nadat u het een paar keer hebt
gebruikt, controleer dan de hoeveelheden die u
verwerkt en de verwerkingstijd.

Gebruik het apparaat niet langer en haal de stekker
uit het stopcontact. Neem contact op met het
dichtstbijziinde Philips-servicecentrum of uw dealer:
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pd www.
philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Hastighetsvelger

Normal hastighetsknapp
Turbo-knapp

Motorenhet

Utlgserknapper

Stavmikser

Koblingsenhet for visp (kun HR1372)
Visp (kun HR1372)

Lokk til beger

Kanne

Minihakker (kun HR1372):
Koblingsenhet

Knivenhet

Bolle

Ekstra stor hakker (kun HR1372/HR1371)
Koblingsenhet
Knivenhet

Taggete knivenhet for knusing av is (kun HR1372)
@® Bolle

Viktig

008 6L 0COOPVLOPOO

Les denne brukerveiledningen neye for du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare

- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen veske eller
skylles under springen. Bruk bare en fuktig kiut til & rengjere
motorenheten.
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Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen
eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, md den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- La aldri apparatet ga uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Ikke bergr knivene, spesielt nar apparatet er tilkoblet. Knivbladene er
svart skarpe.

- Huvis knivene setter seg fast, ma du trekke stikkontakten ut av
stepselet for du fierner ingrediensene som blokkerer knivene.
Viktig

- Sla av apparatet og koble det fra stremuttaket for du bytter tilbehar
eller tar pa deler som rgrer pa seg under bruk.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Ikke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er
angitt i tabellen.

- Ikke kjgr mer enn 1 omgang uten avbrudd.Vent til apparatet er kjglt
ned til romtemperatur for du fortsetter.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.
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For farste gangs bruk

Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer apparatet
brukes for ferste gang (se avsnittet Rengjering).

La varme ingredienser avkjeles for du hakker dem, blander dem
eller heller dem i begeret (maks. temperatur 80 °C).

Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm for du behandler
dem.

Sett apparatet ordentlig sammen for du setter i stikkontakten.

Bruke apparatet

Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til a:

- blande vasker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker
og shaker

- mikse myke ingredienser f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser, f.eks. for a lage barnemat

Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 2).

Ha ingrediensene i kannen.
D Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i
tabellen.
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Miksemengder og tilberedningstider

Ingredienser Miksemengde Tid
Frukt og grennsaker 100-200 ¢ 30 sek
Barnemat, supper og 100-400 ml 60 sek
sauser

Rerer 100-500 ml 60 sek
Shaker og drinker 100-1000 ml 60 sek

Senk knivbeskyttelsen helt ned i ingrediensene for & unnga
sprut (fig. 3).

Trykk pa normal hastighetsknappen eller turbo-knappen for & sla pa
apparatet.

- Nar du bruker normal hastighetsknappen, kan du justere hastigheten
med hastighetsvelgeren (fig. 4).

Jo hayere hastighet, desto kortere tilberedingstid er nadvendig.

- Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet.
| dette tilfellet kan du ikke justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

Beveg apparatet sakte opp og ned og i sirkler for 4 blande
ingrediensene (fig. 5).

Minihakker (kun HR1372) og ekstra stor hakker (kun
HR1372/HR1371)

Hakkerne er ment for & brukes til a hakke ingredienser som netter, kjott,
Izk, hard ost, hardkokte egg, hvitlak, urter, tart bred osv.

Ver forsiktig nar du handterer knivenheten. Knivbladene er sveert
skarpe.Var ekstra forsiktig nar du fierner knivenheten fra hakkebollen,
nar du temmer hakkebollen og ved rengjering.

Kun HR1372: Bruk den ekstra store hakkebollen og enheten med taggete
kniv ndr du skal knuse is.

Sett knivenheten for hakkeren i bollen (fig. 6).
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Ha ingrediensene i bollen.
D Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i

tabellen.

Mengder og tilberedningstider for minihakker (kun

HR1372)
Ingredienser

Lok og egg
Kjatt
Urter

Ost
Ngtter

HR1372/HR1371)

Ingredienser

Lok

Magert kjgtt
Kjgtt med fett
Hardkokte egg
Urter
Mandler

Tort bred

Parmesan-ost

Mengde for hakker  Tid Hastighet
100 g 5x1 sek 1-2
100 g (maks.) 5 sek turbo
20¢g 5x1 sek 34
50-100 g (maks.) 15 sek turbo
100 g 20 sek turbo
Mengder og tilberedningstider for ekstra stor hakker (kun

Mengde for Tid Hastighet

hakker

200 ¢ 5x 1 sek 1-2

200 g 10 sek turbo

200 ¢ 10 sek turbo

2 deler 4 x 1 sek 1-2

30¢g 10 x 1 sek 34

200 g 30 sek turbo

80¢g 30 sek turbo

200 g 20 sek turbo

100 g 20 sek turbo

Merk sjokolade

Hvitlgk

50¢g 5x 1 sek turbo
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Ingredienser Mengde for Tid Hastighet

hakker

Milkshaker 500 ¢ 30 sek turbo

Sett koblingsenheten pa bollen (fig. 7).
Fest motorenheten pa bollen med et klikk (fig. 8).

Trykk pa normal hastighetsknappen eller turbo-knappen for & sla pa
apparatet.

D Hvis ingrediensene fester seg til veggen pa bollen, kan du lazsne dem
med en slikkepott eller ved & ha i vaeske.

D Nar du har kjert én omgang, ber du la apparatet kjgles ned til
romtemperatur for du fortsetter.

Visp (kun HR1372)
Vispen skal brukes til d vispe krem, vispe eggehviter; desserter osv.
Koble vispen til koblingsenheten med et klikk (fig. 9).
Koble tilkoblingsenheten til motorenheten med et klikk (fig. 10).

Ha ingrediensene i en bolle.
Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i
tabellen.

Mengder og tilberedningstider for visping (kun HR1372)

Ingredienser Mengde for hakker Tid
Krem 250 ml 70-90 sek
Eggehviter 4 egg 120 sek

Merk: Ikke kjor mer enn 1 omgang uten avbrudd.Vent til apparatet er kjolt
ned til romtemperatur for du fortsetter.

Tips: Bruk en stor bolle for best resultat.



NORSK 95
For 4 forhindre sprut kan du sette hastighetsvelgeren pa en lav
innstilling, og trykke pa normal hastighetsknappen.

Etter cirka ett minutt kan du trykke pa turbo-knappen for a
fortsette med turbohastighet.

Ikke legg motorenheten, koblingsenheten for visp (kun HR1372),
koblingsenheten for minihakker (kun HR1372) og koblingsenheten for
ekstra stor hakker (kun HR1372/HR1371) i vann.

Koble fra apparatet.

Trykk pa utlgserknappene pa motorenheten for a fierne
blandestaven eller koblingsenheten.

Ta fra hverandre resten av delene.
Tips: Du kan ogsa fierne gummiringene fra bollene for ekstra grundig
rengjoring.

Se egen rengjoringstabell i slutten av denne brukerhandboken for
flere instruksjoner.

- lIkke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger.
Lever det pa en gjenvinningsstasjon.Ved a gjgre dette hjelper du til
med a ta vare pa miljget (fig. 11).

Ekstrautstyr

Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer
4203 035 83460) fra din Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter
som ekstra tilbehgr til HR1372, HR1371 og HR1370.

Bruk mengdene og bearbeidingstidene for minihakkeren for dette
tilbehgret.




96 NORSK

Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til webomradet til Philips pa www.philips.com.
Du kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du
finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler.

Rengjgringstabell (fig. 12)

Feilsgking

Dette avsnittet oppsummerer de vanligste problemene som kan oppsta
med apparatet. Hvis du ikke klarer & lgse problemet med informasjonen
nedenfor, kan du ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor.

Problem Lasning
Apparatet Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern.
virker ikke. Hvis apparatet overopphetes, slar det seg automatisk

av. Koble fra apparatet, og la det avkjgles i fem
minutter. Sett deretter stopselet tilbake i
veggkontakten, og sld pd apparatet igjen. Ta kontakt
med en Philips-forhandler eller et autorisert Philips-
servicesenter hvis overopphetingsbeskyttelsen
aktiveres for ofte.

Apparatet Noen harde ingredienser kan blokkere knivene. Slipp
slutter plutselig  knappen for normal hastighet eller turbo-knappen
a fungere. for & sla av apparatet, ta av motorenheten, og fiern

ingrediensene som blokkerer knivene.



Problem

Motorenheten
avgir en
ubehagelig lukt
de forste
gangene
apparatet
brukes.

Apparatet lager
mye lyd, lukter
ubehagelig, er
for varmt til &
bergres, avgir
rayk, osv.
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Lasning

Dette er normalt. Hvis apparatet fortsetter a avgi en
ubehagelig lukt etter noen gangers bruk, kontrollerer
du mengden du behandler; og hvor lenge den gdr i
apparatet.

Slutt & bruke apparatet, og dra ut stgpselet. Ta
kontakt med narmeste Philips-servicesenter eller
forhandleren for a fa hjelp.
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

Selector de velocidade

Botdo de velocidade normal

Botao de velocidade turbo

Motor

Botdes de libertagdo

Varinha

Unidade de encaixe do batedor (apenas HR1372)
Batedor (apenas HR1372)

Tampa do copo

Copo

Mini-picadora (apenas HR1372):

Unidade de encaixe

Lamina

Taca

Picadora de grandes dimensdes (apenas HR1372/HR1371)
Unidade de encaixe

Ldmina

Ladmina serrilhada para picar gelo (apenas HR1372)

Taca

POPe 660 0O8VLVOES

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo

- Nunca mergulhe a unidade do motor em dgua ou qualquer outro
liquido, nem enxagle a torneira. Utilize apenas um pano himido para
limpar a unidade do motor.
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Aviso

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
eléctrica local antes de o ligar.

N3o utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentagdo ou outras
pecas estiverem danificados.

Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situagdes de perigo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Este aparelho n3o se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsdvel pela sua seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

N3o togue nas laminas, sobretudo quando o aparelho estiver ligado a
corrente. As laminas sao muito afiadas.

Se as laminas ficarem presas, desligue o aparelho antes de retirar os
ingredientes que estiverem a obstruir as laminas.

Cuidado

Desligue o aparelho e desligue-o da corrente eléctrica antes de
mudar os acessdrios ou aproximar-se de pegas que se movimentem
durante a utilizacio.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

N&o exceda as quantidades e os tempos de preparacdo indicados na
tabela.

Nao prepare mais de 1 por¢do sem interrupcdo. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a
preparagao.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho Philips cumpre com todas as normas correspondentes a
campos electromagnéticos (CEM). Se manuseado correctamente e de
acordo com as instrucdes fornecidas neste manual do utilizador, o
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aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientificas
disponiveis actualmente.

Antes da primeira utilizacdo

Limpe muito bem todas as pegas que entrem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o
capitulo “Limpeza").

Preparar para a utilizacao

Deixe que os ingredientes quentes arrefecam antes de os cortar,
misturar ou deitar para o copo (temperatura max. 80°C).

Corte os ingredientes de grandes dimensoes em pedagos com
cerca de 2 cm antes de qualquer preparagio.

Monte correctamente o aparelho antes de o ligar a tomada
eléctrica.

Utilizar o aparelho

Varinha

A varinha destina-se a ser utilizada para:

- misturar fluidos, como produtos lacticinios, molhos, sumos de fruta,
sopas, bebidas e batidos.

- misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou
maionese.

- reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés,
por exemplo.

Encaixe a varinha na unidade do motor (‘clique’) (fig. 2).

Coloque os ingredientes no copo.
D Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de
processamento recomendados.
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Quantidades e tempos de processamento de mistura

Fruta e vegetais 100-200 ¢ 30 seg.
Comida de bebé, sopas 100 - 400 ml 60 seg.
e molhos

Massas 100 - 500 ml 60 seg.
Batidos e bebidas 100 - 1000 ml 60 seg.

Mergulhe completamente a protecgao da lamina nos ingredientes
para evitar salpicos (fig. 3).

Prima o botao de velocidade normal ou o botio de velocidade
turbo para ligar o aparelho.

- Ao utilizar o aparelho a velocidade normal, pode ajustar a velocidade
com o selector de velocidade (fig. 4).

Quando mais elevada for a velocidade, menor serd o tempo de

processamento.

- Ao utilizar o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a
velocidade médxima. Neste caso, ndo pode ajustar a velocidade com o
selector de velocidade.

Movimente lentamente o aparelho para cima e para baixo e em
circulos para misturar os ingredientes (fig. 5).

Mini-picadora (apenas HR1372) e picadora de grandes
dimensoes (apenas HR1372/HR1371)

As picadoras destinam-se a ser utilizadas para picar ingredientes como
nozes, carne, cebolas, queijo, ovos cozidos, alho, ervas arométicas, pao, etc.

Tenha muito cuidado ao manusear as laminas, uma vez que sdo muito
afiadas. Tenha particular cuidado ao remover as laminas da taga da
picadora, ao esvaziar a taga da picadora e durante a limpeza.

Apenas HR1372: utilize a taca de grandes dimensdes da picadora e a
lamina serrilhada para picar gelo.
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Coloque a lamina da picadora na taga da picadora (fig. 6).

Coloque os ingredientes na taga da picadora.
D Consulte as tabelas a seguir para as quantidades e tempos de
processamento recomendados.

Quantidades e tempos de processamento da mini-
picadora (apenas HR1372)

Ingredientes Quantidade para Hora Velocidade
picar

Cebolas e ovos 100 g 5x1 1-2
segundos

Carne 100g (méx) 5 seg. Turbo

Ervas aromdticas 20 g 5x1 3-4
segundos

Queijo 50-100g (Max)  15segundos  Turbo

Nozes 100 g 20 seg. Turbo

Quantidades e tempos de processamento da picadora de
grandes dimensdes (apenas HR1372/HR1371)

Ingredientes Quantidade Hora Velocidade
para picar

Cebolas 200 g 5x 1 segundos  1-2

Carne magra 200 g 10 seg. Turbo
Entremeada 200 g 10 seg. Turbo
Ovos cozidos 2p 4 X Tsegundos  1-2

Ervas aromdticas 30 g 10 x 1 3-4

segundos

Améndoas 200 g 30 seg. Turbo
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Ingredientes Quantidade Hora Velocidade
para picar

Pao 80g 30 seg. Turbo

Queijo parmesdo 200 g 20 seg. Turbo

Chocolate preto 100 g 20 seg. Turbo

Alho 50¢g 5x 1 segundos  Turbo

Batidos 500 ¢ 30 seg. Turbo

Coloque a unidade de encaixe na taga da picadora (fig. 7).

Encaixe a unidade do motor na taga da misturadora
(‘clique’) (fig. 8).

Prima o botdo de velocidade normal ou o botio de velocidade
turbo para ligar o aparelho.

D Se os ingredientes ficarem agarrados aos bordos da taga da
misturadora, solte-os com uma espatula ou acrescente algum
liquido.

D Apos ter processado uma porgao, deixe que o aparelho arrefeca
até atingir a temperatura ambiente, antes de continuar com a
preparagao.

Batedor (apenas HR1372)

O batedor destina-se a ser utilizado para bater natas, claras, sobremesas,
etc.

Coloque o batedor na unidade de encaixe (‘clique’) (fig. 9).
Coloque a unidade de encaixe na unidade do motor
(‘clique’) (fig. 10).

Coloque os ingredientes numa taga.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de
processamento recomendados.
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Quantidades e tempos de processamento para bater
(apenas HR1372)

Ingredientes Quantidade para picar Hora
Natas 250 ml 70-90 segundos
Claras 4 ovos 120 segundos

Nota: NGo prepare mais de 1 por¢do sem interrupgdo. Deixe o aparelho
arrefecer até a temperatura ambiente antes de continuar com a preparagdo.

Sugestdo: Utilize uma taga grande para obter os melhores resultados.

Para evitar salpicos, regule o selector de velocidade para uma
definicao baixa e prima o botdo de velocidade normal.

Apos aproximadamente 1 minuto, pode premir o botao turbo para
continuar a trabalhar a velocidade turbo.

Nao imerja a unidade do motor, a unidade de encaixe do batedor
(apenas HR1372), a unidade de encaixe da minipicadora (apenas
HR1372) e a unidade de encaixe da picadora de grandes dimensoes
(apenas HR1372/HR1371) em agua.

Desligue o aparelho da corrente.

Prima os botdes de libertagao na unidade do motor para remover
a varinha ou a unidade de encaixe.

Desmonte as restantes pegas.

Sugestdo: Pode também remover os vedantes de borracha das tacas da
misturadora para uma limpeza mais profunda.

Consulte a tabela de limpeza separada no final deste manual do
utilizador para mais instrugdes.
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- Néo deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida Util; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente (fig. 11).

Acessorios

Pode encomendar uma mini-picadora comandada (com o nimero de
servico 4203 035 83460) junto do seu representante ou centro de
servico Philips como um acessoério extra para os modelos HR1372,
HR1371 e HR1370.

Utilize as quantidades e perfodos de processamento da mini-picadora
para este acessorio.

Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema,
visite o Web site da Philips em www.philips.pt ou contacte o Centro de
Assisténcia ao Consumidor Philips no seu pafs (poderd encontrar o
ndmero de telefone no folheto de garantia mundial). Se ndo houver um
Centro de Assisténcia ao Consumidor no seu pals, dirija-se ao
representante local da Philips.

Tabela de limpeza (fig. 12)
Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que pode ter com o
aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as informagdes
fornecidas a seguir, contacte o Centro de Assisténcia ao Cliente do seu
pals.
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Problema Solugao

O aparelho ndo  Este aparelho estd equipado com uma protecgao

funciona. contra aquecimento excessivo. Se o aparelho
aquecer demasiado, desligar-se-a automaticamente.
Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer durante 5
minutos.Volte a colocar a ficha na tomada eléctrica e
ligue novamente o aparelho. Contacte o seu
revendedor Philips ou um centro de assisténcia
Philips autorizado se a proteccdo contra
aquecimento excessivo for activada muitas vezes.

O aparelho Alguns ingredientes duros podem bloquear as

para laminas. Solte o botdo de velocidade normal ou de

subitamente de  velocidade turbo para desligar o aparelho, separe a

trabalhar unidade do motor e retire os ingredientes que
blogueiam as laminas.

A unidade do N&o se trata de algo invulgar. Se o aparelho

motor liberta continuar a libertar este odor apds algumas

um odor utilizagdes, verifique as quantidades e os tempos de

desagradavel processamento.

nas primeiras
utilizacdes do

aparelho.

O aparelho faz ~ Pare de utilizar o aparelho e retire a ficha da tomada.
muito ruido, Leve-o ao centro de assisténcia Philips mais préximo
liberta um odor ou ao seu distribuidor para obter assisténcia.
desagraddvel,

aquece muito,
deita fumo, etc.



Inledning

Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av
den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa www.
philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

Hastighetsvdljare

Knapp for vanlig hastighet

Knapp for turbohastighet
Motorenhet

Frigéringsknappar

Mixerstav

Vispkopplingsenhet (endast HR1372)
Visp (endast HR1372)

Lock till bagare

Bagare

Minihackare (endast HR1372):
Kopplingsenhet

Knivenhet

Skal

Extra stor hackare (endast HR1372/HR1371)
Kopplingsenhet

Knivenhet

@ Sagtandad knivenhet for att krossa is (endast HR1372)
Skal

08 66 0COBRVPORO

|O

Viktigt

Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den for framtida bruk.

Fara

- Sénk inte ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vétska, och
skolj den inte heller under kranen. Anviand endast en fuktig trasa till
att rengdra motorenheten.
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Varning

- Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstimmer med den lokala ndtspanningen innan du ansluter
apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller ndgon
annan del &dr skadad.

- Om nétsladden &dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av
Philips auktoriserade serviccombud eller liknande behériga personer
for att undvika olyckor.

- L&mna inte apparaten obevakad ndr den ar igang.

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvands, om de inte &vervakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten av en person som dr ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Rorinte vid knivarna, sdrskilt ndr apparaten dr inkopplad. Knivarna dr
mycket vassa.

- Om knivarna fastnar drar du ur nétsladden innan du avldgsnar
ingredienserna som blockerar knivarna.

Varning!

- Sting av apparaten och dra ur ndtsladden innan du byter tillbehor
eller ror vid delar som ror sig under anvandning.

- Apparaten dr endast avsedd fér hushallsbruk.

- Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i
tabellen.

- Tillred inte mer 4n en omgang utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hédr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér
elektromagnetiska falt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sétt och
enligt instruktionerna i den hédr anvandarhandboken dr den sdker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.
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Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du
anvander apparaten for férsta gangen (se avsnittet Rengéring).

Forberedelser infor anvandning

Lat varma ingredienser svalna innan du hackar dem, mixar dem eller
héller dem i bagaren (maxtemperatur 80 °C).

Skar stora ingredienser i delar om ungefar 2 cm innan de tillreds.

Montera apparaten korrekt innan du satter in stickkontakten i
vagguttaget.

Anvinda apparaten

Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

- Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser; fruktjuicer; soppor, drinkar och
shake-drycker

- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnds.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 2).

Hall ingredienserna i bagaren.
D | tabellen visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Mixningsmingder och tillredningstider

Ingredienser Mixningsmangder  Time (Tid)
Frukt och gronsaker 100-200 g 30 sek.
Barnmat, soppor och saser ~ 100-400 ml 60 sek
Smetar 100-500 ml 60 sek

Shake-drycker och drinkar ~ 100-1000 ml 60 sek
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Undvik stink genom att sinka ned knivskyddet helt i
ingredienserna (Bild 3).

Sla pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet
eller knappen for turbohastighet.

- Nar du anvinder knappen fér normal hastighet kan du justera
hastigheten med hastighetsvdljaren (Bild 4).

Ju hdgre hastighet, desto kortare tillredningstid.

- Nér du anvénder knappen for turbohastighet kors apparaten i
maximal hastighet. Du kan inte justera hastigheten med
hastighetsvaljaren.

Mixa ingredienserna genom att flytta langsamt apparaten upp och
ned och i cirklar (Bild 5).

Minihackare (endast HR1372) och extra stor hackare
(endast HR1372/HR1371)

Hackarna dr avsedda for att hacka ingredienser som t.ex. nétter, kott, 10k,
hardost, kokta dgg, vitlok, drter och torrt brod.

Var forsiktig nar du anvander knivenheten, da knivarna ir valdigt vassa.
Var sarskilt forsiktig nar du tar bort knivenheten fran skalen for
hackaren, nar du tommer skalen for hackaren och vid rengoring.

Endast HR1372: Anvand skadlen for den extra stora hackaren och det
sagtandade knivenheten till att krossa is.

Lagg knivenheten for hackaren i skalen for hackaren (Bild 6).

Lagg ingredienserna i skalen for hackaren.
D | tabellerna visas rekommenderade mingder och tillredningstider.

Mingder och tillredningstider for minihackaren (endast
HR1372)

Ingredienser Hackmangd Time (Tid) Hastighet

Lok och agg 100 g 5x 1 sek. 1-2
Kott 100 g (max) 5 sek. turbo
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Ingredienser Hackmangd Time (Tid) Hastighet
Orter 20¢g 5x1 sek. 34

Ost 50-100 g (max) 15 sek. turbo
Notter 100 g 20 sek. turbo

Maingder och tillredningstider for extra stor
hackare (endast HR1372/HR1371)

Ingredienser Hackmangd Time (Tid) Hastighet
Lok 200 g 5x 1 sek. 1-2
Fettsnal biff 200 g 10 sek. turbo
Marmorerat kétt 200 g 10 sek. turbo
Kokta dgg 2 st 4 x1 sek. 1-2
Orter 30¢g 10 x Tsek. 34
Mandel 200 ¢ 30 sek. turbo
Torrt brod 80¢g 30 sek. turbo
Parmesanost 200 g 20 sek. turbo
Mérk choklad 100 g 20 sek. turbo
Vitlok 50¢g 5x1 sek. turbo
Milkshakes 500 g 30 sek. turbo

Lagg kopplingsenheten i skalen for hackaren (Bild 7).

Fast motorenheten i skalen for hackaren (ett klickljud
hors) (Bild 8).

Sla pa apparaten genom att trycka pa knappen for normal hastighet
eller knappen for turbohastighet.
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D Om ingredienserna fastnar pa vaggen av skalen for hackaren tar du
loss dem med en slickepott eller genom att tillsatta vatska.
D Nar du har tillrett en omgang later du apparaten svalna till

rumstemperatur innan du fortsatter tillredningen.
Visp (endast HR1372)

Vispen dr avsedd for att vispa bl.a. grddde, dggvitor och efterrdtter.
Anslut vispen till kopplingsenheten (ett klickljud hors) (Bild 9).

Anslut kopplingsenheten till motorenheten (ett klickljud
hors) (Bild 10).

Hall ingredienserna i en skal.
| tabellen visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Maingder och tillredningstider for vispning (endast
HR1372)

Ingredienser Hackmangd Time (Tid)
Grddde 250 ml 70-90 sek.
Aggvitor 4 agg 120 sek.

Obs! Tillred inte mer dn en omgdng utan avbrott. Lat apparaten svalna till
rumstemperatur innan du fortsdtter tillredningen.

Tips:Anvdnd en stor skdl for bdsta resultat.

Undvik stink genom att stilla in hastighetsviljaren till en lag
installning och tryck pa knappen for normal hastighet.

Efter ungefir en minut kan du trycka pa knappen for
turbohastighet.

Sank inte ned motorenheten, vispkopplingsenheten (endast HR1372),
minihackarens kopplingsenhet (endast HR1372) och den extra stora
hackarens kopplingsenhet (endast HR1372/HR1371) i vatten.
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Dra ur nitsladden.

Ta loss mixerstaven eller kopplingsenheten genom att trycka pa
frigdringsknapparna pa motorenheten.

Ta isir resten av delarna.

Tips: Du kan dven ta bort gummiringarna fran skdlen for hackaren for extra
noggrann rengoring.

Se den separata rengoringstabellen i slutet av den har
anvandarhandboken for ytterligare anvisningar.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar forbrukad. Limna in
den f6r atervinning vid en officiell atervinningsstation, sd hjdlper du till
att skydda miljén (Bild 11).

Tillbehor

Du kan bestilla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer
4203 035 83460) fran din Philips-aterforséljare eller ett av Philips
serviceombud som ett extra tillbehor till HR1372, HR1371 och HR1370.
Anvand mingderna och tillredningstiderna fér minihackaren for det har
tillbehoret.

Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du bestka Philips webbplats pa www.philips.com eller
kontakta Philips kundtjdnst i ditt land (du hittar telefonnumret i
garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander
du dig till din lokala Philips-aterférsiljare.
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Rengdringstabell (Bild 12)
Felsokning

| det har kapitlet finns en &versikt Gver de vanligaste problemen som kan
uppsta med apparaten. Om du inte kan 1&sa problemet med hjalp av
nedanstaende information kan du kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem Losning
Apparaten Apparaten dr férsedd med ett dverhettningsskydd.
fungerar inte. Om apparaten blir dverhettad stdngs den av

automatiskt. Koppla ur apparaten och lat den svalna i
fem minuter: Satt sedan tillbaka stickkontakten i
vagguttaget och sld pa apparaten igen. Kontakta din
Philips-aterforsdljare eller ett av Philips auktoriserade
serviceombud om Sverhettningsskyddet aktiveras for

ofta.
Apparaten Nagra harda ingredienser kanske hindrar knivarna.
slutar plotsligt Slapp knappen fér normal hastighet eller for
fungera. turbohastighet sa att apparaten stangs av, ta loss

motorenheten och ta bort ingredienserna som
hindrar knivarna.

Motorenheten  Det hdr dr ingenting onormalt. Men om lukten
avger en fortsdtter att uppsta dven efter ndgra ganger bor du
otrevlig lukt de  kontrollera hur stora mangder ravara du pressar
forsta gangerna  samt hur linge pressningen sker:

apparaten

anvands.
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Problem Losning

Apparaten fér  Stdng av apparaten och dra ut stickkontakten.
mycket ovdsen,  Kontakta ndrmaste Philips-serviceombud eller en
avger en aterforsdljare for hjalp.

stickande lukt,

ar for het for

att rora vid,

avger rok o.s.v.



Urtiniimiizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin Iitfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

O Hiz secme digmesi
® Normal hiz digmesi
© Turbo hiz digmesi
® Motor Unitesi
@ Ayirma digmeleri
@ Blender cubugu
© Cirpma baglanti tnitesi (sadece HR1372)
@ Cirpma tnitesi (sadece HR1372)
O Oicek kapag
O Oicek
Mini kesici (sadece HR1372):
@ Baglant: Unitesi
O Bicak tnitesi
O Kase
Ekstra genis kesici (sadece HR1372/HR1371)
@ Baglant: Gnitesi
© Bicak iinitesi
@ Buz parcalama icin oluklu bicak Unitesi (sadece HR1372)
® Kase

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,
musluk aftinda yikamayin. Temizlemek icin nemli bir bezle silin.
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Uyari

- Cihazi prize takmadan &nce, Ustiinde yazili olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

- Elektrik fisi, kablosu veya diger parcalar hasarliysa, cihazi kesinlikle
kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Cihaz calisir durumda birakmayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- Kuigtk cocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir.

- Ozellikle cihaz prize takiliyken, bicaklara dokunmaktan kacinin. Bicaklar
cok keskindir.

- Eger bicaklar sikisirsa, bicaklan engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan
once,cihazin fisini cekin.

Dikkat

- Aksesuarlar degistirmeden ya da kullanim sirasinda hareket eden
parcalara erismeden 6nce cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir.

- Tabloda belirtilen miktarlari ve islem strelerini agmayin.

- Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayin. isleme devam
etmeden dnce cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir:

llk kullanimdan 6nce

Cihaz ilk kez kullanmadan &nce, gidayla temas edecek parcalan iyice
temizleyin (bkz!Temizlik’ bolimu)
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Cihazin kullanima hazirlanmasi

Sicak malzemeleri kesmek, karistirmak veya olgege dokmeden once
sogumalarini bekleyin (maksimum sicaklik 80°C)

Biiyiik malzemeleri islemeden 6nce yaklasik 2 cm’lik pargalar
halinde kesin.

Fisi prize takmadan once cihazi dogru sekilde kurun.

Cihazin kullanimi

El blenderi

El blenderinin kullanim amaclar:

- SUt UrUnlerini, soslar, meyve sularini, corbalari ve icecekleri karistirmak.
- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre haline getirmek.

Blender gubugunu motor iinitesine takin (‘klik’ sesini
duyun) (Sek. 2).

Malzemeleri hazneye koyun.
D  Onerilen miktarlar ve hazirlama siireleri igin tabloya basvurun.

Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Karistirma miktari  Sire
Meyve ve Sebzeler 100-200 gr 30 sn.
Bebek mamasi, corbalarve  100-400 ml 60 sn.
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 sn.
Shake'ler ve icecek 100-1000ml 60 sn.
karisimlari

Sigramayi onlemek igin bigak muhafazasinin malzemelere tamamen
daldirin (Sek. 3).
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Cihazi agmak igin normal hiz veya turbo hiz diigmesine basin.

- Normal hiz digmesini kullanirken, hiz secme digmesiyle hizi
ayarlayabilirsiniz (Sek. 4).

Hiz ne kadar yUksek olursa, hazirlama sliresi o kadar azalir

- Turbo hiz digmesini kullanirken, cihaz maksimum hizda calisir. Bu
durumda hizi, hiz segme digmesiyle ayarlayamazsiniz.

Malzemeleri karistirmak igin cihazi yavasca yukari asagl ve dairesel
olarak hareket ettirin (Sek. 5).

Mini kesici (sadece HR1372) ve ekstra genis kesici (sadece
HR1372/HR1371)

Kesiciler; kabuklu yemis, et, sogan, sert peynir, haslanmis yumurta, sarimsak,
otlar, kuru ekmek vb. malzemeleri dogramak icin kullanilabilir.

Bicak unitesini tutarken ¢ok dikkatli olun, bicaklar cok keskindir. Bicak
Unitesini kesici haznesinden cikarirken, kesici haznesini bosaltirken ve
temizleme sirasinda ozellikle dikkatli olun

Sadece HR1372: Buz pargalamak igin ekstra genis kesici haznesini ve
oluklu bicak dnitesini kullanin.

Dograyici bigak Unitesini dograyici haznesine koyun (Sek. 6).

Malzemeleri dograyici haznesine yerlestirin.
D  Onerilen miktarlar ve hazirlama siireleri igin tabloya basvurun.

Mini kesici miktarlari ve hazirlama siireleri (sadece
HR1372)

Malzemeler Dograma Siire Hiz
miktari

Sogan ve yumurta  100g 5x 1sn. 1-2

Et 100g (maks) 5sn. turbo

Otlar 20¢g 5x 1sn. 3-4

Peynir 50-100g (maks) 15 sn. turbo

Kabuklu yemisler 100g 20 sn. turbo
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Ekstra genis kesici miktarlari ve hazirlama siireleri (sadece
HR1372/HR1371)

Malzemeler Dograma Siire Hiz
miktari

Sogan 200 gr 5x1sn. 1-2
Yagsiz et 200 gr 10 sn. turbo
Sinirli et 200 gr 10 sn. turbo
Haslanmis 2 adet 4 x 1sn. 1-2
yumurta

Otlar 30¢ 10 x 1sn. 3-4
Badem 200 gr 30 sn. turbo
Kuru ekmek 80g 30 sn. turbo
Parmesan peyniri 200 gr 20 sn. turbo
Bitter cikolata 100g 20 sn. turbo
Sarmsak 50 gr 5 x 1sn. turbo
Milk shake 500 gr 30 sn. turbo

Baglanti Unitesini kesici haznesinin Ustline koyun (Sek. 7).

Motor lnitesini kesici haznesinin Ustiine sabitleyin (‘klik’ sesini
duyun) (Sek. 8).

Cihazi agmak i¢in normal hiz veya turbo hiz diigmesine basin.

D Malzemeler kesici haznesinin yanlarina yapisirsa, bir spatulayla veya
sivi ekleyerek agin

D Ik partiyi hazirladiktan sonra, isleme devam etmeden cihazin oda
sicakligina sogumasini bekleyin.

Cirpma liinitesi (sadece HR1372)

Cirpma Unitesi, krema ve yumurta aki vb.cirpmak icin kullanilir
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Cirpma nitesini baglanti Unitesine baglayin (‘klik’ sesini
duyun) (Sek.9).

Baglanti Unitesini motor Unitesine baglayin. (‘klik’ sesi
duyulur) (Sek. 10).

Malzemeleri bir kabin igine yerlestirin.
Onerilen miktarlar ve hazirlama sireleri i¢in tabloya basvurun.

Cirpma miktarlari ve hazirlama siireleri (sadece HR1372)

Malzemeler Dograma miktari Siire
Krema 250 ml 70 -90 sn
Yumurta Ak 4 adet yumurta 120 sn.

Dikkat: Kesintisiz olarak 1 seferden fazla islem yapmayn. isleme devam
etmeden dnce cihazin oda sicakliginda sogumasini bekleyin.

Ipucu: En iyi sonucu almak igin genis bir hazne kullanin.

Sigramayi onlemek igin hiz segme diigmesini diisiik bir ayara getirin
ve normal hiz diigmesine basin.

Yaklasik bir dakika sonra, turbo diigmesine basarak turbo
hizda devam edebilirsiniz.

Temizleme

Motor (initesini, girpma baglanti tinitesini(sadece HR1372), mini
dograyicinin baglanti iinitesini (sadece HR1372) ve ekstra genis kesici
baglanti Unitesini (sadece HR1372/HR1371) suya sokmayin.

Cihazi prizden ¢ikartin.

Blender gubugunu veya baglanti iinitesini gikarmak igin motor
Unitesinin Gstlindeki ayirma diigmelerine basin.

Diger pargalari sokiin.
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Ipucu: Derinlemesine temizlik icin kesici haznelerinin lastik halkalarini da
cikarabilirsiniz.

Diger talimatlar igin bu kullanim kilavuzunun sonundaki temizlik
tablosuna basvurun.

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donisim icin resmi toplama noktalara teslim edin.
Boylece, cevrenin korunmasina yardimci olursunuz (Sek. 11).

Aksesuarlar

HR1372, HR1371 ve HR1370 icin Philips bayiinden ya da Philips servis
merkezinden, ekstra aksesuar olarak dogrudan tahrikli mini kesici (4203
035 83460 servis kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz.

Bu aksesuarda, mini kesici icin gecerli muktarlan ve hazirlama strelerini
kullanin.

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Merkeziyle iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Miisteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayisine
basvurun.

Temizleme masasi (Sek. 12)

Sorun giderme

Bu bolimde, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar
ozetlenmektedir Sorunu asagidaki bilgilerle ¢dzemiyorsaniz, bulundugunuz
Ulkedeki Misteri Hizmetleri Merkezi ile iletisim kurun.
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Sorun Cozim

Cihaz calismiyor  Cihaz asin isinma korumasi ile donatiimisti: Cihaz
asin isinirsa otomatik olarak kapanacaktir. Cihazin
fisini cikarin ve 5 dakika sogumaya birakin. Daha
sonra fisini prize tekrar takin ve cihazi tekrar calistinn.
Asirt isinma korumasi cok sik devreye giriyorsa, litfen
Philips bayinize ya da yetkili bir Philips servis
merkezine basvurun.

Cihaz aniden Bazi sert maddeler bicaklari engelliyor olabilir: Cihazi

duruyor. kapatmak icin normal hiz digmesini ya da turbo hiz

dugmesini birakin, motor Unitesini ¢ikarin ve bigaklarn
engelleyen malzemeleri ¢ikanin.

Cihaz ilk birkag ~ Bu durum normaldir. Cihaz birkag kullanim

kez sonrasinda bu kokuyu vermeye devam ederse,
kullanildiginda kullandiginiz malzeme miktarlarini ve isleme siiresini
motor kontrol edin.

Unitesinden kotd

koku geliyor.

Cihaz ¢cok fazla  Cihazi kullanmayi birakin ve fisini prizden cekin.

ses clkariyor, Yardim icin en yakin Philips servisi merkezine veya
kotd bir koku bayinize danisin.

veriyor, cok

Isinlyor ve

duman ¢ikariyor:
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