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BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Diese Anleitung sorgfaltig lesen. Die
Gebrauchs- und Montageanleitung sowie den
Geratepass flr einen spateren Gebrauch oder
fur Nachbesitzer aufbewahren.

Das Gerat nach dem Auspacken prufen. Bei
einem Transportschaden nicht anschlieBen.

Nur ein konzessionierter Fachmann darf
Gerate ohne Stecker anschlieBen. Bei
Schaden durch falschen Anschluss besteht
kein Anspruch auf Garantie.

Dieses Geréat ist nur fir den privaten Haushalt
und das hausliche Umfeld bestimmt. Das
Gerat nur zum Zubereiten von Speisen und
Getranken benutzen. Der Kochvorgang muss
beaufsichtigt werden. Ein kurzzeitiger
Kochvorgang muss ununterbrochen
beaufsichtigt werden. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden.

Dieses Gerat ist fur eine Nutzung bis zu einer
Hbhe von maximal 2000 Metern Uber dem
Meeresspiegel bestimmt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt
werden, wenn sie von einer Person, die flr
ihre Sicherheit verantwortlich ist, beaufsichtigt
oder von ihr bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

BestimmungsgemaBer Gebrauch de

N Wichtige
Sicherheitshinweise

/A\Warnung - Brandgefahr!

= HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell.
HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt
lassen. Nie ein Feuer mit Wasser |dschen.
Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig
mit Deckel, Loschdecke oder Ahnlichem
ersticken.

s Die Kochstellen werden sehr heil3. Nie
brennbare Gegenstande auf das Kochfeld
legen. Keine Gegenstande auf dem
Kochfeld lagern.

s Das Gerat wird heiB3. Nie brennbare
Gegenstande oder Spraydosen in
Schubladen direkt unter dem Kochfeld
aufbewahren.

s Das Kochfeld schaltet sich von selbst ab
und lasst sich nicht mehr bedienen. Es
kann sich spater unbeabsichtigt
einschalten. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

m Es dirfen keine Kochfeld-Abdeckungen
verwendet werden. Sie kdnnen zu Unféllen
fUhren, z.B. durch Uberhitzung, Entziindung
oder zerspringende Materialien.

/\ Warnung - Verbrennungsgefahr!

s Die Kochstellen und deren Umgebung,
insbesondere ein eventuell vorhandener
Kochfeldrahmen, werden sehr heiB. Die
heiBen Flachen nie berthren. Kinder
fernhalten.

s Die Kochstelle heizt, aber die Anzeige
funktioniert nicht. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

s Es didrfen nur von uns freigegebene
Schutzvorrichtungen wie z. B.
Kinderschutzgitter verwendet werden.
Ungeeignete Schutzvorrichtungen oder
Kinderschutzgitter kdbnnen zu Unfallen
fUhren.

/\ Warnung - Stromschlaggefahr!

s UnsachgemaBe Reparaturen sind
gefahrlich. Nur ein von uns geschulter
Kundendienst-Techniker darf Reparaturen
durchfiihren und beschéadigte
Anschlussleitungen austauschen. Ist das
Gerat defekt, Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.



de Ursachen flir Schaden

s Eindringende Feuchtigkeit kann einen
Stromschlag verursachen. Keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger
verwenden.

s Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag

verursachen. Nie ein defektes Gerat
einschalten. Netzstecker ziehen oder
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

s Sprunge oder Briche in der Glaskeramik
kdnnen Stromschlage verursachen.
Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

/A Warnung — Gefahr durch Magnetismus!
Das abnehmbare Bedienelement ist
magnetisch und kann elektronische
Implantate, z. B. Herzschrittmacher oder
Insulinpumpen beeinflussen. Fur Trager von
elektronischen Implantaten: Das
Bedienelement nie in den Taschen der
Bekleidung tragen. Mindestabstand zu
Herzschrittmachern 10 cm.

/\ Warnung - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kdnnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle plétzlich in die
Hohe springen. Kochstelle und Topfboden
immer trocken halten.

EJUrsachen fir Schaden

Achtung!

m Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die
Glaskeramik.

m Vermeiden Sie das Leerkochen von Topfen. Es
kdnnen Schaden entstehen.

m Nie heiBe Pfannen und Topfe auf dem Bedienfeld,
dem Anzeigebereich oder dem Rahmen abstellen.
Es kdnnen Schéaden entstehen.

m Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das
Kochfeld fallen, kdnnen Schaden entstehen.

m Alu-Folie oder Kunststoff-GefaBe schmelzen auf den

heiBen Kochstellen an. Herdschutzfolie ist fur lhr
Kochfeld nicht geeignet.

Ubersicht
In der folgenden Tabelle finden Sie die haufigsten
Schaden:
Flecken Ubergelaufene  Entfernen Sie tibergelaufene
Speisen Speisen sofort mit einem Glas-
schaber.
Ungeeignete Rei-  Verwenden Sie nur Reinigungs-
nigungsmittel mittel, die fur Glaskeramik
geeignet sind.
Kratzer Salz, Zucker und  Verwenden Sie das Kochfeld
Sand nicht als Arbeits- oder Abstell-
flache.
Raue Topf-und  Prifen Sie Ihr Geschirr.
Pfannenbdden
verkratzen die
Glaskeramik
Verfarbungen ~ Ungeeignete Rei-  Verwenden Sie nur Reinigungs-

Ausmuschelung  Zucker, stark

nigungsmittel mittel, die fir Glaskeramik

geeignet sind.

Heben Sie die Topfe und Pfan-
nen beim Verschieben an.

Entfernen Sie (ibergelaufene

Topfabrieb (z.B.
Aluminium)

zuckerhaltige Speisen sofort mit einem Glas-
Speisen schaber.
Umweltschutz

In diesem Kapitel erhalten Sie Informationen zum
Energiesparen und zur Gerateentsorgung.

Tipps zum Energiesparen

SchlieBen Sie Topfe immer mit einem passenden
Deckel. Beim Kochen ohne Deckel bendtigen Sie
deutlich mehr Energie. Ein Glasdeckel erlaubt
Einsicht ohne den Deckel heben zu missen.
Benutzen Sie Tdpfe und Pfannen mit ebenen Boden.
Unebene Bdden erhbhen den Energie-Verbrauch.
Der Durchmesser von Topf- und Pfannenboden soll
mit der GroBe der Kochstelle Ubereinstimmen.
Speziell zu kleine Tépfe auf der Kochstelle fihren zu
Energieverlusten. Beachten Sie: Geschirr-Hersteller
geben oft den oberen Topfdurchmesser an. Er ist
meistens groBer als der Durchmesser des
Topfbodens.

Verwenden Sie fur kleine Mengen einen kleinen
Topf. Ein groBer, nur wenig geflllter Topf bendtigt
viel Energie.

Garen Sie mit wenig Wasser. Das spart Energie. Bei
Gemlse bleiben Vitamine und Mineralstoffe erhalten.
Decken Sie mit Ihrem Topf immer eine moglichst
groBe Flache der Kochstelle ab.

Schalten Sie rechtzeitig auf eine niedrigere
Kochstufe zurlck.

Wahlen Sie eine passende Fortkochstufe. Mit einer
zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie Energie.



Gerat kennen lernen de

m Nutzen sie die Restwarme des Kochfeldes. Schalten
Sie bei langeren Garzeiten bereits 5-10 Minuten vor
Garzeitende die Kochstelle aus.

Dieses Gerat ist entsprechend der

europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber

Elektro- und Elektronikaltgerate (waste

electrical and electronic equipment - WEEE)
gekennzeichnet.

Umweltgerecht entsorgen Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. gultige Rcknahme und Verwertung der
Altgerate vor.

By

S Gerat kennen lernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fir verschiedene
Kochfelder. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden
Sie in der Typenibersicht. — Seite 2

Das Bedienfeld
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m Halten Sie die Bedienflachen immer trocken.
Feuchtigkeit beeintrachtigt die Funktion.

g Kochstufen m Ziehen Sie keine Topfe in die Néhe der Anzeigen
o Betriebsbereitschaft und Sensoren. Die Elektronik kann tberhitzen.
H/R Restwérme _
F Powerboost-Funktion Die Kochstellen
L Warmhalte-Funktion
g8 Timer (O EinkreisKochstelle
© Zweikreis-Kochstelle Kochstelle auswahlen, Symbol © beriih-
ren
O) Hauptschalter co Braterzone Kochstelle auswahlen, Symbol @ beriih-
L Warmhalte-Funktion el
o e — Zuschalten der Kochstelle: Die entsprechende Anzeige leuchtet
© Zonenzuschaltung Hinweise
©) Stoppuhr-Funktion m Dunkle Bereiche im Gluhbild der Kochstelle sind
. technisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
=1 Timer Funktion der Kochstelle.
A Kiichenwecker / Kindersicherung m Die Kochstelle regelt durch Ein- und Ausschalten der
Heizung. Auch bei hochster Leistung kann die
Hinweise Heizung ein- und auss_ohalten.
= Wenn Sie ein Symbol berihren, wird die jeweilige Dadurch werden z. B..

: L - Empfindliche Bauteile vor Uberhitzung geschiitzt
Funktion aktiviert. R : s .
- Das Gerat vor elektrischer Uberlastung geschutzt
— Bessere Kochergebnisse erzielt



de Twist-Pad mit Twist Knopf

m Bei Mehrkreis-Kochstellen kénnen die Heizungen
der inneren Heizkreise und die Heizung der
Zuschaltungen zu unterschiedlichen Zeiten ein- und
ausschalten.

Restwarmeanzeige

Das Kochfeld hat flr jede Kochstelle eine zweistufige
Restwarmeanzeige.

Erscheint in der Anzeige ein H, ist die Kochstelle noch
heiB. Sie kdnnen z.B. ein kleines Gericht warm halten
oder Kuvertlre schmelzen. Kihlt die Kochstelle weiter
ab, wechselt die Anzeige zu . Die Anzeige erlischt,
wenn die Kochstelle ausreichend abgeklnhlt ist.

[ Twist-Pad mit Twist Knopf

Das Twist-Pad ist der Einstellbereich in dem Sie mit
dem Twist-Knopf Kochstellen auswéahlen und
Kochstufen einstellen kénnen. Im Bereich des Twist-Pad
zentriert sich der Twist-Knopf automatisch.

=]

Der Twist-Knopf ist magnetisch und wird auf das Twist-
Pad aufgesetzt. Durch Berlihren des Twist-Knopfes im
Bereich einer Markierung aktivieren Sie die
entsprechende Kochstelle. Durch Drehen des Twist-
Knopfes stellen Sie die Kochstufe ein.

Hinweis: Halten Sie den Twist-Knopf immer sauber.
Verschmutzungen kénnen die Funktion beeintrachtigen.

Twist-Knopf abnehmen

Sie kbnnen den Twist-Knopf abnehmen. So erleichtern
Sie sich die Reinigung.

Den Twist-Knopf kénnen Sie auch abnehmen, wenn die
Kochstelle in Betrieb ist. Die Wischschutz-Funktion wird
aktiviert und nach 35 Sekunden schaltet das Kochfeld
aus.

Hinweise

m Der Hauptschalter ist von der Wischschutz-Funktion
ausgenommen. Sie kénnen das Kochfeld jederzeit
ausschalten.

m Wenn Sie den Twist-Knopf wieder aufsetzen und
anschlieBend drehen, wird die Wischschutz-Funktion
ausgeschaltet.

AWarnung — Brandgefahr!

Wenn Sie einen metallischen Gegenstand auf das Twist-
Pad legen, kann das Kochfeld weiterheizen. Schalten
Sie deshalb das Kochfeld immer mit dem Hauptschalter
aus.

Twist-Knopf aufbewahren

Im Twist-Knopf ist ein starker Magnet. Bringen Sie den
Twist-Knopf nicht in die Nahe von magnetischen
Datentragern, z. B. Videokassetten, Disketten,
Kreditkarten und Karten mit Magnetstreifen. Diese
kénnen zerstdrt werden. Bei Fernsehgeraten und
Monitoren kbnnen Stdérungen auftreten.

AWarnung — Gefahr durch Magnetismus!

Fur Trager von elektronischen Implantaten z. B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpen. Es kann sein, dass
Implantate von Magnetfeldern beeinflusst werden.
Tragen Sie den Twist-Knopf deshalb nie in den Taschen
Ihrer Bekleidung. Der Abstand zu einem
Herzschrittmacher muss mindestens 10 cm betragen.

Hinweis: Der Twist-Knopf ist magnetisch. Metallteilchen,
die sich an der Unterseite festsetzen, kbnnen die
Glaskeramik verkratzen. Wischen Sie den Twist-Knopf
immer gut ab.

Betrieb ohne Twist-Knopf

Wenn Sie den Twist-Knopf verlegt haben, kénnen Sie
das Kochfeld auch ohne Twist-Knopf betreiben:

1. Mit dem Hauptschalter das Kochfeld einschalten.

2. Symbol @ und L) fir 4 Sekunden gleichzeitig
berthren. Ein Signal ertont.

3. Symbol L) sooft beriihren bis die Anzeige der
gewinschten Kochstelle leuchtet.

4. Mit Symbol @ (-) und =l (+) die gewiinschte
Kochstufe einstellen.

Die Kochstelle ist eingeschaltet.

Hinweis: Sie kdnnen den Twist-Knopf jederzeit wieder
aufsetzen.

EY Gerat bedienen

In diesem Kapitel erfahren Sie, wie Sie die Kochstellen
einstellen. In der Tabelle finden Sie Kochstufen und
Garzeiten flr verschiedene Gerichte.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Hauptschalter ein
und aus.

Einschalten

Symbol D beriihren. Ein Signal ertént. Die Anzeige —
Uber dem Hauptschalter leuchtet. Die Anzeigen der
Bedienflachen und der Kochstufen-Anzeigen
leuchten. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

Ausschalten

Symbol D beriihren bis die Anzeige — iber dem
Hauptschalter und die Anzeigen erloschen. Alle
Kochstellen sind ausgeschaltet. Die Restwédrmeanzeige
leuchtet weiter, bis die Kochstellen ausreichend
abgekuhlt sind.



Hinweise

m Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn
alle Kochstellen einige Zeit (10-60 Sekunden)
ausgeschaltet sind.

m Die Einstellungen bleiben die ersten 4 Sekunden
nach dem Ausschalten gespeichert. Wenn Sie in
dieser Zeit wieder einschalten, geht das Kochfeld mit
den vorherigen Einstellungen in Betrieb.

Kochstelle einstellen

Mit dem Twist-Knopf stellen Sie die gewlnschte
Kochstufe ein.

Kochstufe 1 = niedrigste Leistung

Kochstufe 9 = hdchste Leistung

Jede Kochstufe hat eine Zwischenstufe. Sie ist mit
einem Punkt gekennzeichnet.

Kochstufe einstellen
Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

1. Die Kochstelle auswahlen. Dazu den Twist-Knopf im
Bereich der gewilnschten Kochstelle berthren.

2. In den nachsten 10 Sekunden den Twist-Knopf
drehen, bis in der Kochstufen-Anzeige die
gewinschte Kochstufe erscheint.

|| I
O U0 L
mn . m|c . I
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Die Kochstelle ist eingeschaltet.

Kochstufe andern:
Die Kochstelle auswahlen und die neue Kochstufe
einstellen.

Kochstelle ausschalten:

Die Kochstelle auswéhlen und auf f stellen. Nach etwa
10 Sekunden erscheint die Restwarmeanzeige.

Kochtabelle
In der nachfolgenden Tabelle finden Sie einige
Beispiele.

Die Garzeiten und Kochstufen sind von Art, Gewicht
und Qualitat der Speisen abhangig. Deshalb sind
Abweichungen maoglich.

Verwenden Sie zum Ankochen die Kochstufe 9.
Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

Lebensmittel, die scharf angebraten werden oder bei
denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit austritt,
am besten in mehreren kleinen Portionen anbraten.

Tipps zum energiesparenden Kochen finden Sie im
Kapitel Umweltschutz.— Seite 4

Schmelzen
Schokolade, Kuvertire
Butter, Honig, Gelatine

Erwarmen und Warmhalten
Eintopf (z. B. Linseneintopf)
Milch™

Wiirstchen in Wasser erhitzen™*

Auftauen und Erwarmen
Spinat tiefgekhlt
Gulasch tiefgekUihlt

Garziehen, Simmern
Knodel, KI6Be
Fisch

WeiBe Saucen, z.B. Béchamel-
sauce

Aufgeschlagene Saucen, z.B.
Sauce Bernaise, Sauce Holland-
aise

Kochen, Dampfen, Diinsten

Reis (mit doppelter Wasser-
menge)

Milchreis

Pellkartoffeln
Salzkartoffeln

Teigwaren, Nudeln
Eintopf, Suppen

GemUse

Gemiise, tiefgekuhlt
Garen im Schnellkochtopf

Schmoren
Rouladen
Schmorbraten
Gulasch

Braten mit wenig OI**
Schnitzel, natur oder paniert
Schnitzel, tiefgekhlt

Kotelett, natur oder paniert***
Steak (3 cm dick)

Hamburger, Frikadellen (3 cm
dick)***

Geflugelbrust (2 cm dick)***
Gefligelbrust, tiefgekuhlt™

11,
12

12
12,
34

278,
273

4-5”

4-5
1-2

34

2-3

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
2-3.
3-4.
4-5

4-5
4-5
2-3.

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56
56

Gerat bedienen

10-20 Min.
20-30 Min.

20-30 Min.
10-15 Min.
3-6 Min.

8-12 Min.

15-30 Min.

35-45 Min.
25-30 Min.
15-25 Min.
6-10Min.

15-60 Min.
10-20 Min.
10-20 Min.

50-60 Min.
60-100 Min.
50-60 Min

6-10 Min.
8-12 Min.
8-12 Min.
8-12 Min.
30-40 Min.

10-20 Min
10-30 Min.



de PowerBoost Funktion

Fisch und Fischfilet, natur 56 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniert 6-7 8-20 Min.
Fisch und Fischfilet, paniertund ~ 6-7 8-12 Min.
tiefgekdhlt, z.B. Fischstébchen

Scampi und Garnelen 7-8 4-10 Min.
Sautieren von Gemiise, Pilze 7-8 10-20 Min.
frisch

Gemiise, Fleisch in Streifen nach  7.-8. 15-20 Min.
asiatischer Art

Pfannengerichte, tiefgekihlt 6-7 6-10 Min
Pfannkuchen 6-7 fortlaufend
Omelett 3-4. fortlaufend
Spiegeleier 56 3-6 Min.

Frittieren (150-200 g pro Porti-
on fortlaufend in 1-2 | Ol frittie-
ren**)

Tiefkuhlprodukte, z.B. Pommes 89
frites, Chicken nuggets

Kroketten, tiefgekhit 7-8
Fleisch, z.B. Hdhnchenteile 6-7
Fisch, paniert oder im Bierteig 56

Gemuise, Pilze paniert oder im 56
Bierteig, Tempura

Kleingebéck, z.B. Krapfen/Ber-  4-5
liner, Obst im Bierteig

PowerBoost Funktion

Mit der Powerboost-Funktion kénnen sie gréBere
Mengen Wasser noch schneller erhitzen als mit
Kochstufe 9.

Die Powerboost-Funktion ist nur bei Kochstellen
verfligbar, die mit Symbol # gekennzeichnet sind.

Bei Zweikreis-Kochstellen muss fiir den Betrieb mit der
Powerboost-Funktion der zweite Heizkreis zugeschaltet
sein.

Powerboost-Funktion einschalten

1. Die Kochstelle auswahlen. _
2. Symbol  berihren. Die Anzeige ' leuchtet.
Die Powerboost-Funktion ist eingeschaltet.

Powerboost-Funktion ausschalten

1. Die Kochstelle auswahlen.

2. Eine beliebige Fortkochstufe einstellen. Die Anzeige
' erlischt.

Die Powerboost-Funktion ist ausgeschaltet.

Hinweise

m Wenn Sie die Powerboost-Funktion nicht
ausschalten, wird diese nach einer bestimmten Zeit
automatisch ausgeschaltet. Die Kochstelle schaltet
auf Kochstufe 9 zurdck.

m Beachten Sie, dass Ol und Fett mit der Powerboost-
Funktion schnell erhitzt. Kochvorgang nie
unbeaufsichtigt lassen. Uberhitztes Ol und Fett
entziindet sich schnell, siehe Kapitel Wichtige
Sicherheitshinweise.— Seite 3

F)Kindersicherung

Mit der Kindersicherung kénnen Sie verhindern, dass
Kinder das Kochfeld einschalten.

Kindersicherung ein- und ausschalten

Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.

Einschalten: Symbol L) 4 Sekunden lang beriihren. Die
Anzeige <0 leuchtet 10 Sekunden lang. Das Kochfeld
ist gesperrt.

Ausschalten: Symbol £) 4 Sekunden lang beriihren. Die
Anzeige < erlischt. Die Sperre ist aufgehoben.

Automatische Kindersicherung

Mit dieser Funktion wird die Kindersicherung immer
automatisch aktiviert, wenn Sie das Kochfeld
ausschalten.

Ein- und ausschalten

Wie Sie die automatische Kindersicherung einschalten,
erfahren Sie im Kapitel Grundeinstellungen.— Seite 10

[€ Zeitfunktionen

Es gibt 3 verschiedene Zeitfunktionen:

m Eine Kochstelle soll automatisch ausschalten
m Klchenwecker
m Stoppuhr

Eine Kochstelle soll automatisch
ausschalten

Sie geben fUr die gewiinschte Kochstelle eine Dauer
ein. Die Kochstelle schaltet nach Ablauf der Dauer
automatisch aus.

Dauer einstellen
Die Kochstelle muss eingeschaltet sein.

1. Mit dem Twist-Knopf die Kochstelle auswahlen.



2. Symbol =1 beriihren. — (ber Symbol 1= blinkt. In
der Timer-Anzeige leuchtet {7 min.

e
! Il min
.|—_>|‘ _— —
O O~ A

3. In den nachsten 10 Sekunden mit dem Twist-Knopf
die gewlnschte Dauer einstellen.
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Die Dauer lauft ab. Wenn sie fir mehrere Kochstellen
eine Dauer eingestellt haben, lauft in der Anzeige
sichtbar die klrzeste Dauer ab. — Uber Symbol |-
leuchtet. Die Anzeige |- der Kochstelle leuchtet hell.

Nach Ablauf der Zeit

Wenn die Dauer abgelaufen ist, schaltet die Kochstelle
aus. In der Kochstellen-Anzeige leuchtet . Ein Signal
ertént. In der Timer-Anzeige blinkt 447 fir eine Minute.
Die Anzeige =l blinkt.

Berlhren Sie eine beliebige Bedienflache. Die Anzeigen
erléschen und der Signalton verstummt.

Dauer korrigieren oder I6schen
Mit dem Twist-Knopf die Kochstelle auswahlen. Symbol

|- berithen und die Dauer &ndern oder auf {11 stellen.

Hinweise

m Sie mochten die Dauer fir eine Kochstelle abfragen:
Mit dem Twist-Knopf die Kochstelle auswahlen. Die
Dauer erscheint flir 10 Sekunden.

m Sie konnen eine Dauer bis 99 Minuten einstellen.

m Lauft die letzte Minute einer Dauer ab, wechselt die
Timer-Anzeige von Minuten auf Sekunden.

Automatischer Timer

Mit dieser Funktion kédnnen Sie eine Dauer flur alle
Kochstellen vorwéhlen. Nach jedem Einschalten einer
Kochstelle lauft dann die vorgewéhlte Dauer ab. Die
Kochstelle schaltet nach Ablauf der Dauer automatisch
aus.

Wie Sie den automatischen Timer einschalten, erfahren
Sie im Kapitel Grundeinstellungen.— Seite 10

Hinweis: Sie konnen die Dauer flr eine Kochstelle
andern oder den automatischen Timer fUr die
Kochstelle ausschalten:

Zeitfunktionen de

Die Kochstelle auswahlen und Symbol 1=l berthren. Im

Einstellbereich die Dauer andern oder auf 341 stellen.

Kichenwecker

Mit dem Kichenwecker kénnen Sie eine Zeit bis 99
Minuten einstellen. Er ist unabhangig von allen anderen
Einstellungen.

Kiichenwecker einstellen

1. Symbol L) beriihren. Die Anzeige — iiber Symbol ()
blinkt. In der Timer-Anzeige leuchtet JLf min.

2. Mit dem Twist-Knopf die gewlinschte Dauer
einstellen.

Nach einigen Sekunden lauft die Zeit ab.

Nach Ablauf der Zeit

Nach Ablauf der Zeit héren Sie ein Signal und in der
Anzeige blinkt £ fir eine Minute. Die Anzeige — (iber
Symbol ) leuchtet hell. Beriihren Sie ein beliebiges
Symbol. Die Anzeigen erléschen und der Signalton

verstummt.

Zeit korrigieren

Symbol ) beriihren und mit dem Twist-Knopf die Zeit
andern.

Stoppuhr-Funktion

Die Stoppuhr-Funktion zeigt die Zeit an, die nach der
Aktivierung der Funktion vergangen ist.

Die Stoppuhr-Funktion arbeitet nur, wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist. Wenn sich das Kochfeld ausschaltet,
wird auch die Stoppuhr-Funktion mit ausgeschaltet.
Die Stoppuhr-Funktion wird durch Berlhren von Symbol
@ eingeschaltet. In der Timer-Anzeige erscheint 4L/
und die Zeitnahme beginnt. In der ersten Minute werden
Sekunden angezeigt, danach Minuten.

Die Stoppuhr-Funktion wird durch erneutes Beriihren
von Symbol @ ausgeschaltet. Die Timer-Anzeige
erlischt.

Hinweis: Wird zur Stoppuhr-Funktion zusatzlich eine
andere Zeitfunktion eingeschaltet, erscheint die
Einstellung fur 10 Sekunden in der Timer-Anzeige.
Danach wird wieder die Stoppuhr-Funktion angezeigt.



de Automatische Abschaltung

[B) Automatische Abschaltung

Ist eine Kochstelle lange Zeit ohne Anderung der
Einstellung eingeschaltet, wird die automatische
Zeitbegrenzung aktiviert.

Die Heizung der Kochstelle wird unterbrochen. In der
Kochstellen-Anzeige blinken abwechselnd ~ & und die
Restwarmeanzeige H/h.

Wenn Sie eine beliebige Bedienflache berlihren, erlischt
die Anzeige. Sie kdnnen neu einstellen.

Wann die Zeitbegrenzung aktiv wird, richtet sich nach
der eingestellten Kochstufe (1 bis 10 Stunden).

& Warmhaltefunktion

Die Warmhalte-Funktion ist geeignet zum Schmelzen
von Schokolade oder Butter und zum Warmhalten von
Speisen und Geschirr

Warmhalte-Funktion einschalten

1. Die Kochstelle auswahlen.

2. Symbol L berlhren. In der Kochstufen-Anzeige
leuchtet L .

Die Warmhalte-Funktion ist eingeschaltet.

Warmhalte-Funktion ausschalten

1. Die Kochstelle auswéhlen.

2. Symbol L berlhren. In der Kochstufen-Anzeige
leuchtet 7.

Die Warmhalte-Funktion ist ausgeschaltet.

Energie-
Verbrauchsanzeige

Mit dieser Funktion kbnnen Sie sich den gesamten
Energieverbrauch zwischen dem Ein- und Ausschalten
des Kochfeldes anzeigen lassen.

Nach dem Ausschalten wird flir 10 Sekunden der
Verbrauch in Kilowattstunden, z.B. 1,87kWh, angezeigt.

Die Genauigkeit der Anzeige ist unter anderem von der
Spannungsqualitdt des Stromnetzes abhangig.

= BEA
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Die Anzeige ist nicht aktiviert. Wie Sie die Anzeige
aktivieren erfahren Sie im Kapitel
Grundeinstellungen.— Seite 10

B Grundeinstellungen

Ihr Geréat hat verschiedene Grundeinstellungen. Sie
kénnen diese Einstellungen an lhre eigenen
Gewohnheiten anpassen.

/ Automatische Kindersicherung
Ausgeschaltet.”
Eingeschaltet.

Py - C2 ™

Manuelle und automatische Kindersicherung ausgeschal-
tet.

iy

Signalton

an

Bestétigungssignal und Fehlbedienungssignal ausge-
schaltet (Hauptschalter-Signal bleibt immer).

Nur Fehlbedienungssignal eingeschaltet.

C

Nur Bestatigungssignal eingeschaltet.

g Ty -

Bestatigungssignal und Fehlbedienungssignal eingeschal-
tet.”

Anzeige Energieverbrauch (Erfragen Sie die Netz-
spannung bei ihrem Elektrizitdtsversorger)

Verbrauchsanzeige ausgeschaltet.”

]
N}

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 230V.
Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 400V.

gy My -0 B3

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 220V.

Verbrauchsanzeige bei Netzspannung 240V.

K

Automatischer Timer
Ausgeschaltet.”

J 23N
-~ C3uwm

L
L3

Dauer nach der die Kochstellen ausschalten.

C

o

Dauer des Timer-Ende Signals
10 Sekunden.

30 Sekunden

1 Minute.”

g Ty - ™

~d

Zuschaltung der Heizkérper

an

Ausgeschaltet.”
Eingeschaltet.

fy oo K

Letzte Einstellung vor dem Ausschalten der Kochstelle.

L

Auswahlzeit der Kochstelle

Cam

Unbegrenzt: Sie konnen die zuletzt gewéhlte Kochstelle
immer einstellen ohne neu Auszuwahlen.”



/ Sie konnen die zuletzt gewéhite Kochstelle 10 Sekunden
nach der Auswahl einstellen, danach missen Sie die
Kochstelle vor dem Einstellen neu auswahlen.
cl Riicksetzung auf die Grundeinstellung
Ausgeschaltet.”
/ Eingeschaltet.

Grundeinstellungen andern

Das Kochfeld muss ausgeschaltet sein.

1. Das Kochfeld einschalten.
2. In den nachsten 10 Sekunden das Symbol )
4 Sekunden lang berthren.

!
[N

c { erscheint und in der Kochstellen-Anzeige leuchtet
~
.

3. Symbol ) sooft beriihren, bis die gewiinschte
Anzeige erscheint.

4. Mit dem Twist-Knopf den gewlnschten Wert
einstellen.

)
C

5. Symbol [} 4 Sekunden lang beriihren.
Die Einstellung ist aktiviert.

Ausschalten

Zum Verlassen der Grundeinstellung das Kochfeld mit
dem Hauptschalter ausschalten und neu einstellen.

Reinigen de

B Reinigen

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie
Uber den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Glaskeramik

Reinigen Sie das Kochfeld jedesmal, nachdem Sie
damit gekocht haben. So brennen Kochreste nicht fest.

Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn es ausreichend
abgekunhlt ist.

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fur
Glaskeramik geeignet sind. Beachten Sie die
Reinigungshinweise auf der Verpackung.

Benutzen Sie nie:

Unverdinntes Handgeschirrspulmittel
Reiniger fir die Geschirrspilmaschine
Scheuermittel

aggressive Reiniger wie Backofenspray oder
Fleckenentferner

kratzende Schwamme

m Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler

Starken Schmutz entfernen Sie am besten mit einem im
Handel erhaltlichen Glasschaber. Beachten Sie die
Hinweise des Herstellers.

Einen geeigneten Glasschaber erhalten Sie auch tber
den Kundendienst oder in unserem e-Shop.

Mit Spezialschwammen zur Reinigung von Glaskeramik
erzielen Sie gute Reinigungsergebnisse.

Kochfeldrahmen

Um Schaden am Kochfeldrahmen zu vermeiden,
befolgen Sie bitte die folgenden Hinweise:

m Verwenden Sie nur warme Spiillauge.

m Waschen Sie neue Schwammtlcher vor dem
Gebrauch griindlich aus.

m Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Mittel.

m Benutzen Sie nicht den Glasschaber.

Twist-Knopf

Den Twist-Knopf wischen Sie am besten nur mit
lauwarmer Spiullauge ab. Benutzen Sie keine scharfen
oder scheuernden Mittel. Die Reinigung im
Geschirrspuler sowie das Tauchen in Spllwasser
schadigt den Twist-Knopf.

11



de Stdérungen, was tun?

E)Storungen, was tun?

Oft liegt es nur an einer Kleinigkeit, wenn eine Stdrung
auftritt. Achten Sie bitte auf die Hinweise in der Tabelle
bevor Sie den Kundendienst anrufen.

Die Elektronik lhres Kochfeldes liegt unter dem
Bedienfeld. Durch verschiedene Ursachen kann die
Temperatur in diesem Bereich stark ansteigen.

Keine Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Die Bedienflache ist nass oder ein Gegenstand
liegt darauf.

Alle Anzeigen blinken

FZ Auf mehreren Kochstellen wurde tiber langere
Zeit, mit hoher Leistung gekocht. Zum Schutz
der Elektronik wurde die Kochstelle abgeschal-
tet.

FY Trotz der Abschaltung durch £ 2 hat sich die

Elektronik weiter erhitzt. Deshalb wurden alle
Kochstellen abgeschaltet.

Warnung: Ein heiBer Topf steht im Bereich des
Bedienfeldes. Die Elektronik droht zu iberhit-
zen.

F Sund die Kochstufe
blinken abwechselnd.
Ein Signalton ist zu
horen

F Sund Signalton
des. Zum Schutz der Elektronik wurde die
Kochstelle abgeschaltet.

Die Kochstelle war zu lange in Betrieb und hat
sich abgeschaltet.

Demo-Mode ist eingeschaltet

o3

-
-

o £ Kochstellen heizen
nicht

E-Meldung in den Anzeigen

Wenn in den Anzeigen eine Fehlermeldung mit “E”
erscheint, z.B. E0111, schalten Sie das Geréat aus und
wieder ein.

Wenn es eine einmalige Storung war, erlischt die
Anzeige. Erscheint die Fehlermeldung erneut, rufen Sie
den Kundendienst und geben Sie dabei die genaue
Fehlermeldung an.
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Ein heiBer Topf steht im Bereich des Bedienfel-

Damit die Elektronik nicht Gberhitzt, werden die
Kochstellen, wenn notig, automatisch abgeschaltet. Die
Anzeige FZ, FH, oder F5 erscheint abwechselnd mit
der Restwarmeanzeige H oder .

Kontrollieren Sie die Haussicherung des Gerates. Priifen Sie anhand ande-
rer elektronischer Gerate, ob ein Stromausfall vorliegt.

Trocknen Sie die Bedienflache oder entfernen Sie den Gegenstand.

Warten Sie einige Zeit. Berthren Sie eine beliebige Bedienfléache. Wenn
F  erlischt, ist die Elektronik ausreichend abgekiihlt. Sie kénnen weiter-
kochen.

Warten Sie einige Zeit. Berlhren Sie eine beliebige Bedienfléache. Wenn
F 4 erlischt, konnen Sie weiterkochen.

Entfernen Sie den Topf. Die Fehleranzeige erlischt kurze Zeit danach. Sie
konnen weiterkochen.

Entfernen Sie den Topf. Warten Sie einige Zeit. Berthren Sie eine belie-
bige Bedienflache. Wenn F 5 erlischt, konnen Sie weiterkochen.

Sie konnen die Kochstelle sofort wieder einschalten.

Demo-Mode ausschalten: Trennen Sie das Gerét fur 30 Sekunden vom
Stromnetz (Haussicherung oder den Schutzschalter im Sicherungskasten
ausschalten). In den ndchsten 3 Minuten eine beliebige Bedienfléche
bertihren. Der Demo-Mode wird ausgeschaltet.



Kundendienst

Wenn |hr Gerét repariert werden muss, ist unser
Kundendienst flr Sie da. Wir finden immer eine
passende Ldsung, auch um unnotige Besuche des
Kundendienstpersonals zu vermeiden.

E-Nummer und FD-Nummer

Wenn Sie unseren Kundendienst anfordern, geben Sie
bitte die E-Nummer und FD-Nummer des Gerates an.
Das Typenschild mit den Nummern finden Sie auf dem
Geratepass.

Beachten Sie, dass der Besuch des
Kundendiensttechnikers im Falle einer Fehlbedienung
auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Prifgerichte

Diese Tabelle wurde fir Prifinstitute erstellt um das
Testen unserer Gerate zu erleichtern.

Die Angaben der Tabelle beziehen sich auf unser
Zubehor-Geschirr von Schulte-Ufer (4teiliges Induktions-
Topfset Z9442X0) mit den folgenden Abmessungen:

m Stieltopf @ 16 cm, 1,2 L, fir 14,5 cm @ Einkreis-
Kochstelle

Schokolade schmelzen
Geschirr: Stieltopf

Schokoladen-Kuverttire (z.B. Dr. Oetker Zartbit-
ter, 150 g) auf 14,5 cm @ Kochstelle

Linseneintopf erwdrmen und warmhalten
Geschirr: Kochtopf

Linseneintopf nach DIN 44550
Anfangstemperatur 20° C

Menge 450 g fiir 14,5 cm @ Kochstelle 9
Menge: 800 g fiir 18 cm @ oder 17 cm @ 9
Kochstelle

Linseneintopf als Dosenprodukt
2.B. Linsenterrine mit Wrstchen von Erasco:

Anfangstemperatur 20° C

Menge 500 g fiir 14,5 cm @ Kochstelle 9
Menge: 1000 g fur 18 cm @ oder 17 cm @ 9
Kachstelle

Kundendienst de

Die Kontaktdaten aller Lander flr den nachstgelegenen
Kundendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden
Kundendienst-Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 550 544

D 089 12 474 474

CH 0848 840 040

Vertrauen Sie auf die Kompetenz des Herstellers. Sie
stellen somit sicher, dass die Reparatur von geschulten
Servicetechnikern durchgefihrt wird, die mit den
Original-Ersatzteilen fur lhr Geréat ausgerUstet sind.

m Kochtopf @ 16 cm, 1,7 L, fir 14,5 cm @ Einkreis-
Kochstelle

m Kochtopf @22 cm, 4,2 L,fir 18 cm @ oder 177 cm &
Kochstelle

m Bratpfanne @ 24 cm, flir 18 cm @ oder 17 cm &
Kochstelle

1. Nein
ca. 2:00 ohne Umrihren Ja 1. Ja
ca. 2:00 ohne Umrihren Ja 1. Ja

ca. 2:00 Ja 1. Ja
(Umrthren nach ca. 1:30)
ca. 2:30 Ja 1. Ja

(Umrthren nach ca. 1:30)

13



de Prifgerichte

Bechamelsauce simmern
Geschirr: Stieltopf
Milchtemperatur; 7° C

Rezept: 40 g Butter 40 g Mehl, 0,5 | Milch
(3,5% Fettgehalt) und eine Prise Salz flir
14,5 cm @ Kochstelle

Milchreis kochen - Fortkochen mit Deckel
Geschirr: Kochtopf

Milchtemperatur; 7° C

Rezept: 190 g Rundkornreis, 90 g Zucker,

750 ml Milch (3,5% Fettgehalt) und 1 g Salz

flir 14,5 cm @ Kochstelle

Rezept: 250 g Rundkornreis, 120 g Zucker,
11 Milch (3,5% Fettgehalt) und 1,5 g Salz fiir

18cm @ oder17 cm @ Kochstelle

Milchreis kochen - Fortkochen ohne Deckel
Geschirr: Kochtopf

Milchtemperatur: 7° C

Rezept: 190 g Rundkornreis, 90 g Zucker,

750 ml Milch (3,5% Fettgehalt) und 1 g Salz

flir 14,5 cm @ Kochstelle

14

ca. 5:20 Nein

2 Die Milch zur Mehlschwitze hinzufligen und
diese unter standigem Umriihren zum Kochen
bringen

ca. 6:45 Nein

Die Milch erwarmen bis diese
beginnt aufzusteigen. Auf Fortkoch-
stufe zuriickschalten und Reis,
Zucker sowie Salz in die Milch
geben

Gesamtdauer (einschlieBlich Anko-
chen) ca. 45 Minuten

ca. 7:20 Nein

Die Milch erwarmen bis diese
beginnt aufzusteigen. Auf Fortkoch-
stufe zurtickschalten und Reis,
Zucker sowie Salz in die Milch
geben

Gesamtdauer (einschlieBlich Anko-
chen) ca. 45 Minuten

ca. 7:30 Nein
Reis, Zucker und Salz zur Milch

geben und unter standigem Ruhren
erwdrmen. Bei ca. 90°C Milchtem-
peratur auf Fortkochstufe zurtick-
schalten.

Ca. 50 Minuten kdcheln lassen

11,3 Nein

1 Die Butter schmelzen, Mehl
und Salz einriihren und die
Mehlschwitze fur 3 Minuten hal-
ten

3 Nachdem die Bechamel-
sauce aufgekocht ist, diese fir
weitere 2 Minuten auf Stufe 1
halten, wobei diese standig
gerihrt wird

Nach 10 Minuten Milchreis
umrihren

2 Ja

Nach 10 Minuten Milchreis
umrihren

2 Nein



Rezept: 250 g Rundkornreis, 120 g Zucker,
11 Milch (3,5% Fettgehalt) und 1,5 g Salz fiir
18 cm @ oder 17 cm @ Kochstelle

Reis kochen

Geschirr: Kochtopf
Wassertemperatur 20° C

Rezept nach DIN 44550:

125 g Langkornreis 300 g Wasser und eine
Prise Salz fir 14,5 cm @ Kochstelle

Rezept nach DIN 44550:

250 g Langkornreis, 600 g Wasser und eine
Prise Salz fir 18 cm @ oder 17 cm @ Koch-
stelle

Schweinelendensteaks braten

Geschirr: Bratpfanne
Anfangstemperatur Lendensteaks: 7° C
Menge: 3 Lendensteaks (Gesamtgewicht

etwa 300 g, etwa 1 cm dick) 15 g Sonnenblu-

menOl fir 18 cm @ oder 17 cm @ Kochstelle

Pfannkuchen braten
Geschirr: Bratpfanne
Rezept nach DIN EN 60350-2

Menge: 55 ml Teig je Pfannkuchen fir 18 cm
@ oder 17 cm @ Kochstelle

Tiefkithl Pommes Frites frittieren
Geschirr: Kochtopf

Menge: 1,8 kg Sonnenblumendl, pro Portion:
200 g Tiefkihl Pommes Frites (z.B. McCain
123 Frites Original) fiir 18 cm @ oder 17 cm
@ Kochstelle

Werden die Versuche mit einer18cm @ Kochstelle mit
1500 W Nennleistung durchgefiihrt, dann verlangert

ca. 8:00 Nein
Reis, Zucker und Salz zur Milch

geben und unter standigem Rihren
erwarmen. Bei ca. 90°C Milchtem-
peratur auf Fortkochstufe zurtick-
schalten.

Ca. 50 Minuten kdcheln lassen

ca. 2:48 Ja
ca. 3:15 Ja
ca. 2:40 Nein
ca. 2:40 Nein

Bis Oltemperatur 180°C erreicht Nein

sich die Ankochzeit um ca. 20% und die Fortkochstufe

wird um eine Fortkochstufe erhdht.

Prifgerichte de

6 oder 6. je nach
Braunungsgrad

Nein

Ja

Ja

Nein

Nein

Nein
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Utilisation conforme

Lire attentivement cette notice. Conserver la
notice d'utilisation et de montage ainsi que le
passeport de 'appareil pour une utilisation
ultérieure ou pour de futurs propriétaires.

Contrdler I'état de I'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des
avaries de transport.

Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil
sans fiche. La garantie ne couvre pas les
dommages résultant d'un mauvais
raccordement.

Cet appareil est destiné exclusivement a une
utilisation domestique et non professionnelle.
Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons. Le processus
de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption. Utiliser
l'appareil uniguement dans des pieces
fermées.

Cet appareil est congu pour une utilisation
jusqu'a une altitude maximale de 2 000 m.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans ou plus et par