
Een officemes is een veelzijdig en essentieel keukengereedschap voor precisiewerk. Hier is een 
beknopte gebruikshandleiding: 
 
LET OP: de messen zijn vlijmscherp 
 

1. Grip: Houd het officemes vast met een stevige grip op de handgreep. De ergonomische 
handgreep is ontworpen voor comfort en precisie. 

2. Snijden: Het officemes is ideaal voor taken zoals schillen, ontvellen, decoratief snijden en 
andere fijne snijwerkzaamheden. Gebruik een lichte, trekkende beweging om nauwkeurige 
snedes te maken. 

3. Onderhoud: Na gebruik grondig schoonmaken met warm water en een milde zeep. Droog het 
mes onmiddellijk af om roestvorming te voorkomen. Vermijd de vaatwasser, omdat deze de 
kwaliteit van het mes kan aantasten. 

4. Scherpen: Houd het officemes scherp door het regelmatig te slijpen met behulp van een 
slijpstaaf of wetsteen. 

5. Opslag: Bewaar het officemes in een lade of op een messenrek om het te beschermen en om 
ongelukken te voorkomen. 

Het officemes is een waardevol gereedschap voor precisiewerk in de keuken. Met zorgvuldig gebruik 
en onderhoud zal het je helpen om professionele resultaten te bereiken bij diverse snijtaken. 
 


