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SAFETY INSTRUCTIONS

* Byignoring the safety instructions the fact: tbe held responsible for
the damage.

* Ifthe supplycordisd. ged, it must be replaced by the fact: ,its service agent
or similarly qual in order to avoid a hazard.

ed p
Never move the appliance by pulling from the cord and make sure the cord cannot become
entangled.
The appliance must be placed on a stable, level surface.
Theuser mustnotleave thedeviceunattended whileitis ted to the supply.
This appliance is only to be used for household purposes and only for the purpose itis
made for.
This applianceshallnotbe usedby childrenfrom 0to8years old. This appllance can be

used by children agedfrom 8 years old and above and p withred

sensory ormental capabilities orlack of experi and' ledgeif they have beenglven
supervision orinstruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the li Keep the li andits

cordoutofreach of children agedless than 8years old. Cleaningand usermaintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

Toprotect yourself against an electric shock, do notimmerse the cord, plug orappliancein
the water or any other liquid.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years old.

* This i is for h hold use only.

PARTS DESCRIPTION

1. Yoghurt pot with lid 2

2. Lid f

3. Indication light L A &

4. Base

5. Bowl ‘/,- 1
5

BEFORE THE FIRST USE

* Takethe appli and ies out of the box. Remove the stickers, protective foil or
plastic from the device.
Place the device onaflat stable surface and ensure aminimum of 10 cm. free space

d the device. This device is not suitable forinstallation in a cabinet or for outside use.
* Putthe power cableinto the socket. (Note: Make sure the voltage whichisindicated on the
device matches thelocal voltage before ting the device. 220-240V~50/60HZ,20W)

* Before first use,clean the pots and their lids in hot, soapy water. Rinse and dry. To prepare
the pots of the yoghurt maker, youwill need onelitre of milk and ayoghurt bacillus. * During
the first use there may be some smoke and smell. This is normal for new heating elements and
will disappear after a short time. Ensure adequate ventilation.
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USE

Choice of milk

Itis best to select whole or semi-skimmed milk which does not need to be boiled (UHT longlife
milk or powdered milk). Untreated or pasteurised milk has to be boiled, then cooled down and
strained to eliminate the skin.

Notes:

* Whole milk makes the yoghurt smoother and gives it more flavour.

* To obtain yoghurts which are more consistent, you may add 2 or 3 tablespoons of powdered
milk to a litre of milk, mixing thoroughly.

¢ It takes 12 hours UHT milk and 8 hour untreated fresh milk to obtain good yoghurts,
depending on the type of milk used.

Choice of bacillus:

* From a natural cial yoghurt (pref y whole) with a use-by date as long as possible.
* From a yoghurt you have made yourself.

* From afreeze-dried bacillus (bought from pharmacies or specialist health food stores.

You will need to prolong the time for first preparation by two hours.

Important: do not use a yoghurt based on your own home-made bacillus more than ten times,
as the yoghurts will not be as good.

Making yoghurts

* Mix a litre of milk with the bacillus very thoroughly.

* Toobtainagoodmixture, beattheyoghurttoturnitintoanice,smoothpasteandthenadd
the milk, continuing to beat at the same time.

* Distribute the mixture among the pot.

* Place the pot, without their lids, in the yoghurt maker.

* Put the lid over the yoghurt maker.

*Plug it in.

* Once the time is up, stop yogurt maker by unplugging it.

Notes:
* Never move the yoghurt maker when it is in use.
* Avoid locati bject to vibrati or exposed to dr

* Preparation will be speeded up by gently heating the m‘i'lk (37to40°C).
Keeping Fresh

The fermented yogurt is finished at room temp for 1-2 hours The refngerahon time for
theyogurt shall notbe more than 7 days. Itis dto theyogurt within3
days: the activation of lactobacillus is the highest in this period. You can enjoy the yogurt after

flavoring with fruit juice, honey, etc. as you like.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the appli before cleaning it. Never immerse the appliance in water. Wipe
it with a damp cloth and hot, soapy water, rinse and dry. Don’t brush the item with aggressive
detergents, hard brush, and stainless steel ball, etc. The pot and lid of the yoghurt maker are
dishwasher save. When the products are not used for along time, please clean and pack it into

box, and put in a clean and dry place.

\ .~ GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE ENVIRONMENT
This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its durability, but must be

taken to a central point for the recycling of electric and This symbol

\ on the i { manual and ing puts your ion to this important issue. The
ialsusedin this i led. By i i y il

to foment the protection of our environment. Ask your rlocal ities for i i ing the

point of recollection.
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Sivousig lesinstructions de sécurité,le fabricantne sauraitétretenuresponsable des
dommages.
Silecordond’ali tation est end gé, il doit étre remg é parlefabricant, son

réparateur ou des personnes qualifiées afin d’éviter tout risque.

Nedéplacezjamais ’appareil entirant surle cordon et veilleza ce que ce dernierne soit pas
entortillé.

L’appareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

Nelaissez jamais Iedlsposmfsans surveillance s’il est té alali tation
Cetappareil est uniq t tiné a des utilisati d iq et tdansle
but pour lequel il est fabriqué.

L’appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans sous supemslon continue. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé pardes p dontles capacité ysiq! sensorielles ou mentales
sontréduites ou manquant d’expérience etde connalssance, sauf sielles sont surveillées
ousiellesont regu desinstructions pour utilisercetappareil entoute sécuritéenétant

tes des dangers liés. Les enf: ne doi paspueravecl’apparell Maintenez
Pappareil et soncordond’ali ionhorsdeportéedes insde8ans.Le
nettoyage etla maintenance utilisateur ne doivent pas étre confiés a des enfants sauf s’ils

ont 8 ans ou plus et sont sous surveillance.

Afinde vous éviter un choc électrique, n’immergez pas le cordon, la prise ou 'appareil
dans de I’eau ou autre liquide .

Maintenez I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de
8 ans.

Cet appareil est d

45 d : - ¢

q q

éaun g

PARTS DESCRIPTION

aRLONS

. Pot de yaourt aveccouvercle

2
. Couvercle
AT f
Voyant 1 = 4
. Base 1
Bol

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortezl’appareil etlesaccessoires hors delaboite. Retirezles autocollants, le film
protecteur ou le plastique de Pappareil.

Mettez 'appareil sur une surface stable plate et assurez un dégagement tout autour de
Pappareil d’aumoins 10 cm. Cet appareil ne convient pas auneinstallationdans

une armoire ou a un usage a ’extérieur.

Branchezlecordon d’alimentationalaprise. (Remarque:Veillezace quelatension
indiquée sur ’appareil corresponde a celle du secteur local avant de connecter I’appareil

220V-240V 50Hz, 20W) Avantla premiere utilisation, nettoyezles pots etles couverclesavec de
Peau chaudesavonneuse. Rincez et séchez. Pour préparer les yaourts, vous aurez besoin d’un
litre de lait et de ferment lactique.

a



KYM 7205Mode d’emploi

Choix du lait

1l est préférable de choisir du lait entier ou demi-écrémé qui n’a pas besoin d’étre bouilli (lait
UHT longlife ou lait en poudre). Le lait non traité ou pasteurisé doit étre bouilli, puis refroidi et
filtré pour éliminer la peau.

Remarques:
« Le lait entier assouplit le yaourt et lui donne plus de gout
* Pour obtenir des yaourts plus i , VOUS p jouter 2 ou 3 cuillerées a soupe de

lait en poudre a un litre de lait en mélangeant bien.

* Il faut 12 heures de lait UHT et 8 heures de lait frais non traité pour obtenir de bons yaourts,
en fonction du type de lait utilisé.

Choix du ferment

+ A partir d’un yaourt naturel (de p!
aussi longue quepossible.

+ A partir d’'un yaourt que vous avez préparé vous-méme.

+ A partir d’un bacille lyophilisé (acheté dans des pharmacies ou des magasins spécialisés
d’aliments de santé.)

Vous devrez prolonger le temps de premiére préparation de deux heures.
Important: ne pas utiliser un yaourt a base de votre propre bacille fait maison plus de dix fois,
car les yaourts ne seront pas aussi bons.

Préparation des yaourts

* Mélangez soigneusement un litre de lait avec le bacille.

* Pour obtenirunbonmélange, battezleyaourt pourle transformer enunebelle patelisse,
puis ajoutez le lait en continuant de battre en méme temps.

* Répartissez le mélange dans le pot.

* Placez le pot, sans leurs couvercles, dans la yaourtiére.

* Placez le couvercle sur la yaourtiére et branchez-le.

* Appuyez surle bouton de demarrage

* Une fois le t
Remarques:
* Ne déplacez jamais la yaourtiére en cours d’utilisation.

+ Evitez les emplacements soumis a des vibrations ou exposés aux courants d’air.

* Lapréparation sera accélérée en chauffant doucementlelait (37 a40°C).

Garder au frais

Le yogourt fermenté est fini a la température t 1-2 heures. La durée de
réfrigération duyogourt ne doit pas dépasser 7 jours. ll estr déde le
yogourt dans les 3 jours: Pactivation de lactobacillus est la plus élevée de cette période. Vous
pouvezdégusterle yogourt aprés avoiraromatisé a votre guise avec dujus de fruit, du miel, etc.

entier) cial avec une date de péremption

la yaourtiére en retirant la fiche de la prise.

il 9

hiant d

Débranchez toujours appareil avant de le nettoyer. Ne plongez jamais 'appareil dans I'eau.
Essuyez-le avec un chiffon humide et de ’'eau chaud , rincez et séchez. Ne pas
brosser article avec des détergents agressifs, une brosse dure, une bille en acierinoxydable,
etc. Le potetle couvercle delayaourtiére sont cus pourlelav lle. Lorsque les
produits ne sont pas utilisés pendant une longue période, veuillez le nettoyer et ’emballer
dans une boite, puis le placer dans un endroit propre et sec.

DIRECTIVES POUR LA PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

N Cet apparell ne doit pas étre jeté aux ordures menageres a Iaf'n desa duree de vie, mais doit étre
Ce

rendu a un centre de d’app eteé sur

P © ™ L ti 'emploietl’ tirent i wsu]et important. Composants
— u!lllses dans cet appareil sont En les appareil Usagés, vous contribuez
a un apport important a la p ion de notre Adi vous aux autorités locales

pour des renseignements ‘concernant le centre de recyclage.

5
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VEILIGHEID

* Defabrikantis niet aansprakelijk voor schade voortvioeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Alshetnetsnoerbeschadigdis, moet hetwordenvervangendoor defabrikant, de

onderhoudsmonteur van de fabrikant of door personen met een soortgelijke kwalificatie

om gevaar tevoorkomen.

Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer te trekken. Zorg ervoor dat het snoer

nergens in verstrikt kanraken.

Het apparaat moet op een stabiele, viakke ondergrond worden geplaatst.

* Degebruiker mag het apparaat niet onbeheerd achterlaten de zichin het
stopcontact bevmdt.
* Ditapp tis itend voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar het voor

bestemd is.

Ditapparaatmagnietwordengebruikt door kinderenvan Otot 8jaar. Ditapparaat kan
worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder, mits zij continu onder toezicht staan.
Ditapparaat kan worden gebruikt door p me: verminderde g Iuke, i glijke
of mentalevermogens ofgebrek aanervaring ofk is, mits zijondert: ht of
instructies krijgen over hoe het apparaat opeen velllge manler kan worden gebrmkt alsook
degevarenbegrijpendi thetgebruik enmogennietmethet
apparaat spelen. Houd het apparaat en het netsnoer buiten berelk van kinderen jonger dan
8 jaar. Laat reiniging en onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij ze ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan.

Dompel het snoer, de stekker of het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voork

* Houdhetapparaatenhetnetsnoerbuitenbereikvankinderenjongerdan 8jaar.

« Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

ONDERDELENBESCHRIJVING

1. Yoghurt potje met deksel 2
2. Deksel 1 AT /‘
3. Indicatielampje = >
4. Basis
5. Kom -

5

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Haalhetapparaat ende accessoires uitde doos. Verwijder de stickers, de beschermfolie

of het plastic van het apparaat.

Plaats het apparaat op een viakke, stabiele ondergrond. Zorg voor minimaal 10 cm vrije
ruimterondom het apparaat. Dit apparaatis niet geschikt voorinbouw of gebruik
buitenshuis.

Sluit de voedingskabel aan op het stopcontact. (Let op: Zorg er voor het aanslulten van het
apparaatvoordathetop hetapparaat geg g komtmetderp lijke
netspanning. 220V-240V 50Hz, 20W)

Voor het eerste gebruik, dient u de potjes en de deksels in een sopje af te wassen. Daarna
afspoelen en afdrogen. Deze delen zijn tevens afwasmachine bestendig. Voor de bereiding van
de potjes yoghurt hebt u een liter melk en een stof die gisting veroorzaakt nodig.

6
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Keuze van de melk
Hetis het beste om hele of halfvolle melk te selecteren die niet hoeft te worden gekookt (UHT-
longlife-melk of poedermelk). Onbehandelde of gepasteuriseerde melk moet worden gekookt,

vervolg worden afgekoeld en gesp om de huid te verwijderen.
Opmerkingen:

* Volle melk maakt de yoghurt gladder en geeft hem meer smaak.

* Omyoghurts te verkrijgen die consistenterzijn, kunt u 2 of 3 eetlepel Ikpoeder t ']

aan een liter melk, grondig mengen.

* Hetkost12 uur UHT-melk en 8 uur onbehandelde verse melk om goede yoghurt te verkrijgen,
afhankelijk van het type melk dat wordt gebruikt.

Keuze van de stof die de gisting veroorzaakt

* Van een natuurlijke commerciéle yoghurt (bij voorkeur heel) met een houdbaarheidsdatum
zo lang mogelijk.

* Van een yoghurt die u zelf hebt gemaakt.

* Van een gevriesdroogde bacillus (gekocht bij apotheken of gespeciali de natuurvoeding
winkels.

U moet de tijd voor de eerste voorbereiding met twee uur verlengen.

Belangrijk: gebruik meer dan tien keer geen yoghurt op basis van je eigen zelfgemaakte bacillus,
omdat de yoghurt niet zo goed zal zijn.

Het maken van yoghurt

* Meng een liter melk heel goed met de bacillus.

* Om een goed mengsel te verkrijgen, slaje de yoghurt om tot een mooie, zachte pasta en voeg
je de melk toe, terwijl je tegelijkertijd blijft kloppen.

* Verdeel het mengsel over de pot.

* Plaats de pot, deksel, indey ,
* Plaats het deksel op de yoghurt

* Doe de stekker in het stopcontact.
* Stop de yoghurtmaker door ck uit het stop te halen als de tijd omis.
Opmerkingen:

* Verplaats de yoghurtmaker nooit wanneer deze in gebruik is.

* Vermijd locaties die onderhevigzijn aantrillingen of worden blootgesteld aan tocht.

* Debereiding wordt versneld door de melk zachtjes te verwarmen (37 tot 40 ° C).

Fris houden

De gefermenteerde yoghurt wordt 1-2 uur bij kamertemperatuur gedroogd. De koeltijd voor de
yoghurt mag niet meer dan 7 dagen zijn. Het wordt aanbevolen om de yoghurt binnen 3 dagen
te gebruiken: de activatie van lactobacillusis het hoogst in deze periode. Je kunt genieten van
deyoghurtnahetopsmaakbrengen metvruchtensap, honing, enz. Zoals je wilt.

Haal altijd de stekker uit het st: tact dat u het sch: kt. D | het apparaat
nooit onder in water. Veeg het af met een vochtige doek en heet zeepsop, spoel het af en laat
het drogen. Borstel het product niet met agressi delen, harde borstel en
roestvrijstalenkogel, enz. De potenhetdekselvande yoghurtmakerzijn vaatwasserbestendig.
Wanneer de producten gedurende lange tijd niet worden gebruikt, reinig en verpak deze dan
in een doos en bewaar deze op een schone en droge plaats.

AANWIJZINGEN TER BESCHERMING VAN HET MILIEU

—  Dit product mag aan het einde van zijn niet bij het i worden N
maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebrulkvan i en
/ . te worden Het sy | op artlkel, [:] ijzing en verpakking aﬂendeert u hlerop
mmmm De gebruikte g zij ik. Met het hergebruik van gebruikte apparaten of

zijn
gronds!offen levertueen belangruke hudrage aan de bescherming van ons milieu.

7
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SICHERHEIT

« Beimlgnorieren der Sicherheitshinweise kann derHerstellernicht fiir Schaden haftbar
gemacht werden.

Istdas Netzkabel beschadigt, muss es vom Hersteller, dem Kundendienst oder dhnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Bewegen Sie das Gerat niemals durchZiehen am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickelt.

Das Gerat muss auf einer Flache platziert werden.

* DasGeratdarfnicht unbeaufsnchtlgt bleiben, wahrend esamNetz angeschlossenist.
Dieses Gerat darf nur fiir den Haushaltsgebrauch und nur fiir den Zweck benutzt werden,
fiir den es hergestellt wurde.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern bis zu 8 Jahren verwendet werden. Dleses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie dabei k inuierlich b

werden. Dieses Gerit darf von Personen mit eingeschréankten korperlict sensorlschen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaulsn‘.hhgt oder iiber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und di ver Gefahrenv denhaben. Kinder
dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Reini und War beiten
diirfen nicht von Kindern vorgenommen werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 und werden
beaufsichtigt.

Tauchen Sie zum Schutz vor einem Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

Halten Sie das Geratund sein Anschlusskabel auierhalb der Rei ite von Kindern unter
8 Jahren.

* Dieses Geratist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt.

TEILEBESCHREIBUNG

1. Joghurtbecher mit Deckel 2
2. Deckel 1 & }‘
3. Kontrollleuchte =
4. Basis i
5. Joghurtschale -

5

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

* Nehmen Sie das Gerat und das Zubehor aus der Verpackung. Entfernen Sie die Aufkleber,
die Schutzfolie oder das Plastik vom Gerat.

¢+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie einen Abstand von
mindestens 10 cm um das Gerat herum ein. Dieses Gerat ist nicht fiir den Anschluss oder
die Verwendung in einem Schrank oderim Frelen geeignet.

* Verbinden Sie das Netzkabel mitder Steckd (H is: Stellen Sie vordem Anschlief
des Geritssicher, dassdle aufdem Geratang Net gmitder
ortlichen S g uiber S g: 220V-240V 50Hz, ZOW)

Vor dem ersten Gebrauch die Napfe und deren Deckel in heifiem Seif h

hlieBend abspiilen und abtrock Fur die Vorbereltung der Napfe des Joghurtmachers

werden ein Liter Mllch und ein Jogt fum g
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Milch

Wahlen Sie am besten Vollmilch oder tellentrahmte Milch, die nicht gekocht werden muss
(UHT Longlife-Milch oder Milchp ). L delte oder p isierte Milch muss gekocht,
abgekiihlt und durch ein Sieb von der Haut befreit werden.

Anmerkungen

Vv i macht den ghurt gesct idiger und verleihtihm mehr Geschmack.

* Umeinengleich en Joghurt zu ert ko Sie 2 oder 3 Essloffel Milchpulver zu

einem ther Milch geben und griindlich mischen.

* Je nach ver deter Milchart den 12 Stunden UHT-Milch und 8 Stunden unbehandelte
Frischmilch benétigt, um einen guten Joghurt zu erhalten.

Joghurtbakterien

* Aus einem natiirlichen k liblick Joghurt (vorzug ise ganz) mit einem moéglichst
langen Verfallsdatum.

* Aus einem Joghurt, den Sie selbst gemacht haben.

* Aus einem gefrierg, K Bacillus (in Apotheken oder Reformhéusern gekauft).
Siemiissendie Zeit fiir die erste Vorbereitung umzwei Stundenverlangern.

Wichtig: Verwenden Sie einen Joghurt mit selbstgemachtem Bacillus nicht ofter als zehn Mal, da
der Joghurt sonst nicht so gut ist.

Joghurt herstellen

* Mischen Sie einen Liter Milch sehr griindlich mit dem Bazillus.

* Um eine gute Mischung zu erhal hlagen Sie den Joghurt, um ihn in eine schone, glatte
Paste zu verwandeln, und fiigen Sie dann die Milch hinzu, wobei Sie gleich ig weiter schl

* Verteilen Sie die Mischung im Topf.

« Stellen Sie den Topf ohne Deckel in die Joghurtmaschine.

* S Sie den Deckel auf den Joghurtbereiter und schlieRen Sie ihn an.
* Wenndie Zeit abgelaufenist, stoppen Sie die Joghurt hine, Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

* Anmerkungen:
* Bewegen Sie den Joghurtbereiter niemals, wenn erin Gebrauch ist.

* Vermeiden Sie Orte, die Vibrationen oder Zugluft ausgesetzt sind.

* Die Zubereitung wird durch leichtes Erhitzen der Milch (37 bis 40°C) beschleunigt.
Frisch halten

Derfermentierte Joghurt wird 1-2 St

beiR temy fertiggestellt. Die Kiihlzeit fiir

den Joghurt darfnicht mehr als 7 Tage betragen. Es wird empfohlen, den Joghurt innerhalb von
3 Tagen zu konsumieren: Dle Aktivierung von Lactobacillus ist in di Zeit! am hochst
Sieko denJoghurtg R hdem Sieihn mit Fruchtsaft, Honigusw. gewiirzthaben.

Ziehen Sieimmerden $ aus der S , bevor Sie das Gerat reinigen. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser. Mit einem feuchten Tuch und heifem Sellenwasser abmschen,

bspiilen und trock Bii Sie das Produkt nicht mit aggressiven R In, einer
harlen Biirste und einer Edelstahlkugel usw. Der Topf und der Deckel des Joghurtherstellers
sind spiilmaschinenfest. Wenn die Produkte langere Zeit nicht ver di , reinigen und

verpacken Sie sie bitte in einer Schachtel und legen Sie sie an einen sauberen und trockenen Ort.

-~ UMWELTSCHUTZRICHTLINIEN
4 Dieses gerat darf am ende seiner Iehensdauer nicht im hausmiill entsorgt werden, sondern muss an

einer fiir das g von elektrischen und ...c..
" . abgegeben werden Dieses symbol aufdem ¢ gerat, der i isung und der
mmmm= |enkt ihre auf dlesen ichti fakt. Das bei diesem gerat verwendete material kann
recycled werden. Durch das ate leisten sie einen wichtigen beitrag zum
umweltschutz. Fragen sie ihre rtliche 0 nach infor { uiglich einer
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Manufacturer / Exporter:
BMVA Elektronik San. ve Tic A.§.
Osmangazi Mh, 2644. Sk. No:3/2
Kirag-Esenyurt / Istanbul - TURKEY
export@bmva.com.tr

K1483 (1.20) made in P.R.C.

Importato da /imported by/importé de/
importado de/ importiert aus:
KASANOVA SPA

VIALE MONTEROSA 91- 20862 ARCORE
(MB) ITALY

This device appropriate for regulations
according to Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

Non utilizzare questo dispositivo
' senza prima leggere il manuale.
H Do not operate this device without

g the first.

Questo prodotto & prodotto in
fabbrica naturale.

This product is produced in nature
friendly factory.

Cel

© 2020 BMVA. All rights reserved. Kiwi logo is owned by BMVA and registered. All other trademarks and signs are
property of their owners. BMVA is not responsible for printing and composing mistakes.


mailto:export@bmva.com.tr

