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Thank you for choosing the Tupperware® Micro Rice Maker Large, which allows you to cook
to perfection most types of rice and other grains quickly and easily. Save time and energy by
cooking, serving and storing rice or other grains in the same container.

The unique double cover ensures that any natural foam overflow is collected inside the top
cover’s doughnut-shaped recess and drained back into the cover insert.
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Use a low temperature programme on your dishwasher to save energy and help preserve the environment.

Cooking guidelines (Fig. A)
* Do not exceed the mentioned quantities to prevent boil-over. Respect the maximum fill line.
* When cooking rice, always rinse it unless otherwise stated on the packaging.

* Simply pour the grains and add water. Never add oil, butter or any other fat to the water as it would
damage your product.

* Refer to the drawing on the separator insert for correct assembly. Make sure to place the separator
insert on the base with the 2 small handles side up (1).

» Before closing the cover, make sure the handles of the cover are perfectly aligned with the handles
of the base (2 + Fig. B).

* Press the cover downwards to close (3).

» Allow cooked rice to stand for at least 5 minutes before serving (4).

* To open, push down the handles of the cover while holding both handles of the bowl. Always push
down first on one side, then on the other side (Fig. C).

Timing and water level should be adjusted according to grain type, microwave power setting

and desired moisture.

* We recommend using the Micro Rice Maker Large for no more than the maximum cooking time of
30 min at no more than a maximum 900W.



Cooking time | Grain quantity Water Microwave cooking
on packaging (ml) time at 900W
1259 150ml | 2 portions | 300 to 450
. Add a maximum of
10to 15 250g 350ml | 4 portions | 450 to 550 5 minutes to the cooking
minutes 3759 450ml | 6portions | 600to 900 | ime mentioned on the
rice packaging.
5009 600ml | 8 portions 850 to 1100
Rice
1259 150ml | 2 portions 300 to 550
. Add a maximum of
1610 20 2509 350ml | 4 portions 550 to 750 10 minutes to the
minutes . cooking time mentioned
3759 450ml | 6 portions | 800 to 1000 on the rice packaging.
5009 600ml | 8 portions 950 to 1100
1259 200 2.5 minutes
Couscous* | 4 minutes 2509 350 3 minutes
375¢g 550 3.5 minutes
1259 550
Polenta 8 minutes 2509 900 12 minutes
375g 1300
1259 400
250g 650
Boulgour | 10 minutes 10 minutes
3759 900
5009 1000




Cooking time | Grain quantity Water Microwave cooking
on packaging (ml) time at 900W
1259 300
Pre-
250g 450
cooked 10 minutes 10 minutes
wheat 3759 700
(Ebly)
500g 800
1259 250 13 minutes
2509 500 15 minutes
Quinoa 15 minutes
375¢g 700-800 15 minutes
5009 1100 19 minutes

Adjust microwave cooking time with a few minutes according to personal taste, microwave settings and grain
type. After cooking, allow a standing time of 5 minutes. Pay attention not to exceed the max cooking time in
the microwave of 30 minutes.

*For couscous stir before the 5 minutes standing time.

For best results:
¢ Add cold water.

« If you wish to add salt before cooking, calculate 2 to 4 minutes of additional cooking time for a
teaspoon of salt when the base is filled with 300ml of rice.

« Fluff the rice after cooking with a non-scratching Tupperware utensil.

For your satisfaction and safety, follow these precautions:

¢ Use the cooking guidelines as stated in this leaflet.

* Always wash your new product before first use.

* Make sure that the rice is completely submerged in the water before cooking.

» Always refer to the instruction booklet of your microwave manufacturer for appropriate product
usage. If you have a turntable plate, make sure the Micro Rice Maker Large fits on it AND that the
turntable plate effectively turns.

* Tupperware Micro Rice Maker Large is safe for food temperatures from 0°C to 120°C. Do not use in
the freezer. Do not use to cook foods at higher temperatures.



Do not cook rice or other grains at any time without water.

Do not add any fat or oil in the water or use liquid with fat content such as milk. The Micro Rice
Maker Large is not suitable for making risotto, paella rice, dessert rice or semolina.

Do not use abrasive or sharp utensils.

Do not overfill to avoid boil-over. Respect the maximum fill line. For rice with high starch content, we
recommend cooking smaller quantities.

Always lift off the cover away from you so that the hot steam is directed away from you and doesn’t
burn you.

Contents will be hot after cooking. Use oven gloves when handling.

* To avoid staining, we do not recommend adding saffron, curry or other colouring spices to the rice or
reheating tomato or curry based foods. Staining will not affect the performance of the product and is
not covered by the Tupperware warranty.

* The Micro Rice Maker Large product is for microwave use only; do not use it on the stove top, ina
conventional oven or under the grill.

* Always rinse the container in cold water immediately after use to help prevent strong food smells or

stains. All components are dishwasher safe.

Basic instructions for use are engraved on the inside of the cover and on top of the Insert.

Tupperware Quality Warranty

Tupperware Micro Rice Maker Large has the same Quality Warranty as all Tupperware products
which ensures a replacement of any Tupperware manufactured product that presents any material
or manufacturing defect that occur when using the product according to directions and in normal
domestic use.

www.tupperwarebrands.com



Nous vous remercions d’avoir choisi le Maxi cuiseur a riz micro-ondes, qui vous permet
de cuire a la perfection la plupart des riz ou autres grains, quel que soit leur type, rapidement
et facilement. Economisez du temps et de I'énergie en cuisant, servant et conservant le riz et
autres grains dans un seul et méme récipient.

Son double Couvercle unique permet aux débordements naturels de la vapeur de rester a
l'intérieur du Couvercle (renfoncement en forme d’anneau du couvercle supérieur) et d’étre
acheminés vers I'Insert du Couvercle.
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Utilisez un programme basse température de votre lave-vaisselle afin d’économiser de I'énergie et de préserver 'environnement.

Conseils de cuisson (Fig. A)

* Ne dépassez pas les quantités recommandées pour éviter les débordements. Respectez la
limite de remplissage maximale.

¢ Lorsque vous cuisez du riz, rincez-le toujours, sauf indications contraires sur 'emballage.

* Versez simplement les grains dans le récipient, puis ajoutez de I'eau. N'ajoutez jamais d’huile,
de beurre ou d’autres matieres grasses a I'eau, car cela endommagera votre Produit.

* Pour assembler correctement le Couvercle sur la Base, référez-vous au dessin sur I'Insert.
Veillez a placer I'lnsert sur la Base avec les 2 petites poignées orientées vers le haut (1).

* Avant de refermer le Couvercle, veillez a ce que les poignées du Couvercle soient parfaitement
alignées aux poignées de la Base (2 + Fig. B).

* Appuyez sur le Couvercle pour le refermer (3).

* Laissez reposer le riz pendant au moins 5 minutes avant de servir (4).

* Pour ouvrir, abaissez les poignées du Couvercle, tout en maintenant celles de la Base.
Pressez toujours une Poignée, 'une apres l'autre (Fig. C).

Le temps de cuisson et le niveau d’eau doivent étre adaptés au type de grains, au

paramétrage de la puissance du micro-ondes et a I’humidité souhaitée.

* Nous vous conseillons d'utiliser le Maxi cuiseur a riz micro-ondes pendant maximum 30 min
de cuisson et de ne pas dépasser 900 W maximum.



Temps de Quantité de grains Eau Temps de cuisson au
cuisson indiqué (ml) micro-ondes a 900 W
sur le paquet
1259 150 ml | 2 portions 300 a450
. 5 Ajoutez maximum
10415 minutes 2509 | 350ml | 4portions | 450 a 550 5 minutes au temps de
: 5 cuisson indiqué sur le
3759 | 450ml | 6 portions | 600 a 900 paquet de riz.
5009 600 ml | 8 portions 85041100
Riz
125g | 150 ml | 2 portions | 300 & 550
2509 | 350ml | 4portions | 5504750 %Orfﬁz o DS d
16 & 20 minutes . u'eznau ’emp'ls e
375g |450ml | 6 portions | 80041000 | CUiSson indique surle
paquet de riz.
5009 600 ml | 8 portions 950a1100
1259 200 2.5 minutes
Couscous* | 4 minutes 2509 350 3 minutes
3759 550 3.5 minutes
1259 550
Polenta 8 minutes 2509 900 12 minutes
3759 1300
1259 400
250 g 650
Boulgour | 10 minutes 10 minutes
3759 900
5009 1000




Temps de Quantité de grains Eau Temps de cuisson au
cuisson indiqué (ml) micro-ondes a 900 W
sur le paquet
125¢g 300
- 2509 450
(Béilp;ecun 10 minutes 10 minutes
Y 375g 700
5009 800
1259 250 13 minutes
2509 500 15 minutes
Quinoa 15 minutes
3759 700-800 | 15 minutes
5009 1100 19 minutes

Ajustez le temps de cuisson au micro-ondes de quelques minutes en fonction de vos golts personnels, des
parameétres du micro-ondes et du type de grains. Aprés la cuisson, laissez reposer 5 minutes. Attention a ne
pas dépasser le temps de cuisson maximal de 30 minutes dans le micro-ondes.

*Pour le couscous, mélangez avant les 5 minutes de repos. Ouvrez avec le Couvercle dans le sens opposé a
vous pour éviter de vous brdler.

Pour des résultats optimaux :

* Ajoutez de 'eau froide.

« Si vous souhaitez ajouter du sel avant la cuisson, calculez 2 & 4 minutes de cuisson
supplémentaires pour chaque cuillerée de sel, lorsque la Base contient 300 ml de riz.

* Mélangez le riz apres la cuisson a l'aide d’un ustensile Tupperware qui ne raye pas.

Pour votre satisfaction et votre sécurité, veuillez suivre les précautions suivantes :
* Suivez les instructions de cuisson indiquées dans cette notice.

» Nettoyez toujours votre nouveau Produit avant de I'utiliser pour la premiére fois.

* Assurez-vous que le riz soit complétement immergé dans le liquide avant d’entamer la cuisson.

* Reportez-vous a la notice d'utilisation de votre micro-ondes pour un usage approprié. Si vous
avez une plaque tournante, veillez a ce que le Maxi cuiseur a riz micro-ondes rentre correctement
ET a ce que la plaque tournante puisse tourner convenablement.



Le Maxi cuiseur a riz micro-ondes de Tupperware peut étre utilisé a des températures allant de
0°C a 120 °C. Ne le placez pas au congélateur. Ne I'utilisez pas pour cuire des aliments a haute
température.

Ne cuisez jamais le riz ou d’autres grains sans eau.

N’ajoutez pas de matiére grasse ou d’huile dans I'eau et n'utilisez pas de liquide contenant des
corps gras, comme le lait. Le Maxi cuiseur a riz ne convient pas pour la préparation de risottos,

de paéllas, de desserts a base de riz ou de semoule.

N'utilisez jamais d’ustensiles abrasifs ou pointus.

Ne remplissez pas trop le récipient pour éviter les débordements. Respectez la limite de
remplissage maximale. Pour les riz contenant beaucoup d’amidon, nous vous conseillons de
cuire de plus petites quantités.

Soulevez toujours le Couvercle loin de vous de maniére a éloigner la vapeur chaude et a ne pas
vous brdler.

Le contenu sera trés chaud apres la cuisson. Utilisez des maniques.

Pour éviter toute coloration, il est déconseillé d'utiliser du safran, du curry ou d’autres épices
colorantes dans le riz ou de réchauffer des aliments a base de tomate ou de curry. La coloration
de votre Produit n’affectera pas ses performances et n’est pas couverte par la garantie Tupperware.
Le Maxi cuiseur a riz micro-ondes ne peut étre utilisé qu’au micro-ondes ; ne I'utilisez jamais sur la
cuisiniere, dans un four traditionnel ou sous un gril.

Rincez toujours le récipient a I'eau froide immédiatement aprés usage afin d’éviter les mauvaises
odeurs et les taches. Tous les éléments peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Les instructions d'utilisation de base sont gravées a l'intérieur du Couvercle et au-dessus de I'Insert.

Garantie de qualité Tupperware

Le Maxi cuiseur a riz micro-ondes Tupperware bénéficie de la méme garantie de qualité que tous les
Produits Tupperware et couvre le remplacement de tout Produit fabriqué par Tupperware Tupperware,
s'il présente le moindre défaut de fabrication ou des matériaux, lorsqu'il est utilisé conformément aux
instructions et dans le cadre d’'un usage domestique normal.

www.tupperware.fr
www.tupperware.be
www.tupperware.ch



Vielen Dank, dass sich Sie sich fiur den Tupperware® GroBen Reis-Meister entschieden
haben. Mit ihm werden Reis oder andere Getreidesorten einfach und sorglos in der Mikrowelle
zubereitet. Durch das Kochen, Servieren und Frischhalten von Reis und anderem Getreide in
einem einzigen Behélter sparen Sie Zeit und Energie.

Die spezielle doppelte Abdeckung stellt sicher, dass der aufsteigende natirliche Kochschaum
in der Vertiefung des Deckels gesammelt und in den Inneneinsatz zurtickgefiihrt wird.
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Sie sparen Energie und schonen die Umwelt, wenn Sie an Ihrer Spiilmaschine ein Niedrigtemperaturprogramm wéhlen.

Koch- und Montageanleitung (Abb. A)

Uberschreiten Sie nicht die Mengenangaben, um ein Uberkochen zu vermeiden. Beachten

Sie die Markierung fiir die maximale Fiillh6he.

Es ist empfehlenswert, den Reis zu waschen, sofern nichts anderes auf der Verpackung

angegeben ist.

Fiillen Sie einfach den Reis oder das Getreide ein und geben dann Wasser hinzu. Fiigen Sie dem

Wasser kein Ol, keine Butter oder andere Fette hinzu, da dies zur Beschadigung lhres Produkts

flhren kénnte.

Die korrekte Reihenfolge der einzelnen Produktteile finden Sie als lllustration auf dem Inneneinsatz.

Setzen Sie diesen zuerst mit den zwei kleinen Griffen nach oben auf den Behalter (1).

Stellen Sie vor dem VerschlieBen sicher, dass die Griffe von Deckel und Behélter (ibereinander

liegen (2 + Abb. B).

Driicken Sie den Deckel zum VerschlieBen nach unten auf den Behalter, bis er hérbar einrastet (3).

Kochen Sie Reis oder Getreide laut der Angaben in der nachfolgenden Tabelle in der Mikrowelle.

Lassen Sie den fertigen Reis mindestens 5 Minuten ruhen, bevor Sie ihn servieren (4).

Zum Offnen erst auf der einen Seite die Griffe von Deckel und Behalter komplett zusammendriicken

und dann auf der anderen Seite (Abb. C).

Kochdauer und Wasserhohe sollten je nach Getreidesorte, eingestellter Mikrowellenleistung

und gewiinschtem Gargrad gewahlt werden.

* Wir empfehlen, den GroBen Reis-Meister flir die Zubereitung nicht Ianger als maximal 30 Min. bei
maximal 900 W in der Mikrowelle zu nutzen.



Auf der Getreidemenge Wasser Mikrowellenkoch-
Verpackung (ml) dauer bei 900 W
angegebene
Kochdauer
125g | 150ml | 2 Portionen | 300 bis 450
Die auf der
250g | 350ml | 4 Portionen | 450 bis 550 | Reispackung
10 bis 15 Minuten angegebene
3759 450 ml | 6 Portionen | 600 bis 900 | Kochzeit um maximal
5 Minuten erhéhen.
500g | 600ml |8 Portionen | 850 bis 1100
Reis
1259 150 ml | 2 Portionen | 300 bis 550
Die auf der
250g | 350ml |4 Portionen | 550 bis 750 | Reispackung
16 bis 20 Minuten angegebene
3759 | 450ml | 6 Portionen | 800 bis 1000 | Kochzeit um maximal
10 Minuten erhéhen.
5009 600 ml | 8 Portionen | 950 bis 1100
1259 200 2.5 Minuten
Couscous* | 4 Minuten 2509 350 3 Minuten
3759 550 3.5 Minuten
125¢g 550
Polenta 8 Minuten 2509 900 12 Minuten
3759 1300
125¢g 400
2509 650
Bulgur 10 Minuten 10 Minuten
3759 900
5009 1000




Auf der Getreidemenge Wasser Mikrowellenkoch-
Verpackung (ml) dauer bei 900 W
angegebene
Kochdauer
125¢g 300
Vorgegar- 2509 450
ter Weizen | 10 Minuten 10 Minuten
(Ebly) 3759 700
500 g 800
1259 250 13 Minuten
2509 500 15 Minuten
Quinoa 15 Minuten
3759 700-800 15 Minuten
5009 1100 19 Minuten

Passen Sie die Kochdauer je nach persénlichem Geschmack, Mikrowelleneinstellungen und Getreidesorte an.
Lassen Sie den Reis oder das Getreide nach dem Kochen 5 Minuten ziehen. Achten Sie darauf, die maximale
Kochdauer in der Mikrowelle von 30 Minuten nicht zu Uberschreiten. Nicht weniger als 125 g kochen.
*Couscous vor den 5 Minuten Stehzeit umrihren.

So erzielen Sie optimale Ergebnisse:

* Geben Sie kaltes Wasser hinzu.

* Bei Zugabe von Salz verléngert sich die Kochzeit um 2 bis 4 Minuten pro Teeléffel Salz bei einer
mit 300 ml Reis geflillten Schissel.

* Lockern Sie den fertigen Reis mit einem Tupperware-Kiichenhelfer aus Kunststoff.

Beachten Sie fiir Ihre Sicherheit und Zufriedenheit bitte die folgenden Hinweise:
* Nutzen Sie die auf diesem Faltblatt angegebene Kochanleitung.

¢ Das Produkt sollte vor der ersten Verwendung gespuilt werden.

* Stellen Sie sicher, dass der Reis vor dem Kochen komplett mit Fliissigkeit bedeckt ist.

* Halten Sie sich firr eine produktgerechte Nutzung immer an die Bedienungsanleitung des
Mikrowellenherstellers. Hat Ihre Mikrowelle einen Drehteller, so stellen Sie sicher, dass der GroBe
Reis-Meister fiir die Mikrowelle auf die Platte passt UND sich der Drehteller normal dreht.



Der GroBe Reis-Meister ist temperaturbestandig von 0 °C bis +120 °C. Kochen oder erwarmen

Sie keine Speisen auf hdheren Temperaturen. Das Produkt ist nicht zum Einfrieren geeignet.
Kochen Sie Reis oder andere Getreidesorten niemals ohne Wasser.

Geben Sie dem Wasser kein Fett, Ol oder fetthaltige Fliissigkeiten wie z. B. Milch bei. Der GroBe
Reis-Meister eignet sich nicht fiir die Zubereitung von Risotto, Paella-Reis, Dessertreis oder Grief3.
Verwenden Sie keine kratzenden, scharfkantigen oder scheuernden Kiichenutensilien.

Beachten Sie die Markierung fiir die maximale Fiillhéhe, so vermeiden Sie ein Uberkochen.

Fur Reis mit hohem Stérkegehalt empfehlen wir, kleinere Mengen zu kochen.

Den Deckel bitte so 6ffnen, dass der heiBe Dampf von lhnen weggelenkt wird.

Der Inhalt ist nach dem Kochen heif3. Benutzen Sie bitte Topfhandschuhe.

Zum Vermeiden méglicher Verfarbungen empfehlen wir keinen Safran, Curry oder andere farbende
Gewilrze beizugeben und keinen Reis und kein Getreide mit Sauce, wie Tomaten- oder Currysauce,
zu erwarmen. Verfarbungen beeintrachtigen nicht die Leistung des Produkts und fallen nicht unter
die Tupperware-Garantie.

Dieses Produkt ist ausschlieB3lich fir die Verwendung in der Mikrowelle vorgesehen. Verwenden
Sie es nicht auf dem Herd, im Backofen oder auf bzw. unter dem Giill. Stellen Sie bei Mikrowellen-
Kombigeréten mit Backofen sicher, dass sich das Programm fiir Backofen oder Girill nicht
automatisch aktiviert.

Spllen Sie den Behélter nach der Verwendung mit kaltem Wasser aus, um intensive Speisegeriiche
oder Verfarbungen zu minimieren. Anschlieend spiilen Sie das Produkt auf herkémmliche Weise.
Alle Teile sind spulmaschinenbestandig.

Die grundlegenden Gebrauchshinweise sind auf der Innenseite des Deckels und auf dem
Inneneinsatz eingeprégt.

Tupperware-Garantie

Der Tupperware® GroBe Reis-Meister unterliegt der Tupperware-Garantie (Deutschland). In Osterreich
und der Schweiz gilt die zeitlich nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie. Produkte bzw. Einzelteile

mit Materialfehlern oder Fabrikationsméngeln kénnen Sie mit Hilfe lhres PartyManagers jederzeit

im Rahmen dieser Garantie unter Vorlage |hres vollstandig ausgefiliten Bestellscheins kostenlos
ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch



Wij willen u bedanken voor de aankoop van de Tupperware® Maxi Graankoker, de perfecte
oplossing om snel, gemakkelijk en zonder te knoeien de meeste rijst- en andere graansoorten
te bereiden. Bespaar tijd en energie door de rijst of andere graansoorten in dezelfde pan te
koken, serveren en bewaren.

Het unieke dubbele deksel garandeert dat de natuurlijke schuimvorming door het overkoken
wordt opgevangen in het bovenste deksel met donutvormige uitsparing en dat dit schuim
weer in het inzetstuk van het deksel wordt afgevoerd.
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Gebruik voor uw vaatwasser een programma op lage temperatuur om energie te besparen en het milieu te beschermen.

Kookinstructies (afb. A)

* Doe de Graankoker niet te vol, om te voorkomen dat hij overkookt.
Overschrijd de maatstreep niet.

Spoel de rijst voor het koken, tenzij anders vermeld op de verpakking.

Doe de korrels in de Graankoker en voeg water toe. Voeg geen olie, boter of andere vetstof toe aan
het water, want hierdoor kan uw product beschadigd raken.

Zie de tekening op het afscheidingsstuk voor een juiste montage. Denk eraan dat u het
afscheidingsstuk op de basis plaatst met de 2 kleine handvatten naar boven (1).

Voordat u het deksel sluit, moet u ervoor zorgen dat de handvatten van het deksel perfect in lijn
liggen met de handvatten van de basis (2 + afb. B).

Druk het deksel omlaag om te sluiten (3).

Laat de gekookte rijst ten minste 5 minuten staan voordat u hem serveert (4).

* Om te openen drukt u de handvatten van het deksel omlaag terwijl u beide handvatten van de kom
vasthoudt. Druk altijd eerst aan de ene en vervolgens aan de andere kant (afb. C).

De kooktijd en het waterniveau moeten worden aangepast aan de rijst- of graansoort, het

vermogen van de magnetron en de gewenste vochtigheid.

¢ We raden aan om de Maxi Graankoker niet langer te gebruiken dan de maximale bereidingstijd van

30 min. bij maximaal 900 W.



Kooktijd op de | Hoeveelheid rijst Water Kooktijd in de
verpakking (ml) magnetron bij 900 W
125g | 150ml | 2 porties 300 tot 450
Tel maximaal
250g |350ml |4 porties 450tot 550 | 5 minuten op bij de
10 tot 15 minuten bereidingstijd die op
3759 450 ml | 6 porties 600 tot 900 | de verpakking van de
rijst wordt vermeld.
5009 600 ml | 8 porties 850 tot 1100
Rijst
1259 150 ml | 2 porties 300 tot 550
Tel maximaal
2509 350 ml | 4 porties 550 tot 750 10 minuten op bij de
16 tot 20 minuten bereidingstijd die op
3759 | 450ml | 6 porties 800 tot 1000 | de verpakking van de
rijst wordt vermeld.
5009 600 ml | 8 porties 950 tot 1100
1259 200 2.5 minuten
Couscous* | 4 minuten 2509 350 3 minuten
3759 550 3.5 minuten
125¢g 550
Polenta 8 minuten 2509 900 12 minuten
3759 1300
125¢g 400
2509 650
Bulgur 10 minuten 10 minuten
3759 900
5009 1000




Kooktijd op de | Hoeveelheid rijst Water Kooktijd in de
verpakking (ml) magnetron bij 900 W
1259 300
Voorge-
kookte ' 2509 450 )
10 minuten 10 minuten
tarwe 375¢g 700
(Ebly)
5009 800
125¢g 250 13 minutes
2509 500 15 minutes
Quinoa 15 minuten
3759 700-800 15 minutes
5009 1100 19 minutes

Pas de kooktijd voor de magnetron met een paar minuten aan naar gelang uw persoonlijke smaak, het
vermogen van de magnetron en de rijst- of graansoort. Houd na het koken een rusttijd van 5 minuten aan.
Denk eraan de maximale bereidingstijd van 30 minuten in de magnetron niet te overschrijden.
*Couscous doorroeren véér de 5 minuten rusttijd.

Voor de beste resultaten
¢ Voeg koud water toe.

* Als u zout wilt toevoegen voordat u de rijst kookt, reken dan 2 tot 4 minuten extra bereidingstijd voor
een theelepel zout wanneer de Graankoker gevuld is met 300 ml rijst.

* Roer na het koken voorzichtig in de rijst met keukengerei van Tupperware dat geen krassen maakt.

Lees deze voorzorgsmaatregelen voor uw veiligheid aandachtig door.
¢ Respecteer de bereidingsrichtlijnen in deze handleiding.

¢ Was uw product altijd af voordat u het voor het eerst gebruikt.

¢ Zorg dat de rijst helemaal in water is ondergedompeld voordat u hem kookt.

* Raadpleeg altijd het instructieboekje van uw magnetronproducent voor het juiste gebruik van het
product. Als u een draaiplateau hebt, controleer dan of de Maxi Graankoker daarop past EN of het
draaiplateau goed ronddraait.

¢ De Tupperware Maxi Graankoker is veilig voor voedseltemperaturen van 0-120 °C.

U mag hem niet gebruiken in de diepvriezer. Gebruik hem niet om voedsel op hogere
temperaturen te koken.



Kook in geen geval rijst of andere graankorrels zonder water.

Voeg geen vetstof of olie toe aan het water of gebruik geen vloeistof die vet bevat, zoals melk.

De Graankoker is niet geschikt om risotto, paellarijst, dessertrijst of griesmeel te bereiden.
Gebruik geen schurend of scherp keukengerei.

Doe hem niet te vol, om te voorkomen dat hij overkookt. Overschrijd de maximale vullijn niet.

Voor rijst die veel zetmeel bevat, raden we aan om kleinere porties te koken.

Beweeg het deksel altijd van u af. Zo is de hete stoom van u af gericht en kunt u zich daar niet

aan verbranden.

De inhoud is heet na het kookproces. Gebruik ovenwanten om de Graankoker vast te houden.

Om vlekken te vermijden, raden wij u aan om geen saffraan, curry of andere kleurende kruiden
aan de rijst toe te voegen en om gerechten op basis van tomaat of curry niet opnieuw te verwarmen.
Die vlekken beinvloeden de prestaties van het product niet, maar vallen niet onder de garantie
van Tupperware.

De Maxi Graankoker mag uitsluitend in de magnetron worden gebruikt. Gebruik hem niet op het
fornuis, in een gewone oven of onder de grill.

Spoel de Graankoker altijd onmiddellijk na gebruik in koud water om sterke geuren of hardnekkige
vlekken te vermijden. Alle onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

De basisvoorschriften voor gebruik zijn aan de binnenkant van het deksel en aan de bovenkant
van het inzetstuk gegraveerd.

Tupperware-kwaliteitsgarantie

De Tupperware® Maxi Graankoker valt onder dezelfde kwaliteitsgarantie als alle
Tupperware-producten. Dit garandeert dat u een nieuw product krijgt als het oude product een
productie- of materiaalfout vertoont tijdens normaal gebruik thuis.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be



Grazie per aver scelto Cuoci Riso Giga Tupperware®, 'unico che permette di cuocere alla
perfezione in modo rapido e semplice la maggior parte delle varieta di riso ed altri cereali.
Risparmia tempo ed energia cuocendo, servendo e conservando il riso e gli altri cereali nello
stesso contenitore.

Lesclusivo doppio sigillo fa si che la schiuma che si forma naturalmente durante la cottura
venga raccolta nell’avvallamento presente sul sigillo esterno per essere poi convogliata
nellinserto del sigillo stesso.
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Durante il lavaggio in lavastoviglie, scegliere un programma a bassa temperatura per risparmiare energia e contribuire alla tutela
dellambiente.
Istruzioni per la cottura (Fig. A)

Per evitare fuoriuscite, non superare le quantita indicate. Non superare la linea di riempimento
massimo.

Prima della cottura, sciacquare sempre il riso se non diversamente indicato sulla confezione.

Versare i chicchi, quindi aggiungere 'acqua. Non aggiungere all’acqua di cottura olio, burro o altri
alimenti grassi al fine di evitare che il prodotto subisca danni.

Per un corretto assemblaggio del prodotto fare riferimento ai pittogrammi posti sul retro del sigillo
bombato esterno. Posizionare I'inserto separatore sulla base con le 2 piccole maniglie rivolte verso
l'alto (1).

Prima di chiudere il sigillo esterno, controllare che le impugnature siano perfettamente allineate
con quelle della base (2 + Fig. B).

Premere sigillo esterno verso il basso per chiudere (3).

Una volta cotto, lasciar riposare il riso per aimeno 5 minuti prima di servire (4).

Per aprire, premere verso il basso le impugnature del sigillo esterno tenendo anche quelle della
base. Premere sempre prima un lato e poi I'altro (Fig. C).

Regolare il tempo di cottura e il livello dell’acqua in funzione del tipo di chicco, delle
impostazioni del microonde e dell’'umidita desiderata.

* Si consiglia di utilizzare Cuoci Riso Giga senza superare il tempo massimo di cottura di 30 minuti
alla potenza massima di 900 W.



Tempi di cottura | Quantita di riso Acqua Tempo di cottura
indicati sulla o altri cereali (ml) in microonde
confezione a900wW
del riso
125g | 150ml | 2 porzioni Da 300 a 450
Aggiungere al
250g | 350ml | 4 porzioni Da450a550 | massimo 5 minuti
Da 10 a 15 minuti di cottura extra al
3759 | 450ml | 6 porzioni Da600a900 |tempo indicato sulla
confezione.
5009 600 ml | 8 porzioni Da 850 a 1100
Riso
1259 150 ml | 2 porzioni da 300 a 550
Aggiungere al
2509 350 ml | 4 porzioni Da 550 a 750 massimo 10 minuti
Da 16 a 20 minuti di cottura extra al
3759 | 450ml | 6 porzioni Da 800 a 1000 | tempo indicato sulla
confezione.
5009 600 ml | 8 porzioni Da 950 a 1100
1259 200 2.5 minuti
Cuscus* 4 minuti 2509 350 3 minuti
3759 550 3.5 minuti
1259 550
Polenta 8 minuti 2509 900 12 minuti
375¢ 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minuti 10 minuti
3759 900
5009 1000




Tempi di cottura | Quantita di riso Acqua Tempo di cottura
indicati sulla o altri cereali (ml) in microonde
confezione a900wW
del riso
1259 300
Grano 2509 450
precotto 10 minuti 10 minuti
(Ebly) 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minuti
2509 500 15 minuti
Quinoa 15 minuti
3759 700-800 15 minuti
5009 1100 19 minuti

Il tempo di cottura in microonde puo essere regolato in funzione del tipo di chicco, delle impostazioni
del microonde e dell'umidita desiderata. Al termine della cottura, lasciar riposare per almeno 5 minuti.
Non superare il tempo massimo di cottura nel microonde di 30 minuti.

*Mescolare il cuscus prima dei 5 minuti di riposo.

Per risultati ottimali:

¢ Aggiungere acqua fredda.

¢ Prolungare la cottura da 2 a 4 minuti per ogni cucchiaino di sale aggiunto.
¢ Dopo la cottura separare i chicchi con un utensile Tupperware antigraffio.

Indicazioni precauzionali per una maggiore soddisfazione e sicurezza:
¢ Seguire le indicazioni di cottura riportate nel presente opuscolo.

* Lavare il prodotto prima del primo utilizzo.

* Prima della cottura verificare che il riso sia completamente coperto dallacqua.

* Consultare il manuale di istruzioni del microonde per assicurare un uso appropriato del prodotto.
Se il microonde & dotato di un piatto girevole, verificare che le dimensioni siano adatte a Cuoci
Riso Giga affinché possa girare in modo corretto.



* Cuoci Riso Giga ¢ sicuro per alimenti a temperatura compresa tra 0 °C e 120 °C. Non utilizzare
in freezer. Non utilizzare per cuocere cibi a temperature piu elevate.

Non cuocere riso o altri alimenti senza acqua.

Non utilizzare con condimenti grassi. Cuoci Riso Giga non & adatto alla preparazione di risotti,
paella, dessert a base di riso 0 semolino.

Non utilizzare utensili abrasivi o appuntiti.

Non superare le quantita indicate per evitare traboccamenti. Non superare la linea di riempimento
massimo. Se si utilizza riso con elevato contenuto di amido & consigliabile cuocerne quantita ridotte.
Sollevare il sigillo orientandolo verso I'esterno per evitare che il vapore prodotto possa provocare
ustioni.

Dopo la cottura, il contenuto risultera molto caldo. Indossare guanti da forno per maneggiare

Cuoci Riso Giga.

* Per non macchiare Cuoci Riso Giga, si sconsiglia di aggiungere zafferano, curry o altre spezie
coloranti al riso o di scaldare alimenti a base di pomodoro o curry. Eventuali macchie non
compromettono comunque la funzionalita del prodotto, ma sono coperte dalla garanzia Tupperware.
Utilizzare Cuoci Riso Giga esclusivamente nel microonde; non utilizzare sui fornelli, nel forno
tradizionale o sulla griglia.

Per evitare odori sgradevoli o macchie, risciacquare sempre Cuoci Riso Giga in acqua fredda
subito dopo I'uso. Tutti i componenti possono essere lavati in lavastoviglie.

Le istruzioni d’'uso sono impresse all'interno del sigillo esterno e sulla parte superiore di quello
interno.

Garanzia di qualita Tupperware

Cuoci Riso Giga e coperto dalla stessa garanzia di qualita di tutti i prodotti Tupperware, che ne
assicura la sostituzione in caso di difetti riscontrati nel materiale o nella fabbricazione purché il
prodotto stesso sia stato impiegato conformemente alle istruzioni e nel normale uso domestico.

www.tupperware.it
www.tupperware.ch



Gracias por elegir el Micro-Wok de 3 | de Tupperware®, que le permitira cocinar a la
perfeccién la mayoria de tipos de arroz y otros cereales de un modo rapido y sencillo.
Ahorre tiempo y energia al cocinar, servir y almacenar arroz u otros cereales en el mismo
recipiente.

Su exclusiva tapa doble garantiza que cualquier desbordamiento de la espuma quede
recogido en el espacio central de la tapa superior, vaciandose a través de la tapa inferior.
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Utilice un programa de temperatura baja en su lavavajillas para ahorrar electricidad y ayudar a conservar el medio ambiente.

Instrucciones de preparacion (Fig. A)

* No supere las cantidades mencionadas para evitar desbordamientos. Respete la linea de
llenado maximo.

¢ Cuando prepare arroz, aclarelo siempre a menos que se indique lo contrario en el envase.

* Solo tiene que verter el arroz y afiadir agua. No afilada nunca aceite, mantequilla ni ningin otro
tipo de grasa al agua, ya que esto podria dafiar el producto.

* Consulte el dibujo que aparece en la tapa inferior para su correcto montaje. Asegurese de colocar
la tapa inferior sobre la base, con las dos asas pequefias mirando hacia arriba (1).

* Antes de cerrar la tapa, asegurese de que las asas estan perfectamente alineadas con las asas
de la base (2 + Fig. B).

* Presione la tapa hacia abajo para cerrarla (3).

» Una vez cocinado el arroz, dejar reposar durante 5 minutos antes de servirlo (4).

* Para abrir, presione hacia abajo las asas de la tapa mientras sujeta las dos asas del recipiente.
Presione siempre hacia abajo en un lado y después en el otro (Fig. C).

El tiempo y el nivel del agua se deberan ajustar en funcién del tipo de grano, la potencia

del microondas y el nivel de humedad deseado.

* Recomendamos utilizar el Micro-Wok de 3 | durante un tiempo no superior a 30 min con una
potencia maxima de 900 W.



Tiempo de Cantidad de cereal Agua Tiempo de
coccion indicado (ml) coccién en el
en el envase microondas
a900wW
1259 150 ml | 2 raciones | De 300a450 | Aumentarun
maximo de
250g | 350ml | 4raciones | De450a550 | 5 minutos al
De 10 a 15 minutos tiempo de
3759 | 450ml | 6raciones | De 600a900 | coccién indicado
en el paquete
500g | 600ml | 8raciones | De 850a 1100 | de arroz
Arroz
1259 150 ml | 2 raciones | De 300a550 | Aumentarun
maximo de
250g | 350ml | 4raciones | De550a750 | 10 minutos
De 16 a 20 minutos al tiempo de
3759 | 450ml | 6raciones | De 800a 1000 | coccién indicado
en el paquete
5009 600 ml | 8raciones | De 950a 1100 | de arroz
1259 200 2.5 minutos
Cuscus* 4 minutos 2509 350 3 minutos
3759 550 3.5 minutos
1259 550
Polenta 8 minutos 2509 900 12 minutos
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minutos 10 minutos
3759 900
5009 1000




Tiempo de Cantidad de cereal Agua Tiempo de
coccion indicado (ml) coccién en el
en el envase microondas
a900wW
1259 300
Trigo 2509 450
precocinado | 10 minutos 10 minutos
(Ebly) 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minutos
250 g 500 15 minutos
Quinoa 15 minutos
3759 700-800 15 minutos
5009 1100 19 minutos

Ajuste el tiempo de coccion del microondas en intervalos de pocos minutos en funcion de sus gustos
personales, los ajustes del microondas y el tipo de cereal. Tras la coccion, espere 5 minutos. Procure no
superar el tiempo maximo de coccién de 30 minutos en el microondas.

*Para el cuscus, remueva antes del tiempo de espera de 5 minutos.

Para obtener los mejores resultados:
¢ Afada agua fria.

* Sidesea afnadir sal antes de la coccion, calcule de 2 a 4 minutos adicionales por cada
cucharadita de sal cuando la base contenga 300 ml de arroz.

 Alfinalizar la coccion, remover el arroz con un utensilio Tupperware que no produzca arafazos
en la superficie.

Para su satisfaccion y seguridad, siga estas precauciones:

 Utilice las instrucciones de preparacion indicadas en este folleto.

* Lave siempre el producto antes del primer uso.

* Asegurese de que el arroz esta totalmente cubierto con agua antes de iniciar la coccién.

* Recurra siempre al manual de instrucciones de su microondas para utilizarlo de forma adecuada.
Si tiene un plato giratorio, asegurese de que el Micro-Wok de 3 | se adapta al mismo y que gira
correctamente.



El Micro-Wok de 3 | de Tupperware soporta temperaturas de entre 0 °C y 120 °C. No apto para

su uso en el congelador. No lo utilice para cocinar alimentos a temperaturas superiores.

No cocine nunca arroz ni ningun otro cereal sin agua.

No afiada ningun tipo de grasa ni aceite en el agua, ni utilice liquidos que contengan grasas como,
por ejemplo, leche. El Micro-Wok de 3 | no es apto para preparar risottos, paellas, arroz para postres
0 sémola.

No utilice utensilios abrasivos o afilados.

No llene en exceso el recipiente para evitar su desbordamiento. Respete la linea de llenado maximo.
Para arroces con un alto contenido de almidén, recomendamos cocinar cantidades méas pequefas.
Levante siempre la tapa por el lado mas alejado, para evitar que el vapor caliente salga por el otro
lado y le provoque quemaduras.

El contenido del recipiente estara caliente después de su preparacion. Utilice guantes para
manipularlo.

Para evitar la apariciéon de manchas, desaconsejamos el uso de azafran, curry o cualquier otra
especia colorante, asi como recalentar alimentos con tomate o curry. Estas manchas no afectarian
al funcionamiento del producto y no estan cubiertas por la garantia Tupperware.

El Micro-Wok de 3 | solo es apto para microondas; no lo utilice en placas de cocina, en un horno
convencional, ni en una parrilla.

Aclare siempre el recipiente con agua fria inmediatamente después de utilizarlo para evitar la
aparicion de manchas u olores fuertes de comidas. Todos los componentes son aptos para
lavavajillas.

Las instrucciones basicas de uso estan grabadas en el interior de la tapa y en la parte superior

del accesorio.

Garantia de calidad de Tupperware

El Micro-Wok de 3 | ofrece la misma Garantia de Calidad que el resto de los productos Tupperware,
que garantiza la sustitucién del producto en el caso de que presente cualquier defecto de fabricacion
o de material siempre que se haya utilizado segun las indicaciones y con fines domésticos.

www.tupperware.es



Obrigado por escolher o MicroArroz Grande da Tupperware® que lhe permite cozinhar
na perfei¢cdo a maioria dos tipos de arroz e outros graos de uma forma rapida e facil. Poupe
tempo e energia ao cozinhar, servir e guardar o arroz e outros graos no mesmo recipiente.
A tampa dupla exclusiva garante que qualquer subida natural da escuma seja recolhida
dentro da saliéncia da tampa em forma de donut e escoada novamente para dentro do
encarte da tampa.
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Utilize um programa de temperatura baixa na maquina da louga para poupar energia e ajudar a preservar o ambiente.

Orientacoes de cozedura (Fig. A)

N&o exceda as quantidades mencionadas para evitar que a 4gua da cozedura transborde.
Respeite a linha de enchimento maximo.

¢ Ao cozinhar arroz, lave-o sempre, salvo indicacéo em contrario na embalagem.

Basta deitar os gréos e adicionar agua. Nunca adicione 6leo, manteiga ou qualquer outro tipo de
gordura a agua, pois isso danificara o seu produto.

Para uma montagem correta, consulte o desenho da insergdo do separador. Certifique-se de que
coloca a insercdo do separador na base com as 2 pequenas pegas com o rebordo voltado para
cima (1).

Antes de fechar a tampa, certifique-se de que as pegas da tampa estédo perfeitamente alinhadas
com as pegas da base. (2 + Fig. B)

Para fechar, empurre a tampa para baixo (3).

Deixe o arroz cozinhado repousar durante, pelo menos, 5 minutos antes de servir (4).

Para abrir, empurre as pegas da tampa para baixo enquanto segura ambas as pegas da taga.
Empurre sempre um lado primeiro e sé depois o outro (Fig. C).

O tempo de cozedura e o nivel da agua devem ser ajustados de acordo com o tipo de grdo
a cozer, a definicdo da poténcia do micro-ondas e a humidade desejada.

¢ Recomendamos a utilizagdo do MicroArroz Grande durante um tempo de cozedura maximo nao
superior a 30 minutos e a uma poténcia méaxima de 900 W.



Tempo de Quantidade de graos Agua Tempo de cozedura
cozedura na (ml) no micro-ondas
embalagem ago00w
125¢g 150 ml | 2 porgcbes 300 a 450
~ Adicione um maximo de
10815 minutos 2509 | 350ml | 4porcbes | 450 a 550 5 minutos ao tempo de
= cozedura mencionado na
3759 | 450ml | 6 porcdes | 600 a 900 embalagem do arroz.
5009 600 ml | 8 porcoes 850 a 1100
Arroz
1259 150 ml | 2 porgdes 300 a 550
2509 | 350ml |4porcdes | 550a750 fg'rfq'ﬁ]”? i ge
16 a 20 minutos d utos ao gmpg e
375g |450ml | 6porcdes | 800a 1000 | COZeCUramencionado na
embalagem do arroz.
500g |600ml |8porcdes |950a 1100
1259 200 2.5 minutos
Cuscuz* 4 minutos 2509 350 3 minutos
3759 550 3.5 minutos
1259 550
Polenta 8 minutos 250 g 900 12 minutos
3759 1300
1259 400
- 2509 650
'(I'gglm:::()) 10 minutos 10 minutos
9 3759 900
5009 1000




Tempo de Quantidade de graos Agua Tempo de cozedura
cozedura na (ml) no micro-ondas
embalagem ago00w
1259 300
. 250 g 450
Trigo " ;
2 . 10 minutos 10 minutos
pré-cozido 375¢g 700
5009 800
1259 250 13 minutos
2509 500 15 minutos
Quinoa 15 minutos
3759 700-800 | 15 minutos
5009 1100 19 minutos

Ajuste o tempo de cozedura no micro-ondas em alguns minutos de acordo com o seu gosto pessoal,
as definicdes do micro-ondas e o tipo de grao. Depois da cozedura, deixe repousar durante 5 minutos.
Tenha cuidado para néo exceder o tempo de cozedura maximo no micro-ondas, que é de 30 minutos.
*Para os cuscuz, mexa antes de deixar repousar durante 5 minutos.

Para obter os melhores resultados:
¢ Adicione &gua fria.

* Se desejar adicionar sal antes de cozinhar, calcule 2 a 4 minutos de tempo adicional de cozedura
para uma colher de cha de sal quando a base estiver cheia com 300 ml de arroz.

* Solte o arroz depois de cozinhado com um utensilio antirriscos da Tupperware.

Para a sua satisfacdo e seguranca, siga estas precaucoes:

* Siga as orienta¢des de cozedura conforme mencionadas neste folheto.

* Lave sempre 0 seu novo produto antes da primeira utilizagéo.

 Certifique-se de que o arroz esta completamente submerso em agua antes de cozinhar.

» Consulte sempre o manual de instrugdes do fabricante do seu micro-ondas para uma utilizagdo
apropriada. Se possui um prato giratério, certifique-se de que o MicroArroz Grande cabe nele e
de que o prato giratorio gira livremente.



¢ O MicroArroz Grande da Tupperware é seguro para temperaturas de alimentos de 0 °C a 120 °C.
N&o utilize no congelador. N&o utilize para cozinhar alimentos a temperaturas superiores.

Nunca cozinhe arroz ou outros grédos sem agua.

N&o adicione qualquer tipo de gordura na agua nem utilize liquidos com teor de gordura como,
por exemplo, leite. O MicroArroz Grande ndo é adequado para fazer risoto, paelha, arroz doce
ou sémola.

N&o utilize utensilios abrasivos ou afiados.

N&o encha em demasia para evitar que a 4gua da cozedura transborde. Respeite a linha de
enchimento méximo. Para arroz com alto teor de goma, recomendamos cozinhar quantidades
inferiores.

Levante sempre a tampa do lado oposto aquele em que se encontra, para que o vapor seja
direcionado para longe e ndo cause queimaduras.

O contetdo da panela estara quente depois da cozedura. Utilize luvas de cozinha para manusear.
Para evitar a formagdo de manchas, ndo recomendamos que adicione agafrao, caril ou outras
especiarias coloridas ao arroz, nem que reaqueca nele alimentos a base de tomate ou caril. As
manchas n&o afetam o desempenho do produto e ndo estao cobertas pela garantia Tupperware.
O MicroArroz Grande destina-se a ser utilizado apenas no forno de micro-ondas; nao o utilize nos
bicos do fogao, num forno convencional ou na fungéo de grill.

Para ajudar a evitar cheiros fortes ou manchas causados pelos alimentos, passe sempre o
recipiente por agua fria imediatamente depois de o utilizar. Todos os componentes podem ser
lavados na maquina da louga.

* As instrugdes basicas de utilizagéo estdo gravadas no interior da tampa e no cimo do encarte.

Garantia de Qualidade Tupperware

O MicrArroz Grande tem a mesma Garantia de Qualidade de todos os produtos Tupperware, a qual
assegura a substituicdo de qualquer produto Tupperware que apresentar defeitos decorrentes de
falhas de fabrico ou nos materiais, quando o produto é utilizado de acordo com as instru¢des e em
uso doméstico normal.

www.tupperware.pt



Tillykke med din nye EasyRice Stor fra Tupperware®, som ger det muligt at koge de fleste
typer ris fuldsteendig perfekt og at koge andre kornprodukter pa en hurtig og nem made.

Spar tid og energi ved kun at bruge én beholder til at koge, servere og opbevare ris og andre
kornprodukter.

Det enestaende dobbeltlag sikrer, at eventuelt naturligt skum samles i den doughnut-formede
fordybning i det everste lag og ledes tilbage i lagets indsats.

in.0°C .
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Brug et program med lav temperatur pa opvaskemaskinen, sa du bade sparer energi og hjeelper med at passe pa miljoet.

Retningslinjer for kogning (fig. A)
 Sorg for kun at anvende de angivne maengder, sa maden ikke koger over. Fyld kun beholderen
op til linjen, der angiver maksimummaengden.

Nar du koger ris, skal de altid skylles, medmindre andet er angivet pa emballagen.

Heeld bare riskornene i, og tilfej vand. Kom aldrig olie, smer eller nogen andre former for fedtstof
i vandet, da det vil beskadige dit produkt.

Tegningen pa indsatsen viser, hvordan du samler riskogeren korrekt. Serg for, at indsatsen
placeres pa skéalen med de to smé handtag opad (1).

For du lukker 1&get, skal du sikre dig, at handtagene pa laget er placeret korrekt i forhold til
handtagene pa skalen (2 + fig. B).

Tryk laget nedad for at lukke det (3).
Lad den kogte ris hvile i mindst 5 minutter for servering (4).

Du &bner laget ved at skubbe handtagene pa laget nedad, samtidig med at du holder i begge
skalens handtag. Husk, at du altid skal skubbe ned forst pa den ene side, derefter pa den anden
side (fig. C).

Kogetid og vandmaengde skal afpasses efter korntype, mikrobglgeovnens effektindstilling
og den gnskede grad af fugtighed.

 Vianbefaler, at du aldrig bruger din EasyRice Stor i mere end maks. 30 minutter ved maks. 900 W.



Kogetid pa Maengden af ris eller Vand Kogetid i mikrobolgeovn
emballagen anden korntype (ml) ved 900 W
1259 150 ml | 2 portioner | 300-450
2509 | 350ml | 4 portioner | 450-550 Laeg hojst 5 minutter til den
10-15 minutter kogetid, der er angivet pa
3759 450 ml | 6 portioner | 600-900 risens emballage.
5009 600 ml | 8 portioner | 850-1100
Ris
1259 150 ml | 2 portioner | 300-550
250g | 350ml | 4 portioner | 550-750 Laeg hejst 10 minutter til
16-20 minutter den kogetid, der er angivet
3759 | 450ml | 6 portioner | 800-1000 pa risens emballage.
5009 600 ml | 8 portioner | 950-1100
1259 200 2.5 minutter
Couscous* | 4 minutter 2509 350 3 minutter
375¢g 550 3.5 minutter
1259 550
Polenta 8 minutter 2509 900 12 minutter
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minutter 10 minutter
3759 900
5009 1000




Kogetid pa Maengden af ris eller Vand Kogetid i mikrobolgeovn
emballagen anden korntype (ml) ved 900 W
1259 300
Forkogte 2509 450
hvedeker- | 10 minutter 10 minutter
ner 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minutter
2509 500 15 minutter
Quinoa 15 minutter
375¢g 700-800 15 minutter
5009 1100 19 minutter

Juster kogetiden i mikrobalgeovnen med et par minutter alt efter smag, mikrobglgeovnens indstillinger og
korntype. Efter kogning skal der beregnes en hviletid pa 5 minutter. Veer opmeerksom p4, at den maksimale
kogetid i mikrobalgeovnen ikke ma overstige 30 minutter.

*Nar du laver couscous, skal du rere rundt i den fer hviletiden pa 5 minutter.

Sadan far du de bedste resultater:
e Tilseet koldt vand.

* Hvis du onsker at tilfgje salt inden kogning, skal du beregne 2-4 minutter ekstra kogetid pr. teskefuld
salt, nar der er fyldt 300 ml ris i skalen.

» Nar du lesner risen efter kogning, skal du bruge et Tupperware kekkenredskab, der ikke ridser.

Af hensyn til din sikkerhed og for at opna bedst mulige resultater, bor du felge disse
anbefalinger:

¢ Folg de retningslinjer for kogning, der er angivet i denne brugsanvisning.

* Vask altid et nyt produkt, fer du bruger det forste gang.

* Sorg for, at riskornene er helt deekket af vand fer kogning.

* Folg altid brugsanvisningen til din mikrobglgeovn, sa du bruger den korrekt. Hvis der er en
drejeplade i mikrobelgeovnen, skal du sikre dig, at din EasyRice Stor passer pa pladen OG at
drejepladen kan dreje ubesveeret.



EasyRice Stor kan anvendes til fodevarer med en temperatur pa mellem 0-120 °C. Ma ikke
anvendes i fryseren. Ma ikke anvendes til tilberedning af mad ved hejere temperaturer.

Tilbered aldrig ris eller andre korntyper uden at tilszette vand.

* Tilfej ikke nogen form for fedt eller olie til vandet. Der ma heller ikke anvendes vaesker, der
indeholder fedt, som for eksempel mzelk. Riskogeren er derfor ikke beregnet til tilberedning af
risotto, paellaris, dessertris eller semulje.

Brug ikke redskaber, der er skarpe eller kan ridse.

Fyld ikke riskogeren for meget op, da det kan f& maden til at koge over. Fyld kun beholderen op
til linjen, der angiver maksimummaengden. Ved ris med et hgait stivelsesindhold anbefaler vi, at
du koger mindre maengder.

Loft altid laget veek fra dig selv, s& den varme damp ledes veek fra dig, og du ikke bliver skoldet.
Indholdet vil veere meget varmt efter kogningen. Brug ovnhandsker, nar du handterer riskogeren.
For at undga pletter og misfarvning anbefaler vi, at du ikke tilsaetter safran, karry eller andre
farvende krydderier til risen, og at du ikke genopvarmer tomat- eller karrybaserede madvarer.
Pletter vil ikke pavirke produktets ydeevne og er ikke deekket af Tupperware-garantien.

EasyRice Stor er kun beregnet til brug i mikrobglgeovn. Den ma ikke anvendes pa komfuret, i en
almindelig ovn eller pa en grill.

Skyl altid beholderen med koldt vand umiddelbart efter brug, s& du forhindrer steerk madlugt, pletter
og misfarvning. Alle enkeltdelene kan vaskes i opvaskemaskine.

Der er indgraveret grundliggende brugsanvisninger pa indersiden af laget og everst pa indsatsen.

Tupperwares kvalitetsgaranti

EasyRice Stor er omfattet af samme kvalitetsgaranti som alle andre Tupperware-produkter.
Garantien garanterer udskiftning, hvis der opstar fejl som felge af materiale- eller fabrikationsfejl pa
et Tupperware-fremstillet produkt, nar det anvendes i overensstemmelse med vejledningen og til
normal brug i husholdningen.

www.tupperware.dk



Tack for att du har valt var Tupperware® EasyRice Large for mikrovagsugn. Med EasyRice
Large kan du snabbt och att tillaga de flesta sorters ris och andra sadeskorn med perfekt
resultat. Du spar tid och energi genom att tillaga, servera och forvara ris eller andra sédeskorn
i samma behéllare.

Tack vare det unika dubbla locket samlas eventuellt skum som bildas naturligt vid kokning

i fordjupningen i det dvre locket och filtreras tillbaka in i lockets inlagg.

e e VL H BT I X B D

Tupperware

Spara energi och skydda miljon genom att anvanda ett maskindiskprogram med lag temperatur.

Tillagning (bild A)
¢ Fyllinte pa for mycket, for da kan riset koka 6ver. Ta hansyn till maxlinjen.
» Skolj alltid riset for kokning om inget annat anges pa férpackningen.

 Fyll pa med ris och tillsatt vatten. Tillsétt aldrig olja, smdr eller annat fett till vattnet eftersom
detta kan skada produkten.

» Korrekt montering visas pa ritningen pa separatorinldgget. Placera separatorinlagget pa basen.
Se till att sidan med de tva sma handtagen &ar vand uppat (1).

 Innan du stanger locket ska du kontrollera att handtagen pa locket ar placerade exakt i linje med
handtagen pa underdelen (2 + bild B).

 Tryck locket nedat for att stanga (3).

 Lat det tillagade riset sta och vila i minst fem minuter innan det serveras (4).

» Oppna genom att trycka lockets handtag nedat samtidigt som du haller i underdelens bada handtag.
Tryck alltid nedat forst pa ena sidan och sedan pa den andra (bild C).

Tillagningstid och vattenniva ska anpassas efter typ av sadeskorn, mikrovagsugnens

effekt och 6nskad fuktighet.

* Virekommenderar att du anvander EasyRice Large for mikrovagsugn i hdgst 30 minuter pa
hogst 900 W.



Tillagningstid pa | Mangd sadeskorn Vatten Tillagningstid
férpackningen (ml) i mikrovagsugn
pa 900 W
1259 150 ml | 2 portioner | 300-450
: Lagg maximalt till
o5 minuter 209 | 350m! | 4portioner | 450-550 | 5 minuter illkoktiden &n
. ¥ vad som anges pa
3759 | 450ml | 6 portioner | 600-900 risforpackningen.
5009 600 ml | 8 portioner | 850-1100
Ris
1259 150 ml | 2 portioner | 300-550
Lagg maximalt till
250g | 350ml |4 portioner | 550-750 10 minuter till koktiden
16-20 minuter an vad som anges pa
3759 | 450ml | 6 portioner | 800-1000 | risférpackningen.
5009 600 ml | 8 portioner | 950-1100
1259 200 2.5 minuter
Couscous* | 4 minuter 2509 350 3 minuter
3759 550 3.5 minuter
125¢g 550
Polenta 8 minuter 2509 900 12 minuter
3759 1300
125¢g 400
2509 650
Bulgur 10 minuter 10 minuter
3759 900
500 g 1000




Tillagningstid pa | Mangd sadeskorn Vatten Tillagningstid
férpackningen (ml) i mikrovagsugn
pa 900 W
125¢g 300
. 2509 450
thl':okt 10 minuter 10 minuter
v 375¢ 700
5009 800
1259 250 13 minuter
2509 500 15 minuter
Quinoa 15 minuter
3759 700-800 15 minuter
5009 1100 19 minuter

Anpassa tillagningstiden i mikrovagsugnen med nagra minuter efter personlig smak, mikrovagsugnens effekt
och typ av sadeskorn. Lat sadeskornen sta och vila i fem minuter efter att de har kokat klart. Se till sa att den
maximala tillagningstiden i mikrovagsugnen inte éverskrider 30 minuter.

*Rér om couscousen innan den far sta i 5 minuter.

Gor sa har for basta resultat:
¢ Anvand kallt vatten.

* Om du vill tillsétta salt fore tillagningen kan du rakna med 2-4 minuter extra tillagningstid per
tesked salt nar basen har fyllts med 300 ml ris.

* Fluffa upp riset efter tillagning med ett Tupperware-redskap som inte repar.

Med féljande anvisningar far du ut mesta moéjliga av produkten pa ett sékert satt:

 Folj riktlinjerna for tillagning enligt de har bruksanvisningarna.

* Diska alltid din nya produkt fére det férsta anvandningstillfallet.

 Se till sa att riset ar helt tackt av vatten innan du pabérjar tillagningen.

* Folj alltid bruksanvisningen for din mikrovagsugn. Om plattan i mikrovagsugnen &r roterbar ska
du kontrollera att EasyRice Large far plats pa den OCH att plattan roterar obehindrat.

» Tupperware EasyRice Large for mikrovagsugn ar séker att anvanda for livsmedelstemperaturer
péa 0-120 °C. Anvénd inte i frysen. Anvand inte for att tillaga livsmedel p& hégre temperaturer.



« Tillaga aldrig ris eller andra sadeskorn utan vatten.

« Tillsatt inte fett eller olja till vattnet och anvéand inte feta vatskor som mjolk. EasyRice Large ska
inte anvandas for att tillaga risotto, paellaris, dessertris eller semolina.

Anvand inte vassa redskap eller redskap som kan orsaka repor.

Fyllinte pa for mycket, for da kan riset koka 6ver. Ta hansyn till maxlinjen. For ris med en hég
starkelsehalt bor mindre mangder tillagas at gangen.

Lyft alltid av locket i riktning bort fran dig s& att den varma angan flédar bortat och inte branner dig.
Innehallet & mycket varmt efter tillagning. Anvand grytlappar vid hantering.

For att undvika flackar bor du inte tillsatta saffran, curry eller andra fargade kryddor till riset, eller
varma tomat- eller currybaserade réatter. Flackar paverkar inte produktens funktion och omfattas
inte av Tupperwares garanti.

EasyRice Large for mikrovagsugn ska endast anvandas i mikrovagsugn. Den far inte anvéndas
pa spisen, i vanlig ugn eller under grillen.

Forebygg stark matlukt och flackar genom att alltid skélja behallaren med kallt vatten direkt efter
anvandning. Alla komponenter kan diskas i maskin.

* Grundlaggande anvandningsinstruktioner &r tryckta pa insidan av locket och ovanpa insatsen.

Tupperwares kvalitetsgaranti

Tupperwares EasyRice Large for mikrovagsugn medfoljs av samma kvalitetsgaranti som alla
produkter fran Tupperware. Detta innebér att du far en ny produkt om en Tupperware-tillverkad
produkt uppvisar material- eller tillverkningsfel, sérskilt om den spricker, bryts sénder, flagnar eller
béjs, nar den anvands enligt anvisningarna vid normalt hushallsbruk.

www.tupperware.se



Gratulerer med din nye EasyRice Stor fra Tupperware®, som gir perfekt resultat med de
fleste typer ris og andre kornprodukter — raskt og enkelt. Spar tid og strem ved a koke, servere
og lagre ris eller andre kornprodukter i samme beholder.

Hvis det koker over, sgrger det unike doble lokket for at vannet samles i den smultringformede
fordypningen og renner tilbake i det innvendige lokket.

in.0°C :
maks 150 °C make.somin O H M E B B Xx &8 &

Tupperware

Bruk et program med lav temperatur p& oppvaskmaskinen for & spare strem og bidra til & bevare miljoet.

Kokeveiledning (Fig. A)

* Unnga a overskride de angitte mengdene, for & unnga at det koker over. Respekter streken som
markerer maksimal pafylling.

» Ved koking av ris ma risen alltid skylles hvis ikke annet er angitt pa pakken.

* Hell opp kornene og tilsett deretter vann. Tilsett aldri olje, smer eller annet fett i vannet. Det forer til
skade pa produktet.

» Tegningen pa innsatsen viser riktig montering. Pass pa at innsatsen plasseres pa bollen med de
2 smé handtakene vendt opp (1).

* Pass pa at handtakene pa lokket star ngyaktig pa linje med handtakene pa bollen fer du lukker
lokket (2 + Fig. B).

* Trykk lokket ned for & lukke det (3).
» La den kokte risen hvile i minst 5 minutter for servering (4).

« Apne ved a trykke ned handtakene pa lokket mens du holder i begge handtakene pa bollen.
Trykk alltid ned ferst den ene siden, og deretter den andre siden (Fig. C).

Tid og vanniva justeres avhengig av korntype, mikrobglgeovnens effekt og ensket fuktighet.
* Vianbefaler & bruke EasyRice Stor med en maksimal koketid p& 30 min ved maksimalt 900 W.



Koketid pa Kornmengde Vann Koketid
pakken (ml) i mikrobglgeovn
ved 900 W
1259 150 ml | 2 porsjoner | 300 til 450
) . Legg til maksimalt
10t 15 minutter 2509 350 ml | 4 porsjoner | 450 til 550 5 minutter til koketiden
. - som er angitt pa
3759 | 450ml | 6 porsjoner | 600 til 900 rispakken.
5009 600 ml | 8 porsjoner | 850 til 1100
Ris
1259 150 ml | 2 porsjoner | 300 til 550
2509 | 350 ml | 4porsjoner | 5501750 | 699l maksimalt
16 til 20 minutter 10 minutter til koketiden
a75g | 450ml | 6 porsjoner | 800til 1000 | SOM €r angitt pa
rispakken.
500g | 600ml |8 porsjoner | 950 til 1100
1259 200 2.5 minutter
Couscous* | 4 minutter 2509 350 3 minutter
3759 550 3.5 minutter
1259 550
Polenta 8 minutter 2509 900 12 minutter
3759 1300
1259 400
250 g 650
Bulgur 10 minutter 10 minutter
3759 900
500 g 1000




Koketid pa Kornmengde Vann Koketid
pakken (ml) i mikrobglgeovn
ved 900 W
1259 300
Forkokt 2509 450
hvetekjer- | 10 minutter 10 minutter
ner 3759 700
5009 800
1259 250 13 minutter
2509 500 15 minutter
Quinoa 15 minutter
3759 700-800 | 15 minutter
5009 1100 19 minutter

Juster koketiden i mikrobelgeovn med noen minutter ifelge personlig smak, innstillinger pa mikrobglgeovnen
og korntype. La maten hvile i 5 minutter etter koking. Pass pa at den maksimale koketiden i mikrobglgeovn
pa 30 minutter ikke overskrides.

*Couscous reres om for maten far hvile i 5 minutter.

For best resultat:
* Tilsett kaldt vann.

* Huvis du vil tilsette salt for koking, beregner du 2 til 4 minutter ekstra koketid for en teskje salt hvis
bollen er fylt med 300 ml ris.

* Ror om risen etter koking med et Tupperware kjokkenredskap som ikke lager riper.

Folg disse forholdsreglene av hensyn til sikkerheten og for @ oppna godt resultat:

* Folg kokeveiledningen som er beskrevet i denne bruksanvisningen.

 Vask alltid det nye produktet for det brukes forste gang.

» Pass pa at risen er helt dekket av veeske for koking.

 Folg alltid bruksanvisningen for mikrobglgeovnen. Hvis mikrobglgeovnen har dreieplate, ma du
kontrollere at EasyRice Stor passer i ovnen OG at dreieplaten roterer fritt.

* EasyRice Stor kan brukes ved mattemperaturer fra 0 °C til 120 °C. Ma ikke fryses. Kok ikke mat
ved hoyere temperaturer.



Kok aldri ris eller andre kornprodukter uten vann.

Tilsett ikke fett eller olje i vannet, og bruk ikke veeske som inneholder fett, for eksempel melk.
Rice Maker Large er ikke egnet for a lage risotto, paellaris, riskrem eller semulegryn.

Bruk ikke slipende eller skarpe redskaper.

Unnga a overfylle bollen, for & unnga at det koker over. Respekter streken som markerer maksimal
pafylling. For ris med heyt innhold av stivelse anbefaler vi & koke mindre mengder.

Loft alltid av lokket bort fra deg, slik at den varme dampen stremmer bort fra deg og du ikke brenner
deg.

Innholdet er varmt etter koking. Bruk grytevotter ved handtering.

For & unnga flekker anbefaler vi ikke & bruke safran, karri eller annet krydder som avgir farge i risen,
samt oppvarming av tomat- eller karribaserte matvarer. Flekker pavirker ikke produktets ytelse og
dekkes ikke av Tupperwares garanti.

EasyRice Stor er kun ment for bruk i mikrobelgeovn. Den mé ikke brukes pa komfyr, i vanlig
stekeovn eller under grillelementet.

Skyll alltid beholderen i kaldt vann umiddelbart etter bruk for & unnga sterk matlukt og flekker.

Alle komponenter taler oppvaskmaskin.

Grunnleggende instruksjoner for bruk er preget inn pa innsiden av lokket og pa oversiden av det
innvendige lokket.

Tupperware kvalitetsgaranti

EasyRice Stor har samme kvalitetsgaranti som alle produkter fra Tupperware. Produkter fremstilt
av Tupperware erstattes hvis det forekommer material- eller produksjonsfeil pa produktet ved bruk
i henhold til bruksanvisningen og til normal husholdningsbruk.

www.tupperware.no



Kiitos, etta valitsit Tupperwaren® Microwave Rice Maker Large -riisinkeittimen. Sen avulla
saat useimmilla riisi- ja viljalajikkeilla taydellisen keittotuloksen nopeasti ja helposti. Saasta
aikaa ja energiaa kypsentamallg, tarjoilemalla ja séilyttamalla riisi ja muut viljat samassa
astiassa.

Ainutlaatuinen kaksoiskansi takaa, etta keitettdessé luontaisesti syntyvéa vaahto kertyy
ylemman kannen pydredan syvennykseen ja valuu takaisin valikannen Iapi.

in.0°C .
maks 190 C make.somin O B E B B Xx &8 &

Tupperware

Saasta energiaa ja auta vahentamaan ympariston kuormitusta kéayttamalla astianpesukoneessa matalan lampétilan ohjelmaa.

Ruoanvalmistusohjeet (kuva A)

o Ala ylita mainittuja maaria, jotta estetaan ylikiehuminen. Noudata suurimman sallitun
tayttomaaran merkkia.

* Kun keitét riisia, huuhtele se, ellei pakkauksessa anneta muita ohjeita.

 Kaada jyvét astiaan ja lisa vesi. Ala lisda veteen 6ljy4, voita tai muuta rasvaa, silla se voi
vahingoittaa tuotetta.

» Katso vélikannen piirroksesta asennusohjeet. Varmista, etté valikansi on asetettu astian paalle niin,
ettd 2 nostokorvaketta on ylspéin (1).

* Varmista ennen kannen sulkemista, ettéd kannen korvakkeet on kohdistettu tasmélleen astian
korvakkeiden kanssa (2 + kuva B).

* Sulje kansi painamalla alaspain (3).

* Anna kypsan riisin jadhtya vahintaan 5 minuuttia ennen tarjoilua (4).

¢ Avaa painamalla kannen korvakkeita alaspéin pitden samalla kiinni astian molemmista korvakkeista.
Paina aina korvaketta ensin alaspain toiselta puolelta ja sitten toiselta puolelta (kuva C).

Kypsennysaika ja veden mééré tulee mitoittaa viljalajikkeen, mikroaaltouunin tehoasetuksen

ja halutun kosteuspitoisuuden mukaan.

* Suosittelemme kayttdmaan Microwave Rice Maker Large -riisinkeitinta enintdédn 30 minuutin
enimmaiskypsennysajalle tehon ollessa enintaan 900 W.



Pakkauksessa | Kuivan viljan maara Vesi Keittoaika
ilmoitettu (ml) mikroaaltouunissa
keittoaika 900 W:n teholla
1259 150 ml | 2 annosta 300-450
Lisaa tarvittaessa
10.15 minuutia 250g |350ml |4annosta | 450-550 enintaan 5 minuuttia
¥ riisin pakkauksessa
3759 450ml | 6annosta 600-900 iimoitettuun keittoaikaan.
5009 600 ml | 8 annosta 850-1100
Riisi
125g |150ml | 2annosta | 300-550
250g |350ml |4annosta | 550-750 | Lisddtanvitiaessa
. . enintdan 10 minuuttia
16-20 minuuttia riisin pakkauksessa
3759 450 ml | 6 annosta 800-1000 | .~ P
iimoitettuun keittoaikaan.
5009 600 ml | 8 annosta 950-1100
1259 200 2.5 minuuttia
Kuskus* 4 minuuttia 2509 350 3 minuuttia
3759 550 3.5 minuuttia
1259 550
Polenta 8 minuuttia 2509 900 12 minuuttia
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulguri 10 minuuttia 10 minuuttia
375¢g 900
5009 1000




Pakkauksessa | Kuivan viljan maara Vesi Keittoaika
ilmoitettu (ml) mikroaaltouunissa
keittoaika 900 W:n teholla
1259 300
Esikyp- 2509 450
sytetty 10 minuuttia 10 minuuttia
vehna 3759 700
500¢g 800
1259 250 13 minuuttia
2509 500 15 minuuttia
Kvinoa 15 minuuttia
3759 700-800 | 15 minuuttia
5009 1100 19 minuuttia

Saadéa mikroaaltouunin kypsennysaikaa muutamalla minuutilla oman makusi, mikroaaltouunisi ja kayttamasi
viljan mukaisesti. Anna kypsytetyn viljan vetaytya 5 minuuttia valmistuksen jalkeen. Huolehdi, ettet ylita
mikroaaltouunilla kypsennyksen 30 minuutin enimmaisaikaa.

*Sekoita kuskusia ennen 5 minuutin vetaytymisaikaa.

Parhaan tuloksen saamiseksi:

¢ Lis&é kylma vesi.

* Jos haluat lis&té suolaa ennen keittamisté, pidenné keittoaikaa 2—-4 minuuttia jokaista teelusikallista
suolaa kohti, kun kulhossa on 3 dl riisia.

 Sekoita riisi kuohkeaksi keittdmisen jalkeen naarmuttamattomalla Tupperwaren keittidvélineella.

Noudata turvallisuutesi ja tyytyvéisyytesi varmistamiseksi seuraavia ohjeita:

* Kéyta taman esitteen mukaisia valmistusohjeita.

* Pese aina uusi tuote ennen ensimmaista kayttoa.

¢ Varmista, etté vesi peittaa riisin kokonaan, ennen kuin aloitat kypsennyksen.

* Noudata aina mikroaaltouunisi kayttdohjeita. Jos mikroaaltouunissa on pyériva alalevy, varmista etta
Microwave Rice Maker Large -riisinkeitin mahtuu sille JA ett& alalevy pyérii oikein.

* Tupperwaren Microwave Rice Maker Large -riisinkeitin on elintarviketurvallinen 0-120 °C
lampotiloissa. Ala kayta pakastimessa. Ald kypsenna ruokia korkeammassa lampétilassa.




« Ala koskaan kypsenn riisia tai muita viljoja ilman vetta.

« Ala lisaa rasvaa tai 6ljya veteen alaka kayta rasvaa sisaltavaa nestettd, kuten maitoa. Rice Maker
Large -riisinkeitin ei sovellu risoton, riisijalkiruokien tai mannasuurimoiden valmistukseen.

« Ala kéyta hankaavia tai teravia keittiovalineita.
« Ala ylitayta astiaa, jotta se ei kiehu yli. Noudata suurimman sallitun tayttdmaaran merkkia. Jos riisin
tarkkelyspitoisuus on suuri, suosittelemme pienempien maarien kypsentamista.

* Nosta kansi aina itsestési pois pain, jotta hdyry suuntautuu pois pain sinusta eiké polta sormiasi.
* Siséltd on kuumaa keittdmisen jalkeen. Kayta uunikintaita, kun késittelet astiaa.

* Tahriintumisen valttdmiseksi riisissa ei ole suositeltavaa kayttaa sahramia, currya tai muita
varjaavia mausteita, eikd astiassa ole suositeltavaa kuumentaa tomaatti- tai currypohjaisia ruokia.
Varjaantyminen ei vaikuta tuotteen toimintaan, eiké Tupperwaren takuu kata sita.

* Microwave Rice Maker Large -riisinkeitin tarkoitettu kaytettavaksi vain mikroaaltouunissa: ala kayta
sita liedellg, tavallisessa uunissa tai grillissa.

¢ Huuhdo astia aina kylméalla vedella valittomésti kayton jalkeen, jotta siihen ei tarttuisi voimakkaita
hajuja tai tahroja. Kaikki komponentit kestavét astianpesukoneen.

* Kaytdn perusohjeet on esitetty piirroksissa kannen sisépuolella ja lisdkkeen paalla.

Tupperwaren laatutakuu

Tupperwaren Microwave Rice Maker Large -riisinkeittimella on sama laatutakuu kuin muilla
Tupperware-tuotteilla. Se tarkoittaa, etta tuote voidaan vaihtaa, mikali tuotteessa ilmenee materiaali-
tai valmistusvirheitd, kun tuotetta on kaytetty ohjeiden mukaan normaalissa kotikaytdssa.

www.tupperware.fi



2ag EUXaPLOTOUE TTou eMAEEaTE To HeyaAo Mdaikpo Pudilov yia payeipepa oto povpvo
HikpokupdTwy ™G Tupperware®, To oroio 0ag ETUTPETEL VA LAYEIPEVETE TEAELD TOUG
TIEPLOOOTEPOUG TUTIOUG PUTIOU KAt AAAWY SnUNTPLAKWY YPryopa Kat eUKoAd. EEolkovounote xpovo Kat
EVEPYELD HAYELPEVOVTAG, OEPRIPOVTAG KAl AMOBNKEVOVTAG TO PUQL 1) GAAA SNUNTPLAKA 0TO {610 SoXE(o.
To povadikd SirmAd kdAuppa SlacPalidet OTL TuxOV GUOIKT uTtEPXEIALON TOU adpol CUAAEYETAL OTO
E0WTEPIKO TNG KUPTNG ECOXTIG TOU EMAVW KAAUMUATOG KAl SIOXETEVETAL TTIAAL LECQA TNV EC0XT) TOU
KAAUMMATOG.

max120°C maxaorerra OO B B B B X BB &
Tupperware

XpnoLomomoTe £va TPOYPARHa XAUNATG BEPLOKPATiag 0TO TTAUVTHPLO TUATWY 0ag, WOTE Va EEOIKOVOUNOETE EVEPYELT KAl VO
TIPOCTATEWETE TO TEPIBAAAOV.

0d&nyieq payeipéparog (Ewkova A)

Mnv uniepBaivete TI§ avadepdUeVeS TTOCOTNTES YIA VA AodpUYeTe TV utiepxeiiion. Mnv urtepBeite
TNV AVWTEPT YPAMHN EVSEIENG YEHIGHATOG TOU SoxEiov.

‘Otav payelpeVeTe pUTL, va To EETTAEVETE TIAVTA, EKTOG AV avapEpeTal KATL SLIadopeTiKd oTn
ouokeudoia.

ATAWG BAATE To PUTL Kat TIPOCoBETTE VEPO. MV TIpocBETETE TTOTE AASL, BoUTUPO 1} AAAO AiTog 0TO
vepod, kabwg Ba KATaoTPEYEL TO TIPOIOV 0ag.

Mo owoTr) cuvappoAGyNoT, avatTPEETe 0TO OXESI0 0TN SLaXWPLOTIKY EcoXT. BeBawwBeite 6T ExeTE
TOTIOBETNOEL TN SLAXWPLOTIKY) E00XT) TTAVW OTN BACN HE TIG 2 HIKPEG AABEG OTPAUHEVES TIPOG TA TIAVW

Mptv KAgioeTe TO KAAUPHA, BeBaiwbeite OTL 0L AABES TOU KAAUPHATOG eival TTANPWG EUBUYPAUUOUEVES
He TiG AaBeg NG Baong (2 + Eikéva B).

MigoTe To KAAUHHA TIPOG TA KATW yla va KAe(oeL (3).

AdrioTe TO payelpePEVO PUTL VA KPUWOEL TOUAAXIOTOV Yla 5 AETTTA TIPLV TO oepPipETE (4).

lMa va avoi&eTe To KAAUMUA, TIECTE TIG AABEG TOU TIPOG TA KATW KPATWVTAG TAUTOXPOVA Kal TIG U0
AaB€g Tou proA. Mavta va medeTe mpwTa TN Hia MAsupd Kat £metta v AAAn. (Eikova C).

O XPOVOG HAYEIPELATOG KAL 1) TIOGOTNTA TOU VEPOU TIPETIEL Va TIpocappodovTal avaioya

HE ToV TUTO Tou pudLovy, Tn PUBHLION 16XVOG TOU pOUPVOU HIKPOKULATWY Kat TO EMOVHNTO
emninedo vypaciag.

* SUVIOTOUE VA PNV XPNOLUOTIOLETE TO MEYAAO Mdikpo Pulov yia $poUpvo HIKPOKUHATWY Yid SlaoTnua
Tiou uttepPaivel Ta 30 AETTA o€ PEYLOTN oYU Ewg 900W.



Xpovog Mocomrta Nepo Xpovog
HAYEIPEHATOG | SNUNTPLAKOY (ml) HayeIpEPATog
om oTov ¢povpvo
ouokevacia HIKPOKUUATWV
ota 900W
1259 150ml | 2 pepideg 300 pe 450
MpooBeate To TTOAU
2509 350ml | 4 pepideq 450 ye 550 | 5 Aemtda oTOV XPOVO
10 pe 15 Aemttd HaYEPEUATOG TIOU
3759 450ml | 6 pepideq 600 pe 900 avaypdadetal otn
ouoKeuaoia Tou puglov.
5009 600ml | 8 pepideq 850 pe 1100
POQL
1259 150ml | 2 pepibeg 300 pe 550
MpocBeaTe TO TTOAD
2509 350ml | 4 pepideq 550 pe 750 10 AemtTd oTOV XPOVO
16 pe 20 Aemtta HAYEPEUATOG TIOU
3759 450ml | 6 pepideq 800 pe 1000 | avaypdderal otn
ouoKeuaoia Tou pudlov.
5009 600ml | 8 uepideg 950 pe 1100
125g 200 2.5 Aertta
KouokoUg* | 4 Aerita 2509 350 3 Aerta
3759 550 3.5 Aertta
125g 550
MoAévta 8 Aemtd 2509 900 12 Aemtta
3759 1300
125g 400
250g 650
MAtyoupt 10 Aertta 10 Aertra
3759 900
5009 1000




Xpovog Mocomrta Nepo Xpovog
HAYEIPEHATOG | SNUNTPLAKOY (ml) HayeIpEPATog
om oTov ¢povpvo
ouokevacia HIKPOKUUATWV
ota 900W
1259 300
"g°g‘f‘g’ et 250g 450
PER 10 Aertd 10 Aerta
otrapt 3759 700
(Ebly)
500g 800
1259 250 13 Aemtta
250g 500 15 Aerttd
Kwvéa 15 Aerttd
3759 700-800 15 Aemtra
5009 1100 19 Aertta

MpooappdoTe yia Afya AETITA TOV XPOVO HAYEPEUATOG OTOV GOUPVO MIKPOKUUATWY avAAoya He Tiq
TIPOTIUNOELG 0ag, TIG PUBHICELG TOU POUPVOU MIKPOKUHATWY KAl TOV TUTIO TOU SNHUNTPLAKOV.

Metd to payeipepa, aprioTe va iepdcouv 5 AeTTd. I'Ipocé&-ra Va Unv urepBeite Tov HEYIOTO XPOVO
TwV 30 AETTTMV KATA TO HAYEIPELA OTOV GOUPVO UIKPOKUUATWY.

*I1a TO KOUOKOUG AVAKATEWTE TIPLV adriOETE va IEPACOLV TA 5 AeTTTd.

MNa kaAUTEpa anoteAéopara:

* pooBéaTte KpLO VEPO.

* Edv BeArjoeTe va TIPOOOETETE AAATL TIPLV TO HAYEIPENA, UTTOAOYIOTE 2 He 4 AeTITd ETUIMAEOV XPOVO
HAYEPEPATOG YIa KAOE KOUTAAAKL TOU YAUKOU GAATL 6TaV EXETE Yepioel TN Baon pe 300 ml pudL.

* Metd 1o payeipepa, avakatePte To pUTL yla va yivel adppdto e €va pn axpnpeo epyaieio g
Tupperware.

Ma v kavoroinomn kat v acdpaAeld oag, akoAOUONOTE TIG TIAPAKATW

TipopUAAEELQ:

* AkOAOUBNOTE TIG 08NYieq HAYEPENATOG OTIWG avaypddovTal o€ autod To GUAAASIO.

* MAEveTE TAVTA TO VEO TIPOIOV TIPLV TO XPNOLOTIOIOETE YId TIPWTN dopd.

* BeBawbeite 6L TO UYL eival TEAEiwG BUBIOUEVO OTO VEPS TIPLV TO HAYEIPEYPETE.



MNavtote va avatpeéxete oTIq 0dNYieq TOU KATAOKEUATTY) TOU PpOUPVOU MIKPOKUHATWY YO OWOoTr
Xpnon. Edv €xete meplotpedopevo Sioko, BeBaiwdeite 0TL To HeyaAo Mdikpo Pullov xwpdet mdvw
Tou KAI 611 0 Tteplotpedopevos §iokog yupilel owaoTd.

To peydio Mdawpo Puiov g Tupperware eivat acdpaléq yia Beppokpaoieq payntwv aré 0°C
ewg 120°C. Mnv to BAAeTe oTNV KATAWLEN. MnV TO XPNOIUOTIOLEITE YA payeipepa daynTwy oe
UPNAOTEPES BEPLOKPATIES.

Ze Kapia mepinTwon Unv payelpePete puTL 1) AAAa SnUNTPLaKA Xwpig vepo.

Mnv TipooBETeTE 0TO VEPO AITOG 1) AAdL KAl UNV XPNOLOTIOLEITE UYPA TIOU TIEPLEXOUV ALTTapd,
61wg yaAa. To peyaio Mdikpo Pudiov Sev gival KATAAANAO Yia va HayelpePeTe pIoTo, Tagyla Kat
emdopa pullov 1} oLySAAL.

Mnv xpnotpomoleite okAnpd 1) axunped epyaleia koulivag.

Mnv apayepileTe To okeUog woTe va arodeuxdel n uttepxeihion. Mnv urtepBeite TNV avwtepn
YPauur| €vaelEng yepiopatog tou doxeiou. Ma pudt UPNANG MEPLEKTIKOTNTAG O AHUAO, CUVICTOUUE
TO HAYEIPENA UKPOTEPWYV TIOCOTHTWV.

MnV avaonKWVETE TOTE TO KAAUPHA artd To HEPOG 0ag, £TOL WOTE Ol KAUTOL USpATHOL va
KaTeELBUVOOUV HAKPLA 0aG KAl Va PNV oag KAWouv.

To TepleXOpEVO eival KauTd HETA To Hayeipepa. Xpnotporoleite yavTia poupvou dtav To XelpileoTe.
lMa va pnv Aekidoete ta Soxeia 0ag, MPOTEIVOUNE va arnopUYETE TNV TPOTONKN cappdav, Kapu

1) GAAWV KAPUKEUUATWYV [E XPWOTIKEG OTO PUTL, KaBWG Kal To {EoTaa haynTwyV TV TIEPLEXOUV
VToudTa 1 Kapu. H dnuiovpyia knAidwv dev ermpeddel TV anddoon Tou TipoidvTog Kat Sev
KaAUTTTETOL Ao TNV eyyunon Tupperware.

To peydio Mdaupo Puliov eivat Tipoidv yia Xprion HoVo 0To GoUPVO HIKPOKUHATWY, PNV TO
XPNOLOTIOLEITE O€ £0TiEG KOUlivag, 0 CUUBATIKO GOUPVO 1) KATW artd TO YKPIA.

ZeMAEVETE TIAVTA TO SOXEIO e KPUO VEPS APECWS PETA TN XP10M TOU YIA VA ATIOPUYETE EVIOVES
HupwdiEg paynTou 1y Aekédeg. OAa Ta EEAPTIHATA HTTOPOVV VA TTAUBOUV GE TIAUVTIPLO TIATWV.

Baoikég 0dnyieq xpriong BpickovTal 0To ECWTEPIKS TOU KAAUUHATOG KAt TIAVW OTNV E00XT).

EyyUnon moidtnrag tng Tupperware

To peydio Maukpo Pudlov g Tupperware cuvodevetal amnd v idla Eyyinon Mo mtag mov woxvet
yia 6Aa ta poiovta Tupperware, n oroia SlaodaAilel TNV AVTIKATACTAOT) OTIOLOUSHIOTE TIPOIOVTOG,
TO OTIOIO £XEL KATAOKEVAOTEL a6 TNV Tupperware Kat Tapouclddel OTioloSNMoTeE EAATTWHA OE UAIKO
T} KATAOKEUT) TIOU TIPOKUTTTEL KATA T XPHOT| TOU TIPOIOVTOG cUNPWVA HE TIG 08NYIES YLal KAVOVIKH
OLKIOKT) Xprion).

www.tupperware.gr



Bnaroaapum 3a Bbi6op 3epHoBapky (3 1) Tupperware®, KoTopasi MO3BONT BaM JIEMKO U BbICTPO
NPUroTOBUTL GO/LLUMHCTBO COPTOB prca M APYriX Kpyn. PUC Man Apyrue Kpynbl MOXHO FOTOBUTD,
CepBMPOBaTb 1 XPaHUTb B OZJHOW U TOW e NOCyAe, COKOHOMMB TaKUM 06Pa3OM BPEMS U CUJIbI.
YHVKabHanA [BOMHAA KPbILLKa MO3BONAET CNPaBMTLCA C NEHOM, KoTopaA 06pasyeTcs NP BapKe.
MeHa cobupaeTtca BHYTPH KO/bLEOBPasHOro yIy6GneHnA B BEPXHEN KPbILLKE U C/IMBaeTCA BO
BCTaBKY KPbILLIKM.

.0°C .900 B .
marc. 120 °C :::g 30 . 1% B X &8

Tupperware

Mcnonb3ayiite nporpaMmy ¢ HU3KOM TeMnepaTypoii Ha Ballei NOCyA0MOYHOM MalUMHE, YTOGbI C3KOHOMUTL SHEPrU0 U BHECTU
CBO¥I BK/1a/} B COXPaHEHHE OKPY»aloLLei cpepbl.

UHCTpYKLUMKM no npurotosnexuto (Puc. A)

He 1cnonbayite 60/bLUE YKAa3aHHOTO KOMYECTBA, YTOGb! M36EMaTh PACTNIECKUBAHWA MPU KUMEHWH.
He npeBbilwaiTe IMHUIO MaKCUMA/IbHOTO YPOBHS.

IMpu NPUroTOBNEHUM pUCa BCEraa NPOMbIBAITE €ro, eC/IM Ha YNaKoBKe He YKasaHo MHOE.

MpocTo 3acbinsTe Kpyny v fo6assTe BoAbl. He Jo6aBNsiTe B BOAY HUP UM MAC/o, TaK KaK OHU
MOTyT NOBPeAWTb U3Lenue.

lMpaBunbHasA cGopKa NoKasaHa Ha PUCYHKE, PACTONIOEHHOM Ha Pa3/ie/IMTE/bHOM BCTaBKe.
YcTaHoBUTE Pa3feTebHYI0 BCTaBKY Ha OCHOBaHWE TaKUM 06Pa3oM, YTOGb! ABE MasieHbKUE PyyKM
oKasannck csepxy (1).

Mepea Tem KaK 3aKpbITb KPbILLKY, y6eAMTeCh, HTO €€ Py4KU NOHOCTBLIO COBNAAAIOT C pyHKaMu
ocHoBaHuA (2 + Puc. B).

HarmuTe Ha KpbILWKY, 4TOGbI 3aKpbIThb (3).

[JaiiTe cBapEHHOMY pUCY MOCTOATb HE MEHEE 5 MUHYT, NPEXAE YeM NoaasaThb K CTony (4).
[inA TOro 4To6bl OTKPbITh KPbILLKY, HAXMUTE Ha PYYKU, YAEPHMBAA NMPU 3TOM 06€ PYHKM Yaluu.
Bcerga HaxmmaiTe cHavana ¢ OAHOM CTOPOHbI, 3aTeM ¢ Apyroi (Puc. C).

BpemMA NpuroToBsIEHUA U YPOBEHb BOAbI 3aBUCAT OT COPTa KPyrbl, HACTPOEK MOLLHOCTH
MWKPOBOJIHOBOW MEYM U HelaeMOoi KOHCUCTEHLUN.

¢ Mbl peKoMeHzyeM roToBUTb MLy B GO/IbLLIOIN pUCOBapKe AJ1f MMKPOBOJIHOBOM Neyn He Gonee
30 MUHYT NpY MaKCUMasbHOM MOLLHOCTH He 6onee 900 BT.



Bpemsa Honuyectso Kpynbl Bopa Bpemsa
NPUroTOB/IEHNA (mn) NPUroTOB/IEHUA
Ha ynaKoBKe B MUKPOBOJIHOBOM
neyun Ha
molyHocTh 900 Bt
125r 150 mn | 2 nopumm | ot 300 g0 450 | Bpems
NPUrOTOB/IEHUS,
2501 350 mMn | 4 nopumm | ot 450 00 550 | ykasaHHOe Ha
o1 10 fo 15 MUHYT ynaKoBKe puca,
3751 450 M1 | 6 nopumii | o1 600 A0 900 | MOMHO YBEAMYMTL
MaKCUMyM Ha
5001 600 mn1 | 8 nopumit | oT 850 Ao 1100 | 5 MUHYT.
Puc
1251 150 mn | 2 nopumm | ot 300 fo 550 | Bpems
NPUroTOB/IEHUS,
250r 350 mn | 4 nopummn | o1 550 A0 750 | ykasaHHOe Ha
0T 16 40 20 MUHYT ynaKoBKe puca,
375r 450 mn | 6 nopumid | ot 800 go 1000 | moKHO YBENNUUTL
MaKCUMyM Ha
5001 600 mn1 | 8 nopumit | oT 950 Ao 1100 | 10 MuHyT.
1251 200 2.5 MUHYT
Kycryc* 4 MUHYTbI 250r 350 3 MUHYT
3751 550 3.5 MUHYT
1251 550
KyKypysHasa
Kpyna 8 MUHYT 250r 900 12 MuHyT
3751 1300
1251 400
2501 650
Bynryp 10 muHyT 10 mMuHyT
3751 900
5001 1000




Bpemsa Honuyectso Kpynbl Bopa Bpemsa
NPUroTOB/IEHNA (mn) NPUroTOB/IEHUA
Ha ynaKoBKe B MUKPOBOJIHOBOM
neuu Ha
molyHocTh 900 Bt
1251 300
Mpona- 250r 450
peHHasn 10 MUHYT 10 MuHYT
nweHuua 3751 700
500 800
1251 250 13 MuHyT
2501 500 15 MUHYT
MweHo 15 MuHyT
3751 700-800 15 MuHyT
500r 1100 19 MuHyT

YCTaHOBMTE BPEMSs MPUrOTOB/IEHHA B MEYM B COOTBETCTBUM CO BKYCOBBIMU MPEAMOYTEHUAMM, HACTPOMKAaMM
MWKPOBOJIHOBO MEYM 1 TUMOM Kpyribl. [oc/ie MPUroToB/IEHWe AaiiTe 6/110AY NOCTOATL B TeUEHUE 5 MUHYT.
He npesbilwaiiTe MaKcHMaibHOe BPEeMs MPUroTOB/IEHUS B MMKPOBO/IHOBOM Mgy, pasHoe 30 MUHyTaMm.
*MepemeLuaiiTe KycKyc, nepea TeM Kak AaTb eMy HAaCTOATLCSA B TeYeHUe 5 MAHYT.

Cnoco6 NpUroToBNIEHUA:
* [lo6aBnAaiTe XONOAHYIO BOAY.

¢ Ecnv Bbl X0TWUTe 406aBUTb COJb A0 MPUTOTOB/IEHWS, TO BPEMSA NPUTOTOBAEHUS HYHHO YBENNYUTL U3
pacyeTta 2—-4 MUHYTbI Ha Karayto YanHyio IOKY CO/U, eC/IU B KOHTEWHepe HaxoauTea 300 M puca.

* TMepemeLluaiiTe pyUc NOCE NPUTOTOBNEHNS CUTIMKOHOBBIM CKPeGKoM Tupperware.

Mepbl NpeaoCTOPOHHOCTH:

* Crnepyvite peKomeHzAaLWAM Mo NPUroTOBIEHWIO MULLK, MPUBELAEHHBIM B 3TOW GpoLLiope.
¢ BbimoliTe HoBOE wnsgenve nepej nepsbiM UCMOJIb30BAHUEM.

* epep NpuroToBNEHUEM YBEAUTECD, HTO PUC MOHOCTLIO MOKPbIT BOAOM.

¢ [1nA npaBnILHOrO MCMONb30BaHWA U3AENNA BCEraa cnefynTe MHCTPYKLUMAM NPOU3BOANUTENA
MWKPOBOJIHOBOM Neyu. Ecin B ey ycTaHoBIEH MOBOPOTHBIM CTON, y6eauTech, YTo 3epHoBapKa (3 1)
romellaeTca Ha Hero M He NpenATCcTBYeT ero CBOG0AHOMY BpaLLEHHIO.



3epHoBapKa (3 n) Tupperware npefHasHa4eHa 1A UCrnob3oBaHUA Npu Temneparype ot 0 °C go
120 °C. He nomeLiaiTe Ux B MOPO3U/IbHYIO KaMepy W He UCMOb3YMTe AR NPUrOTOBIEHWS MULLM NPpK
60s1e€e BbICOKUX TeMnepaTypax.

He roToBsTE PUC MM ApYrve Kpynbl 6e3 BOAbI.

He po6Gasnsiite B BOAY HUP UM MACNO U He UCTO/NL3YITE MUAKOCTH, COAEPHALLME MUP, TaKWMe KaK
MOJI0KO. 3epHoBapKa (3 /1) He NpeAHasHaveHa A1 NPUroTOBIEHWA PU3OTTO, Nassbu1, AECEPTHOTO
pvca Unm MaHKu.

He vcnonbayiite KontoLwme 1am ocTpble NPUHAANIEKHOCTH.

He nepenonHaiiTe pucoBapKy, YTOOb! U36eaTb PacniecKMBaH!A Npu KuneHny. He npeBbilwaiiTe
JIMHUIO MAKCUMaJIbHOTO YPOBHS. PUC C BLICOKMM COAEPHaHWeM Kpaxmana peKOMEHAYETCS roToBUTh
HeGO/LLUIMMMW MOPLUAMH.

CH1MaliTe KpbiLLKY B HanpaB/ieHUW OT Ce6f, YTOObI He O6HEYbCA FOPAYMM MapoM.

Copeprunmoe 3epHoBapkH (3 /1) ByAeT ropaYnM nocsie NpUroToBsieHns. McnonbayiiTe npuxsaTku.

Bo n3beaHne oKkpallmMBaH1a 3Aena He peKoMeHAyeTcA A06aBNATbL K pucy WwadpaH, Kappu

Y ipyrve Kpacsllye Creumu, a TakKe pasorpesarb 6/11041a, COAepHallme ToMaTbl U Kappy.

Hannume nAaTeH He BAMAET Ha BYHKLMOHA/bHbIE XapaKTEPUCTUKU U3[ENNA U HEe MOKPbIBaeTCA
rapaHTuelt Tupperware.

3epHoBapKa (3 1) npeAHa3Ha4YeHa UCKIIOUUTENBHO A8 UCMOIb30BaHWA B MUKPOBO/IHOBOM neyun. He
MCNO/b3YNTe ee ANA NPUrOTOBNEHWUA MULLM HA NAWTE, B AYXOBOM LUKady UK Ha rpune.

Bcerga npombiBaiiTe KOHTeHep XONI0AHOM BOAOM Cpasy MOC/IE UCTOb30BaHUS, YTOGL!
npegoTBpaTUTb o6pa305aHme CU/bHBIX 3anaxoB 1 NsATeH. Bce 3n1emMeHTbl MOXHO MbITb

B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHe.

OCHOBHblE MHCTPYKLK MO UCNO/Ib30BAHMIO YKa3aHbl Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbILLKK 1 Ha BEpXHEW
MOBEPXHOCTM BCTaBKM.

FapaHTnA KayecTtsa Tupperware

Ha 3epHoBapKy (3 /1) pacnpoCcTpaHAETCA Ta e rapaHTUA KavecTsa, YTO U Ha BCIO MPOAYKLMIO
Tupperware.

www.tupperware.ru



Hvala to ste odabrali veliko mikrovalno kuhalo za rizu Tupperware® koje vam omogucuje
savrSenu pripremu vecine vrsta rize i drugih Zitarica na brz i jednostavan na¢in. Ustedite
vrijeme i energiju kuhanjem, posluZivanjem i Suvanjem rize i drugih Zitarica na jednom mjestu.
Jedinstveni dvostruki poklopac omogucuje da se prirodno prelivena pjena prikuplja unutar
prstenastog udubljenja gornjeg poklopca i ispusta u umetak poklopca.

e mate U H BT DX E D

Tupperware

Upotrebljavajte program pranja na niskoj temperaturi vase perilice posuda kako biste Stedjeli energiju i pomogli u ouvanju okolisa.

Smijernice za kuhanije (sl. A)

Nemojte prekoraditi navedene kolic¢ine kako biste sprijecili prelijevanja. Pridrzavajte se oznake
najviSe razine punjenja.

Kada kuhate rizu uvijek je isperite osim ako nije drugacije navedeno na pakiranju.

Samo stavite Zitarice i zatim dodajte vodu. U vodu nikada nemojte dodavati ulje, maslac ili neku
drugu masnocu jer to moze ostetiti proizvod.

Ispravan nacin sastavljanja prikazan je na crtezu na umetku separatora. Umetak separatora
obavezno umetnite na postolje tako da su 2 male rucice okrenute prema gore (1).

Prije zatvaranja poklopca provjerite jesu li rudice poklopca savr§eno poravnate s ruéicama
postolja (2 + sl. B)

e Zatvorite pritiskom na poklopac (3).

Prije posluZivanja pustite da riza odstoji najmanje 5 minuta (4).

Poklopac otvorite tako da pritisnete rucice poklopca dok pridrzavate obje ruéice posude.

Najprije pritisnite ru¢icu na jednoj pa zatim na drugoj strani (sl. C)

Vrijeme kuhanja i razinu vode prilagodite ovisno o vrsti Zitarica, postavci snage mikrovalne
pecnice i Zeljenoj razini vliaznosti.

¢ Preporucujemo da veliko mikrovalno kuhalo za rizu ne upotrebljavate dulje od maksimalnog
vremena kuhanja od 30 min na najvise 900 W.



Vrijeme Koli¢ina zrna Voda Vrijeme kuhanja pri
kuhanja na (ml) snazi od 900 W
pakiranju
125¢g 150 ml | 2 porcije 300 do 450
- Dodajte najvise
10do 15 minuta 2509 350 ml | 4 porcije 450 do 550 5 minuta vremenu
N kuhanja navedenom
3759 | 450ml | 6 porcija 600 do 900 na pakiranju rize.
5009 600 ml | 8 porcija 850 do 1100
Riza
125¢g 150 ml | 2 porcije 300 do 550
2509 |350ml |4porcie | 550do 750 ?gﬂfiﬁe najvise
. uta vremenu
16 do 20 minuta kuhanja navedenom
3759 450 ml | 6 porcija 800 do 1000 ja navec
na pakiranju rize.
5009 600 ml | 8 porcija 950 do 1100
1259 200 2.5 minuta
Kuskus* 4 minute 2509 350 3 minuta
3759 550 3.5 minuta
1259 550
Palenta 8 minuta 2509 900 12 minuta
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minuta 10 minuta
3759 900
5009 1000




Vrijeme Koli¢ina zrna Voda Vrijeme kuhanja pri
kuhanja na (ml) snazi od 900 W
pakiranju
1259 300
Unaprijed
kuhana ) 2509 450 .
s 10 minuta 10 minuta
psenica 3759 700
(Ebly)
5009 800
1259 250 13 minuta
2509 500 15 minuta
Kvinoja 15 minuta
3759 700-800 15 minuta
5009 1100 19 minuta

Vrijeme kuhanja prilagodite u rasponu od nekoliko minuta ovisno o vasem ukusu, postavkama mikrovalne
pecnice i vrsti zrna. Nakon kuhanja pustite da jelo odstoji 5 minuta. Pazite da ne prekoracite maksimalno
vrijeme kuhanja od 30 minuta u mikrovalnoj peénici.

*Kuskus promijesajte prije no $to ga ostavite da 5 minuta odstoji.

Za najbolje rezultate:

¢ Dodajte hladnu vodu.

* Ako prije kuhanja Zelite dodati sol, uraéunajte 2 do 4 minute dodatnog kuhanja po Zli¢ici soli kada
je postolje ispunjeno s 300 ml rize.

* Nakon kuhanja rizu promijesajte Tupperwarovim priborom koji ne ostavlja ogrebotine.

Radi vaseg zadovoljstva i sigurnosti pridrzavajte se sljedecih mjera opreza:

* Pridrzavajte se smjernica za kuhanje navedenih u ovim uputama.

* Novi proizvod obavezno operite prije prve upotrebe.

* Prije kuhanja provijerite je li riza potpuno prekrivena vodom.

¢ U knjizici s uputama proizvodac¢a mikrovalne pecénice potrazite odgovarajuci nacin upotrebe.
Ako imate okretni tanjur provjerite odgovara li mu veliko mikrovalno kuhalo za rizu i okrede li se
okretni tanjur.



» Veliko mikrovalno kuhalo za rizu Tupperware moze se upotrebljavati za temperature hrane od
0°C do 120°C. Ne upotrebljavajte ga za spremanje u zamrziva¢. Ne upotrebljavajte ga za kuhanje
na viS§im temperaturama.

Nikada ne kuhajte rizu ni druge Zitarice bez vode.

U vodu nemojte dodavati masnocu ili ulje ili upotrebljavati masne tekucine kao $to je mlijeko.
Veliko kuhalo za rizu nije prikladno za pripremu rizota, rize za paellu, desertne rize ili krupice.

Ne upotrebljavajte brusni ili otar pribor.

Nemojte prekomjerno puniti kako biste sprijecili prelijevanje. Pridrzavajte se oznake najviSe razine
punjenja. Ako kuhate rizu s visokim udjelom $krobi preporuc¢ujemo kuhanje manjih koli¢ina.

Poklopac uvijek podizite dalje od sebe kako vruca para ne bi izasla prema vama i opekla vas.
Nakon kuhanja sadrZaj je vru¢. Pri noSenju upotrijebite rukavice.

Kako biste izbjegli mrlje, ne preporucujemo dodavanje Safrana, curryja ili ostalih zacina za bojenje
rize ili zagrijavanije jela na bazi rajcice ili curryja. Pojava mrlja ne utjee na rad proizvoda i nije
pokrivena Tupperwareovim jamstvom.

Veliko mikrovalno kuhalo za rizu namijenjeno je samo za mikrovalne pecnice; ne upotrebljavajte
ga na Stednjaku, u uobi¢ajenoj pecnici ili na resetki.

Spremnik uvijek isperite hladnom vodom odmah nakon upotrebe kako biste sprijecili pojavu
snaznih mirisa ili mrlja od hrane. Svi dijelovi smiju se prati u perilici posuda.

* Osnovne upute za upotrebu ugravirane su na unutrasnjem dijelu poklopca i na vrhu umetka.

Jamstvo kvalitete Tupperware

Veliko mikrovalno kuhalo za rizu Tupperware ima isto Jamstvo kvalitete kao i svi Tupperware
proizvodi koje jaméi zamjenu svakog Tupperware proizvoda s nedostacima u materijalu ili izvedbi
nastalih upotrebom proizvoda u skladu s uputama i u uobi¢ajenom nacinu upotrebe i domacinstvu.

www.tupperware.hr www.tupperware.ba
www.tupperware.rs www.tupperware.me



Dékujeme vam, Ze jste si vybrali Velky ryzovac, ktery vam vzdy umozni snadno a rychle
pfipravit vétSinu jidel z ryZe a jinych obilnin v dokonalé kvalité. USetfi vam ¢as a energii, protoze
vam umozni pfipravit, servirovat a uloZit ryZi nebo jiné obilniny v jedné nadobé.

Unikatni dvojité viko sbiréa veskerou vzniklou pénu do ovalné prohlubné vrchniho vika a pak

ji odvadi zpét do vnitfniho vika.

maiise axsemn 1 H B B B9 5 B8
Tupperware

V mycce na nadobi pouZzijte program s nizsi teplotou, abyste tak Setfili energii a Zivotni prostredi.

Navod k pfipravé (obr. A)

Neprekradujte uvedena mnozstvi, aby nedoslo k vykypéni. Dodrzujte rysku pro maximalni
mnozstvi napiné.

Pred vareni ryZi vzdy proplachnéte, pokud neni na obalu uvedeno jinak.

Jednoduse nasypte do nadoby obilniny a pfidejte vodu. Nikdy nepfidavejte do vody olej, méaslo
nebo jakykoliv jiny tuk, protoze by doslo k poskozeni vyrobku.

Spravné sestaveni ryZzovace je zobrazeno na oddélovacim viku. Oddélovaci viko je potfeba polozit
na nadobu tak, aby dvé malé rukojeti byly oto¢ené smérem nahoru (1).

Nez zavfete viko, zkontrolujte, zda jsou rukojeti vika pfesné vyrovnany s rukojetémi nadoby

(2 +obr.B).

Pritisknéte viko na nadobu (3).

Pfed podavanim nechte uvafenou ryzi nejméné 5 minut odstat (4).

Pro otevfeni stisknéte rukojeti vika a sou¢asné drzte obéma rukama nadobu. Vzdy nejprve stisknéte
rukojet na jedné strané a potom na druhé strané (obr. C).

Dobu pfipravy a hladinu vody je nutné upravit podle typu obilniny, vykonu mikrovinné trouby
a pozadované vihkosti.

¢ Doporuéujeme pouzivat Velky ryzova¢ v mikrovinné troubé& max. 30 minut, pfi vykonu max. 900 W.



Doba vareni | Mnozstvi obilnin Voda Doba vareni
na obalu (ml) v mikrovinné
troubé na 900 W
1259 150 ml | 2 porce 300 az 450
250g | 350ml |4 porce 450az550 | Kdobé vareni uvedené
10 az 15 minut na obalu ryze pfidejte
3759 | 450ml | 6 porci 600aZ900 | maximalné 5 minut.
500g | 600ml | 8 porci 850 az 1100
Ryze
1259 150 ml | 2 porce 300 az 550
250g | 350ml |4 porce 550 az 750 K dobé vareni uvedené
16 az 20 minut na obalu ryze pfidejte
3759 | 450 ml | 6 porci 800az 1000 | maximalné 10 minut.
5009 600 ml | 8 porci 950 az 1100
125¢g 200 2,5 minuty
Kuskus* 4 minuty 2509 350 3 minuty
3759 550 3,5 minuty
1259 550
Polenta 8 minut 2509 900 12 minut
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minut 10 minut
375¢g 900
5009 1000




Doba vareni | Mnozstvi obilnin Voda Doba vareni
na obalu (ml) v mikrovinné
troubé na 900 W
125¢g 300
(znacka 10 minut 10 minut
Ebly) 3759 700
5009 800
1259 250 13 minut
2509 500 15 minut
Quinoa 15 minut
3759 700-800 15 minut
5009 1100 19 minut

Dobu vareni v mikrovinné troubé muzete o nékolik minut upravit podle chuti, nastaveni mikrovinné trouby a
typu obilniny. Po uvafeni nechte 5 minut odstat. Davejte pozor, abyste neprekro¢ili 30 minut jako maximalni
dobu vareni v mikrovinné troubé.

*Kuskus promichejte pred tim, nez nechate 5 minut odstat.

Postup zajistujici nejlepsi vysledky:

* Pridejte studenou vodu.

» Pokud chcete pied vafenim ryzi osolit, pfipoCitejte za kazdou ¢ajovou Izicku soli 2—4 minuty
na celkovou dobu vareni, jestlize je v nadobé 300 ml ryze.

 Po uvareni ryzi nakypfete Lzici na ryzi..

Dodrzujte nasledujici opatfeni, abyste si zajistili spokojenost s vysledkem

a bezpecnost pfi vareni:

» Dodrzujte postupy pfipravy uvedené na tomto letaku.

 Pfed prvnim pouzitim novy vyrobek vzdy umyjte.

* Pfed varenim zkontrolujte, zda je ryZe Uplné ponofena ve vode.

¢ VZzdy dodrzujte navod k pouZiti mikrovinné trouby, abyste ji spravné pouzili. Pokud je v
mikrovinné troubé otocny talit, zkontrolujte, zda se na néj Velky ryzovac vejde a zda se talif mize
bezproblémové otacet.



» Velky ryzovac Ize pouzit pro teplotu potravin od 0 do 120 °C. Nepouzivejte v mraznicce.
NepouZivejte k pfipravé potravin pfi vyssich teplotach.

Nikdy nevatte ryZi ani jiné obilniny bez vody.

Nepridavejte do vody zadny tuk nebo olej a nepouzivejte tekutiny s obsahem tuku, napfiklad miéko.
RyZzovaé neni vhodny pro pfipravu rizota, paelly, ryzového nakypu nebo krupice.

Nepouzivejte abrazivni nebo ostré nadobi.

Nepreplriujte nadobu, aby nedoslo k vykypéni. DodrZuijte rysku pro maximalni mnozstvi napiné.

P¥i pfipravé ryze s vysokym obsahem Skrobu doporu¢ujeme vafit mensi mnozstvi.

Viko zvedejte vzdy smérem od sebe, aby horka para unikala pry¢ od vas a nepopalili jste se.
Obsah bude po uvareni horky. Pfi manipulaci s vyrobkem pouzivejte Silikonové rukavice.

Abyste zabranili vzniku skvrn, nedoporu¢ujeme pfidavat do ryze Safran, kari nebo jiné barvici koreni
nebo opétovné ohtivat jidla na bazi raj¢at ¢i kari. Skvrny neovlivni funkci vyrobku a nevztahuje se
na né zaruka spolec¢nosti Tupperware.

Velky ryZovag je uréen pouze pro pouziti v mikrovinné troubé; nepouzivejte ho na sporaku, v bézné
troubé ani v grilu.

Nadobu ihned po pouziti vyplachnéte studenou vodou, abyste zabranili vzniku silnych pacht z jidla
¢&i skvrn. V8echny dily jsou vhodné pro pouziti v my&ce na nadobi.

* Zakladni pokyny k pouZiti jsou vyrazeny na vnittku vika a na horni strané vnitfniho vika.

Zaruka kvality spole¢nosti Tupperware

Na Velky ryzovac¢ se vztahuje stejna zaruka kvality jako na vSechny vyrobky Tupperware,

podle niz bude jakykoli vyrobek Tupperware vyménén v pfipadé, Ze vykaze jakékoli zavady materidlu
nebo vady zplisobené chybou pfi vyrobé, pokud je pouzivan v souladu s pokyny a v béznych
domacich podminkach.

www.tupperware.cz



Dakujeme, e ste si vybrali Vel'ky ryzovaé, s ktorym mozete dokonale rychlo a jednoducho
uvarit vacsinu druhov ryze a inych obilnin. USetrite ¢as a energiu, pretoze ryzu ¢i iné obilniny
uvarite, naservirujete a uschovate v jedinej nadobe.

Unikatne dvojité veko zhromazd'uje prirodzene tvorent penu do ovalnej priehlbiny vrchného
veka a potom ju odvadza do vnutorného veka.

MG R N H S D

Tupperware

Pri pouzivani umyvacky riadu pouZivajte program s nizkou teplotou, aby ste Setrili energiu a pomohli chranit Zivotné prostredie.

Pokyny na varenie (obr. A)

* Neprekracujte uvedené mnozstva, aby sa zabranilo vykypeniu. Dodrziavajte maximalnu
povolent hladinu.

* Pokial nie je na obale uvedené inak, ryZu pred varenim vzdy umyte.

» Jednoducho nasypte do nadoby obilninu a pridajte vodu. Do vody nikdy nepridavajte olej, maslo ¢i
iny tuk, pretoze by to mohlo poskodit vyrobok.

* Velky ryZova¢ zostavte podl'a nakresu na viozke oddelovaca. Dbajte, aby ste viozku oddel'ovaca
polozili na nadobu s 2 malymi rukovatami smerujtcimi nahor (1).

» Nez zatvorite veko, uistite sa, Ze rukovate veka a nadoby su spravne zarovnané (2 + obr. B).

* Ked chcete nadobu uzavriet, poriadne pritisknite na fiu veko. (3).

» Uvarenu ryzu nechajte pred podavanim odstat aspori 5 minut (4).

* Na otvorenie stisknite rukovéte veka a stcasne drzte obomi rukami nadobu. Vzdy stlacte najprv
rukovét na jednej strane a potom na druhej strane (obr. C).

Cas pripravy a mnozstvo vody je potrebné prispasobit podla druhu obilniny,
nastavenia mikrovinného vykonu a pozadovanej vihkosti.

* Maximalny ¢as varenia vo Velkom ryzovaci by nemal presiahnut 30 minut pri vykone max. 900 W.



Cas pripravy | Mnozstvo zrna Voda Dizka varenia
uvedeny na (ml) v mikrovinnej rire
obale pri vykone 900 W
1259 150 ml | 2 porcie 300 az 450
) 5 K ¢asu varenia
1083 15 mint 250g | 350ml | 4 porcie 450 az 550 uvedenému na obale
- 5 ryZe pridajte maximalne
3759 | 450ml | 6 porcii 600 az 900 £ mintt.
500g | 600ml | 8 porcif 850 az 1100
Ryza
125g | 150ml | 2 porcie 300 az 550
. 5 K ¢asu varenia
16 83 20 mindt 2509 350 ml | 4 porcie 550 az 750 uvedenému na obale
3759 | 450ml | 6 porcii 800az 1000 | Y2 Pridajte maximaine
0 minut.
5009 600 ml | 8 porcii 950 az 1100
1259 200 2,5 minty
Kuskus* 4 minuty 2509 350 3 minuty
3759 550 3,5 mintty
1259 550
Polenta 8 minut 2509 900 12 minut
3759 1300
1259 400
250 g 650
Bulgur 10 minat 10 minut
3759 900
5009 1000




Cas pripravy | Mnozstvo zrna Voda Dizka varenia
uvedeny na (ml) v mikrovinnej rire
obale pri vykone 900 W
125¢g 300
Predvarena 2509 450
pSenica 10 minat 10 minut
(Ebly) 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minut
2509 500 15 minut
Quinoa 15 minat
3759 700-800 15 minat
5009 1100 19 minut

Cas pripravy v mikrovinnej rire mézete o niekolko mintit upravit podra viastnej chuti, nastavenia mikrovinnej
rury a typu obilniny. Po uvareni nechajte aspor 5 minut odstat. Dbajte, aby ste neprekrocili 30 minut ako
maximalnu dobu varenia v mikrovinnej rure.

*Skor nez nechate kuskus odstat 5 mintt, premiesajte ho.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov:

* Pridajte studenu vodu.

* Ak chcete pred varenim pridat sol, pripoitajte za kazdu ¢ajovu lyzicku soli 2-4 mintty na celkovu
dobu varenia, pokial je v nddobe 300 ml ryze.

* Po uvareni ryzu prekyprite pomocou LyZice na ryzu.

V zaujme vlastnej spokojnosti a bezpecnosti dodrziavajte tieto preventivne opatrenia:

* Dodrziavajte pri vareni pokyny uvedené v tomto letaku.

* Pred prvym pouzitim novy vyrobok vzdy umyte.

* Pred pripravou sa uistite, Ze ryzZa je Uplne ponorena vo vode.

* Na spravne pouzitie vyrobku sa vzdy riad'te navodom na pouZzitie mikrovinnej rary. Ak je vo vasej
mikrovinnej rure oto¢ny tanier, uistite sa, ze sa Velky ryzova¢ nan zmesti a oto¢ny tanier sa moéze
bez problémov otacat.

 Velky ryZzova¢ sa moZe bezpeéne pouzivat na potraviny s teplotou 0 az 120 °C. NepouZivajte v
mrazni¢ke. Nepouzivajte na varenie potravin pri vyssich teplotach.



RyZzu ani iné obilniny nevarte nikdy bez vody.

Do vody nepridavajte Ziadny tuk ¢i olej, ani nepouzivajte tekutiny s obsahom tuku, ako napriklad
mlieko. Vel'ky ryZovag nie je vhodny na pripravu rizota, paelly, ryzovych dezertov ani krupice.
Nepouzivajte drsné alebo ostré kuchynské pomdcky.

Misu neprepifiajte, aby sa zabranilo vykypeniu. Dodrziavajte maximalnu povolend hladinu. Ryzu

s vysokym obsahom $krobu odpord¢ame varit v mensich mnozstvach.

Veko zdvihajte vZzdy smerom od seba, aby horuca para unikala a vy ste sa nepopalili.

Po uvareni bude obsah horuci. Pri manipuldcii pouzivajte Silikonové rukavice.

Aby nedoslo k zafarbeniu vyrobku, neodporu¢ame do ryze pridavat Safran, kari ani iné farbiace
korenie ani ohrievat pokrmy z paradajok ¢i kari. Zafarbenie neovplyvni vykon vyrobku a nevztahuje
sa naf zaruka spolo¢nosti Tupperware.

Velky ryzovac je ur€eny iba na pouzitie v mikrovinnej rire — nepouzivajte ho na sporaku, v klasickej
rure ani na grile.

Nadobu vzdy hned po pouziti oplachnite studenou vodou, aby ste zabranili vzniku zapachu

alebo Skvin. VSetky ¢asti vyrobku sa mdézu umyvat v umyvacke riadu.

» Zakladné pokyny na pouzivanie sa nachadzaju vnutri veka a na hornej strane vnutorného veka.

Zaruka kvality spolo¢nosti Tupperware

Na Velky ryZzova¢ sa vztahuje rovnaka zaruka kvality ako na vSetky ostatné vyrobky Tupperware.
Zaruka zabezpecuje vymenu vSetkych vyrobkov spolo¢nosti Tupperware s vyrobnymi alebo
materidlovymi chybami, ak sa tieto vyrobky pouzivaju podl'a navodu a na bezné doméace ucely.

www.tupperware.sk



Dzigkujemy za wyboér Ryzowego Garnuszka Maxi, ktory umozliwia doskonate, szybkie

i tatwe przygotowanie wigkszosci rodzajow ryzu i kasz. Dzigki gotowaniu, podaniu

i przechowywaniu ryzu lub kaszy w tym samym pojemniku, mozna zaoszczedzi¢ czas i
energie.

Unikalna podwojna pokrywka sprawia, ze ewentualny nadmiar piany gromadzi si¢ we wnece
pokrywki w ksztafcie oponki i jest odprowadzany z powrotem do wktadu pokrywki.

in.0°C 3 ) ~Co
ks, 120°C ok 39 mnut WS B2 8 &
Tupperware

Aby oszczedzac energie i chroni¢ srodowisko, nastaw zmywarke na program z niskg temperatura.

Wskazowki dotyczace gotowania (rys. A)

* Nie nalezy przepetnia¢ naczynia, aby nie dopusci¢ do wykipienia jego zawartosci. Nalezy

przestrzega¢ poziomu maksymalnego wypetnienia naczynia.

Przed rozpoczeciem gotowania wyptucz ryz, jesli nie podano inaczej na opakowaniu.

* Wsyp ziarna do pojemnika i dolej wody. Nie dodawaj do wody oleju, masta ani innego ttuszczu,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie produktu.

* W celu prawidtowego potaczenia elementéw zapoznaj sie z rysunkiem znajdujacym sie na wktadce

oddzielajgcej. Upewnij sig, ze wktadka oddzielajaca znajduje sig na pojemniku strong z 2 matymi

uchwytami skierowanymi do gory (1).

Przed zamknigciem pokrywki upewnij sig, ze uchwyty pokrywki sg doktadnie zréwnane z

uchwytami pojemnika (2 + rys. B).

Doci$nij pokrywe w dét, aby jg zamknag (3).

Przed podaniem odstaw ryz na co najmniej 5 minut (4).

Aby otworzy¢ uszczelke, pociggnij uchwyty pokrywki w dét, jednoczesnie trzymajgc oba uchwyty

naczynia. Nalezy zawsze naciskac¢ uchwyt po jednej stronie, a nastgpnie po drugiej stronie (rys. C).

Czas gotowania i poziom wody nalezy dostosowac do typu ziaren, ustawienia mocy kuchenki

mikrofalowej i wymaganej wilgotnosci ryzu.

* Zaleca sig korzystanie z Ryzowego Garnuszka Maxi przez nie dtuzej niz 30 minut przy maksymalnej
mocy 900W.



Czas llosé ryzu Woda Czas gotowania
gotowania (ml) w kuchence
podany na mikrofalowej
opakowaniu 0 mocy 900 W
125g | 150ml | 2 porcje od 300 do 450
. Dodaj maksymalnie
10.do 15 minut 2509 | 350ml |4 porcje od 450 do 550 5 minut do czasu
375g | 450 ml | 6 porcji 0d 600dogo0 | gotowania podanego
na opakowaniu ryzu.
5009 600 ml | 8 porcji od 850 do 1100
Ryz
1259 150 ml | 2 porcje od 300 do 550
! Dodaj maksymalnie
16 do 20 minut 2509 350ml | 4 porcje od 550 do 750 10 minut do czasu
N gotowania podanego
3759 | 450ml | 6 porcji od 800 do 1000 na opakowaniu ry2u.
5009 600 ml | 8 porcji od 950 do 1100
1259 200 2.5 minut
Kuskus* 4 minuty 2509 350 3 minut
3759 550 3.5 minut
1259 550
Polenta 8 minut 2509 900 12 minut
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minut 10 minut
375¢ 900
5009 1000




Czas llosé ryzu Woda Czas gotowania
gotowania (ml) w kuchence
podany na mikrofalowej
opakowaniu 0 mocy 900 W
1259 300
Pszenica 2509 450
gotowana | 10 minut 10 minut
(Ebly) 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minut
250 g 500 15 minut
:_(oir:xza 15 minut
Y 3759 700-800 15 minut
5009 1100 19 minut

Zmieni¢ czas gotowania w kuchence mikrofalowej o kilka minut w zalezno$ci od wtasnych preferencii
smakowych, ustawien kuchenki i rodzaju ziarna. Po ugotowaniu odstaw produkt na 5 minut.

Nie przekraczaj maksymalnego czasu gotowania w kuchence mikrofalowej, ktéry wynosi 30 minut.
*Przed odstawieniem na 5 minut kuskus doktadnie wymieszacé.

Aby osiggna¢ najlepsze rezultaty

* Wlej zimng wode.

 Jesli przed gotowaniem chcesz dodac soli, dolicz dodatkowo od 2 do 4 minut czasu gotowania
na tyzeczke soli, gdy w pojemniku znajduje sig 300 ml ryzu.

* Po ugotowaniu przemieszac ryz za pomocg jednego z akcesoriéw kuchennych Tupperware,
ktdry nie porysuje naczynia.

W celu zapewnienia satysfakcji i bezpieczeristwa nalezy zachowa¢ nastepujace

$rodki ostroznosci:

* Kierowac sig wskazéwkami dotyczgcymi gotowania, ktore zostaty wymienione w tej ulotce.

* Zawsze przed pierwszym uzyciem doktadnie umy¢ pojemnik.

¢ Przed gotowaniem upewnic sig, ze ryz jest catkowicie zanurzony w wodzie.



Przed uzyciem produktu zapoznaj si¢ z instrukcjg obstugi kuchenki mikrofalowej. Jezeli

kuchenka wyposazona jest w talerz obrotowy, nalezy sig upewnic, ze duzy pojemnik ryzowy
zmiesci sie w kuchence mikrofalowej ORAZ ze talerz moze sig swobodnie obracaé.

Mikrofalowy pojemnik ryzowy Tupperware jest bezpieczny dla zywnosci w temperaturze od

0°C do 120°C. Nie stosowa¢ w zamrazarce. Nie uzywaé do przyrzadzania potraw w wyzszych
temperaturach.

Nigdy nie nalezy gotowac ryzu lub innych ziaren bez wody.

Nie nalezy dodawac¢ do wody ttuszczu lub oleju ani stosowac ptynnych produktéw zawierajacych
tluszcz, takich jak mleko. Ryzowy Garnuszek Maxi nie jest odpowiedni do przygotowywania risotto,
ryzu deserowego lub kaszy manny.

Nie nalezy stosowaé przyrzagdéw ostrych lub $cierajacych.

Aby nie dopusci¢ do wykipienia, nie nalezy wlewac zbyt duzej iloéci wody Przestrzegad linii
maksymalnego wypetnienia. W przypadku ryzu z wysokg zawartoscig skrobi zalecamy gotowanie
mniejszych ilosci.

Pokrywke nalezy zawsze podnosi¢ z dala od siebie, aby unikng¢ poparzenia palcéw para.

Po ugotowaniu zawarto$¢ naczynia bedzie gorgca. Podczas przenoszenia nalezy uzywac rekawic
kuchennych.

Aby unikng¢ poplamienia, nie zalecamy dodawania do ryzu szafranu, curry ani innych przypraw
barwigcych, ani odgrzewania w naczyniu potraw z dodatkiem curry lub pomidoréw. Plamy nie
wptywajg na dziatanie produktu i nie sg objete gwarancija firmy Tupperware.

Ryzowy Garnuszek Maxi jest przeznaczony do uzycia w kuchence mikrofalowej; nie nalezy go
uzywaé na ptycie grzewczej, w konwencjonalnych piekarnikach lub na grillu.

Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy przeptuka¢ pojemnik zimng woda, aby zapobiec
pozostawaniu silnych zapachéw pokarmu lub plam. Wszystkie elementy mozna bezpiecznie my¢é
w zmywarce do naczyn.

Instrukcje podstawowe podane sg takze na wewngtrznej stronie pokrywki oraz na goérnej stronie
wktadki.

Gwarancja jakosci Tupperware

Ryzowy Garnuszek Maxi posiada takg sama gwarancjg jakosci, jak wszystkie inne produkty firmy
Tupperware. Oznacza to, ze w przypadku stwierdzenia wady produkcyjnej lub materiatowej produktu,
podczas jego uzytkowania zgodnie z zaleceniami i w normalnych warunkach domowych, producent
zapewnia wymiane produktu firmy Tupperware.

www.tupperware.pl



Koszonjiik, hogy a Tupperware® Orias Mikrés Rizsf6z6jét valasztotta, amelynek
segitségével gyorsan és kdnnyedén tokéletesre fézheti a legtdbb rizs- és gabonafélét. Emellett
idét és energiat takarithat meg azzal, hogy a rizst vagy mas gabonafélét ugyanabban az
edényben fézheti meg, talalhatja és tarolhatja.

Az egyedilldllé dupla fedé révén a természetes géztbblet 6sszegyllik a felsé fedd fankalaku
mélyedésében, majd lecsapddik és visszakeril a fedébetétbe.

in.0°C .
max.120°C max.30pere O & ¥ B B B X B9 &

Tupperware

A mosogatdgép alacsony hémérsékleten torténd hasznalata csokkenti az energiafelnasznalast, és hozzajarul a kornyezet
védelméhez.
F6zési utmutato (A. abra)

* Ne hasznaljon a jel6ltnél nagyobb mennyiségeket, mivel a folyadék kifuthat. Vegye figyelembe
a maximalis toltési szintet jelz6 vonalat.

* A fézést megel6z6en a rizst mindig dblitse at, kivéve, ha a csomagolason masképp van feltiintetve.

* Egyszer(ien 6ntse a gabonat az edénybe, majd téltse fel vizzel. Ne tegyen a vizbe olajat, vajat vagy
barmely mas zsiradékot, mivel az karosithatja a terméket.

* Az edény megfelelé sszedllitasahoz tekintse meg a rajzot az elvalasztobetéten. Helyezze az
elvalasztobetétet az edényre, gy hogy, a 2 kis fogantyu felfelé alljon (1).

* Miel6tt lezarja a fed6t, gyézédjon meg arrdl, hogy a fedé fogantyui tokéletesen igazodnak az alj
fogantyuihoz. (2 + B. dbra)

* Nyomja lefelé a fedét, hogy lezarédjon (3).

» Talalas el6tt hagyja a fétt rizst legalabb 5 percig allni (4).

« A felnyitashoz nyomja le a fedé fogantyuit, mikézben fogja a tal mindkét fogantyujat. EI6szér mindig
az egyik oldalon nyomja le, majd ezt kdvetéen a masikon. (C. dbra)

A f6zési id6 és a vizmennyiség fiigg a gabonafélétél, a mikrohulldamu sité teljesitményétdl,

valamint a kivant nedvességtartalomtol.

* Javasoljuk, hogy a nagyméret(i mikrds rizsf6z6t maximum 30 percig és maximum 900 W-on
hasznalja.



Fézésiid6 a Gabonaféle mennyisége Viz Mikros f6zési
csomagolason (ml) id6 900 W-on
125¢g 150 ml 2 adag 300-450
Adjon arizs
10-15 perc 2509 350 ml 4adag 450-550 csomagolasan talélhaté
a75¢g 450 ml 6 adag 600-900 | f6zésiid6hoz maximum
5 percet.
5009 600 ml 8 adag 850-1100
Rizs
1259 150 ml 2 adag 300-550
Adjon arizs
16-20 perc 2509 350 mi 4adag 550-750 csomagolasan talalhato
f6zési id6h6z maximum
3759 450 ml 6 adag 800-1000 10 percet.
5009 600 ml 8 adag 950-1100
1259 200 2.5 perc
Kuszkusz* | 4 perc 2509 350 3 perc
3759 550 3.5 perc
1259 550
Polenta 8 perc 2509 900 12 perc
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 perc 10 perc
3759 900
5009 1000




Fézésiid6 a Gabonaféle mennyisége Viz Mikros f6zési
csomagolason (ml) id6 900 W-on
1259 300
El6f6zott 2509 450
buza 10 perc 10 perc
(Ebly) 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 perc
2509 500 15 perc
Quinoa 15 perc
3759 700-800 | 15 perc
5009 1100 19 perc

A mikrds fézési idét néhany perccel médosithatja sajét izlése, a mikrohulldmu siité bedllitasai és a gabonaféle
alapjan. F6zés utan hagyja allni 5 percig. Ugyelien arra, hogy ne Iépje tul a maximum 30 perces f6zési idét a
mikrohullamu stité hasznalatakor.

*Keverje meg a kuszkuszt, mielétt 5 percig allva hagyna.

A legjobb eredmény érdekében:
« Ontse le hideg vizzel.

* Ha af6zés el6tt sét is hozza kivan adni, akkor 300 ml rizzsel feltdltétt alap esetében minden
tedskanal s6 utan névelje a f6zési id6ét 2-4 perccel.

* Afézés utan keverije fel a rizst egy olyan Tupperware eszkdzzel, amely nem karcolja meg az edényt.

Elégedettsége és biztonsaga érdekében tartsa be az alabbi 6vintézkedéseket:

* Kovesse a jelen tajékoztatoban talalhaté fézési utmutatot.

* Az els6 hasznalat el6tt mindig mossa el az Uj terméket.

* Gy6z6djon meg a f6zés megkezdése el6tt arrdl, hogy a viz teljesen ellepi a rizst.

* A megfelelé hasznalat érdekében mindig vegye figyelembe a mikrohullamu siité hasznalati
utasitasaban leirtakat is. Forgotanyér esetében gyézédjon meg arrol, hogy a nagyméret(i mikros
rizsf6z6 rafér a tanyérra, ES hogy a forgétanyér elakadas nélkil képes forogni.

« ATupperware Orids Mikrés Rizsféz6 0°C és 120°C kozotti hémérsékletii ételekhez alkalmas.
Fagyasztoba nem teheté. Ne f6zz6n benne ételt magasabb hémérsékleten.



Ne f6zz6n benne rizst vagy més gabonafélét viz nélkil.

Ne tegyen a vizbe semmilyen zsiradékot vagy olajat, €s ne hasznaljon zsirtartalmu folyadékot
(pl. tejet). A nagymeéret(i rizsf6z6 nem alkalmas rizotto, paella rizs, desszert rizs vagy buzadara
fézéséhez.

Ne hasznéljon dérzshatasu vagy éles eszkdzoket.

Ne téltse tul az edényt, mivel a folyadék kifuthat. Vegye figyelembe a maximalis toltési szintet jelz6
vonalat. Magas keményit6tartalmu rizs esetén javasolt egyszerre kisebb adagokat megfézni.
Kiemeléskor a fedét tartsa mindig tavol magatdl, hogy a forré g6z ne On felé tavozzon, és ne
égesse meg magat.

Az edény részei a f6zés soran felforrésodnak. Hasznéljon edényfogo keszty(t.

Mivel a safrany, a curry és mas szinez6 hatasu fliszerek, valamint a paradicsom- vagy curry-
alapu ételek elszinezhetik az edényt, ezért ezek hasznalata nem ajanlott. Az elszinezédés nem
befolyasolja a termék hasznalatat, €s nem vonatkozik ra a Tupperware garancidja.

Az Orias Mikrés Rizsf6z6 kizarélag mikrohullamu siitében hasznélhatd termék. Ne hasznalja
tlizhelyen, hagyomanyos siitében vagy grillstitében.

Az erés szagok és az elszinezédések elkerlilése érdekében mindig dblitse at az edényt hideg
vizzel kdzvetlenll a haszndlat utan. Az edény minden része elmoshaté mosogatégépben.

Az alapvetd hasznalati utasitasok a fedd belsejébe és a betét tetejébe talalhatok.

A Tupperware mindségi garanciaja

ATupperware Orias Mikros Rizsf6z6 a Tupperware termékekre jellemzé mindséggaranciaval
rendelkezik, amelynek értelmében kicseréljik a Tupperware altal gyartott terméket, amennyiben
rendeltetésszerl, haztartasi hasznalat mellett gyartasi vagy anyaghiba mutatkozna rajta.

www.tupperware.hu



Taname teid Tupperware® Microwave Suure Easy Rice valimise eest. See véimaldab teil
suureparaste tulemustega valmistada kiirelt ja mugavalt riisi ja teisi teravilju. Saastke aega ja
energiat, valmistades, serveerides ja hoides riisi ja teisi teravilju samas néus.

Ainulaadne topeltkaas tagab véimaliku loomuliku vahu kogumise pealiskaane sd6rikukujulisse
Onarusse ja seejarel tagasi kaane siseosasse juhtimise.

i Mt U H BT DX E D

Tupperware

Kasutage elektrienergia saastmiseks ja keskkonna hoidmiseks néudepesumasina madala temperatuurisattega programmi.

Valmistamisjuhend (jn A)

« Ulekeemise valtimiseks &rge (iletage margitud koguseid. Pidage kinni maksimaalse téitmise
joonest.

* Loputage riisi alati, valja arvatud juhtudel, kui pakendile on margitud teisiti.

« Valage terad sisse ja lisage vesi. Arge kunagi lisage veele rasva, véid ega 6li, kuna see véib
toidu &ra rikkuda.

« Qige kokkupanemise joonis on toodud eraldusosal. Asetage eraldusosa alusele nii, et kaks
véikest kéepidet oleksid suunatud Ules (1).

¢ Veenduge enne kaane sulgemist, et kaane k&epidemed oleks aluse k&epidemetega tapselt
kohakuti (2 + jn B).

* Suruge kaas sulgemiseks alla (3).

* Laske valminud riisil enne serveerimist véhemalt 5 minutit seista (4).

* Kaane avamiseks suruge kdepidemed alla ja hoidke samal ajal n6u mélemat kaepidet. Suruge
esmalt alla ihe kilje ja seejérel teise kiilje kaepide (jn C).

Valmistamisaega ja vee kogust tuleb kohandada teravilja tiiibile, mikrolainete

voimsusseadele ja soovitud niiskustasemele.

* Soovitame kasutada Microwave Suurt Easy Rice mitte kauem, kui on maksimaalne 30-minutiline
valmistamisaeg maksimumvoimsusel 900 W.



Valmistusaeg Terade kogus Vesi (ml) Mikrolaineahju
pakendil valmistusaeg
voimsusel 900 W
1259 150 ml | 2 portsjonit | 300 kuni 450
2509 | 350 ml | 4 portsjonit | 450 kuni 550 #Z?gifuz"s'pake”d"e
10 kuni 15 minutit d . .
. I valmistusajale kuni
3759 | 450 ml | 6 portsjonit | 600 kuni 900 5 minutit,
5009 600 ml | 8 portsjonit | 850 kuni 1100
Riis
125g | 150 ml | 2 portsjonit | 300 kuni 550
2509 | 350ml | 4 portsjonit | 550 kuni 750 r';:;?gifuz"s'pake”d"e
16 kuni 20 minutit d . ;
3759 | 450mi |6 portsjonit | 800 kuni 1000 | YaIMistusajale kuni
0 minutit.
5009 600 ml | 8 portsjonit | 950 kuni 1100
125¢g 200 2.5 minutit
Couscous* | 4 minutit 2509 350 3 minutit
3759 550 3.5 minutit
1259 550
Polenta 8 minutit 2509 900 12 minutit
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minutit 10 minutit
3759 900
500 g 1000




Valmistusaeg Terade kogus Vesi (ml) Mikrolaineahju
pakendil valmistusaeg
voimsusel 900 W
1259 300
. 250 g 450
tEl.le(;k:i::e 10 minutit 10 minutit
3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minutit
2509 500 15 minutit
Quinoa 15 minutit
375¢g 700-800 15 minutit
500 g 1100 19 minutit

Kohandage mikrolaineahjus valmistamise aega méne minuti vorra oma maitsele, mikrolaineahju seadetele ja
terade tlilibile. Laske parast valmistamist vahemalt 5 minutit seista. Arge iiletage maksimaalset 30-minutilist
valmistusaega mikrolaineahjus.

*Couscousi puhul segage 5 minutit enne seisma jatmist.

Soovitused parimate tulemuste saavutamiseks.
e Lisage kilm vesi.

* Kui soovite enne valmistamist lisada soola, arvestage iga teelusikatéie soola kohta 2 kuni 4 minutit
taiendavat valmistamisaega, kui nou alus on taidetud 300 ml riisiga.

* Segage riis valmistamise jarel kohevaks mittekraapiva Tupperware sodgiriistaga.

Tootega rahulolu ja ohutuse tagamiseks jargige jargmisi ettevaatusabinousid.

» Jargige kaesoleval voldikul toodud juhiseid.

¢ Peske uut toodet alati enne kasutamist.

* Veenduge enne valmistama asumist, et riis oleks taielikult vee all.

* Vaadake toote kasutamise néuetekohasuse tagamiseks alati mikrolaineahju tootja kasutusjuhendit.
Kui teie seadmel on podrdalus, veenduge, et Microwave Suur Easy Rice sobiks sellele JA péoralus
hakkaks ka tegelikult péérlema.

* Tupperware Microwave Suur Easy Rice on toidule ohutu temperatuuridel 0 °C kuni 120 °C. Arge
kasutage sligavkiilmikus. Arge kasutage toidu valmistamiseks kérgematel temperatuuridel.



« Arge kiipsetage riisi ja teisi teravilju kunagi ilma veeta.

« Arge lisage veele juurde rasva ega 5li ega kasutage rasvasisaldusega vedelikku nagu piim. Suur
Easy Rice ei sobi risoto, paella riisi, dessertriisi ega manna valmistamiseks.

Arge kasutage abrasiivseid ega teravaid sédgiriistu.

Ulekeemise valtimiseks &rge taitke iileliia. Pidage kinni maksimaalse taitmise joonest. Suure
tarklisesisaldusega toodete puhul soovitame valmistada véaiksemaid koguseid.

Eemaldage sulgur alati endast eemale, et tootest valjuv aur oleks suunatud teist eemale ega
tekitaks poletusi.

Valmistamise jérel on ndu sisu kuum. Kasutage késitsemisel ahjukindaid.

Plekkide véltimiseks ei ole soovitatav lisada riisile safranit, karrit ega teisi varvilisi maitseaineid

ega soojendada tomatit sisaldavaid voi karripohiseid toite. Maardumine ei mdjuta toote
toiduvalmistusomadusi ja see ei kuulu Tupperware garantii alla.

Microwave Suur Easy Rice on mdeldud kasutamiseks ainult mikrolaineahjus; arge kasutage pliidi
peal, tavalises ahjus ega grillil.

Loputage mahutit tugevate toiduldhnade vdi plekkide véltimiseks alati kohe parast kasutamist kiilma
veega. Kaiki osi voib pesta ndudepesumasinas.

Kasutamise pohijuhised on graveeritud kaane siseosale ja sisedetaili peale.

Tupperware kvaliteedigarantii

Tupperware Microwave Suurel Easy Rice’l on sama kvaliteedigarantii nagu kdigil teistel Tupperware
toodetel, mis tagab kdigi Tupperware valmistatud toodete asendamise, kui tootel on tootmis- vi
materjalivigu ning toodet on kasutatud suuniste kohaselt tavaparasel kodusel otstarbel.

www.tupperware.ee



Dékojame, kad pasirinkote Didjjj EasyRice inda, kuriame galésite greitai, paprastai ir
kokybiskai pasigaminti daugelio rusiy ryzius ir kitus gradus. Taupykite laika ir energija
gamindami, patiekdami ir laikydami ryZius ar kitus gridus tame pac¢iame inde.

Dél unikalaus dvigubo dangcio natdraliai susidariusios putos susirenka iSorinio dangcio
jdubos viduje ir susikondensavusios nuteka atgal j danggio jdékla.

in.0°C :
maks 150 C make.2omin. 00l B ¥ E B B Xx &8 £

Tupperware

Plaudami indaplovéje naudokite Zemos temperattros programa, taip taupysite energijg ir rapinsités gamtos apsauga.

Gaminimo nurodymai (A pav.)

* Nevirdykite nurodyty kiekiy, kad skystis neisbégty. Nepilkite vir§ maksimalios pripildymo linijos.

Jei ant pakuotés nenurodyta kitaip, pries virdami ryZius visuomet nuplaukite.

Pirmiausiai j inda suberkite ryZius, po to jpilkite vandens. | vandenj nedékite jokiy riebaly, sviesto ar

aliejaus, nes jie gali sugadinti gaminj.

Instrukcijos, kaip surinkti Didjjj EasyRice, pateiktos ant jdeklo. [déklg ant dubens reikia uzdéti taip,

kad 2 mazos jdéklo rankenélés bty virSuje (1).

Dangtj uzdékite taip, kad jo rankenos visiskai sutapty su dubens rankenomis (2 + B pav.).

Paspauskite dangtj zemyn, kad uzsidaryty (3).

Prie$ patiekdami pagamintus ryzius, palaikykite juos bent 5 min. inde (4).

Kai norite atidaryti dangtj, prilaikydami abi dubens rankenas, paspauskite dangcio rankenas zemyn.

Visada pirma Zzemyn paspauskite vienos pusés rankena, o tik po to ir kitos (C pav.).

Gaminimo laika ir vandens lygj reikia pasirinkti pagal griidy rasj, mikrobangy krosnelés

galingumo nustatymus ir pageidaujama gridy drégnuma.

* Rekomenduojame DidZiajame EasyRice inde gaminti ne ilgiau kaip 30 min. ir nustacius ne didesnj
kaip 900 W galinguma.



Virimo Gruady kiekis Vanduo Virimo laikas mikrobangy
laikas ant (ml) krosneléje, kurios
pakuotés galingumas 900 W
1259 150 ml | 2 porcijos 300 - 450
250g | 350ml | 4 porcijos 450 - 550 Pridékite iki 5 minuciy prie
10-15min. gaminimo laiko, nurodyto ant
3759 | 450ml | 6 porcijos 600 - 900 ryziy pakuotes.
5009 600 ml | 8 porcijos 850-1100
Ryziai
1259 150 ml | 2 porcijos 300 - 550
250g | 350ml | 4 porcijos 550 - 750 Pridékite iki 10 minuciy prie
16 - 20 min. gaminimo laiko, nurodyto ant
3759 | 450ml | 6 porcijos 800-1000 | ryziy pakuotés.
5009 600 ml | 8 porcijos 950- 1100
125¢g 200 2.5 min.
Kuskusas* | 4 min. 2509 350 3 min.
3759 550 3.5 min.
125¢g 550
Polenta 8 min. 2509 900 12 min.
3759 1300
125¢g 400
2509 650
Bulguras 10 min. 10 min.
3759 900
500 g 1000




Virimo Gruady kiekis Vanduo Virimo laikas mikrobangy
laikas ant (ml) krosneléje, kurios
pakuotés galingumas 900 W
125¢g 300
- 2509 450
I‘(\\ﬁ‘(’eglﬂal 10 min. 10 min.
3759 700
5009 800
1259 250 13 min.
Boliviné 15 min 2509 500 15 min.
balanda 375¢ 700-800 | 15 min.
5009 1100 19 min.

Virimo mikrobangy krosneléje laikg nustatykite, atsizvelgdami j pageidaujamg skonj, mikrobangy krosnelés
nustatymus ir grady rasj. Grudams i$virus, palaikykite juos inde dar 5 min. Virimo laikas mikrobangy krosneléje
neturi virSyti 30 min.

*18vire kuskusa, pamaisykite ir palaikykite 5 min. inde.

Kad rezultatai buty geriausi:

« Pilkite Saltg vanden;.

 Jei prie§ gamindami norite jberti druskos, kiekvienam arbatiniam $auksteliui druskos pridékite nuo
2 iki 4 minu¢iy papildomo virimo laiko, kai gaminate 300 ml ryziy.

 Paruostus ryzius iSpurenkite nebraizan¢iu Tupperware virtuvés jrankiu.

Dél jusy saugumo ir pasitenkinimo laikykités $iy rekomendacijy:

¢ Laikykités nurodyty gaminio naudojimo instrukcijy.

* Prie$ pirma kartg naudodami, indg btinai iSplaukite.

 Prie§ gaminant ryziai turi biti visiSkai apsemti vandens.

» Kad uztikrintuméte tinkama naudojima, visada laikykités savo mikrobangy krosnelés gamintojo

instrukcijy. Jei mikrobangy krosnelés Ieksté sukasi, patikrinkite, ar Didysis EasyRice telpa ant jos
IR ar léksté nekliudomai sukasi.

 Tupperware Didjjj EasyRice naudokite gamindami temperatiroje nuo 0 °C iki 120 °C. Nedékite Sio
indo j aldiklj. Negaminkite maisto auk$tesnéje nei nurodyta temperataroje.



Niekada negaminkite ryziy ar kity griidy be vandens.

| vandenj nedékite jokiy riebaly ar aliejaus ir nenaudokite skys¢iy, kuriuose yra riebaly, pvz., pieno.
Didysis EasyRice indas neskirtas gaminti rizotui, paelijai, desertiniams ryziams ar many ko$ei.

Nenaudokite Sveitikliy ar astriy virtuveés jrankiy.

Nepripildykite per daug, kad skystis neiSbégty. Nepilkite vir§ maksimalios pripildymo linijos. Jeigu
ryziuose yra daug krakmolo, rekomenduojame gaminti mazesnius kiekius.

Dangtj visada nukelkite pakreipe nuo saves, kad karsti garai nenudeginty.

Pagamintas turinys inde yra karstas. Indg laikykite su orkaitems skirtomis pirstinémis.

Kad ant indo nelikty démiy, j pagamintus ryzius nedékite Safrano, kario ar kity dazanéiy prieskoniy
ir nesildykite maisto su pomidory padazu ar kariu. Démeés neturi jtakos indo naudojimui ir tokiu
atveju Tupperware garantija netaikoma.

Didijji EasyRice inda galima kaitinti tik mikrobangy krosneléje; nekaitinkite ant virykles, jprastoje
orkaitéje ar ant kepimo groteliy.

Norint iSvengti astriy maisto kvapy ar démiy, i$ karto po naudojimo inda visuomet praplaukite
Saltu vandeniu. Visas sudedamasias indo dalis galima plauti indaplovéje.

Pagrindiniai naudojimo nurodymai iSgraviruoti ant danggio vidinés pusés ir ant jdéklo.

Tupperware kokybés garantija

Tupperware DidZiajam EasyRice indui suteikiama tokia pati kokybés garantija, kaip ir visiems
Tupperware gaminiams. Garantija uztikrina, kad bet kuris Tupperware gaminys bus pakeistas, jei,
naudojant pagal nurodymus jprastomis namy salygomis, atsiranda medziagy ar gamybos defekty.

www.tupperware. It



Paldies, ka izvélgjaties iegadaties firmas “Tupperware®” trauku “EasyRice Lielais”, kas
lauj jums atri un vienkarsi pagatavot nevainojamus risus un citus graudus. letaupiet laiku
un energiju, gatavojot, pasniedzot un uzglabajot risus un citus graudus viena trauka.
Unikalais dubultais vaks nodrosina, ka putas, kas veidojas varisanas laika, tiek savaktas
augseéja vaka rinka formas iedobuma un savaktas vaka ieliktni.

in.0°C :
maks 150 C make.somin. 00l B ¥ E B B Xx &8 £

Tupperware

Mazgajot $os traukus mazgajama masina, izvélieties zemas temperattras programmu, lai ietaupitu energiju un saudzétu apkartéjo
vidi.
Norades pagatavosanai (A zim.)

Neievietojiet trauka par daudz risu un Gdens, lai tas varoties netecétu lauka. Neparsniedziet
maksimala daudzuma liniju.

Pirms risu pagatavo$anas vienmér noskalojiet tos, ja uz iepakojuma nav noradits citadi.

leberiet graudus un pievienojiet ideni. Nekada gadijuma nepievienojiet tdenim ellu, sviestu vai
citas taukvielas, jo tas var sabojat produktu.

Lai pareizi saliktu trauku, skat. Zim&jumu uz iek$éja vaka. Novietojiet iek$&jo vaku uz pamatnes
ar 2 mazajiem rokturiem uz augsu (1).

Liekot virsli vaku, parbaudiet, vai vaka rokturi sakrit ar pamatnes rokturiem (2 + B zim.)

Lai aizvértu vaku, spiediet to uz leju (3).

Pirms pasnieg$anas laujiet gatavajiem risiem ievilkties vismaz 5 mindtes (4).

Lai atvértu, spiediet uz leju abus vaka rokturus, vienlaikus pieturot trauka rokturus. Vienmer spiediet
vispirms viena pusé un péc tam otra (C zim.)

Gatavosanas laiks un Gdens limenis japieméro graudu veidam, mikrovilnu krasns
iestatijumiem un vélamajam mitrumam.

* lesakam izmantot trauku “EasyRice Lielais” ne ilgak ka 30 mindtes ilgai gatavo$anai ar ne vairak

ka 900W jaudu.



Uz iepakojuma Graudu daudzums Udens Izmantotas mikrovilnu
noraditais (ml) krasns gatavosanas
gatavosanas ilgums 900W
ilgums
1259 150 ml | 2 porcijam | 300 lidz 450
Pagariniet uz risu
2509 |350ml |4 porcijam | 450 lidz550 | iepakojuma noradito
10 lidz 15 mindtes gatavosanas laiku
3759 450 ml | 6 porcijam | 600 [[dz900 | par ne vairak ka
5 minatém.
500g |600ml | 8porcijam | 850 lidz 1100
Risi
1259 150 ml | 2 porcijam | 300 [idz 550
Pagariniet uz risu
2509 350ml | 4 porcijam | 550idz750 | iepakojuma noradito
16 I1dz 20 minutes gatavos$anas laiku
3759 | 450ml | 6 porcijam | 800 lidz 1000 | par ne vairak ka
10 minatem.
500g |600ml | 8porcijam | 950 lidz 1100
125¢g 200 2.5 minites
Kuskuss* | 4 minltes 2509 350 3 minutes
3759 550 3.5 minates
125¢g 550
Polenta 8 minutes 2509 900 12 minates
3759 1300
125¢g 400
2509 650
Bulgurs 10 minates 10 minates
3759 900
5009 1000




Uz iepakojuma Graudu daudzums Udens Izmantotas mikrovilnu
noraditais (ml) krasns gatavosanas
gatavosanas ilgums 900W
ilgums
1259 300
lepriek$ 2509 450
izvariti 10 mindtes 10 minates
kviesi 3759 700
5009 800
125¢g 250 13 minates
2509 500 15 minites
Kvinoja 15 mindtes
3759 700-800 15 minates
5009 1100 19 minites

Atbilstosi savai garsas izjutai, mikrovilnu krasns iestatijumiem un graudu veidam pagariniet vai saisiniet
gatavosanas laiku mikrovilnu krasni par paris minatém. Péc variSanas |aujiet 5 minates ievilkties. Negatavojiet
mikrovilnu krasnt ilgak par 30 minatém.

*Pirms laujat kuskusam 5 minutes ievilkties, samaisiet to.

Lieliskam rezultatam:
* Pievienojiet aukstu tdeni.

* Ja velaties pievienot sali pirms gatavoSanas, pieskaitiet gatavoSanas laikam 2 [1dz 4 mindtes par
katru tejkaroti sals, ja pamatné ir 300 ml risu.

» Uzirdiniet risus ar firmas “Tupperware” virtuves piederumiem, kas neskrapé trauku.

Lai drosSi gatavotu un sasniegtu vélamo rezultatu, ievérojiet sekojoSus

piesardzibas noradijumus:

* levérojiet 8aja informativaja lapa atrodamas norades pagatavosanai.

* Vienmér pirms pirmas lietoSanas reizes jaunais produkts ir jaizmazga.

» Parliecinieties, vai risi ir pilniba iegremdéti Skidruma.

* Vienmér ievérojiet savas mikrovilnu krasns razotaja lietoSanas instrukcijas. Ja jisu mirkovilnu krasnij
ir rotéjoss trauku paliktnis, novietojiet trauku “EasyRice Lielais” tiesi uz &1 paliktna UN parbaudiet,
vai paliktnis griezas pietiekami labi.



* Firmas “Tupperware” trauks “EasyRice Lielais” risu pagatavo$anai mikrovilnu krasnr ir dro$s
lietoSanai temperattra no 0 lidz 120 °C. Neievietojiet to saldétava. Nelietojiet to, lai pagatavotu
édienus augstaka temperatara.

Nekad negatavojiet risus vai citus graudus bez Gdens.

Nepievienojiet tdenim nekadas taukvielas un neizmantojiet Skidrumu, kas satur taukvielas,
pieméram, pienu. Trauks “EasyRice Lielais” risu pagatavo$anai mikrovilnu krasni nav piemérots,
lai pagatavotu risoto, deserta risus vai mannu.

Neizmantojiet abrazivus vai asus virtuves piederumus.

Neievietojiet trauka par daudz risu un Gdens, lai tas varoties netecétu lauka. leverojiet vera
maksimala daudzuma [iniju. Risus ar augstu cietes saturu iesakam pagatavot mazakas porcijas.
Trauka vaku vienmér atveriet virziena prom no sevis, lai izplustosais tvaiks JUs neapplaucétu.
Péc gatavosanas édiens bis karsts. Lietojot karstu trauku, izmantojiet krasns cimdus.

Lai izvairitos no plankumu veido$anas uz trauka, més neiesakam risiem pievienot safranu, kariju
vai citas krasojoSas gardvielas, ka art atkartoti uzsildit &édienus, kuru sastava ir tomati vai karijs.
Plankumu paradi$anas neietekmé izstradajuma lietoSanu un uz $o gadijumu neattiecas firmas
“Tupperware” izstradajumu garantija.

Risu pagatavoSanas trauks “EasyRice Lielais” ir paredzéts izmanto$anai tikai mikrovilnu krasnr;
nelietojiet to uz plits, parastaja cepeskrasni vai grila.

Visas sastavdalas var mazgat trauku mazgajama masina.
» Vaka iekSpusé un uz vaka ieliktna iegravétas lietoSanas galvenas norades.

“Tupperware” kvalitates garantija

Lai noverstu smaku un traipu uzkrasanos, uzreiz péc lietoSanas izskalojiet trauku ar aukstu tdeni.

Firmas “Tupperware” traukam “EasyRice Lielais” ir tada pati kvalitates garantija ka visiem “Tupperware”

izstradajumiem, kas nodrosina jebkura “Tupperware” razota izstradajuma nomainu, ja izstradajums

majsaimnieciba izmantots atbilstosi noradijumiem un ja tam konstatéti materiala vai razo$anas defekti.

www.tupperware.lv



Birgok piring ve tahil gesidini hizli ve kolay bir sekilde pisirmenize imkan taniyan Tupperware®
Gurme Pirin¢ Bliyiik'li sectiginiz icin tesekkur ederiz. Piring veya diger tahillar pisirerek,
servis ederek ve saklayarak zamandan ve enerjiden tasarruf edin.

Ozel ¢ift kapak sayesinde fazla siviyi Ust kapaktaki olukta biriktirerek tagsmayi énler.

minimum 0°C maksimum 900 W -
maksimum 120°C maksimum 30 dak QIF _& * g @ k @' @

Tupperware

Enerji tasarrufu yapmak ve gevreyi korumaya yardimei olmak icin bulasik makinenizde diisiik sicaklikli bir program kullanin.

Pigirme kilavuzu (Sekil A)
¢ Tasmayi engellemek icin belirtilen miktarlar asmayin. Maksimum dolum ¢izgisine dikkat edin.
 Piring pisireceginiz zaman paketin Uizerinde aksi belirtiimedikge pirinci mutlaka islatin.

¢ Tek yapmaniz gereken tahillari ve suyu eklemek. Suya sivi ya da kati yag eklemeniz trliniiniize zarar
verebilir ve kesinlikle tavsiye ediimez.

¢ Ayirici pargay! dogru sekilde yerlestirmek igin parca izerindeki gizime bakin. Tabandaki ayirici
pargay!, 2 kiigiik tutacak yukar bakacak sekilde (1) yerlestirdiginizden emin olun.

* Kapag kapatmadan énce, kapak tutacaklarinin taban tutacaklarina diizgiin bir sekilde
hizalandigindan emin olun. (2 + Sekil B)

» Kapatmak icin kapagi asagi dogru bastirin (3).

* Pismis pirinci servis etmeden 6nce en az 5 dakika bekletin (4).

» Kapagi agmak icin Gurme Piring Biiylk'in her iki tutacagini da tutarken tutacaklar asagi dogru
bastirin. Her zaman 6nce bir tarafi, ardindan diger tarafi bastirin. (Sekil C)

Zamanlama ve su seviyesi tahilin ¢esidine, mikrodalga gii¢c ayarina ve arzu edilen neme

gore ayarlanmalidir.

* Tupperware Gurme Piring Blyuk'l maksimum 900 W glicten daha fazla olmayacak sekilde 30
dakikadan fazla pisirme suresi i¢in kullanmaniz 6neriimez.



Paketin tizerindeki | Tahil miktar Su 900W’da mikrodalga
pisirme siiresi (ml) pisirme siiresi
1259 150ml | 2 porsiyon | 300 - 450
Piring paketinin
2509 350ml | 4 porsiyon | 450-550 | Uzerinde belirtilen
10ila 15 dakika pisirme siiresine
3759 450ml | 6 porsiyon | 600-900 | maksimum 5 dakika
ekleyin.
5009 600ml | 8 porsiyon | 850 - 1100
Piring
125g 150ml | 2 porsiyon | 300 - 550
Pirin¢ paketinin
2509 350ml | 4 porsiyon | 550 - 750 | lzerinde belirtilen
16 ila 20 dakika pisirme suresine
3759 450ml | 6 porsiyon | 800 - 1000 | maksimum 10 dakika
ekleyin.
5009 600ml | 8 porsiyon | 950 - 1100
1259 200 2.5 dakika
Kuskus* 4 dakika 2509 350 3 dakika
375¢g 550 3.5 dakika
1259 550
Misir . .
irmigi 8 dakika 2509 900 12 dakika
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 dakika 10 dakika
3759 900
5009 1000




Paketin tizerindeki | Tahil miktar Su 900W’da mikrodalga
pisirme siiresi (ml) pisirme siiresi
1259 300
Onceden 250g 450
pisirilmis | 10 dakika 10 dakika
bugday 3759 700
5009 800
1259 250 13 dakika
2509 500 15 dakika
Kinoa 15 dakika
3759 700-800 | 15 dakika
5009 1100 19 dakika

Damak tadina, mikrodalga firin ayarlarina ve tahil tiriine gére birka¢ dakika ile mikrodalga pisirme stiresini
ayarlayin. Pigirdikten sonra 5 dakika bekleyin. Maksimum 30 dakika olan mikrodalga pisirme siresini
asmamaya dikkat edin.

*Kuskus icin 5 dakikalik bekleme stiresinden énce karistirin.

En iyi sonucu almak i¢gin:
¢ Soguk su ekleyin.

* Pisirmeden &nce tuz eklemek isterseniz, 300 ml pirince eklenen bir cay kasidi tuz bagina 2 ila
4 dakika arasinda pisirme slresi ekleyin.

* Pistikten sonra Tupperware Modern Peri Serisi ile pirinci karistirin.

Memnuniyetiniz ve giivenliginiz icin asagidaki 6nlemleri dikkate alin:

¢ Bu rehberde belirtilen pisirme talimatlarini kullanin.

 Yeni Grtiniinlizl ilk kez kullanmadan énce mutlaka yikayin.

* Pisirmeden &nce pirincin tamamen suyun altinda kaldigindan emin olun.

¢ Mikrodalga trin(inuiztin uygun sekilde kullanimi igin her zaman Ureticinizin talimat kitapcigina
bakin. Mikrodalga finn icerisinde dénen tabaginiz varsa Gurme Pirin¢ Bllylk'in bu tabaga uygun
oldugundan ve dénen tabagin takilmadan déndiginden emin olun.

» Tupperware Gurme Piring Bllylk 0°C ila 120°C gida sicakliklari igin glivenlidir. Dondurucuda
kullanmayin. Daha yiiksek sicakliklarda yemek pisirmek icin kullanmayin.



Piring veya diger tahillari hichir zaman su olmadan pisirmeyin.

Suya kati ya da sivi yag eklemeyin veya siit gibi yag igerikli sivilar kullanmayin. Gurme Piring Buylik
risotto ve irmik pisirmek i¢in uygun degildir.

¢ Asindirici veya keskin aletler kullanmayin.

Tasmayi énlemek igin fazla doldurmayin. Maksimum dolum ¢izgisine dikkat edin. Yuksek nisasta
icerikli piring icin daha kiiclik miktarlarin pisirimesi énerilir.

Sicak buharin size gelmemesi ve sizi yakmamasi igin kapagi her zaman kendinizden uzaga dogru
kaldinn.

Pisirme sonrasi igindekiler sicak olacaktir. Tutmak igin firin eldiveni kullanin.

Lekelenmesini 6nlemek icin, pirince safran, kéri veya diger renk veren baharatlarin eklenmesi veya
domates ve kéri iceren gidalarin yeniden isitiimasi tavsiye edilmez. Lekelenme Urliniin performansini
etkilemez ve Tupperware garantisi kapsaminda degildir.

Gurme Piring Buylik yalnizca mikrodalgada kullanima y&neliktir; ocakta, geleneksel bir firnda veya
1zgara Ustinde kullanmayin.

Agir yemek kokularini veya lekelerini dnlemeye yardimei olmak igin kullanimdan hemen sonra kabi
mutlaka soguk suyla yikayin. Tim bilesenler bulasik makinesinde yikanabilir.

¢ Temel kullanim talimatlar kapagin igerisine yazilmistir.

Tupperware Kalite Garantisi

Tupperware Gurme Piring Blyuk ydnergelere uygun olarak ve normal ev ortaminda kullanildiginda
malzemeden veya Uretimden kaynaklanan kusurlari olan herhangi bir Tupperware Griniinin
degistirilmesini icerecek sekilde tum Tupperware Urlinleriyle ayni Kalite Garantisine sahiptir.

www.tupperware.com.tr



Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali posodo Tupperware Microwave Rice Maker Large,

s katero lahko hitro in preprosto skuhate vecino vrst riza in drugih Zit. Prihranite ¢as in energijo
ter riz in druga Zita kuhajte, servirajte in shranjujte v isti posodi.

Edinstven dvojni pokrov zagotavlja, da se kipe€a naravna pena zbira znotraj okrogle vdolbine
na zgornjem pokrovu in se odceja nazaj v posodo.

jmanj 0 °C  najve& 900 W
naives 120°C navec30min. | % 3 B B B X &8 &

Tupperware

Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabite program z nizko temperaturo, da varéujete z energijo in pomagate varovati okolje.

Navodila za kuhanje (slika A)

Ne napolnite posode prek navedene koli¢ine, da preprecite prevretje. Posodo napolnite le do

oznacene linije.

Ce ni drugade navedeno na embalazi, riz vedno sperite pred kuhanjem.

Zita stresite v posodo in dodaijte vodo. V vodo nikoli ne dodajaijte olja, masla ali katere koli druge

mascobe, saj bi to poskodovalo vas izdelek.

Glejte risbo na lo¢ilnem vlozku, da pravilno sestavite posodo. Namestite lo¢ilni viozek na osnovo

z 2 majhnima ro¢ajema, obrnjenima navzgor (1).

Preden zaprete pokrov, preverite, ali sta ro¢aja pokrova popolnoma poravnana z ro¢ajema osnove.

(2+sl.B).

Pritisnite pokrov navzdol, da ga zaprete (3).

Ko je riz kuhan, naj pred postrezbo pociva vsaj 5 minut (4).

Ce zelite odpreti posodo, primite obe rogici pokrova in ju potisnite navzdol. Vedno najprej potisnite

navzdol eno stran in nato e drugo. (sl. C)

Cas kuhanja in raven vode je treba prilagoditi glede na vrsto #it, moé mikrovalovne peéice

in Zeleno razkuhanost.

* Priporo¢amo, da posode Microwave Rice Maker Large ne uporabljate dlje kot za najdaljsi ¢as
kuhanja 30 minut pri najvecji moci 900 W.



Cas kuhanja | Koli¢ina zit Voda Cas kuhanja
na embalazi (ml) v mikrovalovni pecici
pri moci 900 W
1259 | 150 ml | 2 porciji 300 do 450
- Za pripravo tiza kuhajte
10.do 15 minut 2509 350ml | 4 porcije 450 do 550 iz najve 5 minut dlje,
- kot je navedeno na
3759 | 450 ml | 6 porcij 600 do 900 embalaZi riza.
500g | 600ml |8 porcij 850 do 1100
Riz
1259 150 ml | 2 porciji 300 do 550
N Za pripravo riza kuhajte
. 2509 | 350ml | 4 porcije 550 do 750 1i2 najvec 10 minut dije,
16 do 20 minut kot je navedeno na
375g | 450ml | 6 porcij 800 do 1000 Je navec
embalazi riza.
5009 600 ml | 8 porcij 950 do 1100
125¢g 200 2.5 minut
Kuskus* 4 minute 2509 350 3 minut
3759 550 3.5 minut
1259 550
Polenta 8 minut 2509 900 12 minut
3759 1300
1259 400
2509 650
Bulgur 10 minut 10 minut
375¢g 900
5009 1000




Cas kuhanja | Koli¢ina zit Voda Cas kuhanja
na embalazi (ml) v mikrovalovni pecici
pri moci 900 W
125¢g 300
Vnaprej
kuhana . ) 2509 450 . )
psenica 0 minut P 700 0 minut
(Ebly) 9
500 g 800
1259 250 13 minut
2509 500 15 minut
Kvinoja 15 minut
3759 700-800 15 minut
5009 1100 19 minut

Minute kuhanja v mikrovalovni pecici prilagodite glede na svoj okus, nastavitve mikrovalovne pecice in vrsto
Zitaric. Po kuhanju naj jed 5 minut pociva. Pazite, da najdalj$i ¢as kuhanja v mikrovalovni peéici ne preseze
30 minut.

*Preden pustite kuskus pocivati 5 minut, ga premesajte.

Za najboljSe rezultate:
¢ Dodajte mrzlo vodo.

« Ce zelite pred kuhanjem dodati sol, dodajte 2 do 4 minute ve¢ ¢asa za kuhanje na zlicko soli, ée je
osnova napolnjena s 300 ml riza.

* Po kuhanju riz narahlo premes8ajte s pripomo¢kom Tupperware, ki ne povzroca prask.

Za vase zadovoljstvo in varnost upostevajte nekaj previdnostnih ukrepov:

» Upostevajte priporocila za kuhanje v teh navodilih.

* Vedno umijte nov izdelek pred prvo uporabo.

* PrepriCajte se, da je riz pred kuhanjem popolnoma potopljen v vodo.

« Vedno upostevajte navodila proizvajalca mikrovalovne pecice za ustrezno uporabo izdelka. Ce je

v mikrovalovni pecici vrtljivi kroznik, se prepri¢ajte, ali se mu posoda Microwave Rice Maker Large
prilega IN ali se vrtljivi kroZnik u€inkovito vrti.

» Posoda Tupperware Microwave Rice Maker Large je varna za Zivila temperature od 0 °C do 120 °C.
Ne uporabljajte je v zamrzovalniku. Ne uporabljajte je za kuhanje hrane pri visjih temperaturah.



Nikoli ne kuhajte riza ali drugih Zit brez vode.

V vodo ne dodajajte mas¢obe ali olja oz. v posodi ne uporabljajte tekocin z vsebnostjo mascob,
kot je npr. mleko. Posoda Rice Maker Large ni primerna za pripravo rizote, paelle, rizevih sladic ali
zdroba.

Ne uporabljajte grobih ali ostrih pripomockov.

Posode ne napolnite preve¢, da preprecite prevretje. Posodo napolnite le do oznaéene linije. Za riz
z visoko vsebnostjo Skroba priporo¢amo kuhanje manjsih kolic¢in.

Pokrov vedno dviguijte obrnjen stran od sebe, tako da vro¢o paro usmerite stran od sebe, da vas ne
bo opekla.

Vsebina je po kuhanju vro¢a. Pri rokovanju uporabite kuhinjske rokavice.

Ce zelite preprediti obarvanje posode, priporoéamo, da pri kuhanju rizu ne dodajate zafrana, karija
ali drugih barvnih za¢imb oziroma da v posodi ne pogrevate zivil na osnovi paradiznika ali karija.
Obarvanost ne bo vplivala na delovanje izdelka in je garancija Tupperware ne krije.

lzdelek Microwave Rice Maker Large se lahko uporablja samo v mikrovalovni peéici; ne smete ga
uporabljati na plos¢i Stedilnika, v klasiéni pecici ali pod zarom.

« Ce zelite prepregiti mo&an vonj po hrani ali madeZe, notranjo posodo vedno sperite s hladno vodo
takoj po uporabi. Vse dele je mogo€e pomivati v pomivalnem stroju.

¢ Osnovna navodila za uporabo so vgravirana na notranji strani pokrova in na vrhu viozka.

Tupperwarjeva garancija kakovosti

Posoda Tupperware Microwave Rice Maker Large ima enako garancijo kakovosti kot vsi izdelki
Tupperware. Vsak izdelek Tupperware z napako materiala ali proizvodno napako, ki se pojavi pri
uporabi izdelka v skladu z navodili in pri normalni uporabi v gospodinjstvu, je mogoce zamenjati.

www.tupperware.si



Cisre KypiLTiH KenTereH Typ/iepiH }oHe 6acka ASHAI AaKbIAAPAbI Hbl1AAM HoHe OHal
a3ipneyre MyMKiHAIK 6epeTiH MMKPOTO/IKbIHABIK YIKeH Tupperware Kypilu nicipriwiH
TaHAaFaHbIHbI3 YLUIH anFbiCbIMbI3abl 6ingipemis. KypiluTi Hemece 6acka AsHAj AaKblAapab!
6ip KOHTeMHepae nicipy, AacTapxaHzbl AanApiay XaHe caKTay apKbl/ibl yaKbIT NeH
KyaTbIHbI3/[bl YHEMAEHI3.

Bipereii Koc Kaknak nicipy KesiHae naiga 6onaTbiH KeGiKTi 6acyra MyMKIHAIK 6epegi. KeGik
OFapFbl KAKMaKTbIH TOMMNaK KECKIHAI OMbIFbIHA UHAbIM, KaKNaK TeCeMeciHe KoTapbin
KyMblnagbl.

max120°C  max3omin. 00l & K E 2 B Xx & &

Tupperware

Hya‘l‘l’bl yHemzen, KopluafaH opTaHbl KopFay MakcaTtbiHAa bibIC XYFbill MallMHaHbl TOMEH Temnepartypasib! 6arnapnaMara Koﬁbln

KONAaHbIHbI3.

O3ipney HycKaynapbl (A cyp.)

* HaViHaraH Ke3ge wallbipan KeTyai 6onasipmay YLiH KepCeTiNreH MeslepAeH acbipMaHbI3.
EH }OFapfbl TONTbIPY CbI3bIFbIHAH acblipMaHbI3.

* Kantamapa eareci KepceTinmece, KypiLuTi 83ipsiepae OHbl YHEMI LaibIn KybIHbI3.

¢ TeK KypilTi canbin, cy KyMbiHbI3. CyFa CyMbIK Mai, Mait HeMece Kes KeNreH 6acka Mai KocnaHbl3,
ce6e6i on Cisgin eHiMIHI3Al 6YNAIPYI MYMKIH.

¢ [lypbIC KypacTbIpy YyLUiH 6erill TecemeciHaeri cbi3bara KapaHbl3. Berill Teceme biapbIC HerisiHe
2 LWaFblH TYTKaCbIMEH HOFapbl KapaTbin casibiHybl THIC (1).

¢ KaknafblH }abapAa KaknaKkTblH TyTKanapbl HerisiHiH TyTKasapbIMeH GipKeKi TyMIiCKEHIH
TEKCepiHi3. (2 + B cyp.).

* BeKiTy yLWiH KaKnaKTbl TOMEHre 6acbiHbI3 (3).

* [icipinreH KypiLTi facTapxaHFa oKeMeCTeH GypbiH KEMIHAE 5 MUHYTKA TYPFbi3bin KOVbIHbI3 (4).

* Awly YLiH TOCTaFaHHbIH €Ki TYyTKacblH Aa yCTai Typa, KaknarblHbIH TyTHalapblHa 6acbiHbI3. YHeM
angpIMeH Gip ¥arblHaH COCbIH eKiHLLi ¥aFblHaH 6acbiHbI3 (C cyp.)

O3ipney yaKbITbl MEH CY ieHrei KypilTiH TYpPiHe, MUKPOTO/IKbIHAbI NEWTiH KyaTTblIbIK

napameTpiHiH peTTenimi iaHe KameTTi bulFangblKKa 6aitnaHbicTbl 6onagbl.

* MUWKPOTO/KbIHABIK YIKEH Kypilll MicipriluTi eH oraprbl 900 BT KyaTTbiNbIFbIHAA €H MOFapFbI MICipy
yaKbITbl 30 MUHYTTaH acblpmar KongaHyAbl YCbiHaMbI3.



Haknakra Kypiw asHaepiHiH canachbl Cy 900 Bt
HepceTiireH (mn) MWUKPOTO/IKbIHAapMEH
nicipy yaKbITbl a3ip/iey yaKbITbl
125r 150 mn | 2nopuma | 300-450
Hypiw kanTamacbiHaa
10-15 sy 2501 350mn | 4nopuma | 450-550 KepceTinreH aipney
¥ yaKbITbiHa eH Kebi
375r 450 mn | 6 nopuma | 600-900 5 MUHYT KOCHIHI3.
500r 600 mn | 8 nopuna | 850-1100
Kypiw
1251 150 mn | 2nopumsa | 300-550
Kypiw KanTamacbiHaa
1620 My 250r 350mn | 4 nopuma | 550-750 KepceTinre asipney
375r |450mn | 6nopuus | 800-1000 | YAHbITEINA B KOG
0 MUHYT KOCbIHbI3.
500r 600 mn | 8 mopuma | 950-1100
125r 200 2.5 MUHYT
Hycryc* 4 MUHYT 2501 350 3 MUHYT
3751 550 3.5 MUHYT
1251 550
Monenta 8 MUHYT 2501 900 12 muHyT
3751 1300
1251 400
2501 650
Bynryp 10 muHyT 10 mMuHyT
375t 900
5001 1000




Haknakra Kypiw asHaepiHiH canachbl Cy 900 Bt
HepceTiireH (mn) MWUKPOTO/IKbIHAapMEH
nicipy yaKbITbl a3ip/iey yaKbITbl
125t 300
AnpbiH
ana asi- 2501 450
pneHreH 10 MUHYT 10 MUHYT
6upaii 3751 700
(36211)
5001 800
125r 250 13 MuHyT
2501 500 15 MuHyT
KBuHoa 15 MUHYT
3751 700-800 | 15 MuHyT
500r 1100 19 MuHyT

Heke TanFamFa, MMKPOTO/IKbIHABI NELL NapamMeTpIIepiHe HoHe AoH TYPiHE Cal MUKPOTOKbIHAAPMEH
93ip/iey yaKbITbIH GipHELLE MUHYTKa PETTEHI3. D3ipeyaeH KeriH 5 MUHYT yaKblTKa TyPFbI3bin KOMbIHbI3.
Hasap ayaapblHbI3 MUKPOTO/KbIHAbI MELITE H HOoFapFbl 83ipsey yaKkbiTbl 30 MMHYTTaH acnaybl THiC.
*HycKyc yLWiH Typy yaKbITbiHaH 5 MUHYT GYpbIH apanacTbIpbiHbI3.

Maipansl KeHecTep:
. CaﬂKbIH CyAbl KOCbIHbI3.

 Erep nicipmecTeH 6ypbIH Ty3 KOCKbIHbI3 Kence,biabiCKa canbiHFaH 300MA KypilTi 83ipney
yaKbITbIHA Ty3AbIH 6ip LWaki KacbiFbl YLUIH 2-4 MUHYT KOCbIM €CEeNTEH;3.

* [licipreHHeH KeWiH KypiLLTi cbipMaiTbiH Tupperware acnabbiMeH apanacTbipblHbI3.
TemeHperi caKTbIK Wapanapbl KOHiNIHI3AIH TONbIKTbIFbI MEH Kayinci3airiHis
ywiH 6epinreH:

* Ocbl KiTanwaga 6epinreH asipniey HyCKaynapbiH KONAaHbIHbI3.

* YaHa eHimai anFaluKpbl KongaH6acTaH GYpPblH OHbl HYbIHbI3.

¢ Hypill CyMbIKTbIKKa TO/bIFbIMEH BaTbIpblIFaHbIHA KO3 HETKI3IHI3.

* OHiMAi TUICTI TYpAe KonaaHy YLWiH apAaribiM MUKPOTO/IKbIHABI NEL eHAIPYLUICIHIH HycKay
KiTanwacblH KapaHbi3. Erep Cisge aiiHanmanbl TabakLwua 60ca, MUKPOTOKbIHABIK YIKEH
KypiLL Micipril AypbIC OpHaTbLbIN, aiHa/IMasibl TabaKLwa AypbiC aiHaNaTbIHbIH TEKCEPIHI3.



MUKpOTONKBIHABIK YKEH Tupperware Kypilu nicipriwi 0°C - 120°C Temnepatypachl apasibiFbiHaa
Taram yLiH Kayincia. MysaaTtKbllwKa canmanbl3. OaaH ofFapbl TeMnepatypaaa Taram a3ipiey
YLWiH KonaaH6aHbI3.

HypiwTi Hemece 6acKa AaHAl AaKkbinaapabl ewoip yakbITTa cy Kocnav a3ipieMeris.

Cyra TOH Mavigbl Hemece Maipbl KocrnaHbl3, HeMece KypambliHaa Mav 6ap CyT CUAKTbI
CYMbIKTBIKTbI KOCNaHbI3. YJIKEH KypiLl NiCiprill pU3oTTOo, Nas/bA KypilLiH, AeCepT HeMece YHTaK
60TKaCbIH AalblHAAY YLLUIH apamcbl3.

* BybIp Hemece oTKIp Kypanaapabl naiaanaH6aHbI3.

HaliHaraH Keape watlublpan KeTyai 6014bipMay YLLiH aca TONTbIpMaHbI3. ER doFapFbl TONTbIpY
Cbl3blIFbIHAH acbipMaHbI3. Kpaxmasibl Ken KypiluTi 3ipsiey yLiH a3 MenLepae nicipyzi yebiHambl3.
blcTbiK 6y Cidre TMMEC YLLIH }aHe KyWin KasMac YLUiH KaknakTbl YHEMi ©3iHi3AeH anlaxTan
KeTepiHis.

blapICTbIH ilWiHAEriCi 93ipneyaeH KeiiH bICTbIK 6onaapl. YCTaraH Kesae neLl KosranTtapbiH
nanganaHblHbI3.

[Jak Tycipmec yLwiH WwadpaH, Kappy Hemece 6acka Aa TYCTi AamaeyiliTepai Kypiluke Kocnayabl
He Kbl3aHaK Hemece Kappw Herisai Taramzapab! bicbiTnayapl yCbiHaMbl3. [laK Tycyi eHIMHIH
YMbICbIHA Cep eTnenai aHe on Tupperware Keninairiiae KamTblimanabl.

MUKPOTONKbIHABIK YIKEH Tupperware KypiLl niciprilli @HiMi TEK MUKPOTO/IKbIHABI NewwTe
KONAaHyFa apHaJiFaH; OHbl ac Y NAMTacbiHAa, NeLTe HeMece rpusib acTbiHAA KongaH6aHbI3.
HatTbl Taram iciHeH Hemece AaKkTapzaH KoprayFa KeMeKTecy YLUiH apAaiibIM KOHTEMHepAj
KONAaHFaH CoH 6ipAeH CaKbiH CyMeH WwaiiblHbl3. HHUHaKTbIH 6ap/iblK GeNIKTEPIH biAbIC HYFbILL
MalunHaga xyyra 6onagpl.

HKonpaHy 6olblHLLIA Herisri HyCKaynap KaknaKTbIH iLUKi 6eTiHAE HoHe TeCeMeHiH WorFapFbl 6eTiHae
oMManaHbIn KepceTireH.

Tupperware cana Keningiri

MUKpOTONKBIHABIK YAKEH Tupperware Kypilu niciprilwiHe 6apbiK Tupperware eHiMaepiHe CUAKTbI
Kanzan pa 6ip matepuan He eHAIpY aKaybl, acipece eHiMzi HyCKaynapra cam )aHe KanbinTbl Yi
KO/AaHbICbIHAA NavipanaqrFaHaa akaybl OpbiH anca Tupperware KOMNaHUACh! OHAIPreH Kesa KesreH
OHIMHIH aybICTbIPbIIYbIH KaMTamachI3 eTeTiH 6ipaer Cana Keninairi 6epinegi.

www.tupperwarebrands.com MeKeHabl



Va multumim pentru ca ati ales Fiebatorul mare de orez la microunde, care permite
pregatirea perfecta a majoritatii tipurilor de orez si alte cereale, rapid si simplu. Economisiti
timp si energie preparand, servind si pastrand orezul si alte cereale in acelasi recipient.

Capacul dublu unic asigura colectarea oricarui exces de spuma naturala in interiorul adanciturii
in forma de gogoasa a capacului superior si scurgerea acesteia in insertia capacului.

max. 30 masomn. B B B 5 89 &
Tupperware

Folositi masina de spalat vase la un program cu temperatura scazuta pentru a economisi energie si a proteja mediul.

Instructiuni de preparare (Fig. A)

Nu depasiti cantitétile mentionate, pentru a evita scurgerea apei fierte in exterior. Respectati linia
care indica nivelul maxim de umplere.

Cand gatiti orez, clatiti-l intotdeauna, cu exceptia cazului cand se mentioneaza altceva pe ambalajul
acestuia.

Pur si simplu, puneti cerealele si addugati apa. Nu addugati ulei, unt sau orice altd grasime in apa,
deoarece produsul se poate deteriora.

Consultati desenul de pe insertia separatorului pentru a efectua corect asamblarea. Asigurati-va ca
puneti insertia separatorului pe baza cu cele 2 manere mici orientate in sus (1).

Inainte de a inchide capacul, asigurati-va ca manerele capacului sunt perfect aliniate cu manerele
bazei (2 + Fig. B).

Apasati capacul in jos pentru a inchide (3).

Lasati orezul fiert sa stea cel putin 5 minute inainte de servire (4).

Pentru a deschide, apasati manerele capacului in jos tinand de ambele manere ale vasului.
Intotdeauna impingeti in jos mai intéi pe o parte, apoi pe cealalta parte (Fig. C).

Timpul de preparare si nivelul apei trebuie reglate in functie de tipul de cereale, de setarea
puterii cuptorului cu microunde si de gradul de umiditate dorit.

* Se recomanda utilizarea Recipientului mare pentru prepararea orezului la microunde pentru un timp
care sa nu depaseasca timpul maxim de preparare de 30 min. la maximum 900W.



Timpul de Cantitatea de cereale Apa Timpul de preparare
preparare conform (ml) la microunde la 900W
ambalajului
125g | 150ml | 2 portii 300 - 450
" Adaugati maximum
Itre1051 15 minte 2509 350ml | 4 portii 450 - 550 5 minute la timpul de
N | preparare specificat pe
3759 450ml | 6 portii 600 - 900 ambalajul orezului.
500g | 600ml | 8 portii 850 - 1100
Orez
1259 150ml | 2 portii 300 - 550
" Adaugati maximum
. ) ) 250g | 350ml | 4portii | 550-750 |45 ninte la timpul de
intre 16 $i 20 minute reparare specificat pe
3759 | 450ml |6porti | 800-1000 | Preparare speciticatp
’ ambalajul orezului.
5009 600ml | 8 portii 950 - 1100
125g 200 2.5 minute
Cuscus* 4 minute 2509 350 3 minute
3759 550 3.5 minute
125g 550
Mamaliga | 8 minute 2509 900 12 minute
3759 1300
125g 400
250g 650
Bulgur 10 minute 10 minute
3759 900
5009 1000




Timpul de Cantitatea de cereale Apa Timpul de preparare
preparare conform (ml) la microunde la 900W
ambalajului
1259 300
Grau 2509 450
prefiert 10 minute 10 minute
(Ebly) 375¢ 700
5009 800
125g 250 13 minute
2509 500 15 minute
Quinoa 15 minute
3759 700-800 | 15 minute
5009 1100 19 minute

Ajustati timpul de preparare la microunde cu cateva minute, conform preferintelor personale, setarilor
cuptorului cu microunde si tipului de cereale. Dupa preparare, permiteti un timp de odihna de 5 minute.
Aveti grija sa nu depasiti timpul maxim de prepare in cuptorul cu microunde, de 30 minute.

*In cazul cuscusului amestecati inainte de cele 5 minute de odihna.

Pentru rezultate optime

* Adaugati apa rece.

» Daca doriti sa addugati sare inainte de preparare, adaugati un timp de pregatire suplimentar de
2-4 minute pentru o lingurita de sare, cand baza este umpluta cu 300 ml orez.

* Amestecati orezul dupa preparare, cu o ustensild Tupperware care nu provoaca zgarieturi.

Pentru satisfactia si siguranta dumneavoastra, respectati urmatoarele masuri de

precautie:

* Respectati instructiunile de preparare specificate in acest prospect.

» Spalati intotdeauna produsul nou inainte de prima utilizare.

« inainte de preparare asigurati-va ca orezul este acoperit complet de apa.

« Verificati intotdeauna instructiunile cuptorului cu microunde, pentru a putea folosi produsul in mod
corespunzator. Daca aveti o placa rotativa, asigurati-va ca Fiebatorul mare de orez la microunde
Tupperware se potriveste pe aceasta si ca placa rotativa se roteste corespunzator.



 Fiebatorul mare de orez la microunde Tupperware este sigur pentru temperaturi ale alimentelor
cuprinse intre 0°C si 120°C. Nu il utilizati in congelator. Nu il utilizati pentru prepararea alimentelor
la temperaturi mai mari.

Nu pregatiti niciodata orez sau alte cereale fara a adauga apa.

Nu adaugati deloc grasime sau ulei in apa si nu utilizati lichide care contin grasimi, cum ar fi laptele.
Recipientul mare pentru prepararea orezului nu este adecvat pentru a prepara rizoto, paella din
orez, desert cu orez sau gris.

Nu utilizati ustensile abrazive sau ascutite.

Nu umpleti peste nivelul admis, pentru a evita scurgerea apei fierte in exterior. Respectati linia

care indica nivelul maxim de umplere. Pentru orezul cu un continut mare de amidon se recomanda
prepararea unor cantitéti mai mici.

Ridicati intotdeauna capacul la distanta de dumneavoastra, pentru ca aburul s nu va arda degetele.
Continutul va fi fierbinte dupa preparare. Manipulati folosind manusi pentru cuptor.

Pentru a evita formarea petelor, va recomandam sa nu adaugati orezului sofran, curry sau alte
condimente colorante si sa nu reincélziti alimentele pe baza de rosii sau curry. Formarea petelor nu
afecteaza performantele produsului si nu este acoperita de garantia Tupperware.

Fiebatorul mare de orez la microunde Tupperware se poate utiliza doar in cuptorul cu microunde;
nu il folositi pe plita, intr-un cuptor conventional sau la gratar.

Clatiti intotdeauna recipientul cu apa rece imediat dupa utilizare, pentru a evita aparitia unor pete
persistente sau a unui miros puternic de mancare. Toate componentele pot fi spalate in masina

de spalat vase.

Instructiunile de baza de utilizare sunt marcate pe interiorul capacului si pe partea superioara

a Insertiei.

Garantia calitatii Tupperware

Fiebatorul mare de orez la microunde Tupperware beneficiaza de aceeasi Garantie de calitate ca
toate produsele Tupperware, garantie care asigura inlocuirea oricarui produs fabricat de Tupperware
care prezinta orice fel de defect de material sau manopera care apare la folosirea produsului in
mediul casnic obignuit si ih conformitate cu instructiunile de utilizare.

www.tupperware.ro



Bnaropapum Bu, Ye nsbpaxte Cbaa 3a NPUroTBAHE HA OPU3 B MMKPOBb/IHOBa ypHa
¢ ronam pasmep Ha Tupperware, KOIMTO BM NO3BO/IABA Aa NPUrOTBATE Pas3/inyHN BUAOBE
OpU3 1 pYrv 3bpHEHN XpaHKn GbP30 1 1ecHO. CnecTeTe BpeMe U eHeprus, Karo roteuTe,
cepBuvpaTe 1 CbXxpaHfaBaTe Op13 1 ApYr1 3bPHEHW NPOAYKTU B €j1H CbA,.

YHUKa/HUAT ABOEH KanaK rapaHT1pa, Ye BCAKaKBa M3KMNABaLla eCTeCTBEeHa NaHa Le ce
CcbbMpa B HMLLIATA Ha FOPHUA Kanak U Lie Ce BPblia 06paTHO BbB B/IOKKATA Ha KanaKa.

.0°C :
Moo 150°C mane.aoms. O B M E B B Xx &8 &

Tupperware

ManonagaiiTe HUCKOTEMNEpaTypHa Nporpama Ha CbjOMUANHATa, 3a /ja NeCTUTe eHepryA 1 ja NOMOTHETE 3a OMasBaHEeTo Ha
OKosiHaTa cpeaa.

YKasaHuA 3a rotBeHe (¢wur. A)

* He HagBuLIaBaTe CriOMeHaTUTE KOIMYeCTBa, 3a Aa M3GErHeTe U3KUNABaHE. C'bospasnsaﬁTe
ce C JIMHUATa 3a MaKCMMaJIHO HUBO Ha MbJ/IHEHE.

Horato rotBuTe 0pu3, BUHArM ro U3rnaaxkeaiTe, OCBEH aKo Apyro He e MOCOYEeHO Ha OnaKoBKara.
MpocTo cnoxeTe 3bpHaTa 1 fobaseTe Boga. HWKora He fo6aBsiiTe 02110, Mac/io UK apyra
MasH1Ha KbM BOAATa, Thi1 KaTo ToBa LLe NOBPEeAW NpoAyKTa.

BuiKTe yKasaHuATa BbpXy pasfennTenHaTa BJIOKKa 3a npaBuHo criobasaHe. Tpabsa aa
nocTaBuTe pasaenuTesiHaTa BIOXKa BbpXy OCHOBaTa C BETE Ma/IKU IPBIKM CbC CTpaHaTa
Harope (1).

Mpeaym aa 3aTBOpUTE Kanaka ce yBepeTe, Ye APbIHKWTE Ha KanaKka ca MaeasHo NoApaBHEHN

C ApPBIKKUTE Ha ocHoBarta (2 + dur. B).

HatucHeTe Kanaka Hagony, 3a aa 3atsopute (3).

OcTaBeTe CroTBeHWA OpU3 Aa NPECcToun NoHe 5 MUHYTK, Npeau Aa cepsupare (4).

3a faa oTBOpUTE, HATUCHETE Hafoy APBIKKUTE Ha Kanaka, oKaTo AbpHUTe U ABETE APbHKU Ha
Kynata. BuHaru HaTucKaiTe Hagoy MbpBo eAHaTa cTpaHa, cneg Tosa apyrara ctpana (fur. C).
BpemeTo 3a roTBeHe M HUBOTO Ha Bojara TpAGBa fia ce peryivpar cnopej, Buaa Ha 3bpHara,
HacTpoiKaTa Ha MOLLHOCTTa Ha MUKPOBbJIHOBaTa (PypHa M HenaHara Bnara.

¢ MpenopbyBamMe U3MON3BAHETO HA CbAA 3a BapeHe Ha Op13 B MUKPOBB/IHOBA (hypHa C ro/IfM
pasmep 3a He No-Ab/ro OT MaKCMMAaJIHOTO BpEMe Ha roTBeHe oT 30 MUHYTH NpK He noBeye oT
MaKcumasiHa MoLHocT oT 900 W.



Bpeme 3a HonunuectBo Ha 3bpHaTta | Boga Bpeme 3a roteeHe
roTBeHe Ha (mn) B MMKPOBbJ/IHOBa
onaKoBKara npu 900 W
1251 | 150 mn | 2 nopumm | 300 po 450
[lo6aseTe MaKcMyMm
T 2501 | 350 mn | 4 nopumm | 450 go 550 5 MUHYT KbM BPEMETo 3a
roTBeHe, 0TGENA3AHO BPXY
375r | 450 mn | 6 nopumn | 600 ao 900 ONaKOBKATA Ha OpM3a.
500r | 600 Ma | 8 nopumn | 850 go 1100
Opwm3
1251 | 150 mn1 | 2 nopumm | 300 go 550
[Jlo6aseTe Makcumym
1620 20 HyTH 250r | 350 mn | 4 nopummn | 550 go 750 10 MUHYTH KbM BpemeTo 3a
3751 | 450 n | 6 nopuym | 800 go 1000 | TOTBEHE, OT6ENA3AHO BLPXY
onaKoBKarta Ha opu3a.
500r | 600 ma | 8 nopumn | 950 go 1100
1251 200 2.5 MUHYTH
Kycryc* 4 MUHYTH 2501 350 3 MUHYTH
3751 550 3.5 MUHYTH
1251 550
Monenta | 8 MUHYTK 2501 900 12 MuHyTH
3751 1300
1251 400
250r 650
Bynryp 10 MuHYTH 10 MuHYTH
375t 900
500 1000




Bpeme 3a HonunuectBo Ha 3bpHaTta | Boga Bpeme 3a roteeHe
roTBeHe Ha (mn) B MMKPOBbJ/IHOBa
onaKoBKara npu 900 W
Npeasa- 1251 300
puTenHo 250 450
npurot- 10 MUHYTH 10 MUHYTH
BEHO Y Y
3751 700
HUTO
(Ebly) 500+ 800
1251 250 13 MUHYyTH
2501 500 15 MUHYTH
KuHoa 15 MUHYTH
3751 700-800 15 MUHYTK
5001 1100 19 MUHYTH

Perynvpaiite BpemMeTo 3a NpUroTBsiHE B MUKPOBB/IHOBA (ypHA C HAKOJIKO MUHYTU CNIOpes, JIMYHUSA CU BKYC,
HaCTPOMKMTE Ha MMKPOBB/IHOBATA M TUNa Ha 3bpHaTa. Crief, roTBeHe ocTaBeTe Aa NPecTon 5 MUHYTH.
BHuMaBaiiTe fa He NpeBULIMTEe MaKCUMaIHOTO BpEME 3a NPUroTBsIHE B MUKPOBBL/IHOBaTA (ypHa OT

30 MUHYTH.

*3a KyCcKyc pas36bpKaiTe, Npeay Aa OCTaBuUTE Aa NPECTou 3a 5 MUHYTH.

3a HaW-go6pu pesynTatu:
* [lo6aBeTe cTyAeHa Boga.

* AKO vcKarte fa fo6aBuTe CON Npeau roTBeHETo, U3unceTe 2 A0 4 MUHYTU JOMbHUTENHO BpeMe
3a rotBeHe Ha eAHa YaeHa ibKuLa Co, Korato ocHosarta € mb/Ha ¢ 300 M1 opus.

o Pa36bpKaiiTe 0pu3a ciief roTBEHETO C HeAPACKaLL, KyXHEHCKM Npubop Ha Tupperware.

3a Balue yi0B/IeTBOpPeH1e U 6e30nacHOCT c/iefBaiTe Te3u Nnpeana3Hu MEpPKU:
* ManonssaiiTe ykasaHusATa 3a rotBeHe B Tasu GpoLuypa.

¢ M3MuitTe HOBMA CM NPOAYKT Npeaun MbpBOTO U3MO/3BAHE.

* YBepeTe ce, 4Ye OpPM3bT € NOTOMNEH HaMb/IHO BbB BoAATa Npeay roteeHe.

o BuHaru ce KOHCYNTUPaNTe C KHUKKATA C MHCTPYKLMUTE 3a MUKPOBb/IHOBaTa (hypHa 3a
NOAXOAALLO M3MON3BaHe Ha NPOAYKTa. AKO UMaTe BbPTALLA Ce MIOCKOCT, Ce YBEepeTe, Ye ChAbT
3a NpUroTBsAHE Ha OpPU3 B MUKPOBL/IHOBA (ypHa C ro/ifiM pa3mep ce nobupa Bbpxy Hes U ye
BbPTALLATA CE MJIOCKOCT Ce BbPTU HOPMAJTHO.



¢ CbAbT 3a NPUroTBAHE Ha OpM3 B MUKPOBB/IHOBA (ypHa C ronam pasmep Ha Tupperware

e 6esonaceH 3a Temneparypa Ha xpaHara ot 0°C go 120°C. He nanonssaiite BB hpusep.

He nsnonaeaiite, 3a Aa roTB1TE XpaHW Ha No-BUCOKW TeMMNeparypu.

He rotBeTe opu3 v Apyrv 3bpHEHW NPOAYKTH 6e3 Boaa.

He po6aBsiiTe HUKaKBa Ma3HWHa WK O/IMO BbB BOAATA U HE M3M0N3BaTE TEYHOCT CbC
CbAbPHaHWe Ha MasH1Ha, KaTo HanpuMep MAAKO. YPeAbT 3a NPUroTBAHE HA OPU3 C roNIAM
pasmep He e NoAXOZALL, 3a NPUrOTBAHE Ha PU30TO, NaeNs, IECEPTEH OPU3 UM FPHC.

¢ He n3nonssaiite abpasmBHU UM OCTPU KyXHEHCKM MPUGOPH.

¢ He npenbnBaiiTe, 3a fa usberHete uskunasaxe. CbobpassBaiTe Ce C IMHUATA 3a MaKCUMasHO
HMBO Ha MbJIHeHe. 3a 0p13 C BUCOKO ChbpiaHWe Ha CKopbsaia npenopbyBame rorBeHe

B MO-MasKV KoNM4yecTBa.

BuHaru noeguraiiTe Kanaka HacTpaHu OT Bac, Taka Ye napara fia ce OTBEXAa, 3a Aa He BU U3ropy.
CbAbprHaHUETO L e ropeLLo cnep, croteaHe. M3nonssaiTe rotBapCKu pbRaBULM.

3a aa nsberHeTe nosBara Ha NeTHa, H1e NpenopbyBamMe Aa He ce Jo6aBAT WadpaH, Kbpy Un
ZIpyru oLBeTABALLM NOANPaBKU KbM Op13a 1 fia He Ce NPETONAT XpaHH, ChAbPHKALLM JoMaTH
Wnu Kbpy. MNosiBara Ha neTHa HAMa Aa OKarKe Bb3AENCTBUE BbPXY EPEKTUBHOCTTA Ha NPoAyKTa
1 He ce NoKpKBa OT rapaHuunaTa Ha Tupperware.

YpeabT 3a NpUroTBAHe Ha OpM3 B MUKPOBBL/IHOBA (hypHa C rosifAM pa3mep e caMo 3a 13Mon3BaHe
B MUKPOBB/IHOBA (BypHa; HE ro M3M0/I3BaiTe BbPXY KOT/IOH, B KOHBEHLMOHAIHA hypHa Mau Noa,
rpun.

BuHaru nannaksaiTe KOHTeMHepa CbC CTyAeHa Boa BefHara cnef ynotpeba, 3a aa
npegoTBpaTuTe nosBara Ha MUPUC Ha XpaHa Uan neTHa. BCUYKM KOMMOHEHTW MOMKe Ja Ce MUAT
B CbIOMUASIHA.

* OCHOBHWTE MHCTPYKLMK 3a ynoTpeba ca rpaBupaHy OTBbTPe Ha KanaKa v 0Trope Ha B/IoMKaTa.

FapaHuuA 3a KauecTBo Ha Tupperware

CbAbT 32 NPUrOTBAHE HA OPU3 B MUKPOBB/IHOBA (ypHa C rosiAM paamep Ha Tupperware pasnonara
CbC Chllara rapaHuys 3a Ka4ecTBO KaTo BCMYKW OCTaHaIM NPOAYKTH Ha Tupperware, KOsTo
rapaHTV1pa NoAMsiHa Ha BCEKW NPOAYKT, NMPOM3BeAEH OT Tupperware, C IPOM3BOACTBEH AEDEKT UK
¢ fieeKT Ha MaTeprana, NoNyyeH Npu U3Mosi3BaHe Ha NPOAyKTa B CbOTBETCTBUE C yKasaHWsATa 1
MpY HOPMasHM AOMALLIHK YCIOBHA.

www.tupperware.bg
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Tupperware

Preserving your future
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www.tupperwarebrands.com



