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DESCRIPTION

14 15
1. Body 10. Cutting plate (fine)
éiNigEF/ON/SLOW/Reverse 11. Cutting plate (medium)
3. Fasten button 12. Cutting plate (small)
4. Tube inlet 13. Fixing ring
5. Food pusher 14. Sausage
6. Hopper plate 15. Kibbe
7. Head Tube 16. Shredder
8. Snake 17. Cookie shaper
9. Cutting blade
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INTRODUCTION

This appliance is equipped with a thermostat system. This system will
automatically cut off the power supply to the appliance in case of overheating.

If you appliance suddenly stops running:

Pull the mains plug out of the socket.

Press the switch button to turn off the appliance.

Let the appliance cool down for 60 minutes.

Put the mains plug in the socket.

Switch the appliance on again.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its

cord out of reach of children.

7. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

8. Children shall not play with the appliance.

9. Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Please contact your dealer of an authorized service center if the thermostat

system is activated too often.

R o

If you plug in, the indictor light will be on.

CAUTION: In order to avoid a hazardous situation, this appliance must never
be connected to a time switch.
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IMPORTANT

1. Read these instructions for use carefully and look at the illustrations before
using the appliance.

2. Before use, tight the fixing ring by spanner, make sure the ring can not be
detach by 4 Nm.

3. Keep these instructions for future reference.

4. Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

5. Never use any accessories of parts from other manufacture .Your
guarantee will become invalid if such accessories or parts have been used.

6. Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts are
damaged.

7. If the power cord of this appliance is damaged, it must always be replaced
by manufacture or a service center authorized, in order to avoid hazardous
situations.

8. Thoroughly clean the parts that will come into contact with food before you
use the appliance for the first time.

9. Unplug the appliance immediately after use.

10.Never use your finger or an objection to push ingredients down the feed
tube while the appliance is running. Only the pusher is to be used for this
purpose.

11.Keep the appliance out of the reach of children.

12.Never let the appliance run unattended.

13. Switch the appliance off before detaching and install any accessory.

14. Wait until moving parts have stopped running before you remove the parts
of the appliance.

15.Never immerse the motor unit in the water or any other liquid, nor rinse it
under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

16. Do not attempt to grind bones, nuts or other hard items.

17.Never reach into the cutter housing. Always use the pusher.

18.Mincers are fed with sinewless, boneless and fatless beef that has been cut
into pieces approximately 20 mm x 20 mm x 60 mm. Pushers are pressed
with a force of 5N against the meat. Do not use the appliance for more than
5 minutes consecutively. Leave the appliance to cool for 10 minutes before
using again.

19. Accessories shall include instructions for their safe use.

20.1t shall warn of potential injury from misuse.

A 21.This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been give supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
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22.Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
23.If the appliance is locked, please press Reversal button(REV). The meat
locked in cutter housing is untrodden, so the appliance can renew its usual
condition.
24 Disposal of appliances and batteries.
25. After the implementation of the European Directive 2002/96/EU in the
national legal system, the followi ng applies:
26.Electrical and electronic devices may not be disposed of with domestic
waste. Consumers are obliged by law to return electrical and electronic
devices at the end of their service lives to the public collecting points set up
for this purpose or point of sale. Details to this are defined by the national
law of the respective country. This symbol on the product, the instruction
manual or the package indicates that a product is subject to these
regulations. By recycling, reusing the materials or other forms of utilising
old devices, you are making an important contribution to protecting our
environment.
27.This appliance can be used by children aged from 8 years and above if
they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are aged from 8 years and above and supervised. Keep the appliance and
its cord out of reach of children aged less than 8 years.
28.This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
— farm houses;
— by clients in hotels, motels and other residential type environments;
— bed and breakfast type environments.out of reach of children.
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INSTRUCTION FOR USE

Assembling

1. Press the fasten button, hold the
head
and insert it into the inlet when
inserting please pay attention the
head must be slanted as per arrow
indicated on the top, see (fig.1), then
move the head anticlockwise so that
the head being fastened tightly. (fig.2)

2. Place the snake into the head, long
end first, and turn to feed the screw
slightly until it is set into the motor
housing (fig.3).

3. Place the cutting blade onto the snake
shaft with the blade facing the front as
illustrated (fig.4).If it is not fitted
properly, meat will not be grinded.

4. Place the desired cutting plate next to
the cutting blade, fitting protrusions in
the slot (fig.5).

5. Support or press the center of the
cutting plate with one finger then screw the fixing ring tight with another
hand (fig.6). Do not over tighten.

6. Place the hopper plate on the head and fix it into position.

7. Locate the unit on a firm place.

8. The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be
kept free and not blocked.
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Mincer

1. Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.
Place the cutter unit onto the worm shaft. (The cutting edges should be at

the front) Place the medium grinding disc or coarse grinding disc
(depending on the consistency you prefer) onto the worm shaft. (Make
sure the notch of the grinding disc fit onto the projections of the mincer
head.) Turn the screw ring in the direction of the arrow on the cutter
housing until it is properly fastened.

2. Attach the cutter housing to the motor unit.
Place the tray on the upright part of the cutter housing.

4. Now the appliance is ready for mincing.

w

Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips. Remove bones, pieces of gristle
and sinews as much as possible. (Never use frozen meat!)

Put the meat in the tray. Use the pusher to gently push the meat into the cutter
hosing. (For steak tartare, mince the meat with the medium grinding disc
twice.)



Making kebbe

1. Insert the worm shaft into the cutter housing, the
plastic end first.(fig.8)Place the cone in the
cutter housing.
Place the former on the cutter housing and screw
The ring on the cutter housing(fig.9)
Attach the cutter housing to the motor unit.
3. Place the tray on the upright part of the
cutter housing.
4. Now the appliance is ready for making kebbe.(fig.10)

N

Feed the prepared kebbe mixture through the kebbe
maker. Cut the continuous hollow cylinder into the desired
lengths and user as required.

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish made primarily

of lamp and bulgur wheat which are minced together to form a paste the
mixture is extruded through the kebbe maker and cut into short lengths . The
tubes can then be stuffed with a minced meat mixture, the ends pinched
together and then deep fried.

Making sausages

1. Mince the meat
Insert the worm shaft into the cutter housing, the plastic end first.(fig.11)

Place the separator in the cutter housing.
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Place the sausage horn on the cutter housing and screw the ring on the
cutter housing.

(Make sure the notches of the separator fit onto the projections of the
mincer head.)

2. Attach the cutter housing to the motor unit.
3. Place the tray on the upright part of the cutter housing.
4. Now the appliance is ready for making sausages.
Put the ingredients in the tray. Use the pusher to gently push the meat into

the cutter housing.

Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide the wet
skin onto the sausage horn. Push the (seasoned) minced meat into the
cutter housing. If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with
some water.

SHREDDER

1 Press the fasten button, hold the plastic cutter housing and insert it into the
tube inlet (when inserting please pay attention the plastic cutter housing must
be slanted as per arrow indicated), then move the plastic cutter housing
anticlockwise until it is fastened tightly, and release the fasten button.(fig.1)

2 Place the shredder drum into the plastic cutter housing, then move the
shredder clockwise so that it being properly fastened.(fig.2)
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3 Place the pusher on the upright part of the plastic cutter housing, and use
the pusher to gently push the vegetable into the plastic cutter housing.(fig.3)

4 Now the appliance is ready for cutting.

Making noodle

1. Operation time shall NOT exceed 4 minutes.
2. use cutting plate 10 or 11 or 12.
3. fill the tray with flour continuely.

Cookie attachment

You need the cookie attachment(17), Please the snake(8) as usual with the
thicker end first into the head tube(7). Insert the blade(9) and cutting plate(10
or 11 or 12) on the snake.

1) Place the cookie attachment(17) on blade(9) and cutting plate(10 or 11 or
12 ). Tigthen the fixing ring(13).
2) Slide the pattem for spritz biscuit through the cookie attachment.
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3) Place the hopper plate(6) as usual on head tube(7) and use the pusher(5)
to push the dough in the fead tube.

HOW TO CLEAN YOUR APPLIANCES

Meat left behind in the cutter housing may be EI < >
-

removed from the inside of the appliance by passing

a slice of bread through the cutter housing. Q:. LA} e

1. Before you clean the appliance, switch
the appliance off and remove the plug from

] s
the socket.(fig.12) w
2. Press the release button and turn the whole

cutter housing in the direction of the arrow.
Remove the pusher and the tray.(fig.13)

3. Unscrew the screw ring and remove all parts &~
of the cutter housing. Do not clean the parts
in the dishwasher!

4. Wash all parts that have come into contact
with meat in hot soapy water. Clean
them immediately after use.

5. Rinse them with clear hot water and dry
them immediately.

6. We advise you to lubricate the cutter unit
and the grinding discs with some vegetable oil.
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Disposal of appliances and batteries

After the implementation of the European Directive 2002/96/EU in the national legal system,
the following applies:

Electrical and electronic devices may not be disposed of with domestic waste. Consumers are
obliged by law to return electrical and electronic devices at the end of their service lives to the
public collecting points set up for this purpose or point of sale. Details to this are defined by the
national law of the respective country. This symbol on the product, the instruction manual or
the package indicates that a product is subject to these regulations. By recycling, reusing the
materials or other forms of utilising old devices, you are making an important contribution to
protecting our environment.

11
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TEILEERKLARUNG

13

1. Gehéuse 10. Messer (fein)

2. Ein/Aus/Verlangsamung/Ricknahme 11. Messer (mittel)
Schalter

3. Sperrschalter 12. Messer (klein)

4. Aufsatzpunkt 13. Feststellmutter

5. StoRel 14. Wurstfillvorsatz

6. Eingabeplatte 15. Vorsatz fur Flllungen

7. Messereinsatz 16. Presse

8. Feine Messerscheibe 17. Platzchen-Vorsatz

9. Messer

12



DE

VORWORT

Dieses Gerit ist mit einem Thermostat ausgestattet. Dieses Gerit schaltet bei Uberhitzung automatisch die
Stromzufuhr ab.

Im Falle, dass sich das Gerat plotzlich abschaltet:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Driicken Sie den Ausschaltknopf am Gerat um das Gerat abzuschalten.
Warten Sie 60 Minuten bis sich das Gerat abkihlt.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Schalten Sie das Geréat wieder ein.

AN A S o o

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Gerat und die Kabel fir
Kinder unzugénglich auf.
7. Kinder und geistig behinderte Personen sollten das Gerat nur unter Aufsicht von Erwachsenen und
nach eingehender Einweisung im Umgang mit dem Gerat betreiben.
8. Kinder sollten nicht mit dem Gerit spielen.
9. Bevor zu Zubehorteile auswechseln oder bevor Sie bewegliche Teile einsetzen, schalten Sie das Gerét
ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Wenn der Thermostat das Gerat sehr haufig abschaltet, bringen Sie das Gerat zu eine befugten Kundendienst.

ACHTUNG: Um gefahrliche Situationen zu vermeiden sollten Sie das Gerat niemals an automatische
Zeitschaltuhren anschlieBen.

13
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WICHTIG

10.

11.
12.
13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.

22.
23.

24,
25.
26.

Bevor Sie das Gerat betreiben sollten Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam durchlesen.

Bevor Sie das Gerat betreiben sollten Sie die Feststellmutter mit einem Schraubenschliissel festziehen
und sicherstellen, dass sich die Feststellmutter nicht bei 4 Nm Krafteinfluss lockert.

Heben Sie diese Gebrauchsanweisung zur spateren Durchsicht sorgfaltig auf.

Bevor Sie das Gerat betreiben sollten Sie sichergehen, dass lhr Netzanschluss die auf dem Typenschild
des Gerates angegebene Netzspannung gewahrleistet.

Sie sollten keine Zubehorteile von anderen Herstellern mit dem Gerat benutzen. Im Falle des Einsatzes
von Fremd-Zubehorteilen und Maschinenteilen von anderen Herstellern erlischt die Gewahrleistung
fir das Gerat.

Wenn der Netzstecker oder das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, sollten Sie das Gerat auf keinen
Fall betreiben.

Wenn das Netzkabel beschadigt sein sollte, sollten Sie zur Verhinderung von Gefahren, das Netzkabel
vom Hersteller oder einem befugten Kundendienst auswechseln lassen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerates sollten Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, vorsichtig reinigen.

Sie sollten nach jedem Einsatz des Gerates immer den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Beim Eingeben der Lebensmittel wahrend das Gerat in Betrieb ist, sollten Sie diese nicht mit den
Handen oder Fremdwerkzeugen in den Eingabekanal fuhren. Hierfiir darf ausschliefRlich nur der
mitgelieferte StoRel genutzt werden.

Bewahren Sie das Gerat fur Kinder unzuganglich auf.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt zuriick.

Bevor Sie Zubehorteile einsetzen oder abnehmen, missen Sie immer erst das Gerat abschalten.
Bevor Sie Zubehorteile abnehmen, miissen Sie immer erst warten bis das Gerat vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

Die Motoreinheit des Gerates darf niemals unter Wasser oder andere Flissigkeiten gehalten werden
und auch nicht unter flieRendem Wasser abgespiilt werden. Zum Reinigen der Motoreinheit sollten Sie
lediglich ein feuchtes Tuch benutzen.

Versuchen Sie nicht mit dem Gerat Knochen, Nussschalen oder dhnlich harte Lebensmittel zu
zerkleinern.

Greifen Sie niemals mit Ihren Handen in die Schneidvorrichtung ein. Benutzen Sie immer den
mitgelieferten StoRel.

In den Fleischwolf sollten Fleischstlicke in einer GroRe von ca. 20 mm x 20 mm x 60 mm, ohne
Knochen und Fett eingegeben werden. Das Fleisch sollte mit dem StoRel bei einer Krafteinwirkung von
5N eingefiihrt werden. Das Gerat sollte nicht langer als 5 Minuten ununterbrochen betrieben werden.
Bevor Sie das Geréat erneut benutzen, sollten Sie 10 Minuten warten bis das Gerat sich abgekihlt hat.
Das Zubehor sollte den Anweisungen entsprechend genutzt werden.

Das Gerat |6st bei unsachgemaRem Einsatz einen Alarm zur Verhinderung von Verletzungen aus.
Personen mit geistigen Behinderungen oder Personen, deren Wissen und Erfahrung unzureichend sind
(hierzu zéhlen auch Kinder), dirfen das Gerat nicht ohne Aufsicht durch befugte Personen betreiben.
Kinder sollten nicht unbeaufsichtigt mit dem Gerat zurlickgelassen werden.

Wenn das Gerét verriegelt ist driicken Sie bitte den (REV) Riickwartsknopf. Das Fleisch, das sich in der
Schneidvorrichtung befindet, wird nicht zerstlickelt, das Gerat wird anschlieBend in die
Ausgangsposition zuriickversetzt.

Entsorgung des Gerdtes und von Batterien.

Nach der Einhaltung der Europdischen Verordnung 2002/96/EU muss folgendes angewendet werden.
Elektrische und elektronische Haushaltsgerate diirfen nicht mit dem Haushaltsmiill entsorgt werden.
Die Konsumenten sind dazu verpflichtet, elektrischen und elektronischen Miill zu den hierfir
vorgesehenen stadtischen Sammelstellen oder zum Handler zurlickzubringen. Weitere Informationen

14
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28.
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hierzu finden Sie in den ortlichen Bestimmungen zur Entsorgung von Elektromll an Threm Wohnort.
Das Zeichen auf dem Produkt, der Gebrauchsanweisung oder der Verpackung zeigt an, dass dieses
Gerat den Bestimmungen zur Entsorgung von Elektromill unterliegt. Durch die Einhaltung dieser
Vorschriften leisten einen Beitrag dazu, dass das Produkt dem Recycling zugefiihrt wird, die
Materialien oder das Geréat erneut genutzt wird und somit die Umwelt geschiitzt wird.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber unter Aufsicht von Erwachsenen und nach
eingehender Einweisung fur den sicheren Betrieb des Gerates betrieben werden. Die Reinigung und
die Wartung des Gerates kdnnen von Kindern ab 8 Jahren unter Aufsicht von Erwachsenen
durchgefiihrt werden. Das Gerat und das Geratekabel sollte fur Kinder unter 8 Jahren unzugéanglich
aufbewahrt werden.

Dieses Gerat ist flr den Einsatz im Hause und den unten angegebenen Orten konzipiert worden:

- Inden Personalklichen von Laden, Biros und anderen Betrieben,

- Auf Bauernhoéfen,

- Zum Einsatz durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Ubernachtungsbetrieben,

- InPensionen fur Kinder unzuganglich.

15



GEBRAUCHSANWEISUNG

Montage

Dricken Sie auf den Absperrschalter, halten Sie die Schneidvorrichtung fest und setzen Sie diesen in
die vorgegebene Stelle ein; achten Sie wahrend des Einsatzes der Schneidvorrichtung darauf, dass
diese, wie mit dem Pfeil auf dem Bild dargestellt (Fig. 1) leicht abgesenkt ist, anschlieRend drehen Sie
die Schneidvorrichtung im Uhrzeigersinn bis es festgezogen ist (Fig. 2).

Setzen Sie die feine Messerscheibe ein, drehen Sie anschlieBend die Feststellschraube, bis die
Messerscheibe fest im Motorgehause verankert ist (Fig. 3).

Setzen Sie nun die Férderschnecke wie auf dem Bild angezeigt in die Schneidvorrichtung vor die feine
Messerscheibe ein (Fig. 4). Falls Sie hierbei einen Fehler machen, wird anschlieBend kein Fleisch
geschnitten.

Setzen Sie nun den gewiinschten Schneidaufsatz ein, indem Sie die Zdhne in die hierfiir vorgesehenen
Auskerbungen setzen (Fig. 5).

Halten Sie nun den Schneidaufsatz in der Mitte mit dem Finger fest und ziehen Sie mit der anderen
Hand die Feststellmutter fest (Fig. 6). Achten Sie darauf die Feststellmutter nicht zu fest zuzudrehen.
Setzen Sie nun oben das Eingabetablett ein und stellen Sie diese fest.

Achten Sie darauf, dass Sie das Gerat auf einen ebenen und stabilen Untergrund aufstellen.

Die Luftschlitze an der Seite und der Unterseite des Gerates diirfen nicht blockiert werden.

16
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Fleischwolf

1. Setzen Sie die Forderschnecke so ein, dass es sich im Kunststoffkanal der Schneidvorrichtung befindet.
Setzen Sie das Messer auf die Schraube. (Die Messer missen sich immer an der Vorderseite befinden).
Nun setzen Sie die gewilinschte Messerscheibe ein. (Stellen Sie sicher, dass das Schraubloch in der
Mitte der Messerscheibe auf der Schraube sitzt). Drehen Sie nun die Schraubenmutter so lange bis die
Messerscheibe fest in der Schneidvorrichtung sitzt.

2. Setzen Sie die Schneidvorrichtung in das Gehause ein.

3. Setzen Sie das Eingabetablett fur die Lebensmittel rechts oben auf die Schneidvorrichtung ein.

Nun ist das Geréat zur Zubereitung von Hackfleisch bereit.

Schneiden Sie das Fleisch in 10 cm lange und 2 cm dicke Streifen. Entnehmen Sie soweit méglich Knochen und
Knorpel. (Benutzen Sie niemals gefrorenes Fleisch!)

Geben Sie das Fleisch auf das Eingabetablett. Driicken Sie das Fleisch mit Hilfe des StoRels in die

Schneidvorrichtung. (Flr Tatar-Fleisch geben Sie das Fleisch mit der mittleren Messerscheibe zweimal durch
den Fleischwolf).

17



Fiillungen:
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1. Stecken Sie die Férderschnecke in die Schneidvorrichtung ein. (Fig. 8) Stecken Sie den Fullaufsatz auf
die Schneidvorrichtung auf.
Ziehen Sie den Fullaufsatz mit dem Feststellring auf der Schneidvorrichtung fest. (Fig. 9)

2. Setzen Sie die Schneidvorrichtung im Gehéause ein.

3. Setzen Sie das Eingabetablett rechts oben auf der Schneidvorrichtung ein.
Nun ist das Gerat zum Fiillen von Lebensmitteln bereit. (Fig. 10)

Flllen Sie nun Ihre Speisen mit dem Fillaufsatz des Gerates. Sie kdnnen den langen Zylinder auf Wunsch

verkirzen.

Mit Hackfleisch gefillte Bulgur-Ballchen sind eine Kostlichkeit aus dem Nahen Osten. Die Bulgur-Béllchen
bestehen aullen aus einem Bulgur-Hackfleischteig, der durch das Mahlen von Bulgur mit Hackfleisch entsteht.
Geben Sie diesen Teig durch den Bulgur-Béllchen-Filter und schneiden Sie diese in der gewiinschten Lange ab.
Fiullen Sie nun die Ballchen mit Hackfleisch und schlielen Sie beide Enden des Béllchens und braten Sie diese

anschlieRend knusprig aus.

18



Wourst-Herstellung

1. Mahlen Sie das Fleisch im Gerat.
Setzen Sie die Forderschnecke in den Kunststoffkanal der Schneidvorrichtung ein. (Fig. 11)
Setzen Sie die Trennvorrichtung in die Schneidvorrichtung ein.
Setzen Sie nun den Wurstaufsatz und den Feststellring auf die Schneidvorrichtung auf.
(Vergewissern Sie sich, dass das Loch in der Mitte der Trennvorrichtung auf der Schraube sitzt.)
Setzen Sie die Schneidvorrichtung in das Gehause ein.
Setzen Sie das Eingabetablett rechts oben auf der Schneidvorrichtung ein.
Nun ist das Gerat bereit Wirste herzustellen.
Geben Sie die Lebensmittel auf das Eingabetablett. Driicken Sie mit Hilfe des StoRels das Fleisch in die
Schneidvorrichtung ein.

Lassen die Darme fiir die Wiirste 10 Minuten in lauwarmem Wasser ziehen. AnschlieBend ziehen Sie die Darme
Uber den Wurstaufsatz. Schieben Sie das Hackfleisch (gewdirzt) in die Schneidvorrichtung. Sobald die Ddarme zu
trocken geworden sind, sollten Sie diese mit etwas Wasser befeuchten.

ZERKLEINERER

1. Dricken Sie auf den Absperrschalter, halten Sie die Schneidvorrichtung fest und setzen Sie diesen in
die vorgegebene Stelle ein; achten Sie wahrend des Einsatzes der Schneidvorrichtung darauf, dass
diese, wie mit dem Pfeil auf dem Bild dargestellt leicht abgesenkt ist, anschliefend drehen Sie die
Schneidvorrichtung im entgegengesetzten Uhrzeigersinn bis es festgezogen ist und I6sen Sie nun die
Verriegelung (Fig. 1).

2. Setzen Sie den Zerkleinerer-Aufsatz in die Schneidvorrichtung ein, anschlieBend drehen Sie den
Zerkleinerer-Aufsatz im Uhrzeigersinn bis der fest ist. (Fig. 2)

3. Geben Sie nun das Gemiise in den senkrechten Teil der Schneidvorrichtung ein und driicken Sie es mit
Hilfe des StoRels leicht hinunter. (Fig. 3)

4. Das Gerat ist nun zum Zerkleinern bereit.

19



Nudelherstellung

1. Die Betriebsdauer darf ununterbrochen nicht langer als 4 Minuten betragen.
2. Setzen Sie die Messerscheiben Nummer 10, 11 oder 12 ein.
3. Geben Sie immer Mehl auf das Eingabetablett.

Platzchenherstellung

Wenn Sie den Platzchenaufsatz (17) nutzen mochten, setzen Sie erst die feine Messerscheibe (8) mit der dicken
Seite zur Schneidvorrichtung (7) ein. Setzen Sie das Messer (9) und das Schneidmesser (10, 11 oder 12) auf die
feine Messerscheibe auf.

1) Setzen Sie nun den Platzchenaufsatz (17) auf das Messer und das Schneidmesser (10, 11 oder 12) auf.
Ziehen Sie die Feststellmutter (13) fest.

2) Geben Sie nun den Platzchenteig in den Platzchenaufsatz ein.

3) Setzen Sie das Eingabetablett (6) wie immer auf die Schneidvorrichtung (7) ein und benutzen Sie zum
Einflhren des Platzchenteigs den StoRel (5).

1 2

g
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WARTUNG DES GERATES

Das in der Schneidvorrichtung verbliebene Fleisch kann durch das Durchdriicken von etwas Brot

herausgedrickt werden.

Vor der Reinigung des Gerétes schalten Sie das Gerat ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. (Fig. 12)

Driicken Sie den Absperrschalter und drehen Sie die Schneidvorrichtung in Pfeilrichtung.

Nehmen Sie den StoBel und das Eingabetablett ab. (Fig. 13)

Drehen Sie die Feststellmutter auf und entnehmen Sie alle Teile aus der Schneidvorrichtung. Die Teile
nicht in der Spiilmaschine reinigen!

Spiilen Sie alle Teile des Gerates, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen mit heifem Wasser und
Spllmittel.

Reinigen Sie die Gerateteile immer gleich nach jedem Einsatz.

Sie kdnnen die Geréteteile in sauberem warmem Wasser einweichen und anschliefend unter
flieBendem Wasser abspiilen.

Wir empfehlen lhnen die Schneidvorrichtung und die Messerscheiben mit pflanzlichen Ol zu
schmieren.

Entsorgung des Gerdtes und von Batterien

Nach der Einhaltung der Europdischen Verordnung 2002/96/EU muss folgendes angewendet werden:

Elektrische und elektronische Haushaltsgerate diirfen nicht mit dem Haushaltsmill entsorgt werden. Die

Konsumenten sind dazu verpflichtet, elektrischen und elektronischen Miill zu den hierfiir vorgesehenen

stadtischen Sammelstellen oder zum Handler zuriickzubringen. Weitere Informationen hierzu finden Sie in den

ortlichen Bestimmungen zur Entsorgung von Elektromll an lhrem Wohnort. Das Zeichen auf dem Produkt, der

Gebrauchsanweisung oder der Verpackung zeigt an, dass dieses Gerat den Bestimmungen zur Entsorgung von

Elektromll unterliegt. Durch die Einhaltung dieser Vorschriften leisten einen Beitrag dazu, dass das Produkt

dem Recycling zugefiihrt wird, die Materialien oder das Gerat erneut genutzt wird und somit die Umwelt
geschiitzt wird.
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ACIKLAMA

1. Govde 10. Kesici bigak (ince)

2. Agma/Kapama/Yavaglatma/
Geri alma dugmesi

11. Kesici bigak (orta)

3. Kilit dugmesi 12. Kesici bigcak (kuguk)

4. Cihaza yerlestirme yeri 13. Sabitleme somunu

5. Itme sapi 14. Sosis yapma aparati
6. Yukleme tepsisi 15. Igli kofte yapma aparati
7. Kesici kismi 16. Parcalayici

8. Ince ayar kiyma diski 17. Kurabiye sekillendirici

9. Kesici bigak

22



TR

GIRIS

Bu cihaz termostat sistemi ile donatiimigtir. Bu sistem otomatik olarak asiri
Isinma durumunda cihazin elektrik baglantisini otomatik olarak durduracaktir.

Cihazin aniden durmasi halinde:

Fisi prizden g¢ikarin.

Cihazi durdurmak igin agma kapama digmesine basin.

Cihazin 60 dakika sogumasini bekleyin.

Fisi prize takin.

Cihazi yeniden galigtirin.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kablosunu

gocuklarin ulasamayacag! bir yerde saklayin.

7. Cihaz, fiziksel engeli bulunan, duyusal ve zihinsel beceri eksikligi olan ya
da deneyim ve bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan goézetim altinda
tutulmalari veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda talimatlar verilmesi ve
tehlikelerini anlamalari sartiyla kullanilabilir.

8. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

9. Aksesuarlar degistirmeden once veya kullanim halindeyken hareketli
parcalarla calismadan dnce cihazi kapatin ve prizden cekin.

Termostat sistemi ¢ok sik ¢alistigi durumda, yetkili servis bayisine basvurun.

S o

Cihaz prize taktiginizda, gosterge 15191 yanar.

DIKKAT: Tehlikeli durumlardan kacinmak icin, bu cihazi hicbir zaman otomatik
bir saltere baglamayin.
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ONEMLI

1. Cihazi ¢alistirmadan once, bu kullanma talimatlarini dikkatle okuyun ve
resimleri inceleyiniz.

2. Kullanmadan 6nce, sabitleme somununu bir somun anahtari ile sikin ve
somunun 4 Nm gug ile sOkulmediginden emin olun.

3. Bu kullanma kilavuzunu ileride kullanmak Uzere saklayiniz.

4. Cihazi ¢alistirmadan dnce sebeke voltajinin cihazinin tip etiketinde
gosterilen degerle ayni oldugunu kontrol ediniz.

5. Diger ureticilerin yedek pargalarindan aksesuarlari kullanmayin. Bu tur
aksesuar veya parca kullanimi durumunda garantiniz gegersiz hale
gelecektir.

6. EQger cihazinizin kablosu, figsi veya herhangi bir pargasi arizal ise kesinlikle
kullanmayiniz.

7. Cihazin kablosu hasar gérmus ise, herhangi bir zararin énlenmesi igin, her
zaman Uretici veya yetkili servis merkezi tarafindan yenisi ile degistiriimesi
gerekir.

8. Cihazi ilk kez kullanmadan dnce, yiyecekle temasa gegecek olan pargalari
dikkatlice temizleyin.

9. Ik kullanimdan hemen sonra cihazi fisten gekiniz.

10. Cihaziniz ¢calisir durumdayken, yiyeceklerinizi cihazin tup kismindan
gecirmek icin asla parmaklarinizi veya herhangi bir nesneyi kullanmayiniz.
Bunun i¢in yalnizca itme sapini kullaniniz.

11.Cihazi ¢ocuklarin ulagsamayacagi yerlerde saklayin.

12.Cihazi kullanirken basindan ayriimayin.

13.Herhangi bir aksesuari takip sokmeden 6nce mutlaka cihazinizi kapatin.

14.Cihazin pargalarini sdkmeden 6nce hareket eden parcalar durana kadar
bekleyiniz.

15. Motor birimini hi¢gbir zaman su veya herhangi bir sivi icine sokmayin veya
akan su altinda durulamayiniz. Motor birimini temizlemek igin yalnizca
nemli bir bez kullaniniz.

16.Cihazinizla asla kemik, kuruyemis veya benzeri sert cisimler kiymaya
calismayiniz.

17.Asla kesim kutusuna ellerinizle dokunmaya ¢aligmayin. Her zaman itme
sapini kullaniniz.

18.Et dograma makinesine, yaklasik 20 mm x 20 mm x 60 mm boyutlarinda
dilimlenmis ince, kemiksiz ve yagsiz et koyulur. Et, 5N gugle itme sapi ile
itilir. Cihazi araliksiz olarak 5 dakikadan daha uzun sureyle kullanmayin.
Cihazi tekrar kullanmadan 6nce 10 dakika boyunca sogumasini bekleyin.

19. Aksesuarlar guvenlik icin talimatlara gore kullaniimalidir.

20.Yanlis kullanimdan kaynaklanabilecek yaralanmalara karsi cihaz uyari

A verecektir.

21.Guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimi ile ilgili

g6zetim ve yonlendirme saglanmadikga, bu cihazin fiziksel, duyu ve
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zihinsel bakimdan engelli olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kigiler
(cocuklar dahil) tarafindan kullanilmasi uygun degildir.

22.Cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin gocuklar gozetim altinda
tutulmalidir.

23.Cihaz kilitliyse, geri (REV) dugmesine basiniz. Kesme biriminde tikali kalan
et dogranmaz ve cihaz daha sonra her zamanki konumuna gelebilir.

24 .Cihazin ve pillerin bertaraf edilmesi.

25.Ulusal hukuk sisteminde Avrupa Direktifi 2002/96/EU’nun
uygulanmasindan sonra asagidakiler uygulanmalidir.

26. Elektrikli ve elektronik cihazlar, evsel atiklarla birlikte bertaraf
edilmemelidir. TUketiciler, elektrikli ve elektronik cihazlari kullanim
omudrlerinin sonunda bu amagla kullanilan kamu toplama alanlarina veya
satis noktalarina teslim etmekle yukumltdur. Bununla ilgili ayrintilara, ilgili
tlkenin ulusal kanunlarindan ulasilabilir. Uriin, kullanim kilavuzu veya
ambalaj Uzerinde yer alan bu sembol, Grinun bu dizenlemelere tabi
oldugunu gostermektedir. Cihazi geri donusturerek, malzemeleri tekrar
kullanarak veya eski cihazlari bagka bir sekilde kullanarak, ¢cevremizi
korumak tzere dnemli bir katkida bulunmus olursunuz.

27.Bu cihaz, 8 yas ve Uzerindeki cocuklar tarafindan gézetim altinda
tutulmalari veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda talimatlar verilmesi ve
tehlikelerini anlamalari sartiyla kullanilabilir. Temizleme ve kullanici bakimi,
8 yasindan buyuk ve gozetim altinda bulunan gocuklar tarafindan
yapilabilir. Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kuguk ¢ocuklarin
erisemeyecedi bir yerde saklayin.

28.Bu cihaz, evde ve asagidaki gibi benzer uygulamalarda kullaniimak Gzere
tasarlanmistir:

— magazalarda, ofislerde ve diger ¢galisma ortamlarinda personel
mutfaklarinda;

— ¢iftlik evlerinde;

— otellerde, motellerde ve diger konaklama tipi ortamlarda musteriler
tarafindan;

— ¢ocuklarin ulasamayacagi yerlerde pansiyonlarda.
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KULLANIM TALIMATI

Montaj

1. Kilit dugmesine basin, kesici kismini
tutun ve yerlestirme yerine monte
edin; montaj aninda yukaridaki ok ile
gosterildigi gibi, kesici kismin egimli
olmasina dikkat edin (sek. 1), daha
sonra kesici kismi iyice sabitlenmesi
icin saat yonunun tersine gevirin.
(sek.2)

2. Ince ayar kiyma diskini yerlestirin,
daha sonra motor birimin icerisine
sabitleninceye kadar vidayr monte
edebilmeniz i¢in hafifce dondurin
(sek.3).

3. Kesici kismi, resimde de gozuktugu
gibi, kesici tarafi ile 6ne dogru, ince
ayar kiyma diskin 6nune yerlestirin (sek. 4). Dogru yerlestiriimedigi
durumda, et dogranmayacaktir.

4. Cikintilar bosluklara yerlestirerek, istediginiz kesici bigagi yerlestirin
(sek.5).

5. Kesici bigagin ortasini bir parmakla tutun,
daha sonra diger elle sabitleme somununu vidalayin (sek. 6). Cok fazla
sikmayin.

6. En Uste yukleme tepsisini yerlestirin ve sabitleyin.

7. Cihazi saglam bir yere yerlestiriniz.

8. Alt ve yan kisimlardaki havalandirma bloke edilmeden, serbest
tutulmalidir.
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Et Kiyma Makinesi

1. Viday! plastik bolum kesici kisma gelecek sekilde, kesici kisma
yerlestiriniz.
Kesici bigagi vidanin Ustlne yerlestiriniz. (Kesici bigaklar 6n kisma
yerlestiriimelidir). Kendi tercihinize gore se¢mis oldugunuz kiyma
disklerinden birini yerlestiriniz. (Kiyma diskinin ortasindaki deligin vida
cikintisina oturmus oldugundan emin olunuz.) Somunu kesici kisma
yerine tam olarak yerlesinceye kadar gevirerek oturtunuz.

2. Kesici kismini motor birimine yerlestiriniz.
Yiyecek koyma tepsisini kesici kismin sag ust kismina yerlestiriniz.
4. Cihaziniz artik kiyma iglemi icin hazir konumdadir.

w

Eti 10 cm uzunlugunda ve 2 cm kalinhiginda seritler halinde kesiniz. Kemik ve
kikirdak kisimlarini mimkuin oldugu kadar ayiklayiniz. (Higcbir zaman donuk et
kullanmayiniz!)

Eti yiyecek koyma tepsisine yerlestiriniz. itme sapi yardimiyla eti kesici birimin
icine sokunuz. (Biftek tartar icin, eti orta kesici bicak ile iki defa kesiniz).
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icli kéfte yapimi:

1. Viday! plastik bolumu kesici kisma gelecek sekilde,
kesici kisma vyerlestiriniz. (sek.8) Ayiriciyr kesici
kisma yerlestiriniz.

Bir onceki pargayi kesici kisma yerlestirin ve halkayi
kesici kisma vidalayin. (sek.9)

2. Kesici kismini motor birimine yerlestiriniz.

3. Yiyecek koyma tepsisini kesici kismin sag ust
kismina yerlestiriniz.

4. Cihaziniz artik icli kofte yapmak icin hazir
konumdadir. (sek. 10)

icli kofte malzemesini icli kofte filtresi araciligi ile
doldurun. Uzun silindiri, talebe gore, kullanim i¢in uygun uzunlukta kesin.

icli kofte Orta Dogu'da geleneksel bir yemek tiiriidiir. ilk etapta birlikte bir
malzeme olusturmak icin birlikte 6gutulen bulgur ve etten olugsmaktadir. Bu
malzemeyi igli kofte filtresinden gecirin ve kisa uzunluklarda kesiniz. TUpleri et
kiymasi ile doldurun, iki ucunu da kapatin ve sonra iyice kizartin.

Sosis yapimi
1. Eti cihazdan gegirin.

Viday! plastik bolumun kesici kisma gelecek sekilde, kesici kisma
yerlestiriniz.(sek.11)
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Ayiriciyi kesici kisma yerlestiriniz.
Sosis yapma aparatini ve somunu kesici kisma yerlestiriniz.

(Ayirici aparatin ortasindaki deligin vida ¢ikintisina oturmusg oldugundan
emin olunuz.)

A

Kesici kismini motor birimine yerlegtiriniz.

3. Yiyecek koyma tepsisini kesici kismin sag Ust kismina yerlestiriniz.

4. Cihaziniz artik sosis yapmak i¢in hazir konumdadir.

Malzemeleri yiyecek koyma tepsisine yerlestiriniz. itme sapi yardimiyla eti

kesici birimin igine sokunuz.

Sosis icin bagirsaklari 10 dakika igin 1lik suda bekletin. Sonra sosis yapma
aparatinin tzerine geciriniz. Kiyilmis eti (baharath) kesim bdélimune itiniz.
Bagirsaklar cihazda tikandiklarinda, biraz su ile i1slatin.

PARCALAYICI

1 Kilit dugmesine basin, plastik kesici kismi tutun ve tlp girigine takin (takma
esnasinda lutfen plastik kesicinin okla gosterildigi sekilde egimli olmasina
dikkat edin), ardindan plastik kesici kismi yerine oturana kadar saatin tersi
yonunde ¢evirin ve kilit digmesini serbest birakin.(sek.1)

2 Pargalayici tamburunu plastik kesici kisma yerlestirin, ardindan
pargalayiciyi yerine oturacak sekilde saat yoninde gevirin. (sek.2)

3 itme sapini plastik kesici kismin dik kismina yerlestirin ve sebzeleri plastik
kesici kisma nazikge itmek igin itme sapini kullanin.(sek.3)
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4  Cihaziniz artik kesme iglemi i¢in hazir konumdadir.

1 2 3

Noodle yapma

1. Calisma suresi 4 dakikay1 gegmemelidir.
2. 10, 11 veya 12 numaral kesici bigagi kullanin.
3. tepsiyi surekli un ile doldurun.

Kurabiye aparati

Kurabiye aparatina (17) ihtiyaciniz olmasi durumunda, lutfen ince ayar kiyma
diskini (8) ilk olarak kalin taraf kesici kisma (7) gelecek sekilde yerlestirin.
Bigcagi (9) ve kesici bigagi (10, 11 veya 12) ince ayar kiyma diskine yerlestirin.

1) Kurabiye aparatini (17) bigak ve kesici bigak (10, 11 veya 12) lizerine
yerlestirin. Sabitleme somununu (13) sikin.

2) Biskuvi igin hamuru kurabiye aparatina kaydirin.

3) Yukleme tepsisinin (6) her zaman oldugu gibi kesici kisma (7) yerlestirin ve

hamuru besleme tupune itmek icin itme sapini (5) kullanin.

3
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CIHAZIN BAKIMININ YAPILMASI

Kesici kismin iginde kalan et, bir parga ekmegin kesici kisimdan gegirilmesiyle
temizlenebilir.

1. Cihazinizi temizlemeden once,
cihazi kapali konuma
getirin ve figi prizden ¢ekin. (sek.12)
2. Kilit tusuna basin ve kesici kismi ok yonunde
tamamen cevirin.
itme sapi ve yiikleme tepsisini ¢gikartin. (sek.13).
3. Somunu gevirerek agin ve kesici kismindaki
batin pargalart  sokun. Pargalari  bulagik
makinesinde temizlemeyin!
4. Cihazin etle temas eden butln parcalarini sicak
kopukla suda yikayiniz. .
Pargalari kullandiktan sonra derhal temizleyiniz.
5. Cihaz pargalarini temiz sicak suda bekletip,
ardindan durulayabilirsiniz.
6. Kesici kismi ve kiyma disklerini bitkisel yag ile
yaglamanizi tavsiye ederiz.

X

Cihazin ve pillerin bertaraf edilmesi

Ulusal hukuk sisteminde Avrupa Direktifi 2002/96/EU’nun uygulanmasindan sonra
asagidakiler uygulanmalidir:

Elektrikli ve elektronik cihazlar, evsel atiklarla birlikte bertaraf ediimemelidir. Tlketiciler,
elektrikli ve elektronik cihazlari kullanim émdirlerinin sonunda bu amagla kullanilan kamu
toplama alanlarina veya satis noktalarina teslim etmekle yukidmliudir. Bununla ilgili ayrintilara,
ilgili Glkenin ulusal kanunlarindan ulasilabilir. Uriin, kullanim kilavuzu veya ambalaj (izerinde
yer alan bu sembol, Griintin bu duzenlemelere tabi oldugunu gostermektedir. Cihazi geri
donusturerek, malzemeleri tekrar kullanarak veya eski cihazlari baska bir sekilde kullanarak,
cevremizi korumak tzere 6nemli bir katkida bulunmus olursunuz.
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DESCRIERE

1. Corp 10. Lama de taiere (marunt)

2. Buton pornire / oprire /
incetinire / inapoi
3. Buton de blocare 12. Lama de taiere (mare)

4. Spatiu de amplasare a
dispozitivului

11. Lama de taiere (mediu)

13. Piulita de fixare

14. Aparat pentru prepararea
carnatilor

15. Aparat pentru prepararea
chiftelutelor umplute

5. Maner de impingere

6. Tava de incarcare

7. Partea de taiere 16. Maruntitor
ﬁn Disc de maruntire cu reglaj 17. Forma pentru piscoturi

9. Lama de taiere
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INTRODUCERE

Acest dispozitiv este echipat cu un sistem de termostat. Acest sistem va opri
automat conexiunea electrica a dispozitivului in caz de supraincalzire.

Daca dispozitivul se opreste brusc:

1. Deconectati aparatul de la priza.

2. Apasati butonul de oprire/pornire pentru a opri dispozitivul.

3. Lasati aparatul sa se raceasca timp de 60 de minute.

4. Introduceti stecherul in priza.

5. Reporniti dispozitivul.

6. Acest dispozitiv nu trebuie utilizat de catre copii. Nu tineti dispozitivul si
cablul acestuia la indeméana copiilor.

7. Dispozitivul poate fi utilizat numai cu conditia ca persoanele cu dizabilitati
fizice, senzoriale, mentale ori care nu au experienta si cunostinte, sa fie
supravegheate sau sa li se aduca la cunostinta instructiunile de utilizare in
siguranta a dispozitivului si sa inteleaga pericolele acestuia.

8. Nu trebuie sa li se permita copiilor sa se joace cu dispozitivul.

9. Opriti si deconectati dispozitivul inainte de a inlocui accesoriile sau inainte
de a utiliza piesele mobile ale aparatului.

Daca sistemul termostat functioneaza frecvent, contactati un distribuitor de
service autorizat.

Cand conectati dispozitivul, indicatorul luminos se aprinde.

ATENTIE: Pentru a evita situatiile periculoase, nu conectati niciodata acest
dispozitiv la un comutator automat.
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IMPORTANT

1. Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare si examinati imaginile inainte
de a folosi dispozitivul.

2. Tnainte de utilizare, strangeti piulita de fixare cu o cheie si asigurati-va ca
piulita nu se va desprinde cu o forta de 4 Nm.

3. Pastrati acest manual pentru utilizarile viitoare.

4. Tnainte de a folosi dispozitivul, verificati daca tensiunea de alimentare
corespunde valorii indicate pe eticheta tip a dispozitivului.

5. Nu folositi accesorii de la piese de schimb ale altor producatori. Garantia
dvs. se va anula daca se folosesc astfel de accesorii sau piese.

6. Daca mufa, cablul sau orice alta componenta a dispozitivului este defecta,
nu-I folositi.

7. In situatia in care cablul dispozitivului este deteriorat, acesta trebuie cu
siguranta inlocuit cu unul nou de catre producator sau de catre un centru
de service autorizat pentru a evita orice deteriorare.

8. Tnainte de a folosi aparatul pentru prima data, curatati cu atentie piesele
care vor intra in contact cu alimentele.

9. Deconectati dispozitivul imediat dupa prima utilizare.

10.Nu utilizati niciodata degetele sau nici un altfel de obiect pentru a trece
alimentele prin tubul dispozitivului in timp ce dispozitivul dvs. functioneaza.
Pentru a face acest lucru, utilizati numai ménerul de impingere.

11.Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

12.Nu va indepartati de langa aparat in timp ce il utilizati.

13. Opriti intotdeauna dispozitivul Thainte de a instala sau de a scoate orice fel
de accesoriu.

14. Asteptati pana cand piesele mobile se opresc inainte de a demonta
dispozitivul.

15.Nu scufundati niciodata unitatea de motor in apa sau orice fel de lichid sau
nu clatiti sub robinet. Folositi doar o carpa umeda pentru a curata unitatea
de motor.

16. Nu incercati niciodata cu dispozitivul sa tocati oase, nuci sau obiecte dure

similare.

17. Nu incercati niciodata sa atingeti cu mainile cutia de taiere. Utilizati

intotdeauna manerul de impingere.

18. In tocatorul de carne se pune carne subtire, dezosaté si slaba, cu o

dimensiune de aproximativ 20 mm x 20 mm x 60 mm. Carnea este impinsa cu

manerul de impingere cu o fortd de S5N. Nu folositi dispozitivul continuu mai
mult de 5 minute. Lasati-l sa se raceasca timp de 10 minute inainte de a utiliza
din nou dispozitivul.

19. Accesoriile trebuie utilizate conform instructiunilor de siguranta.

20. Dispozitivul va va avertiza impotriva posibilor rani care pot fi cauzate de

utilizarea necorespunzatoare.
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21.Acest dispozitiv nu este potrivit pentru a fi utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) cu dizabiltati fizice, auditive, psihice sau care nu au experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului in care o persoana responsabila pentru
siguranta acestuia asigura supravegherea si indrumarea cu privire la utilizarea
dispozitivului

22. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
dispozitivul.

23. Daca dispozitivul este blocat, apasati butonul invers (REV). Carnea care
ramane infundata in unitatea de taiere nu poate fi taiata, iar dispozitivul poate
reveni la pozitia sa obisnuita.

24. Eliminarea dispozitivului si a bateriilor.

25. In urma implementérii Directivei Europene 2002/96 / UE in sistemul juridic
national, ar trebui aplicate urmatoarele.

26. Echipamentele electrice si electronice nu ar trebui eliminate odata cu
deseurile menajere. Consumatorii sunt obligati sa livreze dispozitivele electrice
si electronice in zonele publice de colectare sau punctele de vanzare utilizate
in acest scop la sfarsitul duratei de viata a aparatului. Detalii despre acest
lucru pot fi gasite in legile nationale ale tarii respective. Acest simbol al
produsului, prezent in manualul de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
produsul este supus acestor reglementari. Recicland dispozitivul, reutilizand
materiale sau folosind dispozitive mai vechi intr-un alt mod, aduceti o
contributie importanta la protejarea mediului nostru.

27. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani, cu
conditia sa fie supravegheat sau instruit cu privire la utilizarea in siguranta a
dispozitivului si sa inteleaga pericolele acestuia. Curatarea si intretinerea
aparatului se pot face de catre copiii de peste 8 ani sub supravegherea
adultilor. Nu lasati dispozitivul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.
28. Acest dispozitiv este proiectat pentru a fi folosit acasa si in aplicatii
similare, cum ar fi:

- in bucatariile de personal din magazine, birouri si alte medii de lucru;

- in ferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri de cazare;

- In pensiuni, departe de indemana copiilor.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Montajul

1. Apasati butonul de blocare,
introduceti taietorul, tineti-l si instalati-I
in locul de plasare; in momentul
asamblarii, asigurati-va ca taietorul
este inclinat asa cum se arata in
sageata de mai sus (fig. 1), apoi rotiti
taietorul in sensul invers acelor de
ceasornic pentru a-| fixa in siguranta.
(Fig.2)

2. Asezati discul fin de macinat,
apoi rotiti usor surubul astfel incat sa
puteti monta surubul pana cand este
fixat Tn interiorul unitatii de motor (fig.
3).

3. Asezati cutitul, asa cum se arata in -
. . ~ . LN ~ ~ “
imagine, cu lama taietorului in fata, in :

fata discului de taiat fin (fig. 4). Daca -
nu este asezata corect, carneanuva | 4y |
fi taiata.
Asezati lama de tocare dorita, asezand filetele in canale (fig. 5).

5. Tineti mijlocul lamei de taiere cu un deget, apoi insurubati piulita de fixare
pe cealaltd méana (fig. 6). Nu strangeti prea mult.

6. Puneti tava de incarcare de sus si fixati-o.
Asezati dispozitivul intr-un loc stabil.

8. Ventilarea din partea inferioara si laterala trebuie sa fie libera, fara sa fie
blocate.
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Masina de tocat carne

1. Puneti surubul pe cutit in asa fel ca partea din plastic sa vina pe partea
taietoare.
Puneti lama cutitului pe surub. (Lamele de taiere trebuiesc asezate pe
partea  din fatd). Montati unul dintre discurile de tocare pe care le-ati ales
in functie de propriile preferinte. (Asigurati-va ca orificiul din mijlocul discului
de tocat este asezat pe capul surubului.) Rotiti piulita in partea de taiere
pana cand se aseaza complet.

2. Asezati freza in unitatea de motor.
. Asezati tava cu produsul in partea dreapta sus a taietorului.
4. Dispozitivul dvs. este acum pregatit pentru tocat.

w

Taiati carnea fasii de 10 cm lungime si 2 cm grosime. Extrageti partile osoase
si cartilajele cat mai mult posibil. (Nu folositi niciodata carne inghetata!)

Puneti carnea in tava de produse. Cu ajutorul ménerului de impingere,
introduceti carnea in unitatea de taiere. (Pentru biftec tartar, taiati de doua ori
carnea cu un cutit mediu).
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Prepararea Chiftelutelor umplute:

1. Asezati surubul pe partea de taiere in asa fel ca partea
din plastic sa vina pe partea de taiere. (fig.8) Asezati ﬂ
separatorul pe partea de taiere.

Puneti partea anterioara pe taietor si insurubati inelul

in freza. (Fig.9) EQC_Q Joo— Y
=

2. Asezati freza in unitatea de motor.

3. Asezati tava cu alimente in partea dreapta sus a
taietorului.

4. Dispozitivul dvs. este acum gata sa faca chiftele
umplute. (fig. 10)

Umpleti materialul de chiftelute umplute prin filtrul de
chiftelute umplute. Taiati la nevoie rola cu lungimea
potrivita pentru utilizare.

Chiftelute umplute este o mancare traditionala din

Orientul Mijlociu. Se prepara din bulgur si carne care in
prima etapa sunt macinate impreuna pentru a forma un
aluat. Treceti acest aluat prin filtrul cu chiftele si taiati-I pe
lungimi scurte. Umpleti tuburile cu carne tocata, inchideti

ambele capete si apoi prajiti bine.

Prepararea Carnatilor

1. Treceti carnea prin aparat.
Puneti surubul pe partea de taiere, astfel incat partea din plastic sa fie pe
partea de taiere. (Fig.11)

Puneti separatorul pe freza.
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Asezati aparatul de carnati si piulita pe partea de taiere.

(Asigurati-va ca orificiul din mijlocul aparatului separator este asezat pe
capul surubului.)

2. Asezati freza in unitatea motorie.

3. Asezati tava cu produs in partea dreapta sus a taietorului.

4. Dispozitivul dvs. este acum pregatit sa faca carnati.

Puneti ingredientele in tava cu alimente. Cu ajutorul méanerului de
impingere, introduceti carnea in unitatea de taiere.

Pentru céarnati, inmuiati intestinele in apa calda timp de 10 minute.
Apoi treceti-l pe aparatul de fabricat carnati. Tmpinge’;i carnea tocata
(picantd) in sectiunea de taiere. Cand intestinele sunt infundate in
dispozitiv, inmuiati-le cu putina apa.

TOCATORUL

1 Apasati butonul de blocare, tineti taietorul de plastic si introduceti-l in orificiul
tubului (Tn timpul instalarii, va rugam sa va asigurati ca taietorul de plastic este
inclinat asa cum indica sageata), apoi rotiti taietorul din plastic in sensul invers
acelor de ceasornic, pana cand se fixeaza in loc si eliberati butonul de blocare.
(fig.1)

2 Asezati tamburul de tocat pe taietorul de plastic, apoi rotiti tocatorul in sens
orar pentru a-l bloca in loc. (Fig.2)
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3 Puneti ménerul de impingere pe partea verticala a taietorului de plastic si
folositi manerul de impingere pentru a impinge usor legumele in taietorul de
plastic. (Fig.3)

4 Dispozitivul dvs. este acum pregatit pentru taiere.

1 2 3

10 %
Preparare taiteilor
11
1. Timpul de functionare nu trebuie sa depaseasca ‘ %
4 minute. = 9
2. Utilizati cutitele de taiere cu numerele 10, 11 sau 12. - % o qw
3. Umpleti tava cu faina in mod constant. r

Aparatul pentru fursecuri (piscoturi)

Daca aveti nevoie de accesoriul pentru fursecuri (17), va rugam sa asezati mai
intai discul de maruntire (8) cu reglarea fina cu latura groasa orientata spre
partea de taiere. (7). Asezati lama (9) si lama taietoare (10, 11 sau 12) pe
discul de maruntire fina.

1) Asezati accesoriul pentru fursecuri (17) pe lama (9) si lama de taietoare
(10, 11 sau 12). Strangeti piulita de blocare (13).

2) Pentru biscuiti, glisati aluatul in aparatul pentru fursecuri.

3) Asezati tava de incarcare (6) ca de obicei pe freza (7) si folositi manerul
de Tmpingere (5) pentru a impinge aluatul in tubul de alimentare
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INTRETINEREA DISPOZITIVULUI

Carnea ramasa in taietor poate fi curatata trecand o bucata de péine prin
freza.

1. Tnainte de a curata dispozitivul, opriti aparatul si deconectati-l de la curent.
(Fig.12)
2. Apasati butonul de blocare si rasuciti partea de ﬁl
taiere Tn directia sagetii. Scoateti manerul de
impingere si tava de incarcare. (Fig.13).
3. Desurubati piulita si scoateti toate piesele de la
freza. Nu curatati piesele in masina de spalat vase!
4. Folosind apa calda si detergent de vase spalati

sl %
toate partile aparatului care vin in contact cu carnea. ﬁ s '

A ) e
0; =

Curatati partile imediat dupa utilizare.

5. Puteti inmuia partile dispozitivului in apa calda
curata si apoi sa clatiti.

6. Va recomandam sa ungeti partea de taiere si &~
discurile de tocat cu ulei vegetal.

oo

Eliminarea dispozitivului si a bateriilor

n urma implementarii Directivei Europene 2002/96 / UE in sistemul juridic national, trebuie
aplicate urmatoarele:

Dispozitivele electrice si electronice nu ar trebui eliminate odata cu deseurile menajere.
Consumatorii sunt obligati s& livreze dispozitive electrice si electronice in zonele publice de
colectare sau punctele de vanzare utilizate Tn acest scop la sfarsitul vietii aparatelor. Detaliile
pot fi gasite in legile nationale ale tarii respective. Acest simbol al produsului, al manualului de
utilizare sau al ambalajului indica faptul ca produsul este supus acestor reglementari.
Recicland dispozitivul, reutilizadnd materiale sau folosind dispozitive mai vechi intr-un alt mod,
aduceti o contributie importanta la protejarea mediului nostru.
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MOACHEHUA

1. Kopnyc

10, PexyLmmn HoX (TOHKUN)

2. KHonka
BkntoueHus/BoikntoveHns/MNepek
noyeHns ckopocTtu/Peepca

11, Pexywmn Hox (cpegHun)

3. KHonka 6noknpoBku

12, PexyLwmmn HoX (Menkun)

4. MecTo yCcTaHOBKM
MexaHu3ma

13. KpenexHas ranka

5. Pyu4ka-tonkatenb

14. TMpucnocobnenve ans
N3roTOBJIEHUS COCUCOK

6. 3arpy304HbIn NIOTOK

15. lNpucnocobneHune ans
N3roTOBMEHUS KOTIET C
HaYMHKOW

7+ Pexywun 6nok

16. UNamenbuyntenb

8. [uck pacnpegeneHus
dapwia

17. ®opma Ansd nevyeHbs

9. Pexywumn Hox
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BBELJEHUE

[laHHOe yCTpOMCTBO OCHaLLleHO cucTeMon TepmocTaTa. B cnyvae neperpesa

3Ta CMUCTEeMa aBTOMaTUYECKM NMPeKpaTuUT nogady arfiekTpn4ectsa K yCTpOﬁCTBy.

Ecnu yctponcTBo BHE3aNHO OCTAHOBUIOCH:

ook wh -

o

BblHbTe wWTencenb U3 po3eTKu.

HaxmuTe Ha KHOMKY BKMHOYEHUSA-BbIKMIOYEHMS AN OCTAHOBKN YCTPOWCTBA.
Mogoxante 60 MUHYT 4O OCTbIBAHUSA YCTPONCTBA.

BcTaBbTe WwTencens B po3eTky.

CHoBa BKMNOYNTE YCTPONCTBO.

OTO YCTPOMCTBO He npefHasHa4yeHo ANnd WCMNONb30BaHUA OeTbMU.
XpaHuTe YCTPOMCTBO M €ro LUHYp BAANU OT JeTEN.

IMroan ¢ orpaHnyeHHbIMY PU3NYECKMMU 1 YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMMU, a
TaKkKe OorpaHUYeHHbIM YYBCTBEHHbLIM BOCNPUATUEM, UMK Te, KTO HE nmeeT
onbiTa N HeobXxoAMMbIX 3HAHWA, MOryT MOSfb30BaTbCs YCTPONCTBOM
TONMbKO NOA HaA30pOM MMM AOSMKHbI - MOMAYYUTb  WMHCTPYKUMM MO
6e3onacHOMy WCMOMb30BaHUIO YCTPOMCTBA M MOHMMATb €ro BO3MOXHble
yrpo3bl.

He nossonante getsim urpatb ¢ YyCTPONCTBOM.

lMepen Tem, Kak CMEHUTb HacagKku UM HadaTb paboTy C UCNONb30BaHMEM
NOABWXXHbBIX YacTew, BbIKNIOYMTE YCTPONCTBO U OTKMOYUTE €ro OT CEeTH.

Ecnu cuctema TepMocTaTa cpa6aTb|BaeT O4YeHb 4acTo, 06paTI/1Ter B

YNOSTHOMOYEHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

I'IpM noAaKn4YeHnn yCTpOIZCTBa K CETUN 3aropaeTtcqa MHOUKaTop.

BHUMAHMUE: Bo n3bexxaHnm onacHbIX CUTyaumin, HUKOrga He noakniovanTe

3TO YCTPOWCTBO K aBTOMATM4YECKOMY BbIKMOYaTENIO.
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BAX>XHO

1. lepepn akcnnyaTtauyuen yCTpoMCcTBa BHUMATENBHO NPOYbTUTE AAHHYHO
WHCTPYKUUIO U N3YYNTE PUCYHKM.

2. Tlepepn akcnnyataunen 3aTaHUTE KPENEXHYI0 rarky rae4yHbiM KNoyYoMm 1

ybeauTech, YTO ramka 3akpyyeHa c cunon 4 Hw.

CoxpaHuTte 3Ty MHCTPYKUMIO AN AanbHENLWero nonb30BaHus.

4. Tlepepn akcnnyaTtaumen ycTtponcTea ybeamrech, YTO HanpskeHne cetu
COOTBETCTBYET 3HAYEHUIO, yKa3aHHOMY Ha TUNOBOW Tabnnyke yCTpoOMCTBa..

5. He ncnonb3yinTte 3anacHble getanu apyrux npounssogutenen. Mpu
NCMonNb30BaHMM TaKNX akceccyapoB Unu geTanen Balwla rapaHtus tepsaeT
cuny.

6. Ecnu wHyp, wtencenb nnun kakaa-nnmbo YyacTb YCTPONCTBA NOBPEXOEHbI,
HW B KOEM CIly4ae He Mosb3ynTechb YCTPOUCTBOM.

7. Ecnu wHyp ycTponcTBa NoBpexXaeH, B Lenax npegoTepalleHns
Kakoro-nn6o yuiepba HeobxoaMMo 3aMeHNTb €ro Ha HOBbIN Y
npon3soguTens UM B ynosIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe.

8. llepen nepsBbIM UCNOSb30BAHNEM YCTPOMCTBA TLUATESTbHO NOYUCTUTE
YacTu, KoTopble ByayT conpukacaTbCs C NMULLEBLIMU NPOAYKTaAMM. .

9. Tllocne nepBoro UCNosib30BaHUS cpasy e OTKYUTE YCTPONCTBO OT CETH.

10.Bo Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA HUKOrAA He UCMONb3ynTe nanbLbl N
Kakne-nnbo npeameTbl, YTOObI NPOTONKHYTL NPOAYKThLI B TPYOKY
ycTponcTea. [Jnga 3Toro MCnosib3ymTte TONbKO PyYdKy-TONKaTesb.

11.XpaHuTe yCTPOMUCTBO B HEQOCTYNHOM 41151 AETEN MecCTe.

12.Bo Bpems akcnnyaTaumm ycTpopucTea He OTXoAuTe OT Hero.

13.Tlepen TeM Kak HageTb UK CHATb Kakon-nnbo akceccyap, obs3aTtensHo
OTKITHOYMTE YCTPOUCTBO.

14.Tlepeq CHATMEM NOABWXKHbBIX YacTen yCTPOMCTBA JOXAUTECH MOHOM
OCTaHOBKM 3TUX YacTewn.

15. Hukorga He norpyxante MOTOPHbIN BIOK B BO4Y UIK KaKyo-nnbo
XWMAKOCTb M He ornonacknBamTe ero nog NpoToYHoM BoAgown. [nga YncTkm
MOTOPHOro 6510Ka UCNOSb3YNTE TONBKO BAAXHYIO TKaHb..

16. Hukoraa He nbiTanTecb NOPYOGUTL KOCTU, OPEXU MU aHASOMMYHbIE
TBEpAble NpegMeThl B BalleM YyCTPOUCTBE.

17.Hwvkoraa He nbiTanTecb 4OTPOHYTLCSA A0 pexyLlero 6roka pykamu. Becerga
NCMONb3ynTe py4Ky-TOMKaTenb.

18.B mMsicopybKy KnageTtcsi TOHKOE HEXMPHOE MsSCco 6e3 KocTen, paspe3aHHoe
Ha KyCco4ku pasmepoM okoso 20 mm x 20 mm x 60 mm. Msico
npoTankueaeTcsa pydkon-tokaTenem c cunon SH. He nonb3ynrecs
ycTporictBoM 6onee 5 MnHyT 6e3 nepepsoiBa. Nepen Tem, Kak 3anycTuTb
YCTPOWCTBO CHOBA, nogoxaute 10 MMHYT, NOKa OHO OCTbIHET.

w
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19.B yensax 6e3onacHOCTM akceccyapbl AOSMKHbI MCNONb30BaTLCA B
COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMEN.

20.YcTponcTBo npeaynpeauTt 0 HenpaBuUIlbHOM UCMOSIb30BaHUN, KOTOPOE
MOXET NPUBECTN K TpaBMaM.

21.[JaHHOe YCTPOMCTBO HEe NOAXOAUT ANSA UCMOMb30BaHWs NuuaMmm (B ToM
yucre AetTbMu), UMerLWnMm n3ndeckne, yMCTBEHHbIE N CEHCOPHbIE
HapyLUEeHWs1 U1 KOTOPbIM He XBaTaeT onblTa N HeO6XOAMMbIX 3HAHWUMN,
ecnm nm He 6bINn obecneveHbl HAA30P U PYKOBOACTBO B OTHOLLEHUN
NCNoSib30BaHMS YCTPOMCTBA CO CTOPOHbI N1La, OTBETCTBEHHOMO 3a NX
©e3onacHoCTb.

22.He xpaHuTe yCTpOMCTBO B AOCTYMNHOM 4S5l AETEN MECTe Tak, YTobbl ObITb
YBEPEHHbLIMU, YTO AETU HE CMOrYT C HUM UrpaTb.

23.Ecnun ycTtponcTteo 3abnoknpoanoch, HaXXMuUTe KHornky pesepca (REV).
Msco, 3abuBLueecs B pexyLiem 6noke, ocTaeTcsa Hepaspe3aHHbIM, U
3aTeM YCTPOWMCTBO BO3BPATUTCH B CBOE ODbIYHOE MOMOXEHME.

24.YTnnusaums yctponucTea u barapen.

25.Ecnu B Bally HauunoHanbHyo NpaBoBYylO cUCTeMy BHeapeHa EBponenckas
anpekTtuea 2002/96/EU, npyumMeHUTENBHO crieaytoLlee.

26.9neKkTpuyeKkcme 1 dNeKTpoHHbIe NpUbopbl HE MOryT NoABepraTbCs
yTunusauum Bmecte ¢ bblToBbIMKU 0TX0A4aMu. 10 ncteyeHnn cpoka
NCNOSIb30BaHUSA SNEKTPUYECKNX N INEKTPOHHBIX NpUbopos noTpebutenu
065a3aHbl 4OCTaBUTb UX B NpefHa3HaYeHHble A58 Takux uernen
oOLwecTBeHHbIE MECTa UK B TOYKM npogax. bonee nogpobHyto
MHopmauuio 06 3TOM MOXHO HaNTU B HALMOHaNbHOM 3aKoHoA4aTeNbCTBE
COOTBETCTBYIOLEN CTPaHbl. ATOT CUMBOJ, N306paXKeHHbIM Ha NPoaYyKTe,
PYKOBOACTBE MOMb30BaTeNsA NN yNakoBke, yKka3blBaeT Ha TO, YTO Ha
NpoAYyKT pacnpocTpaHATCa HacTodAwme npasuna. OTaasas yCTPOUCTBO B
nepepaboTKy, MOBTOPHO NCMOSMb3yS €ro COCTaBnsAoLWMe MaTepuansl Nnn
NCnosnb3ys cTapble YCTPOMUCTBA MHbIM CMOCOOOM, Bbl BHOCUTE BaXKHbIN
BKMNazj B 3aLUUTY OKpYyXatoLLen cpeabl.

27.3TO yCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BaTbCs AeTbMU, cTapLue 8 neT, noa
Haa30pOM B3POCIIbIX UMW MPU YCIIOBUU NPOBEAEHUS MHCTPYKTaXa Mo
6e30nacHOMY MCNOb30BaHWUIO U Pa3bSCHEHMIO BO3MOXHbIX Yrpo3. YncTka u
yxo[, 3a YCTPOMCTBOM MOTYT OCYLLECTBNATLCA AeTbMU, CTapLue 8 neT, nog,
HaZ30pOM B3pPOCIbIX. XpaHUTE YCTPOMUCTBO U €ro LUHYpP B MeCTe,
HeJOCTYynHOM Ansa geTteun, mnagwe 8 ner.

28.3T0 yCTPOMNCTBO NpefHa3Ha4YeHo A UCNonb3oBaHNA AoMa 1 B NO00HbIX
MecTax, Kak:

— KYXHW A8 nepcoHarna B Mara3unHax, opucax n Ha apyrux paboumnx
MecTax;
— pepmepcKkne Xo3ancTea;

— KNMEHTaMuM B OTENSX, MOTENAX U APYrMX MecTax HOUYEBKU;
— B MaHCMOHaXx, B MecTax, He[IoCTYMHbIX ANA AeTeN.
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UHCTPYKLWA N0 SKCITIYATALUUU

YcTaHoOBKa

1. HaxmuTe Ha KHOMKy BrOKMPOBKY,
BO3bMUTE pPeXYLUMA BNOK 1
YCTaHOBUTE €ro Ha NOMOXeHHoe
MeCTO; BO BPEMS YCTaHOBKM
ybeanTech B TOM, YTO pexyLumnin 6ok
HaKMNOHEeH Tak, Kak nokasaHo
cTpernkon Bbiwe (puc. 1), 3atem
noBepHUTE pexyLLmi 6nok npoTus
4acoBOW CTpesiku, YToObl HAOEXHO
3aKkpenuTb ero (puc.2).

2. YcraHoBUTE AWUCK pacnpeneneHus
daplua, 3aTem crierka NoBepHUTe
BVHT, YTOObI 3aKpenuTb ero, noka oH
He 3adoMKCMpyeTcsa BHYTPU MOTOPHOIO
6noka (puc.3).

3. YcTaHoBUTE pexyLunin 6ok pexyLlen
CTOPOHOW Brnepe Ha NepeaHIon
YacTb AMcKa pacnpegeneHus gapua,
KaK nokasaHo Ha pucyHke (puc. 4).
Mpn HenpaBuIIbHON YCTAaHOBKE MSICO pyoutbca He Byaer.

4. YcTaHoBWUTE Xenaemoe fnes3Bue HoXa, BCTaBMB BbICTYMbI B 3a30pbl (puC.
5).

5. Yoepxuas pexyLinin HOX 3a cepeiHy OAHOW PyKOW, APYron pyKowm
3aKpyTUTE KpenexHyto ramky (puc. 6). CunbHo He 3aTarnBanTe.

6. CBepxy ycTaHOBUTE U 3addUKCUPYNTE 3arpy304HbIA NOTOK.

7. TlocTtaBbTe YyCTPOMUCTBO Ha YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTb.

8. He GnokmpynTe noctynneHne Bo3ayxa CHU3y 1 no 6okam yCcTponcTBea.
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Msacopy6ka

1. YCcTaHOBUTE LUHEK HA PeXYLLNA BIOK NacTUKOBOW YacTbio B CTOPOHY
pexyLluero 6rnoka. PaamecTnte pexyLunin HoX noeepx LWHeka. (Pexylimne Hoxu
OOJIMKHbI YCTaHaBNUBATBLCA Ha NEPESHIo YacTb). YCTaHOBUTE OOUH U3 OUCKOB
AN pacnpegeneHns gaplua no sawlemMmy ycmoTpeHuto. (Yoeamrtech, 4To
OTBEpPCTUE B cepeauHe aucka Ans pacnpeaeneHns dpaplua BOLWSIO B LLHEK).
3akpenuTte ranky, noBopadnBas €€ 4o Tex nop, noka oHa He BOMAET TOYHO B
PEXYLLNA BOK.

2. BctaBbTe pexyLuyto YacTb B MOTOPHbIN GIIOK.

3. YcTaHOoBMTE 3arpy3ou4Hbl NOTOK AN MPOAYKTOB MOBEPX pexyLiero
Groka ¢ NpaBon CTOPOHBI.

4. Tenepb Bale yCTPONUCTBO roTOBO K paboTe.

HapexbTe msico nonockamu, 10 cM AnMHON 1 2 cM TonwuHon. N3eneknte
KOCTM 1 XPSILLKN, HACKONbKO 3TO BO3MOXHO. (HMkoraa He ucnonb3ymnre
3aMopoXKeHHoe msco!)

MonoXxunTte MsCO B 3arpy304HbIN NOTOK Anst NpoaykToB. C MOMOLLbH
PYYKM-TONKaTENs NOMECTUTE MSCO B pexyLumii 6rnok (Ons npurotoBneHus
TapTapa u3 roBsiauHbl NPOKPYTUTE MSICO ABaXAbl C UCMONIb30BaHNEM
CpedHero pexyLlero Hoxa).
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NMpurotoBneHue KOTneT ¢ HAYUNHKOU

1.  YcTaHOoBUTE LWHEK Ha pexyLwimi 6MoK NNacTUKOBOM YacTbid B CTOPOHY
pexyLiero 6noka (puc.8). YctaHoBUTE cenapatop B pexyLiem 6rioke.
Pa3smectute npepiayllyto 3anyactb Ha pexyuiem 6rnoke u 3akpytute

Konbuo . (puc.9)

2. BcTaBbTe pexyLyyto YacTb B MOTOPHbIN BOK.

3. YcraHoBUTE 3arpy304Hbli NOTOK ONA NPOAYKTOB
noBepx pexyLuero 6yoka ¢ NpaBon CTOPOHbI.

4. Tenepb Balle YyCTPOMUCTBO rOTOBO K MPUrOTOBIIEHUIO
KOTNneT ¢ HaumHkon (pwuc. 10).

HanonHuTe KoTneTbl HAYMHKOW C MOMOLLbLIO PurbTpa Ans
KOTNeT ¢ HaumMHKon. OBpexbTe ANMHHBIA LMNNMHAP 00
HY>XHOW ONWHbI, NOAX0ASALLEN ANA NCNONb30BaHUS.

KoTneTbl C HAYMHKOM OTHOCATCS K HAUNOHaNbHbIM
6nogam bnvxHero Boctoka. Ha nepsom aTtane gns
NPUrOTOBIIEHUS UHTPUONEHTOB BYNryp 1 Msico
namernbyatoTcsa BMecTe. [Nponyctnte aTm UHIPUANEHTDI
yepes PUNbTP 4SS KOTIET C HAYNHKOWN N HapexXbTe
HebonbLwon AnnHon. HanonHute Tpy6oYkM MACHBLIM
dapLuem, 3akponTe ¢ 06enx CTOPOH 1 3aTeM obxapbTe.
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NMpuroToBneHne cocuUcok

1. [lponycTuTe MACO Yepes YyCTPOUCTBO.

YCTaHOBUTE LLHEK HA PEXYLLNI BIOK NNAacTUKOBOW YacCTbi B CTOPOHY
pexyLero 6noka (puc.11).

YcTaHoBUTE cenapaTop Ha pexyLlein YacTu.

3akpenute npucrnocobneHne onst U3roToBEHNA COCUCOK U ranKy Ha
pexyliem 6noke.

(Y6egutecb, 4TO OTBEPCTUE B CepeauHe cenapaTtopa BOLUSO B BbICTYMbI
LUHeKa).

2. BcTaBbTe pexylLuyt YacTb B MOTOPHbIN BIIOK.

3. YcTaHoBuTe 3arpy304HbIi JIOTOK N5 MPOAYKTOB NOBEPX pexyLuero 6noka
C NpaBOW CTOPOHbI.

4. Tenepb Balle yCTPONUCTBO rOTOBO K NPUrOTOBIIEHUIO COCUCOK.
lMonoxute WHrpegueHTbl B 3arpy30dHbI JIOTOK Ans npogyktoB. C
MOMOLLIbIO PYYKU-TOMKATENst NOMECTUTE MACO B PEXYLLMIA BIOK.

MomecTnTe 0BOMNOYKM AN COCUCOK B Tennyto Boay Ha 10 MUHYT. 3aTem
pasmectTuTe WX Ha npucnocobneHMm Ana M3roTOBMIEHUS COCUCOK.
MpoTonkHuTe dapw (co cneumamn) B pexywmi 6nok. Ecnn o6onoyku
3abuBatoTCs B yCTPOMUCTBO, CMOYMTE MX HEBOMbLUMM KONUYECTBOM BOAb.

U3MEJIBYUTEIb

1  HaxmuTe Ha KHOMKy 6NMOKMPOBKN, BO3bMUTE NIACTUKOBbLIN pPeXyLLMiA 610K
N BCTaBbTE €ro BO BXoA ANs Tpy6Kn (BO BpeMS yCTaHOBKM, NOXaryncra,
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ybeauTech, YTO NIacTUKOBbLIA HOX HaKITOHAETCA B COOTBETCTBUM C
yKasaTernbHOW CTPerikon), Aanee noBopadnBanTe NiacTUKOBbLIA PEXYLLNIA
GnOK NPOTUB YACOBOW CTPESKN 4O TeX MOp, NOKa OH HE BCTAHET Ha MEeCTO,

RU

OTNYCTUTE KHOMKY 6110KNMpOoBKK (puc.1).

2 T[llomecTtute 6apabaH M3MenbUNTENS B NIIACTUKOBLIA PEXYLLMIA BIOK,
3aTeM NPOBEPHUTE U3MENTbYNTESb NO YAaCOBOW CTPESIKE, NOKa OH HE BCTAHET

Ha mecTo (puc.2).

3 TMomecTute py4dKky-TonkaTenb B BepTMKarbHY YacTb NNacTUKOBOIo
pexyLiero 6rioka u 0OCTOPOXXHO NPOTONKHUTE OBOLLIM C NMOMOLLbIO TONKaTens

(pnc.3).

4 Tenepb Balle yCTPOMCTBO rOTOBO K Hapeske.

1 2

NMpurotoBneHue nanwu

1. OnuTenbHOCTb paboTbl HE AOMKHA NPeBbIWaTh 4 MUHYT.
2. Vcnonb3ynte pexyLmm Hox nog Homepom 10, 11

mnm 12.

3. TlOCTOAHHO HaMOMHANTE FTOTOK MYKOMW.

NMpucnocobneHune Ansa ne4vYeHbA

B cnyyae Heob6xoanmMocTy MCnonb3oBaHUS NpMcnocobneHnsa ans nevyeHbs
(17), noxanymncra, noMecTuTe ANCK pacnpegeneHna aplua (8) Toncton
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CTOPOHOW B CTOPOHY pexyLiero 6noka (7). NoctasbTe HOX (9) 1 pexyLmnn HOX
(10, 11 nnn 12) Ha guck pacnpegenexHns gapLua.

1) YcrtaHoBuTe npucnocobneHune ansa neyeHbd (17) nosepx Hoxa (9) n
pexywero Hoxa (10, 11 nnn 12). 3ataHuTe KpenexHyto ravky (13).

2) CobpocbTe TecTo B nNpMcnocobnenne ansg nevyeHbs.

3) YcTtaHoBuUTe 3arpy304HbIv NTIOTOK (6) Ha pexyLiem 6rnoke (7), kak 00bIbHO, U
BOCMNOSb3YyNTECH pyYKOU-TOSKaTenem (5) Ans NpoaBuMXKeHUs Tecta B

noAaroLLyto TpyoOKy.

yxo/[ 3A YCTPOUCTBOM

Msico, ocTaBLueecs B pexyLeM 61oke, MOXHO
NPOTONKHYTb Yepe3 pexyLumin 6ok, NCnonb3ys

Kycouyek xneba.

1. lNepen udmcTkonm yCTpoOUCTBa nNepeBeanTe YCTPOMCTBO B BbIKIHOYEHHbIN
PEXUM 1 OTKNIOYUTE OT ceTn (puc.12).

2. HaxmunHe Ha KHOMKy ONOKMPOBKM M MOMHOCTBbIO MPOBEPHUTE PEXYLLMN
6Gnok no cTpernke.
CHuUMUTE pyyKy-TosKaTenb M 3arpy304HbIi NOToK (puc.13).

3. CHumMuTe ramnky, NOBEpHYB €€, U BbITallUTe BCe YacTu, Haxoaswmecs B
pexywem 6noke. He morite 3an4yacTtn B NoCyJOMOEYHON MaLUnHe!

4. Bce yactu ycTponucTta, cornpukacalwmecs ¢ MsiCOM, NPOMOWTE ropsiyen
BOOOW C MbITOM.
Uuctute getanu cpasy nocne ucnonb3oBaHUS.

5. OctaBbTe getanu yCTpoMUCTBa B YUCTOWN ropsiien Boge, a 3aTeM BbICyLUUTE
nX.

6. CoBeTyeM cMmasblBaTb pacTUTESIbHbIM MAcioM pexyLumin 6510K 1 AUCKK ONnsd

dapuia.
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YTunusauusa yctponcrtea n 6atapen

Ecnu B Bally HaunoHanbHy0 NpaBoBYO CUCTEMY BHeapeHa EBponenckas anpekTunea
2002/96/EU, npuMmeHuTEeNbHO crneaytoLlee:

OneKTpuYeKCHe N 3NeKTPOHHbIE NPMOOPLI HE MOTYT NoABepraTbCs YyTUNn3aumm BMecTe ¢
ObITOBbIMM OTX04aMu. [oTpebutenn No NCTEYEHUN CPOKa UCMOSTb30BAHUS 3NEKTPUYECKUX U
AIEKTPOHHbLIX NpMbopoB 065s3aHbl 4OCTaBUTL UX B OOLLIECTBEHHbIE MecTa, NpeAHa3Ha4YeHHbIe
AN 9TUX Lenen, unu B ToYkn npogax. bonee nogpo6Hyo nHdopmauunio 06 3ToM MOXHO
HaWTK B HALMOHaNbHOM 3aKOHOAATENbCTBE COOTBETCTBYIOLLEN CTPaHbl. ATOT CUMBOJI,
n3o6paxkeHHbIN Ha NPOAYKTE, PYKOBOACTBE MOMb30BaTENs UMK YNakoBKe, yKasblBaeT Ha TO,
YTO Ha NPOAYKT pacnpoCTPaHsTCs HacToswme npasuna. OTgaBas yCTPOUCTBO B
nepepaboTKy, NOBTOPHO UCMONb3ysl €r0 COCTaBMSAILMNE MaTepuarbl UM UCMONb3ys CTapble
YCTPOWNCTBA MHbIM CMNOCOOOM, Bbl BHOCUTE BaKHbIV BKNag B 3alUMTy OKpY>KatoLLen cpeapl.
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DESIGNATION

1. Corps 10. Disque a Trous (fin)

2. Bouton Marche / Arrét/ Ralenti / Repris | 11, Disque a Trous (moyen)

3. Bouton de Verrouillage 12. Disque a Trous (petit)
4. Lieu d’Emplacement a I’ Appareil 13. Anneau de Fixation

5. Poignée de Poussée 14. Accessoire a Saucisses
6. Plateau de Remplissage 15. Accessoire a Kebbés
7+ Partie Coupante 16. Hachoire

8. Disque de Hachage a Réglage Fin 17+ Moule a Cookie

9. Lame Coupante
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INTRODUCTION

Cet appareil est équipé avec un systeme de thermostat. Ce systéme arrétera

automatiquement la connexion électrique de I’appareil en cas de surchauffage.
En cas d’arrét brusque de I’appareil:

Débranchez la fiche d’alimentation

Appuyez sur le bouton marche / arrét pour stopper 1’appareil.

Attendez le refroidissement de 1’appareil pendant 60 minutes.

Branchez la fiche d’alimentation.

Redémarrez 1’appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Gardez ’appareil et son céble

hors de portée des enfants.

7. L'appareil peut étre utilisé a condition que les personnes handicapées physiques,
sensorielles et mentales, ou celles qui n'ont pas d'expérience et de connaissances,
soient sous surveillance ou soient informées de I'utilisation stre de I'appareil et
comprennent ses dangers.

8. Les enfants ne doivent pas étre joués avec I’appareil.

9. Etéignez I’appareil et débranchez la fiche d’alimentation avant de changer les

accessoires ou lors d’utilisation.

SNk P =

Contactez la concession autorisée pour les services si le systeme de thermostat

fonctionne fréquemment.
Le voyant s’allume lorsque vous avez branché ’appareil.

ATTENTION: Ne branchez jamais 1’appareil & un interrupteur automatique pour

éviter tout danger.

64



FR

IMPORTANT

1. Lisez attentivement les consignes d’utilisation et examinez les figures avant
d'utiliser l'appareil.

2. Serrez I'écrou de fixation avec une clé d’écrou avant d’utiliser et assurez-vous que
I'écrou n'est pas retiré avec une force de 4 Nm.

3. Conservez ce manuel d’utilisation afin d’utiliser a 1’avenir.

4. Controlez que la tension secteur correspond a la valeur indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil avant d'utiliser 1'appareil.

5. N’utilisez pas les accessoires appartenus aux pieces détachées d'autres fabricants.
Votre garantie sera annulée si de tels accessoires ou pieces sont utilisés.

6. N’utilisez jamais I’appareil si le cable, la fiche ou une piéce de votre appareil est
défectueux.

7. Le cable de I’appareil doit étre rechangé par un nouveau par le fabricant ou un
centre de service agréé afin d'éviter tout dommage s’il est endommagg.

8. Nettoyez soigneusement les picces qui contacteront avec les aliments avant
d'utiliser l'appareil pour la premiére fois.

9. Débranchez l'appareil immédiatement apres la premiére utilisation.

10. N'utilisez jamais vos doigts ou tout autre objet pour faire passer vos aliments par
la partie de tuyau de l'appareil lorsqu’il est en marche. Utilisez uniquement la
poignée de poussée pour cela.

11. Gardez 'appareil hors de portée des enfants.

12. Ne quittez pas votre appareil lors de son utilisation.

13. Eteignez toujours votre appareil avant de placer ou de démonter tout accessoire.

14. Attendez que les piéces mobiles s'arrétent avant de démonter 1'appareil.

15. N’immergez jamais ['unité de moteur dans I'eau ou tout autre liquide et ne le
rincez pas sous l'eau courante. Utilisez uniquement un chiffon humide pour
nettoyer 1’unité de moteur.

16. N'essayez jamais de couper des os, des noix ou des corps durs similaires avec
votre appareil.

17. N'essayez jamais de toucher la boitier de hachoir avec vos mains. Utilisez toujours
la poignée de poussée.

18. La viande hachée mince, désossée et maigre en taille d'environ 20 mm x 20 mm x
60 mm est placée dans le hachoir a viande. La viande est poussée a 1’aide de la
poignée de poussée avec une force de SN. N'utilisez pas l'appareil en continu
pendant plus de 5 minutes. Laissez-le refroidir pendant 10 minutes avant de
réutiliser 1'appareil.

19. Les accessoires doivent étre utilisés conformément aux instructions de sécurité.

20. L'appareil avertit contre les blessures causées par une mauvaise utilisation.

A 21. Cet appareil ne convient pas aux personnes (y compris les enfants) qui sont
physiquement, sensoriellement et mentalement handicapées, ou qui manquent
d'expérience et de connaissances a moins que la supervision et les conseils
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concernant l'utilisation de l'appareil soient fournis par une personne responsable
de leur sécurité.

22. Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

23. Appuyez sur le bouton de marche arriére (REV) si l'appareil est verrouillé. La
viande qui reste obstruée dans 1'unité de coupe ne peut pas étre coupée et I'appareil
peut revenir a sa position habituelle au plus tard.

24. L appareil et les piles doivent étre mis au rebut.

25. Les dispositions suivantes devraient étre appliquées aprés avoir mise en ceuvre de
la directive européenne 2002/96 / UE.

26. Les équipements électriques et électroniques ne doivent pas étre mis au rebut avec
les ordures ménageres. Les consommateurs sont tenus de livrer les appareils
¢lectriques et €électroniques aux zones de collecte publiques ou aux points de vente
utilisés a cet effet en fin de vie. Les détails li€s a ce sujet peuvent étre atteints via
les lois nationales du pays concerné. Ce symbole qui se trouve sur le produit, le
manuel d'utilisation ou l'emballage indique que le produit est soumis a ces
réglementations. Vous serez contribu¢ a la protection de I’environnement a un
degré important en recyclant I’appareil, en réutilisant les matériaux ou en utilisant
I’appareil d’une autre maniere.

27. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus, a condition
qu'ils soient sous surveillance ou qu'ils soient informés de l'utilisation stire de
l'appareil et qu'ils comprennent leurs dangers. Le nettoyage et l'entretien par
l'utilisateur peuvent étre effectués par des enfants de plus de 8 ans et sous
surveillance. Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

28. Cet appareil est congu pour une utilisation domestique et les applications
similaires telles que:

- dans les cuisines du personnel dans les magasins, bureaux et autres
environnements de travail;

- dans les maisons de ferme;

- par les clients des hotels, motels et d’autres types d'hébergement;

- des auberges hors de portée des enfants.
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CONSIGNE D’UTILISATION

Montage

1. Appuyez sur le bouton de verrouillage,
tenez la partie coupante et faites le
montage au lieu d’emplacement; assurez

vous que la partie coupante est inclinée
comme il est indiqué avec la fléche
ci-dessus lors du montage (Figure 1), et
puis tournez la pi¢éce coupante dans le
sens antihoraire pour le fixer en toute

sécurité (Figure 2).

2. Placez le disque de hachage a réglage fin
et puis tournez légerement le disque
jusqu’a ce qu’il soit fixé a D’intérieur de
’unité de moteur pour pouvoir monter la
vis (Figure 3).

3. Placez la partie coupante vers 1’avant
avec le coté coupant devant le disque de
hachage a réglage fin comme il est vu
dans la figure (Figure 4). La viande ne

sera pas coupée si le disque n'est pas
placé correctement.

4. Placez la lame coupante que vous souhaitez en placant les languettes dans les
espaces (Figure 5).

5. Tenez le milieu de la lame coupante avec un doigt et vissez ensuite 1'écrou de
fixation avec I’autre main (Figure 6). Ne le serrez pas trop.

6. Placez le plateau de chargement sur le dessus et fixez-le.
Placez 'appareil dans un endroit solide.

8. La ventilation dans le fond et les c6tés doit étre libre, sans qu’il n’y ait pas de
blocage.
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Hachoir a Viande

1. Placez la vis a la partie coupante de maniére que la partie plastique corresponde
a la partie coupante. Placez la lame coupante sur la vis (les lames coupantes
doivent étre placées a la partie avant). Placez 1'un des disques pour hache-viande
que vous avez choisi selon votre préférence (Assurez-vous que le trou au milieu
du disque pour hache-viande est inséré dans la saillie de la vis). Tournez I'écrou
jusqu'a ce qu'il se soit complétement installé dans la partie coupante.

2. Placez la partie coupante sur I’unité de moteur.

Placez le Plateau de nourriture au c6té supérieur droit de la partie coupante.

4.  Votre appareil est maintenant prét pour I’opération de hachage.

(98]

Coupez la viande en bandes de 10 cm de long et 2 cm d'épaisseur. Enlevez les parties

osseuses et cartilagineuses autant que possible (N'utilisez jamais de viande congelée!).

Placez la viande dans le plateau de nourriture. Insérez la viande dans 1'unité de coupe
a l'aide de la poignée de poussée (Coupez la viande deux fois avec un couteau moyen
coupant pour le tartare de steak).
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Accessoire a Kebbés:

1.  Placez la vis a la partie coupante de maniére que la partie plastique corresponde
a la partie coupante (Figure 8).Placez le séparateur sur la partie coupante.
Placez la piece précédente sur la partie coupante et vissez la bague sur la partie
coupante (Figure 9).
2. Placez la partie coupante sur I’unité de moteur.
3. Placez le plateau de nourriture au coté supérieur droit de la partie coupante.
4.  Votre appareil est maintenant prét pour faire des kebbés (Figure 10).

Remplissez les ingrédients de kebbés a I’aide du filtre de kebbés. Coupez a la

longueur appropriée pour l'utilisation selon la demande.

Le kebbé est un plat traditionnel du Moyen-Orient. Il se compose de boulgour et de
viande qui sont broyés ensemble pour former un matériau ensemble a la premicre
¢tape. Faites passer ces ingrédients par le filtre de kebbé et coupez-le en courtes
longueurs. Remplissez les tubes de viande hachée, fermez les deux extrémités et faites

bien frire.

Accessoire a Saucisses

1. Faites passer la viande par I’appareil.
Placez la vis a la partie coupante de maniere que la partie plastique corresponde a
la partie coupante (Figure 11).

Placez le séparateur sur la partie coupante.
Placez I’accessoire a saucisses et I’écrou sur la partie coupante.

(Assurez-vous que le trou au milieu du disque pour hache-viande est inséré dans

la saillie de la vis.)

2. Placez la partie coupante sur [’unité¢ de moteur.
Placez le plateau de nourriture au coté supérieur droit de la partie coupante.
4. Votre appareil est maintenant prét pour faire des saucisses.

[98)

Mettez les ingrédients dans le plateau de nourriture. Insérez la viande dans l'unité

de coupe a l'aide de la poignée de poussée.
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Trempez les intestins dans de I'eau tiede pendant 10 minutes pour les saucisses.
Passez les intestins par le dessus de ’accessoire a saucisses. Poussez la viande
hachée (épicée) vers la section de coupe. Faites tremper les intestins avec un peu

d'eau lorsqu’ils sont bouchés dans I'appareil.

HACHOIR

1 Appuyez sur le bouton de verrouillage, maintenez la partie de coupe en
plastique et insérez-la dans l'entrée du tube (veuillez vous assurer que la coupe

en plastique est inclinée comme indiqué par la fleche lors de l'insertion), puis
tournez la coupe en plastique dans le sens antihoraire jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche et relachez le bouton de verrouillage (Figure 1)

2 Placez le tambour du broyeur sur le couteau en plastique, puis tournez le
broyeur dans le sens horaire pour le verrouiller en place (Figure 2).

3 Placez la poignée de poussée sur la partie verticale de la lame en plastique et
utilisez la poignée de poussée pour pousser doucement les 1égumes vers la
partie coupante en plastique (Figure 3).

4 Votre appareil est maintenant prét pour [’opération de hachage..

1 2 3
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Faire des Nouilles

1. Le temps de travail ne doit pas dépasser 4 minutes.

2. Utilisez la lame de coupe numérotée 10, 11 ou 12. s

3. Remplissez continuellement le plateau avec de la farine.

Accessoires de Cookie

Veuillez placer premi¢rement le disque de hachage de réglage fin (8) avec le coté épais orienté vers la
lame (7) si vous avez besoin de l'accessoire de cookie (17). Placez la lame (9) et la lame de coupe (10,

11 ou 12) sur le disque de hachage a réglage fin.

1) Placez I’accessoire de cookie (17) sur la lame et la lame (9) de coupe (10, 11 ou 12). Serrez
I’écrou de fixation (13).
2) Glissez la pate vers 1’accessoire de cookie pour le biscuit.

3) Placez le plateau de chargement (6) sur le couteau (7) comme d'habitude et utilisez la poignée

de poussée (5) pour pousser la pate vers le tube d'alimentation.
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MAINTENANCE DE L’APPAREIL

La viande qui reste dans la partie coupante, peut étre nettoyée en passant un morceau de pain

par la partie coupante.

1. Avant de nettoyer votre appareil,
éteignez 1’appareil et débranchez
la fiche d’alimentation (Figurel2).
2. Appuyez sur le bouton de verrouillage et
tournez complétement la partie coupante
dans le sens de la fleche.
Retirez la poignée de poussée et le plateau de chargement (Figurel3).
3. Ouvrez I’écrou en retournant et démontez toutes
les piéces dans la partie coupante. Ne nettoyez pas les pieces au lave-vaisselle!
4. Lavez toutes les parties de I'appareil qui entrent
en contact avec de la viande avec de I'eau mousseuse chaude.
Nettoyez les piéces immédiatement apres utilisation.
5. Vous pouvez rincer les pi¢ces de l'appareil
en faisant tremper dans I’eau chaude propre.
6. Nous vous recommandons de lubrifier la partie
coupante et les disques de hachage avec de 'huile végétale.

i

Mise au rebut de l'appareil et des piles

Les dispositions suivantes devraient étre appliquées aprés avoir mise en ceuvre de la directive
européenne 2002/96 / EU dans le systéme juridique national:

Les équipements électriques et ¢lectroniques ne doivent pas étre mis au rebut avec les ordures
ménageres. Les consommateurs sont tenus de livrer les appareils électriques et électroniques
aux zones de collecte publiques ou aux points de vente utilisés a cet effet en fin de vie. Les
détails liés a ce sujet peuvent étre atteints via les lois nationales du pays concerné. Ce
symbole qui se trouve sur le produit, le manuel d'utilisation ou I'emballage indique que le
produit est soumis a ces réglementations. Vous serez contribué a la protection de
I’environnement a un degré important en recyclant I’appareil, en réutilisant les matériaux ou
en utilisant ’appareil d’une autre manicre.
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1. Korpus 10. Drobny dysk do mielenia
2. Przetgcznik _ _ _
OFF/ON/Slow/Reverse 11, Duzy dysk do mielenia

3. Przycisk mocowania

12. Dysk do mielenia z duzymi
otworami

4. Wlot do rurki

13. Zamkniecie dokrecane

5. Popychacz

14. Nasadka do wyrobu
domowych kiebas

6. Ptyta zbiornika

15. Nasadka orientalna

7. Gtowka rurki

16. Niszczarka

8. Slimacznica

17. Krajalnica do ciasteczek

9. Skrzyzowane ostrze
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WPROWADZENIE

To urzadzenie jest wyposazone w system termostatow. System
automatycznie odtgczy zasilanie urzgdzenia w przypadku przegrzania.

Jesli urzgdzenie nagle przestanie dziata¢:

Wyciggnij wtyczke z gniazdka.

Nacisnij przycisk przetgcznika, aby wytgczy¢ urzgdzenie.

Poczekaj, az urzgdzenie ostygnie przez 60 minut.

Wit6z wtyczke do gniazdka.

Ponownie wtgczy¢ urzgdzenie.

To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzgdzenie

i jego przewod poza zasiegiem dzieci.

7. Urzgdzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze otrzymaty
nadzér lub instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i jesli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

8. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

9. Wylgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ od zasilania przed zmiang akcesoriow

lub zblizeniem sie do ruchomych czesci.

2 e i

Skontaktuj sie ze sprzedawcg autoryzowanego centrum serwisowego, jesli
system termostatu jest aktywowany zbyt czesto.

Po podtgczeniu kontrolka zaswieci sie.

UWAGA: Aby unikng¢ niebezpiecznej sytuaciji, nigdy nie wolno podtgczac
tego urzadzenia do wytgcznika czasowego.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych srodkow ostroznosci:

= Prosimy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje przed uzyciem.

= Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazdka sieciowego upewnij
sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu w Twoim gniazdku.

= Nie pozwdl, aby przewod zwisat z krawedzi stotu lub biurka.

= Nie nalezy obstugiwac urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub
wtyczkag, ani po usterce
urzgdzenia lub jego uszkodzeniu w jakikolwiek sposob. Zwrdécié
sie do najblizszego Autoryzowanego Punktu Serwisowego w celu
przeprowadzenia badan, naprawy lub regulaciji.

= Uszkodzony przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniony w
Autoryzowanym Punkcie Serwisowym w celu unikniecia
zagrozenia.

= Nie pozwodl dzieciom uzywa¢ maszynki jako zabawki. Przy
eksploatacji urzadzenia w poblizu dzieci konieczne jest
zachowanie szczegodlnej ostroznosci.

= Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami.

= Obchodz sie ostroznie z ostrzami maszynki, aby unikngc
Zranienia.

= Nigdy nie uzywaj gorgcych ptynéw ani nie uruchamiaj urzgdzenia
pustego.

=  Korzystanie z akcesoridw niezalecanych lub niesprzedawanych
przez producenta
moze spowodowac pozar, porazenie prgdem lub obrazenia.

75



PL

= Urzadzenie nie moze by¢ uzywane do mielenia twardej i suchej substancji,
W przeciwnym razie ostrze moze zostac¢ uszkodzone lub stepione.

= Przed montazem lub demontazem czesci urzgdzenia, czyszczeniem i
konserwacjg odtgcz urzgdzenie do zasilania.

= Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy maszynka nie jest uzywana.

= W celu ochrony przed ryzykiem porazenia prgdem nie wktadaj urzgdzenia
do wody lub innego ptynu.

= Podczas mielenia trzymaj rece i przybory lub inne przedmioty z dala otworu
wsypowego w celu unikniecia ryzyka powaznych obrazen ciata lub
uszkodzenia urzgdzenia.

= Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, nigdy nie nalezy umieszczac
nieprawidtowo zamocowanych ostrzy.

= Dzieciom nie wolno korzystaé¢ z tego urzgdzenia, ani sie nim bawic.
Urzadzenie oraz przewod zasilajgcy przechowuj poza zasiegiem dzieci.

= Nie zanurzaj urzgdzenia ani elektrycznej jednostki sterujgcej w wodzie.

= Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego, w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych.
Nie jest przeznaczone do zastosowania w przestrzeniach, takich jak:
— aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach
i innych miejscach pracy;
— fermy rolnicze;
— pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;
— przedsiebiorstwa zapewniajgce nocleg ze sniadaniem.

Z niniejszego urzgdzenia mogg korzystac dzieciw wieku od 8 lat oraz
osoby o obnizonych zdolnos$ciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych
lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi sprawowany
nadzor lub zostaty one pouczone o korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny
sposob i zdajg sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa. Dzieci nie
powinny bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci ponizej 8 roku zycia.
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Ztozenie

1. Naciskajgc przycisk zapiecia
przytrzymac gtowice i wtozyc jg do
wlotu podczas wktadania nalezy
zwroci¢ uwage, aby gtowica byta
nachylona zgodnie ze strzatkg
zaznaczong na gorze, patrz (rys.
1), a nastepnie przesung¢ gtowice
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara tak, aby byta
mocno zamocowana. (rys. 2)

2. Umiesc¢ slimacznice w gtowicy,
najpierw dtugim koncem, i obrog,
aby delikatnie wprowadzi¢ Srube,
az znajdzie sie w obudowie silnika
(rys. 3).

3. Umiesc ostrze tngce na
Slimacznicy z ostrzem skierowanym do przodu, jak pokazano na
ilustracji (ryc. 4). Jesli nie zostanie odpowiednio zamocowany, mieso
nie zostanie zmielone.

4. Ustaw zgdang ptyte tngcg obok ostrza tngcego, dopasowujgc wystepy
do szczeliny (rys. 5).

5. Podeprzyj lub docisnij jednym palcem srodek ptyty thgcej, a nastepnie
dokre¢ pierscieh mocujgcy druga reka (rys. 6). Nie za mocno dokrecad.

6. Umiescic ptyte zbiorczg na gtowicy i zamocowac jg na miejscu.

Umies¢ urzgdzenie w stabilnym miejscu.

8. Przeptyw powietrza na dole i z boku obudowy silnika powinien byc¢
wolny i niezablokowany.

~
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Maszynka do miesa

1. Wt6z watek slimakowy do obudowy noza, najpierw plastikowym
koncem. Umiesc zespdt tngcy na wale Slimaka. (Krawedzie thgce
powinny znajdowac sie z przodu). Umiesci¢ srednig tarcze szlifierskg
lub grubg tarcze szlifierskg (w zaleznosci od preferowanej
konsystencji) na wale slimaka. (Upewnij sie, ze wyciecie tarczy
szlifierskiej przylega do wystepdéw gtowicy rozdrabniajgcej.) Obroc
pierscien srubowy w kierunku strzatki na obudowie noza, az zostanie
odpowiednio zamocowany.

2. Przymocuj obudowe noza do jednostki silnikowej.

3. Umiesc¢ tace na pionowej czesci obudowy noza.

4. Teraz urzgdzenie jest gotowe do rozdrabniania.

Pokroj mieso w paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm. Usuwaj jak najwiecej

kosci, kawatkéw chrzastki i Sciegien. (Nigdy nie uzywaj mrozonego miesal)

Wit6z mieso do tacy. Uzyj popychacza, aby delikatnie wepchng¢ mieso do
weza noza. ( Do tatara stekowego nalezy dwukrotnie rozdrobni¢ mieso za
pomocg tarczy do sredniego mielenia).
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Robienie kebbe ( kotlety mielone )

1. Wiz watek slimakowy do obudowy noza, najpierw
plastikowym koncem. (Rys. 8) Umies¢ stozek w
obudowie noza.

Umiesci¢ pierwszy z nich na obudowie noza i
przykrecic¢ pierscien do obudowy noza (rys. 9).

2. Przymocuj obudowe noza do zespotu silnikowego.

Umiesc¢ tace na pionowej czesci obudowy noza.

4. Teraz urzadzenie jest gotowe do przygotowania
kebbe. (Rys. 10)

w

Przygotowang mieszanke kebbe nalezy podac przez
wytwornice kebbe. Ciggty cylinder drgzony pocig¢ na
zgdane dtugosci i w zaleznosci od potrzeb uzytkownika.

Kebbe jest tradycyjnym bliskowschodnim daniem
wykonanym gtéwnie z pszenicy lamp i bulgur, ktére sg

mielone razem w celu uzyskania pasty, mieszanka jest
wyttaczana przez urzgdzenie do produkcji kebbe i cieta na krétkie odcinki.
Rurki mozna nastepnie nadziewa¢ mieszankg miesa mielonego, koncéwki
uszczypngc, a nastepnie smazyc.

Robienie kietbas

1. Rozdrobni¢ mieso.

Wiéz wat slimakowy do obudowy noza, najpierw plastikowym koncem
(rys. 11)

Umies$¢ separator w obudowie noza.
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Umies¢ nasadke do wyrobu domowych kietbas na obudowie noza i
przykre¢ pierscien na obudowie noza.(Upewnij sie, Ze naciecia separatora
pasujg do wystepow gtowicy rozdrabniajgcej.)

(Make sure the notches of the separator fit onto the projections of the
mincer head.)

1. Przymocowac obudowe noza do zespotu silnikowego.
2. Umie$é tace na pionowej cze$ci obudowy noza.
3. Teraz urzadzenie jest gotowe do robienia kietbas.

Umiesc¢ sktadniki na tacy. Za pomocg popychacza delikatnie wepchnij mieso do obudowy noza.

Skore kietbasy wktadamy do letniej wody na 10 minut. Nastepnie nasun mokrg
skore na rég kietbasy. Wepchnij (przyprawione) mieso mielone do obudowy
noza. Jesli skéra utknie na rogu kietbasy, zwilz jg woda.

ROZDRABNIACZ

1 Nacisnij przycisk mocowania, przytrzymaj plastikowg obudowe noza i wtéz jg do wlotu
rurki (podczas wktadania nalezy zwrdéci¢ uwage, aby plastikowa obudowa noza musi by¢
pochylona zgodnie ze wskazaniem strzatki), a nastepnie przesun plastikowg obudowe noza w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie mocno zamocowana, i zwolnij

przycisk zapiecia. (rys. 1)

2 Umie$é beben niszczarki w plastikowej obudowie noza, a nastepnie przesun niszczarke

w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby byt prawidtowo zamocowany. (Rys. 2)

3 Umie$¢ popychacz na pionowej czesci plastikowej obudowy noza i uzyj
popychacza, aby delikatnie wepchna¢ warzywa do plastikowej obudowy noza (rys. 3)
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4  Teraz urzadzenie jest gotowe do ciecia.

1 2 3

Robienie makaronu

1. Czas dziatania NIE powinien przekracza¢ 4 minut.
2. Uzyj ptyty tngcej 10 lub 11 lub 12.
3. Ciaggle napetniaj tace maka.

Cookie attachment

You need the cookie attachment(17), Please the snake(8) as usual with the
thicker end first into the head tube(7). Insert the blade(9) and cutting plate(10
or 11 or 12) on the snake.

1) Place the cookie attachment(17) on blade(9) and cutting plate(10 or 11 or
12 ). Tigthen the fixing ring(13).
2) Slide the pattem for spritz biscuit through the cookie attachment.
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3) Place the hopper plate(6) as usual on head tube(7) and use the
pusher(5) to push the dough in the fead tube.

JAK OCZYSZCZAC URZADZENIA

Mieso pozostawione w obudowie noza mozna
usung¢ z wnetrza urzadzenia, przepuszczajgc
kromke chleba przez obudowe noza.

1. Przed czyszczeniem urzgdzenia wytgcz je i
wyjmij wtyczke z gniazdka (rys. 12)

2. Nacisnij przycisk zwalniajgcy i obro¢ catg
obudowe noza w kierunku strzatki. Wyjmij
popychacz i tacke. (Rys. 13)

3. Odkrec pierscien gwintowany i wyjmij wszystkie
czesci obudowy noza. Nie myé czesci w
zmywarce!

4. Umyj wszystkie czesci majgce kontakt z miesem

w gorgcej wodzie z mydtem. Oczysc¢ je natychmiast po uzyciu.

Optucz je czystg, gorgcg wodg i natychmiast wysusz.

6. Radzimy nasmarowac zespot thacy olejem roslinnym.

X

4

Utylizacja urzadzen i baterii

Urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ razem z zwyktymi odpadami komunalnymi. Po
zakonczeniu okresu eksploatacji urzadzenie musi by¢ dostarczone do
wiasciwego punktu zbiorczego w celu recyklingu sprzetu elektronicznego i
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elektrycznego. Dzieki recyklingowi starych urzgdzen, w znacznym stopniu
przyczyniasz sie do ochrony zasobow naturalnych i zapewniasz bezpieczng dla
Srodowiska i zdrowia utylizacje.
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OPIS

1. Kuciste

10. ReSetka (Sajba) rezaca
(tanka)

2. Gumb za
Ukljucivanje/lsklju€ivanje/Uspor
avanje/ Vracanje unazad

11. ReSetka (Sajba) rezaca
(srednja)

3. Gumb za zaklju€avanje

12. ReSetka rezaCa (mala)

4. Mjesto za montazu na uredaj

13. PriCvrsna navojna matica

5. Potiskivac

14, Nastavak za kobasice

6. Otvor za dodavanje

15. Aparat za pravljenje

sastojaka punjenih knedli
7. Rezacki dio 16. Rezalica
8. Puz 17. Nastavak za domace kekse

9. Noz za mljevenje
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uvoD

Ovaj uredaj je opremljen termostatskim sustavom. Ovaj sustav ¢e u slucaju
pregrijavanja automatski prekinuti elektricnu vezu uredaja.

Ako se uredaj iznenada zaustavi:

Izvucite utika€ kabela iz mrezne utiCnice.

Za zaustavljanje uredaja pritisnite gumb za ukljucivanje i iskljuCivanje.

Uredaj ostavite 60 minuta da se ohladi.

Umetnite utika€ kabela u uti¢nicu.

Ponovo ukljucite ureda.

Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj. Drzite uredaj i kabel uredaja izvan

dohvata djece.

7. Osobe sa tjelesnim, mentalnim, intelektualnim ili osjetilnim oStecenjima ili

osobe bez znanja i iskustva mogu koristiti uredaj samo pod nadzorom ili

ako su upuceni na sigurnu uporabu i razumiju potencijalne opasnosti.

Djeci se ne smije dopustiti da se igraju s uredajem.

9. IskljuCite uredaj i odspojite utika€ iz utiCnice za napajanje prije zamjene
pribora ili rada sa dijelovima koju su u toku rada uredaja pokretni.

Ako sustav termostata radi preCesto, obratite se ovastenom serviseru.

o0 hkwd -~

©

Kada umetnete utikaC€ kabela u mreznu utiCnicu, svijetli indikator.

OPREZ: Da biste izbjegli opasne situacije, nikada nemoijte priklju€ivati ovaj
uredaj na prekidaC sa automatskim ukljucivanjem.
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VAZNO

1. Prije ukljuCivanja uredaja, pazljivo procitajte ove upute za uporabu i
proucite fotografije.

2. Prije uporabe, zategnite klju¢em pri€vrsnu navojnu maticu i provjerite da se
ne odvija silom od 4 Nm.

3. Sacuvaijte ovaj korisnicki prirucnik za buduc¢u uporabu.

4. Prije ukljuCivanja uredaja, provjerite odgovara li mrezni napon vrijednosti
prikazanoj na tipskoj naljepnici uredaja.

5. Nemoijte koristiti pribor od rezervnih dijelova drugih proizvodaca. U slu€aju
koriStenja takve vrste pribora ili dijelova jamstvo Ce postati nevazece.

6. Niposto ne koristite uredaj ako je kabel, utikac ili bilo koji dio uredaja
neispravan.

7. Ako je kabel uredaja ostecen, uvijek ga za novi mora zamijeniti proizvodac
ili ovlasteni servisni centar kako ne bi doSlo do oSteCenja uredaja.

8. Prije prve uporabe uredaja, paZljivo ocistite dijelove koji ¢e doc¢i u dodir s
hranom.

9. Nakon prve uporabe odmah iskljuCite uredaj iz mreze.

10.Dok vas uredaj radi nikad ne koristite prste ili bilo koje druge predmete
kako biste sastojke potisnuli u rezacki dio. Da biste to ucinili koristite samo
potiskivac.

11.Uredaj skladistite izvan dohvata djece.

12.Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

13. Prije montaze ili rastavljanja bilo kog dodatka obavezno iskljuCite ureda;.

14. Prije rastavljanja dijelova uredaja priCekajte da se pokretni dijelovi
zaustave.

15.Nikad nemoijte uranjati blok motora u vodu ili ga prati pod mlazom tekuce
vode. Za CiS¢enje motorne jedinice koristite samo vlaznu krpu.

16. Uredajem nemojte pokuSavati slomiti kosti, oraSasto voce ili slicne tvrde
predmete.

17.Nikad ne pokuSavajte dodirnuti rezacki dio rukama. Uvijek koristite
potiskivac.

18.U masinu za rezanje mesa, stavljaju se tanki komadi mesa bez kosti i
masnoce priblizne veli¢ine 20 mm x 20 mm x 60 mm. Meso se gura
potiskivaCem silom od 5N. Nemojte Koristiti uredaj neprekidno duze od 5
minuta. Dopustite da se uredaj ohladi 10 minuta prije ponovne uporabe.

19. Pribor se radi sigurnosti mora koristiti u skladu s uputama.

20.Upozoravamo da u slu¢aju nepravilne uporabe uredaja mogu nastati

A ozljede.

21.Nije preporucljivo da ovaj uredaj koriste ljudi (ukljuujuéi i djecu) sa
tjelesnim, mentalnim, intelektualnim ili osjetilnim oStec¢enjima ili osobe bez
znanja i iskustva, bez nadzora i smjernica za kori$tenje uredaja koje im
daje osoba odgovorna za njihovu sigurnost.
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22.Djeca moraju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s
uredajem.

23.Ako je uredaj zablokiran, zaglavljeno meso u rezackom dijelu se ne moze
rezati, pritisnite gumb za vra¢anje unazad (REV) i uredaj se nakon toga
moze vratiti u svoj uobicajeni rad.

24.0dlaganje uredaja i baterija.

25.Nakon primjene europske direktive 2002/96/EU u nacionalnom pravnom
sustavu treba primijeniti sljedece.

26. Elektricni i elektroniCki uredaji se ne smiju odlagati zajedno sa ku¢nim
otpadom. Na kraju vijeka trajanja elektricnih i elektronickih uredaja
potrosaci su odgovorni za odlaganje uredaja na javna mjesta prikupljanja ili
prodajna mjesta koja se koriste u tu svrhu. Pojedinosti o tome mogu se
dobiti iz nacionalnih zakona doti¢ne zemlje. Ovaj simbol na proizvodu,
ambalazi ili u korisniCkim uputama oznacava da je proizvod obuhvacen tim
pravilima. Recikliranjem uredaja, ponovnom upotrebom materijala ili
koriStenjem starih uredaja u druge svrhe znacajno sudjelujemo u zastiti
okolisa.

27.0vaj uredaj mogu koristiti pod nadzorom djeca starija od 8 godina pod
uvijetom da slijede upute za sigurno koriStenje uredaja i razumiju njihovu
opasnost. Cidéenje i odrzavanje uredaja mogu pod nadzorom obavljati
djeca starija od 8 godina. Drzite uredaj i kabel uredaja izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

28.0vaj uredaj je namijenjen za ku¢nu uporabu i uporabu u slicnim dolje
navedenim okruzenjima:

— u kuhinjama za osoblje u trgovinama, kancelarijama i drugim radnim
prostorima;

— na farmama;

— od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim vrstama prenocista;

— u pansionima van dohvata djece.
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UPUTE ZA UPORABU

Montaza

1. Pritisnite gumb za zaklju¢avanje,
drzite rezacki dio i montirajte na
mjesto za montazu na uredaj;
provjerite je li rezacki dio nagnut, kao
Sto je prikazano gore (slika 1), zatim
okrenite rezacki dio u smjeru
suprotono od kazaljke na satu kako
biste ga pravilno pricvrstili (slika 2).

2. Postavite puz i lagano zakrenite tako
da moZete postaviti vijak i kasnije
ucvrstiti u kuéiSte motora (slika 3).

3. Postavite noz za mljevenje, ispred
puza, kao sto je prikazano na slici, sa
ostricama prema naprijed (slika 4). U

slu¢aju da nije pravilno postavljen, i
. =
nece rezati meso. ’

4. Postavite reSetku (3ajbu) rezaca tako =
da praznine stavite u izbocine (slika A
5).

5. Jednim prstom drZite srediSte reSetke rezaCa, zatim drugom rukom
pricvrstite pri€vrsnu navojnu maticu (slika 6). Nemojte previSe zatezati.

6. Na vrh postavite i pri€vrstite otvor za dodavanje sastojaka.
Postavite uredaj na Cvrsto i stabilno mjesto.

8. Ventilacija na donjim i bocnim dijelovima mora biti slobodna bez blokiranja.
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Masina za mljevenje mesa

1. Za montiranje rezackog dijela postavite puz u plasti¢ni dio rezackog
dijela.
Na puz postavite noz za mljevenje. (Ostrice za rezanje moraju biti
postavljene u prednji dio). Odaberite i postavite Zeljenu reSetku (Sajbu)
rezaCa. (Provjerite da li je vijak na puzu pravilno namjesten u rupu u
sredini reSetke (Sajbe) rezaca.) Okrecite pricvrsnu navojnu maticu dok
potpuno ne bude postavljena i pri€vr§éena na mjesto rezackog dijela.

2. Rezacki dio montirajte na motornu jedinicu.
Postavite otvor da dodavanje sastojaka u gornji desni kut rezackog dijela.

4. Sada je va$ uredaj spreman za mljevenje mesa.

w

Meso izrezite u trake duljine 10 cm i debljine 2 cm. Sto je vise moguée odvojite
dijelove kosti i hrskavice. (Nikada ne koristite smrznuto meso!)

Stavite meso u otvor za dodavanje sastojaka. Potiskivatem umetnite meso u
rezacki dio. (Za tartar odrezak, sameljite meso dva puta sa srednjom reSetkom
(Sajbom) rezaca).
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Pravljenje punjenih knedli:

1.  Za montiranje rezackog dijela postavite puz u
plasticni dio rezaCkog dijela. (slika 8) Postavite
separator na rezacki dio.

Stavite prethodni dio u rezacki dio i zategnite rezacki

dio prstenom. (slika 9)

2. Rezacki dio montirajte na motornu jedinicu.

3. Postavite otvor da dodavanje sastojaka u gornji
desni kut rezackog dijela.

4. Sada je va$ uredaj spreman za pravljenje punjenih
knedli. (slika 10)

Napunite punjene knedle mesnim punjenjem uz pomoc¢

nastavka za punjenje. lzrezite valjake prema zelji u duljini
prikladnoj za upotrebu.

Knedle punjene mljevenim mesom su tradicionalno jelo 3
na Bliskom Istoku. Sastoje se od bulgura i mesa koji se u
prvoj fazi melju zajedno kako bi se napavile knedle. Ove sastojke oblikujte

pomocu aparata za punjene knedle i reZite na kratke valjke. Valjke napunite
mljevenim mesom, zatvorite oba kraja i zatim dobro przite.

Pravljenje kobasica

1. Sameljite meso aparatom za mljevenje mesa.
Za montiranje rezackog dijela postavite puz u plasti¢ni dio rezackog dijela.
(slika 11)

Postavite separator na rezacki dio.
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Montirajte aparat za pravljenje kobasica i navojnu maticu na rezacki dio.

(Provjerite da li je vijak na puzu pravilno namjesten u rupu u sredini
separatora.)

2. Rezacki dio montirajte na motornu jedinicu.
Postavite otvor da dodavanje sastojaka u gornji desni kut rezackog dijela.
4. Sada je va$ uredaj spreman za pravljenje kobasica.
Stavite meso u otvor za dodavanje sastojaka. Potiskivatem umetnite
meso u rezacki dio.
Za pravljenje kobasica ostavite crijeva da odstoje 10 minuta u toploj vodi.

w

Zatim navucite na aparat za punjenje kobasica. Pripremljeno mljeveno
meso (zacinjeno) potisnite u rezacki dio. Kada su crijeva na uredaju
namocite ih s malom koli¢inom vode.

REZALICA

1 Pritisnite gumb za zaklju€avanje, drzite plastiCni rezacki dio i montirajte na

mjesto za montazu na uredaj; (prilikom montaze molimo vas da provjerite je li

rezacki dio nagnut kako pokazuje strelica), zatim okrenite rezacki dio u smjeru
suprotno od kazaljke na satu kako biste ga pravilno pri€vrstili i pustite gumb za
zaklju€avanje (slika 1).

2 Umetnite bubanj za rezanje u plasti¢ni rezacki dio, a zatim zaokrenite u
smjeru kazaljke na satu tako da sjedne na svoje mjesto (slika 2).

3 Stavite potiskivac u vertikalni dio plasti¢nog rezackog dijela i upotrijebite
potiskiva€ kako biste lagano gurnuli povrce u plasti¢ni rezacki dio (slika 3).
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4 Vas uredaj je sada spreman za rezanje.

1 2 3

Pravljenje rezanaca

1. Vrijeme rada ne smije biti dulje od 4 minute.
2. Koristite 10, 11 ili 12 reSetku (Sajbnu) rezaca.
3. Stalno punite posudu brasnom.

Aparat za domace kekse

Kada vam je potreban nastavak za domace kekse (17), prvo stavite puz (8)
tako da deblji kraj dolazi prvo u rezacki dio (7). Noz za mljevenje (9) i reSetku
(8ajbu) rezaca (10, 11 ili 12) postavite na puz.

1) Nastavak za domace kekse (17) postavite na noz za mljevenje (9) i
reSetku (Sajbu) rezaca (10, 11 ili 12). Zategnite pri€vrsnu navojnu maticu (13).
2) Tijesto za domace kekse potisnite u aparat.

3) Kao i uvijek otvor za dodavanje sastojaka (6) postavite na rezacki dio (7) i

za potiskivanje tijesta u rezacki dio koristite potiskivac (5).
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ODRZAVANJE UREDAJA

Meso ostalo u rezaCkom dijelu, mozete izvaditi tako Sto Cete kroz rezacki dio
provuc¢i komad kruha.

1. Prije CiS¢enja uredaja postavite prekidaC u
polozaj iskljuCeno i odspojite utikac iz utiCnice za
napajanje (slika 12).

2. Pritisnite gumb za zakljuCavanje i okrenite
rezacki dio u smijeru strelice u potpunosti.
|zvadite potiskivac i otvor za dodavanje sastojaka
(slika 13).

3. Odvijte i uklonite pricvrsnu navojnu maticu i
uklonite sve dijelove iz rezackog dijela. Ne perite
dijelove u perilici posuda!

4. Sve dijelove uredaja u kontaktu sa mesom
operite teku¢im deterdzentom za posude i toplom
vodom.

Ocistite dijelove odmah nakon uporabe.

5. Dijelove uredaja ostavite u Cistoj vru¢oj vodi da odstoje,
zatim ih mozete isprati.

6. PreporuCujemo da rezacki dio i reSetke (Sajbe) za mljevenje mesa
podmazete biljnim uljem.

X

Odlaganje uredaja i baterija

Nakon primjene europske direktive 2002/96/EU u nacionalnom pravnom sustavu treba
primjeniti sljedece:

Elektri¢ni i elektroni¢ki uredaji se ne smiju odlagati zajedno sa ku¢nim otpadom. Na kraju
vijeka trajanja elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja potrodaci su odgovorni za odlaganje uredaja
na javna mjesta prikupljanja ili prodajna mjesta koja se koriste u tu svrhu. Pojedinosti o tome
mogu se dobiti ih nacionalnih zakona doti¢ne zemlje. Ovaj simbol na proizvodu, ambalazi ili u
korisni¢kim uputama oznacava da je proizvod obuhvacen tim pravilima. Recikliranjem uredaja,
ponovnom upotrebom materijala ili koriStenjem starih uredaja u druge svrhe znacajno
sudjelujemo u zastiti okolisa.
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DESCRIZIONE

1. Corpo 10. Coltello (sottile)

2. Pulsante di Accensione / 11. Coltello (medio)

Spegnimento/ Rallentamento/ Reverse
3. Pulsante di fissaggio 12, Coltello (piccolo)

4. Alloggio per inserimento nel
99oP 13. Ghiera di fissaggio

dispositivo

5. Asta di spinta 14, Apparato per salsiccia
6. Vassoio per inserimento alimenti 15. Apparato per kebbe
7. Unita di taglio 16. Trituratore

8. Elica a vite 17. Trafila per biscotti

9. Coltello
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INTRODUZIONE

Questo dispositivo € dotato di un sistema termostato. Questo sistema
interrompera automaticamente la fornitura di elettricita al dispositivo in caso di
surriscaldamento.

In caso di arresto improvviso del dispositivo:

Scollegare il dispositivo.

Premere il pulsante Accensione / Spegnimento per arrestare il dispositivo.

Attendere 60 minuti affinché il dispositivo si raffreddi.

Inserire la spina nella presa di corrente.

Riavviare il dispositivo.

Questo dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere |l

dispositivo e il suo cavo in un luogo fuori dalla portata dei bambini.

7. Questo dispositivo non € destinato ad essere usato da persone le cui
capacita fisiche, sensoriali e mentali siano ridotte, oppure con mancanza di
esperienza o di conoscenza, a meno che abbiano potuto beneficiare,
attraverso lintermediazione di una persona responsabile della loro
sicurezza, di una sorveglianza o di istruzioni riguardanti l'uso
dell’apparecchio.

8. | bambini devono essere sorvegliati per garantire che non giochino con il
dispositivo.

9. Spegnere e scollegare il dispositivo prima di cambiare gli accessori o
quando € in uso, prima di lavorare con parti in movimento.

Nel caso in cui il sistema termostato funzioni molto frequentemente, contattare

un centro di assistenza autorizzato.

ok wh =~

Quando si collega il dispositivo, la spia si accende.
ATTENZIONE: Per evitare situazioni pericolose, non collegare mai questo
dispositivo ad un interruttore automatico.
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IMPORTANTE

1. Prima di utilizzare il dispositivo, leggere attentamente queste istruzioni per l'uso e
rivedere attentamente le immagini.

2. Prima di utilizzare il dispositivo, serrare la ghiera di fissaggio con una chiave ed
assicurarsi che la ghiera non venga rimossa con una forza di 4 Nm.

3. Conservare questo manuale utente per il riferimento futuro.

4. Prima di utilizzare il dispositivo, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa
indicata sull'etichetta del tipo del dispositivo.

5. Non utilizzare gli accessori di ricambi di altri produttori. Nel caso di utilizzo di tali
accessori o parti, la garanzia del prodotto decade.

6. Non utilizzare il vostro dispositivo se il cavo, la spina o qualsiasi parte del
dispositivo sono difettosi.

7. In caso di danneggiamento del cavo di dispositivo, per evitare eventuali danni, il
cavo deve essere sempre sostituito dal produttore o da un centro di assistenza
autorizzato.

8. Pulire accuratamente tutte le parti che verranno a contatto con gli alimenti prima di
utilizzare il dispositivo per la prima volta.

9. Scollegare il dispositivo immediatamente dopo il primo utilizzo.

10. Non usare mai le tue dita o altri oggetti per far passare gli alimenti attraverso il tubo
del dispositivo mentre il dispositivo € in funzione. Utilizzare solo I'asta di spinta per
questo.

11. Tenere il dispositivo in un luogo fuori dalla portata dei bambini.

12. Quando la macchina €’ in funzione, prestare sempre attenzione alla macchina.

13. Prima di installare o rimuovere qualsiasi accessorio, il dispositivo deve essere
sempre spento.

14. Prima di smontare le parti del dispositivo, attendere che le parti mobili si fermino.

15. Non immergere mai 'unita motore in acqua o qualsiasi liquido o sciacquarla sotto
acqua corrente. Per pulire I'unita motore, utilizzare solo un panno umido.

16. Non usare mai il vostro dispositivo per macinare ossa, noci o simili oggetti duri.

17. Non tentare mai di toccare I'unita di taglio con le mani. Utilizzare sempre I'asta di
spinta.

18. La carne affettata, sottile, senza osso e senza grassi viene inserita nel tritacarne
con una dimensione di circa 20 mm x 20 mm x 60 mm. La carne viene spinta con
I'asta di spinta con forza 5N. Non utilizzare il dispositivo in modo continuo per piu
di 5 minuti. Lasciare raffreddare il dispositivo per 10 minuti prima di utilizzarlo di
nuovo.

19. Per un uso sicuro degli accessori, seguire le istruzioni per |'uso.

20. Questo dispositivo ti avvisera in caso di possibili danni causati da un uso

A improprio.

21. A meno che la supervisione e la gestione dell'uso del dispositivo siano fornite da

una persona responsabile della loro sicurezza, questo dispositivo non & destinato
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all'uso da parte di persone con disabilita fisiche, psicologiche o mentali o con
scarsa esperienza e conoscenza (compresi i bambini).

22. Tenere sotto controllo i bambini per impedire loro di giocare con questo dispositivo.
23. Se il dispositivo & bloccato, premere il pulsante Reverse (REV). La carne bloccata
nell'unita di taglio non viene tagliata e quindi il dispositivo puo tornare alla sua

posizione abituale.

24. Smaltimento del dispositivo e delle batterie.

25. A seguito dell'attuazione della direttiva europea 2002/96 / UE nel sistema giuridico
nazionale, devono essere rispettate le seguenti questioni.

26. | dispositivi elettrici ed elettronici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti
domestici. | consumatori sono tenuti a consegnare i dispositivi elettrici ed
elettronici al termine della loro vita alle aree di raccolta pubbliche o ai punti vendita
utilizzati a tale scopo. | dettagli al riguardo sono disponibili nelle leggi nazionali del
paese interessato. Questo simbolo sul prodotto, sul manuale utente o sulla
confezione indica che il prodotto & soggetto a queste normative. Riciclando il
dispositivo, riutilizzando materiali o utilizzando dispositivi vecchi in un altro modo,
date un importante contributo per proteggere il nostro ambiente.

27. 1 bambini di eta pari o superiore a 8 anni possono usare il dispositivo solo sotto la
supervisione delle persone responsabili o solo se capiscono le istruzioni per
quanto riguarda l'uso sicuro del prodotto e dei potenziali pericoli. | bambini non
dovrebbero essere consentiti di giocare con I'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione dell'utente possono essere eseguite da bambini di eta superiore a
8 anni e che sono sotto la supervisione. Tenere il dispositivo e il suo cavo in un
luogo fuori dalla portata dei bambini di eta non superiore a 8 anni.

28. Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e ad applicazioni simili quali:

— In cucine per il personale dei negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
— in case coloniche;

— in alberghi, motel e altri ambienti di alloggio da parte dei clienti;

— in ostelli fuori dalla portata dei bambini.
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ISTRUZIONI PER L°USO

Montaggio

1. Premere il pulsante di fissaggio,
tenere l'unita di taglio e montarla in
alloggio per inserimento nel dispositivo;

per il montaggio inclinare l'unita di taglio
come indicato con la freccia di sopra
(Figura 1), quindi per fissare bene I'unita
di taglio ruotare in senso antiorario
(Figura 2).

2. Posizionare I'elica a vite, e dopo in

modo che possa essere fissata
all'interno dell'unita motore girare
leggermente la vite in modo da poterla
montare (Figura 3).

3. Come mostrato nella figura,
posizionare l'unita di taglio, con il lato di

taglio in avanti, posizionare davanti

all’elica a vite (Figura 4).

Se non viene posizionata correttamente, la carne non verra tritata.

4. Posizionando le sporgenze negli spazi, inserire il coltello desiderato
(Figura 5).

5. Tenere il centro del coltello con un dito, e dopo con l'altra mano avvitare la
ghiera di fissaggio (Figura 6).Non stringerla troppo.

6. Posizionare il vasoio per inserimento alimenti in alto e fissarlo.

7. Posizionare il dispositivo in un luogo solido.

8. La ventilazione nella parte inferiore e laterale non deve essere bloccata,
assicurarsi che siano aperte.
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Tritacarne:

1.  Posizionare la vite in unita’ di taglio in modo che la parte in plastica corrisponda
alla unita’ di taglio. Posizionare il coltello sulla vite. (I coltelli devono essere
posizionati sulla parte anteriore). Posizionare uno dei dischi di taglio di vostra
scelta in base alle vostre preferenze. (Accertarsi che il foro al centro del disco di
taglio sia alloggiato sulla sporgenza della vite.) Ruotare la ghiera di fissaggio
fino a quando non & completamente inserita in unita’ di taglio.

2. Posizionare I'unita’ di taglio in unita’ motore.

3. Posizionare il vassoio per inserimento alimenti in alto a destra della unita’ di
taglio.

4. |l vostro dispositivo & ora pronto per tritare la carne.

Tagliare la carne in strisce lunghe 10 cm e spesse 2 cm. Estrarre il piu possibile le
parti ossee e cartilaginee. (Non usare mai carne congelata!).

Posizionare la carne in vassoio per inserimento alimenti. Tramite I'asta di spinta
inserire la carne dentro I'unita’ di taglio. (Per la bistecca alla tartara, tagliare la carne
due volte con il coltello medio).
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Preparazione di kebbe:

1.  Posizionare la vite in unita’ di taglio in modo che la parte in plastica corrisponda
alla unita’ di taglio. (Figura 8). Posizionare il separatore in
unita’ di taglio.

Posizionare la parte precedente in unita’ di taglio e
avvitare I'anello in unita’ di taglio (Figura 9).
2.  Posizionare l'unita’ di taglio in unita’ motore.

3. Posizionare il vassoio per inserimento
alimenti nella parte superiore della unita’ di
taglio.

4. Il vostro dispositivo & ora pronto per preparare il kebbe
(Figura 10).

Riempire i materiali di kebbe tramite il filtro di kebbe . Tagliare il

rullo lungo ad una lunghezza adatta all'uso in base alle proprie

esigenze.

Il kebbe & un piatto tradizionale dell'Asia Centrale. E costituito
da grano spezzato e carne che vengono prima macinati
insieme per formare un materiale. Passare questo materiale

attraverso il filtro il kebbe e tagliarlo a brevi lunghezze.
Riempire questi tubi con carne macinata, chiudere entrambe le estremita e dopo,
friggere bene.

Preparazione di salsicce:

1. Inserire la carne in dispositivo.
Posizionare la vite in unita’ di taglio in modo che la parte in plastica corrisponda
alla unita’ di taglio (Figura 11)
Posizionare il separatore in unita’ di taglio.
Posizionare I'apparato per salsiccia e ghiera in unita’ di taglio.
(Accertarsi che il foro al centro dell’apparato di separazione sia alloggiato sulla
sporgenza della vite).

2. Posizionare l'unita’ di taglio in unita’ motore.
3. Posizionare il vassoio per inserimento alimenti alla parte superiore a destra della
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unita’ di taglio.

4. |l vostro dispositivo &€ ora pronto per preparare le salsicce.
Mettere i materiali in vassoio per inserimento alimenti. Per spingere facilmente
la carne alla unita’ di taglio utilizzare l'asta di spinta. Per la preparazione di
salsicce, immergere gli intestini in acqua calda per 10 minuti. Quindi farli passare
sullapparato per salsiccia. Spingere la carne macinata (piccante) nella unita’ di
taglio. Se gli intestini sono bloccati sul dispositivo, bagnarli con un po' d'acqua.

TRITURATORE

1 Premere il pulsante di fissaggio, tenere la parte di taglio in plastica e inserirla
nell'ingresso del tubo (durante l'installazione, assicurarsi che la parte di taglio in
plastica sia inclinata come indicato dalla freccia), quindi per fissare bene l'unita di
taglio in plastica ruotare in senso antiorario e rilasciare il pulsante di fissaggio (Figura

1).

2 Posizionare il tamburo di trituratore sulla parte di taglio in plastica, quindi ruotare
il trituratore in senso orario per bloccarlo in posizione (Figura 2).

3 Posizionare l'asta di spinta sulla parte verticale della parte di taglio in plastica e
utilizzare I'asta di spinta per spingere delicatamente le verdure nella parte di taglio in
plastica (Figura 3).
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4 1l vostro dispositivo & ora pronto per il taglio.

1 2 3

—

; Qj)
e
10 e
Preparazione di Noodle
11
1. Il tempo di funzionamento non deve superare 4 minuti. ‘ %
2. Utilizzare il coltello da taglio con n. 10, 11 oppure 12. - 9 ‘
3. Costantemente riempire il vassoio con la farina. i % JT’ qw

Trafila per biscotti

Se avete bisogno di una trafila per biscotti (17), si prega di posizionare I'elica a vite (8)
per prima cosi che il lato spesso sia rivolto verso l'unita di taglio (7). Posizionare il coltello
(9) e il coltello da taglio (10, 11 oppure 12) in I'elica a vite.

1) Posizionare la trafila per biscotti (17) sul coltello (9) e sul coltello da taglio (10, 11
oppure 12). Serrare la ghiera di fissaggio (13).

2) Per biscotti far scorrere l'impasto alla trafila per biscotti.

3) Posizionare il vassoio perinserimento alimenti (6) come di solito in unita di taglio (7) e
per far scorrere |'impasto al tubo di caricamento utilizzare I'asta di spinta (5).
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MANUTENZIONE DI DISPOSITIVO

E possibile pulire la carne rimasta in unita’ di taglio facendo passare un pezzo di pane
dalla unita’ di taglio.

1. Prima di pulire il vostro dispositivo, spegnere il dispositivo e estrarre la spina dalla
presa di corrente (Figura 12).

2. Premere il pulsante di fissaggio e girare
completamente l'unita’ di taglio nella direzione della
freccia.

Rimuovere l'asta di spinta e vassoio per inserimento
alimenti (Figura 13).

3. Svitare la ghiera e rimuovere tutte le parti dell’'unita’ di
taglio. Non lavare mai le sue parti in lavastoviglie!

4. Lavare tutte le parti del dispositivo che vengono a
contatto con la carne in acqua calda e schiumosa.
Pulire il dispositivo subito dopo averlo usato.

5. E possibile immergere le parti del dispositivo in acqua
calda pulita e dopo risciacquare.

6. Si consiglia di lubrificare I'unita’ di taglio e i dischi di
taglio con olio vegetale.

i

Smaltimento del dispositivo e delle batterie

A seguito dell'attuazione della direttiva europea 2002/96 / UE nel sistema giuridico
nazionale, devono essere rispettate le seguenti questioni:

| dispositivi elettrici ed elettronici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti
domestici. | consumatori sono tenuti a consegnare i dispositivi elettrici ed elettronici al
termine della loro vita alle aree di raccolta pubbliche o ai punti vendita utilizzati a tale
scopo. | dettagli al riguardo sono disponibili nelle leggi nazionali del paese
interessato. Questo simbolo sul prodotto, sul manuale utente o sulla confezione
indica che il prodotto & soggetto a queste normative. Riciclando il dispositivo,
riutilizzando materiali o utilizzando dispositivi vecchi in un altro modo, date un
importante contributo per proteggere il nostro ambiente.
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DESCRIPCION

1. Cuerpo 10. Placa de corte (fina)
2. Boton de encendido/ apagado/ | 11. Placa de corte
desaceleracion/ de reversa (mediana)

12. Placa de corte

3. Botdn de cierre (pequeria)

4. Lugar de colocacion en el 13. Anillo de fijacién

aparato

5. Mango empujador 14, Acople de embutidos
6. Bandeja de depadsito 15. Acople de kibbe

7. Parte cortante 16. Batidora

8. Disco de Molino de ajuste fino | 17. Moldeador para cookies
9. Cuchilla de corte
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ENTRADA

Este aparato esta equipado con el Sistema de termostato. Este Sistema, en
caso de sobrecalentamiento, va a parar automaticamente el suministro de
electricidad del aparato. En caso de que el aparato se pare de repente

En caso de que el dispositivo se pare de repente:

Desenchufar el cable de alimentacién de la toma de corriente.

Pulse el boton de encendido/ apagado para detener el aparato

Espere por 60 minutos para que el dispositivo se enfrie.

Volver a enchufarlo.

Volver a encender el dispositivo.

Este aparato no se debe utilizar por lo nifios. Mantener en un lugar fuera

del alcance de los nifios el dispositivo y su cable.

7. Este aparato, puede ser utilizado por personas con discapacidades fisicas,

sensoriales y mentales, o por personas que no tienen experiencia o que no

tienen informacién bajo la supervision o después de que se hayan

entendido las instrucciones sobre el uso del dispositivo

No se debe dar permiso a los nifilos para que jueguen con este aparato

9. Apagar el dispositivo y desenchufarlo antes de manejar las piezas
movibles antes de cambiar los accesorios o cuando esté en el uso.

Consulte al servicio autorizado en caso de que el Sistema de termostato

ok wh =

©

funcione mucho.
Cuando enchufe el aparato se encendera la luz indicadora.

ATENCION: Para evitar los casos peligrosos, nunca conecte este aparato a
un interruptor automatico.
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IMPORTANTE

1. Antes de encender este dispositivo lea atentamente las instrucciones de
uso y observe bien las imagenes.

2. Apretar con una llave de tuerca la tuerca de fijacion antes de uso y
asegurarse de que la tuerca no se desmonta bajo una energia de 4 Nm.
3. Guarde esta manual de uso para los futuros usos

4. Antes de encender el aparato, controle si el voltaje de red es igual con el
indicado en la etiqueta de tipo del aparato.

5. No utilice los accesorios y piezas de recambio de otros fabricantes. En
caso de uso de este tipo de accesorios y piezas de recambio, su garantia
sera invalida.

6. No lo utilice si el cable, el enchufe o cualquier pieza del aparato esta
averiado

7. Si el cable del aparato esta dafiado, para evitar cualquier dano, es
necesario que siempre se reemplace por el centro de servicios autorizado
o por el fabricador

8. Antes de utilizar el aparato por la primera vez, limpie con cuidado las
piezas que se conectaran con los alimentos.

9. Después del primer uso desenchufelo inmediatamente

10. Mientras su dispositivo esté en uso, no utilice nunca sus dedos o cualquier
otro objeto para introducir los alimentos en la parte de tubo del aparato.
Soélo utilice el empujador de alimentos para esto.

11.Mantenga alejado del alcance de los nifios.

12. Vigilelo bien mientras esta funcionando la maquina

13. Antes de montar y desmontar los accesorios apague siempre el aparato.

14. Antes de desmontar las piezas del aparato, espere hasta que paren las
piezas que mueven.

15.No sumerja en agua o cualquier otro liquido la carcasa de motor o no
enjuaguelo en agua. Sélo utilice un pafio humedo para limpiar la carcasa
de motor.

16. No intente moler osos, frutos secos u objetos duros parecidos en su
aparato

17.Nunca intente tocar con las manos en la caja de corte. Siempre utilice el
empujador de alimentos.

18.Se pone carne fina, sin huecos y sin grasa en dimensiones de 20 mm x 20
mm x 60 mm aproximadamente en la molinera de carne. La carne se
empuja con el empujador con una fuerza de 5N. No utilice el dispositivo
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mas de 5 minutos sin parar. Espere por 10 minutos antes de volver a
utilizar el dispositivo.

19.Los accesorios se deben utilizar de acuerdo con las instrucciones para la
seguridad.

20.Advertira en caso de posibles dafios derivados del mal uso

21.El uso de este dispositivo no es apto para las personas con
discapacidades fisicas, sensoriales y mentales, o por personas que les
faltan experiencia e informacién (incluidos los nifios) a menos que se
vigilen o dirigen sobre el tema de uso de dispositivo por una persona
autorizado por seguridad.

22. Se deben controlar los nifios para que no jueguen con este aparato.

23.Si esta bloqueado el aparato, pulse el botén (REV). Cuando esta
bloqueados no se corte la carne y el aparato luego puede encender de
nuevo
24 El desecho del dispositivo y las baterias.
25.En el sistema de Derecho Nacional se deben aplicar los siguientes
después de la aplicacién de La Directiva Europa de 2002/96/EU.
26.Los dispositivos eléctricos y electronicos no se deben desechar junto con
los residuos domésticos. Los consumidores son responsables por entregar
a las areas de recoleccién y los puntos de venta usados con este objetivo
cuando se expire la vida util de los dispositivos eléctricos y electronicos. Se
puede acceder a los detalles relativos por medio de las leyes naciones del
pais correspondiente. Este simbolo en el manual de uso o en el embalaje
indica que este producto esta sujeto a estas regulaciones. Al reciclar el
dispositivo y reutilizar los materiales o los dispositivos antiguos, habra
hecho una contribucién importante para la proteccion de nuestro
medioambiente.
27.Este aparato, puede ser utilizado por nifios de 8 afios y mayores bajo la
supervision o después de que se hayan entendido las instrucciones sobre
el uso del dispositivo. La limpieza y el mantenimiento de usuario se pueden
hacer por los nifios mayores de 8 afios y por los que estan bajo la
vigilancia. Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.
28. Este dispositivo esta disenado para un uso doméstico y para las siguientes
aplicaciones parecidas:
—En las tiendas, en las oficinas y en otros medios de trabajo, en las
cocinas de personal.
—en las granjas;
—Por los clientes en los hoteles, moteles y en otros medios de tipo de
alojamiento
— en las pensiones fuera del alcance de los nifios.
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INSTRUCCIONES DE USO

El método de montaje

1. Pulse el botdn de bloqueo, sostenga
la cabeza e insértela en la entrada de
colocacion; durante el montaje, gire la
parte cortadora tal y como se muestra
con la flecha (Figura 1), y después
gire en sentido contrario la parte
cortadora para que se fije bien (Figura
2).

2. Coloque el disco de picadora de
ajuste fino, después gire ligeramente
para que pueda montar el tornillo
hasta que se fije dentro de la carcasa

de motor. (Figura 3).

3. Talycomo se muestra en la imagen,
coloque la cuchilla de corte, delantera
del disco de picadora de ajuste fino (Figura 4). En caso de que no se
coloque bien, no se cortara la carne

4. Coloque la placa de corte que quiera junto a la cuchilla, ajustando las
partes salientes en las ranuras (Figura 5).

5. Sostenga el centro de la placa de cote con el dedo y ajuste el anillo de
fijacion con la otra mano hasta que se firme (Figura 6). Pero no apriete
demasiado.

6. Coloque la bandeja de deposito en la cabeza y ajustela.

7. Coloque la unidad sobre una superficie firme y estable
8. Los pasajes de aire en la parte inferior y a los lados de la carcasa del
motor deben mantenerse libres y no bloqueados.
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Maquina picadora de carne

1. Coloque el tornillo en la parte de corte en una manera en que la parte
plastica se coincida con la parte de corte. Coloque la placa de corte
encima del tornillo. (las placas de corte se deben colocar en la parte
frontal). Coloque uno de los discos de molina que elige segun su
preferencia. (asegurese de que el hueco en el medio del disco de corte
esté bien colocado en las ranuras de tornillo). Coloque bien girando
completamente la tuerca en el lugar de corte.

2. Coloque la parte de corte en la unidad de motor

3. Coloque la bandeja de alimentos en la parte derecha superior de la parte
de corte.

4. Su aparato ya esta preparado para el proceso de molina.

Corte la carne a 10 cm de longitud y 2 cm de espesor. Se recomienda la
carne sin tendones, huesos. (jnunca use carne congelada!)

Ponga la carne en la bandeja de alimentos. Empuje la carne con el
empujador dentro de la unidad de corte. (para el steak tartare corte dos
veces con la placa de corte mediano).
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Hacer Kibbe:

1.  Coloque el tornillo en la parte de corte en una
manera en que la parte plastica se coincida con la
parte de corte. (Figura 8).

Coloque el separador en la parte de corte.
Coloque lo anterior en la unidad de corte y coloque el

anillo en la parte de corte. (Figura 9)

2. Coloque la cuchilla de corte en el aparato.

3. Coloque la bandeja de alimentos en la parte superior
de la parte de corte.

4. Su aparato ya esta preparado para hacer kibbe
(Figura 10).

Rellene los materiales de kibbe utilizando el filtro de
kibbe. Corte a longitud adecuado para el uso, segun la necesidad.

El kibbe es un tipo de comida tradicional en Asia Central. Los ingredientes
se componen de bulgur y carne molida. Pasar por el filtro de kibbe estos
ingredientes y cortelos en las longitudes cortas. Rellene los tubos con la carne
picada y tape ambas partes y luego pongalos a freir.

Hacer embutidos

1. Ponga la carne en la unidad.
Coloque el tornillo en la parte de corte en una manera en que la parte
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plastica se coincida con la parte de corte. (Figura 11).

Coloque el aparato para hacer embutidos y
la tuerca en la parte de corte.
(Asegurese de que el hueco del aparato separador esté bien colocado
en las ranuras de tuerca).
2. Coloque en la parte de corte en el aparato
3. Coloque la vendeja de alimentos en la parte superior derecha de la parte
de corte
4. Su aparato ya esta preparado para hacer embutidos.

Ponga los ingredientes en la bandeja. Para empujar pro dentro de la
unidad cortante utilice el empujador.

Para hacer embutidos deje en agua tibia los intestinos por 10 minutos.
Luego coléquelos sobre el aparato de hacer embutidos. Empuje la carne
picada (con especies) en la parte de corte. En caso de que los intestinos
estén bloqueados cobre el aparato, eche un poco de agua.

BATIDORA

1 pulsar el boton de bloqueo, sostener la parte cortante y colocarla en la
entrada de tubo (por favor mientras esté colocando asegurarse de que el
cortador plastico esté biselado tal y como se indica en la flecha), después gire
en sentido contrario hasta que el cortador plastico encaje en su debido lugar y
suelte el boton de bloqueo. (fig.1).

2 colocar el tambor batidor en la parte de cortador plastico, después girelo
en sentido contrario para que la batidora se encaje en su lugar. (Fig.2)
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3 colocar el empujador en la parte vertical del cortador plastico y utilizar el
empujador para empujar suavemente las verduras en la parte cortadora. (fig.
3).

4  su dispositivo ya esta preparado para el proceso de cortar.

1 2 3

Hacer Fideos

1. El tiempo de funcién no debe ser mas de 4 minutos.
2. Utilizar la placa de corte de numero 10, 11y 12.

. . - 12
3. Rellenar la bandeja siempre con harina. t

Moldeador para Cookies

En caso de que necesite el moldeador para cookies (17), por favor colocar el
disco de moldeo de ajuste fino (8) en la parte cortadora de parte gruesa (7).
Colocar la cuchilla de corte (9) y placa de corte (10, 11 0 12) en el disco de
moldeador de ajuste fino.

1) Colocar el moldeador para cookies (17) en la cuchilla de corte y placa de
corte (10, 11 0 12). Apretar la tuerca (13) de fijacién.
2) Poner la masa para cookies en el moldeador de cookies.
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3) Colocar la bandeja de depdsito (6) en la parte de corte (7) como siempre y
utilizar el empujador (5) para empujar la masa por dentro del tubo de
alimentacion.

METODO DE MANTENIMIENTO DE APARATO

B p—
Puede limpiar con un trozo de pan la carne que -

queda por dentro de la parte de corte. Q; A b w3
- <

1. Ponga en la posicibn apagada el

aparato antes de limpiar el aparato y ﬂr?

luego desenchufelo. (Figura 12).
2. Pulse el boton de bloqueo y gire por

completo la parte de corte en direccidn b
de flecha. Retire el empujador de Ve
alimentos y la bandeja de alimentos.

(Figura 13).

3. Abra la tuerca al girar su anillo y
desmonte todas las partes en la parte
de corte. {No lave el aparato en las
lavavaijillas!

4. Lave en agua caliente con espuma
todas las piezas del aparato que se
contactan con la carne. Limpie
inmediatamente las piezas después
de usarlas.

5. Deje las piezas de aparato en agua
caliente y limpia y luego puede
enjuagarlos.

6. Recomendamos que lubrique la parte
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de corte y los discos de corte con
aceite vegetal.

X

El desecho del dispositivo y las baterias.

En el sistema de Derecho Nacional se deben aplicar los siguientes después de la aplicacion
de La Directiva Europa de 2002/96/EU.

Los dispositivos eléctricos y electronicos no se deben desechar junto con los residuos
domeésticos. Los consumidores son responsables por entregar a las areas de recoleccion y los
puntos de venta usados con este objetivo cuando se expire la vida util de los dispositivos
eléctricos y electrénicos. Se puede acceder a los detalles relativos por medio de las leyes
naciones del pais correspondiente. Este simbolo en el manual de uso o en el embalaje indica
que este producto esta sujeto a estas regulaciones. Al reciclar el dispositivo y reutilizar los
materiales o los dispositivos antiguos, habra hecho una contribucién importante para la
proteccion de nuestro medioambiente
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