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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitéatsprodukt ent-
schieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN pro-
duziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere
modernste Produktionsstitten wird der hohe Qualitétsstandard
der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu kom-
plettes Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfalBt das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und
Ventilatoren.

Jedes Gerdit, das die Marke SEVERIN trégt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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@ Sandwichtoaster

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer sollte vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmafBig
installierte  Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Betriebskontrolllampe

2. Kontrolllampe

3. Typenschild (unter dem Gerit)

4. Geriategriff

5. Verriegelung

6. auswechselbare antihaftbeschichtete
Platten

a. Sandwichplatte

b. Briisseler-Waffelplatte
c. Grillplatte
Entriegelungstaste
Unteres Gehéuseteil
Oberes Gehéuseteil

0. Anschlussleitung

=0 0

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintriachtigen konnten. Falls das Gerit
z.B. einer Fallbelastung ausgesetzt
wurde, konnen von auBen nicht
erkennbare Schiden vorliegen. Auch in
diesem Fall das Gerit nicht in Betrieb
nehmen.

® Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer

Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Das Gerit niemals ohne eingesetzte
Platten aufheizen.

Achtung! Das Gerit wird bei Betrieb
sehr heif3, Verbrennungsgefahr! Achten
Sie auch auf evtl. austretenden Dampf.
Das Gerit nur an den Griffen beriihren.
Nach jedem Gebrauch den Netzstecker
ziehen, ebenso bei

- Storungen wihrend des Betriebes,

- jeder Reinigung.

Die Anschlussleitung darf hei3e
Geriteteile nicht beriihren.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen.

Die Anschlussleitung nicht
herunterhéngen lassen.

Das Gerit nicht auf heifle Oberfldachen
(z.B. Herdplatten) oder in der Nihe von
offenen Gasflammen abstellen oder
benutzen, damit das Gehéduse und die
Anschlussleitung nicht beschidigt wird.
Das Gerdit frei auf eine wiarmebestindige
spritzunempfindiche Unterlage stellen.
Benutzen Sie das Gerit nur unter
Aufsicht und nicht in der Nidhe oder
unterhalb von Vorhidngen, Schrinken
oder anderen brennbaren Materialien.
Das Gerdit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schéiden
iibernommen werden.

Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Einsatz.

Reparaturen an Elektrogerdten miissen



von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Erste Inbetriebnahme

Lassen Sie das Gerit mit geschlossenen
Gehiusehilften ca. 10 Minuten
aufheizen. Dadurch kann der
Figengeruch des Gerites abklingen. Fiir
ausreichende Liiftung sorgen.
AnschlieBend das Gerit, wie unter
Reinigung und Pflege beschrieben,
reinigen.

Platten wechseln

Bevor Sie die Platten wechseln, muss das
Gerdit abgekiihlt sein.

Zum Wechseln der Platten das Gerét
aufklappen.

Entriegelungstaste gedriickt halten und
Platte in Richtung des Geritegriffes
anheben. Die Entriegelungstaste kann
nun losgelassen und die Platte ganz
entnommen werden.

In umgekehrter Reihenfolge kann eine
andere Platte wieder eingesetzt werden.
Kontrollieren Sie vor Inbetriebnahme
des Gerites, ob die Platte richtig
eingesetzt und verriegelt wurde.

Bedienung

Gewlinschte Platte einsetzen.
Netzstecker in die Steckdose stecken.
Die Betriebskontrolllampe leuchtet.
Sobald die Kontrolllampe leuchtet, ist
die optimale Temperatur erreicht und
das Gerit ist betriebsbereit.

Das Gerit 6ffnen.

Das vorbereitete Gut in die untere
Gehiusehilfte legen und die obere
Gehdéusehilfte zuklappen.

Verriegelung nur bei

Sandwichzubereitung betitigen. Dazu
die obere Gehiusehilfte nach unten
driicken und Verriegelung schlie3en.
Wir empfehlen folgende Garzeiten:
- bei Sandwichs ca. 3-5 Minuten,
- bei Waffeln ca. 5-8 Minuten.
Hinweis: Die Garzeit bei Waffeln kann
sich je nach Rezeptur, Beschaffenheit
und Temperatur des Waffelteiges
verdndern.
Gerit offnen und Gut entnehmen.
Verwenden Sie hierzu keine spitzen
Gegenstinde, damit die
Antihaftbeschichtung nicht beschéadigt
wird.
Nach dem Gebrauch den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

Reinigung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit mit gedffneten
Gehéusehilften abkiihlen lassen.

Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.

Die AuBlenseite des Gerdtes nur mit
einem angefeuchtetem Tuch reinigen.
Die beschichteten Platten kdonnen zur
besseren Reinigung entnommen und im
Spiilwasser gereinigt werden.

Rezepte

Sandwich
Praktische Hinweise zum guten Gelingen
der Sandwichs:

Ein Sandwich besteht aus zwei
Toastscheiben mit dazwischen liegenden
Beilagen.

Es eignen sich alle iiblichen Sorten von
Toastscheiben.

Bei Verwendung von Weillbrot sollte
dieses ca. 1 Tag alt sein.

Bitte die Rinde entfernen.



— Die als Belag zu verwendenden Scheiben
(Kise, Schinken etc.) in
Toastscheibengrof3e Stiicke schneiden.

— Streichen Sie die Toastscheiben vor dem
Backen auf3en leicht mit Butter ein. Die
Butter dient der Brdunung und
erleichtert das Entnehmen der fertigen
Sandwichs.

1. Schinken-Kisesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, Butter, 4 Scheiben
magerer gekochter Schinken, 2 Scheiben
Hollidnder Kise, Paprika

Zubereitung:

Toastscheiben au3en mit Butter bestreichen,
mit Schinken belegen, 2 Scheiben Kise
auflegen und mit Paprika bestreuen, die
beiden anderen  Schinken- und
Toastscheiben dariiberlegen, warm
servieren.

2. Kisesandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, 65g Butter, 125g Kise
gerieben, Butter, 2 Eigelb, Salz, Paprika,
Petersilie fein gehackt.

Zubereitung:

Toastbrot auBen mit Butter bestreichen,
Késecreme draufgeben, die restlichen zwei
Toastscheiben dariiberlegen.

Zubereitung Kdsecreme:

65¢g Butter verriihren, geriebene Kése und
Eigelb hinzufiigen, mit Salz, Paprika und
Petersilie abschmecken.

3. Fischsandwich

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot, Butter, 1 Dose
Thunfisch, 4 Scheiben Kise, 6-8 gefiillte
Oliven (in Scheiben geschnitten).
Zubereitung:

Toastbrot auBen mit Butter bestreichen,
zwel Scheiben Kise auflegen, mit Thunfisch
und Olivenscheiben belegen, die beiden
anderen Késescheiben auflegen und die
Toastscheiben dariiberlegen. Warm
servieren.

Waffeln

Biskuitwaffeln

Zutaten:

5 Eigelb, 5 EBL heilles Wasser, 100g Zucker,
abgeriebene Zitronenschale, 150g Mehl, '/>
Teel. Backpulver, 5 Eiweil3 steifgeschlagen,
1 EBL Rum.

Zum Bestreuen: Puderzucker

Zubereitung:

Eigelb, Wasser, Zucker und Zitronenschale
so lange schaumig schlagen, bis ein
Messerschnitt sichtbar bleibt. Dann das mit
Backpulver gemischte und gesiebte Mehl
und Rum hinzufiigen, zuletzt das
steifgeschlagene Eiweill unterziehen. Den
Teig sofort backen. Die gebackenen Waffeln
mit Puderzucker bestreuen und warm
servieren.

Feine Nusswaffeln

Zutaten:

200g Margarine oder Butter, 75g Zucker, 1

Péackchen Vanillezucker, 3 Eier, 150g Mehl,

1 Teel. Backpulver, 75g Wal- oder

Haselnusskerne gerieben, 1 ESlL. Rum,

Zum Bestreuen: Puderzucker

Zubereitung:

Fett, Zucker und Vanillezucker gut

schaumig riihren. Nacheinander die Eier,

dann mit Backpulver gemischtes Mehl

unterrithren. Zuletzt die Niisse und den

Rum hinzufiigen. Den Teig sofort backen.

Mit Puderzucker bestreut warm oder kalt

servieren.

® Bei der Teigzubereitung auf gleiche
Temperatur der Zutaten achten. Der
Teig schwitzt beim Backen etwas aus.
Aber die Waffeln sind bei sorgféltiger
Zubereitung sehr zart und miirbe.

Sandwaffeln

Zutaten:

200g Margarine oder Butter, 100g Zucker,
abgeriebene Schale einer Zitrone, 4 Eier,
200g Mehl, '/> Teel. Backpulver, 1 ESL. Rum.
Zum Bestreuen: Puderzucker

Zubereitung:



Fett, Zucker und Zitronenschale gut sahnig
rithren. Nacheinander die Eier hinzufiigen
und gut unterrithren. Mit Backpulver
gemischtes Mehl 16ffelweise hinzugeben,
zuletzt den Rum hinzufiigen. Den Teig
sofort backen. Die gebackenen Waffeln mit
Puderzucker bestreuen und warm oder kalt
servieren.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
K sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
BN entsorgen.

Garantie

Severin gewihrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen  Gewdhrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Sandwich Toaster

Dear Customer,
Before using the appliance, the user should
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling

directives.

Familiarisation

1. Main indicator light

2. Temperature indicator light

3. Rating label (on underside of unit)

4.  Handle

5. Locking latch

6. Interchangeable non-stick cooking
plates

a. Sandwich plate
b. Plate for Brussel wafers
c. Grill plate

7.  Release button

8. Lower housing element

9.  Upper housing element

10.  Power cord with plug

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main

unit as well as any attachments fitted
should be checked thoroughly for
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a hard
surface, it must not be used any longer:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

This appliance is not intended for use by
any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Do not heat up the appliance without
any cooking plates fitted.

Warning: the appliance gets very hot
during operation. Take care not to touch
the hot parts; use the handles only.
Beware of the danger of scalding from
any steam emitted.

Always remove the plug from the wall
socket after use, and also

- in case of any malfunction,

- before cleaning the appliance.

Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord.

Do not let the power cord hang free.

To prevent damage to the housing and
the power cord, do not place or operate
the appliance on or near hot surfaces
(e.g. stove plates) or open flames.
Always place the appliance on a heat-
resistant work surface impervious to
splashes and stains with sufficient
surrounding space.

Do not allow the appliance to operate
without supervision, and do not place it
underneath curtains, wall-cupboards or
near any combustible materials.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to



one of our customer service departments.
The addresses can be found in the
appendix to this manual.

First use

Let the appliance heat up for about 10
minutes with the cooking plates closed.
This will remove the smell typically
encountered when first switching on a
sandwich toaster. Please ensure sufficient
ventilation.

Clean the appliance afterwards as
described in Cleaning and Care.

Changing the cooking plates

Always allow sufficient time for the unit
to cool down before any plates are
changed.

To change the plates, open the appliance.
While pressing the release button, lift up
the plate towards the handle. The release
button can now be released and the plate
can be taken out.

The new plate is inserted by following
the same steps in reverse order.

Before the appliance is switched on,
ensure that the new plate is correctly
inserted and locked into place.

Operation

Fit the desired cooking plate to the
appliance.

Insert the plug into a suitable wall outlet.
The main indicator light switches on.
Once the operating temperature has
been reached, the temperature indicator
light switches on and the appliance is
ready for use.

Open the appliance.

Place the prepared food or sandwiches
onto the lower housing element and
close the upper housing element.

The locking latch is used only when
making sandwiches. Press down on the
upper housing element and engage the
locking latch.

We recommend the following cooking
times:

- approx. 3-5 minutes for sandwiches,
- approx. 5-8 minutes for wafers.
Note: Depending on the recipe, and
the texture and temperature of the
dough, the cooking times for waffles
may vary.
Open the appliance and take out the
food. In order to prevent the non-stick
cooking plates from being damaged, do
not use sharp or pointed objects while
placing or removing food.
Always remove the plug from the wall
socket after use.

Cleaning and care

Before cleaning, remove the plug from
the wall socket and wait until the
appliance has cooled down with the
cooking plates open.

To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

The exterior of the appliance may be
cleaned with a damp, lint-free cloth.

For easy cleaning, the non-stick coated
plates can be removed and cleaned using
hot water and a mild detergent.

Recipes

Sandwiches
Practical hints

A sandwich consists of two slices of
sandwich bread with a filling in between.
All common types of sandwich-bread
can be used.

White bread should preferably be one
day old when it is used for making
sandwiches. Cut off the crust, if any.

The slices used for the filling (cheese,
ham, etc.) should be cut to match the
sandwich shape.

Before toasting, always lightly butter the
outside of the bread and place the slices
with the buttered side against the



cooking plates. The butter helps the
browning process and makes it easier to
remove the toast from the cooking plates.

1. Ham and cheese sandwich

Ingredients:

4 slices of sandwich-bread, butter, 4 slices
lean cooked ham, 2 slices Dutch cheese,
paprika powder.

Preparation:

Butter the outside of each slice of bread, put
one slice of ham and one slice of cheese on
to each slice, season with paprika and then
cover with the two remaining slices of ham
and bread. Serve hot.

2. Cheese sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich-bread, 65g (2'/+ oz.) butter,
125¢g (5 oz.) grated cheese, butter, 2 egg
yolks, salt, paprika powder, finely chopped
parsley.

Preparation:

Butter the outside of each slice of bread, add
the cheese cream and cover with the two
remaining slices of ham and bread.
Preparing the cheese cream:

Cream the 65g of butter and add the grated
cheese and egg yolks. Season with salt,
paprika and parsley to taste.

3. Fish sandwich

Ingredients:

4 slices sandwich-bread, butter, 1 tin of tuna,
4 slices cheese, 6-8 stuffed olives (sliced).
Preparation:

Butter the outside of each slice of bread, add
2 slices of cheese, the tuna and sliced olives,
cover with the two remaining slices of bread.
Serve hot.

Watftles

Biscuit Waffles

Ingredients:

S egg yolks, 5 tbsp. hot water, 100 g (3'/ oz)
sugar, grated rind of lemon, 150 g (5'/> oz)
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flour, '/ tsp. baking powder, 5 egg whites,
whisked, 1 tbsp. rum, icing sugar
Preparation:

Beat the egg yolks, water, sugar and lemon
rind until the mark of a knife in the surface
does not disappear. Stir in the flour sifted
with baking powder and the rum, and finally
gently fold in the whisked egg whites.

Bake the dough immediately.

Sprinkle the baked waffles with icing sugar
and serve them warm.

Exquisite Nut Waffles

Ingredients:

200 g (7 oz) margarine or butter, 75 g (2'/.

oz) sugar, 1 packet vanilla sugar, 3 eggs, 150

g (5'/2 oz) flour, 1 tsp. baking powder, 75 g

(2'/> oz) walnuts or hazelnuts, ground, 1 tbsp.

rum, icing sugar

Preparation:

Whisk fat, sugar and vanilla sugar. Add eggs

and then flour sifted with baking powder.

Finally stir in the nuts and rum.

Bake the dough immediately.

Sprinkle the baked waffles with icing sugar.

Serve warm or cold.

® Make sure that all ingredients have the
same temperature. The dough may
"sweat" a little, but the waffles are very
tender and crispy if carefully prepared.

Sand Waffles

Ingredients:

200 g (7 oz) margarine or butter, 100 g (3
oz) sugar, grated rind of 1 lemon, 4 eggs, 200
g (7 oz) flour, 1/2 tsp. baking powder, 1 tbsp.
rum, icing sugar

Preparation:

Cream fat, sugar and lemon rind. Add the
eggs one after another and mix well. Gently
fold in the flour sifted with baking powder in
small portions, and finally stir in the rum.
Bake the dough immediately.

Sprinkle the baked waffles with icing sugar.
Serve warm or cold.



Disposal

Do not dispose of old or defective
E appliances in domestic garbage;

this should only be done through
WEEE  public collection points.
Guarantee
This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.
This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. If the product
fails to operate and needs to be returned,
pack it carefully, enclosing your name and
address and the reason for return. If within
the guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.
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®

Gautfrier croque-
monsieur

Chere cliente, Cher client,
Avant d’utiliser I'appareil, I'utilisateur doit
lire attentivement les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation corresponde a
la tension indiquée sur la fiche signalétique.
Ce produit est conforme aux directives
obligatoires relatives au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1 Témoin lumineux d’alimentation

2. Témoin lumineux de température
3. Fiche signalétique (sur le dessous de
I’appareil)

Poignée

Verrou

Plaques de cuisson interchangeables a
revétement anti-adhésif

a. Plaque a sandwich

b. Plaque a gaufres de Bruxelles

c. Plaque-gril

Bouton de libération

Elément du boitier inférieur
Elément du boitier supérieur

0. Cordon d’alimentation avec fiche

Nk

=0 0

Importantes consignes de sécurité

® Avant d’utiliser ’appareil, I’appareil
principal ainsi que tout accessoire installé
doivent étre soigneusement vérifi€s pour
détecter tout dommage éventuel. Si
I’appareil, par exemple, est tombé sur
une surface dure, il ne doit plus étre
utilisé : méme d’invisibles dommages
peuvent avoir des effets nocifs sur la
sécurit€ opérationnelle de 'appareil

@ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
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d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été€ formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Ne faites pas chauffer ’appareil sans
plaques de cuisson.

Attention: Lors du fonctionnement,
I’appareil dégage une forte chaleur.
Faites attention de ne pas toucher les
parties chaudes, utilisez uniquement les
poignées. Faites attention aux risques de
bralures.

Aurrétez Pappareil et débranchez toujours
la fiche de la prise murale apres
utilisation, ainsi que

- en cas de mauvais fonctionnement

- avant de nettoyer ’appareil.
Assurez-vous que le cordon ne touche
aucune partie chaude de 'appareil.

Ne tirez jamais le cordon quand vous
enlevez la fiche de la prise murale.

Ne laissez pas pendre le cordon
d’alimentation.

Pour éviter d’endommager le boitier et le
cordon d’alimentation, abstenez-vous de
placer ou d’utiliser I’appareil sur ou a
proximité de toute surface chaude (telle
qu’une plaque de cuisiniere) ou flamme
nue.

Veillez a toujours placer ’appareil sur un
plan de travail résistant a la chaleur, aux
taches et aux éclaboussures en prévoyant
suffisamment d’espace autour.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
pendant qu’il est en fonction et abstenez-
vous de I'installer sous un rideau, un
placard ou a proximité de toute
substance combustible.

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

Aucune responsabilité n’est acceptée en
cas de dégats dlis a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.



Cet appareil est destiné a un usage
ménager et ne doit pas servir a un usage
professionnel.

En conformité avec les regles de sécurité
et afin d’éviter un danger, les réparations
d’appareils électriques doivent étre
effectuées par du personnel qualifié, y
compris le remplacement du cordon
d’alimentation. Si une réparation est
nécessaire, veuillez envoyer votre
appareil a 'un de nos services apres-
vente. Leurs adresses sont répertoriées a
la fin de ce mode d’emploi.

Premiere utilisation

Laisser I’appareil chauffer pendant 10
minutes environ, avec les plaques de
cuisson fermées. Ceci aura pour effet
d’éliminer 'odeur caractéristique qui se
dégage au moment d’allumer tout
gaufrier croque-monsieur. Veillez a
prévoir une aération suffisante.
Nettoyez ensuite le gaufrier croque-
monsieur en vous reportant au
paragraphe Entretien et nettoyage

Remplacement des plaques de cuisson

Laissez toujours a I'appareil le temps de
refroidir avant de remplacer toute
plaque.

Pour remplacer les plaques, ouvrez
I'appareil.

Tout en appuyant sur le bouton de
libération, soulevez la plaque vers la
poignée. Vous pourrez maintenant
lacher le bouton de libération et retirer la
plaque.

La nouvelle plaque sera insérée en
suivant les mémes étapes, mais dans
'ordre inverse.

Avant d’allumer I'appareil, vérifiez que la
nouvelle plaque est correctement insérée
et bien verrouillée a sa place.

Fonctionnement

Installez la plaque de cuisson requise
dans 'appareil.
Branchez la fiche sur une prise murale
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appropriée. Le témoin lumineux

d’alimentation s’allumera.

Une fois atteinte la température de

fonctionnement, le témoin lumineux de

température s’allumera et I'appareil sera

prét pour I'utilisation.

Ouvrez l'appareil.

Placez les aliments ou sandwichs

préparés sur I’élément du boitier

inférieur et fermez I’élément du boitier

supérieur.

Le verrou sera exclusivement utilisé pour

la cuisson des sandwichs. Enfoncez

I’élément du boitier supérieur et

enclenchez le verrou.

Nous recommandons les temps de

cuisson suivants:

- environ 3-5 minutes pour les sandwichs,

- environ 5-8 minutes pour les gaufres.
Remarque : Les temps de cuisson des
gaufres peuvent varier en fonction de la
recette, et de la texture et la
température de la pate.

Ouvrez I’appareil et Otez-en votre

préparation. N’utilisez pas d’objets

pointus ou tranchants pour enlever les

sandwichs, ceci afin de protéger les

plaques a revétement anti-adhésif de

toute détérioration.

Apres chaque utilisation débranchez la

fiche de la prise de courant.

Entretien et nettoyage

Auvant le nettoyage, débranchez la fiche
de la prise de courant et laissez refroidir
I'appareil ouvert.

Pour éviter le risque de décharge
électrique, ne nettoyez pas 'appareil a
I’eau et ne le plongez pas dans 'eau.
Nutilisez pour nettoyer I'appareil aucune
solution abrasive ou produit d’entretien
concentré, ni aucun objet aigu ou pointu.
La surface externe de I’appareil pourra
étre nettoyée a I’aide d’un chiffon
humide, non pelucheux.

Pour en faciliter le nettoyage, les plaques
a revétement anti-adhésif pourront étre
Ootées et lavées a l’eau chaude



additionnée d’un détergent doux.

Recettes

Sandwich

Conseils pratiques

— Un sandwich se fait avec deux tranches
de pain et des ingrédients entre celles-ci
pour garnir.

— Toutes sortes de pain pour sandwich
peuvent étre utilisées.

— Si vous utilisez du pain de mie, celui-ci
doit de préférence étre du jour
précédent. Coupez la crofite.

— Veiller a ce que les tranches (de jambon,
de fromage etc.) utilisées pour garnir le
sandwich aient la méme taille que les
tranches de pain.

— Beurrer les tranches de pain sur les faces
extérieures et les poser dans I’appareil
avec la face beurrée sur les plaques de
cuisson. Le beurre permet de dorer le
pain et facilite le retrait du pain des
plaques de cuisson.

1. Sandwich au jambon et au fromage
Ingrédients:

4 tranches de pain, beurre, 4 tranches de
jambon blanc maigre, 2 tranches de fromage,
paprika.

Préparation:

Beurrer les faces extérieures de chaque
tranche de pain, mettre une tranche de
jambon et une de fromage sur les deux
sandwichs, saupoudrer de paprika et poser
par dessus les deux tranches de jambon puis
recouvrir avec les deux tranches de pain
restantes. Servir chaud.

2. Sandwich au fromage

Ingrédients:

4 tranches de pain, 65 gr de beurre, 125 gr de
fromage rapé, 2 jaunes d’oeufs, sel, paprika,
et persil haché.

Préparation:

Beurrer les faces extérieures de chaque
tranche de pain, tartiner la pate de fromage
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et recouvrir avec les tranches de pain
restantes.

Préparation de la pate de fromage:

Meélanger les 65 gr de beurre avec les jaunes
d’oeufs et le fromage rapé. Assaisonner avec
du sel, paprika et persil haché.

3. Sandwich au thon

Ingrédients:

4 tranches de pain, beurre, 1 boite de thon, 4
tranches de fromage, 6-8 olives (tranchées).
Préparation:

Beurrer les faces extérieures de chaque
tranche de pain, ajouter 2 tranches de
fromage, le thon et les olives tranchées,
poser par dessus les deux tranches de
fromage puis recouvrir avec les deux
tranches de pain restantes.

Servir chaud.

Gaufres

Gauftres biscuits

Ingrédients:

5 jaunes d’oeufs, 5 cuillers a soupe d’eau
chaude, 100 gr de sucre, zeste de citron rapé,
150 gr de farine, '/- cuiller a café de levure, 5
blancs d’oeufs montés en neige, 1 cuiller a
café de rhum, sucre glace

Préparation:

Mélanger les jaunes d’oeufs, I’eau, le sucre et
le zeste de citron jusqu’a ce que vous
obteniez une pate lisse. Ajouter la farine, la
levure et le rhum, et ensuite mélanger
délicatement les blancs montés en neige.
Faire cuire la pate immédiatement.
Saupoudrer les gaufres avec du sucre glace
et servir chaud.

Excellentes gaufres aux noisettes
Ingrédients:

200 gr de margarine ou beurre, 75 gr de
sucre, 1 paquet de sucre vanillé, 3 oeufs, 150
gr de farine, '/ cuiller a café de levure, 75 gr
de noix ou noisettes concassées, 1 cuiller a
café de rhum, sucre glace

Préparation:



Mélanger le beurre, le sucre et le sucre

vanillé. Ajouter les oeufs et la farine tamisée

avec la levure.

Ensuite ajouter les noisettes et le rhum.

Faire cuire la pate immédiatement.

Saupoudrer les gaufres cuites avec du sucre

glace. Servir chaud ou froid.

® Les ingrédients doivent étre tous a la
méme température. Il se peut que la pate
transpire un peu, mais les gaufres sont
tendres et croustillantes si elles sont
préparées avec attention.

Gaufres sablées:

Ingrédients:

200 gr de margarine ou beurre, 100 gr de
sucre, zeste d’un citron, 4 oeufs, 200 gr de
farine, '/ cuiller a café de levure, 1 cuiller a
soupe de rhum, sucre glace

Préparation:

Mélanger le beurre, le sucre et le zeste de
citron. Ajouter les oeufs un par un et bien
mélanger. Ajouter la farine tamisée et la
levure progressivement, et ensuite ajouter le
rhum.

Faire cuire la pate immédiatement.
Saupoudrer les gaufres cuites avec du sucre
glace. Servir chaud ou froid.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d’achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas 'usure normale de I'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
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le non-respect du mode d’emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d’une intervention a titre de réparation ou
d’entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I’adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n’oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




@

Sandwich Toaster

Beste Klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Deze sandwich-toaster mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1 Hoofd-verklikkerlampje

2. Temperatuur verklikkerlampje

3. Typeplaatje (aan de onderkant van de
apparaat)

4.  Hendel

5. Vergrendeling

6.  Onderling uitwisselbare, non-stick

gecoate kookplaten

a. Sandwich-plaat

b. Plaat voor brusselse wafels

c. Grilplaat

Vrijgeetknop

Onder-behuizing

Boven-behuizing

0. Snoer met stekker

=0 0

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

® Dit apparaat is niet bestemd voor
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gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
instructies van het apparaat gehad heeft
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

Het apparaat niet aanzetten als geen
kookplaten zijn aangebracht.

Pas op: het apparaat wordt heet tijdens
gebruik. Raak nooit de hete delen aan;
gebruik alleen de handgrepen. Pas op
voor verbrandings gevaar van afgegeven
stoom.

Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
wanneer:

- het apparaat niet juist werkt en

- tijdens het schoonmaken.

Zorgdat het snoer niet in aanraking komt
met hete delen van de apparaat.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen.

Om beschadiging aan de behuizing en de
stroomkabel te voorkomen het apparaat
niet op of in de buurt van hete
oppervlakken (b.v. fornuisplaten) of
open vuur plaatsen of bedienen.

Plaats het apparaat altijd op een
hittebestendige ondergrond die
beschermt is tegen druppels en vlekken
en met voldoende ruimte.

Het apparaat niet zonder supervisie
bedienen, en niet onder gordijnen en
wandkasten of dicht bij ontvlambare
materialen plaatsen.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.

Wordt dit apparaat op een verkeerde
manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgt, dan kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden



gesteld voor eventuele schades.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijjk gebruik.

Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten in
acht genomen worden. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende
vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Indien dit
apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het
adres vindt u achterin deze
gebruiksaanwijzing.

Algemene aanwijzing

Laat de sandwich-toaster zonder toast ca.
10 minuten gesloten opwarmen, zodat de
geur van het apparaat kan verdwijnen.
Zorg voor goede ventilatie.

Hierna de sandwich-toaster reinigen
zoals beschreven in Algemeen onderhoud
en schoonmaken.

Vervanging van de kookplaten

Te allen tijde voldoende tijd toestaan om
de eenheid te laten afkoelen voordat
platen worden vervangen.

Om platen te vervangen de eenheid
geheel openen.

Terwijl op de vrijgeefknop wordt gedrukt
de plaat optillen in de richting van de
hendel. De vrijgeetknop kan nu worden
vrijgegeven en de plaat worden
uitgehaald.

De nieuwe plaats kan nu worden
ingevoerd, en dezelfde stappen volgen in
omgekeerde volgorde.

Voordat het apparaat wordt
aangeschakeld moet erop worden gelet
of de nieuwe plaat correct is ingevoerd
en op zijn plaats vergrendeld.

Bediening

Breng de gewenste kookplaat op het
apparaat aan.

Steek de stekker in een ervoor bedoelde
wandcontactdoos. Het  hoofd-
verklikkerlampje zal aanschakelen.
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Op het moment dat bedrijfstemperatuur
is bereikt schakelt het temperatuur-
verklikkerlampje aan en is het apparaat
gereed voor gebruik.
Open het apparaat.
Plaats het voorbereide eten of de
sandwiches in de onder-behuizing en sluit
de boven-behuizing.
De vergrendeling enkel gebruiken als
sandwiches worden gemaakt. Druk op
de boven-behuizing en sluit de
vergrendeling.
Wijj bevelen de volgende kooktijden aan:
- ong. 3-5 minuten voor sandwiches,
- ong. 5-8 minutes voor wafels.
Let op: Afhangend van het recept, de
samenstelling en de temperatuur van
het deeg, kunnen de kooktijden van
wafels verschillen.
Maak het apparaat open en haal het eten
eruit. Om beschadiging aan de anti-
aanbaklaag te voorkommen gebruik
geen scherpe voorwerpen om de
sandwiches van de toaster te verwijderen.
Haal de stekker uit het stopcontact na
gebruik.

Algemeen onderhoud en schoonmaken

Trek voor iedere reiniging eerst de
stekker uit het stopcontact, en laat het
apparaat afkoelen met beide
toasterhelften open.

Om electrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder
Gebruik geen schuurmiddel, bijtende
schoonmaakmiddelen of scherpe of
puntige voorwerpen voor het
schoonmaken.

De buitenkant van het apparaat kan met
een vochtige, pluisvrije doek worden
schoongemaakt.

Voor het gemakkelijk schoonmaken
ervan kunnen de non-stick gecoate
platen worden verwijderd en met warm
water en een zacht reinigingsmiddel
worden schoongemaakt.



Recepten

Sandwiches

Enkele tips

— Een sandwich bestaat normalerwijs uit
twee sneetjes brood met daartussen
beleg.

— Alle gebruikelijke broodsoorten zijn
geschikt voor sandwiches.

— Wittebrood moet een dag oud zijn. Snij
de korst eraf.

— Snij het beleg (kaas, ham enz) zodanig
dat het op het brood past.

— Voor het bakken de sanwiches aan de
buitenkant met boter besmeren en plaats
de sandwiches met de geboterde kant op
de bakplaat. De boter zorgt ervoor dat
de sandwiches mooi bruin worden en
maakt het gemakkelijker om ze te
verwijderen van de bakplaat.

1. Ham/kaas sandwich

Ingredienten:

4 sneetjes brood, boter, 4 plakken magere
gekookte ham, 2 plakken kaas, paprika-
poeder.

Bereiding:

Brood aan een kant met boter besmeren,
met ham en kaas beleggen en met paprika
bestrooien, bedekken met tweede plak ham
en tweede sneetje brood. Warm opdienen.

2. Kaassandwich

Ingredienten:

4 sneetjes brood, 65 gram boter, 125 gram
geraspte kaas, 2 eidooiers, zout, paprika-
poeder, gehakte peterselie.

Bereiding:

Brood aan een kant met boter besmeren,
met kaascreme bestrijken en bedekken met
het tweede sneetje brood. Toasten en warm
serveren.

Bereiding kaascreme:

65 gram boter vermengen met kaas, eigeel,
zout, paprika en peterselie.
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3. Vissandwich

Ingredienten:

4 sneetjes brood, boter, 1 blik tonijn, 4
plakken kaas, 6-8 gevulde olijven (in plakjes
gesneden).

Bereiding:

Brood aan een kant met boter besmeren,
met twee plakken kaas beleggen, daarop
tonijn en olijven leggen, bedekken met
tweede plak kaas en tweede sneetje brood.
Toasten en warm serveren.

Wafels

Beschuitwafels

Ingredienten:

5 eierdooiers, 5 eetlepels heet water, 100gr
suiker, geraspte citroenschil, 150gr bloem,
'/> theelepel bakpoeder, 5 eiwitten
opgeklopt, 1 theelepel rum, poerdersuiker.
Bereiding:

Klop eigeel, water en citroenschil stijf totdat
een indruk van een mespunt zichtbaar blijft.
Roer in de bloem vermengt met de
bakpoeder en de rum en meng er dan
voorzichtig het opgeklopte eiwit doorheen.
Bak het deeg onmiddelijk. Strooi de
poedersuiker over de wafels. Serveer warm.

Fijne Nootwafels
Ingredienten:
200gr margarine of boter, 75gr suiker, 1
zakje vanillasuiker, 3 eieren, 150gr bloem, 1
theelepel bakpoeder, 75gr gemalen
walnoten of hazelnoten, 1 eetlepel rum,
poedersuiker.
Bereiding:
Meng boter, suiker en vanillasuiker. Voeg
de eieren toe en dan de bloem gemengt met
de bakpoeder. Laatst roer in de noten en de
rum. Bak het deeg onmiddelijk. Strooi
poedersuiker over de wafels. Serveer warm
of koud.
® Zorg dat alle ingredienten dezelfde
temperatuur hebben.
Het deeg kan wat zweten bij het bakken
maar de wafels zullen zacht en knapperig



zijn wanneer op de juiste manier bereidt.

Zandwafels

Ingedienten:

200gr margarine of boter, 100gr suiker,
geraspte schil van 1 citroen, 4 eieren, 200gr
bloem, '/> eetlepel bakpoeder, 1 theelepel
rum, poedersuiker.

Bereiding:

Meng de boter, suiker en citroenschil. Voeg
de eieren 1 voor 1 toe en mix goed. Meng
voorzichtig het mengsel van bloem en
bakpoeder in kleine hoeveelheden en voeg
hierna de rum toe. Bak het deeg
onmiddelijk. Strooi poedersuiker over de
wafels. Serveer warm of koud.

Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
E apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

BN daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
De garantie vervalt bij reparatie door niet
door ons bevoegde instellingen.
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® Sandwichera-Tostadora

Estimado cliente

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a lared

Debe conectar la sandwichera-tostadora
solamente a una toma de tierra instalada
segun las normas en vigor. Asegurese de que
la tension de la red coincide con la tensién
indicada en la placa de caracteristicas. Este
producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

1. Luzindicadora principal

2. Luzindicadora de temperatura

3. Placa de caracteristicas (en la superficie
inferior de la unidad)

Asa

Cierre

Placas tostadoras intercambiables con
recubrimiento anti-adherente

a. Placa para sandwich

b. Placa para barquillos de Bruselas
c. Placa para grill

Botoén de separacion

Carcasa inferior

Carcasa superior

0. Cable de alimentacién con clavija

AN

=0 0

Instrucciones importantes de seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
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reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

No caliente el aparato sin haber colocado
alguna de las placas tostadoras.

Atencion: Durante su funcionamiento, el
aparato puede alcanzar temperaturas
elevadas. No toque las partes calientes;
utilice las asas solamente. Tenga cuidado
con el vapor que desprende, podria
quemarse.

Desenchiifelo siempre después del uso, y
también

- si hay una averia y

- durante la limpieza.

No deje que el cable de alimentacion
entre en contacto con ninguna parte del
aparato que esté caliente.

Cuando se desenchufa la clavija de la
pared, nunca debe tirar del cable de
alimentacion; hagalo siempre de la clavija
misma.

No deje el cable colgando.

Para evitar desperfectos en la carcasa y el
cable eléctrico, no coloque ni ponga en
funcionamiento el aparato sobre o cerca
de superficies calientes (por ejemplo las
placas de la cocina) o llamas.

Ponga la unidad siempre sobre una
encimera resistente al calor, insensible a
las salpicaduras y manchas, y con
suficiente espacio alrededor.

No ponga el aparato en funcionamiento
sin supervision, y no lo coloque debajo de
cortinas, armarios empotrados ni cerca
de materiales combustibles.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

No se acepta responsabilidad alguna si
hay averias a consecuencia del uso



incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Este aparato estd disefiado s6lo para uso
doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

Antes del primer uso

Caliente el aparato durante unos 10
minutos, con las placas tostadoras
cerradas. Esto servird para eliminar el
caracteristico olor a nuevo en la primera
utilizacion de la sandwichera-tostadora.
Mantenga la habitacion bien ventilada
durante este tiempo.

Permita que el aparato se enfrie y
limpielo a continuacién. Consulte la
parte Mantenimiento y Limpieza
General.

Cambiar las placas tostadoras

Permita siempre que el aparato se enfrie
durante suficiente tiempo antes de
cambiar las placas.

Para cambiar las placas, abra el aparato.
A la vez que pulsa el botén de
separacion, levante la placa hacia el asa.
Entonces puede dejar de pulsar el botén
de separacion y puede extraer la placa.
La nueva placa se introduce siguiendo los
mismos pasos en sentido inverso.

Antes de encender el aparato, asegurese
de que la nueva placa esté correctamente
introducida y encajada en su posicion.

Funcionamiento

Ajuste la placa tostadora deseada en el
aparato.
Enchufe la clavija en una toma de pared
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adecuada. Se enciende la luz indicadora

principal.

Una vez alcanzada la temperatura de

funcionamiento, la luz indicadora de

temperatura se enciende y el aparato estd
listo para su utilizacion.

Abra el aparato.

Coloque la comida preparada o los

sandwiches sobre la carcasa inferior y

cierre la carcasa superior.

El cierre se utiliza sélo en la preparacion

de sandwiches. Presione sobre la carcasa

superior y ajuste el cierre.

Recomendamos los siguientes tiempos

de coccion:

- aprox. 3-5 minutos para sandwiches,

- aprox. 5-8 minutos para barquillos.
Nota: Segun la receta, y la textura y
temperatura de la masa, el tiempo de
coccién para waffles puede variar.

Abra el aparato y saque el alimento. A

fin de no dafar las placas anti-

adherentes, no utilice objetos
puntiagudos y cortantes para sacar los
sandwiches.

Extraiga la clavija del enchufe.

Mantenimiento y Limpieza General

Antes de limpiar, extraiga la clavija del
enchufe y espere a que el aparato se
enfrie con las dos placas abiertas.

Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja
No utilice productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes ni objetos
afilados o puntiagudos para limpiar el
aparato.

El exterior del aparato se puede limpiar
con un trapo sin pelusa, humedecido.
Para una f4cil limpieza, las placas con
recubrimiento anti-adherente se pueden
extraer y limpiar utilizando agua caliente
y un detergente suave.



Recetas

Sandwiches

Consejos practicos

— El sandwich consiste en dos rebanadas
de pan con un relleno entre ellas.

— Se puede usar todo tipo de pan para
sandwiches.

— Si se trata de pan blanco, es preferible
que sea del dia anterior. Corte la corteza,
sl necesario.

— Las rodajas o lonchas utilizadas para el
relleno (queso, jamon etc.) deben ser
cortadas en la forma del pan sandwich.

— Antes de tostar, unte con mantequilla las
superficies exteriores del sandwich y
coléquelas sobre las placas. La
mantequilla permite obtener un pan
tostado colorado y también es mas ficil
oara sacar el sandwich de la placa.

1. Sandwich de jamoén y queso

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, mantequilla, 4 lonchas
de jamon, 2 lonchas de queso, pimentén.
Preparacion:

Unte con mantequilla un lado de cada
rebanada de pan. Coloque una loncha de
jamon y otra de queso, sazone con pimenton
y después cubra con las dos rebanadas
restantes de jamon y de pan. Servir caliente.

2. Sandwich de queso

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, 65g de mantequilla,
125g de queso rallado, mantequilla, 2 yemas
de huevo, sal, pimenton, perjil picado.
Preparacion:

Unte con mantequilla un lado de cada
rebanada de pan, afiada el queso y cubra con
las dos rebanadas restantes de pan.
Preparacion del queso cremoso:

Bata 65g de mantequilla, afiada el queso
rallado y la yema de los huevos. Sazone con
sal, piment6n y perjil picado.
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3. Sandwich de atiin

Ingredientes:

4 rebanadas de pan, mantequilla, 1 lata de
attin, 4 lonchas de queso, 6 - 8 aceitunas (en
rodajitas).

Preparacion:

Unte con mantequilla un lado de cada
rebanada de pan, afiada 2 lonchas de queso,
el atdn, las aceitunas en rodajitas. Cubra con
las dos rebanadas restantes de pan. Servir
caliente.

Gofres

Galletas gofres

Ingredientes:

5 yemas de huevo, 5 c/das. de agua caliente,
100 g. de aztcar, limoén rayado, 150 g. de
harina, '/> c¢/dita. de polvo de hornear, 5
claras de huevo, 1 c/da. de ron y polvo de
azucar.

Preparacion:

Bata las claras de huevo, agua, azicar y
limén rallado hasta que la marca del cuchillo
en la superficie no desaparezca. Revuelva en
la harina cernida, el polvo de hornear y el
ron, y finalmente poco a poco cubra con las
claras de huevo batidas.

Hornee la pasta inmediatamente.

Cubra los gofres con polvo de aztcar y
sirvalos calientes.

Exquisitos gofres de nuez

Ingredientes:

200 g. de margarina o mantequilla, 75 g. de
azucar, un paquete de azucar de vainilla,
3 huevos, 150g. de nuez, avellana o
cacahuete, 1c/da. de ron y polvo de azicar.
Preparacion:

Batir la mantequilla, azdcar y azdcar de
vainilla. Agregue los huevos y después la
harina cernida con el polvo de hornear.
Final-mente cubra con las nueces y el ron.
Hornee la pasta inmediatamente.

Agregue el polvo de aztcar y sirvalos
calientes o frios.

® Fijese que todos los ingredientes tengan



la misma temperatura. La pasta puede
“sudar” un poquito, para que los gofres
sean mas suaves y crujientes, si se
preparan cuidadosamente.

Gofres polvorosos

Ingredientes:

200 g. de margarina o mantequilla, 100 g. de
azucar, 1 limoén rallado , 4 huevos, 200 g. de
harina, '/ c/dita de polvo de hornear, 1 c/da
de ron y polvo de azicar.

Preparacion

Bata la mantequilla, el aztcar y el limén ra-
llado. Agregue los huevos uno detras de otro
y mezcle bien, suavemente esparza la harina
cernida y el polvo de hornear en pequefias
porciones y finalmente agréguele el ron.
Hornnee la pasta inmediatamente.

Esparza el polvo de aztcar y sirvalos frios o
calientes.

Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

BN desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es vélida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, siempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc.
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@

Toaster per panini—
sandwich

Gentile Cliente,

La preghiamo di leggere attentamente le
istruzioni d’uso prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

Il toaster deve essere esclusivamente
collegato a una presa con messa a terra,
installata secondo le norme. Assicuratevi che
la tensione dell’alimentazione corrisponda
alla tensione indicata sulla targhetta
portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle
direttive vincolative per I’etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1 Spialuminosa dell’alimentazione
2. Spialuminosa della temperatura
3. Targhetta portadati (al disotto
dell’apparecchio)

Maniglia

Gancio di chiusura

Piastre di cottura intercambiabili con
rivestimento antiaderente

a. Piastra per sandwich

b. Piastra per cialde

c. Piastra-griglia

Pulsante di scatto

Parte inferiore dell’apparecchio
Parte superiore dell’apparecchio
0. Cavo di alimentazione con spina

AN

=0 0

Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che I’apparecchio non
presenti tracce di deterioramento. Non
usate I’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.

® Questo apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
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sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con Iapparecchio.

Non riscaldate I'apparecchio senza che vi
siano inserite le piastre di cottura.
Attenzione: I’apparecchio diventa molto
caldo durante il funzionamento. Prestate
attenzione a non toccare le parti calde.
Usate solo le maniglie. Possono
verificarsi fuoriuscite di vapore bollente:
fate attenzione al rischio di bruciature.
Spegnete sempre l’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
dopo 'uso nonché

- in caso di cattivo funzionamento,

- durante la pulizia.

Non permettete che il cavo di
alimentazione entri in contatto con gli
elementi caldi dell’apparecchio.

Non tirate mai il cavo di alimentazione
mentre disinserite la spina dalla presa di
corrente; afferratelo sempre dalla spina.
Non permettete che il cavo di
alimentazione penda sciolto.

Per evitare di danneggiare la cassa ed il
cavo di alimentazione, non ponete ne
utilizzate I’apparecchio sopra o vicino a
superfici calde (per esempio fornelli a gas
o piastre elettriche riscaldanti).

Installate sempre I'apparecchio sopra un
piano di lavoro termoresistente,
impermeabile agli spruzzi e resistente alle
macchie, badando a lasciare intorno
abbastanza spazio.

Non lasciate I’apparecchio incustodito
mentre ¢ in funzione e non ponete lo
stesso sotto tende, pensili o vicino a
qualsiasi sostanza combustibile.
L’apparecchio non ¢ previsto per
I'utilizzo con un timer esterno o con un
sistema separato di comando a distanza.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.



Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione - dev’essere compiuta da
personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

Prima di adoperare I’apparecchio per la
prima volta

Lasciate riscaldare I’apparecchio per
circa 10 minuti con le piastre di cottura
chiuse. In questo modo si eliminera
I’odore caratteristico di nuovo.
Assicuratevi che vi sia un’adeguata
aerazione.

Pulite poi I'apparecchio come descritto
nella sezione Manutenzione Generale e
Pulizia.

Sostituzione delle piastre di cottura

Lasciate sempre all’apparecchio il tempo
di raffreddarsi prima di sostituire
qualsiasi piastra.

Per sostituire le piastre,
I’apparecchio.

Premendo il pulsante di scatto, sollevate
la piastra verso la maniglia. Rilasciare
quindi il pulsante di scatto e togliere la
piastra.

La piastra nuova viene inserita seguendo
gli stessi passi in ordine inverso.

Prima di accendere I’apparecchio,
controllate che la piastra nuova sia
correttamente inserita e bloccata al suo
posto.

aprite

Funzionamento

Montate sull’apparecchio la piastra di
cottura desiderata.

Inserite la spina in una presa di corrente
a muro idonea. La spia luminosa
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dell’alimentazione si accendera.
Una volta raggiunta la temperatura di
funzionamento la spia luminosa della
temperatura si accendera e I'apparecchio
sara pronto per l'utilizzo.
Aprite ’apparecchio.
Ponete il cibo o sandwich preparato sulla
parte inferiore dell’apparecchio e
richiudete I’apparecchio con la parte
superiore.
Il gancio di chiusura verra utilizzato
esclusivamente per la preparazione di
sandwich. Spingete verso il basso la parte
superiore dell’apparecchio e chiudete
con I'apposito gancio di chiusura.
Consigliamo 1 seguenti tempi di cottura:
- circa 3-5 minuti per 1 sandwich,
- circa 5-8 minuti per le cialde.
N.B.: Secondo la ricetta, la consistenza
e la temperatura dell'impasto, i tempi
di cottura per le cialde possono variare.
Aprite I’apparecchio e togliete il cibo.
Allo scopo di evitare danni alle piastre di
cottura, non usate oggetti affilati o
appuntiti per tirare fuori i sandwich.
Staccate la spina dalla presa a muro dopo
I'uso.

Manutenzione generale e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, staccate la
spina dalla presa a muro ed aspettate
finché I'apparecchio non si raffreddi, con
le piastre aperte.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite I'apparecchio con acqua né
immergetelo nell’acqua.

Non usate per pulire I’apparecchio
soluzioni abrasive o concentrate e nessun
oggetto aguzzo o appuntito.

La superficie esterna dell’apparecchio si
potra pulire con un panno umido non
lanuginoso.

Per facilitarne la pulizia le piastre con
rivestimento antiaderente si possono
togliere e lavare con acqua calda ed un
detersivo leggero.



Ricette

Sandwich

Consigli pratici

— Un sandwich ¢ composto da due fette di
pane per sandwich con un ripieno in
mezzo.

— Tutti 1 tipi di pane per sandwich possono
essere usatl.

— Preferibilmente, il pane bianco dovrebbe
essere di un giorno quando ¢ usato per
fare sandwich. Tagliate la crosta, se ce
n’e.

— Le fette usate per il ripieno (formaggio,
prosciutto, ecc) devono essere tagliate in
modo tale da corrispondere alla forma
del sandwich.

— Prima di tostare, imburrate sempre
I'esterno del pane e ponete le fette con il
lato imburrato contro le piastre
antiaderenti. Il burro aiuta la tostatura e
facilita il distacco del pane tostato dalle
piastre.

1. Sandwich con prosciutto e formaggio
Ingredienti:

4 fette di pane per sandwich, burro, 4 fette di
prosciutto cotto magro, 2 fette di ricotta,
paprica in polvere.

Preparazione:

Imburrate I’esterno di ogni fetta di pane,
mettete una fetta di prosciutto e una fetta di
formaggio su ogni fetta di pane, condite con
paprica e poi coprite con la fetta di
prosciutto e il pane rimanente. Servite caldo.

2. Sandwich con formaggio

Ingredienti:

4 fette di pane per sandwich, 65 g di burro,
125 g di formaggio grattugiato, 2 rossi
d’uovo, sale, paprica in polvere, prezzemolo
tritato finemente.

Preparazione:

Imburrate I’esterno di ogni fetta di pane,
spalmate all’interno delle fette la crema al
formaggio e coprite con le due fette di pane
rimanenti.

Preparazione della crema al formaggio:
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Mescolate 65 g. di burro con il formaggio
grattugiato e i rossi d’'uovo. Condite con sale,
paprica e prezzemolo a piacere.

3. Sandwich con tonno

Ingredienti:

4 fette di pane per sandwich, burro, 1 scatola
di tonno, 4 fette di formaggio, 6-8 olive
ripiene (affettate).

Preparazione:

Imburrate I’esterno di ogni fetta di pane,
mettete 2 fette di formaggio, il tonno e le
olive affettate, coprite con le due fette pane
rimanenti. Servite caldo.

Cialde

Cialde tipo biscotti

Ingredienti:

5 tuorli di uovo, 5 cucchiaiate d’acqua calda,
100 gr. di zucchero, scorza di limone, 150 gr.
di farina, '/2 cucchiaino da te di lievito in
polvere, 5 albumi montati a neve, 1
cucchiaiata di rhum.

Glassatura: zucchero a velo

Preparazione:

Sbattete insieme i tuorli di uovo, I’acqua, lo
zucchero e la buccia grattugiata di limone
finché otterrete una crema densa.
Incorporatevi la farina setacciata insieme al
lievito in polvere ed il rhum ed aggiungete
infine con delicatezza e sempre mescolando,
gli albumi montati a neve. Fate cuocere la
pasta immediatamente. Spolverate di
zucchero a velo e servite calde.

Cialde alle noci

Ingredienti:

200 gr. di margarina o burro, 75gr. di
zucchero , 1 bustina di zucchero vanigliato, 3
uova, 150 gr. di farina, 1 cucchiaino da te di
lievito in polvere, 75 gr. di noci o nocciole
tritate, 1 cucchiaiata di rhum.

Glassatura: zucchero a velo

Preparazione:

Sbattete insieme la margarina o il burro, lo
zucchero e lo zucchero vanigliato.



Aggiungete le uova e poi la farina setacciata

insieme al lievito in polvere. Incorporatevi

infine le noci ed il rhum. Fate cuocere la

pasta immediatamente. Spolverate di

zucchero a velo e servite calde o fredde.

@ Badate che tutti gli ingredienti siano alla
stessa temperatura. La pasta potrebbe
“sudare” un pochino ma, attentamente
preparate, le cialde risulteranno tenere e
croccanti.

Cialde sabbiose

Ingredienti:

200 gr. di margarina o burro, 100 gr. di
zucchero, buccia grattugiata di 1 limone, 4
uova, 200 gr. di farina, '/ cucchiaino da te di
lievito in polvere, 1 cucchiaiata di rhum.
Glassatura: zucchero a velo

Preparazione:

Sbattete insieme il burro o la margarina, lo
zucchero e la buccia grattugiata del limone
fino ad ottenere un composto cremoso.
Aggiungete le uova uno dopo I’altro e
mescolate bene. Aggiungete poi poco a
poco, con delicatezza e sempre mescolando,
la farina setacciata insieme al lievito in
polvere ed unitevi infine il rhum.

Fate cuocere la pasta immediatamente.
Spolverate di zucchero a velo e servite le
cialde calde o fredde.

Smaltimento
Non smaltite apparecchi vecchi o
K difettosi gettandoli tra 1 normali
rifiuti domestici, ma solo tramite 1
EEEE  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La garanzia decade
nel momento in cui gli apparecchi vengono
aperti o manomessi da Centri non da noi
autorizzati.
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Sandwich-Toaster

Kzre kunde!
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Sandwich-toasteren bgr kun tilsluttes til et
stik med jordforbindelse, der er installeret i
overensstemmelse med el regulativet. Var
opmarksom pd om lysnettets spending
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-markning

Apparatets dele

1 Hovedindikatorlys

2. Termostat indikatorlys

3. Typeskilt (pa undersiden)

4. Héndtag

5. Léaseklemme

6.  Udskiftelige slip-let varmeplader

a. Sandwichplade
b. Plade til vafler
c. Grillplade
Udlgserknap
Nederste element
@verste element
0. Ledning med stik

=0 0

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hdrd overflade mé
det ikke leengere anvendes: selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pé sikkerheden ved brug af
apparatet.

® Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
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sikkerhed.

Bgrn bgr vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Teand aldrig for apparatet hvis ikke
varmepladerne er indsat.

Adpvarsel: Dette apparat bliver varmt ved
brug. Pas pé ikke at rgre ved de varme
dele; brug kun handtagene. Pas pa faren
for skoldning fra udslippende damp.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten efter brug, og ogsa

- i tilfzelde af fejlfunktion og

- under rengering.

Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.
Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Lad aldrig ledningen hange lgst ud over
bordkanten.

For at undgéa skader pa kabinettet og
ledningen, m4 apparatet ikke placeres
eller benyttes pd eller naer varme
overflader (f.eks. kogeplader) eller aben
ild.

Stil altid apparatet pa en overflade, der
kan tile varme, sprgjt og pletter, og sgrg
for at der er tilstrekkelig plads udenom.
Benyt ikke apparatet uden tilsyn, og
placer det aldrig under gardiner,
overskabe eller nar ved letantendelige
materialer.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Vi pétager os intet ansvar for skader, der
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1



tillegget til denne brugsanvisning,

For brug

Lad apparatet varme op i ca. 10 minutter
med varmepladerne lukket sammen.
Dette vil fjerne den lugt, der typisk
opstar, nir en sandwich-toaster fgrste
gang tages 1 brug. Sgrg for tilstrekkelig
udluftning.

Rens sandwich-toasteren bagefter som

beskrevet under Rengoring og
vedligehold.

Udskiftning af varmepladerne

® Lad altid apparatet kgle tilstrekkelig ned

Be

inden udskiftning af varmepladerne.
Abn apparatet, for at skifte
varmepladerne.

Mens der trykkes pa udlgserknappen
lpftes varmepladen mod handtaget. Nu
kan udlgserknappen slippes og
vamepladen tages ud.

En ny varmeplade indszttes ved at falge
de samme trin i modsat rekkefglge.

Sgrg for at den nye varmeplade er
korrekt indsat og 1ast fast inden der atter
teendes for apparatet.

tjening

Monter varmepladerne af den gnskede
type 1 apparatet.
Sat stikket 1 en passende stikkontakt.
Hovedindikatorlyset teender.
Sédsnart apparatet har ndet den rette
temperatur, vil termostat indikatorlyset
teende og apparatet er nu klar til brug.
Abn apparatet.
Placer den klargjorte f@gdevare eller
sandwich pa det nederste element og luk
det gverste element ned over.
Laseklemmen benyttes kun nér der laves
varme sandwich. Sa trykkes det gverste
element ned og lukkes med
laseklemmen.
Vi anbefaler fglgende tilberedningstider:
- ca. 3-5 minutter for sandwich,
- ca. 5-8 minutter for vafler.

Bemceerk: Afhangig af opskriften og
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dejens tekstur og temperatur, vil
tilberedningstiden for vaflerne variere.
Abn apparatet og tag maden ud. For at
undgi skader pa slip-let varmepladerne
ber der ikke bruges skarpe eller spidse

genstande nar sandwichene tages ud.
Traek stikket ud af kontakten efter brug.

Rengoring og vedligehold

Fjern stikket fra stikkontakten og vent
med at renggre apparatet indtil det har
kglet af med varmepladerne &bne.

For at undgé elektrisk stgd bgr apparatet
ikke renggres med vand og heller ikke
nedsankes 1 vand.

Brug ikke slibende, skrappe
renggringsmidler eller skarpe eller spidse
genstande til renggringen.

Apparatets ydre kan renggres med en
fugtig fnugfri klud.

For at lette rengg@gringen kan slip-let
varmepladerne tages ud og renggres med
varmt vand og et mildt opvaskemiddel.

Opskrifter

Sandwich
Praktiske tips

En sandwich bestdr af to skiver
sandwich-brgd med fyld imellem.

Alle gengse typer sandwichbrgd kan
benyttes.

Hvidt brgd bgr kun vare en dag
gammelt, nér det bliver brugt til at lave
sandwich af. Sker skorpen af, hvis der er
nogen.

Det, der bliver brugt til fyld (skinke, ost
etc) bgr skaeres sa det passer med brgdets
stgrrelse og form.

Inden ristningen begynder smgres lidt
fedtstof péd ydersiderne af brgdet. Placer
brgdskiverne. Smgrret hjzlper pé
bruningsprocessen og ggr det lettere at
fjerne toasten fra kogepladerne.



1. Skinke-ostesandwich:

Tilbehgr:

4 skiver toastbrgd, smgr, 4 skiver mager
skinke, 2 skiver ost, paprika.

Tilberedning:

Toastbrgdet smgres pa ydersiderne med
smgr. Imellen legges skinken med osten
inderst. Forinden har De drysset paprika pa
osteskiverne. Serveres varm.

2. Ostesandwich:

Tilbehgr:

4 skiver toastbrgd, 65 gr. smgr, 125 gr. revet
ost, 2 @®ggeblommer, salt, paprika,
finthakket, persille.

Tilberedning:

Toastbrgdet smgres pa ydersiderne med
smgr. Ostecremen smgres pa toastbrgdene,
der sammenlagges.

Tilberedning af ostecremen:

Smgr, ost og &g rgres sammen og smages til
med salt, paprika og persille.

3. Tunsandwich:

Tilbehgr:

4 skiver toastbrgd, smgr, 1 dase tunfisk, 4
skiver ost, 6-8 oliven snittet i skiver.
Tilberedning:

Toastbrgdet smgres pa ydersiderne med
smgr. De 2 osteskiver legges pa brgdet,
oven pa laegges tunfisk og olivenskiver. De 2
andre skiver ost og toastbrgdet legges
ovenpa. Serveres varm.

Vafler

Biskuit-vafler

Ingredienser:

5 @®ggeblommer, 5 spskf. varmt vand, 100 gr
sukker, reven citronskal, 150 gr mel, '/2 tskf.
bagepulver, 5 stiftpiskede @ggehvider, 1
spskf. rom, flormelis

Tilberedning:

Pisk aggeblommer, vand, sukker og
citronskal indtil et marke sat med en kniv
ikke forsvinder fra overfladen. Sigt melet 1
sammen med bagepulveret, tilseet rommen
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og vend til sidst de stiftpiskede hvider
forsigtigt i. Bag dejen umiddelbart efter
tilberedningen. Drys flormelis pa de nybagte
vafler og server dem varme.

Laekre noddevafler
Ingredienser:
200 gr margarine eller smgr, 75 gr sukker, 1
til 2 tskf. vanillesukker, 3 ®g, 150 gr mel, 1
tskf. bagepulver, 75 gr hakkede valngdder
eller hasselngdder, 1 spskf. rom , flormelis
Tilberedning:
Pisk fedtstof, sukker og vanillesukker. Tilsaet
&g og derpd det sigtede mel med
bagepulveret. Rgr til sidst rom og ngdder 1i.
Bag dejen umiddelbart efter tilberedningen.
Drys de nybagte vafler med flormelis.
Serveres varme eller kolde.
® Ver opmarksom pé
ingredienserne har den
temperatur.
Dejen kan "svede" en smule, men
vaflerne bliver meget lette og sprgde hvis
de tilberedes omhyggeligt.

at alle
samme

Dessertvafler

Ingredienser:

200 gr margarine eller smgr, 100 gr sukker,
reven skal af 1 citron, 4 @g, 200 gr mel, '
tskf. bagepulver, 1 spskf. rom, flormelis
Tilberedning:

Rgr fedtstof, sukker og citronskal luftigt.
Tilset ®ggene et ad gangen og bland godt.
Fold forsigtigt bagepulveret og det sigtede
mel ind 1 dejen 1 smi portioner og tilsat til
sidst rommen.

Bag dejen umiddelbart efter tilberedningen.
Drys de nybagte vafler med flormelis.
Serveres varme eller kolde.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal
BN afleveres pa den lokale
genbrugsstation.



Garantierkleering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstéet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Garantien bortfalder ligeledes ved
indgreb pé produktet af folk, der ikke er
autoriseret af os.
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) Smorgasgrill /

Viafteljarn

Kara kund
Innan du anvinder apparaten bor du ldsa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Smorgasgrillen bor endast anslutas till ett
felfritt jordat uttag installerat enligt gillande
bestaimmelser. Se till att ndtspdnningen 1
véagguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som ir gillande for CE-mirkning.

Delar

1. Huvudlampa

2. Temperaturkontrollampa

3. Mirkskylt (pa enhetens undersida)
4. Handtag

5. Lésspéarr

6. Utbytbara non-stick grillplattor

a. Smorgasplatta

b. Platta for brysselvéfflor
c. Grillplatta
Lossningsknapp

Nedre holjedel

Ovre holjedel

0. Elsladd med stickpropp

=0 0

Viktiga sikerhetsforeskrifter

® Kontrollera noga om det mirks nagra
defekter innan apparaten anvinds, bade
pd huvudenheten och monterade
tillsatser. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta fir den inte lingre
anvindas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsdkerhet.

® Denna apparat bor inte anvidndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
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apparatens anvandning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Virm inte upp apparaten utan att ha
monterat pd virmeplattorna.

Varning: Denna apparat blir varm nér
den anvinds! Vidror ej de heta delarna
utan endast handtagen pga risken for
brinnskador. Om é&nga avges finns risk
for skillning,

Stiang alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget efter
anvindningen, samt ocksa

- om apparaten skulle uppvisa fel och

- fore rengoring.

Se till att elsladden inte kommer 1
kontakt med apparatens heta ytor.

Tag stickproppen ur védgguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
LAt inte sladden hénga fritt.

For att undvika skador pé holje och
elsladd bor du inte placera eller anvinda
apparaten pa eller nira heta kallor (t ex
spisplattor) eller 6ppen eld.

Placera alltid apparaten pa virmetéligt
underlag som tal stink och flackar och
med tillrdckligt utrymme runt omkring,
LAt inte apparaten vara i gdng utan
uppsikt och placera den inte under
gardiner, viggskdp eller nira
lattantédndliga material.

Apparaten bor inte anvindas med hjélp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till f6ljd av felaktig
anvindning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilt hushall.

For att uppfylla sikerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av véira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna handbok.



Innan forsta anviindningen

Lata apparaten vdrmas upp i ca 10
minuter med locket stdngt. Detta
avligsnar den lukt som uppstar nir man
forsta gdngen tar apparaten 1 bruk. Se till
att vidra ordentligt.

Rengor dérefter apparaten enligt
avsnittet Skotsel och rengoring.

Byte av grillplattor

Lat alltid smorgdsgrillen avsvalna
tillrackligt 1dng tid innan du byter
plattorna.

For att byta plattorna bor enheten
Oppnas.

Lyft upp plattan mot handtaget medan
du trycker in lossningsknappen.
Lossningsknappen kan nu sldppas och
plattan tagas ut.

Den nya plattan sitts in pd samma sitt
men i motsatt ordningsfoljd.

Innan apparaten kopplas pa bor du se till
att den nya plattan dr korrekt isatt och
13st p4 sin plats.

Anvindning

Placera den vidrmeplatta du vill anvinda
pa plats i apparaten.
Satt stickproppen 1 ett lampligt vigguttag.
Lampan ténds.
S4 snart anvindningstemperaturen
uppnatts tands
temperaturkontrollampan och apparaten
ar fardig att anvéindas.
Oppna apparaten.
Placera den tillredda maten eller
smorgasarna pa den ldgre holjedelen och
sting den 6vre holjedelen.
Lassparren anvinds endast d4 man gor
smoOrgdsar. Tryck ner den Ovre
holjedelen och sitt pd ldsmekanismen.
Vi rekommenderar foljande
tillagningstider
- ca 3-5 minuter for smorgésar,
- ca 5-8 minuter for véfflor.
Observera: Beroende pa receptet och
degens konsistens och temperatur kan
tillagningstiderna for véfflorna variera.
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Oppna apparaten och tag ut maten. For
att undvika skador pd de ytbehandlade
grillytorna bor inga vassa eller spetsiga
foremal anvédndas da smorgdsarna tas
bort.

Dra kontakten ur vigguttaget efter att du
anvant apparaten.

Skotsel och rengoring

Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och vinta, med viarmeytorna Oppna, tills
apparaten har svalnat innan rengéring
paborjas.

P4 grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengoras eller doppas 1
vatten.

Anvind inte slipmedel, starka
rengoringsmedel eller vassa foremal vid
rengoring.

Yttre delen av smorgdsgrillen kan
rengoras med en fuktig, luddfri trasa.
Non-stick plattorna kan ldtt rengoras
genom att de tas bort och diskas i1 varmt
vatten och ett milt diskmedel.

Recept

Smorgasar
Praktiska rad

En smorgés bestar av tvi brodskivor med
fyllning emellan.

Man kan anviinda alla vanliga typer av
brod.

Vitt brod bor helst vara en dag gammalt
ndr det anvinds for att géra varma
smorgéasar. Skér bort brodkanterna.
Skivor av ost, skinka osv. {or fyllningen
bor skéras for att passa smorgésarnas
form.

Bred en aning smor pé utsidan av brodet
och placera de smorade sidoma mot
virmeytorna. Smoret underlittar
bryningen och smorgasen lossnar léttare
frén varmeytan.



1. Skink- och ostsmorgas

Det hiir behovs:

4 skivor brod, smor, 4 skivor kokt skinka, 2
skivor ost, paprikapulver.

Gor sa har:

Bred smor pd brodskivorna. Tag tva
brodskivor och ldgg en skink- och ostskiva
pa varje skiva. Krydda med paprikapulver.
Tack med de resterande tvé skink- och
brodskivorna. Serveras varma.

2. Ostsmorgas

Det hiir behovs:

4 skivor brod, 65 g smor, 125 g riven ost,
smor, 2 dggulor, salt, paprikapulver, finklippt
persilja.

Gor sa hdr:

Bred smor pa utsidan av alla brodskivor,
lagg ost- och smodrblandningen pa tva
brdodskivor och tick med de resterande
brodskivorna.

Sa hdr gor du fyllningen:

Ror 65 g smor smidigt och tillsdtt den rivna
osten samt dggulorna. Krydda med salt,
paprika och persilja.

3. Fisksmorgas

Det hiir behovs:

4 skivor brod, smor, 1 burk tonfisk, 4
ostskivor, 6-8 st fyllda oliver (skivade).

Gor sa har:

Bred smor pa utsidan av varje brodskiva, tag
tva brodskivor och ldgg en ost skiva pa varje,
samt tonfisk och oliver. Tdck med de varma
resterande brodskivorna. Serveras varma.

Vafflor

Frasiga vafflor

Det hiir behovs:

5 dggulor, 5 msk hett vatten, 100 g socker,
rivet citronskal, 150 g vetemjol, /> tsk
bakpulver, 5 dggvitor, hart vispade, 1 msk
rom, pudersocker

Gor sa har:

Vispa dggulor, vatten, socker och citronskal
till ordentligt skum. Ror ner vetemjol
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blandat med bakpulver, rom och slutligen de
hért vispade dggvitorna.

Grédda vafflorna genast.

Strd pudersocker over vafflorna och servera
dem varma.

Utsokta notvafflor

Det hiir behovs:

200 g margarin eller smor, knappt 1 dl (75 g)

socker, 1 tsk vaniljsocker, 3 dgg, 2'/> dl (150

g) vetemjol, 1tsk bakpulver, 75 g val- eller

hasselnotter, malda, 1 msk rom, pudersocker

Gor sa har:

Vispa fett, socker och vaniljsocker. Tillsétt

dggen och vetemjolet blandat med

bakpulver.

Slutligen blandas nétterna och rommen i

smeten.

Gréadda smeten genast.

Dekorera vafflorna med pudersocker.

Serveras varma eller kalla.

® Se till att alla ingredienser har samma
temperatur.

Sandvafflor

Det hiir behovs:

200 g margarin eller smor, ca 1 dl (100 g )
socker, rivet skal av 1 citron, 4 dgg, 3'/> dl
(200 g) vetemjol, /> tsk bakpulver, 1 msk
rom, pudersocker

Gor sa har:

Blanda vil fett, socker och citronskal. Tillsatt
ett d4gg 1 taget och ror till en jimn smet.
Blanda forsiktigt ner vetemjolet blandat
med bakpulvret, litet 1 gdngen, och tillsétt
slutligen rommen.

Gréadda smeten genast.

Dekorera vifflorna med pudersocker.
Serveras varma eller kalla.

Bortskaffning

Kasta inte gamla eller sondriga
E apparater med hushéllsavfallet,

utan ldmna dem till din hemorts
—

atervinningsstation.

Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel géller 2 érs



garanti rdknat frin inkdopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvinds
felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material-
och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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QD) Voileipégrilli

Hyvi Asiakas!

Lue kéyttoohje huolellisesti ennen laitteen
kdyttoonottoa ja sdilytd se myohempéai
tarvetta varten. Mikéli luovutat laitteen
toisen henkilén kdyttoon, anna myods
kayttoohje.

Verkkoliitinti

Voileipdgrilli tulee kytked vain
sdhkoturvallisuusmééridysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, ettid verkkojinnite vastaa laitteen
arvokilvessd mainittua jannitettd. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdjd koskevien direktiivien
mukainen.

Osat

Virran merkkivalo

Lampotilan merkkivalo
Arvokilpi (sijaitsee laitteen alla)
Kédensija

Lukitsemissalpa

Vaihdettavat, tarttumattomaksi
pinnoitetut paistolevyt

a. Voileipilevy

b. Vohvelilevy

c. Grillauslevy
Vapautuspainike

Alaosa

Kansiosa

0. Liitdntdjohto ja pistotulppa

S e

=0 0

Tirkeita turvallisuusohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset
lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei
saa endd kayttda: ndkymaéattoméatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kiytettdessa.

@ Titd laitetta eivit saa kiyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
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tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos

henkil6iden turvallisuudesta vastuussa

oleva henkild valvoo tai ohjaa heita

alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,

etteivit he leiki laitteella.

Al4 kuumenna laitetta ilman paistolevyé.

Varoitus: laite kuumenee huomattavasti

kédyton aikana. Varo koskemasta sen

kuumiin osiin ja kiytd vain kiddensijoja.

Varo laitteesta mahdollisesti tulevaa

kuumaa hoyrya.

Katkaise aina virta limmittimesti ja ota

pistotulppa pois pistorasiasta kiyton

jilkeen. Tee samoin

- mahdollisen toimintahairion aikana
seka

- puhdistaessasi laitetta.

Al4 anna liitdntidjohdon koskea laitteen

kuumia osia.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, dla

vedd liitdntdjohdosta; tartu aina

pistotulppaan.

Ald jatd liitdntdjohtoa riippumaan

vapaana.

Ali aseta laitetta kuumille pinnoille

(esim. keittolevylle) tai avotuleen aldka

niiden lédhelle, silld kotelo ja liitdnt4johto

voivat vahingoittua.

Kéytd laitetta aina kuumuutta kestévalla

ja kosteutta ja likaa hylkivilld pinnalla.

Varmista, ettd laitteen ympaérilld on

riittavasti tyhjaa tilaa.

Al4 jiti laitetta ilman valvontaa sen

ollessa toiminnassa dldké aseta sité

verhojen ja kaappien alle tai ldhelle

tulenarkoja materiaaleja.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettdviksi erillisen ajastimen tai

kaukosdétimen kanssa.

Jos laite vahingoittuu viddrinkdyton

seurauksena tai siksi ettd annettuja

ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei

vastaa aiheutuneista vahingoista.

Laite on tarkoitettu ainoastaan

kotitalouskdyttoon eiki sitd tule kayttdaa

kaupallisiin tarkoituksiin.

Turvallisuusméiriaykset vaativat, ettd



sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan
sdhkoalan ammattilainen. Niin véltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys
asiakaspalveluumme.

Ennen Kiyttoa

Anna laitteen 1dmmetéd noin 10 minuttia
paistolevyt  suljettuina, jolloin
voileipdgrillin ensikdynnistimisen
yhteydessd syntyva haju havida.

Varmista riittdva ilmastointi.

Puhdista voileipagrilli kdyton jdlkeen
jaksossa Laitteen puhdistus ja huolto
esitettyjen ohjeiden mukaisesti.

Paistolevyjen vaihtaminen

Anna laitteen jadhtya riittdvésti ennen
levyjen vaihtamista.

Auvaa laite levyjen vaihtoa varten.

Paina vapautuspainiketta ja nosta
samalla levya kéddensijaa kohti. Vapauta
vapautuspainike ja ota levy ulos.

Aseta uusi levy toistamalla
edellimainitut toimenpiteet
piinvastaisessa jarjestyksessa.

Varmista, ettid uusi levy on asetettu
oikein ja lukkiutunut paikoilleen, ennen
kuin kytket laitteeseen virran.

Kaytto

Aseta laitteeseen haluttu paistolevy.
Kytke liitdntdjohto sopivaan pistorasiaan.

Virran merkkivalo syttyy.

Kun laite on saavuttanut
toimintaldmpdotilan, lampotilan
merkkivalo syttyy ja laite on valmis
kaytettavaksi.

Avaa laite.

Aseta ruoka tai voileivit laitteen
alaosalle ja sulje kansiosa.
Lukitsemissalpaa kéytetddn vain
valmistettaessa voileipid. Paina kansiosaa
alaspiin, kunnes salpa lukkiutuu.
Suosittelemme seuraavien
valmistusaikojen noudattamista:

- noin 3-5 minuuttia voileiville,
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- noin 5-8 minuttia vohveleille.
Huomaa: Vohvelien valmistusaika
saattaa vaihdella reseptistd, taikinan
koostumuksesta ja ldmpotilasta
riippuen.

Avaa laite ja poista ruoka. Ald kiyti

terdvid esineitd kasitellessési ruokia

grillissd, silld ne voivat vahingoittaa
paistolevyjen tarttumattomaksi kisiteltya
pintaa.

Poista aina pistoke pistorasiasta kdyton

jalkeen.

Laitteen puhdistus ja huolto

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtyd parilalevyt avattuina
ennen puhdistusta.

Sdhkoiskun vilttdmiseksi 414 puhdista
laitetta vedelld. Alid myoskédn upota siti
veteen.

Ali puhdista konetta hankaavilla tai
voimakkailla pesuaineilla, tai terdvien
esineiden avulla.

Laitteen ulkopuolen voi puhdistaa
kostealla, nukkaamattomalla kankaalla.
Tarttumattomat levyt voi puhdistaa
helposti poistamalla ne ja pesemilld ne
kuumalla vedelld ja miedolla
puhdistusaineella.

Ruokaohjeita

Voileipi
Kéytannon vinkkejad

Voileipd koostuu kahdesta
leipaviipaleesta ja tiytteesti.

Voileipid voi tehdéd kaikenlaisesta
viipaloidusta leivasta.

Edellisen péivin valkoinen leipa soveltuu
paremmin ldmpimiin voileipiin. Leikkaa
leivédn kuori pois.

Tayteviipaleet (juusto-, kinkkuviipaleet,
tms.) on leikattava voileivin muotoon.
Ennen valmistusta voidellaan voileivin
ulkopuoli kevyesti voilla. Sen jilkeen
leipd asetetaan parilalevyille voipuoli
levyd vasten. Voi antaa voileiville



ruskean virin, ja ne on helpompi ottaa
pois parilalevyilta.

1. Kinkku-juustovoileipa

Ainekset:

4 leipdviipaletta, voita, 4 viipaletta
vihirasvaista kinkkua, 2 viipaletta Edam-
juustoa, paprikajauhoa.

Tee ndiin:

Laita voita kahden leipdviipaleen
ulkopuolille, aseta yksi kinkkuviipale ja yksi
viipale juustoa kummallekin leipéviipaleelle
ja mausta paprikalla. Peitd lopuksi kahdella
jaljelle jadneelld kinkku- ja leipéviipaleella.
Tarjoa kuumana.

2. Juustovoileipi

Ainekset:

4 leipaviipaletta, 65 g voita, 125 g
juustoraastetta, voita, 2 munankeltuaista,
suolaa, paprikajauhetta, hienoksi leikattua
persiljaa.

Tee ndiin:

Laita voita kahden leipdviipaleen
ulkopuolille, lisdd juustoseos ja peitd lopuksi
kahdella jiljelle jadneelld kinkku- ja
leipaviipaleella.

Juustoseoksen valmistus:

Vaahdota 65 g voita ja lisdd juustoraaste ja
munankeltuaiset. Mausta suolalla, paprikalla
ja persiljalla maun mukaan.

3. Kalavoileipi

Ainekset:

4 leipdviipaletta, voita, purkki tonnikalaa, 4
juustoviipaletta, 6-8 tdytettyd oliivia
(viipaleina).

Valmistus:

Laita voita kahden leipdviipaleen
ulkopuolille, lisdd 2 juustoviipaletta,
tonnikala ja viipaloidut oliivit. Peitd lopuksi
kahdella jéljelle jaidneelld leipaviipalella.
Tarjoa kuumana.
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Vohvelit

Rapeat vohvelit

5 munankeltuaista, 5 rkl kuumaa vetti, 100 g
sokeria, raastettu sitruunankuori, 150 g
vehnidjauhoja, '/> tl leivinjauhetta, 5
munanvalkuaista vaahdoksi vatkattuna, 1 rkl
rommia, tomusokeria

Vatkaa munankeltuaiset, vesi, sokeri ja
sitruunankuori. Lopeta vatkaaminen, kun
veitsen terdstd jai taikinan pintaan jalki.
Sekoita joukkoon vehnijauhot, joihin
leivinjauhe on lisdtty, ja rommi. Lisda
lopuksi varovaisesti valkuaisvaahto. Paista
taikina heti. Koristele vohvelit tomusokerilla
ja tarjoile lampimina.

Hienot pihkinivohvelit

200 g voita tai margariinia, 75 g sokeria, 1 tl
vaniljasokeria, 3 munaa, 150 g vehnijauhoja,
1 tl leivinjauhetta, 75 g pédhkindrouhetta, 1
rkl rommia, tomusokeria

Vatkaa voimakkaasti rasva, sokeri ja
vaniljasokeri yhteen. Lisdd munat ja sen
jalkeen vehnijauhot, joihin on sekoitettu
leivinjauhe. Lisdd lopuksi pidhkindrouhe ja
rommi. Paista taikina heti. Koristele
vohvelit tomusokerilla. Tarjoile ldampimini
tai kylmina.

® Varmista, ettd kaikki aineet ovat

samanldmpaisii.

Hiekkavohvelit

200 g voita tai margariinia, 100 g sokeria,
raastettu sitruunankuori, 4 munaa, 200 g
vehndjauhoja, '/> tl leivinjauhetta, 1 rkl
rommia, tomusokeria

Vatkaa rasva, sokeri ja raastettu
sitruunankuori vaahdoksi. Lisdd munat
yksitellen ja sekoita hyvin. Lisd4 varovaisesti
pienissi erissd vehndjauhot, joihin on
sekoitettu leivinjauhe. Sekoita lopuksi
joukkoon rommi. Paista taikina heti.
Koristele vohvelit tomusokerilla. Tarjoile
lampimina tai kylmin.



Jatehuolto
Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
E viedd jatteiden
hyotykédyttdasemalle.

Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasti
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttéjélle.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Opiekacz do grzanek

Szanowny Kiliencie

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy
nalezy si¢ doktadnie zapoznac si¢ z niniejsza
instrukcja.

Podigczanie do sieci zasilajacej

Opiekacz nalezy podiaczy¢ do sieci
elektryczne] wylacznie do gniazdka z
uziemieniem, zainstalowanego zgodnie z
przepisami. Nalezy sprawdzi¢ aby napigcie
sieciowe zgadzato si¢ z napieciem
zaznaczonym na tabliczce znamionowe;].
Niniejszy wyréb jest zgodny z
obowigzujagcymi w UE dyrektywami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Gl6éwna lampka kontrolna

2. Swietlny wskaznik temperatury

3. Tabliczka znamionowa (na spodzie
urzadzenia)

4. Uchwyt

5. Zatrzask

6. Zamienne plyty grzejne pokryte

warstwg ochronng przed

przywieraniem

a. Plyty do kanapek

b. Plyty do gofréw

c. Plyty do grilla

Przycisk zwalniajacy

Dolna obudowa opiekacza

Goérna obudowa opiekacza

0. Przewdd przytaczeniowy z wtyczka

=0 0

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem aparatu nalezy dokfadnie
sprawdzi¢ czy gtéwny korpus urzadzenia
1 jego wszystkie elementy czynnosciowe
sg sprawne 1 nie noszg Sladow
zniszczenia. Jezeli urzadzenie spadio na
twarda powierzchnig, nie nadaje si¢ do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wpltyw na
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dzialanie aparatu i jego bezpieczenistwo.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,
ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.

Nie nalezy uzyw