Maar we raden u aan ze af te wassen in
warm afwaswater met een zachte spons
of vaatdoek. Als u de pannen wel in de
vaatwasser reinigt, gebruik dan een mild
programma en een mild vaatwasmiddel.
Herhaald reinigen in de vaatwasser en het
gebruik van afwasmiddel kan na verloop
van tijd leiden tot roestvorming aan de
onderzijde van de pan, maar dit heeft geen
effect op de prestatie van de pannen.

» Gebruik geen metalen kookgerei en
schurende middelen als u de glazen deksels
reinigt want dit leidt mogelijk tot krassen op
het glas en maakt het glas zwakker.

Utilizagao e Conservagao

ANTES DE UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

* Remova todos os materiais de embalagem.

* Lave o seu utensilio de cozinha em agua
morna com detergente, enxague e seque-o
completamente.

COZINHAR

* Os utensilios de cozinha antiaderentes da
Westinghouse sédo adequados para utilizar
em placas de fogdes a gas, elétricas, de
halogéneo e de ceramica e de indugao.

« Na&o utilize no microondas/forno.

* Na&o pré-aqueca utensilios de cozinha
antiaderentes. Para obter melhores
resultados usar calor baixo a médio. O calor
alto pode danificar os seus utensilios de
cozinha.

« Utilize sempre uma fonte de calor menor
do que o didametro da base do utensilio de
cozinha.

* Nunca deixe o utensilio de cozinha ferver a
seco e nunca deixe um utensilio de cozinha
vazio sobre um disco ou elemento quente.

« Em placas de vidro ou ceramica levante o
utensilio de cozinha; nunca o deslize.

* Recomenda-se o uso de utensilios de
nylon, silicone ou madeira.

* Nunca corte alimentos dentro do utensilio
de cozinha.

* Nao utilize sprays de cozinha antiaderentes
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em utensilios de cozinha antiaderentes.
Esses sprays podem danificar o sistema de
libertagdo antiaderente, fazendo com que
os alimentos adiram a superficie.

Use pegas de panela ou luvas de forno
para segurar o utensilio de cozinha.

Evite sobreaquecer o utensilio de cozinha.

LIMPEZA

Apos cozinhar, ndo mergulhe o utensilio
de cozinha quente em agua fria. Aguarde
sempre que o utensilio de cozinha arrefeca
antes de o limpar.

N&o use agentes de limpeza para forno,
detergentes agressivos, branqueador com
cloro, palha de ago ou outros esfregdes de
limpeza abrasivos.

Seque sempre completamente o seu
utensilio de cozinha.

O utensilio de cozinha pode ser lavado

na maquina de lavar louga. No entanto,
recomenda-se a lavagem manual em agua
morna com detergente com uma esponja
macia ou tecido. Se lavar na maquina de
lavar louga, lave em programa suave com
detergente suave. Alavagem recorrente
na maquina de lavar louga e o detergente
da maquina de lavar louga podem causar
a oxidagao das superficies da base ao
longo do tempo, mas esta ndo afeta o
desempenho do utensilio de cozinha.

Nao use utensilios de metal e abrasivos
afiados ao limpar a tampa de vidro,

pois pode riscar o vidro e causar o seu
enfraquecimento.

Uzytkowanie i Pielegnacja

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.
Umyj naczynia w cieptej wodzie z ptynem do
mycia naczyn, optucz i doktadnie wysusz.

GOTOWANIE

Naczynia Westinghouse z powtokg
nieprzywieralng mozna stosowa¢ na
gazowych, elektrycznych, halogenowych,

ceramicznych oraz indukcyjnych ptytach
kuchennych.

Nie uzywaj w kuchence mikrofalowej /
piekarniku.

Nie podgrzewaj naczyn z powioka
nieprzywieralng. Aby osiagng¢ najlepsze
rezultaty podczas gotowania, ustaw niski
lub $redni poziom temperatury. Wysoka
temperatura moze uszkodzi¢ naczynia.
Zawsze uzywaj zrodta ognia o srednicy
mniejszej niz Srednica podstawy naczynia.
Nigdy nie dopuszczaj do catkowitego
wygotowania zawartosci ani nie pozostawiaj
pustego naczynia na gorgcym palniku lub
innym gorgcym elemencie.

Naczynia nalezy podnosi¢; nie wolno ich
przesuwac po szklanych lub ceramicznych
ptytach kuchennych.

Zalecamy stosowanie nylonowych,
silikonowych lub drewnianych przyboréw
kuchennych.

Nigdy nie kroj zywnosci w naczyniach.
Naczyn z powtoka nieprzywieralng nie
nalezy spryskiwac¢ sprayem zapobiegajgcym
przywieraniu potraw. Spraye te moga
zaktoci¢ dziatanie powtoki nieprzywieralnej
i spowodowac przywieranie zywnosci do
powierzchni.

Do podnoszenia gorgcych naczyn uzywaj
tapek do garnkéw lub rekawic kuchennych.
Unikaj przegrzania naczyn.

CZYSZCZENIE

Po gotowaniu nie zanurzaj gorgcych naczyn
w zimnej wodzie. Przed myciem odczekaj,
az naczynia ostygna.

Nie stosuj srodkow do czyszczenia
piekarnikow, ostrych detergentéw,
wybielaczy chlorowych, wetny stalowej ani
innych sciernych witdknin do czyszczenia.
Zawsze doktadnie wysusz naczynia.
Naczynia mozna bezpiecznie my¢ w
zmywarce do naczyn. Zalecamy jednak
mycie reczne w cieptej wodzie ptynem do
mycia naczyn, przy uzyciu ggbki lub Scierki
do naczyn. Jezeli jednak zdecydujesz sie na
mycie w zmywarce, zastosuj fagodny cykl

i delikatny detergent. Wielokrotne mycie

w zmywarce i stosowanie detergentéw do
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mycia w zmywarce moze, z biegiem czasu,
spowodowac utlenianie podstawy, co jednak
nie bedzie miato wptywu na wtasciwosci
uzytkowe naczyn.

» Do mycia szklanej pokrywki nie stosuj
metalowych przyboréw kuchennych ani
ostrych srodkéw sSciernych, gdyz mogg one
porysowac i ostabic¢ szkto.

Xpnon ka1 ®povrida

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

*  AgaipéaTte 6Aa Ta UNIKG OUOKEUOTIOG.

* [AOveTe T payelpikd oag okeln Pe CeOTo,
OQTTOUVOVEPO, EETTAUVETE KAl OTEYVWOTE
KOAQ.

MATEIPEMA

*  Ta avTIKoOAANTIKG OKeUn JOYEIPEPATOG
Westinghouse €ival katdAAnAa yia xprion
O€ €0TIEG agpiou, NAEKTPIKEG, aAoyovou,
KEPAMIKEG KOl ETTAYWYIKEG.

* Na pn xpnoipoTtroiodvtal o€ OoUPVO
MIKPOKUUATWY / poUpvo.

*  Mnv TTpoBeppaiveTe TO AVTIKOAANTIKA
HOYEIPIKG OKEUN. XPNOIYOTIOINGTE XAUNAN
£WG PETPIa BEpPavoN yia KAAUTEPO
ATTOTEAECUOTA PAYEIPEPATOG.

*  HuwnAA B6€puavon PTTopei va KATooTPEWEI
TA PAYEIPIKA OKEUN OAG.

*  XpnoIyoTroIEiTE TTAVTA pia TNy B€ppavong
HIKPOTEPN aTTO TN SIGUETPO TNG BAONG TwV
MAYEIPIKWY OKEUWV.

e [oté unv agrivete T0 OKEUOG va Bpdoel
OTEYVO KAl PNV a@AVeTE éva adelo oKeUOG
TTAVW O€ KAUOTHPA ) O€ OTOIXEIO.

*  AVOONKWVETE T JOYEIPIKA OKEUN TTAVW OTIG
YUGAIVEG 1} TTAVW OTIG KEPAMIKEG EOTIEG: PNV
Ta oAIoBaiveTe TTOTE TTAVW O€ AUTEG.

e XuvioTaTal n Xprnon vaiAov, GIAIKOvNG A
EUAIVWV EpYaAEgiwV.

e [Moté unv K6BeTE PaynTo PETQ OTA PaYEIPIKA
oKeun.

* Mn XpnNOIYOTTOIEITE AVTIKOAANTIKG OTTPEI
MAYEIPIKAG TTAVW O€ aVTIKOAANTIKA JAYEIPIKA
okeun. O1 yekaopoi autoi ptmopoulv
va BAGwouv To avTIKOAANTIKO cUoTnua
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atmmeAeuBépwaong, TTPAyUa TTOU TTPOKAAET TRV
TTPOOKOAANCN TNG TPOPNG OTNV ETTIPAVEIQ.
XpNOIYOTIOIEITE TIACTPEG YIA TIG KATGAPOAEG
f Yavtia @oUpvou 6Tav KPATATe KAUTA
MayeIpIKG oKeUn.

ATTOQEUYETE TNV UTTEPBEPUAVON TWV
MAYEIPIKWY OKEUWV.

KAOGAPIZMOZ

Mn BuBiCeTe Ta KAUTA PAYEIPIKA OKEUN O€
KPUO vePO PETA TO payeipepa. Mepipévere
TTAVTa TO PHAYEIPIKA OKEUN VO KPUWOOUV
TIPIV Va Ta KaBapioeTE..

Mnv xpnoiuoTrolgiTe KaBapIoTIKA @oUpvou,
OKANPA aTTOPPUTTAVTIKA, XAWEIVN, JOAAT
XGAuBa ) GAAa AsiavTikd UAIKG KaBapiouou.
ZTEYVWVETE TTAVTA KOAA T HAYEIPIKA OOAG
oKkeun.

Ta payeipikad okeun gival ac@aAn yia To
TTAUVTAPIO TTIATWY. QOTOCO0, CUVICTATAI Va
Ta TTAEVETE PE TO XEPI O€ (EOTO GATTOUVOVEPO
XPNOIMOTIOIWVTAG £€va JAAAKO a@ouyydapl

n éva Travi yia Ta marta. Edv Ta TAéveTe
oTO TTAUVTAPIO TIATWY, TTAUVTE Ta O€

ATTIO KUKAO ME ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG. O
eTavaAapBavopevog kabapioudg o
TTAUVTAPIO TTIATWYV KAl TO OTTOPPUTTAVTIKO
TTAUVTNPIOU TTIATWYV UTTOPEI VA TTPOKAAETOUV
ogeidwan oTIG BACIKEG TTEPIOKEG WE TNV
TTAPodOo Tou Xpovou, aAAd auTtd dev Ba
eTTNPEACEl TNV ATTOS00N TOU PAYEIPIKOU
OKeUOUG.

Mnv xpnoiyoTrolgiTe HETAAAIKG OKeUN Kal
aixpNEa AsiavTika étav kabapilete 1o
YUGAIVO KATTAKI, KOBWG auTo PTTOPEi va
YPOATOOUVIOEI TO YUOAI KAl va TO KAVEI VO
egaobevioel.

Ucnonb3oBaHue n Yxon

NOAroTOBKA K NEPBOMY
NCMNOJIb30OBAHUIO

[MoNHOCTBLIO CHUMUTE YNaKOBKY.

[MomoviTe nocyay B TeNnow MblfbHOW BOAE,
CMOSTOCHUTE YNCTOW BOAOW U TLATENbHO
BbITPUTE Aocyxa.

NPUrOTOBJIEHME NULLIA

MpoTmBonpurapHas nocyaa

komnaHun Westinghouse npurogHa

OIS UICNONb30BaHWs Ha ra3oBbIX,
ANEKTPUYECKNX, raroreHHbIX, KepamMmmn4ecKmnx
N MHOYKUMOHHbIX MnnTax.

He cTaBbTe nocyay B MUKPOBOIHOBYIO NeYb
N OYXOBKY.

He nogsepraiTe npoTuBonpurapHyto
nocyny npeABapuTenbHOMY HarpesBy.

[na nonyyenns MakcumarnsHO

BbICOKOrO KayecTBa NuLy TemnepaTypa
NPUroTOBMNeHNst AOMKHa ObITb B Npeaenax
OT HU3KOW A0 cpeaHen. BosgencTteue
BbICOKOW Temneparypbl MOXeT NPUBECTU K
noBpexaeHno nocyapl.

[unameTp ncToyHnKa Tenna Bceraa AOIPKeH
ObITb MeHbLLEe AnameTpa OCHOBaHWS
nocyapl.

He ponyckaviTe NOMHOroO BbIKUNAHWUS
XWAKOCTM B NOCYAE W He ocTaBnsamnTe
nycTyto nocyay Ha ropsyen KoHdopke nnm
HarpeBaTerlbHOM 3fieMeHTe.

[Npu ncnonb3oBaHUM CTEKNTOKEPAMUYECKOMN
UM KepamMU4eCcKon NnTbl, YTOObI CHATb
nocyay, NogHMManTe ee ¢ NNUTbI, HUKOTAA
He caBuravite no nnuTe.

PekomeHnayetcsi ncnone3oBaTtb
HEWrnoHOBbIE, CUITMKOHOBbLIE MIN
OepeBsHHbIE KyXOHHbIEe NMPUHAANEXHOCTH.
Hwukoraa He pexbre NpoayKThbl B 3TOM
nocyae.

He HaHocuTe npoTuBonNpurapHsie
KyNIMHapHble Cpeun Ha NPOTMBOMPUrapHyto
nocyay. OTu cnpeu MOryT HapyLUUTb
hYHKLMIO NPOTMBOMNPUIrapHOro NOKPbITUS U
hakTU4Yeckn BbI3BaTb NpUNMNaHve nuLLm K
NMOBEPXHOCTKN Mocyabl.

[ns nepemelleHnsa ropsayven nocyabl
NCNOMb3yNTe KYXOHHbIE pyKaBuULibl NN
npuxBaTKu.

MN3berarite neperpesa nocyapl.

OYUCTKA

He norpyxante HarpeTyto nocyay B
XONOAHY0 BOAyY MOCIe NPUroToBNeHns
nuwmn. lMepen ouncTtkor obssaTtenbHO
nogoxauTe, 4tTobbl Nocyaa ocTbina.
He ncnonb3ynte ynctawme cpeacrtaa
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ONs NANT, CUNbHblE MOtOLLIME CpeacTBa,
xnopcogepxatyme otbenuearenu,
MeTannmMyeckyto rybky u npoiune
abpasyvBHble YNCTSLLNE MaTepuansi.
Obsa3aTenbHO TaTenbHO NPOTpUTE Nocyay
nocyxa.

Mocyna npurogHa Anst MbiTbs B
rnocyaomMoeyHoi MalumHe. OgHako
pPEKOMEHAYETCS MbITb €€ BPYUYHYHO B
TENoN MbINIbHOW BOAE, UCMOSb3Yst MSATKYHO
ryoKy Unuv TKaHb ANs MbITbsi MOCyabl.

Ecnu MbITbe BCe e BbINOSHAETCS B
NMocyAOMOEYHOM MalUnHe, TO crieayet
MCMoNb30BaTh AENUKATHbLIN PEXUM U MSTKOe
MotoLee cpeacTeo. PerynspHoe MblTbe B
NMoCcyJOMOEYHON MaluMHEe C NPUMEHEHUEM
MOMOLLIErO CPEeACTBa A1 TakuxX MalUVH CO
BpEeMEHeM MOXET Bbl3BaTb OKUCMEeHNe
y4acTKOB NMOBEPXHOCTM OCHOBaHWsI, O4HAKO
3TO He NOBMMSET Ha (PYHKLMOHANBHOCTb
nocyapl.

He ucnonb3ynte meTannuyeckune
KYXOHHbI€ NMPUHAANEXHOCTU U abpa3snBHbIe
mMaTtepuarnbl C OCTPbIMU YacTuuamu ans
OYNCTKN CTEKNSHHOM KPbILIKKN, MOCKOSNbKY
3TO MOXET NPUBECTU K BOZHUKHOBEHUIO
LapanvH Ha NoBEPXHOCTU CTekna un
CHWKEHUIO ero NMpoYHOCTMU.

(W) Westinghouse

TM Westinghouse Electric Corporation.
All Rights Reserved.
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BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials.
Wash your cookware in warm, soapy water,
rinse and dry thoroughly.

COOKING

Westinghouse non-stick cookware is
suitable for use on gas, electric, halogen,
ceramic and induction stove tops.

Do not use in the microwave / oven.

Do not pre-heat nonstick cookware. Use
low to medium heat for best cooking results.
High heat may damage your cookware.
Always use a heat source smaller than the
diameter of the cookware base.

Never let cookware boil dry or leave an
empty cookware item on a hot burner or
element.

On glass or ceramic stove tops, lift
cookware; never slide it.

Use of nylon, silicone or wooden utensils
are recommended.

Never cut food inside the cookware

Do not use non-stick cooking sprays on
non-stick cookware. These sprays can
impair the nonstick release system, actually
causing food to adhere to the surface.

Use potholders or oven mitts when holding
hot cookware.

Avoid overheating the cookware.

CLEANING

Do not immerse the hot cookware in cold
water after cooking. Always wait for the
cookware to cool before cleaning.

Do not use oven cleaners, harsh detergents,
chlorine bleach, steel wool or other abrasive
cleaning pads.

Always dry your cookware thoroughly.

The cookware is dishwasher safe.

However, it is recommended to hand-wash
in warm, soapy water using a soft sponge
or dish cloth. If you do wash in dishwasher,
wash on mild cycle with mild detergent.
Repeated dishwasher cleaning and
dishwasher detergent may cause oxidation
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to the base areas over time, but this will not
affect the performance of the cookware.

Do not use metal utensils and sharp
abrasives when cleaning the glass lid,

as this may scratch glass and cause it to
weaken.

.2

Kochgeschirr mit
Antihaftbeschichtung

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Reinigen Sie lhr Kochgeschirr in warmem
Seifenwasser, spiilen Sie es ab und
trocknen Sie es griindlich.

KOCHEN

Westinghouse-Kochgeschirr mit
Antihaftbeschichtung eignet sich zur
Verwendung auf Gas-, Elektro-, Halogen-,
Glaskeramik- und Induktionskochfeldern.
Nicht in der Mikrowelle/im Backofen
verwenden.

Heizen Sie antihaftbeschichtetes
Kochgeschirr niemals vor. Nutzen Sie fur
beste Kochergebnisse eine niedrige bis
mittlere Kochtemperatur. Starke Hitze kann
lhr Kochgeschirr beschadigen.
Verwenden Sie immer eine Warmequelle,
die kleiner ist als der Durchmesser des
Kochgeschirrbodens.

Lassen Sie Kochgeschirr niemals trocken
kochen oder ein leeres Kochgeschirr auf
einem heil3en Brenner oder Kochfeld
stehen.

Heben Sie das Kochgeschirr auf Glas- oder
Keramikkochfeldern an; schieben Sie es
niemals hin und her.

Es wird empfohlen, Kochutensilien aus
Nylon, Silikon oder Holz zu verwenden.
Schneiden Sie niemals Lebensmittel
innerhalb des Kochgeschirrs.

Verwenden Sie keine Antihaft-Kochsprays
auf antihaftbeschichtetem Kochgeschirr.
Diese Sprays kénnen das Antihaftsystem
beeintrachtigen und dazu fihren, dass
Lebensmittel an der Oberflache haften
bleiben.

Verwenden Sie Topflappen oder
Ofenhandschuhe, wenn Sie heil3es
Kochgeschirr in die Hand nehmen.
Uberhitzen Sie das Kochgeschirr nicht.

REINIGUNG

Utilisation et Entretien

Tauchen Sie das heifde Kochgeschirr nach
dem Kochen nicht in kaltes Wasser ein.
Warten Sie vor dem Reinigen immer, bis
das Kochgeschirr abgekuhlt ist.
Verwenden Sie keine Backofenreiniger,
scharfen Reinigungsmittel, Chlorbleiche,
Stahlwolle oder andere scheuernde
Reinigungspads.

Trocknen Sie Kochgeschirr immer grindlich
ab.

Das Kochgeschirr ist splilmaschinenfest.
Es wird jedoch empfohlen, das
Kochgeschirr in warmem Seifenwasser mit
einem weichen Schwamm oder Spiiltuch
von Hand zu reinigen. Wenn Sie es in der
Geschirrspllmaschine reinigen mdchten,
nutzen Sie dafiir einen Schongang und

ein mildes Reinigungsmittel. Wiederholtes
Reinigen in der Geschirrspilmaschine und
mit Maschinenspulmittel kann im Laufe der
Zeit zu einer Oxidation der Bodenflachen
fuhren, was jedoch die Leistung des
Kochgeschirrs nicht beeintrachtigt.
Verwenden Sie zum Reinigen des
Glasdeckels keine Metallgerate und
scharfen Scheuermittel, da dies das Glas
zerkratzen und die Glasstruktur schwachen
kann.

AVANT LA TOUTE PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les matériaux d’emballage.
Lavez l'ustensile de cuisine a I'eau chaude
savonneuse, puis rincez-le et séchez-le
soigneusement.

CUISSON

Westinghouse Les ustensiles de cuisine
antiadhésifs peuvent étre utilisés sur les
plagues de cuisson a gaz, électriques,

halogénes, en céramique et a induction.

* Ne pas utiliser dans un micro-ondes/four.

* Ne pas préchauffer les ustensiles de cuisine
antiadhésifs. Faire chauffer a feu doux ou
moyen pour obtenir de meilleurs résultats
de cuisson. Une chaleur élevée peut
endommager votre ustensile de cuisine.

» Utilisez toujours une source de chaleur
plus petite que le diameétre de la base de
'ustensile de cuisine.

* Ne laissez jamais bouillir du liquide dans un
ustensile de cuisine jusqu’a ce que le liquide
soit complétement évaporé et ne laissez
jamais un ustensile de cuisine vide sur un
braleur ou un élément chaud.

» Soulevez toujours les ustensiles de cuisine,
ne les faites jamais glisser sur les plaques
de cuisson en verre ou en céramique.

» |l est recommandé d'utiliser des accessoires
en nylon, en silicone ou en bois.

* Ne coupez jamais d’aliments a I'intérieur de
'ustensile de cuisine

* N'utilisez pas d’aérosols de cuisson
antiadhésifs sur des ustensiles de cuisine
antiadhésifs. Ces sprays peuvent altérer
le matériau antiadhésif et provoquer en fait
I'adhésion des aliments a la surface.

» Utilisez des maniques ou des gants de
cuisine lorsque vous tenez des ustensiles
de cuisine chauds.

« Evitez de faire surchauffer 'ustensile de
cuisine.

NETTOYAGE

* Ne plongez pas l'ustensile de cuisine
chaud dans I'eau froide apres la cuisson.
Attendez toujours que l'ustensile de cuisine
refroidisse avant de le nettoyer.

» Nutilisez pas de nettoyants pour four,
de détergents agressifs, d’agent de
blanchiment chloré, de paille de fer ni aucun
autre tampon de nettoyage abrasif.

» Essuyez toujours soigneusement votre
ustensile de cuisine.

» L'ustensile de cuisine peut étre lavé
dans un lave-vaisselle. Cependant, il est
recommandé de laver l'ustensile de cuisine
ala main a 'eau tiede savonneuse a
I'aide d’une éponge douce ou d’un chiffon
a vaisselle. Sivous lavez l'ustensile de

Uso y Cuidado

cuisine au lave-vaisselle, utilisez un cycle
doux avec un détergent doux. Le nettoyage
répété du lave-vaisselle et I'utilisation
répétée d’un détergent pour lave-vaisselle
peuvent provoquer une oxydation du fond
de l'ustensile de cuisine au fil du temps,
mais cela n’affectera pas ses performances.
N’utilisez pas d’accessoires en métal ni de
produits abrasifs tranchants pour nettoyer le
couvercle en verre, car cela pourrait rayer le
verre et le fragiliser.

ANTES DEL PRIMER USO

Retire el embalaje completamente.
Lave la bateria de cocina con agua caliente
con jabon, aclare y séquela completamente.

AL COCINAR

La bateria de cocina antiadherente de
Westinghouse es adecuada para su uso
con cocinas de gas, eléctricas, halégenas,
vitroceramicas y de induccion.

No utilizar en el microondas/horno.

No precalentar la bateria de cocina
antiadherente. Utilizar con temperaturas
bajas o medias para unos mejores
resultados de coccién. Las temperaturas
elevadas pueden dafar su bateria de
cocina.

Utilice siempre una fuente e calor de menor
tamafio que el diametro de la base del
utensilio de cocina.

Nunca deje que la bateria hierva hasta
quedarse sin agua ni deje la bateria vacia
en un fogdn caliente.

No deslice nunca la bateria sobre una
vitroceramica, levantela.

Recomendamos el uso de utensilios de
nailon, silicona o madera.

Nunca corte comida dentro de la bateria de
cocina.

No utilice esprais de cocina antiadherentes
con una bateria antiadherente. Estos
esprais pueden hacer que no funcione el
sistema antiadherente, haciendo que la

comida se pegue a la superficie.

Use manoplas o guantes de cocina cuando
agarre la bateria de cocina caliente.

Evite sobrecalentar la bateria de cocina.

LIMPIEZA

No sumerja la bateria caliente en agua fria
después de cocinar. Espere siempre a
que la bateria de cocina se enfrie antes de
limpiarla.

No utilice limpiador para hornos,
detergentes agresivos, cloro, estropajos de
acero u otros estropajos abrasivos.

Limpie siempre la bateria de cocina
completamente.

La bateria de cocina se puede lavar en el
lavavajillas. Sin embargo, se recomienda
lavarla a mano con agua caliente y
jabonosa, utilizando un esponja suave o
un pafo. Si utiliza el lavavaijillas, utilice un
programa delicado con detergente suave.
La limpieza habitual en lavavajillas y el
detergente del lavavajillas pueden hacer
que la zona de la base se oxide, aunque
esto no afectara al rendimiento de la bateria
de cocina.

No utilice utensilios de metal ni abrasivos
fuertes al limpiar la tapa de cristal, ya que
podria arafiar el cristal y debilitarlo.

Uso e Manutenzione

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO PER LA
PRIMA VOLTA

Rimuovere tutti i materiali d’imballaggio.
Lavare le pentole con acqua calda e
detersivo, sciacquare e asciugare bene.

COTTURA

Le pentole antiaderenti Westinghouse sono
adatte all’'uso su piani cottura a gas, elettrici,
alogeni, in ceramica e a induzione.

Non utilizzare in forno a microonde / forno.
Non preriscaldare le pentole antiaderenti.
Per ottenere risultati di cottura ottimali,
utilizzare un calore medio-basso. Un calore

elevato rischia di danneggiare le pentole.
Utilizzare sempre una fonte di calore di
diametro minore rispetto al diametro del
fondo della pentola.

Non usare mai le pentole a secco, né
lasciarle vuote su un fornello o un elemento
caldo.

Su piani cottura in vetro o ceramica,
spostare le pentole sollevandole, non farle
mai scivolare.

Si raccomanda 'uso di utensili di nylon,
silicone o legno.

Non tagliare mai il cibo all’interno delle
pentole

Non utilizzare spray da cucina antiaderenti
su pentole antiaderenti. Questi spray
infatti rischiano di compromettere il sistema
antiaderente della pentola, provocando di
fatto I'attaccamento del cibo alla superficie
della pentola.

Per afferrare pentole calde, utilizzare
presine o guanti da forno.

Evitare di surriscaldare le pentole.

PULIZIA

Non immergere le pentole calde in acqua
fredda dopo la cottura. Attendere sempre
che le pentole si raffreddino prima di pulirle.
Non utilizzare detergenti da forno,
detergenti aggressivi, candeggina al cloro,
lana d’acciaio o altri tipi di spugnette
detergenti abrasive.

Asciugare sempre bene le pentole.

Le pentole si possono lavare in
lavastoviglie. Si consiglia tuttavia di lavare
a mano con acqua calda e detersivo,
utilizzando una spugna morbida o un
canovaccio per piatti. Se si lavano in
lavastoviglie, utilizzare un ciclo delicato con
detersivo delicato. Frequenti lavaggi in
lavastoviglie e il detersivo per lavastoviglie
con il tempo rischiano di causare
ossidazione delle superfici alla base delle
pentole, cio tuttavia non ne pregiudica il
funzionamento.

Non utilizzare utensili metallici e abrasivi
affilati quando si pulisce il coperchio di
vetro, in quanto cio potrebbe graffiare il
vetro e causarne I'indebolimento.
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Gebruik en Onderhoud

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Was de kookpannen af in warm afwaswater.
Spoel ze af en droog ze grondig.

KOKEN

De kookpannen van Westinghouse met anti-
aanbaklaag zijn geschikt voor koken op gas,
elektrisch, halogeen, keramisch en inductie.
Gebruik het product niet in de magnetron/
oven.

U hoeft de kookpannen met anti-aanbaklaag
niet vooraf op te warmen. Gebruik een lage
of middelhoge temperatuur voor het beste
kookresultaat. Een te hoge temperatuur
kan schadelijk zijn voor uw kookpannen.
Gebruik altijd een hittebron die kleiner is
dan de diameter van de bodem van de
kookpan.

Laat een kookpan nooit droogkoken en laat
een lege kookpan niet op een hete brander
of kookplaat staan.

Til de kookpan altijd op als u een glazen

of keramische kookplaat hebt, schuif deze
nooit over de kookplaat.

Gebruik bij voorkeur nylon, siliconen of
houten kookgerei.

Snij nooit vlees in de pan

Gebruik geen anti-aanbakspray in pannen
met anti-aanbaklaag. Een dergelijke spray
kan de anti-aanbaklaag aantasten en ervoor
zorgen dat het eten zelfs blijft plakken aan
de bodem.

Gebruik onderzetters of ovenwanten als u
hete kookpannen wilt optillen of neerzetten.
Voorkom oververhitting van de pannen.

REINIGING

Dompel hete pannen na het koken niet
onder in koud water. Laat de pan eerst
afkoelen voordat u deze reinigt.

Gebruik geen ovenreiniger, schurende
reinigingsmiddelen, chloor, staalwol of
andere schurende sponsjes.

Droog de pannen altijd grondig af.

De kookpannen zijn vaatwasserbestendig.
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