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WOLNOWAR

SLOW COOKER
SCHONGARER
ME[NEHHOBAPKA
TUXOBAPKA

LETPUODIS

LENVARES KATLS

POMALY HRNEC

POMALY HRNIEC
LASSUF6z6 EDENY

OALA GATIT CU ABUR

OLLA DE COCCION LENTA
COCOTTE

PENTOLA A COTTURA LENTA
SLOWCOOKER
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PL

1. pokrywa

2. misa

3. obudowa

4. panel sterujacy
5. uchwyt

UA

1. KpuLKa

2.vawa

3. kopnyc

4. naHenb KepyBaHHs
5. pydka

SK

1. veko

2. misa

3. plast

4. ovladaci panel
5. drziak

F

1. couvercle

2. bol

3. corps

4. panneau de commande
5. poignée

GB

1. lid

2. bowl

3. housing

4. control panel
5. handle

LT

1. dangtis

2. dubuo

3. korpusas

4. valdymo skydas
5. rankena

H

1. fedél

2.1l

3.haz

4. vezérldpanel
5. fogantyl

!

1. coperchio

2. ciotola

3. alloggiamento

4. pannello di commando
5. impugnatura
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D

1. Deckel

2. Schiissel
3. Gehause
4. Bedienfeld
5. Griff

Lv

1. vaks

2. bloda

3. korpuss

4. vadibas panelis
5. rokturis

RO

1. capac

2. bol

3. carcasa

4. panou de comanda
5. méaner

NL

1. deksel

2. kom

3. behuizing

4. bedieningspaneel
5. handvat

RUS

1. KpbllUKa

2. vawa

3. kopnyc

4. naHenb ynpaeneHus
5. pyuka

cz

1. viko

2. misa

3. pouzdro

4. ovladaci panel
5. rukojet

E

1. tapa

2. cubeta

3. carcasa

4. panel de control
5. mango

GR

1. KOk

2. pmoA

3. mepiBAnpa

4. mivakag eAéyyou
5. By
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Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprang

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.
Note! Hot surface. Do not touch.
Achtung! Heile Oberflache. Nicht berlihren.

Brumatue! Mopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.

Ygara! Mapsiya nosepxHsi. He Topkatics.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.
Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.
Pozor! Horuci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafaté fierbinte. Nu atingeti.
iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.
Let op! Heet oppervlak. Niet aanraken.

To TpoidV eival eyKekPIPEVO Yia ETTAQR e TPOPIHAL.
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Acgahig emagn pe Ta TPOPINa

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie skfadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den 6rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

10T CMMBON MH(OPMUPYET O 3anpeTe NOMELLATL U3HOLIEHHOE 3NEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHME (B TOM Yucre Gatapeu v akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyrMmu
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue [OMKHO coBUpaThCS CENEKTUBHO UM MepefaBathes B TOUKy cbopa, YTobbl obecneunts ero nepepaboTky v yTunusaumio, Ans
TOro, YToGbl OrPaHUYMTL KOMMYECTBO OTXOZOB, W YMEHBLUMTL MCMONb30BaHUE NPUPOAHBIX PecypcoB. HEKOHTPONMpYEMbIA BBIGPOC OnacHbIX BELLECTB, CopepXalLuxcs B
ONEKTPUYECKOM U 3MNEKTPOHHOM 060pyLlOBaHVIM, MOXET NPeACTaBnATb Yrpo3y ANA 340P0BbA YENoBeKka, U NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM USMEHEHWAM B Opr)KalOU.leﬁ cpege.
}Zlomau.lHee X03811CTBO WrpaeT BaXHYH0 ponb Npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWKM W yTUNU3auuu, B TOM 4ucne, yTunusauun U3HOLLEHHOrO OBDDVADEEHMR. I'qupo6Hy»o
MHQJOpMaLlIMO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.

n I NS TRUKC CJA
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60pOHY PO3MILLEHHS BiAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCHi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate obnaaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3i6paHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKiCTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, O MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY oBnaaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnATH Hebeaneky AnS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNMKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLLHBOMY CepeAoBHLLi. FOCNOAapCTBO BiAirpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIHOBMEHHS, BKIOHalo M yTUni3aLlilo BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasunbHi
MeToAM YTUnNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaay abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
poky¢ius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbémé misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dileZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. DalSi
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Gfad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nalezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé doma’cnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbdlum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasanak csékkentése érdekében
adja le a megfelel gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbol. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul cd deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legatura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d’assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €SOTAIOLOU (QUNTTEPIAPBAVOPEVWY TWYV UTIATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa améBAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAICUGG Ba Tpémel va oUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o onueio auAoyig yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIONO pTTopei var amoteAéoel ammelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kar va TTPOKaAEsE! apvnTikéG ahayég
aT0 QuaIkd TepIBGAAov. To voikokupid SiadpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTavaypnoipoToinan Kal avakton, cupTrepiAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKG pE TIG KaTAAANAEG PEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWYAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Wolnowar jest urzadzeniem stuzacym do powolnego przygotowywania potraw w niskiej temperaturze, ktdra nie powoduje zago-
towania potrawy. Dzigki temu potrawy nie tracg wiasciwosci odzywczych, a takze nie przypalajg sie. Wolnowar w szczegdlnosci
nadaje sie do przyrzadzania zup, gulaszu, wywarow, bigosow, potrawek, dzemow itp. Wolnowar moze takze podtrzymywac tem-
perature przygotowanych potraw. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacii,
dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usunac¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze
opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w zastosowaniach komercyjnych
np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy. Zabronione jest wykorzystanie
urzadzenia w innym charakterze. Urzadzenie nie stuzy do podgrzewania i gotowania wody Iub innych ptynéw. Urzadzenie nie
stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie w gtebokim tluszczu. Nie umieszczac w misie potraw w opakowaniach wykona-
nych z tworzyw sztucznych. Misa nie moze by¢ wykorzystana poza urzadzeniem, np. w piekarniku lub na kuchence.

Zabronione jest przygotowywanie potraw bezposrednio w obudowie urzadzenia. Obudowa nie jest w zaden sposdb zabezpieczo-
na przed wnikaniem ptynéw (wody). Umieszczenie potrawy bezpo$rednio w obudowie doprowadzi do uszkodzenia produktu, a
takze moze by¢ przyczyna zwarcia elektrycznego, porazenia pradem elektrycznym i/ lub pozaru.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia. Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ prze-
prowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.

Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy nagrzewa si¢ do wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ misy, pokrywy, obudowy
oraz innych elementéw umieszczonych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu, grozi to powaznym
poparzeniem.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat lub starsze, jezeli zostanie zapewniony nadzor lub instrukcje skupia-
jace sie na uzyciu urzadzenia w bezpieczny sposob oraz jezeli zrozumiejg ryzyko zwigzane z uzyciem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ przeprowadzone przez dzieci, chyba ze sg starsze niz 8 lat i sg nadzorowane. Trzymaj urzadzenie oraz jego kabel
zasilajgcy poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Zalecenia dotyczace transportu oraz instalacji

Urzadzenie moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podtozu odpornym na dziatanie wysokich tem-
peratur. Podioze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz zywnosci na nim umieszczone;.

Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych, zewnetrznych $cianek urzadzenia. Nad urzadzeniem nie umiesz-
cza¢ materiatow nieodpornych na dziatanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w
poblizu krawedzi np. stotu. Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston.

Nad urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra
moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w urzadzeniu jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja urzadzenia nieopisana w
instrukgji.

Urzadzenie przenosi¢ tylko ostudzone, chwytajac za uchwyty. Nie przemieszcza¢ urzadzenia ciggnac za kabel zasilajacy.
Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgled-
na musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podfaczania urzgdzenia do zasilania

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajnosé sieci zasilajgcej od-
powiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest
jakiekolwiek przerabianie wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z prze-
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dtuzaczy, rozgateznikéw i gniazd podwojnych. Obwdd sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabez-
pieczenie co najmniej 16 A.

Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu
kabel zasilajacy musi by¢ zawsze w peini rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie
obstugi urzadzenia. Utozenie kabla zasilajacego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajgce powinno znaj-
dowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajacego urzadzenie. Podczas
odtgczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggnac za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywa¢ produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka.
Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie moga zostaé naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe
pozbawione wad.

Zalecania dotyczgce uzytkowania

OSTRZEZENIE! Misa, pokrywa i obudowa moga by¢ gorace w trakcie i bezposrednio po uzyciu. Nie nalezy ich dotykaé¢ gdyz grozi
to powaznymi poparzeniami. Odczekaé do ostygniecia elementow urzadzenia. Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elemen-
tow przed ostygnieciem, nalezy chwyta¢ je tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowa¢ rekawice zabezpieczajace
przed skutkami dziatania wysokiej temperatury.

Nie uruchamia¢ urzadzenia bez misy lub z pustg misa.

Upewnic sie, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania urzadzenia nie jest $liska. Pozwoli to unikng¢ poslizgniecia, ktére moze
spowodowac grozne urazy.

Produkty spozywcze umieszczone w misie nie mogg wystawa¢ ponad krawedz misy. Krawedz pokrywy i misy muszg mie¢ ze
soba kontakt na catej diugosci. )

Podczas przygotowywania potraw nalezy caly czas je obserwowac. Zywno$¢ pozostawiona bez nadzoru moze ulec spaleniu,
ktore moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.

Pokrywe nalezy przenosi¢ korzystajac tylko z uchwytu.

Unika¢ gwattownych zmian temperatur np. umieszczania zmrozonych potraw w rozgrzanej misie lub wlewaniu / zanurzaniu roz-
grzanej misy w zimnej wodzie. Misy nie stosowac do przygotowywania potraw w piekarnikach, kuchenkach, piecykach itp. Misy
nie wstawia¢ do zamrazarki. Mise mozna wstawi¢ do lodowki, gdzie temperatura nie spada ponizej 0 °C. Po wyjeciu misy z
loddwki nalezy odczeka¢ okoto 30 minut na zagrzanie sie misy.

W trakcie przygotowywania potraw stosowaé akcesoria i narzedzia wykonanych z takich materiatéw, ktére wytrzymaja tempera-
ture wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywanie do tego gotych rak.

Nie stosowac ostrych metalowych narzedzi, ktére mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie misy.

Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy resztki zywnosci nalezy je usung¢ przed przygotowaniem
kolejnej potrawy. Resztki zywnos$ci moga ulec spaleniu, powodujac powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wplynaé
na smak przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywac narzedzi wykonanych z
drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujgcych temperature wytwarzang przez produkt. Nie stosowa¢ narzedzi ostrych oraz
wykonanych z metalu. Takie narzedzia moga uszkodzi¢ powierzchnig misy oraz wyposazenia.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Produkt nalezy rozpakowaé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz Zaleca si¢ zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy pézniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Zaleca sie mis¢ napeti¢ zywnoscig przed umieszczeniem jej w obudowie. Zmniejszy to ryzyko zabrudzenia obudowy zywnoscia.
Jezeli zewnetrzna cze$¢ misy zostanie zabrudzona zywnoscig, nalezy dokfadnie oczysci¢ zabrudzone miejsca przed umieszcze-
niem misy wewnatrz obudowy.

Wewnatrz misy umiesci¢ produkty spozywcze. Misg nakry¢ pokrywg i upewnic sig, ze krawedz pokrywy przylega do krawedzi
misy. Mise z zywno$cig umiesci¢ w obudowie produktu.

Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilajacego do gniazdka. Na kilka sekund zaswiecg si¢ kontrolki przy kazdym przycisku trybu pracy
oraz wszystkie elementy wy$wietlacza. Po wygaszeniu kontrolek na wy$wietlaczu bedzie widoczny symbol ,----".

Przycisk ON/OFF stuzy do wigczania i wytgczania urzadzenia. Wigczenie urzadzenia jest sygnalizowane zadwieceniem sig kon-
trolki obok przycisku.

Przyciski strzatek stuza do zwigkszania i zmnigjszania czasu gotowania i czasu opéznienia wigczenia. Strzatka skierowana ku
gdrze zwieksza czas, a strzatka skierowana w dét zmniejsza.

Przycisk DELAY TIME umozZliwia ustawienie opdznienia wigczenia urzadzenia. Mozna ustawi¢ czas w zakresie 0,5 — 18 godzin
ze skokiem 0,5 godziny.

Przycisk COOKING TIME umozliwia ustawienie czasu przez jaki urzadzenie ma gotowa¢ potrawe. Mozna ustawic czas w zakre-
sie 0,5 - 18 godzin ze skokiem 0,5 godziny.

Przycisk HIGH pozwala na ustawienie wyzszej temperatury przygotowywania potraw.
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Przycisk LOW pozwala na ustawienie nizszej temperatury przygotowywania potraw.
Przycisk KEEP WARM pozwala na uruchomienie trybu podtrzymywania ciepta potrawy przez maksymalnie 5 godzin.

UWAGA!

Wszystkich ustawien dokonuje sie po wigczeniu urzadzenia.

Po wybraniu czasu opéznienia wigczenia nalezy wybra¢ czas gotowania. W przeciwnym wypadku, po uptynieciu czasu opdznie-
nia wigczenia, urzadzenie samoczynnie rozpocznie gotowanie przez 18 godzin.

Po zakoriczeniu gotowania urzagdzenie samoczynnie przejdzie w tryb podtrzymywania ciepta potrawy. Tryb podtrzymywania ciepta
potrawy samoczynnie wytaczy sie po 5 godzinach.

Jezeli w trakcie pracy w dowolnym trybie nastapi zanik zasilania, urzadzenie pozostanie wytaczone po przywrdceniu zasilania, a
parametry pracy nie bedg zapamietane.

Porady dotyczgce korzystania z wolnowaru

Wiekszo$¢ zywnosci nadaje sie do wolnego gotowania, ale zaleca si¢ przestrzega¢ nastepujacych zalecen.

Dla osiggniecia najlepszych efektéw misa wolnowaru powinna by¢ napetniona przynajmniej w pofowie.

Wolne gotowanie zatrzymuje wilgo¢ w potrawach. Dla zmniejszenia wilgotno$ci potrawy, nalezy po ugotowaniu zdja¢ pokrywe i
ustawi¢ wysoka temperature gotowania na czas 30 — 45 minut.

Pokrywa nie jest uszczelniania. Nie nalezy jej jednak zdejmowaé bez powodu. kazde zdjecie pokrywy podczas przygotowywania
potrawy powinno skutkowa¢ dodaniem ok. 10 minut do czasu gotowania podanego w przepisie.

W przypadku przygotowywania zupy nalezy zostawi¢ ok. 5 cm wolnej przestrzeni pomigdzy pokrywa, a powierzchnig zupy.
Wolnowaru nie nalezy stosowac do podgrzewania potraw, ale mozna w wolnowarze umie$ci¢ potrawe zaraz po przygotowaniu w
innym naczyniu i wykorzysta¢ wolnowar do podtrzymania ciepta potrawy.

W przypadku przystosowywania tradycyjnego przepisu do wolnowaru moze by¢ potrzebna mniejsza ilos¢ ptynu. Ze wzgledu na
nizszq temperature niz w przypadku tradycyjnego gotowania, ptyn z potrawy paruje wolniej.

Warzywa przed umieszczeniem w wolnowarze nalezy pocia¢ na niewielkie, réwne kawatki, a nastepnie delikatnie przysmazy¢
przed ok. 2 — 3 minut. Ze wzgledu na dtuzszy czas przygotowywania warzyw niz migsa nalezy je umiesci¢ na samym dole misy i
zadbac, aby byly caly czas zanurzone w plynie potrawy.

Ttuszcz z migsa przygotowywanego w wolnowarze nie wytapia sig w takim stopniu jak w przypadku tradycyjnego gotowania. W
zaleznosci od upodoban nalezy odcig¢ ttuszcz od migsa przed umieszczeniem w wolnowarze.

Wiekszos¢ przepiséw dotyczacych gotowania w wolnowarze wymaga gotowania przez 8-10 godzin w niskiej temperaturze i 4-6
godzin w wyzszej temperaturze.

Po przygotowaniu potrawy w wolnowarze, nagrzana i przykryty misa utrzymuje ciepto potrawy przez ok. 30 minut. Jezeli potrzeb-
ne bedzie dtuzsze utrzymanie ciepta potrawy nalezy wigczy¢ program podtrzymywania ciepta potrawy. Nie nalezy jednak podtrzy-
mywac ciepta potrawy dtuzej niz 4 godziny. Po tym czasie potrawa zacznie wysychac i traci¢ walory smakowe.

Wolne gotowanie moze czesciowo pozbawi¢ potrawe waloréw smakowych, nalezy uzy¢ wigkszej ilosci przypraw niz w przypadku
gotowania tradycyjnego.

Misy nie nalezy zbyt dtugo zanurza¢ w wodzie. Dolna krawedz misy jest pozbawiona glazury i bedzie chtong¢ wode. Mise mozna
napetni¢ wodg na diuzszy czas, na przyktad na potrzeby odmoczenia resztek zywnosci podczas czyszczenia.

Konserwacja produktu

OSTRZEZENIE! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu
nalezy wyja¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Obudowa urzadzenia nie moze by¢ zanurzana w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Obudowy nie mozna my¢ pod
biezaca woda, w zmywarkach lub wodg pod wysokim cisnieniem.

Wszystkie czynno$ci zwigzane z czyszczeniem nalezy przeprowadzi¢ po catkowitym ostygnieciu wszystkich elementéw produktu.
Nie nalezy przyspiesza¢ studzenia elementéw produktu, np. przez zanurzenie lub polewanie woda. Rozgrzana misa i szklana
pokrywa przy gwattownej zmianie temperatury moga peknaé.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej misie, wobec czego nalezy zadbac o zachowanie wiasciwej higieny,
aby przygotowywanie zywno$ci byto bezpieczne.

Misa oraz pokrywe mozna my¢ pod strumieniem biezacej wody. Dopuszczone jest takze mycie misy oraz pokrywy w zmywarce.
Nie zaleca si¢ jednak zbyt czestego korzystania z mycia w zmywarce gdyz moze to prowadzi¢ do zniszczenia powierzchni mytych
w ten sposdb elementow.

Do czyszczenia uzywac tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
woda (obudowa) lub sptukaé strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaty na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub srodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczy$ci¢ za pomoca odkurzacza.
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Magazynowanie i transport produktu
Produkt podczas magazynowania przechowywa¢ w zamykanych pomieszczeniach, chronic przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.
Magazynowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktéw warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzagsami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67660
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa w] 280
Klasa izolacji |
Pojemnos¢ misy U] 45
Masa obudowy [kq] 1
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PRODUCT CHARACTERISTICS

Slow cooker is an appliance used for slow food preparation at low temperature, which does not cause food to boil. Thanks to this,
food does not lose its nutritional properties and does not burn. The slow cooker is particularly suitable for preparing soups, stews,
stock, bigos stew, fricassee, jams, etc. The slow cooker can also sustain the temperature of the prepared food. Proper, reliable
and safe operation of the product depends on appropriate use, that is why you should:

Read and keep the entire manual before the first use of the product.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the product, failure to observe the
safety regulations and recommendations of this manual. Use of the product for purposes other than those for which it was intend-
ed shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and under warranty.

ACCESSORIES

The product is supplied complete and does not require assembly. However, before using the product, remove all packaging and
transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial applications, e.g. in catering facilities.
The appliance can be used only for heat processing of food placed directly inside the bowl. It is forbidden to use the appliance in
any other way. The appliance cannot be used to heat or boil water or other liquids. The appliance cannot be used for preparing
dishes by deep-frying. Do not place food in plastic packaging in a bowl. The bowl must not be used outside the appliance, e.g. in
an oven or cooker.

It is forbidden to prepare food directly in the appliance housing. The housing is in no way protected against the ingress of liquids
(water). Placing food directly in the housing will damage the appliance and may result in short circuit, electric shock and/or fire.

It is forbidden to repair, disassemble or modify the appliance on one’s own. All repairs to the product must be carried out by an
authorised service centre.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The product heats up to high temperature during operation, do not touch the bowl, the lid, housing or other compo-
nents placed inside the bowl during operation and immediately after operation as this may cause severe burns.

The appliance may be used by children 8 years or older if supervision or instructions focusing on safe use are provided and if they
understand the risks involved. Cleaning and maintenance may not be carried out by children unless they are older than 8 years
and are supervised. Keep the appliance and its power cord out of reach of children under 8 years of age.

Recommendations concerning transport and installation

The appliance may only be placed on a hard, flat, level, non-flammable and resistant to high temperatures surface. The surface
should be able to withstand the weight of the appliance itself and of the food placed on it.

There must be a gap of at least 10 cm around the side external walls of the appliance. Do not place materials above the appliance
which are not resistant to high temperatures. This will allow for the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of,
e.g. a table. Do not place the appliance near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, water vapour is released, which can cause a short
circuit in the electrical system and lead to electric shock.

Itis forbidden to drill any holes in the appliance, as well as making any other modifications of the appliance not described in the manual.
Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the range of +10 °C + +38 °C, and the relative
humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency and performance of the power supply
corresponds to the values shown on the appliance’s rating plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug
or socket in any way for the purpose of fitting.

The appliance must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to use extension cords, adapters or
double outlets. The power supply circuit must be fitted with a protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation, the power cord must always be fully
extended and the position of the power cord must be set so that it does not become an obstacle during appliance operation. The
power cord should not be placed in a manner that would pose a risk of tripping. The power supply socket should be located in a
place where it is always possible to quickly remove the appliance power cord plug. Always pull the power cord by the plug housing
when unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug is damaged, immediately disconnect it from the power supply and contact an authorised service
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centre of the manufacturer for replacement. Do not use the product with a damaged power cord or plug. The power cord or plug
cannot be repaired and must be replaced with a new one that is free of defects if these components are damaged.

Instructions for use

WARNING! The bowl, lid and housing can be hot during and immediately after use. Do not touch them, as it may cause severe
burns. Allow the appliance components to cool down. If you need to move these components before they cool down, hold them
by the handles provided for this purpose. Use heat protection gloves.

Do not start the appliance without the bowl installed or with an empty bowl.

Make sure that the floor near the place of use of the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which can cause serious injuries.
Foodstuffs placed in the bowl must not protrude over the edge of the bowl. The edges of the lid and the bowl must be in contact
with each other along their entire length.

Observe the food at all times during its preparation. Food left unattended can burn, which can cause fire and serious burns.
Move the lid using the handle only.

Avoid sudden temperature changes, e.g. placing frozen food in a hot bowl or pouring / immersing a hot bowl in cold water. Do not
use the bowl for preparation of dishes in ovens, cookers, stoves, etc. Do not put the bowl in the freezer. The bowl can be placed in
the refrigerator, where the temperature does not drop below 0 °C. After taking the bowl out of the refrigerator, wait approximately
30 minutes for the bowl to get warm.

When preparing food, use accessories and tools made of such materials which will withstand the temperature generated by the
product. It is forbidden to use bare hands for this purpose.

Do not use sharp metal tools which could damage the surface of the bowl.

If any food is left inside the bowl during or after preparation, remove the food remains before preparing another dish. Food remains
can be burned, causing smoke, unpleasant smell, and affect the taste of the prepared food. They may also be the cause of fire.
Use utensils made of wood or plastic able to withstand the temperature generated by the product. Do not use sharp or metal
utensils. Such utensils can damage the bowl and accessories’ surface.

PRODUCT OPERATION

Installation, start-up and operation of the appliance

The product must be unpacked and all parts of the packaging removed. It is recommended to keep the packaging, as it can be
helpful in further transporting and storing of the product.

Clean the product according to the instructions specified in the “Product Maintenance” section.

Itis recommended to fill the bowl with food before placing it in the housing. This will reduce the risk of contamination of the housing
with food. If the outside of the bowl is contaminated with food, thoroughly clean the contaminated areas before placing the bowl
inside the housing.

Place the foodstuffs inside the bowl. Cover the bowl with the lid and make sure that the edge of the lid is aligned with the edge of
the bowl. Place the bowl with the food in the product housing.

Plug the power cord plug into the socket. The lights of each operating mode button and all display elements will light up for a few
seconds. After the lights go off, the “----" symbol will appear on the display.

The ON/OFF button is used to turn the appliance on and off. Turning on the appliance is indicated by a light coming on next to the button.
The arrow buttons are used to increase and decrease the cooking time and the switch-on delay time. The upward arrow increases
the time and the downward arrow decreases the time.

The DELAY TIME button allows you to set a delay in switching on the appliance. You can set the time between 0.5 and 18 hours
with 0.5 hour increments.

The COOKING TIME button allows you to set the cooking time of the appliance. You can set the time between 0.5 and 18 hours
with 0.5 hour increments.

The HIGH button allows you to set a higher temperature for food preparation.

The LOW button allows you to set a lower temperature for food preparation.

The KEEP WARM button allows you to turn the heat-sustaining mode on for up to 5 hours.

CAUTION!

All settings are made after the appliance has been turned on.

After selecting the switch-on delay time, select the cooking time. Otherwise, after the switch-on delay time has expired, the appli-
ance will automatically start cooking for 18 hours.

When the cooking process is finished, the appliance will automatically switch to the heat-sustaining mode. The heat-sustaining
mode automatically switches off after 5 hours.

If during operation in any mode a power failure occurs, the appliance will remain switched off after power is restored and the
operating parameters will not be stored.

Advice on using the slow cooker
Most food is suitable for slow cooking, but we recommend that you adhere to the following instructions.
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For best results, the slow cooker bowl should be at least half full.

Slow cooking keeps moisture in the food. To reduce the food moisture, remove the lid after cooking and set the high cooking
temperature for 30 — 45 minutes.

The lid is not sealed. However, do not remove it without reason. Each time the lid is removed during the preparation of a dish, you
should add approx. 10 minutes to the cooking time specified in the recipe.

When preparing a soup, leave a clearance of approx. 5 cm between the lid and the surface of the soup.

The slow cooker should not be used to heat food, but it is possible to place the food in the slow cooker immediately after prepa-
ration in another dish and use the slow cooker to keep the food warm.

If the traditional recipe is adapted to the slow cooker, less liquid may be needed. Due to the lower temperature than traditional
cooking, the liquid evaporates more slowly.

Cut the vegetables into small, even pieces and fry them gently for approx. 2 — 3 minutes before placing them in the slow cooker.
Due to the longer preparation time than meat, vegetables should be placed at the very bottom of the bowl and immersed in the
liquid of the food at all times.

Fat from the meat prepared in a slow cooker does not drip in the same way as in traditional cooking. Depending on your prefer-
ence, cut off the fat from the meat before placing it in the slow cooker.

Most slow cooker recipes require 8-10 hours of low-temperature cooking and 4-6 hours of high-temperature cooking.

After preparing the food in the slow cooker, the heated and covered bowl keeps the food warm for approx. 30 minutes. If you need
to keep your food warm for a longer period of time, you should start the heat-sustaining mode. However, do not keep the food
warm for more than 4 hours. After this time the food will start to dry out and lose its flavour.

Slow cooking may partially deprive the food of its flavour, therefore more spices should be used than in traditional cooking.

The bowl should not be submerged in water for too long. The lower edge of the bowl is free of glaze and will absorb water. The
bowl can be filled with water for a longer period of time, for example to soak food remains during cleaning.

Product maintenance

WARNING! All maintenance works must be carried out with the product switched off. To do this, unplug the power cord plug
from the socket.

CAUTION! Never immerse the appliance housing in water or any other liquid. The appliance cannot be cleaned under running
water, high-pressure water jet or in a dishwasher.

All cleaning operations must be carried out after all product components have cooled down completely. Do not speed up the
cooling of product components, e.g. by dipping them in water or pouring water on them. When heated, the bowl and the glass lid
can break if the temperature changes rapidly.

The product is used to prepare food placed directly in the bowl, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so that
the preparation of food is safe.

The bowl and lid can be washed under running water jet. It is also possible to wash the bowl and accessories in the dishwasher.
However, it is not recommended to clean with the use of the dishwasher too often, as this can lead to damage to the surface of
the cleaned components.

Use a mild dishwashing agent for cleaning. Remove solution residues with a cloth soaked in water (housing) or rinse with a stream
of running water (other components). Wipe the product dry or leave to dry after cleaning it.

The product should be cleaned before the first use and after each use, after waiting for it to cool down completely. Clean any food
residue remaining on the product to prevent it from burning when used again, and to prevent the product’s performance from
being impaired.

Do not use solvents, caustics, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the lid’s ventilation openings with a vacuum cleaner.

Product storage and transport

During storage, keep the product indoors in closed rooms, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recom-
mended to store the product in its original packaging.

Store the product in operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.
Transport the product in its original packaging. Protect against excessive shocks during transportation. Do not place anything on
the product during transport.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. 67660
Rated voltage [V~] 220-240
Rated frequency [Hz] 50 - 60
Rated power W] 280
Insulation class |
Bowl capacity Mn 45
Housing weight [ka] 1
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Der Schongarer ist ein Gerat zur langsamen Zubereitung von Speisen bei niedriger Temperatur, bei der die Speisen nicht zum
Kochen gebracht werden. Dadurch verlieren Speisen nicht ihre Nahrwerte und brennen nicht an. Der Schongarer eignet sich
besonders zum Zubereiten von Suppen, Gulasch, Briihen, Bigos, Frikassees, Marmeladen usw. Der Schongarer kann auch die
konstante Temperatur der zubereiteten Speisen halten. Der stérungsfreie, zuverlassige und sichere Betrieb des Gerates hangt
von der ordnungsgemafen Verwendung ab, deshalb:

Lesen Sie vor Beginn der Arbeiten die gesamte Bedienungsanleitung durch und bewahren Sie sie fiir die weitere Nut-
zung auf.

Der Lieferant haftet nicht fir jegliche Schaden und Verletzungen, die durch unsachgemaRe Verwendung des Gerétes, Nichtbe-
achtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Bedienungsanleitung entstehen. Die unsachgeméafle Verwendung
des Gerates fiihrt ebenfalls zum Erldschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produktes
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fur den h&uslichen Gebrauch bestimmt und darf nicht in gewerblichen Anwendungen, z.B. in
Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerat dient nur zur thermischen Verarbeitung von direkt in der Schiissel platzierten Lebensmitteln. Das Gerat darf nicht fiir ande-
re Zwecke verwendet werden. Das Gerat ist nicht zum Erhitzen oder Kochen von Wasser oder anderen Fliissigkeiten bestimmt. Das
Gerét ist nicht fir die Zubereitung von Speisen im Frittierverfahren vorgesehen. Legen Sie Lebensmittel in Kunststoffverpackungen
nicht in die Schiissel. Die Schiissel darf nicht auRerhalb des Gerétes, z.B. in einem Ofen oder Herd, verwendet werden.

Es ist verboten, Speisen direkt im Gehause des Gerates zuzubereiten. Das Gehduse ist in keiner Weise gegen das Eindringen
von Flissigkeiten (Wasser) geschlitzt. Wenn Sie Lebensmittel direkt in das Gehause legen, wird das Gerat beschadigt und dies
kann zu einem Kurzschluss, Brand oder Stromschlag fiihren.

Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Reparaturen am Produkt miissen von
einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.

WARNUNG! Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs auf hohe Temperaturen. Berlhren Sie wahrend oder unmittelbar nach
dem Betrieb nicht die Schiissel, den Deckel, das Gehause oder andere Elemente, die sich im Inneren der Schiissel befinden, da
dies zu schweren Verbrennungen fiihren kann.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerates
unterwiesen werden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kin-
dern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden standig beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerat und
dessen Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Hinweise zum Transport und zur Installation

Das Gerét darf nur auf einen harten, ebenen, nicht brennbaren und hitzebesténdigen Untergrund gestellt werden. Der Untergrund
sollte dem Gewicht des Geréates selbst und dem Gewicht der darin befindlichen Lebensmittel standhalten kénnen.

Halten Sie einen Freiraum von mindestens 10 cm an allen SeitenauBenwanden des Gerates ein. Legen Sie keine nicht hitze-
besténdigen Materialien Uber das Produkt. Dadurch kann das Produkt gut beliiftet werden. Stellen Sie das Gerét nicht in der
Nahe von Kanten, z.B. eines Tisches. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder
Gardinen auf.

Stellen Sie keine elektrischen Geréate iiber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasserdampf freigesetzt, der zu einem Kurz-
schluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen Schlag fihren kann.

Es ist verboten, Locher in das Gerat zu bohren sowie andere Anderungen am Geréat vorzunehmen, die nicht in der Bedienungs-
anleitung beschrieben sind.

Transportieren Sie das Gerat nur, wenn es abgekihlt ist, indem Sie das Gehause greifen. Bewegen Sie das Gerat nicht durch
Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerates muss im Bereich von +10°C bis +38°C liegen und die relative Luft-
feuchtigkeit muss unter 90% ohne Kondensation von Wasserdampf liegen.

Hinweise fiir den Anschluss des Gerates an das Stromnetz
Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass Spannung, Frequenz und Kapazitat des Strom-

O R I G | N A L A N L E I T U N G



D

netzes mit den auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Werten iibereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose
passen. Es ist verboten, den Stecker oder die Steckdose auf irgendeine Weise so zu verandern, dass sie zusammenpassen.
Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten, Verlangerungskabel, Steckverteiler
und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A aus-
gestattet sein.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten sowie heillen Gegenstanden oder Oberflachen. Bei der Ver-
wendung des Gerates muss das Netzkabel immer vollstandig ausgezogen sein und seine Position so festgelegt werden, dass
der Betrieb des Gerates nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine Stolpergefahr besteht. Die Steckdose
sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des Gerates schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das
Netzkabel immer am Steckergehduse, niemals am Netzkabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschédigt sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich
zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Verwenden Sie das Geréat nicht mit einem beschédigten Netz-
kabel oder Stecker. Das Netzkabel und der Stecker durfen nicht repariert werden. Sind diese Komponenten beschadigt, miissen
sie durch neue, fehlerfreie ersetzt werden.

Hinweise zur Geréteverwendung

WARNUNG! Die Schussel, der Deckel und das Gehduse kdnnen wéhrend und unmittelbar nach dem Gebrauch heifl sein. Beriih-
ren Sie sie nicht, da dies zu schweren Verbrennungen fiihren kann. Lassen Sie die Elemente des Gerates vollstandig abkiihlen.
Wenn es notwendig ist, diese Elemente vor dem Abkiihlen zu bewegen, halten Sie sie an den dafiir vorgesehenen Griffen fest.
Verwenden Sie Handschuhe, die vor hohen Temperaturen schiitzen.

Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Schiissel oder mit einer leeren Schiissel.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Einsatzortes des Geréates nicht rutschig ist. Dadurch wird ein Verrutschen
verhindert, das zu schweren Verletzungen fiihren kann.

In die Schissel gelegte Lebensmittel diirfen nicht tber den Rand der Schiissel hinausragen. Die Rander des Deckels und der
Schiissel miissen iber die gesamte Lange miteinander in Kontakt stehen.

Bei der Zubereitung von Speisen sind sie stets zu beobachten. Unbeaufsichtigte Lebensmittel kdnnen verbrannt werden, was zu
einem Brand und schweren Verbrennungen fihren kann.

Bewegen Sie den Deckel nur mit dem Griff.

Vermeiden Sie plétzliche Temperaturschwankungen, z.B. das Einfillen von gefrorenen Lebensmitteln oder von kaltem Wasser in
eine heie Schiissel / das Eintauchen der heien Schissel in kaltes Wasser. Verwenden Sie die Schiissel nicht zur Zubereitung
von Speisen in Ofen, Herden usw. Stellen Sie die Schiissel nicht in den Gefrierschrank. Die Schiissel kann in den Kiihlschrank
gestellt werden, in dem die Temperatur nicht unter 0°C sinkt. Nachdem Sie die Schiissel aus dem KiihIschrank genommen haben,
warten Sie ca. 30 Minuten, bis sich die Schiissel erwarmt hat.

Verwenden Sie bei der Zubereitung von Speisen Zubehér und Werkzeuge aus solchen Materialien, die der vom Produkt erzeug-
ten Temperatur standhalten. Es ist verboten, dies mit blofen Handen zu tun.

Verwenden Sie keine scharfen Metallwerkzeuge, die die Oberflache der Schussel beschédigen konnten.

Wenn wahrend oder nach der Speisenzubereitung Speisereste in der Schissel verbleiben, sollten sie vor der Zubereitung der
néchsten Speise entfernt werden. Speisereste konnen verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem Geruch fihrt, sowie
den Geschmack der zubereiteten Speise beeintrachtigen. Sie kdnnen auch die Ursache eines Brandes sein. Verwenden Sie
zum Entfernen der Speisereste Werkzeuge aus Holz oder Kunststoff, die der vom Produkt erzeugten Temperatur standhalten.
Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Werkzeuge. Solche Werkzeuge kdnnen die Oberflache der Schiissel und der
Ausrlistung beschadigen.

GERATEBEDIENUNG

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates

Das Produkt solite ausgepackt werden, wobei alle Verpackungselemente vollsténdig entfernt werden sollten. Es wird empfohlen,
die Verpackung aufzubewahren, sie kann fir den spéteren Transport und die Lagerung des Produktes hilfreich sein.

Waschen Sie das Gerat gemal den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Gerétes".

Es wird empfohlen, die Schiissel vor dem Einsetzen in das Gehause mit Lebensmitteln zu filllen. Dies verringert das Risiko, dass
das Geh&use mit Lebensmitteln verschmutzt wird. Wenn die AuRenseite der Schiissel mit Lebensmitteln verunreinigt ist, reinigen
Sie die verunreinigten Bereiche griindlich, bevor Sie die Schiissel in das Gehause stellen.

Legen Sie Lebensmittel in die Schissel. Decken Sie die Schiissel mit dem Deckel ab und stellen Sie sicher, dass der Rand des
Deckels mit dem Rand der Schissel (ibereinstimmt. Legen Sie die Schiissel mit Lebensmitteln in das Produktgehéuse.

67660

SchlieBen Sie den Stecker des Netzkabels an die Steckdose an. Die Kontrollleuchten neben jeder Modustaste und alle Elemente
des Displays leuchten fiir einige Sekunden auf. Nachdem die Kontrollleuchten erloschen sind, wird das Symbol ,----" auf dem
Display angezeigt.

Mit der ON/OFF-Taste wird das Gerat ein- und ausgeschaltet. Das Einschalten des Gerates wird durch eine Kontrollleuchte neben
der Taste angezeigt.
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Mit den Pfeiltasten konnen Sie die Garzeit und die Einschaltverzégerungszeit erhdhen und verringern. Der Aufwartspfeil erhht
die Zeit und der Abwartspfeil verringert die Zeit.

Mit der DELAY TIME-Taste kdnnen Sie eine Verzogerung beim Einschalten des Gerétes einstellen. Die Zeit kann in Schritten von
0,5 Stunden zwischen 0,5 und 18 Stunden eingestellt werden.

Mit der COOKING TIME-Taste kdnnen Sie die Garzeit im Gerat einstellen. Die Zeit kann in Schritten von 0,5 Stunden zwischen
0,5 und 18 Stunden eingestellt werden.

Mit der HIGH-Taste kdnnen Sie eine hhere Temperatur fir die Zubereitung von Speisen einstellen.

Mit der LOW-Taste kdnnen Sie eine niedrigere Temperatur fiir die Zubereitung von Speisen einstellen.

Mit der KEEP WARM-Taste konnen Sie den Warmhaltemodus fiir maximal 5 Stunden aktivieren.

ACHTUNG!

Alle Einstellungen werden erst nach dem Einschalten des Gerétes vorgenommen.

Wahlen Sie nach Auswahl der Einschaltverzogerungszeit die Garzeit. Andernfalls beginnt das Gerét nach Ablauf der Einschaltver-
z6gerungszeit automatisch fiir 18 Stunden mit dem Garen.

Nach Beendigung des Garvorganges wechselt das Gerét automatisch in den Warmhaltemodus. Der Warmhaltemodus schaltet
sich nach 5 Stunden automatisch ab.

Wenn wahrend des Betriebs in einem beliebigen Modus ein Stromausfall auftritt, bleibt das Gerat nach dem Wiederkehr der
Energieversorgung ausgeschaltet und die Betriebsparameter werden nicht gespeichert.

Tipps zur Verwendung des Schongarers

Die meisten Lebensmittel eignen sich zum langsamen Garen. Es wird jedoch empfohlen, die folgenden Anweisungen zu befolgen.
Fur beste Ergebnisse sollte die Schiissel des Schongarers mindestens halb voll sein.

Dank des langsamen Garens halt es die Feuchtigkeit in den Speisen. Um die Feuchtigkeit der Speisen zu verringern, entfernen
Sie den Deckel nach dem Garen und stellen Sie die hohe Gartemperatur fiir 30 — 45 Minuten ein.

Der Deckel ist nicht abgedichtet. Er sollte jedoch nicht ohne Grund entfernt werden. Jedes Mal, wenn Sie den Deckel wahrend der
Zubereitung der Speise abnehmen, sollten Sie die im Rezept angegebene Garzeit um ca. 10 Minuten verlangemn.

Bei der Zubereitung einer Suppe einen Abstand von ca. 5 cm zwischen dem Deckel und der Oberflache der Suppe einhalten.
Der Schongarer sollte nicht zum Erhitzen von Speisen verwendet werden. Sie kdnnen die Speise jedoch unmittelbar nach dem
Garen in einem anderen Gefaf in den Schongarer legen und diese mit dem Schongarer warm zu halten.

Mdglicherweise wird weniger Fliissigkeit benétigt, um ein traditionelles Rezept zum Kochen mit dem Schongarer zu verwenden.
Aufgrund der niedrigeren Temperatur als beim traditionellen Kochen verdunstet die Flissigkeit langsamer.

Gemdise vor dem Einlegen in eine Schissel in kleine, gleichmaRige Stiicke schneiden und dann ca. 2-3 Minuten leicht anbraten.
Da Gemdse eine langere Zubereitungszeit als Fleisch benétigt, sollte es ganz unten in der Schiissel platziert und standig in die
Flissigkeit der Speisen eingetaucht werden.

Fett aus Fleisch, das in dem Schongarer zubereitet wird, schmilzt nicht so stark wie beim traditionellen Kochen. Je nach Wunsch
schneiden Sie das Fett vom Fleisch ab, bevor Sie es in den Schongarer legen.

Die meisten Rezepte fiir das Garen im Schongarer erfordern 8-10 Stunden bei niedriger Temperatur und 4-6 Stunden bei héherer
Temperatur.

Nach der Zubereitung der Speise im Schongarer halt die beheizte und abgedeckte Schissel die Speise ca. 30 Minuten lang
warm. Muss eine Speise langer warm gehalten werden, aktivieren Sie das Programm zum Warmhalten. Halten Sie die Speise
jedoch nicht langer als 4 Stunden warm. Nach dieser Zeit trocknet die Speise aus und verliert ihren Geschmack.

Langsames Garen kann die Speise teilweise geschmacklos machen. Verwenden Sie mehr Gewdirze als beim traditionellen Ko-
chen.

Die Schiissel sollte nicht zu lange in Wasser getaucht werden. Der untere Rand der Schissel ist unglasiert und nimmt Wasser
auf. Die Schissel kann (iber einen langeren Zeitraum mit Wasser gefilllt bleiben, z.B. um Speisereste wahrend der Reinigung
einfach zu entfernen.

Wartung des Gerétes

WARNUNG! Alle Wartungsarbeiten missen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose.

ACHTUNG! Das Gehause des Geréates darf nicht in Wasser oder eine andere Fliissigkeit getaucht werden. Das Geh&use darf
nicht unter flieRendem Wasser, in der Splilmaschine oder unter Hochdruckwasser gewaschen werden.

Alle Reinigungsarbeiten missen durchgefihrt werden, nachdem alle Elemente des Produktes vollstandig abgekuhlt sind. Be-
schleunigen Sie nicht das Abkiihlen von Elementen des Produktes, z.B. durch Tauchen oder GieRRen mit Wasser. Die beheizte
Schiissel und der Glasdeckel kdnnen brechen, wenn sich die Temperatur plétzlich andert.

Das Produkt dient zur Zubereitung von direkt in der Schissel platzierten Lebensmitteln, daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Die Schissel und der Deckel kénnen unter flieRendem Wasser gewaschen werden. Es ist auch erlaubt, die Schissel und den
Deckel in der Spllmaschine zu reinigen. Es wird jedoch nicht empfohlen, den Schongarer zu oft in der Spiilmaschine zu reinigen,
da dies zu einer Beschadigung der Oberflache der gereinigten Elemente fiihren kann.

Verwenden Sie nur ein milder Kiichenreiniger zur Reinigung des Gerétes. Reste des Kiichenreinigers mit einem mit Wasser ge-
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trankten Tuch (Gehause) entfernen oder unter flieBendem Wasser (andere Teile) abspiilen. Wischen Sie das Produkt nach der
Reinigung trocken oder lassen Sie es trocknen.

Das Produkt sollte vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Lassen Sie es vor der Reinigung
vollstandig abkiihlen. Alle im Gerat verbleibenden Speisereste sollten entfernt werden, um zu verhindern, dass sie bei erneuter
Verwendung verbrennen und die Leistung des Produktes beeintrachtigen.

Losungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel dirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liiftungsoffnungen des Deckels mit einem Staubsauger.

Lagerung und Transport des Produktes

Lagern Sie das Produkt wéahrend der Lagerung in geschlossenen Raumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszu-
setzen. Es wird empfohlen, das Produkt in der Originalverpackung zu lagem.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht lagenweise stapeln. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

Transportieren Sie das Produkt in der Originalverpackung. Schiitzen Sie das Produkt wéhrend des Transports vor libermaRigen
StoRen. Stellen Sie wahrend des Transports nichts auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter | MaReinh it Wert
Katalog-Nr. 67660
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung W] 280
Schutzklasse |
Fassungsvermdgen der Schiissel n 45
Gehausegewicht [kq] 1
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RUS
XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

MenneHHoBapka — 3T0 yCTPOICTBO, UCMOMNb3yeMoe AN MEANEHHOTO MPUrOTOBNEHS BMIOA NPy HU3KOW TemnepaType, koTopas
He NpuBOANT K KunsyeHuio bnioa. Bnarogaps atomy 6nioaa He TepsioT CBOMX NUTATENbHbLIX CBOMCTB, @ Takke He ropsat. Mea-
NeHHOBapKka, B YaCTHOCTY, NOAXOAWT ANs MPUTOTOBMEHNS CYNOB, TYLUEHOTO Msica, 0TBapoB, GUroCOB, CTbH0, BapeHbs 1 T.n. Mep-
NEeHHOBapKa MOXET Takke MOAepX1BaTb TemMnepaTypy NpuroToneHHbIx 6niog. MpasunbHas, HafexHas 1 esonacHas pabota
W130enns 3aBUCKT OT HaanexalLel 3KkcnyaraLmuy, NoaToMy:

lMepen Tem, kak NPUCTYNUTb K UCNONb30OBaHWUIO NPOAYKTA, HeoGxoAuMo npo4yuTaTb BCe PYKOBOACTBO U COXPAHWUTL €ro.

3a ntoboit yiep6 1 NOBPEXAEeHNS, BO3HUKLIME B pe3ymbTaTe 1CMoNb30BaHNUs U3AENNs He Mo HasHaueHwio, HecobmnioeHus npa-
BIN 6E30MacHOCTY 1 PEKOMEHAALMIA, HAXOAALLMXCS B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, NOCTABLUMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTY. Mcnonb-
30BaHVe 13ENUs He N0 Ha3HAYeHUIo MPUBOANT Takke K MOTEpe NpaB NoMb3oBaTeNs Ha rapaHTUIiHOE 06CNyXXuBaHVe, a Takke
rapaHTUiHbIX 00S3aTeNbCTB.

AKCECCYAPbI

V13penune noctaensietcs B cobpaHHOM COCTOSHUN 1 He TpebyeT cbopku. lMeped 1cnonb3oBaHeM U3LeNnnst BCe YNakoBOYHLIE U
3aLUMTHbIE ANEMEHTBI, UCTIONb3yeMble BO BPEMS TPaHCIOPTUPOBKM, AOMKHbI ObITb yaaneHs!. Heobxoaumbl Takke NOArOTOBUTENb-
Hble onepaLyy, ONMCaHHbIE B AarbHENLLEN YacTh PyKOBOACTBaA.

OBLLME PEKOMEHIALUK NO 3KCMNYATALIA

YCTpOIACTBO 3anpOeKTMPOBaHO A5 OMALLHErO UCMOMb30BaHKS 1 3anpeLLEeHO CTIoNb30BaHUe ero B KOMMEPYECKIX Liensix, Ha-
npumep, B 0GbeKTax 0BLLECTBEHHOTO MUTAHNS.

YCTpOIACTBO 1CNONb3yeTCs TONMbKO NS TepMuyeckol 0bpaboTku bntog, HenocpencTBeHHO NOMELLEHHbIX BHYTPY Yalum. 3anpe-
LLiEHO MCMONb30BaHWe YCTPONCTBA B APYrOM KayeCTBe. YCTPOINCTBO MCMOMb3yeTCs Ans NO[OrpeBa 1 NPUrOTOBNEHUS BOAbI I
APYIAX XUAKOCTEN. YCTPOICTBO CRYXIT ANs NpUroToBnenus bniog nytem xapky B opuTiope. He nomeluaiite B Yawy bnioga B
yNaKoBKaXx, M3roTOBMeEHHbIX 13 NnacTuka. Yalla He MOXET UCTONb30BaTLCS BHE YCTPOICTBA, HanpuUMep, B AYXOBKE UMW Ha NnuTe.
3anpelLyaeTcs npurotasnuBath 6Mioaa HENOCPEACTBEHHO B KOpMyce YeTpolicTea. Kopnyc Hukonm 0bpasom He 3aLuyLLeH OT npo-
HUKHOBEHMS X1AKOCTH (BOAbl). MoMelLeHre Brtoga HeMocpeaCcTBEHHO B KOPMYC NPUBEAET K NOBPEXOEHMIO U3AENKs, a Takke
MOXET ObITb MPUYIMHON BO3HUKHOBEHMS KOPOTKOTO 3aMblKaHWs, TOPaKeHUs 3NEKTPUYECKM TOKOM /UMK noxapa.

3anpelLyaeTcs CaMoCTOSTENBHO PEMOHTUPOBATb, AEMOHTMPOBATL UMK MOANGULIMPOBATL YCTPOINCTBO. BCe peMOHTHbIE paboThl
[OMKHBI ObITh BbINONHEHbI B aBTOPU30BAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

Bo Bpems paboTbl MeiiTe NOCTOSHHO YCTPOINCTBO NoA HabntoAeH!eM.

NPEOYNPEXOEHWUE! YcTpoiicTeo Bo Bpemsi paboThl HAarpeBaeTCs O BbICOKON TEMMEPATYPbI, He MpUKacaiTech K Yallle, Kpbil-
ke, KOpMyCy W ApyruM 3neMeHTaM, HaxOASLLMMCS BHYTPU Yalum BO Bpems paboTbl, MPSMO NOCTEe ee OKOHYaHWS, 3T0 rposuT
Cepbe3HbIM OXKOroM.

YCTPONCTBO MOXET UCMONb30BaTLHCS AETbMM B BO3pacTe 8 neT v cTaplue, ecniv OyaeT obecneyeH Haasop UM MHCTPYKLMM Mo 1e-
nonb3oBaHmio yCTpoiicTa 6esonackHbiM 06pasom, a Takke ecri OHI NOMYT PUCK, CBA3AHHBIA C €ro 1cnonb3oBaHnem. OuncTka
11 TEXHWYECKWIA YXO HE MOTYT NPOBOANTLCS AETbMU, NOXaNyW, YTO OHM CTapLUe 8 NeT U HaXoAATCs NOZ NpUcMoTpoM. flepxuTte
YCTPOWCTBO 1 €ro kabenb NuTaHNs B MeCTe HeJOCTYNHOM Ans AeTel Monoxe 8 ner.

PekomeHOayuu no mpaHcrnopmuposKe U ycmaHoske

YCTPOICTBO MOXET BbiTb pa3MeLLieHO TONbKO Ha TBEPAOW, POBHOM 11 HEroptoYeil MOBEPXHOCTY, YCTONYMBOI K BbICOKUM TeMmepa-
Typam. OcHOBaHMe AOMKHO BbIAEPXVBATb BEC CAMOTO YCTPOACTBA U MULLEBBIX MPOAYKTOB, MOMELUEHHbIX Ha HEM.

Heobxoanmo obecneunTb pacctosHine He MeHee 10 cM BOKpYr BOKOBbIX, HapyXHbIX CTEHOK YCTpOCTBa. He pasmeluaiite Haj
YCTPOICTBOM MaTepuarsl, He obnagatoLye CTOMKOCTBIO K BbICOKUM Temnepatypam. OT0 N03BONnMT obecneynTb Haanexalilyio
BEHTUNALMIO ycTpoiicTBa. He pacnonaraiite ero BonMau kpasi, Hanpumep, ctona. He yctaHaBnuBaiiTe yCTpoiicTBO BOMN3M Nnerko-
BOCMNAMEHSIOLLNXCS MaTepIanos, HanpuMep, THOMN UK 3aHaBECOK.

He nomeluaiite Haf yCTPOICTBOM HUKaKIX SMEKTPUYECKUX YCTPOUCTB. BO Bpems paboTbl BblAeNnseTcs BOASHOIN nap, KOTOpbIil
MOXET NPUBECTM K KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 ANEKTPOMPOBO/KA U MPUBECTY K MOPAXEHNI0 ANEKTPUYECKUM TOKOM.

3anpeLlaeTcsi NPOCBEPNMBATH B YCTPOWCTBE KakMe-NMBO OTBEPCTUS, a Takke Kakyto-nbo MoaudmkaLuio yCTpoincTaa, He onu-
CaHHY0 B PyKOBOACTBE.

TepeHocKTb MOXHO TONbKO OCTbIBLLEE YCTPOICTBO, CXBATMB 3a Pyuki. He nepemeLLaiiTe yCTPOCTBO, Aepxa 3a kabenb nuTaHms.
Temnepatypa Ha MecTe YCTaHOBKM W UCMONb30BaHHNS YCTPOICTBA AOMKHa HaxoauTbes B npeaene ot +10°C go +38°C, a otHocu-
TenbHas BNaXHOCTb 0MKHa ObiTb Hke 90 % Ge3 koHaeHcaLm BoasHOTO napa.

PekomeHOayuu 1o mooKmo4eHuUto ycmpo(lcmsa K UCMOYHUKY numaHus

Mepen NOAKIOYEHNEM YCTPOICTBA K MCTOYHMKY NUTaHUS YOEUTECH B TOM, YTO HAMPSIKEHUE, YAaCTOTa W MOLLHOCTb SMEKTpHYe-
CKOIA CETM COOTBETCTBYIOT 3HAYEHMSIM Ha 3aBOACKOIA Tabnuuke ycTpoiicTea. Bunka fomkHa nopxoauTb k poseTke. 3anpelyaetcs
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kakvum-nnbo 0Bpa3om nepeaensIBaTb BUMKY Ui PO3ETKY ANs TOro, 4ToObl OHW MOAXOAMIN APYT K APYTY.

YCTpOIACTBO JOMKHO BbITb MOAKMIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OAHOM PO3eTKe 3MEKTPUYECKON CETW. 3anpeLuaeTcs 1Cnonb3osaTh
YOTMHUTENW, Pa3BETBUTENN W ABOHBIE PO3eTK. Llenb anekTpuieckoli ceTi A0MmKHa ObiTb OCHALLEHa 3a3eMMSIHOLLMM MPOBO[OM
11 paccynTaHa Ha Tok He MeHee 16 A.

3BeraitTe koHTaKTa kabens nUTaHNs C OCTPLIMYK KpasiM, a Takke ropsyvMmU npeameTamit 1 nosepxHocTamu. Bo Bpemst paboT
n3penus kabenb NUTaHNS JOMKeH ObiTb BCEraa NOMHOCTbIO Pa3BEPHYT, @ €ro MOMOXeHWe OnpefenuTe Takum 0bpasom, YTobb
OH He NPEeACTaBNAN NpensTcTBie BO BpeMst 06CNYXMBaHUS yCTPOicTBa. PasmelueHie kabens nuTaHns He MOXET NpUBOANTS K
puCKy cnoTbikaHus. Po3eTka AomkHa HaXoANTbCS B TakoM MecTe, 4Tobbl BCeraa Obina BO3MOXHOCTb BbICTPO OTCOEANHUTL BUMKY
kabens nuTanus yctpoicTaa. Mpu oTcoeanHeHNM BUNKM kabens nuTaHus BCeraa TAHUTE 3a KOPNYC BUMKY, @ He 3a kabenb.
Ecnu kabenb nuTaHus unu BUnka noBpexXaeHbl, HeMeANEeHHO 0TCOEAUHITE UX OT ANEKTPUYECKOA CeTh 1 0BpaTUTECh B aBTOPK-
30BaHHbI CEPBYUCHBI LIEHTP NPON3BOANTENS ANS WX 3aMeHbl. He ncnonbayiite nanenme ¢ noBpeXaeHHbIM LWHYPOM NUTaHNS Uk
BInKo. Kabenb nutaHms unv Bunka He MoryT BbITb OTPEMOHTUPOBAHbI, B CIy4ae MOBPEXAEHUS TUX ANEMEHTOB, X Heobxoau-
MO 3aMeHMTb HOBBIMM, MULLEHHBIMU AEEKTOB.

PexomeHdayuu 1o ucronb308aHuK0

NPEAYNPEXAEHWE! Yaluka, kpbiLLka v Kopmyc MOTyT BbiTb ropsiu M BO BpEMS W HEMOCPEACTBEHHO NOCNE UX UCTOMb30BaHMS.
He npukacaiiTech K HUM, MOTOMY 4TO 3TO FPO3UT CEPbE3HBIMI OXOoramu. [ogoxauTe 40 OCTbIBAHWUSA YacTelt ycTpoicTsa. Ecnm
BaM HeobXo[MO NepeMecTUTb 3TW ANeMeHTbI 10 UX OCTbIBaHWS, DepuTe X TOMbKO 32 Pyuky, ANs TOrO NpeaHasHaYeHHbIe.
Vcnonb3ayitte pykaBuLbl, 3aLLMLLALLME OT BO3AENCTBIS BbICOKOW TEMMEpaTypbI.

He 3anyckaiite ycTpoiicTeo 6€3 Yalum unm ¢ nycToi valuem.

Y6enuTech B TOM, YTO MO PSAOM C MECTOM MCMOMb30BaHUS YCTPOICTBA HE CKOMb3KWA. ITO NO3BONMT M3bexaTb BO3MOXHOCTY
MOCKOMb3HYThCS, YTO MOXET MPUBECTM K CEPbE3HBIM TPaBMaM.

[poayKTbl, pasmeLLeHHble B Yalle, He MOryT BbICTYNaTb Haj kpaeM valum. Kpaii KpbILLKY 1 Yalum [AOMKHbI IMETb KOHTaKT ApYr C
[OpYroM no BCew AnnHe.

Ipw npuroToBnexnn 6ntof NOCTOSIHHO HabmopaiiTe 3a HUMK. MILLEBbIe NPOAYKTbI, OCTaBMEHHbIE 6€3 MPUCMOTPa, MOTYT CrOpeTb,
4TO MOXET ObITb MPUYNHON MOXapa U CEPbE3HBIX OXOTOB.

KpbILLKy criefyet nepeHocuTb TOMBKO C MOMOLLBK) PyYKU.

/A36eraliTe pe3kuxu3MeHeHNI TeMNepaTyp, Hanpymep, pasmeLLeHNs 3aMOPOXEHHbIX Bt nny 3anuBaHus britof B pasorpeTytovaLly
| NOrpyXXeHus ropsiveit YaLln B XonofHyto Bofly. He ucnonbayiite yalum Anst ipuroToBneHus b B AyX0BbIX Wkadhax, nevkax v T.n.
He cTaBbTe yaLlly B MOPO3WIbHHK. Yallly MOXHO NOMECTUTb B XONMOANMBHUK, B KOTOPOM TemnepaTypa He onyckaetcsi Huxe 0 °C.
locre M3BneYeHs YaLum 13 XonoaunbHUKa, NofoxauTe okono 30 MUHYT, Noka Yalla HarpeeTcs.

[pv NPUrOTOBREHIM MUY UCTIONb3YIATE aKCECCYapbl N MHCTPYMEHT, U3rOTOBMEHHBIE 113 TaKUX MaTepuarnos, KOTOpbIe BblAepXU-
BalOT TEMMEpaTypy, CO3naBaeMyto 13genvem. 3anpeLlaeTcs UCnonb3oBaTh Ans 3TOr0 rofble pyK.

He ncnonb3yiiTe OCTPbI METANNNYECKNIA MHCTPYMEHT, KOTOPbIA MOT Bbl NOBPEANTb MOBEPXHOCTb YaLLK.

Ecnu B npouecce unu nocne npurotoenenmns 6ioa 0CTaTkv NULLM OCTaHYTCS BHYTPY YalLu, YAAnuUTe X nepes npurotoBreHnem
cnepytowero 6nioa. OcTaTki NULLEBLIX NPOAYKTOB MOTYT CropeTb, Bbi3blBast 1bIM, HEMPUSITHBINA 3anax, a Takke BNUSTb Ha BKYC
npuroTasnueaemoro 6roaa. OHu MOTyT BbITb Takke MPUIMHOI Noxapa. [ANs yaaners NCronb3yinTe MHCTPYMEHT, BbINOMHEHHBII
113 [lepeBa UiV NnacTyka, BbIAEPKVIBAIOLLMA TeMMEpaTypy, co3naBaemyto n3nenvem. He ucnonb3ayitte OCTpbIA 1 METANMNYECKMIA
MHCTPYMEHT. TaKol MHCTPYMEHT MOXET NOBPEANTb MOBEPXHOCTb YalLK 1 aKCeccyapos.

OBCNYXXVUBAHUE U3LENNA

TModkniodeHue, 3amyck u paboma ycmpolicmea

W3nenue cnepyeT pacnakosaTb, NONHOCTbIO YanuTe BCE MEMEHTHI yNakoBk1. PekoMeHIyeTes XpaHuTb YnakoBKy, OHA MOXET
MPUrOAMTLCS MPY NOCTIEAYIOLLEN TPaHCTIOPTUPOBKE W ANSt XpaHeHMsi NPOAyKTa.

/3nenve cneayeT MbITb B COOTBETCTBIM C YKA3aHUSIMU NYHKTa « TEXHUYECKWIA YXOL 32 U30ENNEM.

PekomeHpyeTCs HanoMHUTb Yallly MLLEBLIMY NPOAYKTaMI Nepes NOMELLEHEM ee B KOPNyC. TO YMEHBLUMT PUCK 3arpsisHEHMs)
Kopryca MuLLEeBbIMI NPOZYKTaMu. ECriv BHELUHSSt YacTb Yalln 3arpsidHeHa NULLEBLIMY MPOSYKTaMK, TLLATENbHO 0YNCTUTE 3arpsia-
HEeHHbIE Y4acTKu Nepes] NOMELLEHUEM YaLuki BHYTPM Kopryca.

BHYTpy Yalum nomecTuTe MuLLeBble NPOZYKTHI. HakpoiiTe Yallly KPbILLKOA 1 yBeanTeCh B TOM, YTO Kpail KpbILUKW MpureraeT k
Kpasim yaLLm. NomecTuTe Yallly C MMLLEBLIMU NPOSYKTAMM B KOPMYC U3AENNS.

MonkmtounTe kabenb NUTaHUS! K PO3ETKE 3MEKTPUYECKON CETU. Ha HECKOMBbKO CEKYHE 3aropsiTcsi MHAUKATOPbI NPY KaXaoM Ha-
XaTiu Ha KHOMKY pexuma paboTbl, 1 Bce anemMeHTbl aucnnes. [locne Toro, kak noracHyT WHAMKATOpbI Ha ucniee, NossuTcs
CYMBOR «=---».

Knonka ON/OFF ucnonb3yetcst ans BKIMOYEHUS 1 BbIKMIOYEHUS YCTPOICTBA. BkrioueHne yCTpoicTa CurHanuampyetcs 3aropa-
HUEM MHAVMKaTopa PSiHOM C KHOMKON.

KHomku co cTpenkamu 1Cnonb3yrTes Ans YBEMUYEHUS U yMEHBLUEHWS BPEMEHU NPUTOTOBNEHMS U BDEMEHU 3aAEPXKKN BKIHOYE-
Hus. CTpenka HanpaBneHHast BBEPX YBENUYMBAET BPeMS, a CTPErKa HanpaBneHHas BHU3 YMeHbLUAET Bpems.

KHonka DELAY TIME no3sonsieT yCTaHOBMTb 3aepXKy BKMIOYEHNs YCTPOICTBa. Bpemst MOXHO ycTaHOBMTb B AnanasoHe ot 0,5
Ao 18 yacos ¢ warom B 0,5 yaca.
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Kronka COOKING TIME nossonsieT ycTaHoBUTb BPEMS], B TEYEHE KOTOPOTO YCTPOVCTBO AOMKHO NpuroTaBnueath 6niofa. Bpems
MOXHO YCTaHOBUTb B Aana3oHe o1 0,5 4o 18 yacos ¢ warom B 0,5 yaca.

Knonka HIGH nossonsiet ycraHoBuTb G0mee BbICOKYH0 TeMnepaTtypy Ans IpUroToBneHus briog.

Knonka LOW nosBonset yctaHoBUTL Bonee HU3Kyto TemnepaTypy Ans NpurotoBnexus oniog.

Kronka KEEP WARM no3BonsieT 3anycTuTb peumM noanepxaHus Tenna 6nioza B TeyeHne 5 yacos.

BHUMAHUE!

Bce HacTpoliku BbINOMHSAIOTCA NP BKMIOYEHHOM YCTPOICTBE.

Mocre BbiIbopa BpeMeHM 3afiepXku BKIHOYEHWS, BbIDepUTe Bpemst NpUroToBneHuns. B npoTueHoOM cryyae, No UCTEYEHUI BPEMEHH
3a/1EPXKY BKIIOYEHNS!, YCTPONCTBO aBTOMATUYECKI HAYHET BapUTh B TeyeHue 18 yacos.

[Nocne okoHYaHWsi MpoLiecca NPUroTOBMEHWS, YCTPONCTBO aBTOMATUYECKM NEPEKTIOYNTCS B PEXMM MOAAEpXKaHNs Tenna. Pexum
noazepxaxusi Tenna brroaa aBToMaTUYECKM BbIKIHOYUTCS Yepes 5 4acos.

Ecnu Bo Bpems pabothl B n060M pexume Npou3oiaeT cboi NuTaHus, yCTPOCTBO OCTAHETCS BbIKMIOYEHHLIM Nocne BO30OHOBNe-
HUS! NUTaHus, a paboune napameTphbl He ByayT COXpaHeHsl.

Pexomerdayuu no ucnomb308aHu0 MedneHHo8apKu

BonbLIMHCTBO NPOAYKTOB NUTaHMS NOAXOAMT ANs MEANEHHOro NPUroTOBNEHIS!, HO PEKOMEHAYeTCs cobriofaTh CeaytoLLme yka-
3aHus.

[Inst BOCTVKEHNS HanMyyLLWX pe3ynbTaToB, Yalla MeAneHHOBapKM OMkHa ObiTb 3anonHeHa XOTS Obl HANOMOBIHY.

MenneHHoe npuroToBneHne coxpaHseT Bnary B 6niofax. [ins CHKeHns BnaxHocTi 6roaa, nocne NPUroTOBNEHUS CHUMUTE
KPbILLKY 11 YCTaHOBITE BBICOKYHO TEMNEpaTypy NPUroToBneH!s Ha Bpems 30-45 MUHYT.

Kpbllwka He ynnoTHeHa. He cnepyer, ogHako, cHUMaTh ee 6e3 NPUYMHBI, Kaxaoe CHATUE KPbILLKU MU NpUroToBneHun bnioga
[OMKHO MPMBOAWTL K YBENNYEHNIO Ha 0kono 10 MUHYT BPEMEHY NPUrOTOBNEHNS, YKasaHHOro B peLienTe.

[pw NpUroTOBMEHNM Cyna OCTaBSIATE OKOMO 5 CM CBOBOAHOIO NPOCTPAHCTBA MEXAY KPbILLKOW U MOBEPXHOCTLIO Cyna.
MenneHHoBapka He AOMKHa MCMOMb30BaTLCA ANs Noforpesa 6o, HO MOXHO B MEALNEHHOBapKe NOMECTUTb briofo cpasy nocne
MPUrOTOBMEHNS B APYroM COCY/A€ W UCTIoNb30BaTb MeAIEHHOBAPKY Ans noadepxanus 6nioaa B Tennom euge.

[ing aganTaumn TPaANLIMOHHONO peLienTa K MeAIeHHOBapKe, MOXET DbiTb HYXHO MEHbLLEE KONMYECTBO XMAKOCTU. YuuTbiBas
Bonee HU3Kyto TeMnepaTypy, Yem B Criy4ae TPaANLIMOHHOTO MPUTOTOBMEHNS, KMAKOCTL U3 BritoAa ncnapseTcs MefneHHee.
OsoLuy, nepen TeM, kak NOMECTUTb UX B MeANIEHHOBAPKY, HapexbTe HEBONbLUMMI PaBHBIMM KyCOYKaMM, @ 3aTeM AenuKkaTHO
nogxapuTe B Te4eHe OKono 2 — 3 MUHYT. V3-3a Gonee AnuTeNbHOTO BpeMeHM NpUroTOBMEHIS, YeM MSICO, TOMECTUTE OBOLLM Ha
caMoe AHO Yaluy, v no3aboTeTech O TOM, YTOBEI OH ObINN BCe BPeMS NOTPYKeHsI B XUAKOCTL Britoaa.

JKup 13 Msica, NPUroTOBREHHOTO B MEANEHHOBAPKE, He NNABUTCA B TaKo CTENEHN, Kak B CIy4ae TPaANLIMOHHOTO NPUrOTOBMEHNS.
B 3aBMCMMOCTI OT BaLLMX NPEANOYTEHMIA, OTPEXBTE XU OT MACA Nepe/ NOMELLEHNEM ero B MeAneHHOBapKe.

BONbLWMHCTBO peLenToB Ans NpUroTOBNEHWUs B MeAneHHoBapke TPeByT NpurotoeneHns B TeveHue 8-10 4acoB mpu HIU3KOM
TEMNepaType MpuroToBneHus, u 4-6 Yacos Npu 6omnee BbICOKO! TEMNEPaType NPUrOTOBAEHMS.

Mocne npuroToBnenus briofa B MeAneHHOBapKe, HarpeTas U 3akpbiTas Yalla yaepxusaeT 6miofo B TENAOM COCTOSIHUM B Te-
yenve okono 30 MuHyT. Ecnin Heobxopumo Bonee anuTensHOe nopaepkvisaHue Oniof B TENMOM BuAe, BKMOYUTE NPOrpaMmy
noanepxanns 6nioa B Tennom Buae. OpHako He nopAepxvBaitTe bniofa B Tennom Buae [onblue, Yem 4 vaca. Mo ncTedeHnn
3TOr0 BpeMeH Brtof0 HaYHET BbIChIXaTb 1 TEPSTb BKYCOBbIE Ka4ecTBa.

MenaneHHoe NPUroTOBNEHME MOXET YacTU4HO NULLMTL BrikoAa BKyca, NO3TOMY Mcnonb3yiiTe Gonblue cneuuit, Yem B cryyae Tpa-
AVLMOHHOTO NMPUTOTOBMEHMS MULLM.

He norpyxalite cnmwkom [onro yaly B Bogy. HWKHWIA Kpail He NOKPLIT rMasypblo v OH OyeT BNUTbIBaTL Bogy. Yally MOXHO
HanonHuTL BOJOIA HA ANUTENbHOE BpeMsl, HanpuMep, NS YAaneH!s 0CTaTKoB NNLLY BO BPEMS YNCTKY.

TexHuyeckoe yxod 3a usdenuem

NPEQYNPEXOEHUE! Bce onepaumn no TEXHUYECKOMY YXOZY BbINOMHUTE MpW OTKMKOYEHHOM MUTaHuu npoaykta. [ns aroro
HeobX0AMMO BbIHETE BUNKY kabens NUTaHNs U3 po3eTky.

BHUMAHWE! Kopnyc ycTpolicTa He MOXeT BbiTb NOrpyxeH B BOZy Unu Moyt Apyryro xuakocTb. Henbas MbITb kopnyc nog
MPOTOYHOI BOLOMA, B MOCY[OMOEYHbIX MALLMHAX WM C MOMOLLbIO BOLbI NOA BbICOKMM AABMEHNEM.

Bce onepaunm cBA3aHHbIe C 04UCTKOM, AOMKHBI BBINOMHATLCS MOCHE NOMHOrO OCTHIBAHWS BCEX YacTei uanenus. He yckopsiite
OCTbIBaHVS 3IEMEHTOB M3AENNS, HANPUMEP, MyTeM NOTPYXXeHUs Unu 0bn1BaHus BoAON. PasorpeTas yalua 1 CTeKNSHHas Kpblluka
MOTYT NIONHYTb NPY PE3KOM U3MEHEHUN TeMNepaTypbl.

W3penve vcnonbayetcs ANS NPUTOTOBNEHNS MALLYM, NOMELLIEHHON B Yalle, MO3TOMy No3aboTbTeCh O COXPaHEeHUN MpaBuIIbHOI
TArMeHbl, YT0Bbl NpUroToBNeHre NuLLM 6bino GesonacHo.

Yatwy 1 KpbILLKY MOXHO MbITb NOZA CTPYelt NPOTOYHON BOAbI. [lonyckaeTcs Takke MbiTb YalLly W KPLILLKY B MOCY[OMOEYHON MalLy-
He. OfHaKo He peKoMeHAYETCS CAIMLLKOM YaCTOro MbITb UX B MOCYAOMOEYHOI MaLLMHE, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTY K paspyLue-
HIKO NOBEPXHOCTY MbITbIX TakiM 0BpasoM 3nemMeHTOB.

[inst 04MCTKW UCNOMb3yWTE MSITKoe CPEACTBO ANs MbiTbsi nocyabl. OCTaTkin pacTBopa yAanuTb ¢ NOMOLLbIO TPSIMKW, CMOYEHHON
BOZIOIA (KOPMYC) UMW MPOMBITL CTPYeil MPOTOYHOI BOABI (OCTanbHbIE aneMeHTel). [1ocne o41CTKM BEITPETE U3AENUe HaCyXo Ui
OCTaBbTE /151 BbICbIXaHMS.

/3nenve ounwaiite nepea nepebIM UCMONb30BAHNEM W MOCTE KaXA0ro CMONb30BaHWS, NPeABapUTENBHO OXUAAs ero NofHoro
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OCTbIBaHWS. YanuTe BCE OCTaTKW MULLM, KOTOPbIE OCTaNMCh HA U3ENWK, 3TO NMPEOTBPATUT WX CKUraHWE MpW NOBTOPHOM UC-
nonb30BaHUK, a Takke NPeA0TBPATUT CHIKEHIE NPOU3BOANTENBHOCTM U3AENMA.

He ncnonb3yiiTe Ans 4MCTKM PaCTBOPUTENN, EAKNE BELLECTBA, CIMPT, GEH3NH UK abpasuBHbIe YNCTALME CPEACTBA.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS KPbILLKM O4MLLAIATE C MOMOLLbIO Mblnecoca.

CknaduposaHue u mpaHcropmuposka u3denus

CKnaanpyiTe NpoayKT B 3aKpbITbiX NOMELLEHNSIX, 3aLluLLaliTe ero OT Nbinn, rpsian U Briaru. PexoMeHayeTcst CknagmnpoBaTh npo-
JYKT B 32BOACKON YaKoBke.

Cknaanpyiite npopykT B paboyem nomnoxeHnu. He yknaabigaiite npogykThl cnosiMu. He cTaBbTe HUYEro Ha NpopykT BO Bpemst
CKNaAMpoBaHus.

TpaHcnopTupyiiTe NPOLYKT B 3aBOACKOI YNakoBKe. 3alluLLaliTe OT Ype3MepHbIX yAAPOB BO BPEMSs TpaHCNopTUPOBKM. He cTaBkTe
HUYEro Ha NPOAYKT BO BPEMS TPaHCTOPTUPOBKY.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, [ 3HayeHue
KatanoxHblii Homep 67660
HomuHanbHoe HanpsixeHne [B~] 220-240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50 - 60
HomuHanbHasi MOLHOCTL [B1] 280
Knacc sawumtel |
EwmkocTb Yalwum [n] 45
Macca kopnyca [kr] 1

OPUIMHANbLHAA WHCTIPYKULNWSA
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XAPAKTEPUCTWUKK NPUCTPOIO

TuxoBapka - Lie MPUCTPI, L0 BUKOPUCTOBYETHCS [N MOBINBHOMO MPUTOTYBAHHS iXi MPW HU3bKil TeMMEepaTypi, WO He BUKMMKae
KMMiHHS . TakuM Y4HOM, NPOAYKTY He BTPaYaloTb CBOIX MOXMBHIX BNACTUBOCTEN, a TakoX He nigropatoTb. TuxoBapka nigxoauTb
[ANs NPUroTyBaHHS Cynis, pary, BifBapis, rynsily, BapeHux CTpas i T. 4. TxoBapka Takox MOXe MiaTpUMyBaTi Temneparypy npuro-
TOBaHUX cTpa.. [paBunbHa, HagiltHa Ta besneyHa poboTa NpuUCTPOIo 3anexwTh B NpaBUNLHOT ekcinyataLi, Tomy:

MNepepn novyatkom poGoTH 3 NpUNapoM Chif 03HAMOMUTUCS 3 IHCTPYKLiiEtO Ta 30eperTy ii.

[MocTayanbHuk He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a 6yab-Aki NOLIKOMKEHHS | TPABMU, CIPUYMHEHI HENPaBUbHM BUKOPUCTaHHSM Npu-
CTPOI0, HELOTPUMAHHSIM MpaBun TeXHikK Ge3nekn Ta pekoMeHAAL, Lo MICTATLCA B Liiil iHCTPYKLIT. BUKOpUCTaHHS MpUCTPOIo He
3a NPU3HAYEHHSIM TaKOX NPU3BOAWTL [0 BTPATM NpaBa Ha rapaHTiliHe 0BCnyroByBaHHs Ta rapaHTiiHi nocnyri.

OCHALLIEHHA

MpucTpili nocTaensieTbes B 3ibpaHOMy CTaHi i He BUMarae cknagaHHs. [epes BUKOpUCTaHHSM NPUCTPOLO CAif 3HSATY yNakoBKY Ta
nakyBanbHi MaTepianu Ans TPaHCMOPTYBaHHS. TakoX CAif BUKOHAT i, ONMCaHi B NOAANbLLIA YaCTUHI LET IHCTPYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHAALIT LLIOAO BUKOPUCTAHHSA

MpucTpili po3pobrienmit BUKMKOYHO 415 JOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS, | 10ro 3a0pOHEHO BUKOPUCTOBYBATH B KOMEPLIAHIX LinsX,
Hanpwknag, B 06'ekTax rpoMagCbKoro XapyyBaHHSI.

[MpucTpilt crywTb Tinbkn Ans TepmivHoi 06pobku CTpas, poamilLeHx BeanocepeaHbo BcepeauHi valli. 3a60opoHSETLCS BUKOPH-
CTaHHs MPUCTPOIO B HLLKX Linsix. MpuUCTPili He BUKOPUCTOBYETLCS ANst HArpiBy | KUM'sTiHHS BoAM abo iHLWNX piguH. MpucTpiit He
CINyXWTb [N NPUrOTYBaHHS CTPaB LLNSXOM CMaXeHHs y hpuTiopi. He knagiTb B yally CTpaBu B NnacTUKOBHX ynakoBkax. Yaluy
He MOXHa BUKOPUCTOBYBATM N03a NPUCTPOEM, HANpUKnag, B AyXoBLi abo Ha niunTi.

3abopoHeHo npuroTyBaHHsa CTpaB Ge3nocepeaHbo B Kopryci npucTpoto. Kopnyc Hisik He 3aXWLLeHWit Bif MPOHUKHEHHS PiavHY
(Bomy). PosmileHHst cTpay GeanocepeaHbo B KOpMyci Npu3Bese A0 NOLUKOAKEHHS MPOAYKTY, @ Takox Moxe ByT npuumHol
KOPOTKOrO 3aMUKaHHs! ENEKTPOMEPEX, YPaeHHs! CTPYMOM Ta/ abo noxexi.

3ab0poHSETLCS CaMOCTIiHO peMOHTYBaTH, po3bupati abo MoaudikyBaTi NpUCTpIA. Byab-AKkiMA PEMOHT NPUCTPOKD NMOBUHEH BY-
KOHYBaTMCS aBTOPU30BAHIM CEPBICHUM LIEHTPOM.

Mig yac poboTi NpuCTpiit NOBUHEH BeCb Yac nepebyBaTu Nig HarnsaoM.

YBATA! Mig yac poboTv npucTpili HarpiBaeTbCs 4O BUCOKNX TEMMEPATYP, HE TOPKATECh KOPMYCYy Ta KPWLLKM, @ TaKOX iHLLKX
BHYTPILLHIX €nemeHTIB YaLui nig yac poboTu Ta ogpasy nicns ii 3akiHYeHHS, Lie MOXXe CIPUYMHUTI CepIo3Hi oK.

[MpucTpili MoXe BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMM Y BiLli 8 pokiB abo cTaplue, skiwo Gyae 3abesneyeHo Harnsg abo iHCTpyKLii, akueH-
TOBaHi Ha BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO B 6e3MeYHNiA cnocib, i IKLLO BOHW PO3yMitoTb PU3MK, MOB'sI3aHMIA 3 BUKOPUCTaHHSM. YncTKy Ta
TexHiYHe 06CIyroByBaHHS He MOXYTb BUKOHYBATM AiTH, TiNbKM SKLLO BOHW CTapLUe 8 pokiB i 3HaXoAAaTsCA Nif HarnsAoM. Tpumarite
NPUCTPIA i OTO LLUHYP XMBNEHHS B HEAOCTYMHOMY Ans AiTel MonoaLue 8 pokiB MicLi.

PekomeHdauji mo mpaxcropmysaHHto i ycmaHosui

[MpucTpili MOXHa PO3MilLlyBaTK NWLLE HA TBEPAiV, NAOCKIN, PiBHIIt NOBEPXHI 3 HE3aNMUCTUX MaTepianis. [loBepxHs NOBUHHA BUTPY-
MyBaTy Bary Camoro MpucTpoo Ta ixi, ika 3HaXOAUTbCS B HHOMY.

HeobxigHo 3abe3neuntyn 3a3op He MeHlue 10 cM HaBKOMO BiuHWX 30BHILLHIX CTIHOK NpUCTPOKD. He poamiluyiiTe Hag npunagom
matepian, He CTiliki 0 BNMBY BUCOKMX Temnepatyp. Lie Ao3BonuTb 3abe3neuntn HanexHy BeHTUnALilo npucTpoto. He posta-
LoByiiTe npunag 6nuabko A0 Kpako MOBEPXHi, Hanpuknag, ctony. MpuUCTpili He cnif, BCTaHOBNIOBATW NOBNN3Y NErko3almMmucTX
marepianis, Hanpuknag, wrop abo gipaHok.

He poawmilLalite Hiikux enekTpudHMX NpucTpois Haa npuctpoem. i yac poboTn TocTepa BUAINAETLCS BOAAHA Napa, ska Moxe
CMPUYMHUTY KOPOTKE 3aMUKaHHS B eNEKTPUYHII Mepexi Ta BUKNUKaTU YPaKeHHs enekTPUYHIM CTPYMOM.

3abopoHsieTbCs MpOCBepANtoBaTy Oyfib-aki OTBOPK B MPUCTPOI, @ Takox NPoBOANTY ByAb-AKy iHLY MOAMMIKaLito MPOAYKTY, Lo
He OnmMcaHy B IHCTPYKLIsX.

[puCTpilt cnig, NepeHoCUTY TiNbKK MiCS OXOMOMKEHHS Ta TPUMATK 100 3a Pyyku. He MoXHa nepemillatit NpUCTPIi, TArHy4W
/1070 3a LUHYP XV1BMEHHS.

Temnepartypa B MiCLii BCTAHOBNEHHS Ta BUKOPUCTaHHS MPUCTPOI MOBUHHA KonmBaTucs B Mexax Big +10 °C + +38 °C, a BigHocHa
BOMOTiCTb NOBITPS NOBKHHa ByTn Hk4ot0 33 90% 6e3 KoHaeHcaLii BogsHOI napy.

Pexomerdayii wodo miokntodeHHs npucmpoto Ao dxKepesna XusmeHHs

Mepen TM, K YBIMKHYT NPUCTPIR [0 [HKEPENa XUBNEHHS, NepeKkoHalTeCk, LLO Hampyra, 4actoTa Ta NPOAYKTUBHICTL MepeXxi
BiANOBIZAKTb 3HAYEHHAM Ha Tabnuyui 3 AaHuMK NpucTpoto. Bunka noBuHHa nacyBaTi 40 po3eTku. 3abOPOHSETLCS Byab-KkiM
4nHOM MoandikysaTy BUNKy abo PO3ETKy Ans 3abesneyeHHst ix CyMicHOCTi.

MpucTpili NoBMHEH ByTW NigkntoyeHmin BesnocepeaHbo A0 OAHIET MepexeBoi po3eTku. 3aBOPOHEHO BMKOPUCTOBYBATH MOAOB-
KyBadi, posranyxysadi Ta nofgiiHi poseTku. MicLie X1BIUMLHOI eNeKTPUIHOI Mepexi Mae ByTh OCHALLIEHO 3aXV1CHIM MPOBOLOM i

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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3anoBiXHMKOM He MeHLLe 16 A.

YHuKaliTe KOHTaKTY LUHYpa XMBMNEHHS 3 FOCTPUMU KpasiMu Ta rapsiyumu npeaMetamut i nosepxHsmu. Mig yac poboti npuctpoto,
LUHYP XVMBMEHHS 3aBXAN MOBWUHEH ByTU MOBHICTIO BiNbHIM Ta PO3TALLOBAHMIA TAKAM YMHOM, LOD BiH He nepeLukompkas poboTi 3
npunagom. PosTaluyiiTe WHYP TaK, wob 06 Hboro HemoxnnBo Byno cniTkHyTMCs. Po3eTka X1BMEHHS NOBWHHA PO3TaLLOBYBATUCS
B TakoMy Micui, o6 3aBxav MoxHa 6yno LWBMAKO BiZ€AHATY LUHYP KUBMEHHS NPUCTPOKD. Konw Bin'eqHyeTe BUMKY, 3aBXaM TpU-
MaliTech 3a KOpMyc BUIKY, He 3a LUHYP.

FKLLO LUHYP XMBNEHHS abo BUMKY MOLUKOXEHO, HEeraiHo Bif'eHalTe iX Bif enekTpoMepexi Ta 3BepHITLCS 4O aBTOPU30BAHOTO
CEpBIiCHOTO LIEHTPY BUPOOHMKa ANs iXHBOI 3aMiHW. He BKOpUCTOBYIATE NPUCTPIf i3 MOLLKOPKEHNM LUHYPOM XMBMEHHS abo Bum-
koto. LLIHyp xuBneHHs abo BUMKy He MOXHa BiAPEMOHTYBATY, Y pasi MOLLKOKEHHS LMX eNemMeHTiB, CRif 3amiHnTX iX HoBuMM Be3
nedexTis.

PekomeHOayji wodo 8uKopucmaHHs npucmporo

YBATA! Yawa, kpuika i kopnyc MoxyTb 6yTv rapsunmu nig, vac i 6e3anocepeaHbo nicns BUKOPUCTaHHS. He MoxHa ix TopkaTu-
Csl, TOMY LLO Lie MOXE CMPUYUHUTK CepitoaHi oniku. [laiiTe 0XonoHyTH enemeHTam anaparty. SKLLOo BaM noTpibHO nepecyHyTw L
€MeMeHTH Nepes OXONOMKEHHAM, TpUMaiTe iX Tifbkv 3a pyyku, MpusHadeHi Ans uboro. Cnif BUKOPUCTOBYBATU PyKaBUYKM, LLO
3aXWLLAIoTb Bif BIAMBY BUCOKOI TEMMEpaTypy.

He BmukaitTe npunag 6e3 yalli abo 3 NOPOXHLOK YaLLOK.

MepekoHaiiTech, Lo nianora 6insg MicLs BUKOPUCTaHHS NpUNagy He € Crn3bKoto. Lie 03BONMTb YHUKHYTU KOB3aHHS, ke MOXe
MPUBECTY A0 CEPIO3HUX TPaBM.

MpoaykTy, po3miLLeHi B Yalli, He MOXYTb BICTYNaTK 3a kpaii Yalli. Kpait KpULLKY i Yalui NOBUHHI MaTh KOHTaKT OfMH 3 OHUM N0
BCilt IOBXMHI. .

[Mpu npuroTyBaHHi CTpaB HeobXigHO NOCTIHO HarnsaaTi 3a HUMK. [xa, 3anuiueHa 6e3 Harnsagy, MoXe 3aropiTuCs, L0 MOXe CTaTh
MPUYIHOI MOXEX, @ TakoX HeBe3neyHnx onikis.

KpuLuky cnig nepeHocuTin 3a AOMOMOTOL0 PyYKU.

YHUKaTV pi3kux 3MiH TemnepaTyp, Hanpuknaz, PO3MILLEHHS 3aMOPOXEHIX CTPaB B PO3IrpiTilt Yalli abo BMvBaHHS / 3aHypeHHst
rapsivoi yalli B XonoAHy Body. He BUKOPUCTOBYITE MUCKU NS NPUTOTYBAHHS iXi B AyXOBKaXx, nevax i T. A. Yally He cTaBTe B
MOpO3UNKy. Yally MOXHa NOCTaBUTY B XONOAWIbHYK, Aie Temnepatypa He onyckaeTbes Hikde 0 °C. Micns BUnyYeHHs valli 3
XonopunbHuka novekaiite 6mm3sko 30 xBUnKH, W6 Yalua Harpinacs.

Y npoueci NpuroTyBaHHs CTPaB BUKOPUCTOBYBATM akCeCyapy Ta IHCTPYMEHTH, BUTOTOBNEHI 3 TakiX MaTepianis, fiki BUTPUMAKOTb
Temneparypy npogykta. 3a60poHAETCS BIUKOPUCTOBYBATY AN LIbOTO rofi PyKU.

He BUKOpUCTOBYWTE FOCTPI METaNEBi IHCTPYMEHTH, ki MOXYTb MOLUKOAWTI MOBEPXHIO Yali.

Akwo B npoueci abo nicns NpuUroTyBaHHA CTpaBy 3anuLWaETbCA ixa i valli, Cnig BWAANUTY ii nepeA NpUroTyBaHHAM HaCTynHOI
CTPaBM. 3anuLLKy i MOXYTb 3aropiTUCS, BIKNMKA4M NOSBY ANMY, HENPUEMHOTO 3anaxy, a TakoX BMAMHYTY Ha CMak CTPaBMy, L0
roTyeTbes. MOXyTb Takox CTaTi NPUYMHOK NoXexi. [N BuganeHHs cnig BUKOPUCTOBYBATH IHCTPYMEHTH, BUTOTOBNEHI 3 fepeBa
abo nnacTtmacy, 3aatHi BUTPUMATX TeMnepaTypy NpoaykTa. He BUKOPUCTOBYITE TroCTpi Ta MeTanesi iHCTpyMeHTW. Taki 3acobu
MOXYTb NOLUKOAUTY MOBEPXHIO Yalli | 0brafHaHHS!.

EKCNNYATALIA NPUCTPOLO

BcmaHoeneHHs, 88edeHHs 8 eKcrinyamauito ma 00ciy208y8aHHs MpUCMPO0

3HiMITb yNakoBKy Ta BCi nakyBanbHi Matepiani 3 npucTpoto. PekomeHayeTbest 36epirati ynakoBKy, BOHa MOXe 3HafobuTuCs ans
MoAanbLLOro TPAHCMOPTYBaHHS Ta 30epiraHHs NpUCTPoIo.

MpucTpilt 04ncTUTY BiBNOBIAHO [0 iHCTPYKLl y po3aini « TexHiuHe 0benyroByBaHHs MPUCTPOIOY.

PekomeHay€eTbCA HAMOBHUTY YalLly iXeto Neper po3MilLieHHsIM B Kopryci. Lie 3MeHLnTb puank 3abpyaHeHHS KOpMyCy XapHoBUMM
npoayKTamu. SKLLO 30BHILUIHSA YaCTVHa YalLui 3abpyAHeHa Xap4oBIMY NPOAYKTaMI, PETEMbHO O4YUCTITh 3aDpyAHEH AiNsHKM nepen
PO3MILLEHHSIM YaLli BCepeauHi kopnycy.

BeepenvHy valwi noknacTi npoayKTy. Yally HakpuTyv KPULLKOIO | NePEKoHATMCA, LLO Kpail KpULLKVU NpUnsrae Ao kpais valdi. Yatwy
3 NPOAYKTaMM Xap4yBaHHs NOMICTUTL B Kopnyc BUpOby.

MigkntoviTb kabenb XVUBREHHS 40 ENEKTPUYHOI Po3eTki. Ha Kinbka CeKyHA 3aropuTbCst iHAMKATOP Ha KOXHIl KHOMLi pexumy pobo-
i i BCi enemeHTn gucnnes. Micns BUMUKaHHS iHgvkaTopiB Ha aucnnei byae Bigobpaxarncs cMMBON «----».

Knonka ON/OFF BMKOpPUCTOBYETLCS ANS BKIKOUEHHS | BUKIIOYEHHS MPUCTPOKD. BKMIoYeHHS NPUCTPOIO CUTHAaNI3yeTbCs iHaMKaTo-
POM NOPYY 3 KHOMKOH.

KHonkw 3i cTpinkamm cnyxatb Ans 36inbLUEHHS | 3MEHLLEHHS Yacy NPUrOTYBaHHS i Yacy 3aTpuMKK BKIKOYeHHS. CTpinka Bropy
36inbLuye Yac, a CTpinka BHIU3 3MEHLLYE.

Knonka DELAY TIME no3sonsie 3aaty BigknafeHHs BKITIOYEHHS NPUCTpot0. By MoxeTe BCTaHOBUTK yac B AianasoHi 0,5-18 roauH
3 kpokom 0,5 roguhu.

Knonky COOKING TIME 3agae yac, npotsrom skoro npucTpili byae rotyatut CTpasy. Bu moxeTe BCTaHOBMTYM Yac B AianasoHi
0,5-18 roguH 3 kpokom 0,5 roguHu.

Kronka HIGH po3Bonsie BCTaHOBUTY GirbLu BICOKY TeMMepaTypy NPUroTYBaHHS CTpaB.

Knonka LOW fo3Bonsie BCTaHOBUTY BinbLu HU3bKy TEMMEpPaTypy NpUroTyBaHHs CTpas.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKL.IS
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Kronka KEEP WARM fo3Bonsie 3amycTuTyi pexum nigTpUMKIA Tenna CTpaBu NpoTsroM 5 rouH.

YBATA!

Bci HanalwTyBaHHs 3AiMCHIOOTECA NPV BKIIOYEHH] MPUCTPOIO.

Micns B1BOpY Yacy BigknaneHHs BKMOYEHHs HeobXiaHo BOpaTYU Yac NpuUroTyBaHHs. B iHWOMY BuUnaaky, nicns 3akiHUeHHs yacy
BiIknazieHHs BKIOYEHHS, MPUCTPIN aBTOMATUYHO NOYHE NPUrOTYBAHHS NPOTAToM 18 roguH.

[icna 3akiHYeHHs NPUroTYBaHHS NPUCTPIVt aBTOMATUYHO Nepeliae B PexuM NigTPUMKA Tenna cTpasu. Pexum nigTpumkv Tenna
CTpaBy aBTOMATUYHO BUMUKAETLCS MiCAs 5 roguH.

Akwo nig yac pobotu B Gyab-sikoMy pexumi BinbyBaETbCS BiAKMIOYEHHS KMBMNEHHS, MPUCTPIA 3aNULIMTLCS BUMKHEHUM Micnst
BiIHOBMEHHS XVUBNEHHS, a pobodi napameTpy He ByayTb 36epexeHi.

Mopadu no sukopuCMaKHI0 Muxo8apKu

BinbLuicTb NpoayKTiB MiAXoANTb ANS NOBINBLHOTO MPUFOTYBAHHS iXi, ane PeKOMEHAYETbCS A0TPUMYBATUCS HACTYMHIX NPaB.
[ins nocArHeHHs kpaLwyx edekTis Yalla TMXOBapKW NOBUHHA ByTu 3anoBHEHa NPUHARMHI HanoMOBHHY.

[MoBinbHa Bapka yTpumMye BOMOry B CTpaBax. [Nt 3HWKEHHS BONOrOCTi CTPaBW, CAif MiCs 3akunaHHs 3HATU KPULLIKY | BCTAHOBUTM
BMCOKY TeMnepaTypy NpuroTyBaHHs Ha vac 30-45 XBUNKH.

Kpuiuka He repmetusoBara. He cnip 3Himatu ii 663 npuumnHm. KoxHe 3HSTTS KpULLKW g Yac NpUroTyBaHHs CTpaBN Mae NPUBECTY
10 fofaBaHHs 6. 10 XBunuH [0 Yacy NpUroTyBaHHs, 3a3Ha4EHOr0 B PeLienTi.

Mpw npuroTyBaHHi cyny 3anuwte 6n. 5 cM BifbHOrO NPOCTOPY MiX KPULLKOIO | IOBEPXHEIO Cyny.

TuxoBapka He MOBWMHHA BUKOPWCTOBYBATUCSA AN HarpiBaHHS iXi, ane BU MOXeTe NOKMacTV CTpasy 0Apasy Micns NpuUroTyBaHHs
iHLLIOT CTPaBM | BUKOPUCTOBYBATY TUXOBAPKY ANS MIATPUMKM Tenna CTpasi.

[Mpu apanTauii TpagULIHOTO peLienTa A0 TMXOBAPKM MOXe 3HafobUTMCS MEHLUA KinbKiCTb piguHi. Yepes BinbL H13bKy Temnepa-
TYPY, HiX NpW TpaaWLiiHIA BapLi, piuHa 3i CTpaBW BUNapOBYETLCSA MOBIMbHILLE.

OBoui neper TUM, ik MOKMACTX Y TUXOBapKy, NOTPIGHO Hapi3aTh HEBENWKMMM PIBHUMM LLIMATOYKaMK, a NOTIM akypaTHO niacMa-
XTI 6. 2 — 3 xBUNKH. Yepes Tpusanilumii Yac NpuroTyBaHHs OBOYIB, HiX M'Aca, iX HeobXiaHO PO3MICTUTI B CaMOMY HI3y vaLlli i
noabaty, o6 BoHY Oy BeCb Yac 3aHypeHi B pigiHy CTpasi.

JKup 3 M’sca, MpUroToBaHOrO B NOBINBLHOMY BOTHI, HE NNABUTLCS Tak, Sk NPV TPaANLiAHIN BapLi. 3anexHo Bif Baluwx cmakis Tpeba
BifJpi3aTy KM Bif M'Sica, NepLL HiX MOMiLLaTy 140ro B TUXOBAPKY.

BinbLUiCTb peLenTiB NpUroTyBaHHS B TUXOBapLi BIUMaratoTb NpuUroTyBaHHs npotaroM 8-10 roguH npu HU3bki Temnepatypi i 4-6
rofyH npu GinbLL BUCOKiA TeMNepaTypi.

Micns npuroTyBaHHs CTpaByW B TUXOBAPpLi, HarpiTa i nokputa Yalia 3bepirae Tenno ctpasu npotsrom 6n. 30 xunuH. Akwo no-
TpiBHO Byne Ginblu TpuBane 36epexeHHs Tenna cTpasM, CRiA BKIKOYATI Nporpamy niaTpuMKi Tenna ctpasu. OaHak He crig nig-
TPUMyBATY TENNO CTPaBM A0BLLE, Hix 4 rofuHK. Ticns 3akiHeHHs Lboro Yacy 6nioo noyHe BUCUXaTy | BTPaYaTv CMakoBi SKOCTI.
[MoBinbHa Bapka MOXe YacTKOBO M036aBNUTV CTPaBY CMaKOBUX IKOCTEN, BUKOPUCTOBYITE BinbLue Criewild, Hix npu TpaguLinHini
Bapi.

Mucku He noBUHHI ByTV 3aHypeHi y Bogy 3aHaaTo AoBro. HxHil kpaii valli He Mae nokpuTTs i Gyne BOGupaty Bogy. Yatly moxHa
HaMOBHWUTM BOLOI0 HA TPUBANMIA Yac, HANPUKNaA, ANs BiAMOKaHHS 3anULLIKIB iXi Nig Yac YMLLEHHS.

TexHiyHe 06cI1y208y8aHHs PLUCMPOKD

YBATA! TexviyHe obcnyroByBaHHs TocTepa Crif MPOBOAWTY MY BUMKHEHOMY NpUCTPOi. [iNsi LbOro CRif, BUTATHYTH LUHYP
XKUBNEHHS i3 PO3ETKM.

YBATA! Kopnyc npuctpoto He Moxe 6yTv BuModeHmit y Boai abo Byab-akuii iHLWMIA pifuHi. Kopryc He MOXHa MUTY MiZ MPOTOYHOI0
BOZOH0, B NOCYLOMMIAHIA MaLLnHi aBo BOJOH Nifl BUCOKAM TUCKOM.

Bci fji 3 0unLLEHHS NOBMHHI BUKOHYBATUCS MICNA TOTO, SIK BCi €NeMEHTU NPOAYKTY MOBHICTIO oxononu. He cnig npuckoptosaty
OXONOMPKEHHS eNeMeHTIB NPOAYKTY, HanpuKknag, Yepe3 3aHypeHHs abo 0bn1BaHHs Bofoto. PosirpiTa yalua i cknsHa KpuLuka npu
Pi3Kiil 3MiHi TeMnepaTypy MOXyTb NOMHYTH.

[poayKT BIKOPUCTOBYETLCA /NS MPUFOTYBaHHS ixXi, PO3MiLLeHol B yalli, 40 Yoro cnifg noabatv Npo [OTPUMAHHS BiAMOBIAHO
ririeHu, Wob NpuroTyBaHHs ixi Byno 6esneyHum.

Yalwly i KpyLLKy MOXHA MUTM Mg CTPYMEHEM NPOTOYHOT BofW. Takoxk AOMYCKAETHCS MATTS YaLLli i KOULLKM B NOCYAOMMIAHIA MaLLVHI.
OpHak He pekoMeHAYETLCS 3aHaATO YacTo MUTM B MOCYAOMUIHIN MaLLMHI, Tak SIK Lie MOXe NPU3BECTH [0 PyiHYBaHHS MOBEPXHI
OYNLLEHMX TaKNM YYHOM ENEMEHTIB.

[Ins ounLLIEHHS BUKOPUCTOBYIATE M'SIKA 3acib Ans MUTTS mocyay. 3anuLukv po34MHy BUAANUTY 3@ [JOMOMOTOI0 raHuipKi, 3Moye-
HOt0 BOZOK (kopnyc) abo MpoMUTH CTPYMEHEM NPOTOUHOT BOaY (iHLLi enemeHT). Micrns OYnLLEHHS NPOAYKT BUTEPTH HacyXo abo
AaTt BUCOXHYTU.

MpuCTpilt crig 04MCTUTY NEpes NepLUMM BUKOPUCTaHHSIM i MICIS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, MONEPEeAHbO [0YEKaBLUMCh MOBHOMO
ocTuraHHs. OumCTiTb BCi MPOAYKTW, O 3aNWLIMINCS Ha NNKTI, Lie 3anobixuTb iX NignaneHHIo npy MOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI, a
TaKOX 3anobiXuTb 3HIKEHHIO MPOAYKTUBHOCTI NPUCTPOIO.

He BMKOPUCTOBYITE 4151 YMLLEHHS PO3UYNUHHMKY, ki peYOBMHN, CnMPT, BeH3uH abo abpaanBHi 3acobu.

BeHTUnALifHi KpULLKK CRif YUCTUTY 33 JOMOMOTOI0 NMNococa.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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36epizaHHs ma mpaHcnopmyseaHHs 8upoby

3bepiraiiTe npucTpiil y 3aKpUTUX NPUMILLEHHSIX, 3axuLLaiiTe Foro Big nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 36epiratit npuctpilt
B OpUriHanbHOMY ynakoBaHHi.

3bepiraiite npucTpiit y pobodomy nonoxeHHi. He cknapalite npucTpoie oanH Ha ogHomy. He 30epiraliTe Hi4oro Ha NpucTposix
nig yac 36epiraHHs.

Anapat nepeBo31TH Y 3aBOACHKill ynakoBLj. bepertin Bin HaaMIpHOT TPSCKM Nif Yac TpaHCMopTyBaHHs. Hiyoro He knagiTb Ha
npunag nig yac 14oro TpaHCMopTyBaHHS.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp [0) if 3HayeHHs
Karanorosuit Homep 67660
HomiHanbHa Hanpyra [B~] 220-240
HomiHanbHa yacTota [Ty 50 - 60
HomiHanbHa noTyxHicT [B1] 280
Knac isonsuii |
EMHICTb YaLi [n] 45
Bara kopnycy [kr] 1

OPMWTIHAINDBHA |IHCTPYKILIA
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKA

Létpuodis yra prietaisas, naudojamas Iétam patiekaly ruoSimui Zemoje temperatdroje, dél ko maistas neuzverda. Dél Sios prieza-
sties maistas nepraranda savo maistiniy savybiy ir nepridega. Létpuodis ypa¢ tinka gaminti sriubas, troskinius, nuovirus, bigosg
(kopisty sriuba-trokinys), uogienes ir kt. Létpuodis taip pat gali palaikyti paruosty patiekaly temperattira. Tinkamas, patikimas ir
saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcija ir ja iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie§ naudojant produktg reikia pasalinti visas transporto metu
naudojamas pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje $io
vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

|renginys skirtas naudoti namuose ir draudZiama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitinimo jstaigose.

Produktas naudojamas tik tiesiogiai dedamo j dubenj maisto terminiam apdorojimui. DraudZiama naudoti produktg kitiems tiks-
lams. Sis prietaisas néra skirtas vandens ir kity skysciy Sildymui ir virimui. Jrenginys néra naudojamas patiekalams kepamiems
dideliame kiekyje riebaly. Nedéti j indg maisto plastikiniuose pakuotése. Dubuo negali biti naudojamas prietaiso iSoréje, pvz.,
orkaitéje ar virykléje.

DraudZiama maistg ruoti tiesiai prietaiso korpuse. Korpusas néra jokiu btidu apsaugotas nuo skyséiy (vandens) patekimo. Maisto
produkty déjimas tiesiai j korpusg sugadins gaminj ir gali sukelti trumpajj elektros jungima, elekros Soka ir (arba) gaisra.

Jrenginj draudziama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras.

Darbo metu jrenginys visada turéty bti priZidrimas.

|SPEJIMAS! Darbo metu produktas jkaista iki aukStos temperatiros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esan¢iy viduie, ir iSkart
po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudegimus.

Prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei yra priziGrimi arba buvo apmokyti apie saugy prietaiso naudojimo bada ir jei jie
supranta su naudojimu susijusig rizikg. Valyti ir prizidréti negali vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 metai ir yra priZidrimi. Laikykite
prietaisg ir jo maitinimo laidg atokiau nuo vaiky, jaunesniy nei 8 metai.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

|renginys gali bti dedamas tik ant kieto, plok3¢io, lygaus ir nedegaus, aukStoms temperatlroms atsparaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

|sitikinkite, kad aplink prietaiso iSorines sienas yra bent 10 cm tarpas. Vir§ jrenginio nedéti medziagy, kurios néra atsparios au-
ktai temperatirai. Tai leis tinkamai vedinti jrenginj. Nedékite arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medZiagy, pvz.,
UZuolaidy ar portjery.

Nedeékite jokiy elektros prietaisy vir$ jrenginio. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens garai, kurie gali sukelti elektros instalia-
cijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.

Draudziama greZinéti jrenginyje skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus jrenginio pakeitimus.

|renginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz rankeny. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz maitinimo laido.

Temperatdra produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bti +10°C + +38°C temperatiros diapazone, o santykiné drégmé turi
biti mazesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, sitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daZnis ir naSumas atitinka jrenginio duomeny
lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kistuko ar lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas.

Jrenginys turi biti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. DraudZiama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus
lizdus. Maitinimo grandinéje turi bati jrengtas apsauginis laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Produkto darbo metu maitinimo laidas visada
turi bati pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebaty klidtis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupi-
mo pavojaus. Maitinimo lizdas turi buti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo laidg. Atjungiant
maitinimo kituka, visada traukti uz kiStuko korpuso, niekada uZ kabelio.

Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliotg techninés
priezilros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su pazeistu maitinimo laidu ar kiStuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali
bati suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.
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Su naudojimu susijusios rekomendacijos

|SPEJIMAS! Dubuo, dangtis ir korpusas gali biti karsti naudojimo metu ir iSkart po jo. Neliesti jy, nes tai gali sukelti rimtus nude-
gimus. Palaukti, kol jrenginio elementai atvés. Jei bitina perkelti Siuos elementus, kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny.
Naudoti apsaugancias nuo auksty temperatry poveikio pirstines.

Nenaudokite prietaiso be dubens ar su tusciu dubeniu.

Patikrinti, ar grindys néra slidzZios netoli jrenginio naudojimo vietos. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy.

| dubenj dedami maisto produktai neturi iSsikisti virs dubens krasto. Dangcio ir dubens krastai turi liestis tarpusavyje per visg ilgj.
Ruosiant patiekalus visada reikia juos stebéti. Maistas, paliktas be priezitiros, gali sudegti, o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus
nudegimus.

Dangtj laikyti tik uz rankenos.

Venkite staigiy temperatdros pokyc€iy, pvz., nedékite Saldyty maisto produkty | karsta dubenj ir nepilkite / nenardinkite karsto
dubens Saltame vandenyje. Nenaudokite dubens maisto ruoSimui orkaitése, viryklése, krosnelése ir kt. Nedékite dubens j Saldi-
klj. Dubenj galima déti j Saldytuva, kuriame temperatdra nesukrinta Zemiau 0 °C. 18éme duben;j i$ Saldytuvo, palaukite apie 30
minuciy, kol dubuo susils.

RuoSdami patiekalus, naudokite priedus ir jrankius, pagamintus i$ medziagy, kurios atlaikys gaminio sukuriamg temperattira.
DraudZiama tai daryti plikomis rankomis.

Nenaudokite astriy jrankiy, kurie gali pazZeisti pédos pavirsiy.

Jei maisto ruoSimo metu arba po jo indo viduje iSlieka maisto likuciai, prieS gamindami kitg patiekalg iSimti juos. Maisto liekanos
gali sudegti, sukeliant damus, nemalony kvapa ir taip pat jtakoti ruoSiamo maisto skonj. Jos taip pat gali sukelti gaisra. Pasalini-
mui naudoti jrankius, pagamintus i$ medienos arba plastiko, atlaikan¢iy produkto gaminama temperatirg. Nenaudokite astriy ar
metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir jranga.

PRODUKTO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produkt reikia iSpakuoti, visiskai paalinant visus pakavimo elementus bei rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali bati naudinga
tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto priezidros* instrukcijas.

Prie§ dedant dubenj j korpusa, rekomenduojama jj uZpildyti maistu. Tai sumaZins korpuso uzter§imo maistu rizikg. Jei dubens
iSoré uztersta maistu, prie$ jdédami dubenj j korpusa, kruop$ciai nuvalykite neSvarig vieta.

Maisto produktus jdéti j dubens vidy. Uzdengti dubenj danggiu ir jsitikinti, ar danggio krastas laikosi dubens krasto. |stumti dubenj
su maistu j produkto korpusa.

Jjunkti produkto maitinimo laido kistukg j elektros lizdg. Salia kiekvieno rezimo mygtuko esancios lemputés ir visi displéjaus ele-
mentai uzsidegs kelioms sekundéms. Uzgesus lemputéms, ekrane pasirodys simbolis ,----*.

Mygtukas ON/OFF naudojamas prietaiso jjungimui ir i§jungimui. renginio jjungima signalizuoja $alia mygtuko esanti lemputé.
Rodykliy mygtukai naudojami norint padidinti ir sumazinti virimo laikq ir atidéjimo laika. Rodyklé aukstyn padidina laika, o rodyklé
Zemyn - sumazina.

Mygtukas ,DELAY TIME* leidZia nustatyti prietaiso jjungimo vélinima. Laikg galite nustatyti nuo 0,5 iki 18 valandy diapazonu su
0,5 valandos Suoliu.

Mygtukas ,COOKING TIME® leidZia nustatyti laika, per kurj prietaisas ruoSia maista. Laikg galite nustatyti nuo 0,5 iki 18 valandy
diapazonu su 0,5 valandos Suoliu.

Mygtukas ,HIGH" leidZia nustatyti auk$tesne maisto ruosimo temperatira.

Mygtukas ,LOW" leidzia nustatyti Zemesne maisto ruosimo temperatra.

Mygtukas ,KEEP WARM leidZia paleisti maisto Sildymo iki 5 valandy reZima.

DEMESIO!

Visi nustatymai atliekami jjungus jrengin;.

Pasirinke jjungimo atidéjimo laika, pasirinkite virimo laika. PrieSingu atveju, pasibaigus jjungimo atidéjimui, prietaisas automatiskai
pradés virti 18 valandy. .

Po virimo prietaisas automatiskai persijungia | maisto Silumos palaikymo rezima. Silumos palaikymo reZimas automatiskai isi-
jungs po 5 valandy.

Jei per bet kurj veikimo reZimg nutriksta elektros energijos tiekimas, jrenginys liks iSjungtas, kai bus atkurta energija, o darbo
parametrai nebus i§saugoti.

Patarimai dél létpuodzio naudojimo

Dauguma maisto produkty yra tinkami létam virimui, taciau rekomenduojama laikytis Siy patarimy.

Norédami gauti geriausius rezultatus, létpuodzio dubuo turéty biti bent jau pusiau pilnas.

Létas virimas iSlaiko maisto drégme. Norédami sumazinti maisto drégme, po virimo nuimkite dangtj ir nustatykite auksta virimo
temperatirg 30 - 45 minutéms.

Dangtis néra sandarus. Tagiau jis neturéty biti paalintas be prieZasties. Kiekvieng kartg nuimdami dangtj ruosiant patiekala, prie
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recepte nurodyto virimo laiko turétuméte pridéti mazdaug 10 minuciy.

Ruo$dami sriuba, palikite mazdaug 5 cm laisvos vietos tarp danggio ir sriubos pavirSiaus.

Létpuodis neturéty biti naudojamas maistui Sildyti, bet j Iétpuodj gali,a jdéti maista iSkart po virimo kitame inde ir naudoti Iétpuodj
maisto temperatiros palaikymui.

Pritaikant tradicinj recepta prie 1étpuodZio, gali reikéti maziau skyscio. Dél Zemesnés nei tradicinis virimas temperatiros skystis
i$garuoja léciau.

DarZoves prie$ dedant j Iétpuodi reikia supjaustyti mazais, lygiais gabaliukais, o tada Svelniai kepti apie 2 — 3 minutes. Dél ilgesnio
darZoviy nei mésos paruosimo laiko jie turéty biti dedami paciame dubens dugne ir reikia prizidréti, kad baty nuolat panardinti
patiekalo skystyje.

Létpuodyje paruostos mésos riebalai neidsilydo tiek, kiek tradicinio maisto gaminimo metu. Priklausomai nuo jlisy pageidavimy,
pries dédami més3 | létpuodj, turétuméte nuo jos nupjaustyti riebalus.

Daugelis IétpuodZio recepty reikalauja 8-10 valandy virimo zemoje temperatiroje ir 4-6 valandy aukStesnéje temperatdroje.
Paruodus patiekalg létpuodyje, pasildytas ir uzdengtas dubuo palaiko patiekalo $ilumg mazdaug 30 minugiy. Jei reikia ilgiau i$la-
ikyti maista Silta, suaktyvinkite maisto Sildymo palaikymo programa. Taciau nelaikykite maisto Siltai ilgiau kaip 4 valandas. Praéjus
Siam laikui, maistas pradés dzidti ir praras savo skonj.

Létas maisto gaminimas gali i$ dalies atimti patiekalo skonj, vartokite daugiau prieskoniy nei tradiciniame maisto gaminime.
Dubuo neturéty bati per ilgai panardintas vandenyje. Apatinis dubens krastas yra be glazdros ir sugers vandenj. Dubenj galima
uzpildyti vandeniu ilgesniam laikui, pvz., kad valymo metu atmirkty maisto likuciai.

Produkto prieZidra

|SPEJIMAS! Visos Siame skyriuje aprasyti priezitros veiksmai turi biti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

DEMESIO! |renginio korpusas negali biti merkiamas j vanden; ar kita skystj. Korpuso negalima plauti po tekanciu vandeniu,
indaplovése ar auksto slégio vandeniu.

Visi valymo darbai turéty biti atliekami po to, kai visi gaminio komponentai visiSkai atvés. Nespartinkite gaminio komponenty
ausinimo, pvz., panardindami ar uZpildami vandeniu. Karstas dubuo ir stiklinis dangtis gali sprogti, jei temperatira staiga pasikeis.
Produktas skirtas ruosti maistg dubenyje, todél pasirdpinkite tinkama higiena, kad maisto ruosimas bty saugus.

Dubenj ir priedus galima plauti tekanciu vandeniu. Dubenj ir priedus galima plauti indaplovéje. Taciau nerekomenduojama per
daznai plauti indaplovéje, nes tai gali sukelti tokiu badu valyty pavirsiy sugadinima.

Valymui naudokite Svelny indy ploviklj. Visus tirpalo likuCius paalinkite Slapiu skuduréliu (korpusas) arba nuplaukite tekanciu
vandeniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdzidti.

Prie$ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produktg iSvalyti po to kai visiSkai atvés. ISvalyti visus produkte esancius ma-
isto liku€ius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Danggio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produktg uZdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje paku-
otéje.

Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67660
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Nominali galia W] 280
Izoliacijos klase |
Dubens talpa Mn 45
Korpuso masé [kq] 1
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IERICES APRAKSTS

Lénvares katls ir ierice, ko izmanto [énai édienu pagatavoSanai zema temperatira, neradot édiena uzvarisanos. Pateicoties tam,
&dieni nezaudé uzturvértibas un nedeg. Lénvares katls ir ipasi piemérots zupu, sautéjumu, novarijumu, sautétu kapostu, ievari-
jumu pagatavosanai. Lénvares katls var ari uzturét pagatavoto édienu temperatiru. Pareiza, uzticama un dro$a ierices darbiba ir
atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitéjumiem un traumam, kas radusies ierices lietoSanas, kas neatbilst tas paredzétajam pielietojumam,
vai droSibas noteikumu un §is instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklT. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic art darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem, pieméram, sabiedriskas édinasanas
uznémumos.

lerice ir paredzéta édienu, kas novietoti tiesi bloda, termiskai apstradei. To nedrikst izmantot citiem mérkiem. lerice nav paredzéta
udens vai citu Skidrumu sildiSanai un varisanai. lerice nav paredzéta édienu pagatavosSanai, cepot tos dzila tauku peldé. Neievie-
tojiet bloda édienus plastmasas iepakojumos. Blodu nedrikst izmantot &rpus ierices, piem. cepekrasni vai uz plits.

Nav atlauts gatavot &dienus tiesi ierices korpusa. Korpuss nav aizsargats pret Skidrumu (ddens) iekluSanu. Ediena ievietosana tieSi
korpusa izraisis produkta bojajumu un var bit par iemeslu Tssavienojumam, elektriskas stravas triecienam un/vai ugunsgrékam.
lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic autorizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice uzkarst lidz augstai temperatirai, nepieskarieties blodai, vakam, korpusam un citiem bloda
esoSajiem elementiem darbibas laika un tiesi péc tas pabeigsanas, jo pastav nopietnu apdegumu risks.

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma, ja vini atrodas uzraudziba vai ir instruéti par droSu ierices lietoSanu ta, lai saistTti
ar to riski batu saprotami. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni vecuma lidz 8 gadiem un bez pieaugu$o uzraudzibas.
Turiet ierici un tas baroanas kabeli bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

Noré&dijumi par transportéSanu un uzstadisanu

lerici var uzstadrt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas, kas izturiga pret augstas temperatiras iedarbi-
bu. Pamatnei ir jaiztur padas ierices un uz tas esosas partikas svars.

Parliecinieties, ka ap ierices sanu, arsienam ir vismaz 10 cm atstarpe. Virs ierices nedrikst novietot materialus, kas nav karstumiz-
turigi. Tas lauj nodrosinat pareizu ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malas (pieméram, galda malas) tuvuma. Neuzstadiet ierici
viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas Gdens tvaiks, kas var novest pie elektrosisté-
mas Tssavienojumam un k|dt par elektroSoka iemeslu.

lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst ari veikt nekadas ierices modifikacijas, kas nav aprakstitas instrukcija.

lerici var parmest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz rokturiem. Neparvietojiet ierici, velkot to aiz baroSanas kabela.
Temperattrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta ir jabat diapazona no +10°C lidz +38°C un mitrumam ir jabat zemakam par
90% bez tdens tvaika kondensés$anas.

Noradijumi par ierices pieslégsanu baro$anas avotam

Pirms ierices pieslég$anas baro$anas avotam parliecinieties, ka barosanas tikla spriegums, frekvence un veiktspéja atbilst vér-
tibam, kas noraditas ierices datu plaksnité. Kontaktdaksai ir jabdt piemérotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificét
kontaktdaksu vai kontaktligzdu, lai tas pielagotu vienu otrai.

lericei ir jabut pieslégtai tiesi vienvietigai baroanas tikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus un dubultas
kontaktligzdas. BaroSanas tikla kédei ir jabt aprikotai ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.
zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asam malam, karstiem priekSmetiem un virsmam. lerices darbibas laika baro$anas
kabelim ir vienmér jabit pilnTgi noritindtam un novietotam ta, lai tas netraucétu apkalpot ierfci. BaroSanas kabela pozicija nedrikst
radt paklupSanas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmér batu iespéjams atri atslégt ierices barosanas
kabela kontaktdaksSu. Atsledzot baroSanas kabela kontaktdaksu, vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusu, nevis aiz kabela.
Barosanas kabela vai kontaktdakSas bojajuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatslédz no baroSanas tikla un jasazinas ar razotaja
autorizéto servisa centru, lai nomanttu tos pret jauniem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdak3u.
BaroSanas kabelis un kontaktdak$a nav remontgjami, So elementu bojajuma gadijuma tie ir jainomaina pret jauniem elementiem,
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kas ir brivi no defektiem.

Noradijumi par ierices lietoSanu

BRIDINAJUMS! Bloda, vaks un korpuss var sakarst lietoSanas laika un talit pc tam. Nepieskarieties tiem, jo pastav nopietnu
apdegumu risks. Pagaidiet, lidz ierices elementi atdziest. Parvietojot Sos elementus pirms atdziSanas, turiet tos aiz tam paredzé-
tajiem rokturiem. Izmantojiet cimdus, kas aizsarga no augstas temperatiras iedarbibas.

Neiesledziet ierici bez blodas vai ar tukSu blodu.

Parliecinieties, ka grida ierices lietoSanas tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidéSanas, kas var novest pie nopietnam
traumam.

Bloda ievietotie partikas produkti nevar izvirzities virs blodas malas. Vaka un blodas malam jasaskaras visa garuma.
Pagatavojot édienus, novérojiet tos visu laiku. Partika, kas atstata bez uzraudzibas, var sadegt, kas var k|it par ugunsgréka un
nopietnu apdegumu iemeslu.

Parvietojiet vaku tikai turot aiz roktura.

zvairieties no pekSnam temperatdras izmainam, piem. neievietojiet saldétus &dienus karsta bloda vai neielejiet / neiegremdéjiet
karstu blodu auksta ddent. Nelietojiet blodu édienu gatavoSanai cepeskrasnis vai mikrovilnu krasnis, u.tml. Neievietojiet blodu
saldétava. Blodu var ievietot ledusskapT, kur temperatdira nenokrit zem 0 °C. P&c blodas iznem$anas no ledusskapja, pagaidiet
apméram 30 mindtes, [1dz bloda uzsilst.

Gatavojot édienus , izmantojiet piederumus un instrumentus, kas izgatavoti no materialiem, kuri izturés produkta radito tempera-
tdru. Aizliegts to darit ar kailam rokam.

Neizmantojiet asus metala instrumentus, kas varétu sabojat blodas virsmu.

Ja édiena pagatavo3anas laika vai péc tas pabeigSanas bloda paliek partikas atliekas, nonemiet tas pirms nakama édiena paga-
tavoSanas. Partikas atliekas var sadegt, kas noved pie dimu un nepatikamas smakas radanas, ka arf ietekmé pagatavota édiena
garSu. Tas var arf kldt par ugunsgréka iemeslu. Partikas atlieku nonemsanai izmantojiet koka vai plastmasas instrumentus, kas
iztur produkta radito temperattiru. Neizmantojiet asus vai metala instrumentus. Sadi instrumenti var sabojat blodas un aprikojuma
virsmu.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbinasana un apkalpo$ana

Izpakojiet ierici, nonemot visus iepakojuma elementus un leteicams saglabat iepakojumu, tas var noderét turpmakaja ierices
transportéSana un uzglabasana.

Nomazgajiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Pirms ievietoSanas korpusa, blodu ieteicams piepildit ar partiku. Tas samazinas risku, ka korpuss var tikt piesarots ar partiku. Ja
blodas arpuse ir piesarota ar partiku, pirms blodas ievietoSanas korpusa iekSpuse, rapigi notriet piesaroto vietu.

levietojiet partikas produktus blodas iekSpusé. Parklajiet blodu ar vaku un parliecinieties, ka vaka mala piegul blodas malai. Blodu
ar partiku ievietojiet produkta korpusa.

Pieslédziet baroSanas kabela kontaktdakSu kontaktligzdai. Uz dazam sekundém iedegsies indikatori blakus darba reZzima pogam.
Péc tam, kad indikatori izdziest, displeja paradas simbols ,---".

Poga ON/OFF ir paredzéta ierices ieslégSanai un izslégsanai. Par ierices ieslégSanos signalizé pogas indikators.

Bultinu pogas |auj palielinat un samazinat gatavosanas laiku un ieslégsanas aiztures laiku. Bultina uz augSu palielina, un bultina
uz leju samazina laiku.

Poga DELAY TIME |auj iestatit ierices ieslégSanas aiztures laiku. Laiku var iestatit diapazona no 0,5 lidz 18 stundam ik péc 0,5
stundas.

Poga COOKING TIME |auj iestatit vélamo édiena gatavo$anas laiku. Laiku var iestatit diapazona no 0,5 lidz 18 stundam ik péc
0,5 stundas.

Poga HIGH lauj iestatit augstaku édiena gatavoSanas temperatru.

Poga LOW lauj iestatit zemaku édiena gatavo$anas temperataru.

Poga KEEP WARM |auj ieslégt édiena siltuma uzturéSanas reZimu uz maksimali 5 stundam.

UZMANIBU!

Visi iestattjumi tiek veikti, kad ierice ir ieslegta.

Péc ieslégSanas aiztures laika izvéles, izvélieties gatavoSanas laiku. Pretéja gadijuma péc ieslégSanas aizkaves laika beigam
ierice automatiski saks 18 stundu ilgu gatavoSanas procesu.

Péc gatavoSanas beigam ierice automatiski pariet édiena siltuma uzturéSanas rezi
sies automatiski péc 5 stundam.

Ja kada darbibas reZima notiek stravas partraukums, péc stravas atjaunodanas ierice paliks izslégta un darba parametri netiks
saglabati.

ma. Ediena siltuma uzturéanas rezims izslég-

Piezimes par Iénvares katla lietoSanu
Lielaka dala partikas produktu ir piemérota |enai gatavoSanai, tacu ir ieteicams ievérot $adus noteikumus.
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Lai iegtu labakos rezultatus, 1envares katla blodai jabat vismaz pusei piepilditam.

Léna gatavo3ana saglaba mitrumu partika. Lai samazinatu diena mitrumu, péc gatavoSanas nonemiet vaku un iestatiet augstu
gatavo$anas temperattiru uz 30 — 45 minGtém.

Vaks nav hermétisks. Tomér to nevajadzétu nonemt bez iemesla. Katru reizi, nonemot vaku édiena gatavoSanas laika, recepté
noraditajam gatavoSanas laikam vajadzétu pievienot apméram 10 mindtes.

Gatavojot zupas, atstajiet apm. 5 cm brivu telpu starp vaku un zupas virsmu.

Lénvares katlu nedrikst izmantot édiena sildiSanai, bet jus varat ievietot edienu Ienvares katla talit péc gatavo$anas cita trauka
un izmantot to, lai uzturétu édiena temperatdru.

Gatavojot édienu Ieénvares katla péc tradicionalas receptes, var bit nepiecieSsams mazaks Skidruma daudzums. AtSkirba no
tradicionalas gatavoSanas, gatavojot [énvares katla Skidrums no édiena izgaro lenak.

Dérzenus pirms ievietosanas |Envares katla sagrieziet mazos, lidzenos gabalinos, péc tam viegli cepiet apm. 2-3 mindtes. Nemot
véra to, ka darzeni gatavojas ilgak galu, tie janovieto blodas pasa apaksa un japarliecinas, ka tie vienmer ir iegremdéti Skidruma.
Tauki no galas, kas pagatavota |énvares katla, neizkause tikpat daudz ka tradicionalas gatavo$anas gadijuma. Atkariba no jusu
vélmém nogrieziet taukus no galas pirms ievietojat galu Iénvares katla.

Lielakajai dalai recep3u lenvares katlam gatavoSanas laiks ir 8-10 stundas zema temperatira un 4-6 stundas augsta temperatara.
P&c édiena pagatavoSanas Ienvares katla, sakarséta un parklata bloda uztur édiena temperatiru apm. 30 mindtes. Ja ir nepiecie-
Sama ilgaka siltuma uzturé$ana, ieslédziet édiena temperatiras uzturéSanas programmu. Tomér neuzturiet édienu siltu ilgak par
4 stundam. Péc $1 laika ediens sak izzat un zaudét garsu.

Lénas gatavoSanas laika ediens var dalgji zaudét garSu, izmantojiet vairak garSvielu neka tradicionalas gatavo$anas gadijuma.
Blodu nedrikst parak ilgi iegremdét tdent. Blodas apakS$éja mala nav glazéta un absorbés tdeni. Blodu var piepildit ar ddeni uz
ilgaku laiku, pieméram, lai mércétu partikas atlikumus tiriSanas laika.

Produkta tehniska apkope .

BRIDINAJUMS! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet
baro$anas vada kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! lerices korpusu nedrikst iegremdét tdent vai jebkada cita Skidruma. Korpusu nedrikst mazgat zem teko3a tdens
striiklas, trauku mazgajamajas masinas vai ar augstspiediena tdens straklu.

Visas tiriSanas darbibas javeic péc tam, kad visi produkta elementi ir pilniba atdzisusi. Nedrikst paatrinat produkta elementu
atdziSanu, pieméram, iegremdegjot vai aplejot ar adeni. Sakarsusi bloda un stikla vaks var saplist peknas temperatiras mainas
rezultata.

Produkts ir paredzets partikas, kas novietota bloda, pagatavo3anai. leverojiet atbilstoSu higiénu, lai nodro$inatu partikas paga-
tavoSanas droSibu.

Blodu un vaku var mazgat zem tekoSa tdens striklas. Blodu un piederumus ir atlauts mazgat trauku mazgajamai masinai. Tomér
nav ieteicams trauku mazgajamo masinu lietot parak bieZi, jo tas var sabojat $ada veida mazgato elementu virsmas.
Mazgasanai lietojiet maigu trauku mazgasanas Iidzekli. Skiduma atlikumus nonemiet ar Gdeni samércétu dranu (korpuss) vai
noskalojiet zem tekoSa Udens (atlikuSie elementi). P&c tiriSanas produktu noslauciet sausu vai atstajiet izzat.

Pirms pirmas un péc katras nakamas lietoSanas reizes notiriet produktu un pagaidiet, kamér pilniba izZdst. |ztiriet visas partikas
atliekas, kas palikuSas uz produkta, tas novers to piedegSanu atkartotas lietoSanas reizes laikd un produkta veiktspéjas sama-
zinasanos.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet vaka ventilacijas atveres ar putek|u sicéju.

lerices uzglabaSana un transportésana

Uzglabajiet ierici slegtas telpas, sargajiet to no puteklu, nefirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja
iepakojuma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.
Transportéjiet ierici originalaja iepakojuma. Aizsargajiet to pret parmérigam vibracijam transportésanas laika. Nelieciet neko uz
ierices tas transportéSanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67660
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60
Nominala jauda w] 280
Izolacijas klase |
Blodas tilpums U] 45
Korpusa svars [ka] 1
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Pomaly hrnec je zafizeni, které se pouziva pro pomalou pfipravu pokrm pfi nizké teploté, ktera nezpusobuje vareni potravin.
Diky tomu potraviny neztraci své nutricni viastnosti a nespali se. Pomaly hrnec je vhodny zejména k pfipravé polévek, gulasd, vy-
var(, dusené kapusty, dusenych pokrm(i, dZzemu atd. Pomaly hrnec m{iZe rovnéz udrZzovat teplotu pfipravenych pokrmd. Spravny,
spolehlivy a bezpeény provoz vyrobku zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim vyrobku si prectéte celou pfiru¢ku a uchovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zplsobené pouzitim vyrobku v rozporu s jeho zamyslenym pouzitim, nedodrzenim
bezpecnostnich predpisti a doporuéeni tohoto navodu. PouZivani vyrobku v rozporu s jeho zamyslenym ucelem vede také ke
ztraté prav uZivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich z nedodrzeni smiouvy.

VYBAVENI

Vyrobek je dodavan v kompletnim stavu a nevyzaduje montéz. Pfed pouzitim vyrobku vSak musi byt odstranény vSechny obalové
a bezpeCnostni prvky urcené k zabezpegeni béhem dopravy. Vyzaduji se také pfipravné ¢innosti popsané v dalSi ¢asti pfirucky.

OBECNA DOPORUCENI PRO POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZeno pro doméaci pouZiti a je zakdzano jej pouZivat v komercnim vyuZziti, napf. stravovacich zafizenich.
Zafizeni se pouziva pouze pro tepelné zpracovani potravin, umisténych pfimo uvnitf misy. Je zakdzano pouzivat zafizeni k jiné-
mu ucelu. Zafizeni neni uréeno k ohfevu a vareni vody nebo jinych kapalin. Zafizeni neslouzi k pripravé pokrmd hlubokym sma-
zenim. Nepokladejte do misy potraviny v plastovych obalech. Misku nelze pouZit mimo zafizeni, napf. v troubé& nebo na sporaku.
Je zakézano pfipravovat potraviny pfimo v krytu zafizeni. Pouzdro Zadnym zplsobem nechrani proti vniknuti kapalin (vody).
Umisténi potravin pfimo do pouzdra poskodi vyrobek a mize také zpUsobit elektricky zkrat, traz elektrickym proudem nebo pozar.
Je zakézano zafizeni samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskeré opravy vyrobku musi provadét autorizovany
Servis.

Béhem prace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! Zafizeni se béhem provozu zahfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se misy, vika, pouzdra a dalSich prvkd umis-
ténych uvnitf nadoby béhem provozu a bezprostfedné po dokonceni, mize to zplsobit vazna popaleni.

Zafizeni mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud je jim zajistén dozor nebo pokyny, zaméfujici se na bezpecné pouzivani
zafizeni a pokud chapou rizika spojena s pouzivanim. Cisténi a Udrzbu nesméji provadét déti, ledaZe jsou starsi 8 let a jsou pod
dozorem. Uchovavejte zafizeni a jeho napjeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Doporuceni pro dopravu a instalaci

Zafizeni |ze umistit pouze na tvrdy, plochy, rovny a nehoflavy podklad odolny vici vysokym teplotdm. Podklad musi vydrzet
hmotnost samotného zafizeni a potravin, které jsou na ném umistény.

Zajistéte mezeru nejméné 10 cm kolem bocnich, vnéjSich stén zafizeni. Nepokladejte nad zafizeni materialy, které nejsou odolné
v0ci vysokym teplotam. Umozni to spravnou ventilaci zafizeni. Neumistujte v blizkosti hran napf. stolu. Neumistujte zafizeni v
blizkosti hoflavych materiald, napt. zaclon nebo zavésu.

Neumistujte nad zafizenim zadna elektricka zarizeni. BEhem provozu se uvolfiuje vodni para, ktera mize zpUsobit zkrat v elek-
trické instalaci a zpsobit Uraz elektrickym proudem.

Je zakazano vrtat v zafizeni jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafizeni, které nejsou popsany v navodu.
Zafizeni pfenaSejte pouze studené, uchopenim za rukojeti. Zafizeni nepfemistujte tahem za napéjeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouZivani zafizeni musi byt v rozmezi +10 °C + +38 °C a relativni vihkost musi byt niz8i nez 90% bez
kondenzace vodni pary.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje odpovidaji hodnotam uvedenym
na typovém §titku zafizeni. Zastréka musi odpovidat zasuvce. Je zakazéno ménit zastrku nebo zasuvku tak, aby se navzajem
shodovaly.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zasuvce. Je zakdzano pouzivat prodluzovaci kabely, rozboCovace
a dvojité zasuvky. Napajeci obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou min. 16 A.

Viyhnéte se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Pokud je vyrobek v provozu, musi byt
napéjeci kabel vzdy pIné rozvinuty a umistén tak, aby pfi provozu zafizeni nepfedstavoval prekazku. Umisténi napajeciho kabelu
nesmi zplisobit nebezpeéi zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle odpojit zastréku napa-
jeciho kabelu zafizeni. PFi odpojovani zastréky vzdy tahnéte za zastreku, nikdy ne za kabel.

Pokud je sitovy kabel nebo zastrcka poskozena, okamzité ji odpojte od sité a obratte se na autorizované servisni stfedisko vy-
robce za UCelem vymeény. Nepouzivejte vyrobek s poSkozenym napéjecim kabelem nebo zastrckou. Sitovy kabel nebo zastrcku
nelze opravit, v piipadé poskozeni téchto prvkd je vymérite za nové, bez zavad.
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Doporuceni pro pouZivani

UPOZORNENI! Misa, viko a pouzdro mohou byt béhem pouziti a bezprostedné po pouZiti horké. Nedotykejte se jich, protoze
to mlZe zplsobit vazné popaleniny. Pockejte, az ¢asti zafizeni vychladnou. Pokud potfebuijete tyto prvky presunout dfive, nez
vychladnou, drzte je pouze za rukojeti k tomu uréené. PouZivejte rukavice chranici pred plisobenim vysokych teplot.
NepouZivejte spotfebi¢ bez misky nebo s prazdnou miskou.

Ujistéte se, Ze neni podlaha v blizkosti mista pouZiti zafizeni kluzké. Pfedejdete tak uklouznuti, které mize zpUsobit vazna
zranéni.

Potravinafské vyrobky umisténé v misce nesmi vyénivat nad okraj misky. Okraj vika a misa musi byt v Gplném vzajemném kon-
taktu po celé délce.

P pfipravé pokrmu byste je méli vzdy sledovat. Potraviny ponechané bez dozoru se mohou pfipalit, coz mize byt pfi¢inou poZaru
a nebezpecnych popalenin.

Viko pfenasejte pouze pomoci rukojeti.

Viyvarujte se prudkych teplotnich zmén, napf. umistovani zmrazenych potravin do horké misy nebo naliti / ponofeni horké misy
do studené vody. Misa by se neméla pouzivat k pfipravé pokrm0 v pecich, troubach, sporécich atd. Nevkladejte misu do mraz-
nicky. Misa miize byt vioZzena do lednice, kde teplota neklesne pod 0 °C. Po vyjmuti misy z lednicky pockejte asi 30 minut, nez
se misa zahfeje.

Pri pfipravé pokrml pouzivejte prisluSenstvi a nastroje vyrobené z materiald, které vydrZi teplotu generovanou vyrobkem. Je
zakdazéano pouZivat za timto (¢elem holé ruce.

Nepouzivejte ostré kovové nastroje, které by mohly poSkodit povrch misky.

Pokud béhem pfipravy nebo po pfipravé pokrmu zistanou uvniti misy zbytky potravin, pfed pfipravou dal$iho pokrmu je odstrari-
te. Zbytky potravin se mohou piipalit, zplisobujic pfi tom kouf, nepiijemny zapach a ovlivnit rovnéz chut pfipravovaného pokrmu.

kem. NepouZivejte ostré nebo kovové nacini. Takové nastroje mohou poskodit povrch misky a vybaveni.
PRACE S VYROBKEM

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni

Viyrobek by mél byt vybalen a zcela odstranény vSechny prvky obalu. Doporucuje se obal uchovavat, mize byt napomocny pfi
nésledné prepravé a skladovani vyrobku.

Viyrobek umyjte podle pokynu v &asti ,Udrzba vyrobku*.

Doporu¢uje se naplnit misku potravinami pfed umisténim v pouzdre. Snizi se tim riziko zne€isténi pouzdra potravinami. Pokud je
vnéjsi Cast misky znecisténa potravinami, pfed vioZenim misky do pouzdra dikladné vycistéte Spinavou oblast.

Uvnitf misy umistéte potraviny. Zakryjte misu vikem a ujistéte se, Ze okraj vika spoCiva na okraji misy. VloZte misu s potravinami
do pouzdra vyrobku.

Pripojte zastrcku napéjeciho kabelu do zasuvky. Na nékolik sekund se rozsviti kontrolky vedle kazdého tlacitka rezimu a viechny
prvky displeje. Jakmile kontrolky zhasnou, na displeji se zobrazi symbol ,----".

Tlacitko ON / OFF slouZi k zapnuti a vypnuti zafizeni. Zapnuti zafizeni je signalizovano rozsvicenim kontrolky vedie tlacitka.
Pomoci tlacitek se Sipkami se zvySuje a snizuje doba vafeni a doba zpoZdéni zapnuti. Sipka nahoru zvy3uje ¢as a Sipka dold
snizuje.

Tlacitko DELAY TIME umoZniuje nastavit zpozdéni zapnuti zafizeni. Mizete nastavit ¢as v rozmezi 0,5 - 18 hodin v krocich po
0,5 hodiny.

Tlacitko COOKING TIME vam umozriuje nastavit ¢as, po ktery ma zafizeni pokrm vafit. MiZete nastavit ¢as v rozmezi 0,5 - 18
hodin v krocich po 0,5 hodiny.

Tlacitko HIGH umozriuje nastavit vy$si teplotu pro pifipravu pokrmd.

Tlacitko LOW umozriuje nastavit nizsi teplotu pripravy pokrmd.

Tlacitko KEEP WARM umozriuje spusténi rezimu udrzovani jidla v teple po dobu maximalné 5 hodin.

POZOR!

V8echna nastaveni se provadéji, po zapnuti zafizeni.

Po nastaveni doby zpozdéni zapnuti zvolte dobu vareni. V opaném pfipadé po uplynuti doby zpoZdéni zaéne zafizeni automa-
ticky vafit po dobu 18 hodin.

Po skonceni vareni se zafizeni automaticky pfepne do reZimu udrzovani teplého pokrmu. Rezim udrzovani v teplého pokrmu se
vypne automaticky po 5 hodinach.

Pokud dojde v nékterém provoznim rezimu k vypadku napajeni, zafizeni po obnoveni napajeni zlstane vypnuté a provozni
parametry se neuloZi.

Tipy pro pouZiti pomalého hrnce

VétSina potravin je vhodna pro pomalé vareni, ale doporuujeme dodrZovat nasledujici pokyny.
Pro dosaZeni nejlepSich vysledkd by méla byt misa pomalého hrnce plna alespori do poloviny.
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Pomalé vareni udrzuje v pokrmech vlhkost. Chcete-li snizit vihkost pokrmu, po uvafeni odsurite viko a nastavte vysokou teplotu
vafeni na 30 - 45 minut.

Viko neni tésnici. Nemélo by vSak byt odstranéno bez divodu. Kazdé odstranéni vika béhem pfipravy pokrmu by mélo vést k
pfidani cca. 10 minut do doby vafeni uvedené v receptu.

Pfi pfipravé polévky nechte cca. 5 cm volného prostoru mezi vikem a povrchem polévky.

Pomaly hrnec by nemél byt pouZivan k ohfevu jidla, ale miZete do néj umistit pokrm ihned po uvareni v jiné nadobé a pomoci
pomalého hrnce udrZovat jidlo teplé.

Pfi pfizpisobovani tradi¢niho receptu k piipravé v pomalém hrnci mize byt zapotfebi mensi mnozstvi tekutiny. Kvdli nizsi teploté,
neZ je tomu pfi tradiénim vafeni se kapalina z potravin odpafuje pomaleji.

Zelenina by pred umisténim do pomalého hrnce méla byt nakrajena na malé, rovnomérné kousky a poté jemné pfedsmazena po
dobu cca. 2 - 3 minut. Vzhledem k delSi dobé pfipravy zeleniny, nez masa by méla byt umisténa na samém dné misy a zajisténo,
aby byla neustale ponofena v kapaliné pokrmu.

Tuk z masa pfipraveného v pomalém hrnci se netopi v takové mife jako v pfipadé tradi¢niho vareni. V zavislosti na Vasich prefe-
rencich byste méli tuk z masa odfiznout pfed umisténim do pomalého hrnce.

V/étSina receptli pro vareni v pomalych hrncich vyzaduje 8-10 hodin vafeni pfi nizké teploté a 4-6 hodin pfi vy$si teploté.

Po pfipravé pokrmu v pomalém hrnci udrzuje zahfata a zakryta misa teplotu pokrmu po dobu cca. 30 minut. Pokud potfebujete
udrzovat jidlo teplé déle, aktivujte program udrzovani teplych pokrmd. Nenechavejte vSak pokrm v tomto rezimu déle nez 4 hodi-
ny. Po uplynuti této doby pokrm vyschne a ztrati chut.

Pomalé vafeni mlize pokrm ¢asteéné pfipravit o chut, doporucuje se pouZivat vice kofeni neZ v pfipadé tradi¢niho vafeni.

Misa by neméla byt ponofena do vody pili§ dlouho. Spodni okraj misy je bez glazury a absorbuje vodu. Miska mize byt naplnéna
vodou po delsi dobu, napfiklad, aby se odmocila od zbytkd pokrmd béhem ¢&isténi.

Udrzba vyrobku

UPOZORNENI! Veskeré Cinnosti souvisejici s Udrzbou by mély byt provadény s vypnutym vyrobkem. Za timto Gc¢elem odpojte
napajeci kabel ze zasuvky ve zdi.

POZOR! Pouzdro zafizeni nesmi byt ponofeno do vody nebo jiné kapaliny. Pouzdro se nesmi myt pod tekouci vodou, v myéce
na nadobi nebo pod vysokym tlakem vody.

Veskeré ¢isténi by mélo byt provedeno po plném vychladnuti vSech soucasti vyrobku. Nezrychlujte chlazeni soucasti vyrobku,
napf. ponofenim do vody nebo polévanim. Rozpalena misa a sklenéné viko mohou vlivem nahlé zmény teplot prasknout.
Vyrobek se pouziva k pfipravé potravin umisténych v mise, proto je nutné zajistit spravnou hygienu, aby byla pfiprava potravin
bezpeéna.

Misu a viko Ize myt pod proudem tekouci vody. Myti misy a vika v my¢ce je rovnéz povoleno. Nedoporucuje se vak pouzivat
mycku pfili§ Casto, protoze by mohla poskodit povrchy takto umytych prvka.

K &isténi pouzijte jemny prostfedek na myti nadobi. Zbytky roztoku by mél byt odstranény hadfikem namo&enym ve vodé (plast)
nebo oplachnuty proudem tekouci vody (jiné prvky). Po vycisténi vyrobek otfete do sucha nebo nechte uschnout.

Viyrobek by mél byt pfed prvnim pouZitim a po kazdém poutZiti vycistén, po plném vychladnuti. Vycistéte vSechny zbytky pokrm(,
které zlistanou na vyrobku, zabranite tak jejich spaleni pfi opétovném pouziti a pfedejdete rovnéz tomu, aby vyrobek ztracel
vykon.

Nepouzivejte k Cisténi rozpoustédla, ziraviny, benzin, alkohol nebo abrazivni €istici prostfedky.

Ventilatni otvory pouzdra vycistéte vysavacem.

Skladovani a pfeprava vyrobku

Vyrobek skladujte v uzavieném prostoru, chrarite jej pfed prachem, necistotami a vihkosti. DoporuCuje se uloZit vyrobek do
plivodniho obalu.

Skladujte vyrobek v pracovni poloze. Neukladejte vyrobky ve vrstvach. BEhem skladovani na vyrobek nic neodkladejte.

Viyrobek prepravujte v plvodnim obalu. Béhem prepravy chraite pfed nadmémymi otfesy. Béhem prepravy na vyrobek nic
neodkladejte.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednott Hodnota
Katalogové ¢islo 67660
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50 - 60
Jmenovity vykon w] 280
Stuperi izolace |
Kapacita misy Mn 45
Hmotnost pouzdra [ka] 1
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Pomaly hrniec je zariadenie urené na pomalé varenie jedal pri nizkych teplotach, tzn. nedochadza k varu daného jedla. Potra-
viny vdaka tomu nestracaju vyZivové hodnoty, a tieZ sa nepripaluju. Pomaly hmiec je vhodny predovsetkym na varenie polievok,
perkeltov, vyvarov, kapusty, dzemov ap. Pomaly hrniec sa tieZ méze pouzivat na udrziavanie teploty varenych jedal. Spravne,
bezporuchové a bezpeéné fungovanie vyrobku zavisi od jeho spravneho pouzivania, a preto:

Predtym, nez zaénete vyrobok pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uchovajte ju.

Dodavatel nenesie Ziadnu zodpovednost za pripadné Skody, Urazy &i nehody, ktoré vzniknd nasledkom pouzivania vyrobku
nezhodne s jeho ucelom, respektive nasledkom nedodrZania bezpeénostnych pokynov a odporicani uvedenych v tejto prirucke.
Pouzivatel v désledku pouzivania vyrobku nezhodne s jeho uréenim straca prava vyplyvajuce z poskytnutej zaruky, ako aj prava
vyplyvajuce z ruéenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Vyrobok sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. Avak pred zagatim pouZivania vyrobku sa musia odstranit vietky
prvky balenia a v3etky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré st opisané v dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZIVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouzitie, nesmie sa pouZivat na komeréné Ucely, napr. v stravovacich zariadeniach.
Zariadenie je urcené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo vnitri misy. Zariadenie sa v ziadnom pripade
nesmie pouzivat inym spdsobom. Zariadenie nie je uréené na zohrievanie a varenie vody alebo inych kvapalin. Zariadenie nie je
uréené na pripravu jedal smazenim v hibokom oleji. Do misy neumiestfiujte jedla v plastovych obaloch. Misa sa mdze pouZivat
iba v zariadeni, tzn. nesmie sa pouZivat' v rurach ¢i mikrovinnych rarach.

V Ziadnom pripade nepripravujte jedlo priamo v plasti (korpuse) zariadenia. PIat nie je Ziadnym spdsobom zabezpeceny pred
prenikanim kvapalin (vody). V pripade, ak potraviny umiestnite priamo do plasta, vyrobok sa poskodi, a tiez mdze dojst k elektric-
kému skratu, k zasahu el. pridom a/alebo k poZiaru.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravujte, nedemontujte alebo neupravuite; je to prisne zakazané. Vsetky opravy
vyrobku méZe vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouzivate, musi byt pod neustalym dohladom.

VAROVANIE! Zariadenie sa pocas pouzivania zohrieva na vysoku teplotu, preto sa nedotykaijte misy, veka, plasta aniinych Casti,
ktoré su umiestnené vo vnutri misy, tak pocas prace ako aj priamo po skonéeni pouZitia, kedZe hrozi riziko vazneho popalenia.
Zariadenie m6Zu pouZivat deti vo veku od 8 rokov, ak st pod nélezitym dozorom alebo ak boli poucené o bezpe¢nom pouzivani za-
riadenia a chapu rizika spaté s pouzivanim daného zariadenia. Zariadenie nemdzu Cistit ani vykonavat jeho udrzbu deti, ibaze maju
viac neZ 8 rokov a st pod nalezitym dozorom. Zariadenie ako aj napajaci kabel zariadenia drzte mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

Pokyny tykajtice sa prepravy a montaze vyrobku

Zariadenie moZe byt poloZené (a pouZivat sa) iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade, ktory je odolny voci poso-
beniu vysoke;j teploty. Podklad musi byt schopny udrzat vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni poloZené.
Zabezpecte aspon 10 cm medzeru dookola bo¢nych, vonkajSich stien zariadenia. Na zariadenie nekladte materialy, ktoré nie su
odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom zabezpedite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran,
napr. stola. Zariadenie nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.

Nad zariadenim neumiestriujte Ziadny elektrické Ci elektronické zariadenia. Pocas pouzivania sa uvolfiuje vodna para, ktord moze
spdsobit skrat elektroindtalacie a tiez viest k zasahu elektrickym pradom.

Do zariadenia nevftajte akékolvek otvory, a tiez neupravujte inym spésobom, nez je opisany v prirucke.

Zariadenie prenaSajte vychladené, uchopte za drziaky (rucky). Zariadenie nepremiestiiujte tahajuc za napéjaci kabel.

Teplota na mieste montaze a pouZivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38 °C, a relativna vlhkost vzduchu musi
byt pod 90% bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajtce sa pripojenia zariadenia k napajaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon el. obvodu zhoduju s parametrami,
ktoré st uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastréka musi byt kompatibilna so zasuvkou. El. zastréku alebo zasuvku Ziad-
nym spdsobom neprerabajte, predovSetkym, ak nie su navzajom kompatibilné.

Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. NepouZivajte prediZovacie kable, rozvodky a dvojité zasuvky. Pouzi-
vany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodi¢om a zabezpeceny poistkou minimalne 16 A.

Zabranite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked sa vyrobok pouZiva, napajaci kabel
musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak,
aby nevytvaral riziko potknutia. PouZivana el. zdsuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy rychlo vytiahnut zastrcka
napajacieho kabla zariadenia. Zastrcku vzdy vytahujte uchopenim za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napajacieho kabla.
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Ak sa napajaci kabel alebo zastréka poskodia, zariadenie okamzite odpojte od el. napatia a obrarite sa na autorizovany servis
vyrobcu, ktory ich mdze vymenit. Vyrobok s poskodenym napéajacim kablom alebo zéstrékou v Ziadnom pripade nepouzivajte.
Napéjaci kabel alebo zastréka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit na nové, bezchybné.

Odportcania tykajtce sa pouZivania

VAROVANIE! Misa, veko a plast mozu byt pocas pouzivania ako aj priamo po pouZiti hortice. Nedotykaijte sa ich, kedZe hrozi riziko
véazneho popalenia. Pockajte, kym vSetky prvky zariadenia dostatoéne nevychladnu. Ak tieto prvky musite preniest predtym, ako
vychladnu, uchopuite ich iba za ricky, ktoré st na to uréené. Pouzivajte vhodné rukavice chraniace pred pdsobenim vysokej teploty.
Zariadenie nespustajte bez misy alebo s prazdnou misou.

Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti miesta pouZivania zariadenia nie je Smyklava. Predidete poSmyknutiu, nasledkom ktorého méze
dojst k nebezpecnému Urazu. )
Potraviny umiestnené v mise neméZze vystavat ponad hranu misy. Okraje veka a misy sa musia navzajom stykat po celej dizke.
Jedlo poCas pripravy cely ¢as sleduijte. Strava bez dozoru sa méze spalit, ¢o moze viest k poziaru alebo k nebezpe¢nym popaleniam.
Veko prenaSajte s pouZitim rucok.

Zabrante prudkym zmenam teploty, napr. vkladanim zmrazenych potravin do rozohriatej misy, alebo vlievanim / ponéranim ro-
zohriatej misy do chladnej vody. Misu nepouzivajte na pripravu jedal v rdrach, mikrovinnych rarach, griloch ap. Misu nevkladajte
do mraznicky. Misu mdZzete vloZit do chladnicky, aby teplota neklesala pod 0 °C. Ked misu vyberiete z chladnicky, pred zohriatim
misy pockajte cca 30 minut.

Pocas pripravy jedla pouZivajte doplnky a n&cinie vyrobené z takych materiélov, ktoré si odolné voci teplote, pri ktorej sa vari
dané jedlo. V Ziadnom pripade nepouZivajte holé ruky.

NepouZivajte ostré kovové nacinie, ktoré by mohlo poskodit povrch misy.

Ak pocas alebo po priprave jedla zostand vntri misy zvysky jedla, pred pripravou dal$ieho jedla ich vhodnym spdsobom odstrari-
te. Zvysky jedla sa mdZzu spalit, nasledne vzniknut dym, neprijemny zépach, a tiez méZe negativne ovplyvnit chut pripravovaného
jedla. M6Zu tiez viest k vzniku poZiaru. Odstrafujte ich s pouzitim dreveného alebo plastového naradia, ktoré je odolné voéi
posobeniu teploty, ktord vytvara vyrobok. NepouZivajte ostré naradie ani kovové naradie. Také nacinie moze poskodit povrch
misy a doplnkov.

POUZIVANIE VYROBKU

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Odportcame, aby ste obal/balenie uchovali, moZe byt uzitoéné pri prepravovani ¢i uchovavani vyrobku. Odporicame, aby ste
obal/balenie uchovali, mbZe byt uZitotné pri prepravovani &i uchovavani vyrobku.

Vyrobok umyvajte podfa pokynov, ktoré s uvedené v bode ,Udrzba vyrobku®.

Potraviny vlozte do misy eSte predtym, ako ju vioZite do plasta. Takym spdsobom predidete riziku zaSpinenia pladta potravinami. Ak sa
vonkajSia strana misy zaSpini potravinami, predtym, ako misu vlozite do plasta zariadenia, najprv dokladne vycistite zaSpinené miesta.
Do misy vloZte potraviny. Misu zakryte vekom a uistite sa, ¢i hrany veka priliehaju k hrandm misy. Misu s potravinami viozZte do
plasta vyrobku.

Zastrtku napéajacieho kabla zastrcte do el. zasuvky. Na niekorko sekind zasvietia kontrolky pri kazdom tlacidle rezimu prace, ako
aj vSetky prvky displeja. Ked kontrolky zhasn na displeji sa zobrazi symbol ,---".

Tlacidlo ON/OFF je urCené na zapinanie a vypinanie zariadenia. Zapnutie zariadenia signalizuje zasvietenie kontrolky pri tiacidle.
Tlacidla Sipok su uréené na zvacSovanie a zmenSovanie trvania varenia a oneskorenia spustenia. Sipkou smerovanou hore sa
trvanie zva&suje, a Sipkou smerujucou dole sa zniZuje.

Tlacidlom DELAY TIME sa nastavujte oneskorenie spustenia zariadenia. MéZete nastavit' ¢as v rozpéti od 0,5 do 18 hod., v
krokoch po 30 min.

Tlacidlom COOKING TIME sa nastavuije trvanie varenia jedla. MdZete nastavit ¢as v rozpéti od 0,5 do 18 hod., v krokoch po 30 min.
Tlacidlom HIGH sa zvySuije teplota pripravovania jedla.

Tlacidlom LOW sa zniZuje teplota pripravovania jedla.

Tlacidlom KEEP WARM sa spusta rezim udrZiavania teploty jedla, reZim mdze byt spusteny maximaine 5 hodin.

POZOR!

V3etky nastavenia sa vykonavaju po zapnuti zariadenia.

Ked vyberiete trvanie oneskorenia spustenia, nastavte trvanie varenia. V opaénom pripade, ked uplynie ¢as oneskoreného spus-
tenia, zariadenie samocinne spusti varenie trvajlce 18 hodin.

Zariadenie sa po skonCeni varenia samocinne prepne na reZim udrZiavania teploty jedla. ReZim udrZiavania teploty jedla sa
samocinne vypne po 5 hodinach.

Ak pocas prace v lubovolnej chvili dojde k preruSeniu el. napatia, zariadenie sa po obnoveni el. napétia vypne, a predchadzajice
parametre prace sa neulozia.

Porady tykajlce sa pouZivania pomalého hrnca
Vacsina potravin sa da pripravovat v pomalom hrnci, avSak odpori¢ame, aby ste dodrzZiavali nasledovné pokyny.
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Aby ste dosiahli lepSie efekty, misu pomalého hrnca vyplite aspor na polovicu.

Pri pomalom vareni vihkost zostava v potravinach. Ked chcete znizit vihkost jedla, po uvareni zloZte veko a na 30 az 45 sekund
nastavte vysoku teplotu pripravy jedla. ,

Veko nie je tesné. AvSak neskladajte ju bezddvodne Pri kazdom zlozeni veka je potrebné prediZit trvanie varenia, ktoré je uvedené
v recepte, 0 10 mindt.

Pri priprave polievky ponechajte cca 5 cm medzeru medzi vekom a hladinou polievky.

Pomaly hrniec nepouZivajte na zohrievanie jedal, avsak v pomalom hrnci mézete umiestnit jedlo hned po uvareni v inom hrnci a
pouzit pomaly hrniec na udrziavanie tepla jedla.

V pripade, ak prispdsobuijete tradi¢ny recept na varenie v pomalom hrnci, méZe byt potrebné mensie mnozstvo kvapaliny. Vzhla-
dom na nizSiu teplotu, nez pri tradi¢nom vareni, kvapalina z jedla vyparuje pomalSie.

Zeleninu pred vloZenim do pomalého hrnca pokrajajte na nevelké pravidelné kusky, a nasledne ich jemne 2 az 3 mintty osmazte.
Vzhladom na to, Ze zelenina sa pripravuje dihSie neZ méso, zeleninu umiestnite na samom spodku misy a zabezpecte, aby bola
cely as ponorend v kvapaline jedla.

Tuk z masa pripravovanom v pomalom hrnci nesteka tak intenzivne, ako pri tradi€nom vareni. Podla viastnej chute pred vioZenim
do pomalého hrca oddelte tuk od mésa.

Vacsia receptov na pomalé varenie vyZaduie pripravu jedla trvajlcu 8 az 10 hodin pri nizSej teplote a 4 aZ 6 hodin pri vy$Sej teplote.
Po skongeni pripravy v pomalom hrnci, zohriata a prikrytd misa udrzuje teplotu jedla cca 30 minat. Ak teplotu jedla potrebujete
udrZiavat dlhsie, spustite rezim udrziavania tepla. AvSak teplotu jedla neudrZiavajte dihSie nez 4 hodiny. Jedlo po tomto ¢ase
zagne schnut a straca chutové viastnosti.

Jedlo méZe pri pomalom vareni stratit chutové vlastnosti, preto pouzite vacSie mnozstvo korenin, nez v pripade tradiného
varenia.

Misu neponérajte do vody na prili§ diho. Dolna hrana misy je bez emailu a bude nasakovat vodu. Misu méZete napinit vodou na
dihsi ¢as, napriklad ked potrebujete odmogit zvysky potraviny pri ¢isten.

Udrzba vyrobku

VAROVANIE! V3etky ¢innosti sivisiace s udrzbou vykonavajte iba vtedy, ked je vyrobok uplne odpojeny od el. napétia. Preto
vzdy vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

POZOR! Plast zariadenia v Ziadnom pripade neponarajte do vody alebo do akejkolvek inej kvapaliny. Plast v ziadnom pripade
neumyvajte pod te¢licou vodou, v umyvackach riadu ani vodou pod vysokym tlakom.

V3etky Cinnosti stvisiace s Cistenim vykonavajte az vtedy, ked vSetky prvky vyrobku tplne vychladnu. Chladnutie prvkov vyrobku
neurychlujte, napr. ponorenim alebo zaliatim vodou. Rozohriata misa a sklenené veko mézu pri prudkom ochladnuti puknut.
Vyrobok je uréeny na pripravu potravin, ktoré sa umiestiiuji do misy, preto zachovavajte naleZitd hygienu, aby pripravené jedlo
bolo bezpecné.

Misu a veko mdZete umyvat pod pridom Eistej vody. Misu a veko moZzete tieZ umyvat v umyvacke riadu. Avak neodpori¢ame,
aby ste misu a veko umyvali v umyvacke riadu prili§ ¢asto, pretoZe v opaénom pripade sa mézu zniéit povrchy tychto prvkov.
Na umyvanie pouzivajte jemné prostriedok na umyvanie riadu. ZvySok roztoku poutierajte handrickou navihéenou vodou (plast)
alebo oplachnite pradom vody (ostatné prvky). Vyrobok po umyti poutierajte dosucha alebo nechajte vyschnut.

Viyrobok pred prvym pouzitim, ako aj po kazdom pouZiti, naleZite umyte, a vzdy pockajte, kym Upine vychladne. Odstrarte vSetky
zvySky potravin, ktoré zostali na vyrobku, takym spdsobom zabranite, aby sa pri opatovnom pouZiti priplili, a tiez predidete
zniZeniu U¢innosti vyrobku.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla, zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilaéné prieduchy veka Cistite vysavacom.

Skladovanie a preprava vyrobku

Viyrobok pocas skladovania uchovavajte v zatvorenych miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odpora-
Came, aby ste vyrobok uchovavali v originalnom baleni.

Viyrobok skladujte v pracovnej polohe. Vyrobky neukladajte na seba, vo vrstvach. Na vyrobok po¢as skladovania ni¢ nekladte.
Vyrobok prepravujte v originalnom (tovarenskom) obale. Pocas prepravy chrante pred nadmernymi otrasmi. Na vyrobok pocas

prepravy ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Kataldgové Cislo 67660
Menovité napétie [V~] 220-240
Menovita frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity prikon w] 280
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) |
Objem misy L] 45
Hmotnost plasta (korpusu) [ka] 1
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TERMEKJELLEMZOK

Az elektromos f6z6edény ételek alacsony hémérsékleten torténd, lassu elkészitésére szolgal, aminek soran az élelmiszerek nem
fonek szét. Ennek koszonhetden az ételek nem veszitik el tapértékiket, és nem is égnek oda. Az elektromos f6z6edényben féként
levest, porkoltet, fozeteket, székelykaposztat, dzsemet stb. lehet késziteni. Az elektromos f6z6edénnyel kész ételeket is lehet
melegen tartani. A termék hibatlan, megbizhaté és biztonsagos miikédése a megfeleld hasznalaton malik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati Utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi el6irasok és a jelen Utmutatd ajanlasainak be nem tartasabdl és a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol eredd karo-
kért és sériilésekért a gyartd nem vallal felelésséget. A termék nem rendeltetésszerii hasznalata a garancia és a szavatosséag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

A termék kompletten keriil szallitdsra és nem igényel dsszeszerelést. A termék hasznéalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati Utmutaté tovabbi részében részletezett felké-
szit6 lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

Atermék haztartasi hasznalatra késziilt és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl. vendéglaté egységekben.

A termék kizardlag a kozvetleniil a talban elhelyezett ételek hékezelésére szolgal. Tilos a berendezést mas maodon hasznalni.
Akészulék nem val6 viz vagy mas folyadékok melegitésére vagy forralasara. A termék nem hasznalhato ételek bé zsirban vald
stitésére. Tilos a talba miianyag csomagolasban lévé ételeket helyezni. A talat nem szabad a berendezésen kivil, pl. stitében
vagy tlizhelyen hasznalni.

Tilos az ételek készitése kdzvetleniil a berendezés hazaban. A haz semmilyen médon nincs védve folyadékok (viz) behatolasa
ellen. Ha az ételt kozvetlenll a hazba helyezi, az a termék ténkremeneteléhez vezet, valamint elektromos aramiitést és/vagy
tiizet okozhat.

Tilos a készilék onallo javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munkalatokat kizardlag hivatalos szerviz
végezhet.

Hasznalat kdzben a termék ne maradjon felligyelet nélkiil.

FIGYELEM! A készilék hasznélat kozben magas hémérsékletet ér el, mikddés kézben, valamint kdzvetlenil azt kévetéen ne
érintse meg a talat, a fedelet, a hazat, valamint a munka kdzben a talba helyezett eszkdzoket, mivel ez égési sérilléshez vezethet.
A berendezést 8 éves vagy annal idésebb gyermekek hasznalhatjak, ha biztositott a feligyeletiik, vagy ki vannak oktatva a
berendezés biztonsagos hasznélatara, valamint megértették a hasznalataval jaré kockazatokat. A berendezés tisztitasat és kar-
bantartasat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és felligyelik 8ket. A késziiléket és a tapkabelét tartsa olyan
helyen, ahol 8 évnél fiatalabb gyermekek nem férhetnek hozza.

Széllitéssal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizardlag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd, magas hémérsékletnek ellenalld fellletre helyezhet6. A felliletnek
megfelel6 teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a késziléket és a rahelyezett ételt is elbirja.

A késziilék korll legaldbb 10 cm-nyi szabad helyet kell biztositani. Ne helyezzen a termék folé magas hémérsékletet nem tir6
anyagot. Ez lehet6vé teszi a megfelel szellézést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kozel. Ne helyezze a terméket
gyulékony anyagok, pl. fliggdnyck vagy sotétitdk kdzelébe.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos késziléket. Mikodés kdzben vizg6z keletkezik, amely révidzarlatot okozhat az
elektromos rendszerekben, valamint dramiitéshez is vezethet.

Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az Utmutatdban feltlintetetteken tdli modositast végrehajtani.

A terméket kizarolag lehilt allapotban szabad athelyezni, a fogantytjanal fogva. Tilos a tapkabel meghlzasaval athelyezni a
terméket.

Ahomérséklet a termék belizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38 °C fok kdzotti, a vizlecsapddas nélkilli
relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajanlasok a termék aramhoz val csatlakoztatésaval kapcsolatban

Atermék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az dramforras fesziiltsége, frekvencidja és hatasfoka megfelel-e a termék
adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugonak illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugd vagy az aljzat barmilyen nem, éssze-
illesztés céljabdl végzett modositasa.

A terméket kozvetlenil egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos hosszabbitdk, elosztok és dupla aljza-
tok hasznalata. Az elektromos halézat aramkore legyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Kerilje a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és feliiletekkel. A termék hasznalatakor a tapkabel legyen
mindig teljesen kibontva és tgy elhelyezve, hogy ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznalatat. A tapvezeték nem jelenthet
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botlasveszélyt. Az elektromos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék tapvezetékének gyors kihliza-
sa. A tpvezeték dugdjat mindig a dugdndl, soha ne a vezetéknél fogva htzza ki.

Ha a tApvezeték vagy a dugd karosodik, azonnal ki kell hizni az arambol és csere céljabol fel kell venni a kapcsolatot a gyartd
hivatalos szervizével. Ne hasznalja a terméket sériilt tapvezetékkel vagy dugéval. A tapvezeték és a dugé nem javithatd, ezeknek
az alkatrészeknek a sértilésekor mindig Uj, sériilésmentes alkatrészt kell beszerelni.

Hasznélatra vonatkoz6 ajénlasok

FIGYELEM! A tdl, a fedél és a haz hasznalat kozben és kozvetlendl utana forré lehet. Nem szabad azokhoz hozzanyulni, mivel
az égési sériléssel jarhat. Varja meg, hogy a készulék alkatrészei lehiljenek. Ha ezeket az elemeket a kihiilésik el6tt mozgatni
kell, azokat kizarélag az erre szolgalé fogantyuknal szabad megfogni. A magas hémérséklet ellen védé fogokeszty(t kell viselni.
Ne inditsa be a késztiléket tal nélkiil, vagy ha a tal iires.

Gy6z6djon meg, hogy a padl6 a termék hasznalatanak kozelében nem csuszik. Ez segit megel6zni a megcsuszast, mely komoly
sérliléshez vezethet.

A talba helyezett élelmiszerek nem Idghatnak ki a tal szélén til. A fedél és a tal szélének teljes hosszukban érintkeznitik kell
egymassal.

Etelek elkészitésekor folyamatosan felligyelni kell azt.. A feliigyelet nélkiil hagyott étel odaéghet és ezaltal tiizet vagy komoly
égesi sértiléseket okozhat.

Afedelet kizarélag a fogantyunal fogva szabad mozgatni.

Kerilni kell a hirtelen hémérsékletvaltozasokat, pl. fagyos ételt helyezni a felforrésodott talba, vagy abba hideg vizet dnteni, vagy
abba meriteni. A talat nem hasznéalja sit6ben. tiizhelyen, kemencékben stb. készulé ételek elkészitéséhez. A talat nem tegye
fagyasztoba. A talat be lehet helyezni hiitdgépbe, ahol a hémérséklet nem sillyed 0 °C ala. Miutan kivette a télat a hiitobdl, varni
kell kdrilbellil 30 percet a tal felmelegedésére.

Az étel készitésekor olyan anyagokbol késziil eszkozoket kell hasznalni, amelyek kibirjak a készilék altal eldallitott hémérsékle-
tet. Tilos ezt puszta kézzel végezni.

Ne hasznaljon éles, helyes fém eszkdzoket, amelyek megsérthetik a felliletét.

Ha az étel elkészitését kdvetben a talban ételmaradvanyok maradnak, a kdvetkezd étel elkészitése el6tt azokat el kell tavolitani.
Az ételmaradvanyok odaéghetnek, fiist és kellemetlen szag keletkezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tiiz
kialakulasahoz is vezethetnek. Az ételmaradvanyok eltavolitasahoz fabol vagy miianyagbdl késziilt eszkdzt hasznaljon, mely
kibirja a készulék altal elallitott hdmérsékletet. Ne hasznaljon éles és fémbdl készlilt eszkdzt. Az ilyen eszkdzok felsérthetik a
tal és a tartozékok feliletét.

TERMEK HASZNALATA

A termék (izembe helyezése, bekapcsolésa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolas dsszes elemét. Ajanlott a csomagolast késébbi szallitas vagy raktarozas
céljabdl megdrizni.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben talalhatd Utmutatdnak megfelelden tisztitsa.

Ajanlott megtélteni a talat étellel, miel6tt behelyezi a hazba. Ez csdkkenti a haz étellel torténd beszennyezésének kockazatat. Ha
a tal kiils6 oldala étellel szennyezédik, alaposan meg kell tisztitani a beszennyezédétt helyet, mielétt beteszi a hazba.

Helyezze a talba az éleimiszert. A talat le kell fedni, és meg kell gy6zddni réla, hogy a fedél széle teljes hosszaban felfekszik a tal
szélére. Az élelmiszert tartalmazd talat bele kell helyezni a termék hazaba.

Csatlakoztassa a tapvezeték dugaszat az elektromos aljzathoz. Néhany masodpercre minden izemmaéd nyomégombnal felgyul-
lad az ellenérz6 lampa, valamint egy pillanatra megjelenik a kijelzé 6sszes eleme. Az ellendrz6 lampak kialvasa utan a kijelzén
a " jelzés lesz lathato.

Az ON/OFF nyomdgomb a késziilék be- és kikapcsolasra szolgal. A késziilék bekapcsolasat a nyomégomb melletti ellenérzd
lampa jelzi.

A nyil nyomoégombok a fézési idé ndvelésére és csdkkentésére, valamint a bekapcsolas késleltetésére szolgalnak. A felfelé mu-
tato nyil ndveli az id6, a lefelé mutatd csokkenti.

ADELAY TIME nyomégombbal lehet bedllitani a készilék bekapcsolasanak késleltetését. Az id6t 0,5 — 18 dra tartomanyban lehet
bedllitani, 0,5 dras lépésekben.

A COOKING TIME gombbal azt az id6t lehet beallitani, ameddig a késziiléknek az étel féznie kell. Az id6t 0,5 — 18 dra tartomany-
ban lehet bedllitani, 0,5 oras Iépésekben.

AHIGH nyomdgombbal a étel elkészitésének hémérsékletét magasabbra lehet allitani.

A LOW nyomégombbal a étel elkészitésének hémérsékletét alacsonyabbra lehet allitani.

AKEEP WARM gombbal lehet bekapcsolni az étel maximum 5 éran keresztili ideig tartd melegen tartasat.

FIGYELEM!

Minden beallitast bekapcsolt berendezésnél kell végezni.

Akésleltetési idd kivalasztasa utan ki kell valasztani a f6zési id6t. Ellenkez6 esetben a bekapcsolas késleltetési idejének letelte
utan a készilék onmiikddéen elkezd f6zni 18 dran keresztiil.
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A fézés befejezése utan a késziilék onmiikodéen atall melegen tartasi izemmaddba. Az étel melegen tartasanak izemmddja 5
ora utdn 6nmikdddéen kikapcsol.

Ha miikédés kézben, barmelyik izemmodban kimarad a feszilltség, a készilék a fesziltség visszatérte utan kikapcsolva marad,
és az lizemi paramétereket nem jegyzi meg.

Tanacsok az elektromos f6z6edény hasznélatéhoz

Az élelmiszerek tobbségét lehet lassu tiizon f6zni, de ajanlatos betartani a kovetkezd tanacsokat.

Alegjobb eredmény eléréséhez az elektromos f6z6edény taljanak legalabb félig tele kell lenni.

Alassu tlizon f6zés megtartja a nedvességet az ételekben. Az ételek nedvességtartalmanak csokkentése érdekében a f6zés utan
le kell venni a fedét, és 30 — 45 percig magas hémérsékleten kell f6zni.

A fedél nem tomitett. Azonban nem szabad ok nélkiil levenni, mindannyiszor, ahanyszor az étel f6zése kdzben leveszik a fed6t,
annyiszor 10 percet hozza kell adni a receptben megadott f6zési idéhoz.

Leves f6zésekor kb. 5 cm szabad helyet kell hagyni a fedél és a leves szintje kdzott.

Az elektromos f6z6edényt nem szabad ételek melegitésére hasznalni, de az ételt bele lehet helyezni kdzvetlenil azutédn, hogy
egy masik edényben megfézte, és ilyen médon lehet a f6z6edényt melegen tartasra hasznaini.

Ha hagyomanyos receptet igazit a foz6edényhez, kevesebb folyadékra lehet sziikség. Tekintettel arra, hogy alacsonyabb hémér-
sékleten f6z, mint a hagyomanyos f6zés esetén, a folyadék lassabban parolog el az ételbdl.

A zoldséget, mieltt a f6z6edénybe helyezi, apro, egyenletes darabokra kell felvagni, majd enyhén meg kell piritani kb. 2 - 3 per-
cig. Tekintettel arra, hogy a zéldségek elkészitési ideje hosszabb, mint a husoké, a z6ldséget a tal legaljaba kell tenni, és Ugyelni
kell ra, hogy egész idé alatt elmer(iljon az étel levében. )

Afdzéedényben készitendd hiisbdl a zsir nem olvad ki olyan mértékben, mint a hagyomanyos f6zés esetében. Izléstél fiiggéen a
zsirt le kell vagni a husrdl, mielétt belehelyezi a f6z6edénybe.

Areceptek tobbsége a f6z6edényben torténd ételkészitésnél, alacsony hémérsékleten 8-10 dras f6zést ir elé, magasabb hémér-
sekleten pedig és 4-6 orast.

Az étel, miutan elkészlilt a f6z6edényben, meleg és le van takarva feddvel, kb. 30 percig meleg marad. Ha hosszabb ideig me-
legen kell tartani az ételt, be kell kapcsolni @ melegen tartd programot. Azonban nem szabad az ételt 4 6ranal tovabb melegen
tartani. Ez utén az idé utén az étel elkezd kiszaradni, és vesziteni kezd az izébdl.

A lassu f6zés részben megfoszthatja az ételt az iz értékeitdl, nagyobb mennyiségi fiiszert kell hasznalni, mint a hagyomanyos
f6zésnél.

Atalat nem szabad tul sokaig vizbe meriteni. A tal szélének alsd részén nincs maz, és beszivja a vizet. A talat hosszabb idére meg
lehet tolteni vizzel, példaul az ételmaradékok felaztatdsara mosogataskor.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatok végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E
célbol huzza ki a tapkabel dugdjat az elektromos aljzatbdl.

FIGYELEM! A termék hazat tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni. A hazat nem szabad folydviz alatt, mosogatdgépben,
valamint nagy nyomasu vizsugarral mosogatni.

A mosogatassal kapcsolatos dsszes miveletet a termék dsszes elemének teljes kihlilése utan szabad végezni. Nem szabad
siettetni a termék eleminek kihiilését, pl. vizbe meritéssel, vagy vizzel torténé lelocsolassal. A felforrosodott tal és az liveg fedél
hirtelen hémérsékletvaltozasnal elrepedhet.

Atermék a talba helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai korilményeket kell biztositani, hogy az étel elké-
szitése biztonsagos legyen.

Atalat és a fedelet lehet folyd vizsugar alatt mosogatni. A télat és a fed6t mosogatogépben is el lehet mosogatni. Azonban nem
szabad tdl gyakran mosogatdgépben elmosni, mivel ez az ilyen mddon mosogatott elemek felliletének tonkremeneteléhez ve-
zethet.

Tisztitashoz kizarélag enyhe, konyhai edények mosogatasara szolgald szert hasznaljon. Az oldat maradékait vizzel megnedve-
sitett ronggyal kell eltavolitani (haz), vagy folyéviz alatt kell ledbliteni (a tébb elem). A megtisztitdsa utan a terméket szarazra kell
t6rolni, vagy hagyni kell megszaradni.

Aterméket az elsé hasznalatbavétele elétt, valamint minden hasznalata utan ki kell tisztitani, elézetesen megvarva, hogy teljesen
kihljén. El kell tavolitani az 6sszes ételmaradékot, ez megakadalyozza az odaégésiiket a kévetkezd hasznalat soran, tovabba
megakadalyozza a termék teljesitményének csokkenéseét.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mard hatasu szert, alkoholt, benzint vagy strol6 hatésu szert.

Afedél szell6zényilasait porszivoval tisztitsa meg.

A termék tarolésa és szallitasa

Aterméket portdl, szennyezddéstdl és nedvességtol védett, zart helyiségben tarolja. Ajanlott a terméket gyari csomagolasban tarolni.
Munkavégzési pozicioban térolja a készlléket. Ne helyezze tdbb szintben egymésra a termékeket. Térolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.

Aterméket gyari csomagolasban szallitsa. Szallitas kozben kerilje a tulzott rezgéseket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék
tetejére.



MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam 67660
Névleges feszilltség [V~] 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 280
Szigetelési kategdriaosztaly |
Atal (rtartalma 0] 45
Ahaz témege kg 1

E U S




RO
CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Aparatul cu gatire lenta este un aparat folosit pentru prepararea lenta a alimentelor la temperatura redusd, care nu duce la fierbe-
rea alimentelor. Datorita acestui lucru, alimentele nu-si pierd caracteristicile nutritionale si nu se ard. Aparatul cu gatire lenta este
deosebit de adecvat pentru prepararea supelor, tocanelor, sosurilor scazute, tocanei vanatoresti Bigos, fricasse, gemurilor, etc.
Aparatul cu gatire lenta poate de asemenea sa mentind temperatura alimentelor preparate. Functionarea corects, fiabila si sigura
a produsului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui sa

Cititi si pastrati intregul manual inainte de prima utilizare a produsului.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a produsului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Produsul este livrat in stare completé si nu necesita montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii comerciale, de exemplu in unitati de
catering.

Aparatul poate fi folosit doar pentru procesarea termica a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis sa folositi
aparatul in orice alt mod. Aparatul nu este folosit pentru incélzirea si fierberea apei sau a altor lichide. Aparatul nu poate fi folosit
pentru prepararea alimentelor prin prajire in baie de ulei. Nu introduceti in bol alimente in ambalaje din plastic. Bolul nu trebuie
folosit in afara aparatului, de exemplu intr-un cuptor sau fierbator.

Este interzisa prepararea alimentelor direct in carcasa aparatului. Carcasa nu este protejata in niciun fel impotriva patrunderii
lichidelor (apei). Plasarea alimentelor direct in carcasa duce la deteriorarea aparatului si poate provoca scurtcircuit, electrocutare
si/sau incendiu.

Este interzis sa reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparatiile efectuate asupra produsului tre-
buie facute la un centru de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functionérii.

AVERTIZARE! Aparatul se incélzeste la temperatura ridicatd in timpul functionérii, nu atingeti bolul, carcasa sau alte componente
in timpul functionrii si imediat dupa aceea, deoarece se pot produce arsuri grave.

Aparatul poate fi folosit de copii de 8 ani sau mai mari in cazul in care sunt supravegheati sau i se asigura instructiuni privind
utilizarea in conditii de siguranta si dac ei inteleg riscurile implicate. Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de copii decat
daca sunt in varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu Idsati aparatul si cablul electric la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului.

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, pland, netedd si neinflamabild, rezistenta la temperaturi ridicate. Suprafata
trebuie s& poata suporta greutatea aparatului in sine si a alimentelor plasate in el.

Trebuie sa existe un spatiu de cel putin 10 cm in jurul peretilor exteriori al aparatului. Nu puneti deasupra aparatului materiale care
nu sunt rezistente la temperaturi ridicate. Aceasta va permite ventilatia corespunzatoare a grétarului. Nu puneti aparatul in apro-
pierea marginii, de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau draperii.
Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se degaja vapori, care pot provoca
scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.

Este interzis sd dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest manual.

Deplasati aparatul doar dupé récire, tindnd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie s& fie in domeniul + 10 O C péna la +38 O C, umiditatea
relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electricd

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electrica, trebuie s& va asigurati cé tensiunea, frecventa si performantele retelei co-
respund valorilor de pe placa de identificare a aparatului. Stecherul de la cablul electric trebuie s& se potriveasca in priza. Este
interzis sa modificati stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis s& folositi prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipatd cu conductor de imp&mantare si siguranta de 16 A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. In timpul functionarii, cablul de alimentare trebuie
sa fie intotdeauna intins complet si pozitia sa trebuie aleasd astfel incat sa nu devina un obstacol timpul utilizarii aparatului. Cablul
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electric trebuie plasat astfel incat sé nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare trebuie amplasata intr-o pozitie
unde este intotdeauna posibil sa scoateti rapid stecherul cablului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza
tinand doar de carcasé, niciodata nu trageti de cablu.

Dacé cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie s& deconectati imediat de la retea si s& contactati centrul de service
autorizat al producatorului pentru Tnlocuirea lor. Nu folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si
stecherul cablului de alimentare nu se pot repara si trebuie sa le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dacé aceste componente
sunt deteriorate.

Instructiuni pentru utilizare

AVERTIZARE! Bolul, capacul si carcasa aparatului pot fi fierbinti in timpul utilizérii si imediat dupa aceea. Nu le atingeti, deoarece
pot provoca arsuri grave. Lasati componentele aparatului s& se raceasca. In cazul in care trebuie s& deplasati aceste componente
inainte de récire, tineti-le de ménerele prevazute pentru acest scop. Folositi ménusi de protectie impotriva caldurii.

Nu porniti aparatul fara ca bolul s& fie instalat sau cu bolul gol.

Asigurati-vé ca pardoseala in vecinatatea locului de utilizare a aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce riscul de alune-
care, care poate cauza accidente grave.

Nu este permis ca alimentele plasate in bol sa iasa peste marginea bolului. Marginea capacului si bolului trebuie sa rémana in
contact cu bolul pe toata lungimea lor.

Urmériti alimentele permanent in timpul prepardrii. Daca nu sunt supravegheate, alimentele se pot arde, provocand incendii si
arsuri grave.

Manevrati capacul folosind doar manerul.

Evitati variatiile bruste de temperaturd, de exemplu plasarea de alimente congelate intr-un bol fierbinte sau turnarea de apa rece
intr-un bol fierbinte sau cufundarea sa in apa rece. Nu folositi bolul pentru prepararea alimente in cuptoare, fierbatoare, etc. Nu
puneti bolul in congelator. Bolul poate fi plasat in frigider, in cazul in care temperatura acolo nu scade sub 0 °C. Dupa scoaterea
bolului din frigider, asteptati aproximativ 30 de minute pana ce bolul se incélzeste.

La prepararea alimentelor, folositi accesorii si instrumente facute din materiale care rezista la temperatura generata de aparat.
Este interzisé efectuarea acestor operatii cu méinile goale.

Nu folositi scule metalice ascutite care ar putea deteriora suprafata bolului.

In cazul in care raman alimente in bol in timpul sau dupd preparare, indepértati resturile inainte de pregatirea altor alimente.
Resturile de alimente se pot arde, provocand fum, miros neplécut si afecténd gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot
provoca un incendiu. Folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente la temperatura generata de aparat. Nu folositi obiecte
ascutite pentru curdtare. Unele ustensile pot deteriora suprafata bolului si accesoriilor.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sé pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioaré a aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Se recomanda sa umpleti bolul cu alimente inainte de a-l introduce in carcasa. Astfel se va reduce riscul de contaminare a car-
casei cu alimente. In cazul in care exteriorul bolului este contaminat cu alimente, curatati bine zonele contaminate inainte de a
plasa bolul in interiorul carcasei.

Puneti alimentele in interiorul bolului. Acoperiti bolul cu capacul si asigurati-va ca marginea capacului este aliniatd cu marginea
bolului. Introduceti bolul cu alimente in el in carcasa aparatului.

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza de retea. Lampile pentru butonul fiecarui mod de functionare si toate elemen-
tele afisajului se vor aprinde pentru cateva secunde. Dupa ce luminile se sting, pe afisaj va aparea simbolul “---".

Butonul “ON/OFF” este folosit pentru pornirea si oprirea aparatului. Pornirea aparatului este indicata printr-o lampa aprinsa langa
buton.

Butoanele sageata sunt folosite pentru a creste si scadea timpul de gétit si timpul de temporizare a pornirii. Sageata orientata in
sus creste timpul si cea orientata in jos reduce timpul.

Butonul marcat cu DELAY TIME va permite sa setati o temporizare la pornirea aparatului. Puteti seta timpul intre 0,5 si 18 ore,
in trepte de 0,5 ore.

Butonul marcat cu COOKING TIME v permite s& setati timpul de gatit al aparatului. Puteti seta timpul intre 0,5 si 18 ore, in trepte
de 0,5 ore.

Butonul marcat HIGH va permite sa setati o temperaturd mai mare pentru prepararea alimentelor.

Butonul marcat LOW v& permite sa setati o temperatura mai mica pentru prepararea alimentelor.

Butonul marcat KEEP WARM va permite s& porniti modul de mentinere a caldurii pentru o perioadd pané la 5 ore.

ATENTIE!

Toate setdrile se fac dupa pornirea aparatului. .
Dupa selectarea timpului de temporizare a pornirii, selectati timpul de gétire. In caz contrar, dupa expirarea timpului de tempori-
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zare a pornirii, aparatul va porni automat gatitul timp de 18 ore.

Atunci cand procesul de gétire este incheiat, aparatul va comuta automat pe modul de mentinere a temperaturii. Modul de men-
tinere a temperaturii se decupleaza automat dupa 5 ore.

In cazul in care, in timpul functionarii in oricare dintre moduri, se produce o pana de curent, aparatul ca ramane oprit dupa reve-
nirea alimentarii electrice si parametrii de functionare nu vor fi salvati.

Recomandare pentru utilizarea aparatului cu gatire lentd

Majoritatea alimentelor sunt adecvate pentru gatire lenta, dar se recomanda sa respectati instructiunile urméatoare.

Pentru rezultate optime, bolul aparatului trebuie sa fie cel putin pe jumétate plin.

Gétirea lenta mentine umiditatea in alimente. Pentru a reduce umiditatea alimentelor, scoateti capacul dupd gétire si setati tem-
peratura ridicata de gatire pentru 30 — 45 minute.

Capacul nu este etans. Cu toate aceasta, nu il scoateti fara motiv. Pentru fiecare daté cand capacul este scos in timpul preparérii
alimentelor, trebuie sa adaugati aproximativ 10 minute la timpul de gatit specificat in retetd.

La prepararea unei supe, lasati un spatiu de aproximativ 5 cm intre capac si suprafata supei.

Aparatul cu gatire lentd nu trebuie folosit pentru incalzirea alimentelor, dar este posibil sa puneti alimentele in aparat imediat dupa
preparare, in alt vas, si sa folositi aparatul pentru a mentine alimentele calde.

In cazul adaptati retete traditionale la aparatul cu gétire lenta, poate fi necesar mai putin lichid. Din cauza temperaturii mai joase
decat la gatitul traditional, lichidul se evapora mai lent.

Taiati legumele in bucati mici, egale, si prajiti-le aproximativ 2 - 3 minute inainte de a le introduce in aparatul cu gatire lenta. Din
cauza timpului de preparare mai mare decat pentru carne, legumele trebuie puse chiar la fundul bolului si trebuie sa fie acoperite
cu lichid in permanenta. .

Grasimea de la carnea preparata in aparatul cu gétire lenté nu se scurge in acelasi fel ca in cazul gatitului traditional. In functie de
preferintele dumneavoastrd, puteti elimina partea grasa a carnii inainte de a o pune in aparatul cu gétire lenta.

Majoritatea retetelor pentru aparatul cu gatire lentd necesité 8-10 ore de gatit la temperaturd joasa si 4-6 ore de gétit la tempe-
raturd inalta.

Dupa prepararea alimentelor in aparatul cu gatire lenta, bolul incalzit si acoperit mentine alimentele calde timp de aproximativ 30
de minute. In cazul in care doriti s& mentineti alimentele calde pe o perioada mai mare, trebuie s& porniti modul de mentinere a
temperaturii Cu toate aceasta, nu tineti mancarea calda timp de peste 4 ore. Dupa aceasta perioada alimentele pot incepe sé&
se usuce sd sa-si piarda aroma.

Gatirea lenta poate reduce partial aroma alimentelor, de aceea trebuie sa folositi mai multe condimente decét la gatitul traditional.
Bolul nu trebuie cufundat in ap& pentru un timp prea indelungat. Marginea inferioard a bolului nu este glazuratd si va absorbi
apa. Bolul poate fi umplut cu apd pe o perioadd mai mare, de exemplu, pentru muierea resturilor de alimente in timpul curatarii.

Intretinerea produsului

AVERTIZARE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electrica este opritd. Pentru aceasta, scoateti ste-
cherul cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Nu cufundati niciodatd carcasa aparatului in apa sau alte lichide. Aparatul nu poate fi curatat sub apa curgatoare, cu
jet de apd sub presiune sau in masina de spalat vase.

Toate operatiile de curatare trebuie efectuate dupd ce toate componentele aparatului s-au racit complet. Nu grébiti racirea com-
ponentelor produsului, de exemplu, cufundandu-le in apé sau turnand apa pe ele. Atunci cand este incalzit, bolul si capacul din
sticld se pot sparge daca temperatura scade rapid.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct in bol, astfel incét trebuie sa aveti grija s& mentineti igiena cores-
punzatoare pentru ca prepararea sa se facé in conditii de siguranta.

Bolul si capacul se pot spéla sub apa curentd. De asemenea, este posibil sa spélati bolul si accesoriile in masina de spalat vase.
Cu toate aceasta, nu Se recomanda sd le curatati prea des folosind masina de spalat vase, deoarece aceasta poate duce la
deteriorarea suprafetei componentelor. .

Folositi doar detergenti de spalare a vaselor neagresivi. Indepértati resturile de solutie cu o laveta muiata in apa (carcasa) sau
clatiti sub jet de apd (celelalte componente). Stergeti produsul sau lasati-| sa se usuce dupa curatare.

Produsul trebuie curatat inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati ori-
ce resturi de alimente pentru a preveni arderea lor la utilizarea urmatoare si pentru a preveni afectarea performantelor aparatului.
Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Depozitarea si transportul produsului

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-vd ca nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul
depozitarii.

Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-
supra produsului in timpul depozitarii.
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DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 67660
Tensiune nominala [V~ 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Putere nominala w] 280
Clasa de izolatie |
Capacitatea bolului U] 45
Greutatea carcasei lka] 1
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

La olla de coccién lenta es un dispositivo utilizado para la preparacion lenta de alimentos a baja temperatura, que no causa que
los alimentos hiervan. Gracias a esto, los alimentos no pierden sus propiedades nutricionales ni se queman. La olla de coccién
lenta es particularmente adecuada para preparar sopas, guisos, caldos, cocidos, estofados, mermeladas, etc. La olla de coccidn
lenta también puede mantener la temperatura de los alimentos preparados. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del pro-
ducto depende de su uso correcto, por lo tanto:

Lea este manual antes de utilizar el producto y consérvelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningiin dafio o lesion que resulte del uso inadecuado del producto, del incumplimiento
de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de aquellos
para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones comerciales, por ejemplo, en esta-
blecimientos de restauracion.

La unidad se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los alimentos colocados directamente dentro de la cubeta. No
utilice la unidad de ninguna otra manera. La unidad no se utiliza para calentar o hervir agua u otros liquidos. El aparato no se
utiliza para preparar platos fritos con grasa para freir. No coloque los alimentos en un envase de plastico en la cubeta. La cubeta
no debe utilizarse fuera del aparato, por ejemplo, en un horno o una placa de coccion.

Esta prohibido preparar alimentos directamente en la carcasa del aparato. La carcasa no esta protegida de ninguna manera
contra la entrada de liquidos (agua). La colocacién directa de alimentos en la carcasa dafiara el producto y puede provocar
cortocircuitos, descargas eléctricas y/o incendios.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las reparaciones del producto deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.

jADVERTENCIA! El aparato se calienta hasta una temperatura elevada durante el funcionamiento, no toque la cubeta, la tapa, la
carcasa ni otras piezas colocadas dentro de la cubeta durante el funcionamiento o directamente después, dado que esto puede
provocar quemaduras graves.

El aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios de edad o mayores si se les proporciona supervision o instrucciones enfocadas
en el uso seguro y si entienden los riesgos involucrados. Los nifios no pueden realizar la limpieza y el mantenimiento a menos
que sean mayores de 8 afios y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de nifios
menores de 8 afios.

Recomendaciones para el transporte y la instalacién del aparato

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable, resistente a altas temperaturas. El
suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los alimentos que contiene.

Debe haber un espacio de al menos 10 cm alrededor de las paredes externas laterales de la unidad. No coloque sobre el apa-
rato materiales que no sean resistentes a altas temperaturas. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo
coloque cerca de los bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables, como cortinas
o visillos.

No coloque ningun equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua, lo que puede
provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico y provocar una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra modificacion del producto que no esté
descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por las asas. No mueva el producto tirando del cable de ali-
mentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad
relativa debe estar por debajo del 90% sin condensacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, frecuencia y capacidad de la fuente de
alimentacién corresponden a los valores indicados en la placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de
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corriente. Esta prohibido modificar el enchufe y la toma de corriente de cualquier manera para que encajen entre si.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido el uso de alargadores, adaptadores
y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado con un conductor de proteccidn y una proteccion de por lo menos 16 A.
Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calientes. Cuando el producto esta en fun-
cionamiento, el cable de alimentacion debe estar siempre completamente extendido y su posicién debe determinarse de manera
que no obstruya el funcionamiento del producto. El cable de alimentacién no debera instalarse de forma que exista riesgo de
tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el enchufe del cable de alimentacion del producto pueda
desenchufarse rapidamente. Siempre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconételos inmediatamente de la red eléctrica y pngase en contacto
con un centro de servicio autorizado del fabricante para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o
enchufe dafiados. El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos sin defectos si
estos componentes estan dafiados.

Instrucciones de uso

jADVERTENCIA! La cubeta, la tapa y la carcasa pueden estar calientes durante e inmediatamente después de su uso. No las
toque, ya que esto puede causar quemaduras graves. Deje que el producto se enfrie. Si necesita mover elementos objetos antes
de que se enfrien, sujételos por las asas provistas para este propésito. Use guantes que protejan contra los efectos de altas
temperaturas.

No ponga en marcha la unidad sin cubeta o con cubeta vacia.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se resbale, lo que puede causar lesiones
graves.

Los productos alimenticios colocados en la cubeta no deben sobresalir del borde de la misma. Los bordes de la tapa y la cubeta
deben estar en contacto entre si a lo largo de toda su longitud.

Durante la preparacion de los platos, obsérvelos en todo momento. Los alimentos que se dejan desatendidos pueden quemarse,
lo que puede causar incendios y quemaduras graves.

Mueva la tapa solo con el asa.

Evite los cambios bruscos de temperatura, por ejemplo, colocando los alimentos congelados en la cubeta caliente o vertiendo
o sumergiendo la cubeta caliente en agua fria. No utilice la cubeta para la preparacion de platos en hornos, placas de coccion,
estufas, etc. No la ponga en el congelador. La cubeta puede colocarse en la nevera, donde la temperatura no descienda por
debajo de 0 °C. Después de sacar la cubeta de la nevera, espere unos 30 minutos a que se caliente.

Al preparar los alimentos, utilice accesorios y utensilios hechos de materiales que resistan la temperatura generada por el pro-
ducto. Esta prohibido utilizar las manos desnudas para este fin.

No utilice herramientas metalicas afiladas que puedan dafiar la superficie de la cubeta.

Si queda algun alimento en la cubeta durante o después de la preparacion, retire todos los restos de comida antes de preparar
otro plato. Los restos de comida pueden quemarse, causando humo, olores desagradables y afectando el sabor de la comida
que se esta preparando. También pueden ser la causa del incendio. Utilice utensilios de madera o plastico capaces de soportar
la temperatura generada por el producto. No utilice utensilios afilados o metalicos. Estos utensilios pueden dafiar la superficie
de la cubeta y los accesorios.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos de embalaje. Se recomienda conservar el
embalaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Se recomienda llenar la cubeta con comida antes de colocarla en la carcasa. Esto reducira el riesgo de contaminacion de la
carcasa con alimentos. Si el exterior de la cubeta esta contaminado con alimentos, limpie a fondo las &reas contaminadas antes
de colocar la misma dentro de la carcasa.

Coloque los productos alimenticios dentro de la cubeta. Cubra la cubeta con la tapa y asegurese de que el borde de la misma
esté alineado con el borde de la cubeta. Coloque la cubeta para alimentos en la carcasa del producto.

Conecte el enchufe del cable de alimentacion a la toma de corriente. Las luces indicadoras de cada botdn de modo de funcio-
namiento y todos los elementos de la pantalla se encenderan durante unos segundos. Una vez apagadas las luces, aparecera
el simbolo ,~--" en la pantalla.

El botén ON/OFF se utiliza para encender y apagar el aparato. El encendido de la unidad se indica mediante una luz situada
junto al botén.

Los botones de flecha se utilizan para aumentar y disminuir el tiempo de coccion y el tiempo de retardo de encendido. La flecha
hacia arriba aumenta el tiempo y la flecha hacia abajo lo disminuye.

El boton DELAY TIME permite establecer un retardo en el encendido del aparato. Puede ajustar el tiempo entre 0,5 y 18 horas
con incrementos de 0,5 horas.

El botdon COOKING TIME permite ajustar el tiempo de coccion del aparato. Puede ajustar el tiempo entre 0,5 y 18 horas con
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incrementos de 0,5 horas.

El botén HIGH permite ajustar una temperatura mas alta para la preparacion de alimentos.

El botén LOW permite ajustar una temperatura mas baja para la preparacion de alimentos.

El botén KEEP WARM permite iniciar el modo de mantenimiento de calor durante un maximo de 5 horas.

JATENCION!

Todos los ajustes se realizan cuando se enciende la unidad.

Después de seleccionar el tiempo de retardo para el encendido, seleccione el tiempo de coccion. De lo contrario, una vez trans-
currido el tiempo de retardo de encendido, el aparato comenzara a cocinar automaticamente durante 18 horas.

Cuando el proceso de coccion finaliza, el aparato cambia automéaticamente al modo de mantenimiento de calor. EI modo de
mantenimiento de calor se apaga automaticamente después de 5 horas.

Si durante el funcionamiento en cualquier modo se produce un corte de corriente, la unidad permanecera desconectada después
de restablecerse la corriente y los parametros de funcionamiento no se almacenaran.

Consejos de uso de la olla de coccidn lenta

La mayoria de los alimentos son aptos para la coccion lenta, pero le recomendamos que siga las siguientes instrucciones.

Para obtener mejores resultados, la cubeta de la olla de coccion lenta debe estar por lo menos medio llena.

La coccién lenta mantiene la humedad en los alimentos. Para reducir la humedad de los alimentos, retire la tapa después de la
coccion y fije la temperatura de coccion alta de 30 a 45 minutos.

La tapa no esta sellada. Cada vez que se retire la tapa durante la preparacién de un plato, debera afiadir unos 10 minutos al
tiempo de coccion especificado en la receta.

Al preparar una sopa, deje un espacio libre de aprox. 5 cm entre la tapa y la superficie de la sopa.

La coccion lenta no debe usarse para calentar alimentos, pero es posible colocar los alimentos en la olla de coccién lenta inme-
diatamente después de su preparacion en otro utensilio y usarla para mantenerlos calientes.

Si la receta tradicional se adapta a la olla de coccion lenta, es posible que se necesite menos liquido. Debido a la temperatura
mas baja que en la coccion tradicional, el liquido se evapora mas lentamente.

Antes de colocar los vegetales en la olla de coccidn lenta, cortelos en trozos pequefios y uniformes y frialos suavemente durante
unos 2 a 3 minutos. Debido al mayor tiempo de preparacion que la carne, las verduras deben colocarse en el fondo de la cubeta
y deben sumergirse en el liquido de los alimentos en todo momento.

La grasa de la carne preparada en la olla de coccion lenta no se extrae de la misma manera que en la cocina tradicional. Depen-
diendo de su preferencia, corte la grasa de la carne antes de colocarla en la olla de coccidn lenta.

La mayoria de las recetas de coccion lenta requieren de 8 a 10 horas de coccidn a baja temperatura y de 4 a 6 horas de coccién
a alta temperatura.

Después de preparar los alimentos en la olla de coccién lenta, la cubeta calentada y tapada mantiene los alimentos calientes
durante unos 30 minutos. Si necesita mantener sus alimentos calientes por un periodo de tiempo mas largo, debe iniciar el pro-
grama de mantenimiento de calor. Sin embargo, no utilice este programa por mas de 4 horas. Después de este tiempo la comida
comenzara a secarse y perdera su sabor.

La coccion lenta puede privar parcialmente a los alimentos de su sabor y se deben utilizar mas especias que en la cocina tra-
dicional.

La cubeta no debe estar sumergida en agua durante demasiado tiempo. El borde inferior de la cubeta no tiene esmalte y absorbe
el agua. La cubeta puede llenarse con agua durante un periodo de tiempo mas largo, por ejemplo, para absorber los restos de
comida durante la limpieza.

Mantenimiento del producto

iADVERTENCIA! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el producto desconectado. Para ello, desen-
chufe el cable de alimentacion de la toma de corriente.

JATENCION! La carcasa de la unidad no debe sumergirse en agua ni en ningun otro liquido. La carcasa no se puede lavar con
agua corriente, lavavajillas o agua a alta presion.

Todas las operaciones de limpieza deben realizarse después de que todas las partes del producto se hayan enfriado completa-
mente. No acelere el enfriamiento de los componentes del producto, por ejemplo, por inmersién o vertido de agua. La cubeta y la
tapa de vidrio calentadas pueden romperse si la temperatura cambia rapidamente.

El producto se utiliza para preparar alimentos colocados en la cubeta, por lo que se debe tener cuidado de mantener una higiene
adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

La cubeta y la tapa se pueden lavar bajo el chorro de agua corriente. También es posible lavar la cubeta y los accesorios en el
lavavajillas. Sin embargo, no se recomienda utilizar el lavavajillas con demasiada frecuencia, ya que esto puede dafiar la super-
ficie de las piezas limpiadas.

Use detergente suave para limpiar platos. Elimine los residuos de la solucién con un pafio empapado en agua (carcasa) o enjua-
gue con un chorro de agua corriente (otros componentes). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, esperando primero a que se enfrie completamente.
Limpie todos los restos de comida que queden en el producto para evitar que se quemen cuando se vuelva a utilizar y que el
rendimiento del aparato se vea afectado.
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No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.
Limpie las rejillas de ventilacién de la tapa con un aspirador.

Almacenamiento y transporte del producto
Almacene el producto en los interiores cerrados, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el
producto en su embalaje original.
Almacene el producto en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-

namiento.

Transporte el producto en su embalaje original. Proteja contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre el
producto durante el transporte.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 67660
Tension nominal [V~] 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal W] 280
Clase de aislamiento |
Capacidad de la cubeta U] 45
Peso de la carcasa [kq] 1
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

La mijoteuse est un appareil utilisé pour la préparation d’aliments a basse température, sans faire bouillir les aliments. Grace a
cela, les aliments ne perdent pas leurs propriétés nutritionnelles et ne brilent pas. La mijoteuse est particulierement adaptée a
la préparation de soupes, ragodts, bouillons, bigos, plats, confitures, etc. La mijoteuse peut également maintenir la température
des aliments préparés. Pour que I'appareil fonctionne correctement, de maniere fiable et sdre, il convient de I'utiliser de maniere
appropriée, c'est pourquoi il faut :

Lire et conserver ce manuel avant d’utiliser le produit.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation de I'appareil non conforme
a l'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit & des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser le produit, enlever I'emballage et
I'équipement de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également
nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

Cet appareil est congu pour un usage domestique et n'est pas destiné a un usage commercial, par exemple dans les établisse-
ments de restauration.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur la plaque de cuisson. N'utilisez
pas I'appareil d'une autre maniére. L'appareil ne doit pas étre utilisé pour chauffer ou faire bouillir de I'eau ou d’autres liquides.
L'appareil n'est pas utilisé pour préparer des aliments en faisant frire dans de la graisse de friture. Ne placez pas les aliments
avec un emballage en plastique dans un bol. Le bol ne doit pas étre utilisé a 'extérieur de I'appareil, par exemple dans un four
ou une cuisiniére.

II'est interdit de préparer les aliments directement dans le corps de I'appareil. Le corps nest en aucun cas protégé contre la
pénétration de liquides (eau). Placer les aliments directement dans le corps endommagera le produit et peut causer un choc
électrique et/ou un incendie.

II'est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de I'appareil doivent étre effectuées
par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.

AVERTISSEMENT ! Le produit chauffe jusqu'a une température élevée pendant le fonctionnement, ne pas toucher le corps et les
pieces métalliques pendant le fonctionnement et immédiatement aprés son acheévement, cela pourrait causer de graves brdlures.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus s'ils bénéficient d’une surveillance ou d'instructions axées sur une
utilisation sécuritaire et s'ils comprennent les risques associés. Le nettoyage et 'entretien ne peuvent étre effectués par des en-
fants que s'ils ont plus de 8 ans et s'ils sont surveillés. Gardez I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants
de moins de 8 ans s'il est sous tension ou en train de refroidir.

Recommandations concernant le transport et le montage du produit

L'appareil doit étre posé uniquement sur une surface dure, plane, plate, uniforme, ininflammable et résistante aux hautes tempé-
ratures. La base doit pouvoir supporter le poids de I'appareil et de la nourriture qu'il contient.

II doit y avoir un espace d'au moins 10 cm autour des parois extérieures latérales de I'appareil. Ne placez pas de matériaux qui
ne résistent pas a la chaleur au-dessus de I'appareil. Cela permettra a I'appareil d’étre correctement ventilé. Ne pas placer prés
des bords d'une table, par exemple. Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables, tels que rideaux ou stores.
Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de I'appareil. Pendant le fonctionnement, de la vapeur d’eau est libérée, ce qui
peut causer un court-circuit du systéme électrique et causer un choc électrique.

II'est interdit de percer des trous dans I'appareil, ainsi que d'effectuer toute autre modification du produit non décrite dans le
manuel.

Transporter I'appareil uniquement lorsqu'il est refroidi en le saisissant par la poignée. Ne pas déplacer I'appareil en tirant sur le
cordon d'alimentation.

La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit se situer dans la plage de + 10 'C = + 38 °C, et I'humidité
relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de vapeur d'eau.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil & I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil & I'alimentation électrique, s’assurer que la tension, la fréquence et la capacité de I'alimentation
électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique de I'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de
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courant. Il est interdit de modifier la fiche ou la prise de quelques maniéres que ce soit afin qu'ils s'adaptent.

L'appareil doit étre connecté directement a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser des rallonges, fiches multiples et
prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d'un conducteur de protection et d’'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d’alimentation avec des arétes vives, des objets chauds ou des surfaces chaudes. Lorsque le produit
est en fonctionnement, le cordon d’alimentation doit toujours étre complétement déployé et doit étre positionné de sorte a ne pas
entraver le fonctionnement du produit. Le cordon d’alimentation doit &tre installé de maniére a éviter tout risque de basculement.
La prise de courant doit toujours étre placée de fagon a ce que la fiche du cordon d’alimentation de 'appareil puisse étre débran-
chée rapidement. Tirer toujours le cordon d’alimentation avec le corps de la fiche pour la débrancher, jamais par le cable.

Si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé, le débrancher immédiatement du secteur et contacter un service agréé
du fabricant pour le remplacer. Ne pas utiliser 'appareil avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon
d'alimentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau cordon d’alimentation sans
défaut s'ils sont endommagés.

Recommandations d'utilisation

AVERTISSEMENT ! Le bol, le couvercle et le corps peuvent étre chauds pendant et inmédiatement aprés ['utilisation. Ne pas
les toucher, car elles peuvent causer de graves brllures. Laisser refroidir les éléments du produit. Si vous devez déplacer ces
articles avant qu'ils ne refroidissent, tenez-les par les poignées prévues a cet effet. Utiliser des gants qui protégent contre les
températures élevées.

Ne démarrez pas I'appareil sans le bol ou avec un bol vide.

S'assurer que le sol a proximité du lieu d'utilisation du produit n’est pas glissant. Cela permet déviter les glissades qui pourraient
entrainer de graves blessures.

Les denrées alimentaires placées dans un bol ne doivent pas dépasser le bord du bol. Le bord du couvercle et le bol doivent étre
en contact I'un avec I'autre sur toute leur longueur.

Lors de la préparation des aliments, il convient de les observer en permanence. Les aliments laissés sans surveillance peuvent
briler, ce qui peut causer un incendie et des briilures graves.

Déplacez le couvercle uniquement a l'aide de la poignée.

Evitez les changements brusques de température, par exemple en plagant des aliments congelés dans un bol chaud ou en
versant / immergeant un bol chaud dans I'eau froide. Ne pas utiliser les bols pour la préparation de plats dans un four, sur une
cuisiniére, un poéle, etc. Ne mettez pas les bols au congélateur. Le bol peut étre placé dans le réfrigérateur, ou la température
ne descend pas en dessous de 0 . Aprés avoir retiré le bol du réfrigérateur, attendez environ 30 minutes que le bol chauffe.
Lorsque vous préparez des aliments, utilisez des accessoires et des outils dans des matériaux qui résisteront a la température
générée par le produit. Il est interdit d'effectuer pour cela les mains nues.

Ne pas utiliser d’outils tranchants qui pourraient endommager la surface du bol.

S'il reste des aliments sur la plaque de cuisson pendant ou apres la préparation, retirer les résidus d’aliments avant de préparer
la nourriture suivante. Les restes de nourriture peuvent étre brdlés, provoquant de la fumée, des odeurs désagréables et affecter
le godt des aliments préparés. lis peuvent également provoquer un incendie. Utiliser des outils en bois ou en plastique résistant
a la température générée par la plaque de cuisson. Ne pas utiliser d'outils tranchants ou métalliques. De tels outils peuvent en-
dommager la surface de la plaque de cuisson.

UTILISATION DU PRODUIT

Montage, mise en service et utilisation de 'appareil

Le produit doit &tre déballé, en retirant complétement tous les éléments d’emballage et il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieurs du produit.

Nettoyer le produit selon les instructions de la section « Entretien du produit ».

II' est recommandé de remplir le bol de nourriture avant de le placer dans le corps. Cela réduira le risque de contaminer le corps
par des aliments. Si I'extérieur du bol est contaminé par des aliments, nettoyez soigneusement les zones contaminées avant de
placer le bol a I'intérieur du logement.

Placer les produits alimentaires dans le bol. Couvrez le bol avec le couvercle et assurez-vous que le bord du couvercle est en
contact avec le bord du bol. Placez le bol alimentaire dans le corps du produit.

Brancher le cable d'alimentation dans la prise de courant. Les voyants de chaque touche de mode de fonctionnement et de tous les
éléments d'affichage s'allument pendant quelques secondes. Une fois les lumiéres éteintes, le symbole « ---- » s'affiche a 'écran.
Le bouton ON/OFF est utilisé pour allumer et éteindre 'appareil. L'allumage de I'appareil est indiqué par une lumiére a coté de
la touche.

Les touches fléchées permettent d’augmenter et de diminuer la durée de cuisson et le temps de retard a 'allumage. La fleche vers
le haut augmente la durée et la fleche vers le bas diminue la durée.

La touche DELAY TIME permet de régler le délai de mise en marche de I'appareil. Vous pouvez régler I'heure entre 0,5 et 18
heures par incréments de 0,5 heure.

La touche COOKING TIME permet de régler la durée de cuisson de I'appareil. Vous pouvez régler I'heure entre 0,5 et 18 heures
par incréments de 0,5 heure.
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La touche HIGH vous permet de régler une température plus élevée pour la préparation des aliments.
La touche LOW vous permet de régler une température plus basse pour la préparation des aliments.
La touche KEEP WARM vous permet de démarrer le mode de maintien de la chaleur jusqu'a 5 heures.

ATTENTION !

Tous les réglages sont effectués apres la mise sous tension de I'appareil.

Aprés avoir sélectionné la temporisation de mise en marche, sélectionner la durée de cuisson. Dans le cas contraire, aprés I'expi-
ration du délai du retard a la mise en marche, I'appareil commencera automatiquement a cuire apres 18 heures.

Lorsque le processus de cuisson est terminé, I'appareil passe automatiquement en mode de maintien de la chaleur. Le mode de
maintien de la chaleur s'éteint automatiquement aprés 5 heures.

Si une panne de courant survient pendant le fonctionnement dans n’importe quel mode, I'appareil restera éteint apres le rétablis-
sement du courant et les parametres de fonctionnement ne seront pas sauvegardés.

Conseils sur I'utilisation de la mijoteuse

La plupart des aliments peuvent étre cuisinés lentement, mais nous vous recommandons de suivre les instructions suivantes.
Pour de meilleurs résultats, le bol de la mijoteuse doit étre au moins & moitié plein.

La cuisson lente conserve 'humidité dans les aliments. Pour réduire 'humidité des aliments, retirez le couvercle apres la cuisson
et réglez une température de cuisson élevée pendant 30 a 45 minutes.

Le couvercle n'est pas étanche. Chague fois que le couvercle est enlevé pendant la préparation d'un plat, vous devez ajouter
environ 10 minutes a la durée de cuisson indiquée dans la recette.

Lors de la préparation d’une soupe, laissez un espace d’environ 5 cm entre le couvercle et la surface de la soupe.

La mijoteuse ne doit pas étre utilisée pour réchauffer des aliments, mais il est possible de placer les aliments dans la mijoteuse
immédiatement aprés leur préparation dans un autre plat et d'utiliser la mijoteuse pour garder les aliments au chaud.

Si une recette traditionnelle est adaptée a la mijoteuse, moins de liquide peut étre nécessaire. En raison de la température plus
basse que la cuisson traditionnelle, le liquide s'évapore plus lentement.

Avant de placer les légumes dans la mijoteuse, coupez-les en petits morceaux réguliers et faites-les frire doucement pendant
environ 2 a 3 minutes. En raison de la durée de préparation plus longue des légumes que la viande, ils devront étre placés au
fond du bol et devront étre immergés dans le liquide de I'aliment en tout temps.

La graisse de la viande préparée dans une mijoteuse ne fond pas de la méme maniére que lors d’une cuisson traditionnelle. Selon
votre préférence, enlevez le gras de la viande avant de la placer dans la mijoteuse.

La plupart des recettes de mijoteuses nécessitent de 8 a 10 heures de cuisson & basse température et de 4 & 6 heures de cuisson
a température plus élevée.

Aprés avoir préparé les aliments dans la mijoteuse, le bol chauffé et couvert garde les aliments au chaud pendant environ 30
minutes. Si vous avez besoin de garder vos aliments au chaud pendant une plus longue période, vous devrez mettre en marche le
programme qui maintient vos aliments au chaud. Cependant, ne gardez pas les aliments au chaud plus de 4 heures. Aprés cette
durée, les aliments commencent a se dessécher et perdent leur saveur.

Une cuisson lente peut priver partiellement 'aliment de son godt, et il faut utiliser plus d'épices que dans la cuisine traditionnelle.
Le bol ne doit pas étre immergé dans I'eau trop longtemps. Le bord inférieur du bol n’est pas vitrifié et absorbe I'eau. Le bol peut
étre rempli d’eau pendant une plus longue période, par exemple pour éliminer les restes d’aliments lors du nettoyage.

Entretien du produit

AVERTISSEMENT ! Tous les travaux d'entretien doivent étre effectués avec le produit éteint. Pour ce faire, débrancher le
cordon d’alimentation de la prise murale.

ATTENTION ! Le produit ne doit pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. Le produit ne peut pas étre lavé a I'eau cou-
rante, au lave-vaisselle ou a 'eau sous haute pression.

Toutes les opérations de nettoyage doivent étre effectuées aprés refroidissement complet de tous les éléments du produit. N'ac-
célérez pas le refroidissement des éléments du produit, par exemple en trempant ou en versant de I'eau. Un bol chauffé et un
couvercle en verre peuvent se briser si la température change rapidement.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur la plaque de cuisson, de sorte qu'il faut prendre soin de
maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sans danger.

Le bol et le couvercle peuvent étre lavés sous le jet d’eau courante. Il est également permis de laver le bol et le couvercle dans le
lave-vaisselle. Cependant, il n’est pas recommandé d'utiliser le lave-vaisselle trop souvent, car cela peut endommager la surface
des piéces nettoyées.

Utilisez un détergent doux pour le nettoyage. Enlever les résidus de solution avec un chiffon imbibé d’eau (corps) ou rincer avec
un jet d'eau courante (autres éléments). Aprés le nettoyage, essuyez le produit ou laissez-le sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation, en attendant qu'il refroidisse complétement
avant utilisation. Nettoyer tout résidu de nourriture restant sur le produit pour éviter qu'il ne briile lorsqu'il sera réutilisé et pour
éviter que les performances de I'appareil ne soient altérées.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d'essence ou d'abrasif pour le nettoyage.

Nettoyer les ouvertures de ventilation a 'aide d’un aspirateur.
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Stockage et transport du produit
Entreposer le produit dans des locaux fermés et le protéger de la poussiére, de la saleté et de 'humidité. Il est recommandé de

conserver le produit dans son emballage d’origine.
Stocker le produit en position de fonctionnement. Ne pas empiler les produits les uns sur les autres. Ne rien placer sur le produit

pendant le stockage.
Transporter le produit dans son emballage d'origine. Protéger contre les chocs excessifs pendant le transport. Ne rien placer sur

le produit pendant le transport.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67660
Tension nominale [V~ 220 a 240
Fréquence nominale [Hz] 50 a60
Puissance nominale w] 280
Classe de protection électrique |
Capacité du bol U] 45
Masse du corps [kg] 1
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

La pentola a cottura lente & un apparecchio utilizzato per la preparazione di cibi lentamente a bassa temperatura, che non fa
bollire gli alimenti. In questo modo gli alimenti non perdono le loro proprieta nutrizionali e non bruciano. La pentola a cottura lenta
& particolarmente indicata per preparare zuppe, stufati, brodi, “bigos” (specialita polacca a base di crauti, carne e spezie), spezza-
tini, marmellate ecc. La pentola a cottura lenta puo anche mantenere la temperatura dei cibi preparati. Il funzionamento corretto,
affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo leggere il presente manuale d’uso e conservarlo per eventuali ulteriori consultazioni.

II fornitore declina ogni responsabilita per danni derivanti da usco scorretto, mancata osservanza delle norme di sicurezza e
delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso del prodotto per scopi diversi da quelli per i quali € stato concepito
comporta inoltre I'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

II prodotto viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare il prodotto, rimuovere tutti gli imballaggi
e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo manuale.

REGOLE GENERALI PER UTENTE

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non puo essere utilizzato in applicazioni commerciali, ad esempio nella
ristorazione.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei piatti sistemati direttamente nella ciotola. Non utilizzare I'appa-
recchio in nessun altro modo. L'apparecchio non viene utilizzato per riscaldare o bollire I'acqua o gli altri liquidi. L'apparecchio non
viene utilizzato per preparare le fritture. Non collocare nella ciotola gli alimenti in imballaggi di plastica. La ciotola non deve essere
utilizzata all'esterno dell'apparecchio, ad esempio in un forno o su un fornello.

E vietato preparare i cibi direttamente nell'alloggiamento dell'apparecchio. L'alloggiamento non € in alcun modo protetto contro la
penetrazione di liquidi (acqua). Il collocamento del cibo direttamente nell'alloggiamento danneggia il prodotto e pud causare un
cortocircuito, scosse elettriche e/o incendi.

E vietato riparare, smontare o modificare I'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni del prodotto devono essere effettuate da un
centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.

AVVERTIMENTO! L'apparecchio si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento, non toccare la ciotola, il coperchio,
I'alloggiamento o gli altri elementi posti al'interno della ciotola durante o immediatamente dopo I'operazione, poiché potrebbe
causare gravi ustioni.

L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore agli 8 anni se sono sotto supervisione o gli vengono fornite
le istruzioni per un uso sicuro dell'apparecchio e se sono consapevoli dei rischi legati al suo utilizzo. Le pulizie e la manutenzione
non possono essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati. Tenere 'apparecchio e il
cavo di alimentazione lontano da bambini di eta inferiore a 8 anni.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiammabili resistenti alle alte temperature. La
superficie d'appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio stesso e degli alimenti posizionati su di esso.
E necessario garantire uno spazio di almeno 10 cm intorno alle pareti laterali esterne dell'apparecchio. Non collocare materiali
non resistenti alle alte temperature al di sopra dell'apparecchio. In questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente venti-
lato. Non posizionarlo vicino ai bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili,
ad esempio tende o tendaggi.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzionamento viene rilasciato vapore che puo
causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e scosse elettriche.

E vietato forare I'apparecchio, cosi come € vietata qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia descritta nel manuale.
Trasportare 'apparecchio solo quando é raffreddato, afferrandolo dalle impugnature. Non spostare I'apparecchio tirando il cavo
di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa tra +10°C + +38°C e I'umidita rela-
tiva deve essere inferiore al 90% senza condensazione del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell’'apparecchio all'alimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la frequenza e la capacita della rete elet-
trica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'apparecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E’ vietato
modificare in qualsiasi modo la spina o la presa. .

L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato uso di prolunghe, distributori e prese
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doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un conduttore di protezione e di una protezione di aimeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando il prodotto € in funzione, il cavo di
alimentazione deve essere completamente srotolato e la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca
I'utilizzo dell'apparecchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La presa di corrente
deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita di scollegare velocemente la spina del cavo di alimenta-
zione dell'apparecchio. Durante lo scollegamento della spina del cavo di alimentazione bisogna tirare per I'alloggiamento della
spina e mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla rete elettrica e rivolgersi ad un centro
di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli. Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati.
Il cavo di alimentazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti con elementi nuovi privi di
difetti.

Raccomandazioni per utilizzo

AVVERTIMENTO! La ciotola, il coperchio e I'alloggiamento possono essere caldi durante e subito dopo I'uso. Non toccarli, poiché
potrebbe causare gravi ustioni. Lasciare raffreddare i componenti dell'apparecchio. Se & necessario spostare questi componenti
prima che si raffreddino, tenerli solo per le impugnature previste a tale scopo. Utilizzare guanti che proteggono dagli effetti delle
alte temperature.

Non avviare 'apparecchio senza la sua ciotola o con la ciotola vuota.

Accertarsi che il pavimento vicino al posto d'utilizzo dellapparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita lo scivolamento
che pud causare gravi lesioni.

| prodotti alimentari collocati nella ciotola non devono sporgere oltre il bordo della stessa. Il bordo del coperchio e quello della
ciotola devono essere a contatto tra di loro per tutto il loro perimetro.

Durante la preparazione i piatti devono essere osservati in ogni momento. Gli alimenti lasciati incustoditi possono bruciare, il che
pud causare incendi e gravi ustioni.

Spostare il coperchio utilizzando solo I'impugnatura.

Evitare sbalzi di temperatura improvvisi, ad esempio non mettere il cibo congelato nella ciotola calda e non versare/immergere la
ciotola calda in acqua fredda. Non utilizzare la ciotola per la preparazione di piatti in forni, fornelli, stufe ecc. Non mettere la ciotola
nel congelatore. La ciotola pud essere collocata in frigorifero, dove la temperatura non scende al di sotto di 0°C. Dopo aver tolto
la ciotola dal frigorifero, attendere circa 30 minuti che la ciotola si riscaldi.

Durante la preparazione di piatti, utilizzare accessori e utensili realizzati in materiali che resistono alla temperatura generata dal
prodotto. E vietato farlo a mani nude.

Non farlo con attrezzi affilati che potrebbero danneggiare la superficie della ciotola.

Se durante o dopo la preparazione del piatto all'interno della ciotola rimangono i residui di cibo, rimuoverli prima di preparare un
altro piatto. | residui di cibo possono essere bruciati, causando fumo, odori sgradevoli ed anche alterare il sapore del cibo prepa-
rato. Possono inoltre provocare I'incendio. Per rimuoverli utilizzare utensili in legno o in plastica che resistono alla temperatura
generata dal prodotto. Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali utensili possono danneggiare la superficie della ciotola e
degli accessori.

USO DEL PRODOTTO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

II' prodotto deve essere disimballato, rimuovendo completamente tutti gli elementi di imballaggio; si raccomanda di conservare
I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.

Lavare il dispositivo seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione del prodotto”.

Si raccomanda di riempire la ciotola di cibo prima di inserirla nell'alloggiamento. In questo modo si riduce il rischio di sporcare
I'alloggiamento con il cibo. Se I'esterno della ciotola & sporcato di cibo, pulire accuratamente le aree sporche prima di collocare
la ciotola all'interno dell'alloggiamento.

Posizionare i prodotti alimentari all'interno della ciotola. Coprire la ciotola con il coperchio e assicurarsi che il bordo del coperchio
sia allineato con il bordo della ciotola. Collocare la ciotola col cibo nell'alloggiamento del prodotto.

Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa. Le spie di ciascun pulsante di modalita di funzionamento e tutti gli elementi
del display si accendono per alcuni secondi. Quando le spie saranno spente, sul display sara visualizzato il simbolo “----".

II' pulsante ON/OFF viene utilizzato per accendere e spegnere I'apparecchio. L'accensione dell'apparecchio & segnalata da una
spia accesa accanto al pulsante.

| tasti di freccia servono ad aumentare e a diminuire il tempo di cottura e il tempo di ritardo dell'accensione. La freccia rivolta verso
I'alto aumenta il tempo e la freccia rivolta verso il basso diminuisce il tempo. .

Il tasto DELAY TIME permette di impostare un ritardo nell'accensione dell'apparecchio. E possibile impostare I'intervallo di tempo
tra 0,5 e 18 ore con incrementi di 0,5 ore. .

Il tasto COOKING TIME permette di impostare il tempo di cottura dell'apparecchio. E possibile impostare l'intervallo di tempo tra
0,5 e 18 ore con incrementi di 0,5 ore.

Il tasto HIGH permette di impostare una temperatura pit alta per la preparazione dei cibi.
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Il pulsante LOW consente di impostare una temperatura pit bassa per la preparazione dei cibi.
Il pulsante KEEP WARM consente di avviare la modalita di mantenimento del calore del piatto per un massimo di 5 ore.

ATTENZIONE!

Tutte le impostazioni vengono effettuate all'accensione dell'apparecchio.

Dopo aver selezionato il tempo di ritardo dell'accensione, selezionare il tempo di cottura. In caso contrario, allo scadere del tempo
di ritardo dell'accensione, I'apparecchio inizia automaticamente la cottura per 18 ore.

Al termine del processo di cottura, 'apparecchio passa automaticamente alla modalita di mantenimento del calore. La modalita di
mantenimento del calore si spegne automaticamente dopo 5 ore.

Se durante il funzionamento in qualsiasi modalita si verifica un’interruzione di corrente, I'apparecchio rimane spento dopo il ripri-
stino dell'alimentazione e i parametri di funzionamento non vengono memorizzati.

Consigli sull'uso della pentola a cottura lenta

La maggior parte degli alimenti & adatta per la cottura lenta, ma si consiglia di rispettare le seguenti istruzioni.

Per ottenere i migliori risultati, la ciotola della pentola a cottura lenta dovrebbe essere piena almeno a meta.

La cottura lenta trattiene 'umidita nei cibi. Per ridurre 'umidita dei cibi, togliere il coperchio dopo la cottura e impostare un’alta
temperatura di cottura per 30 — 45 minuti.

Il coperchio non € sigillato. Ogni volta che il coperchio viene rimosso durante la preparazione di un piatto, & necessario aggiungere
circa 10 minuti al tempo di cottura specificato nella ricetta.

Durante la preparazione di una zuppa, lasciare uno spazio di circa 5 cm tra il coperchio e la superficie della zuppa.

La pentola a cottura lenta non deve essere usata per riscaldare i cibi, ma & possibile mettere il cibo nella pentola subito dopo la
sua preparazione in un altro recipiente e utilizzare la pentola per mantenere caldo il cibo.

Se la ricetta tradizionale & adattata alla cottura lenta, puo essere necessario meno liquido. A causa della temperatura piti bassa
rispetto alla cottura tradizionale, il liquido evapora piu lentamente.

Prima di mettere le verdure nella pentola a cottura lenta, tagliarle a pezzetti piccoli e uniformi e friggerle delicatamente per circa
2 -3 minuti. A causa dei tempi di preparazione pili lunghi rispetto alla carne, le verdure dovrebbero essere poste sul fondo della
ciotola e dovrebbero essere sempre immerse nel liquido del piatto.

Il grasso della came preparata nella pentola a cottura lenta non cola via come nella cottura tradizionale. A seconda delle prefe-
renze individuali, eliminare il grasso dalla carne prima di metterla nella pentola a cottura lenta.

La maggior parte delle ricette di cottura lenta richiede 8-10 ore di cottura a bassa temperatura e 4-6 ore di cottura a temperatura
piu alta.

Dopo aver preparato il cibo nella pentola a cottura lenta, la ciotola riscaldata e coperta mantiene caldo il cibo per circa 30 minuti.
Se & necessario mantenere gli alimenti caldi per un periodo di tempo pitl lungo, occorre avviare il programma di mantenimento del
calore. Tuttavia, non tenere il cibo caldo per piti di 4 ore. Dopo questo tempo il cibo iniziera ad asciugarsi e a perdere il suo sapore.
La cottura lenta puo in parte privare il cibo del suo sapore e si dovrebbero usare pill spezie che in caso di cottura tradizionale.
La ciotola non deve essere immersa troppo a lungo in acqua. Il bordo inferiore della ciotola & privo di smalto e assorbe I'acqua.
La ciotola puo essere riempita con acqua per un periodo di tempo pit lungo, ad esempio per mettere a mollo i residui di cibo
durante la pulizia.

Manutenzione del prodotto

AVVERTIMENTO! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite sul prodotto spento. Per questo bisogna scol-
legare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

ATTENZIONE! L'alloggiamento dell'apparecchio non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. L'alloggiamento non pud essere
lavato sotto I'acqua corrente, nelle lavastoviglie o nell'acqua ad alta pressione.

Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite dopo che tutte le parti del prodotto si sono completamente raffreddate. Non
accelerare il raffreddamento dei componenti del prodotto, ad esempio immergendo o versando I'acqua. La ciotola riscaldata e il
coperchio di vetro possono rompersi se la temperatura cambia rapidamente.

II'prodotto viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti nella ciotola, pertanto & necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura. .

La ciotola e il coperchio possono essere lavati sotto il getto d’acqua corrente. E inoltre possibile lavare la ciotola e gli accessori
nella lavastoviglie. Tuttavia, si sconsiglia di utilizzare troppo spesso il lavaggio in lavastoviglie, in quanto cio pud danneggiare la
superficie delle parti pulite in tal modo.

Per la pulizia utilizzare solo un detersivo per piatti delicato. Rimuovere i residui di soluzione con un panno imbevuto d'acqua (I'al-
loggiamento) o risciacquare con un getto d'acqua corrente (gli altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare
il prodotto.

II prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Rimuovere i
residui di cibo rimasti sul prodotto per evitare che si brucino quando I'apparecchio viene riutilizzato e per evitare che le prestazioni
del prodotto vengano compromesse.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione del coperchio con aspirapolvere.
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Stoccaggio e trasporto del prodotto

Stoccare il prodotto nei luoghi chiusi; proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e 'umidita. Si raccomanda di stoccare il prodotto
nella confezione originale.

Conservare il prodotto in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo stoccaggio.
Trasportare il prodotto nella sua confezione originale. Proteggerlo dagli urti eccessivi durante il trasporto. Non appoggiare nulla
sul prodotto durante il trasporto.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67660
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale w] 280
Classe diisolamento |
Capacita della coppa Mn 45
Peso dell'alloggiamento [kq] 1
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PRODUCTKENMERKEN

De slowcooker is een toestel dat wordt gebruikt voor de langzame bereiding van langzaam voedsel bij lage temperatuur, waardoor
het voedsel niet kookt. Hierdoor verliezen voedingsmiddelen hun voedingseigenschappen niet en verbranden ze niet. De slowco-
oker is bijzonder geschikt voor het bereiden van soepen, stoofschotels, bouillon, bigos, stoofpotjes, jam, etc. De slowcooker kan
ook de temperatuur van het bereide voedsel op peil houden. De correcte, betrouwbare en veilige werking van het product hangt
af van de juiste exploitatie.

Lees daarom voorafgaand aan de ingebruikname de volledige handleiding en bewaar deze goed.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor schade en letsel ten gevolge van productgebruik in strijd met het beoogde doeleinde
of het niet opvolgen van de veiligheidsregels en aanbevelingen in deze handleiding. Productgebruik in strijd met het beoogde
doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie.

UITRUSTING

Het product wordt compleet verkocht en hoeft niet in elkaar te worden gezet. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter
alle transportverpakking en beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toepassingen, bijvoorbeeld in catering-
bedrijven.

Het toestel wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van gerechten die direct in de kom worden geplaatst. Gebruik
het toestel niet op een andere manier. Het toestel wordt niet gebruikt om water of andere vloeistoffen te verwarmen of te koken.
Het toestel wordt niet gebruikt voor het bereiden van gerechten door het frituren in frituurvet. Plaats in de kom geen voedsel in
verpakkingen uit kunststof. De kom mag niet buiten het toestel worden gebruikt, bijvoorbeeld in een oven of fornuis.

Het is verboden om voedsel rechtstreeks in het karkas van het toestel te bereiden. De behuizing is op geen enkele wijze be-
schermd tegen het binnendringen van vloeistoffen (water). Het rechtstreeks in de behuizing plaatsen van voedsel zal het product
beschadigen en kan elektrische schokken, elektrische schokken en/of brand veroorzaken.

Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle productreparaties moeten worden ver-
richt door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het product wordt heet tijdens de werking. Raak daarom tijdens werking de kom, het deksel, de behuizing en
andere elementen die in de kom zijn geplaatst tijdens het werk, niet aan, omdat dit kan leiden tot ernstige brandwonden.

Het toestel mag door kinderen van 8 jaar en ouder worden gebruikt als er toezicht of instructies voor een veilig gebruik beschik-
baar zijn en als zij de risico’s ervan begrijpen. Schoonmaak en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan. Houd het toestel en de voedingskabel uit de buurt van kinderen jonger dan 8 jaar.

Aanbevelingen voor transport en installatie

Het product mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan die bestand is tegen hoge temperaturen.
De ondergrond moet het gewicht van het toestel en de erop geplaatste gerechten kunnen dragen.

Er moet een ruimte van minstens 10 cm rond de buitenste zijwanden van het toestel zijn. Geen materialen boven het toestel pla-
atsen die niet bestand zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toestel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand
van bijv. een tafel. Plaats het toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.

Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp vrij, die kan leiden tot kortsluiting
van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van een elektrische schok.

Het is verboden om openingen te boren in het product of andere modificaties aan te brengen die niet zijn beschreven in deze instructie.
Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij de handgrepen vast te pakken. Het toestel niet verplaatsen
door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 °C + +38 °C liggen en de relatieve vochtigheid moet lager
zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie en het rendement van het elektriciteit-
snet overeenkomen met de waarden op het gegevensplaatje van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is
verboden om de stekker of het stopcontact op enigerlei wijze te wijzigen om het in elkaar te laten passen.

Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om gebruik te maken van verlengsno-
eren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging
van minstens 16 A.
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Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opperviakken. Tijdens werking van het toestel
moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij het gebruik van het product.
De kabel mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op zo een plek bevinden dat het altijd mogelijk is om
snel de stekker van de voedingskabel van het toestel eruit te trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact
altijd de stekkerbehuizing vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en contact opnemen met een geautoriseerde
service om vervanging te regelen. Het product nooit gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel
of stekker mogen in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen door nieuwe schadevrije
exemplaren.

Aanbevelingen omtrent het gebruik

WAARSCHUWING! De kom, het deksel en de behuizing kunnen tijdens en direct na gebruik heet zijn. Raak deze niet aan, aan-
gezien dit kan leiden tot emstige brandwonden. Laat de elementen van het toestel afkoelen. Als u deze voorwerpen moet verpla-
atsen voordat ze afkoelen, houdt u ze dan vast aan de daarvoor bestemde handgrepen. Gebruik handschoenen die beschermen
tegen de gevolgen van hoge temperaturen.

Start het toestel niet zonder een kom of met een lege kom.

Zorg dat de vloer in de buurt van het gebruik van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglijden, met emnstig letsel tot gevolg, voorkomen.
Voedingsmiddelen die in een kom worden geplaatst, mogen niet over de rand van de kom uitsteken. De rand van het deksel en
de kommen moeten over hun gehele lengte met elkaar in contact zijn.

Men moet ze tijdens het bereiden van voedsel altijd in de gaten houden. Voedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten kan verbran-
den, wat brand en ernstige brandwonden kan veroorzaken.

Verplaats het deksel alleen met behulp van de handgreep.

Voorkom plotselinge temperatuursveranderingen, bijv. door bevroren voedsel in een warme kom te plaatsen of de warme kom in
koud water onder te dompelen of er koud water in te gieten. Gebruik de kommen niet voor het bereiden van gerechten in ovens,
fornuizen, kachels, enz. Zet de kommen niet in de vriezer. De kom kan in de koelkast worden geplaatst, waar de temperatuur niet
onder 0 °C daalt. Nadat u de kom uit de koelkast heeft gehaald, wacht u ongeveer 30 minuten tot de kom warm is.

Gebruik bij het bereiden van voedsel accessoires en gereedschappen die van dergelijke materialen zijn gemaakt die bestand zijn
tegen de temperatuur die het product genereert. Het is verboden om hiervoor met blote handen te werken.

Gebruik geen scherp metalen gereedschap dat het opperviak van de kom kan beschadigen.

Als er tijdens of na de bereiding voedsel in de kom achterblijft, verwijder dan eventuele etensresten voordat u een ander gerecht
bereidt. Voedselresten kunnen worden verbrand, waardoor rook, een onaangename geur en de smaak van het voedsel dat wordt
bereid, wordt aangetast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn. Gebruik gereedschap van hout of kunststof die de temperatuur
ontwikkeld door het product weerstaan. Gebruik geen scherpe of metalen gereedschappen. Dergelijke gereedschappen kunnen
het oppervlak van de kom en de uitrusting beschadigen.

BEDIENING VAN HET PRODUCT

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het product uitpakken en alle verpakkingsonderdelen verwijderen. Aanbevolen wordt om de verpakking te bewaren voor het geval
dat eventueel later transport en opslag nodig blijkt.

Het product schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het product’.

Het is aan te raden om de kom met voedsel te vullen voordat u ze in de behuizing plaatst. Dit zal het risico van bevuiling van de
behuizing met voedsel verminderen. Als de buitenkant van de kom verontreinigd is met voedsel, maak dan de verontreinigde
delen grondig schoon voordat u de kom in de behuizing plaatst.

Plaats voedselproducten in de kom. Bedek de kom met het deksel en zorg ervoor dat de rand van het deksel uitgelijnd is met de
rand van de kom. Plaats de kom in de productbehuizing.

Steek de stekker van het netsnoer in het stopcontact. De lampjes op elke modusknop en alle weergave-elementen lichten enkele
seconden op. Nadat de lichten uit zijn, verschijnt het “-----" symbool op het display.

De ON/OFF (AAN/UIT)-knop wordt gebruikt om het apparaat in en uit te schakelen. Het inschakelen van het toestel wordt aan-
gegeven door een lampje naast de knop.

De pijltiestoetsen worden gebruikt om de kooktijd en de inschakelvertraging te verhogen of te verlagen. De pijl naar boven verho-
ogt de tijd en de pijl naar beneden verlaagt de tijd.

Met de knop DELAY TIME (vertragingstijd) kunt u een vertraging instellen voor het inschakelen van het toestel. U kunt de tijd
instellen tussen 0,5 - 18 uur met stappen van 0,5 uur.

Met de toets COOKING TIME (kooktijd) kunt u de kooktijd van het toestel instellen. U kunt de tijd instellen tussen 0,5 - 18 uur met
stappen van 0,5 uur.

Met de HIGH-knop (hoog) kunt u een hogere temperatuur voor de bereiding van voedsel instellen.

Met de LOW-knop (laag) kunt u een lagere temperatuur voor de voedselbereiding instellen.

Met de knop KEEP WARM (warm houden) kunt u de warmteonderhoudsmodus tot 5 uur lang starten.
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LET OP!

Alle instellingen worden uitgevoerd nadat het toestel is ingeschakeld.

Na het selecteren van de tijd voor het inschakelen, selecteert u de kooktijd. Anders begint het toestel na afloop van de inscha-
kelvertragingstijd automatisch 18 uur te koken.

Wanneer het kookproces is voltooid, schakelt het toestel automatisch over naar de warmtebehoudsmodus. De warmte-instandho-
udingsmodus schakelt automatisch uit na 5 uur.

Als tijdens het gebruik in een modus een stroomstoring optreedt, blijft het toestel uitgeschakeld nadat de stroom is hersteld en
worden de bedrijfsparameters niet opgeslagen.

Advies over het gebruik van de slowcooker

De meeste voedingsmiddelen zijn geschikt om traag te koken, maar we raden u aan de volgende instructies te volgen.

Voor het beste resultaat moet de kom van de slowcooker minstens voor de helft gevuld zijn.

Traag koken houdt vocht in het voedsel vast. Om de vochtigheid van het voedsel te verminderen, verwijdert u het deksel na het
koken en stelt u de hoge kooktemperatuur gedurende 30 - 45 minuten in.

Het deksel is niet verzegeld. Verwijder het echter niet voor niets. Telkens wanneer het deksel tijdens de bereiding van een gerecht
wordt verwijderd, moet u de in het recept aangegeven kooktijd met ca. 10 minuten verlengen.

Laat bij het bereiden van een soep een vrije ruimte van ca. 5 cm tussen het deksel en het oppervlak van de soep.

De slowcooker mag niet worden gebruikt om voedsel te verwarmen, maar het is mogelijk om het voedsel direct na bereiding in een
ander pot of pan in de slowcooker te plaatsen en de slowcooker te gebruiken om het voedsel warm te houden.

Als het traditionele recept is aangepast aan de slowcooker, kan het zijn dat er minder vioeistof nodig is. Door de lagere tempera-
tuur dan bij traditioneel koken, verdampt de vloeistof langzamer.

Voordat u de groenten in de langzame pan plaatst, snijd ze in kleine, gelijkmatige stukjes en bak ze zachtjes gedurende 2 - 3
minuten. Omdat de bereidingstijd langer is dan die van vlees, moeten de groenten op de bodem van de kom worden gelegd en
moeten ze te allen tijde in de vloeistof van het voedsel worden ondergedompeld.

Vet van vlees dat in een langzaam kooktoestel wordt bereid, smelt niet op dezelfde manier als in de traditionele keuken. Snij,
afhankelijk van uw voorkeur, het vet van het vlees af voordat u het in de slowcooker plaatst.

De meeste kookrecepten voor de slowcooker vereisen 8-10 uur koken op lage temperatuur en 4-6 uur koken op hogere temperatuur.
Na het bereiden van het voedsel in de slowcooker houdt de verwarmde en afgedekte kom het voedsel ca. 30 minuten warm. Als u
uw voedsel langer warm moet houden, moet u het programma starten om uw voedsel warm te houden. Houd het voedsel echter
niet langer dan 4 uur warm. Na deze tijd kan het voedsel beginnen uit te drogen en zijn smaak verliezen.

Traag koken kan het voedsel gedeeltelijk van zijn smaak beroven en er moeten meer kruiden worden gebruikt dan in de traditio-
nele keuken.

De kom mag niet te lang in water worden ondergedompeld. De onderrand van de kom is vrij van glazuur en zal water absorberen.
De kom kan voor langere tijd met water worden gevuld, bijvoorbeeld om voedselresten tijdens het schoonmaken op te nemen.

Onderhoud van het product

WAARSCHUWING! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding. Trek hiervoor de stekker
van de voedingskabel uit het stopcontact.

LET OP! De behuizing van het toestel mag niet worden ondergedompeld in water of een andere vloeistof. De behuizing kan niet
worden gewassen onder stromend water, in de vaatwasser of met water onder hoge druk.

Alle reinigingswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd nadat alle onderdelen van het product volledig zijn afgekoeld. Versnel
de koeling van productonderdelen niet, bijvoorbeeld door het dompelen in of het gieten van water. De verwarmde kom en het
glazen deksel kunnen breken als de temperatuur snel verandert.

Het toestel wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat in de kom wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor een goede
hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De kom en het deksel kunnen onder de stromende waterstraal worden gewassen. Het is ook toegestaan om de kom en het deksel
in de vaatwasser te wassen. Het is echter niet aan te raden om de vaatwasmachine te vaak te gebruiken, omdat dit kan leiden tot
beschadiging van het oppervlak van de aldus gereinigde onderdelen.

Gebruik voor het reinigen mild afwasmiddel. Verwijder resten van de oplossing met een in water gedrenkte doek (behuizing) of
spoel ze af met een stroom stromend water (andere componenten). Veeg het product na het reinigen droog of laat het drogen.
Het product moet worden gereinigd voor het eerste gebruik en na elk gebruik, wachtend tot het volledig is afgekoeld voor gebruik.
Reinig eventuele etensresten die op het toestel achterblijven om te voorkomen dat deze bij opnieuw gebruik verbranden en om te
voorkomen dat de prestaties van de machine worden aangetast.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Opslag en transport van het product

Bewaar het product tijdens de opslag in gesloten ruimten en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het
product te bewaren in de originele doos.

Bewaar het product rechtop. Stapel geen producten op. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.
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Transporteer het product in de originele verpakking. Beschermen tegen overmatige schokken tijdens het transport. Niets op het

toestel plaatsen tijdens het transport.
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TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter Waarde
Catalogusnummer 67660
Nominale spanning [V~ 220-240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen W] 280
Isolatiekl |
Capaciteit van de kom U] 45
Gewicht van de behuizing [kal 1
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOX

H ouokeur) apyoU payelpéuarog €ival pia GUOKEUN TTOU XPNOIMOTIOIETAI YIOr TNV apYr TIPOETOINACIA TwV QAYNTWY G€ XaunAr
Beppokpaaia, n otoia dev TPOKAAEi To BPACINO Twv TPOIGVTWY TNG BIATPOPAS. Xapn OE auTo, Ta QaPNTA SEV XAVOUV TIG BPETTTIKES
T0UG I810TNTES KO BEV KaiyovTal. H guokeur| apyou payelpéparog eival idiaitepa KatdAAnAn yia v apackeur) couTmag, YKoUAag,
(wpwvy, priykog, oTIpddo, pappeAddwy KAT. H cuokeun apyol payeipéuatog pmopei emmiong va diatnperioel T Beppokpaaia Twv
Topaokeuaopévwy maTwy. H kardAAnAn, agiémaT kai acpaAig Aeimoupyia Tng ouokeurg egaptdral amé Tnv katdAAnAn xpron,
yI' auTo:

Mpiv va apyioete va xpnoipoTrolgite To mpoidv mpémel va Siofdoete OAeg TIG 0dnyieg XpPRONG Kai va T S10TNPAOETE.

Ta 6Aeg TG BAAREG TToU £x0uv dnpIoupynBei Adyw XprHaong Tou TTPOIGVTOG yia 6KoTToUg GAAOUG aTrd Tov TTPOOPICUS TOU, N THPNCN
TWV KAVOVWY a0QaAEiag Kal Twv UOTAoEWY TIoU avagépovTal aTig TTapoUaeg odnyieg xprong 0 TTpopnBeuTAg dev QEPEN Kayia
€uBuvn. To va XPnOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV it TOUG KOTIOUG DICPOPETIKOUG CTTG TOV TIPOOPIGHG TOU TIPOKAAET akdUN TV KaTédpynaon
TWV JIKAIWPATWY TOU XPAOTN TIOU aTTOPPEOUV AT TNV £yyUnan.

EZOMAIZMOZ

To mpoiév TpounBeveTal oty TARPN KatdoTaon kai dev amartei kapia ouvappoAdynan. Mpiv va apxioete va xpnaihoToleite
T0 TIPOIGV TTPETTEN BUWG VO aaIpéceTe OAa T UNIKG GUOKEUAGIag Kal TTPOCTACIAG METAPOPAG. ATTaIToUvVTal aKOWN Ol EVEPYEIEG
TIPOETOINATIEG TTOU ava@épovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ NPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun €xel oxedIaaTei yia 0IKIaKN XpAon kai aTrayopeUeTal ) EmayyeANATIKE Xpron TG, OTwg yia TTapddelyua o€ EaTIaTopIa.
H ouokeun xpr]mponomim uévo yia espler'] am&epyaoia paynTwv TooBeTnpévwy ameuBeiag Yéoa ato uTro)\ AnavopsUsTm
n GAou xapakTApa xpnon NG OUOKEUAG. H cucKsun Oev npoopl(awl yia 10 (eompa kai 70 Bpdoipo vepou 1 GAMwv uypwv. H
OUGKEUN dgv XpnoloTTolEiTal yiamy TIpoETOINaTia TwV YeUPdTwy pe Babl Tnvakuq Mn ToTobETETE PaynTd o TAOTIKG Goxeia
010 WTTOA. To PTroA eV UTTOPET va XpnoIuoTToINBEi EKTOG TNG GUCKEURAG, TT.X. OE POUPVO 1 Koudiva.

AmayopeUeTal n TpoeToIpacia Tpoeiuwy ameubeiag oto TePiBAna G ouokeung. To TepiBAnua Gev TpocoTateleTal amd T
€l0por uypwv (vepou). H TormoBéman eayntwv ameubeiag oto mepiBAnua Ba mpokaAéoel BAGRN aTo P06y kal PTropei eTTiong va
TpoKaAéaEl NAEKTPIKG BpayukukAwpa, nAekTpoTTANGia i/kai TTupkayid.

AmayopeUeTal va eMOKEUALETE, ATTOOUVAPHONOYEITE 1 va TPOTIOTIOIEITE TN GUOKEUR pOvol oag. OAeg o emMOKeuég TpéTel va
EKTEAETTOUV ATTO TO EEOUTIODOTNHEVO KEVTPO ETTIOKEUWV.

Kard tn Aeimoupyia, n ouokeun Ba Tpémel va eival TavTote uTro ETiBAEWn.

MPOZOXH! H ouokeur katd Tn Acimoupyia Beppaivetar o€ upnAr Beppokpaaia, unv ayyidere 1o pTmoA, 1o kamdkl, 1o TepiBAnpa
kai GMa aToixeia TTou BpiokovTal péoa aTo Soyeio katd T Sidpkeia TG AEmoupyiag kai apéowg PETG To TEAOG TG, QUTO UTTOPEi va
mpokaAéael coBapd eykadpuaTa.

H ouokeun umopei va xpnoipomronei amé maidid nAikiag 8 eTwv kai dvw, eav utrdpxer mmiBAeyn 1 868nkav odnyieg ou aTidfouv
otn xpron TG OUOKeUng pe ao@dAeia kal av katavoolv Toug KIvdUvoug Tou axetiovtal pe T xpAon. O kabapiouég Kai n
ouvTipnon Gev TTpémel va TTpaypaTotoioUvTal armd Taidid ekTog eav ival Gvw Twv 8 1wV kal ETToTTTeUovVTal. KPaTAOTE T GUCKEUR
Kal T0 KaAWdIO PEUOTOG PaKpIG aTrd TTaIdId KATw Twv 8 ETWV.

Mpordoeis ayenkd pe T LETaQOPd Kai TV EyKaTdaTacn

To Trpoi6v pmmopei va TomoBeTnBei udvo o€ okAnpd, eTiTedo, ia10 Kal P e0PAEKTO UTTOOTPWHA AVOEKTIKG OTIC UWNAEG BepoKPaTiES.
H emedveia mpémel va avTéyel 10 BAPOG TnG idIOG TNG GUOKEUNG Kai Tou gaynToU Trou £xel TOTToBeTnBEl 0" auTAv.

Mpémel va e§aopahioeTe 6T uTTapyel kevo TouhdyiaTov 10 cm yupw aTrd Ta TAdiVE, EEWTEPIKG TOIKWHATA TG GUTKEUNS. Mdvw aTmd
Tr GUOKEUR v ToTroBETETE UNIKG TTOU Bev eival avBekTIKG ot dpdon uwnArg Beppokpaaiag. Autd Ba emTpéwel TV KaTdAAnAn
Kukhogopia aépa. Mnv Badete T ouokeur diTAa OTIG AKPEG TT.X. £vOG Tpate(ioU. Mnv TOTIOBETEITE TN GUOKEUN KOVTE O€ EUPAEKTA
UNIKG, TT.X. TTOPATTETAOUATA 1} KOUPTIVEG.

Mnv Tomobereite nAekTpIKEG GUOKEUEG TTAvW aTrd T ouokeun. Katd T Aeimoupyia ameAeuBepuwvetar udpaTpog Tou PTTopei va
TpokaAéael BpayUKUKAWLA Kal va yivel armio nAekTpoTrAngiag.

ATayopeUETal va TPUTTACETE OTN CUOKEUN OTTOI00ATIOTE dvolyua KaBw¢ Kal va TNV TPOTTOTIOINGETE e OTIOIOVOATIOTE TPGTIO TTOU
eV QVaEPETaI OTIG 00NYieS XPHONG.

Metagépete Tn guokeur) pévo dtav kpuwaer mavovtag Ty amd Tig AaBég. Mnv peTakiveite T ouokeur TpaBwvTag To KaAwdio
TpOPOdOaIAG.

H Beppokpacia 070 anEio EYKATAGTAONG KAl XPHONG TG CUOKEUNG TTpETel va eival petagy +10 °C + +38 °C, kai n oxeTIK uypaoia
Tpéel va eivar katw ot 90% Xwpig cupTTUKVWOT).

2uatdoeis yia 1 aUvOEDn TG CUOKEUNS aTnv 1p0@odoaia
Mpiv va ouvdEaeTe Tn Guokeur aTnv Tpogodoaia Trpéel va BeBaiwbeite O N Td0N, N GuXvOTNTA KAl N aTTodoTIKOTNTA TOU SIKTUOU
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€ival oUPBaTEG e TIG agieg TTOU ava@épovTal TV OVOpaaTIKN Tvakida. To @I TpéTel va Taipiager Ty Tpida. Amayopeletar va
TPOTIOTIOIRCETE TO QIG I TNV TTPI{a WOTE Var TaIpIG{ou peTagy Toug.

H ouokeun mpémel va eival ouvdedepévn dueca oe povi Tpida Tapoxrg NAEKTpIKOU pedpatog. ATrayopeUeTal va XpnoIPoTIOINaETE
€TMeKTA0EIG, TOAUTTPICEG Kai DITAEG Trpideg. To KUKAwpa TTapoxg peupaTog TTPETE! va eival EQOBIAoHEVO [E TIPOOTATEUTIKG aywyod
kal TTpooTacia TouhdyioTov 16 A.

Amo@eUyeTe Ve Xl €TaQR T0 KAAWDIO TPOPOSOTIag PE KOPTEPES AKPEG KOl (EOTA avTIKEIMEVa Kal em@Aveles. OTav n ouokeun eival
ot Aeimoupyia, To kaAwdio Tpo@odoaiag TPETel va eival TTARPWG AVETITUYHEVO Kal TOTTOBETNEVO 10T WOTE Va NV ammoTeAei euTTodio
kaTd Tn Aermoupyia TG ouckeung. TotroBeaia Tou kaAwdiou Tpopodoaiag dev EMTEETETAI Va TIPOKAAE] KivOUVO TTapaTTaTAPATOG.
H mpia mpéel va Bpioketal o€ T€Tol0 onpeio woTe va eival Tavia duvath n ypryopn amoouvdean Tou BUouatog Tou KaAwdiou
1p0P0d0aiag TG ouokeurg. Otav amoouvaEETe TO QI TIAvTa TTPETEl va TPABASETE TO TTEPIBANUA TOU QIG KAl TTOTE TO KAAWSIO.

Av 10 KaAwdio Tpo@odoaiag ival XaAAOUEVO GUETT TIPETTEN VAl TO OTTOOUVOEDETE a6 TO OiKTUO TTAPOXAG PEULATOC Kal va
ETIKOIVWVAOETE E TO £E0UCI0D0TNHEVO GEPPIG TOU KATAOKEUAOTH P OKoTrd TV aviaAAayr Tou. Mnv XpnoIJOTTOIETE T GUOKEUR
pe xahaopévo KaAwdio A ig. To kaAwdio Tpo@odoaiag f T QIg Sev EMTPETTETAI VE ETTIOKEUAGTOUV KAl G€ TIEPITITWON TIOU auTd Ta
eCaprApara eival xahaouéva TpEmel va Ta aviaAAAgeTe Pe Ta KavoUpia Xwpig PAGRES.

2UOTGOEIS OXETIKA € XPrAaN TOU TTPOIOVTOC

MPOZOXH! To uoA, T0 KamdKI Kai T0 TepiBAnua pTmopei va eival {eoTd Katd Tn didpkela Kai apéowg Petd m xprion. Mnv 1a
ayyiCete yiaTi auTé pTmopei va TTpokaAéael ooBapd eykauparta. MepipéveTe PEXPI VO KPUWOOUV Ta E0PTANATA TNG GUOKEUAG. Edv
TIPETTEN VO UETAKIVAOETE QUTE Ta EEAPTAUATA TTPIV KPUWOOUV, KpaTAaTE Ta POV ard Tig AaBég TTou TrapéxovTal yia auTh TNV XpAon.
MpéTel va XpnOIPOTIOIEITE YAVTIO TIOU TTPOCTATEUOUV aTTd UYNAEG BEPUOKPOTTES.

MnV XpNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN XWPIG MTTOA 1} HE GBEI0 UTTOA.

BeBaiwdeite 611 10 ddTEdO dev eival olaBnpd kovTa aTov TETTO GTTOU XPENCIWOTIoIETaI TO TTPOIOV. ETo1 amogelyeTe va yAioTprigeTe
kai va pokaAéaeTe ooBapd TpadpaTa.

Ta mpoidvta diarpo@rig TTou ToTmoBeToUVTal GTO MTTOA dev TTPETEN va TIPOEEEXOUV TTavw OTd TV akpn Tou pTioA. H dkpn Tou
KaTTaKIoU Kai Tou PTmoA Trpémrel va Bpiokovtal o€ AP emagr o€ 0Ao T0 Prikog Toug.

Katd mv mpoetoipacia Twv @ayntwy, Ba Tpémel TavTa va Ta Tapatnpeite 6An v wpa. Ta TpOQIPA TTOU a@rvovTal Xwpig
E€TMITAPNON UTTOPOUV va KaoUV, KATI TIOU UTTOPET VOl TIPOKGAETEN TTUPKAYIG Kal ETTIKiVOUvVa eykaupaTa.

MeTakIvAaTE TO KATTAKI KPOTWVTaG To Pévo amé T Aaph.

Ato@uyeTe TIG améToueG aAhayég TG Beppokpaciag, T.x. TOTTOBETNON KATEWUYUEVWY GaynTwv o€ éva (eaTd MTToA A piwn / BUBIoN
€vOG (eaToU PTTOA O€ KPUO VEPS. Mnv XpnOILOTIOIETE TO UTTOA VIO TO Payeipepa o€ oupvo, £aTia, YnaTiEpa K.ATT. Mnv ToTrobeTeite
10 oA 0TV KaTawugn. To oA propei va TomoBetnBei aTo Wuyeio, 6tou N Beppokpaaia dev mEQTel kdTw amd 0 °C. Agol
aQaIPECETE TO UTTOA a6 TO Wuyeio, Tepipévete epitou 30 AeTTTd yia va {eoTabei 10 pTToA.

Katd v mpogTolyacia Twv maTwy, XpnoIMoTIoIRaTE EGapTAPATA Kal EpYaAEian KaTOOKEUAOEVE aTTO UNIKG TTOU avTéXOouV OTn
Bepuokpaaia Tou Tapdyetal até 1o TTPOIOV. ATTayOopEUETal na T0 KAVETE e yuuvd xépia.

Mnv xpnoiyotoieite aiguned peTaAAIkd epyaleia Tou Ba pmopoUoav va pokaAéoouv BAGRN oTnv emiQAveia TOU UTTOA.

Edv 1o 1p6@ipa Tapapévouv péoa ato pToA T SidpKeia 1 METG TNV TTPOETOINATIA, aQAIPEDTE Ta UTTOAEIUUOTA TPOPIUWY TIPIV OTTO
TNV TrpoETOIacia Tou emopevou @aynToU. Ta UTTOAEUWOTA TPOQIUWY UTTOPOUV va KaoUv, TTPOKaAWVTaG Katve, duadpeaTn ooun
Kal va ETTNPEACOUV T YeUan Tou @aynToU TTou Tapackeudletal. Mmopouv eTmiong va TpokaAéoouv Tupkayid. Mo v agaipeon,
xpnoigotoifaTe EUAiva i TAAOTIKG epyagiar TToU avTéxouv 0T BepuoKpadia Tou Tapdyetal amé 1o TPoidv. Mn xpnaipotoieite
aigunpa i peTahika epyaeia. Tétola epyaheia pmropoUv va BAGwouv Ty empavela Tou PTrog i Tou e§oTAIopoU.

XEIPIZMOZ MPOIONTOX

Eykardoraan, evepyomoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

[MpéTel va amoouoKeudoeTe TO TTPOIGV a@aipwvTag TTAfPwWG Ta UAIKG ouokeuaoiag. Mporeivetal va diatnprioeTe Tn cuokevacia
yiati quTh PTTopei va eival XprAaiun Kard eAAOVTIKA PETa@opd Kai QUAA TOU TTPOI6VTOG.

MAGveTE TO P06V GUPPWVE HE TIG 0dNYiEG TNG TIAPAYPAPOUS «ZUVTAENAN TTPOIOVTOGH.

ZUVIOTATAI VO YEMICETE TO PTTOA e T TPO@IUA TTPIV TO ToTToBETAOETE OTO TEPiBANUa. AuTd Ba peiwael Tov Kivduvo va AepwBei To
mepiBAnua pe Tpd@ipa. Edv To e€wTePIKG PEPOG TOU WTTOA £xel JoAuvBEi aTrd TPpO@IUA, KaBapiaTe TPOTEKTIKG T BPWHIKN TTEPIOKA
TIPIV TOTIOBETAOETE TO UTTOA OTO E0WTEPIKG TOU TrEPIBAUATOG.

TomoBetroTe Ta TpoiovTa diarpoprig Péoa ato ptmo. KaAUyte 10 ptmoA pe 1o Kamaki Kai BeBaiwBeite o1 n dkpn ToU KaTTaKIoU
mpookoAAGTal aTnV GKpn Tou pTToA. TomroBeTAaTE TO UTTOA PE @aynTé aTo TEPIBANUA Tou TTPOIGVTOG.

ZuvdéaTe T0 @I Tou Kahwdiou Tpogodoaiag otny mpila. Or evoeikTkEG Auyvieg OiTTha o€ kdBe KoupTti Aeimoupyiag kai 6Aa Ta
oToleia 086vng Ba avawouv yia pepikd deutepohetrta. Ao aBfaouv ol vOEIKTIKEG Auyvieg, oTnv 086vn Ba epgaviaTei n évaeign
L===-D.

To koupTi Tou Teplypdgeral ON/OFF xpnoiuoTroleital yio var €VEQYOTTOINOETE KAl VO OTTEVEPYOTIOIROETE T ouokeur. H
EVEPYOTTOINGN TNG OUOKEUNG anpatodoTeital amd v evoeikTIk Auyvia SiTTAa 6To KoupTri.

Ta koupd BEAoug xpnalpoTrololvTal yia TV ad§non Kal Peiwaon Tou XpOvou HayeipéPaTog kal Tou Xpdvou kabuaTépnang Tng
gvepyotoinang. To BEAog TTpog Ta TTavw augavel To XpOvo Kai o BEAOG TTPOG T KATW TO PEIWVEL

To koupTi DELAY TIME [Xpdvog kaBuatépnong] odg emrpémel va pubpicete TNy kaBuaTépnan evepyoTroinang TG GUCKEURG.
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Mmopeite va pubuioete Tnv wpa omé 0,5 £wg 18 wpeg ae Pripara 0,5 wpag.

To koupTri COOKING TIME [Xpdvog payeipépatog] oag emTpéTel va puBPIoETe TV Wpa yia Ty oTToia N GUCKEUN Ba payelpelel To
@ayntoé. Mmopeite va puBpioete v wpa amd 0,5 éwg 18 wpeg o€ BAuaTa 0,5 wpag.

To koupTi HIGH emmpémel va opioete uynAdTepn Beppokpacia yia TV TPOETOIaTia gaynToU.

To koupTi LOW emmpémel va opioete xapnAdTepn Beppokpaaia yia Ty TTpoeToipacia gayntou.

To koupTi KEEP WARM [Aiathpnon Bepuokpadiag] emTpETTEr va evepyoTToINaETe T Aeitoupyia Siatipnong Tng Beppokpaaiag yia
péyiotn dIdpKeIa 5 wPWV.

MPOZOXH!

'OAeg o1 puBpiceig yivovTal 6Tav n CUCKEUN €ival evEpYOTTOINPEVN.

MeTd v emAoyn Tou Xpdvou KaeuoTépncng mg evepvonoinong, ETIAEETE TO xp()vo payelpéuatog. Ala@opeTkd, Jetd T ARgn Tou
Xpovou kaBuaTtépnong mg €vepyoToinong, n ouokeur} Ba GpXIOEI va payelpelel autéuaTa yia 18 wpeg.

MeTd 10 TEAOG TOU PayEIpENaTOG, N OUOKEUT] Ba petapei aUTopaTu ot )\snoupyla diatipnong g Beppokpaaiag Twv gaynTwy. H
diatipnon Tng Beppokpaaiag Twv aynTwy Ba SlakoTTei auTopaTa PETA OTTd 5 WPEG.

Edv umapyer Siakotmh pedpatog kard T Sidpkeia omoloudrToTe TPOTIOU AEITOUPYiag, N OUCKEU Ba TTaPapEIVE! ATTEVEPYOTTOINMEVN
a@ou amokataaTabei n Tpopodoaia kai dev Ba amoBnkeutolv ol TapduETpoIl AeiToupyiag.

2UpBoUAéS yia TN xprAoN TG GUOKEUNS apyoU LayeipEUaTog

Ta MepIo06TEPQ TPOPIUA €ival KaTAANAQ yia apy6 payeipeua, aAd ouviaTwvTal va akohouBolvTal o e€fig odnyieg.

la kaAUTEPQ OTTOTEAETATA, 1) GUOKEUR OpyoU JayEIpENATOG TIPETTEN vVl £ival TOUAGXIOTOV WIGE yepdTo.

To apy6 payeipepa diarnpei TV uypaadia oTo @aynTd. Ma va PEIWOETE TV UYPACIa TOU aynTou, META TO aYEIPEUA, AQAIPETTE TO
KaTaKI kai pubpioTe Tn Beppokpacia wnaoiparog yia 30 - 45 Aetrtd.

To kamdki Sev eival oTeyavoToinuévo. QOTO00, dev TIPETTEN va a@aIpEiTal Xwpig Adyo. KaBe popd TTou aQaIpeiTe TO KATTAKI KATd TV
TIPOETOINATIO TV QaynTwy Ba TPéTel va TTpocbéaete Tepitou 10 AeTTTé 0TO XPOVO HaYEIPEUATOS TTOU KaBopileTal aTn ouvtayn.
Kard tv mpogToipacia TG coUTrag, agraTe TepiTou 5 cm eAeUBEPOU XWPOU aVAPETT GTO KOTTAKI Kal TNV EMQAVEIT TG GOUTIag.
H 0u0|<aur’] apvoU uuvclpéuaTog Oev Trpérm Val xpncluorromirm yia 10 (EoTapa TWV TPOQiHwWY, aAAG pnopsire VO TOTIOBETAOETE OTN
OUOKeUr apyou uuvapsumog aynTé AUECWS ET TO payeipepa ae GAO TTATO Kai va XPNOILOTIOIAGETE TNV yIa va diaTnproETe
Tn Beppokpaaia Tou gayntou.

Orav mpooappoleTe pia TapadoaioKr CUVTAYH OTn GUCKEUR apyoU HayeIpEUaTOg, UTTOpE va XpelaaTolv Aiyatepa uypd. Adyw Tng
XaunAdrepng Beppokpaciag amoé tnv apadoaiakn koudiva, To uypd gaTuileTal o apyd.

Ta Aayavikd, TTpIv Ta TOTTOBETATETE TN GUGKEUN apYoU LaYEIPEUOTOG, TIPETTEN v KOTIOUV O UIKPG, io1a KOUUATIO KAl OTN GUVEXEID
va T01yapIoTodv amaAd yia TepiTou 2 — 3 AeTrTd. Adyw Tou JEYaAUTEPOU XPGVOU TIPOETOINATIOG TwV AAXAVIKWY TTapd TOU KPEQTOG,
Ba pémel va TotroBeToUvVTal OTOV TTUBUEVE TNOU PTTOA KOl VO TIPOGEXETE Va gival ouvexws BuBiopéva aTo uypd Tou gaynTou.

To AiTrog a6 10 Kpéag TTou TTapackeudleTal 0T GUOKEUN apyol payelpépatog dev Aiovel 600 TNV TTEPITITWON TG TTaPadooiakig
payeipikig. Avahoya pe TIg TTpoTIUACEIG oag, Ba Tpémel va KOWeTe To AITTOG ommd TO KPEAG TTPIV TO TOTIOBETAOETE OTN CUTKEUN
apyou payelpéparog.

O1 TepIoadTEPEG TUVTAYEG HAYEIPENATOG i CUOKEUEG apyoU payelpépatog amairolv 8-10 wpeg ae xaunAn Beppokpaaia kai 4-6
WpEG o€ uwnAdTEPN Beppokpaaia.

MeTd TV TTpOETOINaTia TOU GAyNTOU O€ IO GUOKEUT apyoU HayEIpEPOTOS, Eva BEPUAIVOUEVO Kal KAAUPMEVO UTTOA diaTnpei Tn
BepudTnTa Tou @aynToU yia Tepimou 30 Aetrtd. Av xpelaoTei va diatnprioeTe 10 @aynté {€aTd yia PeyaAUTePO XpovIKG OIdoTnya,
gvepyotroioTe 10 TPOypappa Tng diatrpnong Beppokpaciag Twv gayntwv. QoTéo0, Pnv Kpatare Ta TPOQIUA (E0TE Yia
TEPIOOOTEPO a6 4 WPES. MeTd amé autd 1o SidaTna, TO aynTo aEXiCel va OTEYVWVEN Kal Vo XAvel T yelon Tou.

To apyd poyeipepa PTTOPET PEPIKWG Va OTEPRHTEI TO GayNTO TNG YEUONG, TTPETTEI v XPNOIUOTIOIEITE TIEPICTOTEPT UTTAXAPIKA TTAPA
070 TIOPAdOCIAKS HayEiPEa.

To po dev mpémel va Bubietar aTo vepd yia TOAU kaipd. H Katw dkpn Tou uTroA eival xwpig yAdoo Kai uTropei va amoppo®d
70 vePO. To pTmoA pTropei va yepioer pe vepo yia peyaAiTepo Xpovikd dIGGTNA, Yo TTAPABEIYUA, YIa VO EUTIOTIOE! Ta KaTdAoITa
TPOIMWY KAt TOV KaBapITUO.

2uvrnpnan mpoidvrog

MPOZOXH! Mpémel va avaAdBeTe OAEG TIG evépyeleg OUVTAPNONG 6TV TO TIPOIGV gival aTroouvdedeuévo ammd Ty Tpopodoaia. Ma
auT6 TO GKOTTO aTTOoUVdEDTE TO BUoHa Tou kaAwdiou Tpopodoaiag amd Tv Tpifa Tou dikTUoU.

NMPOZOXH! To mepifAnua TG ouakeurg dev mpémer va BuBiletal oe vepd 1} GAAo uypd. To Tpoidy dev TTPETTEN va TIAEVETOI PE
TPEXOUMEVO vEPD, aE TTAUVTIpIa TIATWY 1) 0€ vEPS UWNARG TTiEONG.

'O\eg o1 epyaoieg kaBapiopoU Ba Tpémer va diegdyovTal apol 6Aa Ta EUPTAKOTA TOU TTPOIGVTOG EXOUV KPUWOE! EVTEAWS. Mnv
ETMTaYOVETE TNV WUEN TwV EGaPTNHATWY TOU TTPOIBVTOG, TT.X. He BUBNaN o€ vepo A ékyuan e vepo. Eva {eatd oA kal éva yudAivo
KOTTaKI PTTopei va okaaoer av aAGel Eagvika n Bepuokpaaia.

To Tpoibv XpnoIMOTIOIETal yia TV TTPOETOINOCIA TPOYIUWY TToU ToTroBeTOUVTal OTO UTIOA, OTIOTE TIPETEl Vo TTPOCEEETE Va
e€ao@aNioeTe owOTN UYIEIVA, £T01 WOTE N TTPOETOINATIO TWV PayNTWV Va ival a0QaAig.

To poA kai To Kamaki gmmopolv va TAévovTal KaTw aTré pedpa TpEXOUPEVOU vepoU. ETITpETTETaI ETTIONG TO UTTOA Kal Ta EapTrApaTa
va mAévovTal o€ TAuvTApIo TdTwy. QoTé00, dev GuviaTdtal n xprion Tou TAUVTNpiou TATWY TTOAU GuXVa €TTEIBN UTTOPET VO
TpOKaAéTEl {NuIG OTIG ETTIPAVEIEG TIOU TTAEVOVTQI JE QUTOV TOV TPOTIO.

APXIKESS OAHTIIESTS
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la kaBapioud XPNGCIOTIOIATE Eval ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG TATWY. To uTroAeiuparTiké SidAupa TpéTel va agaipeital pe éva Tavi
guToniopévo e vepd (TepiBAnpa) A va EemAévetal pe pelpa TpexoUpevou vepou (GMa efaptiuata). Metd Tov kaBapiopd,
OKOUTTIOTE TO TIPOIGV PEXPI VA OTEYVWOEI A OPAOTE TO VA GTEYVWOEL.

To Tpoidv TPETEl va KaBAPIOTET TTPIV AT TNV TTPWTN XPAON KAl PETG aTTé KABE XPHoN, TIPIV TOV KaBapIoUO TTEPIPEVETE TO TIPOIOV
va kpuwaoel evieAwg. Mpémel va kabapioeTe 6Aa T UTTOAEiupATA TPOPIUWY TTOU TIAPAKEVOUV OTO TIPoIGV, auTd Ba eutodioel Thv
Kauon Toug Kard Tn SIGPKEIR TNG ETTAVAXENCILOTIOINGNG Kol £TTioNG Ba aToTPEWE! T PEiwon TG amdd00oNG TG GUCKEUNG.

I"a kaBapioud unv xpnotpotoieite dIAAUTIKG, KauaTIKG péoa, To aAKoOA, Tn Bevdivn 1 uéoa TPIBAG.

KaBapioTe Ta avoiypara e€aepiouol Tou TepIBAARUATOS e TNV NAEKTPIKR oKoUTIa.

AmoBrkeuon kai ETagopd mPoidvIwv

®uAdgre To TTPOIGV O€ KAEIGTOUG XWPOUG, TTPOaTATEUATE TO OTTO TN OKGVN, TNV akaBapaia kal v uypaaia. Mpoteivetar va QuAGgeTe
T0 TIPOIOV GTN CUCKEUQTIO TOU EPYOOTATIOU.

®uhdooete 1o Tpoidv aTn Béan aTnv omoia Aeitoupyei. Mnv Badete Ta TpoidvTa ae oTpwaelg. Mnv Badete Timota rdvw GTO P0GV
KkaTd TV amodrkeuon.

MeTagépeTe T0 TTPOiGV 0T GUCKEUasia Tou epyoaTaadiou. MpoaTateloTe To amd TIG UTTEPRONIKEG diaTapayEg katd T eTapopd.
Mnv Bddere TimoTa AW OTO TPOIGY KATE TN HETAPOPG.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikdg kataAdyou 67660
OvopaoTiki Téon [V~ 220-240
OvopaoTiki cugvetnTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTiki 1oX0g w] 280
K\don pévwong |
XWPNTIKGTATA TOU LTTOA U} 45
Béipog mepiBAfuaTog lkal 1

APXIKESS OAHTIIES



