
HOE SLIJP IK MIJN MESSEN ALS EEN 

PROFESSIONAL? 

 

DOORTREKSLIJPER  

▪ Makkelijk in gebruik.  

▪ Snel kwalitatief resultaat.  

▪ Slijpt altijd onder de juiste hoek.  

▪ Wordt gebruikt wanneer het mes niet scherp meer is en het wetstaal niet meer helpt  

 

SLIJPEN MET EEN MESSENSLIJPER 

Een mes snijdt zo goed als de scherpte van het lemmet toelaat. Regelmatig gebruik van een goede messenslijper 

is essentieel om een scherp lemmet te behouden. QuaLife ontwikkelde gebruiksvriendelijke messenslijpers 

waarmee ook beginnelingen hun lemmet vlijmscherp kunnen houden.  

STAP 1  

Plaats uw mes beginnend aan de hiel in de gleuf op de slijpstenen, zorg ervoor dat het mes recht staat in een 

hoek van 90 graden.  

STAP 2  

(grof slijpen) Haal uw mes met een lichte druk 2-5 keer door de grove diamant slijpsteen, doe dit zorgvuldig en 

zorg ervoor dat u het volledige mes een gelijke slijpbeurt geeft, van hiel tot punt! Maak vervolgens uw mes 

schoon met een doek, zo blijft de messenslijpers langer vrij van bramen en vuil.  

STAP 3  

(fijn slijpen) Haal uw mes met een lichte druk 2-5 keer door de fijne keramische slijpsteen, ga vervolgens nog 

eens 2-5 keer over de fijne ceramische slijpsteen maar met een hele lichte druk. Zo haal je de fijne bramen er 

ook af en heb je nog een beter resultaat.  

 

 

 

 



PRO TIP  

Voor u begint met slijpen kunt u eerst kijken hoe uw mes er aan toe is, als er grote bramen en beschadigingen 

aan de snede zijn, gebruik dan eerst de grove diamant slijpsteen. Als uw mes nog in goede staat is, maar gewoon 

niet meer scherp, gebruik dan enkel de fijne keramische slijpsteen en sla de grove diamantsteen over. Zo 

voorkom je onnodige slijtage aan uw mes en gaat het langer mee.  

 

MESSEN ONDERHOUDEN: Draag altijd goede zorg voor uw messen, was ze niet af met heet water en doe ze 

zeker niet in de vaatwasser. Berg ze goed op in een messenblok of aan een magneet zodat de snede goed 

beschermd is en nergens tegen kan stoten. Het is dus zeker een afrader om uw messen in een bestekbak te 

leggen. Was ook de messen bij voorkeur met een zachte doek en niet met een schuurspons dat ook de snede van 

uw mes niet kan beschadigen 

 


