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Gefeliciteerd!

U heeft een product van Princess aangeschaft.
Ons doel is om kwaliteitsproducten met een
smaakvol ontwerp en tegen een betaalbare
prijs te bieden. We hopen dat u gedurende
vele jaren plezier zult hebben van dit product.

Het apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met een lichamelijke,
zintuiglijke, geestelijke of motorische
handicap of zonder de benodigde
ervaring en kennis indien ze onder
toezicht staan of instructies krijgen
over hoe het apparaat op een veilige
manier kan worden gebruikt alsook
de gevaren begrijpen die met het
gebruik samenhangen. Kinderen

mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht worden gehouden. Houd
het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Beschrijving (fig. A)
Uw 115000 Princess pizzamaker is ontworpen
voor het maken van pizza. Het apparaat is
voorzien van bakplaten met een antiaanbaklaag.
Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik
binnenshuis. Het apparaat is uitsluitend
geschikt voor huishoudelijk gebruik.

Pizza
Pizza is een van oorsprong Italiaans gerecht
bestaande uit een plat, rond brood dat
doorgaans wordt belegd met tomatensaus,
kaas en andere ingrediénten (bijv. vlees, vis of
groente).

1. Stroomindicator

2. Temperatuurindicator

3. Bakplaat

4. Deksel

Eerste gebruik

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Zorg ervoor dat er voldoende ruimte
rondom het apparaat is voor het
ontsnappen van de warmte en voor
voldoende ventilatie.

+ Reinig het apparaat.
Zie het gedeelte "Reiniging en onderhoud".

+ Plaats het apparaat op een stabiel en vlak
oppervlak.

+ Breng een paar druppels olie aan op de
bakplaten.

+ Plaats de netstekker in het stopcontact.
De spanningsindicator gaat branden.
Het apparaat begint met opwarmen.
De temperatuurindicator gaat branden
wanneer de verwarmingselementen de
gewenste temperatuur hebben bereikt.

+ Verwijder na gebruik de netstekker uit het
stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen.

Let op: Indien u het apparaat voor de eerste
keer inschakelt, kan gedurende korte tijd een
lichte rookontwikkeling onstaan en een
karakteristieke geur vrijkomen. Dit is normaal.

Gebruik (fig. A & B)

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Gebruik ovenhandschoenen om het
voedsel uit het apparaat te verwijderen.

- Laat metalen bestek niet in aanraking
komen met de bakplaten om beschadiging
van de antiaanbaklaag te voorkomen.

+ Verricht voor het maken van verse pizza de
volgende stappen:
- Bereid het pizzadeeg.
- Beleg het met pizzadeeg met tomaten-

saus, kaas en andere ingrediénten.

+ Plaats het apparaat op een stabiel en viak
oppervlak.

+ Reinig indien nodig de bakplaten (3) met
een vochtige doek.

+  Sluit het deksel (4).
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+ Plaats de netstekker in het stopcontact om
het apparaat in te schakelen.

De stroomindicator (1) gaat branden.
Het apparaat begint met opwarmen.

+ De temperatuurindicator (2) gaat branden
wanneer de verwarmingselementen de
gewenste temperatuur hebben bereikt.
Het apparaat is klaar voor gebruik.

+  Open het deksel (4).

+ Borstel de bakplaten (3) in met plantaardige
olie om de pizza na het bakken makkelijker
te kunnen verwijderen.

+ Plaats de pizza op de bakplaat (3).

+ Sluit het deksel (4).

Let op: Terwijl het apparaat is ingeschakeld,

zal de temperatuurindicator (2) aan- en uitgaan

wanneer de thermostaat in- en uitschakelt om
de gewenste temperatuur te behouden.

+ Bak de pizza totdat hij goudbruin van kleur
is en de kaas is gesmolten. De vereiste tijd
is afhankelijk van uw wensen.
Experimenteer met de gewenste tijd om de
beste resultaten te verkrijgen. Verse pizza
wordt sneller bruin dan bevroren pizza.

«  Blijf in de buurt van het apparaat om van
tijd tot tijd te controleren of de pizza klaar
is en ervoor te zorgen dat de pizza niet
aanbrandt.

+ Open het deksel (4) wanneer de pizza
klaar is voor consumptie.

«  Verwijder de pizza van de bakplaat (3).

+  Sluit het deksel (4) om de warmte voor
verder gebruik te behouden.

+ Verwijder de netstekker uit het stopcontact
om het apparaat uit te schakelen.

De spanningsindicator (1) gaat uit.
+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

Recepten
Pizzadeeg
Ingrediénten Hoeveelheid
Hoogwaardige bloem 3009
Zout 11l
Suiker 11l
Olijfolie 11l
Gist 259
Lauwwarm water 1 kop

+ Giet de bloem in een mengkom. Maak een
kuiltje in het midden van de bloem.

+ Voeg het zout, de suiker en de olijfolie toe
in het kuiltje.

« Verkruimel de gist in een kopje lauw water.

- Giet de gist beetje bij beetje in het kuiltje.

+ Bestrooi de mengkom met wat bloem om
te voorkomen dat het pizzadeeg blijft
plakken.

+ Kneed het pizzadeeg totdat het glad en
elastisch is.

+ Vorm het pizzadeeg tot een bal.

+ Snijd een kruis in de bovenkant van het
pizzadeeg en laat het pizzadeeg bij kamer-
temperatuur gedurende 60 minuten rijzen.
Het pizzadeeg zal verdubbelen in omvang.

+ Kneed het pizzadeeg gedurende een paar
minuten.

+  Gebruik een deegroller om het pizzadeeg
tot een cirkel van 30 cm in diameter te rollen.

Pizzavarianten

+ Pizza napoletana: tomaat, mozzarella.

+ Pizza margherita: tomaat, mozzarella,
basilicum, olijfolie (extra vergine).

+ Pizza marinara: tomaat, mozzarella,
oregano, olijfolie (extra vergine).

+ Pizza romana: tomaat, mozzarella,
ansjovis, oregano, olijfolie (extra vergine).

+ Pizza viennese: tomaat, mozzarella, Duitse
worst, oregano, olijfolie (extra vergine).

« Pizza capricciosa: tomaat, mozzarella,
champignons, ansjovis, gekookte ham,
olijven, olijfolie (extra vergine).

« Pizza prosciutto: tomaat, mozzarella,
prosciutto, olijfolie (extra vergine).

+ Pizza quattro formaggi: tomaat, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola.
(Stracchino, fontina of gorgonzola worden
soms vervangen door ricotta.)

Reiniging en onderhoud

Het apparaat moet na ieder gebruik worden
gereinigd.

Voordat u verdergaat, vragen wij graag uw

aandacht voor de volgende punten:

- Verwijder voor reiniging en onderhoud de
netstekker uit het stopcontact en wacht
totdat het apparaat is afgekoeld.
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Dompel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Voordat u verdergaat, willen wij graag dat u
uw aandacht vestigt op de volgende punten:

Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen om het apparaat te
reinigen.

Gebruik geen scherpe voorwerpen om het
apparaat te reinigen.

Controleer het apparaat regelmatig op

mogelijke schade.

Reinig de buitenkant van het apparaat met

een zachte, vochtige doek. Droog de

buitenkant van het apparaat grondig met
een schone, droge doek.

Reinig de bakplaten na ieder gebruik:

- Verwijder eventuele resten met
keukenpapier.

- Reinig de bakplaten met een zachte,
vochtige doek en een paar druppels
afwasmiddel.

- Droog de bakplaten grondig.

Opbergen

Plaats het apparaat in de originele
verpakking.

Berg het apparaat op op een droge en
vorstvrije plaats, buiten bereik van kinderen.

Veiligheidsinstructies

Algemene veiligheid

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door. Bewaar de gebruiks-
aanwijzing voor toekomstig gebruik.
Gebruik het apparaat en de accessoires
uitsluitend voor hun beoogde doeleinden.
Gebruik het apparaat en de accessoires niet
voor andere doeleinden dan beschreven

in de gebruiksaanwijzing.

Houd altijd toezicht op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt
te worden door personen (inclusief
kinderen) met een lichamelijke, zintuiglijke,
of geestelijke beperking, of zonder de
benodigde ervaring en kennis tenzij ze
onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over hoe het apparaat kan
worden gebruikt door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Gebruik het apparaat niet als een onderdeel
of een accessoire beschadigd of defect is.
Indien een onderdeel of een accessoire
beschadigd of defect is, moet het door de
fabrikant of een erkend servicecentrum
worden vervangen.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van
badkuipen, douches, wastafels of andere
voorzieningen die water bevatten.

Dompel het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Verwijder het
apparaat niet met uw handen indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen. Verwijder onmiddellijk
de netstekker uit het stopcontact. Gebruik
het apparaat niet opnieuw indien het
apparaat is ondergedompeld in water of
andere vloeistoffen.

Elektrische veiligheid

Controleer voor gebruik altijd of de
netspanning overeenkomt met de spanning
op het typeplaatje van het apparaat.

Sluit het apparaat aan op een geaard
stopcontact. Gebruik indien nodig een
geaarde verlengkabel met een geschikte
diameter (minimaal 3 x 1,5 mm?).
Installeer voor extra bescherming een
aardlekschakelaar (RCD) met een nominale
reststroom van maximaal 30 mA.

Het apparaat mag niet worden bediend
door middel van een externe timer of een
apart afstandsbedieningssysteem.

Zorg ervoor dat er geen water in de pluggen
van het netsnoer en het verlengsnoer kan
komen.

Draai het netsnoer en het verlengsnoer
altijd volledig uit.
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« Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de
rand van een werkblad hangt. Zorg ervoor
dat het netsnoer niet per ongeluk
verstrengeld raakt of de oorzaak van een
struikeling kan vormen.

+ Houd het netsnoer uit de buurt van
warmtebronnen, olie en scherpe randen.

« Controleer het netsnoer en de netstekker
op tekenen van beschadiging. Gebruik het
apparaat niet als het netsnoer of de
netstekker beschadigd of defect is. Indien
het netsnoer of de netstekker beschadigd
of defect is, moet het door de fabrikant of
een erkend servicecentrum worden
vervangen.

+  Trek niet aan het netsnoer om de netstekker
van de netvoeding te verwijderen.

+ Verwijder de netstekker van de netvoeding
wanneer het apparaat niet in gebruik is,
voor montage- of demontagewerkzaam-
heden en voor reinigings- en onderhouds-
werkzaamheden.

Veiligheidsinstructies voor

pizzamakers

+  Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

- Plaats het apparaat op een stabiel en viak
oppervlak.

+ Plaats het apparaat op een hittebestendig
en spatvrij oppervlak.

- Plaats het apparaat niet op een kookplaat.

- Bedek het apparaat niet.

+  Zorg ervoor dat er voldoende ruimte rondom
het apparaat is voor het ontsnappen van
de warmte en voor voldoende ventilatie.

« Zorg ervoor dat het apparaat niet in
contact komt met brandbaar materiaal.

+ Houd het apparaat uit de buurt van
warmtebronnen. Plaats het apparaat niet
op hete oppervlakken of in de buurt van
open vlammen.

-+ Pas op voor stoom en spetters bij het

plaatsen van voedsel op de hete bakplaten.
+ Voorzichtig: Heet vet kan van de bakplaten

spetteren.

+  Gebruik geen houtskool of gelijksoortige
brandbare brandstoffen.

- Giet geen koud water op de hete bakplaten.
Het water zal spetteren en de bakplaten
beschadigen.

Wees altijd voorzichtig wanneer u het
apparaat aanraakt. Gebruik ovenhand-
schoenen indien u het apparaat tijdens of
kort na gebruik moet aanraken.

Pas op voor hete delen. De opperviakken die
zijn gemarkeerd met een waarschuwings-
symbool voor hete oppervlakken worden
heet tijdens gebruik.

De toegankelijke oppervlakken kunnen
heet worden wanneer het apparaat in
gebruik is. Het buitenoppervlak kan heet
worden wanneer het apparaat in gebruik is.
De bakplaten worden zeer heet tijdens
gebruik. Raak de hete bakplaten niet aan.
Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
voordat u het apparaat aanraakt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens gebruik.

Verplaats het apparaat niet wanneer het is
ingeschakeld of nog heet is. Verwijder de
netstekker uit het stopcontact en wacht
totdat het apparaat is afgekoeld.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van
vogels (bijv. tropische volgels zoals
papegaaien). De bakplaten zijn afgewerkt
met een antiaanbaklaag op PTFE-basis.

Bij verwarming kan de laag kleine
hoeveelheden gassen afgeven die
volkomen onschadelijk voor mensen zijn.
Het zenuwstelsel van vogels is echter
uiterst gevoelig voor deze gassen.

Disclaimer

Wijzigingen voorbehouden; specificaties
kunnen zonder opgave van redenen worden
gewijzigd.
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Congratulations!

You have purchased a Princess product.

Our aim is to provide quality products with
a tasteful design and at an affordable price.
We hope that you will enjoy this product for
many years.

The appliance can be used by
children from 8 years and above and
by persons with a physical, sensory,
mental or motorial disability, or lack
of experience and knowledge if they
are supervised or instructed on how
to use the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and maintenance
shall not be made by children unless
they are older than 8 years and
supervised. Keep the appliance and
the mains cable out of the reach of
children younger than 8 years.

Description (fig. A)
Your 115000 Princess pizza maker has been
designed for making pizza. The appliance is
equipped with baking plates with a non-stick
coating. The appliance is suitable for indoor
use only. The appliance is suitable for domestic
use only.

Pizza
Pizza is an originally Italian dish consisting of
a flat, round bread typically topped with
tomato sauce, cheese and other ingredients
(e.g. meat, fish or vegetables).

1. Power indicator

2. Temperature indicator

3. Baking plate

4. Lid

Initial use

Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

- Make sure that there is sufficient space
around the appliance to allow heat to
escape and provide sufficient ventilation.

Clean the appliance. Refer to the section
"Cleaning and maintenance".

+ Place the appliance on a stable and flat
surface.

+ Apply a few drops of oil to the baking
plates.

+ Insert the mains plug into the wall socket.
The power indicator comes on. The appliance
starts heating. The temperature indicator
comes on when the heating elements have
reached the required temperature.

« After use, remove the mains plug from the
wall socket and allow the appliance to cool
down completely.

Note: If you switch on the appliance for the
first time, the appliance may emit a little smoke
and a characteristic smell for a short period.
This is normal operation.

Use (fig. A & B)

Before you proceed, we need you to pay

attention to the following notes:

- Use oven gloves to remove the food from
the appliance.

- Do not let metal cutlery touch the baking
plates to prevent damage to the non-stick
coating.

« To make fresh pizza, take the following

actions:

- Prepare the pizza dough.

- Top the pizza dough with tomato sauce,
cheese and other ingredients.

+ Place the appliance on a stable and flat
surface.

+ If necessary, clean the baking plates (3)
with a damp cloth.

+  Close the lid (4).

« To switch on the appliance, insert the
mains plug into the wall socket. The power
indicator (1) comes on. The appliance starts
heating.
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+ The temperature indicator (2) comes on
when the heating elements have reached
the required temperature. The appliance is
ready for use.

« Open the lid (4).

« Brush the baking plates (3) with vegetable
oil to facilitate the removal of the pizza
after the baking process is completed.

+ Place the pizza onto the baking plate (3)

+ Close the lid (4).

Note: While the appliance is switched on, the

temperature indicator (2) will illuminate and

extinguish as the thermostat switches on and
off to maintain the required temperature.

« Bake the pizza until it has a golden brown
colour and the cheese has melted. The
required time depends on your wishes.
Experiment with the required time to
achieve the best results. Fresh pizza will
brown quicker than frozen pizza.

« Stay close to the appliance in order to
check from time to time whether the pizza
is ready and to make sure that the pizza
does not burn.

«  Open the lid (4) when the pizza is ready
for consumption.

+ Remove the pizza from the baking plate (3).

+ Close the lid (4) to retain the heat for
further use.

+ To switch off the appliance, remove the
mains plug from the wall socket.

The power indicator (1) goes off.

« Allow the appliance to cool down

completely.

Recipes
Pizza dough
Ingredients Quantity
High-grade flour 3009
Salt 1 tsp.
Sugar 1 tsp.
Olive oil 1 tsp.
Yeast 259
Lukewarm water 1 cup

«  Pour the flour into a mixing bowl.
Make a well in the centre of the flour.

Add the salt, the sugar and the olive oil
into the well.

Crumble the yeast into a cup of lukewarm
water.

Pour the yeast into the well a little at a time.
Sprinkle the mixing bowl with some flour
to prevent the pizza dough from sticking.
Knead the pizza dough until smooth and
elastic.

Form the pizza dough into a ball.

Cut a cross on the top of the pizza dough
and allow the pizza dough to rise at room
temperature for 60 minutes. The pizza
dough will double in size.

Knead the pizza dough for a few minutes.
Use a rolling pin to press the pizza dough
to a circle of 30 cm in diameter.

Pizza variants

Pizza napoletana: tomato, mozzarella.
Pizza margherita: tomato, mozzarella,
basil, olive oil (extra-virgin).

Pizza marinara: tomato, garlic, oregano,
olive oil (extra-virgin).

Pizza romana: tomato, mozzarella,
anchovies, oregano, olive oil (extra-virgin).
Pizza viennese: tomato, mozzarella, German
sausage, oregano, olive oil (extra-virgin).
Pizza capricciosa: tomato, mozzarella,
mushrooms, artichokes, cooked ham,
olives, olive oil (extra-virgin).

Pizza prosciutto: tomato, mozzarella,
prosciutto, olive oil (extra-virgin).

Pizza quattro formaggi: tomato, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola. (Stracchino,
fontina or gorgonzola are sometimes
replaced with ricotta.)

Cleaning and maintenance
The appliance must be cleaned after each use.

Before you proceed, we need you to pay
attention to the following notes:

Before cleaning or maintenance, remove
the mains plug from the wall socket and
wait until the appliance has cooled down.
Do not immerse the appliance in water or
other liquids.
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Before you proceed, we would like you to
focus your attention on the following notes:

Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents to clean the appliance.

Do not use sharp objects to clean the
appliance.

Regularly check the appliance for possible

damage.

Clean the outside of the appliance with

a soft, damp cloth. Thoroughly dry the

outside of the appliance with a clean, dry

cloth.

Clean the baking plates after each use:

- Remove any residues with a paper towel.

- Clean the baking plates with a soft,
damp cloth and a few drops of washing-
up liquid.

- Thoroughly dry the baking plates.

Storage

Put the appliance in the original packaging.
Store the appliance in a dry and frost-free
place, out of the reach of children.

Safety instructions

General safety

Read the manual carefully before use.
Keep the manual for future reference.
Only use the appliance and the accessories
for their intended purposes. Do not use the
appliance and the accessories for other
purposes than described in the manual.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
The appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Do not use the appliance if any part or any
accessory is damaged or defective. If a part
or an accessory is damaged or defective,

it must be replaced by the manufacturer or
an authorised repair agent.

Do not use the appliance near bathtubs,
showers, basins or other vessels containing
water.

Do not immerse the appliance in water or
other liquids. If the appliance is immersed
in water or other liquids, do not remove
the appliance with your hands.
Immediately remove the mains plug from
the wall socket. If the appliance is immersed
in water or other liquids, do not use the
appliance again.

Electrical safety

Before use, always check that the mains
voltage is the same as the voltage on the
rating plate of the appliance.

Connect the appliance to an earthed wall
socket. If necessary, use an earthed
extension cable of a suitable diameter

(at least 3 x 1.5 mm?).

For additional protection, install a residual
current device (RCD) with a rated residual
operating current that does not exceed

30 mA.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

Make sure that water cannot enter the
contact plugs of the mains cable and the
extension cable.

Always fully unwind the mains cable and
the extension cable.

Make sure that the mains cable does not
hang over the edge of a worktop and cannot
be caught accidentally or tripped over.
Keep the mains cable away from heat, oil
and sharp edges.

Regularly check the mains cable and the
mains plug for signs of damage. Do not use
the appliance if the mains cable or the
mains plug is damaged or defective. If the
mains cable or the mains plug is damaged
or defective, it must be replaced by the
manufacturer or an authorised repair agent.
Do not pull the mains cable to disconnect
the mains plug from the mains.
Disconnect the mains plug from the mains
when the appliance is not in use, before
assembly or disassembly and before
cleaning and maintenance.
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Safety instructions for pizza makers

« Do not use the appliance outdoors.

+ Place the appliance on a stable and flat
surface.

+ Place the appliance on a heat-resistant and
splash-proof surface.

« Do not place the appliance on a hob.

« Do not cover the appliance.

+  Make sure that there is sufficient space
around the appliance to allow heat to
escape and provide sufficient ventilation.

« Make sure that the appliance does not
come into contact with flammable material.

+ Keep the appliance away from heat
sources. Do not place the appliance on hot
surfaces or near open flames.

« Beware of steam and splashes when
putting food on the hot baking plates.

« Caution: Hot grease can splash from the
baking plates.

« Do not use charcoal or similar combustible
fuels.

« Do not pour cold water onto the hot
baking plates. The water will splash and
damage the baking plates.

«  Always be careful when touching the
appliance. Use oven gloves if you need to
touch the appliance during or shortly after
use.

« Beware of hot parts. The surfaces marked
with a caution symbol for hot surfaces are
liable to become hot during use. The
accessible surfaces can become hot when
the appliance is operating. The outer
surface can become hot when the appliance
is operating.

+ The baking plates become very hot during
use. Do not touch the hot baking plates.

« Make sure that your hands are dry before
touching the appliance.

« Do not leave the appliance unattended
during use.

« Do not move the appliance while it is
switched on or is still hot. Remove the
mains plug from the wall socket and wait
until the appliance has cooled down.

+ Do not use the appliance near birds
(e.g. tropical birds such as parrots).
The baking plates are finished with a non-
stick coating based on PTFE. Upon heating,
the coating may release small amounts of
gases which are fully harmless for people.
However, the nervous systems of birds are
extremely sensitive to these gases.

U.K. Wiring instructions
The wires in the mains lead are coloured in
accordance with the following code:

BLUE NEUTRAL
BROWN LIVE
GREEN/YELLOW EARTH

As the colours of the wire in the mains lead of
this appliance may not correspond with the
colour markings identifying the terminals on
your plug, proceed as follows:

The wire which is coloured BLUE must be
connected to the terminal which is marked
with the letter N or coloured black.

The wire which is coloured BROWN must be
connected to the terminal which is marked
with the letter L or coloured red.

The wire which is coloured GREEN/YELLOW
must be connected to the terminal which is

marked with the letter E or and is coloured

GREEN or GREEN/YELLOW.

Warning! This appliance must be earthed.

Disclaimer

Subject to change; specifications can be
changed without further notice.
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Félicitations!
Vous avez acheté un produit Princess. Nous
souhaitons vous proposer des produits de
qualité associant un design raffiné et des prix
accessibles. Nous espérons que vous profiterez
longtemps de ce produit.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants 8 ans ou plus et des
personnes présentant un handicap
physique, sensoriel, mental ou
moteur voire ne disposant pas des
connaissances et de I'expérience
nécessaires en cas de surveillance ou
d'instructions sur l'usage de cet
appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et la
maintenance ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans
ou plus et sont sous surveillance.
Maintenez 'appareil et le cordon
d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Description (fig. A)
Votre four a pizza 115000 Princess a été concue
pour faire des pizzas. L'appareil comporte des
plagues de cuisson dotées d'un revétement
antiadhésif. L'appareil est réservé a un usage
a l'intérieur. L'appareil est réservé a un usage
domestique.

Pizza
La pizza est un plat traditionnel italien composé
d'un pain arrondi et plat couvert normalement
de sauce tomate, de fromage et d'autres
ingrédients (par ex. viande, poisson ou légumes).

1. Témoin d'alimentation

2. Témoin de température

3. Plaque de cuisson

4. Couvercle

Utilisation initiale

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Assurez-vous que l'appareil dispose d'un
dégagement suffisant pour que la chaleur
se dissipe tout en assurant une ventilation
satisfaisante.

+ Nettoyez I'appareil. Consultez la section
"Nettoyage et entretien".

+ Placez l'appareil sur une surface stable et
plane.

+ Appliquez quelques gouttes d'huile sur les
plaques de cuisson.

+ Insérez la fiche secteur dans la prise
murale. Le témoin d'alimentation s'allume.
L'appareil commence a chauffer. Le témoin
de température s'allume dés que les
éléments chauffants atteignent la
température requise.

+ Aprés usage, retirez la fiche secteur de la
prise murale et attendez que l'appareil
refroidisse completement.

Remarque : pour sa premiére mise en marche,
I'appareil peut émettre une légére fumée et
une odeur caractéristique pendant une
période bréve. C'est normal.

Utilisation (fig. A & B)

Avant de procéder, vous devez faire attention

aux remarques suivantes :

- Utilisez des gants de cuisine pour retirer les
aliments de l'appareil.

- Ne laissez pas les ustensiles métalliques
toucher les plagues de cuisson afin d'éviter
d'endommager le revétement antiadhésif.

+ Pour faire des pizzas fraiches, procédez
comme suit :
- Préparez la pate a pizza.
- Couvrez la pate a pizza de sauce tomate,

de fromage et d'autres ingrédients.

+ Placez l'appareil sur une surface stable et
plane.

+ Si nécessaire, nettoyez les plaques de
cuisson (3) avec un chiffon humide.

«  Fermez le couvercle (4).
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Pour mettre I'appareil en marche, insérez la
fiche secteur dans la prise murale.

Le témoin d'alimentation (1) s'allume.
L'appareil commence a chauffer.

Le témoin de température (2) s'allume dés
que les éléments chauffants atteignent la
température requise. L'appareil est prét

a étre utilisé.

Ouvrez le couvercle (4).

Badigeonnez les plaques de cuisson (3) avec
de I'nuile végétale pour faciliter le retrait de
la pizza une fois la cuisson terminée.

Placez la pizza sur la plaque de cuisson (3).
Fermez le couvercle (4).

Remarque : Tant que l'appareil est sous tension,
le témoin de température (2) est allumé.

Il s'éteint a mesure que le thermostat s'allume
puis s'éteint afin d'entretenir la température
requise.

Cuisez la pizza pour lui offrir une couleur
dorée et faire fondre le fromage. La durée
dépend de vos préférences. Expérimentez
avec différentes durées pour obtenir les
meilleurs résultats. Une pizza fraiche brunit
plus vite qu'une pizza surgelée.

Restez a proximité de I'appareil pour
vérifier de temps en temps si la pizza est
préte et vous assurer qu'elle ne brdle pas.
Ouvrez le couvercle (4) dés que la pizza est
préte a étre consommée.

Retirez la pizza de la plaque de cuisson (3).
Fermez le couvercle (4) pour préserver la
chaleur en cas d'usage ultérieur.

Pour arréter l'appareil, retirez la fiche
secteur de la prise murale. Le témoin
d'alimentation (1) s'éteint.

Laissez l'appareil refroidir complétement.

Recettes
Pate a pizza
Ingrédients Quantité
Farine de qualité supérieure 3009
Sel 1 cuil. café
Sucre 1 cuil. café
Huile d'olive 1 cuil. café
Levure 259
Eau tiede 1 tasse

Versez la farine dans un bol mixeur. Faites
un puits au centre de la farine.

Ajoutez le sel, le sucre et I'huile d'olive dans
le puits.

Emiettez la levure dans une tasse d'eau
tiede.

Versez la levure dans le puits, petit a petit.
Saupoudrez le bol mixeur de farine pour
éviter que la pate a pizza ne colle.
Pétrissez la pate a pizza pour qu'elle soit
lisse et élastique.

Formez une boule avec la pate a pizza.
Coupez en croix le sommet de la pate

a pizza et laissez-la lever a température
ambiante 60 minutes. La pate a pizza doit
doubler de volume.

Pétrissez la pate a pizza quelques minutes.
Utilisez un rouleau a patisserie pour
abaisser la pate a pizza en un cercle de

30 cm de diametre.

Variantes de pizza

Pizza napolitaine : tomate, mozzarella.
Pizza margarita : tomate, mozzarella,
basilic, huile d'olive (extra vierge).

Pizza marinara : tomate, ail, origan, huile
d'olive (extra vierge).

Pizza romaine : tomate, mozzarella,
anchois, origan, huile d'olive (extra vierge).
Pizza viennoise : tomate, mozzarella,
saucisse allemande, origan, huile d'olive
(extra vierge).

Pizza capricciosa : tomate, mozzarella,
champignons, artichauts, jambon cuit,
olives, huile d'olive (extra vierge).

Pizza au jambon fumé : tomate,
mozzarella, jambon fumé, huile d'olive
(extra vierge).

Pizza quatre fromages : tomate, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola. (Stracchino,
fontina ou gorgonzola parfois remplacé par
de laricotta.)

Nettoyage et entretien

L'appareil doit étre nettoyé apres chaque
utilisation.

Avant de procéder, vous devez faire attention
aux remarques suivantes :

OPRINCESS



- Avant le nettoyage ou l'entretien, retirez la
fiche secteur de la prise murale et attendez
que l'appareil refroidisse.

- Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou
autres liquides.

Avant de procéder, nous souhaiterions que

Vous preniez connaissance des remarques

suivantes :

- N'utilisez pas de produits de nettoyage

agressifs ou abrasifs pour nettoyer l'appareil.

- Ne nettoyez pas l'appareil avec des objets
coupants.

« Controlez régulierement les éventuels
dommages sur l'appareil.

+  Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un
chiffon doux et humide.

Séchez soigneusement l'extérieur de

I'appareil avec un chiffon propre et sec.

+ Nettoyez les plaques de cuisson aprées
chaque usage :

- Eliminez tous les résidus avec une
serviette en papier.

- Nettoyez les plaques de cuisson avec un
chiffon doux et humide et quelques
gouttes de liquide vaisselle.

- Séchez soigneusement les plaques de
cuisson.

Rangement

+ Rangez 'appareil dans son emballage
d'origine.

+ Rangez 'appareil dans un endroit sec, hors
de portée des enfants et a l'abri du gel.

Instructions de sécurité

Sécurité générale
« Lisez avec soin le manuel avant utilisation.

Conservez le manuel pour référence future.

« Utilisez 'appareil et ses accessoires
uniquement pour leurs fins prévues.
N'utilisez pas l'appareil et ses accessoires
pour tout autre objet que celui exposé
dans le manuel.

+ Les enfants doivent toujours étre surveillés
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
l'appareil.

.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (notamment des enfants)
présentant des capacités physiques,
sensorielles, mentales ou motrices réduites
voire dépourvues des connaissances et de
I'expérience nécessaires, sauf sous la
surveillance ou aprés avoir recu des
instructions d'usage de cet appareil par une
personne responsable de leur sécurité.
N'utilisez pas l'appareil si une piece ou un
accessoire quelconque est endommagé ou
défectueux. Si une piéce ou un accessoire
quelconque est endommagé ou défectueux,
il doit étre remplacé par le fabricant ou par
un réparateur agréé.

N'utilisez pas l'appareil a proximité d'une
baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou
d'autres récipients contenant de l'eau.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou
autres liquides. Si l'appareil est plongé dans
I'eau ou d'autres liquides, ne retirez pas
I'appareil avec vos mains. Débranchez
immédiatement la fiche secteur de la prise
murale. Si l'appareil est plongé dans l'eau
ou autre liquide, ne l'utilisez pas a nouveau.

Sécurité électrique

Avant toute utilisation, vérifiez que la tension
du secteur correspond a celle indiquée sur
la plague signalétique de l'appareil.
Connectez l'appareil a une prise murale
mise a la terre. Si nécessaire, vous pouvez
utiliser une rallonge d'un diamétre adapté
(au moins 3 x 1,5 mm?).

Pour maximiser la protection, installez un
dispositif de courant résiduel (RCD)
présentant une intensité de service résiduelle
nominale inférieure ou égale a 30 mA.
L'appareil n'est pas congu pour étre utilisé
avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

Assurez-vous que I'eau ne peut pas
s'infiltrer dans les contacts de prise du
cordon d'alimentation et de la rallonge.
Déroulez toujours completement le cordon
d'alimentation et la rallonge.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation
ne pend pas sur le bord d'un plan de travail
et ne peut pas étre happé ou faire
trébucher quelqu'un accidentellement.
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+  Maintenez le cordon d'alimentation a
I'écart de la chaleur, de 'huile et des bords
tranchants.

« Controlez régulierement ['état du cordon
d'alimentation et de la fiche secteur. N'utilisez
pas l'appareil si le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur est endommagé ou
défectueux. Si le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur est endommagé ou
défectueux, il doit étre remplacé par le
fabricant ou par un réparateur agréé.

« Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation
pour débrancher la fiche secteur du secteur.

« Débranchez la fiche secteur du secteur
lorsque l'appareil n'est pas utilisé, avant le
montage ou le démontage de méme
qu'avant le nettoyage ou l'entretien.

Instructions de sécurité pour les

fours a pizza

« N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

- Placez l'appareil sur une surface stable et
plane.

- Placez l'appareil sur une surface résistante
a la chaleur et aux projections.

+  Ne placez pas l'appareil sur une plague de
cuisson.

+ Ne couvrez pas l'appareil.

- Assurez-vous que l'appareil dispose d'un
dégagement suffisant pour que la chaleur
se dissipe tout en assurant une ventilation
satisfaisante.

-+ Assurez-vous que l'appareil n'entre en
contact avec aucune matiére inflammable.

+  Maintenez l'appareil a I'écart des sources
de chaleur. Ne placez pas I'appareil sur une
surface chaude ou a proximité de flammes
nues.

- Attention a la vapeur et aux éclaboussures
en placant les aliments sur les plaques de
cuisson chaudes.

- Attention : Les plaques de cuisson peuvent
projeter des éclaboussures de graisse
chaude.

« N'utilisez pas de charbon ou des
combustibles similaires.

+ Ne versez pas d'eau froide sur les plaques
de cuisson chaudes. Des éclaboussures
d'eau sont possibles et les plaques de
cuisson peuvent s'endommager.

.

.

Faites attention en touchant I'appareil.
Utilisez des gants de cuisine si vous devez
toucher l'appareil pendant ou juste apres
I'utilisation.

Attention aux piéces chaudes. Les surfaces
marquées d'un symbole d'attention aux
surfaces chaudes peuvent devenir chaudes
durant l'utilisation. Les surfaces accessibles
peuvent devenir chaudes lorsque l'appareil
fonctionne. La surface extérieure peut
devenir chaude lorsque l'appareil
fonctionne.

Les plagques de cuisson deviennent tres
chaudes pendant I'utilisation. Ne touchez
pas les plaques de cuisson chaudes.
Assurez-vous d'avoir les mains séches avant
de toucher l'appareil.

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
pendant l'utilisation.

Ne déplacez pas l'appareil s'il est sous
tension ou encore chaud. Retirez la fiche
secteur de la prise murale et attendez que
I'appareil refroidisse.

N'utilisez pas l'appareil a proximité des
oiseaux (par ex. les oiseaux tropicaux
comme les perroquets). Les plaques de
cuisson bénéficient d'une finition avec un
revétement anti-adhésif en PTFE.

En chauffant, le revétement peut diffuser
d'infimes quantités de gaz parfaitement
inoffensives pour les personnes. Toutefois,
le systeme nerveux des oiseaux est
extrémement sensible a ces gaz.

Clause de non responsabilité

Sous réserve de modifications ; les spécifications
peuvent étre modifiées sans préavis.
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Herzlichen Gliickwunsch!

Sie haben ein Princess Produkt erworben.
Unser Ziel ist es, Qualitatsprodukte mit einem
geschmackvollen Design zu einem
erschwinglichen Preis anzubieten. Wir hoffen,
dass Sie viele Jahre Gefallen an diesem
Produkt finden.

Das Gerat kann von Kindern ab

8 Jahren und von Personen mit einer
korperlichen, sensorischen, geistigen
oder motorischen Behinderung oder
einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden,
sofern diese Personen beaufsichtigt
oder liber den sicheren Gebrauch
des Gerats unterrichtet wurden und
die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder diirfen mit
dem Gerat nicht spielen.

Die Reinigung und Wartung darf nur
dann von Kindern durchgefiihrt
werden, wenn sie alter als 8 Jahre
sind und beaufsichtigt werden.
Halten Sie das Gerat und das
Netzkabel aus der Reichweite von
Kindern, die junger als 8 Jahre sind.

Beschreibung (Abb. A)

Ihr 115000 Princess Pizza Maker wurde zur
Zubereitung von Pizzas konzipiert. Das Gerat ist
mit Backplatten mit einer Antihaftbeschichtung
ausgestattet. Das Gerat ist nur fir den Gebrauch
in geschlossenen Raumen geeignet. Das Gerat
ist nur fUr den Hausgebrauch geeignet.

Pizza

Eine Pizza ist urspriinglich ein italienisches
Gericht, das aus einem flachen runden Brot
besteht, das typischerweise mit Tomatensauce,
Kase und anderen Zutaten (z.B. Fleisch, Fisch
oder Gemuse) belegt wird.

1. Stromanzeige

2. Temperaturanzeige
3. Backplatte

4. Deckel

Erster Gebrauch

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Stellen Sie sicher, dass rund um das Gerat
ausreichend Platz vorhanden ist, damit die
Warme entweichen kann und eine
ausreichende Bellftung gewabhrleistet ist.

+ Reinigen Sie das Gerat. Siehe Abschnitt
"Reinigung und Wartung".

. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache
Oberflache.

- Tragen Sie ein paar Tropfen Ol auf den
Backplatten auf.

« Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose. Die Stromanzeige leuchtet
auf. Das Gerat beginnt mit dem
Aufheizvorgang. Die Temperaturanzeige
leuchtet auf, sobald die Heizelemente die
gewdulinschte Temperatur erreicht haben.

+ Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und
lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat das erste Mal
einschalten, kann sich kurz etwas Rauch und
ein charakteristischer Geruch entwickeln. Dies
ist normal.

Gebrauch (Abb. A & B)

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte

unbedingt die folgenden Hinweise:

- Verwenden Sie Ofenhandschuhe, um das
Lebensmittel aus dem Gerat zu entnehmen.

- Berlhren Sie die Backplatten nicht mit
Metallbesteck, um Schaden an der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

- Um eine frische Pizza zuzubereiten, fihren
Sie Folgendes durch:
- Bereiten Sie den Pizzateig zu.
- Bedecken Sie den Pizzateig mit Tomaten-
sauce, Kase und anderen Zutaten.
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Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache
Oberflache.

Reinigen Sie ggf. die Backplatten (3) mit
einem feuchten Lappen.

SchlieBen Sie den Deckel (4).

Stecken Sie den Netzstecker in die
Wandsteckdose, um das Gerat
einzuschalten. Die Stromanzeige (1)
leuchtet auf. Das Gerat beginnt mit dem
Aufheizvorgang.

Die Temperaturanzeige (2) leuchtet auf,
sobald die Heizelemente die gewiinschte
Temperatur erreicht haben. Das Gerat ist
gebrauchsbereit.

Offnen Sie den Deckel (4).

Pinseln Sie die Backplatten (3) mit Pflanzen-
ol ein, um das Entfernen der Pizza nach
Beendigung des Backvorgangs zu
ermaoglichen.

Legen Sie die Pizza auf die Backplatte (3).
SchlieBen Sie den Deckel (4).

Hinweis: Solange das Gerat eingeschaltet ist,

leuchtet und erlischt die Temperaturanzeige (2),
wenn der Thermostat ein- und ausschaltet, um
die gewlinschte Temperatur aufrechtzuerhalten.

Backen Sie die Pizza, bis sie eine gold-braune
Farbe hat und der Kase geschmolzen ist.
Die erforderliche Zeit hangt von Ihren
Vorlieben ab. Experimentieren Sie mit der
erforderlichen Zeit, um die besten
Ergebnisse zu erzielen. Eine frische Pizza
wird schneller braun als eine gefrorene.
Bleiben Sie in der Néhe des Gerats, um
gelegentlich zu kontrollieren, ob die Pizza
fertig ist und um sicherzustellen, dass sie
nicht verbrennt.

Offnen Sie den Deckel (4), wenn die Pizza
bereit zum Verzehr ist.

Nehmen Sie die Pizza von der Backplatte
(3).

SchlieBen Sie den Deckel (4), um die Hitze
fir den weiteren Gebrauch nutzen zu
kénnen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, um das Gerat auszuschalten.
Die Stromanzeige (1) erlischt.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Rezepte

Pizzateig

Zutaten Menge

Hoc
Salz

hwertiges Mehl 3009
1TL

Zucker 1TL
Olivendl 1TL
Hefe 259
Lauwarmes Wasser 1 Tasse

GieBen Sie das Mehl in einen Mischbehalter.
Formen Sie einen "Brunnen" in der Mitte
des Mehls.

Geben Sie Salz, Zucker und Olivendl in den
"Brunnen".

Streuen Sie die Hefe in eine Tasse mit
lauwarmem Wasser.

GieBen Sie die Hefe langsam in den
"Brunnen".

Bestreuen Sie den Mischbehalter mit etwas
Mehl, um zu verhindern, dass der Pizzateig
festklebt.

Kneten Sie den Pizzateig, bis dieser weich
und elastisch ist.

Formen Sie den Pizzateig zu einer Kugel.
Schneiden Sie ein Kreuz oben in den
Pizzateig, damit dieser 60 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufgehen kann.

Der Pizzateig wird doppelt so groB.
Kneten Sie den Pizzateig einige Minuten.
Verwenden Sie eine Teigrolle, um den
Pizzateig zu einem Kreis mit einem
Durchmesser von 30 cm zu pressen.

Pizzavarianten

Pizza Napoletana: Tomaten, Mozzarella.
Pizza Margherita: Tomaten, Mozzarella,
Basilikum, Olivendl (natives Olivendl).
Pizza Marinara: Tomaten, Knoblauch,
Oregano, Olivendl (natives Olivendl).
Pizza Romana: Tomaten, Mozzarella,
Sardellen, Oregano, Olivendl (natives
Olivenal).

Pizza Viennese: Tomaten, Mozzarella,
deutsches Wirstchen, Oregano, Olivendl
(natives Olivendl).

Pizza Capricciosa: Tomaten, Mozzarella,
Pilze, Artischocken, Kochschinken, Oliven,
Olivendl (natives Olivendl).
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Pizza Prosciutto: Tomaten, Mozzarella,
Prosciutto, Olivendl (natives Olivendl).
Pizza Quattro Formaggi: Tomaten,
Mozzarella, Stracchino, Fontina, Gorgonzola.
(Stracchino, Fontina oder Gorgonzola
werden manchmal durch Ricotta ersetzt.)

Reinigung und Wartung

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
gereinigt werden.

Bevor Sie fortfahren, beachten Sie bitte
unbedingt die folgenden Hinweise:

Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung
stets den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein.

Bevor Sie fortfahren, richten Sie bitte lhre
Aufmerksamkeit auf folgende Hinweise:

Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Mittel, um das Gerat zu
reinigen.

Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande,
um das Gerat zu reinigen.

Kontrollieren Sie das Gerat regelmaBig auf

mogliche Schaden.

Reinigen Sie das AuBere des Gerats mit

einem weichen, feuchten Tuch. Trocknen

Sie das AuBere des Gerats griindlich mit

einem sauberen, trockenen Tuch.

Reinigen Sie die Backplatten nach jedem

Gebrauch:

- Entfernen Sie etwaige Ruckstande mit
einem Papier-Kiichentuch.

- Reinigen Sie die Backplatten mit einem
weichen, feuchten Lappen und ein paar
Tropfen Spulmittel.

- Trocknen Sie die Backplatten griindlich.

Aufbewahrung

Verstauen Sie das Gerat in der
Originalverpackung.

Bewahren Sie das Gerat an einem
trockenen, frostfreien und fur Kinder
unerreichbaren Ort auf.

Sicherheitsanweisungen

Allgemeine Sicherheit

Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch
genau durch. Bewahren Sie das Handbuch
zur kinftigen Bezugnahme auf.
Verwenden Sie das Gerat und sein Zubehor
nur fir den Zweck, fir den es konstruiert
wurde. Verwenden Sie das Gerat und sein
Zubehor nicht fir Zwecke, die nicht in
diesem Handbuch beschrieben sind.

Kinder mussen stets beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat darf nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne das erforderliche
Wissen und die nétige Erfahrung benutzt
werden, es sei denn, diese Personen
werden beaufsichtigt oder in den Gebrauch
des Gerats seitens einer fir deren Sicherheit
verantwortlichen Person eingewiesen.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn ein
Teil oder Zubehor beschadigt oder defekt
ist. Ist ein Teil oder Zubehor beschadigt
oder defekt, muss es vom Hersteller oder
einem autorisierten Reparaturbetrieb
ausgetauscht werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Badewannen, Duschen, Bassins oder
anderen Wasserbehaltern.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein. Falls das
Gerat in Wasser oder andere FlUssigkeiten
eingetaucht wurde, nehmen Sie es nicht
mit lhren Handen heraus. Ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Wandsteckdose.
Falls das Gerat in Wasser oder andere
Flussigkeiten eingetaucht wird, darf es
nicht mehr verwendet werden.

Elektrische Sicherheit

.

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch
stets, dass die Netzspannung mit der
Spannung auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmt.

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Wandsteckdose an.
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Verwenden Sie nétigenfalls ein geerdetes
Verlangerungskabel mit einem geeigneten
Durchmesser (mindestens 3 x 1,5 mm?).
Lassen Sie als zusatzliche SchutzmaBnahme
einen Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutz-
schalter) installieren, der einen Nenn-
Fehlerstrom von 30 mA nicht Gberschreitet.
Das Gerat ist nicht dafiir ausgelegt, von
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
Fernsteuersystem betrieben zu werden.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die
Steckkontakte des Netzkabels und in das
Verlangerungskabel eindringen kann.
Wickeln Sie das Netzkabel und das
Verlangerungskabel stets vollstandig ab.
Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel
nicht an der Kante einer Arbeitsplatte
hangen bleibt und nicht versehentlich daran
gezogen oder daruiber gestolpert wird.
Halten Sie das Netzkabel von Hitzequellen,
Ol und scharfen Kanten fern.

Kontrollieren Sie das Netzkabel und den
Netzstecker regelmafig auf Anzeichen von
Beschadigung. Verwenden Sie das Gerat
nicht, wenn das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt oder defekt ist. Ist
das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt oder defekt, muss das Teil vom
Hersteller oder einem autorisierten
Reparaturbetrieb ausgetauscht werden.
Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den
Netzstecker aus der Wandsteckdose zu
ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose, wenn das Gerat nicht
gebraucht wird, sowie vor der Zerlegung
bzw. dem Zusammenbau und vor der
Reinigung und Wartung.

Sicherheitsanweisungen fiir
Pizza Makers

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache
Oberflache.

Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige
und spritzgeschutzte Oberflache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Kochfeld.
Decken Sie das Gerat nicht ab.

Stellen Sie sicher, dass rund um das Gerat
ausreichend Platz vorhanden ist, damit die
Warme entweichen kann und eine
ausreichende Beluftung gewahrleistet ist.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht mit
entzlindlichem Material in Berlihrung
kommt.

Halten Sie das Gerat von Warmequellen
fern. Stellen Sie das Gerat nicht auf heiBe
Oberflachen oder in die Nahe von offenen
Flammen.

Nehmen Sie sich vor Dampf oder Spritzern
in Acht, wenn Sie Lebensmittel auf die
heiBen Backplatten legen.

Vorsicht: HeiBes Fett kann von den
Backplatten spritzen.

Verwenden Sie keine Holzkohle oder
ahnliche Brennstoffe.

GieBen Sie kein kaltes Wasser auf die
heiBen Backplatten. Das Wasser erzeugt
Spritzer und beschadigt die Backplatten.
Gehen Sie beim Berlihren des Gerats stets
vorsichtig vor. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe, wenn Sie das Gerat
wahrend oder kurz nach dem Gebrauch
berihren missen.

Vorsicht vor hei3en Teilen. Die mit einem
Warnsymbol gekennzeichneten Flachen
werden beim Gebrauch heif3. Die
zuganglichen Oberflachen kénnen beim
Gebrauch sehr heiB werden. Die AuBenflache
kann beim Gebrauch sehr hei3 werden.
Die Backplatten werden beim Gebrauch
sehr heiB. Bertihren Sie nicht die hei3en
Backplatten.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande trocken
sind, bevor Sie das Gerat berihren.

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

Bewegen Sie das Gerat nicht, solange es
eingeschaltet oder noch heif3 ist. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Wandsteckdose
und warten Sie, bis das Gerat abgekihlt ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Vogeln (z.B. tropischen Végeln wie
Papageien). Die Backplatten sind mit einer
auf PTFE basierenden Antihaftschicht
beschichtet. Beim Erhitzen kann die
Beschichtung kleine Mengen Gase abgeben,
die fur Personen vollig harmlos sind.

OPRINCESS



Das Nervensystem von Vogeln ist jedoch
sehr empfindlich gegen diese Gase.

Haftungsausschluss

Anderungen vorbehalten; die Daten konnen
ohne Vorankindigung geéndert werden.
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iEnhorabuena!

Ha adquirido un producto Princess. Nuestro
objetivo es suministrar productos de calidad
con un diseno elegante a un precio asequible.
Esperamos que disfrute de este producto
durante muchos anos.

El aparato puede ser utilizado por
ninos a partir de los 8 anos y por
personas con una discapacidad fisica,
sensorial, mental o motora, o que no
tengan experiencia ni conocimientos,
sin son supervisados o instruidos en
el uso del aparato de forma segura

y entienden los riesgos implicados.
Los nifos no pueden jugar con el
aparato. Los nifios no podran realizar
la limpieza ni el mantenimiento del
aparato a menos que tengan mas de
8 anos y cuenten con supervision.
Mantenga el aparato y el cable
eléctrico fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afnos.

Descripcion (fig. A)
La maquina de cocinar pizzas 115000 Princess
se ha disenado para preparar pizza. El aparato
esta equipado con placas de horneado con
revestimiento antiadherente. El aparato es
adecuado solo para uso interior. El aparato es
adecuado sélo para uso doméstico.

Pizza
La pizza es un plato de origen italiano que
consta de un pan redondo plano cubierto
normalmente con salsa de tomate, queso
y otros ingredientes (p. e]. carne, pescado
o verduras).

1. Indicador de alimentacion

2. Indicador de temperatura

3. Placa de horneado

4. Tapa

Uso inicial
Antes de continuar, es necesario que preste
atencion a las siguientes notas:
- Asegurese de que haya suficiente espacio
alrededor del aparato para permitir que el
calor escape y ofrecer suficiente ventilacion.

+ Limpie el aparato. Consulte la seccién
"Limpieza y mantenimiento".

+ Coloque el aparato sobre una superficie
estable y plana.

+ Aplique unas gotas de aceite a las placas
de horneado.

+ Inserte el enchufe eléctrico en la toma de
pared. El indicador de alimentacién se
enciende. El aparato empieza a calentarse.
El indicador de temperatura se enciende
cuando los elementos calefactores han
alcanzado la temperatura deseada.

« Tras el uso, retire el enchufe eléctrico de la
toma de pared y deje que el aparato se
enfrie completamente.

Nota: Si enciende el aparato por primera vez,
éste puede desprender un poco de humo y un
olor caracteristico durante un breve periodo.
Esto es algo normal.

Uso (fig. A & B)

Antes de continuar, es necesario que preste

atencion a las siguientes notas:

- Utilice guantes de horno para retirar los
alimentos del aparato.

- No toque el revestimiento antiadherente
de las placas de horneado con utensilios
metalicos para evitar dafos.

« Para preparar pizza fresca, realice las
siguientes acciones:
- Prepare la masa de pizza.
- Cubra la masa de pizza con salsa de

tomate, queso y otros ingredientes.

« Coloque el aparato sobre una superficie
estable y plana.

+ Si es necesario, limpie las placas de horneado
(3) con un pano humedo.

- Cierre la tapa (4).
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+ Para encender el aparato, inserte el enchufe
eléctrico en la toma de pared. El indicador
de alimentacién (1) se enciende. El aparato
empieza a calentarse.

+ Elindicador de temperatura (2) se enciende
cuando los elementos calefactores han
alcanzado la temperatura deseada.

El aparato esta listo para el uso.

« Abra la tapa (4).

+ Pinte las placas de horneado (3) con aceite
vegetal para facilitar la retirada de la pizza
una vez finalizado el proceso de horneado.

+ Coloque la pizza sobre la placa de horneado
(3).

« Cierre la tapa (4).

Nota: Mientras el aparato esta encendido, el

indicador de temperatura (2) se enciende y se

apaga cuando el termostato se enciende y se
apaga para mantener la temperatura deseada.

+ Hornee la pizza hasta que tenga un color
dorado tostado y el queso se haya fundido.
El tiempo necesario depende de sus
deseos. Experimente con el tiempo
deseado para lograr los mejores resultados.
La pizza fresca se tostard mas rapido que la
pizza congelada.

« Permanezca cerca del aparato para
comprobar de vez en cuando si la pizza
esta lista y asegurarse de que no se queme.

« Abra la tapa (4) cuando la pizza esté lista
para el consumo.

+ Retire la pizza de la placa de horneado (3).

- Cierre la tapa (4) para mantener el calor
para un uso posterior.

- Para apagar el aparato, retire el enchufe
eléctrico de la toma de pared. El indicador
de alimentacion (1) se apaga.

- Deje que el aparato se enfrie completamente.

Recetas

Masa de pizza

Ingredientes Cantidad
Harina de fuerza 3009

Sal 1 cucharadita
Azlcar 1 cucharadita
Aceite de oliva 1 cucharadita
Levadura 259

Agua templada 1taza

Vierta la harina en un bol de mezclado.
Haga un hoyo en el centro de la harina.
Anada la sal, el azUcar y el aceite de oliva
en el hoyo.

Desmigue la levadura en una taza de agua
templada.

Vierta la levadura en el hoyo poco a poco.
Espolvoree el bol de mezclado con harina
para evitar que la masa de pizza se pegue.
Amase la masa de pizza hasta que quede
homogénea y elastica.

Haga una bola con la masa de pizza.
Corte una cruz en la parte superior de la
masa de pizza y deje que suba a temperatura
ambiente durante 60 minutos. La masa de
pizza doblara su tamano.

Amase la masa de pizza unos minutos.
Utilice un rodillo para dar a la masa la
forma de un circulo de 30 cm de diametro.

Variantes de pizza

Pizza napoletana: tomate, mozzarella.
Pizza margherita: tomate, mozzarella,
albahaca, aceite de oliva (virgen extra).
Pizza marinara: tomate, ajo, orégano,
aceite de oliva (virgen extra).

Pizza romana: tomate, mozzarella, anchoas,
orégano, aceite de oliva (virgen extra).
Pizza vienesa: tomate, mozzarella, salchicha
alemana, orégano, aceite de oliva (virgen
extra).

Pizza capricciosa: tomate, mozzarella,
champinones, alcachofas, jamon cocido,
aceitunas, aceite de oliva (virgen extra).
Pizza prosciutto: tomate, mozzarella,
jamon curado, aceite de oliva (virgen extra).
Pizza quattro formaggi: tomate, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola.

(El stracchino, fontina o gorgonzola a veces
se sustituyen por ricotta).

Limpieza y mantenimiento

El aparato debe limpiarse después de cada uso.

Antes de continuar, es necesario que preste
atencion a las siguientes notas:

Antes de la limpieza o el mantenimiento,
retire el enchufe eléctrico de la toma de
pared y espere hasta que se haya enfriado
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- No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos.

Antes de continuar, nos gustaria que centre su

atencion en las siguientes notas:

- No utilice productos de limpieza agresivos
o abrasivos para limpiar el aparato.

- No utilice objetos afilados para limpiar el
aparato.

«  Compruebe periddicamente si el aparato
presenta algun dano.

+ Limpie el exterior del aparato con un pano
suave y humedo. Seque bien el exterior del
aparato con un pano limpio y seco.

« Limpie las placas de horneado después de
cada uso:

- Elimine los residuos con un papel de
cocina.

- Limpie las placas de horneado con un
pano suave y humedo y unas gotas de
liquido de limpieza.

- Seque bien las placas de horneado.

Almacenamiento

« Ponga el aparato en el embalaje original.
+ Almacene el aparato en un lugar seco donde
no hiele, fuera del alcance de los nifnos.

Instrucciones de seguridad

Seguridad general

+ Lea detenidamente el manual antes del uso.
Conserve el manual para consultas
posteriores.

«Utilice el aparato y los accesorios Unicamente
para sus respectivos usos previstos. No utilice
el aparato ni los accesorios para otros fines
que los descritos en este manual.

+ Supervise siempre a los ninos para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

+ El aparato no debe ser utilizado por personas
(nifos incluidos) con una discapacidad
fisica, sensorial o mental, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, a menos que
hayan recibido supervision o instruccion
sobre el uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

+  No utilice el aparato si hay alguna pieza
o accesorio danado o defectuoso. Si una
pieza o un accesorio esta danado o es
defectuoso, éste debe ser sustituido por el
fabricante o un servicio técnico autorizado.

+ No utilice el aparato cerca de baneras,
duchas, lavabos u otros recipientes que
contengan agua.

+ No sumerja el aparato en agua ni otros
liquidos. Si el aparato se sumerge en agua
u otros liquidos, no saque el aparato con
las manos. Retire inmediatamente el
enchufe eléctrico de la toma de pared.
Si el aparato se sumerge en agua u otros
liquidos, no vuelva a utilizarlo.

Seguridad eléctrica

+ Antes del uso, compruebe siempre que la
tension de red sea la misma que se indica
en la placa de caracteristicas del aparato.

+ Conecte el aparato a un enchufe con toma
de tierra. En caso necesario, utilice un cable
alargador con toma de tierra de un didmetro
adecuado (al menos 3 x 1,5 mm?).

+ Para una proteccion adicional, instale un
dispositivo de corriente residual (DCR) con
una corriente operativa residual nominal
que no supere los 30 mA.

+ El aparato no se ha disenado para funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

+ Asegurese de que no pueda entrar agua
en los enchufes de contacto del cable
eléctrico y el cable alargador.

« Desenrolle siempre totalmente el cable
eléctrico y el cable alargador.

+ Asegurese de que el cable eléctrico no
cuelgue por encima del borde de una
superficie de trabajo y pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.

+ Mantenga el cable eléctrico alejado del
calor, del aceite y de las aristas vivas.

+ Compruebe periddicamente el cable eléctrico
y el enchufe eléctrico para ver si muestran
sehales de danos. No utilice el aparato si el
cable eléctrico o el enchufe eléctrico esta
danado o defectuoso. Si el cable eléctrico o el
enchufe eléctrico esta dafiado o defectuoso,
éste debe ser sustituido por el fabricante
0 un servicio técnico autorizado.
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No tire del cable eléctrico para desconectar
el enchufe de la red eléctrica.

Desconecte el enchufe de la red eléctrica
cuando el aparato no esté en uso, antes
del montaje o el desmontaje y antes de la
limpieza y el mantenimiento.

Instrucciones de seguridad para
maquinas de cocinar pizzas

No utilice el aparato en el exterior.
Coloque el aparato sobre una superficie
estable y plana.

Coloque el aparato sobre una superficie
resistente al calor y a prueba de salpicaduras.
No coloque el aparato sobre una placa de
cocinado.

No cubra el aparato.

Asegurese de que haya suficiente espacio
alrededor del aparato para permitir que el
calor escape y ofrecer suficiente ventilacion.
Asegurese de que el aparato no entre en
contacto con materiales inflamables.
Mantenga el aparato alejado de fuentes de
calor. No coloque el aparato sobre superficies
calientes ni cerca de llamas abiertas.

Tenga cuidado con el vapor y las salpicaduras
al poner los alimentos en las placas de
horneado calientes.

Atencion: Puede salpicar grasa caliente de
las placas de horneado.

No utilice carbén ni combustibles similares.
No vierta agua fria en las placas de
horneado calientes. El agua salpicara

y provocara dafnos en las placas de
horneado.

Tenga siempre cuidado cuando toque el
aparato. Utilice guantes de horno si
necesita tocar el aparato durante el uso

o inmediatamente después.

Tenga cuidado con las piezas calientes.

Las superficies marcadas con un simbolo de
precaucion de superficies calientes pueden
calentarse durante el uso. Las superficies
accesibles pueden calentarse cuando el
aparato esta funcionando. La superficie
exterior puede calentarse cuando el aparato
esta funcionando.

Las placas de horneado se calientan mucho
durante el uso. No toque las placas de
horneado calientes.

+ Asegurese de que sus manos estén secas
antes de tocar el aparato.

+ No descuide el aparato durante el uso.

+ No mueva el aparato mientras esté
encendido o aun esté caliente. Retire el
enchufe eléctrico de la toma de pared
y espere hasta que se haya enfriado el
aparato.

+ No utilice el aparato cerca de pajaros (p. €j.

pajaros tropicales como loros). Las placas
de horneado estan acabadas con un
revestimiento antiadherente con base de
PTFE. Al calentarse, el revestimiento puede
liberar pequenas cantidades de gases que
son totalmente inocuos para las personas.
No obstante, el sistema nervioso de los
pajaros es extremadamente sensible a estos
gases.

Descargo de responsabilidad

Sujeto a cambios; las especificaciones pueden
modificarse sin previo aviso.
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Congratulazioni!

Avete acquistato un prodotto Princess.

Il nostro scopo € quello di fornire prodotti di
qualita con un design gradevole, ad un prezzo
interessante. Ci auguriamo che possiate
usufruire di questo prodotto per molti anni

a venire.

L'apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali, mentali o motorie oppure
senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di
un adulto o dopo aver ricevuto
adeguate istruzioni sull'uso in
sicurezza dell'apparecchio e aver
compreso i possibili rischi. | bambini
non devono giocare con
I'apparecchio. | bambini non devono
eseguire interventi di manutenzione
e pulizia almeno che non abbiano
piu di 8 anni e non siano controllati.
Tenere I'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata di
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Descrizione (fig. A)

Il forno per pizza elettrico 115000 Princess €
stato progettato per la preparazione della
pizza. L'apparecchio e dotato di piastre di
cottura con rivestimento antiaderente.
L'apparecchio & adatto esclusivamente per
l'uso al coperto. L'apparecchio & adatto
esclusivamente per uso domestico.

Pizza
La pizza e un piatto di origine italiana che
consiste in un disco di pasta di pane sottile
solitamente ricoperto di salsa di pomodoro,
formaggio e altri ingredienti (ad es. carne,
pesce o verdura).

1. Spia dell'alimentazione

2. Spia della temperatura

3. Piastra di cottura
4. Coperchio

Primo utilizzo

Prima di procedere, & necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Verificare che attorno all'apparecchio vi sia
sufficiente spazio per consentire la
fuoriuscita del calore e fornire un'adeguata
ventilazione.

+  Pulire l'apparecchio. Consultare la sezione
"Pulizia e manutenzione".

+ Collocare l'apparecchio su una superficie
uniforme e stabile.

+ Applicare alcune gocce d'olio sulle piastre
di cottura.

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa a parete. La spia dell'alimentazione si
accende. L'apparecchio inizia a riscaldarsi.
Una volta che gli elementi riscaldanti
hanno raggiunto la temperatura richiesta,
la spia della temperatura si accende.

+ Dopo l'uso, rimuovere la spina di
alimentazione dalla presa a parete e far
raffreddare completamente l'apparecchio.

Nota: alla prima accensione l'apparecchio
potrebbe produrre un po' di fumo e un
caratteristico odore, per un breve periodo.
Cio rientra nel normale funzionamento.

Uso (fig. A & B)

Prima di procedere, € necessario porre

attenzione alle seguenti note:

- Utilizzare guanti da forno per rimuovere gli
alimenti dall'apparecchio.

- Non toccare le piastre di cottura con
posate di metallo per evitare danni al
rivestimento antiaderente.

« Per preparare la pizza, procedere come
descritto di seguito.
- Preparare l'impasto per pizza.
- Ricoprire l'impasto per pizza di salsa di
pomodoro, formaggio e altri ingredienti.
+ Collocare I'apparecchio su una superficie
uniforme e stabile.
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Se necessario, pulire le piastre di cottura (3)
con un panno umido.

Chiudere il coperchio (4).

Per accendere l'apparecchio, inserire la
spina di alimentazione nella presa a parete.
La spia dell'alimentazione (1) si accende.
L'apparecchio inizia a riscaldarsi.

Una volta che gli elementi riscaldanti
hanno raggiunto la temperatura richiesta,
la spia della temperatura (2) si accende.
L'apparecchio & pronto all'uso.

Aprire il coperchio (4).

Spennellare le piastre di cottura (3) con
olio vegetale per facilitare la rimozione
della pizza al termine del processo di cottura.
Collocare la pizza sulla piastra di cottura (3).
Chiudere il coperchio (4).

Nota: Mentre |'apparecchio € acceso, la spia
della temperatura (2) si illumina e si spegne
quando il termostato si accende e si spegne
per mantenere la temperatura richiesta.

Cuocere la pizza fino a raggiungerne la
doratura e a fonderne il formaggio. Il tempo
necessario dipende dalle preferenze
dell'utente. Per ottenere i migliori risultati
fare delle prove variando il tempo di
cottura richiesto. La pizza fresca cuocera
piu rapidamente della pizza surgelata.
Rimanere vicini all'apparecchio per
verificare di tanto in tanto se la pizza

€ pronta e per assicurarsi che non bruci.
Aprire il coperchio (4) quando la pizza

€ pronta per il consumo.

Rimuovere la pizza dalla piastra di cottura
(3).

Chiudere il coperchio (4) per mantenere il
calore per usi successivi.

Per spegnere I'apparecchio, rimuovere la
spina di alimentazione dalla presa a parete.
La spia dell'alimentazione (1) si spegne.
Far raffreddare completamente
I'apparecchio.

Ricette
Impasto per pizza
Ingredienti Quantita
Farina tipo 00 3009
Sale 1 cucchiaino

Zucchero 1 cucchiaino

Olio di oliva 1 cucchiaino
Lievito 259
Acqua tiepida 1 tazza

Versare la farina in un contenitore per
miscelare. Praticare un incavo nel centro
della farina.

Aggiungere sale, zucchero e olio di oliva
nellincavo.

Sbriciolare il lievito in una tazza di acqua
tiepida.

Versare il lievito nell'incavo poco per volta.
Spolverizzare il contenitore per miscelare
con la stessa farina per evitare che limpasto
per pizza si attacchi.

Impastare fino a ottenere un impasto liscio
ed elastico.

Ricavare una palla di impasto per pizza.
Praticare un taglio a croce sulla palla di
impasto per pizza e lasciarla lievitare

a temperatura ambiente per 60 minuti. La
dimensione dellimpasto per pizza raddoppia.
Lavorare l'impasto per pochi minuti.
Utilizzare un mattarello per spianare
l'impasto per pizza ottenendo un cerchio di
30 cm di diametro.

Varianti di pizza

.

.

Pizza napoletana: pomodoro, mozzarella.
Pizza margherita: pomodoro, mozzarella,
basilico, olio extravergine di oliva.

Pizza marinara: pomodoro, aglio, origano
olio extravergine di oliva.

Pizza romana: pomodoro, mozzarella,
acciughe, origano, olio extravergine di oliva.
Pizza viennese: pomodoro, mozzarella,
salsicce tedesche, origano, olio extravergine
di oliva.

Pizza capricciosa: pomodoro, mozzarella,
funghi, carciofini, prosciutto cotto, olive,
olio extravergine di oliva.

Pizza al prosciutto: pomodoro, mozzarella,
prosciutto, olio extravergine di oliva.

Pizza quattro formaggi: pomodoro,
mozzarella, stracchino, fontina, gorgonzola.
(Stracchino, fontina o gorgonzola sono
talvolta sostituiti con ricotta).
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Pulizia e manutenzione
E necessario pulire 'apparecchio dopo ogni uso.

Prima di procedere, € necessario porre
attenzione alle seguenti note:

Prima di eseguire interventi di pulizia

e manutenzione, rimuovere la spina di
alimentazione dalla presa a parete

e attendere che l'apparecchio si raffreddi.
Non immergere l'apparecchio in acqua

o in altri liquidi.

Prima di procedere, si prega di porre
attenzione alle seguenti note:

Non utilizzare detergenti aggressivi

o abrasivi per pulire 'apparecchio.

Non utilizzare oggetti affilati per pulire
I'apparecchio.

Controllare l'apparecchio a intervalli regolari,
verificando che non sia danneggiato.
Pulire I'esterno dell'apparecchio con un
panno morbido inumidito. Asciugare

a fondo l'esterno dell'apparecchio con un

panno pulito e asciutto.

Pulire le piastre di cottura dopo ogni uso:

- Con un asciugamano di carta rimuovere
tutti i residui.

- Pulire le piastre di cottura con un panno
morbido inumidito e alcune gocce di
liquido detergente.

- Asciugare a fondo le piastre di cottura.

Stoccaggio

Collocare l'apparecchio nell'imballaggio
originale.

Riporre I'apparecchio in un luogo asciutto,
al riparo dal gelo e fuori dalla portata dei
bambini.

Istruzioni per la sicurezza

Sicurezza generale

Leggere attentamente il manuale prima
dell'uso. Conservare il manuale per future
consultazioni.

Utilizzare 'apparecchio e gli accessori
esclusivamente per gli scopi previsti.

Non utilizzare l'apparecchio e gli accessori per
scopi diversi da quelli descritti nel manuale.
Controllare sempre che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

Non e previsto l'uso dell'apparecchio da
parte di bambini o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure
senza la necessaria pratica ed esperienza
salvo quando le persone responsabili per la
loro sicurezza offrono istruzioni precise
oppure supervisionano l'uso dell'apparecchio.
Non usare l'apparecchio se presenta parti
o accessori danneggiati o difettosi. Se una
parte o un accessorio sono danneggiati

o difettosi, devono essere sostituiti dal
fabbricante o da un centro di assistenza
autorizzato.

Non usare l'apparecchio in prossimita di
vasche da bagno, docce, bacinelle o altri
recipienti contenenti acqua.

Non immergere I'apparecchio in acqua o in
altri liquidi. Se I'apparecchio viene immerso
in acqua o in altri liquidi, non rimuovere
I'apparecchio con le mani. Rimuovere
immediatamente la spina di alimentazione
dalla presa a parete. Se l'apparecchio viene
immerso in acqua o altri liquidi, non
riutilizzare I'apparecchio.

Sicurezza elettrica

Prima dell'uso, verificare sempre che la
tensione di rete corrisponda alla tensione
riportata sulla targhetta nominale
dell'apparecchio.

Collegare l'apparecchio a una presa

a parete dotata di messa a terra. Se
necessario, utilizzare un cavo di prolunga
dotato di conduttore di messa a terra di
diametro adeguato (almeno 3 x 1,5 mm?).
Come ulteriore protezione, installare un
interruttore differenziale (RCD) con una
corrente residua di funzionamento nominale
non superiore a 30 mA.

L'apparecchio non € previsto per essere
azionato mediante timer esterno

o telecomando.

Verificare che I'acqua non penetri negli
spinotti del cavo di alimentazione e del
cavo di prolunga.
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+ Srotolare sempre completamente il cavo di
alimentazione e il cavo di prolunga.

+ Verificare che il cavo di alimentazione non
rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di
rischio di incidenti o cadute.

« Tenere il cavo di alimentazione lontano da
fonti di calore, olio e spigoli taglienti.

« Controllare regolarmente I'eventuale
presenza di danni sul cavo e sulla spina di
alimentazione. Non usare l'apparecchio se il
cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati o difettosi. Se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati
o difettosi, devono essere sostituiti dal
fabbricante o da un centro di assistenza
autorizzato.

« Per scollegare la spina di alimentazione
elettrica, non tirare mai il cavo di
alimentazione.

+ Se l'apparecchio non viene utilizzato, prima
di eseguire operazioni di montaggio o
smontaggio e prima di effettuare interventi
di pulizia e manutenzione, scollegare sempre
la spina dalla rete di alimentazione elettrica.

Istruzioni di sicurezza per forni per

pizza elettrici

+ Non usare l'apparecchio in ambienti esterni.

- Collocare l'apparecchio su una superficie
uniforme e stabile.

+ Collocare l'apparecchio su una superficie
resistente al calore e agli schizzi.

+ Non collocare l'apparecchio su un piano di
cottura.

+ Non coprire l'apparecchio.

- Verificare che attorno all'apparecchio vi sia
sufficiente spazio per consentire la
fuoriuscita del calore e fornire un'adeguata
ventilazione.

- Verificare che 'apparecchio non entri in
contatto con materiale infiammabile.

« Tenere l'apparecchio a distanza da fonti di
calore. Non collocare I'apparecchio su
superfici calde o vicino a fiamme libere.

+ Quando si colloca il cibo sulle piastre di
cottura calde, fare attenzione a schizzi
e getti di vapore.

- Attenzione: il grasso caldo puo schizzare
dalle piastre di cottura.

Non utilizzare carbone o combustibili
analoghi.

Non versare acqua fredda sulle piastre di
cottura calde. L'acqua potrebbe schizzare
e danneggiare le piastre di cottura.

Porre sempre attenzione nel toccare
I'apparecchio. Qualora fosse necessario
toccare l'apparecchio durante o poco tempo
dopo l'uso utilizzare dei guanti da forno.
Porre attenzione alle parti riscaldate.

Le superfici contrassegnate con un simbolo
di attenzione per superfici calde sono
soggette a riscaldarsi durante l'uso. Quando
I'apparecchio ¢ in funzione le superfici
accessibili possono diventare molto calde.
Quando l'apparecchio ¢ in funzione la
superficie esterna puo diventare molto calda.
Durante l'uso le piastre di cottura diventano
molto calde. Non toccare le piastre di
cottura calde.

Prima di toccare |'apparecchio assicurarsi di
avere le mani asciutte.

Non lasciare 'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Non spostare I'apparecchio mentre
acceso o ancora caldo. Rimuovere la spina
di alimentazione dalla presa a parete e
attendere che l'apparecchio si raffreddi.
Non utilizzare I'apparecchio vicino a uccelli
(ad es. uccelli tropicali come pappagalli).
Le piastre di cottura sono dotate di un
rivestimento antiaderente a base di PTFE.
Dopo il riscaldamento il rivestimento
potrebbe rilasciare piccole quantita di gas
completamente innocui per le persone.
Tuttavia, il sistema nervoso degli uccelli

€ estremamente sensibile a tali gas.

Clausola di esclusione
della responsabilita

Soggetto a modifica; le specifiche possono
subire variazioni senza preavviso.
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Gratulerar!

Du har valt en produkt fran Princess. Vart mal
ar att kunna erbjuda kvalitetsprodukter med
en smakfull design till ett Gverkomligt pris.

Vi hoppas att du kommer att fa gladje av
denna produkt i manga ar.

Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av
personer med ett fysiskt, sensoriskt,
mentalt eller motoriskt handicap,
eller bris pa erfarenhet och kunskap
om de 6vervakas eller instrueras om
hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och forstar de risker som
kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Rengoring och
underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och
overvakas. Hall apparaten och
natkabeln utom rackhall for barn
som ar yngre an 8 ar.

Beskrivning (fig. A)

Din 115000 Princess pizzamaskin har designats
for att baka pizza. Apparaten ar forsedd med
bakplatar med en icke vidhaftande beldggning.
Apparaten ar bara avsedd for inomhusbruk.
Apparaten ar bara avsedd for hushallsbruk.

Pizza
Pizza ar ursprungligen en italiens ratt
bestaende av ett platt, runt brod typiskt tackt
med tomatsas, ost och andra ingredienser
(t.ex. kott, fisk eller gronsaker).

1. Effektindikator

2. Temperaturindikator

3. Bakplat

4. Lock

Forsta anvandning

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga
beakta foljande detaljer:

- Kontrollera att det finns tillrackligt med
fritt utrymme runt apparaten sa att varmen
kan ledas bort och ge tillracklig ventilation.

+ Rengodra apparaten.
Se avsnittet "Rengdring och underhall”.

+  Placera apparaten pa ett plant och stabilt
underlag.

- Stryk nagra droppar olja pa bakplatarna.

+ Anslut natkontakten till vagguttaget.
Effektindikatorn tands. Apparaten borjar
varmas upp. Temperaturindikatorn tands
nar varmeelementen nar 6nskad
temperatur.

« Efter anvandning, dra ut natkontakten
fran vagguttaget och vanta tills apparaten
har svalnat helt.

Obs: Nar du slar pa apparaten for forsta
gangen, kommer den att avge lite rok och en
karaktaristisk lukt under en kort stund.

Detta ar normalt.

Anvandning (fig. A & B)

Innan du bdrjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Anvand ugnshandskar nar du ska ta ut
maten fran apparaten.

- Vidror inte belaggningen pa bakplatarna
som skyddar mot vidhaftning med
metallredskap, det kan skada belaggningen.

+ FOr att baka en farsk pizza, gor pa foljande

satt:

- Forbered pizzadegen.

- Tack pizzadegen med tomatsas, ost och
andra ingredienser.

+ Placera apparaten pa ett plant och stabilt
underlag.

+ Rengor, om sa behovs, bakplatarna (3)
med en fuktad trasa.

« Stang locket (4).

+ Sla pa apparaten genom att satta in
natkontakten i vagguttaget. Effektindikatorn
(1) tands. Apparaten borjar varmas upp.

«  Temperaturindikatorn (2) tands nar
varmeelementen har natt dnskad temperatur.
Apparaten ar klar att anvandas.

- Oppna locket (4).
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- Borsta bakplatarna (3) med vegetabilisk
olja for att underlatta den efterféljande
borttagningen av pizzan efter avslutad
bakning.

+  Placera pizzan pa bakplaten (3).

« Stang locket (4).

Obs: Medan apparaten ar pa kommer

temperaturindikatorn (2) att tandas och

slackas nar termostaten slar pa och stéanger av
varmeelementen for att uppratthalla 6nskad
temperatur.

- Gradda pizzan tills den fatt en gyllenbrun
farg och osten har smalt. Den erfordrade
tillredningstiden bestams av eget tycke och
smak. Experimentera med tiden for att
uppna basta resultat. Farsk pizza bryns
snabbare an frusen pizza.

- Hall dig néra apparaten for att da och da
kunna kontrollera om pizzan ar klar och
for att kontrollera att den inte branns.

« Oppna locket (4) nar pizzan &r klar att atas.

- Ta bort pizzan fran bakplaten (3).

+ Stang locket (4) for att behalla varmen for
fortsatt anvandning.

-+ Sla av apparaten genom att dra ut
natkontakten fran vagguttaget.
Effektindikatorn (1) slacks.

-+ Lat apparaten svalna helt.

Recept
Pizzadeg
Ingredienser Mangd
Forstklassigt mjol 3009
Salt 1 tsk.
Socker 1 tsk.
Olivolja 1 tsk.
Jast 259
Ljummet vatten 1 kopp

+ Hall mjolet i en blandningsskal. Gor en liten
fordjupning i mitten av mjolet.

« Hall ner saltet, sockret och olivoljan
i fordjupningen.

+ Smula ner jasten i en kopp med ljummet
vatten.

+ Hall ner jasten i fordjupningen lite at gangen.

+ Bestro blandningsskalen med lite mjol for
att forhindra att pizzadegen fastnar.

+  Knada pizzadegen tills den &r slat och smidig.

+ Forma pizzadegen till en boll.

- Skar ett kryss dverst pa pizzadegen och lat
den jasa i rumstemperatur i 60 minuter.
Pizzadegen kommer att vaxa till dubbla
storleken.

- Knada pizzadegen i nagra minuter.

+Anvand en brodkavel till att pressa ut
degen till en cirkel med 30 cm diameter.

Pizzavarianter

+ Pizza napoletana: tomater, mozzarella.

+ Pizza margherita: tomater, mozzarella,
basilika, olivolja (extra jungfruolja).

+ Pizza marinara: tomater, vitlok, oregano,
olivolja (extra jungfruolja).

+ Pizza romana: tomater, mozzarella, ansjovis,
oregano, olivolja (extra jungfruolja).

+ Pizza viennese: tomater, mozzarella, tysk
korv, oregano, olivolja (extra jungfruolja).

+ Pizza capricciosa: tomater, mozzarella,
champinjoner, kronartskocka, kokt skinka,
oliver, olivolja (extra jungfruolja).

« Pizza prosciutto: tomater, mozzarella,
prosciutto, olivolja (extra jungfruolja).

« Pizza quattro formaggi: tomater, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola. (Stracchino,
fontina eller gorgonzola ersatts i bland
med ricotta.)

Rengoring och underhall

Apparaten maste rengoras efter varje
anvandning.

Innan du borjar, ber vi dig att mycket noga

beakta foljande detaljer:

- Fore rengoring eller underhall, dra ut
natkontakten fran vdgguttaget och vanta
tills apparaten har svalnat.

- Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska.

Innan du borjar, ber vi dig att beakta foljande

detaljer:

- Anvand inte aggressiva eller slipande
rengoringsmedel vid rengdring av apparaten.

- Anvand inte vassa foremal vid rengéring av
apparaten.
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+ Kontrollera apparaten regelbundet for
eventuella skador.

+ Rengor apparatens utsida med en mjuk,
fuktig trasa. Torka apparatens utsida
ordentligt med en ren, torr trasa.

. Rengor bakplatarna efter varje anvandning:

Ta bort eventuella rester med

hushallspapper.

Rengdr bakplatarna med en mjuk, fuktig

trasa och nagra droppar diskmedel.

Torka bakplatarna ordentligt.

Férvaring

- Satt tillbaka apparaten i originalférpackningen.
- Forvara apparaten pa en torr och frostfri
plats, utom rackhall for barn.

Sakerhetsanvisningar

Allman sakerhet

+ Las noggrant igenom handboken fore
anvandning. Behall handboken for
framtida behov.

+ Anvand bara apparaten och tillbehoren for
de avsedda andamalen. Anvénd inte
apparaten och tillbehoren for andra syften
an de som beskrivs i handboken.

« Barn bor 6vervakas for att sakerstalla att
de inte leker med apparaten.

« Apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
brist pa erfarenhet och kunskap, savida de
inte Overvakas eller har blivit instruerade
om anvandningen av apparaten av en
person som ansvarar for deras sakerhet.

+  Anvand inte apparaten om nagon del eller
tillbehor ar skadat eller defekt.

Om nagon del eller tillbehor ar skadat eller
defekt, maste den bytas av tillverkaren
eller behorig serviceverkstad.

« Anvand inte apparaten nara badkar,
duschar, bassanger eller andra karl som
innehaller vatten.

« Sank inte ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska. Om apparaten
hamnar i vatten eller ndgon annan vatska
far inte apparaten tas bort med handerna.

Dra omedelbart ut ndtkontakten fran
vagguttaget. Om apparaten hamnar under
vatten eller ndgon annan vatska far den
inte anvandas igen.

El-sakerhet

« Fore anvandning, kontrollera alltid att
spanningen i det anvanda natuttaget
Overensstammer med den som anges pa
markplaten.

+ Anslut apparaten till ett jordat vagguttag.
Om nddvandigt, anvand en jordad
forlangningskabel med lamplig diameter
(minst 3 x 1,5 mm?).

«  For ytterligare skydd, installera en
jordfelsbrytare (RCD) med en nominell
felstrom som inte Gverskrider 30 mA.

« Apparaten ar inte avsedd att anvandas
med en yttre timer eller separat
fjarrstyrningssystem.

+ Kontrollera att vatten inte kan komma in
i kontaktstiften pa natkabeln eller
forlangningskabeln.

+ Nysta alltid upp natkabeln och
forlangningskabeln helt.

+ Kontrollera att natkabeln inte hanger over
en bordskant och att den inte kan fastna
av misstag eller trampas pa.

+ Hall natkabeln borta fran hetta, olja och
skarpa kanter.

+ Kontrollera regelbundet natkabeln och
natkontakten med avseende pa tecken pa
skador. Anvand inte apparaten om
natkabeln eller natkontakten ar skadad
eller defekt. Om natkabeln eller
natkontakten ar skadad eller defekt, maste
den bytas av tillverkaren eller behorig
serviceverkstad.

+ Dra aldrig i natkabeln nar du ska lossa
natkontakten fran natuttaget.

+ Lossa natkontakten fran natuttaget nar
apparaten inte anvands, fore montering
eller demontering och fore rengéring och
underhall.

Sdkerhetsanvisningar for

pizzamaskiner

+ Anvand inte apparaten utomhus.

+ Placera apparaten pa ett plant och stabilt
underlag.
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Placera apparaten pa ett varmebestandigt
och vattensakert underlag.

Placera inte apparaten pa en spishall.
Tack inte Over apparaten.

Kontrollera att det finns tillrackligt med
fritt utrymme runt apparaten sa att
varmen kan ledas bort och ge tillracklig
ventilation.

Kontrollera att apparaten inte kommer

i kontakt med lattantandliga material.
Hall apparaten borta fran varmekallor.
Placera inte apparaten pa varma ytor eller
i narheten av Oppen eld.

Se upp for anga och stank nar livsmedel
laggs pa de heta bakplatarna.

Forsiktig: Hett fett kan stanka upp fran
bakplatarna.

Anvand inte trakol eller liknande antéandbara
branslen.

Hall inte kallt vatten pa de heta bakplatarna.
Vattnet kommer da att stanka och skada
bakplatarna.

Var forsiktig vid beroring av apparaten.
Anvand ugnshandskar om du maste
vidrora apparaten under eller strax efter
anvandning.

Akta dig for heta delar. Ytorna som ar
markta med en varningssymbol for heta
ytor riskerar att bli heta vid anvandning.
Den atkomliga ytan kan bli het nar
apparaten anvands. Den yttre ytan kan bli
het nar apparaten anvands.

Bakplatarna blir mycket heta nar de
anvands. Vidror inte de heta bakplatarna.
Se till att dina hander &r torra innan du ror
vid apparaten.

Lamna inte apparaten obevakad under
anvandning.

Flytta inte apparaten medan den ar
paslagen eller fortfarande varm. Dra ut
natkontakten fran vagguttaget och vanta
tills apparaten har svalnat.

Anvand inte apparaten i narheten av faglar
(t.ex. tropiska faglar som papegojor).
Bakplatarna har en PTFE-baserad
belaggning som skyddar mot vidhaftning.
Vid uppvarmning avger denna belaggning
sma mangder gas som ar helt ofarliga for
manniskor. Faglars nervsystem &r dock
extremt kansliga for dessa gaser.

Friskrivning

Specifikationer kan bli féremal fér andringar
utan foregaende meddelande.
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Tillykke!

Du har kgbt et Princess produkt. Vores
malseetning er at levere kvalitetsprodukter med
et smagfuldt design og til en overkommelig
pris. Vi haber, du vil fa glaede af dette produkt
i mange ar.

Apparatet kan anvendes af bgrn pa
8 ar og opefter samt personer med
fysiske, sansemaessige, mentale eller
motoriske handicaps eller mangel pa
erfaring eller viden vedrgrende
anvendelsen, hvis de overvages eller
instrueres i brugen af apparatet pa
en sikker made samt forstar de
medfglgende risici. Born ma ikke
lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af
bgrn, medmindre de er over 8 ar og
overvages. Hold apparatet og
netledningen uden for bgrn under

8 ars raekkevidde.

Beskrivelse (fig. A)

Din 115000 Princess pizzamaskine er beregnet
til at lave pizza. Apparatet er udstyret med
bageplader med non-stick-overflade.
Apparatet er kun beregnet til indenders brug.
Apparatet er kun beregnet til brug i hjemmet.

Pizza
Pizza er oprindelig en italiensk ret, som bestar
af et fladt rundt brad, hvor der leegges
tomatsauce, ost og andre ingredienser
(f. eks. kad, fisk eller grensager) ovenpa.

1. Stremindikator

2. Temperaturindikator

3. Bageplade

4. Lag

Fagrste brug

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom
pa felgende:

- Serg for at der er nok plads omkring
apparatet til at varme kan undslippe og
ordentlig ventilation er mulig.

- Renggr apparatet.

Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse".

+ Seet apparatet pa en stabil og flad overflade.

+  Dryp et par draber olie pa bagepladerne.

«  Seet netstikket ind i stikkontakten.
Stremindikatoren taender. Apparatet
begynder at varme op. Temperatur-
indikatoren teender, nar varmeelementerne
har naet den gnskede temperatur.

- Efter brug, skal netstikket tages ud af
stikkontakten. Lad apparatet kele helt ned.

Bemaerk: Nar du taender for apparatet for
forste gang, kan det udsende lidt reg og en
karakteristisk lugt i et kort gjeblik.

Dette er normalt.

Brug (fig. A & B)

For du fortseetter, bedes du veere opmaeerksom

pa felgende:

- Brug ovnvanter til at tage maden ud af
apparatet.

- Lad ikke metalredskaber bergre bageplader
for at undga at beskadige non-stick-
overfladen.

+  Gor fglgende, hvis du vil lave frisk pizza:
- Klarger pizzadejen.

- Leeg tomatsauce, ost og andre
ingredienser oven pa pizzadejen.

- Seet apparatet pa en stabil og flad overflade.

+ Renggr om ngdvendigt bagepladerne (3)
med en fugtig klud.

+ Luk laget (4).

+ Seet netstikket i stikkontakten for at teende
for apparatet. Stremindikatoren (1)
teender. Apparatet begynder at varme op.

« Temperaturindikatoren (2) teender, nar
varmeelementerne har naet den gnskede
temperatur. Apparatet er klar til brug.

- Abn laget (4).

+ Smgr bagepladerne (3) med vegetabilsk
olie, for lettere at kunne fjerne pizzaen nar
bagningen er feerdig.

-+ Leeg pizzaen pa bagepladen (3).

+ Luk laget (4).
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Bemaerk: Mens apparatet er teendt, vil

temperaturindikatoren (2) lyse og slukkes,

nar termostaten teender og slukker for at

holde den gnskede temperatur.

- Bag pizzaen, indtil den har faet en
gyldenbrun farve og osten er smeltet.

Den ngdvendige tid afhaenger af dig.
Eksperimenter med den rigtige tid for at
opna det bedste resultat. Frisk pizza bliver
brun hurtigere end en frossen pizza.

- Bliv teet pa apparatet, sa du fra tid til anden
kan tjekke, om pizzaen er klar, og sa du er
sikker pa, at den ikke braender pa.

- Abn laget (4), nar pizzaen er klar til at blive
spist.

«+ Fjern pizzaen fra bagepladen (3).

+ Luk laget (4) for at holde pa varmen til
senere brug.

+ Tag netstikket ud af stikkontakten for at
slukke for apparatet. Strgmindikatoren (1)
slukker.

+ Lad apparatet kgle helt ned.

Opskrifter

Pizzadej

Ingredienser Maengde
Mel af hgj kvalitet 3009

Salt 1 tsk.
Sukker 1 tsk.
Olivenolie 1 tsk.
Geer 259
Lunkent vand 1 kop

+ Heeld melet i en blandeskal. Lav en
fordybning midt i melet.

« Tilfgj salt, sukker og olivenolie til
fordybningen.

+ Smuldr gzeret ned i en kop med lunkent
vand.

+ Heeld gaeren ned i fordybningen en smule
ad gangen.

+ Spred lidt mel ud i skalen, sa pizzadejen
ikke haenger fast.

« Al pizzadejen, indtil den er jeevn og elastisk.

+ Form pizzadejen til en kugle.

« Skeer et kors i toppen af pizzadejen og lad
den haeve ved stuetemperatur i 60 minutter.
Pizzadejen vil fordobles i starrelse.

« /Alt dejen igen i et par minutter.
« Brug en kagerulle til at rulle pizzadejen ud
i en cirkel med en diameter pa 30 cm.

Pizzatyper

+ Pizza napoletana: tomat og mozzarella.

« Pizza margherita: tomat, mozzarella,
basilikum og olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza marinara: tomat, hvidlgg, oregano og
olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza romana: tomat, mozzarella, ansjoser,
oregano og olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza viennese: tomat, mozzarella, tysk
polse, oregano og olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza capricciosa: tomat, mozzarella,
champignon, artiskokker, kogt skinke,
oliven og olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza prosciutto: tomat, mozzarella,
Parmaskinke og olivenolie (ekstra jomfru).

+ Pizza quattro formaggi: tomat, mozzarella,
stracchino-ost, fontina-ost og gorgonzola.
(Stracchino, fontina eller gorgonzola
udskiftes nogen gange med ricotta.)

Renggring og vedligeholdelse

Apparatet skal ggres rent hver gang, det er
blevet brugt.

For du fortseetter, bedes du veere opmaerksom

pa felgende:

- Far renggring eller vedligeholdelse, skal
netstikket tages ud af stikkontakten.
Vent, indtil apparatet er kglet af.

- Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre
vaesker.

For du fortseetter, beder vi dig veere

opmaerksom pa falgende:

- Undlad at bruge steerke eller setsende
renggringsmidler til at renggre apparatet.

- Undlad at bruge skarpe genstande til at
renggre apparatet.

+ Kontroller jeevnligt apparatet for eventuel
skade.

+ Renggr apparatets yderside med en blad,
fugtig klud. Tgr apparatets yderside
grundigt med en ren, ter klud.

OPRINCESS
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+ Rengegr bagepladerne efter hver brug:
- Fjern eventuelle rester med en papirserviet.
- Renger bagepladerne med en blgd, fugtig
klud og nogle draber opvaskemiddel.
- Ter bagepladerne grundigt.

Opbevaring

« Seet apparatet tilbage i den oprindelige
emballage.

+ Opbevar apparatet pa et tert og frostfrit
sted og utilgeengeligt for barn.

Sikkerhedsinstruktioner

S|kkerhed generelt
Lees manualen grundigt fer brug.

Bevar manualen for fremtidig brug.

+ Brug udelukkende apparatet og tilbehgret
til de tilsigtede formal. Brug ikke apparatet
og tilbehgret til andet end de i manualen
beskrevne formal.

« Bgrn bgr holdes under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

+ Apparatet er ikke egnet til brug af personer
(herunder bgrn) med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale egenskaber,
eller manglende erfaring eller kendskab,
medmindre de er blevet instrueret eller
holdes under opsyn af en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed.

+ Brug ikke apparatet hvis en del eller et
stykke tilbehgr er beskadiget eller defekt.
Hvis en del eller et stykke tilbeher er
beskadiget eller defekt, skal det omgaende
udskiftes af producenten eller en autoriseret
reparater.

+ Brug ikke apparat i neerheden af badekar,
brusere, bassiner eller andre beholdere, der
indeholder vand.

+ Saenk ikke apparatet ned i vand eller andre
vaesker. Hvis apparatet er nedssenket
i vand eller andre vaesker, ma du ikke
fjerne apparatet med dine haender. Tag
straks netstikket ud af stikkontakten. Hvis
apparatet er nedseenket i vand eller andre
vaesker, ma du ikke bruge apparatet igen.

EIektrlsk sikkerhed

Kontroller for brug, at stramnettet har
samme spaending, som er angivet pa
apparatets maerkeplade.

Forbind apparatet med en stikkontakt med
jordforbindelse. Brug om ngdvendigt et
forleengerkabel med passende diameter
(mindst 3 x 1,5 mm?).

Installer for gget sikkerhed et fejlstremsrelee
(Fl-relee) med registreret stremniveau,

der ikke overstiger 30 mA.

Apparatet er ikke egnet til betjening med
en ekstern timer eller separat
fjernbetjeningssystem.

Serg for, at der ikke kan komme vand ind

i netledningen og forleengerledningen.

Rul altid netledningen og forleengerledningen
helt ud.

Serg for, at netledningen ikke haenger ud
over kanten pa en bordplade og ikke ved
et uheld kan haenge ved eller snubles over.
Hold netledningen veek fra varme, olie og
skarpe kanter.

Kontroller med mellemrum netledningen
og netstikket for tegn pa beskadigelse.
Brug ikke apparatet hvis netledningen eller
stikket er beskadiget eller defekt. Hvis
netledningen eller stikket er beskadiget eller
defekt, skal det udskiftes af producenten
eller af en autoriseret reparatgr.

Treek ikke i netledningen for at treekke
stikket ud af stikkontakten.

Fjern stikket fra stikkontakten nar
apparatet ikke er i brug, fer montering
eller demontering og fer renggring og
vedligeholdelse.

Sikkerhedsinstruktioner for
p|zzamask|ner

Brug ikke apparatet udendgrs.

Seet apparatet pa en stabil og flad overflade.
Seet apparatet pa en varmeresistent
overflade, som kan tale staenk.

Seet ikke apparatet pa et komfur.

Daek ikke apparatet til.

Serg for at der er nok plads omkring
apparatet til at varme kan undslippe og
ordentlig ventilation er mulig.

Serg for, at apparatet ikke kommer

i kontakt med letanteendelige materialer.

OPRINCESS .



+ Hold apparatet veek fra varmekilder.

Placer ikke apparatet pa varme overflader
eller neer aben ild.

+ Pas pa damp og steenk, nar du laegger mad
pa de varme bageplader.

- Forsigtig: Der kan sprgjte varm fedt op fra
bagepladerne.

« Brug aldrig kul eller lignende breendstoffer.

+ Heeld ikke koldt vand pa de varme
bageplader. Vandet vil sprgjte og
beskadige bagepladerne.

-+ Veer altid forsigtig, nar du rerer ved
apparatet. Brug grydelapper, hvis du har
brug for at rgre ved apparatet under eller
kort efter brug.

+ Veer opmaerksom pa varme dele.
Overfladerne, som er markeret med
advarselstegnet for varme overflader, vil
sandsynligvis blive varme under brug.

De tilgeengelige overflader kan blive varme
nar apparatet er i brug. Den ydre overflade
kan blive varm nar apparatet er i brug.

- Bagepladerne bliver meget varme under
brug. Undga at bergre de varme bageplader.

+ Serg for, at dine haender er tgrre, for du
rgrer ved apparatet.

- Lad ikke apparatet sta uden opsyn under
brug.

+  Flyt ikke apparatet mens det er sluttet til
eller stadig er varmt. Tag netstikket ud af
stikkontakten og vent til apparatet er kglet
af.

+ Brug ikke apparatet teet pa fugle
(f. eks. tropiske fugle sdsom papeggjer).
Bagepladerne har en non-stick-overflade
baseret pa PTFE. Ved opvarmning kan
overfladen afgive sma meaengder gasser,
som er helt harmlgse for mennesker.
Fugles nervesystem er dog ekstremt
falsomme over for sddanne gasser.

Ansvarsfraskrivelse

Forandringer kan forekomme; specifikationer
kan aendres uden forudgaende varsel.
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Gratulerer! -

Du har kjept et Princess-produkt. Malet vart er
a produsere kvalitetsprodukter med smakfull
design til en rimelig pris. Vi haper du vil glede
deg over dette produktet i mange ar.

Apparatet kan brukes av barn fra

8 ar og oppover, av personer med .
fysisk, sensorisk, mental eller .

motorisk funksjonshemming eller av
personer som mangler ngdvendig
kunnskap eller erfaring, hvis disse

ledes eller instrueres om hvordan de .

bruker apparatet pa en sikker mate

Pase at det er nok plass rundt apparatet til
at varmen kan slippe unna. Serg for
tilstrekkelig ventilasjon.

Rengjer apparatet.

Se avsnittet "Rengjering og vedlikehold".
Plasser apparatet pa et stabilt og flatt
underlag.

Smgr noen draper med olje pa bakeplatene.
Sett stgpselet i stikkontakten.
Stremindikatoren tennes. Apparatet
begynner & varme seg opp. Temperatur-
indikatoren tennes nar varmeelementene
har nadd gnsket temperatur.

Etter bruk trekker du stgpslet ut av
stikkontakten og lar apparatet kjgles helt ned.

Merk: Nar du slar pa apparatet for fgrste

o9 forStoa_r farene som forellgger. gang kan det avgi rayk og lukt en kort stund.
Barn ma ikke leke med apparatet. Dette er helt normalt.

Rengjering og vedlikehold ma ikke
utferes av barn, med mindre disse er

Bruk (fig. A & B)

over 8 ar og under oppsyn. Hold For du fortsetter, m& du vaere oppmerksom pé
apparatet og stremledningen utenfor  folgende:

rekkevidde av barn under 8 ar. -

Beskrivelse (fig. A)

Din 115000 Princess pizzamaskin er beregnet
pa a lage pizza. Apparatet er utstyrt med
bakeplater med et klebefritt belegg.
Apparatet er kun egnet til innendgrs bruk.
Apparatet er kun egnet til hjemmebruk.

Pizza
Pizza er opprinnelig en italiensk rett som bestar
av et flatt, rundt brad dekket med tomatsaus,
ost og andre ingredienser (f.eks. kjatt, fisk
eller grennsaker).

1. Stremindikator

2. Temperaturindikator

3. Bakeplate

4. Lokk

Farste gangs bruk .

Fgr du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa
folgende:

Bruk ovnsvotter til & ta maten ut av ovnen.
Ikke la metallredskaper bergre bakeplatene
for at ikke det klebefrie belegget vil
gdelegges.

Gjer felgende for a lage fersk pizza:

- Lag pizzadeigen.

- Topp pizzadeigen med tomatsaus, ost
og andre ingredienser.

Plasser apparatet pa et stabilt og flatt

underlag.

Om ngdvendig, rengjer bakeplaten (3)

med en fuktig klut.

Lukk lokket (4).

For 3 sla pa apparatet, sett stgpselet i

stikkontakten. Strgmindikatoren (1) tennes.

Apparatet begynner a varme seg opp.

Temperaturindikatoren (2) tennes nar

varmeelementene har nadd gnsket

temperatur. Apparatet er klar til bruk.

Apne lokket (4).

Smgr bakeplatene (3) med vegetabilsk olje

for a gjgre det lettere 4 ta ut pizzaene

etter bakingen.

Legg pizzaen pa den bakeplaten (3).

Lukk lokket (4).

OPRINCESS ..



Merk: Nar apparatet er pa, vil temperatur-
indikatoren (2) tennes og slukkes etter hvert
som termostaten slar seg pa og av for a
opprettholde gnsket temperatur.

.+ Stek pizzaen til den far en gullbrun farge
og osten har smeltet. Pakrevet steketid er
avhengig av dine gnsker. Eksperimenter
med ngdvendig tid for & oppna beste
resultat. Fersk pizza vil brunes raskere en
frossen pizza.

+ Hold deg i naerheten av apparatet for
a sjekke fra tid til annen om pizzaen er
ferdig og for & pase at den ikke blir brent.

- Apne lokket (4) nar pizzaen er klar til
a spises.

« Ta pizzaen av bakeplaten (3).

+ Lukk lokket (4) for & holde pa varmen for
senere bruk.

- For asla av apparatet, trekk stgpselet ut av
stikkontakten. Stremindikatoren (1) slukker.

+ La apparatet kjgles helt ned.

Oppskrifter

Pizzadeig

Ingredienser Mengde
Heyverdig mel 3009
Salt 1 tsk.
Sukker 1 tsk.
Olivenolje 1 tsk.
Gjeer 259
Lunkent vann 1 kopp

+ Hell melet i en blandebolle. Lag en grop
midt i melet.

- Tilsett salt, sukker og olivenolje i gropen.

+ Smuldre gjeeren i en kopp med lunkent vann.

+ Hell gjeeren i gropen litt etter litt.

« Dryss litt mel i blandebollen for at
pizzadeigen ikke skal klebe seg fast.

- Elt pizzadeigen til den er jevn og elastisk.

«  Form pizzadeigen til en ball.

- Kutt et kors pa toppen av pizzadeigen og
la pizzadeigen heve ved romtemperatur
i 60 minutter. Pizzadeigen vil bli dobbelt sa
stor.

« Elt pizzadeigen noen minutter.

-+ Bruk en kjevle til a forme deigen i en sirkel
pa ca. 30 cm diameter.

Pizzavarianter

+ Pizza napoletana: tomat, mozzarella.

+ Pizza margherita: tomat, mozzarella,
basilikum, olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza marinara: tomat, hvitlgk, oregano,
olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza romana: tomat, mozzarella, ansjos,
oregano, olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza viennese: tomat, mozzarella, tyske
pglser, oregano, olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza capricciosa: tomat, mozzarella,
champignon, artisjokker, kokt skinke,
olivener, olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza prosciutto: tomat, mozzarella,
spekeskinke, olivenolje (ekstra jomfru).

+ Pizza quattro formaggi: tomat, mozzarella,
stracchino, fontina, gorgonzola.
(Stracchino, fontina eller gorgonzola kan
noen ganger skiftes ut med ricotta.)

Rengjering og vedlikehold
Apparatet skal rengjeres etter hvert bruk.

For du fortsetter, ma du veere oppmerksom pa

folgende:

- Fer rengjering eller vedlikehold ma du
trekke stgpselet ut av stikkontakten og
vente til apparatet har kjglt seg ned.

- Ikke dypp apparatet ned i vann eller annen
veeske.

For du fortsetter, ber vi deg lese fglgende noye:

- Ikke bruk aggressive eller skurende
rensemidler til & rengjore apparatet.

- Ikke bruk skarpe objekter til & rengjere
apparatet.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa
apparatet.

+ Rengjor utsiden av apparatet med en myk,
fuktig klut. Terk utsiden av apparatet
grundig med en ren, tarr klut.

+ Rengjor bakeplatene etter hvert bruk:

- Terk bort alle rester med kjokkenpapir.

- Rengjer bakeplatene med en myk, fuktig
klut og noen draper oppvaskmiddel.

- Terk bakeplatene grundig.

37
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Oppbevaring

« Apparatet oppbevares i den originale
emballasjen.

+  Oppbevar apparatet pa et tart og frostfritt
sted som ikke er tilgjengelig for barn.

Sikkerhetsinstruksjoner

Generell sikkerhet

+  Les bruksanvisningen fer bruk. Ta vare pa
bruksanvisningen for fremtidig referanse.

- Apparatet og tilbehgret ma kun brukes til
det de er beregnet pa. Ikke bruk apparatet
og tilbehgret til andre formal enn de som
beskrives i bruksanvisningen.

+ Pass alltid pa at barna ikke leker med
apparatet.

+ Enheten er ikke beregnet bruk av personer
(inklusive barn) med redusert fysiske,
folelse- eller mentale evner. Den ber ikke
heller brukes av uerfarne, hvis ikke dette
skjer under tilsyn, eller at instruksjoner gis
om enheten av en person som svarer for
sikkerheten.

+ Bruk aldri apparatet hvis noen av delene
eller tilbehgret er skadede eller defekte.
Dersom en del eller et tilbehgr er skadet
eller defekt, ma de skiftes ut av produsenten
eller en autorisert reparater.

« lkke bruk apparatet i neerheten av badekar,
dusj, servant eller annet som inneholder
vann.

+ lkke dypp apparatet ned i vann eller annen
vaeske. Hvis apparatet senkes i vann eller
annen vaeske, ikke ta apparatet ut med
hendene. Trekk umiddelbart stepselet ut
av stikkontakten. Hvis apparatet senkes
i vann eller annen vaeske, ma apparatet
ikke brukes igjen.

Elektrisk sikkerhet

+ For bruk, kontroller alltid at nettspenningen
er den samme som den som er oppgitt pa
apparatets typeskilt.

+ Koble apparatet til en jordet stikkontakt.
Om ngdvendig kan du bruke en jordet
skjgteledning med passende diameter
(minst 3 x 1,5 mm?).

For ekstra beskyttelse bgr du installere en
reststremsbeskyttelse (RCD) med en
nominell driftsstrem pa maksimalt 30 mA.
Apparatet er ikke ment til bruk med en
ekstern timer eller et separat fjernkontroll-
system.

Pase at det ikke kommer vann pa kontakter
pa stremledningen eller skjateledningen.
Trekk alltid hele stremledningen og
skjoteledningen ut.

Pase at stremledningen ikke henger over
kanten pa arbeidsplaten. Pase at man kan bli
hengende fast eller snuble i stremledningen.
Hold stremledningen unna varme, olje og
skarpe kanter.

Kontroller jevnlig stremledningen og
stopselet for tegn pa skade. Ikke bruk
apparatet dersom strgmledningen eller
stgpselet er skadet eller defekt. Dersom
strgmledningen eller stapselet er skadet eller
defekt, ma de skiftes ut av produsenten
eller en autorisert reparater.

Trekk aldri i stramledningen for a dra
stgpselet ut av stikkontakten.

Trekk stopselet ut av stikkontakten nar
apparatet ikke er i bruk, fer montering
eller demontering og fer rengjering og
vedlikehold.

Sikkerhetsinstruksjoner for
pizzamaskiner

Ikke bruk apparatet utenders.

Plasser apparatet pa et stabilt og flatt
underlag.

Plasser apparatet pa en varmeresistent og
sprutsikker overflate.

Ikke plasser apparatet pa en kokeplate.
Ikke dekk til apparatet.

Pase at det er nok plass rundt apparatet til
at varmen kan slippe unna. Serg for
tilstrekkelig ventilasjon.

Pase at apparatet ikke kommer i kontakt
med antennelige materialer.

Hold apparatet unna varmekilder. Ikke
plasser apparatet pa varme flater eller

i nzerheten av apen ild.

Pass deg for damp og skvett nar du legger
mat pa de hete stekeplatene.

Forsiktig: Het fett kan skvette fra
stekeplatene.
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+ Ikke bruk kull eller lignende brennbare
drivstoff.

« Ikke hell kaldt vann pa de hete stekeplatene.
Vannet kommer til & skvette og skade
stekeplatene.

- Veer alltid forsiktig nar du bergrer apparatet.
Bruk votter hvis du ma ta pa apparatet
under eller rett etter bruk.

+ Pass pa varme deler. Overflater merket med
et forsiktighetssymbol for varme overflater
vil bli varme under bruk.

De tilgjengelige overflatene kan bli varm
nar apparatet er i bruk. Den ytre overflaten
kan bli varm nar apparatet er i bruk.

+ Under bruken blir bakeplatene veldig hete.
Ikke bergr de hete bakeplatene.

« Sgrg for at hendene er tarre nar du tar pa
apparatet.

+ Hold oppsyn med apparatet under bruken.

- Ikke flytt grillen mens den er slatt pa eller
fremdeles varm. Trekk stgpselet ut av
stikkontakten og vent til apparatet har
kjolt seg ned.

« lkke bruk apparatet i neerheten av fugler
(f.eks. tropiske fugler som papegayer).
Bakeplatene har et klebefritt belegg basert
pa PTFE. Under oppvarmingen kan dette
belegget avgi sma mengder gass, men
denne er ikke skadelig for mennesker.
Derimot er nervesystemet til fugler ekstremt
felsomt for gasser.

Ansvarsfraskrivelse

Gjenstand for endring; spesifikasjonene kan
endres uten videre varsel.
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Onnittelut!

Olet hankkinut Princess-tuotteen.
Tavoitteemme on tarjota tyylikkaasti
suunniteltuja laatutuotteita kohtuulliseen
hintaan. Toivomme, etta nautit tuotteen
kaytosta monen vuoden ajan.

Laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja
sita vanhemmat lapset seka henkilGt,
joilla on fyysisia, aistillisia, henkisia
tai liikkuvuuteen liittyvia rajoitteita,
tai joilla ei ole kokemusta tai
tuntemusta, mikali heita valvotaan ja
ohjataan laitteen turvallisessa
kaytossa. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta, elleivat he ole
vahintaan 8-vuotiaita ja heita
valvota. Pida laite ja sen virtajohto
kaukana alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Kuvaus (kuva A)

115000 Princess-pizzalaite on tarkoitettu
pizzojen valmistamiseen. Laitteessa on
grillauslevyt, joissa on hylkiva pinnoite.
Laite sopii vain sisakayttoon. Laite sopii vain
kotikayttoon.

Pizza
Pizza on Italiasta alkuperaisin oleva pyoreasta
ohuesta pohjasta koostuva ruoka, sen paalla
on yleensa tomaattikastiketta, juustoa ja muita
aineksia (esim. lihaa, kalaa tai vihanneksia).

1. Virran merkkivalo

2. Lampétilan merkkivalo

3. Grillauslevy

4. Kansi

Kayttoonotto

Kiinnitd huomiota seuraaviin kohtiin ennen
jatkamista:

- Varmista, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa [Ammon poistumista ja
riittdvaa tuuletusta varten.

+ Puhdista laite.

Katso osiota "Puhdistus ja yllapito".

+ Aseta laite vakaalle ja tasaiselle alustalle.
Levitda muutama tippa 6ljya grillauslevyille.
Aseta pistoke verkkovirtalahteeseen.
Virran merkkivalo syttyy. Laite alkaa
kuumenemaan. Lampdtilan merkkivalo
syttyy, kun kuumennusyksikot ovat
saavuttaneet vaaditun lampétilan.

+ Poista pistoke pistorasiasta kayton jalkeen
ja anna laitteen jaahtya kokonaan.

Huom.: Jos kytket laitteen paalle ensimmaista
kertaa, laitteesta voi tulla vahan aikaa hiukan
savua ja sille ominainen haju. Tama on
normaalia.

Kaytto (kuva A & B)

Kiinnitd huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- Poista ruoka laitteesta patalappuja kayttaen.

- Al3 anna metallisten keittiévalineiden
koskettaa grillauslevyja, muutoin
tarttumaton paallyste voi vaurioitua.

+  Kun haluat valmistaa pizzan, toimi

seuraavasti:

- Valmista pizzataikina.

- Lisaa pizzataikinan paalle tomaatti-
kastiketta, juustoa ja muita aineksia.

+ Aseta laite vakaalle ja tasaiselle alustalle.

+ Puhdista grillauslevyt (3) tarvittaessa
kostealla pyyhkeella.

« Sulje kansi (4).

«  Kytke laite paalle asettamalla pistoke
verkkovirtaldhteeseen. Virran merkkivalo
(1) syttyy. Laite alkaa kuumenemaan.

« Lampotilan merkkivalo (2) syttyy, kun
kuumennusyksikot ovat saavuttaneet
vaaditun lampdtilan. Laite on valmis
kayttoa varten.

+ Avaa kansi (4).

- Sivele grillauslevyt (3) kasvisoljylla pizzan
poistamisen helpottamiseksi kypsennys-
prosessin jalkeen.
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+ Aseta pizza grillauslevylle (3).

+ Sulje kansi (4).

Huom.: Laitteen ollessa paalla lampétilan

merkkivalo (2) syttyy ja sammuu termostaatin

kytkeytyessa paalle ja pois paalta vaaditun
lampatilan yllapitamiseksi.

+  Kypsenna pizzaa, kunnes se on kullanruskea
ja juusto on sulanut. Vaadittu aika riippuu
kayttajan mausta. Kokeile eri toiminta-
aikoja parhaan tuloksen saavuttamiseksi.
Tuore pizza ruskistuu pakastepizzoja
nopeammin.

« Ole laitteen lahella tarkistaaksesi pizzan
kypsennystason aika ajoin ja varmistaaksesi,
ettei se pala.

+ Avaa kansi (4), kun pizza on valmis.

+ Poista pizza grillauslevylta (3).

« Sulje kansi (4) sailyttaaksesi lammon
seuraavaa kayttokertaa varten.

« Kytke laite pois paalta irrottamalla pistoke
verkkovirtaldhteesta. Virran merkkivalo (1)
sammuu.

« Anna laitteen jaahtya taysin.

Resepteja
Pizzataikina
Ainekset Maara
Korkealuokkaiset jauhot 3009
Suola 11l
Sokeri 11l
Oliividljy 11
Hiiva 259
Haalea vesi 1 kuppi

+ Kaada jauhot kulhoon. Tee jauhojen
keskelle pieni syvennys.

« Lisaa suola, sokeri ja oliividljy syvennykseen.
+ Murenna hiiva kuppiin, jossa on haaleaa vetta.

+ Kaada hiiva syvennykseen vahan kerrallaan.

+ Ripottele kulhoon hiukan jauhoja, jotta
pizza ei tarttuisi kiinni.

+ Vaivaa pizzataikinaa, kunnes se on tasaista
ja joustavaa.

+ Muodosta pizzataikinasta pallo.

+ Leikkaa risti pizzataikinan paalle ja anna
taikinan nousta huoneenlampdtilassa
60 minuuttia. Pizzataikina nousee
kaksinkertaiseksi.

+ Vaivaa taikinaa muutaman minuutin ajan.
- Kauli pizzataikinasta kaulimella ympyra,
jonka halkaisija on 30 cm.

Erilaisia pizzoja

« Pizza napoletana: tomaatti, mozzarella.

+ Pizza margherita: tomaatti, mozzarella,
basilika, oliivioljy (ekstraneitsyt).

« Pizza marinara: tomaatti, valkosipuli,
oregano, oliivioljy (ekstraneitsyt).

+ Pizza romana: tomaatti, mozzarella,
anjovis, oregano, oliividljy (ekstraneitsyt).

+ Pizza viennese: tomaatti, mozzarella,
saksalainen makkara, oregano, oliivioljy
(ekstraneitsyt).

+ Pizza capricciosa: tomaatti, mozzarella,
sienet, artisokat, keittokinkku, oliivit,
oliividljy (ekstraneitsyt).

« Pizza prosciutto: tomaatti, mozzarella,
kinkku, oliivioljy (ekstraneitsyt).

+ Pizza quattro formaggi: tomaatti,
mozzarella, stracchino-juusto, fontina-
juusto, gorgonzola-juusto. (Stracchino,
fontina tai gorgonzola korvataan joskus
ricotta-juustolla.)

Puhdistus ja yllapito
Laite on puhdistettava jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Kiinnita huomiota seuraaviin kohtiin ennen

jatkamista:

- lIrrota pistoke verkkovirtalahteesta ennen
puhdistusta tai huoltoa ja odota, kunnes
laite jaahtyy.

- Al upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin.

Ota seuraavat seikat huomioon ennen

jatkamista:

- Ala kdyta voimakkaita tai kuluttavia
puhdistusaineita laitteen puhdistukseen.

- Ala kéyta terévia esineita laitteen
puhdistamiseen.

- Tarkista saanndllisesti, ettei laitteessa ole
vaurioita.

+ Puhdista laitteen ulkopuoli pehmeilla ja
kostealla liinalla. Kuivaa laite huolellisesti
ulkoapain puhtaalla ja kuivalla pyyhkeella.
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« Puhdista grillauslevyt jokaisen kayttokerran
jalkeen:

- Poista mahdolliset jaamat
paperipyyhkeella.

- Puhdista grillauslevyt pehmealla, kostealla
kankaalla ja muutamalla pisaralla
pesunestetta.

- Kuivaa grillauslevyt huolellisesti.

Sailytys

+ Aseta laite sen alkuperaiseen pakkaukseen.

+ Sailyta laitetta kuivassa paikassa, jossa se ei
voi jadtya ja jossa se on lasten
ulottumattomissa.

Turvallisuusohjeet

Yleinen turvallisuus

+  Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoonottoa. Sailyta kayttoohjeet tulevia
kayttokertoja varten.

+ Kayta laitetta ja sen lisdvarusteita ainoastaan
niiden suunniteltuihin kayttétarkoituksiin.
Al kayta laitetta ja sen lisdvarusteita muihin
kuin naissa ohjeissa kuvattuihin tarkoituksiin.

+ Valvo aina lapsia varmistaaksesi, etteivat he
leiki laitteella.

+ Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
henkildiden toimesta (mukaan lukien lapset)
joilla on vahentynyt fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys, tai kokemusten tai
tietojen puute, ellei naille ole annettu
valvontaa tai ohjeistusta liittyen laitteen
kayttoon henkilon toimesta joka on
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

- Ala kayta laitetta, mikali jokin osa tai
lisdvaruste on vaurioitunut tai viallinen.

Jos jokin osa tai lisdvaruste on vaurioitunut
tai viallinen, se tulee vaihdattaa laitteen
valmistajalla tai vattuutetussa huottopalvelussa.

- Ala k3yta laitetta kylpyammeiden,
suihkujen, pesualtaiden tai muiden vetta
sisaltavien astioiden lahella.

- Al3 upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala poista laitetta kasilla.
Irrota pistoke valittomasti verkkovirta-
lahteesta. Jos laite upotetaan veteen tai
muihin nesteisiin, ala kayta enaa laitetta.

Sahkoturvallisuus

.

Tarkista aina ennen kayttoa, etta
verkkojannite vastaa laitteen tyyppikilven
merkintoja.

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Kayta tarvittaessa maadoitettua ja sopivan
halkaisijan omaavaa jatkojohtoa
(vahintaan 3 x 1,5 mm?).

Asenna turvallisuuden lisdamiseksi
vikavirtasuojakytkin (RCD), jonka kayttovirta
ei ylita arvoa 30 mA.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisella ajastimella tai erillisella kauko-
ohjausjarjestelmalla.

Varmista, ettei virtajohdon pistokkeisiin tai
jatkojohtoon paase vetta.

Kelaa virtajohto ja jatkojohto aina
kokonaan auki.

Varmista, ettei virtajohto roiku ty6tason
reunaa vasten eika siihen voi vahingossa
takertua tai kompastua.

Suojaa virtajohto kuumuudelta, 6ljylta ja
teravilta reunoilta.

Tarkista saannollisesti virtajohto ja pistoke
vaurioiden varalta. Al kayta laitetta, mikali
virtajohto tai pistoke on vaurioitunut tai
viallinen. Jos virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut tai viallinen, se tulee vaihdattaa
laitteen valmistajalla tai valtuutetussa
huoltopalvelussa.

Al3 veda virtajohdosta silloin, kun irrotat
pistokkeen verkkovirtalahteesta.

Irrota pistoke verkkovirtalahteesta, kun
laite ei ole kaytdssa, ennen kokoamista tai
purkamista seka ennen puhdistusta ja
huoltoa.

Pizzalaitteiden turvallisuusohjeet

Al3 kayta laitetta ulkoilmassa.

Aseta laite vakaalle ja tasaiselle alustalle.
Aseta laite alustalle, joka kestaa kuumuutta
ja roiskeita.

Al3 aseta laitetta keittolevylle.

Al3 peita laitetta.

Varmista, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa [Ammon poistumista ja
riittavaa tuuletusta varten.

Varmista, ettei laite koske syttyviin
materiaaleihin.
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« Pida laite kaukana lampolahteista.

Al3 aseta laitetta kuumille alustoille tai
avotulien lahettyville.

+ Varo hoyrya ja raiskeita silloin, kun ruoka-
aineksia asetetaan kuumille grillauslevyille.

+ Huomio: Kuuma rasva voi roiskua
grillauslevyilta.

- Ala kayta hiilta tai vastaavia polttoaineita.

- Ala kaada kylmaa vetta kuumille
grillauslevyille. Talloin vesi raiskyy ja
vaurioittaa grillauslevyja.

+ Noudata aina varovaisuutta koskiessasi
laitteeseen. Kayta patalappuja, jos aiot
koskea laitetta sen kayton aikana tai pian
sen jalkeen.

« Varo kuumia osia. Varoitusmerkilla
merkityt pinnat kuumuvat kayton aikana.
Kayttopinnat voivat kuumentua laitteen
kayton aikana. Ulkopinta voi kuumentua
laitteen kayton aikana.

«  Grillauslevyt kuumenevat huomattavasti
kayton aikana. Ala koske kuumiin
grillauslevyihin.

« Varmista, etta katesi ovat kuivat ennen
laitteeseen koskemista.

- Al3 jata laitetta ilman valvontaa kaytén
aikana.

. Al3 likuta laitetta sen ollessa paalla tai
edelleen kuuma. Irrota pistoke verkkovirta-
lahteesta ja odota, kunnes laite jaahtyy.

- Al3 kayta laitetta lintujen |ahelld (esim.
trooppisten lintujen, kuten papukaijojen
lahella). Grillauslevyt on paallystetty PTFE-
aineeseen pohjautuvalla hylkivalla
pinnoitteella. Kuumentuessa pinnoite voi
paastaa hiukan kaasuja, jotka ovat ihmisille
taysin harmittomia. Lintujen hermosto on
kuitenkin erityisen herkka naille kaasuille.

Vastuuvapauslauseke

Ominaisuuksia voidaan muuttaa ilman erillista
ilmoitusta.

»  CPRINGESS
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Parabéns!

Adquiriu um produto Princess. O nosso
objectivo é fornecer produtos de qualidade
com um design atraente e a um prego
acessivel. Esperamos que desfrute deste
produto durante muitos anos.

O aparelho pode ser utilizado por
criancas com mais de 8 anos e por
pessoas com incapacidade fisica,
sensorial, mental ou motora, assim
como com falta de experiéncia

e conhecimentos caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
como utilizar o aparelho de modo
seguro e compreendam os riscos
envolvidos. As crian¢as ndao devem
brincar com o aparelho. A limpeza
e manutencdo nao deve ser
realizada por criancas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha

o aparelho e o cabo de alimentacao
fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos.

Descricao (fig. A)
A sua maquina de pizza 115000 Princess foi
concebida para fazer pizza. O aparelho esta
equipado com placas de cozedura com
revestimento anti-aderente. O aparelho
é adequado apenas para utilizacdo no interior.
O aparelho é adequado apenas para utilizacao
domeéstica.

Pizza
Pizza é originalmente um prato italiano
composto por um pao redondo achatado
tipicamente coberto com molho de tomate,
queijo e outros ingredientes (por exemplo,
carne, peixe ou vegetais).

1. Indicador de alimentacao

2. Indicador de temperatura

3. Placa de cozedura

4. Tampa

Utilizacao inicial
Antes de continuar, tem de ler com atencao as
seguintes instrucoes:
- Certifique-se de que existe espaco suficiente
a volta do aparelho para permitir a saida do
calor e facultar uma ventilacao adequada.

+ Limpe o aparelho.
Consulte a seccao "Limpeza e manutencao”.

+ Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel e plana.

+ Aplique algumas gotas de dleo nas placas
de cozedura.

+ Insira a ficha na tomada de parede.
O indicador de alimentacao acende-se.
O aparelho comeca a aquecer. O indicador
de temperatura acende-se assim que os
elementos de aquecimento atingem a
temperatura pretendida.

+ ApOs a utilizacao, retire a ficha da tomada
e deixe o aparelho arrefecer completamente.

Nota: Ao ligar o aparelho pela primeira vez,
este podera produzir um pouco de fumo e um
cheiro caracteristico durante um curto periodo
de tempo. Isto é normal.

Utilizacao (fig. A & B)

Antes de continuar, tem de ler com atencao as

seguintes instrucoes:

- Utilize luvas de forno para remover os
alimentos do aparelho.

- Nao toque com talheres metalicos nas
placas de cozedura para evitar danos no
revestimento anti-aderente.

- Para fazer pizza fresca, realize as seguintes
accoes:
- Prepare a massa para pizza.
- Cubra a massa para pizza com molho de

tomate, queijo e outros ingredientes.

+ Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel e plana.

+ Se necessario, limpe as placas de cozedura
(3) com um pano humido.

+ Feche a tampa (4).

+ Para ligar o aparelho, insira a ficha na tomada
de parede. O indicador de alimentacao (1)
acende-se. O aparelho comeca a aquecer.
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O indicador de temperatura (2) acende-se
assim que os elementos de aquecimento
atingem a temperatura pretendida.

O aparelho esta pronto para ser utilizado.
Abra a tampa (4).

Aplique dleo vegetal nas placas de cozedura
(3) para facilitar a remocao da pizza depois
de concluido o processo de cozedura.
Coloque a pizza na placa de cozedura (3).
Feche a tampa (4).

Nota: Enquanto o aparelho esta ligado,

o indicador de temperatura (2) acende-se e
apaga-se conforme o termostato liga e desliga
para manter a temperatura pretendida.

Coza a pizza até ficar com uma cor
dourada e o queijo derreter completamente.
O tempo necessario depende do que
pretender. Experimente com o tempo
necessario para atingir os melhores
resultados. A pizza fresca ira tostar mais
rapidamente do que a pizza congelada.
Mantenha-se perto do aparelho para ir
verificando se a pizza esta pronta e para se
certificar de que nao queima.

Abra a tampa (4) quando a pizza estiver
pronta para o consumo.

Retire a pizza da placa de cozedura (3).
Feche a tampa (4) para conservar o calor
para utilizacao posterior.

Para desligar o aparelho, retire a ficha da
tomada de parede. O indicador de
alimentacao (1) apaga-se.

Deixe o aparelho arrefecer completamente.

Receitas

Massa para pizza

Ingredientes

Quantidade

Farinha de alto grau

300g

Sal 1 colher de cha
Acucar 1 colher de cha
Azeite 1 colher de cha
Fermento 259

Agua morna 1 copo

Coloque a farinha na cuba de mistura.
Faca uma abertura no centro da farinha.
Coloque o sal, o acucar e o azeite nessa
abertura.

Esfarele o fermento para dentro de uma
chavena de 4gua morna.

Junte o fermento aos outros ingredientes,
um pouco de cada vez.

Polvilhe a cuba de mistura com alguma
farinha para evitar que a massa da pizza
agarre.

Amasse a massa da pizza até ficar com
uma consisténcia suave e elastica.

Forme uma bola com a massa da pizza.
Corte uma cruz na parte superior da massa
da pizza e deixe-a levedar a temperatura
ambiente durante 60 minutos. A massa da
pizza ira duplicar o seu tamanho.

Amasse a massa da pizza durante alguns
minutos.

Utilize um rolo de massa para prensar

a massa da pizza para formar um circulo
de 30 cm de diametro.

Tipos de pizza

Pizza napolitana: tomate, mozarela.

Pizza Marguerita: tomate, mozarela,
manjericao, azeite (extra virgem).

Pizza marinara: tomate, alho, orégaos,
azeite (extra virgem).

Pizza romana: tomate, mozarela, anchovas,
orégaos, azeite (extra virgem).

Pizza vienense: tomate, mozarela, salsicha
alema, orégaos, azeite (extra virgem).
Pizza caprichosa: tomate, mozarela,
cogumelos, alcachofras, fiambre, azeitonas,
azeite (extra virgem).

Pizza prosciutto: tomate, mozarela,
prosciutto, azeite (extra virgem).

Pizza quatro queijos: tomate, mozarela,
stracchino, fontina, gorgonzola.
(Stracchino, fontina ou gorgonzola sao as
vezes substituidos por ricotta.)

Limpeza e manutencao

O aparelho deve ser limpo apds cada utilizagao.

Antes de continuar, tem de ler com atencao as
seguintes instrucoes:

Antes de limpeza ou manutencao, desligue
a ficha da tomada de parede e aguarde
até o aparelho arrefecer.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou
outros liquidos.
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Antes de continuar, deve ler atentamente as
seguintes instrucoes:

Nao utilize agentes de limpeza agressivos
ou abrasivos para limpar o aparelho.

Nao utilize objectos pontiagudos para
limpar o aparelho.

Verifique regularmente o aparelho quanto

a possiveis danos.

Limpe o exterior do aparelho com um pano

macio e humido. Seque bem o exterior do

aparelho com um pano limpo e seco.

Limpe as placas de cozedura apos cada

utilizacao:

- Elimine eventuais residuos com uma
folha de papel de cozinha.

- Limpe as placas de cozedura com um
pano macio e humido e algumas gotas
de detergente.

- Seque bem as placas de cozedura.

Armazenamento

Coloque o aparelho na embalagem original.
Guarde o aparelho num local seco, isento
de gelo e longe do alcance das criancas.

Instrucoes de seguranca

Seguranca geral

Leia atentamente o manual antes de utilizar.
Guarde o manual para futura referéncia.
Utilize apenas o aparelho e respectivos
acessorios para os fins a que se destinam.
Nao utilize o aparelho nem os acessérios
para outros fins, diferentes dos descritos
no manual.

Vigie sempre as criancas para que nao
brinquem com o aparelho.

O aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com
incapacidades fisicas, sensoriais ou mentais,
assim como com falta de experiéncia

e conhecimentos, excepto se forem
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

Nao utilize o aparelho se este possuir
qualquer peca ou acessorio danificado ou
com defeito. Se alguma peca ou acessoério
estiver danificado ou apresentar defeitos,
devera ser substituido pelo fabricante ou
um agente autorizado.

Nao utilize o aparelho proximo de
banheiras, chuveiros, lavatorios ou outros
recipientes que contenham agua.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou outros
liquidos. Se o aparelho for mergulhado em
4gua ou outros liquidos, nao retire o aparelho
com as maos. Retire imediatamente a ficha
da tomada de parede. Se o aparelho for
mergulhado em agua ou outros liquidos,
nao volte a utilizar o aparelho.

Seguranca eléctrica

Antes de utilizar, assegure-se de que a
voltagem de rede corresponde a indicada
na placa de identificacao do aparelho.
Ligue o aparelho a uma tomada de parede
com ligagao a terra. Se necessario, utilize
um cabo de extensao com ligacdo a terra
de didametro adequado (pelo menos,
3x1,5mm?).

Para uma maior proteccao, instale um
dispositivo de corrente residual (RCD) com
uma corrente de funcionamento nominal
residual que nao exceda 30 mA.

O aparelho nao permite o controlo através
de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto separado.
Certifique-se de que ndo entra 4gua nos
pinos de contacto das fichas do cabo de
alimentacao e do cabo de extensao.
Desenrole sempre totalmente o cabo de
alimentacao e o cabo de extensao.
Certifique-se de que o cabo de alimentacao
fica pendurado na extremidade de uma
bancada de trabalho e que nao pode ser
acidentalmente pisado ou puxado.
Mantenha o cabo de alimentacao afastado
de calor, 6leo e extremidades afiadas.
Verifique regularmente o cabo de
alimentacao e a ficha quanto a sinais de
danos. Nao utilize o aparelho se o cabo de
alimentacao ou a ficha estiverem danificados
ou apresentarem defeitos.
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Se o cabo de alimentacao ou a ficha
estiverem danificados ou apresentarem
defeitos, deverao ser substituidos pelo
fabricante ou um agente autorizado.

Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha
da tomada.

Desligue a ficha da tomada quando

o aparelho nao estiver a ser utilizado, antes
de montar ou desmontar e antes de limpar
e proceder a manutencao.

Instrucoes de seguranca para
maquinas de pizza

Nao utilize o aparelho no exterior.
Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel e plana.

Coloque o aparelho sobre uma superficie
resistente ao calor e aos salpicos.

Nao coloque o aparelho sobre uma placa
de cocgao.

Nao cubra o aparelho.

Certifique-se de que existe espaco
suficiente a volta do aparelho para permitir
a saida do calor e facultar uma ventilacao
adequada.

Certifique-se de que o aparelho nao entra
em contacto com materiais inflamaveis.
Mantenha o aparelho afastado de fontes
de calor. Nao coloque o aparelho sobre
superficies quentes ou préximo de chamas
a descoberto.

Tome as devidas precaucdes para evitar

o vapor e salpicos ao colocar alimentos
sobre as placas de cozedura quentes.
Atencao: Existe a possibilidade de salpicos
de gordura quente das placas de cozedura.
Nao utilize carvao ou outros combustiveis
idénticos.

Nao deite agua fria sobre as placas de
cozedura quentes. A agua ira salpicar

e danificar as placas de cozedura.

Tenha sempre cuidado ao tocar no aparelho.
Utilize luvas de forno, caso tenha de tocar
no aparelho durante ou imediatamente
apos a utilizagao.

Tenha cuidado com as pecas quentes. As
superficies que apresentam um simbolo de
aviso relativo a superficies quentes poderao
aquecer durante a utilizacdo.

As superficies acessiveis podem aquecer
quando o aparelho esta a ser utilizado.

A superficie exterior pode aquecer quando
o aparelho esta a ser utilizado.

As placas de cozedura aquecem muito
durante a sua utilizacao. Nao toque nas
placas de cozedura quentes.

Certifique-se de que as suas maos estao
secas antes de tocar no aparelho.

Nao deixe o aparelho sem supervisao
durante a respectiva utilizacao.

Nao desloque o aparelho enquanto estiver
ligado ou quente. Desligue a ficha da tomada
de parede e aguarde até o aparelho arrefecer.
Nao utilize o aparelho préximo de aves (por
exemplo, aves tropicais como papagaios).
As placas de cozedura possuem um
revestimento anti-aderente em PTFE.

Ao aquecer, o revestimento podera libertar
pequenas quantidades de gases que sao
totalmente inofensivas para pessoas.

No entanto, o sistema nervoso das aves

é extremamente sensivel a estes gases.

Declinacao de responsabilidade

Sujeito a alteragdes; as especificacoes podem
ser alteradas sem aviso prévio.
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O¢epud cuyxapnthpial
‘Exete ayopdoel éva Trpoidv Tng Princess.
2T0X0G HOG Eival VO 0OG TTOPEXOUHE TTOIOTIKA
TIPOIOVTA UE WPAIO OXEDIOOUO GE OIKOVOUIKEG
TipéG. EATTioupe va atmoAauoeTe auTo TO
TTPOIGV yia TTOAAG Xpovia.

H ouokeun ptropei va
Xpnoipotroinsi atrd madid atmrd
8 eTwV Kal dvw Kol aTrd dTopa ME
OWUATIKH, A100NTNPIAKA, YUXIKNA
f KIVNTIKA avatrnpia, f éAAeign
EUTTEIPIOG KAl YVWONG, €AV gival
utré eTifAeyn i odnyouvTal oTO
TTWG VA XPNOIUOTTOINCOUV Th
OUOKEUN JE 0O @aAAR TPOTTO Kal
kaTaAaBaivouv Toug Kivbivoug
TTou gptTAékovTal. Ta Troudid dev
TPETTEI VO TTAI{OUV JE T GUOKEUN.
O kaBapIGu6G KAl N CUVTAPNON
dev mpétrel va yivouv atré mraidid
EKTOG AV gival peyaAuTepa atrd
8 xpovwv Kai utro emriBAeyn.
KpatAoTe TN CUOKEUR Kal Ta
KOAWSI0 pakpid atrd Tandid
MIKpOTEPA OTTO 8 XpOVWV.

Meprypaen (gi1k. A)

H ouokeun mapaokeung Tritoag 115000
Princess £xe1 oxedI00TEl yI0 TTAPACKEUN TTITOAG.
H ouokeun 8100€T€1 OKEUN WNOIUOTOG PE HIa
avTi-KOAANTIKN eTTIQAvela. H ouokeun
TTPOOPICETaI HOVO IO XPAOT OE ECWTEPIKOUG
XWPOUG. H ouokeur| TTpoopideTal yia OIKIOKT)
Xpnon povo.

Mitoa
H TriToa eival katd TTpoéAeucn éva ITahikd
TTNATO TTOU OTTOTEAEITAI ATTO Eva ETTITTEDO,
OTPOYYUAO WwHi TO OTT0i0 TTEPIEXEI ATTO TTAVW,
odAoa TopdTag, TUpi Kol GAAa cuoTaTIKA
(T7.X- KPEQG, WApI N AaXavIKA).

1. "Evdeign Acitoupyiog

2. 'Evdeign Bepuokpaciag

3. Zkelog ynoiyartog
4. Katrdki

ApXIKi Xxpnon

Mpiv TTPOXWPNOETE, TTIPETTEI VA TIPOCEEETE TIG

TTAPOKATW CNUEILOEIG:

- BeBaiwBeite OTI UTTAPYKEI APKETOG XWPOG
yUpO Q11O TN OUCKEUN VIO VA ETTITPEYETE
n BepuoTNTA VA EKPUYEI KAl VO TTOPEXETE
QPKETO £EAEPIOUO.

» KabBapioTe TN ouokeun. AvagepBeite oTov
Topéa "KaBapiopdg kai ouvtripnon”.

*  TomroBeTrOTE TN CUCKEUN O€ Pia oTabepn
Kal ETTTTEdN ETTIPAVEIQL.

*  E@apudoTe Aiyeg oTayoveg Aadiou oTig
TIAGKEG YNOiPaTOG.

e BdAre 10 Buopa otnv Trpida. H €vdeign
Aeitoupyiag avapel. H ouokeun apyidel va
Ceotaiveral. H évdeign Beppokpaciog
avaBel 6tav Ta oToIxeia BEpuavong
@TAVOUV TNV OTTAITOUPEVN BEpOKpaaia.

e Metd 1 xpAon, a@aip£éaTe To BUCUa ATTO
TNV TTPICa KOI APrOTE TN CUCOKEUR va
KPUWOEI OAOKANPWTIKA.

Znueiwon: Otav avayeTe Tn CUCKEUR yia
TIPWTN PopPQ, PTTOPEi va ByAAel Aiyo KaTTvo Kai
MIO XAPOKTNPIOTIKH HUPWBIA yIa PIKPO XPOVIKO
didoTtnua. AuTr gival KavovikKA Aeimoupyia.

Xpnion (eik. A & B)

MpIv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VO TTIPOCEEETE TIG
TTAPOKATW ONUEILOEIG:
XpnOoIKOTIOIRATE YAVTIA GOUPVOU YIa VA
BydAeTe T0 PaynTéd OTTd TN CUCKEUN.
Mnv a@rveTte Ta JETAAAIKA payaipoTTipouva
VO AKOUUTTIOOUV Ta OKEUN WYnoiuaTog yia va
ATTOTPEWETE TN ¢nNMIG OTNV aVTi-KOAANTIKA
ETTIPAVEIQ.

¢ T[la va TTapacKeUAoETE QPEOKIA TTITOQ,
EKTEAEDTE TNG EVEPYEIEG TTOU OKOAOUBOUV:
- Etoipydote Tn ¢Upn TriToag.
- Pigre mévw amd tn {uun Tng TriToaG,
OGATOQ VTOPATag, TUPT Kl GAAG oUCTATIKA.
*  TomroBeTOTE TN GUOKEUN O€ Wi oTabepn
KO ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.

OPRINCESS



» Edv xpeiaotei, kaBapioTe Ta OKeUN
wnaoiuatog (3) pe éva Bpeyuévo Travi.

*  KAeioTe 10 KOTTAKI (4).

* Ta va avayete TN oUOKeUr), BAATE TO
KaAwdio otnv Tpida. H évdeign Aerroupyiag
(1) avéBel. H ouokeun apyidel va feoTaiveTal.

* H évdeign Beppokpaaiag (2) avael otav Ta
oToIXEIO BEPPOAVONG PTAVOUV TNV ATTAITOUKEVN
Bepuokpaaia. H ouokeur givai €ToIun yia
xenon.

*  AvoigTte TO KaTTAKI (4).

*  AAeiyTe Ta OKEUN YNnoipaTog (3) pe QUTIKO
€NAIO YIO VO EUKOAUVETE TNV apaipeon TNG
TITOOG PETA TO WHOIMO.

* TomoBeTrOTE TN TTITOO OTO OKEUOG
ynaoipatog (3).

* KAeioTe 10 KOTTAKI (4).

Znueiwaon: Otav n GUCKEUN €ival avappévn,

n £€vdeign Beppokpaaciag (2) Ba avaper kai

oBRoel éTav 0 BepPooTATNG avAREl Kal ORAVEL

YIO VO GUYKPATAGEI TNV ATTAITOUMEVN

Bepuokpaaia.

*  WAoTe TN TiTOO PEXPI VA ATTOKTACEI £va
XPUTO KAPE XPWHA Kal VO AILCEN TO TUPI.
O amaItoUpuevog Xpovog e€apTaTal aTTd Thv
apéokela oag. MNeipapaTioTeiTe pe Tov
aTTaAITOUPEVO XPOVO YIO VA ETTITUXETE Ta
KOoAUTEPQ atroTeAéopaTa. H @péokia Tritoa
60 ATTOKTAOEI TO KAQE XPWHA TTIO YPRyopa
aTré Tn Taywpévn TTToq.

*  KaBioTe KOVTG 0Tn CUOKEUN Yia va eAEYETE
ava dlacTAPATa av n TToa gival £ToIPo Kal
yla va BeBaiwbeite 611 Oev KaiyeTal.

* AvoigTte To KaTTaKI (4) éTav N TiToa €ival
£TOIMO VIO KATOVAAWON.

*  AgaipéaTe TN TTTOO OTTO TO OKEUOG
ynaoipatog (3).

»  KAeioTe 10 KOTTAKI (4) YIO Va dIaTNPOTE TN
BepUOTNTA YIa TTEPAITEPW XPRON.

* o va OBACETE TN CUOKEUN, aQAIPEDTE TO
Buoua aré v Tpida. H évdeign Asimoupyiag
(1) oBRvel.

*  AQNOTE TN OUCKEUA VO KPUWOEI EVTEAWG.

ZuvTayég

ZOpn mitoag

ZUoTaTIKA MNoootnTa
AAeUp! uPnAAG TTOIGTNTAG 300g

AAdTI 1 koutéhia TOQYI00
Zayapn 1 KoutdAIa TOQYI0U
EAaidAhado 1 KouTtdAIa ToQYI0U
Mayia 259

XNiap6 vepd 1 @AuTCavI

.

Picte To aAeupi o€ £va PTToA avapigng.
AvoigTe pia TpUTTa 0TN Péon Tou aAgupioU.
MpooBéaTe To ahaTi, T {Gapn Kai To
eAai6Aado oTn péon.

OpupaTioTe TN payid o€ Eva AITZavi pe
XNiapo vepo.

Pi¢te TN payid otn TpUTIa CG1yd O1yd.
MpoobéaTe Aiyo aAelpl yia va punv KOAAGE!
n ¢0un TnNG TTiTOQg.

ZupwaoTe TN QUMN TTTo0G PEXPI VA YiVEl
MOAQKO Kal EAACTIKO.

Kavte Tn {Uun o€ pop®n UTTaAaG.

Kéwrte éva otaupod aTn péon NG {UPNG Kai
aQNOTE TNV VO QOUCKWOEl o€ BEpUoKpaaia
dwparTiou yia 60 Aetrtd. H ¢oun Ba
OITAaoidoel To Péyebog TnG.

ZupwaTe Tn PN TNG TTIToAg yia Aiya AETTTd.
XpnoipoTroioTe évav TTAGOTN yia va
mETETE TN CUUN TNG TTITOOG O€ KUKAO PE
S1aueTPo 30 TTOVTWV.

I'Iapu)\)\avsg miToag

Mitoa NatroAITGva: VIOPdTa, JoToapEAAQ.
Mitoa papyapita: viopdra, potoapéAa,
BaaiAikd, eAhaidAado (£€Tpa TTapBEévo).
Mitoa papivapa: viopdra, oképdo, piyavn,
eAai6Aado (£€Tpa TTapBEVO).

Mitoa pwpdva: viopdTa, JOToapEéAQ,
avtoouylieg, piyavn, ehaidAado (£€Tpa
TTapBévo).

Mitoa viennese: vioudra, YOTOOPEAQ,
YEPMUAVIKA AOUKAVIKA, piyavn, EAAIGAadO
(€€Tpa TTaPBEVO).

[Mitoa katpITo16{a: VTOPATa, HOTOOPEAT,
paviTdpia, ayKIVAPEG, WnUEVO CauTTOV,
eNIEG, eAaidAado (£€Tpa TTaPBEVO).

Mitoa TPoooUTOo: VIOUATA, HOTOAPEAQ,
TrpogoUTo, eAaidAado (£€Tpa TTapbEvo).
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« T[litoa T€00€pa TUPIG: VTIOPATA, HOTOOPEAT,
aTpataivo, govTiva, yKopykovioAa. (To
aTPaTaivo, PovTiva, YKOPYKOVIOAQ UTTOPET
VO avTIKOTAOTaOE GUXVA PE PIKOTA.)

KaB@apiopog kai cuvtpnon
H ouokeur| TTpéTTel va kaBapileTal HETG aTTo
K&Be xpnon.

Mpiv TTPOXWPNOETE, TIPETTEI VA TIPOCEEETE TIG

TIAPOKATW CNUEILOEIG:

- MMpiv 10 KABapiopd ) Tn cuvTrpENnOnN,
aQaip€aTe To BUCUa aTTd Tn TIPIda Kai
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUCKEUN).

- Mn Bubicete Tn cuokeun o€ vepod A GAAa
uypd.

Mpiv TTpOXWPNOETE, TTPETTEI VO OUYKEVTPWOETE

TNV TTPOCOXK OAG OTIG TTOPAKATW CNUEIWOEIG:

- Mnv xpnoiyoTroigite duvard n SIaBPWTIKG
KaBapioTnKa yia va KaBOPIoETE T GUOKEUN.

- Mn xpnOIMOTTOINCETE QIXUNPG QVTIKEINEVO
yI0 va KaBapioeTe T OUCKEUN.

*  EAéyxeTe TaKTIKG TN GUOKEUN yIa TTIBAVES
{nuiég.

*  KabBopioTe 10 £EWTEPIKO TNG CUCKEUNG UE
£va Jahakd, BpeypEvo TTavi. ZKOUTTIOTE
KOA TO £EWTEPIKG TNG CUOKEUNG UE éva
KaBapo, oTEYVO TTaVi.

» KabBapioTe Ta oKeln Ynoipatog PETa aTrod
K&Be xpnon:

- A@aipéoTe OTI UTTOAUPATA PE HIT
XApTIVN TTETOETA.

- KaBapioTe To okelOG Wnaoiyartog pe éva
paAakd, Bpeypévo Travi Kar Aiyeg
oTayéveg KaBapIoTIKOU uypoU TTIATwV.

- ZTeyvwoTe KOAd Ta oKeln YnoipaTog.

ATtrofnkeuon

*  TomroBeTAOTE TN GUOKEUN OTN YVACIX
ouoKeuaaia.

*  ATToBnKeUETE TN CUOKEUN O€ OTEYVO PEPOG
&1rou dev ep@aviceTal TTAYETOG KOl OTO
oTroio dev €xouv TTPOaRaACN PIKPA TTaIdIA.

0Odnyieg ac@aleiag

Fevikn ac@dAsia

* AlaBAoTe Pe TTPOCOXK TO EYXEIPIGIO 0dNYIWV
TpIv TN XpARon. PuAGETe To yxeIpidio yia
MEANOVTIKA Xprion.

¢ Na xpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNA KaI TO
e¢apTrpaTa POVo yia Toug AGYoUG yia Toug
oTroioug éxel oxedlaoTel. Mn XpnOIMOTTOIEITE
TN CUOKEUN Kal Ta e§apTApaTa yia GAAoUg
AOYOUG €KTOG ATTO AUTOUG TTOU
TTEPIYPAPOVTAI OTO EYXEIPIDIO.

e Ta mmauidid TPETTEl va gival TTavTa uTT
emiBAewn yia va e¢acg@alioTei 6T dev
TTaifouV YE T CUOKEUN.

* H ouokeur| dev TTPoOpPICETal yIa Xprion aTTo
dropa (GUPTTEPIAGMBAVOUEVWY TTIDILIV) HE
UEIWPEVES QUOIKEG, AIoBNTNPIAKEG
BIOVONTIKEG IKAVOTNTEG i} ME EAAEIWN
EPTTEINIOG KAl YVWOEWV EKTOG AV
ETMITNPOUVTAI A £XOUV EKTTAIBEUTE AVOAPOPIKA
ME TN XPAON TNG OUCKEUNG aTTd éva GTOUO
uTTEUBUVO YIa TNV OPAAEI TOUG.

¢ Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV KATTOIO
UEPOG A £€APTNHG TNG £XEI TTABEI {NUIG
1 TTapouoiadel eAdTTwa. Edv éva pépog
f e€apTnua éxel TTEOEI nUIA i} TTAPOUGIALEl
eAATTWWQ, TTPETTEI VO AVTIKATOOTAOE! aTrd
TOV KATAOKEUQOTH 1 KATTOI10 AAAO
££OUCIOB0TNPEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

¢ Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€
UTTAVIEPEG, VTOUJIEPEG, VITITAPES ) GAAQ
doxeia TTou TTEPIEXOUV VEPD.

* Mn BubiCeTe TN oUOKeUN O€ vePO 1} GAAa
uypd. E&v n ouokeur) BuBidetal og vepd
f GAAQ UypPd, PNV AQAIPEITE TN CUCKEUR WE
Ta xépla 0ag. BydAte apéowg 10 BuUopa oTTd
TnVv Tpida. Edv n ouokeur| BubioTei og vepd
1) GAa uypd, PNV TN XPNOIUOTTOINCETE VAL

Aoc@dAgia atrd Tov NAEKTPICHO

» Tpiv Tn xpAon, eAEyxeTe TTavTa OTI N TGON
TTapoxng eivai idia Pe TV TG0N 0TV
TTNVOKiIda XapOKTNPIOTIKWY TG OUOKEUNAG.

e Zuvd£OTE TN OUOKEUNA O€ JIA YEIWHEVN
Trpida. EQv xpelaoTei, xpnoIMoTToINoTE pia
YeIwpPEVN TTPOoEKTAON KaAwdiou KATdAANANG
SiapéTpou (TouhdxioTov 3 x 1,5 mm?).

OPRINCESS ..



* Ta mpdobeTn TTPOCTOTIA, EYKATAOTAOTE
Hia guokeur uttéAoittou peupatog (RCD)
ME MIO OVOPACTIKN TAoN AEITOUpPYiOg TToU
Oev Lemepvdel Ta 30 mA.

* H ouokeun dev éxel oxediaaTei yia Xprion
HEOW €VOG EGWTEPIKOU XPOVODIOKOTTTN 1
EeXwPIOTOU TNAEXEIPICOUEVOU CUGTAUATOG.

*  BeBaiwbeite 611 TO VvEPO BEV UTTOPEI VA UTTE
oTa BUouaTa ETTOPNG TOU KOAWDIOU TTAPOXNS
Kal TIPOEKTAONG.

*  Na &eTuAiyeTe TTAVTA TO KAAWDIO TTAPOXAG
Kal TIPOEKTAONG.

*  BeBaiwbeite 6T TO KAAWDIO NAEKTPIKOU
peUPATOg Oev KPEUETAl TTAVW aTTd TNV GKEN
KATTOIAG ETTIPAVEIAG EQPYATIAG WATE VA UNV
uTTOpEil va TmaoTei Katd AdBog kai va pn
OKOVTAQTETE OE QUTO.

*  @povrioTe TO KOAWDIO KEVTPIKAG TTAPOXAS
VO TTOPAPEVEI HOKPIG aTTé T BeppdtnTa,
atrd AGdIa Kal aTrd aIXUNPES AKUEG.

*  EAéygre TakTIKA Ta KaAwdia kai To BUoua
yla onudadia eBopds. Mn xpnOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUR av TO KAAWSIO TTaPOXNG PEUUATOG
1 T0 BUCHO TOU €XouV TTABEI {NUIG A
TTaPOUCIAdouv EAGTTWHA. AV TO KOAWSIO
TTOPOXNAG PEUMATOG 1) TO BUCUA TOU EXOUV
Ta0el {nuIG A TTapouaidlouv eEAATTWA,
TIPETTEl VO avTIKaTaoTabouv atré Tov
KOTAOKEUAOTH 1] KATTOI0 GAAO
£E0UCIOD0TNHEVO CUVEPYEIO ETTIOKEUNG.

*  Mnv TpaBdaTte 10 KOAWDIO PEUHATOG YIa VO
TO ATTOOUVOEDTE OTTO TNV KEVTPIKI TTOPOXH.

* AmoouvdéaTe TO BUCUA TTAPOXAG aTTd TNV
TTaPOXH 6TV N CUCKEU BeV gival g€ xprion,
TIPIV TN GUVOPROAGYNON A TNV
QTTOCUVOPHOAGYNON Kal TTPIV ToV KaBapIiopo
Kal Tn ouvTApnaon.

0dnyieg aoc@aAgiog yia CUGKEUNG

TMAPACKEUNG TTiTOOG.

*  ATTOQUYETE TN XPrion TNG CUCKEUNG O€
€EWTEPIKG XWPO.

*  TomroBeTAOTE TN GUCKEUR O€ Wi oTaBepn
KO ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.

*  TomroBeTOTE TN CUOKEUN O€ Wia adidBpoxn
EMQAVEIN TTOU AVTEXEI OTN BepUOKPaTia.

*  Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUR O€ PATI.

e MnVv KOAUWETE T CUCKEUN.

BeBaiwBeite OTI UTTAPXEI APKETOG XWPOG
yUpO aTTO T OUCKEUN VIO VA ETTITPEYETE

n BepuOTNTA VO EKPUYEI KAl VA TTOPEXETE
QAPKETO £EAEPIOUO.

BeBaiwBeite 611 N ouokeur dev £pxeTal o€
€TTAPN PE EUPAEKTO UAIKO.

KpatAoTe TN oUOKEUr POKPIG aTTO TTNYEG
BepuodTNTAG. MV TOTTOBETEITE TN OCUCKEUNA
TTavw o€ TTNYEG BEPUATNTAG ) KOVTA €
PWTIC.

Mpoooxn até atud kai mToINicpaTa otav
TOTTOBETEITE PayNTO OTa {EOTA OKEUN
YnaoiyaTog.

Mpoooxn: To {eoTd AiTrog uTTopei va
TToIAioel atrd Ta okeUn YnoiyaTog.

Mnv xpnoipotroinoTe kdpBouvo A GAAa
TTapoyoIa EUPAEKTA KaUoIUa.

Mnv pixveTal kpUo vepd aTa {eaTd OKEUN
ynaoipatog. To vepd Ba ToIAioel kal Ba
KATOOTPEWE! Ta OKEUN YNOiPaTOG.
MpooéxeTe TTAVTA OTAV EPXETTE OE ETTAPNA
UE TN OUOKEUR. XPNOIUOTIOINOTE YAVTIO
POUPVOU Qv TTPETTEI VO AKOUUTIFOETE TN
OUOKEUR KaTd Tn AeItoupyia 1 apéowg PeTd
TN Aeimoupyia.

MpooégTe Ta Bepud e€apTApaTa.

Ol emmipaveleg Pe oripavon cupBoAou
TIPOCOXNG VIO (EOTEG ETTIPAVEIEG UTTOPET VO
BepuaivovTal kKatd Tn SIGPKEIA XPAONG.

O1 TTPOORACIYES ETTIPAVEIEG UTTOPET Va gival
CeaTég OTAV N OUCKEUN AEITOUPYEI.

H ewrepikn em@dveia PTropei va gival
CeaTr) 6TAV N GUOKEUN AEITOUPYEI.

Ta okeln ynoiyaTtog Bepuaivovtal TToAU
KaTé TN SIGPKEIa TNG XPHRONG.

Mnv akoupTrdTe T {€0TA OKEUN WNGIPATOG.
BeBaiwBeite WG Ta Xépia oag gival oTeyva
TIPIV OKOUUTIFOETE TN OUCKEUN.

Mnv a@rveTe Tn CUCKEURA aTTd TNV
TIPOCOXM OAG KATa TN Xprion.

Mnv akoupTTdTe TN oUOKeUn éTav gival
avaupévn A akéua CeoTh. AQaipéoTe TO
Buopa atd TN TPICa KAl TIEPIPEVETE PEXPI
Va KPUWOEI I CUCKEUN.

Mnv XpNnoIPOTIOINGTE TN GUOKEUN KOVTE O€
TTOUNIG (TT.X. TPOTTIKG TTOUAIG OTTWG
TratmaydAoug). Ta okeln wnaipaTtog £xouv
Hia avTi-KoAANTIKA em@aveia pe Baon PTFE.
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Orav LeoTaiveTal, 1 €MQAVEIQ UTTOPET VO
aTreAEUBEPWOEI MIKPG TTOOA AEPIWV Ta
oTroia gival eVTEAWS aKivouva yia Toug
avBpwTToug. QoTOCO, TO VEUPIKE CUGTANATO
TTOUAIWV gival TTOAU euaioBnTa o€ aQUTA Ta
agpia.

ATromroinon
YTTOKEIVTaI O€ TPOTTOTTIOINCEIG.

O1 TpodiaypagEég PTTOPEi va TPOTTOTToINBoUV
XWwpIg TTpogIdoTToinon.

OPRINCESS
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