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GEORGE FOREMAN

VERSATILE: SUITABLE FOR COOKING MEAT, FISH, VEGETABLES, EVEN SANDWICHES AND PANINIS

Easy to clean
non stick plates -
Clean in 1 wipett

Ready to cook
indicator light

30% space saving
and vertical storage

%
SPACE SAVING"

From switch on to plate
in under 6 minutes®

Perfect fit drip
tray slides and
clips into place

Adjustable rear

42 4 i o foot for flat or

angled cooking
% — UP TO
OF F % Floating hinge

for grilling /

@D 30% weniger Platzverbrauch. Grill kann vertikal verstaut werden @ 30% d'économie d'espace. Le grill peut étre stocké verticalement @ Risparmio dello spazio del 30%. Il grill pud
essere riposto verticaimente GI® Neemt 30% minder ruimte in. Verticaal op te bergen @ Ahorra un 30 % de espacio. El grill se puede guardar en vertical G Poupa até 30% de espaco. O
grelhador pode ser armazenado na vertical G® Do 30% wiekszej oszczednosci miejsca. Grill moze by¢ przechowywany w pozycji pionowej G SkoHOMMA KyXOHHOTO MPOCTPaHCTBa Ha
30%". TpUb MOXHO XPaHUTb BEPTUKaNbHO

REMOVES
UP TO

*Measured against 20% fat
content beef burgers (113g)

GUARANTEE

@D Einfach zu reinigende Grillplatten mit Antihaftbeschichtung - Sauber in einem Wischt @ Plaques anti-adhésives faciles & nettoyer - Nettoyer en une lingette” €D Piastre Ant

Facili da Pulire - Lavabile in 1 sola passata’ @ Gemakkelijk te reinigen platen met antiaanbaklaag - Schoon in één veeg" @ Placas antiadherentes de facil limpieza - Limpieza de una
pasada’ G Placas antiaderentes faceis de limpar - Limpo numa s passagem’ @ katwe w czyszczeniu plyty z powtoka nieprzywierajaca - Wyczy$¢ za pomoca 1 $ciereczki’ @ Jlerko
oyuaemble aHTUNpPUrapHble NIacTUHbI - OHI/IU.leHVIe npu NCNonb3oBaHNM OQHOro 6yMa>KHOI'O I'1OJ'10TEHLLaT

@D "Perfect Fit"-Auffangschale @ Bac récupérateur s'enclenche parfaitement @@ Vassoio Raccogli-gocce Perfect Fit @ Perfect opvangbakje @ Bandeja de goteo Perfect Fit

Tabuleiro recetor «Perfect Fit Nowa tacka ociekowa“Perfect Fit” G . ) s : : ) . - . .
@ ¢ D (B Mgies i L G @D Temperaturkontrollleuchte @ Témoin lumineux 'prét & cuire' €@ Indicatore luminoso di pronto all'uso I Klaar voor gebruik lichtindicator @ Luz indicadora de listo para cocinar
@ Luz indicadora de pronto a cozinhar G® Wskaznik pracy urzadzenia GO VHanKaTop roTOBHOCTM K MPUrOTOB/EHIIO

@D Vom Anschalten bis zum fertigen Gericht in unter 6 Minuten @ De sa mise en fonction jusqu'a votre assiette en moins de 6 minutes @b Dall'accensione al tuo piatto in meno di 6 minuti

@ Van aanzetten naar bord in 6 minuten @ Menos 6 minutos desde el encendido hasta que la comida esta lista @ Desde que o liga até a comida estar no prato em menos de 6 minutos

@ Gotowe na Twoim telarzu w niecate 6 minut GO MpuroToBneHne meHee Yem 3a 6 MUHYT , . o , : , e 5 . L, . . .

@D Einstellbarer hinterer FuB fiir ein ebenes oder geneigtes Grillen @ Pied arriére réglable pour la cuisson a plat ou en inclinée @@ Supporto posteriore regolabile pe con piastre
in piano o inclinate I Verstelbare voet voor horizontaal of gekanteld gebruik @ Pie posterior ajustable para cocinar en superficie plana o con inclinacion G Pé traseiro ajustavel para
cozinhar na posigéo plana ou inclinada ® Regulowane tylne nézki do opiekania na ptasko lub pod katem G Perynvpyembiit yron HaknoHa rpuns Ans ropu3oHTanbHOro

@D Bewegliches Scharnier fiir das Grillen dickerer Lebensmittel @ Charniére flottante pour cuire des aliments plus épais @@ Perno oscillante per grigliare anche cibi pid spessi NPUrOTOBNEHINA VAV NOF YITIOM

@ zwevende bovenplaat voor het grillen van dikker voedsel @ Bisagra flotante para alimentos més gruesos Dobradica flutuante para grelhar alimentos mais espessos
@ Ruchome zawiasy umozliwiaja smazenie grubszych porcji zywnosci G Mnagatowwmii WapHUp ANs NpUroToBReHNs 6onee TONCTbIX MPOAYKTOB

@ Reduziert bis zu 42 % Fett". Unterstiitzt die fettarme Emahrung: Fett und Ol werden in einer separaten Auffangschale gesammelt. G Enléve jusqu'a 42% de matiéres grasses”. Une méthode de cuisson qui permet de réduire les excés de graisses. La matiére grasse est filtrée dans le bac récupérateur prévu & cet effet. @ Rimuove fino al 42% dei Grassi*. Metodo di cottura per la riduzione de grassi; i grassi e gli oli vengono trattenuti e raccolti nel vassoio apposito. € Reduceert tot 42% vet”. Vietreducerende
kookmethode; vet wordt afgevoerd en opgevangen in de daarvoor bestemde opvangbak.@ Elimina hasta un 42 % de grasa®. Técnica de cocina que reduce la cantidad de grasas; los excedentes de grasa se recogen en la bandeja disefiada para ello. @ Remove até 42% de gordura®. Método de cozedura com redug&o de gordura; a gordura é filtrada para o tabuleiro recetor fornecido. @ Usuwa do 42% tiuszczu*. Metoda gotowania redukujaca zawartos¢ tiuszczu; tuszcze i smalec jest odprowadzany do specjalnej tacki
ociekowe]. G Ynansier 40 42% 1pa *. MexaH3m MpUroTOB/IEHIA N03BONAET COKPALLIATH XKMPHOCTb NPOJYKTOB, MyTeM CTeKaHWA /pa B MOf0H.

D * getestet an Rindfleischburgem mit 20% Fettgehalt @ * & partir de 20% de teneur en matiéres grasses (113g) @ * calcolato su came di manzo con un contenuto di grassi pari al 20% € * getest met rundviees burgers met een 20% vetgehalte @ * del 20 % de contenido graso de las amburguesas de vacuno @ *a partir de 20% do contetido em gordura em hambirgueres de vaca @ *od 20% zawartosci tuszczu w burgerach wolowych @D* ot 20% xvipa B raMGyprepoB v13 roBAHbI

@D ™ Im Vergleich zur Grillfunktion in einem herkémmlichen Backofen. Getestet bei Raumtemperatur mit einem feuchten Tuch. @*** Vs. votre four grill conventionnelle. Testé & température ambiante et nettoyé avec un chiffon humide @*** Vs fomo elettrico tradizionale. Testato a temperatura ambiente e pulito con un panno umido @** In vergelijking met de conventionele electrische ovengrill. Getest op kamertemperatuur en gereinigd met een natte doek. @ ** En comparacion con un horno con grill convencional.
Probado a temperatura ambiente y al limpiarlo con un pafio hiimedo. @** Em comparag&o com o seu forno elétrico com grelhador convencional. Testado a temperatura ambiente e limpo com um pano hlimido @** w poréwnaniu z Twoim standardowym grillem elektrycznym umieszczonym w piekarniku. Testowany w temperaturze pokojowej i czyszczony wilgotna szmatka @D ** no cpaBHeHVio C UCTIONb30BaHEM PINA B 3EKTPUYECKOM AyXOBKe. [POTeCTPOBaHO NPy KOMHATHO TeMTepaType U OUMLLEHIIO BN@XHOI TKaHbIO

@ " Im Durchschnitt, verglichen mit den George Foreman Modellen 18471 @ "en moyenne par rapport au 18471 basé sur la hauteur totale @ " comparato ai modeli 18471 basandosi su un'altezza complessiva @ * gemiddeld in vergelijking met de 18471 gebaseerd op gemiddelde hoogte G * De media en comparacion con los modelos 18471 considerando la altura total. @ " Em média, quando comparado com os modelos 18471 com base na altura total @ * srednia w poréwnaniu do 18471 w oparciu o
catkowita wysokos¢ @" no cpasHeruio c Mopenamm 18471

@ " Im Vergleich zur Grillfunktion in einem herkémmlichen Backofen bei 230°C. @ ""\Vs. votre four grill électrique conventionnel & 230 degrés @ " Vs fomo elettrico grill a 230° @ " In vergelijking met de conventionele electrische ovengrill op 230 graden. @ ™" En comparacién con un homo con grill convencional 2230 °C @
Crpunem B SNeKTPIHECKOi AyXoBKe Ha 230 rpagycoB

Em comparagéo com o seu fomo elétrico com grethador convencional a 230 °C @ " W poréwnaniuz tradycyjnym elektrycznym grillem piekamikowym przy 230 stopniach @ " o cpasHervio
@ " Getestet an heiBen Grillplatten mit einem Papierhandtuch @ ! testé pendant que les assiettes sont chaudes et en utilisant une serviette en papier @ testato su piastre calde e con un pezzo di carta € ' Getest met hete platen en met gebruik van keukenpapier @ Probado mientras las placas estn calientes y utilizando papel de cocina @ 'Testado com as placas quentes, utiizando papel de cozinha. @ testowane, gdly talerze byly gorace, z uzyciem papierowego recznika @ ' nporecposario npn
WCNOb30BaHNN OPAYMX naHenei n 6yMa)KHOI'0 nonoteHua

@ ™ Getestet an Rindfleischburgern (113 g) mit 15 % Fettgehalt @ ' Sur la base de griler des hamburgers avec 15% de matiéres grasses (113g) @ '™ testato su hamburger da 113 g con 15% di grasso @ ' Gebaseerd op burgers met 15% vet (113g) @ 't Célculo realizado a partir de la coccién de hamburguesas (de 113 g) de un 15 % de contenido graso. @ "Com base no tempo que demora a grelhar hambuirgueres (de 113 g) com 15% de teor de gordura @ T Com base no tempo que demora a g
hambtirgueres (de 113 g) com 15% de teor de gordura @ 1 Mpu mpuroToBneHI Ha rpune KoTeTs! 1A Gyprepa c conepxarmem xvpa 15% (1131
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GEORGE FOREMAN

Spectrum

Spectrum Brands Ltd, Fir St, Failsworth, Manchester, M35 OHS
Tel: +44(0)161 947 3000

25811-56 Fit Grill Copper Medium

DEPT CONTACT: JOB AMENDS HISTORY:

04/03/20 Initial Release

Emma Lewis -
Brands ARTWORKER: B 06/10/20 Updated base of pack info

Christian C ---

JOB START DATE: D J-::
21/02/20 OTHER NOTES: ---

Christian
Hannah

GEORGE FOREMAN

THE WORLD’S

\_

4 PROCESS

GEORGE FOREMAN

| THE WORLD’S

**Source: Euromonitor International Ltd; Consumer Appliances 2019ed; per electric grills category definition; Retail Volume Sales in units, 2018 data ***Vs’ your conventional electric oven grill. Tested at room temperature and cleaned with a damp cloth ~on average compared to 18471 based on overall height AAVs' your conventional electric oven grill at 230 degrees TBased on grilling 15% fat content burgers (113g) tftested while plates are hot and using a paper towel

ELECTRIC GRILL BRAND™

THE WORLD’S

30%
SPACE
EASIER TO SAVING"

X CLEAN*** j A A A : -
o+ [N e T,
ZQE COPPER PLATES

CE@HI

George Foreman and the George Foreman logo are Registered Trade Marks
of Spectrum Brands, Inc., or one of its subsidiaries.
The actual product may differ from the picture on the carton.
38061 1 1 2276 > Made in China to the specifications of Spectrum Brands, Inc.
Russell Hobbs Deutschland GmbH, Am Unisyspark 1, 65843 Sulzbach, Germany
T23-9001440 UK &Ireland:
TK Spectrum Brands (UK) Ltd.,, Fir Street, Failsworth,
Manchester, M35 OHS, England.
©2020 Spectrum Brands, Inc.
www.georgeforeman.co.uk

220-240V~50/60Hz

Model No: 25811-56
1370-1630W

0

5

2 year guarantee + 1 when you register online
at www.georgeforemangrills.com/register within 28 days

ADDITIONAL NOTES

COLOUR PALETTE

‘ Pan 186¢
‘ Gold Foil 9021-1

ADDITIONAL PANTONES

Y

Type notes here...

ELECTRIC GRILL BRAND" |

MEET

GEORGE FOREMAN

GEORGE FOREMAN® is your meal time friend
who can inspire a world of recipes,
no matter what the occasion.

Whether you’re cooking outside of
your comfort zone or simply short
on time, George Foreman helps
you eat well more often.

Your only limitation
iS your imagination.

WWW.GEORGEFOREMANGRILLS.COM




