
De keramische Thermolon-antikleeflaag geleidt de warmte beter 

dan traditionele antikleeflagen. Dat komt omdat traditionele 

antikleeflagen de warmte blokkeren. Wij raden aan te koken op 

lager vuur dan je zou gebruiken met een traditionele antikleefpan. 

Zo zal het voedsel niet aanbranden. 
 

 

GreenPan gebruikt een antikleef-technologie op haar producten genaamd Thermolon. 
Deze laag is zonder alle schadelijke stoffen zoals PTFE, PFOA en siliconen. 

Thermolon is opgebouwd uit minerale materialen die ook gebruikt worden bij het maken 
van aardewerk en glas. Daarnaast is het productieproces van de anti-aanbak-laag 60% 
minder milieubelastend dan de teflon laag. 

De keramische Thermolon laag is hitte bestendigd en bestand tegen temperaturen tot 
450 gr. C. Ook bij zulke hoge temperaturen komen er geen schadelijke gassen vrij in 
tegenstelling tot teflon. 

Wat maakt de GreenPan uniek 
Er zijn meerdere dingen die de GreenPan uniek maken. De GreenPan is niet zomaar 
een pan maar een doorontwikkeld stuk techniek. 

Over de vorm heeft GreenPan goed nagedacht. Zij is namelijk zeer goed stapelbaar met 
andere (GreenPan) pannen. Dit scheelt weer ruimte in de keukenkastjes. Om extra lang 
te kunnen genieten van de GreenPan is het aan te raden om een theedoek of pannenlap 
tussen de pannen te leggen alvorens ze te stapelen. Hierdoor kunnen eventuele krasjes 
aan de randen worden voorkomen. 

GreenPan heeft de unieke Thermolon keramische anti aanbak laag welke ook bij zeer 
hoge temperaturen veilig is. 

Het handvat is van bakeliet of RVS. De GreenPan met een RVS handvat is ook geschikt 
voor gebruik in de over tot 250 gr. C. De GreenPan met een bakelieten handvat is 
geschikt in de oven tot 180 gr. C. Bakeliet lijkt qua uiterlijk op kunststof. 

GreenPan heeft veel ervaring met keramische pannen maken en heeft de Design Plus 
Award 2009 gewonnen met haar ontwerp. 

 



Toepasbaarheid van de GreenPan 
De keramische GreenPan is geschikt voor het koken op Halogeen, gas, soms inductie, 
keramisch en elektrisch. De GreenPan (met kunststof handgreep) mag in de oven zolang 
de temperatuur onder de 180 gr. C. blijft. 

 

Voordelen van de GreenPan 
• Bevat geen schadelijke stoffen zoals PTFE of PolyTetraFluorEthylee 

• Lange levensduur 

• Investeer in je gezondheid 

• Goede hittegeleiding welke zorgt dat het eten overal even goed gaar wordt. 

• Minder energie en tijd nodig om eten goed gaar te krijgen 

• Eten blijft niet plakken aan de pan en koekt niet vast 

• Veel gezonder omdat er geen of nauwelijks olie of boter gebruikt hoeft te worden 

• Houdt warmte langer vast waardoor er minder energie verloren gaat 

• Makkelijk schoon te maken 

• Bestand tegen zeer hoge temperaturen 

• Krasvast en slijtvast 

• Mag in de vaatwasser 

Lijnen van GreenPan 

GreenPan heeft 3 keramische pannen lijnen: Velvet, Stockholm en 
Milan 3D. 

De Velvet lijn heeft een zacht aanvoelende handgreep welke van bakeliet is gemaakt. 
Deze lijn is niet geschikt voor inductie. 

De Stockholm lijn heeft een RVS handgreep waardoor ze tot elke temperatuur in de 
oven kunnen. Ook zijn ze geschikt voor inductie. 

De Milan 3D heeft een speciale bodem waardoor hij nog beter geschikt is voor vis, 
vlees, eieren of andere zaken. Ook deze is geschikt voor inductie. 

Advies punten 
Was de pan af als deze is afgekoeld. Gebruik hier warm water voor met afwasmiddel. 

Gebruik geen schuurspons, staalwol of schurende reinigingsmiddelen. Gebruik een 
zachte spons of doek. Meer is echt niet nodig om de pan te reinigen. 

De GreenPan “mag” in de vaatwasser maar wordt afgeraden omdat de antikleef laag op 
den duur zijn werking verliest. 
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Je GreenPan heeft een beperkte levenslange garantie die 

beschermt tegen defecten in het materiaal en de afwerking van het 

product en zijn antikleeflaag bij een normaal, niet-professioneel 

gebruik, in overeenstemming met de onderhouds- en 

gebruiksaanwijzingen van GreenPan. De garantie op de keramische 

Thermolon Infinity Professional antikleeflaag is 5 jaar vanaf het 

moment van aankoop. 

Schade veroorzaakt door een verkeerd of abusief gebruik, 

nalatigheid, ongelukken, oververhitting, een commercieel gebruik 

en/of wijziging van het product door de eindklant wordt uitdrukkelijk 

uitgesloten van deze garantie. Deze garantie dekt geen vlekken, 

verkleuringen of krassen door normale slijtage. Indien uw product 

tijdens de garantieperiode een defect vertoont dan kan u contact 

opnemen met onze klantendienst via info@greenpan.com. 

mailto:info@greenpan.com


 
 


