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UltraQuickUltraQuick
Schnelles Erreichen der Ziel-
temperatur durch leistungs-
starke 1.300 W. Universal 
einsatzfähig durch geringe 
Mindesthöhe des Topfes von 
nur 15 cm. Mit Klemme für 
ein einfaches und sicheres 
Anbringen am Topf.

Powerful 1.300 W allow rea-
ching the target temperature 
very quickly. It can be used 
for pots as low as 15 cm and 
is thus suitable for multiple 
uses. Clamp for simple and 
secure attachment to the pot. 

WaterProof

IPX7

WaterProof
Absolut wasserdicht nach 
IPX7-Standard.

Absolutely waterproof in 
compliance with the IPX7 
rating.

WaterCirculationWaterCirculation
Konstante Temperatur durch 
leistungsstarke Umwälzpumpe. 
Temperatureinstellungen von  
0 °C bis 90 °C in 0.1 °C- 
Schritten, alternative Anzeige  
in Fahrenheit (°F).

Powerful circulation pump 
maintains constant temperature. 
Temperature can be set in the 
range from 0 °C to 90 °C in 0.1 °C 
increments with alternative dis-
play in degrees Fahrenheit (°F).
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DE
Sous Vide Stick  1. Schnelles Erreichen der 
Zieltemperatur durch leistungsstarke 1.300 W.  
Universal einsatzfähig durch geringe Mindest-
höhe des Topfes von nur 15 cm. Mit Klemme für 
ein einfaches und sicheres Anbringen am Topf  

 2. Konstante Temperatur durch leistungs-
starke Umwälzpumpe. Temperatureinstel-
lungen von 0 °C bis 90 °C in 0.1 °C-Schritten, 
alternative Anzeige in Fahrenheit (°F)  3. 
Absolut wasserdicht nach IPX7-Standard  4. 
Intuitive Bedienung durch modernes LED-Dis-
play. Mit Anzeige der Soll- und Ist-Temperatur

GB
Sous Vide Stick  1. Powerful 1.300 W allow 
reaching the target temperature very quickly. 
It can be used for pots as low as 15 cm and 
is thus suitable for multiple uses. Clamp for 
simple and secure attachment to the pot  2. 
Powerful circulation pump maintains constant 
temperature. Temperature can be set in the 
range from 0 °C to 90 °C in 0.1 °C increments 
with alternative display in degrees Fahrenheit 
(°F)  3. Absolutely waterproof in compliance 
with the IPX7 rating  4. Modern LED display 
with intuitive interface: Target and actual tem-
perature can be displayed

FR
Cuiseur sous vide  1. Avec une puissance 
de 1300 W, la température souhaitée est rapi-
dement atteinte. De nombreuses applications 
sont possibles grâce à la profondeur minimale 
du récipient de 15 cm uniquement. Fourni avec 
une pince pour une fixation simple et sûre 
au récipient  2. Une puissante pompe de 
circulation garantit une température constante. 
Réglage de température de 0 à 90 °C, par in-
crément de 0,1 °C. L’affichage existe également 
en Fahrenheit (°F)  3. Étanchéité totale con-
formément à la norme IPX7  4. L’utilisation 
est intuitive grâce à un écran LED moderne :
Avec affichage de la température réelle et de 
consigne.

NL
Sous Vide Stick  1. Bereikt snel de gewenste 
temperatuur met een krachtig vermogen van 
1.300 W. Universeel toepasbaar door de lage 
minimale hoogte van de pan van slechts 15 cm. 
Met een klem voor gemakkelijk en veilig beves-
tigen aan de pan  2. Constante temperatuur 
dankzij de krachtige circulatiepomp. Tempe-
ratuurinstellingen van 0°C tot 90°C in stappen 
van 0,1°C, alternatief aangeduid in Fahrenheit 
(°F)  3. Absoluut waterdicht conform de  
IPX7-norm  4. Intuïtief bedienen via een  
modern LED-display: met indicatie van de  
doel- en de actuele temperatuur

SE
Sous vide cirkulator  1. Måltemperaturen 
uppnås snabbt genom effekten på 1 300 W. 
Universellt användbar genom en låg minsta 
höjd på kärlet av endast 15 cm. Utrustad med 
en klämma som gör det enkelt att fästa den 
på kärlet  2. Konstant temperatur genom en 
kraftig cirkulationspump. Temperaturinställ-
ningar från 0-90 °C i steg om 0,1 °C, alternativt 
visning i Fahrenheit (°F)  3. Helt vattentät 
enligt IPX7-standard  4. Intuitiv användning 
genom en modern LED-display: Med visning  
av temperatur för bör- och ärvärde

ES
Sous Vide Stick  1. Rápido alcance de la tem-
peratura deseada con una potencia de 1300 W. 
De uso universal debido a la reducida altura 
mínima de la olla: tan solo 15 cm. Sujeción 
para colocarlo en la olla de forma fácil y segura 

 2. Temperatura constante gracias a una 
potente bomba de circulación. Ajuste de tem-
peratura de 0 ºC a 90 ºC en pasos de 0,1 ºC, 
visualización alternativa en Fahrenheit (ºF)  
3. Resistente al agua según el estándar IPX7 

 4. Uso intuitivo a través de una moderna 
pantalla LED: Con visualización de la  
temperatura deseada y la temperatura actual

IT
Stick per cottura sottovuoto  1. La tempera-
tura target viene raggiunta rapidamente grazie 
ai 1.300 W di potenza. Applicazione universale 
resa possibile grazie alla bassa altezza minima 
del recipiente di soli 15 cm. Con morsetto per 
un fissaggio facile e sicuro al recipiente  2.  
Temperatura costante grazie alla potente 
pompa di circolazione. Impostazioni della tem-
peratura da 0 a 90 °C con incrementi di 0,1 °C, 
visualizzazione alternativa in Fahrenheit (°F) 

 3. Completamente a tenuta stagna secondo 
lo standard IPX7  4. Funzionamento intuitivo 
grazie al moderno display a LED: con visualiz-
zazione della temperatura target ed effettiva

PL
Urządzenie do sous vide  1. Szybkie 
osiągnięcie zadanej temperatury dzięki dużej 
mocy 1300 W. Możliwość wszechstronnego 
stosowania ze względu na niską minimalną 
wysokość garnka wynoszącą zaledwie 15 cm. 
Z zaciskiem służącym do łatwego i bezpieczne-
go mocowania na garnku  2. Stała tempera-
tura dzięki silnej pompie obiegowej. Regulacja 
temperatury w zakresie 0-90°C w krokach 
co 0,1°C, alternatywnie możliwość wyświetlania 
w stopniach Fahrenheita (°F)  3. Całkowita 
wodoszczelność zgodnie ze standardem IPX7 

 4. Intuicyjną obsługę zapewnia nowoczesny 
wyświetlacz LED: Z wyświetlaniem temperatury 
zadanej oraz rzeczywistej
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Manufactured in China – 
according to German  
quality standards

220 – 240 V ~ 
50 - 60 Hz 
1300 W   
IPX 7

SEVERIN Elektrogeräte GmbH
Röhre 27
59846 Sundern
Germany
www.severin.com

ART.-NO. SV 2451

4008146038846

LEDDisplay

LEDDisplay
Intuitive Bedienung durch 
modernes LED-Display. Mit 
Anzeige der Soll- und Ist-
Temperatur.

Modern LED display with 
intuitive interface: Target and 
actual temperature can be 
displayed.

Stick to aroma.
Tenez-vous en à l‘arôme.

Not just for gourmets. 
Pas seulement pour gourmets. 
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