S LA ==
1 1S5 [
BBQ instruction manual English Gebruiks aanwijzing BBQ Dutch
For use outside the home Save these instructions for future use Voor gebruik Buitenhuis Bewaar Deze instructies voor toekomstig gebruik
- Only use this bbq on a hard, flat, non-flammable, stable surface. -Gebruik deze bbq alleen op een harde vlakke,niet brandbaar, stabiele ondergrond.
A surface tpal can support the weight of the bbg i ) ) Een ondergrond die het gewicht van de bbq kan dragen
- Keep 3M Distance between the bbg and combustible materials (shrubs, forests, trees, fencing etc) -Houd 3M Afstand tussen de bbg en brandbaar materialen { struiken,bossen,bomen, omheining etc)
- Do not place a bbq under a roof or other closed space -Plaats geen bbq onder een overkapping of andere gesloten ruimte
- For outdoor use only o o ) ' -Alleen voor gebruik buitenhuis
- If you choose to use mixing liquid, choose a liquid that is specially made for the bggq. -Als u ervoor kiest om aanmaakvioeistof te gebruiken, kiest u dan een viceistof die speciaal gemaakt is voor de bqq.
Carefully read the warnings and instructions on the fluid package before use Lees aandachtig de waarschuwingen en instructies op de verpakking van de vioeistof voor het gebruik
- Use only high-quality charcoal ) -Gebruik alleen hoogwaardig houtskool
- Plate out of reach of children and pets. Supervise when you use the baq -Plaat buiten bereik van kinderen en huisdieren. Houd toezicht wanneer u gebruik maakt van de bqq
- Do not leave the bbq unattended during use N -Laat de bbq niet onbeheerd achter tijdens het gebruik
- BBQ becomes hot during use. To .prevent burns: Do not move the bbq. And wear protective gloves or oven gloves. -BBQ wordt heet tijden het gebruik. Om brandwonden te voorkomen : Niet de bbg verplaatsen.
- In windy weather, place the BBQ in the outdoor area where it is protected from the wind. En draag beschermende handschoenen of ovenwanten .
- Clean the BBQ thoroughly after each use. And cover the bbq to protect it from rusting -In winderig weer, plaats u de bbg in het buitenruimte waar het beschermd word tegen de wind.
- Keep the bbq out of the reach of children and pets, in a dry place. -Na elke gebruik reinigt u de bbg grondig . En bedek de bbg om het te beschermen tegen het roesten
- Be care_ful when using the bbq. -Bewaar de bbq buiten bereik van kinderen en huisdieren, Op een droge plaats.
- Save this manual for future reference. -Wees voorzichtig bij het gebruik van de bbq .

-Bewaar deze handleiding voor de toekomstig gebruik.

Tips For better and longer BBQ life
- To reduce flames, keep your bbg clean. Use lean meat and avoid cooking at very high temperatures. Tips Voor beter en een langere Levensduur van de BBQ
- Place delicate foods such as fish in aluminum foil. -Om vlammen te verminderen, Houd uw de bbg schoon .
- To keep the meat juicy. use a pair of tongs, Do not use a fork. Turn the Gebruik mager viees en vermijd het koken op zeer hoge temperaturen.
meat regularly and alternately ) -Plaats delicate voeding middelen zoals bv, Vis in aluminiumfolie,
- Improve the taste by using wood chips. Follow the instructions on the package -Om het vlees goed sappig te houden, maakt u gebruik van een tang ,
Geen vork gebruiken. Draai het viees regelmatig om en om
-Verbeter de smaak door het gebruik van houtsnippers. Volg de instructies op de verpakking
Oppennen van de bgq Houd de

Opening the baq -
- Hold the Bqq by the handles (C) e e bendveien )
; ,?1;2'; m ‘:&‘l — -Druk de zij panelen goed door ( B )
- Place the grid on it (A) Log demoaknaog ()
BBQ Anleitung Deutsch Manuel d'instruction BBQ

Fiir den Gebrauch auBerhalb des Hauses Bewahren Sie diese Anleitung fiir die zukiinftige Verwendung auf Pour une utilisation en dehors de la maison Conservez ces instructions pour une utilisation future
- Verwenden Sie diesen Grill nur auf einer harten, flachen, nicht brennbaren, stabilen Oberflache. Eine Oberfléche, - Utilisez ce barbecue uniquement sur une surface dure, plane, ininflammable et stable.

die das Gewicht des Bbg tragen kann Une surface pouvant supporter le poids du barbecue
- Halten Sie einen Abstand von 3M zwischen dem Grill und brennbaren Materialien (Bische, Wélder, Baume, Zaune usw.) - Gardez une distance de 3M entre le barbecue et les matériaux combustibles (arbustes, foréts, arbres, clotures, etc.)
- Stellen Sie keinen Grill unter ein Dach oder einen anderen geschlossenen Raum - Ne placez pas un barbecue sous un toit ou dans un autre espace clos
- Nur fiir den AuBenbereich - Pour usage extérieur seulement
- Wenn Sie Mischflissigkeit verwenden méchten, wihlen Sie eine Flissigkeit, die speziell fir das bgq hergestellt wurde. Lesen - Si vous choisissez d'utiliser un liquide de mélange, choisissez un liquide spécialement congu pour le bag.

Sie die Warnhinweise und Anweisungen auf der Flissigkeitspackung vor dem Gebrauch sorgfaltig durch Lisez attentivement les avertissements et les instructions figurant sur I'emballage du produit avant utilisation.
- Verwenden Sie nur hochwertige Holzkohle - N'utilisez que du charbon de haute qualité
- Teller auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren. Uberwachen Sie, wenn Sie den bqq verwenden - Assiette hors de portée des enfants et des animaux domestiques. Surveillez quand vous utilisez le baq
- Lassen Sie den Grill wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt - Ne laissez pas le barbecue sans surveillance pendant |'utilisation
- Der Girill wird wahrend des Betriebs heif3. So vermeiden Sie Verbrennungen: Bewegen Sie den Grill nicht und tragen - Le barbecue devient chaud pendant l'utilisation. Pour éviter les brilures:

Sie Schutzhandschuhe oder Ofenhandschuhe. Ne déplacez pas le barbecue et portez das gants de protection ou das gants de cuisine.
- Bei windigem Wetter den Grill im AuBenbereich an einem windgeschiitzten Ort aufstellen. - Par temps venteux, placez le barbecue & l'extérieur, a 'abri du vent,
- Reinigen Sie den Grill nach jeder Benutzung griindlich. Und decken Sie den Grill ab, um ihn vor Rost zu schiitzen - Nettoyez soigneusement le barbecue aprés chaque utilisation. Et couvrir le barbecue pour le protéger de la rouille
- Halten Sie den Grill auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren an einem trockenen Ort. - Gardez le barbecue hors de portée des enfants et des animaux domestiques. dans un endroit sec.
- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Grill benutzen. - Soyez prudent lorsque vous utilisez le barbecue,
- Bewahren Sie dieses Handbuch zum spéteren Nachschlagen auf. - Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

Tipps Fur ein besseres und langeres Grillleben

- Halten Sie Ihren Grill sauber, um Flammen zu reduzieren. Verwenden Sie mageres Fleisch und vermeiden Sie das Kochen Conseils pour une vie meilleure et plus longue au barbecue

bei sehr hohen Temperaturen. - Pour réduire les flammes, maintenez votre barbecue propre.
- Legen Sie empfindliche Lebensmittel wie Fisch in Aluminiumfolie. Utilisez de la viande maigre et évitez de cuire a des températures trés éleveées.
- Um das Fleisch saftig zu halten, verwenden Sie eine Zange. Verwenden Sie keine Gabel. - Placez les aliments délicats tels que le poisson dans du papier aluminium.

Das Fleisch regelmaBig und abwechselnd wenden - Pour que la viande reste juteuse, utilisez une paire de pinces. N'utilisez pas de fourchette.
- Verbessern Sie den Geschmack mit Holzspénen. Folgen Sie den Anweisungen auf Retourner la viande réguliérement et alternativement

der Verpackung - Améliorer le golt en utilisant des copeaux de bois. Suivez les instructions sur I'emballage

Quverture du bgq

- Tenez e Bqq par les poignées (C)
- Ouvrez le Bgq
- Appuyez bien sur les panneaux latéraux (B)
- Placez la grille dessus (A)

Bqgq offnen
- Halten Sie das Bqq an den Griffen (C)
- Offnen Sie das Bqg
- Driicken Sie die Seitenwande gut (B)
- Platziere das Gitter darauf (A)




