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UNCOATED STAINLESS STEEL IS A KITCHEN ESSENTIAL! NOT ONLY IS IT SUPER DURABLE, TAKING
KNOCKS IN ITS STRIDE, BUT IT CAN BE USED ON THE HIGHEST HEATS T00, GIVING YOU THAT
PERFECT, RESTAURANT-GRADE SEAR AND DELICIOUS FLAVOUR. IT HEATS UP QUICKLY AND RETAINS
THE HEAT FOR EVEN COOKING, THEN IT CAN BE POPPED IN THE DISHWASHER. JOB DONE!
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CLIENT Tefal

NOM GAMME Jamie Oliver
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DESCRIPTION P28
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COULEURS /

Process Cyan

Process Black

Vernis Mat

Dossier suivi par Valérie

GUARANTEE

For full details on the terms, conditions and exclusions
USE & CARE

- they may become hot after a prolonged use,
- for added safety, we recommend the use of ove
Oven safe up to 250°C/482°F. Not microwave sa

vinegar or lemon juice to your cleaning
water.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle
detergents such as a liquid, gel, or powder, not
tablets nor sachets.
For full details and any queries contact our customer service
via www.tefal.com

Your cookware contains valuable materials that can be recovered or
recycled when you no longer need it - see your local recycling centre
for details.

HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further
help and advice, please visit www.tefal.co.uk or call: UK: 0345 602 1454; ROI:
01677 4003. For AUSTRALIA, call 1300 307 824 or visit www.tefal.com.au - For NEW

ZEALAND, call 0800 700 711 or visit www.tefal.co.nz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the
Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure
and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also
entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality
and the failure does not amount to a major failure”. This Guarantee does not cover freight or
any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer service
phone number.
For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.
Imported to the UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.

GARANTIE
Ce produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les
droits Iégaux dont bénéficie tout consommateur localement.

Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

CONSEIL D'UTILISATION
Avant la premiére utilisation, nettoyer et sécher l'ustensile. Centrer votre ustensile sur un diamétre de

foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne pas exposer la poignée a la flamme. Ne pas
surchauffer votre ustensile. Certains articles, notamment de petits diametres et/ou particulierement légers,
peuvent étre moins stables lorsqu'ils sont utilisés sur certaines constructions de plaques a gaz. Nous vous
conseillons donc d'utiliser un support adapté pour augmenter la stabilité de votre article.
Pour les ustensiles avec poignées ou anses inox :
- elles peuvent devenir chaudes aprés une utilisation prolongée,
- pour plus de sécurité, nous préconisons |'utilisation de gants de cuisine.

Passage au four jusqu'a 250°C. Non compatible micro-onde. Nettoyage: ne jamais utiliser de produits a
base de javel ou de chlore. Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main.
L'inox se colore et se patine apres chaque usage. Pour retrouver le brillant de votre produit, ajoutez

quelques gouttes de vinaigre ou de jus de citron a votre eau de vaisselle.
Utilisation en lave-vaisselle : privilégier des lessives "douces" en liquide, gel, ou poudre , pas de tablettes
ni sachets.

Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.
Droits des Consommateurs et informations complémentaires

Cette garantie commerciale de Tefal n‘affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur

~N

This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local
statutory rights are not affected by any statements in this document.

visit www.tefal.com

Before first use, wash then wipe your cookware. For efficiency and stability: centre your pan on a hob best
suited to the diameter of its base. Avoid burning the handle. Do not overheat your cookware. Some pans,
especially those of small diameter and/or lightweight construction, may become less stable when used on
some designs of gas hob. In such circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet.

For products with stainless steel handles and loop handles:

n gloves.
fe. Cleaning : never use bleach nor chlorine based

product.To extend the life of your product, we recommend hand washing. Stainless-steel colours
and acquires a patina after each usage. To make your cookware shine, add some drops of
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légalement, qui ne sauraient étre exclus ou
limités, ni les droits légaux envers un
distributeur auprés de qui aurait été acheté
un produit. Cette garantie donne au consommateur
des droits spécifiques, et le consommateur peut par
ailleurs bénéficier des droits particuliers qui peuvent varier
en fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire
usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez
consulter www.tefal.com

GARANTIE
Fir dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf Herstellungsmangel.
Ihre vor Ort geltenden gesetzlichen Anspriiche bleiben von den Angaben in
diesem Dokument unbertihrt.

Vollstandige Angaben zu den Garantiebedingungen und -ausschliissen finden Sie
unter www.tefal.de

GEBRAUCH & PFLEGE

Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch grindlich reinigen, dann trocknen Sie. Zur
Erhohung von Effizienz und Stabilitat: Stellen Sie die Pfanne in die Mitte einer Herdplatte, die
dem Durchmesser des Bodens entspricht. Setzen Sie den Griff keiner offenen Flamme aus (z.B. bei
Gasherden). Kochgeschirr nicht tberhitzen. Einige Pfannen, besonders diese mit einem geringen
Durchmesser und/oder einem geringen Gewicht, kdnnten bei Verwendung auf bestimmten Arten
von Gasherden etwas an Standfestigkeit verlieren. Unter diesen Umstanden wird die Verwendung
eines Gasherdaufsatzes empfohlen.

Fiir Tefal Kochgeschirr mit Edelstahlgriffen:

- Die Griffe konnen sehr heill werden.

- Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.

Backofenfest bis 250°C. Nicht mikrowellengeeignet. Reinigung: verwenden Sie niemals Bleichmittel
oder chlorhaltigen Produkte. Um die Lebenszeit Ihres Kochgeschirrs zu verlangern, empfehlen wir es von
Hand zu spiilen. Edelstahl kann sich verfarben und bekommt durch Gebrauch eine Patina. Um lhr
Kochgeschirr zum Glanzen zu bringen, geben Sie einige Tropfen Essig oder Zitronensaft in das Spiilwasser.
Reinigung in der Spiilmaschine: Benutzen Sie vorzugsweise sanfte Reinigungsmittel wie Fliissig-, Gel- oder
Pulverreiniger und vermeiden Sie Reinigungstabletten oder Sachets. Wenn Sie weiterfiihrende
Informationen benétigen oder Fragen haben, wenden Sie sich tiber www.tefal.de an unseren Kundendienst.
Diese Pfanne kann tiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

GARANTIE
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen in dit document doen
geen afbreuk aan uw wettelijke rechten.

Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl

GEBRUIK & ONDERHOUD

Was en droog uw keukengerei voor het eerste gebruik. Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed
in het midden van een kookplaat of gaspit die past bij de diameter van de bodem van de pan. Zorg ervoor
dat de handgreep niet kan verbranden. Oververhit de pannen niet. Enkele producten, vooral met een
kleine diameter en/of licht van gewicht, kunnen minder stabiel staan op bepaalde constructies
gasfornuizen. In dat geval raden wij u aan een vlamverdeler/gas-onderzetter te gebruiken om de
stabiliteit van de pan te vergroten (een vlamverdeler kunt u kopen bij de bekende
huishoudspeciaalzaken).

Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen:

- ze kunnen heet worden na langdurig gebruik,

- voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.

Gebruikin de oven tot 250°C. Niet magnetronbestendig. Reinigen: gebruik nooit bleekwater of
chloorhoudende producten. Om de levensduur van uw product te verlengen, raden we aan
om de pan met de hand af te wassen. Roestvrij staal kleurt en krijgt een doffe corrosielaag na
elk gebruik. Om uw kookgerei te laten glanzen, voegt u enkele druppels azijn of citroensap
toe aan uw schoonmaakwater.

Gebruik in de vaatwasser: gebruik bij voorkeur zachte wasmiddelen zoals een
vloeistof, gel of poeder, geen tabletten of zakjes.

Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze
Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal -
Tel.: 085 0520541- E-mail: contact-nl@tefal.com - www.tefal.nl
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.

TAPAHTUA

cnydaun ,Cle¢€KTa no nNpuynHe HenpasuUNbHOroO

WHCTPYKLXA NO UCMNOJIb3OBAHUIO

HEKOTOPbIX TUNax rasoBbIX MINT. B Takux cnyyanx
FOPEenKy Nnn NOACTaBKY.

[eictByeT pomonHutenbHas rapaHtus Tefal Ha nocymy u3
HepXXaBetoLeil cTanu B TeyeHne 10 neT, HauMHas C patbl
Npofaxu, B Clyyae BO3HWKHOBEHUA pAedekTa,
CBA3AHHOTO C HeJOCTaTKOM MaTepuana unu
NpOM3BOACTBEHHOMO AedeKTa, Kacatowero
HepXaBeloLeli cTanu, Npu ycnoBuu, eciu

n3genue 1Cnosb3oBanoch B COOTBETCTBUM

-

C MIHCTPYKLMAMY NO IKCTyaTaLmmn npon3soauTens. [laHHas rapaHTVis He pacnpoCTPaHAETCA Ha

ncnonb3oBaHNA, yaapoB, NafeHns, NoXenTeHna

NN NOCYHEHUA MeTana M1bo B NHBIX CyyanX, NPUBEAEHHDIX BbILUe.
Bce noapo6HOCTY, YCIIOBMA U UCKNIOYEHUA MOXeTe YTOUYHUTb Ha caiite www.tefal.ru

lMepen nepBbIM NCMOMb30BaHNEM MOMOTE M NPOTPUTe Baly nocyay. Ana 6onblueit 3GpGeKTNBHOCTU

pacnonoxmre Bally CKOBOPOAY MO LEHTPY WCTOYHWKA Tenna, KOTOPbI NOoAXoAUT pasmepy Baluei
CKoBOpoOAbl. M3beraiite Harpesa pyuku. He neperpesaiite nocyny. Hekotopble CKOBOPOAbI, OCO6EHHO
ManeHbKOro AnameTpa u/unu C Nerkoro Beca, MoryT ObiTb MeHee YCTONUMBBIMIA NPU UCMONb30BaHNN Ha

PeKoMeHayeTca MCnonb3oBatb afanTop Ha rasosylo

Ona nocyabl Tefal ¢ py4ykamu us Hepmasemmeﬁl cTanun:

- OHV MOTYT CTaHOBUTbCA rOPAYUMN NOCNE ANINTENBHOIO NCMONb30BaHNA,
- [ins Gonblueil 6e30MacHOCTN Mbl pexkomeHayem nosib3oBaTbCA KYXOHHbIMY pyKaBuLamun (xBaTankamm).

MoXHO MCnonb30BaTb B AyXOBKe Mpu Temneparype o 250°C. He nopxoaut AnsA WCNonb3oBaHMA B
MUKPOBOMHOBOI neun. OunCTKa: He WCMOMb3yiiTe Molowye CPeACTBAa Ha OCHOBE Lenoun wan xnopa. Mel
pEeKOMeHZYEM PYUHYI0 MOVIKY M3Leuil [1f TOro, YTOGbI MPOAINTL CPOK MX CTy6bl. HepkaBetowas cTasb MOXeT
MeHATb LBET W MOKPbIBAaTbCA HANETOM MOCNe UCMONb3oBaHWsA. [na npupaHns 6Grecka nocyge Heo6xogumo
L06aBUTb HEGOTbLLIOE KOMMYECTBO YKCYCa U JIMMOHHOIO COKa B MOILLMIA PAacTBOP.

Vicnonb3oBaHMe B MOCYAOMOEYHON MalLMHE: PEKOMEHAYETCA UCMOMb30BaTh WagsLe CPeacTBa B BUAE renei,
MAKOCTEN, HO He TabneTok.

3a Bcemn NogpOBHOCTAMM 0BpaLLaliTeck B OTAEN MOCTENPOAAKHOTO OBCITYKIBaHISA KNMEHTOB Yepe3 www.tefal.ru
ITa CKOBOPOAA MOXET BbITb YTUNN3MPOBAHa B LIEHTPaX NepepaboTKi OTXOA0B.

GARANTI

Dette produktet har 10 ars garanti mot fabrikasjonsfeil. Dine lokale lovbestemte rettigheter pévirkes ikke av noen
av erkleringene i dette dokumentet.

Ga til www.tefal.com for mer informasjon om vilkarene og begrensningene.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

For forste gangs bruk mé du vaske og deretter gniinn kokekarene dine. For effektivitet og stabilitet: Sett pannen pa
en kokeplate som passer til diameteren pa bunnen. Unnga & brenne héndtaket. Unnga at kokekaret overopphetes.
Noen panner, spesielt de som har en liten diameter og/eller er lette, kan bli mindre stabile nar de brukes pa visse
gasskokeplater. | slike tilfeller anbefales det a bruke en reduksjonsring eller et kokestativ.
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For produkt med skaft og handtak i rustfritt stal:
- de kan bli varme etter en tids bruk,

- for ekstra sikkerhet anbefaler vi bruk av grytekluter.
Ovnfast opptil 250°C. Kan ikke brukes i
mikrobglgeovn. Rengjering: Aldri bluk blekemiddel
eller klorbaserte produkter. For a forlenge produktets
levetid anbefaler vi handvask. Rustfritt stal blir farget og far
patina nar det brukes. For a f& frem glansen igjen kan du
tilsette noen draper med eddik eller sitronsaft i oppvaskvannet.
Bruk av oppvaskmaskin: Vi anbefaler bruk av milde vaskemidler som
vaeske, gel eller pulver, ikke tabletter eller poser.
Ga til www.tefal.com for mer informasjon om vilkarene og begrensningene.
Denne pannen kan leveres pa en gjenvinningsstasjon.

GARANTI
Denna produkt omfattas av en 10-arig garanti mot tillverkningsfel. Dina rattigheter
enligt regional lagstiftning paverkas inte av ndgot som foreskrivs i detta dokument.
For fullstandig information om villkor och undantag, besok www.tefal.com
ANVANDNING & SKOTSEL
Innan férsta anvandningen, diska och torka dina kokkarl. For effektivitet och stabilitet:
Placera pannan mitt pa en spisplatta med en diameter som passar pannan. Undvik att branna
handtaget. Overhetta inte dina kokkarl. En del pannor, speciellt de som har liten diameter
och/eller har en l4ttviktskonstruktion, kan bli mindre stabila ndr de anvands pa vissa typer av
gasspis. Under sadana omstandigheter &r det lampligt att anvanda nagon form av stodring eller

trefot. \-
For Tefal-produkter med handtag i rostfritt stal:
- de blir mycket varma efter en stunds anvandning, TAKUU
-fér extra sakerhet rekommenderas anvindning av grytlappar. Talld tuotteella on 10 vuoden takuu, joka kattaa valmistusviat. Témén asiakirjan sisélté ei vaikuta

Ugnsséker upp till 250°C. Kan inte anvéindas i mikrovagsugn. Rengoring: Anvénd aldrig blekmedel eller ~ lakis&teisiin oikeuksiisi. . e ) )
klorinbaserade produkter. Fér att férldnga din produkts livslangd rekommenderar vi handtvitt. Rostfritt  Katso tarkemmat tiedot takuun ehdoista, méarayksista ja poikkeuksista osoitteesta www.tefal.com
stal kan missférgas och far en patina efter varje anvandning. Tillsétt nagra droppar vindger eller citronjuice KAYTTO &HOITO

nér du diskar stekpannan fér att fa den att glénsa. Pese keittoastia ja pyyhi se kuivaksi ennen ensimmdistd kdyttokertaa. Varmista pannun tehokas kayttd ja
Vid anvandning av diskmaskin: Det ar att foredra att anvanda skonsamma rengéringsmedel som vétska, gel ~ Vakaus asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle. Varo polttamasta kahvaa. Alé anna
eller pulver, inte tabletter eller pasar. keittoastian kuumentua lilkaa. Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyita/ halkaisijaltaan pienia voivat olla
For fullstindig information om villkor och undantag, besék www.tefal.com vahemman vakaita kdytettaessa niita kaasuliedella. Talldisissa tilanteissa olisi hyvé kayttaa kaasuliedelle sopivaa
Denna panna kan limnas pé en &tervinningsstation. pannunalusta tukena sekd pyrkia pitdmadn kaasunliekki pienena.

Tefal -tuotteet, joissa on terdksiset kahvat ja nupit:

- kahvat seka nupit saattavat kuumentua yhtéjaksoisen pidemman kayton jélkeen,

- turvallisuuden ja kdyttdmukavuuden lisdamiseksi suosittelemme patalappujen kayttdd ruoanvalmistuksen
aikana.

Kestad kayttoa uunissa 250°C: een asti. Ei sovellu kdytettavaksi mikroaaltouunissa. Puhdistus: ald kayta
valkaisevia tai klooripohjaisia tuotteita. Tuotteen kdytt6idn pidentamiseksi suosittelemme késinpesua.
Ruostumaton terds vérjdytyy ja patinoituu jokaisen kéyttokerran jélkeen. Saat astioihisi kirkkautta lisédmalla
pesuveteen muutaman tipan etikkaa tai sitruunamehua.

Jos peset astianpesukoneessa, on suositeltavaa kéyttad helldvaraisia pesuaineita, kuten nestettd, geelia tai

GARANTI

Dette produkt er omfattet af en 10-arig garanti pa produktionsfejl. Dine lokale lovmassige rettigheder

pavirkes ikke af nogen i dette dokument naevnte erklaeringer.

Yderligere oplysninger om betingelser, vilkar og undtagelser kan findes pd www.tefal.com

ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE

Inden kogegrejet tages i brug, skal det vaskes og terres af. For at panden bliver sa effektiv og stabil som
muligt, skal du placere den pa et blus, der passer til pandens diameter. Undga at breende handtaget. Pas pa,
at dit kogegrej ikke bliver overophedet. Nogle pander, iseer dem med mindre diameter og/eller lav vaegt, kan

forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. | disse tilfeelde kan det anbefales at bruge en ring, jauhetta, ei tabletteja eikd pusseja.

der gor blusset mindre. AR T - .
TP Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttavédd, voit ottaa yhteytta asiakaspalveluumme sivuston
For Tefal produkter med rustfrit stal handtag: www.tefal.com kautta.

- de kan blive varme efter lzengere tids brug, o ) o L .
- for en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper. Tama pannu voidaan havittaa kierratyspisteessa.

Ovnsikker op til 250° C. Ikke mikroovnsikker. Rengering: Anvend aldrig blegemidler eller klorholdige
produkter. Vi anbefaler hdndvask for at forleenge levetiden pa dit produkt. Farver i rustfrit stal og far

patina efter hver brug. For at f& dit kekkengrej til at skinne skal du feje et par draber eddike eller g
citronsaft til din opvask. &
Brug af opvaskemaskine: Skansomme renggringsmidler som veeske, gel eller pulver foretraekkes vi ‘ '
frem for tabletter eller poser.

Hvis du har spergsmél eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at
kontakte kundeservice pa www.tefal.com
Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.
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