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Uitstekend warmtebehoud

Gietijzer is het beste
materiaal om lang warmte
vast te houden. Daarom is
deze pan extra geschikt voor
slow cooking, het aanbraden
van vlees en het maken van
ovengerechten.

PRODUCTEIGENSCHAPPEN

Productgroep
Afmeting
Materiaal
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Warmtebron

Tradition gietijzeren koekenpan 26 cm
Tradition gietijzeren koekenpan 26 cm
E2250504

Tefal Tradition E2250504 koekenpan 26 cm

® Gietijzer is ideaal om in aan te braden, omdat het lang de warmte
vast houdt

® Schenktuiten in de rand van de pan om kookvocht makkelijk af te
gieten

® Incl. tegengreep zodat de pan nog beter gebruikt kan worden

® Geschikt voor gebruik op de barbecue

® Geschikt voor alle warmtebronnen, inclusief inductie

Ontdek smaakvolle gerechten

Braden en bakken in de Tradition gietijzeren braadpan

Een belangrijk voordeel van gietijzer is dat dit lang warmte kan vasthouden. Hierdoor is de
Tefal Tradition gietijzeren koekenpan ideaal voor slow cooking, vlees in aan te braden en
om oven gerechten in te maken. Dankzij de schenktuiten in de pan kun je kookvocht
makkelijk afschenken zonder te knoeien. Voor aanbakken hoef je ook niet bang te zijn.
Dankzij de emaille coating aan de binnenkant blijven ingrediénten niet plakken. Zo heb je
alles in huis voor heerlijke en smaakvolle gerechten.

Producteigenschappen:

Gietijzer is ideaal om in aan te braden, omdat het lang de warmte vast houdt
Schenktuiten in de rand van de pan om kookvocht makkelijk af te gieten
Incl. tegengreep zodat de pan nog beter gebruikt kan worden

Geschikt voor gebruik op de barbecue

Geschikt voor alle warmtebronnen, inclusief inductie

Emaille coating aan Geschikt voor inductie Geschikt voor gebruik in de
binnenkant oven en op de barbecue
Vlees kun je goed Tradition is geschikt voor alle De pan is extra veelzijdig
dichtschroeien zonder dat warmtebronnen (gas, doordat je de pan ook in de
het blijft plakken. elektrisch, keramisch), incl. oven en op de barbecue kunt
inductie. gebruiken.

[Poele]

[26 Cm]

GIETIJZER

Inductie - gas - elektrisch - keramisch - halogeen
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Geschikt voor gebruik in de oven
Vaatwasmachinebestendig
Afwerking binnenzijde
Afwerking buitenzijde

Kleur buitenzijde

Gietrand

Type handgreep

[YES, UP TO 250°C]
JA

Email

Mat emaille
ZWART

JA

Vast
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