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Sicherheitshinweise

Sehr geehrter Kunde,
Dieses Blatt enthalt wichtige Sicherheitsinformationen fir die Verwendung des
HKM6278.

WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Vor dem Austausch von Zubehdr oder zusatzlichen Teilen, die wahrend des Betriebs
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
Berlihren Sie keine beweglichen Teile.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten, dass der Zubehoéraufsatz korrekt
angebracht ist und sicher sitzt.

Das Gerat wird immer an die Stromversorgung angeschlossen, wenn keine Aufsicht
vorhanden ist und vor der Montage, Demontage oder Reinigung separat.
ALLGEMEINE WARNUNGEN

Dieses Gerat ist nicht daflir vorgesehen, zur Reinigung in Wasser eingetaucht zu
werden. Befolgen Sie die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel "Reinigung" geben
Verwenden Sie die Knetmaschine niemals mit angebautem Mixtopf.



Technische Daten

Modell: HKM 6278

Nennspannung:  220-240V~ 50/60Hz  Leistungsaufnahme: 1300W
Schutzklasse: Il

Dieses Gerat wurde nach allen relevanten aktuellen CE-Richtlinien, wie z.B. den
Richtlinien fir elektromagnetische Vertraglichkeit und Niederspannung,
gepruft und nach den neuesten Sicherheitsbestimmungen konstruiert.
Technische Anderungen ohne vorherige Ankiindigung vorbehalten!

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme des Gerates
sorgfaltig durch und bewahren Sie die Anleitung einschlieBlich der Garantie,
die Quittung und, wenn moglich, den Karton mit der Innenverpackung auf.
Wenn Sie das Gerat an andere Personen weitergeben, geben Sie bitte auch
die Bedienungsanleitung weiter.

= Das Gerat ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch und fir den
vorgesehenen Zweck bestimmt. Dieses Gerat ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch geeignet. Verwenden Sie es nicht im Freien (es
sei denn, es ist fir den Gebrauch im Freien konzipiert Halten Sie es
fern von Warmequellen, direktem Sonnenlicht, Feuchtigkeit (tauchen
Sie es nie in Flussigkeiten). Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen. Wenn das Gerat feucht oder nass ist, ziehen Sie sofort den
Netzstecker.

= Schalten Sie beim Reinigen das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel),
gleiches gilt wenn das Gerat nicht benutzt wird, und entfernen Sie
das angeschlossene Zubehor.

= Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Aufsicht. Sollten Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie die Maschine immer aus oder ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie den Stecker selbst, nicht das
Kabel.

« Uberpriifen Sie das Gerat und das Kabel regelmiBig auf
Beschadigungen. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt
ist, und versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie
sich immer an einen autorisierten Techniker. Um Gefahren zu
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vermeiden. Lassen Sie ein defektes Kabel immer nur vom Hersteller,
von unserem Kundendienst oder von einer qualifizierten Person und
durch ein Kabel des gleichen Typs ersetzen.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

Achten Sie sorgfaltig auf die folgenden  "Besonderen
Sicherheitshinweise".

Kinder und gebrechliche Personen

Um die Sicherheit Ihrer Kinder zu gewahrleisten, bewahren Sie bitte alle
Verpackungen (Plastiktuten, Schachteln, Styropor usw.) ausserhalb ihrer
Reichweite auf.

Vorsicht! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Folie spielen, es besteht
Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

Gerate koénnen von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn sie in Bezug
auf den sicheren Umgang mit dem Gerat beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und wenn sie die damit verbundenen Gefahren

verstehen.

Besondere Sicherheitshinweise fiir diese Maschine

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es
unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie es montieren, demontieren oder

reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich im Gebrauch bewegen.

Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen als den vorgesehenen
Zweck.

ACHTUNG: Um eine Gefahrdung durch unbeabsichtigtes Zurlicksetzen
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des Thermoschutzschalters zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht Gber
ein externes Schaltgerat, wie z.B. eine Zeitschaltuhr, gespeist oder an
einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaBig vom
Versorgungsunternehmen ein- und ausgeschaltet wird.

= Betreiben Sie dieses Gerat nur unter Aufsicht.
= Greifen Sie nicht in Sicherheitsschalter ein.

« FUhren Sie nichts in die rotierenden Haken ein, wahrend die Maschine
arbeitet.

# Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsflache.

= Stecken Sie den Netzstecker des Gerats nicht in die Steckdose, ohne
alle erforderlichen Zubehorteile installiert zu haben.

Uberlastschutz-System

Der Motor ist durch einen Thermoschutz vor dem Uberlasten geschiitzt.
Wenn das Gerat uberlastet ist oder zu lange ununterbrochen betrieben wird,
kann der Motor Uberhitzen und zum Stillstand kommen. Um das Gerat
wieder in Betrieb zu nehmen, muss es ausgeschaltet und von der Steckdose
getrennt und mindestens 30 Minuten lang stehen gelassen werden. Sobald
der Motor vollstandig abgekulhlt ist, kann das Gerat wieder verwendet

werden.

Sicherheitshinweise

Der Motor startet nicht, wenn der Maschinen Arm angehoben wird.
Wenn er wahrend des normalen Betriebs angehoben  wird,
wird  der Sicherheitsschalter aktiviert und der Motor schaltet sofort ab.
Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler wieder auf 0. Bringen Sie den Arm
in die verriegelte Position zuriick, um die Maschine wieder zu starten.



Ubersicht der Komponenten

Hauptkomponenten und Standard-Zubehor:

1

Anschluss fur Aufsatze

Knethaken

6
2 |Hebel zum Senken/Heben des Arms| 7 [Flachrihrer
3 |Geschwindigkeitsregler 8 Schneebesen
4 |Netzkabel 9 [Schussel Abdeckung
5 [Ruhrschissel




Vor der Verwendung der Kiichenmaschine

1.

Entfernen Sie vor dem Zusammenbau des Gerats jegliches
Verpackungsmaterial und entsorgen Sie es ordnungsgemas.

2. Waschen Sie die Riuhrschussel, den Flachrihrer, den Teighaken und die

Schneebesenaufsatze in warmem Seifenwasser und spllen Sie sie
dann ab und trocknen Sie sie mit einem weichen Tuch.

Verwendung der Kiichenmaschine

1.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Position "OFF". Hinweis:
Wenn die Geschwindigkeitsregelung nicht auf O steht, wird die
Sicherheitsfunktion des Gerats ausgelost und beim Einschalten
nicht aktiviert. In diesem Fall siehe Sicherheitshinweise, um das Gerat
in Betrieb zu nehmen.

Legen Sie eine Hand oben auf den Arm der Maschine und drehen Sie
mit der anderen Hand die Kipptaste entsprechend dem Pfeil nach
unten, um den Arm bis zum Anschlag anzuheben. Lassen Sie
die "Kipptaste" los.

Befestigen Sie den Spritzschutz direkt am Oberkorper.

Bringen Sie die Schissel so an, dass sie mit den Rillen auf dem
Mixerstander ausgerichtet ist. Um die Ruhrschissel zu verriegeln,
drehen Sie sie im Uhrzeigersinn nach " &+=—ua"" auf dem Mixerstander.
Vergewissern Sie sich, dass die Ruhrschussel sicher verriegelt ist.

Setzen Sie den Teighaken, Flachrihrer oder Schneebesen ein, je
nachdem, welcher Aufsatz fiir das Rezept erforderlich ist. Richten Sie
den gewahlten Aufsatz so aus, dass die Rillen des Aufsatzes mit dem
unter dem Mixerkopf befindlichen Aufsatz-Schaft fluchten. Dricken
Sie den Aufsatz mit etwas Druck in Richtung Mixerkopf, heben Sie die
Feder des Aufsatz-Schaftes nach oben und drehen Sie den Aufsatz
gegen den Uhrzeigersinn. stellen Sie sicher, dass der Aufsatz sicher
eingerastet ist.

Geben Sie die Zutaten in die mitgelieferte Riihrschiissel, wie im Rezept
aufgefiihrt. Uberfillen Sie die Schiissel nicht. Fiir leichte Mischungen
wird empfohlen, nicht mehr als 3 kg Mischung zu mischen, zum
Kneten von schwerem Teig wird empfohlen, nicht mehr als 2,0 kg
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Mischung jedes Mal zu mischen. Beim Kneten von Teig ist das
Verhéltnis von Mehl und Wasser nahe 2:1, z.B. 1000 g Teig + 538 g
Wasser.

7. Legen Sie eine Hand auf den Maschinen Arm und drehen Sie
mit der anderen Hand den Heblel entsprechend dem Pfeil nach
unten. Driicken Sie den Mixerkopf nach unten, so dass er sich in
horizontaler Position befindet und der Teighaken, Flachrihrer oder
Schneebesen in der Rihrschissel ist. Lassen Sie den Hebel los.

8. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an. Dadurch leuchtet
der Geschwindigkeitsregler auf und blinkt blau.

9. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn, um
eine Geschwindigkeit auszuwahlen und den Mischvorgang zu
starten. Der Geschwindigkeitsregler leuchtet blau auf. Es wird
empfohlen, den Mischvorgang mit einer niedrigeren Geschwindigkeit
zu starten, um Spritzer zu vermeiden, und ihn dann entsprechend der
Rezeptur zu erhéhen.  z.B. Geschwindigkeiten siehe
Mischanleitung.

10.Verwenden Sie die Impulsfunktion, wenn Sie einen schnellen
StromstoB bendtigen. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler gegen
den Uhrzeigersinn und halten Sie ihnin dieser Position. Wenn der
Regler losgelassen wird, kehrt er automatisch in die Position "AUS"
zurlck.

11.Wenn der Mischvorgang abgeschlossen ist, drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf die Position "OFF", schalten Sie das Gerat
aus und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

12.Entfernen Sie den Teighaken, Flachrihrer oder Schneebesen -- Heben
Sie den Arm an und halten Sie dann den montierten Aufsatz fest.
Dricken Sie den Aufsatz mit etwas Druck in Richtung Mixerkopf,
heben Sie die Feder des Aufsatzwellenschaftes nach oben und drehen
Sie den Aufsatz im Uhrzeigersinn. ziehen Sie den Aufsatz vom
Aufsatzwellenschaft weg, um ihn vom Mixerkopf zu entfernen.

13.Reinigen Sie die Teile wie unter "Reinigung" beschrieben.
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FIG4 FIG5 FIG6
Leitfaden zum Mischen
Anhang Bild Einstellung der  [Zeit(Min) [Vorgeschlagenes [Anmerkungen
Geschwindigkeit Rezept
— 1000 g Mehl Schwere
= und 538 g Mischungen (z.B.
Knethaken \ 1-5 3-5 Wasser Brot oder
| J{ : Murbeteig)
800 g Mehl und| Mittelschwere
2 1000 g Wasser | Mischungen (z.B.
Flachriihrer 1-7 3-10 Crépes oder
Schwammgemisch)
Leichte Mischungen
Schneebesen 3 EiweiB (z.B. Sahne, EiweiB,
8-10 3-10 (Minimum) Pudding)

12




HINWEIS: Maximale Betriebszeit: Bei schweren Gemischen darf die
Maschine nicht langer als sechs Minuten in Betrieb sein, Bitte lassen Sie
sie dann weitere zehn Minuten abkuhlen.

HINWEIS: Beginnen Sie das Mischen immer mit einer niedrigen
Geschwindigkeit und erhéhen Sie dann auf eine hohe Geschwindigkeit,
um Spritzer zu vermeiden.

Fehlerbehebung
NR. Probleme Losung
-Priifen Sie, ob der Stecker in gutem Kontakt
mit der Steckdose steht.
1 Das Gerat funktioniert nicht | -Prufen Sie, ob der Hebel zurlickfedert.
-Priifen Sie, ob die Maschine langer als 10
Minuten ununterbrochen arbeitet, und
warten Sie, bis der Motor abgekiihlt ist.
2 Gerdusche im Mixtopf -Prifen Sie, ob die Riihrschiissel richtig
beim Arbeiten (das installiert ist.
Zubehor schabt an der .Uberpriifen Sie, ob das Zubehér richtig auf
Schissel) dem Gerat installiert ist.
-Prufen Sie, ob der Schiisseldeckel richtig auf
3 Der Deckel des Mixtopfes die Maschine aufgesetzt ist.
passt nicht richtig auf den .Uberpriifen Sie, ob die Schiissel richtig auf
Mixtopf der Maschine installiert und korrekt
verriegelt ist.
-Priifen Sie, ob die Markierung auf dem
Die Maschine arbeitet nicht | Geschwindigkeitsregler mit dem
4 mit einer bestimmten Geschwindigkeitssiebdruck auf dem
Geschwindigkeit Gehause Ubereinstimmt.
-Drehen Sie den Drehzahlknopf auf 0 und
prufen Sie erneut, ob die Maschine
funktioniert.
-Priifen Sie, ob die Anti-Rutsch-Fii3e abfallen.
5 Maschine verrutscht -Priifen Sie, ob die Maschine auf einer glatten
wahrend sie arbeitet und flachen Tischplatte steht.
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NR. Probleme Losung

Der Hebel ist nach der -Priifen Sie, ob der Topfdeckel richtig auf die
6 Installation von Riihrschiissel| Maschine aufgesetzt ist.
und Topfdeckel nicht -Priifen Sie, ob die Riihrschussel richtig
zuriickgefedert installiert ist.
Reinigung

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt wurde.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Flissigkeiten ein.

Teighaken, Flachrihrer, Schneebesen und Rihrschiissel nach
Gebrauch mit der Hand in warmem Seifenwasser mit einem
weichen Tuch waschen, grindlich absptlen und trocknen.

Reinigen Sie das Gehduse des Gerats nur mit einem feuchten Tuch.

Setzen Sie sie nicht Hitze oder dtzenden Reinigungsmitteln aus, da
sie sonst verformt oder verfarbt werden kénnen.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Entsorgung

R

‘¢. Entsorgen Sie das Gerat nicht tiber de

mmmm normalen Hausmiill.

Entsorgen Sie das Gerat uber ein registriertes
Abfallentsorgungsunternehmen oder uber |hre kommunale
Abfallentsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell giltigen
Vorschriften. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an Ihre
Abfallentsorgungsanlage.
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Safety Instructions

Dear customer,
This sheet contains important safety information for using the HKM 6278.

WARNING: Risk of Injury!

Before replacing accessories or additional parts that are moved during operation, the
device must be switched off and disconnected from the mains.

Do not touch any moving parts.

Before switching on, make sure that the accessory head is correctly attached and
securely seated.

The device is always connected to the power supply when there is no supervision and
separately before assembly, disassembly, or cleaning.

GENERAL WARNINGS

This device is not intended to be immersed in water for cleaning. Follow the
instructions we give you in the "Cleaning" chapter

Never use the kneading machine with the mixing bowl attached.
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Technical Data

Model: HKM 6278

Rated voltage: 220-240V~ 50/60Hz Power consumption: 1300W Protection
class: Il

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as

electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance

with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!!

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the

instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with
the internal

packing. If you give this device to other people, please also pass on the
operating instructions.

« The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do
not use it outdoors (except if it is designed to be used outdoors).
Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip
it into any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet
hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

= When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always
pull out the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if
the appliance is not being used and remove the attached accessories.

= Do not operate the machine without supervision. If you should leave
the workplace, always switch the machine off or remove the plug from
the socket (pull the plug itself, not the lead).

#« Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do
not use the appliance if it is damaged.Do not try to repair the
appliance on your own. Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be replaced
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only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

= Use only original spare parts.

= Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals

#= In order to ensure your children s safety, please keep all packaging
(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.
Caution! Do not allow small children to play with the foil as there is a danger
of suffocation!

= This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.

#= This device is not a toy. Children shall not play with the appliance.

= Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Special safety Instructions for this Machine

#= Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

« Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

= Do not use appliance for other than intended purpose.

« CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of
the thermal cut-out, this

#= appliance must not be supplied through an external switching device,
such as a timer, or connected

# to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.
« Only operate this machine under supervision.
= Do not interfere with any safety switches. Greifen Sie nicht in

Sicherheitsschalter ein.
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= Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is

working.
#= Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

= Do not insert the mains plug of the machine into the power socket
without having installed all the necessary accessories.

Overload Protection System

The motor is protected from burning out by a Thermal Protector. If the
appliance is overloaded or

operated continuously for too long, the motor may overheat and stop. To
operate the appliance

again, it must be switched off and disconnected from the power socket then
left for at least 30

minutes. Once the motor is fully cooled the appliance may be used again.

Safety Instructions
The motor will not start if the Mixer Head is raised.If it is raised during normal

operation,the
safety switch will activate and the motor will shut off immediately.

Turn the Speed Control back to 0.Return the head to the locked position to
start the machine again.
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Overview of the Components
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Main Components and Standard Accessories:

1 |Output shaft 6  [Dough hook
2 [Tilt-up knob 7  |Beater

3 Speed Control Dial 8  Whisk

4  PPower Cord 9  |Bowl cover
5

Mixing bow

20




Before using Stand Mixer

1.

2.

Before assembling the appliance,remove and safely discard any
packaging material.

Wash the mixing bowl,Beater,Dough Hook and Whisk attachments in
warm soapy water with a soft cloth then rinse and dry.

Using Stand Mixer

1.

Set the Speed Control Dial to the "OFF” position.

Note:lf the Speed Control is not at 0,the machine’s safety feature will be
triggered and it will not activate when switched on.If this happens,see
Safety Instructions for how to get the appliance running.

Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward
rotation the Tilt Button as per the arrow showed to lift the Mixer Head
up until it stops.Release the “Tilt" button.The Mixer Head will lock into
the elevated position.

Attach the Splash Guard to the Upper Body directly.

Fit the bowl so that it aligns with the grooves on the Mixer Stand. To
lock the mixing bowl,turn it clockwise following “l==&"" on the Mixer
Stand. Make sure that the mixing bowl is securely locked in place.

Insert the Dough Hook,Beater or Whisk attachment depending on which
attachment the recipe requires. Align the chosen attachment so that
grooves on attachment align with the Attachment Shaft located under
the Mixer Head.With some pressure,push the attachment towards the
Mixer Head,lifting the Attachment Shaft spring upwards and twist the
attachment in an anti-clockwise direction.Make sure that the attachment
is sexurely locked in place.

Add ingredients into the Mixing Bowl supplied as listed in the recipe. Do
not overfill the bowl. For light mixture,it's recommended not to mix
more than 3kg mixture.For kneading heavy dough,it is recommended
not to mix more than 2.0 kg mixture each time. For kneading dough,the
proportion of flour and water is near 2:1 such as 1000g dough+538g
water.

Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward
rotation the Tilt Button as per the arrow showed.Push the Mixer Head
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down so that it is in the horizontal position and the Dough Hook,Beater
or Whisk attachment is inside the Mixing Bowl.Release the “Tilt” button.

8. Plug the power cord into the mains supply.This will make the Speed
Control light up and flash blue.

9. Turn the Speed Control clockwise to select a speed and start mixing.The
Speed Control Dial will illuminate blue.lt's recommended that mixing is
started at a lower speed to prevent splattering and then increased to
suit the recipe.Consult the Mixing Guide for example speeds.

10.Use the Pulse Function when you require a quick burst of power or for
quick incorporations.Turn the Speed Control Dial in an anti-clockwise
direction and hold it in this position.When the dial is released,it returns
to the "OFF” position automatically.

11.When mixing is complete,turn the Speed Control Dial to the “OFF”
position,switch the appliance off at the power outlet and remove the
power cord from the outlet.

12.Remove the Dough Hook,Beater or Whisk -- Lifting up the Mixer
Head,then hold onto the assembled attachmentWith some
pressure,push the attachment towards the Mixer Head,lifting the
Attachment Shaft spring upwards and twist the attachment in a
clockwise direction.Pull the attachment away from the Attachment Shaft
to remove it from the Mixer Head.

13.Clean the parts as described under “Cleaning”.
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FIG4 FIG5 FIG6
Mixing Guide
Attachment Picture Speed Time(Min) Suggested recipe Remarks
Setting
= 10009 flour and |Heavy mixtures(e.g.
?‘:) 538g water bread or short
Dough H'-. " 1-5 3-5 pastry)
hook '__.','{
8009 flour and |Medium-heavy
___L:E'r'___ 1000g water mixtures(e.g.crepes
Beater (-1:) 1-7 3-10 or sponge mixture)
2\ &4
Light mixtures (e.g.
Whisk 3 egg whites cream,egg white,
8-10 3-10  |(Minimum) blancmange)
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NOTE: Max. operation time: With heavy mixtures, do not operate the
machine for more than six minutes, and then allow it to cool down for a
further ten minutes

NOTE:Always begin mixing at a low speed,then increase to a high speed to
prevent splattering.

Troubleshooting
NO. Troubles Solution
-Check if the plug is in good contact with the
1 The machine doesn't work socket.
-Check if the rise button spring back in place.
-Check if the machine works continuously
more than 10 minutes, and wait until the
motor cool down..
Noise in the mixing bowl Check if the mixing bowl is properly
2 when working (the accessory | installed.
scraped the bowl) -Check if the accessory installed properly on
machine.
-Check if the bowl cover placed on the
3 The bowl cover doesn’ tfit | machine properly.
the mixing bowl properly -Check if the mixing bowl installed properly

on machine and locked correctly.

Check if the mark on speed knob

The machine doesn’ twork | correspond to the speed silkscreen on

4 on certain speed housing.

-Rotate speed knob to 0 ,and re-check if the

machine works .

Movements when the -Check if the anti-slip feet fall off.
5 machine working -Check if the machine is placed on a smooth
and flat tabletop.

The rise button didn 't -Check if the pot cover placed on the
spring back in place after machine properly.

6 installing the mixing bowl | -Check if the mixing bowl is properly
and pot cover installed.
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Cleaning

= Before cleaning,make sure the appliance has been unplugged from
the power supply.

= Never immerse the appliance into any liquid.

« Hand wash the Dough Hook,Beater,Whisk and mixing bowl in warm
soapy water with a soft cloth after eash use.Rinse and dry
thoroughly.The Die-casting Aluminium Dough Hook and Beater are
not dishwasher safe.

# Clean the housing of the appliance with a damp cloth only.

# Do not expose them to heat or caustic cleaner.If so,they might
become misshapen or discolored.

« Do not use any sharp or abrasive detergents.

Disposal

"o Do not dispose of the device in norm
mmmm domestic waste.

Dispose of the device over a registered waste disposal firm or through
your communal waste disposal facility.

Observe the currently valid regulations. In case of doubt, consult your
waste disposal facility.
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Instructiehandleiding

Het is essentieel om deze instructies op te volgen om ongelukken te voorkomen en
schade aan de machine te voorkomen.

Instructiehandleiding......ccoeeeeeee s 26
VeiligheidSiNSTrUCTIESs. ... 27
TechniSChe gegEVENS ...t 28
Algemene veiligheidsSinStructies .........ccovoeeeeecnecneceeeee e 28
Overzicht van de componenten........oocoeeecenneeccnneeeceeeeeeeeeeee e 31
Voor het gebruik van de miXer..........cooeeonneeeeeee e, 32
GEDIrUIK VAN MIXEI ...ttt et 32
MENGGIAS .ttt ettt s e s s e eeenas 34
SChoONMAKEN ...ttt 36
VEIWIHAEITNG .ttt e s 36
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Veiligheidsinstructies

Beste klant,
Dit blad bevat belangrijke veiligheidsinformatie voor het gebruik van de HKM 6278.

WAARSCHUWING: Risico op letsel!

Voor het vervangen van accessoires of extra onderdelen die tijdens het gebruik worden
verplaatst, moet het apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Raak geen bewegende delen aan.

Controleer voordat u het apparaat inschakelt of het accessoirehulpstuk correct is
bevestigd en stevig op zijn plaats zit.

Het apparaat wordt altijd op de stroomtoevoer aangesloten als er geen toezicht is en
voor de montage, demontage of reiniging apart.

ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden ondergedompeld in water voor reiniging.
Volg de instructies die wij u geven in het hoofdstuk "Reiniging”.

Gebruik nooit de kneedmachine met de mengkom erop.
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Technische gegevens

Model: HKM 6278

Nominale spanning: 220-240V~ 50/60Hz Stroomverbruik: 1300W
Beschermingsklasse: Il

Dit apparaat is getest volgens alle relevante actuele CE-richtlijnen, zoals
elektromagnetische compatibiliteit en laagspanningsrichtlijnen, en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidsvoorschriften.

Onder voorbehoud van technische wijzigingen zonder voorafgaande
kennisgeving!

Algemene veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik
neemt en bewaar de gebruiksaanwijzing inclusief de garantie, de kassabon en,

indien mogelijk, de doos met de interne verpakking. Als u dit apparaat aan
andere personen geeft, geef dan ook de gebruiksaanwijzing door.

= Het apparaat is uitsluitend ontworpen voor privégebruik en voor het
beoogde doel. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik. Gebruik het niet buitenshuis (behalve als het is ontworpen
voor gebruik buitenshuis). Houd het uit de buurt van warmtebronnen,
direct zonlicht, vochtigheid (nooit in een vloeistof dopen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met natte handen. Als het apparaat
vochtig of nat is, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.

« Schakel bij het schoonmaken of wegzetten het apparaat uit en trek
altijd de stekker uit het stopcontact (trek aan de stekker, niet aan de
kabel) als het apparaat niet wordt gebruikt en verwijder de
bijgeleverde accessoires.

= Bedien de machine niet zonder toezicht. Als u de werkplek moet
verlaten, moet u de machine altijd uitschakelen of de stekker uit het
stopcontact halen (trek aan de stekker zelf, niet aan het snoer).

= Controleer het apparaat en de kabel regelmatig op beschadigingen.
Gebruik het apparaat niet als het beschadigd is. Probeer het apparaat
niet zelf te repareren. Neem altijd contact op met een geautoriseerde
technicus. Laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze
klantendienst of een bevoegd persoon vervangen door een kabel van
hetzelfde type, om gevaar te voorkomen.
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Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Let op de volgende "Bijzondere veiligheidsinstructies”.

Kinderen en kwetsbare personen

Om de veiligheid van uw kinderen te garanderen, gelieve alle
verpakkingen (plastic zakken, dozen, polystyreen, enz.) buiten hun
bereik te houden.

Voorzichtig! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen, want er
bestaat verstikkingsgevaar!

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat is geen speelgoed. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

Toestellen kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij toezicht of instructies hebben gekregen
over het gebruik van het toestel op een veilige manier en indien zij de
risico's in kwestie begrijpen.

Speciale veiligheidsinstructies voor deze machine

Koppel het apparaat altijd los van de stroomvoorziening als het
onbeheerd wordt achtergelaten en voordat het wordt geassembleerd,
gedemonteerd of gereinigd.

Schakel het apparaat uit en onderbreek de stroomtoevoer voordat u
accessoires vervangt of onderdelen nadert die in gebruik zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het
bestemd is.

LET OP: Om gevaar door onbedoeld resetten van de thermische
onderbreking te voorkomen, mag dit apparaat niet worden gevoed
via een extern schakelapparaat, zoals een timer, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig door het elektriciteitsbedrijf
wordt in- en uitgeschakeld.

Bedien deze machine alleen onder toezicht.
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= Verstoor geen enkele veiligheidsschakelaar.
#= Steek niets in de draaiende haken terwijl de machine werkt.
= Plaats de machine op een glad, vlak en stabiel werkoppervlak.

= Steek de netstekker van de machine niet in het stopcontact zonder
dat alle benodigde accessoires zijn geinstalleerd.

Beveiligingssysteem tegen overbelasting

De motor wordt beschermd tegen doorbranden door een Thermische
Protector. Als het apparaat te lang wordt overbelast of continu wordt gebruikt,
kan de motor oververhit raken en stoppen. Om het apparaat weer te kunnen
gebruiken, moet het worden uitgeschakeld en moet de stekker uit het
stopcontact worden gehaald, waarna het minstens 30 minuten moet blijven
staan. Als de motor volledig is afgekoeld, kan het apparaat weer worden
gebruikt.

Veiligheidsinstructies

De motor start niet als de mengkop omhoog gaat. Als de mengkop omhoog
gaat tijdens de normale werking, wordt de veiligheidsschakelaar geactiveerd
en wordt de motor onmiddellijk uitgeschakeld.

Draai de Speed Control terug naar 0.Zet de kop terug in de vergrendelde
positie om de machine weer te starten.
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Overzicht van de componenten

Hoofdcomponenten en standaardaccessoires:

1 | Uitgaande as 6 | Deeghaak
2 | Kantelknop 7 | Klopper

3 | Snelheidsregelaar 8 | Klopper

4 | Stroomkabel 9 | Schaalhoes
5 | Mengboog
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Voor het gebruik van de mixer

1.

2.

Voordat u het apparaat monteert, verwijdert u het verpakkingsmateriaal
en gooit u het veilig weg.

Was de mengkom, Klopper, deeghaak en garde opzetstukken in warm
zeepwater met een zachte doek en spoel ze vervolgens af en droog ze.

Gebruik van mixer

1.
2.

Stel de instelknop voor de snelheidsregeling in op de stand "UIT".

Opmerking: Als de snelheidsregeling niet op 0 staat, wordt de
veiligheidsfunctie van de machine geactiveerd en wordt deze niet
geactiveerd wanneer deze wordt ingeschakeld.

Plaats een hand boven op de mengkop en draai met de andere hand
naar beneden met de kantelknop volgens de getoonde pijl om de
mengkop op te tillen tot hij stopt. Laat de "Tilt"-knop los.De mengkop
zal vergrendeld worden in de verhoogde positie.

Bevestig de Splash Guard direct aan het bovenlichaam.

Plaats de kom zo dat deze op één lijn ligt met de groeven op de
mengtafel. Om de mengkom te vergrendelen, draait u deze met de
wijzers van de klok mee volgens "#=—d"" op de mengstaander, en zorgt
u ervoor dat de mengkom goed vastzit.

Plaats de deeghaak, de klopper of de garde, afhankelijk van welk beslag
het recept nodig is. Lijn het gekozen hulpstuk uit zodat de groeven in
het hulpstuk in lijn liggen met de bevestigingsas die zich onder de
mengkop bevindt. Duw het hulpstuk met enige druk in de richting van
de mengkop, til de bevestigingsasveer naar boven en draai het hulpstuk
tegen de klok in.

. Voeg de ingrediénten toe aan de meegeleverde Mengkom zoals

vermeld in het recept. Vul de kom niet te veel. Voor een licht mengsel
wordt aanbevolen om niet meer dan 3 kg mengsel te mengen. Voor het
kneden van zwaar deeg wordt aanbevolen om niet meer dan 2,0 kg
mengsel per keer te mengen. Voor het kneden van deeg, de verhouding
van bloem en water is in de buurt van 2:1 zoals 1000g deeg + 538g
water.

Plaats een hand boven op de mengkop en draai met de andere hand
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naar beneden met de kantelknop volgens de getoonde pijl. Druk de
mengkop naar beneden zodat deze in de horizontale positie staat en de
de deeghaak, klopper of gardehouder in de mengbak zit.

9. Sluit het netsnoer aan op het lichtnet. Hierdoor zal de Speed Control
oplichten en blauw gaan knipperen.

10.Draai de Speed Control klok om een snelheid te selecteren en te
beginnen met mengen. De Speed Control Dial zal blauw

oplichten. Het wordt aanbevolen om het mengen te starten met een
lagere snelheid om spatten te voorkomen en dan te verhogen om het
recept aan te passen. raadpleeg de Menggids voor bijvoorbeeld
snelheden.

11.Wanneer het mengen is voltooid, zet u de Speed Control Dial in de stand
"OFF", schakelt u het apparaat uit bij het stopcontact en haalt u het
netsnoer uit het stopcontact.

12.Verwijder de deeghaak, de klopper of de garde... Til de mengkop op en
houd hem dan vast aan het gemonteerde hulpstuk... Duw het hulpstuk
met enige druk naar de mengkop toe, til de veer van het hulpstuk op en
draai het hulpstuk met de klok mee... Trek het hulpstuk weg van de as
van het hulpstuk om het van de mengkop te halen...

13.Reinig de onderdelen zoals beschreven onder "Reiniging".
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FIG4 FIGS FIG6
Menggids
Bijlage Afbeelding Snelheidsi| Tijd (Min) Voorgesteld Opmerkingen
nstelling recept
i
E 1000g meel en Zware mengsels
Deeghaak \ 1-5 35 | 538 water (bijv. brood of kort
éﬂ f gebak)
arl
' 800g meel en Middelzware mengsels
Beater 1-7 3-10 (bijv. crépes of
1000g water sponsmengsels)
3 eiwitten Lichtmengsels (bv.
Klopper 8-10 3-10 o créme, eiwit,
(minimaal) blanco)
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OPMERKING: Max. bedieningstijd: Bij zware mengsels de machine niet
langer dan zes minuten laten draaien en daarna nog eens tien minuten

laten afkoelen.

OPMERKING: Begin altijd met het mengen bij een lage snelheid, verhoog

dan tot een hoge snelheid om spatten te voorkomen.

Problemen oplossen

AANT Problemen Oplossing
AL
Controleer of de stekker in goed contact staat
1 met het stopcontact.
De machine werkt niet Controleer of de stijgingsknop weer op zijn
plaats veert.
Controleer of de machine continu meer dan 10
minuten werkt en wacht tot de motor afkoelt.
2 Geluid in de mengkom tijdens het | Controleer of de mengkom goed is
werken (het accessoire heeft de | geinstalleerd.
kom geschraapt) Controleer of het accessoire op de juiste
manier op de machine is geinstalleerd.
Controleer of het deksel van de kom goed op
3 Het deksel van de kom past niet de machine is geplaatst.
Controleer of de mengkom goed op de
goed op de mengkom. o )
machine is geinstalleerd en goed is
vergrendeld.
Controleer of de markering op de
4 ] ) snelheidsknop overeenkomt met de
De machine werkt niet op een — -
i snelheidszijde van de behuizing.
bepaalde snelheid . .
Draai de snelheidsknop naar 0 en controleer
opnieuw of de machine werkt.
Controleer of de antislipvoetjes eraf vallen.
5 Bewegingen wanneer de machine Controleer of de machine op een glad en plat
werkt tafelblad staat.
6 De stijgingsknop veerde niet | Controleer of het potdeksel goed op de
terug op zijn plaats na het | machine is geplaatst.

installeren van de mengkom en
het deksel van de pot.

Controleer of de mengkom goed is

geinstalleerd.
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Schoonmaken

Zorg ervoor dat het apparaat is losgekoppeld van de stroomvoorziening
voordat u het gaat schoonmaken.

Dompel het apparaat nooit onder in een vloeistof.

Was de Deeghaak, de Klopper, de Klop en de mengkom na elk gebruik in warm
zeepsop met een zachte doek. Spoel en droog grondig af. De Gegoten
Aluminium Deeghaak en de Klopper zijn niet geschikt voor de
vaatwasmachine.

Reinig de behuizing van het apparaat alleen met een vochtige doek.

Stel ze niet bloot aan hitte of bijtende schoonmaakmiddelen. Als dat zo is,
kunnen ze misvormd raken of verkleuren.

Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Verwijdering
7=’
& Gooi het apparaat niet bij het norma

— huisvuil.

Voer het apparaat af bij een geregistreerde afvalverwerker of via uw
gemeentelijke afvalverwerker. Neem de geldende voorschriften in acht.
Raadpleeg in geval van twijfel uw afvalverwijderingsbedrijf.
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Manuel d'instructions
Il est essentiel de se conformer a ces instructions pour éviter les accidents et éviter
d'endommager la machine
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DONNEES tEChNIQUES ...ttt 39
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Avant d'utiliser le batteur sur sOCle ... 43
Utilisation du batteur sur socCle ... 43
GUide de MEIANGE ...t 45
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DISPOSITION ...ttt ettt ettt ae s 47
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Consignes de sécurité

Cher client,
Cette fiche contient des informations de sécurité importantes pour |'utilisation du HKM
5278.

AVERTISSEMENT: Risque de blessure!

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires qui sont déplacés
pendant le fonctionnement, I'appareil doit étre éteint et débranché du secteur.

Ne touchez aucune piece mobile.

Avant la mise sous tension, assurez-vous que |'accessoire est correctement fixé et
fermement en place.

L'appareil est toujours branché sur I'alimentation électrique s'il n'y a pas de supervision
et avant montage, démontage ou nettoyage séparé.

AVERTISSEMENTS GENERAUX

Cet appareil n'est pas destiné a étre immergé dans I'eau pour le nettoyage. Suivez les
instructions que nous vous donnons dans le chapitre «Nettoyage»

N'utilisez jamais le pétrin avec le bol de mixage fixe.
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Données techniques

Modele: HKM 6278

Tension nominale: 220-240V ~ 50 / 60Hz Consommation électrique: 1300W
Classe de protection: Il

Cet appareil a été testé conformément a toutes les directives CE en vigueur,

telles que la compatibilité électromagnétique et la directive basse tension, et

a été construit conformément aux dernieres réglementations de sécurité.

Sous réserve de modifications techniques sans préavis!

Consignes générales de sécurité

Lisez attentivement le mode d'emploi avant de mettre I'appareil en marche et

conservez les instructions, y compris la garantie, le regu et, si possible, la boite

avec l'emballage interne. Si vous donnez cet appareil a d'autres personnes,

veuillez également transmettre le mode d'emploi.

L'appareil est concu exclusivement pour un usage privé et pour l'usage
prévu. Cet appareil n'est pas congu pour un usage commercial. Ne |'utilisez
pas a l'extérieur (sauf s'il est concu pour étre utilisé a I'extérieur). Eloignez-
le des sources de chaleur, de la lumiere directe du soleil, de I'humidité (ne
le trempez jamais dans aucun liquide) et des bords tranchants. N'utilisez pas
I'appareil avec les mains mouillées. Si I'appareil est humide ou mouillé,
débranchez-le immédiatement.

Lors du nettoyage ou du rangement, éteignez |'appareil et débranchez
toujours la fiche de la prise (tirez sur la fiche et non sur le cable) si I'appareil
n'est pas utilisé et retirez les accessoires fournis.

N'utilisez pas la machine sans surveillance. Si vous devez quitter le lieu de
travail, éteignez toujours la machine ou retirez la fiche de la prise (tirez sur
la fiche elle-méme, pas sur le cordon).

Vérifiez régulierement que l'appareil et le cable ne sont pas endommagés.
N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé. N'essayez pas de le réparer
vous-méme. Contactez toujours un technicien agréé. Pour éviter tout
danger, faites toujours remplacer un cable défectueux uniquement par le
fabricant, par notre service client ou par une personne qualifiée et par un
cable du méme type.

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Prétez une attention particuliere aux «Consignes de sécurité spéciales»
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suivantes.

Enfants et personnes fragiles

Afin de garantir la sécurité de vos enfants, veuillez garder tous les
emballages (sacs en plastique, boites, polystyrene, etc.) hors de leur portée.

Mise en garde! Ne laissez pas les jeunes enfants jouer avec le film car il y a
un risque d'étouffement!

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de portée des enfants.

Cet appareil n'est pas un jouet. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances si elles ont recu une supervision ou des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil de maniere sire et si elles comprennent
les risques encourus.

Instructions de sécurité spéciales pour cette machine

Débranchez toujours l|'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant I'assemblage, le démontage ou le nettoyage.

Eteignez l'appareil et débranchez-le de l'alimentation avant de changer
d'accessoires ou d'approcher des pieces qui bougent en cours d'utilisation.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été
congu.

ATTENTION: Afin d'éviter un risque d{ a une réinitialisation par inadvertance
du coupe-circuit thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un
appareil de commutation externe, tel qu'une minuterie, ou connecté a un
circuit qui est régulierement allumé et éteint par I'utilitaire.

N'utilisez cette machine que sous surveillance.

N'interférez pas avec les interrupteurs de sécurité.

N'insérez rien dans les crochets rotatifs pendant que la machine fonctionne.
Placez la machine sur une surface de travail lisse, plane et stable.

N'insérez pas la fiche secteur de la machine dans la prise de courant sans
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avoir installé tous les accessoires nécessaires.

Systéeme de protection contre les surcharges

Le moteur est protégé contre le grillage par un protecteur thermique. Si
I'appareil est surchargé ou fonctionne en continu pendant trop longtemps, le
moteur peut surchauffer et s'arréter. Pour faire fonctionner a nouveau
I'appareil, il doit étre éteint et débranché de la prise de courant puis laissé
pendant au moins 30 minutes. Une fois que le moteur est completement
refroidi, I'appareil peut étre réutilisé.

Consignes de sécurité

Le moteur ne démarrera pas si la téte du mélangeur est soulevée. Si elle est
soulevée pendant le fonctionnement normal, l'interrupteur de sécurité
s'activera et le moteur s'arrétera immédiatement.

Remettez la commande de vitesse sur 0.Retournez la téte en position
verrouillée pour redémarrer la machine.

41



Vue d'ensemble des composants
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Principaux composants et accessoires standard:

1 [Tige de sortie 6 [Crochet pétrisseur
2 |Bouton d'inclinaison 7 |Batteur

3 (Cadran de contréle de vitesse 8 [Fouet

4 |Cordon d'alimentation 9 |Couvercle du bol
5 |Arc de mélange
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Avant d'utiliser le batteur sur socle

1. Avant d'assembler 'appareil, retirez et jetez en toute sécurité tout matériau
d'emballage.

2. Lavez le bol a mélanger, le batteur, le crochet pétrisseur et le fouet dans de
I'eau chaude savonneuse avec un chiffon doux, puis rincer et sécher.

Utilisation du batteur sur socle

1. Réglez la molette de contrdle de vitesse sur la position «OFF».

Remarque: si le controle de vitesse n'est pas a 0, la fonction de sécurité de la
machine sera déclenchée et elle ne s'activera pas une fois allumée. Si cela se
produit, voir les Consignes de sécurité pour savoir comment faire fonctionner
I'appareil.

2. Placez une main sur le dessus de la téte de mixage et avec l'autre main,
tournez le bouton d'inclinaison selon la fleche indiquée pour soulever la téte
de mixage jusqu'a ce qu'elle s'arréte. Relachez le bouton «Tilt». La téte de
mixage se verrouille en position élevée.

3. Fixez le pare-éclaboussures directement sur le haut du corps.

4. Ajustez le bol de maniere a ce qu'il s'aligne avec les rainures du support de
mixeur. Pour verrouiller le bol de mixage, tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre en suivant “l==d'"Sur le support du mixeur. Assurez-vous que
le bol de mixage est correctement verrouillé endroit.

5. Insérez le crochet pétrisseur, le batteur ou le fouet en fonction de I'accessoire
requis par la recette. Alignez I'accessoire choisi de maniere a ce que les
rainures de l'accessoire s'alignent avec l'arbre de I'accessoire situé sous la
téte du mélangeur. sir que l'attachement est sexuellement verrouillé en
place.

6. Ajouter les ingrédients dans le bol a mélanger fourni comme indiqué dans la
recette. Ne remplissez pas trop le bol. Pour un mélange léger, il est
recommandé de ne pas mélanger plus de 3 kg de mélange. Pour pétrir une
pate épaisse, il est recommandé de ne pas mélanger plus de 2,0 kg chaque
fois. Pour pétrir la pate, la proportion de farine et d'eau est proche de 2: 1
comme 1000g de pate + 538g d'eau.

7. Placez une main sur le dessus de la téte du mélangeur et avec I'autre main,
tournez le bouton d'inclinaison comme indiqué sur la fleche. Poussez la téte

43



du mélangeur vers le bas de sorte qu'elle soit en position horizontale et que
le crochet pétrisseur, le batteur ou le fouet soit a I'intérieur du mélangeur Bol.
Relachez le bouton «Tilt».

8. Branchez le cordon d'alimentation sur le secteur. Cela fera allumer la
commande de vitesse et clignote en bleu.

9. Tour la commande de vitesse dans le sens des aiguilles d'une montre pour
sélectionner une vitesse et commencer le mélange. La molette de contréle
de vitesse s'allume Il est recommandé de démarrer le mélange a une vitesse
inférieure pour éviter les éclaboussures, puis de I'augmenter en fonction de
la recette. Guide de mélange pour les vitesses par exemple.

10.Utilisez la fonction Pulse lorsque vous avez besoin d'une rapide poussée de
puissance ou pour des incorporations rapides. Tournez le cadran de contréle
de vitesse dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et maintenez-le
dans cette position. Lorsque le cadran est relaché, il revient automatiquement
a la position «OFF».

11.Une fois le mélange terminé, tournez la molette de contrdle de vitesse sur la
position «OFF», éteignez I'appareil au niveau de la prise de courant et retirez
le cordon d'alimentation de la prise.

12.Retirez le crochet pétrisseur, le batteur ou le fouet -Soulever la téte du
mélangeur, puis tenez |'accessoire assemblé Avec une certaine pression,
poussez l'accessoire vers la téte du mélangeur, en soulevant le ressort de
I'arbre de I'accessoire vers le haut et tournez I'accessoire dans le sens des
aiguilles d'une montre. a partir de la téte de mixage.

13.Nettoyez les pieces comme décrit sous «Nettoyage».
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FIGS FIG6
Guide de mélange
Piece Réglage de | Temps Recette Remarques
jointe la vitesse (Min) suggeérée
_ Mélanges lourds
10009 de farine (p. Ex. Pain ou
Crochet 1-5 3-5 et 538g d'eau pate brisée)
pétrisseur
800g de Mélanges
, moyennement lourds
Batteur 1-7 3-10 farine et (par exemple crépes
1000g d'eau ou mélange
d'éponges)
3 blancs Mélanges légers
' (par exemple
Fouet 8-10 3-10 d'ceufs créme, blanc
(minimum) d'ceuf, blanc-
manger)
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REMARQUE: Max. moment de l'opération:Avec des mélanges lourds,
n'utilisez pas la machine pendant plus de six minutes, puis laissez-la
refroidir pendant dix minutes supplémentaires.

REMARQUE: commencez toujours a mélanger a une vitesse lente, puis
augmentez a une vitesse élevée pour éviter les éclaboussures.

Dépannage
NO. Troubles Solution
-Vérifiez si la fiche est en bon contact avec la
, . prise.
1 La machine ne fonctionne pas -Vérifiez si le bouton de montée se remet en
place.
-Vérifiez si la machine fonctionne en
continu plus de 10 minutes et attendez
que le moteur refroidisse.
-Vérifiez si le bol de mixage est correctement
Bruit dans le bol de mixage installé.
2 pendant le travail (I'accessoire | -Vérifiez si I'accessoire est
a gratté le bol) correctement installé sur la machine.

-Vérifiez si le couvercle du bol est

correctement placé sur la machine.
-Vérifiez si le bol de mixage est
correctement installé sur la machine
et correctement verrouillé.

Le couvercle du bol ne
3 s'adapte pas correctement au
bol de mixage

-Vérifiez si la marque sur le bouton de
vitesse correspond a la sérigraphie de
vitesse sur le boitier.

-Tournez le bouton de vitesse sur 0 et
revérifiez si la machine fonctionne.

La machine ne fonctionne pas
4 a une certaine vitesse

-Vérifiez si les pieds antidérapants tombent.
-Vérifiez si la machine est placée sur une
table lisse et plate.

Mouvements lorsque la
machine fonctionne

Le bouton de montée ne s'est | -Vérifiez si le couvercle du pot est

6 pas remis en place apres | correctement placé sur la machine.
l'installation du bol de mixage | -Veérifiez sile bol de mixage est correctement

et du couvercle du pot installe.
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Nettoyage

« Avant le nettoyage, assurez-vous que l'appareil a été débranché de
I'alimentation électrique.

« Ne plongez jamais I'appareil dans un liquide.

« Lavez a la main le crochet pétrisseur, le batteur, le fouet et le bol
mélangeur dans de I'eau chaude savonneuse avec un chiffon doux apres
une utilisation facile. Rincez et séchez soigneusement. Le crochet
pétrisseur en aluminium moulé sous pression et le batteur ne vont pas au
lave-vaisselle.

= Nettoyez le boitier de I'appareil uniquement avec un chiffon humide.

# Ne les exposez pas a la chaleur ou a un nettoyant caustique, sinon ils
pourraient se déformer ou se décolorer.

« N'utilisez pas de détergents tranchants ou abrasifs.

Disposition
LA
‘-'r
-®
mmmmm Ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres
normales.

Mettez |'appareil au rebut dans une entreprise d'élimination des déchets
agréée ou dans votre centre d'élimination des déchets communal. Respectez
les reglementations en vigueur. En cas de doute, consultez votre déchetterie.

47



Manuale di istruzioni

Ite fondamentale attenersi a queste istruzioni per evitare incidenti e prevenire danni
alla macchina

Manuale di ISTrUZIONT .....c.eceeeeeeeeeceeeeeeeeeeeee ettt aees 48
ISErUZIONT di SICUFEZZA ...ttt nens 49
DAt tECNICH .ttt er e s aenaan 50
Istruzioni generali di SICUr@ZZa........ccoeveeueieeeieeeeeeeeeeeee e 50
Panoramica dei COMPONENT c.coooueeieieeeeeieeeeee et 53
Prima di utilizzare il robot da cucina........cccoeeeeveeeereeeeceeeeeee, 54
Utilizzo del robot da cucina........cooeeieeeeeeeeeeeeeeeea 54
Guida alla MISCelazione ... 56
PULIZIA oottt ettt et et eae e e s es e s eeseensensensens 58
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Istruzioni di sicurezza

Caro cliente,
Questa scheda contiene importanti informazioni sulla sicurezza per I'utilizzo di HKM
6278.

AVVERTENZA: rischio di lesioni!

Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che vengono spostate durante il
funzionamento, il dispositivo deve essere spento e scollegato dalla rete.

Non toccare le parti in movimento.

Prima dell'accensione, accertarsi che I'attacco dell'accessorio sia fissato correttamente
e sia saldamente in posizione.

lil dispositivo e sempre collegato all'alimentazione se non c'e supervisione e prima del
montaggio, smontaggio o pulizia separati.

AVVERTENZE GENERALI

Questoil dispositivo non e destinato ad essere immerso in acqua per la pulizia. Segui
le istruzioni che ti diamo nel capitolo "Pulizia"

Non utilizzare mai l'impastatrice con il boccale montato.
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Dati tecnici

Modello: HKM 6278

Tensione nominale: 220-240 V ~ 50/60 Hz Consumo energetico: 1300 W Classe
di protezione: Il

Questo dispositivo e stato testato in base a tutte le linee guida CE correnti
pertinenti, come la compatibilita elettromagnetica e le direttive sulla bassa
tensione, ed e stato costruito in conformita con le piu recenti normative di
sicurezza.

Soggetto a modifiche tecniche senza preavviso!

Istruzioni generali di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per l'uso prima di mettere in funzione
I'apparecchio e conservare le istruzioni comprese la garanzia, lo scontrino
fiscale e, se possibile, la scatola con I'imballo interno. Se si consegna questo
dispositivo ad altre persone, si prega di trasmettere anche le istruzioni per
l'uso.

= L'apparecchio e progettato esclusivamente per uso privato e per lo
scopo previsto. Questo apparecchio non e idoneo per uso
commerciale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
progettato per essere utilizzato all'aperto). Tenerlo lontano da fonti di
calore, luce solare diretta, umidita (non immergerlo mai in alcun
liquido) e spigoli vivi. Non utilizzare I'apparecchio con le mani
bagnate. Se I'apparecchio € umido o bagnato, scollegarlo
immediatamente.

= Quando lo si pulisce o lo si ripone, spegnere 'apparecchio ed estrarre
sempre la spina dalla presa (tirare la spina, non il cavo) se
I'apparecchio non viene utilizzato e rimuovere gli accessori collegati.

= Non azionare la macchina senza supervisione. In caso di
allontanamento dal luogo di lavoro, spegnere sempre la macchina o
rimuovere la spina dalla presa (staccare la spina stessa, non il cavo).

« Verificare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non siano
danneggiati. Non utilizzare I'apparecchio se € danneggiato Non
tentare di ripararlo da soli. Contattare sempre un tecnico autorizzato.
Per evitare I'esposizione a pericoli, fare sempre sostituire un cavo
difettoso solo dal produttore, dal nostro servizio clienti o da una
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persona qualificata e con un cavo dello stesso tipo.
Utilizzare solo ricambi originali.

Prestare particolare attenzione alle seguenti "Istruzioni speciali di
sicurezza".

Bambini e individui fragili

Per garantire la sicurezza dei vostri bambini, tenete tutti gli imballaggi
(sacchetti di plastica, scatole, polistirolo, ecc.) Fuori dalla loro portata.

Attenzione! Non lasciare che i bambini piccoli giochino con la pellicola
in quanto esiste il pericolo di soffocamento!

Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere
I'apparecchio e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.

Questo dispositivo non e un giocattolo. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza
se sono stati supervisionati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo

sicuro e se comprendono i pericoli coinvolti.

Istruzioni di sicurezza speciali per questa macchina

Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete se lasciato incustodito e
prima del montaggio, smontaggio o pulizia.

Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di
cambiare accessori o avvicinarsi a parti in movimento durante l'uso.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

ATTENZIONE: Per evitare pericoli dovuti al ripristino involontario
dell'interruttore termico, questo apparecchio non deve essere
alimentato tramite un dispositivo di commutazione esterno, come un
timer, o collegato a un circuito che viene regolarmente acceso e spento
dal utilita.

Utilizzare questa macchina solo sotto supervisione.
Non interferire con gli interruttori di sicurezza.

Non inserire nulla nei ganci rotanti mentre la macchina e in funzione.
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= Posizionare la macchina su una superficie di lavoro liscia, piana e
stabile.

= Non inserire la spina di rete della macchina nella presa di corrente
senza aver installato tutti gli accessori necessari.

Sistema di protezione da sovraccarico

Il motore e protetto dalla combustione da una protezione termica. Se
I'apparecchio viene sovraccaricato o utilizzato continuamente per troppo
tempo, il motore potrebbe surriscaldarsi e arrestarsi. Per rimettere in funzione
I'apparecchio, € necessario spegnerlo e scollegarlo dalla presa di corrente,
quindi lasciarlo per almeno 30 minuti. Una volta che il motore e
completamente raffreddato, I'apparecchio puo essere riutilizzato.

Istruzioni di sicurezza

Il motore non si avvia se la testa del miscelatore e sollevata, se viene sollevata
durante il normale funzionamento, l'interruttore di sicurezza si attivera e il
motore si spegnera immediatamente.

Riportare il controllo della velocita su 0. Riportare la testa in posizione di blocco
per riavviare la macchina.
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Panoramica dei componenti

Componenti principali e accessori standard:

Albero di uscita 6 |Gancio per impastare
Manopola di inclinazione verso l'alto | 7 Battitore
Ghiera di controllo della velocita 8 [Frusta

9

Cavo di alimentazione Coperchio della ciotola

T Ml WIN| =

Arco di miscelazione
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Prima di utilizzare il robot da cucina

1.

2.

Prima di montare l'apparecchio, rimuovere e gettare in sicurezza il
materiale di imballaggio.

Lavaggioil boccale, la frusta, il gancio per impastare e gli accessori per
frusta in acqua calda e sapone con un panno morbido, quindi
risciacquare e asciugare.

Utilizzo del robot da cucina

1.

Impostare il selettore di controllo della velocita sulla posizione "OFF".

Nota: se il controllo della velocita non e a 0, la funzione di sicurezza della
macchina verra attivata e non si attivera all'accensione. In tal caso,
vedere le Istruzioni di sicurezza per come far funzionare
I'apparecchiatura.

Posizionare una mano sulla parte superiore della testa del mixer e con
I'altra mano ruotare verso il basso il pulsante di inclinazione come
indicato dalla freccia mostrata per sollevare la testa del mixer fino a
quando non si ferma. Rilasciare il pulsante "Tilt". La testa del mixer si
blocchera nella posizione elevata.

Attaccare direttamente il paraspruzzi alla parte superiore del corpo.

Montare la ciotola in modo che sia allineata con le scanalature sul
supporto del mixer. Per bloccare il boccale, ruotalo in senso orario
seguendo "#==d'" Sul supporto del mixer. Assicurati che il boccale sia
bloccato saldamente posto.

Inserire l'accessorio gancio impastatore, frusta o frusta a seconda
dell'accessorio richiesto dalla ricetta. Allineare |'adattatore scelto in
modo che le scanalature sull'attacco siano allineate con I'albero
dell'adattatore situato sotto la testa del miscelatore. Con una certa
pressione, spingere |'accessorio verso la testa del miscelatore,
sollevando la molla dell'asta dell'adattatore verso l|'alto e ruotare
I'accessorio in senso antiorario. sicuro che I|'attaccamento sia
sessualmente bloccato in posizione.

Aggiungere gli ingredienti nella ciotola per mescolare fornita come
elencato nella ricetta. Non riempire eccessivamente la ciotola. Per
impasti leggeri si consiglia di non impastare piu di 3 kg di impasto Per
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impastare impasti pesanti si consiglia di non impastare piu di2,0 kg di
miscela ogni volta. Per impastare, la proporzione di farina e acqua e
vicina a 2: 1, ad esempio 1000 g di pasta + 538 g di acqua.

7. Posizionare una mano sulla parte superiore della testa del mixer e con
I'altra mano ruotare verso il basso il pulsante di inclinazione come
mostrato dalla freccia Spingere la testa del mixer verso il basso in modo
che sia in posizione orizzontale e il gancio per I'impasto, la frusta o la
frusta si trovano all'interno del miscelatore Bowl.Rilasciare il pulsante
"Tilt".

8. Collega il cavo di alimentazione alla presa di corrente, in questo modo il
controllo della velocita si accendera e lampeggera in blu.

9. Turn il controllo della velocita in senso orario per selezionare una
velocita e avviare la miscelazione. Il quadrante di controllo della velocita
si illuminera blu.Si consiglia di avviare la miscelazione a una velocita
inferiore per evitare schizzi e quindi aumentare per adattarla alla ricetta.
Guida alla miscelazione per esempio velocita.

10.Utilizzare la funzione Pulse quando e necessaria una rapida scarica di
potenza o per incorporazioni rapide. Ruotare la manopola di controllo
della velocita in senso antiorario e mantenerla in questa posizione.
Quando la manopola viene rilasciata, ritorna automaticamente in
posizione "OFF".

11.Quando la miscelazione e completa, ruotare la manopola di controllo
della velocita in posizione "OFF", spegnere I'apparecchio dalla presa di
corrente e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa.

12.Rimuovere il gancio impastatore, la frusta o la frusta -Sollevare la testa
del miscelatore, quindi tenere |'accessorio assemblato. Con una certa
pressione, spingere |'adattatore verso la testa del miscelatore,
sollevando la molla dell'albero dell'adattatore verso l'alto e ruotare
I'accessorio in senso orario. dalla testa del mixer.

13.Pulire le parti come descritto in "Pulizia".
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FIG4 FIGS FI1G6
Guida alla miscelazione
Allegato Immagine | Impostazio| Tempo Suggerito Osservazioni
ne della (Min) ricetta
velocita
£ o
{ ?_- 1000 g di farina € |mpasti pesanti (es.
Gancio \ 1-5 3-5 538 g diacqua | Pane o pasta frolla)
per ')
impastare '_.:‘-{
800 g di Miscele medio
. pesanti (es. Crepes 0
Beater 1-7 3-10 farina e 1000 miscela di spugne)
g di acqua
3 albumi Miscele leggere
(minimo) (ad esempio
Frusta 8-10 3-10 panna, albume
d'uovo,
blancmange)
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NOTA: max. tempo di funzionamento:Con miscele pesanti, non azionare
la macchina per piu di sei minuti, quindi lasciarla raffreddare per altri
dieci minuti.

NOTA: iniziare sempre a mescolare a bassa velocita, quindi aumentare
fino a raggiungere una velocita elevata per evitare schizzi.

Risoluzione dei problemi

NO. Guai Soluzione

-Verificare che la spina sia in buon contatto con
la presa.

-Controllare se il pulsante di salita torna in
posizione.

-Verificare se la macchina funziona
continuamente per piu di 10 minuti e
attendere che il motore si raffreddi.

1 La macchina non funziona

Rumore nel boccale durante il -Controlla che il boccale sia installato

2 lavoro (I'accessorio ha raschiato correttamente.

il boccale) -Verificare che l'accessorio sia installato
correttamente sulla macchina.

-Verificare che il coperchio della ciotola sia
posizionato correttamente sulla
macchina.

-Verificare che il boccale sia installato

correttamente sulla macchina e bloccato

correttamente.

Il coperchio della ciotola non si
3 adatta correttamente al boccale

-Controllare se il segno sulla manopola della
velocita corrisponde alla serigrafia della
velocita sull'alloggiamento.

-Ruotare la manopola della velocita su 0 e
ricontrollare se la macchina funziona.

La macchina non funziona a una
4 certa velocita

Movimenti durante il lavoro della | - Verificare se i piedini antiscivolo cadono.
5 macchina -Verificare che la macchina sia posizionata su
un piano del tavolo liscio e piatto.

Il pulsante di salita non & tornato | -Verificare che il coperchio della pentola

6 in posizione dopo aver installato sia posizionato correttamente sulla
il boccale e il coperchio della macchina.
pentola -Controlla che il boccale sia installato
correttamente.
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Pulizia

#« Prima di pulire, assicurarsi che I'apparecchio sia stato scollegato dalla
rete elettrica.

« Non immergere mai I'apparecchio in alcun liquido.

+« Lavare a mano il gancio impastatore, la frusta, la frusta e il boccale in
acqua tiepida e sapone con un panno morbido dopo
I'uso.Risciacquare e asciugare accuratamente.ll gancio e la frusta in
alluminio pressofuso non sono lavabili in lavastoviglie.

#« Pulire I'alloggiamento dell'apparecchio esclusivamente con un panno
umido.

« Non esporli a fonti di calore o detergenti caustici, altrimenti
potrebbero deformarsi o scolorirsi.

« Non utilizzare detergenti taglienti o abrasivi .

Disposizione

-t

|

Non smaltire il dispositivo tra i normali rifiuti
BN  domestici.

Smaltire il dispositivo presso un'azienda di smaltimento dei rifiuti
registrata o tramite la struttura di smaltimento dei rifiuti comunale.
Attenersi alle normative attualmente in vigore. In caso di dubbio,
consultare il proprio centro di smaltimento rifiuti.
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Manual de instrucciones

Es esencial cumplir con estas instrucciones para evitar accidentes y prevenir dafnos a la

maquina’

Instrucciones de seguridad ... 60
DatOS tECNICOS. ettt ettt sese e s esesasensenas 61
Instrucciones generales de seguridad ..., 61
Resumen de [0S cOmMponNeNntes ........eeeceeceeeeeeeee e 64
Antes de usar el Mezcladora ... 65
Usando el mezclador de Pie ... 65
GUIA A€ MEZCIA..eeee et 67
Solucion de problemas........ s 68
LIMIPICZA ettt ettt se e sa e enens 69
EHMINQCION ettt 69
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Instrucciones de seguridad

Estimado cliente,
Esta hoja contiene informacion importante de seguridad para el uso del HKM 6278.

ADVERTENCIA: jRiesgo de lesiones!

Antes de sustituir accesorios o piezas adicionales que se mueven durante el
funcionamiento, el dispositivo debe estar apagado y desconectado de la red eléctrica.
No toque ninguna parte movil.

Antes de encenderlo, asegurese de que el accesorio esté correctamente colocado y
que esté bien colocado.

El dispositivo siempre esta conectado a la fuente de alimentacion si no hay supervisién
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo por separado.

ADVERTENCIAS GENERALES

Este dispositivo no esta destinado a ser sumergido en agua para su limpieza. Siga las
instrucciones que le damos en el capitulo "Limpieza".

Nunca use la maquina amasadora con el tazén de mezclar adjunto.
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Datos técnicos
Modelo: HKM 6278
Tensidon nominal: 220-240V~ 50/60Hz Consumo de energia: 1300W Clase de
proteccion: I
Este dispositivo ha sido probado de acuerdo con todas las directrices actuales
de la CE, como las directivas de compatibilidad electromagnética y de bajo
voltaje, y ha sido construido de acuerdo con las ultimas normas de seguridad.
iSujeto a cambios técnicos sin previo aviso!

Instrucciones generales de seguridad

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de poner en funcionamiento el
aparato y conserve las instrucciones, incluida la garantia, el recibo y, si es
posible, la caja con el embalaje interno. Si entrega este aparato a otras
personas, transmita también el manual de instrucciones.

= E|l aparato esta disefiado exclusivamente para uso privado y para el
proposito previsto. Este aparato no es apto para uso comercial. No lo
utilice al aire libre (excepto si esta disefado para ser utilizado al aire
libre). Manténgalo alejado de fuentes de calor, de la luz solar directa, de
la humedad (no lo sumerja nunca en ningun liquido) y de bordes afilados.
No utilice el aparato con las manos humedas. Si el aparato esta humedo
o mojado, desenchufelo inmediatamente.

= Cuando lo limpie o lo guarde, apague el aparato y saque siempre el
enchufe de la toma (tire del enchufe, no del cable) si no se esta utilizando
el aparato y retire los accesorios adjuntos.

+ No maneje la maquina sin supervision. Si tiene que abandonar el lugar
de trabajo, apague siempre la maquina o saque el enchufe de la toma
(tire del propio enchufe, no del cable).

= Revise el aparato y el cable para ver si hay dafos regularmente. No utilice
el aparato si esta dafiado. No intente repararlo por su cuenta. Péngase
siempre en contacto con un técnico autorizado. Para evitar la exposicion
al peligro, haga siempre que un cable defectuoso sea sustituido sélo por
el fabricante, por nuestro servicio de atencion al cliente o por una
persona calificada y con un cable del mismo tipo.

# Utilice sOlo piezas de repuesto originales.
= Preste atencidn a las siguientes "Instrucciones especiales de seguridad".
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Los ninos y los individuos fragiles

= Para garantizar la seguridad de sus hijos, por favor mantenga todos los
embalajes (bolsas de plastico, cajas, poliestireno, etc.) fuera de su
alcance.

# {Precaucion! No permita que los nifos pequenos jueguen con el papel
de aluminio ya que hay peligro de asfixia.

= Este aparato no sera utilizado por nifos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifos.

# Este dispositivo no es un juguete. Los ninos no deben jugar con el
aparato.

= Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y
conocimientos, si se les ha supervisado o instruido sobre el uso del
aparato de manera segura y si comprenden los peligros que conlleva.

Instrucciones especiales de seguridad para esta maquina

#= Desconecte siempre el aparato del suministro si se deja desatendido y
antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

#« Apague el aparato y desconéctelo del suministro antes de cambiar los
accesorios o de acercarse a las piezas que se mueven en el uso.

= No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

» PRECAUCION: Para evitar un peligro debido a un reajuste involuntario
del corte térmico, este aparato no debe ser alimentado a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador, o
conectado a un circuito que se encienda y apague regularmente por la
compania eléctrica.

# SOlo opera esta maquina bajo supervision.
# No interfiera con ningun interruptor de seguridad.

« No inserte nada en los ganchos giratorios mientras la maquina esta
funcionando.

# Coloca la maquina en una superficie de trabajo lisa, plana y estable.
# No introduzca el enchufe de la maquina en la toma de corriente sin haber

instalado todos los accesorios necesarios.
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Sistema de proteccion contra sobrecargas

El motor esta protegido de la quema por un Protector Térmico. Si el aparato
esta sobrecargado o funciona continuamente durante demasiado tiempo, el
motor puede sobrecalentarse y pararse. Para volver a poner en funcionamiento
el aparato, debe apagarse y desconectarse de la toma de corriente y luego
dejarse durante al menos 30 minutos. Una vez que el motor se enfrie
completamente, el aparato puede volver a utilizarse.

Instrucciones de seguridad

El motor no arrancara si el cabezal mezclador esta levantado. Si se levanta
durante el funcionamiento normal, el interruptor de seguridad se activara y el
motor se apagara inmediatamente.

Vuelva a poner el control de velocidad en 0. Vuelva a poner la cabeza en la
posicion de bloqueo para volver a poner en marcha la maquina.
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Resumen de los componentes
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Componentes principales y accesorios estandar:

Arco mezclador

1 [Eje de salida 6 |Gancho de masa
2 |Perilla de inclinacion 7 |Batidora

3 Marcacién de control de velocidad | 8 Batidor

4 |Cable de alimentacién 9 |Cubierta del tazon
5
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Antes de usar el Mezcladora

1.

2.

Antes de montar el aparato, retire y deseche de forma segura cualquier
material de embalaje.

Lave el tazén de mezcla, la batidora, el gancho de masa y los accesorios
de batidora en agua tibia y jabonosa con un pafio suave y luego
enjuague y seque.

Usando el mezclador de pie

1.

Ponga el dial de control de velocidad en la posicion "OFF".

Nota: Si el control de velocidad no esta a 0, la funcién de seguridad de
la maquina se activara y no se activara al encenderla. Si esto sucede,
consulte las instrucciones de seguridad para saber como hacer funcionar
el aparato.

Ponga una mano sobre el cabezal del mezclador y con la otra mano gire
hacia abajo el botdn de inclinacién segun la flecha mostrada para
levantar el cabezal del mezclador hasta que se detenga. Suelte el boton
de "inclinaciéon”. El cabezal del mezclador se bloqueara en la posicion
elevada.

Ata el protector contra salpicaduras a la parte superior del cuerpo
directamente.

Coloca el tazon de manera que se alinee con las ranuras del soporte de
la batidora. Para bloquear el tazén, girelo en el sentido de las agujas del
reloj siguiendo el "i==d" en el soporte de la batidora". Asegurese de
que el tazén de la batidora esté bien bloqueado en su lugar.

Inserte el gancho de masa, la batidora o el batidor, segun el accesorio
que requiera la receta. Alinee el accesorio elegido de manera que las
ranuras del accesorio se alineen con el eje del accesorio ubicado debajo
del cabezal mezclador. Con un poco de presién, empuje el accesorio
hacia el cabezal mezclador, levantando el resorte del eje del accesorio
hacia arriba y girando el accesorio en sentido contrario a las agujas del
reloj. Asegurese de que el accesorio esté sexuadamente bloqueado en
su lugar.

Anade los ingredientes en el tazén de mezcla suministrado como se
indica en la receta. No llene demasiado el tazén. Para una mezcla ligera,
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se recomienda no mezclar mas de 3 kg de mezcla. Para amasar masa
pesada, se recomienda no mezclar mas de 2,0 kg de mezcla cada vez.
Para amasar la masa, la proporcion de harina y agua esta cerca de 2:1
como 1000g de masa + 538g de agua.

7. Coloque una mano sobre el cabezal de la batidora y con la otra gire
hacia abajo el boton de inclinaciobn como muestra la flecha. Empuje el
cabezal de la batidora hacia abajo hasta que esté en posicion horizontal
y el gancho de la masa, la batidora o el batidor esté dentro del recipiente
de la batidora.

8. Enchufe el cable de alimentacion a la red eléctrica. Esto hara que el
control de velocidad se ilumine y parpadee en azul.

9. Gire el control de velocidad en el sentido de las agujas del reloj para
seleccionar una velocidad y empezar a mezclar. El dial de control de
velocidad se iluminara en azul. Se recomienda empezar a mezclar a una
velocidad mas baja para evitar salpicaduras y luego aumentarla para que
se ajuste a la receta. Consulte la Guia de Mezcla para conocer las
velocidades de ejemplo.

10.Gire el dial de control de velocidad en sentido contrario a las agujas del
reloj y manténgalo en esta posicion. Cuando se suelta el dial, vuelve a la
posiciéon "OFF" automaticamente.

11.Cuando la mezcla esté completa, gire el dial de control de velocidad a la
posicion "OFF", apague el aparato en la toma de corriente y retire el
cable de alimentacion de la toma.

12.Retire el gancho de masa, la batidora o el batidor: Levante el cabezal de
la batidora, luego sostenga el accesorio montado. Con algo de presion,
empuje el accesorio hacia el cabezal de la batidora, levante el resorte del
eje del accesorio hacia arriba y gire el accesorio en el sentido de las
agujas del relo;j.

13.Limpie las partes como se describe en "Limpieza".
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FIG4 FIGS FI1G6
Guia de mezcla
Adjunto Foto Ajuste de Tiempo Receta Observaciones
velocidad (Min) sugerida
%‘_-_"'J
Gancho 1-5 3-5 1000g de harina | \ezclas pesadas
de masa a'\! . y 5389 de agua | (por ejemplo, pan o
/;ﬂ pasta corta)

800g de Mezclas medio-

Beater 1-7 3-10 harina y Zﬁasrﬁglect)s g?(e):) o
1000g de mezcla de esponja)
agua
3 claras de Mezclas ligeras

Batidor 8-10 3-10 (por ejemplo,
huevo crema, clara de
(Minimo) huevo, manjar

blanco)
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NOTA: Tiempo maximo de operacion: Con mezclas pesadas, no haga
funcionar la maquina durante mas de seis minutos, y luego deje que se

enfrie durante otros diez minutos.

NOTA: Siempre comience a mezclar a baja velocidad, luego aumente a alta

velocidad para evitar salpicaduras.

Soluciéon de problemas

NO. Problemas Solucioén
-Comprueba si el enchufe esta en buen contacto
P : con la toma.
1 La maquina no funciona . , .
a -Comprueba si el botén de subida vuelve a su
sitio.
-Comprueba si la maquina funciona
continuamente mas de 10 minutos, y espera a
que el motor se enfrie.
Ruido en el tazén de mezclar -Compruebe si el tazén de mezcla esta bien
2 cuando se trabaja (el accesorio instalado.
raspo el tazdn) -Compruebe si el accesorio esta
instalado correctamente en la maquina.
L del tazé i bi -Compruebe si la tapa del bol esta bien
3 a tallpa e ;[jazon nol encajablen | solocada en la maquina.
en el tazon de mezcla. .Compruebe si el tazén de mezcla esta
bien instalado en la maquina y si esta
bien cerrado.
L . . -Comprueba si la marca del mando de
La maquina no funciona a cierta . . .
4 vgloc?g: d velocidad corresponde a la serigrafia de
velocidad de la carcasa.
-Gire el mando de velocidad a 0, y vuelva a
comprobar si la maquina funciona.
Los movimientos cuando la -Comprueba si los pies antideslizantes se caen.
S maquina funciona -Comprueba si la maquina esta colocada sobre
una mesa lisa y plana.
El botén de subida no volvié a su | -Comprueba si la tapa de la maceta esta
6 lugar después de instalar el bien colocada en la maquina.

tazén de mezcla y la tapa de la
olla

-Compruebe si el taz6n de mezcla esta bien
instalado.
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Limpieza

= Antes de limpiar, asegurese de que el aparato ha sido desenchufado
de la fuente de alimentacion.

= Nunca sumerja el aparato en ningun liquido.

= Lavar a mano el Gancho de Masa, la Batidora, el Batidor y el tazdén de
mezcla en agua tibia y jabonosa con un pafo suave después de su
uso. Enjuagar y secar bien. El Gancho de Masa y la Batidora de
aluminio fundido a presidon no se pueden lavar en el lavavajillas.

= Limpie la carcasa del aparato sélo con un pafo humedo.

#= No los exponga al calor o a limpiadores causticos. Si es asi, podrian
deformarse o descolorarse.

#= No use ningun detergente afilado o abrasivo..

Eliminacion

!

: No elimine el dispositivo en la basura doméstica
B  normal.

Deshagase del dispositivo a través de una empresa de eliminaciéon de
residuos registrada o a través de su instalaciéon de eliminacion de
residuos comunal. Respete las normas vigentes. En caso de duda,
consulte a su empresa de eliminacién de residuos.
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MHCcTpyKuMa no akcnayataymm
Bo wu3bexaHme HecuyacTHbIX cqlydaeB WM noBpexjaeHua arperarta HeO6XOAl/IMO
cobntopaTb AaHHYHO MHCTPYKLMIO.

NHCTPYKLUNK MO TEXHUKE BE30MACHOCTU ..t 71
TEXHNUECKNE XAPAKTEPUCTUKM .ceeneeeinieieienieeeeteeeseeeaeetestessesaeseeeeseene 72
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OB30P KOMIMOHEHTOB ...cveuiieiireenieeeeeseeetetesesteseessessssessesessesensesensesessssensesens 75
MNepep ncnonb3oBaHNEM CTEHAOBOTO CMECUTENSA cueeeeueeuereenneeeeenene 76
Ncnonb3oBaHWE CTEHAOBOTO CMECUTEJIA ..cueeeuerveuereeerneteeeeereteneeenenes 76
PYKOBOACTBO MO CMELLUMBAHMEIO ..ottt seeseee e eee st seesae st e seeeens 78
MOUCK N YCTPAHEHMNE HEUCTIPABHOCTEM ..ceeuieenieeniieteieteieeeeteeneeaens 79
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UHcTpyKUMM no TexHuke 6e3onacHOCTU

YBa)kaeMbl KJAUEHT,
OTOT /NCT  COAEPXWUT BaXHble yKa3aHUA MO TexHuke 6HesonacHOCTM npwu
ncrnonb3oBaHum HKM 6278.

BHUMAHWE: OnacHocTb TpaBMmnpoBaHus!

lMepes 3ameHOM NpPUHAZNEXHOCTEN WAM  AOMOJHUTE/bHbIX AeTanen, KoTopble
nepemeLLatoTcs BO Bpems paboTbl, YCTPOUCTBO AOMKHO ObiTb BbIKJIHOUYEHO W
OTK/IFOYEHO OT CeTW.

He npuvkacanTtecb K ABUXXYLLMMCS YacTAM.

MNepes BkArOUeHMeM ybeantecb B TOM, UTO KpeniaeHwe akceccyapa MpPaBUIbHO
3aKpenJieHo 1 HageXXHo 3adUKCMpPOBaHO.

YCcTpouncTBO BCerga NoAKAOYAETCA K UCTOYHUKY NMUTAHUSA, ECIV HET KOHTPOAS, U Nnepes,
cbopkown - pazbopka UAM OUMCTKA OTAENbHO.

OBLUME MPEAYMNPEXAEHWNA

[laHHOe yCTpPOMCTBO He npejHa3HayeHo AN MOTPY>XeHWs B BOAY AN OUNCTKW.
Cnepyvite MHCTPYKUMAM, NpuBeAeHHbIM B rnase "Ouncrka”.

Hukoraa He NCMoIb3ynTe CMECUTENIbHYHO YCTaHOBKY C MPUKPENJIEHHbIM BYHKEPOM A4
CMeLLUMBaHUA.
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TexHnueckmne xapakTepucTukm

Mopaenb: HKM 6278

HomuHanbHoe HanpsxeHue: 220-240 B~ 50/60 Iy, MoTtpebasemas MOLHOCTb:
1300 BTt Knacc 3awutsi:

JdaHHoe YCTPOUCTBO 6bin10 NpoTecTMpoBaHO cornacHo BCEM
COOTBETCTBYHOLLUM AENCTBYHOLNM AVpeKTMBaM CE, TakuMm Kak
3/IeKTPOMarHUTHaa COBMECTUMOCTb U HW3KOBOJIbTHblE AMPEKTMBLI, N 6biN0O
CKOHCTPYMPOBAHO B COOTBETCTBUM C HOBEUWWMU [MpaBulaMn TEXHMUKU
6e3onacHoCTW.

BO3MO>XXHbI TexHUYeckne nsmeHeHusa 6e3 npeaBapuUTeNbHOro yeeaomaeHus!

O6wme npaBuaa TexHNKn 6esonacHoCTr

Mepes BBOAOM npubopa B 3KCnjayataunro BHUMMATENbHO MpoYUTanTe
MHCTPYKUUIO MO 3KCMNJlyaTauun N XpaHUTE UHCTPYKLMIO, BKAKOYaa rapaHTuio,
YyeKk W, MO BO3MOXHOCTW, KOPOBKYy C BHYTpPeHHeW ynakoBkow. Ecau Bbl
nepegaete npubop ApyruMm auvuam, nepegavite, MNOXanyncra, Takxke
MHCTPYKLUIO MO 3KCMayaTauunm.

« YCTpOWCTBO  nNpegHa3HauYeHO  UCKNHOUUTENbHO  A/I8  4acTHOro
MCNONb30BaHNA N ANA NPesycCMOTPeHHOW uenun. JlaHHoe yCTPOWCTBO
He NoAXOANT AN KOMMEPYECKOro Mcnosib3oBaHuA. He ncnonbsyunrte
ero Ha OTKpPbITOM BO34yXe (3a WCK/JAOYEHMEeM Cay4yaeB, Korga OH
npegHa3HayeH ANA NCNOJb30BaHUA Ha OTKPbITOM BO3ayxe). XpaHuTe
ero BAaAM OT MWCTOYHMKOB Tersa, MpPAMbIX COJIHEUHbIX Jy4Yewn,
BJIAXKHOCTU (HUKOrAa He Morpy><anTe ero B XXUAKOCTb) U OCTPbIX KPaeB.
He ncnonb3ymnte npmbop mMokpbiMn pykamu. Ecam npmubop BaakHbIn
WAV MOKPbI, HEMeANEHHO OTKOUNTE ero OT CeTu.

= [lpn ouncrke nam ybopke BbikarouyanTe npnbop n Bcerga BblHUManTe
LWITENCENbHYIO BUJIKY U3 PO3ETKWN (BbIHUMAWNTE LITENCENbHYH BUKY, a
He kabenb), ecin npubop He UCNONb3yeTCs, W BbIHUMaWTe
npwaaraemMbie NPUHAANEXXHOCTN.

= He akcnanyaTmpymnTte mawmHy 6e3 npucmotpa. Ecam Bam Heobxoanmo
NMOKMHYTb pabouyee MecCcTo, BCerga BbIKAKOUYaANTE MaLIUHY WAW
BbIHUMaWTe LITEMNCe/ibHy0 BWAKY U3 poO3eTkKu (BblTackMBamTe camy
BWJIKY, @ HE MPOBOAKY).

= PerynapHo npoBepsanTte npnbop n kabenb Ha Hannure NOBPEXAEHUN.
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He nonb3ymntecb npnbopom B ciydae ero noppexxkaeHunsa. He neitantecb
pPeMOHTMpPOBaTb Npubop camocToATenbHO. Bcerpa obpawanTtecb K
aBTOpPU30OBaHHOMY cneuunanncty. Bo mnibexxaHue onacHocTu Bcerja
3aMeHANTe HeucnpaBHbIM Kabesb TONAbLKO MPOW3BOAUTENEM, HaLleW
cepBuUCHOM cay>xkbonm umnam KBannPuUUMPOBAHHBIM CMELUNANUCTOM U

Kabenb TOro >e Tuna.
#= llcnonb3ynTe TONbKO OPUTMHaJibHble 3aMacHble YacTu.

= Cobnrogante cnepgyrowme "CrneuymanbHble yKasaHUA MO  TeXHUKe
6e3onacHocTn".
AeTtn n xpynkue nroan

= B uenax obecrneueHua 6e3onacHocTM Bawux aeten, no>Xkanywucra,
Aep>XXuTe BCHO YynakoBKy (MOAM3TUNEHOBbIE MaKeTbl, KOpPObKw,
MNOAUCTUPON U T.A4.) B HEAOCTYMHOM ANA HUX MecTe.

= BHumaHune! He paspewante MmaneHbkUM getam murpatb ¢ ¢ponbrou, Tak

KaK CyLlecTByeT ONacHOCTb yayLbA!

« DTOT NpubOp He JOMKEH UCMOJIb30BaThCA AeTbMU. XpaHUTe npnbop v

ero WHyp B HeAOCTYNMHOM A8 AeTeln MecTe.
« DTO YCTPOWCTBO He urpywika. Jetm He f0aXKHbl urpatb ¢ npnbopom.

« [lpubopamm MoOrytT nonb3oBaTbCA JMUa C  OrpPaHUYEHHbIMWU
dU3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMWU AN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU UK C
HEeAOCTaTOUHbIM OMbITOM U 3HAHUAMMW, €CAN OHW MPOLUAUN KOHTPOJb
WAN  WHCTPYKTaXX Mo 6e30macHOMY MCMNOJ/Ib30BaHUIO Mnpubopa wu
NMOHWMAKOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMACHOCTU.

CneumnanbHble MHCTPYKL MM NO TEXHMKE 6e30nacHOCTU A/1A 3TON MaLUUHBbI

= Bcerpa otcoegunHanTe npnbop OT 31eKTPOCeTH, eC/IM OH OCTaB/ieH b6e3
NpPUCMOTpPa N Nepes MOHTa>XOM, EMOHTaXKeM UJIN OUUCTKOMN.

= [lepesa 3amMeHOW nMpUHAZNEXHOCTEM UAM  NpubavxkeHnem K
ABVDKYLLLIMMCA AeTasiiM BbIKJOUYUTE Npubop M OTCOeaMHUTb ero oT
3NIeKTpoceTu.

= He vcnosb3ynTte Nnpnbop He NO Ha3HAUEHUIO.

= [NPEAOCTEPEXXEHVE: Bo w36eXaHune OMacHOCTW, CBA3aHHOW CO
C/lydarHbIM CHPOCOM OTK/HOUYEHUSA, AaHHbIM Npubop He AOMKEH
nosgaBaTbCA  4Yepe3  BHeWHee  KOMMYTAaUMOHHOE  YCTPOWCTBO,
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HanpuMep, TauMep, UAM NOAKAKUATLCA K Lenu, KoTopas peryaspHo
BKJIFOYAETCS M BbIKJIFOYAETCsA noTpebutenem.

* DKCnayaTupymuTe 3Ty MalUWHY TOJIbKO noa HabarogeHmem.
= He BmewuBanTecb B paboTy 3alLUTHbIX BbIKArOYaTENEN.

« He BcTaBnanTe HMUero BO BpallatoLMecss KPrOKM BO BpeMs paboTbl
MaLUVHbI.

= YCTaHOBMTE MaLUMHY Ha TN1aAKyr, POBHYHO U YyCTOMUMBYHO pabouyto
NOBEPXHOCTb.

= He BcTaBnAnTe ceTteBON WITeKep anmnapaTta B po3eTky 6e3 ycTaHOBKM
BCEX HEOOXOAMMbIX MPUHAANEXHOCTEN.

Cucrema 3awmThbl OT NeperpysKu

ABuratenb 3awmuieH OT neperopaHuma Tepmo3awmton. Ecam npubop
neperpy>eH nan pabortaeTt HeMPEpPbIBHO CAULLKOM AOATO, SNeKTPOoABUraTesb
MO>XeT neperpeTbca N OCTaHOBUTLCA. A NOBTOPHOM 3KcnayaTaumm npubopa
ero HeobxoAMMO BbIKJIFOUUTb U OTCOEAMHUTL OT INEKTPUUECKOW PO3eTKU, a
3aTeM OCTaBUTb Kak MMHUMYM Ha 30 MuHyT. [locne NONHOro oxaaxgeHws
3/leKTpoaBuraTens yCTpoMCcTBO MOXHO CHOBa UCMNO/b30BaTh.

NHCcTpyKL UM NO TexHUKe 6e3onacHocTun

ABuratenb He 3anyckaeTcs, ecan roaoBka cmecuTensa nogHata. Ecav oHa
noaHATa npu HOpPMaJIbHOM pexunme paboThl, cpabaTbiBaeT
npesoxXpaHUTENbHbIA BbiKlOUaTeNb, U ABUraTeNb HEMEeAJIEHHO OTKAtOYaeTCs.

[MoBepHuTe perynatop ckopoctn obpatHo B 0.BepHute ronosky B
6/10KMpOBaHHOE NONOXKEHWE, UTOObI CHOBA 3aMyCTUTb MaLUUHY.
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O630p KOMMOHEHTOB

R

6

7

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI U CTaHA4apPTHbIE aKCeCCyapbl:

1 BbixoaHoW Ban 6 | TecToBbIN KPHOYOK
2 | OTKMAHasa py4ka 7 | buttep
3 | Undepbnat ynpaBneHus 8 | Buck
CKOPOCTbIO
4 | WHyp nutaHua 9 | Kpbiwka vaiim

5 | CmecutenbHbIn NykK
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I'Iepep, nMcnoJjib3oBaHmem CTeHAOBOIro cmecmntensa

1. NMepen cbopkon npubopa yaaamte un 6esonacHO BbIOpOCbTE
YyNakoBOUYHbIW MaTepuan.

2. NMpomounTte MUCKY AN CMeLLnBaHNA, butep, KPrOUOK ANA TecTa n B3bente
HacaAku B TENNON MblIJIbHOW BOAE C MATKOW TKaHbO, 3aTEM NMPOMOUNTE U

BbICyLUnTE.

Mcnosnb3oBaHMe CTEHAOBOIo cMmecurens

1. YctaHoBUTeE ANCK ynpaBaAeHUA CKOPOCTbIO B nonoxeHue "OFF".
MpumeuaHune: Echn perynatop ckopoctu He HaxoauTca Ha oTmeTke O,
cpabatbiBaeT PyHkuma 6e30MacHOCTM  MaWuHbI, KOTOpas He
aKTUBMpyeTca nNpu BKAOYeHUWN. Ecianm 31O npowucxoauT, cmoTpute
NHcTpykuunto no 6e30nacHOCTH, Kak 3anyCcTUTb MaLUUHY.

2. llonoxknute oaHy pyKy Ha BEPXHIOH 4acCTb FrOJI0OBKN MUKLUEPA, a APYrow
PYKOW BHW3, MNOBEPHUTE KHOMKY pPeryimpoBKW HaKJIOHa COraacHo
NnoKa3aHHOW CTpesike, YTO6bl NOAHATbL FOJIOBKY MMUKLIEepa BBeEpPX, NokKa
OHa He ocTaHoBMUTCA. oTnyctute kKkHonky "Tilt" (HaknoH). ronoBeka

MuKLepa 3apuKcmpyeTca B NPUNOAHATOM MOJIOXKEHWUN.
3. Mpukpenute Splash Guard HenocpeaCTBEHHO K BEPXHEW YacTu Tena.

4. YcTtaHOBUTe Yally Tak, YTOObl OHa BbIPOBHAMACh C KAHAaBKaMM Ha cTeHae
Mewankn. Ytobbl 3ab10KkMpoOBaTh Yally ANS CMELUMBAHUSA, MOBEPHUTE
ee Nno yacoBou cTpesnke nocne ‘"i=—=d" Ha CreHge cmecuTens.
Ybeauntecb, UTO MUCKa A/ CMELMBaHUA HageXHO 3aduKCcMpoBaHa Ha

mMecTe.

5. BcraBbTe Hacagky "Kprouok pgna tecrta", "B3buBatenb" wam "Buck", B
3aBUCUMMOCTM OT TOro, kakasa Hacaaka Tpebyetca ansa peuenta 6aroaa.
BbipoBHANTE BbiIGpaHHYHO HacagKy Tak, YTobbl Na3bl HACaAKW COBMaganu
C BaJ/IOM KpenaeHusa, PacrnosioXXeHHbIM MNOJA rOJA0BKOU CMecuTens. C
HEeKOTOPbIM JAaBJieHNEeM MOATONKHUTE Hacagky K roJioBke cMecuTens,
NOAHNMUTE TMPY>XUHY Bana KperJieHna BBepX U MNOBEPHWUTE Hacaaky
NPOTUB YaCOBOW CTPEJIKU.

6. [JobaBbTe WHrpeAuEeHTbl B CMeCUTe/NbHbIN 0ak, MOCTaBASAEMbIA B
COOTBETCTBUU C peuentoM. He nepenoaHsanTte mucky. [lna nerkon cmecwu
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10.

11.

12.

13.

pekomMeHayeTcsa He cMmewmBaTtb 6bonee 3 kr cmecu. [lna 3amelwmBaHmsa
TAXKENIOro Tecta pekoMeHAyeTca He cMmewwuBatb 6onee 2,0 kr cmecum
KaXkabln pa3. [na 3amelwnBaHMA TecTa COOTHOLUEHME MYKW U BOAbI
6aun3ko k 2:1, Hanpumep, Tecto 1000r + 538r BoAblI.

Monoxunte oAHY PYKy Ha BEPXHIOIO YacCTb rOJIOBKM MUKCepa, a ApYyrow
pyKon BHMU3, noBepHute kHonky "Tilt" (HaknoOH), Kak MokKas3aHO Ha

cTpesike.

MoakntounTe WHYP NUTAHUSA K 3/IEKTPOCETU, U PEryNaTop CKOPOCTU
3aropuTcs CMHUM LBETOM U HaYHEeT MUratb.

MoBepHUTE peryasaTop CKOPOCTU NO YacoBOW CTpenke, Bblbepute
CKOPOCTb U Ha4YHUTE MUKLIpoOBaHue. Lindepbnar perynaropa ckopocTtu
3aropmuTca CUMHUM LBeTOM. PekoMeHAyeTCcA HauuHaTb MUKLUMPOBAHMUE
Ha 6osee HM3KOW CKOPOCTM, UTOObI NpeaoTBPaTUTb GpbI3rK, a 3atem
yBE/IMUYUTb €ro B COOTBETCTBUN C peLenTom

Ncnonbsymnte UmnynbcHyro GyHKUMIO, KOrga BaM HY>XXEH ObICTpbIN
BCMAECK MOLWHOCTU UAM ana ObICTpOM mHKopnopauuun. [loBepHute
undepbnart ynpaBaeHUs CKOPOCTbHO B Hampas/ieHUN MPOTUB YaCOBOW
CTPENKN U yaep>XXmBamTe ero B 3TOM nosoxeHuu. Koraga umdepbnar
ocBobo>KaaeTCs, OH aBTOMaTUUeCkn Bo3BpaLlLaetTca B nonoxeHuve "OFF".

Mo okoH4YaHMM nepemMewmBaHUA rMepeBeanTe AUCK YrpaBaeHUA
ckopocTbto B noaoxeHue "OFF", Bbiknrounte npubop B po3eTke wu
BbIHbTE LUHYP MUTAHUA N3 PO3ETKMW.

Yaanntb TeCTOo KproK, 6utep nmam BeHUmnk - MNogHAB ronoBy cMecuTens,
3aTeM Jgep>XXute Ha cobpaHHOM npucnocobsieHnn. C HEeKOTOPbIM
AaBneHneM, MNOATONKHUTE npucnocobneHne K ronoBKe CMecuTens,
NOAHAB  MNPY>XWHY Bajna  KpenjaeHus  BBEPX W MNOBEPHYTb
npucnocobneHmne B HanpaBJiEeHUN MO YaCOBOW CTPeJKe.

OuuctuTte getanun, Kak onnucaHo B pasgene "Ouncrka".
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FIG4 FIGS FIG6
PyKOBOACTBO no cmMmewwmBaHMIO
MNpunoxexHne ®oTorpacms | Hactpoika | Bpems Mpeanaraembl 3ameuaHus
CKOpOCTH (MuH) " peuent
&
p 1000r mykw 1 Taxenble cmecu
TecToBbIN W, 1-5 3-5 538r Boapbl (hanpumep, xneb
KpHOYOK A UK KopoTKas
éﬁf’ BbINEYKa)
&0 800 rp. mykn CpegHe-Tsaxenble
cmecu (Hanpumep,
Beater 1-7 310 |” 1000 rp. GVHYMKM nnu
BOAbI rybyaras cmechb)
3 ANYHbIX Jlerkue cmecu
6enka (Hanpumep,
Buck 8-10 3-10 CIUBKIN, SINYHbIN
(MUHUMYM) 6enok, 6naH-
MaHX)
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NMPUMEYAHUE:

MakcnmanbHoe Bpems pabotbl: [pu pabote c

TA>Ke/NIbIMA CMeCAMWN He 3KcnnyaT|/|py17|Te MallnNHYy 6osee wectun MWMHYT, a

3aTeM JaunTe en OCTbITb elle Ha AeCATb MUHYT.

MPNMEYAHWE: Bcerpa HaumnHanTe nepemMeLlivBaHe Ha HU3KOW CKOPOCTH,

3aTeM yBe/AnuMBanMTe [AO BbICOKOW CKOPOCTM, 4TOObI MNpeaoTBpaTuUThb

NMounck n yctpaHeHue HeNCNpaBHOCTEN

HOoMep

Mpo6nembl

PeweHune

MalunHa He paboTaeT

-lpoBepbTe, XOPOLLO N BUIKa COMpuKacaeTcs ¢
pO3€eTKON.
-MpoBepbTe, HE NPYXMHUT NN KHOMKa nogbema
Ha mecTe.
-lpoBepbTe, paboTaeT N1 MalunHa
HenpepbIBHO 6onee 10 MUHYT, 1 nogoXxauTe,
noka gpuratenb He OCTbIHET.

LLym B Mucke ans cmeluMBaHns
npu paboTte (akceccyap
nouapanar MUCKY)

-MpoBepbTe, NpaBUMbLHO N YCTAHOBMEH MUCKa
ANsi CMeLnBaHms.

-MpoeepbTe, NPaBUNLHO N

yCTaHOBfeHa Ha MalUuHe

NPUHaANEXHOCTb.

KpbllLKka MUCKM HE NOOXOAUT K
MUCKe OJ19 CMeLIMBaHuS.

-MNpoBepbTe, NpaBUIIbHO 1M YyCTaHOBMEHA
KpbILIKa Yally Ha MaLlvHe.

-MNpoBepbTe, NPaBUILHO N YCTaHOBIEH

1 3ab10KMPOBaH N pesepByap Ans

CMELLVBaHMSI.

MawwuHa He paboTaeT Ha
onpeaeneHHon CKOpocTun

-lNMpoBepbTE, COOTBETCTBYET NN METKa Ha
pyyKke nepekntoveHnsi CKOpOCTeN
Lwenkorpacduio Ha kopnyce.

-lNoBepHUTE py4Ky peryrnmpoBkn ckopoctu Ha 0
M NOBTOPHO NpoBepbTe, paboTaeT N1 MallMHa.

Mepemeluenns npu pabote
MaLUWHbI

-lNpoBepbTe, HE OTBANUINCL N
NPOTUBOCKONb3SILLME HOTU.

-lpoBepbTe, YCTAaHOBMNEHA NN MaLUMHA Ha
rnagkon 1 NNOCKOW CTONeLHnLE.

Mocne yCTaHOBKM MWUCKM O5nA
cMelinBaHuA n KPbILLKK
KaCTprJIM KHOMKa nogbemMa He
BO3BpallaniaCb Ha MeCTO.

-MpoBepbTe, NPpaBUNBLHO N YyCTaHOBMNEHA
Kpbllwka Gaka Ha arperarte.

-MpoBepbTe, NPaBUNBHO NN YCTAHOBMNEH MUCKA
ANS CMeLUVBaHuS.
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Y6opka

L

Mepes ouncTtkon ybegmntecb B TOM, UTO anmnapaT OTKJAHOUEH OT CEeTU
3/IeKTPONUTaHMUA.

Hwkoraa He norpy>kante Nnpnbop B XXMUAKOCTb.

Kprouok ana Ttecrta, B36bmBatenb, Mucka ana B36PbI3rMBaHUA W
CMEeLlMBaHMA TecCcTa B TeErnJIon MbIJIbHOW BOAE C MATKOU TKaHbHO
nocne ynotpebneHma B nuwy.llpomonte w©  TwaTenbHO
npocywmnTte.Kprouok ana Tecta m B3buBaTesnb Ana B3OpbI3rnBaHus
TecTta C aJloMMHUEeM He 6e3omnaceH AN MblTbA B MOCYA0MOEUYHOW

MaLllnHe.
Kopnyc npnbopa oumnwatb TONbKO BAAXKHOW TPAMKOMN.

He noaseprante nx BO3AENCTBUIO TeMla WUIN eAKOFO OUYUCTUTENS.
Ecav 31O Tak, TO OHU MOTYT 6bITb HEMPAaBUILHO CHOPMUPOBAHDBI NN
obecuBeyeHbl.

YTunmnsayma

:.—: »

‘\»-[T-

!

- . . . .
He Bbi6bpacbiBanTe ycTponcTBO B 06bIUHBIN 6bITOBOMN

Mycop.

YTUAn3npymnTe yCTPOMCTBO 4epe3 3aperncTpupoBaHHyto Gpupmy no
yTUAM3aumMM OTXOA4O0B WAM 4Yepe3 Balwy KOMMYyHanbHYHO CBaskKy.
Cobnrogante pencrteyrowme npeanucaHua. B cnyuvae comHeHun
NPOKOHCYNbTUPYNTECH C MPeANpPUATUEM NO YTUAN3ALUN OTXOL0B.
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