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1. INTRODUCTIE

De Alecto BFP-66 is een 5-in-1 Baby-food-processor. Dit apparaat heeft de volgende functies;

*  Slomen

Blenden/puraran

Dpwarmen

Gebruik als flessemvanmer
Steriliseren van flessen/spenen

BEOOGD GEBRUIK:
De BFP-66 is alleen geschikt voor hel bereiden van
{baby) voeding in een huishoudelijke omgeving
en/of het stenliseren van bijvoorbeeld speenties of
melkflesjes. De hakmessen zijn NIET geschikt voor
het hakken van harde enfof kleverige ingrediéntan
zoals noofjes, ijsblokjes, koffiebonen, geleien, kaas
an dergelijke maar alleen voor zachte groenten en
fruitsoorten
2. OVERZICHT
2.1. APPARAAT EN ACCESSOIRES
Tang
: Stoomdeksel
- Spatel
. Deksal van waterreservoir
. Sterikisatiemandje
. Isolatiering
: Waterresarvolr

Basis

Bedieningspaneel

Maatbeker 120 mi

Stoominlaai deksel

Stoomopening deksel
: Deksel van de kan
. Stoomingang
. Stoommandje 630 mi
: Mesunit *
. Afdichting mesunit * + reserve in Zakje
. Handval van de kan
: MAX-indicatie 570 ml

Kan
: Stoomuitgang

Afdichtingsring mesunit *
W Afdichtingsring voor waler
XK. Netsnoer

¥, Kan vergrendelingsknop
* Onderdelen zijn al aan elkaar beveshgd.
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De mesunit (P) en het apparaat (H)
21n NIET geschikl voor de vaatwasser.

Het gebruikte materiaal van de Alecto BFP-66 food
processor is BPA-vrj (geen Bisphanol A).

2.2. BEDIENINGSPANEEL
Stoomiunctie icoon
Opwarmfunctie icoon
Blenderfunctie icoon
Stoomfunctie toets
Opwarmfunctie toets
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&: Blenderfunctie toels
77 Aan-luit-ipauzetoets
B: Graden Celsius indicate
9: Minuten indicatie
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3. BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

L

L] L] - £ L] L] L] £ L] L] L] L

L £ L] L] L] L ] £

4,

Lees deze gebruiksaanwijzing Zorgvuldig door voordat je het apparaat gaat gebruiken. Bewaar dit boekje
daarna voor naslag.

Als je het apparaat doorverkoopt, lever dan dit boekje bij het apparaat.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik,

Dit apparaat is geen kinderspeelgoed. Bewaar dit apparaat en de accessoires dan ook altijd buiten beraik van
kinderen.

Houd toezicht bij het gebruik van dit apparaat door personen met verminderde fysieke of mentale capaciteiten.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of het apparaat beschadigd is

Gebruik het apparaat niet als deze gevallen is of op enige wijze schade heeft opgelopen.

Controleer voordat je de stekker van het netsnoer in het stopcontact doet of het voltage overeenkomt met het
voltage op het productlabel aan de onderzijde van het product.

Gebruik het apparaat alleen op een droog, viak en hittebestendig opperviak.

Plaats het apparaat nooit op of in de buurt van ean heet opperviak of open vuur

Ma elk gebruik het apparaat stroomloos maken door de stekker uit het stopcontact te nemen.

Neem bij het reinigen van hel apparaat altijd de stekker ult het stopcontact en laat het apparaat eerst afkoelen.
Dompel de basis nooit onder water of in een andere vioeistof,

Spoel het apparaat niet af onder de kraan.

Gebruik nooilt schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen, bleskwater of agressieve vioeistoffen zoals
benzine, acetan of alcohol om het apparaat of de accessoires schoon te maken.

Regelmalig ontkalken voorkomt schade aan het apparaat.

Plaats de basis en de accessoires nooit in de magnetron.

De mesunit is scherp. Houd hiermee rekening bij het demonteren en reinigen van het apparaat.

Het apparaat is niet bedoeld voor het blenden van harde enfof kleverige ingredignten,

Het apparaat is niet bedoeld om andere vioeistoffen dan water in het waterresernvoir op te warmen of te koken.
Het apparaat is niet bedoeld om voedsel te ontdooien of het opnieuw opwarmen van voedsel.

Tijdens gebruik worden het apparaat, het watemeservoir, de deksels en de accessoires erg heet. Om het
stoommandje op te tillen, moet je de spatel gebruiken (zie afbeelding op blz. 8, punt 12). Om de kan op te
tillen, houd je de kan bij het handvat vast, Draag desgewenst ovenhandschoenen tijdens gebruik,

Bij ondeskundig of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet overeenkomt met de instructies in de
gebruiksaanwizing, vervalt de garantie.

Gebruik uitsluitend de accessoires welke bij dit product zijn geleverd.

Het apparaat bevat geen reserve-onderdelan (behalve een extra afdichtingsring Q). Demonteer het apparaat
nooit zelf. Service mag alleen door deskundig technisch personeel uitgevoerd worden, Ondeskundig
uitgevoerde reparaties kunnen voor gevaarlijke situaties voor de gebruiker leiden.

IN GEERUIK NEMENAOORBEREIDINGEN

MNA AANKODP:

Controleser direct na aankoop aan de hand van de overzichistekening (zie hoofdstuk 2 1. APPARAAT EN
ACCESSOIRES) of de BFP-66 inclusief alle toebehoren is geleverd. MNeem contact op met de leverancier als
iets ontbreekt.

Controleer of de BFP-66 onbeschadigd is, vergeet hierbij het netsnoer niet. Raadpleeg bij twijfel je leverancier
of de serviceafdeling van Alecto, Website: www.alectobaby nl of email: service@alectobaby.nl

Meem alle accessoires uit de verpakking en controleer deze op beschadigingen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

Verwijder al het verpakkingsmatenaal van het apparaat en de accassoires.
Maak alle onderdelen voor het eerste gebruik goed schoon. Zie hoofdstuk 6 REINIGEN EN ONDERHOUD

VOOR ELK GEBRUIK:

Zet het apparaat op een stevige en viakke ondergrond en houd rondom het apparaat voldoende ruimte
vrij Zodat het apparaat geen schade kan aanrichten aan keukenkastjes (door bijv. de hete stoom) &n j@ hat
apparaat stevig vast kunt houden bij hat blenden.

Plaatls de stekker van het netsnoer pas in hel stopcontact nadat alle voorbereidingen voor het stomen,
opwarmen, blenden/pureren en stenliseren zijn genomen.



3. ALGEMEEN

2.1. MONTEREN EN DEMONTEREN

Kan van de basis verwipderen
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Dekseal van het waterreservoir verwijderen

Kan op de basis bevestigen

Deksel op de kan beveshgen
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5.2, WAARSCHUWINGEN

\ Het apparaat heeft een ingebouwde veiligheidsvergrendeling. Als de deksal van de kan
E | \ tijdens gebruik van een functie niet goed op de kan is geplaatst of de kan niet goed op de

@@@ basis is geplaatst, komt op het bedieningspaneel de waarschuwing ‘E1' te staan.
St @,‘] De stoomfunctie en blenderfunctie zijn in dit geval niet te activeren.

Deksel is fout bevestigd ~ Deksel is goed bevestigd | Kan is fout geplaatst ' Kan s goed geplaatst

Als het water in het waterreservoir tijdens het stomen op IS,
//E E\ komt op het bedieningspaneel de waarschuwing ‘E2' te staan, —

De thermostaat gaat uit en er klinken 3 beep-tonen. Als binnen »
@. o 2 minuten het water wordt aangevuld, gaat de stoomfunctie | H
@W binnen enkele seconden automatisch verder waar deze gebleven | 1, == /I
< was. Als er geen water wordt toegevoegd, gaat het BFP-66 | !
apparaat automatisch terug in de stand-by modus, | O I;_J:""
e )

5.3 STAND-BY MODUS

&
ﬁ In de stand-by modus knipperen de horizontale strepen en is geen ankele functie geactiveerd,
@ @ Om het bedieningspaneel helemaal uit te zetten, dien je de stekker uit het stopeontact te
A verwijderan of de aan-/uit-lpauzeloets ongeveer 3 seconden lang aan e raken.



6. REINIGEN EN ONDERHOUD

*  Maak het apparaat direct na eder gebruik schoon

= Meem tijdens het reinigen ALTIID de stekker uil het stopcontact en laat het apparaat afkoelen,

= Draai de mesunit voorzichtig los uit de kan (zie hoofdstuk 5.1 MONTEREN EN DEMONTEREM) om de losse
onderdelen goed schoon te kunnen maken.
Let op! D& mesunit is scherp. Houd hiermee rekening bij het monteéren, demontéren en reinigen hiervan.

» De basis zelf kun j& met een vochtig doekje afdoen,

«  Dompel de basis NOOQIT onder in water en spoel deze NIET af onder de kraan|

* Plaats de basis NQOQIT op een nat opperviak

«  Gebruik NOOIT schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen, bleekwater of agressieve vioeistoffen zoals
benzine, aceton of alcohol om het apparaat of de accessoires schoon @ maken.

= Door hard waler ontstaal er aanslag in het waterreservoir, Wi raden aan om deze kalkaanslag elke 2-4 weken
le verwijderen. Het ontkalken mag ALLEEN worden gedaan mel witle azijn.
Let op! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal uit staat en niet meer warm Is.

Volg onderstaande instructies:

1. Giet de witte azijn oplossing (60 mil witte azijn en 60 ml - 1] e
water) in het waterraservoir 1ol deze halfvol is en draai de L -
deksel op hel walerresanoir. Iy =

2. Laat de oplossing ongeveer 6 tot 12 uur staan totdat de pa—
kalkaanslag helemaal verdwenen is. Als de kalkaanslag niet -
volledig is opgelost, herhaal dan voorgaande stappen totdat =1 .
het waterreservoir helemaal schoon is '

3. Giet de oplossing uil het waterreservoir en spoel deze goed ;
uit met water. Spoel de deksel goed af onder de kraan. 4]

4. Vul het waterreservoir met 250 ml water (fot de ﬁfj—‘-\ C{"}E

|

L

MaAX-indicatie) en doorloop 1 stoomeyclus zonder

ingredignten voordat je weer voedsel gaat bereiden ' )
5. Maak ot siot het waterreservolr droog met een zachte doek. O ‘b 'j, O f

« Spoel de vaatwasserbestendige onderdelen (zie tekening hiemru:l-arj
altijd eerst af onder de kraan voordat je ze in de vaatwasser zet (5 ] (6]

« Maak alle onderdelen droog voordat je ze terugplaatst en opbergt.

« Alle onderdelen die in contact komen met voedsel, zoals hel -
stoommand|e, de spatel en de kan kunnen mogelijk verkleuran. -
Dit i= normaal en niet schadelijk voor de bareiding van de voading. (o

+  Behalve het schoonhouden en ontkalken heeft de BFP-66 geen i _ [\;
onderhoud nodig. Bl :

MIET VAATWASSERBESTENDIG:

e
: 4 .ul =y
WEL VAATWASSERBESTENDIG:
€ M e s & e & O =~
St \ e ﬂll " J' 'E‘g’ b= \ Il"'--._..--'"’
— | -Eﬁul.-l".' { ¥ I:___ﬂ'- . i .I"-'.
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— e o y L% 21 . — { "



7. STOMEN

7.1. INGREDIENTEN ALLEEN STOMEMN

Als je het product voor de eersta keer in gebruik neemt, raden we je aan om eersl ean sloomaeyclus e dooropen
met een leeg stoommandje en lege kan.

1.

Zet het apparaat op een stevige en vlakke ondergrond en houd rondom het

apparaat voldoende ruimie vrij zodat het apparaat geen schade kan aanrnchten aan
keukenkastjes (door bijv. de hete sioom).

Giet 250 mi water in het waterreservoir tot de aanduiding 'MAX' en sluit het L
water-reservoir met de deksel. Wi raden aan om zacht of gezuiverd water te gebruiken

omdat mineraal- of kraanwater kan zorgen voor kalkaanslag in het waterresenvoir.

Let op! Zorg ervoor dat het water in het waterreservoir de MAX aanduiding NIET ' -
overschrijdt. G")w.. J
Let op! Doe nooit andere vioeistoffen dan water in het watereservoir (uitsluitend - 1 y
witte azijn om te ontkalken, zie hooldstuk & REINIGEN EN ONDERHOUD) G

Let op! Gebruik de stoomfunclie nooit zonder water in het walerresenvoir. \;@L’/—/

Let op! Forg ervoor dat de deksel van het waterreservoir goed is gesloten.

Was, schil en snijd de ingrediénten (groenten en/of fruit) in kieine stukjes (ongeveer 0,5 tot 1 cm groot) en doe
deze in het stcommandje. Hoe kleiner de ingrediénten zijn, des e bater het voedsal kan worden gestoomd

Mandjeistevol  Mandje is niet te vol

0 o

Wil A k‘-:l;___;ﬁ'; ,'\_:L-:;u;

Let op! Zorg dat de hoeveelhaid voedsal in het stoommandje niet boven de bovenrand van het mandje
uitkomt. De opening voor de stoom in de kan, kan hierdoor mogelijk geblokkeerd raken

Let op! Vioordat j& bevrorenfrauwe mgredignten in hel stoommandje doet, dien je deze eerst i2 onldooien
Laat overtollig water van de ontdooide ingrediénten afdruppen voordat je deze in de kan doet.

Plaats het stoommandje in de kan.

Let op! Zorg dat de mesunit altijd goed op de kan is bevestigd ;_’" i
(zie hoofdstuk 5.1, MONTEREN EN DEMONTEREN). . g Y
Anders zal condenswater en het voedsel uit de kan ontsnappen en in ==
het apparaat komen. ! 3, g_ '
Let op! Het mandje past maar op &&n manier in de kan, - e W 0
Houd de kan bij het handvatl vast en draai de deksel op de kan. O j.
Indien de kan nog niet op de basis is bevestigd, plaats deze er dan op. e L::::;p
Flaats de stekker van het netsnoer in het stopcontact. —
Raak de stoomfuncte foets aan. Het icoon ‘stoomfunctie geactiveerd’ licht op in het
bedieningzpaneel. De standaard stoomtijd is 20 minuten. Door de stoomfunchie toats aan te ,.r - EEI \\

raken, kun je de stoomtijd per 5 minuten aanpassen ussen 5 en 30 minuten, De stoomtijd is
athankelijk van het soort voedse! en de hoeveelhaid. Wij verwiizen je hiervoor graag naar de /
kookboeken op dit gebied of naar het internet. In de regel zal de stoomitijd iggen ussen de - lﬂ“l
5 en 15 minuten,
Let op! De stoomfunctie werkt niet als de kan of de deksel van de kan niet op de
juiste wijze op het apparaat zijn geplaatst of als ar geen water in het watermesenvoir zit
(zie hoofdstuk 5.2 WAARSCHUWINGEN)



9. Na 3 seconden start de stoomfunctie automatisch. Het kan een paar minuten duren voordat je het water in het
walemesernvoir hoort koken en de kan met stoom gevuld ziet worden.
Tijdens de laatste minuut, telt de indicator op het bedieningspaneel af van 80 naar 0 seconden
Als de stoomtijd aflopen i1s, klinken 3 beep-tonen.

Let op! Tijdens het stamen komit er hete stoom uil de stoomopeningen in de deksal van de kan. Draag
eveniueel handschoenen.

Let op! Verwijder de deksel van het watemresenvoir nooit tijdens het stomen. Hete stoom enfof water
spatten zullen uit het waterreservoir komen &n hierdoor kun je je verbranden,

Let op! Vul het waterreservoir nooit bij tijdens het stomen, Er kan heetl water en stoom uit het apparaat
komen

10. Het apparaat gaat automatisch terug in de stand-by modus (Zie hoofdstuk 5.3. STAND-BY MODUS).

Let op! Laat het apparaat na een stoomaeyclus altijd minimaal 10 minuten afkoalen voordat j@ opnieuw

s gaal stomen. "-.I"EI".I'-'i_l-I:IEr' evantuesl resterend walar ul hel walerresarvolrr en vul deze mel nieuw waler.
Let op! Na de stoomcyclus kan er nog enige tijd stoom uit de stoomopening van de deksel op de kan
blijwen komen.

11. Draai de deksel van de kan voorzichtig open. i
Let op! Hel stoommandje, de stoom uill de kan en de deksel zijn heatl Draag :
eventuesl handschoenen. Cj@
12, Haal met de spatel het stoommandje met voedsal voorzichtig uit de kan (Zie tekening). == '
Let op! Gebruik alleen de bijgeleverde spatel om het stoommandje uit de kan fe - /p
halen

G-—_—J

“h-.ﬂ

13. Verwijder de stekker uit hel stopcontact als je hetl apparaat verder niet meer nodig hebt, Laal hel apparaat
helemaal afkoelen, giet het water uit het watermeservoir en maak het waterreservoir en de gebruikte

accessoires schoon en droog (zie hoofdstuk 6. REINIGEN EN ONDERHOUD ).

Tijdans het stomen is het mogelijk om de stoomtijd aan 12 passen of om terug te gaan naar de
stand-by modus (zie hoofdstuk 5.3. STAND-BY MODUS). Raak hiervoor de stoomfunctie toets of
de aan-/uil-ipauzetoets aan. Als binnen 5 minuten geen keuze wordt gemaakt, gaat het apparaat

automatisch terug naar de stand-by modus.

7.2 INGREDIENTEN BLENDEN NA HET STOMEN

1. Verwijder de kan van het apparaat.

2. Doe de gastoomde ingrediénten in de kan door het stoommandje om te keren met de - 3
spatel. Het is niet nodip om het eventuele vochi uit de kan af te gieten, dit kan worden {
gemengd met de gestoomde ingrediénten. {»

.r_’i}. Let op! Zorg ervoor dat het maximale volume in de kan (zie MAX-indicatie) niet wordt = o,
overschraden, = I
3. Ga verder bij hoofdstuk 8 Ingredigénten ALLEEN BLENDEN stap 5. _j},-



B.

INGREDIENTEM ALLEEN BELENDEN

1. Zet het apparaat op een stevige en viakke ondergrond en houd rondom het apparaat voldoende ruimte vrij
zodat het apparaat geen schade kan aanrichten aan bijvoorbeeld keukenkastjes en je het apparaat vast kunt
houden bij het blenden/pureren.

Verwijder de kan van de basis.

3. Verwijder de deksel van de kan.

Let op! Forg dat de mesunit altijd goed op de kan is bevestigd (zie hoofdstuk 5.1. MONTEREN EN
DEMONTEREN).

4. Was, schil en snijd de ingrediénten (groenten enfof fruit) in kieine stukjes (ongeveer 0.5 tot 1 cm groot) en dos
deze direct in de kan. Hoe kiemner de ingrediénten zijn, des te beter de ingredienten kunnen worden gemengd.
Het is niet nodig om eventuesel vocht uit de kan af te gieten, dit kan worden gemengd met de ingrediénten.

Let op! De hakmessen zijn NIET geschikt voor het hakken
van harde en/of kleverige voadingsmiddelen zoals nootjes,
iisblokjes, koffiebonen, geleien, kaas en dergelike maar alleen
voor zachtere groenten en fruitsoorten,

]

Let op! Zorg ervoor dat het aangegeven maximale volume e —

(Zie MaX-indicatie) op de kan niel wordt verschreden s e |
5. Schud de kan om de ingredienten gelijkmatig te verdelen, Sy ! /J
6 Houd de kan bij het handval vast en draai de deksel op de kan R

i Let op! Het stoommandje mag niet in de kan worden geplaatst tijdens het biendean/pureran.

7. Eventuesl kun je de deksel van de kan nog verwijderan om exira ingrediénten in de kan toe te voegen.
Zoals bijvoorbeald water voor puree of extra ingrediénten als gekookte rijst.
8. Fiaals de kan terug op het apparaat.

‘& Let op! Zorg ervoor dat de kan goed op de basis is bevestigd (zie hoofdstuk 5.2 WAARSCHLWINGEN).
9 Plaats de stekker van hel netsnoer in het stopcontact —i
o
* /1\, Letopt Bij het aanraken van de blenderfunatie toets start het blenden direct oo
— 1

Raak de blenderfunctie toets aan. Het icoon “blenderfunctie geactiveerd' licht op in het | ﬁfﬁ”r’?« I.'
bedieningspaneel en de seconden worden geteld (maximaal 40 seconden). BIijf de RL;;;_,@ %)
blenderfunctie toets aanraken toldat de ingrediénten de gewenste dikte hebben. Zodra @ .2
de blenderfunctie toets los laat, stopt het blenden.

11. Indien de ingrediénten tegen de wand van de kan blijven zitten of als de gemengde
ingrediénten nog te vast zijn, kun j@ de blenderfunctie toets loslaten en de kan van
de basis verwijderan. Mel een spatel kunnen de ingredignten van de wand af worden

r
I

gehaald en eventuesl kan er wat water worden toegevoegd om de voeding wal te Q’}

'R | 5Tl

— A -II 1

—

verdunnen.

Let op! Gebruik de blenderfunctie niet wanneer de kan leeg is. Dit kan schade
v aan het apparaat brengen.
Let op! Madal je de blenderfunctie toets 40 seconden lang hebt aangeraakt, gaat =
het apparaat automatisch terug naar de stand-by modus.
Let op! Laat het apparaat niet langer dan 40 seconden onafgebroken blendan.
Als de ingrediénten na 40 seconden nog niel de gewenste diklte hebben, |aat hat
apparaat dan minimaal 3 minuten afkoelen voordat j@ verder gaat mel blenden.

.

12. Verwijder de kan van de basis.
13. Draai de deksel van de kan.
14. Gebruik de spatel om de gemengde ingredienten uit de kan te halen. Doe de voeding in een kom of op een bord,
15. Verwijder de stekker uit het stopcontact als je het apparaat verder niet meer nodig hebt. Laat het apparaat
helemaal afkoelen, giel hat water uit het waterreservoir, maak alle accessoires schoon (Zie hoofdstuk
6. REINIGEN EN ONDERHOUD) en maak tot siot het watercompartiment van binnen droog



8. OPWARMEN VAN FLES-/POTJESVOEDING

1

Zet het apparaal op een slevige en viakke ondergrond en houd rondom het
apparaal voldoande ruimte vrij zodat het apparaat geen schade kan aanrichten aan @,
keukenkastjes (door bijv. de hete stoom). L =]
Voor het opwarmen van de fles-/potjesvoeding hoeft de kan niet perse op de basis '
geplaatst te worden, het mag wel.

Verwijder de dop van het flesje en draal de speen goed op het flesje vast, e —_—
Voor het opwarmen van de poljesvoeding dien je de deksel van het potje af te draaien.
Let op! De deksel van het pofje mag niet op het polje blijven zitten
Leq de isolatiering in het waterreservoir. Als het flesje
of potje erg klein is, kun je ér ook woor kiezen om hat |ﬁ ”ﬂ
sterilisatiemandje in het watemaservoir te plaatsen, in het ,;
laatste geval hoel j& de isolatienng niet In hel waterreservoir 4 a— LT
te leggen. % ~ 1?_'_._.41
Let op! De isolatiering OF het sterilisatiemandje o i — ]
moeten verplicht in het waterreservoir worden | = I _‘jJ
geplaatst. Vanwege de hoge lemperatuur mag het L__/‘r/ O '—_:—__;
flesie/pole niet rechistreeks op de warmiteplaat k\‘ '“'-—--_—_-_—-'—'—'_:""
worden gezet.
Plaals hel flesje/potje op de isolatiering of in het_stenlrsahemanﬁje_
;EI ﬁl
_— L —T
=) =
[ [ J
O L—::ff ':::G"j
—~ e e
WVul de ruimte tussen het flasje/polje en de binnerwand van hel waterreservoir met
water. Vul tot ongeveer halverwege de melkivoeding. .y
Let op! Forg ervoor dat het water in het watereservoir de MAX-indicatie niet ¥ { 3 T'!,
overschrijdt.
Let op! Do nooit andere vioeistoffen dan water in het waterresanioir L"'IIT‘-"-"I i
(uitsiuitend witte azijn om le ontkalken, zie hoofdstuk & REINIGEN EN - — S
ONDERHOUD). —
Let op! Gebruik de opwarmfunctie NOOIT zonder water in het waterreservoir, I s |
Naar wens kunt je de stoomdeksel wel of ) | ;/'I
niet op het waterreservorr plaatsen. # O —
/1, Let op! Bij gebruik van het o v
sterilisatiemandje past de 'ﬁ
stoomdeksal niet op hat —_— e
walemesenoir. ‘l"'—""":J
| i II
O -L—:fj
I«_.______.:_--F"
Plaats de stekker van het netsnoer in het stopcontact
Raak de opwarmfunclie loets aan. Het icoon ‘opwarmfunctie geactiveerd' licht op in het "_.f\\
bedieningspaneel, De standaard temperatuur 15 37°C. Door de opwarmiunctie loels aan (e 4B
raken. kun je de temperatuur instellen tussen 37°C en 50°C. De opwarmtemperatuur en tijd ..@fﬂ* 3
zijn afnankelijk van het soort voeding en de hoeveelheid hiervan. \Y:_

Wij verwijzen je hiervoor graag naar de kookboeken op dit gebied of naar het intermnet,



8. Na 3 seconden start de opwarmfunctie automatisch. Het duurt even voordat het water in het waterreservoir op
temperatuur is. Met tussenpozen (je hoort regelmatig klikken in de BFP-66) wordt het verwarmingseiemant
in- en uitgeschakeld. Op deze wijze wordt het water op de ingestelde temperatuur gestabiliseerd,

10. Het water warmit in totaal 40 minuten op. Als het water eerder op temperatuur s, behouwdt het de temperatuur
Als de 40 minuten voorbij zijn, klinken 3 beep-tonen. Daama gaat het bedieningspanes! terug naar de
stand-by modus.

.& Let op! Het apparaat geeft geen indicatie wanneer het water op temperatuur is.

11. Neem regelmatig het fiesje/potie met de tang (of het stenlisatiemandje) uit het waterreservoir en schudiroer
door de melkivoeding om de temperatuur gelijkrmatiq te verdelen, Controleer hierbij de temperatuur van de
voeding op de rug van j& hand of op |e pols.

Let op! Eventuele waterspatten uit het waterreservoir, de stoomdeksel, het sterilisatiemandje en het
flesje/polje kunnen haet zijn.

< e (3]
: i, a2
| !

ey bo i i >
O— 2

12. Zodra de melk/fvoeding de gewenste temperatuur heeft bereikt, haal je het fiesje/potje m.b.v. de tang of het
stenlisatiemandje uit het waterresanjoir en schakel j@ het apparaat ult door de aan-/ut-pauzetoets 3 seconden
aan te blijven rakan.

13. Verwijder de stekker van het netsnoer uit het stopcontact als je het apparaat verder niet meer nodig hebt. Laat het
apparaat helemaal afikoelen, giet het water uit het watemreservoir en maak het waterresenvoir van binnen droog.

Tijdens het opwarmen is het mogehjk om de temperatuur aan te passen of om terug te gaan naar
de stand-by modus (zie hoofdstuk 5.3. STAND-BY MODUS). Raak hiervoor de opwarmfunctie toets
of de aan-luit-jpauzetoets aan. Als binnen 5 minuten geen keuze wordt gemaakt, gaat het apparaat

automatisch terug naar de stand-by modus.
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10.5STERILISEREN VAN FLESJES EN SPEENTUJES

1. Zet hetl apparaat op een stevige en viakke ondergrond en houd rondom het apparaat voldoende ruimte vrij
zodat het apparaat geen schade kan aanrichten aan keukenkastjes (door bijv. de hete stoom).

Let op! De kan en de deksel van de kan moeten op het

~x—>»
apparaat worden geplaalst, anders werkl de stoomfunctie Iﬂﬂ”
niet. |
2. Bij flesje: Leg je de isolatiering in het waterresenvoir, . — L
Bij speentje: Plaats hel sterilisatiemand]e in hel walemeservair, 1 'l"_qu
Let opl De isolatienng OF het sterilisatiemandje moaten b | . P |

: P, | i
verplichl in het waterreservoir worden gaplaatst | f=
Vanwege de hoge temperatuur mag het flesje/speentje \\;@:__j G p——>

niet rechistreeks in contact komen met de warmteplaat.

3. By Nesje: Draal de dop enfol speen van het flesje al.
Piaats het flesj2 met de opening naar onder gericht in het waterreservorr op de solatienng.

Bij speentje: Leg het speentje in het sterilisatiemandje.
f_fﬁ Let op! Er mag maar &&n speentje tegelijkertijd in het mandje worden gelegd.

. PR S

&, ) )

| / !

. ' L
s | O =7 O\

4. Bij flesje: Giet m b.v. de maatbeker ongevear 60 mi water in het watemesanvoir.
Bij speentje; Giel zoves! water in het waterresarvoir Zodat het speentje helemaal onder water ligt

Let op! Zorg ervoor dat het water in hal waterreservoir de MAX-indicatie niet overschrijdt.

Let op! Doe nooit andere vioeistoffen dan water in het waterreservoir (uitsluitend witte azijn om te
ontkalken, zie hoofdstuk 6 REINIGEN EN ONDERHOUD).
Let op! Gebruik de stoomfunctie nooit zonder water in het waterreservoir.

T = 2 NS/
== | = ._.f.l | =
| __ﬂ....r"’ >
O= o~
s | Bij flesje: Plaats de stoomdeksel op het waterreservoir.
5 -
Bij speentje; De stoomdeksel hoeft niet op het waterreservoir te worden geplaatst
== omdat het speentje helemaal onder water komt te liggen.
|
_——

= _,_F'_I.'
il

6. Plaats de stekker van hel netsnoer in het stopcontact

7. Raak de stoomfunche toets aan. Het icoon 'stoomfunctie geactiveerd’ licht op in het ;‘If-_ __"“HH
bedieningspaneel. De standaard stoomtijd is 20 minuten. Door de stoomfunctie toets =058,
aan te raken, kun je de stoomtijd per 5 minuten aanpassen tussen 5 en 30 minuten | ;iﬁ“‘

e, W . . _ _ ey
De sterilisatietijd van flesies/speentjes ligt rond de 5 minuten, Stel de stoomtijd in op @ =\
5 minuten.

1"



8. Inde laatste minuut telt het display af van 60 naar 0 seconden. Er kiinken 3 beep-tonen en het product gaat
terug naar de stand-by modus.
8  Laat het waterreservoir 4 tol 5 minuten afkoelen.
10. Flesje: Gebruik de tang om heat flesje uit de waterresanoir te nemen,
Speentje: Neem het mandje voorzichtig uit het waterreservoir en gebruik de tang om het speentje uit het
mandje te verwijderen.
Let op! Eventuele waterspatten/stoom uit het waterreservoir, de stoomdeksel, stoom uit de stoomdeksel,
hel sterilisatiemand|e, het flesje en speentje zijn haset.

-0 -
|1 - . I_ i =] .
— —
- | ]} =l '
o’ oL~
o et
= =

11. Verwijder de stekker van hat netsnoer uit het stopcontact als j@ het apparaat verder niet meer nodig hebt. Laat het
apparaat helemaal afkoalen, giet hetl water uit het waterraservoir en maak het waterresanvair van binnen droog.

Tijdens het steriliseren is het mogelijk om de stoomitijd aan te passen of om lerug (e gaan naar de

stand-by modus (zie hoofdstuk 5.3 STAND-BY MODUS). Raak hiervoor de stoomfunctie toets of

de aan-/uit-/pauzetoets aan. Als binnen 5 minuten geen keuze wordt gemaakt, gaat het apparaat
automatisch terug naar de stand-by modus.

11, HET TOESTEL VERWIJDEREN (MILIEL)

Op het einde van de levenscyclus van hel apparaat mag je dit product niet bij het normale huishoudelijke
afval goolen, maar moet je hel naar een inzamelpunt brengen voor de recycling van elekirische en H
elektronische apparatuur.

12. TECHNISCHE SPECIFICATIES

In: 230V ~ 50Hz

Vermogen blender: 150W

Vermogen stomen/opwarmen: 300W
Gebruikstemperatuur: 10°C tot 40°Cr50°F tot 104°F.

13 GARANTIE

Op de Alecto BFP-66 heb je een garantie van 24 MAANDEN na aankoopdatum. Wij garanderen gedurendea die
periode de kosteloze herstalling van defecten ontstaan door materiaal- en constructiefouten. Een en ander ter
uiteindelijke becordeling van de importeur.

HOE TE HANDELEN:
Bemerk je een defect, raadpleeq dan eerst deze gebruiksaanwijzing. Geeft deze hieromitrent geen uitsluitsel,
naam dan contact op mel de Alecto seracedienst via www alectobaby.nl

DE GARANTIE VERVALT

= Bij ondeskundig of onjuist gebruik, gebruik van niet onginele onderdelan of toebehoren, verwaarlozing en bij
defecten ontstaan door vocht, vuur, averstroming, blikseminslag en natuurrampean.

= Bij onbevoegde wijzigingen enfof reparaties door derden. Service mag alleen door deskundig technisch
personeel uitgevoerd worden

= Bij onjuist iransport van het apparaat zonder geschikie verpakking en indien het apparaat niet vergezeld is van
dit garantiebewijs en de aankoopbon.

« ledere verdere aansprakelijkheid, met name voor evenluele gevolgschade, 15 uitgesloten.
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