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ELECTRIC PRESSURE COOKER
USER MANUAL

Please do read the manual before using the
product

FEATURES:

Our multifunction pressure cookers are a new
kind of cookers with the latest technology, and a
substitution of pressure cookers, rice cookers, and
stew-pots, combining their advantages. Besides,
this kind of cookers should be the first choice for

Safety over-temperature setting - it can
automatically cut off the power supply when
the temperature inside goes up to the limited
one.

. Close lid anti-explosion patent safety setting

- it can make sure the cooker save pressure
inside only when the lid is locked to the correct
position, or else, the cooker is heat only, can not
save pressure.

SPECIAL ATTENTION:

14. Pot Ear

15. Outer Shell

16. Power Cord, Pin Plug
17. Base

18. Seal Ring of Float Valve
19. Blocking Proof

20. Seal Ring

21. Key-touch

22. Hanging plate

GUIDE TO OPERATION

PRESSURE KEEPING SETTING KEY-PRESS

Press PRESSURE KEEPING SETTING and then
press “+/-"to increase or decrease, press each
time, the pertinent pressure-keeping time
increases or decrease by Tmins. The maximum
of the pressure-keeping time is 99mins.
Finishing pressure time setting, wait 8 blinks, it
will turns to work automatic.

When the pressure inside reaches the design
one, the pressure-keeping time decreases by
Tmin.

modern families, for its temperature and pressure is
controlled automatically by computer, and it enjoys
so many characteristics as advanced structure,
fashionable design, reliable safety, multifunctional
options,easy operation, energy saving, and nutrient
keeping.

1.

2.

3.

Multifunctional options like cooking, steaming,
stewing and braising

Computer automatic control for the whole
procedure

24 hours preset time for delaying cooking

High thermal efficiency with energy saving by
60 per cent and time saving by 40 per cent
Complete seal structure for keeping nutrients
and flavor, and making food soft

Non-stick coating inner pot easy to clean.
Reliable safety protection devices as follows:
safety setting for the lid opening and closing -
it can make sure that there is no pressure save
inside if the lid does not lock up the thermal
insulator, while, they will get locked when there
is pressure inside.

pressure control setting - it can automatically
cut off the power supply and transfer to
pressure keeping process when pressure inside
reaches the design one.

pressure limit security setting - it can limit

the pressure by releasing the steam once the
pressure inside exceeds the maximum working
pressure because of the temperature and
pressure control out of work.

Blocking proof for pressure limit setting - it can
prevent food from blocking the release valve
needle.

Safety pressure release setting - it can avoid
explosion by releasing automatically from
around the lid once the pressure limit security
setting is out of work and the inside pressure
reaches up to the maximum working pressure.
Temperature limit protection setting - it can
automatically stop heating once the empty
inner pot is heated or the cooker is heated
without inner pot and the temperature up to
the design one.

1. Functions selecting and pressure-keeping
time setting.
For example, it is RICE when power is on. If you
would like POTTAGE, please press POTTAGE,
and its indicator light blinks after 8 blinks,it

turns to work automatic, and the indicator light

of POTTAGE and that of PRESSURE KEEPING
TIME stay on.

NOTE: the time displayed on the screen only
means the pressure-keeping time, no include
the heating time(this time depend on how many
food and what kind of the food you cook), so the
complete cooking time will be a little longer than
the displayed time.

2. When Using

(1) Do put the pressure limit valve to Seal before
using it.

(2) Never touch the lid when it is working, for it is
very hot.

(3) Selecting the function, and wait 8 blinks, it
turns to work automatically.

(4) Do not put your hands over Release to avoid
getting burnt when it is releasing.

(5) Please put the cooker beyond children’s reach.

(6) Never connect with the power supply before
locking the lid.

(7) Nothing should be on the pressure limit valve.

Fig 1 (a+b)

PARTS (Fig A)

. Handle

Handle Lid

Lid

Pressure Limit Valve
Release valve needle
Float valve

Float

Inner pot

. Thermal Insulator
10. Middle Ring

11. Control Panel

12. Heater

13. Dew Collector

CENOU AW 2

1.

Open the lid. Hold the handle, turning in
clockwise direction to the limited side, and
open it. (lllustration 2&3)

Put the food and water in the inner pot. The
food and water should not be more than 4/5
of the total, the easy-expanding food not more
than 3/5, while, the food and water should not
be less than 1/5. (lllustration 4, 5 & 6)

Attach the inner pot inside the thermal
insulator. First, clean the outer of the inner pot,
the surface of the heater and the inside of the
thermal insulator; then attach the inner pot
inside the thermal insulator, and make sure
they have good connection. (lllustration 7)
Close the lid.

Install the seal ring to the lid.

Turn the seal ring left and right to make it a
good position.

Hold the handle and put it in the limited area,
turning in contra-clockwise direction to lock up
the lid. (lllustration 8&9)

Install the pressure limit valve, and make sure
that the float is down

(It must be down before working.).

Power on, the display shows:

Default option: choose Rice function. After

8 blinks, it turns to work automatic, and the
pressure-keeping time shows on the display
screen.

PRESET SETTING KEY-PRESS

Press PRESET SETTING button, the pertinent
preset time shows on the display and its
indicator light blinks. and then press “+/-"to
increase or decrease. At the beginning, each
pressing adds or decreases by 0.5 hour. When
the preset time goes more than 10 hours,
each pressing adds or decreases by 1 hour.
The maximum of the preset time should be 24
hours.

Time preset finished, and options function
selected or pressure-keeping set for cooking,
and then wait 8 blinks, the cooker will turn to
countdown process, and then start to cook
automatic after the preset time countdown
finished.

+  Rice function have three choice aim at different
cup capacity.

« "+/-"function, no matter you choose default
cooking function or preset function or
pressure-keeping function, you also can
press”+/-"for increase or decrease the time
freely.

+  Press WARM/CANCEL, it will cancel function
selecting.

+ Whenit is working, touch WARM/CANCEL to
stop working.

Any function can automatically transfer to
warm keeping after its Working finished. And
the maximum of the warm-keeping time is 24
hours.

« Unplugin.

Hold the handle of the lid, turning in clockwise
direction to the limited side, and open it.
(Mustration 2&3) The food is serving.

When sticky food cooked, the pressure limit
valve should not be raised before the indicator
light of warm keeping stops blinking and the
float falls down.

Otherwise, the food will go out from the release
valve needle.

In general, we suggest you wait for the pressure
releasing by itself, but this process will take
some time. If you want to accelerate cooling,
you can cut off the power, and cover the lid with
a wet towel. If you want to release the pressure
by yourself, you'd better to release the steam
when the indicator light of warm keeping stays
on, it indicates the pressure inside is going low.
Meanwhile you also should be careful because
there is maybe steam goes out.

CLEANING

1. Unplug the unit and allow it to cool down
before cleaning.

2. Polish the cooker body with a soft cloth. Do not
wash the body in the water or spray water over
it.

3. Take off the dew collector to wash thoroughly,
then polish with a wet cloth, and put it back.



ENGLISH

Wash the inner of the lid thoroughly, including
the seal ring, the pressure limit valve, the
blocking proof, the release valve needle, the
float valve, and then polish dry with a soft cloth.
Wash the inner pot with a sponge or a non-
metal soft brush, and then polish dry the
outside with a soft cloth.

PRECAUTION

1.

2.

Do not use he cooker in the wet situation, or
that full of inflammables.

Do follow the instructions of the second step in
guide to operation when placing the food and
the water.

Do not damage the seal ring, for it is not
allowed to substitute with other rubber rings,
nor with a tension ring to intense seal.

It would better wash the blocking proof as
often as possible to keep it clean.

Do not open the lid forcedly when the float is
still up.

The pressure limit valve is not allowed to be
pressed with heavy objects or to substitute
with other objects.

Do not place a cloth between the lid and the
thermal insulator, otherwise, it threats safety.

It would better keep clean both the outside
bottom of the inner pot and the heater surface,
moreover, the inner pot is allowed neither to
heat directly over the fire, nor to substitute with
other pots.

Do use the wooden or plastic spoons to prevent
the non-stick coating from damage.

. Keep your face and hands away from the

release outlet when it is releasing, and do not
touch the lid when it is working, or you will get
burnt.

. The maximum of the warm-keeping time is 24

hours, but it would better not surpass 6 hours
so that you can get good dishes.

. it is abnormal that the steam release much from

around the lid during working, in case of that, it
can be protected by the safety pressure release
setting. Unplug in and stop working, and then
return it to the authorized service facility for
examination, repair or adjustment.

. Hold the pot ear not the handle of the lid to

move the cooker.

. In case it goes wrong while working, do

return it to the authorized service facility for
examination, repair or adjustment.

. Do not dismantle the cooker or substitute the

parts with others by yourself. What is more, the
spare parts should be from our company.

. Do not dismantle the power cord by yourself in

case it is damaged, besides, it must be replaced

by special cord or by the special parts from our
company or the maintenance department.

17. Replace the power cord: if the power cord was
damaged, it should be replaced by the special
power cord of manufacture, service center or
distributor.

18. The surface of item would be very hot while
working/using. Do not touch!

19. Do not let children, disabled, sensory or mental
illness and lack of experience and knowledge
persons to use alone.

20. Products only allow to use in the home and
restaurant. Adults should monitor children to
make sure that not play the products.

DISPLAY CODE PROBLEM

E1 Sensor trip-out

E2 Sensor short circuit

E4 Signal switch out of work
TECHNICAL PARAMETER

Voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Wattage: 1000W
Capacity: 6L
Diameter: 22cm
Working pressure: ... ..40-70kpa
Limited pressure: 90 kpa
Warm keeping: 60-80°C
Pressure keeping: 0-99 mins

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product
ﬁ should not be disposed with other

household wastes throughout the EU. To
EEEE revent possible harm to the environment
or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product
was purchased. They can take this product for
environmental safe recycling.

TROUBLE SHOOTING
NO. PHENOMENA CAUSE TROUBLESHOOTING
1 Difficult to close The seal ring is badly installed Make good installation
the lid The float sticks the pusher bar Push the pusher bar gently
2 Difficult to open The float is still up after releasing Press the float gently with chopsticks
the lid the steam
3 The steam leaking | The seal ring is uninstalled Install the seal ring
from the lid The seal ring has food crumbs Clean the seal ring
The seal ring is damaged Change the seal ring
The lid is unlocked Lock the lid
4 The steam leaking | the seal ring of the float valve has Clean the seal ring of the float valve
from the float valve | food crumbs
the seal ring of the float is damaged | Change the seal ring of the float valve
5 The float refusing The float blocks the handle plastic Return to the maintenance department for examination,
up repair or adjustment.
The lid or the pressure limit valve Return to the maintenance department for examination,
leaks the steam repair or adjustment.
Remark: We are sorry not to inform you in particular if there is any change.Thanks for your understanding
COOKING TIMES (Fig B):
NO. SYMBOL TIME SET (minutes) INFORMATION (minutes)
1 BEAN 32 25-50 adjustable
2 MEAT 24 12-30
3 CAKE 30 30-50
4 HEATING 10 5-15
5 RICE depending on number of cups
1-3CUP 5 5-16
4-7 CUP 8 8-16
8-12CUP 12 8-16
6 NOODLES 3 3-18
7 SOuUP 21 15-40
8 BONE 30 25-40
9 PORRIDGE 20 15-25
10 +/ - to adjust the timer by pressing
1 PRESET SETTING to prepare in advance and start cooking automatically can be set from 0.5 to 24
hours (not for CAKE function)
12 PRESSURE KEEPING SETTING to choose the pressure keeping time can be set from 2 to 99 minutes
13 WARM CANCEL The cooker starts cooking automatically after choosing the desired function and
uses keep warm function once finished.
Temperature is between 65°C and 75°C.
Maximum keep warm time is 24 hours.

ENGLISH



DEUTSCH

ELEKTRISCHER SCHNELLKOCHTOPF
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen

SCHLUSSELMERKMALE:

Unsere Multifunktions-Schnellkochtopfe
entsprechen der neuesten Technologie und
ersetzen herkdémmliche Schnellkochtopfe,
Reiskocher und Dampfgarer. Dies ist die erste Wahl
der modernen Familie, da die Temperatur und der
Druck Computer-gesteuert sind. Das Gerét hat eine
stabile Struktur, ein elegantes Design, ist sicher
und energiesparend und schiitzt die nattrlichen
Nahrstoffe.

1.

2.
3.
4,

Mehrere Funktionen wie kochen, diinsten,
schmoren und dampfen

Computersteuerung

24 Stunden Voreinstellung

Hoher thermischer Wirkungsgrad mit bis zu 60
% Energieeinsparung und 40 % Zeiteinsparung
Vollstandig versiegeltes Design halt die
Néhrstoffe und den Geschmack im Topf
Innentopf mit Anti-Haftbeschichtung.
Zuverlassige Sicherheitsmechanismen:
Sicherheitsverriegelung zum Offnen und
SchlieBen des Deckels - Offnen unter Druck ist
nicht méglich.

Druckeinstellung - Automatische Abschaltung
und Halten des Innendrucks.
Druck-Grenzwerteinstellung - Druckentlastung
durch Ablassen des Dampfs bei Uberdruck.
Anti-Blockier-Sicherung - Das Sicherheitsventil
ist gegen Blockierung durch Lebensmittel im
Topf geschitzt.

Druckentlastung — Automatische
Druckentlastung bei Uberdruck.
Temperatursicherung - Automatische
Abschaltung bei leerem Topf oder ohne
Innentopf.

Ubertemperaturabschaltung - Automatische
Abschaltung bei Ubertemperatur.
Deckelsicherung — Der Deckel muss korrekt
aufgesetzt und verriegelt sein, um den
Schnellkochtopf in Betrieb zu nehmen.

ACHTUNG:

1.

Funktionswahl und Zeiteinstellung zur
Druckhaltung.

Beispiel: REIS kochen. Driicken Sie SUPPE, die
Anzeige blinkt. Das Gerét blinkt 8 Mal und
schaltet sich dann im Automatikmodus ein; die
Anzeigen SUPPE und DRUCKZEIT leuchten.

HINWEIS: Die im Display angezeigte Zeit

ist die Druckhaltezeit und schlief3t nicht die
Zubereitungszeit ein (dies hangt von der Art

und Menge der Zutaten ab), daher ist die
Gesamtzubereitungszeit langer als die angezeigte
Zeit.

2. Bedienungshinweise

(1) Stellen Sie das Druckbegrenzungsventil
zundchst auf Versiegeln.

(2) Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht den
Deckel, er ist sehr heif3.

(3) Wahlen Sie die Funktion und warten Sie das
8-malige Blinken ab.

(4) Halten Sie Ihre Hande wéhrend des Betriebs
nicht Giber das Druckentlastungsventil.

(5) Stellen Sie das Gerat auBerhalb des Zugriffs von

Kindern auf.

(6) Stecken Sie den Netzstecker erst in die
Steckdose, nachdem der Deckel geschlossen
wurde.

(7) Halten Sie das Druckbegrenzungsventil frei.

Abbildung 1 (a+b)
Airproof = Versiegeln
Exhaust = Druckentlastung

TEILEBESCHREIBUNG (Abb A)
Handgriff

Handgriff Deckel

Deckel
Druckbegrenzungsventil
Ventilnadel
Entluftungsventil
Schwimmer

Innentopf

. Isolierung

10. Dichtring

11. Bedienfeld

12. Heizelement

13. Kondensatsammler

14. Handgriff Schnellkochtopf
15. Gerategehduse

16. Netzkabel und Stecker

17. Bodenplatte

18. Dichtring Entllftungsventil
19. Blockierschutz

20. Dichtring

21. Sensortasten

22. Abdeckplatte

Dew Collector Installation = Kondensatsammler
Install = Einsetzen

Dismantle = Abnehmen

Float valve = Entliftungsventil
Accessories = Zubehor

Measuring cup = Messbecher

Pull out = Hochziehen

WONOUAWN =

Dismantling = Abnehmen
Press down = Herunterdriicken
Installing = Einsetzen

Pull up = Hochziehen
Dismantling = Abnehmen
Press down = Herunterdrlicken
Installing = Einsetzen

Rice spoon = Reisloffel

BEDIENUNG

1.

Deckel 6ffnen. Halten Sie den Deckel am
Handgriff und drehen Sie ihn zum Abnehmen
nach rechts. (Abbildung 2 und 3)

Geben Sie Ihre Speisen und Wasser in den
Innentopf. Fullen Sie den Topf nicht mehr als
4/5 bzw. 3/5 fur Speisen, die sich entfalten;

der Topf muss wenigstens zu 1/5 gefiillt sein.
(Abbildung 4, 5 und 6).

Innentopf in die Isolierung einsetzen. Wischen
Sie zunachst den Innentopf au3en, das
Heizelement und die Innenseite der Isolierung
ab. Dann setzen Sie den Innentopf fest in die
Isolierung ein. (Abbildung 7)

Deckel schlieBen.

Setzen Sie den Dichtring in den Deckel ein.
Drehen Sie den Dichtring nach links an.

Halten Sie den Deckel am Handgriff und setzen
Sie ihn mit Linksdrehung ein. (Abbildung 8 und
9)

Setzen Sie das Druckbegrenzungsventil ein und
achten Sie darauf, dass der Schwimmer unten
ist (muss vor Inbetriebnahme unten sein).
Schalten Sie das Gerat ein, im Display haben Sie
folgende Anzeige:

Standard: Wahlen Sie die Reisfunktion; nach
8-maligem Blinken schaltet sich das Gerat im
Automatikmodus ein und die Druckhaltezeit
wird im Display angezeigt.

VORLAUFZEIT EINSTELLEN

Driicken Sie VORLAUFZEIT, die entsprechende
Einstellzeit wird angezeigt und die Anzeige
blinkt. Dann driicken Sie +/-, um die Zeit

zu erhdhen oder zu verringern. Mit jedem
Tastendruck fligen Sie 0,5 Stunden hinzu. Bei
Voreinstellung tiber 10 Stunden fligen Sie

mit jedem Tastendruck 1 Stunde hinzu. Die
Hochstzeit betragt 24 Stunden.

Nach dem Einstellen der Vorlaufzeit und der
Wahl der Funktion oder Druckhaltung zum
Kochen warten Sie die 8 Blinkzeichen ab,
bevor der Schnellkochtopf mit dem Count-
down beginnt. Die Zubereitung beginnt
dann automatisch, nachdem der Count-down
abgelaufen ist.

DRUCKHALTETASTE

Driicken Sie die DRUCKHALTETASTE und
driicken Sie dann ,+/-" zum Erhéhen oder
Verringern der Einstellung. Mit jedem
Tastendruck erhéht oder verringert sich die
entsprechende Druckhaltedauer um 1 Minute.
Die Hochsteinstellung fiir die Druckhaltedauer
betragt 99 Minuten.

Nach dem Einstellen der Druckzeit warten

Sie die 8 Blinkzeichen ab, bevor der
Schnellkochtopf im Automatikmodus startet.
Sobald der Druck im Gerat erreicht ist, beginnt
der Count-down in 1-Minutenschritten.

Das Gerét bietet drei Funktionen zum
Reiskochen, die sich an unterschiedlichen
TassengroRen orientieren.

Mit +/- kdnnen Sie jederzeit den Wert erhéhen
oder verringern.

Driicken Sie WARM/CANCEL, um die
Funktionswahl abzubrechen.

Driicken Sie wéhrend des Betriebs WARM/
CANCEL, um die Zubereitung abzubrechen.
Alle Funktionen schalten automatisch nach
Beendigung in den Warmhaltemodus um. Die
Hochstzeit der Warmhaltefunktion betragt 24
Stunden.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Halten Sie den Deckel am Handgriff und drehen
Sie ihn zum Offnen nach rechts. (Abbildung 2
und 3). Das Essen kann serviert werden.

Werden klebrige Speisen zubereitet, so

darf das Druckbegrenzungsventil nicht
angehoben werden, bevor die Warmhalte-
Blinkanzeige erlischt und der Schwimmer
abfillt. Anderenfalls verstopfen die Speisen die
Ventilnadel.

Ganz allgemein empfehlen wir, den Druckabfall
abzuwarten. Das dauert einen Moment. Zum
Beschleunigen dieses Vorgangs ziehen Sie den
Netzstecker und legen Sie ein feuchtes Tuch auf
den Deckel. Zur manuellen Druckentlastung
warten Sie ab, bis die Warmhalteanzeige blinkt.
Lassen Sie duBBerste Vorsicht walten, da der
entweichende Dampf heif8 ist.

REINIGUNG

1.

Vor dem Reinigen ziehen Sie den Netzstecker
und warten Sie ab, bis sich das Gerat
vollstandig abgekihlt hat.

Wischen Sie das Gerdtegehduse mit

einem weichen Tuch ab. Tauchen Sie das
Gerdtegehduse nicht in Wasser ein und
bespriihen Sie es nicht mit Wasser.

DEUTSCH



DEUTSCH

Nehmen Sie den Kondensatsammler ab und
waschen Sie ihn griindlich ab. Dann trocknen
Sie ihn ab und setzen Sie ihn zurtick.

Waschen Sie den Deckel innen einschlie3lich
Dichtring, Druckbegrenzungsventil,
Blockierschutz, Ventilnadel und
Schwimmerventil griindlich ab. Dann trocknen
Sie alles ab.

Waschen Sie den Innentopf mit einem Schwamm
oder einer weichen Burste (kein Metall) ab. Dann
trocknen Sie ihn griindlich ab.

SICHERHEITSHINWEISE

1.

Benutzen Sie den Schnellkochtopf nicht in
feuchter Umgebung und nicht in unmittelbarer
Néhe von brennbaren Gegenstdnden.

Folgen Sie der Anleitung hinsichtlich der
Fillmengen fiir Zutaten und Wasser.
Beschadigen Sie keinesfalls den Dichtring.
Tauschen Sie ihn nicht gegen ein Fremdfabrikat
aus.

Achten Sie darauf, dass der Blockierschutz stets
sauber ist.

Offnen Sie den Deckel nicht, solange der
Schwimmer nicht abgefallen ist.

Uben Sie keinen Druck auf das
Druckbegrenzungsventil aus. Tauschen Sie es
nicht gegen ein Fremdfabrikat aus.

Legen Sie nichts zwischen den Deckel und die
Isolierung, das ist sehr geféhrlich.

Halten Sie die Unterseite des Innentopfes und
das Heizelement sauber. Benutzen Sie den
Innentopf nicht ohne das Gerét und das Gerat
nicht mit anderen Topfen.

Benutzen Sie nur hélzerne oder
Kunststoffutensilien, um die Anti-
Haftbeschichtung nicht zu beschadigen.

. Halten Sie Hande und Gesicht vom

Druckentlastungsventil fern und beriihren
Sie wahrend des Betriebs nicht den Deckel,
Verbrennungsgefahr.

. Die Hochsteinstellung der Warmhaltezeit

betragt 24 Stunden; sie sollte allerding 6
Stunden méglichst nicht Gberschreiten.

. Der Dampf sollte nicht auBen am

Deckel austreten. In diesem Fall ist das
Sicherheitsventil in Betrieb. Ziehen Sie den
Netzstecker und wenden Sie sich zwecks
Uberpriifung, Einstellung und Reparatur an
einen autorisierten Kundendienst.

. Tragen Sie den Schnellkochtopf an seinen

Handriffen, nicht am Handgriff des Deckels.

. Wenden Sie sich zwecks Uberpriifung,

Einstellung und Reparatur ausschlieBlich an
einen autorisierten Kundendienst.

. Demontieren Sie den Schnellkochtopf nicht

selbst, benutzen Sie keine fremden Ersatzteile.

Achten Sie darauf, dass der Kundendienst nur
Original-Ersatzteile benutzt.

16. Ein beschadigtes Netzkabel muss von einem
autorisierten Kundendienst ausgetauscht
werden.

17. Betreiben Sie das Gerét nicht mit beschadigtem
Netzkabel oder Stecker, wenn es einmal
heruntergefallen ist oder nicht wie gewdhnlich
funktioniert. Wenden Sie sich mit Fragen zur
Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung stets
an den Kundendienst.

18. Das Gerat wird wahrend des Betriebs heil3.
Beriihren Sie es nicht!

19. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder fehlender Erfahrung
und Kenntnis geeignet, es sei denn, sie wurden
zum Gebrauch des Gerats von einer fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person angeleitet
und beaufsichtigt.

20. Das Gerdt ist nur zur Benutzung im privaten
Haushalt bestimmt. Kinder missen
beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

FEHLERCODE PROBLEM

E1 Sensor Unterbrechung
E2 Sensor Kurzschluss

E4 Fehlfunktion Schalter

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Spannung: 220-240V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: ...........eeeweeeesmsmsmsmsmmmnsnnnnnnne 1000 W
Fillmenge: 6L
Durchmesser: 22cm
Arbeitsdruck: 40-70 kpa
Hochstdruck : 90 kpa
Warmbhalten: 60-80°C
Druckhalten: 0-99 min

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG

Dieses Symbol auf einem Produkt oder seiner
K Verpackung bedeutet, dass es nicht wie gewohnlicher

Hausmiill behandelt werden darf. Es muss hingegen
mmmm 2N einer entsprechenden Recycling-Sammelstelle fiir

elektrische und elektronische Gerate abgegeben
werden. Durch geeignete Entsorgung dieses Produkts tragen
Sie dazu bei, dass es keine negativen Auswirkungen auf unsere
Umwelt und die menschliche Gesundheit hat. Die Entsorgung
dieses Produkts mit dem Hausmiill kann andererseits
Umweltprobleme erzeugen. Bitte achten Sie darauf, dass es in
geeigneter Weise flr ordnungsgemaBes Recycling
entsprechend der 6rtlichen Bestimmungen eingesammelt
wird.

STORUNGSBEHEBUNG

NR. PROBLEM URSACHE LOSUNGSVORSCHLAG
1 Deckel lasst sich Dichtring ist nicht korrekt eingesetzt. | Setzen Sie den Dichtring korrekt ein.
nicht schlieen. Schwimmer klemmt. Driicken Sie den Schwimmer vorsichtig herunter.
2 Deckel lasst sich Schwimmer ist nach Driicken Sie den Schwimmer vorsichtig herunter.
nicht 6ffnen. Druckentlastung noch oben.
3 Dampf wird Dichtring ist nicht eingesetzt. Setzen Sie den Dichtring korrekt ein.
liber den Deckel Dichtring ist verschmutzt. Reinigen Sie den Dichtring.
abgelassen.
Dichtring ist beschédigt. Tauschen Sie den Dichtring aus.
Deckel ist nicht verschlossen. Setzen Sie den Deckel korrekt auf und verriegeln Sie ihn.
4 Dampf tritt aus dem | Dichtring des Schwimmerventils Reinigen Sie den Dichtring.
Schwimmerventil verschmutzt.
aus. Dichtring des Schwimmerventilsist | Tauschen Sie den Dichtring aus.
beschadigt.
5 Schwimmer kommt | Handgriff blockiert den Schwimmer. | Wenden Sie sich zwecks Uberpriifung, Einstellung

nicht hoch.

und Reparatur ausschlielich an einen autorisierten
Kundendienst.

Deckel oder
Druckbegrenzungsventil undicht.

Wenden Sie sich zwecks Uberpriifung, Einstellung
und Reparatur ausschlieBlich an einen autorisierten
Kundendienst.

Hinweis: Anderungen vorbehalten.

ZUBEREITUNGSZEITEN (Abb B):

NR. SYMBOL ZEITEINSTELLUNG (Minuten) INFORMATION (Minuten)
1 BOHNEN (BEAN) 32 25-50 einstellbar
2 FLEISCH (MEAT) 24 12-30
3 KUCHEN (CAKE) 30 30-50
4 ERWARMEN (HEATING) 10 5-15
5 REIS (RICE) je nach Anzahl der Tassen
1-3 TASSEN (CUP) 5 5-16
4-7 TASSEN 8 8-16
8-12 TASSEN 12 8-16
6 NUDELN (NOODLES) 3 3-18
7 SUPPE (SOUP) 21 15-40
8 KNOCHEN (BONE) 30 25-40
9 HAFERBREI (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/- Zeit durch Driicken einstellen
1 VORLAUFZEIT EINSTELLEN (PRESET Vorbereitungen treffen und automatisch kochen
SETTING) Einstellung zwischen 0,5 und 24 Stunden auswahlen (nicht fur CAKE-Funktion)
12 DRUCKHALTUNG EINSTELLEN Zeit fur die Druckhaltung einstellen
PRESSURE KEEPING SETTING Einstellung zwischen 2 und 99 Minuten auswahlen
13 WARMHALTEN ABBRECHEN (WARM Nach der Auswahl der gewtinschten Funktion startet das Gerat automatisch
CANCEL) und aktiviert nach dem Kochen die Warmhaltefunktion.
Temperatur liegt zwischen 65°C und 75°C.
Die maximale Warmhaltedauer betragt 24 Stunden.

DEUTSCH
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PENTOLA A PRESSIONE ELETTRICA
MANUALE D‘'USO
Prima di usare il prodotto leggere il manuale.

CARATTERISTICHE:

Le nostre pentole a pressione elettriche sono un

nuovo tipo di pentole costruite con la tecnologia

pili recente; possono essere usate al posto delle
pentole a pressione, delle risottiere e delle pentole

a vapore, pur combinandone tutti i vantaggi. Ogni

famiglia moderna dovrebbe scegliere questo tipo

di pentole. Infatti la temperatura e la pressione

delle stesse e controllata automaticamente

dal computer, ed esse sono contraddistinte da

numerosissime caratteristiche tra cui, struttura

avanzata, design alla moda, sicurezza, opzioni
multifunzionali, semplicita di funzionamento,
risparmio di energia e conservazione delle
proprieta nutritive.

1. Opzioni multifunzionali come cottura normale,
al vapore, stufatura e cottura arrosto

2. Comando automatico dal computer per l'intera
procedura

3. Possibilita di predefinire l'orario con cottura
ritardata anche di 24 ore

4. Elevata efficienza termica con risparmio
energetico del 60 percento e con risparmio
anche del 40 percento di tempo.

5. Struttura completamente sigillata per
conservare le sostanze nutrienti e il sapore e
per cuocere i cibi mantenendoli morbidi.

6. Rivestimento interno della pentola
antiaderente, facile da pulire.

. Dispositivi di protezione, tra cui:

a. configurazione di sicurezza per l'apertura e
la chiusura del coperchio - tale caratteristica
garantisce l'assenza di pressione se il coperchio
non blocca l'isolamento termico, mentre il
coperchio € bloccato se all‘interno é presente la
pressione.

b. Configurazione di controllo della pressione
- serve per disattivare automaticamente
I'alimentazione elettrica e deviare il processo di
mantenimento della pressione se la pressione
interna raggiunge quella desiderata.

c. Configurazione di limitazione pressione - serve
per limitare la pressione rilasciando il vapore
quando la pressione interna supera la pressione
massima di funzionamento perché il comando
di temperatura e pressione non funzionano.

d. Anti-blocco della configurazione di limitazione
pressione - serve per evitare che gli alimenti
ostacolino I'ago della valvola di sfiato.

e. Configurazione di rilascio della pressione -
serve per evitare esplosioni consentendo il
rilascio automatico dal bordo del coperchio se

la configurazione di limitazione di pressione
non funziona e la pressione interna raggiunge
la pressione massima di funzionamento.

f.  Configurazione di protezione del limite
di temperatura - serve per arrestare
automaticamente il riscaldamento se I'interno &
vuoto e la pentola é riscaldata oppure se l'unita
é riscaldata senza la pentola e la temperatura
supera quella prevista.

g. Configurazione di protezione da
sovratemperatura - serve per disattivare
automaticamente l'alimentazione elettrica
quando la temperatura interna supera quella
limite.

h. Configurazione di sicurezza brevettata anti-
esplosione per la chiusura del coperchio - serve
per garantire 'accumulo di pressione intera
solo quando il coperchio & bloccato nella
posizione corretta, altrimenti l'unita scalda
soltanto senza accumulare pressione.

ATTENZIONE SPECIALE:

1. Scelta della funzioni e configurazione del
tempo di mantenimento pressione
Per esempio all'accensione dell'alimentazione,
appare RICE.
Se si preferisce MINESTRA, premere POTTAGE,
la spia lampeggera per 8 volte, si avvia il
funzionamento automatico e la spia POTTAGE
& accesa come anche quella del PRESSURE
KEEPING TIME.

NOTA: l‘'orario visualizzato sullo schermo indica
soltanto il tempo di mantenimento della pressione,
non include il tempo di riscaldamento (questo
periodo di tempo dipende dalla quantita e dal tipo
degli alimenti in cottura), per cui il tempo totale di
cottura durera pil a lungo di quello visualizzato.

2. Durante l'uso

(1) Spostare la valvola di limitazione della
pressione su Sigilla prima dell'uso.

(2) Non toccare mai il coperchio durante la cottura,
perché é molto caldo.

(3) Selezionare la funzione e attendere che la
spia lampeggi 8 volte; il funzionamento parte
automaticamente.

(4) Non avvicinare le mani a Sfiato per evitare di
ustionarsi durante il rilascio di vapore.

(5) Tenere I'unita lontano dalla portata dei
bambini.

(6) Non collegare la spina all'alimentazione
elettrica prima di aver bloccato il coperchio.

(7) La valvola di limitazione pressione non deve
essere in alcun modo ostacolata.

Fig 1 (a+b)

PARTI (Fig A)

Maniglia

Maniglia coperchio
Coperchio

Valvola di limitazione pressione
Ago della valvola di sfiato
Valvola a galleggiante
Galleggiante

Pentola interna

Isolamento termico

10. Anello intermedio

11. Pannello di controllo

12. Riscaldatore

13. Raccoglitore per la condensa
14. Manico pentola

15. Involucro esterno

16. Covo di alimentazione, spina
17. Base

18. Anello di tenuta della valvola a galleggiante
19. Anti-blocco

20. Anello di tenuta

21. Pulsanti

22. Piastra con appiglio

WONNHWN =

GUIDA AL FUNZIONAMENTO

1. Aprire il coperchio. Afferrare la maniglia,
ruotare in senso orario fino al limite e aprire.
(illustrazione 2 & 3)

2. Disporre gli alimenti e I'acqua nella pentola
interna. Gli alimenti e I'acqua non devono
superare i 4/5 del totale, mentre gli alimenti che
tendono a espandersi non devono superare i
2/5. 1l limite minimo degli alimenti e dell'acqua
non deve essere inferiore a 1/5. (illustrazione 4,
5e6)

3. Sistemare la pentola interna nellisolamento
termico. Innanzitutto, pulire la parte esterna
della pentola interna, la superficie del
riscaldatore e la parte interna dell‘isolamento
termico, quindi sistema la pentola interna
nellisolamento termico, controllando che siano
correttamente collegate. (illu. 7)

4. Chiudere il coperchio.

Montare I'anello di tenuta sul coperchio.
Ruotare I'anello di tenuta a sinistra e a destra
per sistemarlo correttamente.

Afferrare la maniglia e spingendola in senso
orario, portarla fino al limite per bloccarla.
(illustrazione 8 & 9)

5. Installare la valvola di limitazione della
pressione e controllare che il galleggiante sia
in basso (prima di funzionare deve trovarsi in
basso).

6. Accendere. Sul display appare:

Opzione predefinite: scegliere funzione RICE.
La spia lampeggia 8 volte quindi l'unita si
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attiva automaticamente e sullo schermo del
display appare il tempo di mantenimento della
pressione.

PULSANTE PRESET SETTING

«  Premere il pulsante PRESET SETTING; sul display
appare il tempo predefinito e la relativa spia
lampeggia. Premere “+/-" per aumentare o
diminuire. Inizialmente, ogni volta che si preme
si aggiungono o si eliminano 0,5 ore. Quando il
tempo predefinito supera le 10 ore, ogni volta
che si preme si aggiunge o si elimina 1 ora. Il
tempo predefinito massimo & di 24 ore.

+ Altermine della configurazione del tempo,
e dopo aver scelto la funzione tra le opzioni
o dopo aver impostato il mantenimento
pressione per la cottura e dopo che la spia ha
lampeggiato 8 volte, la pentola inizia il conto
alla rovescia e la cottura automatica si avvia al
termine di tale conto.

PULSANTE PRESSURE KEEPING SETTING

+  Premere il pulsante PRESSURE KEEPING
SETTING quindi premere “+/-" per aumentare
o diminuire; ogni volta che si preme il tempo
di mantenimento pressione aumenta o
diminuisce di 1 minuto. Il tempo massimo per il
mantenimento pressione & di 99 minuti.

« Dopo aver configurato il tempo di
mantenimento pressione, attendere che
la spia lampeggi 8 volte affinché si awvii il
funzionamento automatico.

Quando la pressione all'interno raggiunge
quella prevista, il tempo di mantenimento della
pressione diminuisce di 1 min.

« Lafunzione Rice prevede tre scelte a seconda
della capacita.

« Funzione “+/-, indipendentemente dal fatto
che si scelgano funzioni di cottura predefinite o
la funzione di mantenimento della pressione, si
possono premere i pulsanti “+/-" per aumentare
o diminuire il tempo liberamente.

«  Premere WARM/CANCEL, per annullare la scelta
della funzione.

+ Durante il funzionamento premere WARM/
CANCEL per interrompere il funzionamento
stesso.

Qualsiasi funzione puo passare
automaticamente a mantieni caldo al termine
del funzionamento. Il tempo massimo per il
mantenimento del calore & di 24 ore.

+  Scollegare la spina.

Afferrare la maniglia, ruotare in senso orario
fino al limite e aprire. (illustrazione 2 e 3) i cibi
sono pronti per essere serviti.

ITALIANO
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Se si cuociono alimenti che si attaccano
facilmente, la valvola di limitazione della
pressione non dovrebbe essere attivata prima
che la spia di mantenimento del calore non
smetta di lampeggiare e il galleggiante scenda.

Altrimentti il cibo fuoriesce dall‘ago della valvola

di sfiato.

Di norma si consiglia di attendere il rilascio
autonomo della pressione, tuttavia tale
procedura richiede piu tempo. Se si desidera
accelerare la cottura, spegnere l'alimentazione
elettrica e coprire il coperchio con un tovagliolo
umido. Se invece si desidera rilasciare la
pressione, si consiglia di attendere che la spia

del mantenimento del calore sia accesa e indichi

che la pressione all‘interno & in diminuzione.
Si deve comunque prestare attenzione perché
potrebbe comunque fuoriuscire vapore.

PULIZIA

1.

Scollegare l'unita e farla raffreddare prima di
pulirla.

Pulire il corpo della pentola con un panno
morbido. Non lavare il corpo della pentola in
acqua e non spruzzare acqua sopra di esso.
Estrarre il raccoglitore della condensa e lavarlo
accuratamente, quindi pulire con un panno
umido e riposizionare.

Lavare con cura l'interno del coperchio insieme
a: anello di tenuta, valvola di limitazione
pressione e anti-blocco, ago della valvola di
sfiato, valvola a galleggiante. Asciugare con un
panno morbido.

Lavare la pentola interna con una spugna o una
spazzola morbida, non metallica, e asciugare
I'esterno con un panno morbido.

PRECAUZIONI

1.

Non usare la pentola in condizioni di umidita
o se al suo interno & presente materiale
infiammabile

Seguire le istruzioni riportate al secondo
passaggio della guida all'uso, quando si
introducono gli alimenti nell‘acqua.

Non danneggiare I'anello di tenuta perché non
puo essere sostituito con anelli di gomma, né
con un anello di tensione per aumentare la
tenuta.

Si consiglia di lavare I'anti-blocco di frequente
per mantenerlo il piu pulito possibile.

Non forzare l'apertura del coperchio se il
galleggiante é ancora in alto.

La valvola di limitazione pressione non pud
essere premuta con oggetti pesanti né puo
essere sostituita con altri oggetti.

N
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Non introdurre stoffa tra il coperchio e
I'isolamento termico, altrimenti si compromette
la sicurezza.

Mantenere in condizioni di pulizia la parte
inferiore, esterna della pentola interna e la
superficie del riscaldatore. Inoltre evitare di
riscaldare la pentola direttamente sopra il fuoco
e non usare altre pentole al suo posto.

Non usare cucchiai di legno o plastica per
evitare che il rivestimento antiaderente venga
danneggiato.

. Non avvicinare il volto o le mani all'uscita

di sfiato durante lo sfiato, e non toccare
il coperchio mentre l'unita & in funzione,
altrimenti si rischia di ustionarsi.

. Il'tempo massimo di mantenimento del calore &

24 ore, si consiglia pero di non superare le 6 ore,
per gustare ottimi cibi.

. Se durante il funzionamento dal coperchio

fuoriesce molto vapore, si tratta di una
condizione anomala che deve essere

protetta dalla configurazione di rilascio della
pressione. Scollegare la spina e interrompere
il funzionamento, quindi consegnare l‘unita al
centro di assistenza affinché venga esaminata,
riparata o regolata.

. Per spostare la pentola afferrare il manico della

stessa e non la maniglia del coperchio.

. In caso di funzionamento erroneo consegnare

l'unita al centro di assistenza affinché venga
esaminata, riparata o regolata.

. Non smontare da soli la pentola né sostituire

le parti con altre. Inoltre usare solo pezzi di
ricambio prodotti dalla nostra societa.

. Non smontare il cavo di alimentazione da

soli se danneggiato, inoltre esso deve essere
sostituito con un cavo speciale o con pezzi
speciali prodotti dalla nostra societa o forniti
dal nostro reparto di assistenza.

. Sostituzione del cavo di alimentazione: se il

cavo di alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito con un cavo speciale fornito
dal reparto manutenzione, dal centro di
assistenza o dal nostro distributore.

. Durante il funzionamento/I'uso la superficie

dell'elettrodomestico si scalda molto. Non
toccare!

. Lunita non puo essere usata da bambini,

persone disabili o con handicap sensoriali o
mentali o da persone prive di esperienza, senza
supervisione.

Prodotti destinati all'uso in casa o al ristorante.
La supervisione degli adulti & necessaria per
evitare che i bambini usino il prodotto come un
giocattolo.

CODICE DEL DISPLAY PROBLEMA

E1 Sensore scattato

E2 Cortocircuito del sensore

E4 Interruttore di segnale fuori uso

PARAMETRITECNICI

Tensione: 220-240V ~ 50 Hz
Watt: 1000W
Capacita: 6L
Diametro: 22cm
Pressione di funzionamentos: ... 40-70 kpa
Pressione limitata: 90 kpa

Mantenimento calore: ...
Mantenimento pressione:.

Corretto Smaltimento Di Questo Prodotto

Questo marchio indica che il presente
prodotto non deve essere smaltito con gli

altri rifiuti domestici nell'ambito dell'UE. Per

EEEE revenire un possibile pericolo per
I'ambiente o per la salute umana a causa di uno
smaltimento di rifiuti non controllato, riciclarlo in
modo responsabile per promuovere il riutilizzo
sostenibile delle risorse. Per restituire il proprio
dispositivo usato, usare i sistemi di restituzione e
raccolta o contattare il rivenditore dove si &
acquistato il prodotto. | rivenditori possono
riprendersi questo prodotto per un riciclaggio
sicuro per I'ambiente.

0-99 minuti
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

N. EVENTO CAUSA RISOLUZIONE
1 Il coperchio si L'anello di tenuta & montato in Montare correttamente
chiude con difficolta | modo sbagliato
Il galleggiante aderisce alla barra del | Premere delicatamente la barra del dispositivo di spinta
dispositivo di spinta
2 Il coperchio siapre | Il galleggiante é rimasto in alto dopo | Premere delicatamente il galleggiante con una bacchetta
con difficolta aver rilasciato il vapore
3 Il vapore fuoriesce | L'anello di tenuta non & montato Montare I'anello di tenuta
dal coperchio Sull'anello di tenuta sono presenti Pulire I'anello di tenuta
incrostazioni di cibo
L'anello di tenuta & danneggiato Sostituire I'anello di tenuta
Il coperchio & sbloccato Bloccare il coperchio
4 Il vapore perde dalla | Sull'anello di tenuta della valvola Pulire I'anello di tenuta della valvola galleggiante
valvola galleggiante | galleggiante sono presenti
incrostazioni di cibo
L'anello di tenuta della valvola Sostituire I'anello di tenuta della valvola galleggiante
galleggiante & danneggiato
5 Il galleggiante non | Il galleggiante blocca la plastica Consegnare al reparto di manutenzione affinché ['unita

si porta in alto della maniglia

venga esaminata, riparata o regolata.

Perdita di vapore dal coperchio o
dalla valvola di limitazione della
pressione

Consegnare al reparto di manutenzione affinché l'unita
venga esaminata, riparata o regolata.

Nota: Siamo spiacenti ma non si forniscono informazioni circa le modifiche. Grazie per la comprensione

TEMPI DI COTTURA (Fig B):

NO. SIMBOLO IMPOSTAZIONE ORARIO (minuti) INFORMAZIONI (minuti)
1 BEAN (fagioli) 32 25-50 regolabile
2 MEAT (carne) 24 12-30
3 DOLCI 30 30-50
4 HEATING (riscaldamento) 10 5-15
5 RICE (riso) a seconda della quantita
1-3 porzioni 5 5-16
4-7 porzioni 8 8-16
8-12 porzioni 12 8-16
6 NOODLES (spaghetti) 3 3-18
7 ZUPPA 21 15-40
8 BONE (bollito) 30 25-40
9 PORRIDGE (minestra) 20 15-25
10 +/- per regolare il timer, premendo
1 PRESET SETTING (configurazione per preparare in anticipo e avviare la cottura automaticamente si pud impostare
predefinita) un ritardo da 0,5 a 24 ore (non per la funzione CAKE)
12 PRESSURE KEEPING SETTING per scegliere il tempo di mantenimento della pressione tra 2 e 99 minuti
(configurazione mantenimento
pressione)
13 WARM CANCEL (caldo/annulla) La pentola inizia a cuocere automaticamente dopo aver scelto la funzione
desiderata e mantiene caldo al termine.
La temperatura é tra 65°C e 75°C.
Il tempo di mantenimento caldo massimo e di 24 ore.
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OALA SUB PRESIUNE ELECTRICA
MANUAL DE UTILIZARE

Va rugam sa cititi manualul inainte de utilizarea
produsului

CARACTERISTICI:

Qalele noastre sub presiune multifunctionale sunt
un tip nou de vase de gdtit de ultima generatie si
un substituent pentru oalele sub presiune, vasele
pentru gdtit orez si ceaune, combinand toate
avantajele oferite de acestea. Mai mult, acest tip de
oale de gatit trebui sa fie prima alegere a familiilor
moderne, deoarece temperatura si presiunea sunt
controlate automat de calculator si se bucura de

0 gamad larga de caracteristici precum structura
avansatd, design modern, sigurantd, optiuni
multifunctionale, utilizare usoara, economie de

energie precum si mentinerea substantelor nutritive.

1. Printre optiunile multifunctionale se numara
gatitul, gdtirea la abur, fierberea inabusita si
célirea

2. Control automat computerizat pentru intreaga
procedura

3. Timp pre-setat de 24 de ore pentru amanarea
gatirii alimentelor

4. Eficienta termica mare cu economie de energie
de 60% si economie de timp de 40%

5. Structurd complet etansd pentru péstrarea
nutrientilor si a gustului, precum si pentru ca
alimentele sa fie moi

6. Suprafata interioara neaderenta usor de curatat.

N

Dispozitive sigure de protectie precum:

a. dispozitiv de siguranta pentru inchiderea si
deschiderea capacului - garanteaza faptul ca in
interiorul recipientului nu mai exista presiune
in cazul in care capacul nu blocheaza izolatorul
termic, cu toate c4, acesta se va bloca atunci
cand exista presiune in interior.

b. dispozitiv pentru controlul presiunii - acesta
poate intrerupe automat alimentarea cu
energie si comuta in faza de mentinere a
presiunii atunci cand presiunea din interior
ajunge la cea stabilita.

c. dispozitiv de siguranta pentru limita de
presiune - acesta poate limita presiunea prin
eliminarea aburului atunci cand presiunea
interioara depaseste presiunea maxima de
lucru datorita nefunctionarii dispozitivului de
control a temperaturii si presiunii.

d. Sistem de blocare pentru dispozitivul de

limitare a presiunii — acesta poate preveni

blocarea cu mancare a orificiului supapei de
evacuare.

e. Dispozitiv de siguranta pentru eliberarea
presiunii — acesta poate preveni producerea
unei explozii prin eliberarea automata din jurul
capacului atunci cand dispozitivul de securitate
pentru limitarea presiunii nu functioneaza iar
presiunea interioard atinge valoarea maximd de
lucru.

f. Dispozitiv de protectie la limita de temperatura
- acesta poate opri automat incalzirea atunci
cand vasul interior este gol si este incalzit
sau oala este incélzita fara vasul interior iar
temperatura atinge valoarea celei proiectate.

g. Dispozitiv de siguranta la supratemperatura
- acesta poate opri automat alimentarea cu
energie electrica atunci cdnd temperatura din
interior ajunge la valoarea limita.

h. Dispozitiv de siguranta anti-explozie patentat
atunci cand capacul este inchis — acesta
garanteaza ca oala de gatit retine presiune
la interior numai atunci cand capacul este
blocat in pozitia corecta iar dacé oala este doar
incalzita, aceasta nu poate retine presiune la
interior.

ATENTIONARI SPECIALE:

1. Selectarea functiilor si setarea timpului de
mentinere a presiunii.
De exemplu, atunci cand porniti oala
indicatorul OREZ se aprinde. Daca doriti SUPA/
CIORBA, apasati SUPA/CIORBA iar indicatorul
sau luminos va clipi. Dupa ce acesta clipeste
de 8 ori, oala revine in modul de functionare
automat iar indicatorul luminos SUPA/CIORBA si
cel pentru TIMPUL DE MENTINERE A PRESIUNII
rdman aprinse.

NOTA: timpul afisat pe ecran reprezinta doar

perioada de mentinere a presiunii si nu include

timpul de incélzire (aceastd perioada depinde de

cantitatea de alimente si de tipul mancarii pe care

0 gatiti), prin urmare, timpul total de gatire va fi

putin mai mare decét cel afisat.

2. Pe parcursul utilizarii

(1) Duceti supapa pentru limita de presiune la
pozitia Blocat inainte de a o utiliza.

(2) Nu atingeti niciodata capacul pe parcursul
functionarii oalei deoarece este foarte fierbinte.

(3) Selectati functia, asteptati ca indicatorul sa
clipeasca de 8 ori pentru ca oala s inceapa
automat sa functioneze.

(4) Nu puneti mainile peste supapa de evacuare
pentru a nu fi arsi atunci cand aburul este
eliberat.
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WONOULAWN =

(5) Nu lasati oala de gatit la indemana copiilor.

(6) Nu o conectati niciodata la sursa de alimentare
cu energie inainte de blocarea capacului.

(7) Nu acoperiti supapa de eliberare a presiunii.

Imaginea 1 (a+b)

Airproof = Ermetic

Exhaust = Evacuare

COMPONENTE SI CARACTERISTICI (fig. A)
Méner

Clapa maner

Capac

Supapa de reducere a presiunii
Ac al supapei de golire

Supapa cu plutitor

Plutitor

Vas intern

Izolator termic

10. Inel mijlociu

11. Panou de control

12. Incélzitor

13. Colector de abur

14. Maner al vasului

15. Invelig exterior

16. Cablu de alimentare, stecher cu pini
17.Baza

18. Garnitura supapei cu plutitor
19. Dispozitiv de blocare

20. Garnitura

21. Tasta

22. Placa de sustinere

Dew Collector Installation = Instalarea colectorului de abur
Install = Montare

Dismantle = Demontare

Float valve = Supapa cu plutitor
Accessories = Accesorii

Measuring cup = Pahar gradat

Pull out = Scoateti

Dismantling = Demontarea

Press down = Apdsati

Installing = Montarea

Pull up =Trageti

Dismantling = Demontarea

Press down = Apasati

Installing = Montarea

Rice spoon = Lingura pentru orez

GHID DE UTILIZARE

1. Deschideti capacul Tineti manerul, rotind
n sensul acelor de ceasornic si deschideti-l.
(Imaginile 2 si 3)

2. Introduceti alimentele si apa in vasul interior.
Alimentele si apa nu trebuie sa depaseascd 4/5
din capacitatea totala a vasului, alimentele care
isi mdresc ugor volumul sd nu depaseasca 3/5
iar cantitatea totala de alimente si apa sa nu fie
mai mica de 1/5. (Imaginile 4, 5 si 6)

Introduceti vasul intern in izolatorul termic.
Curatati mai intai suprafata exterioara a vasului
interior, suprafata incalzitorului si suprafata
interioara a izolatorului termic; apoi, introduceti
vasul interior in izolatorul termic si asigurati-
va ca suprafata de contact este adecvata.
(Imaginea 7)

Inchideti capacul.

Montati garnitura de etansare pe capac.

Rotiti garnitura spre stanga si spre dreapta
pentru a o fixa bine pe pozitie.

Tineti manerul si fixati-l bine rotindu-l in sens
invers acelor de ceasornic pentru a bloca
capacul. (Imaginile 8 5i 9)

Montati supapa de limitare a presiunii si
asigurati-va ca flotorul este orientat in jos
(acesta trebuie sa fie in jos inainte de a incepe
sa gatiti).

Porniti oala iar pe ecran vor aparea
urmadtoarele:

Optiune implicita: alegeti functia Orez iar
dupa ce clipeste de 8 ori aceasta incepe sa
functioneze automat si pe ecran este afisat
timpul de mentinere a presiunii.

TASTA SETARE PRE-SETATA

Apésati tasta SETARE PRE-SETATA, pe ecran

va fi afisat timpul pre-setat iar indicatorul sau
luminos va clipi. Apoi apasati,+/-" pentru a-|
mari sau micsora. La inceput, fiecare apasare va
adduga sau va reduce timpul cu 0,5 ore. Atunci
cand timpul pre-setat depdseste 10 ore, fiecare
apasare adauga sau reduce timpul cu 1 ora.
Timpul maxim pre-setat poate fi de 24 de ore.
Dupa ce ati stabilit timpul pre-setat, ati ales
functia sau ati setat perioada de mentinere a
presiunii pentru gatit, asteptati ca indicatorul sa
clipeascd de 8 ori pentru ca oala sa porneasca
procesul de numaratoare inversa iar apoi va
incepe sa gateascd dupa expirarea timpului
pre-setat.

TASTA SETAREA DE MENTINERE A PRESIUNII
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Apasati SETAREA DE MENTINERE A PRESIUNII si
apoi,+/-" pentru a creste sau reduce - la fiecare
apasare, durata de mentinere a presiunii creste
sau scade cu Tmin. Durata max. de mentinere a
presiunii este de 99 minute.

Dupa ce ati setat timpul de mentinere a
presiunii asteptati ca indicatorul sa clipeasca de
8 ori iar oala va incepe sa functioneze automat.
Atunci cand presiunea interioard atinge
valoarea limitd, timpul de mentinere a presiunii
scade cu 1 minut.

Functia destinata orezului permite trei selectii,
in functie de marimea recipientului.

« Functia,+/-"; indiferent daca alegeti functia
implicitd de gatire sau o functie pre-setata sau
functia de mentinere a presiunii, puteti apasa
tasta,+/-" pentru a creste sau a reduce timpul
dupa cum doriti.

+  Apdsati CALD/ANULARE pentru a anula
selectarea functiei.

« Atunci cand oala este in functiune, apasati
CALD/ANULARE pentru a o opri.

La finalul oricarei functii oala poate trece
automat in modul de mentinere a temperaturii.
Timpul maxim de mentinere a temperaturii
poate fi de 24 de ore.

«  Scoateti oala din priza.

Tineti manerul capacului, rotind in sensul acelor
de ceasornic si deschideti-l. (Imaginile 2 i 3)
Mancarea este gata.

Atunci cand gatiti alimente care se pot lipi,
supapa de limitare a presiunii nu trebuie
ridicata inainte ca indicatorul luminos pentru
mentinerea temperaturii nu se opreste din clipit
iar flotorul cade in jos. In caz contrar, mancarea
va iesi prin acul supapei de golire.

in general, va sugeram sa asteptati ca presiunea
sa fie eliberata prin supapa, insa acest proces
poate dura ceva timp. Daca doriti sa grabiti
racirea, puteti opri alimentarea cu energie si
acoperiti capacul cu un prosop umed. Daca
doriti sa eliberati dumneavoastra presiunea,
este indicat sa eliberati aburul atunci cand
indicatorul luminos sta aprins, fapt ce
semnalizeaza ca presiunea interioara este in
scadere. Cu toate acestea, trebuie sa fiti atent
deoarece exista posibilitatea eliberarii de abur
fierbinte.

CURATAREA

1. Scoateti oala din priza si lasati-o sa se raceasca
nainte de a o curdta.

2. Stergeti carcasa acesteia cu o carpa moale.

Nu o spélati cu apa si nu pulverizati apa peste
aceasta.

3. Scoateti colectorul de abur pentru a-l spala
bine, apoi stergeti-l cu o carpa umeda si
puneti-l la loc.

4. Spalati bine partea interioara a capacului,
inclusiv garnitura de etansare, supapa de
limitare a presiunii, dispozitivul de blocare,
acul supapei de golire, supapa cu flotor si apoi
stergeti-le cu o carpd uscata.

5. Spalati vasul interior cu un burete sau cu o
perie moale care sa nu fie din metal si apoi
stergeti partea exterioard a acestuia cu o carpa
moale si uscatd.
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ATENTIONARI

1.

Nu utilizati oala de gatit in spatii umede sau in
apropierea substantelor inflamabile.

Urmati instructiunile de la punctul doi din
ghidul de utilizare atunci cand introduceti
alimentele si apa.

Nu deteriorati garnitura de etansare deoarece
nu este permisa inlocuirea acesteia cu alte
garnituri din cauciuc si nici cu un inel de
tensiune pentru a mari etanseitatea.

Este recomanda sa spalati dispozitivul de
blocare cat de des posibil pentru a-I mentine
curat.

Nu deschideti capacul fortat atunci cand
plutitorul este in pozitie ridicata.

Supapa de limitare a presiunii nu trebuie
apasata cu obiecte grele si nici nu poate fi
inlocuita cu alte obiecte.

Nu introduceti o carpd intre capac si izolatorul
termic deoarece poate afecta siguranta
produsului.

Este recomandat sa mentineti curate atat
suprafata exterioara a bazei vasului interior cat
si suprafata incalzitorului, ba mai mult chiar,
vasul interior nu trebuie sa fie in contact direct
cu caldura, deasupra focului, si nici nu poate fi
nlocuit cu altul.

Utilizati lingurile din lemn sau plastic pentru a
preveni deteriorarea stratului anti-aderent.

. Tineti fata si mainile la distanta de orificiul de

evacuare atunci cand aburul este evacuat si
nu atingeti capacul cat oala este in functiune
deoarece va puteti arde.

. Timpul maxim de mentinere a temperaturii este

de 24 de ore dar este bine sa nu depdseascd
6 ore pentru a vd putea bucura de mancaruri
gustoase.

. Nu este normal ca in timpul functionarii sa

fie eliberatd o cantitate mare de aburiin

jurul capacului; in acest caz se poate utiliza
dispozitivul de siguranta pentru evacuarea
presiunii. Scoateti oala din priza, nu o mai
utilizati si duceti-o la centru de service autorizat
pentru a fi verificata, reparata sau reglata.

. Pentru a muta oala, tineti-o de manerul vasului

si nu de manerul capacului.

. In cazul in care apare o problema pe parcursul

utilizarii, duceti oala la centru de service
autorizat pentru a fi verificata, reparata sau
reglata.

. Nu demontati oala si nici nu inlocuiti partile

componente cu altele. In plus, piesele
de schimb trebuie inlocuite cu altele
corespunzdtoare furnizate de compania
noastra.
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16. Nu demontati cablul de alimentare in caz
ca este deteriorat; mai mult, acesta trebuie
nlocuit cu un cablu special sau cu piesa de
schimb furnizata de compania noastra sau de
departamentul de intretinere.

. Inlocuirea cablului de alimentare: in cazul in
care cablul de alimentare a fost deteriorat,
acesta trebuie inlocuit cu un cablu de
alimentare special furnizat de producator,
centrul de service sau distribuitor.

. Suprafata produsului devine foarte fierbinte pe
parcursul functionarii/utilizdrii. Nu atingeti!

19. Nu permiteti copiilor, persoanelor cu
dezabilitati, bolnavilor cu probleme mentale
sau senzoriale sau persoanelor lipsite de
experienta si cunostintele necesare sa utilizeze
produsul singure.

20. Produse pentru utilizare casnica sau in
restaurante. Adultii trebuie s& supravegheze
copiii pentru a se asigura ca acestia nu se joaca
cu produsul.

1

~N

—_
©

CODUL AFISAT PROBLEMA

E1 Senzor deconectat

E2 Scurt circuit senzor

E4 Intrerupéatorul de semnal nu

functioneaza

PARAMETRITEHNICI

Tensiune: 220-240V ~ 50 Hz
Putere: 1000W
Capacitate: 6L
Diametru: 22cm
Presiune de [UCTU: ... 40-70 kpa
Presiune limita: 90 kpa
Mentinere temperatura: .........veeceeeeesnnnne 60-80°C
Mentinere presiune: .....ceevceensenens 0-99 minute

Eliminarea corecta a acestui produs
Acest simbol indica faptul ca acest produs
Ei nu se va elimina odata cu alte deseuri
menajere pe teritoriul UE. Pentru a nu afecta
B nediul inconjurator sau sdnatatea

persoanelor in urma unei eliminari necontrolate a
deseurilor, reciclati-l corespunzator pentru a sprijini
reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a
restitui aparatul dv uzat, apelati la sistemele de
restituire si colectare sau luati legatura cu
distribuitorul de la care ati achizitionat acest
produs. Distribuitorul poate prelua acest produs,
predandu-l punctelor de reciclare ecologica.
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DEPANARE
NR. MANIFESTARE CAUZA DEPANARE
1 Dificultati la Garnitura de etansare nu este Montati-o corect
inchiderea montata corect
capacului Plutitorul se lipeste de impingator Impingeti usor impingatorul
2 Dificultati la Plutitorul este inca in pozitie ridicatd | Apasati usor plutitorul cu un betisor
deschiderea dupa eliberarea aburului
capacului
3 Din capac iese abur | Garnitura de etansare nu este Montati garnitura
montata
Garnitura de etansare prezinta Curdtati garnitura
resturi de mancare
Garnitura de etansare este Tnlocuiti garnitura
deteriorata
Capacul este deblocat Blocati capacul
4 Din supapa cu Garnitura de etansare a supapei cu Curatati garnitura supapei cu plutitor
plutitor iese abur plutitor are resturi de méancare
Garnitura supapei cu plutitor este Tnlocuiti garnitura supapei cu plutitor
deterioratd
5 Plutitorul nu se Plutitorul blocheaza manerul din Duceti produsul la departamentul de intretinere pentru

ridica

plastic

verificare, reparare sau reglare.

Capacul sau supapa de limitare a
presiunii scapa abur

Duceti produsul la departamentul de intretinere pentru

verificare, reparare sau reglare.

Remarca: Ne pare rau ca nu va putem informa personal referitor la posibilele modificari. Multumim pentru intelegere.

TIMPI DE PREPARARE: (fig B):

NR. SIMBOL SETARE TIMP (minute) INFORMATII (minute)
1 FASOLE (BEAN) 32 25-50 reglabil
2 CARNE (MEAT) 24 12-30
3 PRAJITURI (CAKE) 30 30-50
4 INCALZIRE (HEATING) 10 5-15
5 OREZ (RICE) in functie de numarul de cani
1-3 CéNI (CUP) 5 5-16
4-7 CA[\II 8 8-16
8-12 CANI 12 8-16
6 TAITEI (NOODLES) 3 3-18
7 SUPA (SOUP) 21 15-40
8 OASE (BONE) 30 25-40
9 TERCI (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - reglarea temporizatorului apasand
1 PRESETARE (PRESET SETTING) pentru pregatirea din timp si inceperea automata a prepararii
poate fi setat intre 0,5 si 24 de ore (nu si pentru functia CAKE)
12 SETARE DE MENTINERE A PRESIUNII pentru a alege durata de mentinere sub presiune
(PRESSURE KEEPING SETTING) poate fi reglat intre 2 si 99 de minute
13 ANULARE INCALZIRE (WARM CANCEL) | Aparatul de gétit incepe automat prepararea dupé ce s-a ales functia dorita si

utilizeaza functia de mentinere la cald dupa terminare.
Temperatura este mentinutd intre 65°C i 75°C.
Durata maxima de mentinere la cald este de 24 de ore.
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POLSKI

INSTRUKCJA OBStUGI

SZYBKOWARU ELEKTRYCZNEGO
Przeczytaj instrukcje zanim zaczniesz korzystac z
urzadzenia

CECHY:
Wielofunkcyjne szybkowary cisnieniowe naszej

produkgji to innowacyjny produkt wykorzystujacy

najnowsze technologie - dlatego doskonale
zastepuja tradycyjne szybkowary ci$nieniowe,
szybkowary do ryzu czy naczynia do duszenia
potraw, jednoczesnie taczac ich zalety. Ze
wzgledu na ponizsze zalety urzadzenia tego

typu powinny by¢ podstawowym wyposazeniem
kuchni kazdej nowoczesnej rodziny: temperatura

i ci$nienie sterowane sg komputerowo, naczynia
wykonane sg z zaawansowanych materiatow,

modne wzornictwo, niezawodne bezpieczenstwo,

roznorodnosc¢ funkgji, prostota obstugi,

oszczedno$¢ energii oraz zachowanie wartosci

odzywczych potraw.

1. Réznorodne funkgje, takie jak: gotowanie,
duszenie, gotowanie na parze.

2. W petni automatyczne sterowanie catym
procesem.

3. Opdznienie gotowania do 24 godzin.

4. Wysoka sprawnos¢ grzejna; oszczednos$c do
60% energii i 40% czasu.

5. Szczelna konstrukgja, pozwalajaca zachowac

petnie wartoséci odzywczych i smakowych, przy

jednoczesnym zmiekczeniu potraw.
6. Powtoka zapobiegajaca przywieraniu do
wnetrza naczynia - utatwia czyszczenie.
7. Niezawodne elementy zabezpieczajace:

- gwarantuje brak nadcisnienia, gdy pokrywa

nie jest zablokowana na izolacji termicznej, oraz

blokuje pokrywe, gdy w naczyniu wystepuje
nadcisnienie.

b. kontrola ci$nienia - automatyczne odcinanie
zasilania i przejscie w tryb podtrzymywania

cis$nienia, gdy osiagnie ono pozadana wartos¢.
c. ogranicznik ci$nienia - zapobiega powstaniu
nadmiernego ci$nienia poprzez wypuszczanie

pary, jezeli ci$nienie w naczyniu przekroczy
warto$¢ maksymalna i zawioda systemy
sterowania temperatura i cisnieniem.

d. Ostona ogranicznika ci$nienia - zapobiega

zablokowaniu igty zaworu przez gotowane
produkty.

e. Awaryjne obnizanie ci$nienia - chroni przed

eksplozja, poprzez automatyczne obnizenie
ci$nienia polegajace na wypuszczeniu
nadmiaru przez pokrywe, gdy zawiedzie

ogranicznik ci$nienia a cisnienie w urzadzeniu

przekroczy maksymalne ci$nienie robocze.

zabezpieczenie otwarcia i zamknigcia pokrywy
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f.  Ogranicznik temperatury — automatycznie
przerywa podgrzewanie, w przypadku
podgrzania pustego garnka wewnetrznego
lub rozgrzania urzadzenia bez wewnetrznego
garnka, po osiggnieciu wtasciwej temperatury.

g. Zabezpieczenie przed przegrzaniem —
automatycznie odcina zasilanie, gdy wewnatrz
urzadzenia osiagnieta zostanie maksymalna
temperatura.

h. Opatentowane zabezpieczenie przed
eksplozjg przy otwartej pokrywie - umozliwia
podniesienie ci$nienia w urzadzeniu wytacznie
po wiasciwym zablokowaniu pokrywy; w
przeciwnym razie urzadzenie dziata tylko w
trybie podgrzewania, bez nadcisnienia.

UWAGA SPECJALNA:
1. Wybér funkgji i ustawianie czasu
utrzymywania nadci$nienia.
Po witaczeniu urzadzenia wybrana jest funkcja
RYZ. Jesli chcesz wybra¢ opcje ZUPA, nacisnij
ZUPA; wskaznik opcji zacznie migac. Po 8
btyskach urzadzenie przejdzie w wybrany
tryb i wiacza sie wskazniki ZUPA i CZAS
UTRZYMYWANIA NADCISNIENIA.
UWAGA: czas wyswietlany na ekranie oznacza czas
utrzymywania nadcisnienia - czas podgrzewania
nie jest uwzgledniony (zalezy on od ilosci i rodzaju
gotowanych produktéw) - dlatego faktyczny czas
gotowania bedzie nieco dtuzszy.

2. Uzytkowanie

(1) Przed uzyciem sprzetu zatéz zawor
ograniczajacy cisnienie.

(2) Nie dotykaj pokrywy podczas pracy urzadzenia
- jest bardzo goraca.

(3) Po wybraniu funkcji odczekaj az wskaznik
mignie 8 razy - urzadzenie rozpocznie prace po
tym czasie.

(4) Nie zblizaj rak do zaworu zabezpieczajacego,
gdyz moze to spowodowac oparzenie rak.

(5) Urzadzenie powinno znajdowac sie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

(6) Nie podtaczaj zasilania, jesli pokrywa nie zostata
zablokowana.

(7) Sprawdz, czy zawdr ograniczajacy cisnienie nie
jest zastoniety lub zablokowany.

llustracja 1 (a+b)
Airproof = Szczelny
Exhaust = Wylot powietrza

CZESCI I WEASCIWOSCI (patrz obrazek A)
Raczka

Raczka pokrywy

Pokrywa

Zawdr ograniczajacy cisnienie
Igta zaworu spustowego

Zawor ptywakowy

Plywak

Garnek wewnetrzny

Izolacja termiczna

10. Pierscien posredni

11. Panel sterowania

12. Grzatka

13. Skraplacz

14. Ucho garnka

15. Obudowa zewnetrzna

16. Przewdd z wtyczka

17. Podstawa

18. Uszczelka zaworu ptywakowego
19. Zabezpieczenie przed zatkaniem
20. Uszczelka

21. Przyciski dotykowe

22. Wiszacy talerz

WONNHWN =

Dew Collector Installation = Instalacja skraplacza
Install = Instalacja

Dismantle = Demontaz

Float valve = Zawor ptywakowy
Accessories = Akcesoria
Measuring cup = Kubek z miarka
Pull out = Wyciagnij

Dismantling = Demontaz

Press down = Nacisnij

Installing = Instalacja

Pull up = Do géry

Dismantling = Demontaz

Press down = Nacisnij

Installing = Instalacja

Rice spoon = tyzka do ryzu

INSTRUKCJA OBSLUGI

1. Otwdrz pokrywe. Trzymajac za raczke obréc
pokrywe w prawo - do oporu - i otwdrz ja.
(llustracje 21 3)

2. Umies¢ produkty i wode w garnku. Gotowane
produkty i woda nie powinny zapetnia¢ wiecej
niz 4/5 garnka, a w przypadku produktow
zwiekszajacych swoja objetos¢, nie wiecej niz
3/5, jednocze$nie woda i gotowane produkty
nie mogg zajmowac mniej niz 1/5 pojemnosci
naczynia. (llustracje 4,5 6)

3. Zamocuj garnek wewnetrzny w izolacji
termicznej. Najpierw oczys¢ zewnetrzng
powierzchnie wewnetrznego garnka,
powierzchnie grzatki i wnetrze izolacji
termicznej; nastepnie zainstaluj wewnetrzny
garnek w izolacji termicznej i upewnij sie, ze
dobrze do siebie przylegaja. (llustracja 7)
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4. Zamknij pokrywe.
Zatéz uszczelke na pokrywe.
Obro¢ uszczelke w lewo i prawo, aby dobrze sie
utozyta.
Trzymajac za raczke ustaw pokrywe w
potozeniu skrajnym, obré¢ pokrywe w lewo,
aby ja zablokowacd. (llustracje 8i9)

5. Zainstaluj zawor ograniczajacy cisnienie
i upewnij sie, ze ptywak jest opuszczony
(warunek konieczny!).

6. Wiacz zasilanie. Na wyswietlaczu pojawi sie:
Opcja domysina: wybierz funkcje ryz; po 8
mrugnieciach wskaznika urzadzenie zacznie
prace, a na wyswietlaczu pojawi sie czas
podtrzymywania nadcisnienia.

PRZYCISK OPOZNIANIE ROZPOCZECIA

GOTOWANIA

« Naciénij przycisk OPOZNIANIE ROZPOCZECIA
GOTOWANIA. Na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna wartos¢ czasu, a wskaznik zacznie
migac. Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartos¢,
nacisnij,+/-". Kazde nacisniecie przycisku
zwieksza lub zmniejsza wartos¢ o 0,5 godziny.
Po osiagnieciu wartosci przekraczajacej
10 godzin nacisniecie przycisku powoduje
zwigkszenie lub zmniejszenie wartosci o 1
godzine. Maksymalna wartos¢ czasu mozliwa
do ustawienia, to 24 godziny.

«  Po ustawieniu czasu i wybraniu funkgji,
lub ustawieniu czasu podtrzymywania
nadcisnienia, odczekaj az wskaznik mignie 8
razy. Szybkowar rozpocznie proces odliczania
ustawionego czasu, gotowanie rozpocznie sie
po uptynieciu ustawionego czasu.

USTAWIENIE UTRZYMANIA CISNIENIA -

KLAWISZ

« Nacisna¢ USTAWIENIE UTRZYMANIA CISNIENIA
a nastepnie jednokrotnie “+/-', by zwigkszy¢ lub
zmniejszy¢, przytrzymywanie klawisza wydtuza
czas o 1min. Maksymalny czas utrzymywania
ci$nienia wynosi 99min.

+ Po zakonczeniu ustawiania czasu wskaznik
mignie 8 razy i rozpocznie sie gotowanie. Gdy
wewnatrz szybkowaru osiggniete zostanie
ustawione ci$nienie, czas podtrzymywania
podcisnienia zmniejszy sie o 1 minute.

«  Funkcja ryzu ma trzy mozliwosci stosownie do
réznej pojemnosci kubka.

« Regulacja przyciskami,+/-" Niezaleznie od
wybranej funkcji (domysinej, opdznionego
gotowania, funkgji ustawiania czasu
nadcisnienia) czas podcisnienia mozesz zmieni¢
za pomoca przyciskow ,+/-".
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« Nacisniecie CIEPLO/ANULUJ spowoduje
anulowanie wyboru funkgji.

+  Gdy urzadzenie pracuje, nacisnij CIEPLO/
ANULUJ, aby je wytgczyc.
Po zakonczeniu kazdej funkcji urzadzenie
moze automatycznie przetaczyc sie w tryb
utrzymywania temperatury. Maksymalna
warto$¢ czasu podtrzymywania temperatury,
mozliwa do ustawienia, to 24 minuty.

«  Otwieranie szybkowaru.
Trzymajac za raczke obré¢ pokrywe w prawo -
do oporu - i otworz ja. (llustracja 2 i 3) Potrawa
jest gotowa!

W przypadku gotowania potraw o lepkiej
konsystencji nie nalezy podnosi¢ zaworu
ograniczajacego cisnienie jezeli miga lampka
wskaznika utrzymywania temperatury a ptywak
nie opuscit sie. W przeciwnym razie gotowane
produkty dostana sie do zaworu.

Najlepiej jest poczekac az cisnienie
samoczynnie sie obnizy, co moze potrwac
diuzsza chwile. Jezeli chcesz przyspieszy¢
chlodzenie, wylacz zasilanie i przykryj pokrywe
mokrym recznikiem. Jesli chcesz obnizy¢
ci$nienie samodzielnie, wypus¢ nadmiar

pary, dopiero gdy lampka podtrzymywania
temperatury zaswieci sie - oznacza to spadek
ci$nienia do niskiego poziomu. W miedzyczasie
zachowaj ostroznosg, aby nie oparzy¢ sie para
wydobywajaca sie z szybkowaru.

CZYSZCZENIE

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz
urzadzenie od pradu i pozwdl mu ostygnac.

2. Obudowe szybkowaru mozna przecierac
miekka szmatka. Nie myj obudowy wodg oraz
chron urzadzenie przed zachlapaniem.

3. Zdemontuj skraplacz i dokfadnie go umyj,
przetrzyj go mokra sciereczka i zamontuj na
miejscu.

4. Dokfadnie umyj wewnetrzna strone pokrywy, w
tym: uszczelke, zawor ograniczajacy cisnienie,
ostone zaworu, igte zaworu spustowego, zawdr
ptywakowy i wysusz je miekka $ciereczka.

5. Umyj garnek wewnetrzny gabka lub
niemetalowa miekka szczotka i wytrzyj do
sucha strone zewnetrzng, uzywajac miekkiej
$ciereczki.
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SRODKI OSTROZNOSCI

1.

—
—_

Nie uzywaj szybkowaru w srodowisku
wilgotnym ani w poblizu substancji
fatwopalnych.

Umieszczajac w szybkowarze produkty do
gotowania i wode, przestrzegaj wskazéwek
opisanych w kroku drugim instrukgji.
Zachowaj ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢
uszczelki, gdyz nie mozna jej wymieni¢ na
zwykta uszczelke gumowa, ani uszczelke
innego typu.

Ostone zaworu nalezy czysci¢ mozliwie jak
najczesciej.

Nie otwieraj pokrywy na site, jezeli ptywak
znajduje sie w gérnym potozeniu.

Zaworu ograniczajacego cisnienie nie mozna
naciskac ciezkimi przedmiotami ani wymienia¢
go nainny.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw (np.:
recznikdéw) pomiedzy izolacjg termiczng

a pokrywa, gdyz stwarza to potencjalne
zagrozenie.

Nalezy dbac o czystos¢ dna garnka
wewnetrznego i grzatki. Garnek wewnetrzny
nie moze by¢ wykorzystywany do gotowania
nad otwartym ogniem, ani nie mozna go
zastepowac innym garnkiem.

Aby nie uszkodzi¢ powtoki zapobiegajacej
przywieraniu potraw, nalezy uzywac tyzek
wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych.

. Nie zblizaj twarzy ani innych czesci ciata do

zaworu spustowego, z ktérego wydobywa
sie para; nie dotykaj pokrywy podczas pracy
urzadzenia -niebezpieczenstwo poparzen.

. Maksymalny czas podtrzymywania temperatury

wynosi 24 godziny, jednak nie zalecamy
przekraczania 6 godzin, gdyz moze to
pogorszy¢ jakos¢ potraw.

. Wydobywanie sie znacznych ilosci pary

spod pokrywy podczas pracy szybkowaru

jest objawem uszkodzenia, w takiej sytuacji
zabezpieczeniem jest awaryjne obnizanie
ci$nienia. Odtacz urzadzenie i dostarcz je do
autoryzowanego zakfadu naprawczego, w celu
dokonania naprawy, regulacji lub testéw.

. Nie przenos szybkowaru chwytajac za raczke

pokrywy — uzyj ucha garnka.

. W razie awarii podczas pracy dostarcz

urzadzenie do autoryzowanego zaktadu
naprawczego, w celu dokonania naprawy,
regulacji lub testow.

. Nie dokonuj samodzielnego demontazu lub

napraw szybkowaru. Czeéci zamienne zawsze
powinny pochodzi¢ od producenta sprzetu.

16. W razie uszkodzenia przewodu nie prébuj go
naprawi¢ samodzielnie. Przewdd powinien
zosta¢ wymieniony na specjalistyczny przewdd
zasilajacy lub oryginalng czes¢ zamienna.

17. Wymiana przewodu zasilajacego: w razie
uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy
go wymienic na specjalistyczny przewéd
zasilajacy dostarczony przez producenta, serwis
techniczny lub dystrybutora.

18. Powierzchnia szybkowaru podczas pracy osigga
bardzo wysoka temperature. Nie dotykaj!

19. Urzadzenia nie powinny obstugiwa¢ dzieci,
osoby uposledzone, osoby o ograniczonej
sprawnosci sensorycznej lub psychicznej,
osoby niedoswiadczone lub posiadajace
niewystarczajaca wiedze.

20. Produkt moze by¢ uzytkowany w
gospodarstwie domowym lub punktach
gastronomicznych. Rodzice powinni zadbac o
to, by dzieci nie bawity sie produktem.

KOD NA PROBLEM

WYSWIETLACZU

E1 Wylaczenie czujnika

E2 Zwarcie w czujniku

E4 Przetacznik sygnatu nie dziata
PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V ~ 50 Hz
Moc: 1000 W
Pojemnos¢:

Srednica:
Cisnienie robocze: ........
Ograniczenie cisnienia:

Prawidtowa likwidacja niniejszego produktu

Ten znak oznacza, ze na terenie UE niniejszy
Ei produkt nie powinien by¢ wyrzucany wraz z

innymi odpadami domowymi. Aby zapobiec
W mozliwej szkodliwosci dla $rodowiska lub
zdrowia ludzkiego z powodu niekontrolowanej
likwidacji odpaddw, nalezy odpowiedzialnie
oddawac odpady do wtérnego przetworzenia, by
promowac zréwnowazone ponowne
wykorzystywanie surowcow materiatowych. Aby
zwrécic zuzyte urzadzenie, prosze skorzystac z
systemu zwrotu i zbioru lub skontaktowac sie ze
sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.
Obstuga zabierze produkt w celu bezpiecznego
wtoérnego przetworzenia.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

L.P. ZJAWISKO PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
1 Trudnosé w Uszczelka jest zainstalowana Popraw utozenie czesci
zamykaniu pokrywy | niepoprawnie
Plywak przykleit sie do popychacza | Delikatnie nacisnij na popychacz
2 Trudnos¢ w Zawor ptywakowy jest nadal Delikatnie nacisnij na zawor ptywakowy, korzystajac z
otwieraniu pokrywy | w gérnym potozeniu (po wykataczki
wypuszczeniu pary)
3 Para wydobywa sie | Uszczelka nie zostata zatozona Zaloz uszczelke
spod pokrywy Uszczelka jest zanieczyszczona Oczys¢ uszczelke
Uszczelka jest uszkodzona Wymien uszczelke
Pokrywa nie jest zablokowana Zablokuj pokrywe
4 Para wydobywa Uszczelka zaworu jest Oczys¢ uszczelke zaworu ptywakowego
sie z zaworu zanieczyszczona
plywakowego Uszczelka zaworu jest uszkodzona Wymien uszczelke zaworu ptywakowego
5 Ptywak nie podnosi | Ptywak opiera si¢ o raczke Zanies¢ szybkowar do punktu naprawczego, w celu

sie

sprawdzenia, regulacji lub naprawy.

Spod pokrywy lub zaworu
ograniczajacego cis$nienie
wydobywa sie para.

Zanie$¢ szybkowar do punktu naprawczego, w celu
sprawdzenia, regulacji lub naprawy.

Uwaga: Z przykroscia informujemy, ze nie jeste$my w stanie poinformowac naszych klientéw o wprowadzanych zmianach.
Dzigkujemy za wyrozumiatosc¢.

CZASY GOTOWANIA (patrz obrazek B):

L.P. SYMBOL USTAWIONY CZAS (minuty) INFORMACJA (minuty)
1 ZIARNA (BEAN) 32 25-50 nastawny
2 MIESO (MEAT) 24 12-30
3 CIASTO (CAKE) 30 30-50
4 GRZANIE (HEATING) 10 5-15
5 RYZ (RICE) zaleznie od ilosci kubkow
1-3 KUBKOW (CUP) 5 5-16
4-7 KUBKOW 8 8-16
8-12 KUBKOW 12 8-16
6 KLUSKI (NOODLES) 3 3-18
7 ZUPA (SOUP) 21 15-40
8 KOSC (BONE) 30 25-40
9 OWSIANKA (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - ustawienie timera naci$nigciem
1 USTAWIENIE WSTEPNE (PRESET uprzednie przygotowanie i automatyczne rozpoczecie gotowania
SETTING) ustawialne od 0,5 do 24 godzin (nie dla funkcji CAKE)
12 USTAWIENIA UTRZYMANIA CISNIENIA | wybér czasu utrzymywania ciénienia
PRESSURE KEEPING SETTING ustawialne od 2 do 99 minut
13 PRZERWANIE PODGRZEWANIA (WARM | Kuchnia zaczyna gotowanie automatycznie, po wybraniu pozadanej funkgji i
CANCEL) podtrzymuje podgrzewanie po zakonczeniu.
Temperatura zawiera sie pomiedzy 65°C a 75°C.
Maksymalny czas podgrzewania 24 godziny.
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PRIRUCNJK ZA KORISNIKE
ELEKTRICNOG EKSPRES LONCA
Procitajte ovaj priru¢nik pre koris¢enja proizvoda

FUNKCIJE:

Nas visenamenski ekspres lonac predstavlja

novu vrstu uredaja za spremanje hrane sa

najnovijom tehnologijom, a zamenjuje ekspres

lonac, lonac za kuvanje pirinca i klasi¢nu Serpu, a

kombinuje prednosti svakog od njih. Pored toga,

ova vrsta lonca je dizajnirana da bude prvi izbor

savremene porodice, jer njegovu temperaturu i

pritisak automatski regulise racunar, a poseduje

mnoge karakteristike poput napredne strukture,
modernog dizajna, pouzdanosti i bezbednosti, vise

razli¢itih opcija, lakoce upotrebe, ustede energije i

ocuvanja hranljivih sastojaka.

1. Vise funkcionalnih opcija, kao sto su kuvanje,
kuvanje na pari, dinstanje i przenje;

2. Automatska racunarska kontrola celokupne
procedure;

3. Moguc¢nost odlozenog starta za najvise 24 sata;

4. lzuzetna termicka efikasnost uz ustedu energije
od 60% i ustedu vremena od 40%;

5. Struktura koja omogucava savrseno zatvaranje
lonca kako bi hranljivi sastojci i ukusi ostali u
jelu, a hrana bila meka;

6. Unutrasnja posuda presvucena slojem koji
sprecava lepljenje i koji se lako pere;

7. Aparat poseduje sledece pouzdane sisteme
zadtite:

a. Zastitna postavka za skidanje i stavljanje
poklopca - sluzi da lonac ne podize pritisak
ako poklopac ne zakljuca termoizolator, koji se
zaklju¢ava ¢im se u loncu stvori pritisak.

b. Postavka za kontrolu pritiska — moze
automatski da iskljuci napajanje strujom i da
se prebaci na rezim odrzavanja pritiska kada
pritisak u loncu dostigne zadatu vrednost.

c. Zastitna postavka za ogranicavanje pritiska
- moze da ogranici pritisak ispustanjem pare
kada pritisak u loncu premasi maksimalni
radni pritisak usled kvara sistema za kontrolu
temperature i pritiska.

d. Postavka zastite od blokiranja za ogranicavanje
pritiska - moze da spreci da hrana blokira iglu
ispusnog ventila.

e. Postavka za bezbednosno ispustanje pritiska -
moze da spreci eksploziju tako Sto automatski
ispusta visak pritiska duz celog poklopca
u slucaju kvara sistema za ogranicavanje
pritiska i u slu¢aju da pritisak u loncu premasi
maksimalni radni pritisak.

f. Zastitna postavka za ogranicavanje
temperature - moze automatski da prekine
grejanje ¢im prazan lonac po¢ne da se zagreva,
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ako lonac pocne da se zagreva bez unutrasnje
posude ili ako temperatura dostigne zadatu
vrednost.

g. Zastitna postavka za pregrevanje - moze
automatski da prekine napajanje strujom
kada temperatura u loncu premasi grani¢nu
vrednost.

h. Zastitna postavka za zatvaranje poklopca protiv
eksplozije - moze da obezbedi da ekspres lonac
zadrzava pritisak unutra samo ako je poklopac
pravilno stavljen, a u suprotnom se sadrzaj
samo greje, bez podizanja pritiska.

POSEBNE NAPOMENE:

1. Biranje funkcije i postavka vremena
odrzavanja pritiska.
Na primer, podesena je funkcija PIRINAC
prilikom ukljuc¢ivanja lonca. Ako biste Zeleli
CORBA, pritisnite CORBA i pocece da sija
lampica za tu funkciju. Nakon sto zatrepti 8
puta, pocece da radi automatski, a lampica
funkcije CORBA i lampica funkcije VREME
ODRZAVANJA PRITISKA ce sijati.

NAPOMENA: Vreme prikazano na ekranu
oznacava samo vreme odrzavanja pritiska, bez
vremena grejanja (vreme grejanja zavisi od koli¢ine
i vrste hrane koju spremate), tako da je ukupno
vreme kuvanja malo duze od prikazanog vremena.

2. Tokom upotrebe

(1) Nemojte zatvarati ventil za ogranicavanje
pritiska ako ga ne koristite.

(2) Niposto ne dodirujte poklopac dok lonac radi
jer je vreo.

(3) Kada izaberete funkciju, lampica trepti 8 puta
pa se automatski ukljuci.

(4) Ne stavljajte ruke na ispusni ventil da se ne
biste opekli dok se ispusta para.

(5) Ekspres lonac drzite van domasaja dece.

(6) Niposto ne ukljucujte aparat u struju dok
sasvim ne zatvorite poklopac.

(7) Nista ne sme da se nade na ventilu za
ogranicavanje pritiska.

llustracija 1 (a+b)

Airproof = Ne pusta vazduh

Exhaust = Pusta vazduh

DELOVI | KARAKTERISTIKE (slika A)
1. Dr3ka

Poklopac drske

Poklopac

Ventil za ogranicavanje pritiska

Igla ispusnog ventila

Ventil sa plovkom

Plovak

Unutrasnja posuda
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9. Termoizolator

10. Srednji prsten

11. Kontrolna tabla

12. Grejac

13. Sakupljac¢ kondenza

14. Uvo posude

15. Kudciste

16. Kabl za napajanje, utikac
17. Podnozje

18. Zaptivni prsten ventila sa plovkom
19. Zastita od blokiranja

20. Zaptivni prsten

21. Dugmad

22. Tanjir

Dew Collector Installation = Postavljanje sakupljaca
kondenza

Install = Postavljanje

Dismantle = Rastavljanje

Float valve = Ventil sa plovkom
Accessories = Dodaci

Measuring cup = Merica

Pull out = Izvucite

Dismantling = Rastavljanje

Press down = Pritisnite nadole
Installing = Postavljanje

Pull up = Povucite nagore
Dismantling = Rastavljanje

Press down = Pritisnite nadole
Installing = Postavljanje

Rice spoon = Kasika za pirinac¢

VODIC ZA RAD

1. Skinite poklopac. Drze¢i poklopac za drsku,
okrenite ga u smeru kazaljke na satu dokle
moze i skinite ga. (llustracije 2 3)

2. Sipajte vodu i hranu u unutrasnju posudu.
Hrana i voda smeju da zauzimaju najvise 4/5
ukupne zapremine, hrana koja lako povecava
zapreminu najvise 3/5, dok hrana i voda moraju
da zauzimaju najmanje 1/5. (llustracije 4, 5 6)

3. Postavite unutrasnju posudu u termoizolator.
Prvo ocistite spoljasnjost unutrasnje posude,
povrsinu grejaca i unutradnjost termoizolatora;
zatim postavite unutrasnju posudu u
termoizolator i proverite da li je pravilno
nalegla. (llustracija 7)

4. Vratite poklopac.

Postavite zaptivni prsten na poklopac.
Zarotirajte zaptivni prsten nalevo i nadesno dok
ne nalegne pravilno.

Drzeci poklopac za drsku, postavite ga na
odgovarajuce mesto i okrenite ga u smeru
suprotnom od smera kazaljke na satu dokle
moze. (llustracije 8i9)

5. Postavite ventil za ograni¢avanje pritiska i
proverite da li je plovak spusten (potrebno je da
bude spusten pre pocetka rada).
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6. Kada ukljucite aparat, na ekranu pise:
Podrazumevana opcija: Izaberite funkciju
Pirina¢; nakon 8 treptaja lampice, pocece da
radi automatski, a na ekranu ce se prikazati
vreme odrzavanja pritiska.

PRITISKANJE DUGMETA UNAPRED ZADATA

POSTAVKA

«  Pritisnite dugme UNAPRED ZADATA POSTAVKA;
na ekranu ¢e se prikazati odgovarajuce vreme,
a lampica ¢e poceti da trepti. Pritiskanjem
dugmeta,+/-“ povecavate, odnosno
smanjujete, vreme; svakim pritiskom vreme
se povecava, odnosno smanjuje, za po 0,5
sata. Kada unapred zadato vreme premasi
10 sati, svakim pritiskanjem dugmeta vreme
se povecava, odnosno smanjuje, za po 1 sat.
Maksimalno unapred zadato vreme moze da
bude 24 sata.

« Kada podesite vreme i izaberete jednu od
funkcija, odnosno podesite odrzavanje pritiska,
sacekajte da lampica zatrepti 8 puta; ekspres
lonac ¢e poceti da odbrojava vreme i pocece
automatski da radi po isteku odbrojavanja
zadatog vremena.

TASTER ZA PODESAVANJE ODRZAVANJA

PRITISKA

«  Pritisnite PODESAVANJE ODRZAVANJA
PRITISKA, a zatim pritisnite ,+/-" da povecate ili
smanjite. Svakim pritiskom, vreme odrzavanja
pritiska se povecava ili smanjuje za 1 minut.
Maksimalno trajanje odrzavanja pritiska je 99
minuta.

« Kada zavrsite podesavanje vremena odrzavanja
pritiska, lampica ¢e da zatrepti 8 puta, a aparat
¢e automatski poceti da radi. Kada pritisak
u posudi dostigne zadatu vrednost, vreme
odrzavanja pritiska ¢e se smanjiti za 1 minut.

« U zavisnosti od veli¢ine posude imate tri
funkcije za spremanije pirinca.

« Funkcija,+/-": Bez obzira na to da li ste izabrali
podrazumevanu funkciju spremanja hrane,
unapred zadatu funkciju ili funkciju odrzavanja
pritiska, mozete slobodnim pritiskanjem
dugmeta,,+/-“ da povecate ili smanjite vreme.

«  Pritiskanjem dugmeta GREJANJE/PONISTI
ponisticete izabranu funkciju.

« Dok ekspres lonac radi, njegov rad prekidate
pritiskom na dugme GREJANJE/PONISTI.
Svaka funkcija moze da se prebaci na rezim
odrzavanja toplote po zavrsetku rada.
Maksimalno vreme odrzavanja toplote je 24
sata.

« Iskljucite aparat iz struje.
Drzedi poklopac za drsku, okrenite ga u smeru
kazaljke na satu dokle moze i skinite ga.
(llustracije 2 i 3) Hrana je spremna za serviranje.

Prilikom kuvanja lepljive hrane, ventil za
ogranicavanje pritiska se ne sme podici dok
lampica za odrzavanje toplote ne prestane da
trepti i dok se plovak ne spusti. U suprotnom,
hrana ce iza¢i kroz iglu ispusnog ventila.
Uopsteno uzev, predlazemo vam da sacekate
da lonac sam ispusti pritisak, ali to moze da
potraje. Ako Zelite da ubrzate hladenje, mozete
da iskljucite napajanje strujom i pokrijete
poklopac mokrom krpom. Ako Zelite da sami
ispustite pritisak, u¢inite to dok lampica za
odrzavanje temperature svetli, jer ona oznacava
da se unutrasnji pritisak spusta, mada treba
voditi ra¢una u slucaju da se ispusta vrela para.

PRANJE

1. Pre pranja iskljucite aparat iz struje i sacekajte
da se ohladi.

2. Mekom krpom obrisite telo aparata. Nemojte
prati telo vodom niti prskati vodu po njemu.

3. Skinite sakuplja¢ kondenza, dobro ga operite,
prebrisite navlazenom krpom i vratite na mesto.

4. Unutra$nju stranu poklopca temeljno
operite, uklju¢ujuci zaptivni prsten, ventil za
ogranicavanije pritiska, zastitu od blokiranja,
iglu ispusnog ventila i ventil sa plovkom, pa ih
osusite mekom krpom.

5. Unutrasnju posudu operite sunderom ili
mekom ¢etkom bez metalnih delova, pa
spoljasnjost osusite mekom krpom.

MERE OPREZA

1. Ne koristite ekspres lonac u vlaznoj srediniili u
sredini ispunjenoj zapaljivim materijama.

2. Prilikom sipanja vode i hrane pratite uputstva iz
drugog koraka vodica za rad.

3. Vodite racuna da ne ostetite zaptivni prsten jer
se on ne moze zameniti drugom zaptivkom niti
drugim prstenom radi boljeg zaptivanja.

4. Savetujemo da Sto cesce perete zastitu od
blokiranja kako bi uvek bila ista.

5. Ne otvarajte poklopac na silu dok je plovak
dignut.

6. Ventil za ogranicavanje pritiska se ne sme
pritiskati teskim predmetima niti zamenjivati
drugim predmetima.

7. Ne stavljajte krpu izmedu poklopca i
termoizolatora da ne biste ugrozili bezbednost.

8. Odrzavajte Cistocu spoljasnjeg dna unutrasnje
posude i povrsine grejaca; uz to, unutrasnju
posudu ne smete grejati direktno na plamenu
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SIFRA NA EKRANU

niti se ona moze zameniti nekom obi¢nom
posudom.

Koristite drveni ili plasti¢ni pribor da ne biste
ostetili sloj koji sprecava lepljenje hrane.

. Da se ne biste opekli, drzite ruke i lice podalje

od ispusnog otvora dok se ispusta para i ne
dodirujte poklopac dok aparat radi.

. Maksimalno vreme odrzavanja toplote je 24

sata, ali je najbolje da ne ne premasi 6 sati da bi

jelo bilo optimalnog kvaliteta.

Ukoliko ispod poklopca izlazi dosta pare

dok aparat radi, regulisite to postavkom za
bezbednosno ispustanje pritiska. Prekinite rad
i iskljucite aparat, pa ga odnesite u ovlasceni
servis na pregled, popravku ili podesavanje.

. Prilikom nosenja ekspres lonca, drzite ga za uvo

a ne za drsku poklopca.

. U slu¢aju nekog problema u toku rada, odnesite

aparat u ovlas¢eni servis na pregled, popravku
ili podesavanje.

. Nemojte sami vrsiti popravke ili menjati delove.

Takode, potrebno je koristiti rezervne delove
koje proizvodi nasa fabrika.

. Nemojte sami rastavljati kabl za napajanje

u slu¢aju ostecenja; on se mora zameniti
specijalnim kablom ili specijalnim delovima
koje proizvodi nasa kompanija ili odeljenje za
odrzavanje.

. Zamena kabla za napajanje: Ako je kabl za

napajanje ostecen, potrebno ga je zameniti
specijalnim kablom za napajanje koji proizvodi
nasa kompanija, servisni centar ili koji prodaje
nas distributer.

. Povrdina aparata je vrela dok isti radi/dok se

koristi. Nemojte dodirivati aparat!

. Ne dozvolite da deca, osobe sa invaliditetom, sa

senzornim ili metalnim smetnjama ili osobe sa

nedovoljno iskustva i znanja samostalno koriste

aparat.

. Proizvod je dozvoljeno koristiti samo u

domacdinstvu i restoranima. Odrasle osobe
treba da vode rac¢una da se deca ne igraju sa
aparatom.

PROBLEM

E1 Prekid rada senzora
E2 Prekid rada senzora
E4 Prekidac za signal ne radi
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TEHNICKI PARAMETAR

Ispravno bacanje ovog priozvoda

VREME PRIPREME HRANE (slika B):

Napon: 220-240V ~ 50 Hz OIZ a oznaka ukaéujzda ovaj pr0||z.vod u BR. | SIMBOL VREME (minuta) INFORMACIJE (minuta)
M Snaga: 1000 W okviru EU ne treba bacati sa ostalim - -
= Kapacitet: 6L otpacima iz domacinstva. U cilju ! PASUL (BEAN) 32 25-50 prilagodljiv
N Precnik: 22cm ™™ precavanja nanodenja Stete okolini ili 2 MESO (MEAT) 24 12-30
sl Radni pritisak: 40-70 kpa zdravIJ:u ljudi nekontro!isan_im b_acanjem otpadaka, 3 TORTA (CAKE) 30 30-50
6 Ograniceni pritisak: 90kpa pokaz@e odgov?rr?ost i reC|kI|raJEe’ove.1J proizvod 2 PODGREVANJE (HEATING) 0 515
o Odrzavanje toplote: ........mmmmesesseeesesesen 60-80°C  kako biste podrzali ponovno korid¢enje 5 PIRINAC (RICE) Zavisi od kolidine
(@ Odrzavanje pritiska: 0-99min  Materijalnih resursa. Za vracanje vaseg 3
~ upotrebljavanog uredaja, molimo vas da koristite E Sgtjg (cup 555 gjg
L) sisteme za vracanje i prikgpljar)j.e ili kpntaktirqte 8-12 SOLJE 12 816
b')) prodavca kod koga ste isti kupili. On ¢e odneti p TESTENINA (NOODLES) 3 38
uredaj na recikliranje bezbedno za okolinu.
7 SUPA (SOUP) 21 15-40
8 KOSKE (BONE) 30 25-40
9 KASA (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - Podesavanje tajmera pritiskom na odgovarajuce dugme
1 UNAPRED PODESENO (PRESET Priprema unapred radi automatskog pokretanja pripreme hrane
SETTING) Podesivo u rasponu od 0,5 do 24 h (nije pogodno za funkciju CAKE)
12 ODRZAVANJE PRITISKA (PRESSURE Biranje vremena odrzavanja pritiska
RESAVANJE PROBLEMA KEEPING SETTING) Podesivo u rasponu od 2 do 99 minuta
13 OTKAZI GREJANJE (WARM CANCEL) Pecnica automatski pocinje da sprema hranu nakon sto izaberete Zeljenu
BR. FENOMEN UZROK RESENJE funkciju, a po zavrdetku ukljucuje funkciju za odrzavanje temperature.
1 Poklopac se tesko | Zaptivni prsten nije pravilno Pravilno postavite zaptivni prsten Temperatura se krece izmedu 65°Ci 75°C.
zatvara postavljen Maksimalno vreme odrzavanja temperature je 24 sata.

Plovak gura polugu

Pazljivo gurnite polugu

2 Poklopac se tesko Plovak je dignut i posle ispustanja Pazljivo gurnite plovak tupim predmetom
skida pare
3 Para izbija ispod Zaptivni prsten nije postavljen Postavite zaptivni prsten
poklopca Na zaptivnom prstenu ima ostataka | Ocistite zaptivni prsten
hrane
Zaptivni prsten je oStecen Zamenite zaptivni prsten
Poklopac nije okrenut do krajnje Okrenite poklopac do krajnje pozicije
pozicije
4 Para izbija iz ventila | Na zaptivnom prstenu ventila sa Ocistite zaptivni prsten ventila sa plovkom
sa plovkom plovkom ima ostataka hrane
Zaptivni prsten ventila sa plovkom Zamenite zaptivni prsten ventila sa plovkom
je ostecen
5 Plovak nece da se Plovak blokira plastiku drske Odnesite aparat u servis radi pregleda, popravke ili

podigne

podesavanja.

Para izbija ispod poklopca ili iz
ventila za ogranicavanje pritiska

Odnesite aparat u servis radi pregleda, popravke ili
podesavanja.

Napomena: Unapred se izvinjavamo ako se javi neka izmena o kojoj vas ne obavestimo li¢cno. Hvala vam na razumevanju.
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LATVIAN

ELEKTRISKA SPIEDIENA KATLA
LIETOTAJA ROKASGRAMATA

Pirms ierices lietosanas izlasiet rokasgramatu.

FUNKCIJAS:

Daudzfunkciju spiediena katli ir jauna veida

ierices, kuras izmantota jaunaka tehnologija. Tie

aizstaj spiediena katlus, risu varisanas katlus un
sautésanas katlus, apvienojot to prieksrocibas.

Sadam katlam jabat masdienu gimenu pirmajai

izvélei. Ta temperatlru un spiedienu automatiski

kontrolé dators, un tam ir tik daudz labu ipasibu

- uzlabota uzblve, masdienigs dizains, uzticama

drosiba, daudzfunkciju opcijas, érta izmantosana,

energijas taupi$ana un uzturvértibas saglabasana.

1. Daudzfunkciju opcijas - varisana, tvaicésana,
sautésana un sutinasana.

2. Automatiska datora kontrole visai proceddrai.

3. 24 stundu ieprieksiestatisanas laiks atliktai
gatavosanai.

4. Augsta termoefektivitate ar lidz pat 60%
energijas taupisanu un lidz pat 40% laika
taupisanu.

5. Pilnigi noslégta uzbuve, lai saglabatu

uzturvértibu un aromatu un pagatavotu mikstu

édienu.
6. Pretpiedeguma parklajums, viegli tirama
iekSpuse.
. Uzticama drosibas sistéma.
a. Drosibas iestatijums vaka atvérsanai un
aizvérsanai. - Ja vaks neieslédz termoizolatoru,

iekSpusé nav spiediena. Ja iekSpusé ir spiediens,

termoizolators tiks ieslégts.

b. Spiediena kontroles iestatijums. — lerice tiek
automatiski atvienota no stravas un parslégta
spiediena uzturésanas rezima, sasniedzot
atbilstoso limeni.

c. Spiediena ierobezojuma drosibas iestatijums.
- Ja nedarbojas temperatiras un spiediena
kontrole, spiedienam parsniedzot maksimalo

darba limeni, tas tiek ierobeZots, izlaizot tvaiku.

d. Blokétajs spiediena ierobeZojumam. - Tas
novers iespéju produktiem noblokét izlaisanas
varsta adatu.

e. Spiediena izlaisanas drosibas iestatijums. - Ja
spiediena ierobezojuma drosibas iestatijums
nedarbojas un iek$éjais spiediens sasniedz
maksimalo darba [imeni, tiek noverts
spradziens, automatiski izlaizot spiedienu ap
vaku.

f. Temperatdras ierobezojuma drosibas
iestatijums. - Ja tiek karséts tukss katls vai
katla nav ievietota iekséja dala un temperattra
sasniedz noradito, karsésana tiek automatiski
partraukta.
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g. Temperatiras parsnieg$anas drosibas
iestatijums. - Ja iekséja temperatira sasniedz
ierobezojumu, ierice tiek automatiski atvienota
no stravas.

h. Aizvérta vaka pretspradziena drosibas
iestatijums. - Katls saglaba iek$éjo spiedienu
tikai tad, kad vaks ir novietots pareizi, vai
ari katls veic tikai sildisanu, nesaglabajot
spiedienu.

UZMANIBU!

1. Funkciju izvéle un spiediena uzturésanas
laika iestatisana.
Pieméram, ieslédzot ierici, iestatijums ir RISI.
Ja vélaties nomainit uz rezimu SAUTEJUMS,
nospiezot SAUTEJUMS, iemirgosies ta
indikators. Péc 8 iemirgosanas reizém tas
automatiski saks darboties. SAUTEJUMA un
SPIEDIENA UZTURESANAS LAIKA indikatoru
lampinas paliks iedegtas.

PIEZIME. Ekrana redzamais laiks norada tikai

spiediena uzturésanas laiku, neietverot karsésanas

laiku (8is laiks ir atkarigs no partikas produktu

apjoma un veida), tapéc galéjais gatavosanas laiks

bas ilgaks neka ekrana redzamais.

2. Lietosanas laika

(1) Pirms lietosanas uzlieciet spiediena
ierobezojuma varstam blivéjumu.

(2) lerices darba laika nekad nepieskarieties vakam,
jo tasir |oti karsts.

(3) Izvélieties funkciju un nogaidiet 8 iemirgosanas
reizes — izvélétais rezims saks darboties
automatiski.

(4) Nelieciet rokas pari izplGdes atverei, lai
izvairitos no apdegumiem spiediena izlaisanas
laika.

(5) Novietojiet katlu bérniem nepieejama vieta.

(6) Nekad nepieslédziet ierici stravai, kamér vaks
nav noslégts.

(7) Nenovietojiet neko uz spiediena ierobezojuma
varsta.

1. attéls (a+b)

Airproof = Gaisa necaurlaidigs
Exhaust = Gaisa caurlaidigs

DETALAS UN FUNKCLJAS (A. att.)
Vaka rokturis

Roktura izliekums

Vaks

Spiediena ierobezojuma varsts
IzlaiSanas varsta adata

Peldvarsts

Pludins

lekseja dala

Termoizolators

WV ONOUN A WN =

10. Vidusgredzens

11. Vadibas panelis

12. Silditajs

13. Pilienu savacéjs

14. Katla rokturis

15. Ar&jais korpuss

16. Stravas vads, kontaktdaksa
17. Pamatne

18. Peldvarsta blivgredzens
19. Blokétajs

20. Blivgredzens

21. Skarientaustini

22. Platne

Dew Collector Installation = Pilienu savacéja uzstadisana
Install = Uzstadisana

Dismantle = Nonemsana

Float valve = Peldvarsts
Accessories = Piederumi
Measuring cup = Mérglaze

Pull out = Izvelciet

Dismantling = Nonemsana
Press down = Nospiediet lejup
Installing = Uzstadisana

Pull up = Izvelciet

Dismantling = Nonemsana
Press down = Nospiediet lejup
Installing = Uzstadisana

Rice spoon = Risu karote

LIETOSANAS NORADIJUMI

1. Atveriet vaku. Turot vaku aiz roktura, pagrieziet
to pulkstenraditaja kustibas virziena un noceliet
to. (2. un 3. attéli)

2. levietojiet produktus un Gdeni katla iekséja
dala. Produkti un Gdens nedrikst parsniegt
4/5 kopéja tilpuma, viegli uzbriestosi produkti
nedrikst parsniegt 3/5. Taja pasa laika
produktiem un Gdenim jabut ne mazak ka 1/5
tilpuma. (4., 5. un 6. attéli)

3. levietojiet katla iekséjo dalu termoizolatora.
Vispirms notiriet katla iek3&jas dalas arpusi,
silditaja virsmu un termoizolatora iekSpusi. Péc
tam ievietojiet katla iek$&jo dalu termoizolatora
un parliecinieties, ka tie ir ciesi savienoti.
(7. attéls)

4. Aizveriet vaku.
Vakam uzstadiet blivgredzenu.
Pagrieziet blivgredzenu pa kreisi un pa labi, lai
novietotu to pareiza pozicija.
Turot vaku aiz roktura, novietojiet to
ierobeZotaja zona un grieziet pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai to
noslégtu. (8. un 9. attéli)

5. Uzstadiet spiediena ierobezojuma varstu un
parliecinieties, ka pluding atrodas leja (pirms
darba saksanas tam jaatrodas leja).

6. leslédziet ierici. Displeja paradisies:
Nokluséjuma opcija: izvélieties funkciju ,Risi’,

péc 8 iemirgosanas reizém sis rezims saks
darboties automatiski un displeja bas redzams
spiediena uzturésanas laiks.

IEPRIEKSIESTATISANAS TAUSTINS

- Nospiezot IEPRIEKSIESTATISANAS pogu, displeja
paradisies atbilstosais ieprieksiestatisanas laiks
un iemirgosies ta indikatora lampina. Péc tam
nospiediet,+/- lai palielinatu vai samazinatu.
Sakuma katra nospiesanas reize pievieno vai
atnem 0,5 stundas. Kad ieprieksiestatisanas
laiks parsniedz 10 stundas, katra nospiesanas
reize pievieno vai atnem 1 stundu. Maksimalais
ieprieksiestatisanas laiks ir 24 stundas.

«  Kad ieprieksiestatisana ir pabeigta un funkcija
ir izvéléta vai spiediena uzturésana iestatita,
nogaidiet 8 iemirgosanas reizes. lerice saks laika
skaitiSanu atpakal un automatiski saks darbu
péc ieprieksiestatita laika sasniegsanas.

SPIEDIENA UZTURESANAS IESTATISANAS

TAUSTINS

+  Nospiediet SPIEDIENA UZTURESANAS
IESTATISANAS taustinu, péc tam nospiediet
,+/- 1ai palielinatu vai samazinatu laiku.
llgstosi nospiezot, spiediena uzturésanas
laiks palielinas vai samazinas par 1 minati.
Maksimalais spiediena uzturésanas laiks ir
99 minates.

+  Péc spiediena uzturésanas laika iestatisanas
nogaidiet 8 iemirgosanas reizes, un tas
darbosies automatiski. Kad iek$éjais spiediens
sasniedz noradito, spiediena uzturésanas laiks
samazinas par 1 minati.

+  Risu funkcijai ir tris izvéles - atbilstosi dazadiem
tilpumiem.

« ,+/-"funkcija. Neatkarigi no ta, vai
busiet izvélgjies nokluséjuma funkciju,
ieprieksiestatisanas funkciju vai spiediena
uzturésanas funkciju, jus varat brivi izmantot
taustinu,+/-" lai palielinatu vai samazinatu
laiku.

- Nospiezot SILDISANA/ATCELT, izvéléta funkcija
tiks atcelta.

- lerices darba laika nospiezot SILDISANA/
ATCELT, darbs tiks partraukts.

Kad darbs ir paveikts, jebkura funkcija var
automatiski parslégties uz siltuma uzturésanu.
Maksimalais siltuma uzturésanas laiks ir 24
stundas.

+ lzraujiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
Turot vaku aiz roktura, pagrieziet to
pulkstenraditaja kustibas virziena un nonemiet
to. (2. un 3. attéli) Ediens ir gatavs pasnieg3anai.

Gatavojot kepigus produktus, spiediena
ierobeZojuma varsts nedrikst pacelties, pirms
siltuma uzturésanas indikatora lampina beidz
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mirgot un pludins nolaizas. Pretéja gadijuma
produkti izsprauksies caur izlaiSanas varsta
adatu.

Més iesakam uzgaidit, lidz spiediens izplust
pats, tomér tam biis nepiecieSsams nedaudz
laika. Ja vélaties paatrinat atdzisanu, varat
atvienot ierici no stravas un parklat vaku ar
mitru dvieli. Ja vélaties pats izlaist spiedienu,
izlaidiet tvaiku, kad siltuma uzturésanas
indikatora lampina ir iedegta. Tas norada uz
iekséja spiediena samazinasanos. Taja pasa
laika esiet uzmanigs, jo iespéjama tvaika
noplude.

TIRISANA

1. Pirms tiriSanas izraujiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

2. Katla korpusu tiriet ar mikstu dranu.
Nemazgajiet ierices korpusu tdent un
neapslakiet to ar Gdeni.

3. Nonemiet pilienu savacéju, lai to rapigi
nomazgatu. Péc tam noslaukiet to ar mitru
dranu un ievietojiet atpakal.

4. Rapigi nomazgajiet vaka iekSpusi, tai skaita
blivgredzenu, spiediena ierobezojuma varstu,
blokétaju, izlaisanas varsta adatu, peldvarstu,
un noslaukiet ar sausu, mikstu dranu.

5. Katla iek$ejo dalu mazgajiet ar skli vai
nemetala mikstu birsti, péc tam noslaukiet
arpusi ar mikstu dranu.

PIESARDZIBAS PASAKUMI

1. Nelietojiet katlu mitra vai ugunsnedrosa videé.

2. levérojiet lietosanas noradijumu otro punktu
attieciba uz produktu un tdens ievietosanu.

3. Nesabojajiet blivgredzenu, jo tas nav
aizvietojams ar citiem gumijas gredzeniem vai
blivéjumiem.

4. Mazgajiet blokétaju péc iespéjas biezak, lai
uzturétu to tiru.

5. Neceliet vaku ar spéku, kamér pludins joprojam
iraugsa.

6. Spiediena ierobezojuma varstu nedrikst
nospiest ar smagiem priekSmetiem un aizvietot
ar citiem priekSmetiem.

7. Nenovietojiet auduma izstradajumus starp vaku
un termoizolatoru - tas apdraud drosibu.

8. Uzturiet tiru gan katla iek3éjas dalas aréjo
apaksdalu, gan silditaja virsmu. Katla iekséjo
dalu nedrikst sildit tiei virs uguns un aizvietot
ar citiem katliem.

9. Lai nesabojatu pretpiedeguma parklajumu,
izmantojiet koka vai plastmasas karotes.

10. Izlai3anas laika turiet seju un rokas prom
no izpldes atveres un ierices darba laika
nepieskarieties vakam, lai izvairitos no
apdegumiem.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

20.

DISPLEJA KODS

Maksimalais siltuma uzturésanas laiks ir

24 stundas, tomér més iesakam neparsniegt

6 stundas, lai édiens batu kvalitativs.

Jaierices darba laika no vaka apaksas izdalas
daudz tvaiku, ta nav normala paradiba. To

var novérst, izmantojot spiediena izlaisanas
drosibas iestatijumu. Izraujiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas un partrauciet darbu. Nododiet
ierici pilnvarota servisa centra, lai veiktu
parbaudi, remontu vai regulésanu.

Parvietojot katlu, turiet to aiz katla rokturiem,
nevis aiz vaka roktura.

Ja ierice darbojas nepareizi, nododiet to
pilnvarota servisa centra, lai veiktu parbaudi,
remontu vai regulésanu.

Nemeéginiet pats izjaukt ierici un aizvietot dalas
ar citam. Rezerves dalam ir jabat masu razotam.
Ja stravas vads ir bojats, neméginiet to nonemt
pats. Tas janomaina ar specialu vadu vai
specialam masu razotam vai apkopes centra
nodrosinatam dajam.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina ar
specialu stravas vadu, ko piedava razotajs,
servisa centrs vai izplatitajs.

. Darba/lietosanas laika ierices virsma ir |oti

karsta. Nepieskarieties!

. Nelaujiet bérniem, personam ar kustibu, manu

vai garigiem traucéjumiem, ka ari personam
bez pieredzes un zinasanam izmantot ierici bez
uzraudzibas.

lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas un
sabiedriskas édinasanas iestazu apstak|os.
Pieaugusajiem ir janodrosina, lai bérni
nerotalatos ar ierici.

PROBLEMA

E1

Sensora klime

E2

Sensora Issavienojums

E4

Signala slédzis nedarbojas

TEHNISKIE PARAMETRI

Spriegums:

220-240V ~ 50 Hz

Jauda vatos: 1000W
Tilpums: 6L
Diametrs: 22cm

Darba spiediens:

40-70 kpa

Spiediena ierobeZOJUMS: .. cececeeeeeererrerererenenes 90 kpa

Siltuma saglabasana: ...
Spiediena saglabasana

.0-99 minuates

Pareiza atbrivosanas no izstradajuma

Sis apziméjums norada, ka visa ES 30
izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem

majsaimniecibas atkritumiem. Lai novérstu

W aitéjumu apkartéjai videi vai cilvéku
veselibai no nekontrolétas atkritumu izmesanas,

nododiet to atbildigi atkartotai parstradei, lai
sekmétu pastavigu materialu resursu atkartotu
lietoSanu. Lai atgrieztu jasu nolietoto ierici, ladzu,
lietojiet atpakalnodo3anas un savaksanas sistémas

TRAUCEJUMMEKLESANA

NR. NOVEROJUMS CELONIS

vai sazinieties ar mazumtirgotaju, kur jas
iegadajaties izstradajumu. Sajas vietas
izstradajumu var pienemt apkartéjai videi
draudzigai otrreizéjai parstradei.

PROBLEMAS NOVERSANA

1 Grati aizvert vaku Blivgredzens ir nepareizi uzstadits Uzstadiet pareizi
Pludins pielip piespiedéjam Viegli uzspiediet uz piespiedéja

2 Grati atvért vaku Péc tvaika izlaisanas pludins Viegli piespiediet pludinu ar irbuliem
joprojam ir augSpusé

3 No vaka apaksas Nav uzstadits blivgredzens Uzstadiet blivgredzenu

izplust tvaiks Blivgredzena ir édiena paliekas

Notiriet blivgredzenu

Blivgredzens ir bojats

Nomainiet blivgredzenu

Vaks nav noslégts

Noslédziet vaku

4 No peldvarsta Peldvarsta blivgredzena ir édiena Notiriet peldvarsta blivgredzenu
izplast tvaiks paliekas
Peldvarsta blivgredzens ir bojats Nomainiet peldvarsta blivgredzenu
5 Pludins necelas Pludinu noblokeé roktura plastmasa | Nododiet ierici apkopes centra lai veiktu parbaudi, remontu

vai regulésanu.

No vaka vai spiediena ierobezojuma
varsta noplust tvaiks

Nododiet ierici apkopes centra lai veiktu parbaudi, remontu
vai regulésanu.

Piezime. Izmainu gadijuma informacija netiek sniegta. Atvainojamies par to. Paldies par sapratni!

GATAVOSANAS LAIKI (B att.):

NR. SIMBOLS IESTATITAIS LAIKS (mintes) INFORMACIJA (mindites)
1 PUPAS (BEAN) 32 25-50 reguléjams
2 GALA (MEAT) 24 12-30
3 KUKA (CAKE) 30 30-50
4 SILDISANA (HEATING) 10 5-15
5 RISI (RICE) je nach Anzahl der Tassen
1-3 TASES (CUP) 5 5-16
4-7 TASES 8 8-16
8-12 TASES 12 8-16
6 MAKARONI (NOODLES) 3 3-18
7 ZUPA (SOUP) 21 15-40
8 KAULI (BONE) 30 25-40
9 PUTRA (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - Lai regulétu taimeri, nospiezot
1 IEPRIEKSIESTATIT (PRESET SETTING) Lai sagatavotu iepriek$ un saktu gatavosanu automatiski
Var iestatit no 0,5 lidz 24 stundam (nav paredzéts funkcijai CAKE)
12 IESTATIT SPIEDIENA UZTURESANU Lai izvélétos spiediena uzturésanas laiku
(PRESSURE KEEPING SETTING) Var iestatit no 2 lidz 99 minatém
13 ATCELT SILTUMA UZTURESANU (WARM | Péc tam, kad ir izvéléta funkcija, ierice automatiski sak gatavosanu un péc
CANCEL) pabeigsanas izmanto siltuma uzturésanas funkciju.
Temperatura ir no 65°C lidz 75°C.
Maksimalais siltuma uzturésanas laiks ir 24 stundas.
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ELEKTRINIO SLEGINIO PUODO
VARTOTOJO VADOVAS
Prie$ naudodami gaminj, perskaitykite $j vadova.

SAVYBES.

Masy daugiafunkcis sléginis puodas yra naujos
kartos naujausiomis technologijomis aprapintas
virtuvas, pakeiciantis sléginius puodus, ryziy
virtuvus ir garinius puodus, suderindamas $iy
privalumus. Be to, Sios rasies virtuvai turi bati
pirmas Siuolaikinés seimos pasirinkimas, nes jame
temperatra ir slégj automatiskai kontroliuoja
kompiuteris. Jam badinga daug savybiy, kaip antai
pazangiausia konstrukcija, madingas dizainas,
patikimas saugumas, kelios funkcijos, lengvas
naudojimas, energijos taupymas ir maistiniy
medziagy issaugojimas.

1.

2.

3.

Kelios funkcijos: virimas, garinimas, Sutinimas ir
troskinimas.

Automatiné kontrolé kompiuteriu viso proceso
metu.

24 val. isankstinio nustatymo laikas virimui
atideti.

Didelis Siluminis efektyvumas, sutaupantis 60
proc. energijos ir 40 proc. laiko.

Konstrukcija visiskai sandari, kad islikty
maistinés medziagos bei aromatas ir produktai
tapty minksti.

Lengvai valomas vidinis nesvylancia danga
dengtas puodas.

7. Jtaisyti Sie patikimi saugos jrenginiai:

saugos nuostata dangciui atidaryti ir uzdaryti:
ji uztikrina, kad viduje nesusidaryty slégis, jei
dangtis neuzspaudzia Siluminés izoliacijos, o jei
viduje yra slégio, jis uzblokuojamas;

slégio kontrolés nuostata: ji automatiskai
iSjungia maitinimg ir pereina j slégio palaikymo
busenag, kai slégis viduje pasiekia numatytajj;
apsauginé slégio ribojimo nuostata: ja
ribojamas slégis isleidZiant garus, kai $is viduje
virsija didziausia darbinj slégj dél neveikianciy
temperatdros ir slégio kontrolés jtaisy;
blokavimo jtaisas slégio ribojimo nuostatai:

jis apsaugo nuo isleidimo voztuvo adatélés
blokavimo maistu;

apsauginio slégio sumazinimo nuostata: ja
padedama iSvengti sprogimo, automatiskai
atlaisvinant dangtj, jei apsauginé slégio ribos
nuostata neveikia, o vidinis slégis pasiekia
didziausig darbinj slégj;

temperattros ribos apsaugos nuostata:
automatiskai nutraukiamas kaitinimas, jei
kaitinamas tuscias puodas, jrenginys kaitinamas
be vidinio puodo arba temperatdra pasiekia
numatytaja;
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g. apsaugos nuo temperatdros virijimo nuostata:
ja automatiskai iSjungiamas maitinimas, kai
temperatara viduje pakyla virs nustatytos ribos;

. patentuota apsaugos nuo sprogimo, kai
dangtis uzdaras, nuostata: ja uztikrinama, kad
jrenginio viduje susidaro slégis tik tuomet, kai
dangtis uzfiksuotas reikiamoje padétyje, jei ne,
puodas gali kaisti, bet slégis nesusidaro.

YPATINGA DEMES] ATKREIPTI J:

1. Funkcijy pasirinkima ir slégio palaikymo
nustatyma.
Pavyzdziui, kai maitinimas jjungiamas, veikia
RYZIY virimo funkcija. Jei norite virti darzoviy
ir mésos trogkinj, paspauskite DARZOVIY IR
MESOS TROSKINYS, ir Sios funkcijos signaliné
lemputé pradés mirkséti. Lemputei sumirkséjus
8 kartus, jrenginys automatiskai jsijungia,
DARZOVIY IR MESOS TROSKINYS funkcijos ir
SLEGIO PALAIKYMO LAIKO signalinés lemputés
lieka jjungtos.

PASTABA: ekrane rodomas laikas reiskia tik
slégio palaikymo laika ir neapima virimo laiko (3is
priklauso nuo verdamy produkty kiekio ir rasies),
todél visas virimo laikas bus truputj ilgesnis nei
rodomas laikas.

2. Naudojimo metu:

(1) Prie$ naudodami jrenginj, slégio ribojimo
voztuva nustatykite j padétj,uzsandarinta”.

(2) Kaijrenginys veikia, niekada nelieskite dangcio,
nes 3is yra labai karstas.

(3) Pasirinkus funkcija, lemputé sumirksi 8 kartus, ir
funkcija jsijungia automatiskai.

(4) Nelaikykite ranky vir$ jtaiso ,iSleidimas’, kad
neapsidegintuméte, kai isleidziami garai.

(5) Puoda pastatykite taip, kad jo nepasiekty
vaikai.

(6) Niekada nejjunkite maitinimo tiekimo, kol
neuzfiksuotas dangtis.

(7) Nieko nedékite ant slégio ribojimo voztuvo.

1 pavyzdys (a+b)

Airproof = Uzdarytas

Exhaust = Isleidimas

DALYS IR FUNKCLJOS (pav. A)
1. Rankena

2. Dangtis su rankena
3. Dangtis

4. Slégio ribojimo voztuvas
5. ISleidimo voztuvo adatélé
6. Pladinis voztuvas
7. Plade

8. Vidinis puodas
9. Siluminis izoliatorius
10. Vidurinis Ziedas

11. Valdymo skydelis

12. Kaitintuvas

13. Drégmés surinktuvas

14. Puodo auselé

15. 13orinis karkasas

16. maitinimo laidas, kistukas
17. Pagrindas

18. Pladinio voztuvo sandarinimo Ziedas
19. Blokavimo jtaisas

20. Sandarinimo Ziedas

21. Liec¢iamieji klavisai

22. Kabamasis diskas

Dew Collector Installation = Drégmés surinktuvo surinkimas
Install = Surinkti

Dismantle = 13ardyti

Float valve = Pladinis voztuvas
Accessories = Priedai

Measuring cup = Matavimo puodelis
Pull out = IStraukti

Dismantling = I3ardymas

Press down = Paspausti

Installing = Surinkimas

Pull up = IStraukti

Dismantling = Isardymas

Press down = Paspausti

Installing = Surinkimas

Rice spoon = Ryziy Saukstas

NAUDOJIMO NURODYMAI
1. Atidarykite dangtj. Suimkite uz rankenos ir

pasukite jj pagal laikrodZio rodykle iki zymos. (2

ir 3 pavyzdziai)
2. ] vidinj puoda sudékite produktus ir jpilkite
vandens. Vanduo ir produktai turi uzimti ne

daugiau kaip 4/5 puodo, o lengvai brinkstantys

produktai — ne daugiau kaip 3/5; vandens ir
produkty turi bati ne maziau kaip 1/5 puodo.
(4, 5 ir 6 pavyzdziai)

3. Vidinj puodg jdékite j Siluminj izoliatoriy Pirma,
nuvalykite vidinio puodo iSore, kaitintuvo
pavirdiy ir Siluminio izoliatoriaus vidy. Paskui
vidinj puoda jkiskite j Siluminj izoliatoriy (Sie
turi gerai liestis). (7 pavyzdys)

4. Uzdenkite dangt;.

Prie dangcio pritaisykite sandarinimo Zieda.
Sandarinimo Zieda pasukite j kaire ir j desine,
kad uzimty tinkama padét;.
Paimkite uz rankenos ir uzdékite jj ant zymos,
pasukite pries laikrodZio rodykle, kad dangtis
uzsifiksuoty. (8 ir 9 pavyzdziai)

5. Sumontuokite slégio ribojimo voztuva. Pludé
turi bati nuleista (ji turi bati nuleista prie$
pradedant darba).

6. Jjunkite maitinima. Ekrane rodoma:

numatytoji funkcija. Pasirinkite,,ryziy” funkcija.
Lemputei sumirkséjus 8 kartus, jrenginys
jsijungia automatiskai, ekrane rodomas slégio
palaikymo laikas.

ISANKSTINIO NUSTATYMO MYGTUKAS

Paspauskite ISANKSTINIO NUSTATYMO
mygtuka. Ekrane rodomas atitinkamas
iSankstinio nustatymo laikas, jo signaliné
lemputé mirksi. Norédami padidinti arba
sumazinti laika, spauskite ,+/-" mygtukus. IS
pradziy kiekvienu paspaudimu pridedama
arba sumazinama po 0,5 val. Kai isankstinio
nustatymo laikas yra daugiau kaip 10 val.,
kiekvienu paspaudimu pridedama arba
sumazinama po 1 val. DidZiausias iSankstinio
nustatymo laikas yra 24 val.

Nustate iSankstinj laika, pasirinke funkcijg arba
nustate virimo slégio palaikyma, palaukite, kol
lemputé sumirksés 8 kartus. [renginys pradés
atgalinj laiko skaiciavima ir, pasiekes nustatytajj
laika, automatiskai pradés virimo procesa.

SLEGIO PALAIKYMO NUOSTATOS KLAVISAS

Paspauskite mygtukg SLEGIO PALAIKYMO
NUOSTATOS, paskui spauskite

,+/-" mygtukus, kad padidintuméte arba
sumazintuméte reikSme. Atitinkamas

slégio palaikymo laikas padidinamas arba
sumazinamas 1min. DidZiausias slégio
palaikymo laikas yra 99min.

Nustacius slégio laika, lemputé sumirksi 8
kartus, ir jrenginys pradeda veikti automatiskai.
Kai slégis viduje pasiekia nustatytajj, slegio
palaikymo laikas sumazéja Tmin.

Ryziy funkcijai galimi trys pasirinkimai,
priklausomai nuo skirtingos puodeliy talpos.
,+/-" funkcija: nesvarbu, ar pasirinksite
numatytaja funkcija, ar iSankstinio nustatymo,
ar slégio palaikymo funkcija, visada galima
spausti,+/-* kad savo nuozilra padidintuméte
arba sumazintumeéte laika.

Paspaudus mygtuka SILUMA/NUTRAUKTI,
nuostatos pasirinkimas nutraukiamas.
Jrenginiui veikiant, palieskite SILUMA/
NUTRAUKTI, kad jis nustoty veikti.

Kiekviena funkcija automatiskai pereina j
Silumos palaikymo rezima, kai atlieka savo
darba. DidZiausias Silumos palaikymo laikas yra
24 val.

I$junkite jrengin;.

Suimkite uz dangcio rankenos, pasukite jj pagal
laikrodZio rodykle iki zymos ir atidarykite. (2 ir 3
pavyzdziai) Maistg galima patiekti.

Kai verdami kimbantys produktai, slégio
ribojimo voztuvo negalima pakelti tol, kol
nenustoja mirkséti signaliné Silumos palaikymo
lemputé ir plidé nenusileidzia zemyn. Kitaip
produktai pradés verztis pro isleidimo voztuvo
adatéle.

LIETUVIU K.
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Bendrai, patartina palaukti, kol slégis nukris
savaime, taciau tai uzims siek tiek laiko. Jei
norite pagreitinti atvésima, iSjunkite maitinima,
dangtj uzdenkite drégnu ranksluosciu. Jei
norite slégj sumazinti patys, geriau garus
iSleisti, kai Silumos palaikymo signaliné
lemputé dega (tai reiskia, kad slegis viduje
mazéja. Tuo pat metu reikia buati labai
atsargiems, nes gali verztis garai.

VALYMAS

1.

Prie$ valydami jrenginj, iSjunkite ir leiskite jam
visiskai atvesti.

|renginio korpusa valykite minksta Sluoste.
Korpuso neplaukite vandenyje arba nepurkskite
ant jo vandens.

ISimkite drégmeés surinktuva ir gerai iSplaukite,
paskui nuvalykite sausa $luoste ir jdékite atgal.
Dangcio vidy gerai isplaukite, taip pat
sandarinimo Zieda, slégio ribojimo voztuva,
blokavimo jtaisg ir isleidimo voztuvo adatéle,
paskui sausai iSvalykite sausa $luoste.

Vidinj puoda plaukite kempinéle arba minkstu
nemetaliniu Sepetéliu, paskui vidy sausai
issluostykite minksta $luoste.

ISPEJIMAS

1.

2.

—_

Virtuvo nenaudokite drégnoje aplinkoje arba
kur yra degiyjy medziagy.

Laikykités naudojimo nurodymy antro punkto
reikalavimy, kai dedate produktus ir pilate
vandens.

Nepazeiskite sandarinimo ziedo, nes negalima
jo pakeisti kitu guminiu Ziedu nei kitu tampriu
ziedu ketinant uzsandarinti.

Blokavimo jtaisa geriau plauti kaip galima
dazniau, kad jis visada baty Svarus.

Dangcio neatidarykite priverstinai, kai pladé vis
dar pakilusi.

Slégio ribojimo voztuvo negalima uzspausti
sunkiais daiktais arba jo kuo nors pakeiti.

Tarp dangcio ir Siluminio izoliatoriaus nedékite
audinio, nes pazeisite sauguma.

Vidinio puodo iSorinio dugno ir kaitintuvo
pavirsiai visada turi bati $varas; vidinio puodo
negalima kaitinti nei ant atviros ugnies, nei
pakeisti jo kitu puodu.

Naudokite medinius arba plastikinius Saukstus,
kad nepazeistuméte nesvylancios dangos.

. Kai i$ iSleidimo angis iSleidZiamas garas, veida

ir rankas laikykite nuo jo atokiai, nelieskite
dangcio, kai jrenginys veikia, nes nusideginsite.

. Didziausias Silumos palaikymo laikas yra 24 val.,

taciau nerekomenduojama laikyti ilgiau kaip 6
valandas, kad maistas baty skanus.

12. Nenormalu, kai virimo metu aplink dangtj
verziasi garai; Siuo atveju Sito galima iSvengti
naudojant apsaugine slégio isjungimo
nuostata. ISjunkite is tinklo ir nutraukite virima,
pakui nuvezkite j jgaliotajj aptarnavimo skyriy jj
patikrinti, pataisyti arba pareguliuoti.

13. Puoda perkelkite paéme uz auseliy, o ne uz
rankenos.

14. Jei puodas pradeda veikti netinkamai,
nuvezkite j jgaliotajj aptarnavimo skyriy jj
patikrinti, pataisyti arba pareguliuoti.

15. Puodo neardykite ir nekeiskite daliy kitomis
patys. Atsarginés dalys turi bati tik is masy
bendrovés.

16. Jei maitinimo laidas pazeistas, neiSmontuokite
jo patys, be to, jis turi bati keiciamas specialiu
laidu arba specialiomis dalimis, pateikiamomis
musy bendrovés arba techninés priezitros
skyriaus.

17. Pakeiskite maitinimo laida, jei jis buvo paZeistas:
jis turi bati keiciamas specialiu maitinimo laidu,
jsigyjamu i$ gamintojo, paslaugy centre arba i$
platintojo.

18. Jrenginio pavirsius veikimo metu yra labai
karstas. Nelieskite jo!

19. Neleiskite vaikams, nejgaliesiems, jutimine
arba psichine lig sergantiesiems bei patirties ir
Ziniy neturintiems Zmonéms vieniems naudotis
jrenginiu.

. Gaminj galima naudoti tik namuose arba
restorane. Suaugusieji turi priziaréti vaikus, kad
Sie nezaisty su jrenginiu.

2

o

EKRANO KODAS TRIKTIS

E1 Jutiklis i$sijungé

E2 Jutiklio trumpasis jungimas

E4 Signalo jungiklis neveikia
TECHNINIAI PARAMETRAI

itampa: 220-240V ~ 50 Hz
Galingumas: 1000 W
Talpa: 6L
Talpa: 22cm
Darbinis slégis: 40-70kpa
Ribotasis slégis: 90 kpa
Silumos palaikymas: ...60-80°C
Slégio palaikymas: 0-99 min.

Teisingas panaudoto produkto iSmetimas

Si zymé rodo, kad 3is produktas neturi bati
ﬁ iSmetamas kartu su buitinémis atliekomis

ES valstybése. Tam, kad bity netersiama
BN aplinka ir nebaty kenkiama zmogaus
sveikatai dél nekontroliuojamo Siuksliy iSmetimo,
iSmeskite panaudota produktg atsakingai, kad Sios
medziagos galéty bati perdirbtos. Jei norite iSmesti
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atitarnavusj prietaisa, nugabenkite jj j specialia
tokiy atlieky surinkimo vietg arba susisiekite su
mazmenininku, i$ kurio pirkote $j produkta. Atlieky

surinkimo jmoné perdirbs atitarnavusj prietaisa
aplinkai saugiu badu.

TRIKTIES SALINIMAS

NR. TRIKTIS PRIEZASTIS TRIKCIY SALINIMAS

1 Sunku uzdaryti Blogai jdétas sandarinimo ziedas Gerai jdékite Zieda
dangtj Pladé prikibusi prie stamiklio Svelniai pastumkite stamiklio strypelj

strypelio

2 Sunku atidaryti 1$leidus garus, plidé vis dar pakilusi | Plude Svelniai paspauskite valgymo lazdele
dangtj

3 Pro dangtj Nejdétas sandarinimo Ziedas |dékite sandarinimo Zieda

prasiverzia garai

Ant sandarinimo ziedo yra produkty
trupiniy

Nuvalykite sandarinimo Zieda

Sandarinimo Ziedas pazeistas

Pakeiskite sandarinimo Zieda

Dangtis neuzfiksuotas

Uzfiksuokite dangtj.

4 Pro pladinj voztuva
prasiverzia garai

Pladinio voztuvo sandarinimo Ziede
yra produkty trupiniy

13valykite pltdinio voZtuvo sandarinimo Zieda

Pladés sandarinimo Ziedas pazeistas

Pakeiskite pladinio voztuvo sandarinimo Zieda

5 Pladé nepasikelia

Pladeé blokuoja rankenos plastika

Nuneskite j techninés priezitros skyriy, kad patikrinty,
pataisyty arba pareguliuoty.

Dangtis arba slégio ribotuvo
voztuvas leidzia garus

Nuneskite j techninés priezitros skyriy, kad patikrinty,
pataisyty arba pareguliuoty.

Pastaba: Atsiprasome, kad neteikiame informacijos, ypa¢, kai yra pakeitimy. Dékojame uz supratima.

VIRIMO LAIKAS (pav. B):

NR. SIMBOLIS LAIKAS (minutés) INFORMACIJA (minutés)
1 PUPELES (BEAN) 32 25-50 reguliuojamas
2 MESA (MEAT) 24 12-30
3 PYRAGAS (CAKE) 30 30-50
4 KAITINIMAS (HEATING) 10 5-15
5 RYZIAI (RICE) priklauso nuo puodeliy skai¢iaus
1-3 PUODELIAI (CUP) 5 5-16
4-7 PUODELIAI 8 8-16
8-12 PUODELIAI 12 8-16
6 MAKARONAI (NOODLES) 3 3-18
7 SRIUBA (SOUP) 21 15-40
8 KAULAI (BONE) 30 25-40
9 KOSE (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - laikmatj reguliuoti paspaudZiant
1 ISANKSTINIS NUSTATYMAS (PRESET parengti i$ anksto ir pradéti virimg automatiskai
SETTING) gali bati nustatytos 0,5-24 valandos (netinka CAKE funkcijai)
12 SLEGIO PALAIKYMO NUSTATYMAS pasirinkti slégio palaikymo laika
(PRESSURE KEEPING SETTING) gali bati nustatytos 2-99 minutés
13 SILUMOS ISJUNGIMAS (WARM Virimo aparatas pradeda virti automatiskai, kai pasirenkama norima funkcija, o
CANCEL) virimo laikui pasibaigus, jsijungia Silumos palaikymo funkcija.
Palaikoma 65-75°C temperatara.
llgiausias Silumos palaikymo laikas yra 24 val.
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PbKOBOACTBO 3A YTOTPEBA

HA EJIEKTPUYECKA TEHAXEPA

nopg HANArAHE

MpoyeTe MHCTPYKLMMUTE NPeAM Aa U3non3sarte
npopyKTa

XAPAKTEPUCTUKN:

HoBwTe H1 MHOTOGYHKLIMOHANHWN TeHIXKepY Nnog,

HanAraHe NpeAcTaBAABaT HOBU TEHIXKEPW Nog

HanAraHe no nocnefHa TeXHONOMMA 1 3amecTBaT

TeHMKepUTE NOA HanAraHe, ypeanTe 3a NpUroTBaHe

Ha OpU3 U TEHIPKEPUTE 33 FOTBEHE, KOMOUHUPANKN

TexHuTe npenmyLlecTsa. OCBeH TOBa TO3M TUN

ypeaw 3a NpuroTBAHE Ha XpaHa TpAbaa ca oT

MbPBOCTENEHHA BaXXHOCT 3@ CbBPEMEHHUTE

CemMelncTBa, Thil KaTo TemMnepaTtypaTa U HanAraHeTo

ce ynpaBsnABaT aBTOMATUYHO OT KOMMIOTBHP 1

MIMaT TONIKOBA MHOTO HOBM XapaKTepuCTUKN,

KaTo NpuvBNeKaTeNleH HOB AM3aliH, HafeXaHa

6e30MacHOCT, MHOrOYHKLIVOHAHM oMLK, IeCHa

ynotpeba, cnecTsiBaHe Ha eHeprus 1 3ana3BaHe Ha

XPaHWUTENHWTE CBOWCTBA.

1. MHOrodyHKLMOHaMHY ONUMK, KaTo rOTBEHE,
nonapsaHe, 3aayLlaBaHe 1 nonapeaHe.

2. ABTOMaTMueH KOMMIOTbPEH KOHTPON 3a uAnara

npoueaypa.

24 yaca Bpeme 3a OTIOXKEHO NPUroTBAHe

4. Bucoka TemnepaTypHa e$peKTMBHOCT C
eHeprocnecTtaBaHe 0 60% u cnecTABaHe Ha
Bpeme fo 40%.

5. W3usano xepmeTusmpalua CTpyKTypa 3a
3ana3BaHe Ha XpaHWUTeNHWTE BeLLecTBa 1 BKyca
1 OMEeKOTABaHe Ha XxpaHara.

6. Heszanensalyo NoKpuTME Ha BbTPELHUA Cbf 3a
JIECHO NOYNCTBAHE.

7. HapexpHu ycTponcTBa 3a 3aluTa KakTo
cnepBa:

a. obe3onacuTenHa HaCTPOIiKa 3a OTBapsAHe U
3aTBapAHe Ha Kanaka. Moxe fa cTe curypHu,
Ye B Cba He OCTaBa HanAraHe, ako KanakbT He
6n10KMpa TepMuuHUMsA nonatop. Te ce 6nokmpat
Npwv HaMumne Ha HanAraHe B CbAa.

b. HacTpolika 3a ynpaBneHue Ha HansiraHeTo.
ABTOMaTMYHO CNpaHe Ha 3axpaHBaHETO
1 NpeMnHaBaHe KbM NpoLec 3a 3anasBaHe
Ha HanAraHeTo A0 AOCTUraHe Ha XenaHata
CTOWMHOCT.

c. obe3onacuTenHa HaCTPOIKa 3a OrpaHMYaBaHe
Ha HanAraHeto. Moxe fa orpaH1yn HanAraHeTo
ype3 0cBOOOXAaBaHE Ha Mapa, Korato
BBTPELUHOTO HanAraHe JOCTUrHe MakCManHa
paboTHa CTOMHOCT NOPaAW HeV3NPABHOCT Ha
ynpaBfeHeTo Ha HanAraHeTo 1 Temnepartypara.

d. Pe3sepBHO 6noknpaHe 3a ocurypsBaHe Ha
HaCTpolKaTa 3a orpaHn4aBaHe Ha HanaraHeTo.
Moxe ga npegnasu xpaHata upes 6noknpaqe

w

Ha UrnaTa Ha KnanaHa 3a ocBoboxjaBaHe Ha
HanAraHeTo.

e. Hacrpoiika 3a 6e3onacHo ocBoboxaBaHe Ha
HanaraHeto. Moxe Aa npefoTBpaTV eKCNNo3na
upe3 aBTOMaTU4YHO 0CBOGOX/aBaHe OKONO
Kanaka cnef ocTuraHe Ha HacTpoiKara
3a orpaHu1YaBaHe Ha HafIiraHeTo 1 Korato
HanAraHeTo B Cbfja AOCTUrHE MaKCMMasHa
paboTHa CTOMHOCT.

f. 3awwuTHa HacTpoIiKa 3a orpaHNyaBaHe
Ha Temnepatypata. Moxe aBTOMaTU4HO
Aa cnpe HarpABaHeToO Cflel HarpABaHe Ha
npaseH BbTPELLEH CbJ UK KOraTo ypeabT 3a
NpUroTBAHE Ha XpaHa ce Harpee 6e3 BbTpeLleH
CbA 1 TemnepaTypaTa JOCTUrHE [10 XKeNaHaTa.

g. O6e3onacuTenHa HacTPOIiKa 3a
cBpbxTemnepatypa. Moxe aBToMaTV4HO
Aa NpeKbCHe 3axpaHBaHeTo, KoraTo
Temnepartypata B Cbja ce MOBULLN A0
orpaH1yeHmeTo.

h. MateHTOBaHa 06e30nacnTenHa HaCTPOIKa
3a 3aTBapAHE Ha Kanaka NpoTWB eKCMIo3uA.
Mo>e aa cTe CUrypHW, Ye ypeabT Le CbXpaHu
HanAraHeTo B cebe cu, KoraTo KanakbT e
6110KMpaH Ha NpaBuUHa No3nuus. B npotreeH
Cnyyail ypeabT camo Ce HarpsBa, HO He
CbXpaHsBa HanAaraHe.

CREUYUANTHO BHUMAHME:

1. Hactpoiika 3a n36op Ha GyHKUMM 1
CbXpaHABaHe Ha HanAraHero.
Hanpumep npwu BKnouBaHe Ha 3axpaHBaHETO
nokassa OPU3. Ako xenaete AXHWUA HaTncHeTe
AXHWA. 3anouBa npumnreaHe Ha UHANKATOP.
Cnepn 8 npumureaHus pabotaTa 3anoysa
aBTOMATUYHO, a HAMKATOPHaTa CBETAMHA
Ha AXHWA n BPEME 3A 3AbPKAHE HA
HAJATAHETO ocTaBa aa cBeTw.

3ABEJIEXKA: noka3aHOTO Ha eKpaHa Bpeme

03HauaBa CamMo BPeMeTO 3a 3aibpaHe Ha

HanAraHeTo. He otu1Ta BpemeTo 3a HarpaBaHe

(ToBa 3aBMCU KOJNKO XpaHa 1 OT KaKbB BUA

NpUroTBATE), Taka Ye LIANOTO BPeme 3a NpUroTeaHe

€ MaJIKo No-b/ro OT OTYMTAHOTO.

2. MNpun nsnonssaHe

(1) He noctaBaiite knanaHa 3a orpaH/nyYaBaHe Ha
HanAraHeTo BbPXY YNITbTHEHNETO Npeau fia ro
n3nonsBare.

(2) Hukora He pokocBaiiTe Kanaka no Bpeme Ha
paboTa, Tbi1 KaTo € MHOrO ropeL.

(3) N36epeTe dyHKUMA 1 U3vaKaiiTe 8
NPUMNTBaHNA Ha CBETANHHUA nHAnKaTop. Cnen
TOBa ypeAbT 3anoysa pabota aBTOMaTH4HO.

(4) He nocraBaiiTe pbLeTe ci1 BbpXy BeHTUNa
3a 0cBOGOXAaBaHe, 3a fla He Ce U3ropute ot
ocsobopieHaTa napa.

(5) He nocTtaBsiiTe ypeaa 3a NpuroTeaHe Ha XxpaHa

B obcera Ha feua.

(6) Hukora He cBbp3BaiiTe 3axpaHBaLyMa Kaben
npeav Aa 3aTBopuTe Kanaka.

(7) Bbpxy BeHTMNA 3a 0CBOGOXAaBaHe Ha
HanAraHeTo He TPsAOBa Aa ce NocTaBAT
npegmeTu.

Wnioctpauusa 1 (a+b)

Airproof = XepmeTn3atop
Exhaust = M3nyckaTeneH seHTIn

YACTU N XAPAKTEPUCTUKU (¢pur. A)
. Opbxka

Kanak Ha fpbxKaTa

Kanak

BeHTun 3a orpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo
/irna Ha BeHTVna 3a 0ocBObGOXaBaHe Ha
HanAraHeTo

6. [naBawy BeHTUN

7. Tonnaebk

8. BbTpeweH cba

9. TepmuueH nsonatop

10. CpegeH npbcTeH

11. KoHTponeH naHen

12. Harpesaten

13. WHcTanaums 3a cbbupaHe Ha KOHAEH3a
14. YX0 Ha BbTPeLWHNA Cby,

15. BbHIUHA 06BMBKa

16. 3axpaHBaLy kaben v Wwencen

17. OcHoBa

18. YNnbTHUTENEH NPbCTEH Ha NNaBalyna BEHTUN
19. 3awmTa Ha 6110KMpaHeTo

20. YnnbTHUTENEH NPbCTEH

21. byToH

22. Tnoya 3a okauyBaHe

nuhwN =

Dew Collector Installation = MHcTanauma 3a cvbupare Ha
KoHpeH3a

Install = MoHTax

Dismantle = [lemoHTax

Float valve = Nnasawy BeHTUA
Accessories = Akcecoapu
Measuring cup = MepuTenHa vawa
Pull out = M3abpnBaHe
Dismantling = Pa3rno6asaHe

Press down = HaTucHete Hagony
Installing = MoHTax

Pull up = M3abpneane

Dismantling = Pa3rno6sasaHe

Press down = HatucHete Hagony
Installing = MoHTax

Rice spoon = JTbxuua 3a opus

HANBTCTBUA 3A PABOTA

1. OTBOpeTe Kanaka. XBaHeTe JpbXKKaTa,
3aBbpTETE A MO NOCOKA HAa YaCOBHIKOBATA
CTpesika KbM OrpaHUYmMTeNs U OTBOpETe.
(Mntoctpaumm 2 1 3)

2. lMocTaBeTe xpaHaTa BbB BOZaTa BbB BLTPELLIHMA
CbAa. XpaHaTa 1 BofjaTta He TpAbBa Aa 3anbisat
noseuye ot 4/5 oT cbfa. JlecHo pasiwmpasawmte
Ce XpaHu He TpAGBa Aa 3anb/BaT noBeye oT
3/5 oT cbAa. XpaHaTa 1 BoaTa He TpsAbea
[a 3anbfBaT No-manko ot 1/5 oT cbaa.
(Untoctpaumu 4,5 1 6)

3. lMocTtaBeTe BLTPELLHNA CbA B TEPMUYHNA
n3onatop. [MbpBO NouncTeTE BbHLIHATA
CTpaHa Ha BbTPELLHUA CbA, MOBbPXHOCTTa Ha
HarpeBaTeNs U BbTPELIHOCTTA Ha TEPMUYHMA
130naTtop; cfief TOBa NOCTaBeTe BbTPELUHNA
CbJ} B TEPMUYHUS M3051aTOP 1 CE YBEpETe, ue
mmat fobpa Bpb3Ka. (Mntoctpaums 7)

4. 3aTBOpeTe Kanaka.

MoHTWpaliTe yNABTHUTENHNA NPBCTEH BbPXY
Kanaka.

3aBbpTeTe YNAbTHUTENHNA NPbCTEH HANABO
1 HafACHO, 3a ja HamepuTe Ha-gobpaTa
no3nuus 3a Hero.

XBaHeTe ApbXKKaTa 1 NoCTaBeTe B 30HaTa

Ha orpaHuuyuTens. 3aBbpTeTe B 0bpaTHa

Ha YaCOBHVKOBaTa CTpesiKa NOCoKa, 3a Aa
6nokuparte Kanaka. (Mntoctpayum 8 1 9)

5. MoHTupaliTe BEHTUMA 33 OrpaHMyYaBaHe Ha
HanAraHeTo 1 Ce yBepeTe, Ye MONNaBbKLT e OT
[ofiHaTa cTpaHa (TpsbBsa Aa 6bae oT AonHaTa
cTpaHa.

6. Bkniouete. lucnneat nokasea:

CraHpapTHa onuus: usbepete GyHKUMATa
Opwu3. Cref TOBa 3anoyBa NpUMMrBaHe, ypeabt
Ce BK/I0YBa aBTOMATWUYHO W Ha fucnnes

Ce NoKa3Ba BPeMETO 3a 3afibpKaHe Ha
HanAraHeTo.

BYTOH 3A NPEABAPUTEJIHO 3AAABAHE HA

HANATAHETO

+ HatncHete 6yToHa MPEABAPUTESTHA
HACTPOWIKA. Ha aucnnes ce nokassa
npefBapuTeNHO 3aAaeHOTO Bpeme 1
MHAMKATOPBT 3anoyBa Aa npumurea. Cnep
TOBa HaTUCHeTe ,+/-", 3a Aa yBenuuuTe nnm
HamanwuTe. B HauanoTo BCAKO HaTUCKaHe
no6asa nnm ysenuyasa spemeto ¢ 0,5 yaca.
Cnep KaTo NpeABapuUTENHOTO Bpeme AOoCTUTHe
noseue ot 10 Yaca, BCAKO HaTUCKaHe AobaBs
nnv Hamanagea ¢ 1 yac. MakcumanHata
npefBapuTesiHa HacTpoiika e 24 vaca.

« Cnep KaTo 3aBbpLUMTE NpeABapuTeNnHaTa
HacTpoliKa n n3bepete onuuuTe 3a GyHKLMUTE
NV 3apageTe BPEMETO 3a NPUroTBAHE,
n3vakante 8 npumureanua. Cnep Toea ypeant
3arnousa NpPoLeC Ha aBTOMaTUYHO 06paTHO
0TOpOABaHe 1 Ce BKJIOYBA aBTOMATUYHO cnep
3aBbpLUBaHE Ha OTOPOABAHETO.
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BYTOH HACTPOMKA 3A 3AAbPXXAHE HA

HAJIATAHETO

+  Hatncrere HACTPOWMKA 3A 3AIbPXXAHE HA
HANATAHETO 1 “+/-", 3a pa ysenuuute nnm
HamanuTe HanaraHeto. [pn BCAKO HaTUCKaHe
BPEMETO 3a 3a[ibpKaHe Ha HanAraHeTo
ce yBenunyaBa Uy Hamansaga ¢ 1 MUHyTa.
MaKCMManHoTO BpeMe 3a 3afibpKaHe Ha
HanAraHeTo e 99 MUHyTW.

« Cnep KaTo 3afafeTe BPEMETO 3a HansraHe,
n3vakamnTte 8 npumureanua. Cnepg ToBa ypenbt
Ce BK/1I0YBA aBTOMATUUHO. Korato HanaraHeTo
BbB BbTPELHWA Cbf} JOCTUTHE XKeNaHOoTO,
BPEMETO 3a 3a[ibpKaHe Ha HanAraHeTo ce
HamansBa c T MuHyTa.

+ OyHKUMATa 32 OPK3 MMa TPU Bb3MOXHOCTN
3a 1360p B 3aBaCMOCT OT BMECTUMOCTTA Ha
KynaTa.

« OyHKuuA,+/-" be3 3HaueHue panu nsbmpare
CTaHAapTHa GyHKLUMA 33 NPUrOTBAHE M
dyHKLVMA 3a NpefBapuTeNIHa HAaCTPOWKa,
nnn GyHKLMA 3a 3aibpKaHe Ha HanAraHeTo,
MOXeTe fla HaTUCHeTe ,+/-" 3a yBennyaBaHe unu
HamansBaHe Ha BPEMETO.

« HatncHete 3ATPABAHE/OTKAS3. ToBa Boau fo
NPeKbCBaHe Ha M3MbIHEHWETO Ha 13bpaHaTa
OYEIVER

« Hatuckaneto Ha 3ATPABAHE/OTKA3 no Bpeme
Ha paboTa BoAw [0 CNMpaHe Ha FoTBEHETO.
Bcnukum dyHKUMM MoraT fia ce npeobpasysat
[0 NoagbpxaHe Ha TemnepaTypa cneg
npuKnoyBaHe Ha paboTtata. MakCcMManHoToO
BpeMme 3a NoAAbpKaHe Ha HanAraHeTo e 24
Yaca.

«  M3knouBaHe
XBaHeTe ApbKKaTa, 3aBbPTETE A MO NOCOKA Ha
YaCOBHMKOBaTa CTPesika KbM OrpaHnymTens
n oTBopeTe. (UniocTpaumm 2 n 3). XpaHata e
roToBa 3a cepsupaHe.

KoraTto roTBuTe XpaHa, KOATO MOXe Aa 3anernHe,
He OTBapsiiTe BEeHTWIa 3a OrpaHYaBaHe Ha
HanAraHeTo nNpean UHANKaATOpPHaTa CBeT/INHA
3a noaAbpXKaHe Ha TemnepaTtypara fja cnpe ga
NpUMKUTrBa N NONNABBKLT Aa NafgHe. B npotuBeH
c/lyya XpaHara Lie u3nese npes urnara Ha
BeHTWUNa 3a 0cBO60XKAaBaHe Ha HanAraHeTo.

Mo npuHuMn npeanarame fa n34akare
HanAraHeTo fa ce ocBo6oan camo, HO TO31
npouec oTHeMa U3BeCTHO Bpeme. AKo Xenaete
Aa ycKopuTe NPUroTBAHETO, MOXKeTe Aa
npeKkbcHeTe 3aXpaHBAHETO U fla NOKpUeTe
Kamnaka ¢ Bla)XxHa Kbpna. AKo XenaeTe Aa
ocBo6ofuTe HanAraHeTo, No-gobpe ocsoGoperte
napara, KoraTo UHAUKATOpPbT 3a NoArpABaHe

e B ctabunHo nonoxexne. Tosa nokassa, ye
HaNAraHeTo BbB BbTPELIHNA Cb/ HAMaNABa.
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MexpayBpemeHHO Tpsi6Ba Aa BHMMaBaTe, Tbil
KaTo BEpPOATHO Lije u3nese napa.

MOYUCTBAHE

1. U3knioueTe ypepaa n octaBeTe Aa ce oxnagu
npeaun NoYNCTBaHe.

2. [MonupariTe TANOTO Ha ypeaa ¢ MeKa Kbpna. He
MWITe TANOTO BbB BOfa U He NpbCKaiiTe Bofa
BbPXY Hero.

3. W3BapeTe nHcTanaumaTa 3a cbbupaHe Ha
KOHJIEH3, U3MMiATe A fOOpe 1 A nonupariTe
BNaXHa kbpna. OctaBeTe A 06paTHO.

4. W3muitTe fobpe BLTPELLHOCTTa Ha Kanaka,
BKNIOUNTENHO YNTBTHUTENHUA NPBCTEH,
BEHTWa 3a 0CBOOOXAaBaHe Ha HanAraHeTo
3alyuTaTa Ha 6noKMpoBKaTa 1 Urnata Ha
BEHTWNa 332 0CBOOOXAaBaHe Ha HanAraHeTo,
BEHTW/A Ha NOMMaBbKa U M1 n3cyLeTe C MeKa
Kbpna.

5. W3muiiTe BbTPeLWHWA CbA C rbba nnm
HeMeTasiHa YeTKa 1 cief ToBa i nofcylueTe ¢
MeKa Kbpna.

I'IPEHOXPAHVITEIIHI/I MEPKUN
He n3non3eate ypefa npw Bnara unv B cpefa c
NEeCHO Bb3MNflaMeHsABaHe.

2. CnepBaiiTe MHCTPYKLMUTE BbB BTOPa CTbIKa
Ha HaMBbTCTBUATA 3a paboTa NPU NOCTaBAHE Ha
XpaHata 1 Bogara.

3. He nospexpaaiTe yNabTHUTENHUA NPBCTEH, Thid
KaTo He MOXe [la Ce 3aMeHs C Jpyrvi T'yMeHU
NPBCTEHW, HUTO C JOMBAHUTENEH NPBCTEH 3a
yBe/IMYaBaHe Ha YMIbTHEHMETO.

4. Han-pob6pe 6y 61no fa myeTe 3alynTaTa Ha
6110KMpPOBKaTa Bb3MOXHO Hall-4ecTo, 3a Aa s
nopgabpKaTe uncTa.

5. He oTBapsiiTe CbC cMna Kanaka Korato
MOMNMaBbKbT BCE OLLE € B FOpHa No3nuus.

6. BeHTMNBT 3a OrpaHMyYaBaHe Ha HanAraHeTo He
TpAGBa fa ce NPUTUCKA C TEXKIN NPeaMeT Unn
[la ce 3aMeHs C Apyru.

7. He noctaBaiite Kbpna mexay Kanaka n
TePMUYHYS U3onaTop. B npoTuBeH cnyyan we
ce KOMMpoMeTHpa 3alumTaTa.

8. lMopabpiKaiTe YNCTM KaKTO BbHLUIHATa
NOBBPXHOCT Ha ABHOTO Ha BBTPELIHNA Cbf 1
NMOBBPXHOCTTa Ha HarpeBaTens. BeTpelHmaT
Cbf He TpAGBa fja ce HarpsABa ANPEKTHO Ha
O'bH, HUTO Jia Ce 3aMeHs C APy CbOBE.

9. W3non3BaiTe gbpBeHa Uy NnacTMacosu
BXNLY, 32 la Npeana3uTe HesanensawoTo
NoKpWTUE OT HafpacKBaHe.

10. MNaseTe nuueTo 1 pbLeTe C1 OT
ocBoboxaaBaLyata ce napa npu u3nyckaHe u
He lOKOCBaiiTe Kanaka rno Bpeme Ha paboTa,
T KaTo MOXe Aa Ce usropure.

11. MakcumanHoTO Bpeme 3a NoagbpKaHe Ha
TemnepaTypa e 24 yaca, Ho Hall-fobpe e fia
He ce HaaXBBbPAAT 6 Yaca, 3a Aa NosyyaBate
xy6aBu roctou.

12. He e 0buyaiiHo naparta Aa ce ocBo6oXaaBa
TBbPAE MHOrO OKONO Karnaka no Bpeme Ha
paborta. B To3u ciyyaii Moxe fla ce Npunoxu
3alyMTaTa C HacTpoliKaTa 3a obe3onacuTenHo
ocBo6OXAaBaHe Ha HansAraHeTo. M3kniouete
1 cnpeTe pabota. Cref ToBa BbpHeTe ypeaa B
YMb/IHOMOLLEH CEPBI3 33 NPOBEPKA, PEMOHT
WK HAaCTPOIKa.

13. XBaHeTe yXOTO Ha Cbja, @ He ApbXKKaTa Ha
Kanaka, 3a ia NpuaBuxXuTe ypeaa.

14. B cnyvaii Ha HeM3NpPaBHOCT MO BpPeMe Ha
paboTa, 3aHeceTe ypeAa B yMb/HOMOLLEH
CepBK3 3a MPOBEPKA, PEMOHT UM HACTPOIKa.

15. He pa3rnob6saBaiite ypeaa n He 3ameHsainTe
Yactute camu. Hewwo noeeye. PezepBHuTe yactn
Tpab6Ba aa 6baaT OT HawaTta Gpupma.

16. He pasrnobsBgaiite kabena camu B ciyya, ye
ce noBpepw. OcBeH ToBa e HeO6XOANMO Aa ro
3aMeHUTe CbC CnelnaneH Kaben oT HalaTta
drpma nnm ot drpmata 3a NoJApPHKKA.

17. CMAHa Ha 3axpaHBaLyus Kaben: ako
3axpaHBalUMAT Kaben e nospepeH, TpAbBa aa
Ce CMEeHU OT cneLuaneH 3axpaHBaLy Kaben
OT NPOV3BOAMUTENA, CEPBU3EH LIEHTBP UK
ANCTPMOYTOP.

18. MoBBPXHOCTTa Ha ypefa € MHOro ropeLya no
BpeMme Ha paboTa/usnonssaHe. He gokocgarite!

19. He ocTaBanTe fieua, xopa € yBpexaaHua unm
YMCTBEHU 3a60NABaHMA 1 NIMMCA Ha ONUT 1
NO3HaHWA Aa M3Mon3BaT ypeaa camu.

20. MNpofyKTbT MOXe Aa ce U3Mon3Ba camo y Aoma
U B pectopaHT. Bb3pactHuTe TpabBa Aa
HabniofaBaT AeLaTa, 3a fla ce YBepAT, ue He
UrpanT C NPOAYKTUTE.

KOA HA AUCNNEA NPOBJIEM

E1 W3kntounn ceHsop

E2 Kbco cbeMHeHMe BbB Bepurata
Ha ceH3opa

E4 CUrHanHmAT NnpeBKNtoYBaTeN He
pabotu

TEXHUYECKN NAPAMETPU

HanpEXEHUE: .....veereerissrrressenesriens 220-240V ~ 50 Hz
MouwHocT: 1000W
Kanauutet: 6L
[nametbp: 22cm
PaBOTHO HAMATAHE: ..eurreereessssnsssesssessssssnseeens 40-70kpa
OrpaHNUEHO HaNMATAHE uueuuumnrreeesesssssssesssssssssnses 90 kpa

MNopabpaHe Ha TemnepaTypa:
MNopabpKaHe Ha HanAraHe: ......
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MNpaBunHO U3XBBLPAAHE Ha NPOAYKTa

Ta3 MapKUpPOBKa yKa3Ba, Ye NPOoAyKTLT He
ﬁ TpA6Ba 12 6be N3XBLPNAH CbBMECTHO C

OCTaHanuTe JOMaKUHCKI OTNafbLy B
BN rpaHuTe oT EC. 3a 1a npeoTBpaTUTe
Bb3MOXH LLIETV 33 OKOMHaTa cpefja unn
YOBELLKOTO 3/IpaBe, Ab/XKaLlM Ce Ha
HEKOHTPOJIMPaHO N3XBbP/AHE Ha OTMaAbLY, e
Heo6XofMMO f1a TV peLMKAnpaTe OTFOBOPHO, 3a fia
OCUrypuTe NOBTOPHO M3MON3BaHe Ha BIIOXEHWe B
TAX MaTepuanu. 3a ja BbpHeTe ypepa, U3non3saitte
CuCTemaTa 3a BpblaHe 1 CbbupaHe B CTpaHaTa
UK ce o6bPHETE KbM ThProBella, OT KOWTO CTe ro
3akynunu. Te MoraT 1a OCUrypAT 6e30MacHOTO
peLVKnMpaHe Ha NpoayKTa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTIU
HOMEP | CbBUTUE

NOCIBHUK KOPUCTYBAYA e. OyHKuia 6e3neyHoro BUMycKaHHA napu. BoHa
EJIEKTPUYHOI CKOPOBAPKU [03BOSIAE YHUKHYTU BUOYXY NPW HECMPaBHOCTI

NPUYMHA A
lMepes BUKOPUCTAHHAM LibOro BUPo6y 060B'A3KOBO dyHKLii 6e3neuHoro piBHA TUCKY, BUMyCKaloun

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTU

1 TpyaHocTn Npu HenpasunHo noctaBeH MocTasete fobpe npouuTanTe Lel NoCiBHNK HagNMLLKOBUI TUCK Yepes KPULLIKY, Konu
3aTBApAHETO Ha YNITbTHUTENEH NPBCTeH piBeHb TUCKY BCEPeMHI CKOPOBapKM AOCArae
s kanaka ToNNaBbKBT 3anensa KbM MpUTUCHETE BHUMATENHO NPUTUCKBAYA XAPAKTEPUCTUKM: MaKCMManbHOro Po6oUOro 3HaUeHHS.
X MpUTIACKBaYa Halwi 6aratobyHKLiOHanbHi CKopoBapKi f.  OyHKuis 06MexeHHs TemnepaTypu. BoHa
g 2 TpynHocTv npu MonnaBbKbT BCe Ole e B ropHa HatucHeTe BHMaTenHo nonnaebka C AbpBeHa Npbuka BUFOTOBMEH 3 BIKOPUCTAHHAM HalHOBILLNX MO>e aBTOMaTUUYHO 3YMUHUTW HarpiBaHHA Npu
OTBapAHETO Ha no3uLnA Cnefj 0CBO6OXAaBaHETO . . oo CUNBbHOMY 3pOCTaHHI TemnepaTypy, HanpuKnag,
< Kanaka Ha napara TEXHONOriN. BOHW MOXYTb 3aMiHUTW 3BUYaliHi . Y 3p . patypu, P 4
IE 3 n H M p CKOpOBapKW, pUCcoBapku Ta Nocyn Ana BHACNIAOK HarpiBaHHA NOPOXHbOro
lapaTa n3Tiya ot AMa NOCTaBeH ynbTHUTeNeH OHTVpPaIiTe yNNbTHUTENEH NPbCTEeH . . BHYTDILLHbOrO Ka3aHKa abo Npu HarpiBaHHi
) Kanaka npbCTeH TYLWKYBaHHSA. OKpIM6L|,b0F0, Lien TN CKOpPOBapOK CK())lpr;BapKvl 63 BHyTpiLUHbofo KasapHKa
1o Mo ynnbTHUTENHUA NPBCTEH UMa lMouucTeTe ynAbTHUTENHUA NPbCTEH CTaHE XOpOLIMM Bl OPOM,AM cyuachax DVHKLIA 3aXMCTY Big neperpisy. BoHa no3sonse
nonenHana xpaxa rocnoavHb 3aBAAKN KOMN'IOTEPHOMY KepyBaHHIO 9. DyHky Y BIA NEperpisy. A
ABTOMATUYHO BUMKHYTUN €NTIEKTPOXKNBNEHHA
YNNbTHUTENHUAT NPBCTEH @ CMeHeTe ynnbTHUTENHNA NPbCTEH TEMNEpaTypoio T.a TUCKOM, O BVIK(?pVICTOByGTbCﬂ npvi HaATO CUNbHOMY 3POCTaHHI TemnepaTypu
noBpeaeH B HUX. A LLie, Hallli CKOPOBAPKM BUPI3HAIOTbCA BcepenuHi cKoposapKi
Kanakwr He e 6riokupan Brokupalite Kanaka YAOCKOHANEHOIO CTPYKTYPOIO, BULIYKaHM h. OyHKuia 3axvcTy Bif BUOYXY Npu 3aKpuTii
AN3aNHOM, HaAiIMHUM 3aXUCTOM, BENINKNM X
4 MNapara n3tnua Mo ynabTHUTENHNA NPBCTEH Ha MoumncreTe yNnABLTHUTENHNA NPDCTEH HA BEHTUNA Ha nepenikom GyHKLii1, NPOCTOTOI0 Y BUKOPUCTAHHI KpuLiLi. 3abe3neuye 3pocTaHHA TUCKY B
OT BEHTWMA Ha BEHTW/Ia Ha MOM/IaBbKa 1Ma XpaHa nonyaebka ! ! CKOPOBApLi TiNbKK, AKLLO KpuLIKa 3adikcoBaHa
OMNABbKa eHepro3bepexeHHAM Ta 36epeKEHHAM NOXNBHIX posap h pui ¢
YUITBTHUTENTHWAT NPbCTEH Ha CMmeHeTe ynbTHUTENHUA NPBCTEH Ha BEHTWNA Ha PEuoBIH Yy NpaBUIbHOMY NONOXKEHHI. y IHWOMY BUNaAKy
nornasbKa e noBpeaeH nonnasbka 1. PO3MaiTTA pyHKLil, a CaMe: MPUroTyBaHHs X CKOpOBapKa TifIbKW HarpiBaETbCcaA, OAHaK TUCK
. i . i R .
5 MonnaBbKbT He ce | MonnaBbKbT 611oKMPa B 3aHeceTe B cepBM3a 3a NPOBEPKA, PEMOHT 1 BCepeaviHi Hel He 36inbLuyeTbes.

BUNAPIOBAHHA Ta TYLUKYBaHHA
2. TloBHiCTIO aBTOMaTUUYHE KOMMN'IOTEPHE
KepyBaHHA ycima npouefypamu

KayBa Harope nnacTtmacoBaTa ApbxKa perynupaHe.

3BEPHITb OCOBJINBY YBAIY:
1. Bubip dyHKUili Ta HanawWTyBaHHA

KanakbT unu BeHTuna 3a
OrpaHn4YyaBaHe Ha HanAraHeTo

3aHeceTe B CepBu13a 3a NPOBEPKA, PEMOHT 1
perynupate.

n3nycka napa.

3abenexka: [Mpy NPoMeHN He Npefnarame nHdopmaLya. Bnarofapum 3a pasbupaHeto. 4. Buicoka TemnepaTypHa epeKTVBHICTb y |_|.pl/l YBIMKHEHHI XXMBNIEHHA Bubepito
NOEAHaHHI 3 eHepro36epexeHHaM J03BONAE BiAnoBiaHY byHkuito, Hanpuknap, PUC. Akwo
BPEMEHA HA NPUTOTBAHE (¢ur. B): eKOHOMUTY 10 60% KOLLTIB Ta 0 40% yacy. Bam ”0TP'6f'a yHKUisA CYN, HatmcHiTs CYT,
. cMBON 3ANALEHO BPEME UHOOPMALINS 5. TloBHicTIO i30N1bOBaHa cucTemMa ana nicns 4oro iHAMKATOP i€l GyHKUil nouHe
BAR (M1HyTV) LUA (MunyTn) 36epexeHHs MOXKNBHIX PEUOBIH Ta apoMaTy 6nvmartw. lMicns Toro, AiK iHaMKaTop 6numMHe 8
1 BOB (BEAN) 32 25-50 perynnpyem NPV NPUrOTYBaHHI M'AKOI i, pas, ckopoBapKa aBTOMaTN4YHO PO3MOYNHAE
2 MECO (MEAT) 24 12-30 6. MokpuTTA 3 GyHKLIiEI NPOTU NPUIUMNAHHS, po6ory, npy uboMy iAnKaTop CYM Ta )
3 KEVIK (CAKE) Py 3050 AKM MOKPYTA BHYTPILLHA YaCTUHa Ka3aHKa ERESSURE KEEPING TIME nouunHaloTb CBITUTUCH
e3rnepepBHo.
4 HATPSIBAHE (HEATING) 10 5415 3abesneuye NPOCTe ii UMLLEHHA. pep ] )
7. HapinHi 3axucHi npuctpoi: MPUMITKA: yac, wo BigobpaxaeTbca Ha ekpaHi
5 OPW3 (RICE) B 3aBUCVIMOCT OT 6pos Ha . . . )
a. [MpucTpiit 6e3neyHoro BigKpMBaHHSA Ta MO3HaYaE TiNbKM Yac NiZTPUMKK TUCKY 6e3 yacy
E gm (cup) g 2:12 3aKPVBaHHA KPULLKW. AKLIO KpULLKa He HarpiBaHHs (Lei Yac 3aneXuTb Big TOrO, CKiNbKK
8-12KYnn 12 816 3a6110K0BaHa - Lie 03Hayag, Lo BCepeauHi NpPOoAYKTiB, Ta AKUI TUN NPOAYKTIB BU rOTy€ETe),
CKOPOBAapPKW HEMAE TUCKY, | HaBNAKM a OT)Ke 3arasibHUIA Yac NPUroTyBaHHA i byae
6 MAKAPOHM (NOODLES) 3 3-18 posap - Y, . ! . puroty YA
AKLLO BCEPeAnHi € TUCK Napu, BOHa byae TPILLKM JOBLUMM, HiX Yac, Lo BigobpaKaeTbCs.
7 CYMA (SOUP) 21 15-40 3a6n10KoBaHoI0.
8 KOCTW (BONE) 30 25-40 b. OyHKuia kepyBaHHA TUCKOM. BoHa fo3BONAE 2. Mig yac BUKOPUCTaHHA
9 CBMHCKO (PORRIDGE) 20 15-25 ABTOMATUYHO BUMKHYTUN €NeKTPOXKMBIEHHA Ta (1) Mepep BUKOPUCTAHHAM MOMICTITb KnanaH
10 +/- 3a perynupaHe Ha TaiiMepa upes HaTuckaHe 3§ep|raTl/| TACK MPU ROCATHEHHI BM3Ha4€HOro 0§MemeHHﬂ TUCKY B YWINbHEHHA.
" NMPEABAPUTENHN HACTPOVIKIA 3a NPEeABAPUTESTHO MPUrOTBAHE N aBTOMATUYHO CTapTUPaHEe Ha NPUroTBAHETO ZJ)IBHH TVIC6Ky' . . (2) Hikonw He Topkaitrech Ho. KpULLKN MIA Hac
(PRESET SETTING) MOMe Aa ce HacTpom oT 0,5 A0 24 vaca (He npy yHKumATa 32 CAKE) c yHKL“% €3MEHHOTO PIBHA TUCKY. Lis byHkuist po60TK CKOPOBAPKY, OCKIfIbKN BOHA fiye
~ MOXe 06MeXyBaTuh piBeHb TUCKY 3a AOMOMOrOI0
12 HACTPOWMKA 3A NOAABPKAHE HA 3a 1360p Ha BPeMeTo 3a NOAAbPKAHE Ha HansAraHe Y P y3an . rapﬂqg. . N .
HANATAHETO (PRESSURE KEEPING MOe 4a Ce HacTpOM OT 2 40 99 MUHYTH BUNYCKAHHA Napy, KON TUCK BCEPEANHI (3) Bnbepitb noTpibHy dyHKuito Ta 3auekaiiTe,
SETTING) nepeBuLlyBaTMMe MaKCUManbHUIA pobounia noKu BoHa 6nMHe 8 pasis i CKopoBapka
13 MPEKPATABAHE HA HATPABAHETO TpUroTBAHETO 3aM0YBa aBTOMATUUHO Crief M360p Ha XenaHaTta GyHKUMA 1 TUCK, Hanpuyknaa, BHACTIA0K HECMPABHOCTI aBTOMATN4HO PO3MOYHe po6ory.
(WARM CANCEL) 13n0n38a GyHKLMA 32 NOATPABaHE CNed KaTo MPUKIoUM. AaT4uKIB TEMNEPATYPU Ta TUCKY. (4) He ytpumyiite pyku nobamsy BrnyckHOro
Temnepartypata e mexay 65°C n 75°C. d. OyHKuUif po3610oKyBaHHs. BoHa He fo3BonsE KnanaHa, Wwob YHWKHYTW OniKiB Mig Yac
MakcumanHoTo Bpeme 3a NOArpsBaHe e 24 yaca. npoayKkTamu 6/10KyBaTH rofKy BUMYCKHOMO BUMNYCKaHHA napw.
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3. Tamep Ha 24 roguHu Ans BigKnageHoro

NPUroTyBaHHSA i

KnanaHa.

HiATpI/IMKI/I TUCKY.

(5) Po3milyite ckopoBapKy y MiCLAX, HEAOCAMKHUX

ona giten.

YKPAIHCbKA



YKPAIHCbKA

(6) Hikonu He nig’epHyiiTe ckopoBapky A0
€NEeKTPUYHOI PO3ETKY, He 3aKPUBLUN Nepea LM
HafiNHO il KPNLLKY.

(7) 3abopoHaeTbCa KnacTy 6yab-AKi NpeAMeTV Ha
KnanaH oGMeXeHHs TUCKY.

MantoHok 1 (a+b)
Airproof = lepmeTnyHo
Exhaust = Bunyck napu

LBETANI TA XAPAKTEPUCTUKU (Man. A)

1. Pyuka

2. Pyuka KpuLKm

3. Kpuwka

4. KnanaH o6MeXeHHsA TUCKY

5. Tonka BUNYCKHOrO KnanaHa

6. [MonnaBkoBuiA KnanaH

7. TonnaBok

8. BHyTpILLHil Ka3aHOK

9. Tepmoizonatop

10. CepefiHe Kinbue

11. MaHenb KepyBaHHA

12. Harpisau

13. Pe3epByap AN KoHAeHcaTy

14. BywKo Ka3aHKa

15. 30BLWHiLLHIN KopMnyc

16. LLIHYp MBNEHHS, WTencenbHa BUIKa

17. OcHoBa

18. YwinbHiotoua NnpoknagKka nomnaaBkoBoro
KnanaHa

19. Tectep 6n10KyBaHHA

20. YwinbHioBanbHe Kinbue

21. CeHCOpHI KnasiLui

22. nck

Dew Collector Installation = BctaHoBNneHHs pe3epsyapa AnA

KOHAeHcaty

Install = BctaHoBneHHA

Dismantle = 3HimaHHA

Float valve = MonnaskoBuit knanaH

Accessories = Akcecyapu

Measuring cup = MipunbHe ropHATKO

Pull out = BuimiTb

Dismantling = 3HiMaHHA

Press down = BcTaHoBiTb

Installing = BctaHoBneHHA

Pull up = MoTarHiTh Bropy

Dismantling = 3HiMaHHs

Press down = BcTaHoBITb

Installing = BctaHoBneHHA

Rice spoon = Jloxka ana pucy
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IHCTPYKUIA 3 BUKOPUCTAHHA

1.

BinkpuinTte KpuLKy. Bi3bMiTb KpULLKY 3a

PYYKY Ta NMOBEPHITb ii B HANPAMI CTPINKK, Wob
BigkpuTw ii. (MantoHoK 2 i 3)

MomicTiTb NPOAYKTYW Ta BOAY Y BHYTPILLHIN
Ka3aHok. lMpoayKTy Ta BOAa He NOBUHHI
3aiMaTy Binblu HiX 4/5 3aranbHoro o6'emy,
ofHaK NPOJYyKTU, WO CUIbHO 36iMbLUyioTbCa

B 06'eMi, He MOBMHHI 3aiimMaTt GinbLL HiX 3/5
Bifi 3aranbHoro 06'emy; MiHiManbHUi 06'em
NpOoAYKTiB Ta BOAM He NOBWHEH Oy TV MEHLLNM,
HiX 1/5 Bif 3aranbHoro o6'emy. (MantoHok 4, 5 i
6)

BcTaBnAHHA BHYTPILWHbOrO Ka3aHka y
TepMmoi3onALiHMIA kopryc. Cnepluy NoYnCTiTh
30BHILLHIO MOBEPXHIO BHYTPILLHLOrO

Ka3aHKa, NoOBepPXHIo HarpiBaya Ta BHYTPILLIHIO
NOBEPXHI0 TEPMOI30NALINHOro Kopnyca;

nicnA Lboro BCTaBTe BHYTPILUHIN Ka3aHOK B
TePMOI30MALINHNIA KOPNYC Ta NepeKoHaNTCh,
1|0 BiH HaNeXHoO BCTaHOBNEHWN. (MantoHOoK 7)
3aKpunTe KpULLKY.

BcTaHOBITb yLLiNbHIOBabHE KiflbLie Ha KPULLKY.
MoBepHiTb ywWinbHIOBanbHe KinbLe BNiBo

i BNpaBo, 106 BUCTaBUTU 1OTO B XOpOLLEe
NONOXKEHHSA.

Bi3bMiTb KPULLKY 3a pyuKy Ta NOMICTiTb KPULLKY
Ha micue, noBepTatoum ii NPOTU rOAUHHUKOBOIT
CTPINKK, JOKMN KPULLKA He 3aKPUETLCA.
(ManioHoOK 81 9)

BcTaHOBITb KnanaH 06MeXeHHsA TUCKY Ta
nepeKoHawTeCh, L0 NOMIaBOK 3HaXOANTbCA
BHU3Y (BiH MOBVHEH OyTV BHI3Y Nepen
noyaTkom poboTut.).

YBIMKHITb XVBNEHHA Ta NOMNAHbTE Ha AnCnnen:
3a 3aMOBYYBaHHAM: BUGepIiTb GYHKLIiO
NPUroTyBaHHA puUCy, NicNA Toro, AK iHAMKaTop
671MMHe 8 pa3iB CKOPOBapKa aBTOMATUUYHO
nounHae poboTy, a Ha Aucnnei BifobpaxaeTbca
4ac NiaTPMMKM TUCKY.

KNABILWA 3A0AHE HANTAWUTYBAHHA

HatncHitb kHonky 3AJJAHE HANALITYBAHHSA,
nicnsA Yoro Ha eKpaHi BigobpasnTbea
BiiNOBIAHWIA 3aZlaHNI YaC, a NOro iHAMKaLiA
noyHe 6nmmartu. Micna uboro HaTUCHITb «+/-»,
106 36iNbLINTI 200 3MEHLUNTY TPVBANICTb.
CnepLuy Npy KOXHOMY HaTUCKaHHI TPMBaniCTb
36inbLIyeTbcA abo 3MeHLLYETbCA Ha 0,5 FoANHM.
Konu TprBanicTb CTaHOBUTUME 6inbLu Hix 10
rOfIVH, NPY KOXKHOMY HaTUCKaHHI TpMBanicTb
36inbLUYyBaTVMETbCA/3MEHLIYBATUMETLCA Ha

1 roauHy. MakcumanbHWIM Yac, AKNIA MOXHa
3agat — 24 roguHu.

MicnA 3afaHHA yacy Ta BUbopy dyHKLii abo
HanawTyBaHHA NiATPUMKN TUCKY iHAMKaTOP

6n1MHe 8 pasiB i cKopoBapKa aBTOMaTNYHO
po3nouHe poboTy 3i 3BOPOTHIM BifNIKOM yacy,
[OKV He 3aBepLUNTbCA 3afaHuii yac.

HANALWTYBAHHA ANA YTPUMYBAHHA TUCKY

(HATUCKAHHA KHOMKMW)
+ Hatuchite HAJTALLTYBAHHA 4114

YTPUMYBAHHSA TUCKY, a Togi HaTUCKanTe «+/-»

AnA 36inblUeHHsA abo 3MeHLIEHHA BENUYNHN
HaCTPONKM. [Npn KOXKHOMY HaTUCKaHHI Yac
YTPVMYBaHHA TUCKY 36ibLIYETHCA 360
3MEeHLYETbCA Ha 1 XBUAuHY. MakcmanbHuin
4ac yTpUMyBaHHSA TUCKY CTaHOBUTb 99 XBUMH.
« [icna 3aBepLlIeHHA HanaLWTyBaHHA Yacy
MiATPUMKM TUCKY iHAWKaLi 6iMMHe 8 pasiB
i CKopoBapKa aBTOMaTUYHO NPUCTYNUTb AO
poboTu. Konm TUCK BcepeamnHi CKopoBapKu
AOCATHE 3aJaHOr0 3HaYEHHA, Yac NiIATPUMKIN
MOYHe 3MEeHLLYBATVCh LLOXBUAVHW.

+  [ina GyHKUiT npuroTyBaHHA pucy nepeabayeHo

TpW onuii BiANOBIAHO [0 pi3HOro 06’emy yalui.

+  lopo dyHKuii «+/-». He3anexHo Big Toro, Aky
dyHKUito BM BrbGepeTe: GpyHKLito NPUroTyBaHHSA
33 YMOBYAHHAM, GyHKLI0 i3 3aAaHHAM yacy
a60 dyHKLjI0 NiATPUMKIM TUCKY, BU MOXeTe
HaTUCKaTU «+/-», W06 BiAMOBIAHO 36iNbLUNTK
260 3MEHLLNTI BEIMYMHY Yacy.

+  HatucHitb kHonky MIQITPIB/CKACYBATW, wob
cKacyBaTu BUGIp GyHKLi.

«  fKWo ckopoBapKa NPaLoE, HATUCHITb KNaBiLly
MIQIrPIB/CKACYBATW, 106 3ynuHUTM po6oTy.
Bynb-Aka GyHKLis aBTOMaTUYHO
NepeKNioYnTLCA B PEXUM NIZTPUMKM Tenna

nicnA 3aBeplueHHA Liei dyHKUii. MakcmanbHuin

yac NigTPMMKN Tenna, AKMA MoXHa 3aaatu —
24 roguHun.

+  BigkniouiTb cKopoBapKy Bif eNeKTPUUHOI
po3eTKu.
Bi3bMiTb KpULLKY 3a PyuKy Ta NOBepPHITb ii B
3a rOfIHHNKOBOIO CTPINKOIO, L6 BiAKPUTH
iii. (AnB. MantoHoK 2 i 3). Tenep moxete
NPUCTYNUTN JO CepBYBaHHA TXi.

Mpn npuroTyBaHHi NMNKoI iXi KnanaH
06MeXKeHHA TUCKY He clig nigHimaTn

nepep TMM, AK iHANKaUia NigTPUMKN Tenna
nepectaHe 6numaty i nonnaBoK ynaje Ha Hu3.
Y iHWomy BunaaKy i>a BUGIHKUTb Yepes ronky
BUMYCKHOTO KNlanaHa.

Y 3aranbHoMy, M1 paguMo 3ayeKaTu, NoKMN
TUCK BUIAe cam no co6i, ofHaK Lie Moxe
3alHATU TPOXM Yacy. AKL0 BU XoueTe
NPUCKOPUTIN OXONOKEHHS, TOAI Bif'eaHanTe
CKOPOBapKY Bif, eNeKTPOXKUBJIEHHS, a ToAi
3aKpuiiTe KpULLKY BOJIOTMM PYLUHUKOM. fIKLLO
BU XO4YeTe 3MEeHLUNTUN TUCK CAaMOCTilHO, BaM
Kpallie BUNYCTUTK Napy, KONy NoYHe NocTiliHoO
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CBiTUTNCA iIHANKALiA NIATPUMKN Tenna, AKa
No3Hayag, Wo TUCK BcepeANHi 3MEHLLYETbCA.
Ane 6yabTe 0c06111BO 06epexHi, OCKINbKI
MO>Ke CTaTUCA BUXig rapsayoi napm.

YULLEHHA

1. BigkniouiTb gaHuii NpucTpiii Ta gante
OMY NOBHICTIO OXONOHYTN Nepes TUM, AK
NPUCTYNWUTN JO I0T0 YMLLEHHS.

2. TlpoTpiTb KOpMyC CKOPOBapKM M'AKOI0
TKaHUHo. He 3aHyploiiTe Kopnyc y Bogy Ta He
6pu3KaliTe Ha KOPMyC BOAOHO.

3. 3HimiTb pe3epByap ANA KOHAEHcaTy, NpoMuiTe
noro po6pe, a Toai AO6PeE BUTPITb BOSIOTONO0
TKAHWHOIO i MOMICTiTb Ha3ag,.

4. PeTenbHO NPOMUITE BHYTPILLHIO NOBEPXHIO
KPWLLKK, YWinbHIOBasbHe KinbLe, KnanaH
06MeXKEHHA TUCKY, TecTep 6NIOKYBaHHS, FoNKy
BUMYCKHOrO KNarnaHa Ta noniaBKoBUiA KnanaH,
a TOAi BUTPITb HACYXO M'AKOID TKAHUHOH.

5. MomwuiiTe BHYTPILLHIN Ka3aHOK ryb6Kot abo
HemeTaneBo M'AKOI0 LWITKOO, a Tofi BUTPITb
HaCyXo 1070 30BHiLLHIO MOBEPXHIO M'AKOI0
TKaHWHOIO.

3ACTEPEXEHHA

1. He BMKOpPWCTOBY/iTE CKOPOBApPKY Y BONOroMy
cepepoBuLyi abo y BubyxoHebe3neuHomy
cepefoBuLLi.

2. [loTpuMyinTech iHCTPYKLI, BUKNaAeHNX y
Jpyromy po3gini ;aHoro nNociGHKKa, Wopo Toro,
CKinbKM NOTPiOGHO [JoAaBaTV NPOAYKTIB Ta BOAY.

3. bypbTe obepexHi, Wob He NOLIKOANTU
ylWinbHioBanbHe Kinbue. YiwinbHiosanbHe
KinbLie He MOXHa 3aMiHIOBaTV Ha iHLWi ryMOBi
KiNbLiA TOLLO, 3 METOHO 36iNbLUEHHA YLLiNbHEHHS.

4. PekomeHIyeTbCA AKHaNYacTile npoMmusaT
TecTep 6/10KyBaHHS, Wo6 yTpMMyBaTH NOro B
YNCTOTi.

5. He BigKkpuBamnTe KpULLKY CUIO0, KON
NONNaBoK LUe 3HaXOAUTbCA Bropi.

6. 3abOPOHAETHCA TUCHYTW Ha KNanaH 06MeXeHHA
TWCKY BaXXKNMU NpeaMeTamm abo 3amiHioBaTu
Oro Ha iHWi npegmeTy.

7. bypbTe 0bepexHi, Wo MiXK KPULIKOIO Ta
TepMOIi30MALiNHUM KOPNYCOM He NoTpanus
ofAr abo TKaHWHA, OCKINbKU Lie fiyxe
Hebe3neuHo.

8. YTpumyiiTe B UNCTOTi 30BHILLHIO NOBEPXHIO
BHYTPILIHbOrO Ka3aHKa Ta MOBEPXHIO Harpisava.
3ab0POHAETLCA HarpiBaTh BHYTPILLHIN Ka3aHOK
6e3nocepeHbO Hag BorHem. 3abopoHAETbCA
TaKOX 3aMiHIOBaTV BHYTPILLHI Ka3aHOK Ha
iHWKA nocya.

YKPAIHCbKA
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9.

10.

20.

LLlo6 o6eperTy HenumnKe NOKPUTTA Bif,
NOLWKOAXKEHHSA, BUKOPUCTOBYINTE AiepeB'aHi Ta
NNacTUKOBI NOXKM.

YTpumyinTe nnLe Ta pyKku noaani Big
BUMYCKHOTO KNlanaHa nig yac BUNycKy napu
Ta He TOPKaNTECh O KPULIKK, KON NPaLoE
CKOPOBapKa, OCKINbKY Lie MOXe CNPULMHATY
oniKku.

. MakcrmanbHwid yac NigTPUMyBaHHA Tenna

CTpaB CTaHOBUTb 24 rOAVHW, OAHAK, LWo6
OTPVMATM CMayHi CTPaBW, He PEKOMEHIYETbCA
nigirpiBaTh ix 6inbL HiX 6 rogWH NOCMiNb.

. Lle He HopManbHo, AKLO Nif Yac po6oTn

CKOpOBapKY, 3-Mig i KpULWKK BUXOAUTb Barato
napu. Lie moxe cnpatiboByBaTn $yHKLisA
6e3neyHoro BMNycKaHHA napw. Big'egHainte
CKOPOBapKYy Bifj eNIeKTPUYHOI PO3€eTKK,
3yNWHITL PO6OTY Ta BiAHECITb CKOPOBAPKY B
aBTOPV30BaHNI CEPBICHUI LIEHTP AN1A ornagy,
PeMOHTY abo HanawTyBaHHS.

. [inA nepeHeceHHsA CKOPOBaPKM

BMKOPUCTOBYIATe BYyLLIKa Ka3aHKa, a He pyuKy
KpULLIKK.

. Mpw BUABNEeHHi byab-AKNX HecnpaBHOCTel

nif, Yac BUKOPUCTaHHA CKOPOBaPKM
BiiHECiTb CKOPOBAPKY B aBTOPU30BAHUN
CepBICHUI LEHTP AJ151 Ornsgy, PEMOHTY abo
HanawTyBaHHA.

. Y )KogHOMy BMMagKy He po3bupaiTe

CKOpOBapKy CaMOCTIIHO Ta He HamaranTecb
3amiHuTw i geTani. OKpim Lboro, 3amiHHi getani
MOBWHHI By Ty Bifj HaLLOT KOMMaHiT.

. 3a60POHAETHCA CAMOCTINHO 3aMiHIoBaTW 260

PEMOHTYBATM LHYP KUBAEHHA Y BUMAAKY
1oro nowkogkeHHaA. OKpiM Lboro, Noro
cnifg 3aMiHIOBATY TiNbKM Ha CnelianbHUi
LLHYP XXUBNEHHS, O NPOMOHYETLCA HALLOO
KOMMaHi€ro abo HalmMM CEPBICHUM LIEHTPOM.

. 3amiHa LHypa XUBNEHHA: AKLO LUHYP

XKUBJIEHHA NOLIKOAXKEHWI, BiH NOBUHEH Oy T
3aMiHeHWI Ha crneLianbHN WHYP XNBEHHA
HaLLOro BUPOOHMLITBA Y aBTOPU30BaHOMY
CepBiCHOMY LIeHTpi.

. [loBepXHA AaHOrO NPUCTPOIO CUbHO

HarpiBa€TbCA Mif Yac PoHOTU/BUKOPUCTAHHA.
He TopKaiiTecb o Heil

. He no3sonainrte gitam, niogam 3 obmexxeHnmm

MOXMBOCTAMY, IOLAM i3 [yLLIEBHAMMN
3aXBOPIOBAHHAMM Ta NIOAAM i3 6pakom AoCBiay
i 3HaHb, KOPWCTYBATVCh LM NPUCTPOEM 6e3
Harnagy.

[laHnii NpPUCTPI MOXXHa BUKOPWCTOBYBATH
TinbKM BOoma abo B pectopaHi. lopocni
MOBWHHI CTEXNTU 3@ AiTbMY, LLO6 BOHYW He
rpanunchb i3 LM NPUCTPOEM.
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Koa nOMI/IJ]KI/I

HA AnCnEl HECMPABHICTb

E1 BuMKHyBCA patunk

E2 KopoTke 3amMnKaHHA faTunka
E4 CurHan BuLWOB i3 nagy

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra: 220-240B ~ 50Ty
MoTyHicTb: 1000 Bt
O6'em:

LiameTp: 22cm
Po6ounin Tnck: 40-70 klMa
[paHNYHNI TUCK: 90 kMMa
MigTprMyBaHHA TemnepaTypu: ...60-80°C

HanexHa ytunisauia Bupo6y
Lle MapKyBaHHs BKa3ye, L0 AaHWI BUPIO
ﬁ 3a60pOoHEHO BUKUAATY 3i 3BUYANHUM
nobyTOBMM CMITTAM B KpaiHax
B cpponelicbkoro cotosy. LLo6 3anobirtn

HaHEeCEHHIO WKOAM HAaBKOMNMLWIHbOMY CepefoBuLLy
Ta 340pPOB'10 Ntofel CTUXINHUMI 3aXOPOHEHHAMM

BiAX0AiB, NepefasaiiTe CMITTA Ha yTuniauiio; ue
CMpVAE paLioHanbHOMY BUKOPUCTaHHIO
maTepianbHux pecypcis. LLlo6 BUKMHYTH
BiANPaLbOBaHWii BUPi6, BUKOPUCTOBYIATE
creuianbHi cuctemu 36opy Biaxoais, abo

3BEPHITbCA 3a MicLem NpuadaHHA. Tam nogbaioTb

Npo eKONOoriYHO 6e3neyHy yTunisauio Ta
nepepob6Ky BUPo6y.

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE OBMEXEHUIA.

0-99 MnH

YCYHEHHA HECMPABHOCTEWN

Ne HECMPABHICTb NPUMUHA YCYHEHHA HECMPABHOCTEW
1 Baxko 3akputu HenpaBunbHo BcTaHOBNEHE BcraBTe npaBunbHO
KPULLKY YLWiNbHIOBaNbHE KinbLe
Monnasok npunnn o WTaHrm HaTucHiTb nereHbKo Ha WITaHry WTOBXa4a
LTOBXa4a
2 Baxko BigkpuTn MonnaBok 3HaxoAWTbCA Bropi micna | HaTUCHITb NereHbKo Ha NOMIaBOK NanoyKow Ana ign
KPULLKY BUMYCKaHHA napn
3 3-nig KpULKK He BcTaHoBnEHe yulinbHIOBaNbHe BcTaHOBITb yLinbHIOBanbHe KinbLe
BUXOAUTbL Napa Kinbue
Ha yujinbHioBanbHe KinbLe MoumncTiTb ywinbHioBanbHe KinbLe
noTpanuiun KpUxTm
YuwinbHioBanbHe Kinbue 3aMiHiTb yLinbHIOBanbHe KinbLe
NOLKOfKeHe
Kpuwka po36nokosaHa 3aKpiniTb KPULLKY.
4 3-nig nonnaskoro Ha ywinbHioBanbHe Kinbue MouncTiTb ywinbHioBanbHe Kinblie NOMNIaBKOBOro KnanaHa
KJlanaHa BUXoauTb MomnaaBKOBOrO KflanaHa notpanuim
napa KpUXTH
YuwinbHioBanbHe Kinbue 3aMiHiTb yLlinbHIOBaNbHe KinbLie MOMNaBKOBOro KnanaHa
nonnaBKoBOro Knanaxa
NOLWKOfKEHe
5 MonnaBok He Monnaeok 6n10Kye NnacTUKoBy pyyKy | BiaHeciTb cCkopoBapKy y CepBiCHUIA LIEHTP ANA Ornaay,

BMXOAUTb Bropy

PEMOHTY a60 HanalTyBaHHA.

3-nig KpuLwKK abo KnanaHa
0BMeXeHHA TUCKY BUXOAUTb Napa

BinHeciTb cKopoBapKy y cepBiCHUIN LeHTp Ana ornagy,
PemMoHTy abo Hana LITyBaHHA.

Mpumitka: KomnaHia 3anuiae 3a co60t0 NPaBo BHOCUTY 3MiHN Y KOHCTPYKLiilo 6e3 nonepekeHHs. [IAKYeMO 3a po3yMiHHA!

YAC MPUTrOTYBAHHA 1XI (Man. B):

Ne | CMMBON BCTAHOBJIEHHA YACY (x8.) IHOOPMALLIA (xBunuHw)
1 OACONA (BEAN) 32 25-50 perynboBaHuit
2 M'ACO (MEAT) 24 12-30
3 KEKC (CAKE) 30 30-50
4 MIAIFPIBAHHA (HEATING) 10 5-15
5 PUC (RICE) 3a/1eXHO Bifj KINbKOCTi rOPHAT
1-3 TOPHAT (CUP) 5 5-16
4-7 TOPHAT 8 8-16
8-12TOPHAT 12 8-16
6 JIAMLA (NOODLES) 3 3-18
7 CYM (SOUP) 21 15-40
8 KICTKA (BONE) 30 25-40
9 KALLIA (PORRIDGE) 20 15-25
10 |+/- HaTuCKaliTe ANA HanaluTyBaHHs Taiimepa
11 | 3SALAHE HAJTALLTYBAHHA (PRESET | nonepenHe HanaluTyBaHHA Ta aBTOMATUYHNIA NOYaTOK NPUrOTYBaHHA CTpaB. MoxHa
SETTING) BCTaHOBWTY Ha yac Bif 0,5-24 ropuH (HepocTynHo Ana ¢yHKLiT CAKE)
12 | HANALWTYBAHHA YTPUMYBAHHA BUGIpP Yacy yTpUMyBaHHs Mif TUCKOM
TWCKY (PRESSURE KEEPING SETTING) | MOXHa BCTaHOBMTY Yac Big 2 A0 99 XBUNUH
13 | CKACYBATU MIAITPIBAHHA (WARM [laHnit NpUCTpiit NOYMHAE roTyBaTK CTPaBK aBTOMATUYHO Nicna BUGOpY

CANCEL)

noTpibHOT GyHKLT | BUKOPMCTOBYE GYHKL|iI0 NIATPUMKM Tenna nicns 3aBepLueHHs
npuroTyBaHHa cTpasu. TemnepaTypHWii jianasoH ctaHoBUTb Mix 65°C i 75°C.
MakcrmanbHa TpUBanicTb pexxumy nigirpisaHHA CTpaBy CTaHOBUTb 24 roAVHW.
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GUIDE D*UTILISATION
DE LAUTOCUISEUR ELECTRIQUE
Lisez ce guide avant d'utiliser votre appareil.

CARACTERISTIQUES :

Nos autocuiseurs multifonctions bénéficient des
toutes dernieres technologies et remplacent
avantageusement et tout a la fois vos cuiseurs,
cuiseurs a riz et faitouts. Aux familles modernes, ils
offrent ce qu‘il y a de mieux sur le marché avec le
contrdle électronique de la température et de la
pression, sa structure avancée, sa conception a la

plus et que la pression intérieure a alors atteint
la pression maximale autorisée.

Cuisson a vide : le dispositif de sécurité peut
arréter automatiquement I'élément de chauffe
lorsque celui-ci s'est allumé alors que le pot
intérieur est vide ou alors que vous avez oublié
de placer le pot dans I'autocuiseur et que la
température dépasse celle qui est permise.
Surchauffe : le dispositif de sécurité peut arréter
automatiquement l'alimentation en courant
lorsque la température intérieure atteint la
limite maximale autorisée.

mode, ses dispositifs de sécurité fiables, ses options
multifonctionnelles, sa facilité d'utilisation, sa faible
consommation électrique et sa préservation des
éléments nutritifs.

1.

Plusieurs modes de cuisson (cuisson a l'eau,
cuisson a la vapeur, cuisson a I'étouffée et
braisage)

Controle électronique automatique du cycle
entier

Programmation du début de cuisson a l'aide
d’un minuteur sur 24 heures

Efficacité thermique élevée avec une réduction
de 60 % de la dépense énergique et une
réduction de 40 % de la durée de cuisson
Structure a étanchéité totale pour conserver les
éléments nutritifs et la saveur, et obtenir des
aliments merveilleusement moelleux
Revétement intérieur anti-adhésif rendant le
nettoyage plus facile.

Dispositifs de sécurité fiables :

Ouverture et fermeture du couvercle : le
dispositif de sécurité vérifie I'absence d‘une
pression intérieure lorsque le couvercle n'est
pas verrouillé sur l'isolateur thermique et les
verrouille s'il détecte une pression intérieure.
Controle de la pression : le dispositif de sécurité
coupe automatiquement l'alimentation
électrique et active le processus de maintien
de la pression interne lorsque celle-ci atteint la
valeur qui a été programmée.

Limitation de la pression : le dispositif de
sécurité ouvre le circuit déchappement de la
vapeur lorsque la pression intérieure en vient
a excéder la limite maximale suite a une panne
du mécanisme de contrdle de la température et
de la pression.

Antiblocage pour le limiteur de pression :

le dispositif de sécurité peut empécher la
nourriture de bloquer le pointeau de la valve
d‘échappement.

Anti-explosion : le dispositif de sécurité peut
prévenir une explosion en permettant a la
vapeur de s‘échapper autour du couvercle
lorsque le limiteur de pression ne fonctionne

h. Conservation de la pression : le dispositif de
sécurité ne conserve la pression intérieure
que si le couvercle est correctement verrouillé
en position. Sinon, il I'évacue, transformant
l'autocuiseur en une simple casserole.

REMARQUES IMPORTANTES :

1. Sélection de fonction et réglage de la durée
de conservation de la pression.
Par exemple, supposons que la fonction
active soit RICE a la mise sous tension de votre
appareil. Pour utiliser la fonction POTAGE,
appuyez sur POTAGE ;son indicateur lumineux
clignote. Aprés 8 clignotements, la fonction est
activée et les témoins lumineux de POTAGE et
de DUREE DE CONSERVATION DE LA PRESSION
restent allumés.

REMARQUE : la durée affichée sur I'écran
correspond a celle de la conservation de la pression
; elle ne tient pas compte du temps de chauffe (ce
temps dépend de la quantité et du type d‘aliment
que vous voulez cuire). La durée totale de cuisson
sera donc plus longue que les chiffres affichés.

2. En cours de cuisson

(1) Réglez le limiteur de pression sur la position «
Seal » avant de démarrer une cuisson.

(2) Ne touchez jamais le couvercle car il est alors
trés chaud.

(3) Sélectionnez une fonction et attendez 8
clignotements ;elle est alors automatiquement
activée.

(4) N'approchez pas vos mains de l‘autocuiseur
pendant que la vapeur s’échappe pour éviter
toute bralure.

(5) Veuillez a ce que l'autocuiseur soit hors de
portée des enfants.

(6) Ne branchez pas I'appareil sur le secteur avant
d‘avoir verrouillé le couvercle.

(7) Ne posez rien sur le limiteur de pression.

Illustration 1 (a+b)
Airproof = Hermétique
Exhaust = Echappement
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PIECES ET FONCTIONS (ill. A)
Poignée

Couvercle de la poignée
Couvercle

Limiteur de pression

Pointeau du limiteur de pression
Soupape a flotteur

Flotteur

Pot intérieur

. Isolateur thermique

10. Bague intermédiaire

11. Panneau de commande

12. Elément chauffant

13. Collecteur de condensation

14. Poignée du pot intérieur

15. Corps extérieur

16. Cordon d‘alimentation avec sa prise
17. Base

18. Joint d'étanchéité de la soupape a flotteur
19. Antiblocage

20. Joint d'étanchéité

21. Touches tactiles

22. Plaque intermédiaire

WOENINHWN =

Dew Collector Installation = Installation du collecteur de
condensation

Install = Montage

Dismantle = Démontage

Float valve = Soupape a flotteur
Accessories = Accessoires
Measuring cup = Verre doseur
Pull out =Tirez

Dismantling = Démontage
Press down = Appuyez
Installing = Montage

Pull up =Tirez

Dismantling = Démontage
Press down = Appuyez
Installing = Montage

Rice spoon = Cuillére a riz

INSTRUCTIONS D‘UTILISATION

1. Ouvrez le couvercle. Saisissez la poignée,
tournez-la complétement dans le sens des
aiguilles d'une montre et levez-la. (lllustrations
2et3)

2. Versez la nourriture et I'eau dans le pot
intérieur. Leur volume combiné ne pas
dépasser les 4/5 du volume total (les 3/5 pour
des aliments dont le volume augmente avec la

cuisson) ni étre inférieur a 1/5 du méme volume

total. (lllustrations 4, 5 et 6)

3. Fixezle pot de cuisson a l'intérieur de l'isolateur

thermique. Nettoyez la surface extérieure
du pot, la surface de I€lément chauffant et

I'intérieur de l'isolateur thermique. Uniquement

ensuite fixez le pot a I'intérieur de I'isolateur
thermique et vérifiez le bon contact de 'un
avec l'autre. (lllustration 7)

4. Fermez le couvercle.
Montez le joint détanchéité sur le couvercle.
Tournez-le vers la gauche et vers la droite
jusqu‘a ce qu'il soit correctement placé.
Saisissez le couvercle par sa poignée, posez-le
sur le corps de l'autocuiseur et tournez-le dans
le sens contraire des aiguilles d'une montre
jusqu‘a le bloquer hermétiquement dans son
logement. (lllustrations 8 et 9)

5. Installez le limiteur de pression et vérifiez que
le flotteur est en position basse (il doit étre
descendu avant de démarrer la cuisson).

Branchez l'autocuiseur sur une prise secteur.
L'écran s‘allume et affiche :

Default option: choose Rice function (Option
par défaut : Choisissez la fonction Riz). Apres
8 clignotements, la fonction est activée et la
durée de conservation de la pression s‘affiche
sur |écran.

TOUCHE REGLAGE DELAI

Appuyez sur la touche REGLAGE DELAI ; le
délai programmé avant que la cuisson ne
débute apparait sur Iécran et son témoin
lumineux clignote. Appuyez sur « +/- » pour,
respectivement, augmenter ou diminuer le
délai. Au début, chaque pression sur la touche
augmente ou diminue le délai de 30 minutes.
Au-dela de 10 heures, l'incrément ou le
décrément est de 1 heure. Vous pouvez retarder
le début de la cuisson jusqu‘a 24 heures.

Une fois que vous avez réglé ce délai,
sélectionné un mode de cuisson et réglé la
durée de conservation de la pression (le cas
échéant), apres 8 clignotements l'autocuiseur
commence le compte a rebours puis, celui-ci
terminé, démarre le cycle de cuisson que vous
avez choisi.

TOUCHE REGLAGE DE CONSERVATION DELA
PRESSION

Appuyez sur la touche REGLAGE DE
CONSERVATION DE LA PRESSION puis sur « +/-»
pour, respectivement, augmenter ou diminuer
la durée de conservation de la pression.
Chaque pression sur la touche incrémente

ou décrémente la durée de 1 minutes. Votre
autocuiseur peut conserver la pression pendant
99 minutes.

Ce réglage terminé, attentez 8 clignotements
pour le valider. Dés que la pression intérieure
atteint celle qui a été programmée, sa durée de
conservation diminue de 1 minute.

Trois choix sont disponibles pour la fonction
Riz, selon la capacité du verre doseur.

Touche « +/-» : que vous ayez accepté le mode
de cuisson par défaut, choisi un autre mode de

FRANCAIS
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cuisson ou sélectionné la conservation de la
pression, vous pouvez utiliser « +/- » a votre gré
pour augmenter ou diminuer la durée.

+ Appuyez sur CHAUD/ANNULER pour annuler le
mode de cuisson que vous avez choisi.

+ Pendant un cycle de cuisson, appuyez sur
CHAUD/ANNULER pour interrompre le cycle.
Pour chaque mode de cuisson, vous pouvez
activer le passage automatique au mode
conservation de la chaleur une fois que la
cuisson est terminée. Votre autocuiseur peut
conserver la chaleur jusqu‘a 24 heures.

+ Débranchez votre appareil.

Saisissez la poignée du couvercle, tournez-la
complétement dans le sens des aiguilles d'une
montre et levez-la. (lllustrations 2 et 3) Vous
pouvez servir.

Si vous avez cuit des aliments qui attachent au
pot, attendez que lindicateur de conservation
de la chaleur s‘arréte de clignoter et que le
flotteur retourne en position basse avant de
monter le limiteur de pression. Sinon, des
aliments risquent de s‘échapper en méme
temps que la vapeur par le limiteur de pression.
De maniére générale, laissez le limiteur de
pression se déclencher de lui-méme ce qui,
parfois, peut prendre du temps. Pour accélérer
le refroidissement, débranchez l'appareil

du secteur et couvrez le couvercle avec une
serviette humide. Pour ouvrir manuellement la
soupape d‘échappement de la vapeur, attendez
que le témoin lumineux de conservation de

la chaleur reste allumé, indiquant alors que la
pression intérieure décroit. Restez cependant
vigilant car de la vapeur peut encore sortir.

NETTOYAGE

1. Débranchez votre appareil de la prise secteur et
laissez-le se refroidir avant de le nettoyer.

2. Essuyez le corps de I'appareil avec un chiffon
doux. Ne lavez pas le corps de l'appareil dans
I'eau et ne l'arrosez pas d'eau.

3. Retirez le collecteur de condensation, lavez-le
complétement, passez dessus un chiffon
humide et remettez-le en place.

4. Lavez complétement l'intérieur du couvercle,
y compris le joint détanchéité, le limiteur de
pression, I'antiblocage, le pointeau du limiteur
de pression et la soupape a flotteur. Essuyez
chaque élément avec un chiffon doux.

5. Lavezle pot intérieur avec une éponge ou
une brosse souple non métallique, et essuyez
I'extérieur avec un chiffon doux.
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PRECAUTIONS

1. Nutilisez pas I'autocuiseur dans un
environnement humide ni a proximité de
produits inflammables.

2. Conformez-vous aux instructions de 'étape 2
de la section « Guide d'utilisation » pour verser
les ingrédients et l'eau.

3. N'endommagez pas le joint d‘étanchéité en
l'utilisant a la place du joint en caoutchouc d'un
autre appareil ou comme joint de tension pour
fermer hermétiquement.

4. Lavez I'antiblocage aussi souvent que possible
afin de le maintenir toujours propre.

5. N'ouvrez pas le couvercle avec force lorsque le
flotteur est encore en position haute.

6. Nutilisez aucun objet lourd pour appuyer sur le
limiteur de pression et n'utilisez pas le limiteur
pour remplacer d‘autres objets.

7. Ne placez aucun chiffon entre le couvercle
et I'isolateur thermique, vous risquez de
neutraliser la sécurité de votre appareil.

8. Veillez a ce que l'extérieur du fond du pot
intérieur et la surface de |'élément chauffant
soient toujours propres. Le pot intérieur n'est
pas prévu pour étre placé directement sur un
feu, ni pour remplacer une casserole normale.

9. Utilisez des cuilléres en bois ou en plastique
pour ne pas endommager le revétement anti-
adhésif.

10. Eloignez votre visage et vos mains des orifices
d‘échappement de la vapeur et ne touchez pas
le couvercle lorsque l'autocuiseur fonctionne
; VOUS VOUS exposez, sinon, a des risques de
graves bralures.

. Lautocuiseur a été prévu pour conserver vos
préparations au chaud jusqu‘a 24 heures, mais
nous vous conseillons de ne pas dépasser 6
heures pour ne pas détériorer le go(t.

12. Le dégagement d’une grande quantité de
vapeur autour du couvercle pendant que
I'autocuiseur fonctionne est anormal. Le
limiteur de pression a justement été prévu pour
prévenir une telle situation. Débranchez alors
votre appareil du secteur, ne l'utilisez plus et
apportez-le a votre service aprés-vente agréé
pour controdle, réparation ou réglage.

13. Pour déplacer l'autocuiseur, saisissez-le par les
poignées du pot plutot que par la poignée du
couvercle.

14. Dés que vous constatez une anomalie pendant
le fonctionnement de votre appareil, apportez-
le a votre service aprés-vente agréé pour
controle, réparation ou réglage.

15. Ne démontez pas l'autocuiseur et ne remplacez
aucune de ses piéces par vous-méme. Veillez
a ce que le technicien n'utilise que des pieces

—
—_

et accessoires de la méme marque que votre
appareil.

16. Si le cordon d‘alimentation secteur est
défectueux, ne le remplacez pas par vous-
méme. Veillez a ce que le technicien ne
remplace le cordon ou toute autre piéce
que par un cordon ou une piéce de la méme
marque que votre appareil.

17. Remplacement du cordon d‘alimentation :
si le cordon d‘alimentation est endommagé,
demandez au fabricant, a son service aprés-
vente ou au distributeur de le remplacer.

18. La surface extérieure des pieces devient trés
chaude lorsque l'autocuiseur fonctionne. Ne les
touchez pas!

19. Lutilisation de cet appareil est interdite aux
enfants ainsi qu‘aux personnes adultes lorsque
ces personnes ne disposent pas de toutes
leurs capacités physiques, sensorielles ou
mentales, ou manquent de I'expérience et des
connaissances requises.

20. Cet appareil ne doit étre utilisé qu‘a la maison
ou au restaurant. Cet appareil n‘est pas un
jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

CODE AFFICHE PROBLEME

E1 Détecteur décollé

E2 Détecteur en court-circuit

E4 Commutateur de signal
défectueux

DONNEES TECHNIQUES

Tension : 220-240V ~ 50 Hz
Puissance: 1000W
Capacité : 6L
Diametre : 22cm
Pression de CUISSO : ...reevevessmsssesssessssmnsseenes 40-70kpa
Limite de pression : 90 kpa
Conservation de la chaleur : ...60-80°C
Conservation de la pression :.. .0-99 min
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Mise au rebut appropriée de I'appareil

Cette marque indique que ce produit ne
ﬁ doit pas étre jeté avec les déchets ménagers

ordinaires, dans toute I'UE. Pour éviter tout
W jétérioration possible & I'environnement ou
a la santé due a I'élimination non controlée
d'ordures, recyclez-le de maniére responsable pour
encourager la réutilisation durable des ressources
matérielles. Pour jeter le produit usé, utiliser les
systémes de collection prévus pour cela ou
contacter le revendeur. Le revendeur peut
reprendre le produit pour étre recyclé et contribuer
a la protection de l'environnement.

FRANCAIS



FRANCAIS

GUIDE DE DEPANNAGE

N°

SYMPTOME CAUSE

SUGGESTION

1

Le couvercle est Le joint d'étanchéité est mal installé

Installez correctement le joint d'étanchéité

difficile a fermer Le flotteur colle a la barre du

Eloignez doucement la barre du pousseur

pousseur
2 Le couvercle est Le flotteur reste en position haute Appuyez doucement sur le flotteur avec des baguettes
difficile a fermer méme apreés avoir libéré de la vapeur
3 De la vapeur sort Le joint d'étanchéité n'a pas été Installez le joint d'étanchéité
par le bas du installé
couvercle Des restes de nourriture sont collés | Nettoyez le joint d'étanchéité
au joint d'étanchéité
Le joint d'étanchéité est Changez le joint d'étanchéité
endommagé
Le couvercle n'est pas verrouillé Verrouillez le couvercle
4 De la vapeur sort Des restes de nourriture sont collés | Nettoyez le joint d'étanchéité du limiteur de pression
par le limiteur de au joint d'étanchéité du limiteur de
pression pression
Le joint d'étanchéité du limiteur de | Changez le joint d'étanchéité du limiteur de pression.
pression est endommagé
5 Le flotteur ne Le flotteur bloque le plastique de Apportez votre appareil a un service aprés-vente pour

monte pas la poignée

controle, réparation ou réglage

De la vapeur sort du couvercle ou du
limiteur de pression

Apportez votre appareil a un service aprés-vente pour
controle, réparation ou réglage

Remarque : Nous sommes désolés de ne pas pouvoir vous informer directement des modifications apportées. Merci de votre
compréhension.

DUREES DE CUISSON (ill. B):

N° SYMBOLE REGLAGE (minutes) INFORMATIONS (minutes)
1 HARICOT (BEAN) 32 25-50 réglable
2 VIANDE (MEAT) 24 12-30
3 GATEAU (CAKE) 30 30-50
4 CHAUFFAGE (HEATING) 10 5-15
5 RIZ (RICE) Varie selon le nombre de tasses
1-3 TASSES (CUP) 5 5-16
4-7 TASSES 8 8-16
8-12 TASSES 12 8-16
6 NOUILLES (NOODLES) 3 3-18
7 SOUPE (SOUP) 21 15-40
8 OS (BONE) 30 25-40
9 PORRIDGE (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - Chaque pression sur cette touche modifie la durée
1 REGLAGES INITIAUX (PRESET SETTING) | Permet de programmer le démarrage automatique de la cuisson
Vous réglez le délai entre 0,5 et 24 heures (sauf pour la fonction CAKE - gateau)
12 REGLAGE CONSERVATION PRESSION Reégle la durée de conservation de la pression
(PRESSURE KEEPING SETTING) Ce délai peut varier entre 2 et 99 minutes
13 ANNULER CHALEUR (WARM CANCEL) Le programme de cuisson que vous avez choisi démarre automatiquement.
Une fois qu‘il est terminé, la préparation obtenue est conservée au chaud. La
température est alors maintenue entre 65°C et 75°C. La conservation de chaleur
peut se prolonger jusqu‘a 24 heures.
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MANUAL DEL USUARIO DEL
COCEDOR ELECTRICO A PRESION
Por favor, lea el manual antes de utilizar el
producto

CARACTERISTICAS:

Nuestros multifuncionales cocedores eléctricos

a presién son un nuevo tipo de aparatos de
coccién con la dltima tecnologia y remplazan a

los cocedores a presién, cocedores de arroz y ollas
para guisar al combinar sus ventajas. Ademas,

este tipo de cocedores debe ser la primera
eleccion para las familias modernas, el control

de la temperatura y presion se realiza de forma
automatica por ordenador, y asi disfruta de muchas
de sus caracteristicas como estructura avanzada,
disefio moderno, fiable seguridad, opciones
multifuncionales, facilidad de operacién, ahorro de
energia y conservacion de nutrientes.

1.

2.

Opciones multifuncionales como cocinar,
evaporar, guisary asar

Equipo de control automético durante todo el
procedimiento

Tiempo de preajuste de 24 horas para cocinar
Alta eficiencia térmica con ahorro de energia
del 60% y un ahorro de tiempo del 40%
Estructura sellada completamente para
mantener los nutrientes y el sabor, y ablandar
los alimentos

Revestimiento antiadherente en el interior de la
olla para facil limpieza.

Dispositivos de proteccion de seguridad
confiable tales como se indica:

Ajuste de seguridad para la apertura y cierre de
la tapa. - No puede garantizarse que no exista
presiéon acumulada en el interior si la tapa cierra
el aislante térmico, mientras estén cerrados
cuando exista presion interior.

Ajuste del control de presion. - Puede cortarse
automaticamente el suministro de energia

y transferirla para mantener el proceso de
mantenimiento de presion cuando la presion
interior alcanza la designada.

Ajuste de seguridad del limite de presién. -
Puede limitar la presion liberando el vapor una
vez que la presion interior supera a la presion
maxima de funcionamiento debido al control
de temperatura y presion fuera de los limites de
funcionamiento.

Comprobador de bloqueo para el ajuste

del limite de presion. - Puede evitar que los
alimentos bloqueen la liberacién de la aguja de
la vélvula.

Ajuste de seguridad de la presién. - Se

pueden evitar las explosiones, al liberarlo
automaticamente alrededor de la tapa una

vez que el ajuste de seguridad del limite de la
presién estd sin funcionar y la presion interior
alcanza la maxima presion de trabajo.

f. Ajuste de proteccion del limite de temperatura.
- Se puede detener automaticamente una
vez que el interior de la olla vacia esta caliente
o el cocedor se calienta sin olla interior y la
temperatura se eleva hasta la designada.

g. Ajuste de seguridad de temperatura. - Se
puede cortar automaticamente el suministro
de energia cuando la temperatura en el interior
aumenta hasta el limite.

h. Cierre la tapa de seguridad antiexplosion
patentada. - Puede hacer que el cocedor
conserve presion en el interior solo cuando la
tapa estd cerrada en la posicion correcta, o de
otra forma, si el cocedor esté caliente, no se
puede conservar la presion.

ESPECIAL ATENCION:

1. Seleccion de las funciones de
mantenimiento y ajuste de tiempo.
Por ejemplo, estd en ARROZ cuando el
ordenador esta encendido. Si desea ESTOFADO,
por favor pulse ESTOFADO, y su indicador
luminoso parpadeara. Después de 8 parpadeos,
se pone a funcionar de forma automatica, y
la luz indicadora de ESTOFADO y de TIEMPO
DE MANTENIMIENTO DE PRESION estan
encendidas.

NOTA: la hora que se muestra en la pantalla solo
significa el tiempo que se mantiene la presion, sin
incluir el tiempo de calentamiento (este tiempo
depende de la cantidad de alimentos y del tipo

de alimentos se cocinen), por lo que el tiempo de
cocciéon completa serd ligeramente superior al de la
hora que se muestra.

2. Cuando se utiliza

(1) No poner la vélvula limitadora de presion para
sellar antes de usarla.

(2) Nunca toque la tapa cuando esté en
funcionamiento, ya que es muy caliente.

(3) Seleccione de la funcidn, y espere 8 parpadeos,
se pondra a funcionar de forma automaética.

(4) No coloque las manos encima, suelte para
evitar quemarse o cuando esta liberando vapor.

(5) Por favor, coloque el cocedor fuera del alcance
de los nifios.

(6) Nunca se debe conectarlo a la fuente de
alimentacion antes del bloquear la tapa.

(7) No debe haber ningun objeto sobre la vélvula
limitadora de presion.

llustracién 1 (a+b)
Airproof = Hermético
Exhaust = Salida
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ESPANOL

PARTES Y FUNCIONES (Figura A)
Asa

Tapa del asa

Tapa

Vélvula limitadora de presién
Aguja de la vélvula de liberacién
Vélvula de flotador

Flotacion

Olla interior

. Aislante térmico

10. Anillo medio

11. Panel de control

12. Calentador

13. Colector de condensacién

14. Oreja de la olla

15. Carcasa exterior

16. Cable de alimentacion, enchufe
17. Base

18. Anillo de sellado de la valvula de flotador
19. Comprobador de bloqueo

20. Anillo de sellado

21. Llave de contacto

22. Plato colgado

WO NOULAWN =

Dew Collector Installation = Instalacion del colector de
condensacion

Install = Instalar

Dismantle = Desarmar

Float valve = Valvula de flotador
Accessories = Accesorios
Measuring cup = Taza medidora
Pull out = Sacar

Dismantling = Desarmar

Press down = Pulsar hacia abajo
Installing = Instalar

Pull up = Tirar hacia arriba
Dismantling = Desarmar

Press down = Pulsar hacia abajo
Installing = Instalar

Rice spoon = Cuchara para el arroz

GUIA DE FUNCIONAMIENTO
1. Abrir la tapa. Sujete el mango, girando en

sentido de las agujas del reloj hasta la direccion

limitada, y abrirlo. (La ilustracion 2 & 3)

2. Coloque los alimentos y el agua en la olla
interior. Los alimentos y el agua no debe ser
mas de 4/5 del total, los alimentos de facil
expansion no seran mas de 3/5, mientras que

los alimentos y el agua no deben ser menos de

1/5. (En lailustracion 4, 5 & 6)
3. Coloque la olla interior dentro del aislante
térmico. Limpie primero el exterior de la olla

interior, la superficie del calefactor y el interior

del aislante térmico; a continuacion, coloque
la olla interior dentro del aislante térmico y
compruebe que exista una buena conexion.
(llustracién 7)

4. Cierre la tapa.
Instalar el anillo sellador en la tapa.
Gire el anillo sellador izquierdo y derecho para
ponerlo en una buena posicién.
Sujete el asa y pdngala en el area marcada,
girela en sentido contrario de las agujas del
reloj para cerrar la tapa. (llustracién 8 & 9)

5. Instale la vélvula limitadora de presion, y
asegurese de que el flotador esta hacia abajo
(debe estar hacia abajo antes de funcionar).

6. Encendido, la pantalla muestra:

Opcidén predeterminada: seleccione la funcién
Rice (arroz), después de 8 parpadeos se pone
a trabajar de forma automatica, y el tiempo de
mantenimiento de la presién se muestra en la
pantalla.

TECLA DE PULSO AJUSTE PREDETERMINADO
«  Pulse botén de AJUSTE PREDETERMINADO,
el tiempo pertinente se muestra en la
pantalla y su indicador luminoso parpadea.
Y, a continuacion, pulse ,+/-" para aumentar
o disminuir, al principio, cada pulso anade
o disminuye 0,5 horas. Cuando el tiempo
preajustado supera mas de 10 horas, cada pulso
aumenta o disminuye 1 hora. El valor méximo
de la hora preajustada debe ser de 24 horas.
Terminado el tiempo preajustado y
seleccionadas las opciones de funcionamiento
o el ajuste para mantener la presion, espere 8
parpadeos, el cocedor regresara al proceso de
cuenta regresiva y, a continuacion, empezara a
cocinar de forma automatica después de que
finaliza el tiempo preajustado en la cuenta
regresiva.

TECLA DE PULSO FIJAR MANTENIMIENTO DE

LA PRESION

« Pulse FIJAR MANTENIMIENTO DE LA PRESION
y, a continuacion, pulse “+/-" para aumentar o
disminuir, al pulsar una sola vez, el tiempo de
mantenimiento de la presion correspondiente
aumenta o disminuye 1 minuto. El valor
maximo del tiempo de mantenimiento de la
presion es de 99 minutos.
Terminando el ajuste de tiempo de presién,
espere 8 parpadeos, funcionara de forma
automatica. Cuando la presion en el
interior llega a la designada, el tiempo de
mantenimiento de la presion disminuye
1 minuto.
La funcién Rice (Arroz) tiene tres opciones
dirigidas a la capacidad variable de la taza.
Funcién ,+/-", no importa que elija la funcién
de coccidn predeterminada o la funcion
preajustada o la funcién de mantenimiento de
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presion, puede pulsar,+/-" para aumentar o
disminuir el tiempo libremente.

«  Pulse CALIENTE/CANCELAR, esto cancelara la
funcion seleccionada.

+  Cuando esta trabajando, pulse CALIENTE/
CANCELAR para que deje de funcionar.
Cualquier funcion, después de finalizada,
puede transferirse de forma automaética para
mantener caliente. Y el tiempo maximo de
mantenimiento de calor es de 24 horas.

«  Desenchufe.

Sujete el asa de la tapa, girela en sentido de

las agujas del reloj hasta el lado marcado, y
entonces se abrira. (llustracion 2 & 3) La comida
esta lista para servir.

Cuando los alimentos cocinados estén
grumosos, la valvula limitadora de presion no
debe levantarse antes de que el indicador de
mantenimiento de calor deje de parpadeary el
flotador descienda. De lo contrario, la comida
saldra por la aguja de la valvula.

En general, le sugerimos que espere hasta que
la presion se haya liberado por si misma, de lo
contrario, este proceso tomara algtin tiempo,

si desea acelerar el proceso de enfriamiento,
puede cortar la corriente, y cubrir la tapa con
una toalla mojada. Si desea liberar la presion
por su cuenta, sera mejor que libere el vapor
cuando la luz indicadora de mantenimiento de
calor esté encendida, esto indica que la presion
en el interior va disminuyendo, mientras tanto,
también debe tener cuidado porque podria salir
vapor.

LIMPIEZA
1. Desenchufe la unidad y deje que se enfrie antes
de limpiarla.

2. Seque el cuerpo del cocedor con un pafio
suave. No lave el cuerpo en el agua o rocie agua
sobre él.

3. Retire el colector de condensacion para lavar, a
continuacion, pase un pafio humedo y pdngalo
en su sitio.

4. Lave por completo el interior de la tapa,
incluido el anillo sellador, la valvula limitadora
de presion, el comprobador de bloqueo, la
aguja de la valvula de descarga, la valvula de
flotador, y, a continuacion, pula en seco con un
pafno suave.

5. Lavelaollainterior con una esponja o un
cepillo suave no metdlico, y, a continuacion,
pula en seco el exterior con un pano suave.
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PRECAUCION

1.

6.

_

15.

—_
~N

No use el cocedor en un lugar himedo o que
esté lleno de productos inflamables.

Siga las instrucciones del segundo paso en la
guia de funcionamiento cuando se coloca la
comiday el agua.

No dafie el anillo sellador, no se permite
sustituirlo con otros anillos de goma ni con un
anillo tensor para reforzar el sellado.

Seria mejor lavar el comprobador de bloqueo lo
mejor posible para que se mantenga limpio.
No abra la tapa por la fuerza cuando el flotador
aun esta en funcionamiento.

No se permite pulsar la valvula limitadora de
presion con objetos pesados o cambiarse con
otros objetos.

No coloque un pafio entre la tapa y el aislante
térmico, de lo contrario, esto pone en riesgo
seguridad.

Seria mejor mantener limpios tanto el exterior
de la base de la olla interior, como la superficie
del calentador, ademads, no se permite utilizar
el interior de la olla para calentar directamente
sobre el fuego ni sustituirlo con otras ollas.
Utilice cucharas de pléstico o madera para
evitar que el revestimiento antiadherente se
darie.

. Mantenga la cara y las manos lejos de la salida

de descarga cuando esta descargando y no
toque la tapa cuando estd en funcionamiento,
ya que podria sufrir quemaduras.

11. El tiempo maximo de mantenimiento de calor

es de 24 horas, pero lo mejor seria sino supera 6
horas para que obtenga buenos platillos.

. No es normal que salga mucho vapor alrededor

de la tapa durante el funcionamiento, en este
caso, puede protegerse mediante el ajuste de
seguridad de liberacion de presion. Desconecte
y déjelo sin funcionar, y llévelo al centro de
servicio autorizado para su examinacion,
reparacion o ajuste.

. Sostenga la oreja de la olla, pero no el asa para

de la tapa para mover el cocedor.

. En el caso de algo salga mal, regréselo al

centro de servicio autorizado para su andlisis,
reparacién o ajuste.

No desarme el cocedor o sustituya las piezas
con otras por su cuenta. Ademas, las piezas de
repuesto deben ser de nuestra empresa.

. No desmonte el cable de alimentacién por

su cuenta en caso de que esté dafado, pues
debe ser sustituido por un cable especial o por
las piezas especiales de nuestra empresa o el
departamento de mantenimiento.

. Sustituya el cable de alimentacion: si el

cable de alimentacién esta dafado, debe ser
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remplazado por el cable de alimentacion de
fabricacion especial en el centro de servicio o
con el distribuidor.

18. La superficie del aparato estara muy caliente
mientras esta trabajando/lo utiliza. {No lo
toque!

19. No permita que los nifios, las personas
con discapacidad o enfermedades fisicas
o mentales y con falta de experiencia'y
conocimiento lo utilicen por su cuenta.

20. Los productos solo deben utilizarse hogares
y restaurantes. Los adultos deben vigilar a los
nifos para asegurarse de que no juegan con los
productos.

cODIGO

DE LA PANTALLA PROBLEMA

E1 Sensor de salida

E2 Cortocircuito del sensor

E4 Interruptor indicador en estado sin
funcién

PARAMETROS TECNICOS

Tension: 220-240V ~ 50 Hz

Potencia: 1000W

Capacidad: 6L

Didmetro: 22cm

Presion de trabajo: ......ereeevvssenssseeens 40-70 kpa

Presion limitada: 90 kpa

60-80°C
0-99 min

Mantener caliente
Mantenimiento de presién:..

Eliminacion correcta de este producto
Esta marca indica que este producto no
ﬁ debe eliminarse con otros productos
domésticos en toda la UE.
BN para evitar posibles dafios al medio
ambiente o0 a la salud humana procedentes de una
eliminacién descontrolada de residuos, reciclelo de
forma responsable para promover una reutilizacion
responsable de los recursos materiales. Para
devolver su dispositivos usado, rogamos use los
sistemas de recogida o péngase en contacto
con el distribuidor donde adquirié el producto.
Puede llevar este producto para su reciclaje
medioambiental seguro.

IDENTIFICACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS

NO. | FENOMENOS CAUSA IDENTIFICACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS
1 Dificultad para El anillo sellador estd mal instalado | Realice una buena instalacion
cerrar [a tapa El flotador se adhiere en la barra Empuje la barra empujadora suavemente
empujadora
2 Dificultad para La flotacion continua tras liberar Presione suavemente el flotador con palillos
abrir la tapa el vapor
3 El vapor se fuga de | El anillo sellador no estd instalado Instalar el anillo sellador
la tapa El anillo sellador tiene restos de Limpie el anillo sellador
alimentos
El anillo sellador est4 dafiado Cambiar el anillo sellador
La tapa esta abierta Cierre la tapa
4 El vapor sale por la | El anillo sellador de la vélvula del Limpie el anillo sellador de la valvula del flotador
valvula de flotador | flotador tiene restos de alimentos
El anillo sellador del flotador esta Cambie el anillo sellador de la vélvula del flotador
dafiado
5 El flotador se El flotador bloquea el asa de plastico | Regréselo al departamento de mantenimiento para su

resiste a subir

examinacién, reparacién o ajuste.

La tapa o la vélvula limitadora de
presion gotea el vapor

Regréselo al departamento de mantenimiento para su
examinacion, reparacion o ajuste.

Comentario: Lo sentimos pero no le informaremos si hay algun cambio. Gracias por su comprension.

TIEMPOS DE COCCION (Figura B):

NO. SsiMBOLO AJUSTE DE HORA (minutos) INFORMACION (minutos)
1 JUDIAS (BEAN) 32 25-50 ajustable
2 CARNE (MEAT) 24 12-30
3 TORTA (CAKE) 30 30-50
4 CALENTAR (HEATING) 10 5-15
5 ARROZ (RICE) dependiendo del niumero de tazas
1-3TAZAS (CUP) 5 5-16
4-7TAZAS 8 8-16
8-12TAZAS 12 8-16
6 FIDEOS (NOODLES) 3 3-18
7 SOPA (SOUP) 21 15-40
8 HUESO (BONE) 30 25-40
9 AVENA COCIDA (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/ - Para ajustar el temporizador, pulse
1 AJUSTE PREDETERMINADO (PRESET Para preparar con antelacién y comenzar la coccién automaticamente
SETTING) Se puede ajustar desde 0,5 a 24 horas (no para la funcion CAKE)
12 AJUSTE DE MANTENIMIENTO DE Para seleccionar el tiempo de mantenimiento de presion
PRESION (PRESSURE KEEPING SETTING) | Se puede ajustar de 2 a 99 minutos
13 CANCELAR CALENTAMIENTOR (WARM | La olla comienza a cocinar automaticamente después de seleccionar la funcion
CANCEL) deseada y utiliza funcién de mantenimiento del calor cuando se ha terminado.
Estd a una temperatura entre 65°Cy 75°C.
El tiempo méximo para mantener caliente es de 24 horas.
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PYCCKUA

PYKOBOZCTBO N0 SKCMJIYATALIUU
SNEKTPUHECKOUN CKOPOBAPKM

NPEAHA3HAYEHUE

[Ins NnpuroToBneHus pasnunyHbix 6ai04 B
ABTOMATUYECKOM VNN MONTyaBTOMATUUYECKOM
pexunme.

He AnA KOMMepyYeCcKoro 1 NPOMbILLIEHHOTO
MCMONb30BaHWA.

Mepepn HayanoMm aKcnyaTaLym n3genus
BHVMATENbHO NPOYUTANTE HAacTosALLee
PYKOBOACTBO.

OCOBEHHOCTW:

Hawwm MHOrodyHKLMOHaNbHble CKOPOBaPKH - 3TO

COBpeMeHHble 6bITOBble MPUOOPLI, CO3AaHHbIE

N0 HOBEMLWMNM TEXHONOTUAM, N NPULLEALLINE Ha

3aMeHy 06bIYHbIM CKOPOBapKaMm, pUcoBapkam u

KacTptonsam, coueTas B cebe 1x npenmyLiecTBa.

Kpome Toro, Halm CKOpoBapKM ABNAIOTCA

HaunyyLmMm BbIGOPOM A COBPEMEHHON CeMbM

eLe 1 NOTOMY, UTO TeMnepaTypa 1 faBeHne B HUX

KOHTPONMPYETCA KOMMbIOTEPOM aBTOMATUYECKN.

OHU TaKXe OTNNYaoTCA YCOBEPLIEHCTBOBAHHOM

KOHCTPYKLMeW, CTUNbHbIM AV3aNHOM, BbICOKON

Hale>XHOCTbI0, MHOXXECTBOM QYHKLMI, NPOCTOTOM

3KCnAyaTaLmm, SKOHOMUYHOCTBIO N COXPAHEHNEM

nuTaTeNbHbIX BELLECTB B NPUIOTOBAAEMON NuLLe.

1. MHOXecTBO GYHKLWI, TaKnX Kak BapKa,
NPUroTOBNIEHNME Ha Napy W TyLleHNne

2. ABTOMaTMYECKUIA KOMMbIOTEPHBIV KOHTPOJb

BCero npouecca

Otcpouka cTapTa 24 yaca

4. Bbicokuin Tennoson KMJ, no3sonsiowuii
cbepeub 60% 3Heprum n 40% BpemeHu

5. TepmeTnyHas KOHCTPYKLWMA, NO3BONAOLWAA
COXPaHWTb NUTaTeNbHbIE BELLECTBA U apomar, v
JenatoLas nuLLy HeXHOW

6. AHTUNPUrapHoOe NOKpPbITVE ANA NErkown
OUNCTKM

. HapexHble 3almnTHble yCTpONCTBa:

a. be3onacHoe oTKpbiBaHWe U 3aKpbiBaHMe
KPbILWKKW. 3Ta GYHKLMA NO3BONAET NONHOCTbIO
cbpocuTb AaBneHne nepes oTKpbIBaHUEM
KpbILWKK. KpblLlKa He OTKPOeTCs, ecin B
CKOpOBapKe NprCYTCTBYET BbICOKOE faBfieHue.

b. YnpaBneHve pasneHnem. bnarogaps stoin
bYHKUMM NoCne AOCTUXKEHUSA 3aAaHHOTO
[aBNeHNA Harpes OTK/IOYAETCA, U CKOPOBapKa
NepexoamnT B PeXnM paboTbl oA AaBIEHNEM.

c. OrpaHununTens aasnenus. bnaropgapa
OrpaHNYMTENIO NPU NPEBbILLEHUN paboyero
[aBMeHnA cpabaTblBalOT AATUMKM TEMMePaTypbl
1 faBNeHs, akTUBMpYioLMe cbpoc napa.
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d. Cucrema 3aWmnTbl OrpaHNYNTENA AaBNeHUA.
Bnaronapﬂ 3TOW CMCTeMe YacTULbl LM He

NPenATCTBYIOT XOA4Y UMbl BbIMYCKHOrO KnaraHa.

e. C6poc gasneHus. CKopoBapKa 3awuieHa
OT B3pPblIBa: AABNEHME NOC/IE JOCTUKEHNSA
MAKCMMAaJIbHOrO 3HaUeHNsA aBTOMATUYECKN
cbpacbiBaeTca.

f.  OrpaHuueHve Temnepatypbl. Harpes
ABTOMATUYECKN MPEKPALLAETCH, eCnn
BHYTPEHHAA EMKOCTb MyCTa Uan NPOU3BOANTCA
Harpes 6e3 BHYTPEHHEN eMKOCTY, a
Temneparypa npesbiaeT MakCUManbHO
JOnyCcTHMy!o.

g. OTkntoueHve NuTaHua Npu neperpese. Harpes
ABTOMATUYECKI OTKIIOYAETCA NMPY JOCTVKEHUM
MaKCMMaJIbHO AOMYCTUMOI TEMNEepaTypbl.

h. 3awwTa oT B3pbiBa NPy 3aKPbITOI KPbILLKE.
CKopOoBapKa NoAAePKUBAET AABNEHWE TONbKO
npw 3a6/10KMPOBAHHON B COOTBETCTBYIOLLEM
MONOXEHNN KPbILLKE, B MPOTMBHOM Cllyuae
CKOpOBapKa byfeT paboTaTb TONbKO B peXUME
Harpesa u He byaeT NOAAEPKNBATL AABNEHNE.

OCOBbIE YKA3AHUA:

1. Bbi60op dyHKUMIT 1 HACTPOIIKa BpemeHu
pa6oTbl nog gaBneHnem.
Mpennonoxmm, ckopoBapka paboTaeT B
pexume PUC. Ecnin Heobxoaum pexmm
CYN, HaxmuTe KHonKy CYT. HauHeT muraTb
COOTBETCTBYIOLMI MHANKaTOP. Mocne
8 MUraHvin nHOMKaTopa CKopoBapKa
aBTOMATUYECKU NepeKioyaeTcs B
CooTBeTCTBYIOLMI pexnm, a BPEMA PABOTbI
NoA OABNEHMEM ocTaeTca HeM3MeHHbIM.

MPUMEYAHUE: Ha 5KpaHe 0TobpaxaeTcs TONbKO
BpemA paboTbl NoA AaBneHvem 6e3 yueTa BpemeHu
HarpeBa (3T0 BpeMsA 3aBUCUT OT KONIMYeCTBa 1

TVINa NPUroTOBIAEMON MULL), MOSTOMY MOJHOE
BPEMA NPUroTOBIeHNA byfeT HEMHOTO NpeBblLaTh
oTobpaxkaemoe Bpems.

2. Mpwu aKkcnnyaTtaunn

(1) Nepen Hayanom NCNONb30BaHUA He cnepyeT
nepeknoYaTb NPefoXpaHUTENbHbIN KnanaH B
pexum «3aKpbIiT».

(2) He potparvBaiitech A0 KPbILLKM BO BpeMs
paboTbl ckopoBapKu. Kpbiluka o4eHb ropsyas.

(3) Nocne BbibOpa pexrma CKopoBapKa
nepeK/YaeTcs Ha Hero aBTOMaTNYeCKU nocie
8 MUraHumn nHanKaTopa.

(4) Bo n3bexaHune 0X0ros He ClieayeT NOAHOCUTb
PYKM K OTBEPCTUIO ANA CMyCKa Napa.

(5) CropoBapky cneayeT Aep»aTb B HEAOCTYMHOM
OnA peTen mecTe.

(6) 3anpelaeTca nogkNoYaTh NUTaHUE [0
6M10KNPOBKMN KPbILLKW.

(7) 3anpewyjaetca 3aKpbiBaTb MPeAOXPaHUTENbHbIN
KnanaH.

Puc. 1 (a+b)
Airproof = 3akpbIT
Exhaust = OTKpbIT

HACAJKU N OYHKUWN (¢ur. A)

. Pyuka

Haknagka

Kpbiwka

MpepnoxpaHuTenbHbIN KnanaH

Mrna BbINyCKHOro KnanaHa

[MonnaBKoBbIN KNanaH

Monnasok

Yawa

Tepmomzonatop

10. MpomexyTouHOe KONbLo

11. MaHenb ynpasneHus

12. HarpeBatenbHblii aneMeHT

13. KonnekTop ana cbopa KoHpeHcaTa

14. Pyuka vawm

15. HapyxHbiii kopryc

16. LUHYp nuTaHua, wrencenbHasa BuaKa

17. OcHoBaHue

18. YNnoTHMUTENbHOE KONbLIO MOMIaBKoBOro
KnanaHa

19. Cuctema 3aWmTbl OT GNOKNPOBKN

20. YnnoTHuTenbHoe KonbLo

21. CeHCOpHble KnaBuLwn

22. MNopBecHas nnacTHa

PENOV AW =

Dew Collector Installation = YcTaHoBKa konnekTopa Ana
cbopa KoHaeHcaTa

Install = YcTaHoBKa

Dismantle = /13sneuetivie

Float valve = lMonnaskosblil knanaH

Accessories = [JononHWTeNbHble NPUHAANEXHOCTY
Measuring cup = MepHaa valua

Pull out = CHaTb

Dismantling = V3Bneyerve

Press down = HaxaTb

Installing = YctaHoBKa

Pull up = NMoTaxyTb

Dismantling = M3BneyeHue

Press down = HaxaTb

Installing = YctaHoBKa

Rice spoon = Jloxka ana puca

PYKOBOACTBO NO SKCMNYATAL NN

1. OTKpoWTe KpbILWKY. [1nA OTKPbITUA KPbILIKM
BO3bMUTECH 3@ PYUKY 1 MOBEPHUTE ee Mo
YacoBoii cTpenke. (Puc. 2 n 3)

2. TomecTuTe nuuly 1 Boay B Yalwy. [nwa 1 Boaa
He AOMKHbI 3aHUMaTb 6onbLue 4/5 06bema, a
yBeNMYMBaoLascs B 0b6beme nuila - Gonee
3/5. B ToXe Bpems BOfAa U NMLLA He AOSKHbI
3aHMMaTb MeHee 1/5 obbema. (Puc. 4,5 1 6)

3. BcraBbte yawy B TepmomsonaTop. Ounctute
BHELLHIOK YaCTb Yally, MOBEPXHOCTb
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HarpeBaTens 1 BHYTPEHHIOK YacTb
Tepmou3onaTopa. Mocne 3Toro yctaHoBUTE
yaLly B TEpMOM3ONATOP U YOeauTeCh, UTo Yalla
CTOUT NNoTHoO. (Puc. 7)

3aKpoiiTe KpbILLKY.

YcTaHoBUTE Ha KPbILIKY YNAOTHATENbHOE
KonbLO.

MoBepHUTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO
BJIEBO-BMPABO, UTOObI YOEANTHCS, UTO OHO
YCTaHOBNEHO NPABUILHO MO BCEMY NePUMETPY.
[1ns 6NOKUPOBKYM KPBbILIKY BO3bMUTECH 32 PYUKY
1 MOBEPHWUTE €€ NPOTUB YaCOBOW CTPENKU B
30Hy 610KUPOBKY. (Puc. 8 n 9)

YcTaHOBUTE NPEAOXPAHNUTENBHBIN KNanaH.
Y6enuTech, uTo NOMMABOK ONylUeH (nepef
Hayanom paboTbl OH AOMKEH ObITb OMyLLEH).
BkniouuTe nutaHue. Ha gucnnee nossumtcs:
Onuwa No ymonuaHwmio: BbiIbnpaetcs

pexum Puc. Mocne 8 MuraHuin ckopoBapka
ABTOMATUYECKM BKITIOYAETCA, @ HA IKpaHe
NOKa3blBaeTCs Bpems paboThl Noj faBNeHNeM.

KHOMKA «OTCPOYKA CTAPTA»

HaxmuTe kHonky «OTCPOYKA CTAPTA». Ha
fucnnee noABUTCA yCTaHOBNEHHOE BPeMms,

a MIHAWKATOP HauyHeT muratb. Haxxmure «+/-»
[N1A yBeNIMYEHNA UM YMEHbLLEHUA BPeMeHU.
M3HavanbHo Kaxpoe HaxaTtue fobasnaet

nnu otHumaer 0,5 vaca. Ecnu yctaHoBneHHoe
Bpema npe.biwaeT 10 Yacos, Kaxaoe
HaxaTvie fobaBnAeT nay oTHUMaeT 1 vac.
MakcmmanbHoe Bpema OTCPOYKM cocTaBnaeT 24
yaca.

Mocne HacTpolKn BpeMeHw, Bbibopa GyHKLMK
UK pexuma paboTbl Nog AaBneHvieM u 8
MWraHn HAMKaToOpa CKOpoBapKa nepenaeT
K 06paTHOMY OTCYETY OTCPOYKM CTapTa 1

N0 OKOHYaHVN aBTOMATUYECKN NPUCTYNUT K
NPUrOTOBIEHMNIO MULLN.

KHOMKA HACTPOVKA COXPAHEHUA
AABNEHNA

Haxmurte kHonky HACTPOVKA COXPAHEHNA
LABJIEHUA, 3aTeM HaxmuTe«+/-» ana
YBENMYEHNA NN YMEHbLUEHUA 3HaueHus. Npn
KaXKAOM HaXaTum Bpemsa COXpaHeHWaA faBneHns
6yneT yBenmuMBaTbCsA UM YyMEHbLIATbCA Ha 1
MUHYTY. MakcMmanbHoe Bpemsa COXpaHeHnA
faBneHna cocTaBnaet 99 MUHYT.

Mocne 3aBepLUeHNA HaCTPOMKN BpEMEHM
paboTbl Nof faBneHneM NOJOXANTE, MOoKa
MNHAUKaTOp MurHeT 8 pa3. CkopoBapKa HauHeT
paboty aBTOMaTUyecku. NMocne JOCTKEHNs
HY>KHOTO AAaBNieHnsA BpeMa paboTbl Nog
[aBfieHNEM YMEHbLINTCA Ha 1 MUHYTY.

[ina prca goctynHbl Tpn GyHKLUMM B
3aBUCUMOCTM OT 06beMa YaLuu.

PYCCKUA
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« OyHKUMA «+/-». KHOMKY «+/-» MOXHO HaxaTb
ANA YBENMYEHNA WU YMEHbLUEHWA BPEMEHM
HE3aBMCKMO OT BbIGPaHHOTO peXxuma
MPUroToOBNIEHNA UAN PabOTbI NOA AABAEHNEM.

«  Haxmute kHonky MOAOIrPEB/OTMEHA. 310
MO3BONUT OTMEHNTb BbIGOP GYHKLMMN.

+  [pu HaxaTtum kHonkwm MOJOrPEB/OTMEHA Bo
BpemA paboTbl CKOPOBAPKM OHa MPEeKPaTUT
pabory.

Mocrne 3aBepLUEHUA BbINONHEHUA M0G0
GYHKLMM CKOPOBApPKY MOXHO MepeBecTy

B PEXMM aBTOMATU4ECKOrO MOJOrpeBa.
MakcumanbHoe Bpems Noforpesa CocTaBnseT
24 vaca.

+  OTKNtouMTE CKOPOBAPKY OT CETU.

[InA OTKPBITUA KPbILLIKY BO3bMUTECH 33 PYUKY U
NoBepHUTe ee Mo YacoBom cTpenke. (Puc. 2 n 3)
Bntofo rotoBo K NofAaye Ha CTon.

Mpn npuroToBReHNN KNenKon nuwmn
npefoXpaHNTeNbHbI KnanaH He cnepyet
NoAHMMaTb paHblle, YeM UHAUKaTOp
noporpesa nepectaHeT MUraTb, a NoMJ1aBokK
onyctutca. B npotusHom cnyyae nuwa 6yaer
BbIXOAUTb Yepes OTBePCTHE BbIMYCKHOTO
KnanaHa.

Kak npaBuno, mbl coBeTyem noaoxpaarb,

noKa AaByieHne CHU3UTCA CaMo, OfJHaKO 3TOT
npoLecc MOXeT 3aHATb AOCTaTOYHO MHOTO
BpemeHu. Npu He06X0AMMOCTI YCKOPUTD 3TOT
npouecc oTKAIYNTE NUTaHNe U HaKpoiTe
KPbILWKY MOKPbIM noJsioteHuem. Ecnu Bbi xotute
CamMoCTOATENIbHO CHN3NTb AlaB/IEHNE, CHaYana
Heo6XxoAMMO BbINYCTUTb Nap Npu BK/IIOYEHHOM
NHANKaTope nogorpesa. OH yKasblBaeT Ha
CHIDKeHUe AaB/ieHNA BHYTPU CKOPOBapKM.

Mpu 3T0M Heo6X0ANMO 6bITb OCTOPOMKHBIM,
NOCKONbKY 13 CKOPOBapKM MOXeT BbIXOAUTb
ropAunin nap.

OYUCTKA

1. MNepepn 04NCTKON OTKMIOUMTE YCTPOWCTBO W
paliTe eMy OCTbITb.

2. Kopnyc ckopoBapku ciieflyeT npotupatb
MAFKOW TKaHblo. 3anpeLyaeTca MbiTb KOPNyc B
MOCYAOMOEYHO MalliHe U B BOAE.

3. W3BnekwnTe KonnekTop AnA cbopa KoHAeHcaTa
1 TWaTenbHO ero npomoiite. Mocne storo
NPOTPUTE ero BNaXKHOWN TKaHbIO U yCTaHOBUTE
06paTHo.

4. TwatenbHO BbIMOWTE BHYTPEHHIOW
MOBEPXHOCTb KPbILIKY, BKTlOYas
YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO, NPeAoXPaHNTENbHbIN
KnanaH, CMcTemy 3alLuTbl OT GNIOKMPOBKY, UMy
BbIMYCKHOrO KflanaHa, 1 NonnasKoBblii KnanaH.
BbiTpuTe nx Hacyxo.
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5. BbimoriTe yally ry6Koii nm HemeTanmyeckon
MATKOW LWEeTKOW. MpoTpuTe ee BHELLHIOW YacTb
HaCyXxo MArKOW TKaHblo.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

1. He cnepyet ncnonb3oBatb CKOPOBAPKY, €C/N
OHa He BbICOX/1a UMW B HEI COAePKaTcA Nerko
BOCMIaMeHAeMble BellecTBa.

2. [Mpu nomeLueHnN NULLM 1 BOAbI B CKOPOBAPKY
cnepynTe NHCTPYKLUMUAM, ONMCaHHbBIM BO
BTOPOM pa3fesie pykoBOACTBa.

3. He gonyckaiite nospexaeHus
YMAOTHUTENbHOIO KOJbLa, MOCKOJIbKY €ro
3aMeHa ApYrMy Pe3NHOBbLIMU U3AENNAMU NN
CTAXHbBIM KOJTbLIOM 3anpeLyeHa.

4. CnepyeT Kak MOXHO Yalle NPOMbIBaTb CUCTEMY
3aLLWTbl OT BNOKUPOBKYM ANA NOLAAEPKaHMA ee
YNCTOTbI.

5. 3anpellaeTca NPpUHYAUTENBHO OTKPbIBATb
KPbILIKY NpW NOJHATOM NOMNnaBKe.

6. 3anpellaeTca HaXMmaTb Ha
npefoXpaHNTENbHbIN KnanaH TaXenbiMu
npeaMeTamm Un 3aMeHATb ero Apyrumm
npegmetamm.

7. 3anpelyaeTca nomeLLatb TKaHb MeXay
TEPMOM30NATOPOM U KPbILKON BO N36exaHue
BO3HMKHOBEHMA ONACHbIX CUTYaL{NiA.

8. TloppepxuBainTe HapyxHYIO YacTb AHa Yawmn
1 HarpesaTtesnb B YicToTe. 3anpellaeTca
HarpesarTb Yally Ha OTKPbITOM OTHe UK
3aMeHATb ee Ha ipyre eMKOCTU.

9. Bo n3bexaHvie NoBpexaeHNs aHTUNPUTrapHOro
NOKPbITUA peKOMEeHAYeTCA CNONb30BaTb
LepeBAHHbIe UK NNACTUKOBbIE IOXKKN.

10. MNpu BbIMycKe Napa Yepes KnanaH ctapanTecb
LepaTbCA Kak MOXHO Aanblue. He
npUKacaTech K KpblLLKe BO Bpems paboTbl
CKOPOBApPKM BO U3bEKaHME OXOroB.

11. MakcmanbHoe Bpems noporpesa cocTaBnser
24 vaca. OpHaKo AnA AOCTUMXEHNA HannyYLero
KauecTBa 6710 He peKoMeHyeTcA
noforpesaTth Nu1Ly Aosblue 6 YacoB.

12. Bbixog 60/1bLLIOr0 KONMYecTBa napa no
0604y KpbILIKM He ABNAETCA HOPMOWA. B
3TOM C/yyae JOSKeH BCTynaTb B AeiicTaue
npefoxpaHnTenbHbIi KnanaH. OTknoumTe
YCTPOWCTBO U OTHECUTE €ro B aBTOPU30BaHHbII
CEPBUCHbIN LIEHTP A1 OCMOTPA, PEMOHTA NN
perynMpoBKu.

13. [InA nepemeLLeHNA CKOPOBapPKK BO3bMUTE ee
3a PYYKM, @ He 33 KPbILLKY.

14. B cnyyae BO3HWMKHOBEHWA HENCNPABHOCTN
OTHeCHTe CKOPOBapKy B aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP A1 OCMOTPA, PEMOHTA NN
perynupoBKu.

15. 3anpelyaeTca caMmocToATeNIbHO pasbupatb
CKOPOBaPKY VN 3aMeHATb feTanu. 3anacHble
AEeTanu JOHKHbI 6bITb OPUMMHANBHBIMMU.

16. B cnyyae nospexaeHna WHypa NuTaHua
3anpeLlaeTca CHUMaTb ero CaMOCTOATENbHO.
LLIHyp nUTaHUA [OMKEH 3aMEHATLCA Ha
VAEHTWNYHbI COTPYAHUKaMU KOMMaHUM-
npov3BoAUTENA U OTAENa TEXHNYECKOrO
o6CnyXnBaHNA.

17. 3amMeHa LWHYypa NUTaHWA: B Cyyae
NoBpeXAeHNA LWHypa NUTaH1A ero
cnepyeT 3aMeHUTb CNeLnanbHbIM LLIHYPOM,
npefocTaB/ieHHbIM NPON3BOANTENEM,
CEPBUCHbBIM LIEHTPOM WU ANCTPUOBIOTOPOM.

18. Bo Bpems paboTbl MOBEPXHOCTb U3AeNuA
CunbHo HarpeBaeTcA. He npukacatbeal

19. He ponyckaiiTe ncnonb3oBaHve CKOPOBapKu
AEeTbMW, UHBaNVAAMW, OAbMU, UMEIOLMMIA
nopaeHne opraHoB YyBCTB UM NCUXNYECKMe
3aboneBaHuA, a Take NofbMU, HE MeIoLLMM
onbiTa 06paLLeHnaA ¢ NO[OOHBIMY U3AENUAMMU.

20. Acnonb3oBaHwe n3aenua fomnyckaetca
TONbKO B AOMALLHMX YCIIOBUAX MK B MeCTax
061LecTBeHHOro NTaHuA. B3pocible fomkHbl
CNeAuTb, YTObbI AETY HE UrPanyi C U3Aennem.

KOJ OLLINBKU HEWCMPABHOCTb

E1 OTKnoYeHne aaTumka

E2 KopoTkoe 3amblkaHue aaTumka
E4 HeuncnpaseH nepeknioyatens
TEXHUYECKUE NAPAMETPbI

HanpAKEHUE: c...ueveeceerrerrisnenninss 220-240B ~ 50Ty
MowHocTb:. 1000 Bt
EmKocTb vawn: 6n
[nametp: 22 cm
Pab0ouUEE AABNEHNIE: ....cooevveverenrrreeesssrsasenssseanns 40-70 klMa
MaKCManNbHOE AABNEHUIE: ......veunveesrreseressensenne 90 kMa
Moporpes 60-80°C
PaboTa MO AABNEHUEM:......creemerrrersvesssenssssseees 0-99 MuH
XpaHeHne:

PekomeHpayeTCA XpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
nomelLLeHnn Npy Temneparype oKpyatoLiero
BO3AyXa He Bbiwwe nntoc 40°C ¢ OTHOCUTENBbHON
BNaXHOCTbIO He Bbilwe 70% v OTCYyTCTBUN B
oKpy»KatoLen cpeae Nbinu, KNCAOTHBIX 1 APYInX
napos.

TpaHcnopTupoBKa:

K aaHHomy npnbopy cneumanbHble Npasuna
nepeBo3Ku He NpumeHsatoTca. [pn nepesoske
npubopa Ncrnonb3ynTe OpUrMHanbHy 3aBOLCKYI0
ynakoBky. [pu nepeBo3ke cnepyeT nsberatb
NafeHni, yaapoB 1 UHbIX MeXaHNYeCKNX
BO3/EICTBUIN Ha NPUGOP, a TaKkKe NPAMOro
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BO3[eNCTBMA aTMOCCI)eprIX OCafKoB 1
arpeccnsBHbIX cpepn.

MpousBoguTenb COXpaHseT 3a co6oi Npaso
U3MEHSATb AN3aiH U TEXHUYECKIE XapaKTePUCTUKIA

yCTpOVICTBa 6e3 npeaBapuTenbHOro yseaoMneHuA.

Cpok cny»6bl npubopa - 3 roga

[laHHOe n3genve COOTBETCTBYET BCEM Tp€6yeMbIM
eBpOﬂeVICKI/IM n pOCCMVICKVIM CTaHOapTam
6€30MacHOCTU U TrMeHbI.

N3rotoBuTennb:

KomnaHus TumeTpoH ABcTpus (Timetron GesmbH)
Appec:

PamyHaracce 1/8, 1020, BeHa, ABcTpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CaenaHo B Kutae
[lata npomn3BoACTBa YKa3aHa Ha ynakoBke

YNonHOMOYEHHOE N3roToBUTENEM TNLIO:
000 «lpaHTan»

143912, MockoBcKkas obnacTb, r.banatwuxa,
3anagHan KoMMyHanbHas 30Ha, yn. LLlocce
JHTY3MacTos, BA. 1a, nom. 1002, Kom. 51
Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HemcnpaBHOCTY U3gens Heo6XoAMMO
06paTUTLCA B 6NMXKANLINIA aBTOPU30BAHHDIN
CEePBUCHBbI LieHTp.

3a nHdopmaumen o bnmKaniem CepBUCHOM
LieHTpe obpallaiiTech K NpoaasLly.

MpaBunbHas yTunusauua 4aHHOro npoayKTa
Bbl MOXeTe nomoub 3alnTUTL

ﬁ oKpy»atoLyto cpepy! lomHuTe 0
cobniofeHnn MecTHbIx Npaswn: OTnpaebTe

EEEE ;epaboTalolee 3neKTPo06OpPYAOBaHNE B
COOTBETCTBYIOWME LIeHTPbI YTUAN3ALMM.

PYCCKUA
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Ne HEUCMPABHOCTb MPUYMHA PEWIEHUE
1 TPYyAHO 3aKpbITh HenpaBunbHO yCTaHOBNEHO YcTaHOBUTE YNNOTHNUTENbHOE KOMbLIO NPaBUNbHO
KPbIWKY YNNOTHUTENIbHOE KONbUOo
Monnasok Apwuann K Tonkatento Cnerka HaJaBUTe Ha ToNKaTteNb
2 prFlHO OTKpPbITb Mocne BbIMyCKa Napa rnonniaBokK OCTasnca B Cnerka HaXxmuTe Ha NOMNNABOK ManoyKow
KpbILWKY BepXHEM NoNoXeHnn
3 YTeuka napa vs-noa He YCTaHOBNEHO YNIOTHUTE/IbHOE KONbLO YctaHoBUTE YnNnoTHUTEeNbHOE KONbLO
Kpbilku LIaCTI/ILIbI MWW Hanunan Ha Ounctute YNNoTHUTENbHOE KONbLO
YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
YnnoTHNTENbHOE KONbLIO NOBPEXAEHO 3ameHuTe yNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
KpblwwKa He 3a6n0KMpoBaHa 3a610KMpYITE KPbILKY
4 YTeuka napa yepes Ha YNNOTHNTENbHOM KOJbLi€ NOMN1aBKOBOIO Ounctute YynnoTHNTeNbHOE KONbLO

NONNaBKOBbI KNanaH

KnanaHa Hanunam Kycouku nuwmn

MonNnaBKOBOro KnanaHa

YNnoTHWTEeNbHOEe KOMbLIO MOMNNaBKOBOro
KnanaHa noBpexaeHo

3ameHuTe YyNNoTHUTENbHOE KOMbLIo
NonnaBKOBOro KnanaHa

5 Monnasok He
nogHMmMaeTca

MonnaBok 610KMpyeT pyuKy

OTHecuTe CKOPOBapPKY B OT/EN TeXHUYECKOro
06CNyXNBaHNA ANA OCMOTPA, PEMOHTa UK
perynupoBKu.

IMap BbIXOAWT Yepes KPbILIKY Unn
NpeAoXpaHNTENbHbIA KnanaH

OtHecuTe CKOPOBApPKy B OTAEN TeXHNYeCKoro
06C]'Iy)KVIBaHI/Iﬂ ANA OCMOTPa, PeMOHTa Ui
perynupoBKu.

MpumeyaHye: Mbl ocTaBnsem 3a coboii NPaBo N3MeHATb CofiepXKaHIe HaCTOALEro PyKOBOACTBA 6e3 yBeJOMIeHs Nofb3oBaTene.

Cnacu6o 3a NoHUMaHMe.

BPEMA NPUTOTOBJIEHUA (dur.B):

NR. CUMBON BPEMA MO YMONYAHMUIO (MyHyTbI) Aon. AHOOPMALIUA (MyHyTbI)
1 ®ACOTb (BEAN) 32 25-50 perynupyembiii
2 MACO (MEAT) 24 12-30
3 NMPOT (CAKE) 30 30-50
4 HATPEB (HEATING) 10 5-15
5 PUC (RICE) B 3aBMCVIMOCTU OT KOJI-Ba Yallek
1-3 YALLIKW (CUP) 5 5-16
4-7 YALLKM 8 8-16
8-12 YALLKMK 12 8-16
6 JIATILLA (NOODLES) 3 3-18
7 Cyn (Soup) 21 15-40
8 CYN (BONE) 30 25-40
9 KALLA (PORRIDGE) 20 15-25
10 +/- HacTpoiiKa BpeMeHu Npy HaxaTum

1 NPOrPAMMA (PRESET SETTING)

dyHKuven CAKE)

NpoAyKTbl 3aKNaAblBaOTCA 3apaHee, a NPUroToB/IeHNEe HauYMHATCA aBTOMATUYeCKN
no ncTeyeHnn 3afaHHOro BpemeHn
YCTaHOBKa BPEMEHI OTIOXKEHHOrO cTapTa oT 0,5 40 24 yacos (He paGoTaeT ¢

12 BPEMA PABOTbI MO/

NABJTIEHNEM (PRESSURE KEEPING

yCTaHOBKa BpPeMeHU paboTbl NoA AaBneHnem
MOXHO 3aJaTb BPemA OT 2 40 99 MUHYT

SETTING)
13 BbIK/1. MOOOIPEB(WARM Mocne BbIGOPa HYXKHOM GYHKLMM CKOPOBapKa HauHaeT paboTy aBTOMaTU4eCKN, a
CANCEL) M0 OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHUA 3anycKaeTcs GyHKLMA nogorpesa. Temneparypa ot

65 o 75°C. MakcumanbHaa fnnTenbHOCTb noforpesa 24 vaca.
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NAVOD K OBSLUZE
ELEKTRICKEHO TLAKOVEHO HRNCE

Pred pouzitim produktu si prectéte navod k obsluze.

FUNKCE:
Nase multifunkeni tlakové hrnce jsou novym
typem vafice, ktery je vybaven nejmodernéjsi
technologii a nahrazuje tlakovy hrnec, hrnec na
ryzi, jakoz i bézné hrnce, a spojuje viechny jejich
prednosti. Tento druh vafrice je prvni volbou pro
moderni rodiny, protoze jeho teplota a tlak jsou
fizeny automaticky pocitacem a disponuje dosud
nevidanymi vlastnostmi: pokrocila konstrukce,
modni design, spolehlivé bezpecnost, viestranné
vyuziti, snadna obsluha, Uspora energie a Setrny
pristup k Zivinam.
1. Vsestranné vyuziti: vafeni ve vodé, vafeni v
pére, duseni a braising
2. Automatické pocitacové fizeni celého procesu
3. 24hodinové predvolby pro ¢asované vareni
4. Vysoka tepelna Gcinnost s Usporou energie az
60 procent a ¢asovou Usporou az 40 procent
5. Kompletni utésnéni v zdjmu uchovaéni Zivin a
chuti a pro zméknuti upravovaného jidla
6. Nepfilnavy vnitini povlak pro snadné ¢isténi.
Spolehlivé ochranné prvky:

N

a. Bezpecnostni prvek pro otevirani a zavirani vika

- zajistuje, Ze uvnitf neni zadny pretlak, pokud
viko neuzamkne tepelnou izolaci, a pokud je
uvniti pretlak, tepelna izolace je uzamknuta.

b. Ovladani vnitfnim pretlakem - automaticky
odpojuje napajeni a pfechazi do rezimu
udrzovani pretlaku, pokud pretlak uvnitt
dosahne konstruované hodnoty.

c. Bezpecnostni limit pretlaku — omezuje pretlak
uvolnénim pary, jakmile pretlak prekroci
maximalni pracovni tlak v dlsledku vypadku
fizeni teploty a tlaku.

d. Limit pretlaku pro ucpéni jidlem - zabrariuje v
ucpani vypoustéciho ventilu jidlem.

e. Bezpecnostni uvolnéni pretlaku — predchazi
vybuchu automatickym uvolnénim pretlaku
okolo vika, dojde-li k vypadku bezpec¢nostniho
limitu pretlaku pfi dosazeni maximalniho
pracovniho pretlaku.

f.  Bezpecnostni limit teploty - automaticky
zastavi ohfev prazdného hrnce nebo pfi
ohfivani bez vnitiniho hrnce a pfi dosazeni
maximalni teploty.

g. Bezpecnostni pojistka proti prehrati —
automaticky odpoji napajeni, pokud teplota
uvnitt prekro¢i mezni hodnotu.

h. Bezpecnostni pojistka vika proti vybuchu -
zajistuje, ze uvnitf tlakového hrnce zlstava
pretlak pouze v pfipadé, Ze je viko uzamknuto
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ve spravné poloze. V opa¢ném pfipadé dochazi
k ohfevu bez udrzovéni pretlaku.

POZOR:

1. Vybér funkci a nastaveni pro udrzovani
pretlaku.
Pi zapnuti miiZe byt nastavena napriklad RYZE.
Chcete-li zvolit POLEVKU, stisknéte tlacitko
POLEVKA. Pisluina kontrolka za¢ne blikat. Po
osmi bliknutich dojde k aktivaci rezimu AUTO
a kontrolky POLEVKA a DOBA UDRZOVANI
PRETLAKU zGstanou svitit.

POZNAMKA: Doba zobrazujici se na displeji je
doba udrzovani pretlaku a nezahrnuje dobu
ohfevu (tato doba zavisi na mnozstvi jidla a na
typu pfipravovaného pokrmu), takze celkova doba
vareni bude o néco delsi nez zobrazovany cas.

2. P¥ipouziti

(1) Pfed pouzitim uvedte omezovaci ventil do
polohy utésnéni.

(2) Za provozu se nedotykejte vika, protoze se
ohfiva na velmi vysokou teplotu.

(3) Vyberte pozadovanou funkci a ¢ekejte. Po 8
bliknutich se aktivuje rezim AUTO.

(4) Nedavejte ruce nad vypust pary, abyste se
nepopdlili pfi jejim uvolnéni.

(5) Umistéte hrnec mimo dosah déti.

(6) Zasadné nepfipojujte napajeni pred nasazenim
a zajisténim vika.

(7) Na omezovaci ventil nic nepokladejte.

Obrézek 1 (a+b)

SOUCASTI (obr. A)
Rukojet

Viko s rukojeti

Viko

Omezovaci ventil

Jehla vypoustéciho ventilu
Plovéakovy ventil
Plovéak

Vnitini hrnec

Tepelnd izolace

10. Stredni krouzek

11. Obsluzny panel

12. Ohtiva¢

13. Sbéra¢ kondenzatu

14. Ucho hrnce

15. Vnéjsi pouzdro

16. Sitova $nara, zastrcka
17. Z&kladna

18. Tésnici krouzek plovékového ventilu
19. Pojistka proti zaseknuti
20. Tésnici krouzek

21. Stisknuti

22. Zavésna deska

OCONOU A WN =
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NAVOD K OBSLUZE

1. Oteviete viko. Drzte madlo, otocte po sméru
hodinovych ru¢ek k dorazu a oteviete je.
(Obrazky 2 & 3)

2. Vlozte jidlo a vodu do vnitiniho hrnce. Jidlo s
vodou smi vyplnit nejvice 4/5 objemu, jidlo se
sklonem k expanzi nejvyse 3/5 objemu. Jidla s
vodou nesmi byt naopak méné nez 1/5 objemu
vnitfniho hrnce. (Obrazky 4, 5 a 6)

3. Pripojte vnitini hrnec do tepelné izolace.
Nejprve ocistéte vnéjsi povrch, povrch ohfivace
a vnitfek tepelné izolace, poté pfipojte vnitini
hrnec do tepelné izolace a ovéfte spravnost
pfipojeni. (Obrazek 7)

4. Zavrete viko.

Instalujte tésnici krouzek na viko.

Otocte tésnici krouzek vlevo a vpravo, abys se
usadil v pozadované poloze.

Pfidrzujte madlo a uvedte viko do polohy

s dorazem, otocenim vika proti sméru
hodinovych ru¢ek viko zaklesnéte. (Obrazky 8 &
9)

5. Instalujte omezovaci ventil a zajistéte, aby
plovéak byl v dolni poloze (prfed uvedenim do
provozu musi byt pfidrzovan dole).

6. Po zapnuti displej zobrazuje:

Vychozi volba: vyberte funkci Ryze. Po osmém
bliknuti se aktivuje rezim Auto a displej zobrazi
dobu udrzovéni pretlaku.

TLACITKO PREDVOLBA

. Stisknéte tlac¢itko PREDVOLBA, displej zobrazi
vhodnou dobu pfedvolby a jeji kontrolka blika.
Poté stisknutim tlacitka,+/-" prodluzte nebo
zkratte dobu. Na zacatku kazdym stisknutim
pridate nebo uberete 0,5 hodiny. Je-li pro
predvoleny ¢as nastaven nastaveno vice nez 10
hodin, pfidate nebo uberete kazdym stisknutim
1 hodinu. MaximalIni pfedvoleny ¢as je 24
hodin.

« Predvolba ¢asu je dokoncena, volitelna funkce
je zvolena nebo je nastavena doba udrzovéni
pretlaku pro vafeni. Poté vyckejte a po 8
bliknutich se hrnec prepne do odpocitavani
a poté zacne vafrit v automatickém rezimu do
dokonceni odpoctu predvoleného casu.

TLACITKO PREDVOLBY UDRZOVANI PRETLAKU

. Stisknéte tlac¢itko PREDVOLBY UDRZOVANI
PRETLAKU a poté tlacitkem ,+/-" prodluzte
nebo zkratte Cas. Pfi kazdém stisknuti se ¢as
udrzovani pretlaku prodlouzi nebo zkréti o 1
minutu. Maximalni doba udrzovéni pretlaku je
99 minut.

+ Po dokonceni nastaveni ¢asu udrzovéani
pretlaku vyckejte. Po osmi bliknutich se hrnec
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piepne do automatického rezimu. Doséhne-
li pretlak uvniti konstruk¢ni hodnoty, ¢as
udrzovani pretlaku se zkréti o jednu minutu.
Funkce Ryze ma tfi volby pro rlizné kapacity
hrnce.
Pro,+/-" bez ohledu na skute¢nost, zda zvolite
vychozi funkci vafeni nebo predvolenou funkci
nebo funkci udrzovani pretlaku, rovnéz muizete
tlacitky ,+/-" prodlouzit nebo zkratit cas.
Stisknutim tla¢itka OHREV/STORNO zrusite
vybranou funkci.
Stisknete-li tla¢itko OHREV/STORNO za provozu,
hrnec zastavite.
Po dokonceni vareni Ize zapnout libovolnou
funkci k udrzovani teploty. Maximalni doba
udrzovani teploty je 24 hodin.

« Odpojte.
Pridrzujte madlo vika a otocte viko po sméru
hodinovych ru¢ek do mezni polohy a oteviete
jej. (Obrazky 2 & 3) Pokrm lIze podavat.

P¥i vafeni pfilnavého jidla nesmi byt omezovaci
ventil zdvizen dfive, nez kontrolka udrzovani
teploty prestane blikat a plovak klesne dola. V
opacném pripadé se jidlo zacne proudit z jehly
vypoustéciho ventilu.

V obecném pfipadé doporucujeme, abyste
vyckali na samocinné snizeni pretlaku, nicméné
tento proces miiZe trvat urcitou dobu. Chcete-li
chladnuti urychlit, mizete odpojit napajeni a
prikryt viko vlhkou utérkou. Chcete-li pretlak
vypustit sami, vypustte jej radéji az tehdy, az
kontrolka udrzovani teploty prestane blikat

a bude svitit, coz signalizuje pokles vnitiniho
pretlaku. Zaroven postupujte velmi obezietné,
protoze miize dojit k prud$imu uniku pary.

CISTENI

1. Pred ¢isténim odpojte hrnec od napéjeni a
nechte jej vychladnout.

2. Télo hrnce vycistéte mékkym hadfikem.

Télo hrnce neponotujte do vody ani na né vodu
nestiikejte.

3. Sejméte sbérac kondenzatu a dikladné jej
vycistéte, poté jej otrete vihkym hadfikem a
vlozte jej zpét.

4. Dukladné omyjte vnitrek vika vcetné tésniciho
krouzku, omezovaciho ventilu, omezovace
pietlaku a jehly vypoustéciho ventilu a poté
soucasti osuste mékkou utérkou.

5. Omyjte vnitfni hrnec houbou nebo nekovovym
mékkym kartacem a poté jeho vnéjsi povrch
osuste utérkou.

PREVENTIVNI OPATRENI

1. Nepouzivejte hrnec ve vlhku ani v hoflavém
prostiedi.

2. Pfivkladani potravin a vody postupujte podle
pokyn( uvedenych v kroku 2 navodu k obsluze.

3. Vyhnéte se poskozeni tésniciho krouzku,
protoze je zakdzano nahrazovat jej jinymi
pryzovymi krouzky.

4. Doporucujeme pravidelné myti pojistky tak,
aby zustala cista.

5. Neotevirejte viko nésilim, je-li plovak jesté
nahore.

6. Omezovaci ventil nesmi byt zatéZovén tézkymi
pfedméty ani nahrazen jinym prvkem.

7. Nevkladejte hadfik mezi viko a tepelnou izolaci.
V opacném pripadé vznika nebezpedi poranéni.

8. Doporucujeme odistit vnéjsii vnitini povrch
dna vnitiniho hrnce a povrch ohfivace.
Neohfivejte vnitfni hrnec pfimo nad hofékem,
jako bézné hrnce.

9. Pouzivejte dfevénou nebo plastovou
nabéracku, abyste neposkodili povlak hrnce.

10. Udrzujte obli¢ej a ruce v dostate¢né vzdalenosti

od vystupu omezovaciho ventilu, vypousti-li
hrnec paru, a nedotykejte se béhem provozu
vika.V opa¢ném pfipadé muze dojit k popaleni.

. MaximalIni doba udrzovani teploty je 24

hodin, nicméné v zéjmu kvality pokrmt
doporucujeme nepiekracovat 6 hodin.

12. Neni bézné, aby se po obvodu vika uvoliiovalo
pfilisné mnozstvi pary. V takovém pfipadé vam
pomuze vhodné nastaveni bezpecnostniho
uvolfovani pretlaku. Odpojte hrnec od
napéjeni a predejte jej autorizovanému servisu
k prohlidce ¢i opravé.

13. Pi pfemistovani drzte hrnec za ucha a nikoli za
madlo vika.

14. Dojde-li béhem vareni k selhdni funkce,
predejte hrnec autorizovanému servisu k
prohlidce ¢i opravé.

15. Nerozebirejte hrnec ani bez pfedchoziho
schvéleni nevyménujte jeho soucasti. Sméji byt
pouzivany vylu¢né origindlni nahradni soucésti.

16. Dojde-li k poskozeni sitové Sidry,
nedemontujte ji samostatné. K vyméné
musi byt pouzita specidlni sitova $idra nebo
specidlni origindlni soucasti od vyrobce ¢i
servisniho strediska.

17. Vymeéna sitové snlry: je-li sitova $nlra
poskozena, je zapotiebi ji vymeénit specialni
sitovou $ntirou od vyrobce, servisniho stfediska
¢i distributora.

18. Povrch zafizeni mlize byt béhem pouzivani
velmi horky. Nedotykejte se povrchl hrnce!

19. Nenechte bez dozoru pouzivat hrnec déti,
télesné postizené osoby, osoby s poruchami

1
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vnimani ¢i s psychickym onemocnénim ani
osoby s nedostatkem zkusenosti.

20. Produkt Ize pouzivat pouze v domacnostia v
restauraci. Vzdy udrzujte produkt mimo dosah
déti.

ZOBRAZOVANY KOD  PROBLEM

E1 Odpojeny senzor

E2 Zkrat senzoru

E4 Porucha spinace signalu

TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti: 220-240V ~ 50 Hz
P¥ikon: 1000W
Kapacita: 6L
Pramér: 22cm
Pracovni tlak: 40-70 kpa
Mezni tlak: 90 kpa
Udrzovani teploty: 60-80°C
Udrzovani pretlaku: .....eeeeveeeeeecceccessssnns 0-99 mins

Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspomdc ochrone srodowiskal
Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych

W orzepisow: przekaz uszkodzony sprzet
elektryczny do odpowiedniego osrodka utylizacji.
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

C PROJEV PRICINA ODSTRANOVANi PROBLEMU
1 Viko se obtizné Je nespravné instalovan tésnici Instalujte jej spravné
zavira krouzek”
Plovék se nalepil na tycku Mirné zatlacte na tycku
2 Viko se obtizné Plovék je v horni poloze i po Mirné zatlacte plovak vhodnym predmétem
otevira vypusténi pary
3 Péra unika z vika Neni instalovan tésnici krouzek Instalujte tésnici krouzek
Na tésnicim krouzku je nalepené Vycistéte tésnici krouzek
jidlo
Tésnici krouzek je poskozeny Vyménte tésnici krouzek
Viko neni zaklesnuté Zaklesnéte viko
4 Péra unika z Na tésnicim krouzku plovakového Vycistéte tésnici krouzek plovakového ventilu
plovékového ventilu | ventilu je nalepené jidlo
Tésnici krouzek plovakového ventilu | Vyménte tésnici krouzek plovékového ventilu
je poskozeny
5 Plovék se nezdviha | Plovék je blokovan plastovym Predejte produkt servisu k prohlidce ¢i opravé.

madlem

Péra uniké z vika nebo z
omezovaciho ventilu

Predejte produkt servisu k prohlidce ¢i opravé.

Poznamka: Zmény specifikaci bez pfedchoziho upozornéni
vyhrazeny. Dékujeme za pochopeni.

DOBY VARENI (obr. B):

NO. SYMBOL NASTAVENY CAS INFORMATION (minuty)
(minuty)
1 FAZOLE 32 25-50 nastavitelné
2 MASO 24 12-30
3 DORT 30 30-50
4 OHREV 10 5-15
5 RYZE podle po¢tu porci
1-3 PORCE 5 5-16
4-7 PORCE 8 8-16
8-12 PORCE 12 8-16
6 NUDLE 3 3-18
7 POLEVKA 21 15-40
8 KOSTI 30 25-40
9 OVESNA KASE 20 15-25
10 +/ - Tisknutim nastavte ¢asovac
1 PREDVOLBA Pfipravte jidlo pfedem a spustte vareni Lze nastavit od 0,5 do 24 hodin (neplati pro
funkci DORT)
12 NASTAVENI UDRZOVANI PRETLAKU | Vyberte ¢as udrzovani pretlaku Lze nastavit 2 az 99 minut
13 OHREV STORNO Hrnec za¢ina vafit automaticky po vybéru pozadované funkce a po dokonéeni

pouzije funkci udrzovani teploty.
TTeplota je udrzovéna v rozsahu 65 °C az 75 °C.
Maximélni doba udrzovani teploty je 24 hodin.
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GEBRUIKSAANWIJZING VOOR
ELEKTRISCHE SNELKOOKPAN

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u het product gebruikt.

EIGENSCHAPPEN:

Onze multifunctionele snelkookpannen zijn

een nieuwe soort pannen met de meest

recente technologie en een vervanging voor

snelkookpannen, rijststomers en pannen voor

stoofpot door hun voordelen te combineren. Dit
soort pannen zouden bovendien de eerste keus
moeten zijn voor moderne gezinnen, omdat

de temperatuur en druk automatisch worden

geregeld door een microcomputer en deze zoveel

eigenschappen bezit, waaronder geavanceerde
constructie, modieus ontwerp, betrouwbare
veiligheid, multifunctionele opties, gemakkelijke
bediening, energiebesparing en behoud van
voedingswaarde.

1. Multifunctionele opties, zoals koken, stomen,
stoven en smoren

2. Automatische regeling van de hele procedure
met een microcomputer

3. 24-uurs voorinstellingstijd voor vertraagd
bereiden

4. Hoge thermische efficiéntie met
energiebesparing tot 60 procent en
tijdsbesparing tot 40 procent

5. Volledig afgesloten constructie voor behoud
van voedingswaarde en smaak en het zacht
maken van voedsel

6. Antiaanbaklaag van de binnenpan; gemakkelijk
te reinigen.

7. Betrouwbare veiligheidsvoorzieningen als
volgt:

a. Veiligheidsinstelling voor openen en sluiten
van het deksel - dit verzekert dat de pan niet
onder druk staat als het deksel de thermische
isolator niet afsluit, terwijl deze worden wordt
afgesloten als de pan onder druk staat.

b. Instelling drukregeling - deze sluit de
stroomvoorziening automatisch af en schakelt
om naar de stand voor behouden van de
druk, als de druk in de pan het ontwerpniveau
bereikt.

c. Veiligheidsinstelling drukbegrenzing - deze
begrenst de druk door de stoom te laten
ontsnappen zodra de druk in de pan de
maximale werkdruk overschrijdt, omdat de
temperatuur en drukregeling niet werken.

d. Instelling blokkeervaste drukbegrenzing -
deze voorkomt dat voedsel de naald van het
ontluchtingsventiel blokkeert.

e. Veiligheidsinstelling ontluchting - deze
voorkomt het exploderen door de druk

automatisch te laten ontsnappen van

het deksel als de veiligheidsinstelling
drukbegrenzing niet werkt en de druk in de pan
de maximale werkdruk bereikt.

f.  Veiligheidsinstelling temperatuurbegrenzing -
deze stopt het verwarmen automatisch als de
binnenpan leeg is of de pan zonder binnenpan
wordt verwarmd en de temperatuur het
ontwerpniveau bereikt.

g. Veiligheidsinstelling overtemperatuur - deze
sluit automatisch de stroomvoorziening af
als de temperatuur in de pan oploopt tot de
waarde voor de begrenzing.

h. Gepatenteerde veiligheidsinstelling anti-
explosievoorziening met gesloten deksel
- deze verzekert dat de pan de druk alleen
behoudt als het deksel in de juiste stand
is vergrendeld, of als de pan alleen wordt
verwarmd zonder de druk te behouden.

LET SPECIAAL OP:

1. Functiekeuze en tijdinstelling behouden van
de druk.
Dit is bijvoorbeeld RIJST als de pan is
ingeschakeld. Als u SOEP wilt selecteren, druk
dan op SOEP, waarna het indicatielampje
knippert. Na 8 keer knipperen schakelt de pan
om naar de modus AUTOMATISCH en blijven
de indicatielampjes voor SOEP en TIJD DRUK
BEWAREN aan.

OPMERKING: De op het scherm weergegeven tijd
betekent alleen de tijd voor het behouden van

de druk, zonder de verwarmingstijd (deze tijd is
afhankelijk van de hoeveelheid en soort voedsel
die u bereidt), dus is de volledige bereidingstijd
iets langer dan de weergegeven tijd.

2. Tijdens het gebruik:

(1) Zet het overdrukventiel op Afsluiten voordat u
het gebruikt.

(2) Raak het deksel nooit aan als de pan werkt,
omdat het erg heet is.

(3) Selecteer de functie en wacht. De pan schakelt
na 8 keer knipperen om naar de modus
Automatisch.

(4) Houd uw handen niet boven het
ontluchtingsventiel, ter voorkoming van
brandwonden als de pan ontlucht.

(5) Zet de pan op een plaats buiten bereik van
kinderen.

(6) Sluit nooit de stroomvoorziening aan voordat
het deksel is vergrendeld.

(7) Er mag niets op het overdrukventiel worden
geplaatst.

Afbeelding 1 (a + b)
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ONDERDELEN (Afb. A)

WCONOULAWN =

10.
1.
12
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

Handvat

Handgreep deksel
Deksel
Overdrukventiel
Naald van het ontluchtingsventiel
Vlotterventiel

Drijver

Binnenpan
Thermische isolator
Middelste ring
Bedieningspaneel
Verwarmingselement
Dampverzamelaar
Lip van de pan
Buitenwand
Netsnoer, stekker
Basis

Afsluitring van vlotterventiel
Blokkeervast
Afdichtingsring
Aanraaktoets
Ophangplaat

GEBRUIKSAANWUZING

1.

Open het deksel. Houd de handgreep vast,
draai met de klok mee tot de begrenzing en
open hem. (Afbeeldingen 2 en 3)

Doe het voedsel en water in de binnenpan.

Het voedsel en water mag niet meer zijn

dan 4/5 van de totale capaciteit, voedsel dat
gemakkelijk uitzet niet meer dan 3/5 en voedsel
en water niet minder dan 1/5. (Afbeeldingen 4,
5en6)

Zet de binnenpan in de isolator. Reinig

eerst de buitenkant van de binnenpan, het
oppervlak van het verwarmingselement en de
binnenkant van de thermische isolator; zet dan
de binnenpan in de thermische isolator en zorg
ervoor dat ze goed contact maken. (Afbeelding
7)

Sluit het deksel.

Bevestig de afdichtingsring aan het deksel.
Draai de afdichtingsring naar links en rechts om
deze op zijn plaats te houden.

Houd de handgreep vast en plaats deze door
hem tegen de klok in te draaien om het deksel
te vergrendelen. (Afbeeldingen 8 en 9)

Plaats het overdrukventiel en zorg ervoor dat
de vlotter naar beneden wordt gehouden (deze
moet naar beneden worden gehouden voordat
hij werkt).

Als het apparaat is ingeschakeld, toont het
scherm:

Standaardoptie: kies de functie Rijst. De

pan schakelt na 8 keer knipperen om naar

de modus Automatisch en de tijd voor
behouden van de druk wordt op het scherm
weergegeven.

TOETS VOORINSTELLING

Druk op de toets VOORINSTELLING; de
respectieve voorinstellingstijd wordt
weergegeven op het scherm en het
indicatielampje knippert. Druk dan op,+/-*
om de waarde te verhogen of te verlagen.

Aan het begin wordt de tijd met iedere keer
drukken met 0,5 uur verhoogd of verlaagd. Als
de voorinstellingstijd wordt ingesteld op langer
dan 10 uur, dan wordt de tijd met iedere keer
drukken met 1 uur verhoogd of verlaagd.

De maximale voorinstellingstijd is 24 uur.
Voorinstelling van de tijd is voltooid en de
optionele functie wordt geselecteerd of
behouden van de druk wordt ingesteld voor
het bereiden. Wacht dan; na 8 keer knipperen
schakelt de pan om naar de modus Aftellen
en begint dan te verwarmen in de modus
Automatisch, nadat het aftellen van de
voorinstellingstijd afloopt.

TOETS INSTELLING BEHOUDEN VAN DE DRUK
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Druk op INSTELLING BEHOUDEN DRUK en

druk dan op,+/-“ om de tijd te verhogen of te
verlagen. De tijd voor het pertinent behouden
van de druk wordt bij iedere keer drukken
verhoogd of verlaagd met 1 minuut. De
maximale tijd voor het behouden van de druk
is 99 minuten.

Het instellen van de tijd voor de druk is voltooid
en na 8 keer knipperen schakelt de pan om
naar de modus Automatisch.

Als de druk in de pan het ontwerpniveau
bereikt, dan neemt de tijd voor het behouden
van de druk af met 1 minuut.

De functie Rijst heeft drie opties voor
verschillende capaciteiten van de kom.
Ongeacht of u kiest voor de functie standaard
bereiden, voorinstelling of behouden van de
druk, u kunt de functie,,+/-" ook gebruiken
door op,+/-" te drukken om de tijd te verhogen
of verlagen.

Druk op VERWARMEN/ANNULEREN; dit
annuleert de geselecteerde functie.

Als de pan werkt, druk dan op VERWARMEN/
ANNULEREN op te stoppen.

Na het beéindigen van het bereiden kan elke
functie automatisch worden omgeschakeld
naar warmhouden. De maximale warmhoudtijd
is 24 uur.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Houd de handgreep vast en draai deze met
de klok mee tot de begrenzing en om deze te
openen. (Afbeeldingen 2 en 3) Het voedsel is
klaar om te worden geserveerd.

Als er plakkerig voedsel wordt bereid, dan

met het overdrukventiel niet worden opgetild
voordat het indicatielampje voor warmhouden
stopt met knipperen en de viotter omlaag zakt.
Anders komt het voedsel naar buiten door de
naald van het ontluchtingsventiel.

Het wordt in het algemeen voorgesteld om te
wachten totdat de druk vanzelf is ontsnapt,
maar dit duurt enige tijd. Als u het afkoelen
wilt versnellen, kunt u de stroomvoorziening
uitschakelen en het deksel afdekken met een
natte handdoek. Als u de druk zelf wilt laten
ontsnappen, kunt u beter de stoom laten
ontsnappen als het indicatielampje voor
warmhouden aan blijft, wat aangeeft dat de
druk in de pan lager wordt.

Wees ondertussen voorzichtig omdat er stoom
kan ontsnappen.

REINIGING

1.

2.

Haal de stekker van de pan uit het stopcontact
en laat deze afkoelen, voordat u deze reinigt.
Reinig de romp van de pan met een zachte
doek. Was de romp van de pan niet af in water
en sproei er geen water over.

Verwijder de dampverzamelaar en was deze
grondig af; reinig hem dan met een natte doek
en zet hem terug.

Was de binnenkant van het deksel

grondig af, inclusief de afdichtingsring, het
overdrukventiel, de blokkering, de naald van
het ontluchtingsventiel, het vlotterventiel en
droog deze dan af met een zachte doek.

Was de binnenpan af met een spons of een
niet-metalen zachte borstel en droog dan de
buitenkant af met een zachte doek.

VOORZORGSMAATREGELEN

1.

2.

Gebruik de pan niet in een natte of brandbare
omgeving.

Volg de aanwijzingen op van stap 2 in de
gebruiksaanwijzing als u het voedsel en water
in de pan doet.

Beschadig de afdichtingsring niet, omdat het
verboden is om deze te vervangen door andere
rubberen ringen, of met een spanningsring om
de afdichting te verhogen.

Het is beter om de blokkeervaste dop zo vaak
mogelijk af te wassen om deze schoon te
houden.
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Open het deksel niet geforceerd als de vlotter
nog omhoog staat.

Er mag niet op het overdrukventiel worden
gedrukt met zware voorwerpen en het mag
ook niet worden vervangen door andere
voorwerpen.

Doe geen doek tussen het deksel en de
thermische isolator; anders bestaat er risico op
letsel.

Het is beter om zowel de onderkant van de
binnenpan aan de buitenkant als het oppervlak
van het verwarmingselement te reinigen.
Verwarm de binnenpan ook niet direct boven
vuur en vervang deze niet door andere pannen.
Gebruik een houten of kunststof spaan om
beschadiging van de antiaanbaklaag te
voorkomen.

. Houd uw gezicht en handen uit de buurt

van de ontluchtingsopening, terwijl de pan
ontlucht en raak het deksel niet aan als de pan
is ingeschakeld. Anders verbrandt u.

. De maximale warmhoudtijd is 24 uur, maar het

is beter om de 6 uur niet te overschrijden, om
de gerechten goed te houden.

. Het is abnormaal als er veel stoom ontsnapt

rondom het deksel tijdens het bereiden. Als
dit het geval is, kan dit worden voorkomen
door de veiligheidsinstelling drukontluchting.
Haal de stekker uit het stopcontact, gebruik
de pan niet meer en retourneer deze naar

de geautoriseerde onderhoudsfaciliteit voor
onderzoek, reparatie of debuggen.

. Houd de lip van de pan vast om de pan te

verplaatsen, maar niet de handgreep van het
deksel.

. Als er iets fout gaat tijdens het bereiden,

retourneer de pan dan naar de geautoriseerde
onderhoudsfaciliteit voor onderzoek, reparatie
of debuggen.

. Demonteer de pan niet en vervang geen

onderdelen zonder autorisatie. Er moeten
bovendien reserveonderdelen van ons bedrijf
worden gebruikt.

. Verwijder het netsnoer niet zelf, als het is

beschadigd. Het moet bovendien worden
vervangen door een speciaal snoer of door
speciale onderdelen van ons bedrijf of van de
onderhoudsafdeling.

. Vervanging van het netsnoer: als het netsnoer

is beschadigd, moet het worden vervangen
door een speciaal netsnoer van de fabrikant,
het servicecentrum of de distributeur.

. Het oppervlak van de pan is erg heet wanneer

deze in werking is/wordt gebruikt. Niet
aanraken!
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19. Laat geen kinderen, gehandicapte personen
of personen met zintuiglijke of mentale
aandoeningen of met een gebrek aan ervaring
het apparaat alleen gebruiken.

20. De producten mogen alleen thuis en bij
restaurants worden gebruikt. Houd kinderen
altijd buiten bereik van het product.

WEERGEGEVEN CODE PROBLEEM

E1 Sensor ontkoppeld
E2 Sensor kortgesloten
E4 Storing signaalschakelaar

TECHNISCHE SPECIFICATIES

SPANNING: covveernrcrrnermmssesensssasasesessenens 220-240V ~ 50 Hz
Vermogen:. 1000W
Capaciteit: 6L
Diameter: 22cm
Bedrijfsdruk: 40-70 kpa
Drukbegrenzing: 90 kpa
Warmhouden: 60-80°C
Druk behouden: 0-99 mins

Juiste afvoer van dit product
Ei Deze markering geeft aan dat dit product

in de EU niet mag worden afgevoerd met
W et overige huishoudelijk afval. Recycle dit
apparaat op verantwoorde wijze om het duurzame
hergebruik van grondstoffen te verzekeren en
mogelijke schadelijke effecten op het milieu en
de volksgezondheid wegens onjuiste afvoer te
voorkomen. Lever het gebruikte apparaat in bij
lokale retour- inzamelsystemen of neem contact
op met de detailhandelaar waarvan u het product
hebt aangeschaft. Zij recyclen het apparaat op
veilige wijze

PROBLEEMOPLOSSING

NR.

SYMPTOOM

OORZAAK

PROBLEEMOPLOSSING

1

Moeilijk om het
deksel te sluiten

De afdichtingsring is niet goed
bevestigd

Bevestig hem goed

De vlotter plakt aan de
aandrukstang

Druk voorzichtig tegen de aandrukstang

Moeilijk om het
deksel te openen

De vlotter staat nog omhoog nadat
de stoom is ontsnapt

Druk voorzichtig op de vlotter met eetstokjes

Er lekt stoom van
het deksel

De afdichtingsring is niet geplaatst

Plaats de afdichtingsring

De afdichtingsring bevat
voedselresten

Reinig de afdichtingsring

De afdichtingsring is beschadigd

Vervang de afdichtingsring

Het deksel is niet vergrendeld

Vergrendel het deksel

Er lekt stoom van
het vlotterventiel

De afdichtingsring van het
vlotterventiel bevat voedselresten

Reinig de afdichtingsring van het vlotterventiel

De afdichtingsring van de vlotter is
beschadigd

Vervang de afdichtingsring van het vlotterventiel

De vlotter gaat niet
omhoog

De vlotter blokkeert de kunststof
handgreep

Retourneer de pan naar de onderhoudsafdeling voor
onderzoek, reparatie of debuggen.

Retourneer de pan naar de onderhoudsafdeling voor
onderzoek, reparatie of debuggen.

Opmerking: We behouden het recht voor om specificaties te wijzigen zonder voorafgaande mededeling. Dank u voor uw begrip.

BEREIDINGSTIJDEN (Afb. B):

NR. | SsYmMBOOL INGESTELDE TIJD INFORMATIE (minuten)
(minuten)
1 BEAN 32 25-50 regelbaar
2 MEAT 24 12-30
3 CAKE 30 30-50
4 HEATING 10 5-15
5 RICE afhankelijk van het aantal kommen
1-3CUP 5 5-16
4-7 CUP 8 8-16
8-12 CUP 12 8-16
6 NOODLES 3 3-18
7 SOuP 21 15-40
8 BONE 30 25-40
9 PORRIDGE 20 15-25
10 +/ - Druk hierop om de timer aan te passen
1 PRESET SETTING Bereid eerst voor en begin te bereiden. Dit kan worden ingesteld tussen 0,5 en 24
uur (niet voor de functie CAKE)
12 PRESSURE KEEPING SETTING Kies de tijd voor druk bewaren
Deze kan worden ingesteld van 2 tot 99 minuten
13 WARM CANCEL De pan begint automatisch met de bereiding nadat de gewenste functie is
gekozen en gebruikt de functie warmhouden zodra de bereiding is voltooid.
De temperatuur is tussen 65°C en 75°C.
De maximale warmhoudtijd is 24 uur.
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INEKTPAIK XbINAAM NICIPTIW
NAROANAHYLLbI HY¥CKAVY/bIfbl

BHimaj natpanaHbac BypbIH, OCbl HYCKAYAbIKTbI
MYKMAT OKbIN LWbIFbIHbI3.

OYHKUHUANAPDI:

Bi3 yCbIHbIN OTbIpFaH Ken GyHKLMANbI KblAAAM
niciprilwtep — eH, COHFbl 03blK TEXHONOTUAMEH
acanfaH nicipriwTtep. OHAA XKblagam
nicipriwTepaix, Ae, Kypiw nicipriltepaix, Ae aHe
BYKTbIpyFa apHanfaH KacTpengin Ae dyHKuuanapsl
6ap. OgaH benek myHaal nicipriwTep 3amaHaym
YKaHyAnapablH, 6ipiHwWi Ke3eKTeri TaHAaybl 6onybl
Kepek, cebebi oHAaFbl TEMNEPATYPa MEH KblCbiM
aBTOMaTTbl TYPAE MUKPOKOMMbBIOTEP apKblbl
6ackapblnafbl }KaHe OHAQ anyaH TypAai cunaTTama
6ap. Mblicasibl, KYpbIIbIMbI KETiNAIPIAreH, AU3alHbI
CoHAj, Kayinci3airi ceHimaj, Ken GyHKUMANbI
onuuanapbl 6ap, KOAJAHbINYbI OHAN, KyaTTbl

YHEMZEMA] aHe TaMaKTbiH, TaFaMAbIK KYHAbINbIFbIH

CaKTanapl.

1. [aibiHaay, bymeH nicipy *KaHe bYKTbIpy CUAKTbI
Ken dyHKuUANbI onuuanapsl 6ap

2. bykin npoueaypara apHanfaH
MUKPOKOMMbIOTEP/i aBTOMATTbl 6ackapy
3NeMeHTi

3. KewikTipin ganbiHaayFa apHanfaH 24 caFaTTbik
anAplH ana OpHaTbINATLIH YaKbIT

4. KyatTbl 60 naibi3fa aHe yakbiTTbl 40 Naiibisfa
YHeMAeyre MyMKiHAIK 6ePETiH KoFapbl
KbITYAbIK THIMANIT

5. A3bIK-TYAIKTiH, TaFaMAbIK KYHAbIbIFbl MEH A3MIH
CaKTayFa oHe TaMaKTbl JKYMCapTyFa MYMKiHAiK

BepeTiH ToNbIKTaN repMeTUKabIK, KYPbLIbIM

6. lWKi blAbICbIHAA KYMiKKe Kapcbl KabaT 6ap, oHait

TasanaHagpl.

7. TemeHpaerigei ceHiMaj Kayincisaik KopfaHbic
KypblaFblnapbl 6ap:

a. KaKknaKTblH alwblaybl MEH XabblaybiHa
apHanfaH Kayincisgik napametpi — Erep Kaknak
TEPMOU30NATOPABI KY/IbINTaMaca, AEMEK OHbIH,
ilWiHAe KbICbIM XOK, an iWwiHae Kbicbim 6onca,
0nap Ky/bINTanbin Kanagpl.

b. Kplicbimapl 6ackapy napamerTpi — iwiHaeri
KblCbiM X06a 60MbIHIIE BenrineHreH aeHreiire
KeTKeHAe, 0N aBTOMATTbl TYPAE KyaT KesiH
ewipin, KbICbIMAbl YCTan Typy npoueciHe
aybicagbl.

c. KbicbiMabl LWeKTeWUTiH Kayincisaik napameTpi
—TemnepaTtypa MeH KpicbiMapl backapy
3/IeMEHTIHiH, iCTeH LWbIFybIHA 6aiNaHbICTbI
iWwiHAeri KbIcbIM MaKCMManabl pyKcat eTinreH
KYMbIC KbICbIMbIHAH acbin KETKeHAe, by
LUbIFApPbIN, KbICbIMAbI LWEKTenN oTbipadpbl.

d. BnokTanyfa Kapcbl KOpFaHbICbl 6ap KpICbiMAp
LUeKTeYy NapameTpi — 0/ TaMaKTbIH, KbICbIMAbI

60caTy KnanaHblHAAFbl MHEHI BNOKTaN KanyFa
)on bepmeiigi.
e. Kbicbimapl 6ocaTyablH, Kayincisaik napamerpi
— KbICbIMbI LEeKTeYAiH Kayinci3gik napamertpi
iCTeH WbIFbIN, KYPbUIFbIHbIH, iWiHAEr KblCbiM
MaKCUManabl pyKcaT eTinreH KepceTKilwke
KETKEHAE, KaKNaKTbIH, aliHanacbiHaH aBTOMaTTbI
TypAe 6ocaTy apKblNbl, XKapblabIC KayniHiK,
anaplH anagpl.
f.  TemnepatypaHbl LWEKTeY KOpFaHbIC NapameTpi
— WK bigblc 6OC KyMiHAE Kbl3bIN KeTce Hemece
nicipriwTiH iwiHae bliAbICbl 60AMal Kbl3aTbIH
60ca oHe TemnepaTypa obagarbl AeHrelaeH
acbliN KeTCe, 01 aBTOMATTbl TYPAE KbI3AbIpyabl
TOKTaTaAbl.
g. ApTbIK TeMnepaTypasaH Kopfay napametpi
— iwinaeri Temnepatypa WeKTenreH
TemnepaTypasaH acbin KeTKeHAae, 0N aBTOMATTbI
TypZe KyaTTbl ewipeai.
Kaknarbl }abblk Ke3ae apblabiCKa Kapcol
NaTeHTTIK Kayincisaik napameTpi — Kaknafbl
OYPbIC KyNbINTaNfaHAa FaHa NiCipriwTiH iwiHae
KbICbIM CaKkTanaAbl Hemece nicipril KanablK
KbICbIMCbI3 Kbl3azpl.

=

EPEKLUE HA3AP AYOQAPATbIH KAAT:

1. OyHKUMAHDBI TaHAAY KIHE KbiCbIMAbI ycTan
TYPY YaKbITbIH peTTey.
Mblicanbl, KyaTbl KOCbINbIN TypFaHAa,
KYPILU napameTpi icten Typagbl. KOO
COPNA TaHgafbiHbI3 Kence, KOKO COPMA
TyMMeCiH 6acbiHpI3. OHbIH UHAMKATOP Wambl
KbIMbINbIKTANAbI, 8 PET XKbINbIbIKTaFaH COH,
on ABTO pexumre aybicagbl kaHe KOKO COPTMA
nHamkaTop wambl KbICbIMAbI ¥CTAMN TYPY
YAKDITbI XaHbin Typagbl.

ECKEPTME: dKkpaHaa naiaa 60nfaH yaKbIT TeK
KbICbIMAbI YCTaN TYpPY YaKbITbIH bingipesi, ofaH
Kbl3ZbIPY YaKbITbl KipmeWnai (6yn yaKbiT TaMaKTbIH
Me/LepiHe XaHe KaHAal TamMaK KacalTbiHbIHbI3Fa
6aiinaHbICTbl 60NaAbl), COHABIKTAH TaMaK,
[aiblHAayFa KETETiH YaKbIT KOPCETINreH yaKbITTaH
6ipa3 y3ak 6onagpl.

2. KonpaHy 6apbicbiHAa

(1) Onbl naitgananbac bypbiH KbICbIMAbI LEKTEMTIH
KNanaHapl CaNbHUKKE KOMbIHbI3.

(2) Mymblic icTen TypraHza, KaknafblH yCTaMaHbI3,
OUTKEHI 0N eTe bICTbIK 6oNagbl.

(3) dyHKUMAHBI TaHAaN, KYTiHi3. 8 peT
KbINbIIbIKTaFaH COH, 0N ABTOMATTbI pekumre
aybicagbl.

(4) KonblHpI3Abl KbICbIM LbIFATbIH CaHbLAAYAbIH,
YCTiHe KOMMaHbI3, KbICbIM LUbIKKAHAA, KO/bIHbI3
KYMin Kanybl MYMKiH.

72

(5) MicipriwTi 6ananapablH, KONbI KETNEUTIH Kepre

KOMbIHbI3.

(6) KaknafblH KynbinTamac bypblH, KypbiafbiHbI KyaT

Ke3iHe XanfamaHpl3.

(7) KbicbiMAb! LEKTeY KNanaHbIHbIH, YCTiHE elTeHe

KotoFa bonmanapl.

1-cypert (a+b)

BOJIKTEP (A cyperi)

1. Tytka

2. Kaknak TyTKacbl

3. Kaknafbl

4. KbiCbiMAbl LIEKTEY KNanaHbl

5. bocaTy KnanaHbiHbIH UHeC

6. KanTkpl kKnanaH

7. Kantkpl

8. lwkKi biapbic

9. Tepmowusonatop

10. OpTaHfbl CakMHa

11. backapy naHeni

12. Kpi3gbipFbiw

13. KoHAeHCcaT XX1HafbIWw

14. NMicipriw Kynafbl

15. CbIpTKpbl KabblK

16. KyaTt cbimbl, KyaT awacsbl

17. Heri3

18. KanTKbl KNanaHHbIH, CANbHUKTI CAKMHACbI

19. BnOKKa Kapcbl KOpFaHbIC

20. CanbHUKTI CakuHa

21. CeHcopnbl nepHe

22. Acnanbl Tapesnke

I'IAVIAAI'IAHV HY¥CKAVY/bIfbl

1. KaknafblH awbiHpI3. TyTKACbIH yCTan, cafat
TiniMeH TipkenreHwwe 6ypaHbl3 4, alblHpI3.
(2 »aHe 3-cyperT)

2. |WKi blAbICKA TamMak, Canblin, Cy KyMblHpI3.
Tamak neH cy blabICTbIH, 4/5 BeniriHeH, iciHeTiH
TamakTap 3/5 6esiHiHeH, an Tamak, NeH CyablH,
)annol menwepi 1/5 6eniriHeH acbin Ketneyi
Kepek. (4, 5 aHe 6-cypert)

3. |WKi blABICTbI TEPMOU30NATOPAbIH, illiHE

6eKiTiHi3. ANAbIMEH, iLKi bIAbICTbIH,
CbIPTbIH, KbI3AbIPFbILTHIH, OETIH XaHe
TEPMOU30ATOPAbIH, illiH Ta3anaHbl3; coaaH
KeWiH iLWKi blAbICTbI TEPMOM3ONATOPABIH, iLliHe
BeKiTiHi3 *KoHe onapablH AyPbIC KaNFaHFaHbIHA
KO3 XeTKi3iHj3. (7-cyperT)

4. KaknakTbl KabblHpl3.

CanbHWKTI CakMHaHbI KaKNaKKa OPHaTbIHpI3.
CanbHUKTI CaKMHaHbl OPHbIHA TYCipY YLWiH conFa
KaHe OHfa bypaHbI3.

TYTK@HbI YCTaHbI3 }X3HE OHbI LUEKTeYli alMaKKa
KOMbIHbI3, KAKNAKTbI KyAbINTay YLWiH cafaT TiniHe
Kapcbl 6afbiTTa bypaHbi3. (8 KaHe 9-cyperT)
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KblcbiMapl WeKTey KnanaHblH OPHATbLIHbI3 aHe
KaNTKbl TOMEH TYCiM TYpPFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3
(on »yMbIC icTEreHre aeitiH ToMeH Tycin Typybl
Kepek).

KyaTTbl KOCKaHAQ, Avcnaeiae MblHafaw Kasy
LWblFafbl:

9aenki onumsa: Rice (Kypiw) dyHKUmACHIH
TaHAaHbI3. 8 PET XbINblNbIKTaFaH COH, ON
ABTOMATTbI pexkumre aybicagpl. Kbicbimapl
YCTan Typy yaKbITbl AUCNAEN 3KpaHbIHAA Naiaa
6onagapbl.

ANAbIH AN1A OPHATbI/JIFAH MAPAMETP MEPHECI
e PRESET SETTING (ANAblH ANIA OPHATbINFAH

MAPAMETP) TyiimeciH 6acbiHbi3, Ancnaeiae
anaplH ana OpHaTbINFaH TUICTI yakpIT Nanaa
60nabl }3HE OHbIH, UHAMKATOP LUAaMbl KaHabl.
CogaH KertiH “+/-” TyiimeciH 6acbin, napameTpaj
apTTbipyFa Hemece asaiTyfa 6onaapl. bacbiHaa
ap BackaH caiblH 0,5 cafaT Kocasbl Hemece
asainTagpl. ANAblH ana opHaTbiNFaH yakpIT 10
cafaTTaH ackaH COH, ap 6acKaH caiibiH 1 cafaT
KOCblnaabl Hemece werepinesi. AnabiH ana
OpPHATbINFaH MaKCMManabl yakpIT 24 cafat
60/1ybl KEPEK.

YaKbIT OpHaTbINFaH COH, ONUMA GYHKLMACI
TaHAanaabl Hemece TaMak AanblHAaY YLWiH
KbICbIMZbI YCTan TyYPy GYHKLMACHI OPHATbINAAbI.
CopaH KeliH KyTiHi3, 8 peT XKbiMblablKTafaH COH,
nicipriw Kepi caHak pexumiHe aybicagbl Aa,
anaplH ana OpHaTbINFaH YaKbITTbIH, Kepi caHafbl
aAKTaNfFaH COH, aBTOMATTbl peXMMAE TaMaK,
navibiHAak bactanapl.

KbICbIMAbI ¥CTAN T¥PY NAPAMETPIHIH NEPHECI

KbICbIMAbI ¥CTAM TYPY MAPAMETPI TyiimeciH
6acbiHbI3, COfaH KeniH “+/-” TyimeciH Bacbin,
napameTpgi apTTbipyFa Hemece asaiTyFa
60naabl. TylimeHi 6ackaH caibiH, THICT
KbICbIMZbI YCTaMN TYpy YaKbiTbl 1 MUHYTKA apTagpl
Hemece a3angbl. KbicbiMAbl ycTan TypyabiH,
MaKCUMangbl yakbiTbl — 99 MUHYT.

KbICbIM yaKbITbIH OpHATY NpoLeci asKTanaabl
9He 8 peT KbiMblbIKTaFaH COH, O/1 aBTOMATTbI
pekumre aybicasbl.

lwinaeri KbicbiM o06a 6oMblHIWa BenrineHreH
[leHreiire KeTKeHZe, KbiCbIMAbl yCTan Typy
YaKbITbl 1 MUHYTKa a3anspl.

Typni WhIHbIAAK CbIMbIMAbILIbIFLI YWiH Kypil
bYHKLUMACBIHBIH, YW onumacs! 6ap.

“+/-“ GYHKUMACHI YLLIIH SAEMKI Tamak AaiibiHaay
GYHKUMACBIH TaHAACaHbI3 A3, anablH ana
OpHaTblNFaH GYHKLUMAHDI TaHJacaHbI3 4a,
KbICbIMZbI YCTan TYPY GYHKUMACBIH TaHAACAHbI3
[1a, YaKbITTbl apTTbIpy HEMECe a3anTy yiiH “+/-”
TyimenepiH 6aca bepyiHisre 6onaabl.




KA3AK

MbINIbITY/BAC TAPTY TyitmeciH 6accaHbi3,
TaHAanfaH GyHKUMAAaH 6ac TapTachis.

On symbic icTen TypraHaa, Mbl/1bITY/BAC TAPTY
TYMMECiH TYpTin, TOKTaTbIHbI3.

HKYMbIC afKTanFaH CoH, Ke3 KenreH GYHKLUAHDI
aBTOMATTbl TYPAE XKbINYAbl YCTaN TYpY PeXUMiHe
aybICTblpyFa 6onasbl. Kblayabl ycTan TypyablH,
MaKCMManapbl yakbITbl — 24 cafar.

enigeH axbIpaTbiHbI3.

KaKnaKTbIH, TYTKACbIH YCTan, cafaT TinimeH
TipKenreHiwe bypaHbli3 A4a, abiHbI3. (2 KaHe
3-cypeT) Tamak, 6epinyae.

abbIcKak TamaK AaiblHAANFAHAA, KbINYAbI ycTan
TYPYAbIH, MHAMKATOP LWAaMbl ¥bIMbIbIKTafFaHbIH
TOKTaTKaHFa AeWiH, KbiCbIMAbl LWeKTey KNanaHbiH
KeTepyre 601Maiigbl.

OifTnece, Whbifapy KNanaHbIHbIH UHECIHEH TaMaK,
LWbIFbIN KETYi MYMKiH.

Mannbl KbICbIMHbIH, 63 6eTiHLWe WbIFYbIH
KYTKEHiHi3 XeH, bipak 6yn npouecc 6ipas yakbIT
anybl MyYMKiH. Te3ipeK CybifaHblH KanacaHpbi3,
KyaTTbl eWipin, KaKNaKTbl AbIMKbIN OpamanMeH
aybin KotoblHpI3fa 60naabl. Erep KbicbiMabl 63
6eTiHiswe 60caTKbIHbI3 Kence, iWiHAeri KbiCbiM
a3aiibin }aTKaHbIH 6ingipeTiH Kblnyabl ycran Typy
MHAMKaTOPbI KaHbIN TypFaHAa, 6yAbl WbIFapbIHbI3.
CoHpAa Aa abait 60nbIHbI3, cebebi by WbiFy Kayni
6ap.

TASANAY

1.

KypbInFbIHbI KenifeH axblpaTbIHbI3 aHe 0N
TO/bIFbIMEH CYbIfaH COH faHa Ta3anaHpi3.
MicipriwTiH, KOPNYCbIH }ymcak, WybepekneH
TasanaHpi3. MicipriwTiH, KOPMYCbIH CyFa canbin
Hemece cy WalbIn }yyfa 6oamaiigpl.
KOHAEHCAT XKMUHAFbILTbI MYKMAT KYY YLWiH,
OHBbI LWbIFapbIn a/blHpI3, COAAH KeMiH AbIMKbIN
WwybepeKneH Tasanarn, OpHbIHA KOWbIHbI3.
KaKnaKTbiH, iLKi afblH, OHbIH, iWiHAe
CaNbHUKTI CAKMHACbIH, KbICbIMbI LEKTeY
KNnanaHblH, 6NOKKa Kapcbl KopFaHbICTbI, Bocaty
KNanaHbIHbIH, MHECIH, KaNTKbl KNanaHblIH MyKWAT
TasanaHbl3, COAAH KeMiH }Kymcak WwybepekneH
KypFaTbin CypTin anbiHpi3.

ILWKi bIABICTbI FyBKaMeH Hemece MeTann emec
KYMCaK, LLLETKAMEH }KYbIHbI3, COAAH KeltiH
CbIPTbIH }yMCaK, LWybepeKneH KypFatbin
CYPTiH3.

CAKTbIK LLUAPACDI

1.

2.

MicipriwTi binFangpl Hemece TyTaHATbIH OPTaja
KoNAaHbaHbI3.

TamakTbl canbin, CyAbl Kyto KesiHae naiganaHy
HYCKAYNbIFbIHAAFbI 2-KaAaM HYCKaynapblH
OpbIHAAHbI3.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

=4

CanbHUKTI CaKMHaHbI 3aKbIMAan aMaHbl3,
cebebi OHbIH, OpHbIHA Backa pe3eHke
CaKkuHanapapl nanaanaryra 6onmangpl.
BNOKKa Kapcbl KOPFaHbIC TETiriH 6apbiHLLa Kui
Tasanan, OHbl Ta3a ycTay KepeK.

KanTkpl KeTepinin TypFaHaa, KaKNakTbl KyLuTen
awyra 6onmaigpl.

KbICbiMZp! WEKTey KAanaHblH ayblp 3aTTapMeH
bacyfa Hemece 6acka 3aTneH aAMacTbipyFa
6oamanapl.

Kaknak neH TepmMov30NATOpAbIH apacbiHa
WwybepeK KoMMaHpI3; SUTNECE, KapaKkaT any
Kayni 6ap.

ILWKi bIABICTbIH, CbIPTKbI TYOIH A€, KbI3AbIPFbILL
6eTTi Ae TasanaraH aypoic 6onaapl. OgaH
6enek, iLKi blAbICTbI ¥KanaH 0TKa Kbi3ablpyFfa
601Maiifbl, OHbIH, OpHbIHA Backa blablc
KONZAHbIHBI3.

Ky#iikke Kapcbl KabaTTbl 3aKbimaan aamay yLiH
afall Hemece NaCTUK KAcblK KOAAAHbIHbI3.
Micipriw KbICbIMABI WbIFAPbIN }KaTKaHAA, beTiHi3
6€eH KO/bIHbI3AbI KbICbIM LbIFATbIH CaHbliayAaH
a/luaK yCTaHbI3 KaHe KYMbIC icTen TypFaHaa
KaKMaKTbl yCTaMaHpI3. Kyiin KanyblHpi3 MYMKiH.

. "binyabl ycTan TypyablH, Makcumangapl YakbiTbl

— 24 cafar. bipaK OHbl 6 caFaTTaH acbipmafaH
[yPbIC, COHAA TaMaFbIHbI3 XaKCbl Kynae
6onagbl.

YKymbic icTen TypfaHAa, KAKNAKTbIH,
aliHanacblHaH Ken by LbIKKaHbl AypbIC emec.
OHpAal Xafmanaa Kayincisaik KblcbiMbIH

60caTy napameTpimeH KopfayFa 6onaapl.
KenineH axblpaTbin, }KYMbICbIH TOKTaTbIHbI3

A3, YIKINeTTi KbI3MeT KepceTy OpTasblfbiHA
9Kenin, TeKCepPTiHi3, KOHAETIHi3 Hemece akayblH
TY3€TiHj3.

MicipriwTi Tacy ywiH KaknNafbIHaH emec, nicipriw
KyN1afblHaH YCTaHbI3.

Mymbic icTen xaTbin, bipaeHeci Aypbic 6oamaca,
YOKINeTTi KbI3MET KepceTy opTanblfbiHa aKenin,
TEKCEPTiHi3, }KOHAETIHi3 Hemece aKkayblH
TY3€TiHi3.

MicipriwTi pykcaTcbi3 6enlekTeyre Hemece
benwekTepiH aybicTbipyFa 60aMaigpl. CoHbIMeH
KaTap KOMNaHUAMbI3AbIH KOCa Kbl BenweKTepiH
FaHa naiiAanaHy Kepek.

KyaT cbimbl 3aKkbIMAanFaH Kafnaiaa, oHbl 63
6eTiHi3wWwe anbin TacTamaHbi3. COHbIMEH KaTap
OHbl KOMMNAHUAMBI3 HEMECE TEXHUKANbIK KbI3MeT
KepceTy 6eniMi ycbIHFaH apHaiibl CbiMfa Hemece
KOCaNKbl 6esLeKTepre aybICTbIPY KEpeK.

KyaT CbIMbIH aybICTbIPbIHbI3: KyaT CbiMbl
3aKbIMAanFaH 60/1ca, OHbIH OPHbIHA

OHAIPYLLI, KbI3MET KepCceTy OpTabifbl Hemece
LUCTPUBBLIOTOP YCbIHFAH apHalbl KyaT CbIMbIH
naiaanaHy Kepek.

18. XyMbIc icTen TypFaH KypblafbIHbIH, 6eTi KaTTbl
KbI3blIM KETYi MyMKiH. ¥cTaMaHpI3!

19. bananapfa, MyMKiHAIri WeKTeyni agamaapsra,
ce3y Hemece aKbla-oii KemicTiri 6ap agamaapfa
aHe Taxipubeci meH 6inimi a3 agamaapra

KYPbINFbIHbBI KaFbl3 KONAAHYFa PYKCAT eTNeHi3.

20. OHIMAEpAi TEK yiiae KoHe MeipamxaHanapaa
KongaHyfa 6onagpl. bananapapl 6yn eHimre
aKbIHAATNAHbI3.

OWUCNNEN KOAbl MICENE

E1l CeHcop axblpaTbiigbl

E2 CeHcop KbicKa TyibIKTanAabl

E4 CurHan KOCKbIWbIHAA akay bap
TECHNICAL PARAMETER

KEPHEY: ..ot 220-240B ~ 50Ty,

BaTT KepceTKiwi: .
CbliibIMAbINbIFBI: .
Onamertpi: ...........
PKYMbIC KbICbIMbI:
Kbicbim wweri: .......

HKbINYABI YCTAM TYPY: oo 60-80°C
KbICBIMABI YCTAM TYPY: wovveververrerienrerienieneeneas 0-99 muH

AKAYNAPAbI TY3ETY

NR. SYMPTOOM OORZAAK

ByiibiMabl AYPbIC dAiCNEH KOt
Byn Tanba byibimabl EO aymarbiHaa 6acka
ﬁ TYPMbICTbIK KanzblKTapMeH Bipre KOKbICKa
TacTamay KepekTiriH kepceTesi.
N | afiaFanayCbi3 OO CanfapbiHaH KopluafaH

opTafa Hemece aflam AeHCay/bIFbIHA 3UAH TUri36en,

MaTepuanablk pecypcrapabl TypaKThl Typae KaiTa
naAanaHyfa bIKNangacy ywWiH KypblaFbIHbI

JKayanKepLinikneH KaiTta eHaeHis. MaganaHbinFaH

KYPbINFbIHBI KATapy YLUiH KaliTapy XaHe XuHay
Ky#WenepiH KongaHblHbI3 Hemece byibimapl caTbin

aNFaH XepmeH baitnaHbicbiHbi3. Onap 6yn byibimapl

3KONOTMANBIK TYPFbIAAH Kayinci3 KaiTa eHaey
MaKcaTblHAa ana anagpl.”

PROBLEEMOPLOSSING

1 Kaknak KublH CanbHUKTI cakuHa aypbic OHbl AypbICTan OpHaTbIHpI3
*abblnagbl OpHaTbl/IMafaH
KanTkpl utepriw 6inikke xabbicbin Wtepriw 6inikTi akbIpbIH 6aCbIHbI3
Kanagpl
2 Kaknak KublH By LWbIKKaH COH, Aa, KanTKbl TOMeH KanTKbiHbl TaMaKKa apHasifaH TafKLWanapMeH aKkbipbiH
awbinagbl Tycnenai 6acbiHbI3
3 KaknakTaH 6y CanbHWKTI CakiHa OpHaTblAMaFaH CanbHUKTI CaKMHaHbI OPHATbIHbI3
LbiFaze! CanbHWKTI CakMHa4a Tamak, CanbHUKTI CakMHaHbI Ta3anaHpl3
KangbikTapsl 6ap
CaNbHUKTI CaKMHa 3aKbiMAanfaH CaNlbHUKTI CakMHaHbI aybICTbIPbIHbI3
KaKnaKTblH Ky/nbl aLblK, KaKnaKTbl Ky/biNTaKbl3
4 By kanTkbl KanTKbl KnanaHblHbIH, CaNbHUKTI KanTKbl KnanaHHbIH, CaNbHUKTI CAKMHACbIH Ta3anaHbl3

Katblp 6ap

KNanaHblHaH WbIfbIN | CAKMHACbIHAA TaMaK KaaAblKTapbl

3aKpIMaasnfaH

KaATKbIHbIK, CA/IbHUKTI CaKuMHaCh!

KanTKbl KNanaHHbIH, CaNbHWKTI CAKMHACBIH aybICTbIPbIHbI3

5 KanTKkbl xofapbl
KeTepinmeinai

KanTkpl NAacTUK TyTKaHbl 610KTainapl

TEKCePTiHi3, }KOHAETIHi3 Hemece akaynapblH Ty3eTTipiHi3.

OHIMA[ TEXHUKANBIK KbI3MET K8pCeTy OpTa/blfbiHa KaTapbIm,

LWEeKTey KfanaHblHaH Wbifagbl

By KaknakTaH Hemece KbiCbIMAbl

TEeKCepTiHi3, )OHAETIHi3 Hemece akaynapbiH TY3eTTipiHi3.

OHiIMZA] TEXHUKANbIK KbIBMET KepCeTy OpTanblfbiHa KaiTapbin,

EckepTne: bi3 cunatramanapbiH eCKepTnecTeH aybICTbipyFa KYKblNbIMbI3. TCIHICTIK TaHbITKaHbIHbI3 YILIH anfbic Bingipemis.

75

Pull out 4 .
-’ Dismantling

Dew Collector
Installation

Dismantling

s down

Ij‘a 4 |—‘ 3 | v ;

| 4 2
WV 5 — Y 5 —
lllustration 4 | Ilustration 5 lllustration 64

© 6




