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KEEP THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE AND
PASS IT ON WITH THE EQUIPMENT TO ANY FUTURE
USERS.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into

operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if

possible, the box with the internal packing. If you give this device to other people,

please also pass on the operating instructions.

¢« The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged
purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors
(except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

< When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

¢« Do not operate the machine without supervision. If you should leave the
workplace, always switch the machine off or remove the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead). J

¢ Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use the
appliance if it is damaged. Do not try to repair the appliance on your own. Always

@ contact an authorized technician. To avoid the exposure to danger, always have a
faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our customer service or by
a qualified person and with a cable of the same type.

¢ Use only original spare parts.

¢ Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals

¢ In order to ensure your children‘s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

¢ CAUTION! Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of
suffocation!

* This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out
of reach of children.

¢ This device is not a toy. Children shall not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

Special safety Instructions for this Machine
¢ Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and

before assembling, disassembling or cleaning.
* Switch off the appliance and disconnect from supply before changing

accessories or approaching parts that move in use.
¢ Do not use appliance for other than intended purpose.
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¢ CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal
cut-out, this appliance must not be supplied through an external switching
device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and
off by the utility.

¢ Only operate this machine under supervision.

¢ Do not interfere with any safety switches.

« Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is working.

¢ Place the machine on a smooth, flat and stable working surface.

¢ Do not insert the mains plug of the machine into the power socket without
having installed all the necessary accessories.

OVERLOAD PROTECTION SYSTEM

The motor is protected from burning out by a Thermal Protector. If the appliance

is overloaded or operated continuously for too long, the motor may overheat and
stop. To operate the appliance again, it must be switched off and disconnected from
the power socket then left for at least 30 minutes. Once the motor is fully cooled
the appliance may be used again.

SAFETY INSTRUCTIONS

The motor will not start if the Mixer Head is raised. If it is raised during normal
operation,the safety switch will activate and the motor will shut off immediately.
Turn the Speed Control back to O. Return the head to the locked position to start
the machine again.

HOUSEHOLD USE ONLY
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OVERVIEW OF THE COMPONENTS

1 Output shaft 6 Dough hook
2 Tilt-up knob 7 Beater

3 Speed control dial 8 Whisk

4 Power cord 9 Bowl cover
5 Mixing bowl

BEFORE USING STAND MIXER

1. Before assembling the appliance,remove and safely discard any packaging

material.
2. Wash the mixing bowl, Beater, Dough Hook and Whisk attachments in warm
soapy water with a soft cloth then rinse and dry.
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USING STAND MIXER

1. Set the Speed Control Dial to the “OFF” position.

NOTE: If the Speed Control is not at O,the machine’s safety feature will be
triggered and it will not activate when switched on. If this happens,see Safety
Instructions for how to get the appliance running.

2. Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward rotation
the Tilt Button as per the arrow showed to lift the Mixer Head up until it stops.
Release the “Tilt” button. The Mixer Head will lock into the elevated position.

3. Attach the Splash Guard to the Upper Body directly.

4. Fit the bowl so that it aligns with the grooves on the Mixer Stand. To lock the
mixing bowlturn it clockwise following “ +==u'" on the Mixer Stand. Make sure
that the mixing bowl is securely locked in place.

5. Insert the Dough Hook, Beater or Whisk attachment depending on which
attachment the recipe requires. Align the chosen attachment so that grooves
on attachment align with the Attachment Shaft located under the Mixer Head.
With some pressure, push the attachment towards the Mixer Head, lifting the
Attachment Shaft spring upwards and twist the attachment in an anti-clockwise
direction. Make sure that the attachment is securely locked in place.

6. Add ingredients into the Mixing Bowl supplied as listed in the recipe. Do not
overfill the bowl. For light mixture,it’s recommended not to mix more than 1.5kg
mixture. For kneading dough,the proportion of flour and water is near 2:1 such as
7009 dough + 380g water.

7. Place one hand on top of the Mixer Head and with other hand downward rotation
the Tilt Button as per the arrow showed. Push the Mixer Head down so that it is in
the horizontal position and the Dough Hook,Beater or Whisk attachment is inside
the Mixing Bowl. Release the “Tilt” button. @

8. Plug the power cord into the mains supply. This will make the Speed Control light
up and flash blue.

9. Turn the Speed Control clockwise to select a speed and start mixing. The Speed
Control Dial will illuminate blue. It’'s recommended that mixing is started at a
lower speed to prevent splattering and then increased to suit the recipe. Consult
the Mixing Guide for example speeds.

10.Use the Pulse Function when you require a quick burst of power or for quick
incorporations. Turn the Speed Control Dial in an anti-clockwise direction and
hold it in this position. When the dial is released,it returns to the “OFF” position
automatically.

1. When mixing is complete,turn the Speed Control Dial to the “OFF”
position,switch the appliance off at the power outlet and remove the power cord
from the outlet.

12. Remove the Dough Hook, Beater or Whisk -- Lifting up the Mixer Head,then
hold onto the assembled attachment. With some pressure, push the attachment
towards the Mixer Head, lifting the Attachment Shaft spring upwards and twist
the attachment in a clockwise direction. Pull the attachment away from the
Attachment Shaft to remove it from the Mixer Head.

13. Clean the parts as described under “Cleaning”.
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FIG4 FIG5 FIG6
MIXING GUIDE
Attachment Speed setting Time Remarks
(min.)
Dough hook 1-4 3-5 Heavy mixtures
(e.g. bread or short pastry)
1-6 3-10 Medium-heavy mixtures
(e.g. crepes or sponge mixture)
7-8 3-10 Light mixtures

(e.g. cream, egg white,
blancmange)
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NOTE:

¢ Max. operation time: With heavy mixtures, do not operate the machine for more
than six minutes, and then allow it to cool down for a further ten minutes.
¢ Always begin mixing at a low speed, then increase to a high speed to prevent

splattering.

TROUBLESHOOTING

Problem

Solution

The machine doesn't
work

Check if the plug is in good contact with the socket.
Check if the rise button spring back in place.

Check if the machine works continuously more than
10 minutes, and wait until the motor cool down.

Noise in the mixing
bowl when working (the
accessory scraped the
bowl)

Check if the mixing bowl is properly installed.
Check if the accessory installed properly on
machine.

The bowl cover doesn’t
fit the mixing bowl
properly

Check if the bowl cover placed on the machine
properly.

Check if the mixing bowl installed properly on
machine and locked correctly.

The machine doesn’t
work on certain speed

Check if the mark on speed knob correspond to the
speed silkscreen on housing.

Rotate speed knob to O ,and re-check if the
machine works.

Movements when the
machine working

Check if the anti-slip feet fall off.
Check if the machine is placed on a smooth and flat
tabletop.

The rise button didn’t
spring back in place
after installing the
mixing bowl and pot
cover

Check if the pot cover placed on the machine
properly.
Check if the mixing bowl is properly installed.

CLEANING

« Before cleaning, make sure the appliance has been unplugged from the power

supply.

*« Never immerse the appliance into any liquid.

¢« Hand wash the Dough Hook, Beater, Whisk and mixing bowl in warm soapy
water with a soft cloth after each use. Rinse and dry thoroughly. The Die-casting
Aluminium Dough Hook and Beater are not dishwasher safe.

¢ Clean the housing of the appliance with a damp cloth only.

* Do not expose them to heat or caustic cleaner. If so, they might become

misshapen or discolored.

¢« Do not use any sharp or abrasive detergents.

WKSMX1503_Stand Mixer_10L_IB.indd 7

@ 10/5/2021 16:02:55




DISPOSAL

Proper disposal of this product.

This label indicates that, in the EU, electronic devices cannot be disposed of

= With regular household waste.

Please use the return or collections systems of your municipality or contact the
seller where you purchased this product.

INFORMATION AND SERVICE

If you have question or concerns about your product, please visit our website:
www.westinghousehomeware.com, or contact our oversea offices/agents.

In line with our policy of continuous product development, we reserve the right to
change product, packaging and documentation specifications without notice.

Technical Data

Rated voltage: 220-240V~ 50/60Hz

Power consumption: 1300W

Protection class: Il

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines, such as
electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been constructed
in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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BEWAHREN SIE DIESES HANDBUCH ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF UND GEBEN SIE
ES ZUSAMMEN MIT DEM GERAT AN ZUKUNFTIGE
BENUTZER WEITER.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

iLesen Sie die Betriebsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig durch
und bewahren Sie die Anleitung einschlieBlich der Garantie, den Kaufbeleg und
moglichst auch den Karton mit der Innenverpackung auf. Wenn Sie dieses Gerat an
andere weitergeben, fligen Sie bitte auch die Bedienungsanleitung bei.

Das Gerét ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch und flr den vorgesehenen
Zweck bestimmt. Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Einsatz geeignet.
Verwenden Sie es nicht im Freien (es sei denn, es ist fUr die Verwendung

im Freien vorgesehen). Halten Sie das Gerat von Warmequellen, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (das Gerat niemals in Flissigkeit tauchen)

sowie von scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn das Gerat feucht oder nass ist.

Schalten Sie das Gerét aus, wenn Sie es reinigen oder wegstellen, ziehen Sie
immer den Netzstecker aus der Steckdose (dabei am Netzstecker ziehen,

nicht am Kabel), wenn das Geréat nicht verwendet wird, und entfernen Sie das
angebrachte Zubehér.

Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Aufsicht. Wenn Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus oder ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Netzstecker, nicht am Kabel).

Uberprifen Sie das Gerat und das Kabel regelméaBig auf Beschadigungen.
Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es beschéadigt ist. Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich immer an autorisiertes, technisches
Fachpersonal. Um Gefédhrdungen zu vermeiden, lassen Sie ein defektes Kabel
immer nur durch den Hersteller, unseren Kundendienst oder eine Fachkraft sowie
durch ein Kabel des gleichen Typs ersetzen.

Verwenden Sie ausschlieBlich Originalersatzteile.

Beachten Sie sorgfaltig die folgenden ,Besonderen Sicherheitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

Um die Sicherheit Ihrer Kinder zu gewahrleisten, bewahren Sie bitte alle
Verpackungen (Kunststofftlten, Schachteln, Styropor usw.) auBerhalb deren
Reichweite auf.

VORSICHT! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit der Folie spielen, da
Erstickungsgefahr besteht!

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und
dessen Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten koérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder von Personen ohne Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich der sicheren
Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

9
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Besondere Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

¢ Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt
bleibt und bevor Sie es zusammenbauen, auseinanderbauen oder reinigen.

¢ Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor
Sie Zubehdr wechseln oder sich bewegenden Teilen nghern.

* Verwenden Sie das Gerat nicht fUr einen anderen als den vorgesehenen Zweck.

¢ VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Ricksetzen der
thermischen Sicherungsabschaltung zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht
Uber eine externe Schalteinrichtung, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, versorgt
oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaiig vom
Versorgungsunternehmen ein- und ausgeschaltet wird.

* Bedienen Sie dieses Gerat nur unter Aufsicht.

¢ Fuhren Sie keine Eingriffe an den Sicherheitsschaltern durch.

¢ Stecken Sie wahrend des Betriebs des Gerats keine Gegenstande in die sich
drehenden Haken.

* Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und stabile Arbeitsflache.

* Stecken Sie den Netzstecker des Gerats erst dann in die Steckdose, wenn Sie alle
bendtigten Zubehorteile installiert haben.

UBERLASTSCHUTZSYSTEM

Der Motor ist durch einen Thermoschutz vor dem Durchbrennen geschitzt. Wenn
das Gerat Uberlastet ist oder zu lange im Dauerbetrieb lauft, kann der Motor
Uberhitzen und stehen bleiben. Um das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen, muss
es ausgeschaltet und von der Steckdose getrennt werden und dann mindestens
@ 30 Minuten lang nicht benutzt werden. Sobald der Motor vollstdndig abgekuhlt ist,
kann das Gerat wieder verwendet werden.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Der Motor startet nicht, wenn der Riuhrkopf angehoben ist. Wird der Ruhrkopf
wdahrend des Normalbetriebs angehoben, wird der Sicherheitsschalter aktiviert und
der Motor schaltet sich sofort ab.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler wieder auf O. Bringen Sie den Kopf wieder
in die Verriegelungsposition, um das Gerat erneut zu starten.

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH GEEIGNET
HAUSGEBRAUCH GEEIGNET

10
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®

UBERSICHT UBER DIE KOMPONENTEN

1 Antriebswelle 6 RUhrschussel

2 Kippknopf 7 RUhrbesen

3 Geschwindigkeitseinstellrad 8 Schneebesen

4 Netzkabel 9 Schusselabdeckung

5 RUhrschussel

VOR DER VERWENDUNG DER KUCHENMASCHINE

1. Vor dem Zusammenbau des Gerats das Verpackungsmaterial entfernen und

sicher entsorgen.
2. RUhrschissel, RUhrbesen-, Knethaken- und Schneebesen-Aufsatze in warmem
Seifenwasser mit einem weichen Tuch reinigen, abspulen und trocknen.

n
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®

VERWENDUNG DER KUCHENMASCHINE

1. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die Position ,,AUS".

HINWEIS: Wenn der Geschwindigkeitsregler nicht auf O steht, wird die
Sicherheitsfunktion des Gerats ausgeldst und das Geréat schaltet sich nicht ein.
Im Abschnitt ,,Sicherheitshinweise” erfahren Sie, wie Sie das Gerat in Betrieb
nehmen kénnen.

2. Legen Sie eine Hand auf den Ruhrkopf und drehen Sie mit der anderen Hand
die Kipptaste gemaB dem gezeigten Pfeil nach unten, um den Ruhrkopf bis zum
Anschlag anzuheben. Lassen Sie die Kipptaste los. Der RiUhrkopf rastet in der
angehobenen Position ein.

3. Befestigen Sie den Spritzschutz direkt am Oberteil.

4. Setzen Sie die Schussel so ein, dass sie an den Rillen der Mixerbasis ausgerichtet
ist. Um die RUhrschissel zu verriegeln, drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, dem
Symbol ,, g«=g® “ an der Mixerbasis entsprechend. Achten Sie darauf, dass die
RUhrschissel sicher verriegelt ist.

5. Setzen Sie den Teighaken, den Rihrbesen oder den Schneebesen ein, je
nachdem, welchen Aufsatz das Rezept erfordert. Richten Sie den gewahlten
Aufsatz so aus, dass die Rillen am Aufsatz mit der unter dem RUhrkopf
befindlichen Aufsatzwelle Gbereinstimmt. Drlcken Sie den Aufsatz mit etwas
Druck in Richtung Ruhrkopf, heben Sie die Feder der Aufsatzwelle nach oben
und drehen Sie den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn. Achten Sie darauf, dass
der Aufsatz sicher verriegelt ist.

6. Geben Sie die Zutaten in die mitgelieferte RUhrschissel, wie im Rezept
angegeben. Fullen Sie die Schussel nicht zu voll. Es wird empfohlen, bei leichten

Mischungen nicht mehr als 1,5 kg der Menge in der RUhrschissel zu verarbeiten.

@ Beim Kneten von Teig liegt das Verhaltnis von Mehl und Wasser bei nahezu 2:1, z.
B. 700 g Teig + 380 g Wasser.

7. Legen Sie eine Hand auf den RUhrkopf und drehen Sie mit der anderen
Hand die Kipptaste gemal dem gezeigten Pfeil nach unten. Dricken Sie den
RUhrkopf nach unten, sodass er sich in der horizontalen Position befindet
und der Knethaken, der Rihrbesen oder der Schneebesen sich innerhalb der
RUhrschissel befindet. Lassen Sie die Kipptaste los.

8. SchlieBen Sie das Netzkabel an das Stromnetz an. Daraufhin leuchtet die
Geschwindigkeitsregelung auf und blinkt blau.

9. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler im Uhrzeigersinn, um eine
Geschwindigkeit auszuwahlen und mit dem Mischvorgang zu beginnen. Das
Geschwindigkeitseinstellrad leuchtet blau. Es wird empfohlen, den Mischvorgang
bei einer niedrigeren Geschwindigkeit zu starten, um Spritzer zu vermeiden, und
dann die Geschwindigkeit dem Rezept entsprechend zu erhdéhen. Beispiele fur
Geschwindigkeiten finden Sie im Leitfaden fur das Mischen von Zutaten.

10.Setzen Sie die Pulse-Funktion ein, wenn Sie einen raschen Leistungsschub
benodtigen oder flur schnelles Einarbeiten von Zutaten. Drehen Sie das
Geschwindigkeitseinstellrad gegen den Uhrzeigersinn und halten Sie es in dieser
Position. Wenn das Einstellrad losgelassen wird, kehrt es automatisch in die
Position ,,AUS“ zurlck.

11. Wenn der Mischvorgang abgeschlossen ist, drehen Sie das
Geschwindigkeitseinstellrad auf die Position ,,AUS", schalten Sie das Gerat an der
Netzdose aus und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

12. Entfernen Sie den Knethaken, den RUhrbesen oder den Schneebesen. Heben
Sie den RuUhrkopf an und ergreifen Sie dann den montierten Aufsatz. Drlicken

12
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Sie den Aufsatz mit etwas Druck in Richtung Ruhrkopf, heben Sie die Feder der
Aufsatzwelle nach oben und drehen Sie den Aufsatz im Uhrzeigersinn. Ziehen Sie
den Aufsatz von der Aufsatzwelle ab, um ihn vom RUhrkopf zu entfernen.

13. Reinigen Sie die Teile wie unter ,,Reinigung” beschrieben.

FIG4 FIGH FIG6
Leitfaden fiir das Mischen von Zutaten
Anhang Geschwindigkeit- Zeit (Min.) Anmerkungen
seinstellung
Knethaken 1-4 3-5 Schwere Mischungen
(z. B. Brot oder Kekse)
RUhrbesen 1-6 3-10 Mittelschwere Mischungen
(z. B. Crépes oder
Biskuitmasse)
7-8 3-10 Leichte Mischungen
(z. B. Sahne, Eiweil3,
Dessertmasse)
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HINWEIS:

* Max. Betriebszeit: Betreiben Sie das Gerat bei schweren Mischungen nicht l&nger

als sechs Minuten und lassen Sie es dann weitere zehn Minuten abkUhlen.
¢ Beginnen Sie das Mischen immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit und
steigern Sie dann die Geschwindigkeit, um Spritzer zu vermeiden.

PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Lésung

Das Gerat funktioniert
nicht

Prifen Sie, ob der Stecker zuverlassig Kontakt zur
Steckdose hat.

Prifen Sie, ob der Hebeknopf wieder einrastet.
Prifen Sie, ob das Gerat langer als 10 Minuten
ununterbrochen in Betrieb war, und warten Sie, bis
der Motor abgekunhlt ist.

Gerausche in der
Ruhrschissel bei der
Arbeit (das Zubehor
kratzt an der Schussel)

Prifen Sie, ob die RuUhrschissel richtig aufgesetzt
ist.

Prifen Sie, ob das Zubehoér richtig am Gerat
befestigt ist.

Die Schisselabdeckung
passt nicht richtig auf
die RUhrschussel

Prifen Sie, ob die Schisselabdeckung richtig auf
dem Gerat sitzt.

Prifen Sie, ob die RUhrschuissel richtig auf dem
Gerat angebracht und korrekt verriegelt ist.

Das Gerat funktioniert
bei bestimmten
Geschwindigkeiten nicht

Prifen Sie, ob die Markierung am
Geschwindigkeitsregler mit der
Geschwindigkeitsbeschriftung am Gehause
Ubereinstimmt.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf O und
prifen Sie erneut, ob das Gerat funktioniert.

Bewegungen bei
laufender Maschine

Prifen Sie, ob sich die rutschfesten FlRe geldst
haben.

Prifen Sie, ob das Gerat auf einer glatten und
ebenen Tischplatte steht.

Der Hebeknopf ist nach
dem Einsetzen der
RUhrschissel und der
Topfabdeckung nicht
wieder zurlckgefedert

Prifen Sie, ob die Topfabdeckung richtig auf dem
Gerat sitzt.

Prifen Sie, ob die Ruhrschissel richtig aufgesetzt
ist.
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REINIGUNG

¢ Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt
ist.

¢ Tauchen Sie das Gerat niemals in eine FlUssigkeit.

¢ Reinigen Sie Knethaken, Rihrbesen, Schneebesen und RUhrschissel nach
jedem Gebrauch von Hand in warmem Seifenwasser und mit einem weichen
Tuch. AnschlieBend grindlich abspulen und trocknen. Der Teighaken und der
RUhrbesen aus Aluminiumdruckguss sind nicht splUlmaschinenfest.

¢ Reinigen Sie das Gehduse des Gerats nur mit einem feuchten Tuch.

¢ Setzen Sie Gerat und Zubehor keiner Hitze oder atzenden Reinigungsmitteln aus.
Andernfalls kdnnen Verformungen und Verfarbungen auftreten.

* Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

ENTSORGUNG

%nungsgeméﬁe Entsorgung dieses Produkts

Dieses Etikett weist darauf hin, dass Elektrogeréate in der EU nicht mit dem
normalen Haushaltsmull entsorgt werden durfen.

Bitte nutzen Sie die Rlickgabe- oder Sammelsysteme in Ihrer Gemeinde oder
wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

INFORMATION UND SERVICE O}

Wenn Sie Fragen oder Bedenken in Bezug auf Ihr Produkt haben, besuchen Sie bitte
unsere Website: www.westinghousehomeware.com, oder kontaktieren Sie unsere
Auslandsbiros/Vertretungen.

Im Einklang mit unserer Politik der kontinuierlichen Produktentwicklung behalten wir
uns das Recht vor, die Produkt-, Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen
ohne vorherige Ankindigung zu andern.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V-~ 50/60 Hz

Stromverbrauch: 1300 W

Schutzklasse: Il

Dieses Gerat wurde nach allen relevanten aktuellen CE-Richtlinien gepruft,
z. B. nach der Richtlinie zur elektromagnetischen Vertraglichkeit und der
Niederspannungsrichtlinie, und in Ubereinstimmung mit den neuesten
Sicherheitsvorschriften konstruiert.

Technische Anderungen ohne Vorankindigung sind vorbehalten!

15
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CONSERVE ESTE MANUAL PARA FUTURA
REFERENCIA'Y ENTREGUELO JUNTO CON EL
EQUIPO A FUTUROS USUARIOS.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Lea las instrucciones de uso con detenimiento antes de usar el aparato y guardelas

junto con la garantia, el recibo y, a ser posible, la caja con el embalaje interno. Si le

da este aparato a otra persona, entréguele también las instrucciones de uso.

¢ El aparato estd disefiado exclusivamente para uso particular y para el fin previsto.
Este aparato no es apto para un uso comercial. No lo use en exteriores (excepto
si estd disefado para usarse en exteriores). Manténgalo alejado de fuentes de
calor, la luz solar directa, la humedad (no lo meta nunca en ningun liquido) y de
los bordes afilados. No utilice el aparato con las manos mojadas. Si el aparato
estd humedo o mojado, desenchufelo inmediatamente.

¢ Cuando lo limpie o lo guarde, apague el aparato y desenchufelo siempre (tire del
enchufe, no del cable) si no lo estd usando y retire los accesorios conectados.

¢ No use el aparato si no le esta prestando atencién. Si tiene que salir de la
habitacion, apague siempre el aparato o desenchufelo (tire del enchufe, no del
cable).

e Compruebe periddicamente si el aparato y el cable estan dafados. No utilice
el aparato si estd dafado. No intente reparar ust}ad mismo el aparato. Contacte
siempre a un técnico autorizado. Para evitar riesgos, un cable defectuoso debera
reemplazarlo siempre el fabricante, nuestro servicio de atencién al cliente o una
persona cualificada y por un cable del mismo tipo.

¢ Use solo recambios originales.Preste especial atencidn a las «Instrucciones
especiales de seguridad».

Nifos y personas vulnerables

¢ Para garantizar la seguridad de los niflos, mantenga todo el embalaje (bolsas de
plastico, cajas, poliestireno, etc.) lejos de su alcance.

« JATENCION! iNo permita que los nifios pequefios jueguen con el envoltorio, ya
que existe peligro de asfixia!

¢ Los niflos no deberian utilizar este electrodoméstico. Mantenga este aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios.

« Este aparato no es un juguete. Los niflos no deben jugar con este aparato.

« Este aparato pueden utilizarlo personas con algun tipo de discapacidad fisica,
sensorial o mental o que carezcan de experiencia o conocimientos si se las
supervisa o se les da instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si entienden
los riesgos que comporta.
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Instrucciones especiales de seguridad para este aparato

¢ Desconecte siempre el aparato de la corriente si lo deja desatendido o antes
de Apague el aparato y desenchufelo antes de cambiar los accesorios o de
acercarse a partes que se muevan durante el uso.

¢ No use el aparato para fines diferentes al previsto.

¢ VISO: Para evitar el riesgo derivado de un restablecimiento involuntario del
disyuntor térmico, el aparato no debe conectarse a un interruptor externo, como
un temporizador o un circuito que se encienda y apague periddicamente.

¢ Preste siempre atencioén al aparato mientras esté en funcionamiento.

« No manipule los interruptores de seguridad.

¢ No introduzca nada en los ganchos giratorios cuando el aparato esté en
funcionamiento.

¢ Coloque el aparato en una superficie de trabajo lisa, plana y estable.

¢« No enchufe el aparato a la red eléctrica antes de haber instalado todos los
accesorios necesarios.

SISTEMA DE PROTECCION CONTRA SOBRECARGA

El motor estd protegido frente a sobrecargas por un protector térmico. Si el aparato
se sobrecarga o se utiliza de forma continuada durante demasiado tiempo, el motor
podria sobrecalentarse y parar. Para volver a utilizar el aparato, deberd apagarlo y
desenchufarlo de la red eléctrica y dejarlo descansar durante al menos 30 minutos.
Cuando el motor se haya enfriado totalmente, se podra volver a usar el aparato.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

El motor no se pondra en marcha si la cabeza de la batidora esta levantada. Si
levanta mientras se estd usando el aparato, el interruptor de seguridad se activara y
el motor se apagara inmediatamente.

Ponga el selector de velocidad de nuevo en O. Lleve la cabeza a la posicion de
blogueo para volver a poner en marcha el aparato.

SOLO PARA USO DOMESTICO

17
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ESQUEMA DE LOS COMPONENTES

=]

1 Eje de salido 6 Gancho amasador
2 Botodn de basculacion 7 Batidor

3 Selector de velocidad 8 Varilla

4 Cable de alimentacion 9 Tapa del bol

5 Bol mezclador

ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA DE MESA

1. Antes de montar el aparato, retire y deseche de forma segura el embalaje.
2. Lave el bol mezclador, el batidor, el gancho amasador y la varilla con agua
caliente con jabdén y un pafo suave y después aclarelos y séquelos.

18
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UTILIZAR LA BATIDORA DE MESA

1. Coloque el selector de velocidad en la posicion «APAGADO»

NOTA: Si el selector de velocidad no estd en O, se activard el mecanismo de
seguridad del aparato y no se pondra en marcha al encenderlo. Si ocurre esto,
consulte las instrucciones de seguridad para saber como poner el aparato en
marcha.

2. Cologue una mano sobre la cabeza de la batidora y con la otra gire hacia abajo
el botdn de basculacién, segun muestra la flecha para levantar la cabeza de la
batidora hasta que se detenga. Suelte el botdn de basculacién. La cabeza de la
batidora se quedara fija en la posicion elevada.

3. Conecte el protector contra salpicaduras directamente a la parte superior.

4. Coloqgue el bol de manera que encaje con las ranuras de la base de la batidora.
Para fijar el bol mezclador, girelo en el sentido de las agujas del reloj « e »
sobre la base de la batidora. Asegurese de que el bol mezclador esté fijo en su
lugar.

5. Inserte el gancho amasador, el batidor o la varilla, segun el accesorio necesario
para la receta. Coloque el accesorio elegido de forma que las ranuras del
accesorio queden alineadas con el eje para accesorios situado bajo la cabeza de
la batidora. Ejerciendo algo de presidn, empuje el accesorio hacia la cabeza de
la batidora, levantando el muelle del eje para accesorios y gire el accesorio en
sentido contrario a las agujas del reloj. Asegurese de que el accesorio esta fijo en
su lugar.

6. Afada los ingredientes indicados en la receta al bol mezclador suministrado. No
llene el bol en exceso. Para mezclas ligeras, se recomienda no batir mas de 1,5 kg
de mezcla. Para amasar masa, la proporcion de harina y agua estad en torno al 2:1,
por ej. 700 g de masa + 380 g de agua.

7. Cologue una mano sobre la cabeza de la batidora y con la otra gire hacia abajo
el botdn de basculacién, segun muestra la flecha. Baje la cabeza de la batidora,
de forma que quede en posicién horizontal y el accesorio del gancho amasador,
el batidor o la varilla queden dentro del bol mezclador. Suelte el botén de
basculacion.

8. Enchufe el cable de alimentacioén a la red eléctrica. Esto hara que el disco de
control de velocidad se ilumine y brille de forma intermitente con un color azul.

9. Gire el selector de velocidad en el sentido de las agujas del reloj para seleccionar
una velocidad y comenzar a batir. El disco de control de velocidad se iluminara
con un color azul. Se recomienda comenzar a batir a una velocidad baja para
evitar salpicaduras y luego aumentar la velocidad segun requiera la receta.
Consulte el apartado Guia para batir para ver ejemplos de velocidades.

10. Utilice la funcién Pulse cuando necesite una rafaga rapida de potencia para
incorporaciones rapidas. Gire el selector de velocidad en sentido contrario a las
agujas del reloj y manténgalo en esa posicion. Al soltar el disco, este volvera
automaticamente a la posicion de «KAPAGADO».

11. Cuando haya terminado de batir, lleve el selector de velocidad a la posicion de
«APAGADO», apague el aparato y desenchufelo.

12. Retire el gancho amasador, el batidor o la varilla levantado la cabeza de la
batidora y cogiendo después el accesorio montado. Ejerciendo algo de presion,
empuje el accesorio hacia la cabeza de la batidora, levantando el muelle del eje
para accesorios y gire el accesorio en el sentido de las agujas del reloj. Separe
el accesorio del eje para accesorios tirando del mismo, para quitarlo asi de la
cabeza de la batidora.

13. Limpie las partes segun lo descrito en el apartado «Limpieza»

19

WKSMX1503_Stand Mixer_10L_IB.indd 19 @ 10/5/2021 16:02:55



20

Guia para batir

Accesorio Velocidad Tiempo Observaciones
(Min)
Gancho amasador 1-4 3-5 Mezclas pesadas

(p. €j. pan o masa
quebrada)

Batidor 1-6 3-10 Mezclas medias-pesadas
(p. ej. mez-cla para crepes o
bizcocho)

Varilla 7-8 3-10 Mezclas ligeras

(p. ej. crema, claras de

huevo, crema de maicena)
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NOTA:

¢« Tiempo max. de uso: Con mezclas pesadas, no utilice el aparato mas de seis
minutos y deje luego que se enfrie otros diez minutos.

« Comience a batir siempre a baja velocidad e incremente luego la velocidad para

evitar salpicaduras.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problemas

Lésung

El aparato no funciona

Compruebe si el enchufe encaja bien en la toma de
corriente.

Compruebe si el botdn de balanceo volvid a su
lugar.

Compruebe si el aparato funciona continuamente
mas de 10 minutos y espere a que el motor se
enfrie.

Ruido en el bol
mezclador al usar el
aparato (el accesorio
raspa el bol)

Compruebe si el bol mezclador esta correctamente
instalado.

Compruebe si el accesorio estd correctamente
instalado en el aparato.

La tapa del bol no
se ajusta bien al bol
mezclador.

Compruebe si la tapa del bol estd colocada correc-
tamente en el dispositivo.

Compruebe si el bol mezclador esta instalado co-
rrectamente en el aparato y fijado correctamente.

El aparato no funciona a
cierta velo-cidad

Compruebe si la marca en el selector de velocidad
se corresponde con velocidad serigrafiada en la
carcasa.

Lleve el selector de velocidad a O y vuelva a
comprobar si el aparato funciona.

Movimientos mientras
el aparato estd en
funcionamiento

Compruebe si la base antideslizante se ha caido.
Asegurese de que el aparato estd colocado sobre
una superficie lisa y plana.

El botdén de balanceo
no volvié a su lugar tras
instalar el bol mezclador
y la tapa

Compruebe si la tapa del bol estd colocada
correctamente en el dispositivo.

Compruebe si el bol mezclador estd correctamente
instalado
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LIMPIEZA

¢ Antes de limpiarlo, aseguUrese de que el aparato estd desconectado de la red
eléctrica.

¢« Nunca sumerja el aparato en ningun liquido.

¢ Lave a mano el gancho amasador, el batidor, la varilla y el bol mezclador con
agua caliente con jabdn y un pafio después de cada uso. Aclare y seque bien. El
gancho amasador y el batidor de aluminio fundido a presion no se pueden lavar
en el lavavajillas.

¢ Limpie la carcasa del aparato solo con un pafilo humedo.

¢ No los exponga al calor ni a limpiadores causticos. El hacerlo podria deformarlos
o decolorarlos.

¢ No utilice detergentes fuertes ni abrasivos.

ELIMINACION

Eliminacion adecuada de este producto

E Esta etiqueta indica que en la UE los dispositivos eléctricos no se pueden
eliminar tirandolos con la basura doméstica habitual.

Utilice los puntos de recogida o puntos limpios de su municipio o pongase en
contacto con el minorista al que adquirid este producto.

INFORMACION Y SERVICIO

Si tiene preguntas o inquietudes sobre el producto, visite nuestro sitio web:
www.westinghousehomeware.com, o péngase en contacto con nuestras oficinas/
agentes.

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de los productos, nos
reservamos el derecho a modificar el embalaje del producto y las caracteristicas de
la documentacién sin previo aviso.

Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50/60Hz

Consumo de energia: 1300 W

Clase de proteccion: Il

Este aparato se ha probado de acuerdo con todas las directrices CE pertinentes,
como las de compatibilidad electromagnética y las directivas de baja tensién y se
ha fabricado de acuerdo con las normas de seguridad mas recientes.

iSujeto a modificaciones técnicas sin previo aviso!

22
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CONSERVER CE MODE D’EMPLOI A TITRE DE
REFERENCE ULTERIEURE, ET LE REMETTRE AVEC LE
MATERIEL A TOUT UTILISATEUR FUTUR.

CONSIGNES GENERALES CONCERNANT LA
SECURITE

Lire attentivement le mode d’emploi avant de mettre 'appareil en marche et
conserver les instructions, notamment la garantie, le recu et, si possible, la boite
et 'emballage interne. Si cet appareil est donné a d’autres personnes, veuillez
également transmettre le mode d’emploi.

* L’appareil nest prévu que pour un usage privé et dans le sens de I'utilisation
envisagée. Cet appareil n’est pas prévu d’étre utilisé commercialement. Ne pas
I'utiliser a I'extérieur (sauf s’il est cong¢u pour étre utilisé a I'extérieur). L’éloigner
des sources de chaleur, des rayons du soleil, de 'hnumidité (ne jamais le tremper
dans un liquide) et des arétes vives. Ne pas utiliser 'appareil si les mains sont
mouillées. Si 'appareil est humide ou mouillé, le débrancher immédiatement.

¢ Lors du nettoyage ou du rangement, éteindre I'appareil et toujours débrancher la
fiche de la prise (tirer sur la fiche et non sur le fil) si 'appareil n’est pas utilisé et
retirer les accessoires fournis.

* Ne pas utiliser la machine sans surveillance. Si vous devez quitter le lieu de
travail, éteignez toujours la machine ou retirez la fiche de la prise (tirez sur la
fiche elle-méme, pas sur le fil).

e Vérifier réguliéerement que I'appareil et le fil ne soient pas endommagés. Ne
pas utiliser 'appareil s’il est endommagé. Ne pas essayer de réparer 'appareil
vous-méme. Toujours contacter un technicien agréé. Pour éviter tout danger,
faire toujours remplacer un fil défectueux uniquement par le fabricant, par notre
service aprés-vente ou par une personne qualifiée, et par un fil de méme type.

* N'utiliser que des piéces de rechange d’origine.

« Faire particulierement attention aux « Consignes de sécurité spéciales »
suivantes.

Enfants et personnes fragiles

« Afin de protéger vos enfants, tenir tous les emballages (sacs en plastique, boites,
polystyréene, etc.) hors de leur portée.

¢ Mise en garde ! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec la feuille car ils
pourraient s’étouffer avec !

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Veuillez conserver I'appareil
et son fil d’alimentation hors de portée des enfants.

¢ Cet appareil nest pas un jouet. Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager.

* Ces appareils peuvent étre utilisés par personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances si elles sont sous surveillance et qu’elles ont recu des instructions
pour utiliser 'appareil de facon slre, et qu’elles comprennent les dangers
impligués.
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Consignes de sécurité spéciales pour cette machine

¢ Veuillez toujours débrancher I'appareil ménager s’il est laissé sans surveillance et
avant son montage, son démontage ou son nettoyage.

» Eteindre I'appareil et débrancher la prise du secteur avant de changer un
accessoire ou de vous approcher des piéces en mouvement lorsque l'appareil est
utilisé.

*« Ne pas employer I'appareil a un usage autre que celui pour lequel il est prévu.

¢« MISE EN GARDE : Afin d’éviter tout risque dd a une reprise accidentelle du
systéme de coupure thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un
systéme externe de commutation, comme une minuterie, ni relié a un circuit
régulierement allumé et éteint par le réseau secteur.

¢ N'utiliser cette machine que sous surveillance.

*« Ne pas « jouer » avec les interrupteurs de sécurité.

¢ Ne rien insérer dans les crochets rotatifs pendant que la machine fonctionne.

¢ Installer la machine sur une surface de travail lisse, plate et stable.

¢ Ne pas insérer la fiche de la machine dans la prise de courant sans avoir installé
tous les accessoires nécessaires.

SYSTEME DE PROTECTION CONTRE LES
SURCHARGES

Le moteur est protégé contre les surchauffes par une protection thermique. Si
I'appareil est surchargé ou fonctionne continuellement pendant trop longtemps, le
moteur peut surchauffer et s’arréter. Pour faire fonctionner a nouveau l'appareil, il
doit étre éteint et débranché de la prise de courant, puis laissé reposer pendant au
moins 30 minutes. Une fois que le moteur est complétement refroidi, 'appareil peut
étre réutilisé.

CONSIGNES DE SECURITE

Le moteur ne démarrera pas si la téte a mixer est soulevée. Si elle est soulevée
en fonctionnement normal, I'interrupteur de sécurité se déclenchera et le moteur
s’arrétera immédiatement.

Remettre le bouton de réglage de la vitesse sur O. Remettre la téte en position
fermée pour redémarrer la machine.

DESTINE A UN USAGE DOMESTIQUE
UNIQUEMENT
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VUE D’ENSEMBLE DES PIECES

1 Arbre 6 Crochet a pétrir
2 Manette d’inclinaison 7 Batteur

3 Bouton de réglage de la vitesse 8 Fouet

4 Fil d’alimentation 9 Couvercle du bol
5 Bol a mixer

AVANT DE COMMENCER A UTILISER L’APPAREIL

1. Avant d’assembler 'appareil, retirer et jeter 'emballage.
2. Laver le bol a mixer, le batteur, le crochet a pétrir et le fouet dans de I'eau chaude
savonneuse avec un chiffon doux, puis rincer et faire sécher.

25

WKSMX1503_Stand Mixer_10L_IB.indd 25 @ 10/5/2021 16:02:56



UTILISATION DU MIXEUR SUR SOCLE

1. Mettre le bouton de réglage de la vitesse sur « OFF ».

REMARQUE : Si le bouton de réglage de la vitesse n’est pas sur O, la fonction
de sécurité de la machine se déclenchera et elle ne se déclenchera pas une
fois allumée. Si cela se produit, consultez les Consignes de sécurité pour savoir
comment faire fonctionner l'appareil.

2. Mettre une main sur le dessus de la téte de mixage et, de l'autre main, faire
tourner la manette d’inclinaison dans le sens indiqué par la fleche pour soulever
la téte jusqu’a ce gu’elle s’arréte. Relacher le bouton « Tilt (incliner) ». La téte a
mixage s’enclenche en position relevée.

3. Fixer la protection antiéclaboussures sur la partie supérieure de 'appareil.

4. Ajuster le bol afin gu’il s’aligne avec les rainures du socle du mixeur. Pour bloquer
le bol a mixage, le tourner dans le sens des aiguilles d’'une montre en suivant
“ @fe=n" " se trouvant sur le socle du mixeur. S’assurer que le bol a mixer soit
solidement bloqué en place.

5. Installer le crochet a pétrir, le batteur ou le fouet en fonction de I'accessoire
requis pour la recette. Aligner I'accessoire choisi afin que les rainures de
I'accessoire s’alignent avec I'arbre de 'accessoire situé sous la téte du mixeur. En
appuyant, pousser sur I'accessoire vers la téte du mixeur, en soulevant le ressort
de l'arbre de I'accessoire et tourner I'accessoire dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. S’assurer que l'accessoire soit solidement bloqué en place.

6. Ajouter les ingrédients dans le bol a mixer fourni comme l'indique la recette.

Ne pas trop remplir le bol. Pour mixer légérement, il est recommandé de ne pas
mixer plus de 1,5 kg d’'ingrédients. Pour pétrir la pate, la proportion de farine et
d’eau est proche de 2:1, exemple 700 g de pate + 380 g d’eau.

7. Mettre une main sur la téte du mixeur et, de I'autre main, faire tourner la manette
d’inclinaison dans le sens indiqué par la fleche. Pousser la téte du mixeur vers
le bas pour gu’elle soit en position horizontale, et que le crochet a pétrir, le
batteur ou le fouet se trouve a I'intérieur du bol a mixer. Relacher le bouton « Tilt
(incliner) ».

8. Brancher le fil d’alimentation dans la prise. Le bouton de réglage de la vitesse
s’allumera et clignotera en bleu.

9. Tourner le bouton de réglage de la vitesse dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour sélectionner une vitesse et commencer a mixer. Le bouton de
réglage de la vitesse s’allume en bleu. Il est recommandé de commencer de
mixer a une vitesse inférieure pour éviter les éclaboussures, puis d’augmenter
pour s’adapter a la recette. Consultez le Guide pour mixer ainsi que les exemples
de vitesses donnés qui s’y trouvent.

10. Utilisez la fonction Pulse lorsqu’il faut mixer trés rapidement et puissamment,
ou pour incorporer des ingrédients rapidement. Tourner le bouton de réglage
de la vitesse dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et le maintenir dans
cette position. Lorsque le bouton est relaché, il revient automatiquement sur la
position « OFF ».

11. Lorsque le mixage est terminé, tourner le bouton de réglage de la vitesse pour le
mettre sur la position « OFF », éteindre I'appareil en retirant la prise de courant et
retirer le fil d’alimentation de la prise.

12. Retirer le crochet a pétrir, le batteur ou le fouet - Soulever la téte du mixeur, puis
tenir 'accessoire monté. En appuyant, pousser sur I'accessoire vers la téte du
mixeur, en soulevant le ressort de I'arbre de I'accessoire et tourner I'accessoire
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dans le sens des aiguilles d’'une montre. Retirer 'accessoire de I'arbre pour le
retirer de la téte de mixeur.
13. Nettoyer les pieces comme l'indique la rubrique « Nettoyage ».

RTRA RTNR RTRA
Guide pour mixer
Accessoire Réglage de la Durée Remarques
vitesse (Min)
Gancho amasador 1-4 3-5 Mélanges lourds
(ex. : pain ou pate brisée)
Batidor 1-6 3-10 Mélanges moyennement
&n lourds
(ex., crépes ou mélanges
| spongieux)
Varilla 7-8 3-10 Mélanges légers

(ex., creme, blanc d'ceuf,
blanc-manger)
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REMARQUE :
Durée maximale d’utilisation : Lorsque les mélanges sont lourds, ne pas utiliser la
machine pendant plus de six minutes, puis la laisser refroidir pendant dix minutes

supplémentaires.

Commencer toujours a mixer a faible vitesse, puis augmenter jusqu’a une vitesse
élevée pour éviter les éclaboussures.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problémes

Solution

La machine ne
fonctionne pas

Vérifier pour voir si la fiche est bien enfoncée dans
la prise.

Vérifier pour voir si le bouton de levage se remet en
place.

Vérifier pour voir si la machine fonctionne
continuellement plus de 10 minutes et attendre que
le moteur refroidisse.

Bruit dans le bol a
mixer pendant que
les ingrédients mixent
(I'accessoire a raclé le
bol)

Vérifier pour voir si le bol a mixer est parfaitement
installé.

Vérifier pour voir si 'accessoire est bien installé sur
la machine.

Le couvercle du

bol ne s'adapte pas
correctement sur le bol
a mixer

Vérifier pour voir si le couvercle du bol est
correctement placé sur la machine.

Vérifier pour voir si le bol a mixer est correctement
installé sur la machine et correctement enclenché.

La machine ne
fonctionne pas a une
certaine vitesse

Vérifier si la marque se trouvant sur le bouton

de réglage de la vitesse correspond a la vitesse
imprimée sur le boitier.

Tourner le bouton de réglage de la vitesse pour le
mettre sur O et revérifier pour voir si la machine
fonctionne.

Mouvements lorsque la
machine fonctionne

Vérifier pour voir si les pieds antidérapants
tombent.

Vérifier pour voir si la machine est bien installée sur
un dessus de table lisse et plat.

Le bouton de levage ne
s'est pas remis en place
aprés avoir installé le bol
a mixer et le couvercle
du pot

Vérifier pour voir si le couvercle du pot est
correctement placé sur la machine.

Vérifier pour voir si le bol a mixer est parfaitement
installé.
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NETTOYAGE

¢ Avant de passer au nettoyage, s’assurer que I'appareil ait été débranché de
I'alimentation électrique.

¢ Ne jamais immerger 'appareil électroménager dans de I'eau ni dans aucun
liquide.

¢ Laver ala main le crochet a pétrir, le batteur, le fouet et le bol a mixer dans de
'eau chaude savonneuse, a I'aide d’un chiffon doux, et aprés chaque utilisation.
Rincer et faire soigneusement sécher. Le crochet a pétrir et le batteur en
aluminium moulé sous pression ne vont pas au lave-vaisselle.

¢ Nettoyer le boitier de 'appareil a I'aide d’un chiffon humide.

¢« Ne pas les exposer pas a la chaleur ou a un nettoyant caustique. Si tel est le cas,
ils peuvent se déformer ou se décolorer.

¢ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

MISE A LA POUBELLE

Comment se débarrasser convenablement de ce produit

Cette étiquette indique qu’en UE, les appareils électroniques ne peuvent pas
= Stre jetés dans les poubelles des ordures ménagéres ordinaires.

Veuillez utiliser les systemes de renvoi ou de collecte de votre municipalité, ou
contactez le détaillant qui vous a vendu le produit.

INFORMATIONS ET SERVICE

En cas questions ou problémes concernant votre produit, veuillez vous rendre sur
notre site Internet : www.westinghousehomeware.com ou contactez nos bureaux /
agents a I'étranger.

Conformément a notre politique d’amélioration continue des produits, nous nous
réservons le droit de modifier les caractéristiques du produit, de 'emballage et de la
documentation, sans préavis.

Fiche technique

Tension nominale : 220 - 240 V ~ 50 / 60 Hz

Consommation d’électricité : 1300 W

Catégorie de protection : Il

Cet appareil a été testé conformément a toutes les directives de la CE en vigueur,
telles que la compatibilité électromagnétique et les directives sur les basses
tensions, et a été fabrigué conformément aux derniéres réglementations en matiére
de sécurité.

Sous réserve de modifications techniques sans préavis!
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CONSERVARE IL PRESENTE MANUALE PER
RIFERIMENTO FUTURO E CONSEGNARLO CON
L’APPARECCHIATURA A QUALSIASI UTENTE FUTURO.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso prima di mettere in funzione
I'apparecchio e conservare le istruzioni, compresa la garanzia, la ricevuta e, ove
possibile, la scatola con I'imballaggio interno. Se si cede il presente dispositivo a
terzi, si prega di consegnare anche le istruzioni per l'uso.

* L’apparecchio € progettato esclusivamente per uso privato e per lo scopo
previsto. Il presente apparecchio non € adatto all’'uso commerciale. Non
utilizzarlo all’aperto (tranne se € progettato per essere utilizzato all’aperto).
Tenerlo lontano da fonti di calore, dalla luce diretta del sole, dall’'umidita
(non immergerlo mai in nessun liquido) e da bordi taglienti. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani bagnate. Se I'apparecchio & umido o bagnato,
scollegarlo immediatamente dalla corrente.

* Quando si pulisce o si ripone I'apparecchio, spegnerlo e tirare sempre via la spina
dalla presa (tirare la spina, non il cavo) se 'apparecchio non viene utilizzato e
rimuovere gli accessori collegati.

¢ Non utilizzare la macchina senza supervisione. Se si deve lasciare la postazione di
lavoro, spegnere sempre la macchina, oppure tirare via la spina dalla presa (tirare
la spina, non il cavo).

« Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non siano danneggiati. Non
utilizzare 'apparecchio nel caso in cui sia danneggiato. Non cercare di riparare
I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico autorizzato. Per evitare
I'esposizione al pericolo, fare sempre sostituire un cavo difettoso unicamente dal
produttore, dal nostro servizio clienti o da una persona qualificata e con un cavo
dello stesso tipo.

e Usare solo parti di ricambio originali.

¢ Prestare attenzione alle seguenti “Istruzioni speciali di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

¢ Per garantire la sicurezza dei propri bambini, si prega di tenere tutti gli imballaggi
(sacchetti di plastica, scatole, polistirolo ecc.) fuori dalla loro portata.

¢ Avvertenza! Non permettere ai bambini piccoli di giocare con la pellicola, poiché
Vi & pericolo di soffocamento!

¢ Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere 'apparecchio
e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Questo dispositivo non € un giocattolo. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

* Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con poca esperienza e conoscenza, purché cid avvenga
sotto la dovuta supervisione o comunque in sicurezza con le istruzioni per 'uso
dell’apparecchio e tali persone siano consapevoli dei pericoli ivi connessi.
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Istruzioni speciali di sicurezza per questa macchina

¢ Scollegare sempre 'apparecchio dall’alimentazione quando viene lasciato
incustodito e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Prima di cambiare degli accessori o avvicinarsi a parti che si muovono durante
I'uso, spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione.

¢ Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

« AVVERTENZA: Al fine di evitare un pericolo dovuto al ripristino involontario della
termosicurezza, questo apparecchio non deve essere alimentato attraverso un
dispositivo di commutazione esterno, come un timer, o collegato a un circuito
che viene normalmente acceso e spento attraverso I'utenza.

¢ Utilizzare questa macchina solo sotto supervisione.

* Non interferire con gli interruttori di sicurezza.

¢ Non inserire nulla nei ganci rotanti mentre la macchina € in funzione.

¢ Posizionare la macchina su una superficie di lavoro liscia, piana e stabile.

¢ Non inserire la spina della macchina nella presa di corrente senza aver installato
tutti gli accessori necessari.

SISTEMA DI PROTEZIONE CONTRO IL
SOVRACCARICO

Il motore & protetto mediante una protezione termica. Se I'apparecchio viene
sovraccaricato o fatto funzionare in continuo per troppo tempo, il motore pud
surriscaldarsi e fermarsi. Per rimettere in funzione 'apparecchio, occorre spegnerlo
e scollegarlo dalla presa di corrente, quindi lasciarlo fermo per almeno 30 minuti.
Una volta che il motore si € completamente raffreddato, I'apparecchio pud essere
nuovamente utilizzato.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Il motore non si avviera se la testa della planetaria € sollevata. Se viene sollevata
durante il normale funzionamento, 'interruttore di sicurezza si attivera e il motore si
spegnera immediatamente.

Ruotare il controllo della velocita su O. Riportare la testa in posizione di blocco per
avviare nuovamente la macchina.

SOLO PER USO DOMESTICO
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PANORAMICA DEI COMPONENTI

=]

1 Albero motore 6 Gancio per impasto

2 Leva diribaltamento 7 Frusta

3 Selettore di controllo della velocita 8 Frullino

4 Cavo di alimentazione 9 Coperchio della ciotola

5 Ciotola di miscelazione

PRIMA DI USARE LA PLANETARIA

1. Prima di assemblare 'apparecchio, rimuovere e smaltire in sicurezza tutto il
materiale d’imballaggio.
2. Lavare la ciotola di miscelazione e gli accessori, frusta, gancio per impasto e

frullino, in acqua calda e sapone con un panno morbido, quindi risciacquare e
IT asciugare.
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USO DELLA PLANETARIA

1. Impostare il selettore di controllo della velocita sulla posizione “OFF”.

NOTA: Se il controllo della velocita non € a O, verra inserita la funzione di
sicurezza della macchina e non si attivera all’'accensione. Se cid accade, vedere le
Istruzioni di sicurezza per far funzionare 'apparecchio.

2. Mettere una mano sulla parte superiore della testa della planetaria e con l'altra
mano ruotare verso il basso la leva di ribaltamento come mostrato dalla freccia
per sollevare la testa della planetaria fino a quando non si arresta. Rilasciare la
leva di ribaltamento. La testa della planetaria si blocchera in posizione sollevata.

3. Collegare il paraspruzzi direttamente al corpo superiore.

4. Montare la ciotola in modo che sia allineata alle scanalature sul supporto della
planetaria. Per bloccare la ciotola di miscelazione, ruotarla in senso orario
seguendo “ @e==uf’ " sy| supporto della planetaria. Assicurarsi che la ciotola di
miscelazione sia saldamente bloccata in posizione.

5. Inserire il gancio per impasto, lo sbattitore o la frusta, a seconda dell’accessorio
richiesto dalla ricetta. Allineare I'accessorio scelto in modo che le scanalature
sull’accessorio siano allineate con l'albero per accessori posizionato sotto la testa
della planetaria. Con una certa pressione, spingere I'accessorio verso la testa della
planetaria, sollevando la molla dell’albero per accessori verso 'alto e ruotando
I’accessorio in senso antiorario. Assicurarsi che I'accessorio sia saldamente
bloccato in posizione.

6. Aggiungere gli ingredienti nella ciotola di miscelazione in dotazione come
indicato nella ricetta. Non riempire eccessivamente la ciotola. Per la miscelazione
leggera, si raccomanda di non mescolare piu di 1,5 kg di miscela. Per impastare, la
proporzione di farina e acqua é all'incirca 2:1, come ad esempio 700 g di impasto
+ 380 g di acqua.

7. Mettere una mano sulla parte superiore della testa della planetaria e con laltra
mano ruotare verso il basso la leva di ribaltamento come mostrato dalla freccia.
Spingere la testa della planetaria verso il basso in modo che sia in posizione
orizzontale e che il gancio per impasto, la frusta o il frullino siano all'interno della
ciotola di miscelazione. Rilasciare la leva di ribaltamento.

8. Inserire il cavo di alimentazione nella presa di rete. Questo fara si che il controllo
della velocita si accenda e lampeggi di blu.

9. Ruotare il controllo della velocita in senso orario per selezionare una velocita e
iniziare a mescolare. Il selettore di controllo della velocita si illuminera di blu. Si
raccomanda di iniziare a mescolare a una velocita piu bassa per evitare schizzi
e poi aumentare fino al livello adatto per la ricetta. Consultare la Guida alla
miscelazione per velocita di esempio.

10.Usare la funzione di miscelazione a impulsi (Pulse) quando occorre un rapido
aumento di potenza o per incorporazioni rapide. Ruotare il selettore di controllo
della velocita in senso antiorario e tenerlo in questa posizione. Quando il selettore
viene rilasciato, ritorna automaticamente alla posizione “OFF”.

11. Quando la miscelazione & completa, ruotare il selettore di controllo della velocita
in posizione “OFF”, spegnere I'apparecchio e rimuovere il cavo di alimentazione
dalla presa.

12. Rimuovere il gancio per impasto, la frusta o il frullino - per farlo sollevare la
testa della planetaria, quindi afferrare I'accessorio montato. Con una certa
pressione, spingere I'accessorio verso la testa della planetaria, sollevando la
molla dell’albero per accessori verso l'alto e ruotando I'accessorio in senso orario.
Staccare 'accessorio dall’albero per accessori, cosi da rimuoverlo dalla testa della IT
planetaria.
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13. Pulire le parti come descritto in “Pulizia”.

FIGL FIG2 FIG3

Guida alla miscelazione

Accessorio Impostazione Tempo Osservazioni
della velocita (min)
Gancio per 1-4 3-5 Miscele pesanti
impasto (per esempio pane o pasta
frolla)

1-6 3-10 Miscele medio-pesanti
(per esempio crepes o
impasti soffici)

7-8 3-10 Miscele leggere
(es. panna, albume,
biancomangiare)
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NOTA:

¢« Tempo massimo di funzionamento: Con miscele pesanti, non far funzionare la
macchina per piu di sei minuti, poi lasciarla raffreddare per altri dieci minuti.
* |niziare sempre a mescolare a bassa velocita, quindi aumentare ad alta velocita

per evitare schizzi.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

Soluzione

La macchina non funziona

Controllare se il contatto tra la spina e la presa é
funzionante.

Controllare se la leva di sollevamento torna in
posizione.

Controllare se la macchina funziona in modo
continuo per piu di 10 minuti e attendere che il
motore si raffreddi.

Rumore nella ciotola di
miscelazione durante il
lavoro (I'accessorio ha
raschiato la ciotola)

Controllare se la ciotola di miscelazione &
installata correttamente.

Controllare se I'accessorio € installato
correttamente sulla macchina.

Il coperchio della ciotola
non si adatta bene alla
ciotola di miscelazione

Controllare se il coperchio della ciotola &
posizionato correttamente sulla macchina.
Controllare se la ciotola di miscelazione &
installata correttamente sulla macchina ed &
bloccata correttamente.

La macchina non funziona a
certe velocita

Controllare se il segno sulla manopola della
velocita corrisponde alla serigrafia della velocita
sull’alloggiamento.

Ruotare la manopola della velocita su O, e
ricontrollare se la macchina funziona.

Movimenti quando la
macchina lavora

Controllare se i piedini antiscivolo si staccano.
Controllare se la macchina & posizionata su un
piano di lavoro liscio e piano.

La leva di sollevamento non
€ tornata al suo posto dopo
aver installato la ciotola di
miscelazione e il coperchio
della ciotola

Controllare se il coperchio della ciotola &
posizionato correttamente sulla macchina.
Controllare se la ciotola di miscelazione &
installata correttamente.
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PULIZIA

« Prima della pulizia, assicurarsi che I'apparecchio sia stato scollegato
dall’alimentazione elettrica.

« Non immergere mai l'apparecchio in nessun liquido.

« Lavare a mano il gancio per impasto, la frusta, il frullino e la ciotola di
miscelazione in acqua calda e sapone con un panno morbido dopo ogni utilizzo.
Sciacquare e asciugare bene. Il gancio per impasto e la frusta in alluminio
pressofuso non sono lavabili in lavastoviglie.

¢ Pulire 'alloggiamento dell’apparecchio solo con un panno umido.

¢ Non esporli al calore o a detergenti caustici. In tal caso, potrebbero deformarsi o
scolorirsi.

¢ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

SMALTIMENTO

Smaltimento corretto di questo prodotto.

Questo simbolo indica che, nell’lUE, i dispositivi elettronici non possono essere
= SMaltiti con i normali rifiuti domestici.

Si prega di utilizzare i sistemi di restituzione o di raccolta nel proprio comune,
oppure di contattare il rivenditore dove e stato acquistato il prodotto.

INFORMAZIONI E ASSISTENZA

In caso di dubbi o domande in merito al prodotto, visitare il sito web: www.
westinghousehomeware.com, oppure contattare gli uffici/agenti esteri.

In linea con la nostra politica di continuo sviluppo del prodotto, ci riserviamo
il diritto di modificare le specifiche del prodotto, dell'imballaggio e della
documentazione senza preavviso.

Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Potenza assorbita: 1300 W

Classe di protezione: Il

Il presente dispositivo € stato testato secondo tutte le attuali Direttive CE pertinenti,
come la compatibilita elettromagnetica e le direttive sulla bassa tensione, ed & stato
costruito in conformita alle piu recenti norme di sicurezza.

Con riserva di modifiche tecniche senza preavviso!
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BEWAAR DEZE HANDLEIDING VOOR NASLAG
EN GEEF DEZE MEE MET HET APPARAAT AAN
EVENTUELE TOEKOMSTIGE GEBRUIKERS.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de gebruikshandleiding zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt en
bewaar de instructies inclusief de garantie, het aankoopbewijs en indien mogelijk de
verpakking met interne verpakkingsmiddelen. Als u dit apparaat aan iemand anders
doorgeeft, geef dan ook de gebruikshandleiding mee.

Het apparaat is exclusief bedoeld voor privégebruik en voor het beoogde doel.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat
niet buiten (tenzij het is ontworpen voor buitengebruik). Houd het weg van
hittebronnen, direct zonlicht, vochtigheid (dompel het nooit in vloeistof) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Haal meteen de
stekker uit het stopcontact als het apparaat vochtig of nat is.

Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact (trek aan de
stekker, niet het snoer) als u het wilt reinigen of opbergen of als het apparaat niet
wordt gebruikt en verwijder de geplaatste hulpstukken.

Gebruik het apparaat niet zonder toezicht. Schakel het apparaat altijd uit en

haal de stekker uit het stopcontact (trek aan de stekker, niet het snoer) als u de
werkplek verlaat.

Controleer het apparaat en de kabel regelmatig op schade. Gebruik het apparaat
niet als deze beschadigd is. Probeer onder geen beding het apparaat zelf te
repareren. Neem altijd contact op met een bevoegd reparateur. Laat een kapot
stroomsnoer altijd alleen vervangen door de fabrikant, onze klantenservice of een
daartoe bevoegd persoon en door een kabel van hetzelfde type. Op deze manier
wordt u niet blootgesteld aan gevaar.

Gebruik alleen originele onderdelen.

Besteed speciale aandacht aan de volgende ,,Speciale veiligheidsinstructies”.

Kinderen en kwetsbare individuen

Houd alle verpakkingsmaterialen (plastic zakken, dozen, piepschuim, etc.) buiten
het bereik van kinderen om hun veiligheid te waarborgen.

Waarschuwing! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen omdat er gevaar op
verstikking bestaat!

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
stroomsnoer buiten bereik van kinderen.

Dit apparaat is geen speelgoed. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.
Het apparaat kan worden gebruikt door mensen met minder fysieke, motorische
en mentale vaardigheden of mensen zonder ervaring en kennis zolang dit onder
toezicht gebeurt of nadat ze de juiste gebruiksinstructies hebben gekregen om
het apparaat op een veilige manier te gebruiken en ze zich bewust zijn van de
bijbehorende gevaren.
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Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

¢ Haal de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact als u deze niet
gebruikt en voordat u deze in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

¢ Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u de
hulpstukken wisselt en raak bewegende delen niet aan.

¢ Gebruik het apparaat alleen voor het becogde doel.

*« WAARSCHUWING: Teneinde gevaar te voorkomen als gevolg van het
onopzettelijk resetten van de thermische beveiliging, mag dit apparaat niet
worden aangesloten op een extern schakelapparaat zoals een timer. Ook mag het
niet worden aangesloten op een elektriciteitsgroep die regelmatig wordt in- en
uitgeschakeld.

* U mag dit apparaat alleen onder toezicht gebruiken.

¢ Manipuleer de veiligheidsschakelaars niet.

¢ Steek niets in de roterende haken als het apparaat in gebruik is.

« Plaats het apparaat op een glad, vlak en stabiel werkopperviak.

¢ Stop de stekker niet in het stopcontact voordat u de benodigde hulpstukken
hebt geplaatst.

BEVEILIGINGSSYSTEEM VOOR OVERBELASTING

De motor is beschermd tegen oververhitting met behulp van een thermische
beveiliging. Als het apparaat wordt overbelast of continu te lang achtereen is
ingeschakeld, kan de motor oververhit raken en stoppen. Om het apparaat weer te
kunnen gebruiken, moet u deze uitschakelen, de stekker uit het stopcontact halen
en het apparaat 30 minuten laten staan. Zodra de motor volledig is afgekoeld, mag
@ het apparaat weer worden gebruikt.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES:

De motor start niet als de omhoog/gekanteld is. Als deze gekanteld wordt
tijdens normaal gebruik, zal de veiligheidsschakelaar ervoor zorgen dat de motor
onmiddellijk wordt uitgeschakeld.

Stel de snelheid op O in en zet de kop weer in de vergrendelde positie om het
gebruik te hervatten.

ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK
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OVERZICHT VAN DE COMPONENTEN

1 Uitgang (voor het plaatsen van 6 Deeghaak
hulpstukken) 7 Gard

2 Kantelhendel 8 Klopper

3 Snelheidsregeling 9 Afdekking voor kom

4 Stroomsnoer

5 Mengkom

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen voordat u het apparaat in elkaar zet.
2. Was de mengkom, garde, deeghaak en klopper af met een zachte doek in warm
afwaswater. Spoel ze af en veeg ze droog.
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KEUKENMACHINE GEBRUIKEN

1. Zet de snelheidsregeling op ,,OFF”.

LET OP: Als de snelheidsregeling niet op O staat, zorgt de veiligheidsvoorziening
ervoor dat het apparaat niet in werking gaat zodra deze wordt ingeschakeld.

Zie de Veiligheidsinstructies als dit wel gebeurt en lees hoe u het apparaat weer
werkend krijgt.

2. Plaats een hand boven op de mixerkop en draai met de andere hand de
kantelhendel naar beneden met de pijl mee om de mixerkop naar boven te
kantelen. Laat de kantelhendel los. De mixerkop wordt in de gekantelde positie
vergrendeld.

3. Bevestig het spatscherm rechtstreeks op het bovenste deel.

4. Plaats de kom zodanig dat deze past in de groeven van de basis. Draai
de mengkom met de klok mee (zie “ a===u’ ") Op de basis om deze te
vergrendelen. Zorg ervoor dat de mengkom goed is vergrendeld.

5. Plaats de deeghaak, garde of klopper naargelang nodig is voor het recept dat
u wilt maken. Plaats het gekozen hulpstuk zodanig dat de groeven passen in
de uitgang onder de mixerkop. Duw het hulpstuk met wat druk in de mixerkop,
hiermee wordt de eer omhoog geduwd en draai daarna het hulpstuk tegen de
klok in. Zorg ervoor dat de hulpstuk goed vastklikt.

6. Voeg de voor het recept benodigde ingrediénten toe aan de mengkom. Doe niet
te veel ingrediénten in de kom. Als u een luchtige mix wilt maken, verdient het
aanbeveling om niet meer dan 1,5 kg aan ingrediénten toe te voegen. Voor het
kneden van deeg is de verhouding van meel en water ongeveer 2:1, bijvoorbeeld
700 gram meel + 380 gram water.

7. Plaats een hand boven op de mixerkop en draai met de andere hand de

@ kantelschakelaar naar beneden met de pijl mee. Duw de mixerkop omlaag zodat
deze horizontaal is en de deeghaak, garde of klopper in de mengkom zit. Laat de
kantelhendel los.

8. Steek de stekker van het stroomsnoer in het stopcontact. De indicatie van de
snelheidsregeling licht op en knippert blauw.

9. Draai de snelheidsregeling met de klok mee om een snelheid te selecteren en
begin met mixen. De snelheidsregeling licht blauw op. Het verdient aanbeveling
dat u begint met mixen op een lage snelheid om te voorkomen dat de
ingrediénten uit de kom spetteren. Verhoog daarna de snelheid zoals nodig voor
het recept. Raadpleeg de Mixadviezen voor voorbeeldsnelheden.

10.Gebruik de Puls-functie als u even snel een hoge mixsnelheid nodig hebt of als
iets snel moet worden vermengd. Draai tegen de klok in aan de snelheidsregeling
en houd deze positie vast. Als de knop wordt losgelaten, gaat deze automatisch
naar de positie UIT..

11. Als het mixen voltooid is, draait u de snelheidsregeling naar de positie UIT,
schakelt u het apparaat uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.

12. Verwijder de deeghaak, garde of klopper -- Til de mixerkop op en pak het
geplaatste hulpstuk beet. Duw het hulpstuk met wat druk in de mixerkop,
hiermee wordt de veer omhoog geduwd en draai daarna het hulpstuk met de
klok mee. Trek het hulpstuk uit de schacht om deze uit de mixerkop te halen.

13. Reinig de onderdelen zoals beschreven bij ,,Reiniging”.
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FIG4 FIGH FIG6
Mixadviezen
Hulpstuk Snelheid Duur (min) Opmerkingen
Deeghaak 1-4 3-5 Zware mixen
(bijv. brood en koekjes)
Garde 1-6 3-10 Middelzware mixen
(bijv. pannenkoek- of
cakebeslag)
7-8 3-10 Luchtige mixen

T(bijv. room, eiwit, bavarois)
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OPMERKING:

¢« maximale bedieningstijd Gebruik het apparaat in het geval van zware mixen niet
langer dan 6 minuten achtereen en laat het daarna 10 minuten afkoelen.
* Begin altijd met mixen op een lage snelheid om spatten te voorkomen, verhoog

daarna de snelheid.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Problemen

Oplossing

Het apparaat doet het niet

Controleer of de stekker goed in het stopcontact
zit.

Controleer of de kantelhendel in de juiste positie
zit.

Controleer of het apparaat langer dan 10
minuten continu in gebruik is geweest en wacht
tot de motor is afgekoeld.

Geluid in de mengkom
tijdens gebruik (het
hulpstuk raakt de
mengkom)

Controleer of de mengkom goed is geplaatst.
Controleer of het hulpstuk goed is geplaatst in
het apparaat.

De afdekkap past niet goed
op de mengkom

Controleer of de afdekkap goed op het apparaat
is geplaatst.

Controleer of de mengkom goed is geplaatst en
correct is vergrendeld.

Het apparaat werkt niet op
een specifieke snelheid

Controleer of de markering op de
snelheidsregeling goed op de gewenste snelheid
staat.

Draai de snelheidsregeling naar O en weer
opnieuw naar de gewenste snelheid.

Bewegingen als de machine
in werking is

Controleer of de antislipvoetjes nog op het
onderstel zitten.

Controleer of het apparaat wel is geplaatst op
een effen en vlakke ondergrond.

De kantelhendel is niet
teruggesprongen na het
installeren van de mengkom
en afdekkap

Controleer of de afdekkap goed op het apparaat
is geplaatst.
Controleer of de mengkom goed is geplaatst.
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REINIGING

e Zorg er eerst voor dat het apparaat is uitgeschakeld en niet is aangesloten op het
elektriciteitsnet.

¢ Dompel het apparaat nooit in vloeistof.

¢« Was na elk gebruik de deeghaak, garde en klopper af met een zachte doek
in warm afwaswater. Spoel ze af en droog ze grondig. De gegoten aluminium
deeghaak en garde zijn niet vaatwasserbestendig.

¢ Reinig de buitenkant van het apparaat met een zachte vochtige doek.

¢ Stel deze niet bloot aan hitte en gebruik geen bijtend schoonmaakmiddel, anders
kan het apparaat vervormen of verkleuren.

¢ Gebruik geen schuurmiddel.

VERWIJDEREN

Juiste verwijdering van het product.

Dit label geeft aan dat elektronische apparaten in de EU niet mogen worden
weggegooid met het gewone huishoudelijk afval.

Maak gebruik van het inname- of inzamelsysteem in uw gemeente of neem contact
op met de winkel waar u het product hebt gekocht.

INFORMATIE EN SERVICE

Ga naar onze website www.westinghousehomeware.com of neem contact op met @
de lokale vertegenwoordiger als u vragen hebt over of problemen hebt met het
product.

Conform ons beleid inzake continue productverbetering behouden we ons het
recht voor om de specificaties van het product, de verpakking en documentatie te
wijzigen zonder voorafgaande kennisgeving.

Dati tecnici

Nominale spanning: 220-240V~ 50/60Hz

Vermogen: 1300W

Beschermingsklasse: I

Dit apparaat is getest in overeenstemming met alle relevante geldende CE-
richtlijnen zoals voor elektromagnetische compatibiliteit en lage spanning.
Het apparaat is geproduceerd in overeenstemming met de meest recente
veiligheidsvoorschriften.

Technische wijzigingen mogelijk zonder voorafgaande kennisgeving!
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GUARDE ESTE MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA
E ENTREGUE-O COM O EQUIPAMENTO A EVENTUAIS
FUTUROS UTILIZADORES.

INSTRUCOES GERAIS DE SEGURANGA

Leia atentamente o manual de instru¢cdes antes de colocar o aparelho em

funcionamento e guarde-o incluindo a garantia, o recibo e, se possivel, a caixa

com a embalagem interna. Se oferecer este dispositivo a outras pessoas, entregue

também as instru¢des de funcionamento.

¢ O aparelho foi projetado exclusivamente para utilizagcdo doméstica e para o fim
previsto. Este aparelho ndo é adequado para utilizacdo comercial. Ndo utilizar no
exterior (salvo de foi projetado para ser usado no exterior) Mantenha-o afastado
de fontes de calor, luz solar direta, humidade (nunca o submerja em qualquer
liguido) e arestas afiadas. Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. Se o
aparelho estiver himido ou molhado, desconecte-o imediatamente.

¢ Quando limpar ou guardar o aparelho, desligue-o e retire sempre a ficha da
tomada elétrica (puxe na tomada, ndo no cabo de alimentacdo) e se o aparelho
nao estiver a ser usado remova 0s acessorios.

¢ Nao colocar a maquina em funcionamento sem supervisdo. Se deve sair do local
de trabalho, desligue sempre a maquina ou remova a ficha da tomada elétrica
(puxe a tomada, ndo o cabo de alimentacao).

* Verifique regularmente se o aparelho e o cabo de alimentag¢&o estdo danificados.
N&o use o aparelho se estiver danificado. Nao tente reparar o aparelho.
Contacte sempre um técnico autorizado. Para ndo se expor a perigos, solicite a
substituicdo de qualquer cabo de alimenta¢cao avariado ao fabricante, ao nosso
servico de atendimento ao cliente ou a uma pessoa qualificada e com um cabo
de alimentacdo do mesmo tipo.

¢ Use apenas pecas originais.

¢ Preste muita atencdo as seguintes “Instrucdes especiais de seguranca”.

Criancgas e Pessoas Debilitadas

*« Mantenha todas as embalagens fora do alcance de criancas para garantir a sua
seguranca (sacos de plastico, caixas, poliestireno, etc.).

¢ Atencgédo! Ndo deixe criangas brincar com folha de aluminio, uma vez que existe
perigo de asfixia!

¢ Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o seu
cabo de alimentagao fora do alcance de criancgas.

e Este dispositivo ndo é um brinquedo. As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

¢ Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, se
tiverem obtido supervisdo ou instrucdo sobre a utilizacdo do aparelho de forma
segura e se compreenderem os perigos envolvidos.

PT
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Instrucdes especiais de seguranc¢a para esta maquina

¢ Se deixar o aparelho sem vigilancia e antes de montar, desmontar ou limpar o
mesmo, deve desligar sempre o aparelho da fonte de alimentagdo.

¢ Desligue o aparelho e desconecte da fonte de alimentacdo antes de trocar
acessorios ou ao aproximar-se de pecas que se encontram em movimento
durante a utilizacao.

* Na&o use o aparelho para outra finalidade que ndo aquela a que o mesmo de
destina.

+ ATENCAO: A fim de evitar um perigo devido & reinicializacdo inadvertida do
corte térmico, este aparelho ndo deve ser alimentado por um dispositivo de
comutacdo externo, como um temporizador, ou conectado a um circuito que
seja regularmente ligado e desligado pelo concessionario do fornecimento de
energia.

¢« Opere apenas esta maquina sob supervisdo.

¢ Nao interfira com quaisquer interruptores de seguranca.

¢ Nao introduza qualquer material nos ganchos rotativos com a maquina em
funcionamento.

¢ Coloque a maquina sobre uma superficie de trabalho lisa, plana e estavel.

*« Nao introduza a ficha de alimentacdo da maquina na tomada sem ter instalado
todos os acessorios necessarios.

SISTEMA DE PROTEGCAO DE SOBRECARGA

O motor esta protegido contra sobreaguecimento por um protetor térmico.

Caso o aparelho estiver em sobrecarga ou em funcionamento continuo durante
demasiado tempo, o motor pode sobreaquecer e parar. Para colocar novamente

em funcionamento o aparelho, é necessario desliga-lo e desconecta-lo da fonte de
alimentacdo e aguardar pelo menos 30 minutos. Quando o motor estiver totalmente
arrefecido, o aparelho pode ser utilizado novamente.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

O motor ndo arranca com a cabeca da batedeira levantada. Se for levantada
durante o funcionamento normal, é ativado o comutador de seguranca e o motor
desliga-se imediatamente.

Rode o controlo de velocidade para O. Volte a colocar a cabeca na posi¢cdo
bloqueada para iniciar novamente a maquina.

APENAS PARA UTILIZACAO DOMESTICA

PT
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VISAO GERAL DOS COMPONENTES

1 Eixo de transmiss&o 6 Gancho de amassar
2 Botao de inclinacdo 7 Batedor

3 Botdo de controlo de velocidade 8 Disco emulsionador
4 Cabo de alimentagcéo 9 Tampa da taca

5 Taca de misturar

ANTES DE USAR A BATEDEIRA COM TACA

1. Antes de montar o aparelho, remova e elimine de forma segura todo o material
de acondicionamento.
2. Lave a taca de misturar, o batedor, o gancho de amassar e o disco emulsionador

- em agua morna com detergente, enxague e seque COM UM Pano Macio.
PT
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UTILIZACAO DA BATEDEIRA COM TACA

1. Cologue o botdo de controlo de velocidade na posi¢cdo OFF (Desligado).

NOTA: Se o controlo de velocidade n&o estiver no O, a fungdo de seguranca da
maquina sera acionada e ndo ativara quando desligada. Caso ocorra, consulte as
Instrucdes de Seguranca para saber como colocar o aparelho em funcionamento.

2. Cologue uma mao no topo da cabeca da batedeira e com a outra mao rode para
baixo o botdo de inclinacdo conforme a seta apresentada para levantar a cabeca
da batedeira até parar. Liberte o botdo de inclinacdo. A cabeca da batedeira
blogueara na posi¢éo elevada.

3. Fixe a protecdo contra salpicos diretamente na parte superior do corpo.

4. Encaixe a taca de forma que alinhe com as fendas no suporte da batedeira.

Para bloquear a taca da batedeira, rode-a no sentido dos ponteiros do relégio
seguindo “ me=u’ ” no suporte da batedeira. Certifique-se de que a taca da
batedeira se encontra bloqueada no seu devido lugar.

5. Encaixe o gancho de amassar, o batedor ou o disco emulsionador, dependendo
do acessdério necessario para a receita. Alinhe o acessoério escolhido de forma
que as fendas no acessodrio estejam alinhadas com o eixo de acessorios
localizado na cabeca da batedeira. Exercendo um pouco de pressdo, empurre
0 acessorio no sentido da cabeca da batedeira, levantando a mola do eixo de
acessorios e rode o acessorio no sentido contrario aos ponteiros do relégio.
Certifigue-se de que o acessorio se encontra bloqueado no seu devido lugar.

6. Adicione os ingredientes na taca da batedeira conforme indicado na receita. Nao
encha demasiado a taca. Para uma mistura leve, é recomendado ndo misturar
mais de 1,5 kg. Para amassar, a proporc¢ao de farinha e dgua é cerca de 2:1 como
por exemplo 700 gr. de massa + 380 gr. de dgua.

7. Cologue uma mao no topo da cabeca da batedeira e com a outra mao rode para
baixo o bot&o de inclinagcdo conforme a seta apresentada. Pressione a cabeca
da batedeira para baixo de forma que fique em posicao horizontal e o acessorio
(gancho de amassar, batedor ou disco emulsionador) se encontre no interior da
taca da batedeira. Liberte o bot&o de inclinagéo.

8. Ligue a ficha do cabo de alimentacdo na tomada elétrica. Esta acdo fard com que
a luz do controlo de velocidade se ilumine em azul intermitente.

9. Rode o controlo de velocidade no sentido dos ponteiros do relégio e comece a
misturar. O botdo de controlo de velocidade iluminar-se-a em azul. Recomenda-
se que a mistura seja iniciada numa velocidade mais baixa para evitar salpicos
e, em seguida, aumentada para se adequar a receita. Para obter exemplos de
velocidades, consulte o Guia de Mistura.

10.Use a funcado Pulso (Turbo) quando precisar de um aumento rapido de energia
ou para incorporagdes rapidas. Rode o botdo de controlo de velocidade no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldégio e mantenha-o nesta posicédo.
Quando o botéo for libertado, volta automaticamente para a posicdo OFF
(Desligado).

11. Quando a mistura estiver concluida, rode o botdo de controlo de velocidade para
a posicdo “OFF”, desligue o aparelho na tomada e remova a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada.

12. Remova o gancho de amassar, o batedor ou o disco emulsionador - Levante a
cabeca da batedeira e segure o acessério montado. Exercendo um pouco de
pressdo, empurre o acessorio no sentido da cabeca da batedeira, levantando
a mola do eixo de acessoérios e rode o acessoério no sentido dos ponteiros do
relégio. Puxe o acessoério do eixo de acessorios para o remover da cabeca da PT
batedeira.
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13. Limpe as pecas, conforme descrito em “Limpeza”.

@ FIG4 FIGhH FIG6
Guia de Mistura
Acessorio Configuragao de Tempo Observagoes
velocidade (minutos)
Gancho de 1-4 3-5 Misturas pesadas
amassar (p. ex., pao ou massa
guebrada)

V
Batedor 1-6 3-10 Misturas de peso médio
=l (p. ex., crepes ou massa de

\ bolos)

Disco 7-8 3-10 Misturas leves
emulsionador (p. ex., creme, claras de
oVvos, manjar branco)
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NOTA:

¢ Tempo maximo de funcionamento: Com misturas pesadas, ndo opere a maquina
continuamente durante mais de seis minutos, e, em seguida, deixe-a arrefecer

durante mais dez minutos.

¢« Comece sempre a misturar numa velocidade baixa e, em seguida, aumente para
uma velocidade alta para evitar salpicos.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problemas

Solucao

A maquina n&o funciona

Verifique se a ficha estd a fazer bom contacto
com a tomada.

Verifique se o botdo de elevacdo voltou ao seu
lugar.

Verifique se a maquina funcionou continuamente
durante mais de 10 minutos, e aguarde até o
motor arrefecer.

Ruido na taca da

raspa na taca)

batedeira quando estd em
funcionamento (o acessorio

Verifique se a taga da batedeira esta
corretamente instalada.

Verifique se o acessdrio estd corretamente
instalado na maquina.

A tampa da taca ndo

tagca da batedeira

encaixa corretamente na

Verifique se a tampa da taca foi corretamente
colocada na maquina.

Verifique se a taga da batedeira foi corretamente
instalada na maquina e esta corretamente
bloqueada.

A maquina ndo funciona em
determinada velocidade

Verifique se a marcagdo no botdo de velocidade
corresponde a serigrafia de velocidade na caixa.
Rode o bot&o de velocidade para O e verifique
novamente se a maquina funciona.

Movimentos quando
a maquina estd em
funcionamento

Verifique se caiu alguns dos pés antiderrapantes.
Verifique se a maguina estd colocada sobre uma
mesa lisa e plana.

e a tampa

O botédo de elevacdo nao
voltou ao seu lugar apods
instalar a taca da batedeira

Verifique se a tampa da taca foi corretamente
colocada na maquina.

Verifique se a taga da batedeira esta
corretamente instalada.
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LIMPEZA

¢ Antes de limpar, certifiqgue-se de que o aparelho foi desconectado da fonte de
alimentacgéo.

¢ Nunca submerja o aparelho em qualquer liquido.

¢ Lave manualmente o gancho de amassar, o batedor, o disco emulsionador e a
taca da batedeira em dgua morna com detergente com um pano macio apds
cada utilizacdo. Enxague e seque completamente. O gancho de amassar e o
batedor em aluminio fundido ndo podem ser lavados na maquina de lavar louca.

¢ Limpe o exterior do aparelho apenas com um pano macio humedecido.

¢« Na&o os exponha ao calor ou a produtos de limpeza causticos. Se o fizer, podem
ficar deformados ou descoloridos.

¢« Nao use objetos afiados ou detergentes abrasivos.

ELIMINACAO

Eliminacdo correta deste produto

Esta etiqueta indica que na Unido Europeia os dispositivos eletréonicos ndo
podem ser eliminados com o lixo doméstico normal.

Utilize os sistemas de devolugcdo ou recolha no seu municipio, ou contacte o
revendedor onde adquiriu este produto.

INFORMAGOES E ASSISTENCIA TECNICA

Em caso de duvidas ou preocupacdes sobre o seu produto, visite o site: www.
westinghousehomeware.com, ou contacte os nossos escritorios/agentes no
estrangeiro.

De acordo com nossa politica de desenvolvimento continuo de produtos,
reservamo-nos o direito de alterar as especificacdes de produtos, embalagens e
documentagado, sem aviso prévio.

Dados Técnicos

Tens&o nominal: 220-240V~ 50/60Hz

Consumo energético: 1300W

Classe de protecao: Il

Este dispositivo foi testado de acordo com todas as atuais relevantes diretrizes
CE, como as diretivas de compatibilidade eletromagnética e baixa tensédo e foi
construido de acordo com os mais recentes regulamentos de seguranca.
Sujeito a alteragdes técnicas sem notificagao prévial

PT
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NINIEJSZA INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC,
ABY MOC Z NIEJ SKORZYSTAC W PRZYSZLOSCI
| PRZEKAZAC JA WRAZ Z URZADZENIEM JEGO
PRZYSZLYM UZYTKOWNIKOM.

OGOLNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje obstugi i zachowac ja, aby moc z niej skorzysta¢ w przysztosci. Nalezy rowniez
zachowac¢ gwarancje, paragon i, jezeli to mozliwe, opakowanie wraz z opakowaniem
wewnetrznym. W przypadku przekazania tego urzgdzenia innym osobom, prosimy
dostarczy¢ im rowniez niniejszg instrukcje obstugi.

« Urzadzenie to stuzy wytgcznie do prywatnego uzytku w przewidzianym celu.
Urzadzenie to nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie uzywac urzadzenia na
zewnatrz (chyba ze zostato zaprojektowane do uzytku na zewnatrz). Trzymac z dala
od zrédet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurza¢
urzadzenia w cieczach) i ostrych krawedzi. Nie obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi
dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania.

* Urzadzenie nalezy wytgczy¢ przed czyszczeniem lub odtozeniem, a wtyczke wyjgc
z gniazdka (pociggnac¢ za wtyczke, nie za przewdd) i odtgczy¢ akcesoria, jezeli
urzgdzenie nie bedzie uzywane.

* Nie uzywac¢ urzadzenia bez nadzoru. Przed opuszczeniem miejsca pracy nalezy @
wytgczy¢ urzagdzenie lub wyjgé wtyczke z gniazdka (pociggna¢ za wtyczke, nie za
przewdd).

* Regularnie sprawdzac, czy urzgdzenie i przewod nie sg uszkodzone. Nie uzywac
urzgdzenia, jezeli jest uszkodzone. Nie prébowac¢ samemu naprawia¢ urzadzenia.

Zawsze nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym technikiem. Aby unikng¢ narazenia
na niebezpieczenstwo, wymiane uszkodzonego przewodu zawsze na przewod
takiego samego typu nalezy zleca¢ tylko producentowi, obstudze klienta lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje.

« Uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

« Zwrdci¢ szczegodlng uwage na ponizsze ,specjalne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby o stabym zdrowiu

« Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieciom, wszelkie elementy opakowania (plastikowe
worki, pudetka, styropian itp.) nalezy trzymac¢ poza ich zasiegiem.

+ Uwaga! Nie pozwoli¢ matym dzieciom bawi¢ sie folig, poniewaz istnieje ryzyko
uduszenia!

« Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie i jego przewod
zasilajacy nalezy przechowywaé¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie mogg bawi¢ sie tym urzgdzeniem.

» Tych urzadzen nie moga uzywaé osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej badz nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy w zakresie
stosowania urzgdzenia, chyba ze dziatajg pod nadzorem lub po przeszkoleniu
dotyczgcym stosowania urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym PL
zagrozenia.
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Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dotyczace tego urzadzenia

» Zawsze nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania przed pozostawieniem go bez
nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

*  Wylaczy¢ urzadzenie i odigczy¢ od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem
sie do czesci, ktére sg w ruchu podczas jego uzywania.

* Nie uzywac¢ urzadzenia do celéw innych niz zgodne z jego przeznaczeniem.

« UWAGA: Aby unikng¢ zagrozenia z powodu niezamierzonego zresetowania
bezpiecznika termicznego, urzgdzenie to nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, takie jak regulator czasowy, ani podtgczane do obwodu,
ktéry jest regularnie wtgczany i wytgczany przez dostawce medium.

* Nie uzywac urzadzenia bez nadzoru.

* Nie ingerowa¢ w zadne wytgczniki bezpieczenstwa.

* Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw w haki obracajgce sie podczas pracy urzgdzenia.

» Umiesci¢ urzadzenie na réwnej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;j.

* Nie wktada¢ wtyczki zasilania sieciowego maszyny do gniazdka zasilania bez
uprzedniego zamocowania wszystkich niezbednych akcesoriow.

SYSTEM ZABEZPIECZENIA PRZED PRZECIAZENIEM

Silnik jest chroniony przed spaleniem przez zabezpieczenie termiczne. Jezeli urzgdzenie
bedzie przecigzone lub uzywane bez przerwy zbyt dtugo, silnik moze sie przegrza¢

i wytgczy¢. Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie, nalezy je wytgczy¢ i odtgczy¢ od
gniazdka zasilania, a nastepnie pozostawi¢ na co najmniej 30 minut. Gdy silnik catkowicie
ostygnie, bedzie mozna ponownie uruchomic urzadzenie.

@& INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Silnik nie wigczy sie, jezeli glowica miksera jest podniesiona. Jezeli jest ona podniesiona
podczas normalnej pracy, wytacznik bezpieczenstwa aktywuje sie, a silnik natychmiast sie
wytgczy.

Przekreci¢ pokretto regulacji predkosci z powrotem do pozycji ,0”. Ponownie ustawi¢
gtowice w pozycji zablokowania i wtgczy¢ urzadzenie.

WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO
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PRZEGLAD ELEMENTOW

1 Watek wyjsciowy 6 Mieszak hakowy do ciasta
2 Pokretto przechylania i podnoszenia 7 Ubijaczka

3 Pokretto sterowania predkoscig 8 Trzepaczka

4 Przewdd zasilajgcy 9 Pokrywka na mise

5 Misa

PRZED UZYCIEM MIKSERA STOJACEGO

1. Przed montazem urzadzenia nalezy usuna¢ i bezpiecznie zutylizowa¢ wszelkie
materiaty pakunkowe.

2. Umyc¢ mise, ubijaczke, mieszak hakowy do ciasta i trzepaczke w cieptej wodzie z

mydtem, uzywajac miekkiej sciereczki, a nastepnie optukaé i wysuszyé. -
PL
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®

SPOSOB UZYCIA MIKSERA STOJACEGO

1. Pokretto sterowania predkoscig ustawi¢ na pozycji ,OFF” (wyt.).

UWAGA: Jezeli pokretto sterowania predkoscig nie jest ustawione w pozycji ,0”,
aktywowane zostanie zabezpieczenie urzadzenia, wiec nie uruchomi sie ono przy
prébie wigczenia. Jezeli do tego dojdzie, prosimy o zapoznanie sie z Instrukcjami
Bezpieczenstwa, aby dowiedzie¢ sig, jak wtgczy¢ urzgdzenie.

2. Potozy¢ dton na gorze gtowicy miksera, a drugg dtonig obracac¢ w dot przycisk , Tilt”
[pochyl] zgodnie ze strzatkg, aby podnies¢ gtowice miksera, az sie zatrzyma. Pusci¢
przycisk , Tilt”. Gtowica miksera zablokuje sie w pozycji podniesione;.

3. Przymocowac¢ ostone przeciwrozbryzgowg bezposrednio do gérnego korpusu.

4. Umiesci¢ mise tak, aby wyréwnata sie z rowkami na podstawce miksera. Aby
zablokowaé¢ mise, nalezy obréci¢ jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, zgodnie z
symbolem “ @i+«=u’ " na podstawce miksera. Upewnic¢ sig, ze misa jest bezpiecznie
zablokowana.

5. Zatozy¢ mieszak hakowy do ciasta, ubijaczke lub trzepaczke, w zaleznosci od
wymogow przepisu. Wyréwnac rowki z watkiem na akcesorium znajdujgcym sie
pod gtowicg miksera. Uzywajac nieco sity, przycisnaé akcesorium w kierunku
gtowicy miksera, podnoszac sprezyne watka na akcesorium i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Upewnic sie, ze akcesorium jest
bezpiecznie zablokowane.

6. Dodac¢ sktadniki do misy zgodnie z przepisem. Nie przepetnia¢ misy. Aby przygotowaé
lekkg mieszanke, zaleca sie mieszac nie wiecej niz 1,5 kg. Do ugniatania ciasta
proporcja maki do wody powinna wynosi¢ okoto 2:1, np. 700 g ciasta + 380 g wody.

7. Potozyc¢ dion na gorze gtowicy miksera, a drugg dtonig obracac¢ w dét przycisk , Tilt”

[pochyl] zgodnie ze strzatkg. Przycisng¢ gtowice miksera do dotu, tak aby znajdowata

@ sie w pozycji poziomej, a mieszak hakowy do ciasta, ubijaczka lub trzepaczka
znajdowaty sie wewnagtrz misy. Pusci¢ przycisk ,Tilt".

8. Podtgczy¢ przewdd zasilajgcy do gniazdka zasilania sieciowego. Pokretto regulacii
predkosci zaswieci sie i bedzie miga¢ na niebiesko.

9. Przekreci¢ pokretto regulacji predkosci zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
wybraé predkosc¢ i rozpoczaé miksowanie. Pokretto sterowania predkoscig zaswieci
sie na niebiesko. Zaleca sie, aby rozpocza¢ miksowanie od matej predkosci, co
zapobiegnie rozpryskom, a nastepnie zwigekszac predkos¢ zgodnie z przepisem.
Przyktadowe predkosci podano w Przewodniku Miksowania. Prosimy sie z nim
zapoznac.

10. Uzy¢ funkcji pracy pulsacyjnej, jezeli wymagane jest szybkie zwiekszenie mocy
lub szybkie wymieszanie. Przekrecic¢ pokretto sterowania predkoscig w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i przytrzymac je w tej pozycji. Po zwolnieniu
pokretta powréci ono automatycznie do pozycji ,OFF” (wyt.).

11. Po zakonczeniu miksowania, przekreci¢ pokretto sterowania predkoscig do pozyciji
,OFF”, odigczy¢ urzadzenie od zasilania i wyja¢ przewdd zasilania z gniazdka.

12.Zdjg¢ mieszak hakowy do ciasta, ubijaczke lub trzepaczke — umies¢ gtowice miksera,
a nastepnie chwyci¢ przymocowane akcesorium. Uzywajgc nieco sity, przycisng¢
akcesorium w kierunku gtowicy miksera, podnoszac sprezyne watka na akcesorium i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Wyciggng¢ akcesorium z watka na
akcesorium, aby zdja¢ je z glowicy miksera.

13. Oczysci¢ elementy zgodnie z opisem w sekcji ,Czyszczenie”.
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FIG4 FIG5 FIG6
Przewodnik miksowania
Akcesorium Regulacja Czas (min) Uwagi
predkosci
Mieszak hakowy do 1-4 3-5 Geste mieszaniny
ciasta (np. chleb lub kruche ciasto)
|
Ubijaczka 1-6 3-10 Srednio geste mieszaniny
(np. ciasto na nalesniki lub
ciasto biszkoptowe)
Trzepaczka 7-8 3-10 Rzadkie mieszaniny

(np. $mietanka, biatko jaja,
budyn)

WKSMX1503_Stand Mixer_10L_IB.indd 55

55

10/5/2021 16:02:58



UWAGA:

* Maks. czas pracy: w przypadku gestych mieszanin nie uzywac urzadzenia diuzej niz 6
minut, nastepnie odczeka¢ 10 minut az ostygnie.

« Zawsze nalezy rozpoczyna¢ mieszanie od matej predkosci, aby zapobiec rozpryskom,
a nastepnie zwiekszac¢ predkoscé.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata » Sprawdzi¢, czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do
gniazdka.

« Sprawdzi¢, czy sprezyna przycisku podnoszenia
wrocita na miejsce.

* Upewni¢ sie, ze urzadzenie nie pracuje stale
dtuzej niz 10 minut, a nastepnie odczekac¢ az silnik
ostygnie.

Hatas w misie podczas pracy
(akcesorium ociera o mise)

Sprawdzi¢, czy misa jest prawidtowo zamocowana.
Sprawdzi¢, czy akcesorium jest prawidtowo
zamocowane do urzadzenia.

Ostona misy nie wpasowuje * Sprawdzi¢, czy ostona dzbanka zostata prawidiowo

sie prawidtowo w mise. zatozona na urzgdzeniu.

» Sprawdzi¢, czy misa jest wlasciwe zamocowana do
urzgdzenia i prawidtowo zablokowana.

@ Urzadzenie nie pracuje z » Sprawdzi¢, czy znak na pokretle regulacji predkosci
okreslong predkoscig odpowiada nadrukowi na obudowie oznaczajgcemu
predkosé.

» Obroci¢ pokretto regulacji predkosci do pozycji ,0” i
ponownie sprawdzi¢, czy urzadzenie dziata.

Urzgdzenie porusza sie » Sprawdzi¢, czy nézki antyposlizgowe nie odpadty.

podczas pracy » Sprawdzi¢, czy urzadzenie stoi na rownym i ptaskim
blacie.

Przycisk podnoszenia nie * Sprawdzi¢, czy ostona dzbanka zostata prawidiowo

odskoczyt na miejsce po zatozona na urzgdzeniu.

zamocowaniu misy i ostony « Sprawdzi¢, czy misa jest prawidtowo zamocowana.

dzbanka
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CZYSZCZENIE

* Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato
odtgczone od zasilania.

« Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia w zadnej cieczy.

* Po kazdym uzyciu umy¢ rekoma mieszak hakowy do ciasta, ubijaczke i mise w cieptej
wodzie z mydtem za pomocg miekkiej sciereczki. Wyptukac i doktadnie osuszy¢.
Mieszak hakowy do ciasta z odlewanego aluminium i ubijaczka nie nadajg sie do
mycia w zmywarce do naczyn.

« Obudowe urzadzenia czysci¢ tylko za pomocg wilgotnej Sciereczki.

« Nie narazac ich na dziatanie wysokich temperatur lub zrgcego $rodka czyszczacego.
W przeciwnym razie mogg ulec odksztatceniu lub przebarwieniu.

« Nie uzywac¢ ostrych lub $ciernych detergentow.

UTYLIZACJA

Wiasciwa utylizacja produktu.

Ta etykieta wskazuje, ze (w UE) urzadzenia elektroniczne nie mogg by¢ utylizowane
razem z normalnymi odpadami gospodarczymi.

Nalezy skorzysta¢ z dostepnych lokalnie mozliwosci zwrotu lub odbioru odpadéw badz
skontaktowac sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono produkt.

INFORMACJE DODATKOWE | OBSLUGA KLIENTA O}

W razie pytan lub obaw dot. produktu nalezy odwiedzi¢ naszg strone: www.
westinghousehomeware.com lub skontaktowac sie z naszymi agentami/biurami za
granica.

Zgodnie z naszg politykg ustawicznego doskonalenia produktow zastrzegamy sobie
prawo do dokonywania bez uprzedzenia modyfikacji produktu, opakowania i specyfikacji
podanych w dokumentac;ji.

Dane techniczne

Napiecie znamionowe: 220-240 V~ 50/60 Hz

Poboér mocy: 1300 W

Klasa ochronnosci: Il

Urzadzenie to zostato przetestowane zgodnie ze wszystkimi wtasciwymi, aktualnymi
wytycznymi dotyczgcymi nadawania znaku CE, takimi jak dyrektywa kompatybilnosci
elektromagnetycznej i dyrektywa niskonapieciowa, oraz zostato skonstruowane zgodnie z
najnowszymi zasadami bezpieczenstwa.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych bez uprzedzenia!
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OYAA=TE AYTO TO EIXEIPIAIO INA MEAAONTIKH
ANA®OPA KAI NMAPAAQZTE TO ME TON EZOINAIZMO
2E MEAAONTIKOYZ XPHZTEZ.

FENIKEZ OAHIIEZ AZ®QAAEIAZ

AloBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0dnYieg AsIToupyiag TTpIv BéoeTe a€ AIToupyia Tn CUCKEUN Kal

QUAGETE TIG 00nyieg, aupTrepIAauBavouévng TNG eyyunong, TG ammédeIgng Kai, €av givai

duvaTtdv, ToU KOUTIOU UE TNV ECWTEPIKA OUoKeuaaia. EAv dWOETE QUTAV TN CUCKEUN O€

GAAa dTopa, TTapokaAoUpE €TTIONG va dWOETE TIG 0dnyieg AsiITtoupyiag.

¢ H ouokeun £xel oxedIOOTE ATTOKAEIOTIKA YIO IBIWTIKA XPAON KAl Yia TOV TTPORAETTONEVO
oKOTTO. To TTPOoIoV auTd dev TTPOOPICETAI VIO EPTTOPIKA XPrion. Mnv Tn XPnoIUOTTOIEITE
o€ €EWTEPIKOUG XWPOUG (EKTOG av £XEI OXEDIAOTEI yIa XPrion o€ eEWTEPIKOUG XWPOUG).
DUAEETE TN PHaKPIG aTTO TTNYEG BEPUOTNTAG, AUECO NAIOKS YWG, uypagdia (unv T
BuBiCeTe TTOTE O€ UYPO) KAl ATTO AIXMNPES AKPEG. Mn XPNOIYOTIOIEITE TN WNQPIAKA KAPEPT
pe Bpeypéva xépla. Edv n ouokeun gival uypnA 1 Bpeypévn, aTTooUVOEDTE TNV OUECWG.

*  Katé Tov kaBapiopo 1} TNV atToudKpUVOoT] TNG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUR Kal
Byadete TavTa 10 BuUopa aTTd TNV TIPida (TPAPRETE TO PIG, OXI TO KAAWDIO) AV N CUCKEUN
OEV XPNOIYOTIOIEITAI KAl aQAIPECTE TA TIPOCAPTNHEVA £EAPTHAATA.

¢ Mnv a@AveTe To Pnxavnua oe Asitoupyia xwpig emiAeywn. Edv Trpétmel va @uUyeTe atrd
TO XWPO EPYATIOG, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA TO INXAVNHA 1] AQAIPEITE TO PIG ATTO TNV
Tpida (TPAPAETE TO idIO TO PIG Kal OXI TO KAAWDIO).

*  EAéyxeTe TaKTIKG TN OUOKEUN Kal TO KOAWDIO yia TUXOV {nUIEG. Mnv XpNOIUOTIOIEITE

TN CUOCKEUN €QO0oOV gival XaAhaopévn. Mnv TTpoCTIOBNCETE VA ETTIOKEUAOETE TN

@ ouokeuaaoia atd pévol oag. ETikoIvwvAoTe TTAVTOoTE PE £vav €§0UCIodOTNUEVO
TEXVIKO. [0 va aTro@uyeTe TNV €KBECN O€ KivOUVO, N AVvTIKAOTAOTACT VOGS XOAAOUEVOU
KaAwdiou TTPETTEI va YiVETAI TTAVTOTE OTTO TOV KATAOKEUAOTH, ATTO TO SIKO HAG THAKA
€EUTTNPETNONG TTEAATWYV POG 1) aTTd éva €£0uaIodoTNPEVO ATOHO Kal PE éva KOAWSIO Tou
15iou TUTTOU.

* Na XxpnoIJOTIOIEITE HOVO YVHOIa AVTAAAGKTIKA.

* AWoTe 1I81aiTEPN TTPOTOXN OTIG akOAoUBeG «EISIKEG 0dnyieg ao@aAeiag».

Moudi1é ko Eutradn Atopa

* [pokelpévou va dIacPAMIOTEI N ACPAAEID TWV TTAIBIWV 0AG, KPATAOTE OAEG TIG
ouoKeuaaoieg (TTAACTIKEG OAKOUAEG, KOUTIA, TTOAUCTUPEVIO K.ATT.) HOKPIA OTTO QUTA.

* [MPOXZOXH! Mnv aprjvete Ta PIKPG TTaIdIA va TTAifOUV JE TO AAOUMIVOXAPTO, KABWG
UTTAPXEl Kivduvog aouéiag!

* H ouokeur auth dev TTpETTel va XpnaolyoTrolgital atrd TTaidid. PUAGETe TN CUOKEUN Kal TO
KAaAWdIO TNG PakpId atréd TTaidid.

* H ouokeur auTtr dev gival TraiyVvidl. Ta TTaidid dev TTPETTEI va TTAICOUV JE T OUOKEUN.

*  O1 OUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIUOTTOINBEI aTTO ATOUA PE MEIWUEVEG OWHOTIKEG,
aiodnTAPIEG A dlavoNTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG EQOCOV
BpiokovTal uTtré eTTiRAewnN 1 Toug éxouv doB¢ei 0dnyieg TTou agopolv Tn XPAoN TNG
OUOKEUNG KATA évav ao@aAr] TpOTTO Kal av KATaAaBaivouv TOUG CUVETTAYOUEVOUG
KIVOUVOUG.
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Ei1d1kég Odnyieg ao@aAgiag yio auTh Tn ZUOKEUN

*  ATTOOUVOEETE TTAVTA T CUCKEUR ATTO TNV TNYA TPOQOd0Ciag, AV APrVETAI XWPIg
ETTIBAEWN Kal TTPIV ATTO TN GUVAPUOAGYNON, TNV ATTOCUVAPPOASGYNON 1} TOV KaBapIouo.

*  ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUR KAl ATTOOUVOECTE TN ATTO TNV TTAPOXH NAEKTPIKOU
pevpatog TpIv aAAGEeTe e€apTrAPaTa ) TTANCIAZETE PéPN TTOU KivoUvTal KATd Tn XPAoN.

*  Mn XpNOIPOTIOIEITE TN GUOKEUR YIO OKOTTOUG AAAOUG EKTOG OTTO EKEIVOUG VIO TOUG
OTTOIoUG TTPOOpICETAl.

* [POXZOXH: lNa va atmogpeuxBei o Kivouvog Adyw akoUolag eTTavapopdg TG BepUIKAG
OIAKOTING, AUTA N CUOKEUN TTPETTE

* VO PNV TTAPEXETAI HEOW EEWTEPIKAG OCUOKEUNG EVOAAOYNG, OTTWG XPOVODIOKOTITN, 1
ouvoEedeEVN O KUKAWMA TTOU €ival TOKTIKA

*  EVEPYOTTOINUEVOG KOl ATTEVEPYOTTOINUEVOG aTTd TO BondNnTIKG TTPOYPANUA.

* H Aeimoupyia autoU TOU uNYXavAPATOG YiVETAI JOVO UTTO ETTIBAEWN.

*  Mnv TTapepBaiveTe o€ JIAKOTITEG ATPAAEIQG.

¢ Mnv €104yeTE TITTOTA OTA TTEPIOTPEPOUEVA AYKIOTPA EVOOW TO UNXAVNUA AEITOUPYEI.

*  ToTmoBeTAOTE TO PnxAavnua o€ pia Agia, emmiTredn Kal 0TABEPR ETTIPAVEIQ EPYATIAG.

*  Mn BA&deTe TO QIG TOU PNXAVAMATOG OTNV TTPIJa XWPIG va £XETE EYKATAOTAOEI OAQ TO
aTmapaitTnTa agecoudp.

2YZTHMA MNPOZTAZIAZ AINO YNEP®OPTQZH

To poTép TrpooTaTelETal ATTO TO KAWIPO PE éva Oeppikd MpooTaTeuTikG. EdQv n

OUOKEUN UTTEPPOPTWVETAI F AEITOUPYEI OCUVEXWG YIa TTOAU KaIPO, TO HOTEP PTTOPET va
uTtepBeppavOei kal va otapathoel. MNa va Béoete Eavd o€ AsiToupyia TN CUCKEUT, TTPETTE
Va aTTEVEPYOTTOINBEI Kal va atroouvdeBei atrd TNV TTPida Kal OTn CUVEXEIA va a@eDEei
ToUuAdxIoToV yia 30 AeTTTd. MOAIG TO HOTEP KPUWOEI TEAEIWG, N CUCKEUR YTTOPEI va @
XpnoigotroinBei Eava.

OAHTIIEZ AZOAAEIAZ

To potép dev Ba EekivAoel av n KepaAn Tou Migep eival avupwpévn. Eadv avupwBei katd
TNV KQVOVIKN A&IToupyia, o dIaKOTITNG ao@aAeiag Ba evepyoTToindei kai To potép Ba ofnoel
APECWG.

[upioTe avd Tov ‘EAeyxo TaxuTtntag Tricw oT1o 0. ETMoTpéwTe TNV KEQPAAR 0TNV KAEIBWHEVN
B¢on yia va &ekivioeTe Eava To pnxdavnua.

A OIKIAKH XPHZH KAl MONO
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EMIZKOMHZH TQN ZYNIZTONTQN MEPQN

1 Aovag ££6dou 6 [davrlog Cuung

2 AlokoTITNG KAiong 1Tpog Ta avw (Tilt) 7 XrtumnTApl

3 EmAoyég eAéyxou TaxuTnTog 8 Avadeutnpag

4 KaAwdio Tpopodoaiag 9 Kd&Auppa Tou PTToA

5 Mo\ avapueigng

MPIN XPHZIMOMNOIHZETE TO OPOIO MIZEP

1. TlpIv cUVOPUOAOYNOETE TN CUCKEUN, AQAIPECTE KAl ATTOPPIYTE PE ATPAAEIQ TO
OTTOI08NTTOTE UAIKO CUOKEUQOIAG.
2. TIAOveTe TO PTTOA QVAPEIENG, Tov AvadeuTtrpa, Tov FavTdo Z0ung Kai Ta e§apTrAPATA TOU

Avadeutripa o€ (e0TO OATTOUVOVEPO HE £va JOAAKO TTaVi KOl TN OUVEXEIA EETTAUVETE
KAl OTEYVWOTE.
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XPHZIMOINOIQNTAZ TO OPOIO MIZEP

1. PuBuioTe Tov ETmAoyéa EAéyyxou Tayxutntag oTtn Béon “OFF”.
>HMEITQZH: Edv o éAeyxog TaxutnTag dev gival ato 0, n Asiroupyia ac@aAeiog Tou
pnxavruarog Ba ekivrioel kal dev Ba evepyoTroindei dTav gival avaupévo. Eav autd
oupBei, avaTpéfte aTig Odnyieg Ao@aAgiag yia To TTWG va BEoETe O€ AsIToupyia Tn
OUOKEUN.

2. TotroBeTAOTE TO £va XEPI TTAVW aTTé TNV Ke@aAr Tou Migep Kai pe To GAAO XEpI
TTEPIOTPEWTE TTPOG Ta KATW To KoupTri Tilt cUppwva pe To BEAOG TTOU deixvel TNV dpon
™G KepaAng Tou Miep péxpl va otapatioel. EAeuBepwoTe To koupTri. H Ke@aAr Tou
Migep Ba kAeidwoel oTNV avuwwpuévn BEon.

3. MNpooapTioTe TO MpooTaTeuTiko yia TiG MITOIAIEG 0TO Avw CWHa aTTeudEiag.

4. TOOEPOTTOINCTE TO PTTOA £TC1 WWOTE VA €UBUYPOUUICETAI PE TIG QAUAAKWOEIG TTAVW OTO
21atw Tou Migep. MNa va ao@aAiceTe TO PTTOA QVAPEIENG, YUPIOTE TO BECIOOTPOPO
aKOAOUBWVTAG “ i+’ ” TTAVW OTO XTaTW TOU Mifep. BeBaiwBeite 611 TO PTTOA
avapeigng eivar ac@aiiopévo otn B€on Tou.

5. Eiodyete 10 poodptnua tou Mavidou Zoung, Tou XTuttnTnpiou fj Tou AvadeuTtripa
avaAoya e TO TTPOCAPTNHA TToU aTraiTei N cuvtayr. EuBuypaupioTe To €mAgyuévo
TTPOCAPTNUA £TC1 WOTE Ol AUAAKWOEIG TTAVW OTO TTPOCAPTNHa va eubuypaupidovTal
pe Tov Agova lMpocdptnong Tmou Bpioketal K&aTw atd TNV Ke@aAr Tou Migep. Me
Aiyn Triean, oTTpWETE TO TTPOCAPTNHA TTPOG TNV KepaAr Tou Migep, avuywvovTag To
ehatripio Tou Agova MNpocdpTnong TTPOG Ta TTAVW Kal TTEPICTPEYTE TO TTPOCAPTNHA
TTPOG TNV apPIoTEPOCTPOPN KaTeUBUVON. BeBaiwBeite OTI TO TTpOCAPTNMA Eival
ac@aAicuévo otn Béon Tou.

6. MNpooBéoTe cuoTaTIKG OTO TTAPEXOUEVO MTTOA AVAUEIENG OTTWG avapEpovTal
oTn ouvtayr. Mnv TTapayepi¢ete To uTTOA. Ta EAa®PU Peiypa, ocuvioTaTal va unv
avapiyvueTe epIoodTepo atd 1,5 KIAG peiypaTtog. MNa {Upwpa (UPng, To TTOO0CTO TOU @
aAeupiou Kal Tou vepou gival KovTa aTo 2: 1 6Trwg 700g ¢uun + 380g vepo.

7. TotroBeTAOTE TO £va XEPI TTAVW aTTd TNV Ke@aAr Tou Migep Kal pe To GAAO XEpI
TTEPIOTPOPN TTPOG Ta KATW Tou KoupTriou Tilt 6TTwg deixvel To BEAOG. ZTTPWETE TNV
KepaAr Tou Migep TTpog Ta KATw £TO1 WOTE va gival oTnv opifdvTia B€on Kal To
e€&apTnua Tou Mavrfou Zopng, Tou XTutinTnpioU A Tou Avadeutripa va BpiockovTal pEoa
o1o MtroA Avapeigng. EAeuBepwoTe To KoupTi Tilt.

8. XuvdéoTe 10 KaAWdIo Tpoodoaiag (10) oTnv TTapoxr NAEKTPIKOU peupaTtog. Mpdayua
TTou Ba Kavel Tov ‘EAeyyo TaxUtnTog va avAawel Kal va avaBooBrvel ITTAE.

9. TupioTe Tov ‘EAeyxo TaxuTtnTag de€160TpO@Pa yia va TTIAEEETE pia TaxUTNTA Kal
gexivioTe Tnv avauign. O EmAoyéag EAéyxou Tng Taxutntag Ba avawer PTTAE.
2uvIOTATal N AVAPIEN va EEKIVA PE XapNAOTEPN TaXUTNTA yIa TV ATTOQUYH
TTOINIOPOTOG Kal, 0T OUVEXEID, va auEdveTal avaAoya Pe Tn ouvTtayr). ZUPBOUAEUTEITE
Tov Odnyo AvApeigng yia TTapadeiyaTa TaXUTATWYV.

10. XpnoiyotroijoTe mn Asitoupyia Pulse (MaApog) otav xpeidleoTe pia ypriyopn
£€kpnén 10x00G A yIa ypryopeg evowpaTwoelg. MepioTpéwTe Tov ETTIAoyéa EAEyxou
TaxUTnTOog ApIOTEPOCTPOPA KAl KPATAOTE TOV O€ auTrjv Tn B6€on. OTav o emAoyéag
ateAeuBepwBei, eTTIoTPEPEI auTduaTa 0Tn Béon “OFF”.

11. Otav oAokAnpwbei n avaueign, yupioTe Tov lNMivaka eAéyyou Taxutntag otn 6éon “OFF”,
QATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUR OTNV TTPIfa KAl a@aip€0TE TO KAAWDIO TPOPOdOaiag atmd
TNV TTPIca.

12. ApaipéoTe To AyKIOTpO ZUunG, To XTUTINTAPI 1) Tov AvadeuThpa - AVUWWVOVTOG TNV
KegpaAn Tou Migep Kal, 0Tn OUVEXEID, KOATAOTE TO CUVAPHUOAOYNHEVO TTPOCAPTNUA.

Me Aiyn Trieon, omrpwéTe 10 €€dpTNHA TTPOG TNV Ke®aAr Tou Migep, onkwvovTag 1o
ehatipio Tou Afova MpoodpTnong TTPOG Ta TIAVW Kal TTEPICTPEWTE TO EEAPTNHA TTPOG
N QOopA& TwV BEIKTWV Tou poAoyiou. TpaBnére 1o e€dpTnua pakpid atrd Tov Aova
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Mpoodptnong yia va 1o agaipéoete atmd TNV KepaAn Tou Migep.
13.KaBapioTe 10 pépn OTTWG TTEPIYPAPETAI KATW aTTO TNV £vOTNTA «KaBapioudg».

FIGh FIG6
03nyog Avapuei§ng
MpoocdpTnua PuBuion Xpovog Maparnpnoeig
TaxoTnTag (Min)
[avrdog ¢uung 1-4 3-5 Bapid peiypata
;g (T7.X. Wwpi 1} {oxXapoTTAAaTIKA)
XTutnTthpl 1-6 3-10 Meoaia - Bapid peiypata
(T7.X. KPETTEG ) MEYHO
o@ouyyapiou)
7-8 3-10 EAagpd peiypata

(1T1.X. Kpéua, aoTrpddi auyou,
blancmange)
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ZHMEIQZH:

*  Méy. xpbévog Asitoupyiag: Me Bapid peiygata, gnv XpnNOIUOTIOIEITE TO PNYXAvVNUa yia
TTEPICTOTEPO ATTO £E1 AETTTA KAI OTN CUVEXEIQ APFOTE TO VA KPUWOEI YIa GAAG DEKQA

AETTTA.

e Tdavta EekIvAOTE TNV avAPIEN PE XaUNAR TaxUTNTa Kal JETE augnoTe o€ uwnAr TaxdTnTa

yia va atro@UYETE TO TTITCIAICHA.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBARpaTa

Aoon

H ouokeur) dev Asitoupyei.

EAéyEte av 1o BUOPa BPIOKETAI O€ KAAR ETTAPNA YE
Vv Tpida.

EAéyETe av To KOupTTi avUWwong ETTAVEPXETAI OTN
B6¢on Tou.

EA€yETE av TO unxAvnua AEITOUPYEI CUVEXWG
TTEPIOTOTEPO ATTO 10 AETTTA KAl TTEPIMEVETE PMEXPI VA
KPUWOEI TO POTEP.

©06puPog OTO PTTOA avAapEeiEng
KOTA TNV epyaaia (To
eEApTNUA "EUvEI" TO UTTOA)

EAEyETe av TO PTTOA avAPEIENG £XEl EYKATAOTABEI
owoTd.

EA€yETe av TO €€ApTNUA €XEI EYKATAOTAOE CWOTA
OTO pnxavnua.

To KGAUPPO TOU PTTOA Oev
TaIPIAEl OTO PTTOA avApEIigng

EAéyETe av To KGAUpPa Tou PTTOA €X€I TOTTOBETNOET
OwWOoTA OTN PNXavh.

EAEyETe av TO PTTOA avAPEIENG £XEI EYKATAOTOBEI
OWOTA OTO PNXAVNUA Kal €XEl AOQAANIOTEI CWOTA.

To unxavnua dev Asitoupyei
0€ KATTOIA CUYKEKPIMEVN
TaxuTnTa

EA€yETe av n €vdeign TTAvw OTO KOUMTTT TaXUTNTOG
QVTIOTOIXEI TN PETALOTUTTIO TAXUTNTAG TTAVW OTO
TTEPIBANUA.

MepioTpéwTe TO KOUWTTI TaXUTNTAG O0TO 0, Kal EAEYETE
gavda av AgiIToupyei To pnxavnua.

KivAoeig 6tav Asiroupyei To
pnxavnua

EAéyETe av Ta avTioANIoONTIKA TTOSAPAKIa TTEQTOUV.
EA€yETte €dv TO punxdavnua gival ToroBeTNUEVO O€ PIa
OMOAN Kal ETTITTEDN ETTIPAVEIQL.

To koupTri aviywong dev
eTTavEPXETAl OTN BEon TOU
META TNV EYKATAOTOON TOU
MTTOA avApEIENG Kal Tou
KaAUPPOTOG TOU BOXEiOU

EAéyETe av 1o KGAUPa Tou doxeiou €xel TOTTOBETNOEI
OwOoTA OTO PNXAavnua.

EAéyETe av To pTTOA avapeigng £xel eykataoTabei
owaoTa
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KAGAPIZMOZ

* [piv Tov KaBapIoPo, BeRalwbeiTe OTI N CUCOKEUN €€l ATTOOUVOEDEI aTTd TNV TTNYNA
TPOPOBOUiag.

e TloTé pn BuBileTe TN CUOKEUR O€ OTTOIOOATTIOTE UYPO.

* [MAOveTe oTO XEPI TOV AVTCO ZUPNG, TO XTUTTNTAPI, TOV AVadeUTAPA KAl TO JTTOA
avaueigng o€ (eoTd OATTOUVOVEPO HE £va JOAAKO TTavi HETA aTrd KABe xprion.
Z€TTAUVETE Kal OTEYVWOTE KAAA. O XuTtotrpecapioTdg AAoupivéviog IMaviog Z0ung Kai
TO XTUTTNTAPI OEV €ival AT@AAN OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

«  KaBapioTte To KAAUPPQ TNG CUCKEUAG PE €va BPEYUEVO TTAVI.

*  Mnv Ta ekBETETE OTN BEPPOTNTA 1] O€ KAUOTIKG KABAPIOTIKG. Z€ QUTHV TNV TTEPITITWON,
Oa pTTopoucav va TTapapop@wiouyV f va atToXpwHaTICTOUV.

* Mn XpnOIYOTIOIEITE T OTTOIABATIOTE O&IVa i} AEIAVTIKG ATTOPPUTTAVTIKG.

AIAGEZH

>waTr 81a0ecn auTou Tou TTPOIGVTOG

AuTn n eTIKETA Beixvel 0TI, aTNV EE, 01 NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG BEV PTTOPOUV va

m  OTTOPPIPOOUV pAGi pE TO OUVIBN OIKIOKA ATTOPPIUPATA.

XPNOIYOTIOINOTE T GUCTAUOTA ETTIOTPOPAG ) GUAAOYNG TNG KOIVOTNTAG GAG 1 ETTIKOIVWVIOTE
HE TOV QVTITTPOCWTTO OTTO TOV OTTOI0 AyoPACaTe TO TTPOIOV.

(O] NMAHPOO®OPIEZ KAI EZEYINHPETHZH

Edv éxeTe EPWTNOEIG I) AVNOUXIEG OXETIKA PE TO TTPOIOV OQG, ETTIOKEPDEITE TNV IOTOCEAIDQ
pag: www.westinghousehomeware.com, 1 €TTIKOIVWVAOTE PE TA yPOQEia / TOUG
QAVTITTIPOCWTTOUG PAG OTO £EWTEPIKO.

Z0p@wWva PE TNV TTONITIKA PAG Yia T ouveXn avaTtTuén poidviwy, diatnpoupe To
SIKaiwpa aAAayng Twv TTPOdIayPaAPWY TOU TTPOIOVTOG, TNG CUCKEUATIOG KAl TG
TEKUNPIWONG XWPIg TTponyouuevn €100TT0INCT.

Texvika Aedopéva

OvopaoTikn 1édon: 220-240V~ 50/60Hz

KatavaAwon ioxuog: 1300W

KAd&on mrpooTaaciog: |l

H cuokeun auTh €xel BOKIJOOTEI CUPPWVA PE OAEG TIG OXETIKEG TPEXOUOEG 0BNYiEG
™G EK, 6Twg 0dnyieg nAekTpopayvnTiKAG oupBaToTnTag Kal XapunAAg Taong Kai EXEl
KATAOKEUAOTEI CUP@WVA PE TOUG TTIO TTIPOTPATOUG KAVOVIOUOUG AC@aAEiag.
YT1okeITal o€ TEXVIKEG aAAAYEG Bixwg TTponyoupevn eidoTroinon!
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COXPAHUTE HACTOALLEE PYKOBOACTBO HA
BYAYLLEE B KAYECTBE CMMPABOYHOIO MATEPUANA
W NEPEOAWUTE ErO0 B KOMMJNEKTE C NPUEOPOM
CNEAYIOWUM MNOJIb3OBATEJIAM.

OBLWHME MHCTPYKLUUU NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

BHuMaTenbHO 03HaKoOMbTECH C PyKOBOACTBOM MO 3KCMfyaTtauumn nepes Ucnorb3oBaHuem
npubopa n coxpaHuTe PyKOBOACTBO, B TOM YMCIe rapaHTUNHBIN TanoH, YeK 1, ecnu
BO3MOXHO, KOPOOKY C BHYTpEHHel ynakoBkow. B cnyyae nepegaymn atoro npmbopa
Opyrum rnornb3oBaTtensiM, nepefanTe UM Takke PyKOBOACTBO MO SKCnyaTaumm.

* [aHHbI npubop npeaHasHayYeH NCKMYUTENBHO AN 6bITOBOro NPUMEHEHUs 1
MCNOMNb30BaHNA NO NPAMOMY HadHadeHuto. Mprubop He npurogeH AnNa KOMMEpPYECKoro
ncnonb3oBaHus. He akcnnyatupyinTe npubop BHE NOMELLEHUI (32 UCKITKOYEHNEM
cny4vaes, KOrga OH NpefHasHaveH A11s UCMoNb30BaHWs BHE nomeLlleHnii). He
pasmMeLLanTe ero B MecTax, rae MoryT BO34eNCTBOBaTb NPSMblE COMTHEYHbIE Ny4u,
BOMM3N NCTOYHMKOB TeMma, BO BraXKHOW cpefe (HMKorga He norpykamte ero B
XNOKOCTb) U BONM3n npegMeToB C OCTpbIMU KpasiMu. 3anpeLyaeTcsi Ucnornb3oBaTb
npmbop, Korga y Bac BnaxHble pyku. Ecnv Ha npnbop nonana Bnara unv BoAa,
HeMeaneHHO OTKITYMUTE ero oT CEeTH.

* B cny4ae o4ncTKM 1y NomeLLeHns Ha XpaHeHue BbikniounTe npubop 1 obasaTernsHo
oTCoeanHUTE BUITKY OT CETEBOWN PO3ETKU (TAHWUTE 3a BUIIKY, @ He 3a kabenb), ecnn
npubop He Ncnonb3yeTcs, U CHAMUTE YCTaHOBMNEHHbIE NMPUHAANEXHOCTH.

* He octaBnsite paboTatowumin npubop 6e3 npucmoTpa. Ecnn Bam Heobxoanmo
ocTaBuUTb pabodee MecTo, 06s3aTenbHO BbIKIIOUMTE NPUBOP UM OTCOEAMNHUTE BUIIKY
OT CEeTeBOW PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIKY, a He 3a kabernb).

* PerynsapHo npoBepsinTe npubop 1 kabenb Ha Hanu4ve nospexaeHui. He
Mcnonb3ynTe Npubop, ecnm oH NoBpexaeH. He nbiTanTecb camocTOATENBHO
pemMoHTMpoBaTh Npubop. ObsizaTenbHO obpallaiTech K YNorIHOMOYEHHOMY
TEXHUYECKOMY creumanmncTy. [ins UCKIMoYeHNs BO3HUKHOBEHMS OMacHOW cuTyaunm
B Cry4ae noBpexaeHusi kabens obasarensHo obpallanTech K M3roToBUTENIO, B
oTAen ob6cnyXnBaHWst KITIMEHTOB HaLLE KOMNaHUU UMK K KBanupuunpoBaHHOMY
crneymanucty, 4Tobbl 3aMeHNTb NOBPEXAeHHbIN kabenb kabenem Takoro ke Tuna.

*  Vcnonb3ynte TONbKO OPUrMHArbHbIE 3anacHble YacTu.

*  BHuMaTenbHO 03HAKOMLTECH C YKa3aHHbIM garee nyHkTom «Ocobble MHCTPYKLMK No
TexHuke 6esonacHoCcTu».

OeTun u nuua c orpaHN4eHHbIMU BO3MOXHOCTSAMU

*  YT06bl 0becneunTb 6Ge30NacHOCTb AETEN, XpaHUTEe YNakoBKY (NNacTUKOBbIE NaKeThl,
KOpOOKU, MONMCTUPON U T. M.) B MECTe, HEAOCTYMHOM A5 HUX.

*  OcTopoxHo! He paspeluarite ManeHbkMM AETAM UrpaTb € OOrbroi, NOCKOMbKY
CyLLIeCTBYET pUCK yayLLbs!

* He ponyckaeTcsa ucnonb3oBaHue 3Toro npubopa getbMn. XpaHute npnbop n ero
CETEBOW LLHYP B MECTe, HEAOCTYMNHOM Ansi AeTEN.

*  OT10T Npnbop — He urpyLuka. [letam He paspeluaeTcsa urpaTte ¢ Nnpubopom.

« TMpnbop MOXET NCnonb30BaTbCA NULAMU C OFPaHNYEHHbIMU (PU3UYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UMW MCUXUYECKMMU BO3MOXHOCTAMU NGO nuuamu, He MMeroLwmmMm
[0CTaTOYHOrO OMbiTa U 3HaHWI, eCrM OHW Haxo4ATCs NoA MPUCMOTPOM UK MONy4Ynnn
VNHCTPYKUMM No 6e30MacHOMyY MCMONb30BaHUIO MpMbopa 1 0CO3HAKT PUCKN, CBA3AHHbIE
C 3TUM.
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Ocob6ble MHCTPYKLMU NO TEXHUKE 6e30MacHOCTU, KacarLwmecs HacTosILLEero

npubopa

» Obsa3aTenbHO oTcoeauHsiiTe NpMbop OT ceTu, ecnu ocTaensieTe ero 6e3 npucMoTpa, a
Takke nepepn cOopkom, pasbopKor UM OYNCTKON.

* Bblkntovarite npubop 1 oTCoeauHsIATE ero oT CETU, Nepen TeM Kak CMEHUTb
NPWHaANEXHOCTU NN NPU NPUBNMXKEHUM K YacTaM, ABMXKYLLMMCS B Mpouecce
MCMNONb30BaHMs.

+ 3anpeluaeTtcs ucrnonb3oBaTh NPUBOP ANs KaKUX-NMBO MHBIX LEeNen, a He No NpsiMomMy
HasHa4YeHuo.

« OCTOPOXXHO! YT0o0bI MCKNIOYMTL ONACHOCTL HENPEAHaAMepPeHHOro copoca
TepMOBbIKINOYaTENs, 3anpeLlaeTcsi nogasaTtb Ha 3TOT Npubop NuTaHue vepes
BHELLHee nepekrioYvatoLlee yCTpoMCTBO, HanpMMep TakMep, Unv NoakmnovaTh K Lenu,
KOTOpasi PerynspHoO BKITHOYAETCS U BbIKITIOYAETCSA NOCTABLLNKOM 3NIEKTPOSHEPIUN.

« OkcnnyaTtauus atoro npubopa gonyckaeTcsi TONbKO Mo NPUCMOTPOM.

* He nbiTanitecb BNUSATb Ha OyHKLMOHUPOBaHE aBTOMAaTUYECKMX BbIKMOYaTeENEN.

* He BcTaBnsanTe NOCTOPOHHNE NPeAMEThI BO BpaLLaloLLMeCcs KPKOYKK, korga npubop
paboTaeT.

» [locTaBbTe Npubop Ha rmagkon, POBHOW 1 YCTONYMBOW paboyel MoBEPXHOCTMU.

* He nogkntovyaniTe ceTeByto BUIKY npubopa K ceTeBon po3eTke 40 YCTaHOBKM BCEX
HeobxoaMMbIX NMPUHAANEXHOCTEN.

CUCTEMA 3ALLUUTDBI OT NEPEIPY3KHA

[Buratens 3awmileH OT neperpesa yCTPOMCTBOM TEMMOBOM 3awmThl. B cnyyae
neperpyskv npubopa nnu CrnLKOM ANUTENbHON HeNpepbIBHON paboTbl MOXET
BO3HWKHYTb Meperpes 1 Npou3onTN OCTaHOBKa ABuraTtens. [1ns npogormkeHus
akcnnyarauum npubopa HeO6XOAMMO BbIKITHOYUTL €ro, OTCOEANHUTL OT CETEBOW PO3ETKM
N OCTaBUTb Kak MUHUMYM Ha 30 MUHYT. lMocne NonHOro oxnaxaeHus ABuratenst MOXHO
NPOAOIMKUTE UCNonb3oBaHne npubopa.

MHCTPYKUMN NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTHU

[Bvratens He 3anyckaeTcsi, eCriv NoAHATa OTKMAHas ronoBka Mukcepa. Ecnu otkmaHas
rorfioBKa MNofHMMaeTCsl BO BPEMsi HOpMarbHOro YHKLIMOHNPOBaHUS, cpabaTtbiBaeT
3alMTHBIV BbIKMOYaTENb U ABUraTerls HeMearieHHO BbIKI4YaeTcs.

[MoBepHWTE perynaTop CkopocTn obpaTtHo B nonoxeHue «0». BosspaTtute OTKMOHYO
TrOMOBKY B (PMKCMPOBaHHOE MOMOXKeHVe, YToBbl CHOBa BKITOYUTL Npubop.

TONbKO AJA bbITOBOIO UCIMOJIb3OBAHUA
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OB30P KOMIMOHEHTOB

1 BbixogHow Ban 6 Kprodok onga tecta

2 Pyuka oTKMAbIBaHUSA rOMOBKN 7 BeHunk-mellanka

3 LWkana perynsitopa CKOpocTu 8 BeHunk ansa B3GMBaHUA
4 CeTeBoW WWHYP 9 Kpblwka cocyna

5 Cocya ans nepemelumBaHms

NOAroOTOBKA K 3KCIIJTYATAUUU CTALUMOHAPHOIO
MUKCEPA

1. lMepepn cbopkor Nnpudopa cHUMUTE 1 6Ge3onacHbIM CNOCOOOM YyTUMU3NPYNTE
yNaKkoBOYHblE MaTepwuarlbi.
2. TpowmoiiTe cocyn Ans nepemMeLllnBaHus, BEHYMK-MeLLarnky, KproYoK Ans Tecta u

BeHYVMK Ans B36MBaHWSA B TENSION MbISIbHOW BOAE, UCMONb3Ys MATKYI0 TKaHb, 3aTeM
CMOMocHUTE U NpocyLunTe.
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MCMNoJIb3OBAHUE CTALUMOHAPHOI'O MUKCEPA

1.

10.

11.

68

YcTaHoBUTE LLKany perynsatopa ckopocTtu B nonoxeHue «BbIKI1.».

MPUMEYAHUE. Ecnu perynstop CKOPOCTU He YCTaHOBMEH B nonoxeHue «0»,

To ByaeT 3agenicTBoBaHa pyHKUUS 3aLUMUTLI U NPUBOp He ByaeT akTUBMPOBaH

npuv BkNtoYeHun. B Takom cnyyae obpaTtutechk Kk pasgeny « MIHCTPyKLun no

TeXHUKe 6e3onacHoOCTU», YTOObI 0O3HAKOMUTLCS C NPoLEeAypPOVi BO30GHOBIEHNS
dyHKUMOHUpOBaHWs npubopa.

MonoxuTe ogHy pyKy Ha OTKWAHYIO rONoBKY MUKCEpa, a APYrov pyKol NoBepHUTe
BHW3 PYyYKY OTKMAbIBAHUSA FONOBKU, KaK yKa3aHO CTPEnKon, YTo6bl NOAHATL OTKUAHYIO
ronoeky Ao yrnopa. OTnycTute pyyky oTKuablBaHWUsi ronoBku. FonoBka mukcepa
3achukenpyeTcsa B NOAHATOM MOMOXEHUN.

YcTaHoBWTE 3alMTy OT BpbI3r HEMOCPEACTBEHHO Ha BEPXHIOK YacTb Kopryca.
MocTaBbTe cocyA Tak, YTOObl COBMECTUTL €ro C BbleMKaMu Ha NoAcTaBke MUKcepa.
UTobbl 3adhmkenpoBaTh cocya AN NepeMeLLBaHns, MOBEPHUTE ero no 4acoBown
CTpernke B COOTBETCTBMU CO 3HAYKOM « fi«=sg® » HA NOACTaBKe MUKCepa. YOeauTecs,
4YTO cocya Ansi NepeMeLlMBaHNs HaAeXHo 3adMKCMPOBaH Ha MecTe.

BcTaBbTe kplodoK Ans TecTta, BEHYMK-MeLlanky Unm BeH4uK Ans B3breaHus, B
3aBMCUMOCTM OT TOrO, Kakas Hacagka TpebyeTca cornacHo peuenTy. PacnonoxuTe
BbIOpaHHyt0 HacaakKy Takum obpasom, 4Tobbl BbleMKWU Ha Hacaake coBnaganu

C BanoM-gepxarenem, pacrnonoXeHHbIM nog ronoskon mukcepa. C HekoTopbiM
ycunuem npwkMmTe HacafKy K rorfloBKke MUKcepa, MOAHSAB NPYXWHY Bana-aepxartens
BBEPX, U MOBEPHUTE HacafKy NPOTMB YaCcOBOW CTpernku. Yoeautech, YTo Hacagka
HadeXHo 3adukcMpoBaHa Ha MecTe.

MonoxuTe B NpegyCMOTPEHHbIN B KOMMMEKTe COCyA AN nepeMeLunBanns
VMHrpeaueHTbl, yKkadaHHble B peuenTe. He nepenonHante cocyq. B cnyyae xugkon
cMecu pekomeHayeTcs 3arpyxaTtb He 6onee 1,5 kr npoaykTa. [ins 3amelumBaHns
TecTa COOTHOLUEHME MYKN U BOAbI COCTaBNAET npuMepHo 2 : 1, Hanpumep, 700 r myku
n 380 r BoAbI.

MonoxuTe ogHy pyKy Ha OTKMAHYIO rONoOBKY MUKCepa, a APYro pyKkon NoBepHUTE BHU3
PYYKy OTKMAbIBAHMSA FOMOBKW, KaK yKa3aHO cTpenkon. MpmkmMuTe ronoBky Myukcepa
BHM3, YTOObI OHa NMOBEPHYNachb B ropu3oHTanbHOE MOMOXeHVe, a KPYoK AN TecTa,
BEHYMK-MeLLanka unm BeHYnK Ans B3buBaHnsa nepeMecTnnmcb BHyTPb cocyaa ans
nepemewwmnBaHng. OTnycTuTe pyyKy OTKMAbIBAHUS FONOBKU.

MogcoenumHuTe ceTeBOM LUHYP K po3eTke. [1pn 3TOM BKNIOYAETCS CUHUIA MUTaOLLNIA
VNHAOMKATOp perynatopa CKopocTu.

[MoBepHUTE perynaTop CKOPOCTW MO YaCOoBOW CTperke, YToObl YCTAHOBUTbL CKOPOCTb
BpaLLleHns 1 Ha4YaTb nepemeluBaHne. BknodaeTca cuHAsi noacBeTka LwKanbl
perynatopa ckopocTu. PekomeHayeTca HaunHaTb nepemMeLLmBaHne npu HU3KoN
CKOpOCTU, 4YTOGbI n3bexaTb pa3bpbi3rMBaHs, a 3aTeM NOBbILWATbL CKOPOCTb BpaLLeHNs
cornacHo peuenty. ObpaTuTech K NyHKTY «PekomeHgauuy no nepemeLLnBaHmnio»,
4YTOObI O3HAKOMUTLCH C NPYMEPaMU 3Ha4YEHUI CKOPOCTU BpaLLEeHUS.

Mcnonbayiite dpyHkumnio «MNynbCHbIN pexynmMy», ecnv TpebyeTca KOPOTKUIN LKA
nepemeLuBaHns NpyM MakCMMarbHOW MOLLIHOCTM UM BbICTPOe CMeLLVBaHueE.
MoBepHUTe LWKany perynstopa CKOPoCTU NPOTMB YaCOBOW CTPESKN U yaepXuBante ee
B 9TOM nonoxeHuu. lNocne oTnyckaHus LKarbl, OHa aBTOMaTUYeCK/ BO3BpAaLLAeTCs B
nonoxeHune «BbIKJ1.».

Mocne 3aBeplLueHNs NepemeLLnBaHNsA NOBEPHUTE LKAy perynsatopa CKopocTu B
nonoxeHune «BbIKI1.», BbiknounTe NnuTaHne npubopa 1 OTCOEAMHUTE CETEBOW LLHYP OT
PO3ETKM.
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12. CHUMUTE KPHOYOK ANs TecTa, BEHYMK-MeLLarnky Unm BEHYMK Ansi B3bUBaHUS —
NoAHVMUTE TONTIOBKY MUKCepa, 3aTeM BO3bMUTECH 3@ YCTaHOBIEHHY Hacaaky. C
HEKOTOPbIM YCUIMEM NPWKMUTE HAacadKy K roroBke MUKCepa, NOAHSB NPY>XMHY Bana-
Oepxatensi BBepX, U MOBEpHUTE Hacaaky no Yyacosou cTpenke. MoTaHuTe Hacaaky B
HanpaeneHun oT Bana-gepxatens, YTobbl 3BreYb ee 13 rofIoBKN MUKcepa.

13. OuMcTNTE KOMMOHEHTbI, KakK yka3aHo B pasgene «Ouuncrtkar.

PekomeHagauum no nepemewnBaHuno

Hacapka YcTaHoBneHHas MpoaomknTenbHOCTb, MpumeyaHue
CKOpPOCTb MWH
Kptovok ans 1-4 3-5 lyctas cmecb
TecTa (Hanpumep,
TecTo Ansa

BbINeYkM xneba
VW NECOYHbIX
n3genumn)

BeHuunk-meLuanka 1-6 3-10 CpegHe-
i) rycrasi cMecb
(Hanpumep,
A TecTo ans
6rnMHOB Unn
onapa)

RU
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Hacapka YctaHoBneHHas MpoaomkuTenbLHOCTb, MpumeyvaHue
CKOpPOCTb MWH
BeHuuk ons 7-8 3-10 Xunpgkas cmecb
B30MBaHMS (Hanpumep,
KpeM, ANYHbIN
6enok,
GrnaHmaHxe)

NMPUMEYAHUE

* MakcumarnbHas NpoAoMKUTENBHOCTE PaboThl: B Cllyvae rycTbiXx CMecen Aonyckaercs
paboTa npubopa He Gornee LWecTn MUHYT, 3aTEM CrieAyeT AaTb eMYy OCTbITb B TEYEHME

AeCATU MUHYT.

*  ObsA3aTenbHO HaYMHaNTe NepemMeLlnBaHneE NpPU HU3KOW CKOPOCTU BpaLLEeHUsl, YToObI
n3bexaTb pasbpbi3rMBaHuUs, 3aTEM MOBbILLANTE CKOPOCTb.

MOUCK N YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN

HeucnpaBHoCTb

PewweHue

MpuGop He paboTaet

MpoBepbTe HAOEXHOCTb KOHTaKTa BUMKM U PO3ETKU.
MpoBepkTe, BO3BpaTMNach M B UCXOAHOE
NonoXeHne Npy>XuHa pyykn OTKNObIBAHUSI FTONOBKN.
MpoBepbTe, He paboTtan nu Npubop HeNpepbIBHO B
TeyeHve Gonee Yem 10 MUHYT 1 NogoXanUTe, Noka
OCTbIHET ABUraTensb.

Bo BpeMsi paboThbl cribiLLeH
LyMm B cocyae Ans
nepemeluvBaHus (Hacagka
3ageBaeT cocyn)

MpoBepbTe NPaBUbHOCTbL YCTAHOBKM cocyaa Ans
nepemMeLuvBaHus.

MpoBepbTe NPaBUbLHOCTL YCTAaHOBKM B Npubope
Hacagku.

Kpblwwka cocyna He
CTbIKyeTCHd C cocygoom and
nepemMelwinBaHuna

MpoBepbTe NPaBUbHOCTb YCTAHOBKM KPbILLIKA
cocyaa B npubope.

MpoBepbTe NPaBUbHOCTb YCTAHOBKM U hMKcaunm B
npubope cocyaa Ans nepemMeLuBaHus.

Mpnbop He paboTtaeT Ha
onpeaeneHHoln ckopocTyh

MpoBepbTe, coBNagaeT nu MeTKka Ha perynsatope
CKOpPOCTN HaHECEHHOMY MeTOoA0M TpadhapeTHo
nevyaTy M306paxeHnto Ha Kopnyce.

[MoBepHUTE perynaTop CKOpoCcTu B nonoxeHne «0»
1 npoBepbTe, paboTtaeT nu npubop.

Mpunbop nepemellaercs Bo
BpemMsi paboTbl

MpoBepkTe, He OTAENUNack N NPOTUBOCKOMNb3SALLAS
HOXKa.

Y6eauTecs, 4To NpUGOpP yCTaHOBMEH Ha FMagKom v
MNroCcKON NOBEPXHOCTM CTona.

quKa OTKMAbIBAHUA IONTOBKK
He BO3BpaLlaeTcd Ha MeCTo
nocre yCtaHOBKKM cocyda Ons
nepemMeLlinBaHNA U KPbILLKA

cocyga

MpoBepbTe NPaBUMbHOCTb YCTAHOBKM KPbILLKM
cocyaa B npubope.

MpoBepbTe NpPaBUMbHOCTL YCTAHOBKM cocyda Ans
nepemMeLuBaHus.
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OYUCTKA

» [lepepn ouncTkon ybeamTech, 4To NpUBGOP OTCOEAMHEH OT CETU.

* Hwukorga He norpyxawte npubop B XNOKOCTb.

» [locne Kaxaoro NCnonb30BaHWS MOMOWTE BPYYHYHO KPIOYOK AN1A TeCTa, BEHYMK-
MeLLanky, BEeHYMK Ans B3bMBaHWS U COCyA AN NepeMeLLnBaHns B TENMON MbIfbHON
BOJE C MCNOMb30BaHWEM MArKon TKaHW. TlaTenbHO NPononoLmTe 1 NpocyLumTe.
Kptoyok Anst Tecta U BEHYMK-MeLLarnka, U3rotToBrneHHbIe U3 NIMTOro antoMUHUS, He
npegHasHaveHbl ANt MbITbsi B MOCYAOMOEYHOW MalLnHe.

» Kopnyc npnbopa ouuLianiTe TONbKO BNAXHON TKaHbHO.

* He nogseprante KoMNoHeHTbl Npnbopa BO34ENCTBUIO NOBbLILLEHHON TemnepaTypbl
UINN YUCTSALLIErO CPEACTBA, CoAepXaLlero kayctuyeckyto cogy. B cnyvae takoro
BO34ENCTBUSA OHW MOTYT AedOopMUPOBaTLCS UIMN NX NOBEPXHOCTb MOXET
obecLBeTUTLCS.

* He ncnonb3dyvite ocTpble NpeaMeThbl 1 abpa3nBHble YNCTSALLME cpeacTBa.

YTUNN3ALUUA

Haanexalas yTunusaums nagenus

OTa mMapkvpoBka ykasbiBaeT, 4To B EC anekTpoHHble npmbopsbl 3anpeLiaercs
YTUNU3NPOBaTb COBMECTHO C OObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

Bocnonb3yntech cuctemon Bo3Bpata unu cbopa crapbix U3genvi, 4eNCTBYOLEN B BalLem
pervoHe, nnu obpatnTech K NpeanpuUSTUIO PO3HUYHOM TOProBNW, rae Bbl Npuobpenu ato
nspenve.

MHO®OPMALINA U OBCITYKUBAHUE

Ecnu y Bac BO3HMKNM BONpoChI Uiy NnpobremMsl, KacalLwmecs MMeLoLLEerocs y Bac
nagenus, obpatntech K Hawemy Beb-canTy: www.westinghousehomeware.com nnm
CBSIKMTECH C HALLUMMK MECTHbIMU NPeACcTaBUTENbCTBAMMU UMN areHTaMu.

B cooTBeTCTBMM C HaLLEN NOMIUTUKON NOCTOAHHOIO Pa3BUTUS NUHENKU N3OEeNUA Mbl
ocTaensieM 3a cobow NpaBo Ha N3MEHEHNE TEXHNYECKNX XapaKTePUCTUK U3Aenus,
ynaKkoBKU 1 AOKYMeHTauun 6e3 npeaBapuTernbHOro yBegoMIeHUs.

TexHu4yeckue faHHble

HomunHanbHoe HanpsikeHne: 220—-240 B nepem. Toka, 50/60 Iy,

MNotpebnsiemas mowHocTb: 1300 BT

Knacc sawmTsl: |l

HacTosiee ycTpoincTBO NPOLLUO UCTbITAHWUSI B COOTBETCTBMM CO BCEMU NPUMEHUMbBIMMA
TekyLummn pekomeHgaunsamm EC, Takumm Kak AUPEKTUBbI MO 3N1EKTPOMarHUTHOWN
COBMECTMMOCTU U HU3KOBOSNIBTHOMY 060pyA0BaHuMto, 1 Obino paspabotaHo ¢ y4eTom
COBpPEMEHHbIX HOpM 6e30MacHOCTU.

B ycTponcTBo MOryT 6bITb BHECEHBI TEXHUYECKNE U3MeHeHMs 6e3 npeaBapUTenbHOro
yBEAOMITEHUS.
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(W) Westinghouse

@ and Westinghouse are trademarks of Westinghouse Electric Corporation, a USA
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