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1. Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.
Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise und die gesamte
Anleitung aufmerksam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Ge-
rat und in der Bedienungsanleitung.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn Sie das Ge-
rat verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsan-
leitung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil des Produktes ist.
1.1. Zeichenerkldrung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

GEFAHR!
Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!

WARNUNG!
Warnung vor moglicher Lebensgefahr und/oder
schweren irreversiblen Verletzungen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch hei3e Oberflachen!

VORSICHT!
Warnung vor moglichen mittleren und oder leichten
Verletzungen!

HINWEIS!
Hinweise beachten, um Sachschaden zu vermeiden!
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HINWEIS!

Weiterfliihrende Informationen fir den Gebrauch des Gerétes!

E]E Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Aufzahlungspunkt / Information Uiber Ereignisse wahrend der Be-

dienung

> Auszufiihrende Handlungsanweisung

- Auszufiihrende Handlungsanweisung zur Vermeidung von Gefah-
ren

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung”): Mit
diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen der
EG-Richtlinien.

Symbol fiir Wechselstrom
Gepriifte Sicherheit

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die Anforde-
rungen des Produktsicherheitsgesetzes.




2. BestimmungsgemaiBler Gebrauch

Dieses Gerat eignet sich zum Backen, Garen und Grillen von Le-
bensmitteln wie zum Beispiel Gemise, Pommes, Kartoffelecken
- selbstgemacht oder backofenfertig, aul3erdem fiir die Zuberei-
tung von Fisch, Fleisch, Gefliigel und Kuchen.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Privathaushalt und dhnlichen

Haushaltsanwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise:

- In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen ge-
werblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrich-
tungen;

— in Frihstlckspensionen.

Das Gerat ist nur flr den privaten und nicht fir den industriel-

len/kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgema-

Ben Gebrauchs die Haftung erlischt:

B Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

B Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Er-
satz- und Zubehorteile.

B Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann zu Per-
sonen- oder Sachschaden fiihren.




3. Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN — SORGFALTIG LESEN
UND FUR DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN!

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr fiir Kinder und Personen mit ver-
ringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte, dlte-
re Personen mit Einschrankung ihrer physischen und
mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und
Wissen (beispielsweise altere Kinder).

B Gerat und Zubehor an einem fur Kinder unerreichbaren Platz
aufbewahren.

B Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

B Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

B Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

B Kinder junger als 8 Jahre sollen vom Gerat und der Anschluss-
leitung ferngehalten werden.

GEFAHR!
Verletzungsgefahr!
Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder
Einatmen von Kleinteilen oder Folien.
B Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrol-
stlicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.
B Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.




WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags oder
Kurzschlusses durch stromfiihrende Teile.

B SchlieBen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal instal-
lierte, geerdete und elektrisch abgesicherte Steckdose an.

B Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspan-
nung Ubereinstimmt.

B Fur den Fall, dass Sie das Gerat schnell vom Netz nehmen
mussen, muss die Steckdose frei zuganglich sein.

B Benutzen Sie keine Verlangerungskabel.

B Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, vor jeder Reinigung und
bei nicht vorhandener Aufsicht grundsatzlich den Stecker des
Gerats aus der Steckdose.

B Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel.

B Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

B Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel unbeschadigt ist und
nicht unter dem Gerat oder Uiber heifl3e Flachen oder scharfe
Kanten verlauft.

B Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder darlber stolpern kann.

B Nehmen Sie das Gerat nicht auf nasser Stellflache oder wenn
Sie nasse Hande haben in Betrieb.

B Fassen Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen an.

B Benutzen Sie das Gerat keinesfalls, wenn es beschadigt ist
oder Sie Schaden am Netzkabel oder -stecker feststellen.

B Im Stérungsfall oder wenn Sie einen Transportschaden fest-
stellen, wenden Sie sich umgehend an den Service.

B Das Netzkabel ausschlieBlich durch eine daflir qualifizierte
Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den Service wen-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.




B Versuchen Sie auf keinen Fall, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen
und/oder zu reparieren.

B Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Fllssig-
keiten.

B Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose,
wenn Sie
- das Gerat reinigen,

- in das Gerat Flissigkeit eingedrungen ist,
- das Gerat nicht mehr gebrauchen.

B Das Gerat gegen Tropf- und Spritzwasser schiitzen. Vermei-
den Sie Berlihrungen mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten.
Halten Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker fern
von Waschbecken, Spiilen oder Ahnlichem. Sollte einmal Fliis-
sigkeit ins Gerat eingedrungen sein, sofort den Netzstecker
aus der Schutzkontaktsteckdose ziehen. Lassen Sie das Gerat
durch eine daflir qualifizierte Fachwerkstatt tGberprifen.

B Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

B Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,

extrem hohe oder tiefe Temperaturen,

direkte Sonneneinstrahlung,

offenes Feuer.




3.1. Inbetriebnahme und Gebrauch

WARNUNG!

Brandgefahr!

Es besteht Brandgefahr durch heil3e Oberflachen.

B Um eine Gefédhrdung durch ein unbeabsichtigtes Riicksetzen
des Schutztemperaturbegrenzers zu vermeiden, darf das Ge-
rat nicht Gber eine externe Schaltvorrichtung wie beispiels-
weise eine Zeitschaltuhr versorgt werden oder mit einem
Stromkreis verbunden sein, der regelmaf3ig durch eine Ein-
richtung ein- und ausgeschaltet wird.

B Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige, trockene und
ebene Oberflache.

B Stellen Sie das Gerat nicht auf Flachen ab, die heil} werden
konnen (z. B. Herdplatten, offene Flammen).

B Achten Sie darauf, dass das Gerat im Betrieb keine Beriihrung
mit einem anderen Gegenstand hat. Halten Sie einen Abstand
von min. 10 cm zu anderen Gegenstanden ein. Stellen Sie es
insbesondere nicht in der Nahe von leicht brennbaren Materi-
alien (Gardinen, Vorhangen, Papier etc.) auf.

B Stellen Sie das Gerat im Betrieb nicht unter Hangeschranke
oder andere Gegenstande, die den freien Abzugs des Dampfs
nach oben behindern kénnten.

B Decken Sie das Gerat nicht ab.

B Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat ab.

B Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

B Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven
und/oder entziindbaren Dampfen.

B Verwenden Sie zum Zubereiten der Lebensmittel unbedingt
den Korb im Frittiertopf, damit die Speisen nicht verbrennen.
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M Stellen Sie den heil3en Topf und Frittierkorb immer auf einer
hitzebestandigen Unterlage ab.

B Fiillen Sie den Frittiertopf nicht mit Fett oder Ol.

B Ziehen Sie bei dunkler Rauchentwicklung sofort den Ste-
cker aus der Steckdose. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung
nachgelassen hat, bis Sie den Frittiertopf aus dem Gerat neh-
men.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Es besteht Verletzungsgefahr durch hei3e Oberflachen.
Wahrend des Betriebs konnen die beriihrbaren Oberfla-
chen des Gerates und des Zubehors sehr heill werden.

B Da das Luftungsgitter auf der Gerateriickseite funktionsbe-
ding heil’ wird, darf dieses Gitter wahrend des Betriebes nicht
beriihrt werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

B Beriihren Sie das Gerat wahrend des Betriebs nur an den Grif-
fen und den Bedienelementen!

M Fassen Sie nicht ins Gerateinnere, auf den Frittiertopf oder die
Heizplatte.

B Bewegen Sie das Gerat niemals wahrend des Betriebs.

B Bewegen Sie das aufgeheizte Gerat nicht, sondern lassen Sie
das Gerat vorher vollstandig abkiihlen.

B Wenn Sie den Frittiertopf mit Frittierkorb beim oder nach
dem Zubereiten der Speisen entnehmen, besteht Verbren-
nungsgefahr durch austretenden Dampf. Halten Sie den Kopf
nicht direkt Gber das Gerat und fassen Sie nicht in diesen
Dampf.

B Beim Betrieb wird der Frittiertopf sehr heif3, fassen Sie ihn
nicht an. Verwenden Sie Topfhandschuhe.
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VORSICHT!

~ Gesundheitsgefahrdung!

) Zu heiBes Backen, Garen oder Grillen kann gesund-
heitsschadliche Stoffe entstehen lassen.

B Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

B Lassen Sie die Speisen nicht zu dunkel werden beim Backen
oder Grillen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Chemische Zusatze in Mdbelbeschichtungen kénnen

das Material der GeratefiiBe angreifen und Riickstande

auf der Mobeloberflache verursachen.

B Stellen Sie das Gerat ggf. auf eine hitzeunempfindliche Unter-
lage.

4. Lieferumfang

GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder
Einatmen von Kleinteilen oder Folien.

M Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.

Bitte Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie uns
bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht komplett ist.

Mit dem von Ihnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
HeiBluft-Fritteuse
Bedienungsanleitung mit Garantieinformation
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5.

HeiBluft-Fritteuse - Geratelibersicht

5.1. Vorderseite

NO Ul bh WN =
—_—_ o=

6

Bedienelemente/Displayanzeige
Betriebsleuchte

Frittierkorb

Frittiertopf

Stellfuf3

Frittierkorbgriff

Schutzklappe mit Entriegelungstaste
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5.2. Riickseite

8) Gehaduse

9) Dampfaustritt

10)  Beliiftungsschlitze

11)  Netzkabel mit Netzstecker
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5.3. Bedienelemente/Display

Automatikprogramm aktiv (variiert je eingestelltem Programm)

4 : Gartemperaturanzeige

Garzeit erhhen A /Garzeit verringern V
W Garzeitanzeige

=: Programmauswahl

" : Gerit ein-/auschalten, Heizvorgang unterbrechen
® . Heizvorgang lauft

Gartemperatur & erhéhen/ VW verringern

*2: Betriebsanzeige Liffter aktiv

Display fuir Temperaturanzeige/Garzeitanzeige

Inbetriebnahme

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und Folien vom Gerit.
Stellen Sie das Gerét auf eine hitzebestandige, trockene und ebene Oberfldche.
Ziehen Sie den Frittiertopf aus dem Gerat. Klappen Sie die Schutzklappe nach
oben und driicken Sie die Entriegelungstaste, um den Frittierkorb zu entneh-
men.

Spulen Sie den Frittierkorb und den Frittiertopf mit heiBem Wasser. Trocknen Sie
beide Teile gut ab.

Wischen Sie das Gehduse mit einem feuchtem Tuch ab.
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GEFAHR!
Verletzungsgefahr!

Die beim Betrieb entstehenden hohen Temperaturen

wurden beim Verwenden ohne Frittierkorb zum Ver-

brennen der Lebensmittel flihren. Die Oberfachen wer-

den sehr hei3 und konnen durch den fehlenden Griff

am Korb Verletzungen durch Verbrennungen verursa-

chen.

B Verwenden Sie grundsatzlich den Frittierkorb zusam-
men mit dem Frittiertopf.

B Benutzen Sie das Gerat nur, wenn der Handgriff kor-
rekt am Frittierkorb montiert ist.

Stellen Sie die HeiB3luft-Fritteuse auf eine hitzebestandige Unterlage.

SchlieBen Sie die Hei3luft-Fritteuse nur an eine ordnungsgemag installierte, ge-
erdete und elektrisch abgesicherte Steckdose an. Die ortliche Netzspannung
muss den technischen Daten des Gerates entsprechen.

v v

Beim ersten Gebrauch kann es aufgrund von Herstellungsriickstanden
zu Geruchs- und Rauchentwicklung kommen. Dies ist jedoch ungeféhr-
lich und lasst schnell nach. Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung.

7. Bedienung

WARNUNG!
Brandgefahr!

Ol und andere Fliissigkeiten kénnen durch die hohen

Temperaturen der HeiB3luft in Brand geraten.

W Befiillen Sie das Gerit nicht mit Ol oder anderen
Flussigkeiten.

B Extrem fetthaltige Speisen, z. B. Wiirste sind nicht
fur die Zubereitung geeignet. Das Fett wiirde in den
Frittiertopf tropfen und dort verbrennen.

B Uberfillen Sie den Frittierkorb nicht. Beachten Sie
die MAX-Markierung. Wir empfehlen jedoch den Frit-
tierkorb fur eine einfache Handhabung nur zu 3/4 zu
befiillen.

16



» Ziehen Sie den Frittiertopf aus dem Gerat.

» Klappen Sie die Schutzklappe lber der
Entriegelungstaste hoch (a), driicken (b)
Sie die Entriegelungstaste, um den Frit-
tierkorb aus dem Frittiertopf zu entfernen.

» Befiillen Sie den Frittierkorb.

» Setzen Sie den Frittierkorb in den Fritter-
topf ein, so dass er mit der Raste des Griffs
in die Aussparung am Frittiertopf passt
und einrastet.

» Befiillen Sie den Frittierkorb mit der Spei-
se. Entnehmen Sie die geeigneten Fiill-
mengen der Tabelle im Kapitel,7.2. Gerat
einstellen” auf Seite <US>.

» Halten Sie den Frittiertopf am Griff fest
und schieben Sie ihn von vorne vollstan-
dig in das Gerat.

17



7.1. Garzeit und Temperatur einstellen

» Dricken Sie einige Sekunden die Taste & , um das Gerét einzuschalten.

b Stellen Sie mit den Tasten & oder ¥ die gewlinschte Gartemperatur é in5°C-
Schritten ein.

b Halten Sie die Taste & oder ¥ langer gedriickt, um die gewiinschte Temperatur
i schneller einzustellen.

Es sind Temperaturen von 80 °C bis 200 °C einstellbar.

b Stellen Sie mit den Tasten & oder V die gewiinschte Garzeit % in Minuten-
Schritten ein.

b Halten Sie die Taste & oder V langer gedriickt, um die gewlinschte Garzeit P
schneller einzustellen.

Es ist eine Garzeit von insgesamt 60 Minuten mdoglich.

Um ein optimales Garergebniss zu erreichen, heizen Sie die Hei8luft-Frit-
teuse vorher mindestens 3 Minuten auf.

» Starten Sie den Garvorgang durch kurzes Driicken der " -Taste.

Die Gartemperatur sowie die verbleibende Garzeit werden beim Betrieb angezeigt.

Wahrend der Zubereitung kdnnen Sie jederzeit zur Kontrolle des Garzustands den

Frittiertopf aus dem Gerat herausziehen. Das Gerat schaltet sich automatisch ab.

P Schiitteln Sie den Frittierkorb nach der Halfte der Garzeit, um die Speisen neu zu
verteilen. So erreichen Sie ein gleichmaBiges Garen der Speisen.

» Ziehen Sie hierfiir den Frittiertopf am Griff aus dem Gerat. Schiitteln Sie die Le-
bensmittel vorsichtig und schieben Sie den Frittiertopf zuriick in das Gerat.

Die Zeit lauft automatisch weiter.

b Falls Sie Speisen nachfiillen wollen, driicken Sie die 7 -Taste, um den Garvor-
gang zu unterbrechen.

P Ziehen Sie den Frittiertopf am Griff aus dem Gerat.

» Fillen Sie vorsichtig die Speisen nach und schieben den Frittierkorb zuriick in
das Gerat.

» Driicken die " -Taste erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.
~ VORSICHT!
/ '\, Verletzungsgefahr!
&= Durch versehentliches Lsen des Frittierkorbes kann es
zu Verletzungen durch Verbrennung kommen.
B Driicken Sie nicht die Entriegelungstaste wahrend
des Schiittelns.

18



Schiitteln Sie entweder den Frittiertopf mit dem

Korb zusammen oder, wenn er lhnen zu schwer ist,

kdnnen Sie auch den Frittiertopf auf einer hitzbe-

standigen Oberflache abstellen und den Frittierkorb ¥

entfernen. Schitteln Sie die Lebensmittel vorsichtig
und schieben Sie den Frittiertopf mit dem Frittierkorb zuriick in
das Gerat.

Nach Ende der Garzeit ertont ein Signal und das Gerét schaltet sich ab. Der Liifter

lduft noch einige Minuten nach.

» Um den Garvorgang vorzeitig abzubrechen, driicken die " -Taste fiir einige Se-
kunden, bis das Gerat ausschaltet.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

» Ziehen Sie den Frittiertopf am Griff aus dem Gerat. Stellen Sie den Frittiertopf auf
eine hitzebestdndige Unterlage und entnehmen Sie den Frittierkorb durch dri-
cken der Entriegelungstaste.

7.2. Gerat einstellen

Entnehmen Sie empfohlene Einstellungen der nachfolgenden Tabelle. Die angege-
benen Zeiten sind lediglich Richtwerte. Sie kdnnen sie je nach Menge, Frittiergut
oder lhren eigenen Wiinschen variieren.

Zusatzin-
Schiitteln formatio-
nen

Gewicht Zeit Tempera-
(g) (min.) tur (°C)

Gericht

Kartoffeln & Pommes frites

.. . .. Nach Bedarf
Diinne tiefgekiihlte | 0 500 | 1820 | 200 Ja mehrmals
Pommes frites ..

Schitteln

. . . Nach Bedarf
Dicke tiefgekiihlte | ) o5 | 5025 | 200 Ja mehrmals
Pommes frites ..

Schitteln
Kartoffelgratin 600 20-25 200 Ja
Fleisch und Gefliigel
Steak 100-600 10-15 180 Nein
Schweinekoteletts 100-600 10-15 180 Nein
Hamburger 100-600 10-15 180 Nein
Wurst 100-600 13-15 200 Nein
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Gewicht

Zeit

Tempera-

Zusatzin-

Gericht X Schiitteln formatio-
(9) (min.) tur (°C)
nen
Hlhnerbein 100-600 25-30 180 Nein
Hihnerbrust 100-600 15-20 180 Nein
Friihlingsrollen 100-500 | 810 | 200 Ja Fur Ofenfer-
tiggericht
Gefrorene Chicken 100-600 6-10 200 Ja Eur Of'enfer—
Nuggets tiggericht
G(j:jfrorene Fisch- 100-500 6-10 200 Nein Eur Of.enfer-
stadbchen tiggericht
Panierter Backkase | 100-500 | 8-10 180 Nein Fur Ofenfer-
tiggericht
Roulade (Gemiise) | 100-500 | 10 160 Nein Far Ofenfer-
tiggericht
Backen
Kuchen 400 2025 | 160 Nein Backform
verwenden
Backform/
Quiche 500 20-22 180 Nein Auflaufform
verwenden
Muffins 400 15-18 | 200 Nein Backform
verwenden
Backform/
SiiBe Snacks 500 20 160 Nein Auflaufform
verwenden

Die HeiBluft-Fritteuse ist auch zum Aufwarmen von Speisen ideal geeig-

net: Erwarmen Sie die Speisen fiir 10 Minuten bei 150 °C.

Wenn Sie die Hei3luft-Fritteuse vorher nicht aufgeheizt haben, lassen Sie
die Speisen 3 Minuten langer garen.




Die Backformen fiir das Backen in der HeiB8luftfritteuse sind nicht im Lie-

ferumfang enthalten.

7.3. Automatikprogramm einstellen

Mit den Automatikprogrammen kénnen Sie bestimmte Lebensmittel mit einer vor-
eingestellten Temperatur und Garzeit garen. lhnen stehen folgende Programme zur

Verfligung:

5 tiefgekiihlte Pommes frites
= gebratener Speck

= Hahnchenkeulen

g Shrimps

& Fleisch

@ Muffins/Kuchen

4\} Gemuse

ﬁa Fisch

» Driicken Sie einige Sekunden die Taste ", um das Gerét einzuschalten.

» Driicken Sie die Taste = mehrfach, um das gewiinschte Automatikprogramm
einzustellen.

b Starten Sie den Garvorgang durch kurzes Driicken der " -Taste.

Nach Ende der Garzeit ertont ein Signal und das Gerat schaltet sich ab. Der Liifter

lduft noch einige Minuten nach.

» Um den Garvorgang vorzeitig abzubrechen, driicken die " -Taste fiir einige Se-
kunden, bis das Gerat ausschaltet.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
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8. Reinigung

WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch

stromfiihrende Teile.

B Ziehen Sie vor der Reinigung grundsatzlich den
Netzstecker.

B Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

M Falls das Gerat doch in Fllssigkeit gefallen sein sollte,
fassen Sie dieses unter keinen Umstanden an. Ziehen
Sie zuerst den Netzstecker.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Es besteht Verbrennungsgefahr durch heil3e Oberfla-

chen.

B Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung mindestens
60 Minuten abkihlen. Entnehmen Sie den Frittier-
topf und Frittierkorb, damit das Gerat schneller ab-
kiihlen kann.

HINWEIS!

Maoglicher Gerateschaden!

Es besteht ein moglicher Gerateschaden durch unsach-

gemalen Gebrauch.

B Verwenden Sie keine rauen oder reibenden Reini-
gungsmittel auf und in dem Gehduse des Gerates.

B Reinigen Sie die Heil3luftfritteuse, sowie das Zubehor
nicht in der Splilmaschine.

M Fir das Bedienfeld und die AuBBenflachen des Gera-
tes eignet sich ein weiches, leicht feuchtes Tuch.
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Reinigen Sie den Frittiertopf und den Frittierkorb mit einem Schwamm und ein
wenig milder Seifenlauge. Spiilen Sie die Behélter gut aus und trocknen Sie alles
gut ab.

Reinigen Sie den Gerateinnenraum mit heiBem Wasser und einem weichen
Schwamm.

Bei Verunreinigung der Heizstabe verwenden Sie eine Spiilbiirste. Entfernen Sie
die Speisereste vorsichtig.

Der Frittierkorb ist spilmaschinenfest.

9. Lagerung/Transport

»

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker und bewahren

Sie das Gerat an einem trockenen, staub- und frostfreien Ort ohne direkte Son-
neneinstrahlung auf.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auferhalb der Reichweite von Kindern aufbe-
wahrt wird.

Um Beschadigungen bei einem Transport zu vermeiden, empfehlen wir Ihnen,

die Originalverpackung zu nutzen.

10. Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollten Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zundchst anhand der folgenden
Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren Kun-

dendienst.
Problem Maogliche Ursache Fehlerbehebung
Das Gerat funktio- Der Netzstecker ist nicht SchlieBen Sie das Gerat nur
niert nicht. mit einer Steckdose ver- an eine ordnungsgemaf

bunden. installierte Steckdose an.

Eingabe nicht vollstandig. | Starten Sie den Garvor-
gang durch Driicken der
b Taste.
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Problem

Die Speisen sind
nicht gar.

Méogliche Ursache

Die Fillmenge ist zu hoch.

Fehlerbehebung

Beftillen Sie den Frittier-
korb mit kleinen Stilicken.
Kleinere Stiicke garen
gleichmaBiger.

Die Gartemperatur ist zu
niedrig.

Die Garzeit ist zu kurz.

Driicken Sie & oder V

, um die gewlinschte Gar-
zeit %/ Gartemperatur &
zu erhdhen A oder verrin-
gern V.

Die Speisen sind
nicht gleichmaBig
gegart.

Speisen liegen zu dicht
aneinander.

Schiitteln Sie den Frit-
tierkorb, um die Speisen
gleichmaBig zu verteilen.
Manche Speisen miissen
nach ca. der Halfte der Gar-
zeit geschiittelt werden.

Die frittierten Spei-
sen sind nicht knusp-

rig genug.

Fir die Heil3luft-Fritteuse
ungeeignete Speisen ver-
wendet.

Verwenden Sie backofen-
geeigete oder leicht gefet-
tete Snacks fir knusprige-
re Ergebnisse.

Das Gerat lasst sich
nicht verschlieBen.

Der Frittierkorb ist Giber-
fallt.

Befiillen Sie den Frittier-
korb bis zur Max-Markie-
rung..

WeiRe Rauchentwick-
lung im Gerat

Die Speisen sind sehr fettig.

Bei der Zubereitung von
sehr fettigen Speisen
tropft Fett in den Frittier-
topf. Durch das Fett ent-
steht im Frittiertopf eine
groBere Hitze als norma-
lerweise — dies beeintrach-
tigt weder das Gerdt noch
das Garergebnis.

Der Frittiertopf weist noch
Fettriickstande vom vor-
herigen Garvorgang auf.

Fettrliickstande verbrennen
in der Frittierkammer. Sau-
bern Sie den Frittiertopf
nach jeder Benutzung.
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Problem

Frische Pommes frites
werden nicht gleich-
maig frittiert.

Méogliche Ursache

Die Kartoffelstifte wurden
nicht ausreichend einge-
weicht.

Fehlerbehebung

Legen Sie die Kartoffelstif-
te ca. 1/2 Stunde in kaltes
Wasser damit die Starke
entweichen kann. Trock-
nen Sie sie vor dem Einfiil-
len mit Kiichenpapier ab.

Die Kartoffelsorte ist un-
geeignet.

Frische Pommes frites
werden nicht knusp-

rig.

Die Kartoffeln sind zu
feucht.

Die Knusprigkeit hangt
vom Wasser- und Starkege-
halt der Kartoffelsorte und
von der Olmenge ab.

Trocknen Sie die Kartof-
feln sorgfaltig ab und be-
decken Sie sie dann mit ca.
1/2 Essloffel Ol.

Schneiden Sie die Kartof-
feln in kleinere Stlicke.

Im Display wird der
Fehlercode ,E1" bzw.
,E2" angezeigt.

Der interne Temperatur-
sensor des Gerdtes meldet
eine Storung.

Nehmen Sie Kontakt zum
Kundendienst auf.

11. Entsorgung

Gerat

Am Ende der Lebensdauer des Gerats stellen Sie bitte sicher, dass das

Gerat umweltgerecht entsorgt wird. Dies kann z. B. Giber eine 6rtliche

Sammelstelle fiir Altgerate erfolgen. Erkundigen Sie sich bei lhrer ortli-
B chen Verwaltungsstelle Giber die Entsorgungsmaoglichkeiten vor Ort.

4 Schneiden Sie vor der Entsorgung das Kabel ab.

@ Verpackung

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
ckung. Verpackungen sind Rohstoffe und somit wiederverwendungsfa-

V=

hig oder kénnen dem Rohstoffkreislauf zurlickgefiihrt werden.
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12. Technische Daten

Spannungsversorgung: 220-240V ~ 50/60Hz
Leistung: 2000 W
Korbvolumen: ca.5 Liter
Einstellbare Temperaturen: 80-200 °C

Timer: 60 Minuten
Abmessungen (B x H xT): 382x317 x347 mm

www.tuv.com
1D 1419070535

13. Konformitatsinformation

c Hiermit erklart der Hersteller, dass sich dieses Gerit in Ubereinstim-
mung mit den grundlegenden Anforderungen und den tbrigen ein-
schlagigen Bestimmungen befindet:

«  EMV-Richtlinie 2014/30/EU

+ Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

«  Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

14. Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewliinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zunachst an unseren Kundenservice. Es stehen lhnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:
In unserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere Mit-
arbeiter und kdnnen dort Ihre Erfahrungen austauschen und lhr Wissen weiter-
geben.
Sie finden unsere Service Community unter http://community.medion.com.
Gerne kdnnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact
nutzen.
+ Selbstverstandlich steht lhnen unser Serviceteam auch liber unsere Hotline oder
postalisch zur Verfligung.
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Deutschland

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00

Sa./So.: 10:00 - 18:00 @ 0201 22099-433

Serviceadresse

MEDION AG
45092 Essen
Deutschland

Osterreich

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 08:00 - 21:00

Sa./So.:10:00 - 18:00 @ 019287664

Serviceadresse

MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich

Deutschland

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen Ihnen
Uber das Serviceportal www.medion.com/de/service/start/ zum
Download zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie kdnnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und
die Bedienungsanleitung Gber das Serviceportal auf Ihr mobiles
Endgerat laden.

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen lhnen
Uber das Serviceportal www.medion.com/at/service/start/ zum
Download zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie kdnnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und
die Bedienungsanleitung Gber das Serviceportal auf Ihr mobiles
Endgerat laden.
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15. Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen IThnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen als Ver-
antwortlicher lhre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieb-
lichen Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am
Zehnthof 77, D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com unterstiitzt. Wir verarbei-
ten Ihre Daten zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhéngen-
der Prozesse ( z.B. Reparaturen) und stiitzen uns bei der Verarbeitung lhrer Daten
auf den mit uns geschlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
hangender Prozesse ( z.B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparatur-
dienstleister Gbermitteln. Wir speichern lhre personenbezogenen Daten im Regel-
fall fiir die Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu
erfillen.

Uns gegeniiber haben Sie das Recht auf Auskunft (iber die betreffenden personen-
bezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbei-
tung, Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Dateniibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach
den §§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO), Darliber hinaus besteht ein Beschwerde-
recht bei einer zustandigen Datenschutzaufsichtsbehorde (Art. 77 DS-GVOi.V.m. §
19 BDSG). Fiir die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte fur Datenschutz und In-
formationsfreiheit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Duisseldorf, www.
Idi.nrw.de.

Die Verarbeitung Ihrer Daten ist flir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Be-
reitstellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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16. Impressum

Copyright © 2019
Stand: 26.06.2019
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.
Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.

17. Aligemeine Garantiebedingungen

17.1.Aligemeines

Die Laufzeit der Garantie betragt 36 Monate und beginnt am Tag des Kaufs des Pro-
duktes. Die Garantie bezieht sich auf Material- und Produktionsschaden aller Art, die
bei normaler Verwendung auftreten kénnen.

Bitte bewahren Sie den originalen Kaufnachweis gut auf. Der Garantiegeber behalt
sich vor, eine Garantiereparatur oder eine Garantiebestatigung zu verweigern, wenn
dieser Nachweis nicht erbracht werden kann.

Bitte stellen Sie sicher, dass Ihr Gerdt im Falle einer notwendigen Einsendung trans-
portsicher verpackt ist. Sofern nichts anderes vermerkt ist, tragen Sie die Kosten der
Einsendung sowie das Transportrisiko. Fiir zusdtzlich eingesendete Materialien, die
nicht zum urspriinglichen Lieferumfang des Produktes gehoren, Gibernimmt der Ga-
rantiegeber keine Haftung.

Bitte liberlassen Sie dem Garantiegeber mit dem Gerat eine mdéglichst detaillierte
Fehlerbeschreibung. Zur Geltendmachung lhrer Anspriiche bzw. vor Einsendung,
kontaktieren Sie bitte die Hotline des Garantiegebers oder das Service Portal. Sie er-
halten dort Informationen Uber die weiteren Schritte.

Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsan-
spriiche und unterliegt dem geltenden Recht des Landes, in dem der Ersterwerb
des Produktes durch den Endkunden erfolgte.
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17.1.1. Umfang

Im Falle eines durch diese Garantie abgedeckten Defekts an lhrem Produkt gewahr-
leistet der Garantiegeber mit dieser Garantie die Reparatur oder den Ersatz des Pro-
duktes. Die Entscheidung zwischen Reparatur oder Ersatz der Geréte obliegt dem
Garantiegeber. Insoweit kann dieser nach eigenem Ermessen entscheiden, das zur
Garantiereparatur eingesendete Gerat durch ein generaliiberholtes Gerat gleicher
Qualitat zu ersetzen.

Fur Batterien oder Akkus wird keine Garantie libernommen, gleiches gilt fir Ver-
brauchsmaterialien, d.h. Teile, die bei der Nutzung des Gerates in regelmaBigen Ab-
stdnden ersetzt werden missen, wie z.B. Projektionslampen in Beamern..

Sollte sich bei der Reparatur herausstellen, dass es sich um einen Fehler handelt,
der von der Garantie nicht gedeckt ist, behalt sich der Garantiegeber das Recht vor,
die anfallenden Kosten in Form einer Handling Pauschale sowie die kostenpflichti-
ge Reparatur fiir Material und Arbeit nach einem Kostenvoranschlag dem Kunden in
Rechnung zu stellen. Hierliber werden Sie als Kunde vorab informiert; es obliegt Ih-
nen diesem Vorgehen zuzustimmen oder abzulehnen.

17.1.2. Ausschluss

Fiir Versagen und Schaden, die durch duf3ere Einfliisse, versehentliche Beschadi-
gungen, unsachgemafe Verwendung, am Produkt vorgenommene Verdanderungen,
Umbauten, Erweiterungen, Verwendung von Fremdteilen, Vernachldssigung, Viren
oder Softwarefehler, unsachgeméaBen Transport, unsachgemafBe Verpackung oder
Verlust bei Riicksendung des Produktes entstanden sind, (ibernimmt der Garantie-
geber keine Garantie.

Die Garantie erlischt, wenn der Fehler am Gerat durch Wartung oder Reparatur ent-
standen ist, die durch jemand anderen als durch einen vom Garantiegeber autori-
sierten Servicepartner durchgefiihrt wurde. Die Garantie erlischt auch, wenn Aufkle-
ber oder Seriennummern des Gerdtes oder eines Bestandteils des Gerates verandert
oder unleserlich gemacht wurden.

17.1.3. Service Hotline

Vor Einsendung des Gerates an den Garantiegeber mussen Sie sich tiber die Service
Hotline oder das Service Portal an uns wenden. Sie erhalten insoweit weitergehen-
de Informationen, wie Sie Ihren Garantieanspruch geltend machen kénnen.

Die Inanspruchnahme der Hotline ist ggf. kostenpflichtig.

Die Service Hotline ersetzt auf keinen Fall eine Anwenderschulung fir Soft- bzw.
Hardware, das Nachschlagen im Handbuch oder die Betreuung von Fremdproduk-
ten.
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17.2.Besondere Garantiebedingungen fiir die Vorort-
Reparatur bzw. den Vorort-Austausch

Soweit sich ein Anspruch auf Vorort-Reparatur bzw. Vorort-Austausch ergibt, gel-
ten die besonderen Garantiebedingungen fiir die Vorort-Reparatur bzw. Vorort-Aus-
tausch fur Ihr Produkt.

Zur Durchfiihrung der Vorort-Reparatur bzw. des Vorort-Austauschs muss von lhrer

Seite Folgendes sichergestellt werden:

+ Mitarbeitern des Garantiegebers, die zu vorgenanntem Zweck bei lhnen eintref-
fen, soll uneingeschrankter, sicherer und unverziiglicher Zugang zu den Geraten
gewdhrt werden.

« Telekommunikationseinrichtungen, die von diesen Mitarbeitern zur ordnungs-
gemaBen Ausflihrung lhres Auftrages, fiir Test- und Diagnosezwecke sowie zur
Fehlerbehebung bendtigt werden, missen von lhnen auf eigene Kosten zur Ver-
fiigung gestellt werden.

« Sie sind fur die Wiederherstellung der eigenen Anwendungssoftware nach der
Inanspruchnahme der Dienstleistungen durch den Garantiegeber selbst verant-
wortlich.

« Sie sind fur die Konfiguration und Verbindung ggf. vorhandener, externer Gerate
nach der Inanspruchnahme der Dienstleistung durch den Garantiegeber selbst
verantwortlich.

« Der kostenfreie Storno-Zeitraum flr die Vorort-Reparatur bzw. den Vorort-Aus-
tausch betragt mind. 48 Stunden, danach miissen die uns durch den verspate-
ten oder nicht erfolgten Storno entstandenen Kosten in Rechnung gestellt wer-
den.
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