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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer in
order to avoid a hazard.

DO NOT touch the sharp blades. The blades and discs are
very sharp, handle with care. Always hold by the finger grip
at the top, away from the cutting edge, both when handling
and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Never leave the appliance unattended when it is operating.
Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Do not operate your appliance for longer than the

times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period
Operation Time Between
Operations
Blender/Blend-Xtract 2GO 60 secs
, : Unplug the
Heavy mixtures in the 60 secs appliance and
bowl (e.g. Dough) allow to cool
Mini Chopper/Mill 30 secs down for 15
minutes

Grinding Mill 60 secs

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle

may break resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from

the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and

blender goblet whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug: before fitting or removing parts, when

not in use and before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube.

Always use the pusher supplied.

Never fit the blade assembly to the power unit without the

goblet/bottle or mill jar/lid fitted.

Before removing the lid from the bowl, blender or mill from

the power unit:

O switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

© be careful not to unscrew the blender goblet/bottle or mill
jar/lid from the blade assembly.

Do not use the lid to operate the processor, always use the

on/off speed control.
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This appliance will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.
Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘Service and Customer Care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or
worktop or touch hot surfaces.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these |nstruct|ons
Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.
The maximum rating is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.

Blender/Blend-Xtract 2GO
° @ DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to
room temperature before placing in the goblet/bottle or
before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid
touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet/bottle with the blade assembly supplied.
Never run the blender empty.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before adding
to the goblet.

Blend-Xtract 2GO

Never drink any hot liquids from the bottle.

When drinking through the lid, take care that the drink is
smooth. Some experimentation may be necessary to achieve
the desired result, particularly when processing firm or
unripened foods as you may find that some ingredients remain
unprocessed.

Do not blend frozen ingredients or ice cubes without liquid.
Never blend dry ingredients (e.g. spices, nuts) or run the
Blender empty.



Mill Attachments

e Never fit the blade assembly to the power unit without the jar/
lid fitted.

e Never unscrew the jar/lid while the mill is fitted to your
appliance.

e Do not touch the sharp blades - Keep the blade assembly
away from children.

e Never remove the mill until the blades have completely
stopped.

® The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

® Do not process hot ingredients in the mill allow to cool down
to room temperature before processing.

Mini Chopper/Mill
® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

Grinding Mill
® Do not process dried turmeric root as it is too hard and may
damage the blades.

Slicing/Grating Discs
e Never remove the lid until the cutting disc has completely

stopped.
e Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into
contact with food.

Before using for the first time Weighing Function
1 Remove the plastic blade covers from the Ka/Ib button
knife blade. Take care the blades are very
sharp. These covers should be discarded @ On/zero button
as they are to protect the blade during @ Display screen
manufacture and transit only. @ Weighing tray

2  Wash the parts see ‘Care and Cleaning’.
14 A Plastic Blender (if supplied)

Key a Blade assembly
b  Sealing ring

Processor C  Goblet

@ Pusher d Filler cap

® Feed tube e Lid

® Lid

@ Bowl 14B Glass Blender (if supplied)

@ Detachable drive shaft a Blade assembly

® Power unit b Sealing ring

@ Speed/pulse control C  Goblet

Safety interlocks d Lid

@ Cord storage (at back) e Filler cap



C Standard Attachments

Knife blade

Dough tool

Dual whisk

4mm slicing/grating disc
2mm slicing/grating disc
Extra fine grating disc

SISISISISE

Attachments

Not all of the attachments listed below may be
included with your food processor. Attachments
are dependent upon the model variant. Refer

to ‘service and customer care’ section for
information on how to buy an attachment not
included in pack.

D Optional Attachments

@) Citrus juicer (if supplied)
@ Mini chopper/mill (if supplied)
@ Grinding mill (if supplied)
@ Blend-Xtract 2GO (if supplied)

To Use Your Food Processor
lllustrations @ - ©

1 Fit the detachable drive shaft onto the power
unit.

2 Then fit the bowl by aligning the @ on the
bow! with the B on the power unit, turn
clockwise until it locks e

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the
processor before adding ingredients.

4 Fit the lid - ensuring the top of the drive
shaft/tool locates into the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

5 Plug in, switch on and select a speed. (Refer
to the recommended usage chart).

® The processor will not operate if the bowl
or lid are not fitted correctly into the
interlock. Check that the feed tube and
bowl handle are situated to the right front
hand corner.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse
will operate for as long as the control is held
in position.

6 Reverse the above procedure to remove the
lid, attachments and bowl.

o Always switch off and unplug before
removing the lid.

Important

® Your processor is not suitable for crushing
or grinding coffee beans, or converting
granulated sugar to caster sugar.

® When adding almond essence or flavouring
to mixtures avoid contact with the plastic as
this may result in permanent marking.

Weighing Function
lllustration @

Your food processor is fitted with a built in
weighing function to allow ingredients to be
weighed straight into the bowl or blender goblet.
® The Maximum weighing capacity is 3kg.

To Use The Weighing Function

1 Always fit the bowl, detachable drive shaft
and attachment or blender goblet onto the
power unit before adding ingredients.

2 Plug in - the display screen will remain blank.

3 Press the ON/ZERO button once and the
display screen will light up.

4 Press the (kg/Ib) button to select either
grams or ounces. The display will default to
kg/g when first switched on.

® The unit weighs in 1g increments and
teaspoon/tablespoon measures are
recommended for weighing small quantities.

® To zero press the ON/ZERO button once.

5 Weigh the required ingredients straight into
the bowl or goblet.

6 After all the ingredients are weighed fit the lid
and select a speed to operate the processor.

® The weight of any additional ingredients
added down the feed tube whilst the
processor is running will not be shown on the
display screen.

® The display screen can be turned off manually
by pressing and holding down the ON/ZERO
button for a few seconds.

Refer to the troubleshooting guide if you

experience any problems with operating the

weighing function.

Weighing Tray

A removable weighing tray is supplied for
weighing ingredients without the bowl or
blender.

To use, place the tray on top of the power unit
and turn clockwise to secure. Then follow steps 2
to 4 under ‘To Use The Weighing Function’.

To remove, rotate the tray anti-clockwise and lift
off.



Using The Attachments

Refer to recommended usage chart
for each attachment.

Plastic Blender (if supplied)
To Use Your Blender

lllustrations @ - @

1 Fit the sealing ring into the blade
assembly - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade assembly
and insert the blades into the goblet - turn
anti-clockwise until it is secure. Refer to
the graphics on the underside of the blade
assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise
until it clicks. Fit the filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, align
the @ on the blender with the B on the
power unit and turn clockwise to lock e

® The appliance will not operate if the blender
is incorrectly fitted to the interlock.

Glass Blender (if supplied)
To Use Your Blender

Hlustrations © - @

1 Fit the sealing ring into the blade unit -
ensuring the seal is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Screw the goblet onto the blade assembly.
Refer to the graphics on the underside of the
blade unit as follows:

@ - Unlocked position
8 - Locked position

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to
secure. Fit the filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, align
the @ on the blender with the ¥ on the

power unit and turn clockwise to lock e

® The appliance will not operate if the blender
is incorrectly fitted to the interlock.

Hints and Tips

® \When making mayonnaise, put all the
ingredients, except the oil, into the blender.
Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through
the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to
process, add more liquid.

® The processing of spices is not
recommended as they may damage the
plastic parts.

® To blend dry ingredients - cut into pieces,
remove the filler cap, then with the appliance
running, drop the pieces down one by one.
Keep your hand over the opening. For best

results empty regularly.

B Knife Blade

Follow the instructions under 'to use your food
processor’.

Hints and Tips

® For coarser textures use the pulse control.

® Cut food such as meat, bread, vegetables
into cubes approximately 2cm.

® Biscuits should be broken into pieces
and added down the feed tube whilst the
appliance is running.

® Take care not to over-process.

® \When making pastry use fat straight from
the fridge cut into 2cm cubes.

ﬂ Dough Tool

Use for yeasted dough mixes.

Follow the instructions under ‘To use your food
processor’.

Hints and Tips

® Do not process for longer than 60 seconds.

® Place the dry ingredients in the bowl and
add the liguid down the feed tube whilst the
appliance is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the
bowl is not recommended as it may cause
the processor to become unstable.

Dual Whisk
Using The Whisk

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power
unit.

2 Push each beater securely into the drive
head.

3 Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.



4 Add the ingredients.
5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft
locates into the centre of the lid.

Hints and Tips

Important

® The whisk is not suitable for making all
in one cake mixes as these mixes are too
heavy and will damage it. Always use the
knife blade.

® Best results are obtained when the eggs are
at room temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and
free from grease before whisking.

- Discs
To Use The Cutting Discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc
onto the drive shaft with the appropriate side
uppermost.

3 Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the
pusher - never put your fingers in the feed
tube.
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Hints and Tips

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of
the feed tube fairly full.This prevents the food
from slipping sideways during processing.

® \When slicing or grating: food placed
upright comes out shorter than food placed
horizontally.

® There will always be a small amount of waste

on the disc or in the bowl after processing.

Citrus Juicer (if supplied)

@ Cone
@ Sieve

To use the citrus juicer

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power
unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the
sieve handle is locked into position directly
over the bowl handle.

3 Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press
the fruit onto the cone.

® The citrus juicer will not operate if the sieve
is not locked correctly.

Hints and Tips

® For best results store and juice the fruit
at room temperature and hand roll on a
worktop before juicing.

® To help with juice extraction move the fruit
from side to side when juicing.

® \When juicing large quantities, empty the
sieve regularly to prevent the build up of
pulp and seeds.

Mini Chopper/Mill (if supplied)
@ Jar

® Sealing ring
(© Blade assembly

1 Put the ingredients into the jar.

2 Fit the sealing ring into the blade assembly.

3 Turn the blade assembly upside down. Lower
it into the jar, blades down.

4 Screw the blade assembly onto the jar until
finger tight. Refer to the graphics on the
underside of the blade assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

5 Place the mill onto the power unit, align the
@ on the mill with the B on the power unit

and turn clockwise to lock e

6 Select Maximum speed or use the pulse (P).

Hints and Tips

® Baby food/purée - allow cooked food to
cool down to room temperature before
processing in the mill.

® For best results the main bowl is
recommended when chopping herbs.

Grinding Mill (if supplied)
@ Mill lid

® Grinding mill blade assembly

1 Place your ingredients into the blade
assembly.

2 Fit the lid and turn clockwise to lock.

3 Place the mill onto the power unit and turn
clockwise to lock.

4 Select maximum speed or use the pulse (P).



Hints and Tips

® For optimum performance when processing
spices do not process more than 50g at a
time.

® \Whole spices retain their flavour for a much
longer time than ground spices so it is best to
grind a small quantity fresh at a time to retain
the flavour.

® To release the maximum flavour and essential
oils whole spices are best roasted prior to
milling.

® Do not process dried turmeric root in the mill
as it is too hard and may damage the blades.

® Cut ginger and coconut into small pieces
before processing.

® For best results the main bowl is
recommended when chopping herbs.

Blend-Xtract 2GO (if supplied)

@ Dispensing lid
® Bottle

© Sealing ring

@ Blade assembly

1 Add ingredients to the bottle up to the
400ml level mark.

® [or best blending performance always add
ice/frozen ingredients to the bottle first.

® \When adding frozen ingredients (i.e. frozen
fruit, yoghurt, ice cream or ice) do not blend
more than 60g or 3 ice cubes.

® Do not blend frozen ingredients without
liquid.

2 Fit the sealing ring to the blade unit, ensuring
the seal is located correctly in the grooved
area.

® | eaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

3 Hold the underside of the blade unit and
lower it onto the bottle, blades down.

4 Screw the blade holder onto the bottle - turn
clockwise to lock.

Shake to disperse the ingredients.

® Place the blender onto the power unit and
turn clockwise to lock.

5 Select maximum speed. Allow the ingredients
to blend until smooth.

® Once your drink has reached the desired
consistency, you can use the pulse ‘P’ to
ensure all ingredients are thoroughly blended.

Hints and Tips

® Note that when the bottle is filled to max
capacity (400ml), this is approximately two
servings.

® |f you do not intend to consume your drink
immediately, keep it refrigerated.

® Ensure your drink is thin enough to be able
to drink from the dispensing lid. To make a
thinner drink add more liquid.

® After blending, some drinks may not be
completely smooth due to seeds or the
fibrous nature of ingredients.

® Some drinks may separate on standing,
therefore it is best to drink them straight
away. Separated drinks should be stirred
before drinking.

® \When the dispensing lid is fitted always keep
the bottle upright.

Using the drinking lid

1 Fit and lock the lid by turning clockwise.

2  When you want to drink,simply flip open the
lid cover. The drink can be consumed straight
from the bottle.

Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blade and cutting discs with care
- they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and will not harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

Power Unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that
the interlock area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the
back of the power unit (9.

Cleaning Instructions - Refer
to the cleaning chart on the
inside of the back cover.



SGI’V]C@ and Customer Ca re ® Designed and engineered by Kenwood in the
UK.
® [f you experience any problems with the ® Made in China.

operation of your appliance, before requesting
assistance refer to the ‘Troubleshooting
Guide’ section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with all legal
provisions concerning any existing warranty
and consumer rights in the country where the
product was purchased.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not
be disposed of as urban waste. It must be taken

to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this
service.

® |f your Kenwood product malfunctions or you
find any defects, please send it or bring it to
an authorised KENWOOD Service Centre.
To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period.
Processing continuously for longer periods can damage your appliance.

Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

Do not process hot ingredients

Tool/ Function P @
Attachment ( ) (secs)
All in one cake mixes 2 10 1.2kg total
weight
Pastry - rubbing fat into flour 2 10 300g flour
Adding water to combine pastry 1-2 10 - 20 weight
ingredients
Chopping fish and lean meat 2 10 - 30 400g max
Patés and terrines lean beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 100 - 500¢g
Chopping nuts 2 30 - 60 100g - 200g
Herbs 2 20 - 30 30 - 509
Mayonnaise 2 60 - 80 4 egg yolks
Pureeing soft fruit, cooked fruit and 2 10 - 30 5009
vegetables
Egg whites 2 60 - 120 2 -6 (2009)
Whipping cream (Processing times may 2 60 - 120 250 - 500ml
vary, depending on fat content of cream)
Yeasted mixes 2 60 34049 flour
weight
5509 total
weight




Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period.

Processing continuously for longer periods can damage your appliance.

Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
Do not process hot ingredients

Tool/ Function C,_)
Attachment i
() Secsy
Grating and slicing firm food items - 2 -
cheese, carrots, potatoes and foods of a
similar texture
Slicing softer food items - cucumbers and 1 - Do not fill
tomatoes above the
maximum 1.21
Grates Parmesan cheese 2 - marked on
the bowl
Use to squeeze the juice from citrus fruits 1 - -
e.g.oranges, lemons, limes and grapefruits.
Cold liquids and drinks 2 30 - 60
(Add ice/frozen ingredients to goblet 1.2 litre
last)
Milkshake/Cold milk based mixtures 2 15 - 30 1 litre
Ice crushing Pulse 30 - 40 6 ice cubes
(1259)
Batter mix 1 10 1 litre
(Add liquid ingredients first) l l
2 50
Nuts 10 - 30 50¢g
Coffee beans 30 50¢g
Uncooked meat (beef steak) cut into 2cm 5 709
cubes
Processing spices 2 509
Black peppercorns, cardamom seeds,
cumin seeds, coriander seeds and fennel 30 - 60
seeds
Grinding coffee beans 2 509
Chopping nuts Pulse - 509
Processing garlic cloves, fresh chillies and Pulse - 309
root ginger
Fresh coconut 2/Pulse 30 - 60 40g
Drinks & smoothies 2 30 -60 400ml
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Troubleshooting Guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not
operate.

No Power.
Bowl not fitted to power unit
correctly.

Bowl lid not locked on
correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand corner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl
and lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit
breaker in your home.

Blender, Blend-Xtract
2GO or mill will not
operate

Blender, Blend-Xtract 2GO or
mill not locked on correctly.
Blender, Blend-Xtract 2GO or
mill not assembled correctly.

Blender, Blend-Xtract 2GO or mill will not
operate if fitted incorrectly to the interlock.
Check blade assembly is fully tightened into
the goblet/bottle/jar

Processor stops during
processing

Processor overloaded/
maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Check lid is locked correctly.

Blender, Blend-Xtract
2GO or multi mill leaking
from blade assembly
base.

Seal missing
Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal see
‘Service and customer care’.

Poor performance of
tools/attachments

Refer to hints in relevant ‘Using the attachment’ section. Check attachments

are assembled correctly.

Weighing Function

Display screen freezes
on[----]

The display screen will freeze
during operation.

Display screen showing a
minus reading due to display
not ‘zeroed’ and either
ingredients or the bowl/lid/
attachment is removed.
Quantity weighed too small.

Normal operation.

Either zero the screen or replace the missing
ingredients or refit the bowl/lid/attachment.

Use teaspoon and tablespoon
measures for very small quantities.

Weight changed on
display

Power unit moved during
operation.

Always place the processor on a dry flat
surface prior to weighing.

Do not move the power unit during
operation of the weighing function.
Zero the display before weighing next
ingredients

Display screen turned off

Power unit unplugged

The display screen will turn
off automatically if the same
weight reading is shown after
5 minutes.

Plug appliance in.
Press the ON/ZERO button once and the
display screen will light up.

Display showing [O - Ld]

Weighing function
overloaded

Excessive force applied to
power unit.

Do not exceed the maximum weighing
capacity of 3Kg.

Do not subject the power unit to excessive
force as this may damage the weighing
sensor.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden, om gevaar
te voorkomen.

Raak de scherpe mesjes niet aan. De messen en de schijven
zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om. Houd ze bij
het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan vast, bij de
vingergreep en weg van het snijviak.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.
Nooit de opgegeven maximumcapaciteit overschrijden: zie
tabel voor aanbevolen gebruik.

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere
tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

Functie / hulpstuk Maximale Pauze tussen twee
inschakeltijd inschakelingen
Blender/Blend- 60 sec.
Xtract 2GO
Zware mengsels in 60 sec. Haal de stekker uit
de kom (bijv. deeg) het stopcontact en
— laat het apparaat
de molen gebruiken
Maalmolen 60 sec.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem
evenmin op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken,
waardoor u letsel kunt oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het
mes te verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer het
apparaat op het lichtnet is aangesloten.

Altijd machine uitzetten en de stekker uit het stopcontact
halen als machine niet in gebruik is of voordat u de machine
schoonmaakt.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vultrechter te
duwen. Gebruik altijd de meegeleverde stamper.

Plaats de messeneenheid nooit op het motorblok zonder de
kan/beker of het maatglas/deksel.
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Voordat u het deksel van de kom, blender of molen van het

motorblok af haalt:

0 zet het apparaat uit;

O wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand
zijn gekomen;

O pas op dat de blenderbeker/kan of het maatglas/deksel niet
van de messeneenheid afgedraaid wordt.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,

maar altijd de aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd

en kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u de

keukenmachine niet gebruikt.

Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie 'Onderhoud en klantenservice'.

Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat

worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad

hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van

te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd

het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met

verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke

capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder

toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige

gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik

waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk

worden gesteld als het apparaat niet correct werd gebruikt, of

deze instructies niet werden opgevolgd.

Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel

veroorzaken.

Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de

grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken

verbruiken mogelijk minder energie.

Blender/Blend-Xtract 2GO

e (X) Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

o KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten altijd

tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de kan/beker
plaatst of gaat verwerken.

e \Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

e Schakel de blender pas in nadat het deksel is bevestigd.
® Gebruik de kan/beker alleen met de meegeleverde

messeneenheid.
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e Schakel de blender nooit in wanneer hij leeg is.

® Smoothie-recepten - verwerk nooit bevroren ingrediénten die
tijdens de bevriezing tot een vaste massa samengeklonterd
zijn; breek de massa op voordat u bevroren ingrediénten aan
de kan toevoegt.

Blend-Xtract 2GO

e Drink hete vloeistoffen nooit direct uit de beker.

e Drink uitsluitend gladde dranken door het deksel. Voor het
gewenste resultaat moet u misschien experimenteren, vooral
als u stevig of onrijp voedsel gebruikt, omdat sommige
ingrediénten in dat geval niet goed verwerkt worden.

® Meng geen diepgevroren etenswaren of ijsblokjes zonder
vloeistof.

e Vermeng nooit droge ingrediénten (zoals kruiden of noten) en
zet de blender nooit leeg aan.

Molenhulpstukken
® Sluit het meselement nooit aan op het onderstel zonder dat de
beker of het deksel zijn bevestigd.

® Schroef de beker of het deksel nooit los als de molen aan de
machine is bevestigd.

® Raak de scherpe messen niet aan - Houd kinderen uit de buurt
van de messen.

® \/erwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot
stilstand zijn gekomen.

® De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.

e VVerwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze eerst tot
kamertemperatuur afkoelen.

Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken
® Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat
de kunststof onderdelen beschadigd kunnen raken.

Maalmolen
® \/erwerk nooit geelwortel in de molen, omdat dit te hard is en
de messen zal beschadigen.

Schijven

e Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot
stilstand is gekomen.

e \Wees voorzichtig met de snijschijven - ze zijn heel erg scherp.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het apparaat
wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om
met levensmiddelen in contact te komen.




Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van
het mes. Wees voorzichtig: de messen zijn
erg scherp. Deze beschermhoezen moeten
weggegooid worden; ze zijn uitsluitend
bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging
en het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie 'Onderhoud en
reiniging’.

Legenda
Keukenmachine

Stamper

Vultrechter

Deksel

Kom

Verwijderbare aandrijfas
Motorblok

Snelheids- en pulseerknop
Veiligheidsvergrendeling

©EPO®®OO

Snoeropslag (aan achterzijde)

Weegfunctie

Kg/lb-knop
@) Aan/nulknop
@ Weergavevenster

@ Weegplaat

14A Kunststof blender (indien

meegeleverd)

a Meselement
b Afsluitring
C Kan

d  Vuldop

e Deksel

14B Glazen blender (indien
meegeleverd)

a Meselement
b Afsluitring
C Kan

d  Deksel

e Vuldop

Standaard hulpstukken

Meslemmet

Deeghulpstuk

Dubbele garde

Schijf voor snijden/raspen van 4 mm
Schijf voor snijden/raspen van 2 mm

Q@R O

Extra fijne raspschijf

15

Hulpstukken

Mogelijk zijn niet alle onderstaande hulpstukken
met uw keukenmachine meegeleverd. De
hulpstukken die worden meegeleverd hangen
af van het machinemodel. Raadpleeg het deel
‘onderhoud en klantenservice’ voor informatie
over de aankoop van een hulpstuk dat niet is
meegeleverd.

D Optionele hulpstukken

@ Citruspers (indien meegeleverd)

@ Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken
(indien meegeleverd)

@ Maalmolen (indien meegeleverd)

@ Blend-Xtract 2GO (indien meegeleverd)

De keukenmachine gebruiken
Afbeelding @ - ©

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het
onderstel.

2 Bevestig dan de kom door de @ op de kom
uit te lijnen met de ¥ op het onderstel. Draai
%e kom naar rechts om hem te vergrendelen

3 F!Iaats een hulpstuk op de aandrijfas van de kom.

® /et de kom en het hulpstuk altijd op de
keukenmachine voordat u ingrediénten
toevoegt.

4 Zet het deksel erop - zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas/het hulpmiddel
in het midden van het deksel past.

® U dient de keukenmachine niet met het
deksel, maar altijd met de aan/uit-knop te
bedienen.

5 Steek de stekker in het stopcontact, zet de
machine aan en kies een snelheid. (Zie de
tabel voor aanbevolen gebruik).

® De machine functioneert niet als de kom
of het deksel niet goed vergrendeld
zijn. Controleer of de vultrechter en de
komhendel zich rechtsvoor bevinden.

® Gebruik de pulsknop (P) voor korte impulsen.
De impuls duurt zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

6 Volg de bovenstaande procedure in
omgekeerde volgorde om het deksel, de
hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Voordat u het deksel verwijdert, dient u
het apparaat altijd uit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te halen.

Belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor
het verpulveren of malen van koffiebonen
of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.



® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof
aan mengsels toevoegt, dient u het contact
met kunststof te vermijden, aangezien dit
permanente viekken kan geven.

Weegfunctie
Afbeelding @

Uw foodprocessor is uitgerust met een
ingebouwde weegfunctie waarmee ingrediénten
rechtstreeks in de schaal of blenderkan gewogen
kunnen worden.

® Het maximum weegvermogen is 3 kg.

Gebruik van de weegfunctie

1 Zet de kom, verwijderbare aandrijfas en het
hulpstuk of de blenderkan op het motorblok
voordat u de ingrediénten toevoegt.

2 Stop de stekker in het stopcontact - het
weergavescherm blijft leeg.

3 Druk eenmaal op de AAN/NUL-knop en het
weergavescherm licht op.

4 Druk op de (kg/Ib)-knop om grammen of
ounces te selecteren. Het scherm geeft
standaard kg/g weer wanneer het apparaat
ingeschakeld wordt.

® Het apparaat weegt in stappen van1g en
voor het wegen van kleine hoeveelheden
wordt het gebruik van theelepels/eetlepels
aanbevolen.

® Om het apparaat op nul te zetten, drukt u
eenmaal op de AAN/NUL-knop.

5 Weeg de benodigde ingrediénten
rechtstreeks in de kom of kan.

6 Als alle ingrediénten gewogen zijn, plaats
het deksel en selecteer een snelheid voor de
processor.

® Het gewicht van ingrediénten die via de
vulopening toegevoegd worden, terwijl het
apparaat aan staat, wordt niet op het scherm
weergegeven.

® Het scherm kan uitgeschakeld worden door
de AAN/NUL-knop een paar seconden
ingedrukt te houden.

Zie 'Problemen oplossen’ als er problemen met

de weegdfunctie zijn.

Weegplaat

Er wordt een weegplaat bijgeleverd die
verwijderd kan worden en ingrediénten kan
wegen zonder dat u de kom of de blender
gebruikt.

Zet de plaat op het motorblok en draai naar
rechts om te vergrendelen. Volg dan stap

2 t/m 5 van de paragraaf 'Gebruik van de
weegfunctie." Verwijder de plaat door deze naar
links te draaien en op te tillen.
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De hulpstukken gebruiken

Zie de tabel voor aanbevolen gebruik
voor alle hulpstukken.

Kunststof blender (indien

meegeleverd)

de blender gebruiken
Afbeelding © - @

1 Plaats de afsluitring in het meselement -
zorg ervoor dat de afdichting goed in het
gegroefde deel is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Houd de onderkant van het meselement vast
en steek de messen in de beker - draai ze
naar links, totdat ze vastklikken. Raadpleeg
de afbeeldingen aan de onderzijde van het
meselement, als volgt:

e - Onvergrendelde stand
@ - Vergrendelde stand

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en draai hem
naar rechts, totdat hij vastklikt. Zet de vuldop
op zijn plaats.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg de
& op de blender op één lijn met de ¥ op het
motorblok. Draai de blender naar rechts om
hem te vergrendelen 8.

® Het apparaat werkt niet als de blender
onjuist op de vergrendeling geplaatst is.

Glazen blender (indien

meegeleverd)

De blender gebruiken
Afbeelding ® - ®

1 Plaats de afsluitring in het meselement -
zorg ervoor dat de afdichting goed in het
gegroefde deel is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.

2 Schroef de kan op het meselement.
Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde
van de meseenheid, als volgt:

e - Onvergrendelde stand
@ - Vergrendelde stand

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Plaats het deksel op de kan en duw erop om
hem goed vast te zetten. Zet de vuldop erop.

5 Plaats de blender op het motorblok. Leg de
& op de blender op één lijn met de ¥ op het
motorblok. Draai de blender naar rechts om
hem te vergrendelen g

® Het apparaat werkt niet als de blender
onjuist op de vergrendeling geplaatst is.



Tips

® Bjj de bereiding van mayonaise plaatst u alle
ingrediénten, met uitzondering van de olie, in
de blender. Verwijder de vuldop. Giet de olie
vervolgens langzaam door de opening in het
deksel op het draaiende apparaat.

® Bjj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet
u de wand mogelijk schoonschrapen. Als het
mengsel te dik is voor de verwerking, voegt
u meer vloeistof toe.

® De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de kunststof onderdelen
beschadigen.

® Droge ingrediénten mengen - in stukken
snijden, de vuldop verwijderen, en de
stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat leegt u de
blender regelmatig.

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine
gebruiken’.

Tips

® Gebruik de pulsknop voor een grovere
textuur.

® Snijd vlees, brood en groente in blokjes van
ca.2cm.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld
worden en via de vultrechter worden
toegevoegd, terwijl de machine draait.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang
gebruikt.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks
uit de koelkast gebruikt, moet u de boter in
blokjes van 2 cm snijden.

8 Deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van
gegist deeg.

Volg de instructies onder ‘De keukenmachine
gebruiken’

Tips

® Verwerk de voedingsmiddelen niet langer
dan 60 seconden.

® Plaats de droge ingrediénten in de kom, voeg
de vloeistof toe via de vultrechter. Verwerk
het geheel totdat een gladde elastische
deegbal is ontstaan.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand.
Kneed het deeg niet in de kom, omdat de
machine hierdoor instabiel kan worden.
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Dubbele garde
De garde gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
motorblok.

2 Duw elke garde stevig in de aandrijfkop.

3  Monteer de garde door hem zorgvuldig te
draaien, totdat hij over de aandrijfas zakt.

4 Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

5 Zet het deksel erop - zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas in het midden
van het deksel past.

Tips

Belangrijk

® De garde is niet geschikt om kant-en-klare
taartmixen te bereiden, aangezien deze
mengsels te zwaar zijn en de garde zullen
beschadigen. Gebruik altijd het mes.

® Het beste resultaat wordt verkregen met
eieren op kamertemperatuur.

® Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon
en vetvrij zijn, voordat u ze gaat gebruiken.

-B Schijven
De snijschijven gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
motorblok.

2 Houd de schijf aan de middengreep vast en
plaats hem op de aandrijfas, met de juiste
zijde naar boven gekeerd.

3 Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

5 Zet de machine aan en duw de ingrediénten
gelijkmatig met de stamper naar binnen -
steek uw vingers nooit in de vultrechter.

IN

Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de voedingsmiddelen niet in te kleine
blokjes. Vul de breedte van de vultrechter
nagenoeg helemaal. Dit voorkomt dat de
voedingsmiddelen tijdens de verwerking
opzij glijden.

® Bijj gebruik van de snij- of raspschijf:
voedsel dat rechtop in de vultrechter wordt
gezet, komt er korter uit dan voedsel dat
horizontaal wordt ingebracht.

® Na de verwerking blijft er altijd een kleine
hoeveelheid voedsel op de schijf of in de kom
achter.




Citruspers (indien meegeleverd)
@ Perskegel

@ Zeef

De citruspers gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het
onderstel.

2 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de
hendel van de zeef vlak boven de hendel van
de kom vergrendeld is.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de
kegel totdat hij helemaal naar beneden valt.

4 Snijd het fruit doormidden. Zet de machine
aan en druk het fruit op de kegel.

® De citruspers functioneert niet als de zeef
niet juist is vergrendeld.

Tips

® \Voor het beste resultaat gebruikt u vruchten
op kamertemperatuur en rolt u ze met de
hand over een werktafel, voordat u ze gaat
persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen
kunt u de vrucht heen en weer bewegen.

® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef
regelmatig te legen om ervoor te zorgen dat
er niet teveel vruchtvlees en pitjes in vast
blijven zitten.

Mini hakhulpstuk / de molen
gebruiken (indien meegeleverd)

(@ Beker
@ Afsluitring
@ Meselement

1 Doe de ingrediénten in de beker.

2 Plaats de afsluitring in het meselement.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat
het met de messen naar beneden in het
maatglas zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het
maatglas. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

B - onvergrendelde stand
8- vergrendelde stand
5 Zet de molen op het motorblok, lijn de @ op
de molen uit met de ¥ op het motorblok en
draai het naar rechts om te vergrendelen e
6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Tips

® Babyvoeding/puree - laat de gekookte
voeding tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u de molen gaat gebruiken.

® Aangeraden wordt de grote kom te
gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.
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Maalmolen (indien meegeleverd)

@ Deksel van de maalmolen
® Meselement van de maalmolen

1 Doe uw ingrediénten in het meselement.

2 Bevestig het deksel door het naar rechts vast
te draaien.

3 Plaats de molen op het onderstel en draai
hem naar rechts vast.

4 Kies een snelheid of gebruik de pulsknop (P).

Tips

® \/oor de beste prestaties bij de verwerking
van specerijen raden wij aan dat u nooit
meer dan 50 g per keer in de molen
verwerkt.

® Hele specerijen behouden hun aroma veel
langer dan gemalen specerijen. Daarom
is het het beste om telkens een kleine
hoeveelheid verse specerijen te vermalen.

® Als u de meeste smaak en essentiéle olién uit
hele specerijen wilt halen, wordt aangeraden
de specerijen voorafgaand aan het vermalen
te roosteren.

® VVerwerk nooit geelwortel in de molen, omdat
dit te hard is en de messen zal beschadigen.

® Snijd gember eerst in kleine stukjes.

® Aangeraden wordt de grote kom te
gebruiken voor het fijnhakken van kruiden.

Blend-Xtract 2GO (indien

meegeleverd)

(@ Drinkdeksel
® Beker

(© Afdichtring
@ Meselement

1 Voeg ingrediénten aan de beker toe, tot aan
de niveaumarkering voor 400 ml.

® \/oor de beste prestaties doet u altijd ijs/
diepgevroren ingrediénten als eerste in de
beker.

® \Wanneer u diepgevroren etenswaren
toevoegt (bijv. diepgevroren fruit, yoghurt,
roomijs of ijsblokjes) mag u niet meer dan 60
g of 3 ijsklontjes per keer mengen.

® \Verwerk bevroren ingrediénten altijd met een
vloeistof.

2 Plaats de afdichtring op het meselement, en
zorg ervoor dat de ring goed in de groef ligt.

® Als de afsluitring niet goed is geinstalleerd,
zal de machine lekken.

3 Houd de onderkant van het meselement vast
en zet het op de beker met de messen naar
beneden gericht.

4 Schroef de meshouder op de beker naar
rechts vast.



® Schud de ingrediénten om ze te verdelen.

® Zet de blender op het motorblok en draai
deze rechtsom om te vergrendelen.

5 Gebruik de maximumsnelheid. Verwerk de
ingrediénten tot een glad mengsel.

® Als uw drankje de gewenste consistentie
bereikt heeft, kunt u de pulseerknop P
gebruiken om ervoor te zorgen dat alle
ingrediénten goed gemengd zijn.

Tips

® Als de beker maximaal gevuld is (400 ml)
dan zijn dat ca. 2 porties.

® Als u uw drankje niet onmiddellijk wilt
drinken, kunt u de beker het beste in de
koelkast bewaren.

® 7org dat uw drankje dun genoeg is om hem
door het drinkdeksel te drinken. U kunt een
drankje dunner maken door er meer vloeistof
aan toe te voegen.

® Na het mengen zijn sommige dranken
mogelijk niet helemaal glad door de
aanwezigheid van zaden of de vezelige aard
van sommige ingrediénten.

® Sommige dranken kunnen schiften als u
ze laat staan; u kunt ze daarom het best
onmiddellijk opdrinken. Roer geschifte
dranken voordat ze worden genuttigd.

® \Wanneer het drinkdeksel is bevestigd, moet
u de beker altijd rechtop houden.

De drinktuit gebruiken

1 Leg het deksel op de beker en en draai het
naar rechts vast.

2 Als u wilt drinken, opent u het deksel. U kunt
het drankje direct uit de beker drinken.

Onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker
uit het stopcontact voordat u het gaat
schoonmaken.

® Wees voorzichtig met het mes en de
shijschijven - ze zijn heel erg scherp.

® Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen
schade op aan het plastic en beinvioedt de
smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die
licht bevochtigd is met plantaardige olie.

Motorblok

® \/eeg het motorblok met een vochtige
doek af en droog hem daarna zorgvuldig.
Controleer of het veiligheidsmechanisme vrij
is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de
achterkant van het motorblok (9).

Reinigingsaanwijzingen: zie de
reinigingstabel aan de binnenzijde
van de achterplaat.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van
de machine, raadpleegt u de informatie onder
‘Problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat
u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die
voldoet aan alle wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten die gelden in
het land waar het product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert
of als u defecten opmerkt, kunt u het naar een
erkend Service Center van KENWOOD sturen of
brengen. Voor informatie over het KENWOOD
Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke
website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het
VK.

® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS
DE EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwijderd. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat
langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die
worden verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Instrument/ | Functie C._)
Hulpstuk l ( ' (Sec)
Kant-en-klare taartmixen 2 10 1.2 kg
Totaalgewicht
Deeg - boter en meel vermengen 2 10 300 g
Water toevoegen om ingrediénten te 1-2 10 - 20 Bloemgewicht
mengen
Vis en mager vlees hakken 2 10 - 30 400 g max
Paté en terrines mager
rundvlees
Groenten hakken Pulseerknop 5-10 100 g - 500 g
Noten hakken 2 30 - 60 100 g-200g
Kruiden 2 20 - 30 30g9g-50g
Mayonaise 2 60 - 80 4 eidooiers
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte 2 10 - 30 500 g
groenten pureren
Eiwit 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Slagroom (Tijden variéren, afhankelijk van 2 60 - 120 250 - 500 ml
het vetpercentage van de room)
Mengsels met gist 2 60 3409
Bloemgewicht
550¢g
Totaalgewicht
Raspen en snijden van harde etenswaren: 2 -
kaas, wortels, aardappelen en etenswaren
met een gelijksoortige textuur Niet vullen
Zachtere etenswaren snijden: 1 - boven de
komkommer en tomaten markering
van 1,2 | op de
Raspt Parmezaanse kaas 2 - kom

Gebruik dit om het sap uit
citrusvruchten te persen, zoals
sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits
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Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat
langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die
worden verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Instrument/ | Functie C._)

Hulpstuk l ( ' (Sec
Koude vloeistoffen en dranken 2 30 - 60 1,2 liter
(IJsklontjes/bevroren ingrediénten als
laatste toevoegen)

Milkshake/koude, op melk gebaseerde 2 15 - 30 1 liter
mengsels
|Jsklontjes vermalen Pulseerknop 30 - 40 6 ijsklontjes
425 9)
Beslag 1 10 1 liter
(Eerst de vioeibare ingrediénten
toevoegen) l l
2 50
Noten 10 - 30 50¢g
Koffiebonen 30 509
Rauw vlees (biefstuk) in blokjes van 5 70 g
2cm
Specerijen verwerken 2 509
Zwarte peperkorrels, kardemomzaadjes,
komijnzaadjes, korianderzaadjes en 30 - 60
venkelzaadjes
' Koffiebonen malen 2 509
\' Noten hakken Pulseerknop - 509
Teentjes knoflook, verse Spaanse Pulseerknop - 309
pepers en verse gember verwerken
Verse kokosnoot 2/ 30 -60 40 g
Pulseerknop
Drankjes en smoothies 2 30 - 60 400 ml
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het
motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet
juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact
zit.

Controleer of de kom goed op zijn plaats
zit en of de hendel naar rechtsvoor is
gedraaid.

Controleer of de dekselvergrendeling juist
in het handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als de kom
en het deksel onjuist geplaatst zijn.

Als bovenstaande oorzaken geen van alle
van toepassing zijn, dient u de zekering/
stop in uw huis te controleren.

Blender, Blend-Xtract
2GO of molen werkt niet

Blender, Blend-Xtract 2GO
of molen is niet correct
vergrendeld. Blender, Blend-
Xtract 2GO of molen is niet
correct geassembleerd.

Blender, Blend-Xtract 2GO of molen zullen
niet werken als deze niet juist op het
vergrendeling geplaatst zijn. Controleer of
de messeneenheid goed in de kan/beker/
maatglas bevestigd is.

Keukenmachine stopt
tijdens de verwerking van
ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar
belast/maximum capaciteit
overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer maximumcapaciteit in de tabel
voor aanbevolen gebruik.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Blender, Blend-Xtract
2GO of de multimolen
lekt via de basis van de
messeneenheid.

De afsluitring ontbreekt.

De afsluitring is onjuist
aangebracht.

De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed
aangebracht en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afsluitring
raadpleegt u de informatie onder
'Onderhoud en klantenservice'.

Slecht resultaat met

apparaten en hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de
hulpstukken goed zijn gemonteerd.

Weedgfunctie

Scherm staat stil op
[----1

Tijdens de bediening bevriest
het scherm.

Scherm geeft een negatief
getal weer omdat het scherm
niet op nul gezet werd en de
ingrediénten of kom/deksel/
hulpstuk verwijderd zijn.
Gewogen hoeveelheid te
klein.

Normaal gebruik.

Zet de weegschaal op nul of plaats de ver-
wijderde ingrediénten/kom/deksel/hulpstuk
terug.

Gebruik een theelepel en eetlepel voor
kleine hoeveelheden.

Ander gewicht op scherm.

Motorblok verplaatst tijdens
gebruik.

Plaats de processor voor het wegen altijd
op een droog, horizontaal oppervlak.
Verplaats het motorblok niet terwijl de
weegfunctie gebruikt wordt.

Zet het scherm op nul voor u de volgende
ingrediénten weegt.

Scherm staat uit

Stekker van motorblok zit niet
in het stopcontact.

Het scherm schakelt
automatisch uit als

het gewicht 5 minuten
onveranderd blijft.

Stop stekker in het stopcontact.

Druk eenmaal op de AAN/NUL-knop en het
weergavescherm licht op.

Scherm staat op [0 - Ld]

Weegfunctie overbelast.

Overmatige druk uitgeoefend
op het motorblok.

Overschrijd het maximumgewicht van 3 kg
niet.

Oefen geen overmatige druk uit op het
motorblok, want dit kan de gewichtsensor
beschadigen.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Securite

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous vy reférer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sile cordon ou la prise sont endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou un
réparateur agréé par Kenwood pour éviter tout accident.

e NE TOUCHEZ PAS les lames, elles sont tranchantes. Les
lames et les disques sont trés tranchants, manipulez-les avec
précaution. Tenez-les toujours par la partie supérieure
prévue a cet effet, a distance du bord tranchant, lors de
Putilisation et du nettoyage.

e Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

e Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsgu’il
fonctionne.

e Ne dépassez pas les capacités maximales données dans le
tableau des conseils d’utilisation.

e N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que
celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous
I'utilisez pendant de plus longues périodes, vous risquez
d’endommager lI'appareil.

Fonction/accessoire Temps Temps d’'arrét entre
d’utilisation les utilisations
maximal
Blender/Blend-Xtract 2GO 60 sec ,
Mélanges épais dans le bol 60 sec ! Debr_elmcklwe_z
(ex. Pate) appa_re et laissez
Cachor T o refroidir pendant
achoir/moulin compact 30 sec 15 minutes
Moulin @ moudre 60 sec

e \eillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la
poignée - celle-ci pourrait se briser et provoquer des
blessures.

e \/eillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

e Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot
ou du blender lorsque I'appareil est branché sur 'alimentation
électrique.

e Fteignez et débranchez l'appareil lors de la mise en place
ou du retrait de piéces accessoires, en dehors des périodes
d’utilisation et avant le nettoyage.

e N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le
tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec
I'appareil.

e N’installez ’ensemble porte-lames sur le bloc moteur
avant d’avoir installé le gobelet/la bouteille or le gobelet/
couvercle du moulin.

23



Avant de retirer du bloc moteur le couvercle du bol, du

blender ou du moulin :

O éteignez l'appareil ;

O assurez-vous gue les accessoires / lames sont
completement arréteés ;

o veillez & ne pas dévisser le gobelet/la bouteille du blender
ou le gobelet/couvercle du moulin de I'ensemble porte-
lames.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le

robot ; utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourrait provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous

ne lutilisez pas.

N’'utilisez jamais un accessoire non autorise.

N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou

réparer : voir « Service apres-vente ».

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou

la prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’'une table,

du plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Les enfants doivent étre surveillés afin gu’ils ne puissent pas

jouer avec cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez

garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les

capacités physigues, sensorielles ou mentales sont diminuées,

ou qui ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience
necessaires, si elles ont été formeées et encadrées pour

'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des risques

encourus.

N'employez 'appareil gu’a la fin domestique prévue. Kenwood

décline toute responsabilité dans les cas ou l'appareil est

utilisé incorrectement ou quand les présentes instructions ne
sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin

peut provoqguer des blessures.

La puissance maximale repose sur I'accessoire qui utilise la

plus grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent

demander moins d’énergie.

Blender/Blend-Xtract 2GO

e (X VEUILLEZ NE_PAS MIXER les ingrédients chauds.

o RISQUES DE BRULURES : laissez refroidir les ingrédients tres
chauds a tempeérature ambiante avant de les placer dans le
gobelet/la bouteille ou avant de les mixer.

® Prenez toujours des preécautions lorsque vous manipulez

'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant
des lames lors du nettoyage.
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e Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

e N'utilisez le gobelet/la bouteille qu'avec I'ensemble porte-
lames.

e Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

e Recettes pour smoothies - ne mixez jamais d’'ingrédients
surgelés qui ont formeé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients avant de les placer dans le
bol.

Blend-Xtract 2GO

e Ne buvez jamais de liguides chauds directement a partir de la
bouteille.

® | orsgue vous utilisez le couvercle pour consommer votre
pboisson, assurez-vous gu’elle est homogene. Vous aurez peut-
étre besoin d’acquérir de I'expérience avant d’obtenir les
résultats souhaités, notamment lorsque vous préparez des
aliments fermes ou qui ne sont pas murs. En effet, certains
ingrédients peuvent ne pas étre mixeés.

® Ne mixez pas d'ingrédients congelés ou de glacons sans
liguide.

e Ne meélangez jamais des ingrédients secs (a savoir des épices,
des noix) et ne faites jamais tourner le blender a vide.

Accessoires du moulin

e N'’installez jamais l'unité porte-lames sur le bloc moteur tant
que le bol/couvercle n'est pas installé.

e Ne dévissez jamais le bol/couvercle tant que le moulin est
installé sur votre appareil.

® Ne touchez pas les lames tranchantes - Conservez l'unité
porte-lames hors de portée des enfants.

® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
completement a l'arrét.

® | ’‘appareil ne fonctionnera pas si le moulin n'est pas
correctement installé.

® Ne passez pas des ingrédients chauds au moulin ; laissez-les
refroidir a température ambiante avant de les moudre.

Hachoir/moulin.compact . . .
® || est deconseille de moudre des épices car elles risqueraient
d’endommager les parties en plastique.

Moulin a moudre _
® Ne tentez pas de hacher de la racine de curcuma déshydratee,
car celle-ci est trop dure et pourrait endommager les lames.

Disques de coupe/rape

e Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe
ne sont pas completement arrétés.

® Manipulez les disques de coupe avec precaution - ils sont
extrémement tranchants.
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Avant de brancher ’appareil

de votre appareil.

contact alimentaire.

® Assurez-vous gue votre alimentation électrique corresponde a celle qui est indiguée sur la partie inférieure

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles destinés au

Avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame couteau.
Attention, les lames sont trés tranchantes.
Ce cache doit étre jeté, il est uniguement
destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « Nettoyage
et entretien ».

Légende

X
]
(o}
o]
=

Poussoir

Tube d’alimentation

Couvercle

Bol

Axe d’entrainement amovible

Bloc moteur

Sélecteur de vitesse / touche pulse
Dispositifs de verrouillage de sécurité
Range-cordon (a l'arriére)

©EPO®®OO

Fonction de balance

Bouton kg/Ib (kg/livre)

@ Bouton on/zero (marche/zéro)
@ Affichage

@ Plateau de pesage

Blender en plastique ¢si fourni)

a Unité porte-lames
b Joint d’étanchéité
C Bol

d Bouchon

€ Couvercle

Blender en verre (si fourni)

Unité porte-lames
Joint d’étanchéité
Bol

Couvercle

® QO O U W

Bouchon

C Accessoires standard

Lame couteau

Pétrin

Double fouet

Disque éminceur/répe 4 mm

@06
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Disque éminceur/rape 2 mm
@ Disque rape extra fin

Accessoires

Il se peut que tous les accessoires mentionnés
ci-dessous ne soient pas inclus avec votre robot.
Les accessoires varient en fonction du modéle
de robot. Reportez-vous a la section « service
aprés-vente » pour connaitre les modalités
d’achat d'un accessoire non compris dans
'emballage.

D Accessoires en option

@
@
®
@

Presse-agrumes (si fourni)
Hachoir/moulin compact (si fourni)
Moulin @ moudre (si fourni)
Blend-Extract 2GO (si fourni)

Utilisation du robot
lllustrations @ - ©

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le
bloc moteur.

2 Ensuite, installez le bol en alignant le @ sur le
bol avec ¥ sur le bloc moteur, tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’il soit en place

3 Installez 'accessoire sur I'axe d’entrainement
du bol.

® |nstallez toujours le bol et 'accessoire sur le
robot avant d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle - en veillant a ce que le
'axe d’entrainement / I'outil soit positionné
au centre au couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire
fonctionner le robot, utilisez toujours la
commande de vitesse marche / arrét.

5 Branchez I'appareil, allumez-le et sélectionnez
une vitesse (voir le tableau des conseils
d’utilisation).

® L’appareil ne fonctionnera pas si le bol
ou le couvercle ne sont pas correctement
insérés et verrouillés. Vérifiez que le tube
d’alimentation et la poignée du bol sont
bien situés dans le coin avant droit.

® Utilisez la touche pulse (P) pour de petites
impulsions. La fonction pulse fonctionne tant
que la touche est maintenue en position.

6 Procédez de facon inverse pour retirer le
couvercle, les accessoires et le bol.



e Eteignez toujours I’'appareil et débranchez-
le avant de retirer le couvercle.

Important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser
ou moudre des grains de café ou transformer
du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sjvous ajoutez de I'essence d’amandes ou
un parfum aux préparations, évitez le contact
avec le plastique car il risquerait d’étre
définitivement taché.

Fonction de balance
lllustration ©®

Votre robot est équipé d'une fonction de balance
intégrée qui permet de peser les ingrédients
directement dans le bol ou le bol du blender.
® | a capacité de pesage maximale est de 3 kg.

Utilisation de la fonction de
balance

1 Installez le bocal, 'axe d’entrainement
amovible ou le bocal du blender sur le bloc
d’alimentation avant d’ajouter les ingrédients.

2 Branchez I'appareil - I'affichage reste vierge.

3 Appuyez une fois sur le bouton ON/ZERO et
'affichage s’allume.

4 Appuyez sur le bouton (kg/Ib) pour
sélectionner un affichage en grammes ou en
onces. L'affichage indique kg/g par défaut
lorsqu’il est allumé pour la premiere fois.

® | ’appareil pése avec une précisionde1g
et I'utilisation de cuilléres a café/a soupe
est recommandée pour peser de petites
quantités.

® Pour réinitialiser 'affichage, appuyez une fois
sur le bouton ON/ZERO.

5 Pesez les ingrédient requis directement dans
le bol ou gobelet.

6 Apreés avoir pesé tous les ingrédients,
installez le couvercle et sélectionnez
la vitesse de fonctionnement du robot
souhaitée.

® | e poids de tout ingrédient supplémentaire,
ajouté par le tube d’'alimentation alors que
le robot fonctionne, ne sera pas indiqué sur
I'affichage.

® [ ’écran peut étre éteint manuellement en
maintenant le bouton ON/ZERO appuyé
pendant quelques secondes.

En cas de probléeme durant le pesage,

consultez le guide de dépannage.
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Plateau de pesage

Un plateau amovible est fourni pour vous
permettre de peser des ingrédients sans utiliser
le bol ou le blender.

Pour l'utiliser, placez le plateau sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour I'enclencher. Ensuite, suivez
les étapes 2 a 4 dans le paragraphe « Utilisation
de la fonction de pesage ».

Pour retirer le plateau, tournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre tout en le
soulevant.

Utilisation des accessoires

Voir le tableau des conseils
d’utilisation pour chaque accessoire.

Blender en plastique ¢si fourni)

Utilisation du blender
lllustrations @ - @

1 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames - en prenant soin de positionner
la rondelle correctement dans 'espace
rainuré.

® Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

2 Retournez l'unité porte-lames et insérez les
lames dans le bol - tournez dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce gu’elles soient fixées. Référez-vous aux
graphiques présentés sous l'unité porte-
lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

3  Mettez vos ingrédients dans le bol.

4 Mettez le couvercle sur le bol et tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a le
verrouiller. Fixez le bouchon.

5 Placez le blender sur le bloc moteur, alignez
le @ sur le blender avec le B sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour verrouiller &.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le blender
n’est pas correctement verrouillé.

Blender en verre (si fourni)

Utilisation du blender

lllustrations © - @

1 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité
porte-lames - en prenant soin de positionner

la rondelle correctement dans 'espace
rainuré.



® Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

2 Vissez le bol sur 'unité porte-lames. Référez-
VOus aux graphiques présentés sous l'unité
porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

3  Mettez vos ingrédients dans le bol.

4 Placez le couvercle sur le bol et poussez
pour le fixer. Installez le bouchon pour 'ajout
d’ingrédients.

5 Placez le blender sur le bloc moteur, alignez
le @ sur le blender avec le B sur le bloc
moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre pour verrouiller &.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le blender
n’est pas correctement verrouillé.

Conseils et astuces

® | orsgue vous préparez de la mayonnaise,
placez tous les ingrédients a I'exception de
I'huile dans le blender. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, alors que I'appareil
fonctionne, ajoutez 'huile doucement par
I'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et
les sauces, peuvent nécessiter de racler les
parois de l'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

® | 'utilisation de l'appareil pour mixer des
épices n'est pas recommandée. En effet,
celles-ci pourraient endommager les piéces
en plastique.

® Pour mélanger des ingrédients secs -
coupez-les en morceaux, retirez le bouchon
de remplissage, puis, I'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez
une main au-dessus de I'ouverture. Pour de
meilleurs résultats, videz régulierement.

Lame couteau

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® Pour les mélanges épais, utilisez la fonction
pulse.

® Coupez les ingrédients tels que la viande, le
pain et les légumes en cubes d'environ 2 cm.

® | es biscuits doivent étre coupés en
morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop
longtemps.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez
la matiére grasse sortie directement du
réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2 cm.

i3 rétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® | imitez la durée de fonctionnement a 60
secondes.

® Placez les ingrédients secs dans le bol puis
ajoutez le liquide dans le tube d'alimentation
tout en faisant fonctionner l'appareil.
Mélangez jusqu'a obtention d'une boule de
pate lisse et élastique.

® Pétrissez la pate a la main uniquement. I
est déconseillé de pétrir dans le bol car cela
peut entrainer une certaine instabilité du
robot.

Double fouet
Utilisation du fouet

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans
la téte du fouet.

3  Mettez le fouet en place en le faisant
délicatement tourner jusgu’a ce qu'il
s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

4 Ajoutez les ingrédients

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que
'extrémité de I'axe d’entrainement est
correctement positionnée au centre du
couvercle.

Conseils et astuces

Important

® Le fouet ne convient pour travailler des
mélanges tout en un pour gateaux car ces
mélanges sont trop épais et pourraient
endommager ’appareil. Utilisez toujours la
lame couteau.

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs
a température ambiante.

® Assurez-vous gue le bol et les fouets sont
propres et exempts de graisse avant de
battre la préparation.

B - B Disques

Pour utiliser les disques
éeminceurs

1 Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.
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Tout en le maintenant par sa poignée
centrale, placez le disque sur 'axe
d’entrainement, face appropriée vers le haut.

3 Fixez le couvercle.

4
5

Introduisez les aliments dans le tube.
Allumez I'appareil et exercez a l'aide

du poussoir une pression réguliere -
n’insérez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentation.

Conseils et astuces
® Utilisez des ingrédients frais.
® Ne coupez pas les ingrédients trop petits.

Remplissez presque totalement la largeur

du tube d'alimentation. Ceci évite aux
ingrédients de glisser sur le coté pendant le
fonctionnement de I'appareil.

Lorsque vous émincez ou vous rapez : les
aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d'aliments
sur le disque ou dans le bol apres utilisation
de l'appareil.

Presse-agrumes (si fourni)
@ cone

@ Passoire

Pour utiliser le presse-agrumes

1

Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le
bloc moteur.

Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous
de verrouiller la poignée de la passoire
directement sur celle du bol.

Fixez le cone sur 'axe d’entrainement en
tournant jusqu’a ce qu’il descende a fond.
Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en
marche et pressez le fruit sur le cone.

Si la passoire n’est pas correctement
verrouillée, le presse-agrumes ne
fonctionnera pas.

Conseils et astuces
® Pour de meilleurs résultats, conservez vos

fruits a température ambiante et faites les
rouler sous la paume de votre main sur un
plan de travail avant de les presser.

Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le
fruit d’'un coté et de l'autre lorsque vous le
pressez.

Lorsque vous réalisez de grandes quantités
de jus, videz régulierement la passoire pour
éviter 'amas de pulpe et de grains.
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Hachoir/moulin compact i
fourni)

@ Gobelet
® Joint d’étanchéité
(© Unité/Ensemble porte-lames

1 Placez les ingrédients dans le bol.

2 Installez la rondelle d’étanchéité dans l'unité

porte-lames.

3  Retournez l'unité porte-lames. Mettez-le dans

le bol, les lames vers le bas.

4 Vissez l'unité porte-lames dans le bol et
serrez bien. Référez-vous aux graphiques
présentés sous l'unité porte-lames comme
suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

5 Placez le moulin sur le bloc moteur, alignez
le @ du moulin avec le 8 du bloc moteur,
et tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre pour enclencher e

6 Sélectionnez la vitesse maximum ou utilisez la

fonction Pulse (P).

Conseils et astuces
® Aliments pour bébé / purées - laissez

les aliments cuits refroidir a température
ambiante avant de les passer au moulin.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous

voulez hacher des fines herbes, il est
recommandé d’utiliser le grand bol.

Moulin & moudre (si fourni

® Couvercle du moulin
® Ensemble porte-lames du moulin & moudre

Insérez les ingrédients dans I'unité porte-
lames.

Installez le couvercle et tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre pour verrouiller.
Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre pour
le verrouiller.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez la
fonction pulse (P).

Conseils et astuces
® Pour des performances optimales lorsque

vous souhaitez moudre des épices, il est
recommandé de ne pas moudre plus de 50 g
a la fois dans votre moulin.

Les épices brutes conservent plus longtemps
leurs saveurs que les épices moulues ; il est
donc préférable de moudre les épices en
petite quantité a chague fois pour conserver
leurs saveurs.




® Pour libérer toute la saveur et les huiles
essentielles des épices brutes, il est
recommandé de les griller avant de les
moudre.

® Ne tentez pas de hacher de la racine de
curcuma déshydratée dans le moulin,
car celle-ci est trop dure et risque
d’endommager les lames.

® Coupez le gingembre en petits morceaux
avant de le moudre.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous
voulez hacher des fines herbes, il est
recommandeé d'utiliser le grand bol.

Blend-Xtract 2GO (si fourni)

(@ Couvercle verseur

® Bouteille

(© Joint d'étanchéite

@ Ensemble porte-lames

1 Ajoutez les ingrédients dans la bouteille
jusgu’a la marque de niveau 400 ml.

® Pour des performances de mixage optimales,
toujours ajouter la glace/les ingrédients
congelés dans la bouteille d’abord.

® |orsque vous ajoutez les produits surgelés
(c.-a-d. des fruits ou du yaourt surgelés, de
la créme glacée ou de la glace) ne mixez pas
plus de 60 g ou 3 glacons.

® Ne mixez pas des ingrédients congelés sans
ajouter de liquide.

2 Installez le joint d’étanchéité sur l'unité
porte-lames, en veillant a ce que le joint soit
correctement inséré sur la partie rainurée.

® Des fuites peuvent apparaitre si le joint est
endommagé ou mal inséré.

3  Tenez l'unité porte-lame par le dessous et
baissez-la dans la bouteille, lames vers le bas.

4 Vissez le porte-lame dans la bouteille et
tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

® Agitez pour répartir les ingrédients.

Placez le blender sur le bloc moteur et
tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour I'enclencher.

5 Sélectionnez la vitesse maximum et mixez les
ingrédients jusqu’a obtenir une texture lisse
et onctueuse.

® Une fois que vous avez obtenu la consistance
voulue, utilisez le bouton Pulse (P) pour
vérifier que tous les ingrédients soient bien
mixes.

Conseils et astuces

® Notez que lorsque la tasse est remplie
jusgu’a la capacité maximale (400 ml), vous
obtenez environ deux portions.
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® Sj vous ne souhaitez pas consommer votre
boisson immédiatement, conservez-le au
réfrigérateur.

® Assurez-vous que votre boisson est
suffisamment liquide pour étre consommé
par le couvercle verseur. Vous pouvez
obtenir une boisson moins épaisse en
ajoutant du liquide.

® Apres le mélange, certaines boissons
peuvent ne pas étre totalement homogeénes
en raison de la nature fibreuse des
ingrédients.

® | es ingrédients de certaines boissons
peuvent se séparer lorsqu’ils reposent. Il est
donc conseillé de consommer ces boissons
immeédiatement. Mélangez les boissons dont
les ingrédients se sont séparés avant de les
consommer.

® | orsque le couvercle verseur est installé,
maintenez la bouteille de transport en
position verticale.

Utilisation du couvercle en
utilisant le couvercle verseur

1 Installez et verrouillez le couvercle en tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

2 Lorsque vous souhaitez boire, il vous suffit
de relever le couvercle. Vous pouvez boire
directement votre boisson a partir de la
bouteille.

Nettoyage et entretien

® Arrétez et débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.

® Faites attention quand vous manipulez la
lame et les disques éminceurs - ils sont trés
tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénomene est parfaitement normal. Cela
n‘'endommage pas le plastique et n'altére pas
le golt des aliments. Frottez-le a I'aide d’'un
chiffon imbibé d’huile végétale pour faire
disparaitre la décoloration.

Bloc moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez.
Assurez-vous que la zone de verrouillage est
exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans
I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de
stockage située a l'arriére du bloc moteur @

Consignes de nettoyage : voir le
tableau de nettoyage a l'intérieur du
troisieme de couverture.



Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de
I'utilisation de votre appareil, reportez-vous a la
section « Guide de dépannage » de ce manuel
ou consultez la page www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service apres-vente.

® N'oubliez pas que votre appareil est couvert
par une garantie, qui respecte toutes les
dispositions légales concernant les garanties
existantes et les droits du consommateur dans
le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal
Oou si vous trouvez un quelconque défaut,
veuillez 'envoyer ou l'apporter a un centre de
réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver
des détails actualisés sur votre centre de
réparation KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-
uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas
étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a 'un des centres de
collecte sélective prévus par 'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce
service.

Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans
le laisser refroidir. Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre appareil.

Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de
la recette et des ingrédients utilisés.
Ne mixez pas des ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire , i
Mélanges tout en un pour gateaux 2 10 1.2 kg Poids
total
Pate - mélange de la matiére 2 10 300 g Poids
grasse avec la farine 1-2 10 - 20 farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients
de pate
Pour hacher du poisson et de la viande 2 10 - 30 400 g boeuf
maigre maigre
Patés et terrines max.
Pour couper des légumes Pulse 5-10 100 g - 500 g
Pour hacher des noix 2 30 - 60 100 g -200 g
Herbes aromatiques 2 20 - 30 30g-50g¢9
Mayonnaise 2 60 - 80 4 jaunes
d'ceufs
Pour transformer en purée des 2 10 - 30 500 g
fruits tendres, des fruits cuits et des
légumes
Blancs d'oeuf 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Creme a fouetter (les durées de mixage 2 60 - 120 250 - 500 ml
varient selon la teneur en matiéres
grasses de la creme)
Mélanges a base de levure 2 60 340 g Poids
farine
550 g Poids
total
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Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans

le laisser refroidir. Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre appareil.

Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de
la recette et des ingrédients utilisés.
Ne mixez pas des ingrédients chauds.

Outil/ Fonction C,_)
Accessoire , i
( ) (Sec)
Raper et émincer des aliments de texture 2 -
ferme : fromages, carottes, pommes de
terre, etc. Ne pas
Couper des aliments plus tendres : 1 - dép‘asser le
concombres, tomates. repere max
de 1,2 |
- indiqué sur
Pour raper le parmesan 2 - le bol
Pour extraire le jus des agrumes 1 - -
comme les oranges, citrons, citrons
verts et pamplemousses.
Soupes froides et boissons 2 30 - 60 1,2 litres
(Ajoutez les glagcons ou ingrédients
congelés au gobelet en dernier)
Milkshake/mélanges a base de lait 2 15 - 30 1 litre
froid
Glace pilée Pulse 30 - 40 6 glagons
(125 9)
Pate a frire 1 10 1 litre
(ajouter les ingrédients liquides en l l
premier)
2 50
Noix 10 - 30 509
Grains de café 30 509
Viande crue (viande de boeuf) découpée 5 70 g
en dés de 2cm
Mixer des épices 2 509
Poivre noir en grains, graines de
@ cardamome, graines de cumin, graines 30 - 60
u des coriandre et graines de fenouil
" Moudre des grains de café 2 50 ¢
v Moudre des noix Pulse - 509
Hacher des gousses d’ail, des Pulse - 309
piments frais et du gingembre frais
Noix de coco fraiche 2/Pulse 30 - 60 40 g
Boissons et smoothies 2 30 -60 400 ml
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Le robot ne
fonctionne pas.

Pas d’alimentation
électrique.

Le bol n'est pas installé
correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol
n'est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez que le bol est correctement positionné et que
la poignée est orientée vers le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage du couvercle
est correctement positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le couvercle
ne sont pas installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne s'applique, vérifiez le
fusible/disjoncteur de votre habitation.

Le blender,
Blend-Xtract 2GO
ou moulin ne
fonctionne pas

Le Blender, Blend-Xtract
2GO ou moulin n'est pas
correctement enclenché.
Le Blender, Blend-Xtract
2GO ou moulin n'est pas
monté correctement.

Le Blender, Blend-Xtract 2GO ou moulin ne
fonctionnera pas s'il est installé de maniere incorrecte
sur le dispositif de verrouillage.

Vérifiez que I'ensemble porte-lames est bien serré sur
le gobelet/la bouteille.

Le robot s'arréte
pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les
capacités maximales ont
été dépassées.

Le couvercle est
déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum dans le Tableau des
conseils d’utilisation.

Vérifiez si le couvercle est correctement verrouillé.

Le Blender,
Blend-Xtract
2GO ou moulin
multifonctions
fuit au niveau

de la base de
'ensemble porte-
lames.

Absence de joint
d’étanchéité.

Joint d'étancheéité mal fixeé.
Joint d’étanchéité
endommagé.

Assurez-vous gue le joint est correctement mis
en place et non endommagé. Pour obtenir le
remplacement d’un joint d’étanchéité, consultez la
section « Service aprés-vente ».

Mauvaise
performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.

Fonction de balance

L’affichage
indique [- - - -] en
permanence.

L'écran se fige durant le
fonctionnement.

L’écran affiche un chiffre
négatif car il n'a pas été
remis a zéro et soit les
ingrédients soit le bol/
couvercle/accessoire ont
été retirés.

La quantité d’ingrédients
pesés est trop faible.

Fonctionnement normal.

Remettez I'écran a zéro ou remplacez les ingrédients
manguants, ou réinstallez le bol/couvercle/accessoire.

Utilisez des cuilléres a café et a soupe pour peser les
petites quantités.

Le poids indiqué a
été modifié.

Le bloc d’alimentation a
été déplacé pendant le
fonctionnement.

Placez toujours le robot sur une surface plane et séche
avant de peser les ingrédients.

Ne déplacez pas le bloc moteur durant le pesage.
Réinitialisez I'affichage avant de peser des ingrédients
supplémentaires.

Ecran éteint

Bloc moteur débranché
L’écran s’éteint
automatiquement aprés
5 minutes si le résultat du
pesage n'a pas changé.

Branchez l'appareil.
Appuyez sur le bouton ON/ZERO une seule fois pour
éclairer I'’écran de nouveau.

Affichage en
cours [0 - Ld]

Fonction de pesage
surchargée

Force excessive appliquée
sur le bloc moteur.

Ne dépassez pas la capacité de pesage maximum de

3 ka.

N’exercez pas de force excessive sur le bloc moteur, car
cela pourrait endommager le capteur de pesage.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, mussen sie aus
Sicherheitsgrunden von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

e NICHT die scharfen Klingen berihren. Vorsicht - die Messer
und Scheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch und Reinigung
immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen, anfassen.

e KEINE heiBBen Zutaten verarbeiten.

e Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Hbchstmengen Uberschreiten.

e Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.

Funktion/ Aufsatz Maximale Ruhezeit zwischen
Betriebszeit Betriebsphasen
Mixer/Blend-Xtract 60 Sek.
2GO
. SChW@I’e 60 Sek. Geradt vom
Mischungen in der Netzstrom trennen
Schussel (z. B. Teig) und
Kompakt- 30 Sek. 15 Minuten
Zerk|einerers/ abkUhlen lassen.
Mahlaufsatzes
GewUrzmuhle 60 Sek.

e Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen - der
Griff kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fuhren.

e \/or Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser
herausnehmen.

e Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher
halten, wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen
Ist.

o (Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen, bevor Sie Teile
anbringen oder entfernen, wenn das Gerat nicht in Gebrauch
ist und bevor Sie es reinigen.

® Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht
dricken. Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.

e Die Messereinheit niemals auf die Antriebseinheit schrauben,
ohne dass Mixbecher/Flasche oder Mahlbehélter/Deckel
angebracht sind.
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Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schussel bzw. des

Mixers/der MUhle von der Antriebseinheit:

o0 das Gerat ausschalten;

O warten, bis das Zubehorteil/die Messer vollig zum Stillstand
gekommen sind;

o auf keinen Fall Mixbecher/Flasche oder Mahlbehalter/Deckel
von der Messereinheit abschrauben.

Zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den

Deckel verwenden, sondern stets den Betriebs-/

Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine

nicht in Gebrauch ist.

Niemals unzulassiges Zubehodr verwenden.

Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es

Uberprufen oder reparieren: siehe ,Kundendienst und Service”.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass

werden lassen.

Uberschissiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder

Arbeitsplatte herabhangen oder mit heil3en Oberflachen in

BerUhrung kommen lassen.

Kinder muUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem

Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat

und Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen

oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit

mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,

sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung

des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt

verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei

unsachgemafRer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung

dieser Anleitungen.

Unsachgemaier Gebrauch Ihrer Kichenmaschine, Ihres Mixers

oder lhres Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fUhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes

mit der grolten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen

Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Mixer/Blend-Xtract 2GO

e (X KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

e RISIKO VON VERBRUHUNGEN: HeiRe Zutaten vor dem

Einfullen in den Mixbecher/die Flasche oder vor dem Mixen
immer auf Raumtemperatur abkuUhlen lassen.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und

Reinigung sehr vorsichtig damit um.
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e Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

e Mixbecher/Flasche nur mit der mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

e Den Mixer niemals leer laufen lassen.

e Rezepte fUr Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen,
die beim TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren
sind. Die Masse vor dem Einfullen zerkleinern.

Blend-Xtract 2GO
e Niemals heil3e FlUssigkeiten aus der Flasche trinken.

e Beim Trinken aus dem Deckel darauf achten, dass das Getrank
dunnflUssig ist. Es braucht vielleicht ein paar Versuche, um
das gewUlnschte Ergebnis zu bekommen, besonders bei der
Verarbeitung von festen oder unreifen Zutaten, weil manche
davon unverarbeitet bleiben k&nnen.

e Niemals gefrorene Zutaten oder EiswUlrfel ohne FlUssigkeit
mixen.

e Niemals trockene Zutaten (z. B. Gewlrze, NUsse) verarbeiten
oder den Mixer leer laufen lassen.

Mahlaufsatze

® Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten Mahlbehéalter/
Deckel auf die Antriebseinheit schrauben.

e Niemals den Mahlbehalter/Deckel abschrauben, solange der
Mahlaufsatz auf der Maschine sitzt.

® Die scharfen Messer nicht berUhren - Messereinsatz von
Kindern fernhalten.

® Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum
Stillstand gekommen ist.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch
aufgesetzt ist.

® Keine heilRen Zutaten im Mahlaufsatz verarbeiten, immer erst
auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes
® s wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen konnen.

Gewilirzmiihle
® Nicht fur getrocknete Kurkumawurzel verwenden, da diese zu
hart ist und die Messer beschadigen kdnnte.

Raspel-/Schneidescheiben

® Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz
zum Stillstand gekommen ist.

e Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben, sie sind extrem
scharf.
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Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom
Schlagmesser. Vorsicht! Die Messer sind sehr
scharf. Diese Abdeckungen sollten entsorgt
werden, da sie lediglich zum Schutz der
Messer bei Herstellung und Transport dienen.

2 Waschen Sie die Teile ab; siehe , Pflege und
Reinigung”.

Ubersicht

Klchenmaschine

Stopfer

Fullschacht

Deckel

Schussel

Abnehmbare Antriebswelle
Antriebseinheit
Geschwindigkeits-/Pulsregler
Sicherheitsverriegelungen
Kabelfach (hinten)

iegefunktion

kg/Ib-Taste
Ein/Null-Taste
Display
Wiegeschale

PO = OOLOO®OO

14 A Kunststoff-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

a Messereinsatz
b Dichtungsring
C Mixbecher

d  Einfullkappe
e Deckel

14B Glas-Mixer (wenn im Lieferumfang)

Messereinsatz
Dichtungsring
Mixbecher
Deckel
Einfullkappe

© O O 0w

Standardaufsatze

Schlagmesser

Knetwerkzeug
Doppel-Schneebesen
Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm
Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm
Raspelscheibe, extrafein

QPeReGE O
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Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten
aufgeflUhrten Zubehorteile im Lieferumfang lhrer
Klichenmaschine enthalten sind. Dies hangt

vom jeweiligen Modell ab. Informationen zum
Kauf von Zubehor, das nicht im Lieferumfang
enthalten ist, finden Sie unter ,Kundendienst und
Service”.

D Optionales Zubehodr

2)
@

®
2)

Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes
(wenn im Lieferumfang)

Gewlrzmuhle (wenn im Lieferumfang)
Blend-Xtract 2GO (wenn im Lieferumfang)

Verwendung lhrer Kichenmaschine
Abbildung @ - ©

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf
die Antriebseinheit.

2 Setzen Sie dann die Schussel auf, indem Sie @
an der Schissel mit ¥ an der Antriebseinheit
ausrichten und die Schussel im Uhrzeigersinn
drehen @, bis sie einrastet 8.

3 Setzen Sie ein Zubehorteil auf die
Antriebswelle der Schussel.

® Setzen Sie immer die Schussel und das
Zubehorteil auf die Maschine, bevor Sie die
Zutaten hinzugeben.

4 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
dass die Spitze der Antriebswelle bzw. des
Zubehorteils in die Mitte des Deckels greift.

® Zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals
den Deckel verwenden, sondern stets den
Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

5 SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an,
schalten Sie es ein und wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle).

® Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht
und Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts
befinden.

® Verwenden Sie die Pulsfunktion (P)
fur kurze, stoBweise Mixvorgange. Die
Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten wird.

6 FuUhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um Schussel, Zubehorteile
und Deckel zu entfernen.

® Das Gerat vor dem Abnehmen des Deckels
immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen.



Wichtig

® |hre Kichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen
oder grobem Zucker.

® Beim Hinzuflugen von Mandelaroma oder
anderen Aromen moglichst vermeiden,
dass diese auf den Kunststoff gelangen.
Sie kénnten zu permanenten Verfarbungen
fuhren.

Wiegefunktion
Abbildung ©®

lhre Kliichenmaschine verfugt Uber eine
integrierte Wiegefunktion, so dass Sie Zutaten
direkt in der Arbeitsschissel oder im Mixbecher
wiegen koénnen.

® Die maximale Wiegekapazitat betragt 3 kg.

Verwendung der Wiegefunktion

1 Setzen Sie immer die Schussel, die
abnehmbare Antriebswelle und den Aufsatz
oder den Mixbecher auf die Antriebseinheit,
bevor Sie Zutaten einfullen.

2 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose -
das Display bleibt leer.

3 Drucken Sie die EIN/NULL-Taste einmal - das
Display leuchtet auf.

4 Drucken Sie die (kg/lb)-Taste und wahlen Sie
entweder Gramm oder Unzen. Das Display
kehrt beim ersten Einschalten automatisch
auf kg/g zuruck.

® Das Gerat wiegt in Stufen von 1g. Zum
Wiegen von kleinen Mengen wird empfohlen,
einen Tee- oder Essloffel zu benutzen.

® Um auf Null zu stellen, driicken Sie einmal
die EIN/NULL-Taste.

5 Wiegen Sie die erforderlichen Zutaten direkt
in der Schussel bzw. im Mixbecher.

6 Setzen Sie nach dem Wiegen aller Zutaten
den Deckel auf und wahlen Sie eine
Geschwindigkeit, um die Kichenmaschine zu
starten.

® Das Gewicht zusatzlicher Zutaten, die bei
arbeitendem Gerat in den Einfullschacht
geflllt werden, wird nicht im Display
angezeigt.

® Das Display lasst sich manuell ausschalten;
halten Sie dazu einige Sekunden die EIN/
NULL-Taste gedrtckt.

Bei Problemen mit der Verwendung der

Wiegefunktion ziehen Sie bitte den Abschnitt

,»Fehlerbehebung® zu Rate.

Wiegeschale

Zu der Kichenmaschine wird eine abnehmbare
Wiegeschale bereitgestellt, mit der Sie Zutaten
auch ohne Schussel bzw. Mixbecher wiegen
kdédnnen.
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Setzen Sie dazu die Wiegeschale auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie zum
Befestigen im Uhrzeigersinn. Fuhren Sie
daraufhin die Schritte 2 bis 4 unter ,Verwendung
der Wiegefunktion” aus.

Zum Entfernen wird die Schale gegen den
Uhrzeigersinn gedreht und angehoben.

Verwendung des Zubehodrs

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fur
jedes Zubehorteil.

Kunststoff-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

Verwendung lhres Mixers
Abbildung © - @

1

Setzen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz - achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder
nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.

Halten Sie den Messereinsatz an der
Unterseite fest und setzen Sie ihn in den
Mixbecher ein. Drehen Sie ihn dann gegen
den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Richten
Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.
Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet. Bringen Sie die Einfullkappe an.
Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit,
richten Sie @ am Mixer mit ¥ an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie den Mixer
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet e

Das Gerdt funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Glas-Mixer (wenn im

Lieferumfang)

Verwendung lhres Mixers
Abbildung ® - @®

1

Setzen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz - achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschddigt ist oder
nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die
Messereinheit. Richten Sie sich nach

den Abbildungen auf der Unterseite des



Messereinsatzes:
@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.
Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher
und drlticken Sie ihn fest. Bringen Sie die
Einfullkappe an.

Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit,
richten Sie @ am Mixer mit ¥ an der
Antriebseinheit aus und drehen Sie den Mixer
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet e

Das Gerét funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

Hinweise und Tipps
® F(r die Zubereitung von Mayonnaise alle

Zutaten auBer dem Ol in den Mixer geben.
Die Einfullkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol langsam durch die
Einfulloffnung dazugielen.

Dickflussige Mischungen, z. B. Patés und
Dips, mussen evtl. zwischendurch von den

8 Knetwerkzeug

Fur Hefeteig.

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kuchenmaschine®.

Hinweise und Tipps
® Nicht langer als 60 Sekunden verarbeiten.
® Trockene Zutaten in die Schissel geben und

® \Von Hand nachkneten. Das Nachkneten in

Flussigkeit bei laufendem Gerat durch den
Fullschacht hinzufligen. Verarbeiten, bis eine
glatte, geschmeidige Teigkugel entsteht.

der Schussel wird nicht empfohlen, da die
KUchenmaschine dabei ihren sicheren Stand
verlieren kénnte.

Doppel-Schneebesen
Verwendung des Schneebesens

1

Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

Seiten des Mixbechers nach unten geschabt 2 Drucken Sie jedes Ruhrelement fest in den
werden. Lasst sich die Mischung zu schwer Antriebskopf.
verarbeiten, mehr Flissigkeit zugeben. 3 Bringen Sie den Schneebesen an, indem
Es wird davon abgeraten, GewUrze zu Sie ihn vorsichtig drehen, bis er auf die
verarbeiten, da diese die Kunststoffteile Antriebswelle rutscht.
beschadigen konnen. 4 Geben Sie die Zutaten in die Schussel.
Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. 5 Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
klein scheiden, Einfullkappe abnehmen dass die Spitze der Antriebswelle in die Mitte
und nach und nach bei laufendem Gerat des Deckels greift.
hinzugeben. lhre Hand Uber die Offnung
halten. FUr optimale Ergebnisse regelmaBig Hinweise und Tipps
leeren. Wichtig

® Der Schneebesen eignet sich nicht fiir

Schlagmesser Riihrteige, da diese zu schwer sind

und den Schneebesen beschddigen
wiirden. Verwenden Sie dafiir stets das
Schlagmesser.

® Eier sollten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.

® \/or dem Schlagen von Eischnee
sicherstellen, dass Schussel und Schneebesen
sauber und frei von Fettspuren sind.

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kuchenmaschine®.

Hinweise und Tipps

® F{r ein gréberes Ergebnis empfiehlt sich die
Pulsfunktion.

® Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemuse in ca.
2 cm grof3e Stlcke schneiden.

® Kekse sollten in Stlcke gebrochen und bei

laufendem Gerat durch den Fullschacht - Scheiben
zugegeben werden. Verwendung der

® Ein zu langes Verarbeiten vermeiden. S hﬂ d h b n
® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus C eigescneloe

dem Kuhlschrank in ca. 2 cm grofBen Stiicken 1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die

zugeben. Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und
setzen Sie sie mit der gewlinschten Seite
nach oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

5 Schalten Sie das Gerat ein und drlcken Sie

IN
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das Schnittgut gleichmaiig mit dem Stopfer
nach unten. Stecken Sie niemals die Finger
in den Fiillschacht.

Hinweise und Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite
des Fullschachts ziemlich ausfullen. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten
seitlich wegrutschen.

® Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht
eingefllltes Schnittgut wird kurzer
geschnitten als horizontal liegende Stlcke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine
Reste auf der Scheibe oder in der Schussel
zurdck.

Zitruspresse (wenn im
Lieferumfang)
® Presskegel

® sieb

Verwendung der Zitruspresse

1

Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die

Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schussel -

vergewissern Sie sich, dass der Siebgriff
direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3  Setzen Sie den Presskegel auf die

Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er ganz

nach unten rutscht.

4 Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann

das Gerat ein und drucken Sie die Frucht auf

den Presskegel.
Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das
Sieb ordnungsgemaB eingerastet ist.

Hinweise und Tipps

® Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn
Sie die Fruchte bei Zimmertemperatur
aufbewahren und verarbeiten und sie vor
dem Entsaften mit leichtem Druck auf der
Arbeitsflache rollen.

® Sie erhohen die Saftausbeute, indem Sie die
Frucht beim Entsaften leicht hin und her
bewegen.

® Beim Entsaften grof3er Mengen sollten
Sie das Sieb regelmafig reinigen, damit
sich nicht zu viel Fruchtfleisch und Kerne
ansammeln.
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Kompakt-Zerkleinerers/
Mahlaufsatzes (wenn im
Lieferumfang)

@ Mahlbehalter
® Dichtungsring
(© Messereinheit

1 Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

2 Legen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz ein.

3 Drehen Sie den Messereinsatz um. FUhren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehélter ein.

4 Schrauben Sie den Messereinsatz in den
Mahlbehélter, bis er handfest angezogen ist.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf
der Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

5 Setzen Sie den Multizerkleinerer auf die
Antriebseinheit, richten Sie @ am Zerkleinerer
mit B an der Antriebseinheit aus und drehen
Sie den Zerkleinerer im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet @

6 Wahlen Sie die Hbchstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® Babynahrung/Purees - gekochte Zutaten vor
dem Verarbeiten im Multizerkleinerer immer
auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zu verwenden.

Gewlrzmuhle (wenn im
Lieferumfang)

(® Muhlendeckel
® Messereinheit fur Gewirzmuhle

1 Geben Sie lhre Zutaten in den Messereinsatz.

2 Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3  Setzen Sie die MUhle auf die Antriebseinheit
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

4 Wahlen Sie die Hochstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von
GewdUrzen empfehlen wir, maximal 50 g pro
Mahlvorgang zu verarbeiten.




® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr
viel langer als gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen nach Bedarf
frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole
von GewdUrzen freizusetzen, sollten Sie diese
vor dem Mahlen résten.

® Nicht fur getrocknete Kurkumawurzel
verwenden, da diese zu hart ist und die
Messer beschadigen kdnnte.

® Schneiden Sie Ingwerwurzel und Kokosnuss
vor dem Mahlen in kleine Stucke.

® F(r die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschussel
zuU verwenden.

Blend-Xtract 2GO (wenn im

Lieferumfang)

® Ausgussdeckel
® Flasche

© Dichtungsring
@ Messereinheit

1 Geben Sie Zutaten bis zur 400-ml-Markierung
in die Flasche.

® [Ur beste Mixergebnisse Eis/gefrorene
Zutaten immer zuerst in die Flasche geben.

® Beim Hinzugeben von gefrorenen Zutaten (d.
h. TK-Frlchte, gefrorener Joghurt, Eiscreme
oder Eis) nicht mehr als 60 g bzw. 3 Eiswrfel
verarbeiten.

® Niemals gefrorene Zutaten ohne FlUssigkeit
mixen.

2 Setzen Sie den Dichtungsring auf den
Messereinsatz. Achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde, kann FlUssigkeit
auslaufen.

3 Halten Sie den Messereinsatz an der
Unterseite fest und setzen Sie ihn mit den
Messern nach unten auf die Flasche.

4 Schrauben Sie die Messerhalterung auf die
Flasche - drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis
sie fest sitzt.

® Schutteln Sie die Flasche, um die Zutaten zu
verteilen.

® Mixer auf die Antriebseinheit setzen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.

5 Waéhlen Sie die Hochstgeschwindigkeit.
Verarbeiten Sie die Zutaten, bis sie glatt
puriert sind.

® \Wenn lhr Getrank die gewlnschte Konsistenz
erreicht hat, kdnnen Sie die Pulstaste ,P*
verwenden, um alle Zutaten grundlich zu
mischen.
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Hinweise und Tipps

® Bijtte beachten, dass eine maximal geflllte
Flasche (400 ml) fur etwa zwei Portionen
reicht.

® \Wenn Sie Ihr Getrank nicht sofort genieRen
wollen, stellen Sie es in den Kuhlschrank.

® Achten Sie darauf, dass |hr Getrank
ausreichend dunnflUssig ist, damit es aus
dem Ausgussdeckel getrunken werden kann.
Um das Getrank dunnflissiger zu machen,
einfach mehr FlUssigkeit hinzugeben.

® Es kann sein, dass nach dem Mixen manche
Getranke nicht richtig dunnfllssig sind. Dies
liegt an Samen- oder Faserbestandteilen
mancher Zutaten.

® Bei manchen Getranken kénnen sich feste
Bestandteile nach einer Zeit absetzen.
Deshalb ist es das Beste, diese sofort zu
trinken. Getranke mit Satz sollten vor dem
Trinken aufgeruhrt werden.

® Die Sportflasche immer aufrecht halten,
wenn der Ausgussdeckel darauf sitzt.

Verwendung des Trinkdeckels

1

Setzen Sie den Deckel auf und befestigen Sie
ihn durch Drehen im Uhrzeigersinn.

2 Zum Trinken 6ffnen Sie einfach die

Ausgussklappe. Sie kdnnen das Getrank
direkt aus der Flasche trinken.

Pflege und Reinigung

Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.
Vorsicht beim Umgang mit Messer und
Schneidescheibe - sie sind sehr scharf.
Manche Zutaten kénnen den Kunststoff
verfarben. Dies ist vollig normal und hat
keine Auswirkungen auf den Kunststoff oder
den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in
Pflanzenol getauchten Tuch abreiben, um die
Verfarbungen zu beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen
und abtrocknen. Sicherstellen, dass
der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrtckstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.
o UberschUssiges Kabel im Kabelfach auf der

RUckseite der Antriebseinheit verwahren @

Reinigungshinweise: Siehe
die Reinigungstabelle im
RuUckendeckel.




Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem
Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen Sie bitte
den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate oder
besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch
eine Garantie abgedeckt ist - diese erfullt
alle gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich
geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es bitte zu einem
autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD Servicecentern in Ihrer
Nahe finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
UBER ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE
(WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt
NICHT mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss
zu einer ortlichen Sammelstelle fur Sondermull oder
zu einem Fachhandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet.

Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei l&ngerem, ununterbrochenem

Betrieb kann Ihr Gerat Schaden nehmen.

Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhdngig vom

jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion P C,_)
Zubehor ( \ (Sok)
Kuchenteige 2 10 1,2 kg
Gesamtgewicht
Knetteig - Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 300 g
Zugabe von Wasser fur Teigzutaten 1-2 10 - 20 Mehlgewicht
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10 - 30 400 g max.
Patés und Terrinen mageres
Rindfleisch
Hacken von GemUse Puls 5-10 100 g -500¢g
Hacken von NUssen 2 30 - 60 100 g-200g
Krauter 2 20 - 30 30-509
Mayonnaise 2 60 - 80 4 Eigelb
Purieren von weichem / gekochtem Obst 2 10 - 30 500 g
und Gemuse
Eiweil 60 - 120 2-6 (2009
Schlagsahne (Verarbeitungszeiten 2 60 - 120 250 - 500 ml
sind abhangig vom Fettgehalt der
verwendeten Sahne.)
Hefeteig 2 60 340 g
Mehlgewicht
5509
Gesamtgewicht
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Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei l&ngerem, ununterbrochenem
Betrieb kann Ihr Gerat Schaden nehmen.
Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsdchliche Zeiten sind abhdngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion C,_)
Zubehor i
() Sors
Reiben und Schneiden fester Zutaten: 2 - .
N Schussel
Kase, Karotten, Kartoffeln und . :
) s ) héchstens bis
Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz. )
- - zur Maximum-
Schneiden weicherer Zutaten: Gurken 1 - )
qT Markierung
und Tormaten. a2 fallen
Zum Reiben von Parmesankase 2 -
verwenden.
Zum Entsaften von Zitrusfrichten 1 - -
(z. B. Orangen, Zitronen, Limetten
und Grapefruit) verwenden.
Kalte Flussigkeiten und Getranke 2 30 - 60 121
(Eis/gefrorene Zutaten zuletzt in die
Flasche geben)
Milkshake/Mischungen mit kalter 2 15 - 30 11
Milch
Eis zerkleinern Pulse 30 - 40 6 Eiswdurfel
(125 9)
Flussiger Teig 1 10 11
(Flussigkeit zuerst hinzugeben) l l
2 50
NUsse 10 - 30 509
Kaffeebohnen 30 50 g
Rohes Fleisch (Rindersteak) Wrfel 5 70 g
von 2 cm
Verarbeiten von GewUrzen 2 50 ¢
Schwarze Pfefferkdrner, Kardamome-,
Kreuzkimmel-, Koriander- und 30 - 60
“ Fenchelsamen
' Mahlen von Kaffeebohnen 2 509
\, Hacken von Nussen Puls - 509
Zerkleinern von Knoblauchzehen, Puls - 309
frischen Chilischoten und
Ingwerwurzeln
Frische Kokosnuss 2/Puls 30 -60 40 9
Getranke und Smoothies 2 30 - 60 400 ml
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Lésung

Die Klchenmaschine
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.
Schusseldeckel nicht richtig
eingerastet.

Prufen, ob der Stecker der Kichenmaschine
in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff in die vordere rechte Ecke weist.
Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffbereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht,
wenn Schiissel und Deckel nicht korrekt
angebracht sind.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: die
Sicherung(en) in lhrer Wohnung prufen.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
oder Muhle funktioniert
nicht

Mixer, Blend-Xtract 2GO oder

MUhle nicht korrekt aufgesetzt.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
oder Muhle nicht korrekt
zusammengesetzt.

Mixer, Blend-Xtract 2GO oder Muhle
funktioniert nicht, wenn er/sie falsch
aufgesetzt wurde.

Uberprifen, dass die Messereinheit fest
in den Becher/die Flasche/den Behalter
eingeschraubt ist.

Klchenmaschine bleibt
wahrend der Arbeit
stehen.

Maschine Uberlastet /
Hdéchstmengen Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Hochstmengen in der Empfehlungstabelle
prufen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Flussigkeit tritt unten aus
der Messereinheit von
Mixer, Blend-Xtract 2GO
oder Muhle aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschadigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und
Service".

Unzureichende Leistung
von Werkzeugen/
Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehors”. Prifen, ob
Zubehorteile richtig angebracht sind.

Wiegefunktion

Display bleibt auf [- - - -]
stehen.

Display friert wahrend des
Betriebs ein.

Display zeigt Minuswert,

weil es nicht auf Null gesetzt
wurde und entweder Zutaten
oder Schussel/Deckel/Aufsatz
entfernt wurden.

Gewogene Menge zu klein.

Normaler Betrieb.

Entweder die Anzeige auf Null setzen oder
die fehlenden Zutaten zurtickgeben bzw.
Schissel/Deckel/Aufsatz wieder anbringen.

Zum Wiegen sehr kleiner Mengen sollte ein
Tee- oder Essloffel verwendet werden.

Verandertes Gewicht
wird auf Display
angezeigt.

Antriebseinheit wurde beim
Wiegen bewegt.

KUchenmaschine zum Wiegen immer auf
eine trockene, ebene Flache setzen.
Antriebseinheit wahrend des Wiegens nicht
bewegen.

Vor dem Wiegen der nachsten Zutaten
Display wieder auf Null stellen.

Display ausgeschaltet

Antriebseinheit nicht an das
Netz angeschlossen.

Das Display schaltet sich
automatisch aus, nachdem
5 Minuten lang das gleiche
Gewicht angezeigt wurde.

Gerat an das Netz anschlieRen.

Die EIN/NULL-Taste einmal driicken; das
Display leuchtet daraufhin auf.

Display zeigt [O - Ld]

Wiegefunktion Uberlastet.

Zu viel Kraftaufwand auf die
Antriebseinheit.

Maximale Wiegekapazitat von 3 kg nicht
Uberschreiten.

Die Antriebseinheit keinem UbermafRigem
Kraftaufwand aussetzen, da dies den
Wiegesensor beschadigen kann.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle
come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood o da un riparatore
autorizzato da Kenwood per evitare pericoli.

NON toccare le lame affilate. Le lame e i dischi sono molto
affilati: maneggiarli sempre con cura. Tenere sempre la

lama dall'impugnatura in alto, mai dal filo di taglio, sia per
maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.

Non lasciare mai l'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.
Non superare le capacita massime indicate nella tabella di
utilizzo consigliata.

Non azionare I’apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente
per lunghi periodi puo danneggiare I’apparecchio.

Funzione/ Massimo tempo di Periodo di pausa
Accessorio azionamento tra azionamenti
Frullatore/Blend- 60 sec
Xtract 2GO . _
Miscele pesanti 60 sec Togliere la spina
nella ciotola (es. dalla presa di
Impasto) corrente e lasciare
Tritatutto/ 30 sec raffreddare per
o 15 minuti
macinino compatto
Macinino elettrico 00 sec

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, perché
potrebbe rompersi e causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.
Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da
cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si é tolta la
spina dalla presa di corrente.

Spegnere e scollegare: prima di montare o rimuovere parti,
quando non in uso e prima della pulizia.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

Non montare mai il gruppo lame sul corpo motore senza che
la caraffa/bottiglia o il recipiente/coperchio del macinino
siano installati.
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e Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola, dal frullatore o dal

macinino dal corpo motore:

O spegnere l'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

o fare attenzione a non svitare la caraffa/bottiglia o il
recipiente/coperchio del macinino dal gruppo lame.

e Non usare il coperchio per far funzionare l'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

e Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un
infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo
di blocco.

e Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non
lo si utilizza.

e Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

e Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare
O riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione e assistenza
tecnica’.

e Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

e Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

e Sorvegliare | bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

® Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

e Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per
cui é stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

® | 'utilizzo scorretto del robot, frullatore o macinino pud
provocare infortuni.

® | 3 potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno
corrente.

Frullatore/Blend-Xtract 2GO

e (X) NON lavorare ingredienti caldi.

® RISCHIO SCOTTATURE: gli ingredienti caldi devono essere
lasciati raffreddare a temperatura ambiente prima di metterli
nella caraffa/bottiglia o prima di frullarli.

® Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

e Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

e Utilizzare la caraffa/bottiglia solo con il gruppo lame in
dotazione.
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e Non usare mai il frullatore a vuoto.

e Ricette per gli smoothie - non frullare mai ingredienti
solidificatisi dopo il congelamento; disgregarli prima di
aggiungerli nella caraffa.

Blend-Xtract 2GO

e Non bere mai liquidi caldi direttamente dalla bottiglia.

e Al momento di bere dal coperchio, assicurarsi che la bevanda
sia ben frullata. E necessario fare qualche prova per ottenere
i risultati desiderati, particolarmente quando si frullano
ingredienti duri o acerbi, che potrebbero non venire lavorati a
sufficienza.

e Non frullare ingredienti surgelati o cubetti di ghiaccio senza
liqguido.

e Non frullare ingredienti secchi (es. spezie e frutta secca) o
azionare il Frullatore a vuoto.

Accessori del macinino

® Non montare mai l'unita delle lame sul corpo motore senza
aver collocato la vaschetta/il coperchio.

e Non svitare mai la vaschetta/il coperchio mentre il mini
tritatutto/macinino & montato sull’apparecchio.

® Non toccare le lame taglienti - tenere l'unita delle lame fuori
della portata dei bambini.

e Non rimuovere mai il mini tritatutto/macinino fino a che le
lame non siano completamente ferme.

® | 'apparecchio non funziona se il mini tritatutto/macinino é
montato scorrettamente.

e Non lavorare ingredienti caldi nel mini tritatutto/macinino.
Lasciarli prima raffreddare a temperatura ambiente.

Tritatutto/macinino compatto
® Sjsconsiglia di lavorare le spezie, poiché potrebbero
danneggiare le parti in plastica.

Macinino elettrico
e Non tritare la radice di curcuma essiccata poiché é troppo
dura e potrebbe danneggiare le lame.

Dischi per affettare/grattugiare

e Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente
prima di rimuovere il coperchio.

e Maneggiare i dischi affilati con cautela in guanto sono
estremamente taglienti.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto
'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con
alimenti.
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Prima di usare per la prima volta

1

Eliminare le protezioni in plastica dalla lama.
Fare attenzione: le lame sono molto affilate.
Le protezioni vanno gettate, in quanto
servono solo a proteggere la lama durante la
produzione e il trasporto.

Spingitore

Tubo di riempimento

Coperchio

Vaschetta

Alberino motore rimovibile
Corpo motore

Comando velocita/impulsi
Dispositivi di blocco di sicurezza
Avvolgicavo (posteriore)

unzione di pesatura

Tasto kg/libbre

Tasto acceso/zero (on/zero)
Display

Bilancia a piatto

14A Frullatore in plastica (se in

® QO O w

dotazione)

Unita delle lame
Anello di tenuta
Caraffa

Tappo riempitore
Coperchio

14B Frullatore in vetro (se in

®© O O O w

QeeReE O

dotazione)

Unita delle lame
Anello di tenuta
Caraffa
Coperchio
Tappo riempitore

Accessori standard

Lama

Gancio impastatore

Doppia frusta

Disco per affettare/grattugiare da 4 mm
Disco per affettare/grattugiare da 2 mm
Disco per grattugiare extra fine

Accessori

E possibile che non tutti gli accessori elencati qui
di seguito siano forniti in dotazione con il vostro
robot da cucina. Gli accessori dipendono dalla
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2

Lavare i componenti - vedere la sezione ‘Cura
& pulizia’

variante del modello posseduta. Fare riferimento
alla sezione “Manutenzione e assistenza tecnica”
per informazioni su come acquistare accessori
non inclusi nella confezione.

D

@
@

®
2)

Accessori opzionali

Spremiagrumi

Tritatutto/macinino compatto (se in
dotazione)

Macinino elettrico (se in dotazione)
Blend-Xtract 2GO (se in dotazione)

Uso del robot
llustrazioni @ - ©

1

Montare I'alberino motore rimovibile sul
corpo motore.

Quindi, montare la vaschetta allineando il @
sulla vaschetta con il B sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca e

Montare un accessorio sull'alberino motore
della vaschetta.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi
sempre di montare la vaschetta e 'accessorio
sul robot da cucina.

Montare il coperchio - assicurandosi che

la parte superiore dell'alberino motore/
accessorio si trovino al centro del coperchio.
Non servirsi del coperchio per azionare il
robot; utilizzare sempre il selettore acceso/
spento della velocita.

Collegare, accendere e selezionare una
velocita. (Fare riferimento tabella di utilizzo
consigliata).

Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo
di riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti,
utilizzare il tasto impulsi (P). L’apparecchio
continua a funzionare fino a quando il tasto
rimane premuto.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente
eseguendo la procedura inversa.

Spegnere ’apparecchio ed estrarre sempre
la spina dalla presa elettrica prima di
togliere il coperchio.

Importante

Questo apparecchio non ¢ indicato per
macinare caffé in grani o per ottenere
zucchero a velo da zucchero granulato.



o Durante 'aggiunta di aromi o essenza di
mandorle, evitare il contatto diretto con la
plastica in quanto puod provocare macchie
permanenti.

Funzione di pesatura
lllustrazione @

Questo apparecchio & dotato di una funzione

incorporata di pesatura, che consente di pesare

gli ingredienti direttamente nella ciotola o nella

caraffa del frullatore.

® | a capacita massima di peso consentita e di
3 kg.

Come usare la funzione di
pesatura

1 Montare sempre il recipiente, I'alberino di
rotazione rimovibile e I'accessorio o la caraffa
del frullatore sul corpo motore prima di
inserire eventuali ingredienti.

2 Accendere I'apparecchio - il display rimane
vuoto.

3 Premere una sola volta il tasto acceso/zero
(ON/ZERO) e il display si illumina.

4 Premere il tasto (kg/libbre) per selezionare
grammi oppure once. Il display si imposta su
kg/g quando viene acceso per la prima volta.

® | ’'unita calcola il peso in incrementi di 1g e
per pesare piccole quantita si consiglia di
usare un cucchiaino/cucchiaio come misura.

® Per azzerare l'unita, premere una sola volta il
tasto ON/ZERO.

5 Pesare gli ingredienti necessari direttamente
nella ciotola o caraffa.

6 Dopo aver pesato tutti gli ingredienti, inserire
il coperchio e selezionare una velocita per far
funzionare il robot da cucina.

® || display non mostra il peso di qualungque
altro ingrediente aggiunto nel tubo di
riempimento quando il robot & gia in
funzione.

® | o schermo pud essere spento manualmente
premendo e tenendo premuto ON/ZERO per
alcuni secondi.

Consultare la guida alla risoluzione

dei problemi in caso di problemi con il

funzionamento della funzione di pesatura.

Bilancia a piatto

Se si desidera pesare gli ingredienti senza usare
la ciotola o il frullatore, viene fornita una bilancia
rimovibile a piatto.

Per I'uso, posizionare il vassoio sopra il corpo
motore e girare in senso orario per fissare in
posizione. Quindi seguire i passaggi da 2 a 4 in
"Utilizzo della funzione di pesatura”.

Per rimuovere il vassoio, ruotarlo in senso
antiorario ed estrarlo.

Uso degli accessori

Consultare la tabella di utilizzo
consigliata per ogni accessorio.

Frullatore in plastica (se in
dotazione)

Uso del frullatore
Illustrazione © - @

1 Inserire la anello di tenuta nell’'unita delle
lame - assicurandosi che sia posizionata
correttamente nell’area scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non &
installata in modo corretto vi saranno
perdite.

2 Tenendo I'unita delle lame per la parte
inferiore inserire le lame nella caraffa -
ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click. Si rimanda all'immagine
sotto I'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

3  Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in
senso orario fino a quando si sente un click.
Fissare il tappo del coperchio.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore,
allineare il g del frullatore al ¥ del corpo
motore e ruotare in senso orario per bloccare

e
)
® L’apparecchio non funziona se il frullatore

non & inserito correttamente nel dispositivo
di blocco.

Frullatore in vetro (se in
dotazione)

Uso del frullatore
lHlustrazioni © - ©®

1 Inserire la anello di tenuta nell’'unita delle
lame - assicurandosi che sia posizionata
correttamente nell'area scanalata.

® Se la tenuta @ danneggiata o non &
installata in modo corretto vi saranno
perdite.

2 Avvitare la caraffa sul gruppo lame. Si
rimanda alle immagini sotto I'unita lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

3  Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo
verso il basso. Ora inserire il tappo riempitore.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore,
allineare il g del frullatore al ¥ del corpo

motore e ruotare in senso orario per bloccare



® L’apparecchio non funziona se il frullatore
non & inserito correttamente nel dispositivo
di blocco.

Suggerimenti e consigli

® Per fare la maionese, versare nel frullatore
tutti gli ingredienti, tranne l'olio. Togliere il
tappo di riempimento. Con 'apparecchio
in funzione, aggiungere lentamente l'olio
attraverso il foro sul coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté
e salse, potrebbe essere necessario staccare
gli ingredienti dalle pareti della caraffa,
usando la spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Non si consiglia di lavorare spezie in
guesto apparecchio, altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a
pezzetti; togliere il tappo di riempimento,
poi mentre il frullatore & gia in funzione
versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la
mano sopra l'apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.

B Lama

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina”.

Suggerimenti e consigli

® Per consistenze meno omogenee utilizzare il
comando a impulsi.

® Tagliare alimenti come carne, pane e verdure
in cubetti da 2 cm circa.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli
attraverso il tubo di riempimento mentre
I'apparecchio € in funzione.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena
tolto dal frigorifero, tagliato in cubetti da
2 cm pollici.

8 Gancio impastatore

Utilizzare per miscele d'impasto con lievito.

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso
del robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Non azionare I'apparecchio per piu di 60
secondi di seguito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella
vaschetta e aggiungere il liquido attraverso
il tubo di riempimento mentre 'apparecchio
e in funzione. Lavorare fino a ottenere una
palla di impasto omogenea ed elastica.
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® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia
di reimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

Doppia frusta

Uso della frusta

1 Montare I'alberino di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Spingere e assicurare entrambi i frullini nella
testina di azionamento.

3 Inserire la frusta facendola girare
delicatamente sull’alberino motore fino a
incastrarla.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte
terminale dell’alberino sia infilata al centro del
coperchio.

Suggerimenti e consigli

Importante

® La frusta non é adatta a creare miscele per
dolci tutto in uno, poiché tali miscele sono
molto dense e potrebbero danneggiare le
fruste. Utilizzare sempre la lama.

® | risultati migliori si ottengono quando le
uova sono a temperatura ambiente.

® Accertarsi che la ciotola e la frusta siano
pulite e prive di qualsiasi traccia di burro
prima di azionarle.

B - B8 Dischi
Uso dei dischi da taglio

1 Montare I'alberino di trasmissione e la ciotola
sul corpo motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il
disco sull'alberino di rotazione con il lato
appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere I'apparecchio ed esercitare una
pressione uniforme con lo spingitore. Non
infilare mai le dita nel tubo di riempimento.

N

Suggerimenti e consigli

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare gli ingredienti a pezzi troppo
piccoli. Riempire il tubo di riempimento quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi
scivolino di lato durante la lavorazione.

® Nell'affettare o grattugiare: gli alimenti inseriti
in verticale saranno tagliati in pezzi piu corti
di quelli inseriti in orizzontale.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo
quantitativo di residui sul disco o nella vas-
chetta.




Spremiagrumi (se in dotazione)

@ Cono
@ Filtro

Uso dello spremiagrumi

1 Montare l'alberino motore e la vaschetta sul
corpo motore.

2 Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi
che il manico del filtro sia bloccato in
posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino motore
rimovibile, ruotando fino al completo
inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e
premere il frutto sul cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro
non é bloccato correttamente.

Suggerimenti e consigli

® Per risultati ottimali conservare la frutta e
spremerla a temperatura ambiente e far
rotolare a mano su un piano di lavoro prima
di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare
il frutto da un lato all'altro durante la
spremitura.

® Nello spremere grandi quantita, svuotare
regolarmente il colino per evitare che si
accumulino troppa polpa e troppi semi.

Tritatutto/macinino compatto
(se in dotazione)

@ Recipiente
® Anello di tenuta
(© Unita delle lame

1 Inserire gli ingredienti nella caraffa.

2 Inserire I'anello anello di tenuta nell’'unita delle
lame.

3 Capovolgere l'unita delle lame e abbassarla

nella caraffa con le lame rivolte verso il basso.

4 Avvitare I'unita delle lame sulla caraffa a
mano senza forzare eccessivamente. Si
rimanda allimmagine sotto l'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

5 Posizionare il mini tritatutto sul corpo motore,

allineare il @ sul mini tritatutto al ¥ sul
corpo motore e girare in senso orario per
bloccare in posizione

6 Selezionare Velocita massima o utilizzare il
tasto ad impulsi (P).

51

Suggerimenti e consigli

® Alimenti per lattanti/puree - lasciare
raffreddare gli alimenti cucinati a
temperatura ambiente prima di lavorarli nel
mini tritatutto.

® Per un risultato ottimale, si consiglia di
utilizzare la vaschetta principale per
sminuzzare le erbe.

Macinino elettrico (se in
dotazione)

® Coperchio del macinino
@ Gruppo lama macinino

1 Posizionare gli ingredienti sulle lame.

2 Mettere il coperchio e ruotarlo in senso orario
fino a quando non si blocca.

3 Posizionare il macinino sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si
blocca.

4 Selezionare una velocita o utilizzare il
comando a impulsi (P).

Suggerimenti e consigli

® Per ottenere un risultato ottimale quando si
lavorano le spezie, si sconsiglia di lavorarne
piu di 50 g alla volta nel macinino.

® | e spezie intere conservano il loro gusto per
molto piu tempo di quelle macinate quindi
€ meglio macinare una piccola quantita di
spezie fresche alla volta.

® Per fare in modo che sprigionino la massima
quantita di sapore e di oli essenziali, & bene
arrostire le spezie intere prima di macinarle.

® Non tritare la radice di curcuma essiccata nel
macinino, poiché & troppo dura e potrebbe
danneggiare le lame.

® Tagliare lo zenzero a piccoli pezzi prima di
triturarlo.

® Per un risultato ottimale, si consiglia
di utilizzare la vaschetta principale per
sminuzzare le erbe.

Blend-Xtract 2GO (se in
dotazione)

@ Coperchio erogatore
® Bottiglia

(© Guarnizione

@ Gruppo lame

1 Riempire la bottiglia con gli ingredienti fino al
segno di livello di 400 ml.

® Per ottenere dal frullatore le migliori
prestazioni possibili, riempire sempre la
bottiglia prima con il ghiaccio/ gli ingredienti
congelati.



Quando si aggiungono ingredienti congelati
(es. frutta congelata, yogurt, gelato o
ghiaccio), non frullare piu di 60 g di
ingredienti o di 3 cubetti di ghiaccio.

Non frullare ingredienti congelati senza
liquido.

Montare la guarnizione sulle lame, facendola
entrare nell’apposita scanalatura.

Se la guarnizione & danneggiata o non é stata

montata correttamente, si verificheranno
fuoriuscite di liquidi.

Tenere l'unita lame dalla base e abbassarla
nella bottiglia, con le lame rivolte verso il
basso.

4 Avvitare il supporto lame sulla bottiglia,
ruotando in senso orario, fino a bloccarlo in
posizione.

Agitare per distribuire gli ingredienti.
Posizionare il frullatore sul corpo motore

e girare in senso orario per bloccare in
posizione.

Selezionare la velocita massima. Far frullare
gli ingredienti finché non saranno omogenei.
Quando la bevanda avra raggiunto la densita
desiderata, & possibile utilizzare il tasto

ad impulsi "P" per assicurarsi che tutti gli
ingredienti siano miscelati bene.

Suggerimenti e consigli

® Quando la bottiglia viene riempita fino alla
capacita massima (400 ml), contiene una
quantita di bevanda sufficiente per circa due
porzioni.

® Se preferite non bere subito la bevanda,
conservatela in frigorifero.

® Accertarsi che la bevanda sia abbastanza
liguida da poterla bere dal coperchio
erogatore. Per avere una bevanda piu diluita,
aggiungere piu liquido.

® Dopo aver frullato gli ingredienti, la
consistenza potrebbe non essere perfetta
a causa della presenza di semi o di frutti
fibrosi.

® Alcune bevande possono separarsi se non
vengono consumate subito, quindi & meglio
berle immediatamente. Le bevande separate
vanno mescolate prima di berle.

® Dopo aver montato il coperchio erogatore,
tenere sempre la bottiglia diritta e in
verticale.

Utilizzo del coperchio per bere

1 Inserire e fissare il coperchio ruotandolo in
senso orario.

2 Quando volete bere, basta sollevare la
sezione apribile del coperchio. In questo
modo, potrete gustare la bevanda
direttamente dalla bottiglia.

Cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete
prima di pulire.

® Maneggiare lame e dischi da taglio con
cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica.
Cio rientra nella noma e non danneggia la
plastica né pregiudica il gusto degli alimenti.
Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

Corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Accertarsi che nell’area del meccanismo di
sicurezza non ci siano residui di alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il corpo
motore @

Istruzioni per la pulizia - Fare
riferimento alla tabella di
pulizia sul retrocopertina.

Manutenzione e assistenza
tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell'apparecchio, prima
di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “Guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’'apparecchio e coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di legge
relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di
un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona l'apparecchio a uno dei
centri assistenza KENWOOD. Per individuare
il centro assistenza KENWOOD piu vicino,
visitare il sito www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno
Unito.
® Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve
essere smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi
centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i
rivenditori che offrono questo servizio.

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Tabella di utilizzo consigliata

Non azionare l'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa. L'uso
continuo per lunghi periodi potrebbe danneggiare I'apparecchio.
Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e
degli ingredienti da lavorare.

Non lavorare ingredienti caldi.

Ciotola/ Funzione P @
Accessori ( \ (Sec)
Miscela per dolci tutto in uno 2 10 1,2 kg peso
totale
Impasto dolce - lavorare burro e farina in 2 10 300 g peso
un composto sbriciolato 1-2 10 - 20 farina
Aggiungere acqua per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10 - 30 400 g max.
Paté e terrine manzo Mmagro
Tagliare verdura Pulse 5-10 100 g - 500 g
Tagliare frutta secca 2 30 - 60 100 g-200g
Erbette 2 20 - 30 30-50g9g
Maionese 2 60 - 80 4 tuorli d'uovo
Passare frutta morbida, frutta e 2 10 - 30 500 g
verdura cotte
Albumi 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Panna da montare (I tempi di lavorazione 2 60 - 120 250 - 500 ml
possono variare a seconda del contenuto
di grassi della panna)
Miscele con lievito 2 60 340 g peso
farina
550 g peso
totale
Grattugiare e affettare cibi solidi - 2 - Non riempire
formaggio, carote, patate e cibi con una oltre la
consistenza simile capacita |
Affettare cibi pit morbidi - cetrioli e 1 - méf;'lri?ﬁ di
pomodori indiéata sulla
vaschetta
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Tabella di utilizzo consigliata

Non azionare l'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa. L'uso
continuo per lunghi periodi potrebbe danneggiare I'apparecchio.
Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e
degli ingredienti da lavorare.

Non lavorare ingredienti caldi.

Ciotola/ Funzione Cl_)
Accessori , i
( ) (Sec)
Grattugia parmigiano 2 - Non riempire
oltre la
capacita
massima di
1,2 litri
indicata sulla
vaschetta
Utilizzare per spremere il succo di 1 - -
agrumi, come arance, limoni, lime e
pompelmi.
Liquidi e bevande freddi 2 30 -60 121
(Aggiungere ghiaccio/ingredienti
congelati per ultimi nella caraffa)
Frappé / Miscele a base di latte 2 15 - 30 11
freddo
Frantumazione del ghiaccio Comando a 30 - 40 6 cubetti di
impusi ghiaccio
(125 g9)
Miscela di pastella 1 10 11
(Aggiungere prima gli ingredienti liquidi) l l
2 50
Frutta secca 2 10 - 30 509
Chicchi di caffe 2 30 509
Carne cruda (bistecca di manzo) p 5 70 g
tagliata a cubetti di 2 cm
Lavorazione delle spezie 2 509
Grani di pepe neri, semi di cardamomo,
semi di cumino, semi di coriandolo e semi 30 -60
di ﬁrjocchio _ .
Macinare caffé in grani 2 50 ¢g
" Tritare frutta secca Comando a - 509
V impusi
Lavorare spicchi d’'aglio, peperoncini Comando a - 3049
freschi e radice di zenzero impusi
Cocco fresco 2/Comando a 30 - 60 409
impusi
Bevande e smoothie 2 30 - 60 400 ml
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita
correttamente sul corpo
motore.

Coperchio della vaschetta
inserito male.

Controllare che la spina dell'apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la vaschetta e

il coperchio non sono inseriti in modo
corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il problema
persiste, controllare il fusibile/interruttore
principale del circuito della vostra abitazione.

Il frullatore, Blend-Xtract
2GO o il macinino non
funzionano

Il frullatore, Blend-Xtract 2GO
o il macinino non bloccati
correttamente.

Il frullatore, Blend-Xtract 2GO
o il macinino non montati
correttamente.

Il frullatore, Blend-Xtract 2GO o il macinino
non funzionano se montati in modo errato
sull'interblocco.

Controllare che il gruppo lame sia ben
serrato nella caraffa/bottiglia/recipiente

Il robot si ferma durante
I'uso.

Sovraccarico/superamento
delle capacita massime del
robot.

|l coperchio non & ben chiuso.

Controllare le capacita massime nel “Grafico
di utilizzo consigliato”.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Perdite dalla base

del gruppo lame del
frullatore, Blend-Xtract
2G0O o macinino.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male
La tenuta & danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori
danno scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Utilizzare gli accessori”. Controllare di aver
montato correttamente gli accessori.

Funzione di pesatura

Il display si blocca su
[----1

Lo schermo si blocca durante
l'operazione.

Schermo che mostra un
valore negativo poiché il
display non é stato "azzerato”
e gli ingredienti o la ciotola/
coperchio/ accessorio sono
stati rimossi.

La guantita pesata & troppo
piccola.

Funzionamento normale.

Azzerare lo schermo o sostituire gli ingredi-
enti mancanti o rimontare la ciotola/coper-
chio/accessorio.

Per quantita piccolissime usare un
cucchiaino e un cucchiaio come misure.

|l peso in display &
cambiato.

Il blocco motore si & spostato
durante il funzionamento.

Posizionare sempre il robot su una superficie
piana e asciutta prima della pesatura.

Non spostare il corpo motore durante
'operazione di pesatura.

Azzerare il display prima di pesare gli
ingredienti successivi.

Lo schermo del display e
spento

Il corpo motore é scollegato
Il display si spegne
automaticamente se la
stessa lettura del peso viene
mostrata dopo 5 minuti.

Collegare I'apparecchio.
Premere una volta il pulsante ON/ZERO e il
display si illuminera.

Il display mostra [O - Ld]

Funzione di pesatura
sovraccarica

Forza eccessiva applicata al
corpo motore.

Non superare la capacita massima di
pesatura di 3 kg.

Non sottoporre il corpo motore ad una forza
eccessiva, poiché si potrebbe danneggiare il
sensore di pesatura.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pdgina.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razdes
de seguranca deve ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar qualquer perigo.
NAO toque nas laminas afiadas.As [dminas e os discos estdo
muito afiados, manipule com cuidado. Segure sempre pelo
aperto de dedo na parte de cima, afastando-se das partes
cortantes, quer quando manusear quer quando limpar.

NAO processe ingredientes quentes.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.

Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro
de utilizacao recomendada.

Nao fac¢a funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e fagca pausas entre recomecos.
Processar continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

Funcao/Acessorio Tempo Tempo de
Maximo de Pausa Entre
Funcionamento | Funcionamentos
Liquidificador/Blend- 60 seg.
Xtract 2GO _
Misturas pesadas dentro 60 seg. Desligue o
da taca (p. ex. Massa de aparelho e deixe
030) arrefece_r durante
Mini picadora/moinho 30 segq. 15 minutos
Moinho moedor 60 seq.

Nao levante ou transporte o processador pela pega - esta
pode quebrar e provocar ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.
Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo
liguidificador do processador enguanto estiver ligado a
corrente eléctrica.

Desligue o aparelho e retire-o da tomada eléctrica: antes de
colocar ou retirar pecas, enquanto nao estiver a utilizar e antes
de limpar.

Nunca utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacao. Utilize sempre o empurrador fornecido.

Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz
sem o copo/garrafa ou o jarro/tampa do moinho colocado.
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® Antes de retirar a tampa da taca, do liquidificador ou do

moinho da unidade motriz:

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o tenha cuidado para ndo desapertar o copo/garrafa do
liquidificador ou o jarro/tampa do dispositivo de ldminas.

e N&o utilize a tampa para accionar o processador de alimentos,
utilize sempre o botdo de velocidade on/off.

e Este aparelho ficara danificado e podera provocar
ferimentos se 0 mecanismo de engate for submetido a uma
forca excessiva.

e Desligue sempre o seu processador de alimentos da
corrente eléctrica quando nao estiver em utilizagao.

e N3ao utilize acessorios ndao autorizados.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou
reparar: ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

e N3o deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem
molhados.

e N&o deixe que o cabo figue pendurado ao longo da
extremidade de uma mesa ou bancada ou entre em contacto
com superficies quentes.

® As criancas devem ser vigiadas para garantir gue ndo brincam
com o electrodomeéstico.

® Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criancas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criancas.

® Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas
com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do electrodomeéstico
de forma segura e se compreenderem o0s riscos envolvidos.

® Use 0 aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina.
A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucdes nao
sejam respeitadas.

® O uso incorrecto do seu processador, liguidificador ou moinho
pode resultar em ferimentos.

e A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva
a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos
guantidade.

Liquidificador/Blend-Xtract 2GO

° @ NAO processe ingredientes quentes.

e RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes
guentes até a temperatura ambiente antes de os colocar no
copo/garrafa ou antes de liquidificar.

® Tenha sempre cuidado guando manusear o dispositivo de

lamina e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas

guando as estiver a limpar.
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e N3do utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

e Utilize apenas o copo/garrafa com o dispositivo de lamina
fornecido.

e Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver
vazio.

® Receitas de smoothies - nunca misture ingredientes
congelados gue tenham solidificado durante a congelacao;
esmague-os antes de os adicionar no copo.

Blend-Xtract 2GO

e Nunca beba liquidos guentes directamente da garrafa.

e Quando beber atravées da tampa, confirme que a bebida
esta fluida. Pode ser necessario realizar inicialmente algumas
tentativas antes de conseguir obter os resultados desejados,
especialmente quando utilizar alimentos duros ou verdes
uma vez que alguns alimentos podem continuar na sua forma
inicial.

® Nao misture ingredientes congelados ou cubos de gelo sem
liquido.

e Nunca misture ingredientes secos (ex. especiarias, nozes) nem
ponha a trabalhar a Liquidificadora vazia.

Acessodrios do Moinho

® Nunca cologue o dispositivo de laminas na unidade motriz
sem o jarro/tampa colocado.

e Nunca desenrosque o jarro/tampa enquanto o moinho estiver
colocado no seu aparelho.

® N3o togue nas laminas afiadas - Mantenha o dispositivo de
ldminas afastado das criancas.

® Nunca retire o moinho enguanto as laminas nao estiverem
completamente paradas.

® O aparelho nao funcionara se o moinho nao estiver
correctamente colocado.

® N3o processe ingredientes guentes no moinho, deixe-os
previamente arrefecer até a temperatura ambiente.

Mini picadora/moinho
® N3o se recqmenda gue processe especiarias uma vez que
podem danificar as partes plasticas.

Moinho moedor o .
® Nao processe acafrdo da India seco, uma vez que € muito duro
e pode danificar as laminas.

Discos de Fatiar/Ralar

e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte ndo estiver
completamente parado.

® Manipule com muito cuidado o disco de corte porgue esta
extremamente afiado.
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Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da

maquina.

® [Este aparelho esta conforme com a Directiva n.21935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais

concebidos para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de
corte. Tenha cuidado porque as laminas
estao muito afiadas. Estas tampas de

protecgado devem ser deitadas fora uma vez
que servem apenas para proteccado durante a

fabricacdo e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “Cuidados e

limpeza”.

Legenda
Robd de cozinha

Empurrador

Tubo de alimentacao

Tampa

Taca

Veio accionador destacavel
Unidade motriz

Comandos de velocidade/impulsos
Mecanismo de engate de seguranca

©EPO®®OO

Arrumacao do cabo (nas costas do
aparelho)

Funcao de pesagem
Botdo kg

@ Botao on/zero

@ Ecra de visualizacéo

@ Prato de pesagem

14A Liguidificador em plastico
(se fornecido)

Dispositivo de laminas
Anel vedante

Copo

Tampa de enchimento
Tampa

® O O 0w

14B Liguidificador de vidro (se
fornecido)

Dispositivo de ldaminas

a

b Anel vedante
C Copo

d Tampa

e

Tampa de enchimento
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C Acessorios padrao

Unidade de laminas

Utensilio para massas
Batedor de varetas duplo
Disco de fatiar/ralar de 4 mm
Disco de fatiar/ralar de 2mm

SlSISISIS)E)

Disco de ralar extra fino

Acessorios

Nem todos os acessoérios da lista abaixo poderdo
estar incluidos no seu robot de cozinha. Os
acessorios dependem do modelo. Consulte
a secc¢ao “assisténcia e cuidados do cliente”
para obter informacdes sobre como comprar
acessorios que ndo estao a partida incluidos.

D Acessorios opcionais

@ Espremedor de citrinos (se fornecido)
@ Mini picadora/moinho (se fornecido)
@ Moinho moedor (se fornecido)

@ Blend-Xtract 2GO (se fornecido)

Para usar o seu processador de
alimentos
llustragdes @ - ©

1 Introduza o eixo accionador amovivel na
unidade motriz.

2 Encaixe a taca alinhando @ da taca com
¥ da unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do relégio até prender e

3 Encaixe um acessorio por cima do eixo
accionador da taca.

® Cologue sempre a taca e acessorio no

processador antes de colocar os ingredientes.

4 Coloque a tampa - assegurando-se que o
cimo do eixo accionador/ferramenta estd
localizado no centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para operar o
processador, utilizando sempre os botdes
de controlo de velocidade ON/OFF.

5 Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione
uma velocidade. (Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada).

® O robot ndao funcionara se a ta¢a ou
a tampa nao estiverem colocadas
correctamente no mecanismo de engate.
Confirme que o tubo de alimentag¢ado e a
pega da tagca estdao posicionados no canto
direito da frente.




® Utilize o botao (P) para pequenos arrangues.
O botédo funcionard enguanto o controlo for
mantido na mesma posicao.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem
inversa para retirar a tampa, 0s acessorios e
a taga.

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de retirar a tampa.

Importante

® O robd nao foi concebido para esmagar ou
moer graos de café nem transformar agucar
granulado em acucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de
améndoa as misturas, evite o contacto com
as pecas de plastico pois tal pode resultar em
manchas permanentes.

Funcao de pesagem
llustracdo ©

O seu robot de cozinha tem incorporado

uma fung¢do de balanc¢a que permite pesar os
alimentos directamente na taga ou no copo
liquidificador.

® A capacidade maxima de pesagem ¢é de 3Kg.

Para utilizar a funcao de
pesagem

1 Cologue sempre o eixo de accionamento,
a taca e acessorio ou copo liquidificador
na unidade motriz antes de colocar os
ingredientes.

2 Ligue a corrente - o ecra de visualizacdo ird
permanecer em branco.

3 Pressione o botdo ON/ZERO uma vez para
acender o ecréa de visualizagao.

4 Pressione o botao (kg/Ib) para seleccionar
entre gramas ou onc¢as. Ao ligar o
visualizador encontra-se definido para kg/g.

® A unidade pesa em incrementos de 1g e
recomenda-se a utilizagdo de colheres de
cha/colheres de sopa para medicdo de
pequenas quantidades.

® Para colocar a zeros, pressione uma vez o
botdo ON/ZERO.

5 Pese os ingredientes necessarios
directamente na taga ou no copo.

6 Depois de todos os ingredientes terem
sido pesados coloque a tampa e seleccione
uma velocidade para fazer funcionar o
processador.

® O peso de quaisquer ingredientes adicionais
acrescentados ao tubo de alimentacdo
guando o processador se encontra em
funcionamento n&o serd indicado no ecra de
visualizacdo.

S10)

® O ecra de informacado pode ser desligado
manualmente premindo e mantendo durante
alguns segundos o botdao ON/ZERO.
Consulte o Guia de Avarias se tiver dificuldade
em utilizar a fungdo de pesagem.

Tabuleiro de pesagem

E também fornecido um tabuleiro de pesagem
amovivel para pesar ingredientes sem a taca ou
0 COopo.

Para a utilizar, coloque o tabuleiro por cima da
unidade motriz e rode no sentido horario para
o prender. Siga depois 0s passos 2 a 4 de “Para
Usar a Funcédo de Pesagem”.

Para retirar, rode o tabuleiro no sentido anti-
horéario e levante-o.

Utilizar os acessorios

Consulte o quadro de utilizacdo
recomendada para cada acessorio.

Liquidificador em plastico

(se fornecido)

Utilizar o liguidificador
llustracoes @ - @

1 Coloque o anel vedante no dispositivo
de ldaminas - assegurando-se de que esta
correctamente colocado no encaixe.

® |ra ocorrer vazamento caso o selo se
encontre danificado ou esteja mal ajustado.

2 Segure o dispositivo de ldminas pela parte
de baixo e insira as laminas no copo - gire na
direccdo contraria dos ponteiros do relégio
até ficar seguro. Consulte as imagens que
se encontram por baixo do dispositivo de
|&minas, da seguinte forma:

@ - posicao aberta
@ - posicao fechada

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e gire na direc¢cao
dos ponteiros do reldgio até ouvir um clique.
Coloque a tampa de enchimento.

5 Encaixe o liguidificador na unidade motriz
alinhando @ do liquidificador com ¥ da
unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender e

® O aparelho nao funcionara se o
liquidificador ndo estiver correctamente
colocado e preso no mecanismo de engate.



Liquidificador de vidro (se

fornecido)

Utilizar o liquidificador
llustracdes © - @

1 Cologue o anel vedante no dispositivo
de ldminas - assegurando-se de que estad
correctamente colocado no encaixe.

® |rd ocorrer vazamento caso o selo se

encontre danificado ou esteja mal ajustado.

2 Aparafuse o copo na unidade de ld&minas.
Consulte as imagens que se encontram por
baixo do dispositivo de laminas, da seguinte
forma:

@ - posicdo aberta
@ - posicao fechada

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e puxe para
baixo para prender. Coloque a tampa de
enchimento.

5 Encaixe o liguidificador na unidade motriz
alinhando @ do liquidificador com ¥ da
unidade motriz e gire no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender e

® O aparelho nao funcionara se o
liquidificador ndo estiver correctamente

colocado e preso no mecanismo de engate.

Dicas e Sugestdes

® Quando confeccionar maionese, coloque
todos os ingredientes, excepto o azeite
no misturador. Remova a tampa de
enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite
através da tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e
molhos podem necessitar de ser raspados.
Caso seja dificil de processar a mistura,
adicione mais liquido.

® N&o se recomenda o processamento de
especiarias pois estas podem danificar as
partes plasticas.

® Para misturar ingredientes secos -
corte-os em pedacos, remova a tampa
de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedacos um a um.
Mantenha as maos longe da abertura. Para
obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

B Unidade de 1aminas

Siga as instrucdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.
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Dicas e Sugestoes

® Para texturas mais grossas utilize o controlo
de impulso.

® Corte os alimentos como carne, pao, vegetais
em cubos de 2cm antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em
pedacos e adicionados através do tubo de
alimentac&o enguanto a maqguina estiver a
funcionar.

® Tenha cuidado para ndo misturar demasiado.

® Quando confeccionar massa para bolos
utilize a gordura (margarina, manteiga ou
outra) directamente do frigorifico e cortada
em cubos de 2cm.

8 Utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Siga as instrucdes que pode encontrar em “Para
usar o seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® N3o processe mais de 60 segundos
seguidos.

® Cologue na taga os ingredientes secos
e adicione o liquido através do tubo de
alimentacdo enquanto o aparelho estiver a
funcionar. Processe até obter uma bola de
massa macia e elastica.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao
se aconselha que misture novamente na
maqguina uma vez que esta pode ficar
instavel.

Batedor de varetas duplo
Utilizar o batedor

1

Introduza o eixo accionador e a taca na
unidade motriz.

2 Encaixe cada vareta na cabecga accionadora.
3 Introduza o batedor, rodando-a

cuidadosamente até ficar bem encaixada no
eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.
5 Coloque a tampa - assegurando-se que o

eixo estd alinhado com o centro da tampa.

Dicas e Sugestoes

Importante

® O batedor de varetas ndo é adequado para
bater bolos ou preparados de bolos uma
vez que estas misturas sdo muito pesadas e
vao danifica-lo. Utilize sempre a unidade de
lamina ou a varinha batedora.

® Obtém melhores resultados se os ovos
estiverem a temperatura ambiente.




® Certifique-se que a taca e as varetas estdo
limpas e sem gordura antes de misturar.

B - B Discos

Para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Segurando pelo suporte central, cologue o
disco de corte no eixo accionador com o lado

apropriado virado para cima.

3 Coloque a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de
alimentacéo.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o

empurrador - nunca introduza os seus dedos

no tubo de alimentagdo.

Dicas e Sugestoes
® Utilize ingredientes frescos.
® N3o corte os alimentos muito pequenos.

razoavel. Isto impede que os alimentos

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos
colocados verticalmente saem mais
peguenos que os alimentos colocados na
horizontal.

® Existird sempre uma peqguena perda de
alimentos que ficardo no disco ou na taca
depois de processados.

Encha o tubo de alimentacdo largo de forma

deslizem para os lados durante o processo.

Espremedor de citrinos (se
fornecido)

@ Cone espremedor
® Coador

Para utilizar o espremedor de
citrinos

1 Introduza o eixo accionador e a taga na
unidade motriz.

2 Instale o coador na taca, assegurando-se que

a pega estd encaixada na pega da taca.

3 Cologue o cone espremedor por cima do eixo
accionador girando até que caia totalmente

em baixo.

4 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a
metade do fruto no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos ndo funcionara
se o coador ndo estiver correctamente
colocado.
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Dicas e Sugestoes
® Para obter melhores resultados esprema

e guarde o sumo a temperatura ambiente

e faca rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e
espremer.

Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto
para os lados.

Quando espremer grandes quantidades,
esvazie regularmente o coador para evitar
demasiada acumulacéo de polpa e sementes.

Mini picadora/moinho (se

fornecido)

@ Jarro
® Anel vedante
@ Dispositivos de lamina

Coloque os ingredientes no jarro.

Encaixe o anel vedante no dispositivo de
ldminas.

Vire o dispositivo de laminas ao contrario.
Cologue-o dentro do jarro com as laminas
para baixo.

Enrosqgue o dispositivo de ldminas no jarro
até estar bem apertado. Consulte as imagens
gue se encontram por baixo do dispositivo de
ldminas, da seguinte forma:

@ - Posicao aberta
@ - Posicao fechada

Encaixe o moinho na unidade motriz
alinhando @ do moinho com ¥ da unidade
motriz e gire no sentido horario para o
prender ]

Seleccione a velocidade Maxima ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes
® Preparados para bebés - deixe arrefecer,

até a temperatura ambiente, os alimentos
cozinhados antes de os processar no
moinho.

® Para obter melhores resultados, recomenda-

se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.

Moinho moedor (se fornecido)

@ Tampa do moinho
® Dispositivo de laminas do moinho moedor

2

Coloque os ingredientes no dispositivo de
laminas.

Cologue a tampa e gire na direc¢é&o dos
ponteiros do reldgio para a prender.
Coloque o0 moinho na unidade motriz e gire
na direccdo dos ponteiros do reldgio para
prender.




4 Seleccione uma velocidade ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestdes

® Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar especiarias,
recomendamos que ndo processe Nno Mmoinho
mais de 50g de cada vez.

® A especiarias inteiras retém o sabor por
mais tempo do que as especiarias picadas
ou moidas. E portanto melhor processar
peguenas quantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e libertar
0s Oleos essenciais, as especiarias inteiras
deverdo ser levemente torradas antes de
serem moidas.

® N3o processe no moinho, acafrdo da india
seco, uma vez que € muito duro e pode
danificar as laminas.

® Corte o gengibre em peguenos pedag¢os
antes de o processar.

® Para obter melhores resultados, recomenda-
se gue utilize a taca principal para picar as
ervas.

Blend-Xtract 2GO (se fornecido)

(® Tampa distribuidora
® Garrafa

(© Anel vedante

@ Dispositivo de lamina

1 Cologue os ingredientes na garrafa até ao
nivel 400 ml.

® Para obter um melhor desempenho coloque
na garrafa sempre em primeiro lugar o gelo /
ingredientes congelados.

® Quando adicionar ingredientes congelados
como frutos, iogurte, gelados ou sorvetes ou
gelo ndo adicione mais de 60 g ou 3 cubos
de gelo.

® N&o liquidifigue ingredientes congelados sem
liquido.

2 Coloque o anel vedante na unidade de
laminas assegurando-se de que esta
correctamente colocado.

® Se 0 anel vedante estiver danificado ou mal
colocado, vai ocorrer vazamento.

3  Segurando a unidade de laminas pela base,
insira-a na garrafa com as laminas viradas
para baixo.

4 Atarraxe o suporte da lamina na garrafa
no sentido dos ponteiros do reldgio para
prender.

® Agite para distribuir os ingredientes.

® Cologue o liguidificador na unidade motriz e
rode na direcc&o horaria para prender.

5 Seleccione a velocidade maxima. Deixe os
ingredientes misturarem até ficarem macios.

® Quando a sua bebida atingir a consisténcia
desejada, pode pressionar o botdo “P” para
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assegurar que todos os ingredientes estédo
minuciosamente liquidificados.

Dicas e Sugestoes

® Note que quando a garrafa esta cheia

até ao maximo (600ml), esta fornece
aproximadamente duas porcdes.

® Se ndo consumir imediatamente toda a sua

bebida, mantenha o restante no frigorifico.

® Certifique-se de que a sua bebida é

suficientemente fina para poder bebé-la pela
tampa distribuidora. Para fazer a sua bebida
mais fina, adicione mais liquido.

® Apods a mistura, algumas bebidas podem

nao ficar completamente suaves por causa
das sementes ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

® Algumas bebidas podem separar-se com o

tempo de espera. E portanto aconselhdvel o
seu consumo imediato. Bebidas separadas
devem ser misturadas antes de serem
consumidas.

® Quando a tampa distribuidora estd colocada,

tenha sempre a garrafa de viagem virada
para cima.

Usar a tampa de beber

1

Insira e prenda a tampa girando no sentido
dos ponteiros do reldgio.

Quando quiser beber, abra simplesmente

a patilha da tampa. A bebida pode ser
consumida directamente da garrafa.

Cuidados e limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire o cabo
da tomada eléctrica.

Manuseie as laminas e os discos com
cuidado - estao extremamente afiados.
Alguns alimentos podem retirar a cor do
plastico. Isto € perfeitamente normal e ndo
danifica o plastico nem altera o sabor dos
alimentos. Limpe com o pano humedecido
com oleo vegetal para recuperar a cor
original.

Unidade motriz

Limpe com um pano humedecido e, em
seguida, seque. Certifique-se de que a area
do mecanismo de engate ndo tem restos de
alimentos agarrados.

N&o submerja a unidade motriz na dgua.
Arrume o cabo em excesso na area de
armazenagem na parte posterior da unidade

motriz @

Instrucdes de Limpeza - Consulte o
guadro de limpeza na capa traseira.




Assisténcia e Cuidados ao
Cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu
aparelho, antes de telefonar para a Assisténcia
consulte a seccdo “Guia de Avarias” do
Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido
por uma garantia, em total conformidade com
todas as disposi¢cdes legais relativas a quaisquer
disposi¢cdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi
adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou
Ihe encontrar algum defeito, agradecemos que
o envie ou entregue num Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para encontrar informacgdes
actualizadas sobre o Centro de Assisténcia

® Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGCAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS

DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS
RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser
eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto
dos revendedores que prestem esse servico.

Kenwood autorizado mais proximo de si, visite
por favor o site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Quadro de Utilizacdo Recomendada

N&o faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do gue os especificados abaixo e faca pausas
entre recomecos. Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.

As informagodes sobre processamento sdo apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita
e/ou os ingredientes utilizados.

N&o processe ingredientes quentes

Utensilio/ Func¢ao P @

Acessorio ( ) (Seg)
Preparados completos para bolos 2 10 1,2 kg peso

total

Pastelaria - misturar farinha em 2 10 300 g peso
gordura 1-2 10 - 20 de farinha
Adicionar dgua para misturar
ingredientes de pastelaria
Cortar peixe e carne magra 2 10 - 30 400 g max.

de carne de
vaca magra

Patés e terrinas

Cortar vegetais Impulso 5-10 100 g - 500 g

Picar nozes 2 30 - 60 100 g - 200 g

Ervas 2 20 - 30 30g-50¢g

Maionese 2 60 - 80 4 gemas

Fazer puré com frutos macios, 2 10 - 30 500 g

frutos e vegetais cozinhados.

Claras de ovos 60 - 120 2 -6 (200 9)

Bater natas (Os tempos de 2 60 - 120 250 - 500 ml

processamento podem variar

dependendo da percentagem de matéria

gorda presente nas natas)

Misturas levedadas 2 60 340 g peso
de farinha
550 g peso

total
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Quadro de Utilizacdo Recomendada

N&o faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do gque os especificados abaixo e faca pausas
entre recomecos. Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.

As informagoes sobre processamento sdo apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita
e/ou os ingredientes utilizados.
N&o processe ingredientes quentes

Utensilio/ Funcédo C,_)
Acessoério i
(s Sead
Ralar e fatiar alimentos firmes - queijo, 2 -
cenouras, batatas e alimentos de texturas
similares Nao
Fatiar alimentos macios - pepinos e 1 - ultrapasse a
tomates capacidade
maxima de
Rala queijo Parmesé&o 2 - 12L marcada
na taca
Utiliza-se para espremer citrinos, 1 - -
p.ex., laranjas, limdes, limas e
toranjas.
Liguidos e bebidas frios 2 30 - 60 1,2 litros
(Adicione em ultimo lugar o gelo /
ingredientes congelados no copo)
Batidos/bebidas a base de leite frio 2 15 - 30 1 litros
Esmagar gelo Impulso 30 - 40 6 cubos de
gelo (125 9)
Mistura para polme 1 10 1 litros
(Adicione primeiro os ingredientes
liquidos)
2 50
Nozes 10 - 30 509
Gr&os de café 30 509
Carne de vaca crua - corte em cubos de 5 70 g
2cm
Processar especiarias 2 509
Pimenta preta, sementes de cardamomo,
@ sementes de cominho, sementes de 30 - 60
u coentros e sementes de funcho
" Moer graos de café 2 509
v Picar nozes Impulso - 509
Processar dentes de alho, piri-piri Impulso - 309
fresco e raiz de gengibre fresca.
Coco fresco 2/Pulse 30 -60 40 g
Bebidas e smoothies 2 30 - 60 400 ml
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugdo

O processadornao
funciona.

Falta de energia.

A taca ndo esta
correctamente colocada na
unidade motriz.

A tampa da taca ndo esta
correctamente presa.

Verifique se o processador esta ligado a
corrente.

Confirme que a taca esta correctamente
colocada e a pega esta posicionada no
canto direito da frente.

Confirme que o mecanismo de engate da
tampa esta correctamente na zona da pega.
O processador nao funcionara se a taca e
tampa nao estiverem bem colocadas.

Se nada funcionar, confirme os fusiveis ou
disjuntor da sua casa.

O liquidificador, Blend-
Xtract 2GO ou moinho
nao funciona

O ligquidificador, Blend-Xtract
2GO ou moinho ndo esta
correctamente preso.

O liguidificador ou moinho
n&o esta correctamente
montado.

O liquidificador, Blend-Xtract 2GO ou
moinho ndo funciona se n&o estiver
correctamente preso nos engates de
seguranca.

Verifique se o dispositivo de ldminas esta
totalmente apertado dentro do copo/
garrafa/jarro.

O processador para
durante o funcionamento.

Excedida a capacidade
maxima do processador.

Tampa nao presa.

Consulte as capacidades maximas no
“Quadro de Utilizacdo Recomendada”.

Verifigue se a tampa esta correctamente presa.

O liquidificador, Blend-
Xtract 2GO ou o0 moinho
multifuncdes verte pela
base do dispositivo de
l&dmina.

Falta o anel vedante.

Anel vedante
incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifigue se o anel vedante esta
correctamente instalado e ndo danificado.
Para obter um anel vedante de substitui¢cao,
ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na seccdo respectiva em “utilizar os acessorios”.
Verifique se 0s acessorios estdo correctamente montados.

Funcdo de pesagem

O ecra de visualizacdo
bloqueia em [- - - -]

O ecra de informacao
bloqueia enquanto em
funcionamento.

O ecra de informacéo
mostra uma leitura negativa
porgue nao foi reposto a
zero e 0s ingredientes ou a
taca/tampa/acessoério foram
retirados.

A quantidade pesada ¢é
muito pequena.

Funcionamento normal.

Ou reponha o ecra a zero ou recologue 0s
ingredientes que faltam ou recoloque a taca/
tampa/acessorio.

Utilize colheres de cha e colheres de sopa
para medir quantidades muito pequenas.

O peso é alterado no ecra
de visualizacao.

A unidade de alimentacdo
foi mexida durante a
operacao.

Cologue sempre o processador numa
superficie seca e plana antes de pesar.

N&o mova a unidade motriz enquanto estiver
a funcionar na funcdo de pesagem.

Cologue o visualizador a zeros antes de
pesar os ingredientes seguintes.

O ecréa de informacao esta
desligado

A unidade motriz ndo esta
ligada a corrente.

O ecra de informacéo
desligar-se-a
automaticamente se estiver
a mostrar o mesmo peso
apods 5 minutos.

Ligue o aparelho a corrente.

Prima o botdo ON/ZERO uma vez e o ecra
de informacéo acende-se.

O ecrd mostra [0 - Ld]

A funcdo de pesagem
ultrapassa o peso.

Forca excessiva aplicada a
unidade motriz.

N&o exceda a capacidade maxima de
pesagem de 3 Kg.

N&o sujeite a unidade motriz a forca
excessiva uma vez que pode danificar o
sensor de pesagem.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones de
seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o por un
técnico autorizado por Kenwood para evitar posibles riesgos.
NO toque las cuchillas afiladas.Las cuchillas y los discos estan
muy afilados, manéjelos con cuidado. Sosténgalos siempre
por el asa en la parte superior, lejos del borde cortante,
tanto al manipularlos como en las operaciones de limpieza.
NO procese ingredientes calientes.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla
de usos recomendados.

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo
hace funcionar de manera continuada durante periodos de
tiempo mas largos, puede dainar el aparato.

Funcidn/accesorio Tiempo maximo de Periodo de
funcionamiento descanso
entre los
funcionamientos
Batidora de vaso/ 60 segundos
Blend-Xtract 2GO Desenchufe
Mezclas pesadas en el 60 segundos el aparato y
bol (p. ej., masa) deje que se
Minipicadora/molinillo 30 segundos enfrie QUrante
15 minutos
Molinillo triturador 60 segundos

No levante ni lleve el procesador por el asa, ya que ésta podria
romperse y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.
No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del
procesador ni el vaso de la licuadora cuando esté enchufado a
la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato: antes de poner o quitar
piezas, cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo
de entrada. Utilice siempre el empujador que se suministra.
Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso/botella o la jarra/tapa del molinillo
estén colocados.
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Antes de quitar la tapa del bol, la batidora de vaso o el

molinillo de la unidad de potencia:

o0 desenchufe el aparato;

O espere hasta gue el accesorio/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o tenga cuidado de no desenroscar la botella/vaso de la
batidora de vaso o la jarra/tapa del molinillo del conjunto de
cuchillas.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice

siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen

o lo reparen consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita gue se mojen la unidad de potencia, el cable o

el enchufe.

No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o la

encimera ni que toque superficies calientes.

Hay que vigilar a los niRos para asegurarse de gue no jueguen

con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifnos. Mantenga el

aparato vy su cable fuera del alcance de los nifos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con

capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o

con falta de experiencia o conocimientos si han recibido

instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato

de forma segura v si entienden los peligros que ello implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que

esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad

alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado O si NO se
siguen estas instrucciones.

El uso incorrecto de su procesador, licuadora o molinillo puede

producir lesiones.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que

requiere la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios

requieran menos potencia.

Batidora de vaso/Blend-Xtract 2GO

NO procese ingredientes calientes.

e RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes

calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos
en el vaso/botella o antes de mezclarlos.

® Maneje siempre con cuidado el conjunto de cuchillas y evite

tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

® Haga funcionar la licuadora Unicamente con la tapa colocada

en su sitio.
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Utilice el vaso/botella Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados
gue hayan formado una masa solida durante la congelacion,
trocéelos antes de anadirlos al vaso.

Blend-Xtract 2GO

Nunca beba ningun liguido caliente de la botella.

Al beber por la tapa, compruebe que la bebida esté suave.
Puede ser necesario hacer experimentos para lograr el
resultado deseado, particularmente al procesar alimentos
duros o no maduros ya que algunos ingredientes pueden
qguedar sin procesar.

No mezcle ingredientes congelados ni cubitos de hielo sin
liquido.

Nunca mezcle ingredientes secos (p. €j. especias, nueces) nNi
haga funcionar la licuadora cuando esté vacia.

Accesorios del molinillo

Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia
sin que la jarra/tapa estén colocadas.

Nunca desenrosque la jarra/tapa mientras el molinillo esté
acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto de
cuchillas fuera del alcance de los nifos.

Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan
parado completamente.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

No procese ingredientes calientes en el molinillo, deje que se
enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos.

Minipicadora/molinillo

No se recomienda procesar especias ya que podrian dafar las
partes de plastico.

Molinillo triturador

No procese raiz de cUrcuma seca ya que es demasiado dura y
podria dahar las cuchillas.

Discos rebanadores/ralladores

Nunca guite la tapa hasta que el disco de corte se haya
parado completamente.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya gue estan
muy afilados.
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Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la parte inferior

del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a

entrar en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez

1

Quite las fundas protectoras de plastico

de las cuchillas. Tenga cuidado ya que las
cuchillas estan muy afiladas. No guarde las
fundas protectoras ya que solo se utilizan
para proteger la cuchilla durante el proceso
de fabricacion y el transporte.

Lave las distintas piezas; consulte “Cuidado y
limpieza”.

Descripcion del aparato
Procesador de alimentos

CICINICIGISISICIS

Empujador

Tubo de entrada de alimentos

Tapa

Bol

Eje motor desmontable

Unidad de potencia

Control de velocidad/accién intermitente
Enclavamientos de seguridad
Recogecables (parte trasera)

Funcion de pesaje

®)
@

Boton kg/lb
Botdn on/zero
Pantalla

@ Bandeja de pesaje

14A Licuadora de plastico (i se

®© O O 0w

incluye)
Conjunto de cuchillas
Anillo de cierre
Vaso
Tapon de llenado
Tapa

14B Licuadora de cristal (sise

®© O O 0w

incluye)

Conjunto de cuchillas
Anillo de cierre

Vaso

Tapa

Tapon de llenado
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C Accesorios estandares

SlSISISIS)E)

Cuchilla

Utensilio para amasar

Batidor de varillas doble

Disco rebanador/rallador de 4 mm
Disco rebanador/rallador de 2 mm
Disco rallador extrafino

AcCcesorios

Puede que su procesador de alimentos no
incluya todos los accesorios que se enumeran
a continuacion. Los accesorios dependen del
modelo seleccionado. Consulte la seccion
“Servicio técnico y atencidn al cliente” para
obtener informacién sobre cémo comprar un
accesorio no incluido en el paguete.

D Accesorios opcionales

)
@
®
2)

Exprimidor de citricos (si se incluye)
Minipicadora/molinillo (si se incluye)
Molinillo triturador (si se incluye)
Blend-Xtract 2GO (si se incluye)

Para utilizar el procesador de
alimentos
llustraciones @ - ©

1

Acople el eje motor desmontable sobre la
unidad de potencia.

Luego acople el bol alineando el simbolo &
en el bol con el simbolo ¥ en la unidad de
potencia, gire en el sentido de las agujas del
reloj hasta que quede blogueado

Coloque un accesorio sobre el eje motor del
bol.

Antes de anadir ingredientes, acople siempre
el bol y el accesorio.

Coloque la tapa asegurandose de que la
parte superior del eje motor/utensilio quede
situada en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, hagalo siempre con el control
de velocidad de encendido/apagado.
Enchufe el aparato, conéctelo y seleccione
una velocidad (consulte la tabla de usos
recomendados).

El procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en
el enclavamiento. Compruebe que el tubo
de entrada de alimentos y el asa del bol




estén situados hacia la esquina derecha de
la parte delantera.

® Utilice el botdén de accion intermitente (P)
para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdon de accion intermitente
funcionara mientras se mantenga apretado.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido
inverso para retirar la tapa, los accesorios vy el
bol.

® Antes de quitar la tapa, apague y
desenchufe el aparato.

Importante

® [| procesador de alimentos no es apto
para triturar o moler granos de café ni
para convertir azdcar granulado en azucar
extrafino.

® Sjanade esencia de almendra o
aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar
manchas permanentes.

Funcion de pesaje
llustracion @

Su procesador de alimentos estd equipado con
una funcién de pesaje para poder pesar los
ingredientes directamente en el bol o el vaso de
la licuadora.

® | a capacidad maxima es de 3 Kg.

Para usar la funcion de pesaje

1 Acople siempre el bol, el eje motor
desmontable y el accesorio o el vaso de la
licuadora sobre la unidad de potencia antes
de afiadir los ingredientes.

2 Enchufe - la pantalla permanecera en blanco.

3 Presione el botén ON/ZERO una vez vy la
pantalla se encendera.

4 Presione el botén (kg/Ib) para seleccionar
los gramos o las onzas. La pantalla tomara
por defecto el ajuste kg/g al conectarla por
primera vez.

® | aunidad pesa enincrementos de 149,y
se recomienda realizar las mediciones en
cucharadita/cucharada sopera para pesar
cantidades pequenas.

® Para poner a cero, presione el botén ON/
ZERO una vez.

5 Pese los ingredientes necesarios
directamente en el bol o el vaso.

6 Después de haber pesado todos los
ingredientes, acople la tapa y seleccione una
velocidad para hacer funcionar el procesador.

® Sjla pantalla no se pone a ceroy los
ingredientes o el bol/accesorio/tapa se quitan,
la pantalla mostrard [ - - - -] para representar
una lectura negativa.

6 Afada la tapa y seleccione una velocidad
para hacer funcionar el procesador.

® £ peso de cualquier ingrediente adicional
que se agregue al tubo de entrada de
alimentos mientras el procesador esté en
funcionamiento no aparecerd en la pantalla.

® | a pantalla se puede apagar manualmente
pulsando y manteniendo pulsado el botdn
ON/ZERO durante unos pocos segundos.

Si tiene algun problema con el funcionamiento

de la funcién de pesaje, consulte la guia de

solucién de problemas.

Bandeja de pesaje

Se facilita una bandeja de pesaje desmontable
para pesar ingredientes sin el bol o la licuadora.
Para usarla, cologue la bandeja encima de la
unidad de potencia y girela en el sentido de

las agujas del reloj para que quede bien sujeta.
Luego siga los pasos 2 a 4 indicados en "Para
usar la funcién de pesaje”.

Para quitar la bandeja, girela en sentido contrario
a las agujas del reloj y saquela.

Uso de los accesorios

Consulte la tabla de usos
recomendados para cada accesorio.

Licuadora de plastico (sise

incluye)
Para utilizar la licuadora
llustraciones © - @

1 Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente en la zona ranurada.

® Si el anillo de cierre esta dafado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del
vaso podria derramarse.

2 Sujete la parte inferior del conjunto de
cuchillas e inserte las cuchillas dentro del
vaso; gire en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta que quede bien sujeto.
Consulte los siguientes graficos que aparecen
en la parte inferior del conjunto de cuchillas:

@ - Posicion de desbloqueo
@ - Posicion de bloqueo

3  Cologue los ingredientes en el vaso.

4  Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido
de las agujas del reloj hasta que haga clic.
Acople el tapdn de llenado.

5 Coloque la licuadora sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo @ en la licuadora
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
gue guede bloqueada e

® El aparato no funcionara si la licuadora
no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.



Licuadora de cristal (sise

incluye)

Para utilizar la licuadora
llustraciones @ - ®

1

Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente en la zona ranurada.
Si el anillo de cierre esta dafiado o no esta
correctamente acoplado, el contenido del
vaso podria derramarse.

Enrosqgue el vaso sobre el conjunto de
cuchillas. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior de la unidad de
cuchillas:

@ - Posicion de desbloqueo
@ - Posicion de bloqueo

Coloque los ingredientes en el vaso.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo
para que quede ajustada. Acople el tapon de
llenado.

Coloque la licuadora sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo @ en la licuadora
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
que guede bloqueada v

El aparato no funcionara si la licuadora
no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.

Consejos y sugerencias
® Al hacer mayonesa, afada todos los

ingredientes excepto el aceite en la
licuadora. Retire el tapon de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha,
vierta el aceite lentamente a través del
orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo, patés y
salsas, podrian quedarse apelmazadas en
los lados del vaso; raspe los lados con una
espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir,
aflada mas liquido.

No se recomienda procesar especias ya que
pueden dafar las piezas de plastico.

Para picar ingredientes secos, cortelos

en trozos, retire el tapon de llenado v,
seguidamente, con el aparato en marcha,
aflada los trozos uno a uno. Ponga la mano
por encima del orificio. Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso regularmente.

Cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos”.
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Consejos y sugerencias

® Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de accion intermitente.

® Corte los alimentos como carne, pan u
hortalizas y verduras en dados de 2 cm
aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos
por el tubo de entrada de alimentos con el
aparato en marcha.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
procesamiento.

® Para hacer masa para pasteles, utilice
manteca recién sacada de la nevera y
cortada en dados de 2 cm.

I8 Utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar
el procesador de alimentos".

Consejos y sugerencias

® No procese los ingredientes durante mas de
60 segundos seguidos.

® Ponga los ingredientes secos en el bol y
aflada el liquido por el tubo de entrada de
alimentos con el aparato en marcha. Procese
los ingredientes hasta obtener una bola de
masa elastica y suave.

® E| reamasado o la forma deben hacerse
Unicamente a mano. No es aconsejable
reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

Batidor de varillas doble
Uso del batidor de varillas

1

Acople el eje de transmision y el bol sobre la
unidad de potencia.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el

cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girdndolo con

cuidado hasta que encaje en el eje motor.

4 Afnada los ingredientes.
5 Coloque la tapa asegurandose de que el

extremo del eje quede situado en el centro
de la tapa.

Consejos y sugerencias

Importante

® E| batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya
que estas mezclas son demasiado pesadas
y podrian estropearlo. Utilice siempre la
cuchilla.




® Para obtener los mejores resultados, los
huevos deben estar a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas,
asegurese de que estén limpios vy sin restos
de grasa.

-B Discos

Para utilizar los discos de corte

1 Acople el eje de transmision y el bol sobre la
unidad de potencia.

2 Sujetandolo por la parte central, cologque
el disco sobre el eje motor con el lado
apropiado hacia arriba.

3  Coloque la tapa.

Cologue los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo
firmemente con el empujador; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada de
alimentos.

N

Consejos y sugerencias

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte la comida en trozos demasiado pe-
quefos. Llene el tubo de entrada de alimen-
tos casi hasta arriba. Asi evitard que la co-
mida se deslice hacia los lados al procesarla.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados
en sentido vertical salen mas cortos que los
gue se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre
guedaran pequenos restos de comida en el
disco o en el bol.

Exprimidor de citricos (si se
incluye)

® Cono
® Colador

Para utilizar el exprimidor de
citricos

1 Acople el eje motor vy el bol en la unidad de
potencia.

2 Acople el colador dentro del bol; asegurese
de que el asa del colador coincida con el
asa del bol y que quede bien sujeta en su
posicion.

3  Coloque el cono sobre el eje motor y girelo
hasta que llegue abajo.

4 Corte la fruta en mitades. Luego encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

o El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Consejos y sugerencias
® Para obtener los mejores resultados, guarde
y exprima la fruta a temperatura ambiente y
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haga rodar la fruta sobre una superficie de
trabajo antes de exprimirla.
® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la
fruta de un lado a otro antes de exprimirla.
® Cuando exprima grandes cantidades de
fruta, vacie el colador de forma regular para
impedir la acumulacion de pulpa y semillas.

Minipicadora/molinillo i se
incluye)

@ Jarra
® Anillo de cierre
@ Conjunto de cuchillas

1 Ponga los ingredientes en la jarra.

2 Acople el anillo de cierre al conjunto de
cuchillas.

3 Gire el conjunto de cuchillas boca abajo.
Colodquelo en la jarra, con las cuchillas hacia
abajo.

4 Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra
a mano. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

5 Cologue el molinillo sobre la unidad de
potencia, alinee el simbolo @ en el molinillo
con el simbolo ¥ en la unidad de potencia y
gire en el sentido de las agujas del reloj para
gue guede bien sujeto v

6 Seleccione la velocidad maxima o utilice el
botdn de accidn intermitente (P).

Consejos y sugerencias

® Comida para bebés/puré - deje que
los alimentos cocinados se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos
en el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se
recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.

Molinillo triturador (si se incluye)

® Tapa del molinillo
® Conjunto de cuchillas del molinillo triturador

1 Cologue los ingredientes en el conjunto de
cuchillas.

2 Ponga la tapa vy girela en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeta.

3  Coloque el molinillo sobre la unidad de
potencia y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien sujeto.

4 Seleccione una velocidad o utilice el control
de accion intermitente (P).



Consejos y sugerencias

® Para obtener un resultado 6ptimo al
procesar especias, le recomendamos gue no
procese mas de 50 g a la vez en el molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor
durante mucho mas tiempo que las especias
molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequefa cada vez para conservar
el sabor.

® £s mejor tostar las especias enteras antes de
molerlas para que liberen el maximo sabor vy
los aceites esenciales.

® No procese raiz de cdrcuma seca en el
molinillo ya que es demasiado dura y podria
dafar las cuchillas.

® Corte el jengibre en trozos pequefos antes
de procesarlo.

® Para obtener mejores resultados, se
recomienda usar el bol principal para picar
hierbas aromaticas.

Blend-Xtract 2GO (i se incluye)

(@ Tapa dosificadora
® Botella

© Anillo de cierre

@ Conjunto de cuchillas

1 Afada los ingredientes a la botella hasta la
marca de 400 ml.

® Para un mejor resultado del proceso de
mezclado, afada siempre el hielo/los
ingredientes congelados a la botella en
primer lugar.

® Cuando anada ingredientes congelados (es
decir, fruta congelada, yogur congelado,
helado o hielo) no mezcle mas de 60 go 3
cubitos de hielo.

® No mezcle ingredientes congelados sin
liquido.

2 Acople el anillo de cierre a la unidad de
cuchillas, asegurandose de que el anillo esté
colocado correctamente en la zona ranurada.

® Sj el anillo de cierre estd dafado o no esta
correctamente acoplado, el contenido podria
salirse.

3 Sujete la parte inferior de la unidad de
cuchillas y coldquela sobre la botella, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque el portacuchillas sobre la botella;
girelo en el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien sujeto.

® Agite para dispersar los ingredientes.

® Cologue la batidora de vaso sobre la unidad
de potencia y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que quede bien sujeta.

5 Seleccione la velocidad maxima. Deje que los
ingredientes se mezclen hasta que quede una
mezcla homogénea.

® Cuando su bebida haya alcanzado la
consistencia deseada, puede usar el botdn
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de accion intermitente "P" para asegurarse
de que todos los ingredientes estén bien
mezclados.

Consejos y sugerencias
® Observe que cuando la botella se llena hasta

la capacidad maxima (600 ml), equivale
aproximadamente a dos raciones.

Si no tiene intencién de consumir su bebida
inmediatamente, manténgala en la nevera.
Compruebe que su bebida sea lo
suficientemente fina como para poder
beberla de la tapa dosificadora. Para hacer
gue una bebida sea menos espesa, afada
mas liquido.

Después del mezclado, es posible que
algunas bebidas no estén completamente
suaves debido a semillas o a la naturaleza
fibrosa de los ingredientes.

Algunas bebidas podrian separarse si
reposan, por lo tanto, es mejor beberlas al
instante. Las bebidas que se hayan separado
deben agitarse antes de beberlas.

Cuando la tapa dosificadora esté acoplada,
mantenga la botella de viaje siempre en
posicion vertical.

Usar la tapa para beber

1

Ajuste y cierre la tapa girando en el sentido
de las agujas del reloj.

Cuando quiera beber, simplemente abra la
tapa vy sujétela en su posicion. La bebida se
puede tomar directamente de la botella.

Cuidado vy limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

Maneje la cuchilla y los discos de corte con
cuidado ya que estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el
plastico. Esto es algo totalmente normal vy
no causa ningun dano en el plastico ni afecta
al sabor de los alimentos. Para eliminar las
manchas, frote el plastico con un pafo suave
mojado en aceite vegetal.

Unidad de potencia

Limpiela con un trapo humedo vy séquela a
continuacion. Asegurese de que el drea de
enclavamiento no muestre restos de comida.
No sumerja la unidad de potencia en agua.
Recoja el exceso de cable en el lugar de
almacenamiento situado en la parte trasera
de la unidad de potencia @

Instrucciones de limpieza - Consulte
la tabla de limpieza en el interior de
la contraportada.



Servicio técnico y atencion al
cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del
aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la

seccion “Guia de solucion de problemas” en el

manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta gue su producto estd cubierto

por una garantia que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a cualquier
garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se
adquirié el producto.

® Sjsu producto Kenwood funciona mal o si

encuentra algun defecto, envielo o Ilévelo a un
centro de servicios KENWOOD autorizado. Para

encontrar informacion actualizada sobre su

centro de servicios KENWOOD autorizado mas

cercano, visite www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino
Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE
RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de
recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores
gue faciliten este servicio.

Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo
de descanso. Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede

dafnar el aparato.

La informacién sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacién y variara dependiendo
de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

No procese ingredientes calientes

Herramienta/ | Funcién @
Accesorio ’ i
( ) (Segundos)
Preparados para tartas en un solo 2 10 1,2kg Peso
paso total
Masa - mezclar manteca con harina 2 10 300 g Peso
Afadir agua paracombinar losingredientes 1-2 10 - 20 de la harina
para masa para pasteles
Trocear pescado y carne magra 2 10 - 30 400 g Peso
Patés v terrina max de la
carne magra:
Cortar hortalizas y verduras Control 5-10 100 g-500¢g
de accion
intermitente
Picar frutos secos 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Hierbas aromaticas 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonesa 2 60 - 80 4 yemas de
huevo
Hacer puré con fruta blanda, 2 10 - 30 500 g
hortalizas y verduras y fruta cocidas
Claras de huevo 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Montar nata (los tiempos de 2 60 - 120 250 - 500ml
procesamiento pueden variar
dependiendo del contenido en grasa de
la nata)
Mezclas con levadura 2 60 340 g Peso
de la harina
550 g Peso
total
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Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo

de descanso. Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede
dafar el aparato.
La informacién sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacién y variara dependiendo

de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

No procese ingredientes calientes

Herramienta/

Funcién

C)

Accesorio , i
( ) (Segundos)
Rallar y rebanar alimentos consistentes 2 -
C(?mo queso, Zanahorlz.as,.patatas y No llene
alimentos de textura similar el bol por
Cortar en rodajas alimentos mas blandos 1 - encima de
como pepinos y tomates la capacidad
maxima de 1,2
Rallar queso parmesano 2 - I marcada en
el mismo
Usar para hacer zumos de frutas citricas, 1 - -
como naranjas, limones, limas y pomelos.
Bebidas y liquidos frios 2 30 - 60
(anada el hielo/ingredientes congelados 1,2 litros
al vaso en ultimo lugar)
Batidos/Mezclas a base de leche fria 2 15 - 30 1 litros
Picar hielo Pulse 30 - 40 6 cubitos de
hielo
125 g)
Mezcla para rebozado 1 10 1 litros
(afada los ingredientes liquidos en primer l l
lugar)
2 50
Frutos secos 10 - 30 50¢g
Granos de café 30 50¢g
Carne cruda (bistec) cortado en 5 709
dados de 2 cm
Procesar especias 2 509
Granos de pimienta negra, semillas de
cardamomo, semillas de comino, semillas 30 - 60
u de cilantro, semillas de hinojo
" Moler granos de café 2 509
V Picar frutos secos Pulse - 509
Procesar dientes de ajo, chilis Pulse - 309
frescos y raiz de jengibre
Coco fresco 2/Pulse 30 - 60 40g
Bebidas y smoothies 2 30 - 60 400ml

76




Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no
funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la unidad
de potencia.

La tapa del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol esté colocado
correctamente y que el asa esté situada
hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa
esté bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapa se han acoplado incorrectamente.
Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el fusible/
cortacircuitos en su hogar.

La batidora de vaso, el
Blend-Xtract 2GO o el
molinillo no funcionan

La batidora de vaso, el Blend-
Xtract 2GO o el molinillo no se
han ajustado correctamente.

La batidora de vaso, el Blend-
Xtract 2GO o el molinillo

no se han ensamblado
correctamente.

La batidora de vaso, el Blend-Xtract

2GO o el molinillo no funcionaran si no
estdn acoplados correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe gque el conjunto de cuchillas
esté bien ajustado dentro del vaso/botella/
jarra.

El procesador se detiene
cuando esta en marcha.

Se ha sobrecargado el
procesador/superado la
capacidad maxima.

La tapa no estd bien sujeta.

Revise las capacidades maximas en la “Tabla
de usos recomendados”.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La batidora de vaso, el
Blend-Xtract 2GO o el
multimolinillo gotean por
la base del conjunto de
cuchillas.

Falta el anillo de cierre.
El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.
El anillo de cierre esta
danado.

Compruebe que el anillo de cierre esté
acoplado correctamente y que no esté
dafado. Para conseguir un anillo de cierre
de repuesto, consulte la seccion “Servicio
técnico y atencidn al cliente”.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “Uso del accesorio” pertinente.
Compruebe que los accesorios estén correctamente ensamblados.

Funcién de pesaje

La pantalla se congela en
[----1

La pantalla se congelara
durante el funcionamiento.

La pantalla muestra una
lectura negativa porqgue no se
ha "Puesto a cero” y o bien los
ingredientes, o el bol/tapa/
accesorio se han gquitado.

La cantidad pesada es
demasiado pequena.

Funcionamiento normal.

Ponga la pantalla a cero o vuelva a poner los
ingredientes que faltan o vuelva a colocar el
bol/tapa/accesorio.

Realice las mediciones en cucharadita canti-
dades muy pequenas.

Peso cambiado en la
pantalla.

La unidad de potencia
se ha movido durante el
funcionamiento.

Coloque siempre el procesador sobre una
superficie plana y seca antes de pesar los
ingredientes.

No mueva la unidad de potencia durante la
funcion de pesaje.

Ponga la pantalla a cero antes de pesar los
préoximos ingredientes.

La pantalla estd apagada

La unidad de potencia no esta
enchufada

La pantalla se apagarad
automaticamente si se
visualiza el mismo peso
después de 5 minutos.

Vuelva a enchufar el aparato.

Pulse el botén ON/ZERO una vez y la pan-
talla se encendera.

La pantalla muestra [O
- Ld]

La funcidn de pesaje estd
sobrecargada

Se ha aplicado demasiada
fuerza a la unidad de
potencia.

No sobrepase la capacidad maxima de 3 kg.

No someta la unidad de potencia a una
fuerza excesiva ya que se puede danar el
sensor de peso.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfaelde af,
at du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller
en autoriseret Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for
udskiftningen for at undga fare.

Ror IKKE ved de skarpe knive.Knive og skiver er meget
skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem altid ved
fingergrebet i toppen, bort fra skaeret, bade under brug og
rengoaring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.
Overskrid ikke de angivne maksimummaengder i oversigten
over anbefalet brug.

Lad ikke dit apparat kore i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehgr Maksimal Pause i brug
brugstid
Blender/Blend-Xtract 2GO 60 sek.

Tunge blandinger i skalen 60 sek. Tag apparatets

(feks. dej) Zt'k Edi o9 'gd

; :

Minihakker/kveern 30 sek. 165 mgineu?teer l
Kvaern 60 sek.

Laft eller baer ikke maskinen i handtaget - det kan ga i stykker,

hvilket kan medfere personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet heaeldes ud af skalen.

Stik aldrig heender og kgkkenredskaber ned i

foodprocessorens skal eller i blenderglasset, mens de er

tilsluttet stremforsyningen.

Sluk og tag stikket ud inden pasaetmng eller aftagning af dele,

nar den ikke er i brug og inden rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i

pafyldningstragten. Brug altid den medfglgende nedstopper.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden pasat

blenderglas/flaske eller kvaernens kande/lag.

For laget tages af skalen, blenderen eller kvaernen fra

motorenheden:

o sluk maskinen;

o vent til tilbehor/knive star helt stille;

O pas pa ikke at skrue blenderglasset/-flasken eller kanden/
laget til kveernen af knivenheden.
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Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.
Traek altid stikket ud, nar kekkenmaskinen ikke er i brug.
Brug aldrig uoriginalt tilbehor.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret:
se under ‘Service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et
skaerebreaet el.lign. Undga, at den rgrer ved varme overflader.
Born bgr overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
og ledningen utilgaengeligt for barn.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaassige eller mentale evner eller mangel pa erfaring

og kendskalb, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser |
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

Misbrug af din foodprocessor, blender eller kvaern kan medfgre
personskade.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehgr, der
kraever den storste belastning. Andet tilbehor kan kraeve
mindre strgm.

Blender/Blend-Xtract 2GO

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: Lad varme ingredienser kale ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset/flasken, eller
for der blendes.

Veer altid forsigtig nar du handterer knivenheden og undga at
rere knivens skarpe dele under rengoring.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun blenderglasset/flasken med den medfglgende
knivenhed.

Lad aldrig blenderen kare, nar den er tom.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig frosne ingredienser
som har formet sig til en solid masse ved frysning. En sddan
klump skal knuses, fgr den tilfores glasset.

Blend-Xtract 2GO

Drik aldrig noget varmt direkte af flasken.

Nar du drikker gennem laget, skal du sgrge for at drikken

er jaevnt blendet. Det kan vaere at der skal lidt gvelse til for
at opna det gnskede resultat, specielt nar der bearbejdes
faste eller umodne madvarer, da nogle af ingredienserne kan

forblive ubehandlede. -



® Blend ikke frosne ingredienser eller isterninger uden vaeske.
e Blend aldrig terre ingredienser (f.eks. krydderier eller ngdder),
og lad ikke blenderen kare, nar den er tom.

Tilbehor til kvaern

® Szt aldrig knivsenheden pad motorenheden uden pasat baeger/
1ag.

e Skru aldrig baegeret/laget af, mens kveernen sidder pa dit
apparat.

® Ror ikke ved de skarpe knive - hold knivsenheden utilgaengelig
for born.

® Tag aldrig kvaernen af, for knivene er stoppet helt.

e Apparatet virker ikke, hvis kvaarnen er sat forkert pa.

® Tilbered ikke varme ingredienser i kvaernen, lad dem afkole til
stuetemperatur for tilberedning.

Minihakker/kvaern
e Tilberedning af krydderier frarddes, da de kan beskadige
plastdelene.

Kvaern
e Tilbered ikke gurkemejerod, da den er for hard og kan
beskadige knivene.

Snitte-/riveplader
e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
e Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

For stikket seettes i stikkontakten
® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist p& bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

For ibrugtagning . \/ejefunkt]on
1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa =
knivene er meget skarpe. Disse overtraek ber Kg-knap
kasseres - de er kun beregnet til at beskytte @ Tend/nul-knap
knivene under produktion og transport. @ Displayskaerm
2 Vask delene, se under ‘Pleje & rengering’. @ Vejeplade
, 14 A Plastblender (hvis medleveret
Forklaring ( )
a Knivsenhed
Processor b o
Teetningsring
@ Nedstopper C Blenderglas
@ Pafyldningstragt d  Midterprop
® Lag e Lag
@ skal
® Aftagelig drivaksel 14B Glasblender (hvis medleveret)
% Moto_remhed ] ) a Knivsenhed
Hast\gheds—o/\mpuls— funktionskontrol b Teetningsring
Sikkerhedslase Blend |
® Ledningsopbevaring (bagpd) c eneergies
gsop g gp d L&g
e Midterprop
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C Standardtilbehgr

Kniv

Dejredskab

Dobbeltpiskeris

4 mm skive til skiveskaering/rivning
2 mm skive til skiveskaering/rivning

SlSISISISE)

Skive til ekstrafin rivning

Tilbehor

Ikke alt tilbehor beskrevet nedenfor felger

med din foodprocessor. Tilbehgr afhaenger af
modeltypen. Se afsnittet "service og kundepleje”,
og fa mere at vide om, hvordan du kaeber et
tilbeher, der ikke medfalger i pakken.

D Ekstratilbehgr

@ Citruspresser (hvis medleveret)

@ Minihakker/kveern (hvis medleveret)
@ Kvaern (hvis medleveret)

@ Blend-Extract 2GO (hvis medleveret)

Sadan bruges foodprocessoren
lHlustration @ - ©

1  Seaet den aftagelige drivaksel pa
motorenheden .

2 Seet derpa skalen pa ved at rette g pa skalen
ind efter ¥ pd motorenheden, drej med uret,
indtil den laser 8

3 Seaet et tilbehgr ned over skdlens drivaksel.

® Szt altid skal og tilbehar fast pa maskinen,
inden der fyldes ingredienser i.

4 Seet laget pa - se efter, at toppen af
drivakslen/redskabet er pa plads midt i laget.

® Brug ikke laget til at betjene
foodprocessoren; brug altid taend/
slukfunktionen.

5 Seet stikket i, taend, vaelg hastighed. (Se
skemaet for anbefalet brug).

® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen
eller l1aget ikke sidder korrekt i l1asen.
Kontrollér, at pafyldningstragten og skalens
handtag er placeret i hgjre forreste hjorne.

® Brug impulsfunktionen (P) til korte
blendninger. Impulsfunktionen vil veere i
funktion, s& laenge kontrolknappen trykkes
ned.

6 Lag, tilbeher og skal fijernes i omvendt
raekkefglge af den beskrevne procedure.

® Sluk altid for maskinen og treek stikket ud,
inden laget fjernes.

Vigtigt

® [oodprocessoren egner sig ikke til at knuse
eller male kaffebanner, eller til at lave stadt
melis om til flormelis.
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® Nar der tilsaettes mandelessens eller
krydderier: Undgd, at de kommer i bergring
med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fjernes.

Vejefunktion
lllustration @

Din foodprocessor har en indbygget
vejefunktion, hvilket ger det muligt at
veje ingredienser direkte i skalen eller i
blenderglasset.

® Maks. vejeevne er 3 kg.

Sadan anvendes vejefunktionen

1 Seet altid skalen, den aftagelige drivaksel og
tilbehgret eller blenderglasset pd motordelen,
for ingredienserne heeldes i.

2 Seet stikket i kontakten - displayskaermen
forbliver blank.

3 Tryk én gang pa TAEND/NUL knappen og
displayskaermen taendes.

4 Tryk pa (kg/Ib) knappen for at veelge enten
gram eller ounces. Displayet vil automatisk
indstilles til kg/g, nar det forst taendes.

® [Enheden afvejer i trin pad 1 g og teske/
spiseske maleenheder anbefales til afvejning
af sma maengder.

® Nulstil ved at trykke pa knappen TAND/NUL
én gang.

5 Afvej de gnskede ingredienser direkte ned i
skalen eller blenderglasset.

6 Efter afvejning af alle ingredienser pasaettes
ldget, og der veelges hastighed for
processoren.

® \/zegten af alle yderligere ingredienser der
tilferes, mens processoren kerer, vil ikke blive
vist pa displayskaermen.

® Displayskaermen kan slukkes manuelt ved at
trykke pa ON/ZERO-knappen og holde den
nede i et par sekunder.

Se fejlssgningsguiden, hvis du oplever

problemer med at bruge vejefunktionen.

Afvejningsbakke

Der medfolger en aftagelig afvejningsbakke til at
veje ingredienserne uden skalen eller blenderen.
Ved brug placeres bakken oven pa
motorenheden og drejes med uret for at fastgore
den. Fglg derefter trin 2 til 4 under "Brug af
vejefunktionen”.

Fjernes ved at dreje bakken mod uret og lofte
den af.

Brug af tilbehgr

Se skemaet over anbefalet brug
angaende de enkelte tilbehgrsdele.




Plastblender (hvis medleveret)

Sadan bruges blenderen
lllustration © - @

1 Seet teetningsringen ind i knivsenheden -
sgrg for, at taetningen er placeret korrekt i
omradet med indhak.

o Lxkage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Hold under knivsenheden, og indsaet knivene
i blenderglasset - drej mod uret, indtil den
er fastgjort. Se grafikken pa undersiden af
undersiden af knivsenheden som felger:

@ - Oplast position
@ - Last position

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Seet l1dget pa blenderglasset, og drej
med uret, indtil det siger klik. Saet
pafyldningsdackslet pa.

5 Anbring blenderen pd motorenheden, placér
@ pa blenderen ud for ¥ pa motorenheden, og
drej med uret for at |ase g

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen
ikke er korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

Glasblender (nhvis medieveret)

Sadan bruges blenderen
lHlustration © - ©®

1 Seet teetningsringen ind i knivsenheden -
sgrg for, at taetningen er placeret korrekt i
omradet med indhak.

® Lakage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.

2 Skru blenderglasset pa knivenheden. Se
illustrationen pa undersiden af kniven:

@ - Oplast position
@ - Last position

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Seet l1dget pd glasset og skub nedad for at
seette det fast. Seet midterproppen pa.

5 Anbring blenderen pé motorenheden, placér
& pa blenderen ud for B pd motorenheden, og
drej med uret for at lase e

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen
ikke er korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

Vink og tips

® Til mayonnaise haeldes alle ingredienserne,
undtagen olien, i blenderen. Fjern
midterproppen. Heeld langsomt olien ned
gennem hullet i ldget, mens maskinen karer.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal
evt. skrabes ned. Safremt blandingen er
vanskelig at tilberede tilfgres der mere vaede
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® Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan skade
plastikdelene.

® Til at blende torre ingredienser - skaer dem i
mindre stykker, fjern midterproppen og kom
stykkerne i ét ad gangen, mens maskinen
korer. Hold handen over abningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

B «niv

Folg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® nskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Skeer fodevarer som kad, brgd og grontsager
i terninger pa cirka 2 cm.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og
tilsaettes gennem pafyldningstragten, mens
maskinen kearer.

® Pas pa ikke at lade det kere for laenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra
koleskabet skaret i 2 cm tern.

I8 Dejredskab

Anvendes til dejblandinger med gaer.

Falg vejledningen under “Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® Tilbered ikke i leengere tid end 60 sekunder.

® Hzeld de tarre ingredienser i skalen, og
tilfgj vaesken med pafyldningstragten, mens
apparatet karer. Fortsaet tilberedningen, til du
har en glat elastisk dejlkugle.

® Anden gang eeltes kun i hdnden. Det frarades
at eelte anden gang i skalen, da maskinen kan
komme ud af balance.

Dobbeltpiskeris
Brug af piskeris

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

3 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje
den, til den falder ned over drivakslen.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet 1&g pa - serg for, at enden af akslen
sidder i midten af laget.

Vink og tips

Vigtigt

® Piskeriset egner sig ikke til at lave alt i et
kageblandinger, da disse er for tunge og vil
beskadiget det. Brug altid knivsbladet.




® Resultatet bliver bedst, hvis aaggene har

stuetemperatur.

® Sgrg for, at skal og piskere er rene og frie for

fedtstof, inden der piskes.

- B Skiver

Sadan bruges skaereskiverne

1

Saet drivakslen og skalen pé motorenheden.

2 Hold pladen i grebet i midten, saet den ned
over drivakslen med den gnskede side opad.

3 Seet l3dget pa.

4 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen, og tryk jeevnt med
nedstopperen - stik aldrig fingrene ned i
pafyldningstragten.

Vink og tips

® Brug friske madvarer.
® Skeer ikke fodevarerne i for sma stykker. Fyld

tilfarselsraret i hele dets bredde. Dette hin-
drer, at maden glider til siden under tilbered-
ning.

Ingredienser der placeres i lodret

position, kommer ud i mindre stykker, end
ingredienser der placeres i vandret position.
Der vil altid veere en lille maengde mad til
overs pa skiven eller i skalen efter tilbered-
ning.

Citruspresser (hvis medleveret)

@ Riflet kegle
® si

Sadan bruges citruspresseren

1
2

Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.
Saet sien ned i skalen - sgrg for, at siens
handtag lases pa plads lige over handtaget
pa skalen.

Saet keglen ned over drivakslen og drej den,
til den falder helt ned pa plads.

Skeer frugten midt over. Taend for maskinen
og tryk frugten ned over keglen.
Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien
ikke er last rigtigt fast.

Vink og tips
® Det bedste resultat opnas ved at opbevare

og presse frugt ved rumtemperatur og
handrulle dem péa kokkenbordet, for de
presses.

® Bevaeg frugten fra side til side, mens den presses

for at udvinde mest mulig saft.

® Nar der presses store maengder, skal siet

temmes regelmaessigt for at forebygge
akkumulering af frugtked og kerner.
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Minihakker/kvaern chvis

medleveret)

@ Kande
@ Teetningsring
(© Knivenhed

1
2
3

Kom ingredienserne i baegeret.

Saet teetningsringen ind i knivsenheden.
Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom
den ned i baegeret med knivene nedad.
Skru knivsenheden pa baegeret, til den er
fingerstram. Se grafikken p& undersiden af
knivsenheden som falger:

@ - Oplast position

@ - Last position

Saet kvaernen pa motorenheden, ret @ pa
kveernen ind efter § pa motorenheden, og
drej med uret for at lase 8

Veelg maksimal hastighed, eller brug impuls

P.

Vink og tips
® Babymad/puré - lad varm mad afkale til

stuetemperatur for tilberedning i kvasrnen.

® For at fa de bedste resultater anbefales

skalen til hakning af urter.

Kvaern (hvis medleveret)

(® Lag til kveern
® Knivenhed til kvaern

Kom dine ingredienser i knvsenheden.

2 Péseet ldget, og drej med uret for at lase den.
3 Seet kveernen pad motorenheden, og drej med
uret for at lase den.
4 Veelg en hastighed, eller brug impulskontrol
(P).
Vink og tips

® For at f& optimal ydelse, nar du tilbereder

krydderier, anbefaler vi, at du ikke tilbereder
mere end 50 g ad gangen i kvaernen.

Hele krydderier bevarer smagen i meget
laengere tid end stedte krydderier, sa det

er bedst at kvaerne en lille maengde frisk ad
gangen for at bevare smagen.

For at frigive den maksimale smagsmasngde
og ateriske olier er det bedst at riste hele
krydderier inden kvaerning.

Tilbered ikke taorret gurkemeje i kvaernen, da
den er for hard og kan beskadige knivene.
Skeer ingefeer i sma stykker for tilberedning.
For at f& de bedste resultater anbefales
skalen til hakning af urter.




Blend-Xtract 2GO (hvis

medleveret)

@ Afmalingslag
® Flaske

@ teetningsring
@ Knivenhed

1 Kom ingredienser i flasken op til maerket for
400 ml.

® Kom altid farst is/frosne ingredienser i flasken
for at fa den bedste blendning.

® Nar der tilfgjes frosne ingredienser (f.eks.
frossen yoghurt, spiseis eller is), ma du ikke
blende mere end 60 g eller 3 isterninger.

® Blend ikke frosne ingredienser uden vaeske.

2 Seet taetningsringen ind i knivenheden, og
sprg for, at taetningen er placeret korrekt i
det rillede omrade.

® | aekage kan forekomme, hvis taetningen er
beskadiget eller forkert monteret.

3 Hold pa knivenhedens underside, og kom den
ned i flasken med knivene nedad.

4 Skru knivholderen pa flasken - drej med uret
for at lase den.

® Ryst for at blande ingredienserne.

® Szt kvaernen pa motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

5 Veelg maksimal hastighed. Lad ingredienserne
blendes, til konsistensen er jeevn.

® Nar din drik har naet den gnskede konsistens,
kan du bruge impuls "P" til at sikre, at alle
ingredienser blendes grundigt.

Vink og tips

® Bemaerk, at nar flasken er fyldt til maks.
kapacitet (400 ml), er dette ca. to portioner.

® Hvis du ikke straks vil nyde drikken, bgr du
saette den i kgleskabet.

® Sgrg for at drikken er tynd nok til at drikke
af afmalingslaget. Tilsaet mere veeske for at
fremstille en mere tyndtflydende smoothie
drik.

® Efter blendning er nogle drikke maske
ikke helt jeevne pa grund af kerner eller
ingrediensernes fiberindhold.

® Nogle drikke kan skille nar de star. Det er
derfor bedst at drikke dem med det samme.
Skilte drikke skal omreres, fgr de drikkes.

® Nar afmalingsldget er sat pa, skal rejseflasken
altid holdes lodret.

Brug drikkeldget

1

2

Seaet laget pa og 13s fast ved at dreje med
uret.

Nar du vil drikke, klikker du blot l1&get abent.
Drikken kan drikkes lige fra flasken.

Pleje og renggring

Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden
den ggres ren.

Handter knivene og skaereskiverne med
forsigtighed - de er sardeles skarpe.

Visse fgdevarer misfarver plastdelene. Det

er ganske normalt og skader ikke plastikken
eller giver afsmag i maden. Misfarvninger kan
fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i
spiseolie.

Motorenhed

Aftgrres med en fugtig klud; ter efter. Serg for,
at omradet omkring sikkerhedslasen er frit for
madrester.

Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

Opbevar overskydende ledning i
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden

Rengeringsvejledning - se

r

enggringsvejledningen pa

indersiden af omslaget.

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening
af dit apparat, skal du, for du anmoder om hjzelp,
se afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller
besgge www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en
garanti, som overholder alle lovbestemmelser,
vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er
blevet kebt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller

du finder nogen fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit
land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det begr afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler, der yder

denne service.

Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause. Kontinuerlig
tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.
Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhangigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion r\ @
Tilbehor ( ) (Seko
Alt i et kageblandinger 2 10 1,2 kg vaegt
i alt
Butterdej - smuldring af fedtstof 2 10 300 g
i mel 1-2 10 - 20 melvaegt
Tilfejelse af vand til at samle
dejingredienserne med.
Snitning af fisk og magert kad 2 10 - 30 400 g maks.
Pateer og terriner magert
oksekad
Snitning af grensager Impuls 5-10 100 g - 500 g
Snitning af ngdder 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Urter 2 20 - 30 30g-50g¢g
Mayonnaise 2 60 - 80 4
aeggeblommer
Purering af blade frugter, kogte 2 10 - 30 500 g
frugter og grensager
AEggehvider 2 60 - 120 2 -6 (200 g9)
Piskeflade (Tilberedningstiderne kan 2 60 - 120 250 - 500 ml
variere afhaengigt af fladens fedtindhold)
Geerdeje 2 60 340 g
melvaegt
5509 veegt
i alt
Rivning og snitning af faste fodevarer - 2 -
ost, gulergdder, kartofler og fadevarer
med lignende konsistens Overskrid ikke
Snitning af bladere fedevarer - agurker 1 - maksimum pa
og tomater 1,2 |, der er
markeret pa
Kan rive parmesanost 2 - skélen




Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause. Kontinuerlig
tilberedning i laengere tid kan skade dit apparat.
Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhaengigt af den pracise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion @
Tilbehor P i
7\ Sors
Bruges til at presse saft af 1 - -
citrusfrugter (f.eks. appelsiner,
citroner, limefrugter og grapefrugter)
Kolde vaesker og drinks 2 30 - 60 1,2 liter
(Kom is/frosne ingredienser i
blenderglasset til sidst)
Milkshake/blandinger med kold meaelk 2 15 - 30 1 liter
Knusning af is Impuls 30 - 40 6 isterninger
(125 9)
Blanding af pandekagedej 1 10 1 liter
(Kom forst flydende ingredienser i) l l
2 50
Ngdder 10 - 30 50 ¢
Kaffebanner 30 50¢g
Rat kad (bafked) skaret i terninger 5 70 g
pa2cm
Tilberedning af urter 2 509
Sorte peberkorn, kardemommefrg,
spidskommenfrg, korianderfra og 30 -60
u fennikelfrg
" Maling af kaffebanner 2 509
v Hakning af ngdder Impuls - 509
Maling af hvidlggsfed, friske Impuls - 30g¢g
chilipebre og ingefeerrod
Frisk kokosngd 2/Impuls 30 - 60 409
Drikke og smoothies 2 30 - 60 400 ml
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Fejlsggningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Processoren fungerer
ikke.

Ingen strom.

Skalen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last
rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i
en stikkontakt.

Kontrollér, at skalen er placeret korrekt, og
at handtaget er rettet mod hgjre forreste
hjorne.

Sorg for at 1dgets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal
og lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstaende er i orden, bar du
efterse dine sikringer/afbryder.

Blender, Blend-Xtract
2GO eller kvaern fungerer
ikke

Blender, Blend-Xtract 2GO
eller kvaern ikke korrekt last
pa.

Blender, Blend-Xtract 2GO
eller kvaern ikke samlet
korrekt.

Blender, Blend-Xtract 2GO eller kveern
fungerer ikke, hvis den sidder forkert pa
sikkerhedslasen.

Kontrollér, at knivenheden er helt tilspaendt i
blenderglasset/flasken/kanden

Foodprocessor stopper,
mens den er i gang.

Foodprocessoren er
overbelastet/de maksimale
maengder er overskredet.
Laget er last op.

Kontrollér den maksimale kapacitet i
oversigten over anbefalet brug.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blender, Blend-Xtract
2GO eller multikvaern
uteet ved knivenhedens
basis.

Der mangler en taetningsring.
Teetningsringen er sat forkert
pa.

Teetningsringen er
beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se "Service og kundepleje” for at fa erstattet
teetningsringen.

Redskaber/tilbehegr virker
ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbehgret er samlet og sat

rigtigt pa.

Vejefunktion

Displayskaerm fryser pa
[----1

Displayskeermen vil fryse
under drift.

Displayskaermen viser negativ
aflaesning, da displayet

ikke er "nulstillet”, og enten
ingredienser eller skalen/
laget/tilbehgret er taget af.
Den afvejede masngde er for
lille.

Normal funktion.

Enten nulstil skaermen, kom de manglende
ingredienser i, eller seet skalen/laget/tilbe-
horet pa igen.

Anvend teske og spiseske som
maleenhed for meget sma maengder.

Veegten er aendret pa
displayskaermen.

Maskinenheden blev rykket
under betjening.

Seaet altid processoren pa en ter flade inden
vejning.

Flyt ikke motorenheden under bug af
vejefunktionen.

Nulstil displayet fer de naeste ingredienser
afvejes.

Displayskaerm slukket

Motorenhedens stik taget ud
Displayskaermen slukker
automatisk, hvis den samme
vaegt vises efter 5 minutter.

Saet apparatets stik i.
Tryk pd ON/ZERO-knappen én gang, sa
displayskaermen taendes.

Display viser [O - Ld]

Vejefunktion overbelastet

For stor belastning af
motorenhed.

Overskrid ikke den maksimale vejekapacitet
pa 3 kg.

Udseet ikke motorenheden for kraftig
belastning, da dette kan beskadige
vejesensoren.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparatdr for att undvika fara.

ROR INTE de vassa bladen. Bladen och skivorna ar mycket
vassa. Var forsiktig! Hall alltid i greppet ldngst upp med

eggen vind bortat ndr du hanterar eller rengér dem.
Bearbeta INTE heta ingredienser.

Ladmna aldrig apparaten obevakad nar den ar igang.

Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges i
diagrammet "Rekommenderad anvandning”.

Kor inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre
perioder kan skada apparaten.

Funktion/tillbehor Maximal Viloperiod mellan
drifttid bearbetningar
Mixer/Blend-Xtract 2GO 60 s
Tunga blandningar | 60 s Koppla ur
skalen (t.ex. deg) apparaten och lat
— den svalna under
Minihackaren/kvarnen 30's 15 min.
Malningskvarn 60 s

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget - om du gor
det kan handtaget ga sénder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerbagaren
nar kontakten ar i.

Stang av och dra ur kontakten: innan du monterar eller tar bort
delar, ar apparaten inte anvands och fore rengodring.

Anvand aldrig fingrarna fér att trycka ner bitar i matarroret.
Anvand alltid matarstaven som medfoljer.

Montera aldrig bladenheten pa oclrivenheten utan att
bagaren/flaskan eller kvarnbehallaren/-locket &r monterat.

Innan du avlagsnar locket fran skalen, mixern eller kvarnen fran
drivenheten:

O stang av apparaten

o vanta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla

o se till att inte skruva loss mixerbagaren/flaskan eller
kvarnbehdllaren/-locket fran bladenheten.
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Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand
alltid pa/av-hastighetsreglaget.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om
lasmekanismen utsétts for alltfor stor kraft.

Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte
anvands.

Anvand endast tilloehdr som ar direkt avsedda for denna
apparat.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersdks
eller repareras. se ’'service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Lat inte dverflodig sladd hanga ner dver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het vyta.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Ld&mna dem inte
ensamma med den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt och
forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands

pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.
Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel
satt kan det resultera i skada.

Maximala markdata baseras pa det tillbehdr som kraver storst
effekt. Andra tillbehdr kan vara mindre energikravande.

Mixer/Blend-Xtract 2GO

* X

Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR SKALLNING: L&t heta ingredienser svalna till
rumstemperatur innan de placeras | b&dgaren/flaskan eller fore
Mixning.

Var alltid forsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att
rora vid bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren/flaskan med tillhérande bladenhet.
Koér aldrig mixern nar den ar tom.

Recept pa smoothies - mixa aldrig frusna ingredienser som
har bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sbnder den innan
du lagger den i bagaren.
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Blend-Xtract 2GO

e Drick aldrig varma drycker direkt fran flaskan.

e Se till att drycken ar ordenligt mixad och slat om du ska dricka
genom locket. Du kan behdéva prova dig fram innan du far
onskat resultat. Det galler framfor allt om du mixar fast eller
omogen frukt, dd det kan handa att dessa ingredienser inte
bearbetas fullt ut.

® Blanda inte frysta ingredienser eller isbitar utan vatska.

e Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex. kryddor, notter). Kér aldrig
mixern nar den ar tom.

Tillbehor till kvarnen

e Montera aldrig bladenheten pa natenheten utan att behallaren/
locket ar monterat.

e Skruva aldrig bort behallaren/locket medan kvarnen sitter kvar
pa maskinen.

e \/idror inte de vassa bladen - Forvara knivsatsen utom rackhall
for barn.

® T3 aldrig bort kvarnen forran bladen har stannat helt.

® Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.

® Bearbeta inte heta ingredienser i kvarnen, lat svalna till
rumstemperatur fore bearbetning.

Minihackaren/kvarnen
® /i rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Malningskvarn

e Bearbeta inte hel torkad gurkmeja eftersom den ar fér hard
och kan skada bladen.

Skivnings-/rivnhingsskivor

® Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.

e \ar forsiktig nar du hanterar skarskivorna - de ar extremt
vassa.

innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i
kontakt med livsmedel.

Fore anvandning endast ar avsedda att skydda bladet under
1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. tillverkning och transport.
Observera att bladen ar mycket vassa. 2 Diska delarna, “Se Skotsel och rengéring”

Dessa skydd bor slangas eftersom de
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Forklaring till bilder D Valfria tillbehor

Matberedare @) Citruspress (om s&dan medfsljer)

@ P&férare @ Minihackaren/kvarnen (om sadan medféljer)
® Matarrér @ Malningskvarn (om sadan medfoljer)

® Lock @ Blend-Xtract 2GO (om s&dan medfoljer)

% :;arlttagbar drivaxel Anvanda matberedaren

® Drivenhet Bild©® - ©

@ Hastighets/momentanreglage 1 Satt pa den borttagbara drivaxeln pa
Sakerhetslas natenheten.

@ Sladdférvaring (baktill) 2  Montera skalen s& att @ pa skalen kommer

mot ¥ pa natenheten och vrid medurs tills
den lases fast &

\/agmngsfunktlon 3 Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

Knapp for kg/pund ® Sitt alltid skalen och tillbehéret pa
@) Pa-/nollstaliningsknapp matberedaren innan du tillsatter
@ Display ingredienserna.
@ vagplatta 4 Satt pa locket, och se till att drivaxelns/
tillsatsens dvre ande kommer in i mitten pa
: : o locket.
14A Mixer | plaSt (om sadan ® Anvadnd inte locket for att anvdnda
medfoljer) matberedaren utan anvind alltid pa/
a  Bladenhet av-hastighetsreglaget.
b Tatningsringen 5 Satt i kontakten och valj en hastighet (se
c Bagaren diagrammet "Rekommenderad anvandning”).
d Pafyliningslock ® Matberedaren fungerar inte om skoélen
eller locket inte dr ordentligt fastlasta.
€ Lock Kontrollera att matarrdret och skalets
. handtag sitter i det hdgra hérnet pa
14B Glasmixer (om s&dan medfsljer) framsidan.
a Bladenhet ® Anvand pulsknappen (P) for korta stotar.
b Tatningsringen Pulskérningen pagar sa lange reglaget ar
c Bagaren aktiverat.
d Lock 6 Folj anvisningarna ovan i omvand ordning fér
e Pafyliningslock att ta loss skalen, locket och tillbehoren.
® Stdng alltid av och koppla ur innan du tar
) bort locket.
Standardtillbehor Viktigt
Knivblad ® Matberedaren lampar sig inte for att krossa
Degverktyg eller mala kaffebodnor eller gbra strosocker till
florsocker.

Dubbelvisp

o o ) Nar du tillsatter bittermandelessens eller
4 mm skivnings/rivningsskiva

andra smaktillsatser maste du undvika

att dessa kommer i direktkontakt med
plasten, eftersom det kan orsaka bestaende
missfargningar.

2 mm skivnings/rivningsskiva

SISISISISION®

Extra fin rivningsskiva

Tilloehor
Eventuellt medfdljer inte alla tilloehor som Végningsfunktion
anges nedan din matberedare.Tilloehoren beror Bild e

pa vilken modell som kdpts. Se "service och
kundtjanst” for information om hur man kan kopa
ett tillbehdr som inte medfoljer.

Matberedaren har en inbyggd vag som du kan
anvanda for att vaga upp ingredienserna direkt i
skalen eller i mixerkannan.

® Maximal vagningskapacitet ar 3 kg.
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Anvanda vagningsfunktionen

1 Montera alltid skalen, den |dstagbara
drivaxeln och tillbehdret eller bagaren pa
drivenheten innan du tillsatter ingredienser.

2 Anslut strommen - displayen visar inget.

3 Tryck en gédng pa knappen PA/
NOLLSTALLNING s& tands displayen.

4 Tryck pa knappen kg/pund och valj gram
eller ounce. Displayen visar som standard
kg/g nar den slas pa.

® [Enheten vager i steg om 1 g och teskeds-/
matskedsmatt rekommenderas fér vagning av
sma kvantiteter.

® Nollstéll genom att trycka en gang pa
knappen PA/NOLLSTALL.

5 Vag de ingredienser du behdver direkt i
skalen eller bagaren.

6 Nar alla ingredienser &r uppvagda monterar
du locket och valjer en hastighet for
matberedaren.

® \Vikten fran ytterligare ingredienser som
tillsatts via matarréret medan matberedaren
kors, visas inte pa displayen.

® Displayen kan stangas av manuellt genom att
du trycker pd och héller nere knappen PA/
NOLL i ndgra sekunder.

Se anvisningarna under Problemsékning om du

har ndgra problem med vigningsfunktionen.

Vagplatta

En avtagbar vagplatta medféljer fér vagning

av ingredienser utan anvandning av skalen eller
kannan.

Placera vagplattan ovanpa drivenheten och vrid
medurs for att lasa den pa plats. Folj sedan steg
2 till 4 under "Anvanda vagningsfunktionen”.

Ta bort vagplattan genom at rotera den moturs
och lyfta bort den.

Anvanda tillbehdren
Se diagrammet "Rekommenderad

anvandning” for varje tillbehor.

Mixer i plast (om s&dan
medfoljer)

Anvanda mixern

Bild © - @

1 Montera tatningsringen pa knivsatsen - se till
att tatningen &r korrekt placerad i sparen.

® Lickage kan uppstd om tétningsringen
skadas eller sitts pa felaktigt.

2 Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och satt
ner bladen i bdgaren- vrid moturs for att Iasa.

Se bilderna pa undersidan av knivsatsen, med
foljande betydelser:

@ - Ej 1&st lage
@ - Last lage

3  L&gg ingredienserna i bagaren.

4 Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs
tills det knépper till. Satt pa pafyliningslocket.

5 Placera mixern pa drivenheten sa att @ pa
mixern kommer mot ¥ pa drivenheten och
vrid medurs for att lasa e

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

6 Valj hastighet (se tabell med
rekommenderade hastigheter) eller anvand
pulsreglaget.

Glasmixer (om s&dan medfosljer)

Anvanda mixern

Bild ® - @®

1 Montera tatningsringen pa knivsatsen - se till

att tatningen &r korrekt placerad i sparen.

Lickage kan uppsta om tatningsringen

skadas eller sétts pa felaktigt.

2 Skruva fast bagaren pa knivsatsen. Se
bilderna pa undersidan av knivsatsen, med
foljande betydelser:

@ - Ejl&st lage
@ - Lastlage

W

Lagg ingredienserna i bagaren.
4 Placera locket pa bagaren och tryck
det nedat for att 1asa fast det. Satt pa
pafyliningslocket.
5 Placera mixern pa drivenheten sa att @ pa
mixern kommer mot ¥ pa drivenheten och
vrid medurs for att lasa e

® Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.

Tips och idéer

® Nar du gér majonnas ska du lagga i alla
ingredienserna utom oljan i mixern. Ta bort
locket till pafyliningshalet. Hall darefter sakta
i oljan genom halet i locket medan apparaten
ar igang.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer
kan behova skrapas ned. Tillsatt mer vatska
om blandningen &r svar att bereda.

® Vi rekommenderar inte att kryddor bereds
eftersom de kan skada plastdelarna.

® Mixa torra ingredienser - skar i bitar, ta bort
locket till pafyliningshélet och slapp ned
bitarna en och en medan apparaten &r igang.
Hall handen dver dppningen. Resultatet blir
bast om du tobmmer apparaten med jdmna
mellanrum.




& «nivblad

F&lj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Anvand momentanreglaget for grovre
konsistens.

® Skar livsmedel som kott, bréd, gronsaker i
cirka 2 cm stora kuber.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i
matningsroret medan maskinen gar.

® Var noga med att inte arbeta degen for
mycket.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen,

skuret i 2 cm tarningar.

8 Degverktyg

Anvands for jastdegar.

Folj anvisningarna under "Anvanda
matberedaren”.

Tips och idéer

® Bearbeta inte langre an 60 sekunder.

® Placera de torra ingredienserna i skalen och
addera vatska genom matarréret medan
apparaten &r igdng. Bearbeta tills dess att en
jamn, elastisk boll av deg bildas.

® Gor den andra knddningen for hand. Att géra
den andra knddningen i skalen &r inte att
rekommendera, eftersom matberedaren da
kan bli ostadig.

Dubbelvisp
Anvanda vispen

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt
tills den faller ner dver drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.

5 Satt pa locket - kontrollera att drivaxelns
Ovre ande hamnar mitt i locket.

Tips och idéer

Viktigt

® Vispen ar inte avsedd for allt-i-ett-kakmix
eftersom sadan mix &r fér tung. Vispen
kommer da att skadas. Anvénd alltid
knivbladet.

® Du far bast resultat om dggen har
rumstemperatur.

® Se till att skal och vispar ar rena och fria fran
fett innan du vispar.
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B Skivor

Anvanda skarskivorna

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och l&dgg skivan pa
drivaxeln med 6nskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

4 Lagg livsmedlen i matarroret.

5 SI& pd matberedaren och tryck ner livsmedlen
i jamn takt med matarstaven - stoppa aldrig
ner fingrarna i matarroret.

Tips och idéer

® Anvand farska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma bitar. Fyll
matarroret ganska fullt pa bredden. Detta
forhindrar att livsmedel glider sidledes under
bearbetningen.

® Om bitarna laggs i uppratt blir de kortare an
om de laggs i liggande.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel kvar pa
skivan eller i skalen efter bearbetning.

Citruspress (om sddan medfsljer)

@ Kon
® sil

Anvanda citruspressen

1 Montera drivaxeln och skalen pa natenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att
handtaget pa silen &r i last lage, direkt
ovanfér handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den
har gatt hela vagen ner.

4 Skar frukten i halvor. SI& sedan pa apparaten
och tryck frukten mot konen.

® Citruspressen startar inte om silen inte ar
korrekt fastlast.

Tips och idéer

® For bast resultat ska frukten férvaras och
pressas i rumstemperatur och rullas fér hand
pa en arbetsbank innan den pressas.

® Flytta frukthalvan fran ena sidan till den
andra under pressningen for att fa ut all
fruktsaften.

® Om du pressar stora mangder juice ska du
tdbmma silen regelbudet sa att fruktkdtt och
karnor inte ansamlar sig.




Minihackaren/kvarnen (om
sadan medfoljer)

@ Behallare

@ Tatningsring

(© Bladenhet

1 Placera ingredienserna i behallaren.

2 Montera tatningsringen pa knivsatsen.

3 Vand knivsatsen upp och ner. Satt den pa
behallaren med bladen nedat.

4 Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart
det gér for hand. Se bilderna pa undersidan
av knivsatsen, med féljande betydelser:

@ - Ej 1&st lage
@ - Last lage

5 Placera kvarnen pa drivenheten, stall in @
pad kvarnen mot ¥ pa drivenheten och vrid
medurs for att 13sa 8

6 Valj maxhastighet eller anvand pulsknappen

P.

Tips och idéer

® Barnmat/ puré - 13t tillagad mat svalna till
rumstemperatur innan du bereder den i
kvarnen.

® Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.

Malningskvarn (om sadan
medfoljer)

@ Kvarnlock
® Bladenhet for kvarn

1 Lagg ingredienserna i bladenheten.

2 Satt pa locket och vrid medurs tills det &r
fastlast.

3 Placera kvarnen pa natenheten och vrid
medurs tills det ar fastlast.

4 Valj en hastighet eller anvand pulsknappen

P.

Tips och idéer

® Nar du bearbetar kryddor blir resultatet bast

om du inte bearbetar mer &n 50 g at gadngen

i kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken mycket langre

an malda kryddor sa det ar béast att mala lite

at gdngen fér att behalla smaken.

® Nar det galler att f& ut maximal smak och

frigbra eteriska oljor ar det bast att rosta

hela kryddor innan man maler dem.

Bearbeta inte hel torkad gurkmeja i kvarnen

eftersom den &r for hard och kan skada

bladen.

Skar ingefara i sma bitar innan du bearbetar

den.

® Resultatet blir bast om du anvander den
stora skalen nar du hackar orter.
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Blend-Xtract 2GO (om sadan

medféljer)

@ Dricklock
® Flaska

© Tatningsring
@ Bladenhet

Tillsatt ingredienser till flaskan upp till 400

ml-markeringen.

For basta mixning ska du alltid tillsatta is/

frysta ingredienser till flaskan forst.

D4 du tillsatter frysta ingredienser (t.ex. fryst

frukt, yoghurt, glass eller is) ska du inte mixa

mer an 60 g eller 3 isbitar.

Mixa inte frysta ingredienser utan vatska.

Montera tatningsringen pa bladenheten.

Kontrollera att ringen sitter korrekt i skaran.
Lackage intraffar om tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

Hall i undersidan av bladenheten och sank ner

den pa flaskan, bladen nedat.

4 Skruva fast sockeln pa flaskan - vrid medurs

for att lasa fast.

Skaka for att sprida ingredienserna.

Placera mixern pa drivenheten och vrid den
medurs for att lasa den pa plats.

Valj maxhastighet. Mixa ingredienserna tills
dess blandningen ar slat.

Nar din dryck har fatt dnskad konsistens
kan du anvanda puls "P” for att se till att alla
ingredienser &r noggrant mixade.

Tips och idéer

® Observera att nar flaskan ar fylld till
maximum (400 ml) motsvarar det ungefar
tva portioner.

® Forvara din dryck i kylskdp om du inte ska
dricka den direkt.

® Kontrollera att drycken ar tillrackligt
|attflytande for att du ska kunna dricka den
genom dricklocket. Tillsatt mer vatska om du
vill ha en tunnare dryck.

® Vissa drycker ar inte helt slata efter att de
mixats pa grund av att de innehaller frén
eller fiberhaltiga ingredienser.

® \issa drycker kan separera om de star en
|dng stund. Darfor ar det bast att dricka dem
direkt. Om ingredienserna har separerats ror
om drycken innan du dricker den.

® Nar dricklocket &r monterat hall alltid flaskan
uppratt.

Anvanda dricklocket

1

S&tt pa locket och 13s fast det genom att
vrida det medurs.

Nar du vill dricka, lyft upp fliken pa locket.
Drycken kan drickas direkt fran flaskan.




Skoétsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur
kontakten innan du rengdr den.

® Hantera knivbladen och skarskivorna med
forsiktighet -de ar mycket vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta
ar helt normalt. Plasten skadas inte, och mat
som du lagar senare paverkas inte heller
pa ndgot satt. Om du gnuggar med en
trasa doppad i vegetabilisk olja forsvinner
missfargningen.

Drivenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Kontrollera att det inte finns nagra matrester
nara lasmekanismen.

® Sank inte ned natenheten i vatten.

® |inda upp sladden i férvaringsutrymmet pa
stromdelens baksida @

Anvisningar for rengdring - se
diagrammet dver rengdring pa
insidan av omslaget langst bak.

Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda apparaten
ber vi dig att I&dsa avsnittet om "Problemsékning”
i bruksanvisningen eller pd www.kenwoodworld.
com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterféljer
alla lagstadgade bestammelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den
ska eller om du upptacker fel ber vi dig att l1amna
eller skicka in den till ett godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell information om
narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller Kenwoods
webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK
UTRUSTNING (WEEE)

N&r produktens livslangd ar dver far den inte
slangas i hushallssoporna. Den kan éverlamnas till
lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller
till en aterférsaljare som ger denna service.

Rekommenderad anvandning

en langre period kan skada apparaten.

Bearbeta inte varma ingredienser

Kor inte apparaten langre an de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kéra kontinuerligt under

Informationen om bearbetning som anges tjénar endast som riktlinje och varierar beroende pa det
enskilda receptet och ingredienserna som bearbetas.

Verktyg/ Funktion P @

Tillsats ( ) o
Allt-i-ett, kakmix 2 10 1,2 kg total

vikt

Pajdeg - knada in fett i mjol 2 10 300 g
Tills&tta vatten till pajdegen 1-2 10 - 20 mjodlvikt
Hacka fisk och magert kott 2 10 - 30 400 g Max
Patéer och terriner magert kott
Hacka gronsaker Pulse 5-10 100 g-500¢g
Hacka notter 2 30 - 60 100 g-200g
Orter 2 20 - 30 30 g - 509
Majonnéas 2 60 - 80 4 aggulor
Puréa mjuk frukt, tillagad frukt och 2 10 - 30 500 g
gronsake
Aggvitor 2 60 - 120 2-6(2009)
Vispa gradde (bearbetsningstiden 2 60 - 120 250 - 500 ml
kan variera beroende pa graddens
fettinnehall)
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Rekommenderad anvandning

Kor inte apparaten langre an de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kéra kontinuerligt under
en langre period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjédnar endast som riktlinje och varierar beroende pa det
enskilda receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser

Verktyg/ Funktion C,_)
Tillsats ’ i
Jastdegar 2 60 340 g
mjodlvikt
550 g total
vikt
Rivning och skivning av harda livsmedel - 2 -
ost, morotter, potatis och livsmedel med
en liknande konsistens Fyll aldrig
Skivning av mjukare livsmedel - gurka och 1 - mer an den
maxkapacitet
tomater o
pa 1,2 | som
anges pa
River parmesanos 2 - skalen
Anvands for att pressa juice fran 1 - -
citrus-frukter (t.ex. apelsiner, citroner,
lime och grapefrukt)
Kalla vatskor och drycker 2 30 - 60
(Tillsatt is/frysta ingredienser sist till 1,2 liter
bagaren)
Milkshakar/kalla mjolkbaserade 2 15 - 30 1 liter
blandningar
Krossning av is Puls 30 - 40 6 isbitar
125 g)
Kakmix 1 10 1 liter
(Tillsatt flytande ingredienser forst) ! l
50
Notter 10 - 30 509
Kaffebdnor 30 50 ¢
Ratt kott (ndtstek) skuret i 2 centimeters 5 70 g
bitar
Bearbetning av kryddor 2 50 ¢
Svartpepparkorn, kardemummafron,
kumminfrén, korianderfron och 30 - 60
@ fankalsfron
' Malning av kaffeb&nor 2 50 g
g Hacka notter Puls - 509
Bereda vitloksklyftor, farsk chili och farsk Puls - 309
ingefara
Farsk kokosnot 2/Puls 30 - 60 40 g
Drycker och smoothie 2 30 - 60 400ml
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Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Matberedaren fungerar
inte

Ingen strom

Skalen har inte satts pa pa
natenheten pa ratt satt.

Skalens lock &r inte last pa
ratt satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten till
strobmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och att
handtaget sitter mot det hdgra hornet pa
framsidan.

Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om skalen och
locket sétts pa felaktigt.

Om inget av ovanstdende géller ska du
kontrollera sdkringen/strémbrytaren i
hemmet.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
eller kvarnen fungerar
inte

Mixern, Blend-Xtract 2GO
eller kvarnen é&r inte |asta pa
plats pa ratt satt.

Mixern, Blend-Xtract 2GO
eller kvarnen ar inte ratt
hopmonterade.

Mixern, Blend-Xtract 2GO eller kvarnen
fungerar inte om de &r monterade sd att
lasningen inte fungerar.

Kontrollera att bladenheten ar helt atdragen
i bdgaren/flaskan/behallaren

Mixern stannar under
beredningen

Mixern ar dverbelastad/
maximal kapacitet

har dverskridits.

Locket &r inte ast.

Kontrollera maxkapaciteterna som anges i
tabellen med rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Mixer, Blend-Xtract 2GO
eller minihackare/kvarn
lacker fran basen av
bladenheten.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte
ratt.

Tatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att
den inte ar skadad.

Se "Service och kundtjanst” om du behdéver
en ny tatningsring.

Verktygen/tillsatserna
fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna

har satts ihop ordentligt.

Vagningsfunktion

Displayen fryser i laget
[----]

Displayen laser sig under
anvandning.

Displayen visar en negativ
avlasning pa grund av att den
inte ar "nollad” och antingen
ingredienser eller skal/lock/
tillbehor ar borttaget.

Den uppvagda kvantiteten ar
for liten.

Normal drift.

Antingen nolla displayen eller ersatt de sak-
nade ingredienserna eller satt tillbaka skal/
lock/tillbehér.

Anvand teskeds- och matskedsmatt for my-
cket sma kvantiteter.

Vikten &ndras pa
displayen.

Drivningsenheten flyttades
under vagningen.

Placera alltid apparaten pa en torr, plan
yta fére vagning.

Ror inte drivenheten under

tiden vagningsfunktionen anvands.
Nollstall displayen innan du vager nasta
ingrediens.

Displayen ar avstangd

Kontakten ar utdragen.
Displayen stangs av
automatiskt om samma
viktavlasning visas efter 5
minuter.

Satt i kontakten.
Tryck pd knappen PA/NOLL en gdng och
displayen tands.

Displayen visar [O - Ld]

Vagningsfunktionen
dverbelastad

For stor kraft har lagts pa
drivenheten.

Overskrid inte maximal vagnings-
kapacitet pa 3 kg

Utsatt inte drivenheten for for stor kraft
eftersom detta kan skada vagsensorn.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Hvis stepselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et godkjent
Kenwood-verksted for & unnga ulykker.

Du ma IKKE ta pa de skarpe bladene.Bladene og platene er
veldig skarpe. Veer forsiktig. Hold alltid i fingergrepet gverst,
unna skjeerekanten, bade ved bruk og rengjaring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

Ikke ga fra apparatet mens det er i bruk.

Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabell over
anbefalt bruk.

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.

Funksjon/tilbehar Maksimum Hvileperiode
pbehandlingstid mellom hver
behandling
Hurtigmikser/Blend- 60 sek
Xtract 2GO
Tunge blandinger i 60 sek Koble fra apparatet
bollen (f.eks. deig) og la det kjgle seg
Minihakkeren/kvernen 30 sek ned i 15 minutter
Malekvern 60 sek

Ikke Igft eller baer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og

fore til skader.

Ta alltid ut kniven fer du temmer bollen.

Hold hender og verktgy unna prosessorbollen og mikserglasset

mens stremmen er koblet til.

SI& av maskinen og trekk ut stepselet: for du setter pa eller tar

av deler, nar den ikke er i bruk og fer rengjering.

Bruk aldri fingrene til a skyve ingrediensene ned i matetrakten.

Du ma alltid bruke stapperen som felger med.

Ikke fest knivenheten til streamenheten uten at glass/flaske

eller kvernbeholder/lokk sitter pa.

For du fierner lokket fra bollen, hurtigmikseren eller kvernen fra

stremenheten:

o sla av maskinen;

o vent til tilbbehgret/knivbladene har stoppet helt opp:;

o veer forsiktig sa du ikke skrur lgs hurtigmikserglass/-flaske
eller kvernbeholder/lokk fra knivenheten.
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Start aldri maskinen ved a vri pd lokket. Bruk av/pa-bryteren.
Dette apparatet blir adelagt og kan fore til skader hvis
lasemekanismen blir utsatt for stort press.

Trekk alltid ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk.

Bruk kun originalt tilbehor.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert:
se Service og kundetjeneste.

La aldri stremenheten, ledningen eller stgpselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller somm mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fere
til personskader.

Maksimum kapasitet er basert pa tilbehgret som bruker mest
strom. Annet tilbehgr bruker kanskje mindre strem.

Hurtigmikser/Blend-Xtract 2GO

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: Varme ingredienser ma kjgles ned til
romtemperatur for du har dem i glasset/flasken eller for
miksing.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a
bergre skjeerekanten pa kniven nar du rengjor.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.
Mikserglass/-flasken ma kun brukes med medfalgende
knivenhet.

Du ma aldri kjgre hurtigmikseren nar den er tom.
Smoothie-oppskrifter - ikke bland frosne ingredienser som har
stivnet til en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes
mikserglasset.

Blend-Xtract 2GO

Du ma aldri drikke varme vaesker fra flasken.

Nar du drikker gjennom lokket, ma du passe pa at drikken er
jevn. Det kan hende at du ma eksperimentere litt for & oppna
gnsket resultat, spesielt nar du behandler fast eller umoden
mat siden noen ingredienser ikke blir behandlet.

Unnga & mikse frosne ingredienser eller isbiter uten vaeske,
Du ma aldri mikse terre ingredienser (f.eks. krydder eller
notter) eller kjore hurtigmikseren mens den er tom.
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Kverntilbehor

® Du ma aldri sette knivenheten pa stremenheten uten at
begeret/lokket er satt pa.

e Du ma aldri skru av begeret/lokket mens kvernen er satt pa
apparatet.

e |kke bergr de skarpe knivene - hold knivenheten utenfor barns
rekkevidde.

e Du ma aldri ta av kvernen for knivene har stoppet helt.

e Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa
plass.

® Du ma ikke behandle varme ingredienser i kvernen - la dem
kiole seg ned til romtemperatur for behandling.

Minihakkeren/kvernen
® Behandling av krydder anbefales ikke, da det kan skade
plastdelene.

Malekvern
e Du ma ikke behandle terket gurkemeierot. Den er for hard og
kan skade bladene.

Skjaere-/riveplater
e Aldri fjern lokket for skjeereplaten har stanset helt.
e \zer forsiktig med skjaereplatene - de er veldig skarpe.

For du setter i stopselet
® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt &
komme i kontakt med neaeringsmidler.

For forste gangs bruk \/eiefunksjon
1 Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene
er veldig skarpe, sa vaer forsiktig. Disse Kg/Ib-knapp
dekslene bor kastes da de kun skal beskytte @ P&/null-knapp
bladet under produksjon og transport. @ Displayskjerm
2 For vask av delene ser du Rengjering og @ veiefat
vedlikehold.
14A Plasthurtigmikser (hvis den
Deler medfalger)
Foodprocessor a Knivenhet
@ stapper b Tetningsring
@ Matetrakt C Mikserglass
@ Lokk d Fyllhette
@ Bolle e Lokk
@ Avtagbar drivaksel
® stromenhet 14B Glasshurtigmikser (hvis den
@ Hastighetskontroll/pulsfunksjon medfalger)
Sikkerhetslaser ]
©) Ledningsvikler (bak) d Kmv_enhe.t
b Tetningsring
C Mikserglass
d Lokk
e Fyllhette
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C Standardtilbehgr

SlSISISISE)

Knivblad

Feigkrok

Dobbel visp

4 mm skjeere-/riveplate
2 mm skjaere-/riveplate
Ekstra fin riveplate

Ekstrautstyr

Det er ikke sikkert at alt tilbehgret som star
oppfort, felger med matprocessoren din.
Tilbehgret avhenger av modellen. Se «service og
kundetjeneste» for informasjon om hvordan du
kan kjegpe tilbehar som ikke felger med i pakken.

D Valgfritt tilbehor

3)
@
®
2)

Sitruspresse (hvis den medfelger)
Minihakkeren/kvernen (hvis den medfglger)
Malekvern (hvis den medfeglger)
Blend-Extract 2GO (hvis den medfgelger)

Bruk av foodprocessoren
lllustrasjon @ - ©

1

Sett den avtagbare drivakselen pa
strgmenheten.

2 Sett deretter pa bollen ved & sette g pa
bollen pa linje med ¥ pa stremenheten og vri
med klokken til den |3ses pa plass 8

3 Sett pa et tilbehar over bollens drivaksel.

® Sett alltid bollen og tilbehgret pa plass pa
processoren fgr du legger til ingredienser.

4 Fest lokket og serg for at toppen av
drivakselen/verktayet festes i midten av
lokket.

e |kke bruk lokket til & styre prosessoren, men
bruk alltid av/pa-hastighetskontrollen.

5 Sett inn stopselet, slé pa og velg hastighet.
(Se tabell over anbefalt bruk).

® Processoren fungerer ikke hvis bollen
eller lokket ikke er last korrekt pa plass i
sikkerhetslasen. Sjekk at matetrakten og
bollehandtaket sitter foran til hayre.

® Bruk pulsfunksjonen (P) til korte stat.
Pulsfunksjonen fungerer sa lenge kontrollen
holdes pa plass.

6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefglge
nar du skal ta av lokket, tilbeharet og bollen.

e Sl3 alltid av apparatet og trekk ut stopselet
for du fjerner lokket.

Viktig

® F[Foodprocessoren egner seg ikke til knusing

eller maling av kaffebgnner, eller til knusing
av grovt sukker til strgsukker (farin).
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Nar du tilsetter mandelessens eller andre
smakstilsetninger, ma ikke disse komme i
kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.

Veiefunksjon
lllustrasjon @

Matprosessoren er utstyrt med en innebygd
veiefunksjon slik at ingrediensene kan veies
direkte i bollen eller mikserglasset.

Maksimal kapasitet i vekt er 3 kg

Slik bruker du veiefunksjonen

1

Sett alltid bollen, den avtakbare drivakselen
og tilbehgr eller mikserbegeret pa el-enheten
for du legger til ingrediensene.

Sett stopselet i kontakten - displayskjermen
er tom.

Trykk p& PA/NULL-knappen én gang, og
displayskjermen lyser.

Trykk pa (kg/Ib)-knappen for a velge enten
gram eller unser (1 unse = ca. 30 gram).
Displayet gar tilbake til kg/g nar den slas pa.
Enheten veier i trinn pa 19, og vi anbefaler
at du bruker teskje/spiseskje til & male ut
mindre mengder.

Trykk p& PA/NULL-knappen én gang for at
skjermen skal vise null.

Vei de gnskede ingrediensene rett i bollen
eller glasset.

Nar alle ingrediensene er veid, setter du

pa lokket og velger hastighet for & starte
prosessoren.

Vekten pa eventuelt ekstra ingredienser som
tilsettes via matergret mens prosessoren gar,
vises ikke pa displayskjermen.

Displayet kan slas av manuelt ved & trykke
og holde inne ON/ZERO-knappen (pa/null-
knappen) i noen sekunder.

Se feilsgkingsveiledningen hvis du far
problemer ved bruk av veiefunksjonen.

Veiefat

Det folger med et avtakbart veiefat slik at
ingrediensene kan veies uten bollen eller
mikserglasset.

Sett veiefatet oppa stremenheten og vri med
klokken for & ldse det pa plass. Folg trinnene 2 til
4 under «Slik bruker du veiefunksjonen».

Fjern fatet ved & vri det mot klokken og lofte det

av.



Bruk av tilbehgret

Se tabell over anbefalt bruk for hvert
tilbehor.

Plasthurtigmikser (hvis den

medfolger)

Bruk av hurtigmikseren
lllustrasjon @ - @

1 Sett tetningsringen inn i knivenheten - pass
pa at ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen
er skadet eller feil pasatt.

2 Hold undersiden av knivenheten og sett
knivbladene inn i mikserglasset. Vri mot
klokken til de sitter pa plass. Se illustrasjonen
pa undersiden av knivenheten:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

3  Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa mikserglasset og vri med
klokken til det klikker pa plass. Sett pa
fyllhetten.

5 Plasser hurtigmikseren pa stremenheten,
plasser g pa hurtigmikseren pa linje med ¥
pa stremenheten og vri med klokken for &
lase e

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren
ikke er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

Glasshurtigmikser (hvis den

medfolger)

Bruk av hurtigmikseren
lllustrasjon © - @

1 Sett tetningsringen inn i knivenheten - pass
pa at ringen sitter pa plass i fordypningen.

® Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen
er skadet eller feil pasatt.

2 Skru mikserglasset pa knivenheten. Se pa
illustrasjonene pa undersiden av knivenheten
som felger:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett lokket pa glasset og trykk ned for a feste
det. Sett pa fyllhetten.

5 Plasser hurtigmikseren pa stremenheten,
plasser g pa hurtigmikseren pa linje med ¥
pa stremenheten og vri med klokken for &
lase e

® Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren
ikke er satt korrekt inn i sikkerhetslasen.

Rad og tips

® Nar du lager majones, legger du alle
ingrediensene unntatt oljen i hurtigmikseren.
Ta av fyllhetten. Mens apparatet kjerer heller
du oljen sakte gjennom hullet i lokket

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er
vanskelig & prosessere, skal du tilsette mer
vaeske.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da
de kan skade plastdelene.

® Nar du skal blande terre ingredienser,
skjeerer du dem i biter, fjerner fyllhetten og
mens apparatet kjgrer, legger du i én og én
bit. Hold handen over apningen. For best
resultat temmer du den jevnlig.

Knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt
tilbehoret. Felg veiledningen under «Bruk av
foodprocessoren».

Rad og tips

® Bruk pulskontrollen for en grovere konsistens.

® Skjeer matvarer som kjgtt, brgd og
grgnnsaker i terninger pa ca. 2 cm.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i
matetrakten mens maskinen kjorer.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett
fra kjoleskapet som er skaret i terninger
pa 2 cm.

I8 Deigkrok

Bruk til gjeerdeigblandinger.

Folg veiledningen under «Bruk av
foodprocessoren».

Rad og tips

® |kke behandle matvarene lenger enn 60
sekunder.

® Ha de torre ingrediensene i bollen og hell
vaesken ned i matetrakten mens apparatet
kjorer. Kjor til ingrediensene danner en jevn,
elastisk deigball.

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at
du elter pa nytt i bollen siden det kan fere til
at prosessoren blir ustabil.

Dobbel visp
Bruk av vispen

1 Sett drivakselen og bollen pa stresmenheten.

2 Dytt hver visp pa plass i vispinnsatsen.

3 Fest vispen forsiktig ved & vri den til den
faller over drivakselen.
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4 Tilsett ingrediensene.
5 Fest lokket og s@rg for at enden pa skaftet
fester seg i midten av lokket.

Rad og tips

Viktig

® Vispen er ikke egnet til & lage alt-i-ett-
kakemikser, da disse er for tunge og vil
skade den. Bruk alltid knivbladet.

® Du oppnar best mulig resultater nér eggene
oppbevares i romtemperatur.

® Sgrg for at bollen og vispene er rene og
fettfrie for visping.

- B9 Plater

Bruk av skjeereplatene

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa
drivakselen med passende side gverst.

3 Sett pa lokket.

Legg maten i matetrakten.

5 Sl& pa og dytt jevnt nedover med stapperen -
aldri plasser fingrene i matetrakten.

IN

Rad og tips

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll
matetrakten rimelig full i bredden. Det
forhindrer at matvarene sklir sidelengs under
behandlingen.

® Mat som er plassert stdende kommer ut
kortere enn mat som er plassert liggende.

® Det kommer alltid til & ligge igjen litt rester pa
skiven eller i bollen etter behandlingen.

Sitruspresse (hvis den medfalger)

@ Presse
® sil

Bruk av sitruspressen

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Fest silen i bollen og s@rg for at silhandtaket
er last i posisjon direkte over bollehadndtaket.

3 Plasser pressen over drivakselen og vri den til
den faller helt ned.

4 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og
presser frukten ned i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke
er last skikkelig.

Rad og tips

® For best mulig resultater oppbevarer og
presser du frukten i romtemperatur og
handruller den pa en benkeplate for pressing.

103

® For & bidra til saftutvinningen beveger du
frukten fra side til side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt,
temmer du silen jevnlig for & hindre at det
bygger seg opp fruktkjott og fre.

Minihakkeren/kvernen (hvis den
medfalger)

® Beholder
® Tetningsring
@ Knivenhet

1 Legg ingrediensene i begeret.

2 Sett tetningsringen inn i knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i
begeret med knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter
stramt. Se illustrasjonene pa undersiden av
knivenheten:

@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

5 Sett kvernen pd stromenheten ved & la 8 pd
kvernen st overfor ¥ pa stromenheten, og
vri med klokken for & ldse den pa plass E

6 Velg maksimal hastighet eller bruk
pulsering (P).

Rad og tips

® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned
til romtemperatur for du behandler den i
kvernen.

® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.

Malekvern (hvis den medfalger)

@ Kvernlokk
® Knivenhet for kvern

Bruk av malekvernen

1 Haiingrediensene i knivenheten.

2 Sett pa lokket og vri det med klokken for &
|&dse det pa plass.

3 Sett kvernen pa stremenheten og vri med
klokken for & ldse den pa plass.

4 Velg en hastighet eller bruk pulsfunksjonen
.

Rad og tips

® Du far best mulig resultat ved behandling av
krydder hvis du ikke behandler mer enn 50 g
samtidig i kvernen.

® Helt krydder beholder smaken mye lenger
enn malt krydder, s& det er bedre & male litt
av gangen for & f& best mulig smak.




® Du far mest mulig smak og oljer ut av helt
krydder hvis du steker det fgr du kverner
det.

® Du ma ikke behandle terket gurkemeierot
i kvernen. Den er for hard og kan skade
bladene.

® Skjeer ingefeer i sma biter for behandling.

® Du far best resultat hvis du bruker
hovedbollen til hakking av urter.

Blend-Xtract 2GO (hvis den

medfolger)

@ Pafyllingslokk
® Flaske

© Forseglingsring
@ Knivenhet

1 Tilsett ingredienser i flasken, opp til
400 ml-nindmerket.

® [or & oppna det beste mikseresultatet
tilsetter du alltid is eller frosne ingredienser i
flasken forst.

® Nar du tilsetter frosne ingredienser (frossen
frukt, yoghurt, iskrem eller isbiter), ikke tilsett
mer enn 60 g eller 3 isbiter.

® Du ma3 ikke mikse frosne ingredienser uten
vaeske.

2 Sett forseglingsringen pa knivenheten - pass
pa at ringen sitter riktig i sporet.

® Det vil oppsta lekkasjer hvis forseglingen er
skadet eller ikke er satt riktig pa.

3 Hold underside av knivenheten og senk den
ned i flasken med bladene nederst.

4 Skru knivholderen pa flasken - drei med
urviserne for & lase.

® Rist for & blande ingrediensene.

® Sett mikseren pa stremenheten, og vri med
klokken for & ldse den pa plass.

5 Velg maksimal hastighet. La ingrediensene
blandes til en jevn masse.

® Nar drikken har fatt riktig konsistens, kan
du bruke pulsering ‘P’ for a sikre at alle
ingrediensene blandes godt.

Rad og tips

® Merk at nar flasken fylles til maksimal
kapasitet (400ml), er dette omtrent to
porsjoner.

® Hvis du ikke skal drikke drikken ayeblikkelig,
setter du den i kjgleskapet.

® Kontroller at drikken er tynn nok til & kunne
drikkes fra pafyllingslokket. Hvis du vil ha en
tynnere drikk, tilsetter du mer vaeske.

® Etter blanding kan det hende at noen drikker
ikke er helt jevne pa grunn av frg eller
konsistensen pa ingrediensene.

® Noen drikker skiller seg nar de blir stdende,

og derfor er det best a drikke dem med en
gang. Drikker som har skilt seg, ber rgres for
du drikker dem.

® Nar pafyllingslokket er satt pa, ma du alltid

holde reiseflasken rett opp.

Bruke drikkelokket

1
2

Fest og las lokket ved a vri med klokken.
Nar du vil drikke, dpner du bare lokkdekselet.
Du kan drikke rett fra flasken.

Rengjering og vedlikehold

® S|3 alltid av maskinen og trekk ut stgpselet
for rengjering.

® Veer forsiktig nar du handterer knivbladet
og skjeereplatene - de er ekstremt skarpe.

® [Enkelte ingredienser kan fere til misfarging
av plastmaterialet. Dette er helt normalt og
skader ikke plasten. Det pavirker heller ikke
smaken pd maten. Fjern misfarging med en
klut fuktet i vegetabilsk olje.

Stremenhet

® Tgrk av med en fuktig klut, og deretter med
en torr klut. Pase at det ikke er matrester i
eller rundt sikkerhetslasen.

® |kke legg motordelen i vann.

e Oppbevar overfladig ledning i

oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

Rengjgringsveiledning - se
rengjoringstabellen pa innsiden av
bakre omslag.

104




Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet
ditt, ma du sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i
handboken eller ga til www.kenwoodworld.com
for du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av
en garanti som overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble
Kiopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt
eller du finner defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert informasjon
om hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com
eller pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING
AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET
OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes
som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller
til en forhandler som tilbyr tjenesten.

Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre

perioder kan det skade apparatet.

Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene

som behandles.
Du ma ikke mikse varme ingredienser

Verktoy/ Funksjon P @
tilbehor ( \ (seko
Alt-i-ett-kakemiks 2 10 1,2 kg total
vekt
Butterdeig - smuldre smar i melr 2 10 300 g
Tilfaying av vann for & kombinere 1-2 10 - 20 melvekt
ingredienser i butterdeig
Skjaere opp fisk og magert kjott 2 10 - 30 400 g maks
Posteier og terriner magert
storfekjott
Skjaere opp grennsaker Pulse 5-10 100 g -500¢g
Hakke ngtter 2 30 - 60 100 g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50¢g
Majones 2 60 - 80 4
eggeplommer
Mose myk frukt, kokt frukt og gregnnsaker 2 10 - 30 500 g
Eggehviter 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Pisket krem (Behandlingstidene kan 2 60 - 120 250 - 500 ml
variere ut fra fettinnholdet i flaten)
Gjeerdeig 2 60 340 g
melvekt
550 g total
vekt
Kutte og rive faste matvarer - ost, 2 -
gulrgtter, poteter og matvarer med Ikke fyll over
lignende tekstur maksmerket
Kutte mykere matvarer - agurk og 1 - pa bollen -
tomater 1,2 liter




Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre
perioder kan det skade apparatet.

Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene
som behandles.

Du ma ikke mikse varme ingredienser

Verktoy/ Funksjon @
tilbehor i
() oo
River parmesanost 2 - Ikke fyll over
maksmerket
pa bollen -
1,2 liter
Bruk til & klemme saft fra sitrusfrukter, 1 - -
f.eks. appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Kalde vaesker og drikkevarer 2 30 - 60 1,2 liter
(Tilsett isbiter/frosne ingredienser i
glasset til slutt)
Milkshaker eller blandinger med kald melk 2 15 - 30 1 liter
Isknusing Pulse 30 - 40 6 isbiter
1259
Raore 1 10 1 liter
(Tilsett flytende ingredienser forst) l l
2 50
Ngtter 2 10 - 30 509
Kaffebgnner 2 30 509
Ratt kjott (storfebiff) skaret i terninger P 5 70 g
pa2cm
Behandling av krydder 2 50 ¢
Svarte pepperkorn, kardemommefrg,
spisskummenfrg, korianderfra og 30 - 60
.
u fenikkelfro
" Male kaffebegnner 2 5049
V Hakke natter Pulse - 509
Prosessere hvitlgkklgfter, fersk chili Pulse - 309
og fersk ingefaerrot
Fersk kokosngtt 2/Pulse 30 - 60 40 g
Drikker og smoothieoppskrifter 2 30 - 60 400 ml
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Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Lasning

Prosessoren fungerer
ikke.

Ikke strem.

Bollen er ikke festet riktig til
stremenheten.
Bollelokket er ikke Iast riktig.

Sjekk at stopselet pd prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at bollen sitter riktig pa og at
handtaket sitter foran til hayre.
Kontroller at lokklasen er riktig plassert i
handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis ikke
bollen og lokket sitter som de skal.
Hvis det ikke er noe av ovennevnte,
kontrollerer du sikringene/strembryteren i
huset.

Hurtigmikser, Blend-
Xtract 2GO eller kvern vil
ikke fungere

Hurtigmikser, Blend-Xtract
2GO eller kvern er ikke last
pa plass.

Hurtigmikser, Blend-Xtract
2GO eller kvern er ikke
montert korrekt.

Hurtigmikser, Blend-Xtract 2GO eller kvern
vil ikke fungere hvis den er satt ukorrekt pa
|dsesystemet.

Kontroller at knivenheten er festet korrekt i
glasset/flasken/beholderen

Prosessoren stanser midt
i prosessen.

Prosessoren er overfylt
/ maksimal kapasitet
overskredet.

Lokket er last opp.

Sjekk maksimalkapasiteten som star oppfart
i tabellen for anbefalt bruk.

Kontroller at lokket er riktig 1ast.

Hurtigmikseren, Blend-
Xtract 2GO eller kvernen
lekker nederst pa
knivenheten.

Tetningsringen er ikke satt
pa.

Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og
ikke er skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se
Service og kundetjeneste.

Redskapet/tilbehgret
fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «Bruk av tilbehgret». Sjekk at
tilbehegret er satt sammen riktig.

Veiefunksjon

Displayskjerm viser
konstant [- - - -]

Displayet ladser seg under
bruk.

Displayet viser en
minusavlesning fordi
displayet ikke er nullstilt og
enten ingrediensene eller
bollen/lokket/tilbehgret er
fiernet.

Veid mengde for liten.

Normal bruk.

Enten nullstill displayet eller tilsett man-
glende ingredienser eller sett pa bollen/lok-
ket/tilbeharet.

Mal ut med teskje eller spiseskje nar det
dreier seg om sveert sma mengder.

Vekten endres pa
displayskjermen.

Motordelen flyttet mens
maskinen var i bruk.

Sett alltid prosessoren pa et tert og flatt
underlag fer veiingen.

Du ma ikke flytte p& stremenheten mens
veiefunksjonen er i bruk.

Sett displayet pa null fer du veier

neste ingrediens.

Displayet er slatt av

Strgmenheten er frakoblet
Displayet slar seg automatisk
av hvis samme vektavlesning
vises etter 5 minutter.

Koble til apparatet.
Trykk ON/ZERO-knappen én gang, sa tennes
displayet.

Displayet viser [O - Ld]

Veiefunksjonen er
overbelastet

Det er brukt for mye
belastning pa stremenheten.

Ikke overskrid den maksimale
veiekapasiteten pa 3 kg.

Du ma ikke belaste stramenheten for mye.
Dette kan skade veiesensoren.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

ALA koske terdviin teriin. Terat ja levyt ovat hyvin teravia.
Kasittele niita varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat, tartu
aina ylaosan kohtaan, joka on kaukana leikkuuterasta.

ALA kasittele kuumia ainesosia.

Ald koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.
Ald ylitd kayttdsuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.
Laitetta saa kayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kdytetaan yhtajaksoisesti
pidempadn, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/lisalaite Pisin yhtajaksoinen | Tauon pituus
kayttdaika kayttdjaksojen
valilla
Tehosekoitin/Blend- 60 sekuntia i
Xtract 260 rota laitteer
Raskaat seokset kulhossa 60 sekuntia pistorasiasta ja
(eSIm. talklﬂa) anna laitteen
Monitoimimyllyn 30 sekuntia - Jééhtyi.

Jauhatusmylly 60 sekuntia minuuttia.

Ald nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi

sarkya, jolloin voi aiheutua onnettomuus.

Irrota leikkuutera aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon

astiaan.

Pida kadet ja keittidvalineet poissa yleiskoneen kulhosta

ja tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on

pistorasiassa.

Katkaise virta ja irrota pistoke sahkdpistorasiasta ennen osien

irrottamista, kaytdn jalkeen ja ennen puhdistamista.

Ala koskaan paina ruokaa syottdsuppiloon sormien avulla.

Kayta aina mukana toimitettua paininta.

Ala kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkéon, jos

sekoitusastia/pullo tai mylly ei ole paikallaan.

Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai

myllyn irrottamista moottoriyksikdsta

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/terd on pysahtynyt kokonaan;

o &la irrota sekoitusastiaa/pulloa tai myllyn kantta
terayksikosta.
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Ald pyoritd kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

Kun yleiskonetta ei kaytetdq, irrota sen pistoke
sahkopistorasiasta.

Al& koskaan kiinnitd laitteeseen muita kuin sen omia osia.

Ala kaytd vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.
Al& kastele virtayksikkda, sahkdj ohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku poydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat
leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdéon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhtié ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naitad ohjeita ei ole noudatettu.
Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkayttd
voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen
mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

Tehosek0|t|n/BIend-Xtract 2GO

ALA Kkasittele kuumia ainesosia.

e PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava

jadhtyd huoneenlampdisiksi ennen sekoitusastiaan/pulloon
asettamista tai sekoittamista.

Kasittele teria varovaisesti. Valtad koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kayta sekoitusastiassa/pullossa vain mukana toimitettua
terayksikkoda.

Ala koskaan kaytd tehosekoitinta sen ollessa tyhja
Valmistaessasi smoothieta al& aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

Blend-Xtract 2GO
e Al3d juo mitdan kuumaa suoraan pullosta.
e Jos juot kannen [api, varmista, etta juoma on tasaista. Parhaiden

tulosten saavuttaminen voi vaatia kokeilemista. Varsinkin
kovia tai raakoja aineosia kaytettdessa osa niista voi jaada
kasittelematta.
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e Al3 tehosekoita jaisia aineksia tai jdapaloja, jos pullossa ei ole
nestetta.

o Al3 koskaan sekoita kuivia aineksia, kuten mausteita tai
pahkindita, alaka kayta sekoitinta tyhjana.

MyIIyn kiinnittaminen
e Al3 kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkddn, jos astia tai kansi
ei ole paikallaan.

® Al3 irrota astiaa tai kantta, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

o Al& koske teraviin teriin. P|da terayksikkd poissa lasten
ulottuvilta.

® Alad poista myllya, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.

® Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

e Al3 kasittele kuumia ainesosia myllyssd. Anna niiden jaahtya
huoneenlampoisiksi ennen kasittelemista.

Monitoimimyllyn _ _ _ _ _
® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Jauhatusmylly
o Ala kasittele kuivattua kurkumajuurta, silla se on liian kovaa ja
voi vahingoittaa teria.

Viipalointi-/raastamislevyt
e Al3 poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.
o K3asittele levyja varoen - ne ovat hyvin teravia.

Ennen liittamista verkkovirtaan
® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.

Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa Punnitustoiminto
1 Poista teran muovisuojukset. Terédt ovat o
erittdin teravia, joten toimi varovasti. Tama Kg/lb-painike
suojukset on heitettava pois, silla niiden @ Kaynnistys-/nollauspainike
tehtava on vain suojata teraa valmistuksen ja @ Naytto
kuljetuksen ajan. @ Punnitusalusta
2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen
-kohdassa kuvatulla tavalla. 14A Muovinen tehosekoitin (os
Selite sisaltyy toimitukseen)
. a Tera
Yleiskone b Tiivisterengas
Syoéttopainike C  Kannu
Syottosuppilo d  Tayttokansi
Kansi e Kansi
Kulho

Irrotettava pyorityskappale
Virtayksikko

Nopeuskytkin ja sykayspainike
Turvalukitukset

Virtajohdon lokero (takana)

CISIRICIGICISICIS
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14B Lasinen tehosekoitin (os

QO ® O 0w

Q@R O

sisaltyy toimitukseen)

Tera
Tiivisterengas
Kannu

Kansi
Tayttokansi

- vakiovarusteet

Hienonnustera

Taikinan sekoitin

Kaksoisvispild

4 mm:n viipalointi-/raastamislevy
2 mm:n viipalointi-/raastamislevy
Erittdin hieno raastamislevy

Lisavalineet

Yleiskoneesi mukana ei ehka ole toimitettu
kaikkia alla lueteltuja varusteita. Varusteet
vaihtelevat mallin mukaan. Huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa kerrotaan toimitukseen
sisadltymattdémien varusteiden ostamisesta.

D

@606

Lisavarusteet

Sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen)
Monitoimimyllyn (jos sisaltyy toimitukseen)
Jauhatusmylly (jos sisaltyy toimitukseen)
Blend-Extract 2GO (jos sisaltyy
toimitukseen)

Yleiskoneen kayttod
Kuva @ - ©

N =

Kiinnitd irrotettava akseli moottoriosaan.
Aseta kulho paikalleen kohdistamalla sen
kohta g moottoriosan kohtaan . K&aanna
my&tapaivaan, kunnes se lukittuu 8
Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen
yleiskoneeseen ennen aineosien lisdamista.
Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta
kayttdakselin/valineen ylaosa tulee kannen
keskelle.

Ala ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kayta
aina nopeudensdadinta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista

laite ja valitse nopeus. (Lisatietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei
ole kunnolla paikallaan. Tarkista, etta
syottéputki ja kulhon kahva ovat oikealla
puolella.

Saat aikaan lyhyitd sykayksia kayttamalla
(P)-toimintoa. Sykays toimii pitdessasi
saadinta paikoillaan.

Kansi, tydvalineet ja kulho irrotetaan
painvastaisessa jarjestyksessa.

m

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen kannen irrottamista.

Tarkeaa

® Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa
kahvinpapuja tai hienontaa palasokeria.

® Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai

-aromia, varo ettd aine ei kosketa muoviosiin,
silla siita jaa pysyvia jalkia.

Punnitustoiminto
Kuva @

Tassd monitoimikoneessa on sisdinen vaaka, jotta
aineosat voidaan punnita suoraan kulhossa tai
tehosekoitinastiassa.

Suurin punnituskapasiteetti on 3 kg.

Punnitustoiminnon kayttaminen

1

Aseta kulho, irrotettava varsi ja varuste tai
tehosekoitinastia paikalleen moottoriosaan
aina ennen aineosien lisdamista.

Yhdista laite. Nayttd pysyy tyhjana.

Paina KAYNNISTYS-/NOLLAUS-painiketta
kerran. Nayttéon syttyy valo.

Valitse grammat tai unssit painamalla kg/
|b-painiketta. Kun laite kaynnistetdan
ensimmaisen kerran, oletusarvon mukaan
kaytossa on kg/g.

Laite punnitsee 1 gramman portain.
Punnittaessa pienia maaria on suositeltavaa
kayttaa mittayksikkdna tee- tai
ruokalusikallista.

Nollaa painamalla KAYNNISTYS-/NOLLAUS-
painiketta kerran.

Punnitse aineosat suoraan kulhoon tai
sekoitusastiaan.

Kun kaikki tarvittavat ainesosat on punnittu,
aseta kansi paikalleen ja valitse nopeus, jotta
yleiskone kaynnistyy.

Monitoimilaitteen kaydessa syottdoputkeen
lisdttyjen aineosien paino ei ndy naytossa.
Nayttd voidaan sammuttaa manuaalisesti
pitamalla ON/ZERO-painiketta painettuna
muutama sekunti.

Jos punnitustoimintoa kdytettdessa
ilmenee ongelmia, katso lisatietoja
ongelmanratkaisuohjeesta.

Punnitustarjotin

Aineosat voidaan punnita irrotettavalla
punnitusalustalla tarvitsematta kayttda kulhoa tai
tehosekoitinastiaa.

Aseta alusta moottoriyksikdon paalle ja kiinnita

se paikalleen kaantamalla myodtapaivaan. Tee
Punnitustoiminnon kayttaminen -kohdan
vaiheiden 2-4 toimet.

Voit irrottaa kaantamalla alustaa vastapaivaan ja
nostamalla sen irti.



Varusteiden kayttod

Katso kayttdsuositustaulukosta
lisatietoja varusteiden kayttdmisesta.

Muovinen tehosekoitin (jos
sisaltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen kayttd
Kuva © - @

1 Sovita tiivisterengas teradasetelmaan.
Varmista, etta tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

2 Tartu terdasetelman pohjaan ja aseta terat
astiaan. Kiinnita kaantdmalla vastapaivaan.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa
@ - Suljetussa asennossa

3 Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

4 Sovita kansi astiaan ja lukitse k&danna
myotapaivaan, kunnes se napsahtaa. Kiinnita
tayttokansi paikoilleen.

5 Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkéon.
Kohdista sen kohta @ moottoriosan kohtaan
B . K3anna myotapaivaan, kunnes se lukittuu
v

® Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Lasinen tehosekoitin (os
sisaltyy toimitukseen)

Tehosekoittimen kayttd
Kuva ®@ - ©®

1 Sovita tiivisterengas teradasetelmaan.
Varmista, etta tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

2 Kierra kannu kiinni terdasetelmaan. Lisatietoja
on hienonnusteran pohjassa.

@ - Avatussa asennossa
@ - Suljetussa asennossa

3 Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

4 Kiinnita astiaan kansi ja varmista painamalla
alas. Kiinnita tayttokansi paikoilleen.

5 Kiinnita tehosekoitin moottoriyksikkéon.
Kohdista sen kohta @ moottoriosan kohtaan

¥ K&anna myotapaivaan, kunnes se lukittuu
[°]
v

® Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.
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Vihjeitd ja neuvoja

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat
oljya lukuun ottamatta tehosekoittimeen.
Irrota syottdkansi. Kun laite on toiminnassa,
kaada Oljy hitaasti kannen aukon lapi.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla.
Jos seos on liilan paksua, lisda nestetta.

® Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla
ne voivat vaurioittaa muoviosia.

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset
poistamalla sydttdokannen ja pudottamalla
palaset yksi kerrallaan laitteen kaydessa. Pida
katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

B Hienonnusters

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja

® Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

® | eikkaa esimerkiksi liha, leipé ja vihannekset
noin 2 cm kokoisiksi kuutioiksi.

® Keksit on murennettava ja lisattava
syottdputkeen, kun laite on toiminnassa.

® \/aro kasittelemasta ruoka-aineita liikaa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut
rasva ensin 2 cm:n kuutioiksi.

8 Taikinan sekoitin

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Noudata monitoimikoneen Kayttd -kohdassa
annettuja ohjeita.

Vihjeitd ja neuvoja

® Al3 kasittele yli 60 sekunnin ajan.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisda neste
syottdoputken kautta laitteen ollessa
kaynnissa. Tyodsta niin kauan, kunnes kulhoon
on muodostunut kimmoisa taikinapallo.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee
se ainoastaan kasin. Uudelleenvaivaaminen
kulhossa ei ole suositeltavaa, silla yleiskone
voi sen vuoksi menettaa vakauttaan.

Kaksoisvispila

Vispilan kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Paina vatkaimet tiukasti paikoilleen.

3 Kiinnitd vispilan kaantamalla sita, kunnes se
menee akselin paalle.

4 Lisaa aineosat.

5 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta akselin
paad menee kannen keskelle.



Vihjeitd ja neuvoja

Tarkeaa

® Vispild ei sovellu valmiiden leivontaseosten
sekoittamiseen, silla ne ovat niin raskaita,
etta vispila vaurioituu. Kayta aina terda.

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat
huoneenlampdisia.

® Varmista ennen vatkaamista, etta kulho ja
vispilat ovat puhtaita ja rasvattomia.

-BY Levyt

Viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan p| ja aseta se akseliin
oikea puoli ylospain.

3 Aseta kansi paikalleen.

Aseta ainekset syottdputkeen.

5 Kaynnista ja paina tydontimella tasaisesti. Al&
tyonna sormiasi syottoputkeen.

IN

Vihjeitd ja neuvoja

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

e Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi.
Tayta syottoputki melko tayteen, jotta
ainekset eivat liiku sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat
ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa
asetetut.

® | evyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

Sitruspuserrin (os sisaltyy
toimitukseen)

® Kartio
® siivila

Sitruspusertimen kayttaminen

1 Kiinnita akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etta siivilan
kahva lukittuu paikalleen kulhon kahvan
paalle.

3 Aseta kartio akselin paalle ja kadnna sita,
kunnes se painuu pohjaan saakka.

4 Puolita hedelméa. Kaynnista laite. Paina
hedelma kartiota vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole
kunnolla paikallaan.

Vihjeitd ja neuvoja

® Saat enemman mehua sailyttamalla hedelmat
huoneenldmpodtilassa ja pyorittelemalla
niita poytatasoa vasten ennen mehun
pusertamista.

® Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelmaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.
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® Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila
valilla, jotta hedelmaéliha ja siemenet eivat
tuki sita.

Monitoimimyllyn Gos sisaltyy
toimitukseen)

@ Astia

@ Tiivisterengas

© Terdyksikkod

1 Laita aineosat astiaan.

2 Kiinnita tiivisterengas teraasetelmaan.

3 K&anna terdasetelma yldsalaisin. Laske se
astiaan terat alaspain.

4 Kierra terdasetelma astiaan ja kirista sormin.
Lisatietoja on terdasetelman pohjassa:
@ - Avatussa asennossa
@ - Lukitussa asennossa

5 Aseta mylly moottoriosan paalle, kohdista
myllyn @ moottoriosan symboliin ¥ ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan ¥

6 Valitse suurin nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

Vihjeitd ja neuvoja

® Vauvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan
jaahtya huoneenlampodiseksi ennen sen
laittamista pienoisleikkuriin.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Jauhatusmylly os sisaltyy
toimitukseen)

® Myllyn kansi
® Jauhatusmyllyn terdasetelma

Jauhatusmyllyn kayttaminen

1 Aseta ainesosat terdasetelmaan.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse kdantamalla
myotapaivaan.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myodtapaivaan.

4 Valitse nopeus tai kayta sykaystoimintoa (P).



Vihjeitd ja neuvoja

® Mausteita hienonnettaessa on suositeltavaa
hienontaa myllyssa korkeintaan 50 grammaa
kerrallaan.

® Mausteiden aromi sailyy paljon paremmin
niiden ollessa kokonaisia, joten hienonna
niitad vain pieni maéara kerrallaan aromien
sailyttdmiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa
ennen jauhamista, jotta niiden aromi ja
eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

® Al3 kasittele kuivattua kurkumajuurta
tassa myllyssa, silla se on liian kovaa ja voi
vahingoittaa teria.

® Pilko inkivaari ja kookos pieniksi paloiksi
ennen hienontamista.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Blend-Xtract 2GO (jos sisaltyy

toimitukseen)
@ Annostelukansi

® Pullo
@ Tiivisterengas
@ Terayksikkod

1 Aseta aineosat pulloon 400 ml:n merkkiin
saakka.

® Saat parhaat tulokset lisaamalla jaan tai jaiset
ainekset pulloon ensimmaisina.

® Jos lisaat jaisia aineosia, kuten pakastettuja
hedelmia, jogurttia, jdatelda tai jaata, lisaa
joukkoon korkeintaan 60 g jaata eli 3
jadpalaa.

o Ala tehosekoita jaisia aineksia tai jaapaloja, jos
pullossa ei ole nestetta.

2 Sovita tiivisterengas terayksikkdon. Varmista,
ettd tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste ei ole kunnolla paikallaan, aiheutuu
vuotoa.

3 Tartu terayksikdn pohjaan ja laske se pulloon
terat alaspain.

4 Ruuvaa teranpidin pulloon. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

® Ravistele, jotta aineosat sekoittuvat.

® Aseta tehosekoitin moottoriyksikkéon ja
lukitse kdantamalla myotapaivaan.

5 Valitse suurin nopeus. Sekoita ainesosia,
kunnes juoma on tasaista.

® Kun juoman rakenne on sellainen kuin haluat,
voit varmistaa kaikkien ainesten sekoittumisen
kayttamalld P-sykayspainiketta.
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Vihjeitd ja neuvoja

® Kun pullo taytetdan tayteen saakka (400 ml),
saadaan noin kaksi annosta.

® Jos juomaa ei juoda heti, sailyta se
jadkaapissa.

® Varmista, ettd juoma on riittdvan ohutta
juotavaksi annostelukannen avulla. Saat
ohuempaa juomaa lisddmalla nestetta.

® Kaikista juomista ei tule taysin tasaisia
sekoituksen jalkeen, jos niissd on siemenia tai
kuituisia aineksia.

® Joidenkin juomien ainekset voivat erottua
juoman seistessa, joten juoma on parasta
juoda heti. Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

® Kun annostelukansi on paikoillaan, pida pullo
pystysuorassa asennossa.

Juoma-aukolla varustetun
kannen kayttaminen

1 Aseta kansi paikoilleen ja sulje se kaantamalla
vastapaivaan.

2 Voit juoda juomaa avaamalla kannen. Juoma
voidaan juoda suoraan pullosta.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta
aina ennen puhdistamista.

® Terad ja levyt ovat erittdin terdvia. Kasittele
niitad varovasti.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia.
Tama on taysin normaalia eikd vahingoita
muovia tai vaikuta ruoan makuun. Poista vari
hankaamalla kasvisoljyyn kastetulla kankaalla.

Virtayksikko

® DPyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista,
ettd lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Ala koskaan upota moottoriyksikk®a veteen.

® \/oit sailyttaa ylimaaraista johtoa
moottoriyksikon @ takana.

Puhdistusohjeita on takakannen
puhdisuskaaviossa.



Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta
takuusta ja ostomaan kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairiod, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-
Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan.

Kayttdsuositustaulukko

Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetaan

yhtajaksoisesti pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Kasittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus maaraytyy ruokaohjeen ja kasiteltavien

ainesosien mukaan.
Al3 kisittele kuumia ainesosia.

Viline/ Toiminta r.\ @
lisdlaiter ( \ (Sekuntia)
Valmiit leivontaseokset 2 10 1.2 kg
Kokonaispaino

Taikina: rasvan hierominen jauhojen 2 10 300 g

sekaan 1-2 10 - 20 Jauhojen

Veden lisdédminen murotaikinaainesten paino

yhdistamiseks

V&harasvaisen lihan tai kalan 2 10 - 30 4009

hienontaminen rasvatonta

Pateet ja terriinit naudanlihaa

Vihannesten pilkkominen Sykays 5-10 100 g-500¢g

Pahkindiden hienontaminen 2 30 - 60 100 g-200g

Yrtit 2 20 - 30 30g-50¢g

Majoneesi 2 60 - 80 4

munankeltuaista

Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10 - 30 500 g

vihannesten soseuttamine

Munanvalkuaiset 2 60 - 120 2 -6 (2009)

Kerman vaahdottaminen (Aika voi 2 60 - 120 250 - 500 ml

vaihdella kerman rasvapitoisuuden

mukaan.)

Hiivataikinat 2 60 340 g
rasvatonta
naudanlihaa

550 g
Kokonaispaino
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Kayttdsuositustaulukko

Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetdan
vhté&jaksoisesti pidempaan, se saattaa vaurioitua.
Kasittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus madrdytyy ruokaohjeen ja kasiteltavien
ainesosien mukaan.

Al4 kasittele kuumia ainesosia.

Viline/ Toiminta @
lisalaiter ’ i
( ) (Sekuntia)
Juuston, porkkanoiden, perunoiden ja 2 -
koostumukseltaan vastaavien ruoka- S
aineiden raastaminen ja viipaloiminen Alé ylita
Kurkun ja tomaattien kaltaist 1 kulhoon
ur unlja omaal ien ? alsler? - merkittya
pehmeiden kasvisten viipaloiminen suurinta
— - maaraa
Parmesaanijuuston raastamiseen 2 - (1.2 litraa).
Mehun pusertamiseen sitrushedelmista, 1 - -
kuten appelsiineista, sitruunoista,
greipeista ja limeteista.
Kylmat nesteet ja juomat 2 30 -60 1,2 litraa
(Lisaa jaakuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusastiaan viimeisina.)
Pirteldt ja kylmat maitopohjaiset seokse 2 15 - 30 1 litra
J&a&n murskaaminen Sykays 30 - 40 6 jadpalaa
(25 g)
Taikinan sekoittaminen 1 10 1 litra
(lis&a nestemaiset ainekset ensin) l l
2 50
Pahkinat 10 - 30 50¢g
Kahvinpavut 30 509
Kypsentamaton liha (naudanpaisti) leikat- 5 70 g
tuna 2 cmin kuutioiksi
Mausteiden kasitteleminen 2 50 ¢
Mustapippurit sekd kardemumman,
) : ; . S 30 - 60
kuminan, korianterin tai fenkolin siemenet
Kahvipapujen jauhaminen 2 50 ¢
Pahkindiden hienontaminen Sykays - 509
Valkosipulinkynsien, tuoreiden chilien ja Sykays - 309
inkivaarinjuuren kasitteleminen
Tuore kookos 2/Sykays 30 - 60 40 g
Juomat ja smoothiet 2 30 -60 400 ml
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkodn kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tarkista, ettd yleiskoneen virtajohto on
seindn pistorasiassa.

Tarkista, ettd kulho on kunnolla paikoillaan
ja ettd kahva osoittaa kohti oikeaa
etukulmaa.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja kansi eivat
ole kunnolla paikoillaan.

Jos nama tarkistukset eivat auta, tarkista
kodin sulake.

Tehosekoitin, Blend-
Xtract 2GO tai mylly ei
toimi.

Tehosekoitin, Blend-Xtract
2G0O tai mylly ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitinta, Blend-Xtract
2G0O -laitetta tai myllya ei ole
koottu oikein.

Tehosekoitin, Blend-Xtract 2GO tai mylly ei
toimi, jos lukitus ei ole kunnolla paikallaan.
Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
sekoitusastiaan, pulloon tai astiaan tiukasti.

Yleiskone pysahtyy
kesken kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu
tai suurin

kapasiteetti on ylitetty.
Kansi on auki.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttosuositustaulukko

Tarkista, etta kansi on kunnolla
paikoillaan.

Tehosekoitin, Blend-
Xtract 2GO tai
monitoimimylly vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, ettd tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat
heikosti.

Lue varusteiden Kayttd kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on

asennettu oikein.

Punnitustoiminto

Nayttoon jaa [- - - -1

Nayttod jumiutuu kayttamisen
aikana.

Naytdssa nakyy
miinusmerkkinen lukema,
koska nayttoa ei ole nollattu
ja ainesosia tai kulho, kansi tai
laite on poistettu.

Liian pieni punnittava maara.

Normaali toiminta.

Nollaa naytto, lisdd puuttuvat ainesosat tai
aseta kulho, kansi tai laite takaisin paikalleen.

Mittaa hyvin pienet maarat tee- ja
ruokalusikallisina.

Paino muuttuu naytéssa.

Moottoriyksikkda on siirretty
kayton aikana.

Aseta yleiskone aina kuivalle ja tasaiselle
alustalle ennen punnitsemista.

Ala irrota moottoriosaa kayttamisen tai
punnitsemisen aikana.

Nollaa ndytté ennen seuraavien
aineosien punnitsemista.

Nayttd pimenee.

Moottoriosa on irrotettu.
Jos painolukema pysyy
muuttumattomana 5
minuuttia, nayttdé sammuu
automaattisesti.

Tydnna pistoke pistorasiaan.
Paina ON/ZERO-painiketta kerran. Naytdssa
nakyy jalleen lukema.

Naytdssa nakyy [O - Ld].

Punnitustoiminto on
ylikuormittunut.
Moottoriosaan on kohdistettu
liikaa voimaa.

Ala ylitd suurinta punnituskapasiteettia, joka
on 3 kg.

Al3 altista moottoriosaa suurille voimille.
Muutoin punnitustunnistin

saattaa vahingoittua.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.

® [is veya kablo hasar gorurse, guvenlik nedeniyle, tehlikeye yol
acmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood tamircisi
tarafindan degistirilmelidir.

o Keskin bicaklara DOKUNMAYIN. Bicaklar ve diskler cok
keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve temizlerken kesici
kenardan uzak durarak tepesinden parmak ug¢larinizla tutun.

e Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

e Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

® Onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

e Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak c¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak
calisma cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami Calisma | Islemler arasinda
SuUresi dinlendirme
suresi
Blender/.Blenvd Xtract 2GO 60 Sanfye Cihazin fisini
Kasedeki yogun karisimlar 60 saniye cekin ve
(6rn. Hamur) 15 dakika boyunca
Mini dograyicli/OgutlclyU 30 saniye sogumasini
A : bekleyin
Ogutucu 60 saniye

e Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin - elle tutmak
yaralanmaya neden olabilir.

o Kaseyi bosaltmadan dnce daima bicadi cikartin.

e GUc kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot
kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun.

® Kapat ve fisini cek: parcalari takmadan veya cikarmadan once,
kullanilmadiginda ve temizlemeden once.

e Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagdi itmeyin.

Her zaman saglanan iticiyi kullanin.

Bicak Uinitesini asla hazne/sise veya 6giitiicli sise/kapak takili

olmadan gii¢ linitesine takmayin.

Kapagl kaseden: blender veya 6guticlyl guc Unitesinden

cikarmadan once:

O cihazl kapatin;

o blender haznesini/sisesini veya dgutlcl siseyi/kapadi bicak
dlUzeneginden sbtkmemeye dikkat edin.

O blender haznesini veya 6gutlcU sisesini bicak tertibatindan
sdOkmemeye dikkat edin.
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Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima ac¢/kapat hiz ayar
dugmesini kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asiri yiike maruz kaldiginda cihaz
hasar gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.
Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten ¢ekin.
Asla onaylanmamis parcalar kullanmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin:
bkz. ‘Servis ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
Islanmamasina 6zen gdbsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak yUzeylere temas etmesini dnleyin.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz
kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gbzetim altinda olmalari ve cihazin glvenli sekilde kullanimina
iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla
kullanilabilir.

Bu cihazi sadece ic mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigr ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hicbir
sorumluluk kabul etmez.

Mutfak robotunun, blender veya 6gutictnun hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

Maksimum deger en blUyUk yUklU ceken eklentiye baglidir.
Diger eklentiler daha az guc cekebilir.

BIender/BIend-Xtract 2GO

e (X Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

HASLANMA RISKI: Sicak malzemeler; hazneye/slseye
koymadan ya da blenderden gecirmeden dnce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bicaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kacinin.

Mikseri sadece kapag takiliyken kullanin.

Hazneyi/siseyi sadece verilen bicak tertibati ile birlikte kullanin.
Mikseri asla bos calistirmayin.

Smoothie tarifler - dondurulurken kati hal almis malzemeleri
asla karistirmayin, hazneye koymadan dnce kirin.

Blend-Xtract 2GO

Siseden asla sicak |cecek|er icmeyin.

Kapaktan icerken icecedin akici olmasina dikkat edin. Ozellikle
bazl malzemelerin islenmemis halde kalabilecedi kati ve tam
olgunlasmamis yiyecekleri islerken istenilen sonucu elde etmek
icin bazi denemeler gerekebilir.
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® Sivi olmadan donmus malzemeleri veya buz kUplerini
karistirmayin.

® Asla kuru malzemeler (&r. Baharatlar, findiklar) karistirmayin ya
da Blender’i bos calistirmayin.

Ogiitiici eklentileri

® Bicak Unitesini sise/kapak takili degilken asla glc Unitesine
takmayin.

e OJgutlcl cihaziniza takiliyken sise/kapak asla cikartiimamalidir.

o Keskin bicaklara dokunmayin - Bicak Unitesini cocuklardan
uzak tutun.

® Bicaklar tamamen durmadan 6gutlcuyu c¢ikartmayin.

e Ogutucu yanls takildiysa, cihaz ¢alismayacaktir.

® OJgutlcude sicak malzemeleri islemeyin, islemeden dnce oda
sicakligina gelmelerini bekleyin.

Mini dograyici/Ogiitiiciyii
® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri icin
Onerilmemektedir.

Ogiitiicii
® Cok sert oldugu ve bicaklara zarar verebilecedi icin kurutulmus
zerdecal kdklerini islemeyin.

Dilimleme/Rendeleme Plakalari
o Kesme diski tamamen durmadan kapagdi asla kaldirmayin.
o Kesme disklerini dikkatli tutun - cok keskindirler.

Fise takmadan 6nce
® Aygitl kullanmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Ydénetmeligine uygundur.

Ilk kullanimdan 6nce Tartma fonks]yonu
1 Bigaktan plastik bicak kapaklarini ¢ikarin. )
Bigaklar ¢ok keskindir, dikkatli olun. Bu Kg/Ib digmesi
kapaklar bicagi sadece Uretim ve nakil @ Acma/sifirlama dugmesi
sirasinda koruduklarindan atiimalidirlar. @ Ekran gostergesi
2 Parcalar yikayin, bkz. ‘Bakim ve temizlik’. @ Fartma plakasi
Parcalar 14 A Plastik blender (saglanmissa)
a Bigak Unitesi
MUtfak I’ObOtU b Sizdirmaz halka
@ ttici C  Kab
@ Besleme borusu d  Doldurma kabi
@ Kapak e Kapak
@ Kase
® Cikarilabilir kuranda mili 14B Cam blender (saglanmissa)
@ GUc birimi a Bicak Unitesi
@ Hiz/puls kumandas! b Sizdirmaz halka
Guvenlik kilitleri C  Kabl
@ Kordon sarma yuvasi (arkada) d Kapak
e Doldurma kabi
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C Standart ekler
Kesici bicak
Hamur yogurucu
Cift cirpici

4mm dilimleme/rendeleme diski
2mm dilimleme/rendeleme diski

SlSISISISE)

Ekstra ince rendeleme diski

Ek parcalar

Asadida listelenen eklerin hepsi mutfak
robotunuzda olmayabilir. Ekler model ¢cesidine
gore degisir. Pakete dahil olmayan eklentileri nasil
satin alabileceginize iliskin bilgiler icin servis ve
musteri hizmetleri bolumuune bakin.

D Opsiyonel ekler

@ Narenciye sikacagdi (saglanmissa)

@ Mini dograyicl/Ogutictyu (saglanmissa)
@ Ogutucy (saglanmissa)

@ Blend-Extract 2GO (saglanmissa)

Mutfak robotunun kullanimi

Cizm@® -©

1 Sokulebilir mili glic Unitesi Uzerine yerlestirin.

2 Sonra kase Uzerindeki g ile gl¢ Unitesi
Gzerindeki ¥ hizalayarak kaseyi yerlestirin ve
kilitlenene kadar ® saat yénunde dondurun.

3 Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri
eklemeden 6nce yerlestirin.

4 Kapadi yerlestirin - tahrik milinin/aletinin
Ustunun kapagdin ortasina yerlestiginden emin
olun.

® Robotu calistirmak i¢cin kapagi kullanmayin,
daima agma/kapama hiz kontroliinii
kullanin.

5 Fise takin, calistirin ve bir hiz secin. (Onerilen
kullanim tablosuna bakin).

® Kase veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda mutfak robotu
calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin 6n sag késesine yerlestirilip
yerlestirilmedigini kontrol edin.

® Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol
bu pozisyonda tutuldugu strece calisacaktir.

6 Kapagdl, parcalari ve kaseyi sékmek icin
yukaridaki islemi islemi ters sirayla yarttun.

o Kapagi ¢itkarmadan énce daima kapatin ve
fisten ¢ekin.

onemli

® Mutfak robotunuz ile kahve 6guttlemez ya da
toz sekeri pudra sekeri halinde getirilemez.

® Kase icindeki karisima badem 6zU ya da
tatlandirici eklerken bunlarin plastik parcalara
degdmesini 6nleyin. Aksi halde kalici lekeler
olusabilir.
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Tartma fonksiyonu

Cizim ©

Gida isleyiciniz dahili agirlik élcme fonksiyonuna
sahiptir, Gidalari dogrudan kabin i¢ine koyarak

tartabilirsiniz.
® Maksimum tartma kapasitesi 3Kg.

Tartma fonksiyonunu kullanmak

icin

1 Her zaman kaseyi, ayrilabilir tahrik milini ve
eklentiyi veya blender haznesini gl¢ Unitesine
malzemeleri eklemeden énce takin.

2 Fisi takin - gdsterge ekrani halen bos
kalacaktir.

3 ACMA/SIFIRLAMA dugmesine bir kez basin;
gosterge ekrani aydinlanacaktir.

4 Gram ve ons arasinda secim yapmak icin (kg/
Ib) dugmesine basin. Gosterge ilk agildiginda
varsaylilan olarak kg/g ayarlidir.

® Unite 1g’lik artislarla tartar ve kiicuk miktarlarin
tartilabilmesi icin cay kasigi/yemek kasigi olculeri
tavsiye edilmistir.

e Sifirlamak icin ACMA/SIFIRLAMA dugmesine
bir kez basin.

5 Malzemeleri kase veya hazne i¢cine koyarak
tartin.

6 Tum malzemeler tartildiktan sonra kapadi
yerlestirin ve islemciyi ¢alistirmak icin bir hiz
secin.

® [slemci calisir durumdayken besleme
haznesinden eklenen ek iceriklerin agirliklari,
goOsterge ekraninda gdsterilmeyecektir.

® [Ekran, ON/ZERO (A¢ma/Sifirlama)
dugmesine birka¢ saniye basili tutarak manuel
olarak kapatilabilir.

Tartma fonksiyonunu kullanirken herhangi bir

sorun yasarsaniz sorun giderme kilavuzuna

bakin.

Tartma tepsisi

Kase takili olmadan malzemeleri tartabilmek icin
cikartilabilir terazi tepsisi saglanmistir.

Kullanmak icin, tepsini glc Unitesi Gzerine koyun
ve emniyete almak icin saat yonunde cevirin.
‘Adirlik 6lcme fonksiyonu’ altindaki 2-4 adimlarini
takip edin. S6kmek icin tepsiyi saat yonunun
tersine ¢evirin ve kaldirin.



Ek parcalarin kullanimi

Her eklenti icin tavsiye edilen kullanim
tablosuna bakin.

Plastik blender (saglanmissa)

Blenderin kullanimi

Cizim©® - 0

1 Sizdirmazlik halkasini bigak Unitesine
yerlestirin - sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar goérdiiyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

2 Bicak Unitesini altindan tutun ve bicaklari
hazneye yerlestirin - kilitlemek i¢in yerine
oturana kadar saat yénUnln tersine cevirin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:
E - Kilit acik pozisyon
8 - Kiitli pozisyon

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Kapagl haznenin Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yonunde cevirin. Doldurma kapagdini takin.

5 Blenderi gl¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin,
blender Gzerindeki @ ile glc Gnitesi Gzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin Saat yéniunde
dondurdn g

o Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
¢alismayacaktir.

Cam blender (saglanmissa)

Blenderin kullanimi

Cizm®-@

1 Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine
yerlestirin - sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordiiyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

2 Hazneyi bicak tertibatinin Gzerine vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ - Kilt aclk pozisyon
8 - Kiitli pozisyon

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Kabin kapagini takin ve sabitlemek icin
pbastirin. Doldurma kapadini yerlestirin.

5 Blenderi gl¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin,
blender Gzerindeki @ ile glc Unitesi Uzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin Saat yéniunde
dondargn 8.

® Blender dogru yerlestirilmemisse cihaz
calismayacaktir.

Oneri ve ipuglar

® Mayonez yaparken mikserin icine yag hari¢
butln malzemeleri koyun. Doldurma kabini
cikarin. Sonra, cihaz calisirken, yadi kapaktaki
delikten yavasca ekleyin.

® Yogdun karisimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri icin dnerilmemektedir.

® Kati malzemelerin karistirilmasi - parcalar
halinde kesin, doldurma kabini ¢ikarin sonra
cihaz calisirken parcalari teker teker atin.
Elinizi acikhktan uzak tutun. En iyi sonuclar
icin duzenli olarak bosaltin.

B Kesici bicak
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki
talimatlari uygulayin.

Oneri ve ipuclar

® Daha kalin doku icin darbeli kontrol kullanin.

® £t ekmek, sebze gibi yiyecekleri yaklasik 2
cm buyUklikte kesin.

® BiskUviler ufalanmali ve makine calisirken
besleme haznesinden eklenmelidir.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

® Pasta yaparken buzdolabindan cikarttiginiz
yvaglari beklemeden 2cm in¢ klpler halinde
dograyarak kullanin.

3 Hamur yogurucu

Mayali hamur karisimlari icin kullanin.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki
talimatlari uygulayin.

Oneri ve ipuglar

® 60 saniyeden daha uzun sure islemeyin.

® Kuru malzemeleri kaseye koyun ve islak
malzemeleri cihaz calisirken besleme
tlpunden asagdi ilave edin. PUrlzslz, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun.
Kasenin icinde tekrar yogurma tavsiye
edilmez, ¢cUnkl bunu yapmak mutfak
robotunun dengesizlesmesine yol acabilir.

Cift cirpici
Karistiricinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi glg¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin.

2 Her cirpiclyl tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyl tahrik mili Gzerine dUsene kadar
dikkatle dondurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagdi takin - milin ucunun kapagdin ortasina
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Oneri ve ipuglarn

Onemli

® Cirpma hepsi bir arada kek karisimlari
yapmak i¢in uygun degildir, ¢iinkii bu
karisimlar ¢ok agir oldugundan zarar
verecektir. Her zaman bigagi kullanin.

® £niyi sonu¢ yumurtalar oda sicakligindayken
elde edilir.

® Karistirma déncesinde kase ve karistiricilarin
temiz ve yagsiz oldugundan emin olun.

- B Diskler

Kesme disklerinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gl Unitesinin Uzerine
yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapagdi yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin - parmaklarinizi
asla besleme haznesinin igine sokmayin.

N

Oneri ve ipuglar

® Taze malzemeler kullanin.

® Yiyecekleri cok klUguk kesmeyin. Besleme
tUpunun genisligini makul dlgtde doldurun.
Bu yiyeceklerin isleme sirasindan yanlardan
kaymasini énler.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa cikar.

® Calistirmadan sonra diskin Uzerinde ya da
canadin i¢inde her zaman klguk miktarda
artik olacaktir.

Narenciye sikacadi (saglanmissa)

@ sikma konisi
@ Suzgec

Narenciye sikacaginin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi glc Unitesinin Uzerine
yerlestirin.

2 Suzgeci kaseye takin - stizgec¢ tutamaklarinin
kase Uzerindeki tutamaklara dogrudan
kilitlendiginden emin olun

3 koniyi tamamen asagdiya dusecek sekilde
cevirerek tahrik milinin Uzerine yerlestirin.

4 Meyveyi ikiye bolun. Calistirin ve meyveyi koni
Uzerine bastirin.

® Siizge¢ dogru kilitlenmedik¢e narenciye
sikacagi ¢calismayacaktir.
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Oneri ve ipuglar

® En iyi sonucu elde etmek icin meyveleri oda
sicakhginda saklayin ve suyunu sikmmadan
dnce tezgah Uzerinde elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak icin
meyveyi bir yandan digerine hareket ettirin.

® BlyUk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa
ve ¢ekirdek birikimini énlemek icin stizgeci
duzenli araliklarla bosaltin.

Mini dograyici/Ogutlciyd
(saglanmissa)

@ Kavanoz
® conta bilezigi
(© Bicak tertibati

1 Malzemeleri kaseye koyun.

2 Sizdirmazlik halkasini bicak Unitesine takin.

3 Bicak Unitesini ters cevirin. Ana Uniteyi
bicaklar asadiya gelecek sekilde hazneye
dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica vidalayin.
Bicak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:
@ - Kilit acik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon

5 Oguttcltyd glc Unitesinin Uzerine yerlestirin,
6gutlcu Gzerindeki & ie gUc¢ Unitesi Uzerindeki
¥ hizalayin ve kilitlemek icin saat yénunde
doénduran

6 Maksimum hizi secin veya puls (P) kontrolUnu
kullanin.

Oneri ve ipuglar

® Bebek mamasi/plresi - 6Jutictde islemeden
6nce gidalarin oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonuc icin bUytk
kaseyi kullanmaniz onerilir.

OJutlcl (saglanmissa)

@ Degirmen kapagdi
® Ogutucu bicak tertibati

1 Malzemelerinizi bicak Unitesine yerlestirin .

2 Kapagdi takin ve kilitlemek icin saat yonunde
cevirin.

3 Ogutuctyd guc Unitesinin Ustlne takin ve
kilitlemek icin saat yonunde cevirin.

4 Bir hiz secin veya puls (P) kontrolunt kullanin.

Oneri ve ipuglar

® Baharat islerken optimum performans icin
6gutlictde bir seferde 50g’dan fazla baharat
islememenizi dneririz.

® [slenmemis baharatlar aromalarini cekilmis
baharatlara goére daha uzun stre korur, bu




ylUzden aromay! muhafaza etmek i¢in her
seferinde klUgUk miktarlar 6§utln.

® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini
birakmalari icin 6gutmeden énce kavurun.

® Cok sert oldugu ve bicaklara zarar
verebilecedi icin kurutulmus zerdecal
kdklerini 6guttclde islemeyin.

® Zencefili islemden dnce klclk parcalara
dograyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonuc i¢in buyuk
kaseyi kullanmaniz onerilir.

Blend-Xtract 2GO (saglanmissa)

@ Icme kapag
® sise

(© Conta bilezigi
@ Bicak tertibati

1 400ml isaretine kadar siseye malzeme
ekleyebilirsiniz.

® [Eniyi karistirma performansi icin siseye
ilk olarak her zaman buz/dondurulmus
malzemeleri ekleyin.

® Meyve, yodurt, dondurma veya buz gibi
donmus malzemeler eklerken 60g veya 3 buz
kUpunden fazla karistirmayin.

® Sjvi eklemeden donmus malzemeleri
karistirmayin.

2 Sizdirmazlik halkasini bigak Unitesine
yerlestirin - sizdirmazhdin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® [Eger conta zarar gérdlyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

3 Bicak Unitesinin altini tutarak, bicaklar asagdiya
gelecek sekilde siseye dogru indirin.

4 Bigak tutucusunu siseye vidalayin, sabitlemek
icin saat yonune dogru gevirin.

® Malzemeleri dagitmak igin ¢alkalayin.

® Blenderi glic Unitesi Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek icin saat yonunde cevirin.

5 Maksimum hizi secin. Akiskan olana kadar
malzemeleri karistirin.

® [cecegdiniz istenilen yogunluga ulastiginda
butln malzemelerin dlzgun sekilde
karistirildigindan emin olmak icin puls ‘P’
islevini kullanabilirsiniz.

Oneri ve ipuglar

® Sise maksimum kapasitede (400ml)
dolduruldugunda bunun yaklasik iki kisilik
olacagini unutmayin.

® cecedinizi hemen tuketmek istemiyorsaniz
buzdolabinda saklayin.

® cecegdinizin dagitim kapagdindan icilebilecek
kadar akiskan oldugundan emin olun. Daha
akiskan bir icecek yapmak i¢in daha fazla sivi
ekleyin.
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® Karistirmadan sonra, bazi icecekler

cekirdekler veya malzemelerin posasi
nedeniyle tamamen akiskan olmayabilir.

Bazi icecekler duruma godre ayrilabilirler, bu
nedenle en iyisi onlari hemen icmektir. Ayrilan
icecekler icilmeden &nce karistirilmahdir.
icme kapagi takildiginda, seyahat sisesini her
zaman dik tutun.

Icme kapadinin kullaniimasi

1

Saat yonunde cevirerek kapagdi yerlestirin ve
kilitleyin.

icmek istediginizde, basitce kapadi acin.
icecek, direkt olarak siseden tuketilebilir.

Bakim ve temizlik

Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi
kapatip fisini prizden cekin.

Bicaklari ve kesme disklerini dikkatli tutun -
¢ok keskindirler.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez
ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi
bitkisel yag sturtlmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

Glg¢ birimi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda
gida artiklari bulunmamasina dikkat edin.
GUg¢ Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlalhgini gluc Unitesi arkasindaki yerde
toplayin @

Temizleme Talimatlar -Arka
kapagin icindeki temizleme
grafigine gdz atin.




Servis ve MUsteri Hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki ‘Sorun Giderme Kilavuzu’ boélumutne
bakin veya www.kenwoodworld.com adresini

ziyaret edin.

® | Utfen unutmayin, Grdn Uranun satildigr tlkedeki
mevcut tum garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urinuniliz arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine gbnderin veya gotlrin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin glncel
bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret

edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis
ve gelistirilmistir.
® Cin’'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKiIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi
(WEEE)

Kullanim &mrinun sonunda Urln evsel atiklarla
birlikte atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
goturulmelidir.

Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Cihazinizi, dinlendirmeden asagida belirtilen sUrelerden daha uzun stre ¢alistirmayin. Cihazinizi uzun
sUreli strekli calistirmak ona zarar verebilir.
Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh
olarak farklilik g6sterebilir.

Sicak malzemeleri islemeyin

Aragc/Aparat | Slevi P @
( ) (Saniye)
Hepsi bir arada kek karisimlari 2 10 1,2 kg toplam
agirhk
Pastacilik - una yag eklemek 2 10 300 g
Hamur malzemelerini birlestirmek icin su 1-2 10 - 20 kullanilan
ekleme unun agirhigi
Balik parcalama ve yagsiz kiyma 2 10 - 30 400g max
Pateler ve sebzeli yahniler lean beef
Sebzeli parcalama Puls 5-10 100 g -500¢g
Kuruyemis parcalama 2 30 - 60 100 g-200g¢g
Bitkiler 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonez 2 60 - 80 4 yumurta
sarisl
Yumusak meyveleri, pismis meyve 2 10 - 30 500 g
ve sebzeleri plre haline getirme
Yumurta beyazlari 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Krema (islem streleri, kremanin yag 2 60 - 120 250 - 500 ml
icerigine bagli olarak degisebilir)
Mayali karisimlar 2 60 340 g
kullanilan
unun agirhgi
550 g toplam
agirhik
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Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu

Cihazinizi, dinlendirmeden asagida belirtilen strelerden daha uzun stre ¢alistirmayin. Cihazinizi uzun
sUreli strekli calistirmak ona zarar verebilir.
Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaghdir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh
olarak farklilik gosterebilir.

Sicak malzemeleri islemeyin

Arag¢/Aparat | Slevi P @
( \ (Saniye) i
Sert yiyecekleri rendeleme ve dilimleme - 2 -
peynir, havug, patates ve benzer dokudaki
gidalar Doldururken
Yumusak yiyecekleri dilimleme - salatalik 1 - kgse Uzerirjde
ve domates isaretlenmis
1.2L
Parmesan peynir rendeler 2 - maksimum
cizgisini
gecmeyin
Narenciye turl meyvelerin sularini 1 - -
sikmak icin kullanin érn. portakal,
limon, lime ve greyfurt)
Soguk sivilar ve icecekler 2 30 - 60 1.2 litre
(Kaseye en son buzu/dondurulmus
malzemeleri ekleyin)
Milkshake/Soguk st bazli 2 15 - 30 1 litre
karisimlar
Buz kirmak Puls 30 - 40 6 buz kUpu
425 9
Pasta karisimi 1 10 1 litre
(ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin) l l
2 50
Ceviz 10 - 30 509
Kahve c¢ekirdekleri 30 509
Pisirilmemis et (biftek) - 2cm 5 70 g
kUpler halinde kesilmis
Baharatlari isleme 2 50¢g
Karabiber, kakule tohumu, kimyon 30 - 60
" tohumu, kisnis tohumu ve rezene tohumu
' Kahve 6gutme 2 5049
' Kuruyemis parcalama Puls - 50 g
Sarimsak dislerini, taze cilileri ve Puls - 309
kdk zencefili isleme
Taze hindistan cevizi 2/Puls 30 - 60 40 g
icecek ve smoothie'ler 2 30 - 60 400 ml
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Co6ziim

Mutfak robotu ¢alismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gl¢ Unitesine dogru
yerlestirilmemis.

Kase kapagdl dogdru
kilitlenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip yerlestiriimedigini
ve tutacagin sag oén tutma kenarina
yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
Kapak kilidinin tutma yerine dogru yerlesip
yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru yerlestiriimemisse
robot ¢calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hi¢ biri degilse
evinizdeki sigorta/devre kesicisini kontrol
edin.

Blender, Blend-Xtract
2G0O veya dgutucu
calismiyor

Blender, Blend-Xtract 2GO
veya 6gutlcu dogru sekilde
kilitlenmemis.

Blender, Blend-Xtract 2GO
veya 6gutlct dogru bicimde
birlestirilmemis.

Blender, Blend-Xtract 2GO veya 6gutucl
kilitleyiciye dogru sekilde takilmadiginda
calismayacaktir.

Bicak Unitesinin hazneye/siseye/kaseye tam
siki sekilde takildigindan emin olun

Robot ¢alisma sirasinda
duruyor.

Robot asiri yuklenmistir/
maksimum kapasitesini
asmistir.

Kapagin kilidi acildi.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’ maksimum
kapasiteleri kontrol edin.

Kapagdin dogru kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

Blender, BlenXtract 2GO
veya mini dograyicl/
6gutlcu, bicak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru
takili degil.

Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru
takilip takilmadigini kontrol ediniz. Hasarl
Sizdirmazligin yededini elde etmek icin
“Servis ve musteri hizmetleri’ne bakin.

Parca/ek parcalar iyi
calismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélumune bakiniz ve faydali bilgilere gdz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilp takiimadigini kontrol ediniz.

Tartma fonksiyonu

Ekran gdstergesi [- - - -]
olarak kaliyor.

Calistirma sirasinda gdsterge
ekrani donacaktir.
Gostergenin ‘sifirlanmamis’
olmasi ve malzeme veya
kase/kapak/eklentinin alinmis
olmasindan dolayi gdsterge
ekrani eksi deger gosterir.
Tartilan miktar fazla kUg¢uk.

Normal calisma.

Ekrani sifirlayin veya eksik malzemeleri yerine
koyun ya da kaseyi/kapagdi/eklentiyi yerine
takin.

Cok kugUk miktarlar icin cay kasigi
ve yemek kasigi dlculerini kullanin.

Gosterge ekranindaki
agdirhk degisti.

Islem sirasinda glc Unitesi
hareket ettirildi.

Tartma islemine baslamadan énce islemciyi
daima kuru ve duz bir ylUzeyin Uzerine koyun.
Tartma islemi yapilirken glg¢ Unitesini hareket
ettirmeyin.

Bir sonraki maddeyi

tartmadan dnce ekrani sifirlayin.

Gosterge ekrani kapali

GUg¢ Unitesi fisi cekildi

Ayni deger 5 dakikadan
uzun bir stre gosterilmisse,
goOsterge ekrani otomatik
olarak kapanacaktir.

Cihazi fise takin.
ON/ZERO (Acma/Sifirlama) digmesine bir
kez basin ve gosterge ekrani aydinlanacaktir.

Ekranin gosterdidi
[O-Ld]

Tartma fonksiyonu asir yUklU

GuUc Unitesine asiri guc
uygulandi.

Maksimum tartma kapasitesi olan 3 Kg'i
gecmeyin.

GUg¢ Unitesini yuksek guce maruz birakmayin,
aksi takdirde tartma sensoérl hasar gorebilir.
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Cesky

NeZ zacnete navod Eist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je z
bezpecnostnich ddvodd nutné nechat ho vymeénit od firmy
Kenwood nebo od autorizovaneho servisniho technika firmy
Kenwood, aby se predeslo nebezpea

NEDOTYKEJTE SE ostrych nozd. Noze a kotouce jsou velmi
ostré, zachazejte s nimi opatrne. P¥i manipulaci a cCisténi je
uchopte vzdy za ruk01et pro prsty na jejich horni ¢asti, ve
vzdalenosti od ostré hrany.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.
Neprekracujte maximalni mnontvf uvedena v tabulce
doporucenych mnozstvi.

Nepouzivejte spotrebic bez pferuseni déle nez po dobu
uvedenou nize. PF¥i delSim pouzivani bez pFeruseni se muze
spotiebic poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni doba Doba odpocinku
provozu pred dalsim
pouzitim

Mixér/mixér Blend- 60 s

Xtract 2GO
Husté smési v mise 60 s Odpojte spotrebic
(napf. kynuté tésto) anechtenals

. ; ; minut vychladnout
Viceucelovy mlynek 30 s

Mleci nastavec 60 s

Mixér nezdvihejte ani neprenasejte za rukojet, protoze by se
mohla utrhnout a zpdsobit zranéni.

Sekaci nGz vzdy nejdrive vyjméte z pracovni nddoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

Pokud je mixér pripojen do sité, nevkladejte do misy robotu
ani do nadoby mixéru ruce ani kuchynske potreby.

Pristroj vypnéte a odpojte z elektricke sité pred pripojenim
nebo odpojenim nastavcl, v dobé, kdy ho nepouzivate, a pred
cistenim.

Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. Vzdy pouzivejte
dodavany péchovac.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud
neni nasazeny pohar/nadoba nebo nadoba/viko mlynku.

128




Pred sundanim vika z misy, mixéru, nebo mlynku z hnaci

jednotky:

O spotrebic vypnéte;

O pockejte, az se nasazené doplnky/noze Uplné zastavi;

o davejte pozor, abyste neodsroubovali pohar/nddobu mixéru
nebo nadobu/viko mlynku z nozové jednotky.

K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypina¢/ovladani rychlosti.

Pokud zajistovaci mechanismus vystavite nadmérné sile,

dojde k poskozeni pfistroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze

zasuvky.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej

zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

Hnaci jednotka, privodni kabel a zastrcka nesméji prijit do

styku s vodou.

Nenechavejte privodni kabel volneé viset pres okraj stolu nebo

pracovni plochy nebo se dotykat horkych ploch.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Tento spotrebic nesmeji pouzivat deti. Spotrebic a jeho kabel

musi byt mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou

spotrebic¢ pouzivat v pripade, ze jsou pod dozorem nebo byly

pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a chapou rizika,

ktera jsou s pouzivanim spojena.

Toto zarizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spolec¢nost

Kenwood vylucuje veskerou odpovednost v pripade, ze

zarizeni bylo nespravneé pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku mdze

zpUsobit zranéni.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pri

pouziti prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni

prislusenstvi mohou odebirat energie méne.

Mlxer/BIend Xtract 2GO

@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

NEBEZPECI OPARENI: Horké prisady je treba pred umisténim
do poharu/nadoby nebo pred mixovanim nechat vychladnout
na pokojovou teplotu.

Pri manipulaci s nozovym nastavcem budte opatrni, a kdyz
nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostri.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Pohar/naddobu pouzivejte jen s doddvanym nozovym nastavcem.
Mixeér nikdy nespoustejte naprazdno.

Priprava ovocnych mléénych koktaild - nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je
pred pridanim do nadoby rozbit na kousky.

129



Blend-Xtract 2GO

® / nadoby nepijte horke napoje

e Pokud budete pit skrz vicko, napoj musi byt dostatecné jemny.
Dosazeni pozadovaného vysledku mUze vyzadovat urcité
experimentovani, zejmeéna pri pouziti tvrdych nebo nezralych
potravin, protoze nékteré mohou zUstat nerozmixované.

® Nemixujte mrazenée ingredience ani kostky ledu bez pridavku
tekutiny.

e Nemixujte suché ingredience (napfr. koreni, orechy)
a nespoustejte mixér, pokud je prazdny.

Prislusenstvi mlynku

® Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni
nasazena nadoba/viko.

e Nadobu/viko neodsroubovavejte, kdyz je mlynek nasazeny na
pristroji.

o Nedotykejte se ostrych nozl - nozovou jednotku udrzujte
mimo dosah déti.

® Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastavi.

® Pokud neni mlynek spravne nasazeny, nebude spotrebic¢ fungovat.

® V mlynku nezpracovavejte horke ingredience, pred
zpracovanim je nechte vychladnout na pokojovou teplotu.

Univerzalniho mlynku/Sekacku
e Nedoporucujeme zpracovavat koreni, protoze muize poskodit
plastové casti.

Mleci nastavec
® Nezpracovavejte suseny kurkumovy koren, protoze je prilis
tvrdy a mohl by poskodit noze.

Kotouce na krajeni/strouhani
e Nesnimejte viko, dokud se kotouc uplné nezastavil.
® S kotouci zachazejte opatrné - jsou velmi ostre.

PFed zapojenim

® Presvedcte se, ze vase elektrickd zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.

® Tento spotfebic splnuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o materidlech a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.

Pfed prvnim pouzitim Popis
1 Z nozU sundejte plastové kryty. Postupujte
opatrné, protozZe noze jsou velmi ostré. KUChthky robot
Kryty mtzete zlikvidovat, protoze chrani @ Peéchovac
noze pouze pfi vyrobé a preprave. @ Nasypka
2 Umyjte vSechny ¢asti - viz ,Péce a cisteni”. @ Viko
@ Misa
® oddelitelna cast hnaciho hfidele
@ Nnaci jednotka
@ oviadani rychlosti / pulzni rezim
Zajistovaci mechanismus
@ Ulozné misto napdjeciho kabelu (v zadni
casti)
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zici funkce

Tlac¢itko kg/Ib
Tlacitko zapnout/nulovani
Displej

©000 <

Podnos na vazeni

14A Plastovy mixér (pokud je
soucasti balenf)

Nozova jednotka
Tésnici krouzek
Mixovaci nadoba
Plnici vicko

Viko

® QO O O W

14B Sklenény mixeér (pokud je
soucasti balenf)

Nozova jednotka

Tésnici krouzek

Mixovaci nadoba

Viko

Plnici vicko

®© O O 0w

C Standardni nastavce

@ Ndastavec s nozovymi brity
Hnétaci nastavec na tésto

@ Dvojitd metla

4mm kotouc na platky/strouhani
2mm kotouc¢ na platky/strouhant
@ Kotouc¢ na velmi jemné strouhani

Prislusenstvi

Vas kuchynsky robot nemusi v baleni obsahovat
veskeré nize uvedené prislusenstvi. Prislusenstvi

zavisi na varianté modelu. Informace o tom, jak

dokoupit prislusenstvi, které neni soucasti baleni,

najdete v &asti ,servis a udrzba“.

D Volitelné nastavce

@ Lis na citrusové plody (pokud je soucasti
balen)

Univerzédlniho mlynku/sekacku (pokud je
soucasti baleni)

Mleci nastavec (pokud je soucasti balen()

@ ®

baleni)

Jak pouzivat kuchynsky robot
llustrace @ - ©

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hridele na

hnaci jednotku.
2 Pak nasadte misu tak, aby znac¢ka @ na
mise byla v roviné se znackou ¥ na hnaci

Mixér Blend-Xtract 2GO (pokud je soucasti
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jednotce, a otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud nezaklapne 8

3 Na hnaci hridel misy nasadte prislusenstvi.

® Misu a prislusenstvi namontujte vzdy predtim,
nez do pristroje vlozite ingredience.

4 Nasadte viko tak, aby vrchol hnaci hiidele/
nastroje byl uprostred vika.

® Viko nepouzivejte ke spusténi pfistroje,
vzdy jej zapinejte pomoci tladitka zap/vyp.

5 Zapojte pristroj do elektrické zasuvky,
zapnéte ho a zvolte rychlost. (Viz tabulka
doporucenych rychlosti.)

® Pokud nejsou misa nebo viko spravné
nasazeny a zajistény, nebude pfistroj
fungovat. Zkontrolujte, zda jsou nasypka
a drzadlo misy umistény vpravo vpfedu.

® Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P).
Pristroj bude pracovat, dokud budete drzet
ovladac v prislusné poloze.

6 Pfi snimani misy, vika a prislusenstvi
postupujte opacné.

® Pfes sundanim vika vzdy pFistroj vypnéte
a odpojte od napajeni.

Upozornéni

® Tento kuchynsky robot neni vhodny k drceni
nebo mleti zrnkové kavy nebo k drceni
krystalového cukru na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci,

dbejte na to, aby nepnisla do styku
s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

Vazici funkce
llustrace ©®

Vas kuchynsky robot je vybaven vestavénou
funkci pro vazeni, aby ingredience mohly byt
vazeny pfimo v misce nebo v nadobé mixeru.

Maximalni hmotnost objemu je 3 kg.

Pouzivani vazici funkce

1

Hlavni nadobu, hnaci hfidel a nastavec
nebo naddobu mixéru vzdy nasadte na hnaci
jednotku jesté pred viozenim ingredienci.
Zapojte do zasuvky - displej zGstane
prazdny.

Stisknéte jednou tla¢itko ON/ZERO

a displej se rozsviti.

Stisknéte tlac¢itko (kg/Ib) a vyberte bud
gramy nebo unce. Pri zapnuti se displej
standardné nastavi na kg/g.

Vaha vazi v prirastcich po 1 g a maléd
mnozstvi doporucujeme odmérovat pomoci
cajové Izicky nebo polévkové IZice.
Vynulovani provedete jednim stisknutim
tlaéitka ON/ZERO.

Zvazte pozadované ingredience pfimo v mise
nebo v poharu.
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Jakmile budou vsechny ingredience zvazené,
nasadte viko a zvolte rychlost pro spusténi
pristroje.

Hmotnost jakychkoli dalsich ingredienci,
které budou prisypany plnicim hrdlem béhem

provozu robota, nebude na displeji zobrazena.

Displej je mozné ru¢né vypnout - stisknéte
tla¢itka ON/ZERO a nékolik sekund ho
podrzte.

Pokud mate jakékoli potiZze s pouzitim funkce
vazeni, nahlédnéte do priivodce odstrafiovanim
problému.

Podnos na vazeni

S vyrobkem je dodavan i podnos na vazeni pro
pfipad, Ze byste chtéli vazit ingredience bez
misky ¢i mixeru.

Polozte podnos na hnaci jednotku a zajistéte ho
otoc¢enim po sméru hodinovych ruci¢ek. Potom
postupujte podle krokl 2 az 4 pro pouzivani
vazici funkce.

Podnos sundate tak, ze s nim otocite proti smeéru
hodinovych ruci¢ek a zvednete ho.

Pouzivani nastavcd
Podivejte se na tabulku

doporucenych rychlosti pro jednotlivé
nastavce.

Plastovy mixér (pokud je

soucasti baleni)

Jak pouzivat mixér
llustrace © - @

1

Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky
tak, aby spravné zapadl do drazky.

Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné
nasazené, bude obsah unikat ven.
Uchopte spodni stranu nozové jednotky

a vlozte noze do nddoby - zajistéte otocenim
proti sméru hodinovych rucicek. Ridte se
vyobrazenim na spodni strané nozové
jednotky:

@ - nezajisténd pozice

@ - zajisténa pozice

Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
Nasadte viko na nadobu a otocte ve sméru
hodinovych rucicek dokud nezaklapne.
Nasadte plnici vicko.

Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte
symbol g na mixéru se symbolem ¥ na hnaci
jednotce a otocenim ve smeéru hodinovych
rucicek zajistéte E

Pokud neni mixér spravné nasazen a
zajistén, nebude pFistroj fungovat.

Sklenény mixer (pokud je

soucasti baleni)

Jak pouzivat mixér
llustrace ® - ®

1

Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky
tak, aby spravné zapadl do drazky.

Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné
nasazené, bude obsah unikat ven.
Nasroubujte nddobu na nozovou jednotku.
Ridte se symboly na spodni strané nozové
jednotky:

@ - nezajisténa pozice

@ - zajisténa pozice

Vlozte do nadoby prisady k mixovani.

Na nadobu nasadte viko a zatlacenim dolt
zajistéte. Nasadte plnici vicko.

Nasadte mixér na hnaci jednotku, srovnejte

symbol @ na mixéru se symbolem ¥ na hnaci
jednotce a otoc¢enim ve sméru hodinovych

rucicek zajistéte e
Pokud neni mixér spravné nasazen a
zajistén, nebude pFistroj fungovat.

Rady a tipy

Pri vyrobé majonézy do pristroje viozte
vSechny ingredience kromé oleje. Odejméte
plnici vicko. Potom za béhu pfistroje
otvorem ve viku pomalu pridavejte olej.

U hustych smési, jako jsou pastiky

a pomazanky, je nékdy nutné seskrabat
smeés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné,
pridejte vic tekutiny.

Nedoporucuje se mixovat tvrda koreni,
protoze by mohlo dojit k poskozeni
plastovych ¢asti.

Pokud budete chtit michat suché ingredience
- nakrajejte je na kousky, odejméte plnici
vicko a potom za chodu pfistroje vhazujte
jeden kousek po druhém. Nestrkejte

ruku do otvoru. Nejlepsich vysledkd
dosdhnete, pokud pristroj budete pravidelné
vyprazdnovat.

Nastavec s nozovymi bFity

Postupujte podle pokyn v ¢asti , Jak pouzivat
kuchyrsky robot".

Rady a tipy

Chcete-li dosdhnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni rezim.

Potraviny jako maso, pecivo ¢i zeleninu
nakrdjejte asi na 2 cm velké kostky.
Suchary nalamte na kousky a vhazujte za
chodu nasypkou.
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® Nenechavejte smés zpracovavat prilis
dlouho.

® Pri vyrobe sladkého tésta pouzijte tuk
primo z chladni¢ky nakrajeny na kostky
o velikosti 2 cm.

8 Hnétaci ndstavec na tésto

Pouzivejte na kynutd tésta.

Postupujte podle pokynd v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchynsky robot".

Rady a tipy

® Nezpracovavejte déle nez 60 sekund.

® Do misy nasypte suché ingredience a
tekutinu prilévejte nasypkou, kdyz je
spotrebi¢ spustény. Zpracovavejte, dokud
nevznikne hladka elasticka koule tésta.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruc¢né. Dalsi
hnéteni v mise se nedoporucuje, protoze
robot by se mohl prevrhnout.

Dvojitd metla

Pouzivani dvojité metly

1 Nasadte hridel a misu na hnaci jednotku.

2  Obé metlicky pevné zasunte do hlavice
dvojité metly.

3 Dvojitou metlu nasadte pomalym otacenim,
dokud na hnaci hfidel nezapadne.

4 Pridejte suroviny.

5 Nasadte viko tak, aby spicka hridele byla
uprostred vika.

Rady a tipy

Dilezité

® Metla neni vhodna pro pfipravu smési na
moucniky, protoze jsou pFili§ husté a metla
by se poskodila. Pro pfipravu takovych
smési pouzivejte nastavec s nozi.

® Nejlepsich vysledkd dosdhnete, pouzijete-li
vejce pokojové teploty.

® Pred slehanim zkontrolujte, zda jsou nddoba
i metla Cisté a nejsou na nich zbytky tuku.

Kotouce [ -

Pouzivani krajecich kotoucU

1 Nasadte hridel a misu na hnaci jednotku.

2  Kotou¢ uchopte za uchytku uprostred a
nasadte jej na hridel pfislusnou stranou
nahoru.

3 Nasadte viko.

Prislusnou potravinu viozte do nasypky.

5 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem -
do nasypky nestrkejte prsty.

IN

Rady a tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na prilis malé kousky.
Vyplite nasypku do celé Sirky. Zabranite
tim sklouzavani potravin stranou béhem
Zpracovani.

® Potraviny krajené kolmo budou kratsi nez
potraviny krdjené podélné.

® Po zpracovani na kotouci nebo v nadobé
vzdy zdstane trochu odpadu.

Lis na citrusové plody (pokud je
soucasti baleni)

@ Kuzel
® sitko

Pouzivani lisu na citrusoveé plody

1 Nasadte hnaci hiidel na hnaci jednotku.

2 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka
bylo zajisténo primo nad drzadlem misy.

3 Otdcenim nasadte kuzel na hnaci hridel,
dokud nezapadne na doraz.

4 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte
pristroj a ovoce pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, hebude
lis na citrusové plody fungovat.

Rady a tipy

® Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, ovoce
skladujte a lisujte pfi pokojové teploteé a pred
lisovanim povalejte po pracovni plose.

® Abyste napomohli co nejlepSimu odstaveni,
béhem lisovani ovocem pohybujte ze strany
na stranu.

® Py lisovani velkého mnozstvi ovoce
pravidelné vyprazdnujte sitko, aby
nedochazelo k hromadéni duziny a pecek.

Univerzalniho mlynku/
sekacku (pokud je soucasti baleni)

@ Pohar
® Teésnici krouzek
@ Nozova sestava

1  Vlozte suroviny do nadoby.

2 Nasadte tésnici krouzek na nozovou jednotku.

3 Otocte nozovou jednotku vzhiru nohama.
Nasadte ji na nadobku tak, aby noze
sméfovaly dold.

4 Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku
a jemné utdhnéte. Ridte se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:

e - nezajisténad pozice

@ - zajisténa pozice
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Nasadte viceucelovy mlynek na hnaci
jednotku, zarovnejte znacku @ na
viceucelovém mlynku se znackou ¥ na hnaci
jednotce a otocenim ve sméru hodinovych
rucicek zajistete

6 Zvolte nejvyssi rychlost nebo pouzijte pulzni

spinac (P).

Rady a tipy
® Détska vyziva / pyré - pfed zpracovanim

v mlynku nechte uvarené potraviny
vychladnout na pokojovou teplotu.

® K sekdni bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Mleci nastavec (pokud je soucasti

balenf)

@ Viko mlynku
® Nozova sestava mleciho nastavce

1

Vlozte ingredience do nozové jednotky.

2 Nasadte vicko a zajistéte otoc¢enim ve sméru
hodinovych rucicek.

3 Nasadte mleci nastavec na hnaci jednotku
a zajistete otocenim ve sméru hodinovych
rucicek.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni rezim
P).

Rady a tipy

® Optimalnich vysledkl pfi mleti koreni

v mlecim nastavci dosahnete, kdyz budete
mlit maximalné 50 g najednou.

Celé koreni si udrzuje chut a vini mnohem
déle nez mleté koreni, proto je nejlepsi
cerstvé namlit malé mnozstvi, aby se chut a
viné zachovaly.

Nejvice chuti a esencialnich olejd se z celého
koreni uvolni, kdyz ho pred mletim oprazite.
Nezpracovavejte v mlynku suseny
kurkumovy koren, protoze je prilis tvrdy a
mohl by poskodit noze.

Zazvor pred zpracovanim nakrajejte na malé
kousky.

K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.

Mixér Blend-Xtract 2GO (pokud

je soucasti balenf)

(® Déavkovaci vicko
® Lahev

© Tésnici krouzek
@ Nozova sestava

Pridejte do nadoby ingredience maximalné po
znacku 400 ml.

Nejlepsich vysledkl pfi mixovani dosdhnete,
kdyz led / mrazené ingredience do nadoby
pridate jako prvni.

® Pokud pridavate mrazené ingredience

(napriklad mrazené ovoce, mrazeny jogurt,
zmrzlinu nebo led), nemixujte najednou vice
nez 60 g nebo 3 kostky ledu.

® Nemixujte mrazené ingredience bez pfidavku

tekutiny.

2 Vlozte tésnici krouzek do nozové jednotky

tak, aby spravné zapadl do drazky.

® V pripadé poskozeni nebo nespravného

vloZeni tésniciho krouzku muize obsah
vytékat.

3 Drzte spodni stranu nozové jednotky a

ponofte ji do nadoby tak, aby noze smérovaly
dolC.

4 NaSroubujte drzak nozové jednotky na

nadobu - otoc¢enim ve sméru hodinovych
rucicek zajistete.

Nadobou zatrepejte, aby se ingredience
rozptylily.

Nasadte mixér na hnaci jednotku a otocenim
po sméru hodinovych rucicek ho zajistéte.

5 Zvolte nejvyssi rychlost. Mixujte, dokud

nebudou ingredience rozmixované do hladka.
Jakmile bude mit ndpoj pozadovanou
konzistenci, mGzete zapnout pulzni spinac

P, aby byly vSechny ingredience radné
rozmixovaneé.

Rady a tipy

® Kdyz je nddoba naplnéna po znacku
maximalniho objemu (400 ml), jedna se
priblizné o dvé porce.

® Pokud nemate v Umyslu zkonzumovat napoj
okamzité, uchovejte jej v chladu.

® Chcete-li ndpoj pit pfimo skrz vicko, mél by
byt dostatecné ridky. Pokud chcete, aby byl
napoj ridsi, pridejte vice tekutiny.

® Nékteré napoje nemusi byt po rozmixovani
zcela hladké kvdli seminkdm nebo vidknité
povaze ingredienci.

® U nékterych ndpojd maze dojit k oddéleni
jednotlivych slozek, pokud je nechate stat.
Proto doporucujeme napoje ihned pit.
Napoje s oddélenymi slozkami pred pitim
promichejte.

® Kdyz je davkovaci vicko, méjte naddobu vzdy
ve svislé poloze.

Pouzivani vicka na piti

1
2
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Nasadte vicko a otoc¢enim doprava zajistéte.
Kdyz se chcete napit, stac¢i odklopit kryt
vicka. Napoj mUzete pit pfimo z naddoby jako
z lahve.



Péce a cisténi

Pred cisténim robot vzdy vypnéte a privodni
kabel vytdhnéte ze zasuvky.

S nozovou jednotou a krajecimi kotouci
zachazejte opatrné - jsou velmi ostré.
Nékteré potraviny zpUsobuji zménu
barevného odstinu plastickych hmot. To je
normalni, plasticky material se tim neposkodi
a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném
oleji.

Hnaci jednotka

® Otrete vihkym hadrikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem zajistovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Hnaci jednotku nikdy neponorujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do
Ulozného prostoru na zadni strané hnaci
jednotky @

Pokyny k cistéeni - viz tabulka k
cisténi na vnitrni straneé obalky.

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na
jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si pfectéte ¢ast ,Privodce odstranovanim
problémd“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, ze na vas vyrobek se vztahuje
zaruka, kterd je v souladu se vsemi zdkonnymi
ustanovenimi ohledné vsech existujicich
zarucénich prav a prav spotrebiteld v zemi, kde
byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo
u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste jej
prosim do autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktudlini informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD
najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo
na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® /konstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood
ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU

S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né

s domacim odpadem. Vyrobek se musi odevzdat
na specializovaném misté pro sbér tridéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Tabulka doporucenych rychlosti

Nepouzivejte spotfebi¢ neprerusované déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi delsim nepretrzitém
pouzivani se mUze spotrebi¢ poskodit.

Uvedené udaje jsou pouze orientac¢ni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém receptu a

zpracovavanych surovinach.
Nezpracovavejte horké ingredience.

Nastroj/ Funkce C,_)
Nastav ’ i
Smési na moucniky 2 10 1,2 kg celkova
hmotnost
Sladké tésto - treni tuku s moukou 2 10 300 g
Pridavani vody do tésta na peceni 1-2 10 - 20 hmotnost
mouky
Sekani ryb a libového masa 2 10 - 30 400 g
Pastiky a teriny libového
hovéziho (max.)
Krajeni zeleniny Pulzni rezim 5-10 100 g - 500 g
Sekani ofecht 2 30 - 60 100 g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30g9g-50g
Majonéza 2 60 - 80 4 Zloutky
Mixovani mékkého ovoce, vareného 2 10 - 30 500 g
ovoce a zeleniny
Bilky 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Slehacka (doba zpracovani se mze lisit v 2 60 - 120 250 - 500 ml
zavislosti na obsahu tuku ve smetané)
Kynuta tésta 2 60 340 g
hmotnost
mouky
550 g celkova
hmotnost
Strouhani a krajeni tuhych potravin - syra, 2 -
mrkve, brambor a potravin s podobnou
strukturou Nepfeplnujte
Krajeni mékcich potravin - okurek a rajcat 1 - nad
maximum 1,2 |
vyznacené na
Strouhdni parmezanu 2 - mise

Pouzivejte k vymackani stavy z
citrusovych plodd (napf.pomerancd,
citron(, limetek nebo grepd).
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Tabulka doporucenych rychlosti

Nepouzivejte spotfebi¢ nepferusované déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi delsim nepretrzitém
pouzivani se mUze spotrebi¢ poskodit.

Uvedené udaje jsou pouze orientac¢ni a budou se lisit v zavislosti na pouzitém receptu a
zpracovavanych surovinach.

Nezpracovavejte horké ingredience.

Nastroj/ Funkce r\ C,_) i
Nastavec P o
Studené tekutiny a napoje 2 30 - 60 1.2 litru
(Led/zmrazené ingredience pfidavejte do
poharu jak posledni)
Mlécné koktejly / smési ze studeného 2 15 - 30 1 litr
mléka
Drceni ledu Pulzni rezim 30 - 40 6 kostek ledu
25 9)
Smés na lité tésto 1 10 1 litr
(jako prvni pridejte tekuté ingredience l l
2 50
Orechy 2 10 - 30 509
Kavova zrna 2 30 509
Syrové maso (biftek) nakrajené na 2 cm P 5 70 g
kosticky
Mleti koreni 2 509
Cerny pepf, seminka kardamomu,
kminova seminka, seminka koriandru a 30 - 60
@ seminka fenyklu
" Mleti kdvovych zrn 2 509
v Sekani orecht Pulzni rezim - 50¢g
Zpracovani ¢esneku, cerstvych chilli Pulzni rezim - 309
papricek a zdzvoru
Cerstvy kokos 2/Pulzni rezim 30 - 60 40 g
Napoje a ovocné koktejly (smoothie) 2 30 - 60 400 ml
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Prdvodce odstranovanim problému

Problém

PFic¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Misa neni spravné nasazena
na zakladnu

Viko misy neni ve spravné
poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pripojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda je misa spravné

umisténa a drzadlo sméruje dopredu
doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zdpadka vika umisténa
ve spravneé poloze v oblasti rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné
nasazeny, prFistroj nebude fungovat.

Pokud se nejednd o zadny z uvedenych
pFipadd, zkontrolujte pojistky/jistic ve vasem
domé.

Mixér, mixér Blend-Xtract
2GO nebo mlynek se
nespusti.

Mixér, mixér Blend-Xtract
2GO nebo mlynek neni radné
zajistény.

Mixér, mixér Blend-Xtract
2GO nebo mlynek neni
spravne sestaveny.

Mixér, mixér Blend-Xtract 2GO nebo mlynek
se nespusti, pokud nebude radné nasazeny
do bezpecnostniho mechanismu.

Provérte, zda je nozova sestava zcela
utazend v poharu/lahvi/nadobé.

Robot se béhem provozu
zastavi.

Robot pretizen/pfekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporucenych rychlosti.
Zkontrolujte, Zze viko je spravné zajisténo.

Z mixéru, mixéru Blend-
Xtract 2GO nebo z
vicelcelového mlynku
unika obsah u spodniho
dilu nozové sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravne
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potrebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v casti
,Servis a udrzba“.

Maly vykon nastrojd
anebo nastavcd.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavcd”.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.

Vazici funkce

Displej se zastavi na
zobrazeni [- - - -].

Zobrazeni na displeje se
béhem provozu zasekne.

Na displeji se zobrazi
negativni hodnota, protoze
displej nebyl vynulovan a
byly odebrany ingredience
nebo misa/viko/nastavec.

PFilis mala vazena hmotnost.

Normalni jev.

Vynulujte displej nebo vratte chybéjici
pfisady nebo znovu nasadte misu/viko/
nastavec.

Pro vazeni malych mnozstvi pouzijte méritka
cajovych nebo polévkovych IZic.

Zmeénéna hmotnost na
displeji.

Motorova jednotka se béhem
provozu pohnula.

Pred vazenim vzdy mixér postavte na suchy
a rovny povrch.

Pri vazeni nehybejte s hnaci jednotkou.
Vynulujte displej predvazenim dalsich
ingredienci.

Displej se vypnul.

Byla odpojena hnaci
jednotka.

Displej se automaticky
vypne, pokud po 5 minutach
ukazuje stale stejnou hodnotu
hmotnosti.

Zapojte pristroj do elektrické zasuvky.

Stisknéte jednou tlacitko ON/ZERO a displej
se rozsviti.

Na displeji je zobrazeno
[O - Ld]

Vazici funkce byla pretizena.

Hnaci jednotka byla
podrobena pfrilisnému tlaku.

Neprekracujte maximalni hmotnostni
kapacitu 3 kg.

Netlacte na hnaci jednotku prilis velkou
silou, mohlo by dojit k poskozeni vahového
senzoru.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg
késébbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoldoanyagot és cimkét!

Ha a csatlakozodugo vagy a halozati vezeték sérult, azt a Ha a
csatlakozodugod vagy a haldzati vezetek serult, azt a veszelyek
megeldzese érdekeben biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.
Ne érjen hozza az éles késekhez. A vagokések és a tarcsak
nagyon élesek, dvatosan kezelje éket. A kezelés és tisztitas
soran mindig a fogdérésznél, feliil fogja meg azokat, a
vagoéltol tavol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

MUkoddeées kdzben ne hagyja a készuléket fellugyelet nelkul.

Ne lépje tul a felhasznalasi utmutato tablazataban megadott
maximalis kapacitasokat.

Ne miikodtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az
aldbbiakban megadottndl hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig
mukodteti egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.

Funkcid/tartozék Maximalis | A mUkodtetések kozott
muUkddeési | szUkséges pihentetés
idé
Mixer/Blend-Xtract 2GO 60 s
SUrd anyag az edényben| 60 s A halozati csatlakozot
(pl. tészta) huzza ki a konnektorbal,
— — és varjon 15 percet, hogy
Mini darald 30s a készulék lehdljon
Daralo 60 s

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva
- a fogantyu eltérhet, ami sérdlést okozhat.

Az edény kiuritése eldtt mindig vegye ki a vagokést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzdket a robotgep
edényetdl és a mixerpohartol, amikor a készuléek csatlakoztatva
van a haldzatra.

A részegysegek fel- és leszerelése eldtt, hasznalaton kivul vagy
tisztitas eldtt kapcesolja ki a készUléket és huzza ki a haldzati
csatlakozot.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagolocsdben.
Mindig hasznalja a tartozék tdmodrudat.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtdéegységre a
keverépohar/palack vagy a dardléedény/fedél nélkiil.
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Miel&tt eltavolitana a fedelet az edényrdl, mixerrdl vagy a

daralot a meghajtoegysegrdl:

© kapcsolja ki a keészuleket;

o varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen ledlinak;

O Ugyeljen ra, nehogy a keveropoharat/palackot vagy
daraloedenyt/fedelet lecsavarja a keésegysegrol.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/L«/sebessegszabaIyozoval

mUkodtesse a készuléket,

A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a

zaroszerkezetet tulzott erének teszik ki.

A robotgépet mindig hiizza ki a halézati aljzatboél, amikor

nem hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készuleket. Ellenérzés és

javitas - lasd: ,,Szerviz és vevdszolgalat”.

A meghajtoegyseéget, a halozati vezeteket és a

csatlakozddugaszt ovja a nedvessegtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldozati vezetek ne logjon le az asztal

vagy munkafelllet szelérdl, és ne érintkezzen forro felllettel.

A gyermekekre figyelni kell nehogy jatsszanak a készulékkel.

Ezt a készUléket nem hasznalhat ak gyermekek. Ugyelni kell

ﬁrra hogy a készUlékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek
0zZa.

A készuléeket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,

erzeékelésUkben vagy mentalisan korlatozottak, illetve

nincs kell® hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben

a készuléket felUgyelet mellett hasznaljak, vagy annak

biztonsagos hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal [attak el

Oket, és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.

A készUléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra

hasznaljal A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket

nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az

utasitasokat nem tartjak be.

Az apritd, mixer vagy daralo helytelen hasznalata balesetet

okozhat

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikddd

toldaton mulik. A tdbbi toldat esetleg kisebb teljesitmeny.

Mlxer/BIend-Xtract 2GO

NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forrd hozzavaldk esetén,
mieldtt a keveropoharba/palackba helyezné és dsszekeverné
azokat, varja meg, hogy lehulljenek szobahdmeérsékletre.
Mindig ovatosan banjon a kesegyseggel és tisztitas kdzben ne
nyuljon a vagoelekhez
A mixert csak akkor mUkdédtesse, ha a fedél a helyén van.
A keverbpoharat/palackot kizardlag a hozza tartozo
késegyseggel hasznalja
Soha ne muUkoédtesse a mixert Uresen.
Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavalokat torje
darabokra, mielétt a poharba tenné.
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Blend-Xtract 2GO

® Soha ne igyon forro italt a palackbol.

e Ha a kiontdfedélen keresztul fogyasztja az italt, annak teljesen
csomomentesnek kell lennie. SzUksége lehet egy kis iddre,
amig kitapasztalja, hogyan érheti el a kivant eredmeényt,
kulondsen akkor, ha kemény vagy éretlen hozzavalokbol késziti
az italt és egy része nem keveredik el megfelelben.

e Fagyasztott hozzavalokat vagy jegkockat ne keverjen folyadék
nelkal.

® Soha ne keverjen kizarolag szaraz 6sszetevdket (pl. fUszereket,
csonthéjasokat), és ne mikddtesse Uresen a keverdegyseget.

Daralé tartozékok

e Soha ne szerelje a késegységet a meghajtoegységre az edény/
fedél nelkul.

® Soha ne csavarja le az edényt/fedelet, amig a darald fel van
szerelve a keészulekre.

® Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. - A
késegyseget gyermekektdl tartsa tavol.

® Soha ne tavolitsa el a daralot addig, amig a kések teljesen le
nem alltak.

o A készUlék nem muUkddik, ha a darald nincs megfelelben
felszerelve.

® Ne dolgozzon fel forrd hozzavaldokat a daraloban, elébb varja
meg, hogy lehlljenek szobahd&meérsekletre.

Mini daralé
® F(szerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mUanyag alkatrészeket.

Daralé
® Szaritott kurkumagyodkeret ne 6rdljon, mert tul kemeény, és
karosithatja a késeket.

Szeletel6-/reszel6tarcsak

® Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagotarcsa teljesen
le nem allt.

o A vagotarcsak rendkivul élesek, ezert ezekkel nagyfoku
korultekintéssel kell banni.

Csatlakoztatas el6tt
® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévé haldzati feszUltség paraméterei megegyeznek a készulék aljan
feltUntetett paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keruld anyagokrdl és targyakrol
7010 1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az elsé hasznalat elé6tt 2 Mossa el az alkatrészeket - lasd:
1 Tavolitsa el a mlanyag késvédoket a ,Karbantartas és tisztitas”.
vagokésrél. A kések nagyon élesek, évatosan
kezelje 6ket. Ezeket a véddelemeket dobja
ki, mivel azok csak a gyartas és szallitas soran
szolgdlnak a kés védelmére.
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A készUlék részei
Alapgép

Tomoérud

Adagoldcsd

Fedél

Edény

Levehetd hajtétengely
Meghajtoegység
Sebességszabalyozd/rovid Uzem gomb
Biztonsagi reteszek

Vezetéktarold (a hatlapon)

érleg funkcio

Kg/Ib gomb
Be/nulldzé gomb
Kijelz6

@O X ©OROPOE®O

Mér&talca

14A MUanyag mixer (ha tartozék)

Késegyseég
Tomitédgyurd
Keverdpohar
Toltényilas kupakja
Fedél

®© O O 0w

14B Uveg mixer (ha tartozék)

a Késegység

b Tomitégydrd

C Keverdpohar

d  Fedél

e Toltényilds kupakja

Alaptartozékok
Vagokés
Dagasztd
Kettds habverd
4 mm-es szeletel6-/reszelétarcsa
2 mm-es szeleteld-/reszeldtarcsa

QeeReGE O

Extra finom reszel&tarcsa

Tartozékok

Nem biztos, hogy minden aldbbi tartozék
megtaldlhato a robotgépe mellett. A tartozékok
valasztéka a tipustol fugg. A csomagban

nem taldlhato tartozékok megvasarlasaval
kapcsolatban a ,,Szerviz és vevdszolgalat” rész
ad tajékoztatast.

D Valaszthato tartozékok

Citrusfacsard (ha tartozék)

Mini darald (ha tartozék)
Darald (ha tartozék)
Blend-Xtract 2GO (ha tartozék)

@006

A robotgép hasznalata

Abra @ - ©

1 lllessze a levehetd hajtotengelyt a
meghajtoegységre.

2 Ezutdn szerelje fel az edényt Ugy, hogy az
edényen lathatd g jel egy vonalban legyen
a meghajtoegységen lathato ¥ jellel, majd
jobbra elforditva régzitse

3 Szereljen egy tartozékot az edény
hajtotengelyére.

® Mindig rogzitse az edényt és a tartozékot
a meghajtdoegységhez, mieldtt betenné a
hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet - a hajtotengely/
eszkdz csucsdnak a fedél kdozéppontjdba kell
illeszkednie.

e Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/
sebességszabalyozdéval miikodtesse a
késziiléket.

5 Csatlakoztassa a halozathoz, kapcsolja
be, majd valassza ki a sebességet. (Lasd a
felhasznaldsi Utmutato tablazatat.)

® A robotgép nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve
a régzitészerkezetre. Ellenérizze, hogy az
adagolécsd és az edény fogantytja jobbra
nézzen.

® A rovid Uzem funkciot (P) csak rovid ideig
hasznalja. A rovid Uzem funkci¢ addig
mUkodik, amig a gombot lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitdsat
forditott sorrendben kell elvégezni.

o A fedél eltavolitdsa el6tt mindig kapcsolja
ki a készilléket és huizza ki a csatlakozét.

Fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek
apritdsara vagy daralasara, illetve porcukor
kristalycukorbol valo el&allitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb
izesitbanyagok hozzdadasakor tgyelni kell
arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mlanyaghoz, mert tartds elszinezédést
okozhatnak.

Meérleg funkcio
Abra @

A konyhagépen beépitett mérési funkcio teszi
lehetéveé az alkotdelemek mérését kdzvetlenul a
talban vagy a mixer kehelyben.

® Maximalis mérdkapacitas: 3 kg.
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A meérleg funkcio hasznalata

1 Mindig szerelje fel az edényt, a levehetd
hajtotengelyt és a tartozékot vagy a
keverdpoharat a meghajtoegységre, mieldtt
betdltené a hozzavalokat.

2 Csatlakoztassa a készuléket - a kijelz6 Ures
marad.

3 Nyomja meg egyszer a BE/NULLAZAS
gombot, a kijelzé vilagitani kezd.

4 Nyomja meg a (kg/Ib) gombot a gramm
vagy uncia kozotti valasztashoz. A kijelzd
alapbedllitdsa az elsé bekapcsolaskor kg/g.

® A készulék 1 g-os lépésekben mér, ezért a
kisebb mennyiségek méréséhez ajanlott a
tedskanal/evékanal hasznalata.

® A nulldzdshoz nyomja meg egyszer a BE/
NULLAZAS gombot.

5 A szUkséges hozzavaldk sulyat egyenesen
az edényben vagy a keverépoharban mérje
meg.

6 Az dsszes hozzdvald megmérése utan
helyezze fel a fedelet, és valasszon egy
sebességet a robotgép Uzemeltetéséhez.

® A robotgép muikddése kdzben az
adagoldtdlcséren keresztll hozzaadott
tovabbi &sszetevdk sulya nem jelenik meg a
kijelzén.

® A kijelzé manualisan kikapcsolhato a BE/
NULLAZO gomb néhdny masodpercig tartd
lenyomasaval.

Ha barmilyen problémat tapasztal a mérleg

funkcié haszndlata soran, nézzen utana a

Hibaelharitasi utmutatéban.

Mérétalca

Levehetd mérdtalca van mellékelve az
alkotoelemek mérésére tal vagy mixer nelkul.

A haszndlathoz helyezze a tdlcat a
meghajtoegység tetejére, és jobbra elforditva
rogzitse. Ezutan kdvesse a 2-4. [épést ,A mérleg
funkcid hasznalata” részben.

A levételhez forgassa el a talcat balra és emelje
le.

Tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozodan
a felhasznalasi utmutatd tablazata ad
tajékoztatast.

MUanyag mixer (ha tartozeék)
A mixer hasznalata

Abra @ - @

1 Helyezze a tomitdgylrlt a késegységre -

Ugyeljen arra, hogy a tdmités pontosan a
horonyba keruljon.
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® Szjvargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy
nem medgfeleléen illeszkedik.

2 A késegységet alul megfogva engedje le
a keverdpoharba - majd balra elforditva
rogzitse. Lasd a késegység aljan lathatd

abrat:
@ - Nyitott allas
@8 - zart allas

3  Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4  Helyezze a fedelet a poharra, és jobbra
elforditva rogzitse. Helyezze fel a toltdnyilas
kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtdegységre ugy,
hogy a mixeren lathaté @ jel illeszkedjen a
meghajtéegységen lathato ¥ jelhez, majd
forditsa el jobbra, amig régzl e

® A késziilék nem miikddik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zardszerkezetre.

Uveg mixer (ha tartozek)

A mixer hasznalata

Abra® - ©®

1  Helyezze a tomitégylrit a késegységre -
Ugyeljen arra, hogy a tomités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szjvargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy
nem medfeleléen illeszkedik.

2 Csavarja a keverépoharat a késegységre. A
késegység aljan lathato abrak jelentése:

@ - Nyitott allas
@8 - zart allas

3  Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja
le, hogy rogzitse. Helyezze fel a toltdnyilas
kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtoegységre ugy,
hogy a mixeren lathaté @ jel illeszkedjen a
meghajtéegységen lathato ¥ jelhez, majd
forditsa el jobbra, amig régzul e

A késziilék nem miikddik, ha a mixer nincs
medfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.

Tanacsok és tippek

® Majonéz készitésekor helyezzen minden
hozzavaldt a mixerbe, az olaj kivételével.
Vegye le a toltdnyilas kupakjat. Ezutan, a
készulék mukddése kdzben, lassan adja
hozza az olajat a fedél nyildsan keresztul.

® S(r( keverékek, példaul pastétomok és
Ontetek készitésekor el6fordulhat, hogy
le kell kaparni az edény oldaldra tapadt
masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a
mUanyag részeket.




® Szaraz hozzavaldk keverése - vagja
darabokra a hozzavalodkat, vegye le a
toltényilas kupakjat, majd a készulék
mukddése kdzben egyenként dobadlja be
a darabokat. Tartsa a kezét a nyildson.
A legjobb eredmény elérése érdekében
rendszeresen Uritse az edényt.

B Vagokes
Kovesse ,A robotgép hasznadlata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tandacsok és tippek

® Durvabb allag eléréséhez hasznalja a révid
Uzem funkciot.

® Az élelmiszert (hust, kenyeret, zoldséget)
vagja fel kb. 2 cm-es kockakra.

® A kekszet térje darabokra, és a gép
mUkoddése kdzben helyezze be az
adagoldcsdvon keresztll.

e Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a
feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen
a hltdszekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm
éll kockakra.

8 Dagaszts

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

Kovesse ,A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tanacsok és tippek

® Ne mukddtesse 60 masodpercnél tovabb.

® A szdraz hozzavaldkat helyezze az edénybe,
a folyadékot pedig a gép mUikoddeése kdzben
toltse be az adagoldcsdvon keresztul. A
tészta rugalmas golyova valasaig folytassa a
keverést.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne
a keverdedényben, mert a robotgép
karosodhat.

Kettds habverd
A habverd hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

2 Tolja be jol a két habverd6t hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva
illessze a helyére a habveroét.

4 Helyezze be a hozzavaldkat.

5 Helyezze fel a fedelet - a tengely végének a
fedél kdzéppontjdba kell illeszkednie.

Tanacsok és tippek
Fontos
® A habveré nem hasznalhaté tésztaporokbdl

® A |legjobb eredmény elérése érdekében a

e Ugyeljen arra, hogy az edény és a habverd

késziilt keverékek feldolgozasara, mivel
ezek tul siirliek, és tonkretennék a
habverét. Ezekhez mindig a vagokést
hasznalja.

tojas legyen szobahémeérseékletl.

tiszta és zsirmentes legyen.

BB Tarcsak

A vagotarcsak hasznalata

1

N

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtdegységre.

A kdzépsd fogorésznél megtartva a
megfelel® oldalaval felfelé helyezze a tarcsat
a hajtotengelyre.

Illessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagoldcsdbe.
Kapcsolja be a gépet, és a tdmdruddal
egyenletesen nyomja le a nyersanyagot -
soha ne nyltiljon kézzel az adagolécsébe.

Tanacsok és tippek
® Friss hozzavaldkat hasznaljon.
® Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az

adagoldcsd teljes szélességét toltse ki. igy
megakadalyozza, hogy a feldolgozas soradn a
nyersanyag oldalra csusszon.

A fuggdlegesen elhelyezett darabok
rovidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen elhelyezett darabok.

A feldolgozas utan mindig marad kis menny-
iségU élelmiszer a tarcsan vagy a talban.

Citrusfacsard (ha tartozek)
@ Kup
® szars

A citrusfacsard hasznalata

1

Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtoegységre.

Illessze be a szlrét az edénybe, Ugyelve arra,
hogy a szUlr6 fogdja kdzvetlenul az edény
fogodja folott legyen.

Helyezze rd, majd forgatva huzza ra teljesen a
kupot a hajtotengelyre.

Vagja félbe a gylUmodlcsot. Kapcesolja be a
robotgépet, és nyomja ra a gyumolcsot a
kupra.

® A citrusfacsaré nem miikddik, ha a sziiré
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nincs medfeleléen régzitve a helyén.



Mini darald (ha tartozék)

@ Edény
® Tomitégydrd
© Késegység

Tegye a hozzavaldkat az edénybe.

Helyezze a tomitdgylrdt a késegységre.
Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje le
az edénybe, késekkel lefelé.

Csavarja a késegységet az edényre, és
szoritsa meg, amennyire kézzel lehet. Lasd a
késegység aljan lathato abrat:

@ - Nyitott &llas

B8 - Zart allas

Helyezze a daraldot a meghajtdegységre ugy,
hogy a daraldn lathatd & jel egy vonalban
legyen a meghajtdegységen lathato ¥ jellel,
majd jobbra elforditva régzitse

Valassza a legnagyobb sebességet, vagy
hasznalja a rovid tzem (P) funkciot.

Tanacsok és tippek
® Bébiétel/puré - a dardldban valo feldolgozas

® Flszerndvények apritdsdhoz a fé edényt

elétt varja meg, hogy fott étel lehlljon
szobah&dmeérsékletre.

célszerl hasznalni.

Daralo (ha tartozék)

(@ Daralo fedele
® Daralé késegysége

A darald hasznalata

1
2

Helyezze a hozzavaldokat a késegységbe.
Illessze rd a fedelet, és jobbra elforditva
rogzitse.

Helyezze a daraldt a meghajtdegységre, és
jobbra elforditva régzitse.

4 Valasszon sebességet, vagy hasznalja a rovid

Uzem lehetéséget (P).

Tanacsok és tippek
® Az optimalis eredmény elérése érdekében

50 g fUszernél tdobbet egyszerre ne 6rdljdon a
daraloban.

Az egész flszerek sokkal hosszabb ideig
megdrzik az aromajukat, mint az érolt
flszerek, ezért célszer(, ha csak kis
mennyiségl flszert érol meg egyszerre,
hogy tovabb megdrizze az aromajat.

Az izanyagok és illéolajok legjobb kinyerése
érdekében célszerl az &érlés elétt megpiritani
a flszereket.
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Tanacsok és tippek

® Szaritott kurkumagyodkeret ne 6roljon a
daraloban, mert tul kemény, és karosithatja a
késeket.

® A gydmbért a feldolgozas elétt vagja fel
aprdo darabokra.

® Fliszerndvények apritdsdhoz a fé edényt
célszerl hasznalni.

Blend-Xtract 2GO (ha tartozék)
@ Kiontsfedél

® Palack

© Tomitsgydird

@ Késegység

1 Ontse a palackba a hozzavalokat a 400 ml-es
szintig.

® A legjobb keverési teljesitmény elérése
érdekében mindig elséként dntse a palackba
a jeget és a fagyasztott hozzavaldkat.

® [agyasztott hozzavaldkbdl (pl. fagyasztott
gyumbdlcs, joghurt, fagylalt vagy jég)
egyszerre ne keverjen tdobbet, mint 60 g vagy
3 jégkocka.

® [agyasztott hozzavaldkat ne keverjen
folyadék nélkul.

2 Helyezze a tomitdgylrlt a késegységre,
Ugyelve arra, hogy a tomités megfelelben a
horonyban legyen.

® Szivargashoz vezet, ha a tomités sérult vagy
nem megfeleléen van felhelyezve.

3 A késegységet fogja meg az aljan és késekkel
lefelé helyezze be a palackba.

4 Csavarja a késtartot a palackra - jobbra
elforditva rogzitse.

® Rdazza meg a palackot, hogy a hozzavalok
elkeveredjenek.

® Helyezze a mixert a meghajtdegységre és
jobbra elforgatva régzitse.

5 Valassza a legnagyobb sebességet. A
hozzavaldkat keverje simara.

® Miutan az ital elérte a kivant allagot, a ,P”
rovid Uzem kapcsoldval érheti el, hogy
minden hozzavald alaposan dsszekeveredjen.

Tanacsok és tippek

® A teljesen feltoltott palack (400 mi)
korulbelul két adag italt tartalmaz.

® Ha nem fogyasztja el a turmixot azonnal,
tarolja a hltében.

® Gy6z&djdn meg arrdl, hogy a turmix elég
hig ahhoz, hogy a kiéntén keresztul lehessen
fogyasztani. Ha tul slr0 az ital, adjon hozza
tébb folyadékot.

® Egyes italok keverés utdn sem lesznek
teljesen simadk az olyan hozzavaldok miatt,
amelyek magokat tartalmaznak, vagy
rostosak.




® Egyes italok allas kdzben lellepedhetnek,

ezért célszerl azonnal fogyasztani 6ket. A
leGlepedett italokat fogyasztas el6tt Ujbdl fel
kell keverni.

® Ha a kiontéfedél a palackon van, akkor

a palackot mindig tartsa fuggdleges
helyzetben.

Az ivofedél hasznalata

1

A kidntoéfedelet az dramutatd jardsanak
megfeleld irdnyban csavarja az edényre.

Ha el szeretné fogyasztani a turmixot,
egyszerlen hajtsa fel a kiontd zarokupakjat.
Az italt kdzvetlenUl a palackbdl is
fogyaszthatja.

Karbantartas és tisztitas

Tisztitds el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és
a haldzati dugaszt huzza ki a konnektorbol.
A kés és a vagotarcsak rendkiviil élesek,
ezért ezekkel nagyfoku kériiltekintéssel kell
banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatdsara a mlianyag
elszinezddhet. Ez normalis jelenség, ami nem
karositja a mUanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinezddések
noéveényi olajba martott ruhadarabbal dorzsélve
eltavolithatok.

Meghajtéegység

® [El6bb nedves ruhaval torolje at,
majd torolje szarazra. Ugyeljen arra,
hogy a zardszerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

® Ne meritse vizbe a meghajtdoegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a
meghajtdegység hatoldalan kiképzett
taroloban Q).

Tisztitasi utasitasok - Lasd a
tisztitasi tablazatot a hatlap belsd
oldalan.

Szerviz és vevdszolgalat
® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék

hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, mielétt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel
az ¢sszes olyan eléirdsnak, amely a garancidlis
és a fogyasztdi jogokat szabalyozza abban az

orszagban, ahol a terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetédseégét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak
magyar verzidjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett
készUléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgyUjtéd helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskeddknél adhatd le.
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Felhasznalasi utmutato

Ne muUkodtesse a készuléket pihentetés nélkul az aldbbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb
ideig mukodteti egyfolytaban, azzal karosithatja a készuléket.
A feldolgozasra vonatkozé informacidk csak iranymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttél
és a feldolgozandé nyersanyagoktol.
Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat

Eszkéz/ Funkcié C._)
Tartozék ‘ i
( ) (s)
Tésztaporok 2 10 1,2 kg teljes
suly
SUtemény - margarin bedolgozasa 2 10 300 g liszt
a lisztbe 1-2 10 - 20 sulya
Viz hozzdaddasaval 6sszedolgozza a tészta
hozzavaloit
Hal és sovany hus apritasa 2 10 - 30 400 g max.
Pastétomok sovany
marhahus
Z6ldség apritasa Rovid Uzem 5-10 100 g - 500 g
Dio apritasa 2 30 -60 100 g -200¢g
Flszerndvények 2 20 - 30 30g-50g9g
Majonéz 2 60 - 80 4 tojas
sargdja
Puha gytmodlcs, fétt gylimolcs és zoldség 2 10 - 30 500 g
purésitése
Tojasfehérje 2 60 - 120 2 -6 (200 9)
Tejszin (A feldolgozasi id6 a tejszin 2 60 - 120 250 - 500 ml
zsirtartalmatdl fuggden eltérd lehet.)
Elesztével készult tésztak 2 60 340 g liszt
sulya
550 g teljes
suly
TomMobr hozzavaldk reszelése vagy 2 -
szeletelése - sajt, sdrgarépa, burgonya és
hasonld allagu élelmiszerek Ne toltse az
Lagyabb hozzavaldk szeletelése - uborka 1 - edényen
és paradicsom lathato
maximalis 1,2 |
Parmezan reszeléséhez 2 - jel fole

A citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének kinyerésére szolgal.
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Felhasznalasi utmutato

Ne mUkodtesse a készuléket pihentetés nélkul az aldbbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb
ideig mukoédteti egyfolytaban, azzal karosithatja a készuléket.

A feldolgozasra vonatkozé informacidk csak iranymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttél
és a feldolgozandé nyersanyagoktol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat

Eszkdz/ Funkcié P @ i/
Tartozék ( \ pret
Hideg folyadékok és italok 2 30 - 60 1,2 liter
(A jeget/fagyasztott hozzavaldkat
utoljara éntse a keverépoharba)
Tejturmix/hideg tej alapu keverékek 2 15 - 30 1 liter
Jégapritas Rovid tzem 30 - 40 6 jégkocka
425 9
Tésztakeverék 1 10 1 liter
(El6szor a folyékony hozzavaldkat dntse
bele) l l
2 50
Diod 10 - 30 509
Szemes kavé 30 5049
Nyers hus (marhaszelet) 2 cm-es 5 70 g
kockakra vagva
Flszerek 6rlése 2 509
Fekete bors, kardamom, kdménymag,
koriander és édeskomény 30-60
Szemes kavé daraldsa 2 509
Dio daralasa Révid Uzem - 509
Fokhagymagerezdek, friss csili és Roévid tzem - 309
gydmbeérgyokeér feldolgozasa
Friss kokusz 2/Roévid Uzem 30 - 60 40 g
Italok és gyUumolcsturmixok 2 30 - 60 400 ml
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Hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készUlék nem indul el.

A készUlék nincs feszUltség
alatt.

Az edényt nem
megfelelden szerelték a
meghajtdegységre.

Az edény fedele nem rdgzul
megfelelden.

Ellenérizze, hogy a haldozati dugasz
megfelelden van-e bedugva a konnektorba.
Ellendrizze, hogy az edény a helyén

legyen, és a fogantyu jobbra nézzen.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfelelden rogzul-e a fogantyd mellett.
A készillék nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nem megfeleléen van
felszerelve.

Ha a fentiek egyike sem hoz eredményt,
ellendrizze otthonaban a biztositékot.

A mixer, a Blend-Xtract
2GO vagy a darald nem
mUkodik

A mixer, a Blend-Xtract
2GO vagy a dardld nincs
megfelelden rogzitve.

A mixer, a Blend-Xtract
2GO vagy a dardld nincs
megfelelden dsszeszerelve.

A mixer, a Blend-Xtract 2GO vagy a

dardldé nem mukodik, ha nincs megfelelden
felszerelve a rogzitészerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység szorosan
régzitve legyen a keverdpoharon/palackon/
edényen

A készulék ledll hasznalat
kdzben.

A készUléket tulterhelte
/ tullépte a maximalis
kapacitast.

A fedél kioldddott.

Ne Iépje tul a ,Felhasznalasi Utmutatdban”
jelzett maximalis mennyiségeket.

Ellenérizze, hogy a fedél megfelelben
rogzul-e.

A keverépohar, a Blend-
Xtract 2GO vagy a mini
daralo a zaroszerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.

A tomités nem megfelelden
illeszkedik a helyére.

A tomités megsérult.

Ellendérizze a tomitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sérult-e. A
cseretdmités beszerzésérdl 1asd:
,Szerviz és vevdszolgalat”.

Egyes tartozékok nem
mukoddnek
megfelelden.

Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szerepld tanacsokat. Ellendrizze,
hogy a tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.

Mérleg funkcid

Hasznalata kézben a
kijelzé folyamatosan
[- - --]-t mutat.

A Kijelzd a készulék
mukoédeése kézben lefagy.

A kijelzé negativ értéket
mutat a kijelzé ,nulldzadsanak”
elmaradasa vagy a hozzavald
vagy az edény/fedél/tartozék
eltavolitasa miatt.

A meért mennyiség tul kicsi.

Normal mukoédes.

Nulldzza a kijelzét, vagy tegye vissza a
hidnyzo hozzavaldkat vagy helyezze vissza
az edényt/fedelet/tartozékot.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen
tedskanallal vagy evékanallal.

Megvaltozott a mért suly
a kijelzon.

Hasznalat kdzben
elmozditottak a készuléket.

A mérés el6tt a robotgépet mindig szaraz,
sik felUletre helyezze.

Ne mozgassa a meghajtdegységet a mérési
funkcio hasznalata kdzben.

Nulldzza le a kijelzdt a kdvetkezd
Osszetevd mérése eldtt.

A kijelz6 kikapcsolt

A meghajtdegység halozati
csatlakozojat kihlzta a
konnektorbdl

A kijelzé automatikusan
kikapcsol, ha 5 perc utan is
ugyanazt a mérési értéket
mutatja.

A haldzati csatlakozot dugja be a konnek-
torba.

Nyomja meg a BE/NULLAZO gombot
egyszer, és a kijelzé kigyullad.

A kijelzén ez lathato:
[0 -Ld]

A mérési funkcio tulterhelt

Tulzott erét gyakorolt a
meghajtoegységre.

Ne lépje tul a 3 kg maximalis mérési
kapacitast.

Ne tegye ki a meghajtdéegységet tulzott
erének, mert ez karosithatja a méréérzékeldt.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczytac uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

e Usungc wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® /e wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewodd musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood zaktadu naprawczego w
celu unikniecia zagrozenia.

e NIE dotykaé ostrzy nozy. Noze i tarcze sg bardzo ostre -
zachowac ostroznosc. Podczas obstugi i mycia nalezy je
chwytacé wytacznie za uchwyt i nie dotykac ostrzy.

e NIE rozdrabniaé¢ sktadnikéw goracych.

e \Wigczonego urzadzenia nie wolno zostawiac bez nadzoru.

® Nie przekraczac¢ maksymalne] dozwolonej ilosci sktadnikow,
podanej w tabeli zalecen.

e Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy
niz czasy podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas
dtuzszy moze spowodowaé uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/nasadka Maksymalny czas Dtugosc przerwy
pracy pomiedzy etapami
pracy
Blender/Blend- 60 sekund
Xtract 2GO o
Geste sktadniki w 60 sekund Wyjac Wtyczke
misce (np. ciasto na z _gn_lazda .
chleb) za5|lajgcego' |
odczekac 15 minut,
krgg(r?ipc)?;rtx%vyvﬁek 50 sekund 9z urzadzenie
ostygnie
Mtynek do 60 sekund
kruszenia

e Nie podnosic¢ ani nie przenosic robota, trzymajac za uchwyt -
uchwyt moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojsc¢
do wypadku i urazu ciata.

e Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikow z miski nalezy
zZawsze najpierw wyjgc ostrze.

e (Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota
i dzbanka blendera nie wolno wktadac rak ani przyborow
kuchennych.

® Przed zaktadaniem i zdejmowaniem czesci, po zakonczeniu
pracy oraz przed czyszczeniem nalezy zawsze wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazda zasilajgcego.

e /ywnosci nie wolno popychac¢ do podajnika palcami. Uzywad
wytacznie popychacza zatgczonego w zestawie.

150



Nie zaktadaé zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli
nie zostat na nig zatozony dzbanek/bidon lub pojemnik/
pokrywka mtynka.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera badz mtynka z
podstawy zasilajgce;:

O wytgczyc urzgdzenie;

o zaczekad, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja;

o zachowad ostroznos$é, by nie odkreci¢ dzbanka/bidonu
blendera lub pojemnika/pokrywki mtynka z zespotu ostrzy.
Nie uzywac pokrywy do wtaczania urzadzenia - stuzy do tego

wytgcznie regulator predkosci/wtacznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu
blokujagcego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w
konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.
Nieuzywany robot nalezy zawsze odtaczyé od sieci,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac je
do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,,serwis i punkty
obstugi klienta™).

Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej,
przewodu sieciowego i wtyczki.

Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktorym
stoi urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub
powierzchniami.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Urzgdzenie

I przewod sieciowy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenia moga byc¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki | uszkodzenia powstate
podczas niewtasciwe] eksploatacji urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposodb niezgodny
Z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem
Ciata.

Maksymalna moc urzadzenia odnosi sie do nasadki pracujacej
pod najwiekszym obcigzeniem. Pobor mocy innych nasadek
moze byc¢ mniejszy.
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BIender/BIend-Xtract 2GO

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw goracych.
RYZYKO POPARZENIA: Przed umieszczeniem w dzbanku/
bidonie i blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze
ostudzi¢ do temperatury pokojowej.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy nalezy zachowac
ostroznosc. Podczas myua nie dotykac¢ krawedzi tnacych.
Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.
Dzbanka/bidonu uzywacé wytacznie z zespotem ostrzy
zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac blendera, jezeli dzbanek jest pusty.
Przepisy na napoje typu smoothie - nie mieszac sktadnikow,
ktore zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem
ich w dzbanku nalezy je pokruszyc.

Blend-Xtract 2GO

Z bidonu nigdy nie pi¢ napojow gorgcych.

Aby mozliwe byto picie przez otwor w pokrywce, napdj musi
byc¢ dobrze zmiksowany. Osiggniecie zgdanych wynikow moze
wymagac Kilku prob, szczegolme gdy uzywane s3 niedojrzate

lub twarde sktadniki, poniewaz czesc¢ z nich moze nie zostac
zmiksowana do korca,

Nie miksowac sktadnikow mrozonych ani kostek lodu na sucho.
Nie miksowac sktadnikow suchych (np. przypraw korzennych,
orzechow) ani nie uruchamiac¢ pustego blendera.

Nasadki mtynka

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajgca, jezeli nie

zostat na niej zamontowany pojemnik lub pokrywa.

Nigdy nie odkrecac pojemnika ani pokrywy w czasie, gdy

miynek jest zamontowany na urzadzeniu.

Nie dotykac¢ powierzchni tngcych zespotu ostrzy - zespot

Sstrzy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla
zieci.

Mtynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie

ostrzy.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli mtynek nie zostat

poprawnie zamocowany.

W mitynku nie wolno rozdrabniac¢ gorgcych sktadnikow -

nalezy je najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowe.

Kompaktowa krajalnica/miynek

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogg
one spowodowac uszkodzenie plastikowych elementow.

Mtynek do kruszenia

Nie nalezy mieli¢ suszonego korzenia kurkumy, poniewaz jest
on bardzo twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.
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Tarcze krojace/trace

e Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie
tarczy tnacej.

e Dotykajgc tarcz, nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc - sa
bardzo ostre.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatdow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem C Dzbanek
1 Zdjac¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé d  Pokrywa
ostroznos¢, poniewaz sa bardzo ostre. e Zakrywka wlewu

Ostony ostrzy nalezy wyrzucic¢ - stuza
wytgcznie do ochrony ostrzy podczas
produkcji i przewozenia.

2 Umyc¢ czesci - zob. ustep pt. ,Konserwacja i
czyszczenie”.

C Nasadki standardowe

Ostrze
Koncowka do zagniatania ciasta
Podwadjna trzepaczka

@06

Oznaczenia Tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe
Robot kuchenny plastry

Tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe

@

Popychacz plastry

Podajnik @ Tarcza do tarcia na bardzo drobne widrka
Pokrywa

Miska

Nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej
zatgczone sg w zestawie z niniejszym robotem
kuchennym. Rodzaj nasadek zatgczonych

w zestawie zalezy od zakupionego modelu.
Informacje na temat tego, jak nabyc¢ nasadke
niezatgczong w zestawie znajdujg sie w czesci pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”.

Wyjmowany wat napedowy

Podstawa zasilajaca

Regulator predkosci/przycisk pracy
przerywanej

Blokady bezpieczerstwa

Schowek na przewdd sieciowy (z tytu)

©e Q0PO®OEO

Waga
Przycisk kg/lb D Nasadki opcjonalne
@ Przycisk on/zero @ Wyciskarka do cytrusow (jezeli zatgczono w
@  wyswietlacz zestawie)
@ Szala @ Kompaktowa krajalnica/mtynek (jezeli
zatgczono w zestawie)
14 A P|a5tikowy b|ehder (jezeli @ Mtynek do kruszenia (jezeli zatgczono w
zatgczono w zestawie) zestawie)
@ Blend-Xtract 2GO (jezeli zataczono w

Zespodt ostrzy .
S, . zestawie)
Pierscier uszczelniajacy
Dzbanek
Obstuga robota
Zakrywka wlewu
Pokrywa 1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac
wyjmowany wat napedowsy.
o 2 Nastepnie zamocowac miske, uktadajgc
B Szklany blender (jezeli zataczono oznaczenie @ nNa misce rowno z oznaczeniem
w zestawie) ¥ na podstawie zasilajacej, i przekreci¢ miske
zgodnie z ruchem wskazowek zegara do

b o . momentu, az zablokuje sie na swoim migjscu
Pierscient uszczelniajacy e

®© O O 0w

a Zespot ostrzy
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3 Na wale napedowym miski zamocowac
wybrang nasadke.

® Przed wtozeniem sktadnikéw miske i nasadke
nalezy najpierw zamocowac na podstawie
zasilajgce].

4 Zamocowac pokrywe - sprawdzajac, czy
gdrna czesc¢ watu napedowego/nasadka
wpasowata sie w srodek pokrywy.

® Nie uzywaé pokrywy do wtaczania
urzadzenia - stuzy do tego wytacznie
regulator predkosci/wtacznik.

5 Wiozyc wtyczke do gniazda zasilajgcego,
witgczy¢ urzadzenie i ustawic¢ predkosc (zob.
tabela zalecen).

® Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska lub
pokrywa nie zostang prawidtowo osadzone
w blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i
raczka miski musza znajdowac sie z przodu
i byé skierowane na prawo.

® Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku
(P). W tym trybie urzadzenie pracuje tak
dtugo, jak dtugo wcisniety jest przycisk.

6 Aby zdjac¢ pokrywe, nasadki i miske, wykonac
wyzej opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie
nalezy wytaczyé i wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego.

Uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania
lub mielenia kawy ani do mielenia cukru na
cukier puder.

® Dodajac olejek migdatowy lub substancje
smakowe do mieszanych sktadnikéw, nalezy
uwazacd, by nie zetknety sie z plastikowymi
elementami, poniewaz moze to spowodowacd
trwate plamy.

Waga
llustracja @

Robot zostat wyposazony we wbudowang wage,
umozliwiajaca wazenie sktadnikow bezposrednio
w misce lub dzbanku blendera.

® Maksymalne obcigzenie wagi wynosi 3 kg.

Uzytkowanie wagi

1 Przed dodaniem sktadnikdw na podstawe
zasilajgcg nalezy zatozy¢ miske, wyjmowany
wat napedowy i nasadke lub dzbanek
blendera.

2 Podtaczy¢ urzadzenie do pradu -
wyswietlacz pozostanie pusty.

3 Wcisng¢ przycisk ON/ZERO raz -
wyswietlacz zacznie sie swiecic.

4 Wcisng¢ przycisk kg/lb, aby wybrac¢
jednostke (gramy lub uncje). Po witgczeniu
urzadzenie automatycznie wybiera
ustawienie kg/g.

® Urzadzenie wazy skokowo co
19, dlatego tez zaleca sie odmierzanie
niewielkich ilosci sktadnikow za pomoca tyzki
stotowej/tyzeczki.

® Aby wyzerowad wage, jednokrotnie wcisngc¢
przycisk ON/ZERO.

5 Zwazyc¢ sktadniki, wsypujac je bezposrednio
do miski lub dzbanka.

6 Po zwazeniu wszystkich sktadnikdw
zamocowac pokrywke i wybrac¢ predkoscé
obrotoéw, aby uruchomic¢ malakser.

® Wyswietlacz nie pokaze wagi dodatkowych
sktadnikdw dodanych do podajnika w trakcie
pracy urzadzenia.

® \Wyswietlacz mozna wytaczyc recznie,
naciskajac przycisk ON/ZERO i
przytrzymujac go przez kilka sekund.

W razie wszelkich probleméw z obstugy wagi

prosimy zapoznac sie ze wskazéwkami w

czesci pt. ,,Rozwigzywanie problemoéw?”.

Szala

Zdejmowana szala stuzy do wazenia sktadnikdw
bez koniecznosci zaktadania miski lub dzbanka
blendera.

Aby uzy¢ wagi, na podstawe zasilajgcg zatozydé
szale i przekreci¢ jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdéwek zegara, aby ja zablokowac.
Nastepnie nalezy postepowac zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w punktach 2-4 w
czesci pt. ,Uzytkowanie wagi”.

Aby zdjac szale, przekrecic¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i uniesc.

Uzytkowanie nasadek

Zob. tabela zalecen dla kazdej
nasadki.

Plastikowy blender gezeli

zatgczono w zestawie)

Obstuga blendera
llustracja @ - @

1 Na zespot ostrzy zatozy¢ pierscien
uszczelniajacy, zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.

2 Trzymajac zespot ostrzy za spodnig czesc,
wsunac¢ go do dzbanka i przekreci¢c w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara do momentu, az zostanie
zabezpieczony na swoim miejscu. Rysunki na
spodzie zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”

@ - Pozycja ,zablokowane”
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[ON]

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Na dzbanek zatozyc¢ pokrywe i przekrecic

ja zgodnie z ruchem wskazdwek zegara

do momentu, az rozlegnie sie klikniecie. W
otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu.
Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ dzbanek,
oznaczenie @ na dzbanku ustawic¢ rowno

z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajgce]

i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdéwek

zegara do momentu, az sie zablokuje g

Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender
nie zostanie prawidtowo zamocowany w
blokadzie bezpieczenstwa.

BT Szklany blender gezeli

zataczono w zestawie)

Obstuga blendera
llustracja @ - @

1

Na zespdt ostrzy zatozy¢ pierscien
uszczelniajacy, zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w rowki.
Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zatozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé z dzbanka.

Przykreci¢ dzbanek na zespodt ostrzy. Rysunki
na spodzie ostrzy wskazuja pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”
@ - Pozycja ,zablokowane”

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

Umiescic¢ pokrywke na dzbanku i wcisngé,
aby zabezpieczyc¢ przed poluzowaniem. W
otworze pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.
Na podstawie zasilajacej umiesci¢ dzbanek,
oznaczenie @ na dzbanku ustawi¢ rowno

z oznaczeniem ¥ na podstawie zasilajgcej

i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdéwek
zegara do momentu, az sie zablokuje E

Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender
nie zostanie prawidtowo zamocowany w
blokadzie bezpieczenstwa.

Porady i wskazowki
® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy

umiesci¢ wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Wyjac¢ zakrywke wlewu. Nastepnie wtgczyc
urzadzenie i przez otwor w pokrywie powoli
dodawac olej.

Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania sktadnikow ze
$cianek dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz mogg uszkodzi¢ plastikowe
elementy.
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® Miksowanie suchych sktadnikdow - sktadniki
pokroi¢ na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu,
a nastepnie wtaczyc¢ urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po jednym kawatku
naraz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne oproznianie
dzbanka.

B Ostrze

Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.

Porady i wskazowki

® Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong
konsystencje, uzyc trybu pracy przerywane;.

® Sktadniki takie jak mieso, chleb czy warzywa
nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamac na mniejsze kawatki
i wsypywac przez podajnik podczas pracy
urzadzenia.

® Sktadnikdw nie nalezy miksowac zbyt
mocno.

® \Wyrabiajac ciasto, uzywac ttuszczu
schtodzonego w loddéwce, pokrojonego w
kostke wielkosci ok. 2 cm.

8 Korncowka do zagniatania

ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Postepowacd zgodnie z instrukcjami podanymi w
czesci pt. ,Obstuga robota”.

Porady i wskazowki

® Nie rozdrabniac¢ sktadnikéw przez czas
dtuzszy niz 60 sekund.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a
nastepnie, podczas pracy urzadzenia, przez
podajnik dodac sktadniki ptynne. Miksowac
do momentu, gdy z ciasta uformuje sie
gtadka kula o elastycznej konsystencji.

® Nie zagniatac¢ ponownie ciasta w robocie
- nalezy to zrobic recznie. Nie zaleca sie
ponownego zagniatania w misce, poniewaz
moze to spowodowacd utracenie przez robot
stabilnosci podczas pracy.

Podwdjna trzepaczka
Uzytkowanie ubijaka

1

Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakdéw w gtowicy

napedowej.

3 Zamocowac trzepaczke, ostroznie

przekrecajac jg do momentu, az osigdzie w
wale napedowym.




4 Dodac sktadniki.

5 Zamocowac pokrywe - sprawdzajac, czy
koncowka watu napedowego wpasowata sie
w srodek pokrywy.

Porady i wskazéwki

Uwaga

® Trzepaczka nie nadaje sie do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku, poniewaz
tego rodzaju mieszanki sq zbyt geste i
spowoduja jej uszkodzenie. Do tego celu
nalezy zawsze uzywac ostrza.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o
temperaturze pokojowej.

® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki
sg czyste. Nie moga byc¢ ttuste.

BB Tarcze

Uzytkowanie tarcz krojacych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt,
umiescic¢ tarcze na wale napedowym,
odpowiednig strong skierowang do gory.

3 Zatozyc¢ pokrywe.

Wtozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
rownomiernie popychac sktadniki do
podajnika. Do podajnika nie wolno wktadaé
palcéw.

N

Porady i wskazowki

® Uzywane sktadniki powinny byc¢ swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikow na zbyt mate kawatki.
Szerokos¢ otworu podajnika wypetnic
sktadnikami niemal catkowicie. Zapobiega
to zsuwaniu sie sktadnikdw bokami podczas
rozdrabniania.

® Sktadniki umieszczone pionowo s3 pPo
pokrojeniu lub rozdrobnieniu krétsze niz
sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skoniczonej pracy na tarczach krojgcych/
tracych i w misce zawsze pozostaje niewielka
ilosc resztek.

Wyciskarka do cytrusow (ezeli
zataczona w zestawie)

(® Stozek
® sitko

Uzytkowanie wyciskarki do

cytrusow

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Do miski zamocowac sitko - pamietajac, by
uchwyt sitka byt zablokowany we wtasciwym

potozeniu (bezposrednio nad uchwytem
miski).

3 Stozek umiesci¢ na wale napedowym,
przekrecajac go do momentu, az catkowicie
opadnie.

4 Owoce pokroi¢ na potdwki. Wiaczyc
urzadzenie, utozy¢ owoc na stozku i nacisngc.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziataé,
jezeli sitko nie zostanie prawidtowo
zablokowane.

Porady i wskazéwki

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku
w temperaturze pokojowej z owocow
przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie
przed wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas
wyciskania przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby
owocodw, nalezy regularnie oprozniac sitko,
aby zapobiec gromadzeniu sie na nim
migzszu i pestek.

Kompaktowa krajalnica/mtynek
(jezeli zatgczony w zestawie)

® Pojemnik
® Pierscien uszczelniajacy
© Zespodt ostrzy

1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku.

2 Na zespole ostrzy umiescic¢ pierscien
uszczelniajacy.

3 Zespodt ostrzy odwrdci¢c do goéry nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wtozy¢ go
do pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zespodt ostrzy recznie do
pojemnika. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

@ - Pozycja ,odblokowane”
@8 - Pozycja ,zablokowane”

5 Na podstawie zasilajgcej umiesci¢ mtynek,
oznaczenie @ na mtynku ustawic¢ rowno z
oznaczeniem B na podstawie zasilajgcej i
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazdowek
zegara do momentu, az sie zablokuje 8

6  Wybrac¢ predkosc¢ maksymalng lub uzyc¢ trybu
pracy przerywanej (P).

Porady i wskazéwki

® 7Zywnos¢ dla niemowlat, przeciery - przed
rozdrobnieniem sktadnikéw gotowanych
w miynku nalezy odczekacd, az ostygng do
temperatury pokojowej.

® Najlepsze wyniki podczas siekania ziot daje
uzycie miski gtownej.
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Mtynek do kruszenia (ezeli

zataczono w zestawie)

® Pokrywka mtynka
® Zespot ostrzy mitynka do kruszenia

Obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole ostrzy.

2 Zamocowac pokrywe i przekrecic jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara, aby ja zablokowad.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej
i zablokowac go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazdéwek zegara.

4 Wybrac¢ predkosc lub uzyc¢ trybu pracy
przerywanej (P).

Porady i wskazowki

® Najlepsze wyniki uzyskuje sie, nie mielac za
jednym razem w mtynku wiecej niz 50 g
przypraw.

® Cate przyprawy znacznie dtuzej zachowujg
aromat niz przyprawy zmielone, dlatego

® Peten aromat i smak przyprawy mozna
wydoby¢, prazac jg w catosci przed
zmieleniem.

® W mtynku nie nalezy mieli¢ suszonego
korzenia kurkumy, poniewaz jest on bardzo
twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

® mbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na
mate kawatki.

® Najlepsze wyniki podczas siekania ziot daje
uzycie miski gtéwne;j.

najlepiej jest mieli¢ niewielkg ich ilos¢ na raz.

Blend-Xtract 2GO (jezeli

zataczono w zestawie)

® Pokrywka z otworem do picia
® Bidon

(© Pierscien uszczelniajacy

@ Zespot ostrzy

1 W bidonie umiescic¢ sktadniki (napetniajac
go do oznaczonego na bidonie poziomu
400 mb).

® Najlepsze wyniki daje dodawanie lodu
i sktadnikdw mrozonych zawsze jako
pierwszych.

® Dodajac sktadniki mrozone (tj. mrozone
owoce, jogurt, lody czy kostki lodu), nie
miksowac wiecej niz 60 g sktadnikow
mrozonych lub 3 kostki lodu.

® Nie miksowac sktadnikdow mrozonych bez
zatozonej pokrywki.

2 Pierscien uszczelniajacy zatozy¢ na zespodt

ostrzy, zwracajgc uwage na to, by uszczelka

zostata poprawnie wtozona w rowki.

® Jezeli uszczelka bedzie uszkodzona lub zostanie

niepoprawnie zatozona, sktadniki beda wyciekac.

3 Trzymajac za spdod zespotu ostrzy, natozyc
zespot na bidon (ostrzami w dot).

4 Przykreci¢ obsade ostrzy do bidonu -
przekrecic jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja zablokowad.

® Potrzasnagc bidonem, aby rozprowadzi¢
sktadniki.

® Umiesci¢ blender na podstawie zasilajacej
i zablokowac, przekrecajgc go zgodnie z
ruchem wskazdéwek zegara.

5 Ustawi¢ maksymalng predkosc¢ obrotdw.
Miksowac sktadniki az do uzyskania jednolitej
konsystencii.

® Po uzyskaniu zadanej konsystencji napoju
miksowanie mozna kontynuowac, uzywajgc
trybu pracy przerywanej ,P”, aby dobrze
wymieszac¢ wszystkie sktadniki.

Porady i wskazowki

® Napetnienie bidonu do maksymalnej
pojemnosci (400 ml) daje ok. dwie porcje
napoju.

® Jezeli napdj nie ma zosta¢ skonsumowany
natychmiast po przygotowaniu, nalezy go
przechowywac w loddéwce.

® Aby mozliwe byto picie przez otwor w
pokrywce, napdj powinien by¢ wystarczajgco
rzadki. Rzadsza konsystencje mozna uzyskac,
dodajac wieksza ilos¢ sktadnikdw ptynnych.

® Po wymieszaniu sktadnikow konsystencja
niektorych napojow pozostaje niejednolita
ze wzgledu na znajdujagce sie w sktadnikach
nasiona lub wtdkna.

® Sktadniki niektorych napojow moga po
odstawieniu ponownie sie rozdzieli¢, dlatego
napoje te najlepiej wypijac¢ od razu. Napoje,
ktorych sktadniki rozdzielity sie, nalezy przed
wypiciem wymieszac.

® Gdy na bidon zatozona jest pokrywka z
otworem do picia, powinien on zawsze
znajdowac sie w pozycji pionowe;j.

Uzytkowanie pokrywki z
otworem do picia

1 Natozyc¢ pokrywke i przekrecic¢ jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az sie
zablokuje.

2 Aby napic¢ sie z bidonu, wystarczy otworzyc¢
zakrywke otworu w pokrywce. Napoj mozna
pi¢ prosto z bidonu.



Konserwacja | czyszczenie

® Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie
wytaczyc¢ i wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac ostrzy i tarcz krojacych, nalezy
zachowa¢ szczegdblnga ostroznosé - sa
bardzo ostre.

® Niektdre sktadniki moga spowodowad
przebarwienie plastikowych elementow
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne
zjawisko, ktore nie ma szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju roslinnym
moze pomaoc je usunac.

Podstawa zasilajaca

® Wytrzec¢ wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. W razie koniecznosci oczysci¢
blokady bezpieczenstwa z resztek jedzenia.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.

® Niepotrzebng czesc przewodu sieciowego
mozna przechowywac¢ w schowku na przewod
w tylnej czesci podstawy zasilajacej @

Sposdb czyszczenia - zob. tabela
zalecen dot. czyszczenia na
wewnetrznej stronie tylnej oktadki.

Serwis | punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemow z obstuga
urzadzenia przed zwrdceniem sie 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze wskazowkami w czesci
pt.. ,Rozwigzywanie problemdw” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowa www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety
jest gwarancja, ktdra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczgce wszelkich istniejgcych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® \W razie wadliwego dziatania produktu marki
Kenwood lub wykrycia wszelkich usterek
prosimy przestac lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu serwisowego
firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktdw serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie na stronie internetowej
firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu

nie wolno wyrzucac razem z innymi odpadami
komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez
wtadze miejskie punktu zajmujacego sie segregacja
odpaddw lub zaktadu oferujgcego tego rodzaju ustugi.

Tabela zalecen

Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy. Ciggta praca
przez czas dtuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Podane informacje na temat rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Koncéwka/ Funkcja g C,_)

Nasadka ( ) (w sekundach)
Przygotowywanie ciast w proszku 2 10 1,2 kg wagi

catkowitej

Ciasta - wcieranie ttuszczu do maki 2 10 300 g wagi
Dodawanie wody, aby potgczyc 1-2 10 - 20 maki
sktadniki ciasta
Siekanie ryb i chudego miesa 2 10 - 30 400g wagi
Pasztety i terriny maki
Siekanie warzyw Pulse 5-10 100 g - 500 g
Siekanie orzechdéw 2 30 - 60 100 g-200g
Ziota 2 20 - 30 30g-50¢g
Majonez 2 60 - 80 4 76ttka
Przecieranie miekkich owocow, 2 10 - 30 500 g
gotowanych owocow i warzyw
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Tabela zalecen

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy. Ciggta praca
przez czas dtuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Podane informacje na temat rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.
Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych

Koncéwka/ Funkcja P C,_)

Nasadka ( ) (w sekundach)
Biatka 2 60 - 120 2 -6 (200 g9)
Smietana do ubijania (czas rozdrabniania 2 60 - 120 250 - 500 ml
moze byc¢ rézny w zaleznosci od
zawartosci ttuszczu w smietanie)

Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 340 g wagi
maki
550 g wagi
catkowitej
Tarcie i krojenie twardych sktadnikéw 2 - ) .
o o Nie napetniac
— sera, marchwi, ziemniakdéw i innych miski powyzei
sktadnikow o podobnej konsystencji znajdujacego
Krojenie miekszych sktadnikow — 1 - sie na niej
0gorkdw i pomidorow oznaczenia
maksymalne;j
Do tarcia parmezanu 2 - ilosci )
WYnNoszacej
12 1.
Do wyciskania soku z cytrusow 1 - -
(np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutdw).
Miksowanie zimnych sktadnikdw ptynnych 2 30 - 60 121
i przygotowywanie napojow
(lod lub sktadniki mrozone nalezy dodac
do dzbanka jako ostatnie)
Koktajle mleczne, mieszaniny na 2 15 - 30 11
bazie zimnego mleka
Kruszenie lodu Tryb pracy 30 - 40 6 kostki lodu
przerywanej 125 9)
Ciasto nalesnikowe (w proszku) 1 10 11
(Sktadniki ptynne nalezy dodad jako l l
pierwsze)
2 50
Orzechy 2 10 - 30 509
Kawa 2 30 509
Surowe mieso (stek wotowy) pokrojone w P 5 70 g
kostke wielkosci 2 cm
Mielenie przypraw korzennych 2 509
Czarny pieprz, kardamon, kminek,
kolendra i koper wtoski 30 -60
Mielenie kawy 2 509
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Tabela zalecen

Nie uzywac urzadzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy. Ciggta praca
przez czas dtuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Podane informacje na temat rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw.

Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych

Koricéwka/ Funkcja C._)
Nasadka ’ ( )
(w sekundach)
Siekanie orzechow Tryb pracy -
‘a przerywanej
' Rozdrabnianie czosnku, swiezych Tryb pracy - 309
" papryczek chili oraz swiezego imbiru przerywanej
Swiezy kokos 2/Tryb pracy 30 - 60 409
przerywanej
Napoje i koktajle smoothie 2 30 - 60 400 ml

Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na podstawie
zasilajgce;.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtgczony do
pradu.

Sprawdzi¢, czy miska jest poprawnie
zatozona, a uchwyt miski znajduje sie z
przodu po prawej stronie.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczenstwa jest
poprawnie zamocowana w okolicy uchwytu.
Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska

i pokrywa nie zostaty prawidtowo
Zamocowane.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie
rozwigzuje problemu, sprawdzic¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowej instalacji
elektrycznej.

Blender, Blend-Xtract
2GO lub mtynek nie
dziata.

Blender, Blend-Xtract

2G0O lub mtynek nie zostat
poprawnie zablokowany na
miejscu.

Blender, Blend-Xtract

2GO lub mtynek nie zostat
poprawnie ztozony.

Blender, Blend-Xtract 2GO ani mtynek nie
beda dziatac, jezeli nie zostang prawidtowo
zamocowane w blokadzie bezpieczenstwa.

Sprawdzic¢, czy zespot ostrzy jest mocno
dokrecony do dzbanka/bidonu/pojemnika.

Robot zatrzymuje sie w
czasie pracy.

Urzadzenie jest
przecigzone/przekroczono
maksymalng pojemnosd.
Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilo$¢ dla danych
sktadnikow.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Blender, Blend-Xtract
2GO lub mtynek
wielofunkcyjny jest
nieszczelny — sktadniki
wyciekaja przez

podstawe zespotu ostrzy.

Uszczelka nie zostata
zatozona.

Uszczelka zostata
nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzic¢, czy uszczelka zostata prawidtowo
zatozona i czy nie jest uszkodzona. Informacje
na temat tego, gdzie mozna zakupic¢
zapasowaq uszczelke znajdujg sie w czesci pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”.

Koncowki/nasadki nie
funkcjonuja prawidtowo.

Zob. wskazdwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

| Przyczyna

Rozwiazanie

Funckja wazenia

Wyswietlacz pokazuje
[----1

Ekran zawiesza sie podczas
pracy urzadzenia.
Wyswietlacz pokazuje
odczyt ujemny z powodu
niewyzerowania wyswietlacza
i nieusuniecia z szali
sktadnikow albo zdjecia
miski/pokrywki/przystawki.
Waga wazonego sktadnika
jest za mata.

Dziatanie normalne.

Nalezy albo wyzerowac wyswietlacz albo
ponownie potozy¢ na szali brakujgce sktad-
niki lub ponownie zamocowac¢ miske/pokry-
wke/ przystawke.

W celu zwazenia bardzo matych ilosci ko-
rzystac z tyzeczki lub tyzki.

Zmiana wagi na
wyswietlaczu.

W trakcie pracy podstawa
zasilajgca byta przesuwana.

Przed wazeniem urzgdzenie nalezy umiescic¢
na suchej i ptaskiej powierzchni.

Podczas pracy wagi podstawy zasilajacej nie
nalezy przesuwac.

Przed przystapieniem do wazenia kolejnych

sktadnikow, wyzerowac wyswietlacz.

Ekran wyswietlacza jest
wytgczony

Podstawa zasilajaca
odtagczona od pradu.
Wyswietlacz wytaczy sie
automatycznie, jezeli przez
pie¢ minut bedzie na nim
wyswietlana ta sama wartosc.

Podtaczyc¢ wtyczke urzadzenia do gniazda.

Wecisnac¢ przycisk ON/ZERO raz — wyswiet-
lacz zacznie sie swiecic.

Na ekranie wyswietlany
jest napis [O - Ld]

Waga jest przecigzona.

Na podstawe zasilajgca
zadziatano przy uzyciu zbyt
duzej sity.

Nie wolno przekracza¢ maksymalnego
obcigzenia wagi, wynoszgcego 3 kg.
Podstawy zasilajgcej nie nalezy poddawac
dziataniu zbyt duzej sity, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie czujnika wagi.
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EAANnvika

SeSMAWOTE TNV UNPOCTIVH CEAida OTou mapéxetal n elkovoypddnon

Aocbq?\em

® ALBAOTE TIPOOEKTIKA TIC odNVvieg Kal PUAAETE TIC VIA
LEAAOVTIKA avadopd.

® ADALPEOTE TN OUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEC.

® Edv To BUoUA | TO KAAWOLO uTtooTel {NULd, TIOETIEL VIQL
Aoyouc aodaAsiag, va avtikataotabel amo tnv Kenwood
aTto €€0UCLODOTNEVO TEXVIKO TNC Kenwood TIPOKEILEVOU VA
arodeuxBel evdexoOeVOC KivOUVOG.

e MHN ayyilete TI¢ KOPTEPECG AETOEC.OL AeTT{OEC KAl oL dloKol
gival TIoAU KodpTepd, va Ta XelpideoTte e Tipoooxr. Na kpatdate
TIAVTA TH CUCKEUN amnod tTh AaBR 6TO EMAVW UEPOC, HaKPLA
ano tTnv kodTtePN MAEUPA, TOGO KATA TN XPRON, 0G0 Kal Katd
TOV KAOapLoMO.

e MHN emnefepydleoTte KAUTA UALKA.

® []oTE UNV AdNVETE TN OUOKEUI’] o€ Asttoupvta Xwplg ettiBAeyn.

® Mnv UTIEPBAIVETE TIG HEVIOTEG TIOCOTNTEG TIOU avaypadovTal
OTOV THVAKA CUVIOTWUEVWY TAXUTATWV.

¢ Mnv XPNOLMOTIOLEITE TN CUOKEUN oag yla diaoctnua
MEYAAUTEPO ATIO AUTA TToU TpoaodilopidovTal MAPAKATW,
XwpPIi¢ va Thv aPAVETE va «EEKOUPAOCTEI» yla KATola wea.
H ouvexng enefepyaocia yia peyaAvtepa dtactiuata
MTopPEl va mpokaAéosl BAABN OTN CUCKEUN.

Aetrtoupyia/ MeyIoTOC XPOVOCQ AlGloTNUC 1N
EEdpTtnua Ageltoupviag AelTOUpPViaC LETAEU
TWV XPNOEWV
MmiAévtep/Blend- 60 deuUT.
Xtr(,act 2GO ATIOOUVOEOTE TN
Iﬂaxuppeuorq 60 deuUT. OUOKEUR aTtd TNV
MelypaTa OTo UTToA pida kal adproTe
(Ttx. duun) TN VO KOUWOEL VL&
Mivt KODTNC/MUANOC 30 deuUT. 15 AeTttd
MUAOC QAECLATOC 60 dOeuUT.

® Mn ONKWVETE 1N LETAPEPETE TOV geTieEspyaotTn Aatto TN 7\(160
KB WG Lmopa VAl OTTAOEL KAl VO HQOKMGEL TOQUUATIOMOC.

® Adalpeite tavTa tn Acttida paxaploU TIolY adelAOETE TO
TIEQLEXOILEVO TOU UTTOA.

® [lpooefte va unVv BAZeTE TA XEPLA OAC I oUVEPYA UECCL OTO
ILTTOA TOU €TIEEEOYAOTN KAL OTNV KAVATA TOU UTIAEVTEP, EVOOW
N OUOKEUN €ival ouvdedeevn oTNV TIAPOXN PEUATOC.

® N BETETE eKTOC ASITOUPVIAC KAl VA ATTIOCUVOEETE TN OUOKEUN
ATIO TO PEUMA TIPLV TIDOCAPMUOOETE I APALOECETE EEQPTNUATA,
otav OeV XPNOLLOTIOLE(TAL KAl TIOLVY ATTO TOV KABAPLoUO.

® MnNV XONOLUOTIOLE(TE TTIOTE TA OAXTUAC OaC yla va wONoeTe TA

ayelelIVlel
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TTOOC TA KATW OTO owANva Tpododooiac. Na XonolLoTIoLlE(TE

TIAVTA TOV WOTNPA TIOU TIAPEXETAL.

Mnv ntpocappoleTe TOTE TN data&n Aemidwyv otn povada

HOTEP XWPIC va £XETE MPOCAPMOOEL TNV Kavata/Ttn édlain

TO dOXEIO/TO KATIAKL TOU HUAOU.

MooToU adalOECETE TO KATIGKL ATIO TO UTIOA, TO UTTIAEVTEQP N

TOV UWUAO ATTO TN ovAdA JUOTEP:

O QATIEVEPYOTIONOTE TN OUCKEUN,

O TIEQPUUEVETE £WC OTOU TO €EANTNICA/OL ASTHOEC OTAUATAOCOUV
EVTEAWC,

O TPOoOoEETE va unV EeRBLOWOoETE ™nv Kavata/Tn d)tQ)\n TouU
UTIAEVTEP 1) TO DOXELD/TO KATIAKL TOU UAOU attd TN ddtaén
AETHOWV.

MNV XPNOULOTIOLEITE TO KATIAKL VIA VO BE0eTE O AstToUupyia

TOV ene&z—:pvaorr']. Xpnctuonme[re TIAVTA TO OLAKOTITN

AElTOUPYIAC ) TO PUBLOTA TaxUuTNTAC.

Edv aoknOsi urtspBoAtKn 5uvap.r| oToVv p.nxo.va.o

evdoaodPAaAelag, aAuth N CUCKeUN Oa urtooTei ZnMia Kat

evlExeTal va MPoKANOei TPAUNATIOMOG.

Na arnoocuvdéeste mavta tov enefepyacth Tpodipwyv and tTo

PEUMA OTaV JEV TOV XPNOLMOTIOLEITE.

MNV XPNOULOTIOLE(TE TIOTE UN EYKEKPOLLEVO €EQPTNUAL

MnNVv XpNOoLlLOTIOLE(TE TTOTE Ouoxsuﬁ TIoU éxa uttootel BAARN.

>TEIATE TNV VIA EAEYXO N €TUOKEUN: BA. eVOTNTA «Z£PRIC KAl

cEUTINPETNON TIEAATWV .

MnNv adr)vVeTe TIOTE va BoAXoUV N UovADA JUOTEP, TO KAAWDLO N

TO dLC.

MNV adrveTe TO KAAWOIO PEUUATOG VA KPEUETAL ATIO TNV AKEN

ToaredloU N TIAYKOU €pyaciac, oUTE VA EPXETAL O€ ETIADN |UE

OEPES ETUDAVELEC.

Ta TTadLcL Oa TIPETIEL VA ETIRBAETIOVTAL ETOL WOTE VA

dlaodaAidetal otL dev TtaidouV JUE TN OUOKEUN.

AUTH N CUCKeUN OEV TIPETIEL VA XONOULOTIOLE(TAL ATTo TTadLA.

DUAAOCCETE TN CUCKEUN KAl TO KAAWOLO TNG UAKPLA ATTO

TtaudLa.

Ol OUOKEUEG UTIOPOUV VA XPpNOoTIoUVTAL ATtd ATOUA UE

LELWMUEVECG OWMATLIKESG, ALCONTNPLAKEG I VONTIKEG IKAVOTNTEQ

N eAAeln TIElpAC KAl yvwong, epoocov BplokovTal utto

eTtiiBAsWN N TOUug exouv OoBsl odnyiec yvia TNV acdaAn

XPNON TNC OUOKEUNC KAl EPOOCOV KATAVOOUV TOUC OXETIKOUG

KlvoUvouc.

Na XPNOUWLOTIOLE(TE TN CUOKEUN UOVO VIA TNV OLKIAKNA XPNon

via Tnv ottoia mpoopidetal. H Kenwood dev Ba dpepel Kajuia

EUGUvn €AV N OUOKEUN XpnowuottolinBetl ue QKCLTC’U\?\Q?\O TOOTIO

N o€ rts—:ptm:u)cn LN CUOPDWONC UE QUTEQ TG odnyviec.

H Kakn Xpnon Tou EMeCEQPYAOTN, TOU UTTAEVTEQ N TOU HUAOU

UTTOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUUATIOO.

H ueyiotn tyurn Baoidstal oto €EdpTnua TTou DEXETAL TO

LEYOAUTEPO PopTio. Ta UTtOAOLTIAL €EQOTAATA EVOEXETAL VA

KATOVAAWVOUV AlyOTEQPN LOXU.
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MniAévtep/Blend-Xtract 2GO
MHN enefepyaleote {e0TA UALKA.

o KINAYNOZ ETKAYMATOZX: Oa TIPETIEL VA ADVETE TA KAUTA
UALKCL VO KOUWOOUV ewC O0Tou pBAoouv og Beplokpaoia
dwaATiou, TIPOTOU TA TOTIOBETACETE OTNV KAVATA/0TN GLAAN
N Ta avauel&EsTe.

e Na siote mdvta pooekTIkol OTav Xelpideote TN dlATAEN
AETHOWYV Kal va ATtOPEUYETE TNV ETTIADN UE TNV QLX) TWV
AETHOWYV OTav TIc kKaBbaplldete.

® NO XONOUWLOTIOLE(TE TO UTTIAEVTEP LOVOV OTAV TO KATIAKL elval
oTn B€on Tou.

o N XONOUWOTIOLE(TE TNV KAVATA/TN GLAAN MOVO e TN dLATAEN
AETHOWYV TIOU TIAPEXETAL.

® MnVv OETETE TIOTE TO UTTAEVTEQ O€ AslToupyia otav eival Adelo.

® > UVTAYECG VA smoothie - unv avauelyvVUETE TIOTE TIAVWUEVA
UALKCL TTOU €XOUV OoTepeoTIoinBel Aoyw TNG YUéNg, ottdote Ta
O€ KOUMUATIO TIPOTOU TA TIP00HOE0ETE OTNV KAVATA.

Blend-Xtract 2GO

® [Jote unv Ttivete de0TA UYPA KaTeubBelav amo tn GLaAn.

e OTtav TilveTe Ao TO KATIAKL, dpovTidete TO pODNUA VA
EXEL OOLOOPDN, peuoTn Uudn. MBavov va xpelaoTel
VQ TIELOCUATIOTE(TE MEXPLIC OTOU TIETUXETE TO €TUOUNTO
ATIOTEAECUA, €DIKA, OTAV XTUTIATE OKANPEC | Ayoupa TtpolovTa,
KOBWS OPLOUEVA UAIKC EVOEXETAL VA LNV EXOUV TIOATOTIOINOEL.

® MnNV AVAUELYVUETE TIAYWIEVA CUOTATIKA | TIAYAKIA XWEIC
uypEoO.

® []OoTE UNV AVAELYVUETE OTEYVA UAIKA (TLX. MTTAXAPKA, Enpol
KapPTIol) Kal un Xxpnotluottole(te Adelo To MTIAEVTEDP.

EEaptnuata MUAoOU
MNote unv npocapqusre N dlataén Asttiidwy oTn uovaéa
LOTEQ, XWPEIC VA €XETE TOTIOBETAOEL TO DOXEIO/TO KATIAKL

e Mnv EeBROWVETE TTIOTE TO DOXEIO/TO KATIAKL, EVW O LUAOC glval
TIOOOAPIOCEVOC OTN OUCKEUN OQC.

® Mnv ayyidete TIg kKodpTeEPEC AcTtidec - Kpatnote TN dldtaén
AETHOWV LaKPLA ATto TaA TTadLdL.

® Mnv adalpeite 1tote TOV HUAO TIOOTOU OL AsTTdEC
OTAMATACOUV EVTEAWC VA TIEPLLIOTOEDOVTAL.

® H cuokeun dev Asltoupyel edv o HUAOC dev elval ocwoTa
TOoTtOBETNUEVOC.

® Mnv emtieEepydleote (EO0TA UAIKA OTO UUAO, AAAA va Ta
APAVETE VA KPUWOOUV €WC OToU GOBAocoUV o BepluoKpaoia
dwuaTiou, TIplY Ao TNV eneEepyacia.

Mivt kK6dTNG/UUAOG
® H ereéepyaoia TWV UTTAXAPIKWY OEV CUVIOTATAL KABWG
eVOEXETAL VA TIDOKAAECOUV OOPA OTa TIAACTIKA [LEPN.
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MUAog aAéopatog

® Mnv emieEepyaleote amoEnpaevn pida Koupkouud, Kabwcg
elval TToAU okAnpr Kal evdexeTal va TtookaAsosl NULA OTIC
AeTtidEeC.

Aiokol koyipatog/Tpwipatog

® Mnv BYAZETE TIOTE TO KATIAKL EAV DEV £XOUV OTAUATNOEL
EVTEAWC Ol DIOKOL KOTINC.

e KpatNoTe touc OIOKOUG KOTINC UE TI0O0OXN - ival eEalpeTkA
KopTEPOL.

MPoToU CUVSECETE TN CUCKEUN oTNV TIpida

® BeRalwbelte OTL N MAPOXN PEUATOC elval (dla Ue auTnh TTou avaypddeTal 0TO KATW UEOPOC TNC OUOKEUNG.

® AUTN N CUCKEUN CUUOPdUWVETAL UE ToV Kavoviouo EK 1935/2004 GXETIKA UE TA UAIKA Kal TA AVTIKE(MEVA
TIoU TIpoopidovTal va €pbouv o eTtadn e TPODLUA.

gptv 'xpnctuortotr']csts TN GUOKEUNR yla mpwTn 14B rU(j.}\LVO uTU\éV‘EEp (g&v
opd
1 A‘\)d>atpéore TA TAQOTIKA KAAUUUATA ard T TIAPEXETAL)

Acttiida. Na PooEXETE KABWCG oL AsTideg sivau a Movdda Aemidwy

TtOAU KOd)thpéC. AUTA T,Q KQ?\ULLL}QTQ TIOETIEL b AakTUAoG oTEVavOTOINGNG

va anoppirtovtal Kabwe mpoopidovtal yia

VO TIPOGTATEVOUV TIC AETUSEC LOVO KATA TNV C Kavéra

KATOOKEUN KAl TN UETADOPA. d Kaméx
2 MAUveTe Ta PN - BA. «Ppovtida Kat e MNua uedolpa

KABAPIOUOC».

) ) C Ztdvtap sEaptnuata
ET[EEI’]VI’]OT] OUMBO)\(DV @ Aertida paxaiplou
ET[EEEDYQO_TT']C EpyaAeio 2uung
@ QotApac @ A avadeutrpt
® swiivac Tpodbodosiac Alokog koiuatoc/Towpinatog 4 mm
@ KATTIAKL Alokoc koyiuatog/Towipatoc 2 mm
@ MTIOA @ A{oKOC yIa TIOAU AeTtTO TRIPIUO
@ ATIOOTIWEVOC KIVNTAPLOC AEovac
® Movada potep EEQDTﬁ pata
@ Kouumi eréyxou TaxuTNTac/Aetoupyiag A€V CUUTIEPIAALBAVOVTAL OTO CUYKEKPUUEVO
TIAAULKAC Kivnong LOVTEAO eTe€epyaoTh Tpodbluwy dAa Ta
EvdoaoddAsla mpootaciac €EQPTAMATA TIOU AvadEQOVTAL TIAPAKATW. Ta
©® Xbpoc amobrKeuonc kaAwdiou (oTo THiow efapTNUaTa eEQPTWVTAL ATTO TO HoVIEAO. [a
LEQOC) TIANPODOPIEC OXETIKA |LE TOV TPOTIO AYOPAC TWV

cEAPTNUATWY, AVATPEETE OTNV eVOTNTA «2€PRIC

, , Kal EEUTINEPETNON TIEAQTWV».
/\ELTOUQVLQ ZUVLOMQTOQ

Koupri kg/Ib D MEoalpeTIKA e€apTAUATA
@ Kouprti evepyoroinone/undevionol @ AepovooTteldTng (edv TTapExeTal)
066
% Al ovn o @ Mivi KOPTNG/MUNOG (edv TIAPEXETAL
{okog Cuyiouato
¢ cuvtonatos @ MUAOG AAECMATOG (v TTAPEXETAL)
@ Blend-Extract 2GO (edv mapéxetal)

14A TIANQAOTIKO UTTIAEVTEQ (edv
TIAPEXETAL)

Movada AeTtidwv

AAKTUALOG oTeyavoTiolnong

Kavata

Mwua pedovupa

®© QO 0w

Karmdkt
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Mwc va XpNolloTIole(Tte ToV
enieEepyaotn Tpodiuwy oag

Ekéva @ - ©

1 MpocapuUdOTE TOV ATIOOTIWIEVO KIVNTAPLO
A&ova Kal TO UTTIOA OTn JovAda OTEP.

2 2TN CUVEXELQ, TIPOCAPOOCTE TO UTIOA
cuBUYPAUUICOVTAG TO @ TOU UTTOA uE
TO B TNG LOoVAdAC OTEP KAl OTPEYTE
de€looTpoda £we OToU AohaAioel oTn B€on
ToU

3 TomoBetnote eva €€ApTNUA TIAVW ATtO TOV
AEOVA TOU [UTTOA.

® [lpoToU TIPOCOLOETE TA UAIKA, ToTtIoOsTE(TE
TIAVTA TO UTTOA KAl TO €EAQTNILCL OTOV
erte€epyaotr) TPodiwy.

4 TormoBetnoTEe TO KATIAKL - Kal BeRalwbeite
6TL 0 d€ovag eme€epyaotn/To spyaisio
BplokeTal OTO KEVTPO ATIO TO KATIAKL.

® Mnv XPNOIUOTIOLEITE TO KATIAKL yla va
Ofoete o€ AstToupyia Tov eMefepyacTi
TPpodinwyV. XpNolLoToleiTeE TAvTA ToV
diakéntn sAoyng Taxutntag on/off.

5 Juvdéote otnv mpida, O€0TE TN CUCKEUN
og AstToupyia kKal eTiAgETe TaxyTnTA.
(AvaTpE€ETe OTOV TIVAKA CUVIOTWHEVNG
Xpnong).

® O enefepyacTn dev Ba AelToupyei eQv
TO UTOA R TO KATAKL dgv €Xxouv acdalioel
OWOTA OTO HNXaviopuo acddAiong. EAéyEte
€dv o cwARvag tpododooiag kat h Aapn
TOU MUTIOA gival oTpapuéva npog tn defid
TIAEUpPA.

® XONOWOTIOINOTE TNV TIAALLKN AslToUpvia
(P) yia cuvtoua, dladoXIKA dlACTAATA
Aeltoupyiag. H maAukn kivnon 6a Asttoupyel
via 600 dldoTNUA O DLAKOTITNG ETUAOYNG
TIAPAUEVEL OTN CUYKEKPLUEVN BEon.

6  AvTlotpgPte TNV Iapantdvw dladikaoia yia
Va APAPECETE TO KATIAKL, TA EEAPTAMATA
KClL TO TTOA.

® ATEVEPYOTOLEITE KAl ATIOCUVSEETE TTAvVTA
TN CUOCKEUI TPOTOU APALPECETE TO KATIAKL.

ZNUAVTIKO

® O ernie€epyaotnc oag dev slval KATAAANAOC
via va Opupatidel 1) va aA€Bel KOKKOUC Kade
A YIQ VA UETATPETIEL KOUOTAAALKE {Axapn o
Zaxapn axvn.

® OTtav TPOCHOHETETE APWIA AUUYDOAAOU N
AAANEC APWUATIKESG UAEG O PelyuaTa, va
artodeUyETE TNV €TIAPN UE TO TIAAOTIKO
KABWC UTIoPEl va TIpOKaAEoEL avegltnAa
onuadia.

Aeltoupyia Cuylouatoc
Ewéva O

To TIoAULEEP oag DLABLTEL EVOWUATWLEVN

Asltoupyla duylouatog Ttou oag divel Tn

duvatoTnt va duyidete Ta

UAIKQA aTteuBEeiag Heoa OTO UTIOA I TNV KavAata

TOU UTTAEVTEP

® To Mévioto Bdpog Cuyiopatocg sival 3 Kg.
MOOKELTAL VIO TO CUVOALIKO BAp0C OAWY TWV
UAIKWYV, CUUTTIERPIACUBAVOUEVOU ToU BAOOUG
TOU UTIOA i) TNC KAVATAG.

MNwe xpnoluoTtiole(tal N

Aeltoupvia duylouatog

1 Na ToTtoOeTEe(TE TIAVTA TO UTIOA, TOV
ATIOCTIWHEVO AEova Kivnong Katl To
eE€APTNUA 1) TNV KAVATCA TOU UTIAEVTED OTN
uovada Tpododoaciag, TtpoToU TIPOCOEoeTE
TA UAIKAL

2 BdA&ATE TN ouokeun otnv Tipida - n 06ovNn Ba
TIAOAUEIVEL KEVN.

3 TatAote to kouurtt ON/ZERO
(evepyoroinong/undevicuol) wia popd Kat n
oBovn Ba avAalel

4 Matote to kouurt kg/Ib yia va eTuAéEeTe ite
voapudpla site ouykiE. H TipokaBoplouévn
pUBON TNG 00dVNC, OTAV AVARBEL VIA TIRWTN
dopd, sival kg/g.

® H povdada duyidel ToodTNTEC e dlaBabuloslc
TwV 1. MNa va UYIZETE UIKPES TTIOCOTNTEG,
OQG CUVIOTOUWE VA XPNOOTIOE(TE WG UETPO
KOUTOAAKL TOU YAUKOU KAl KOUTAAL TNG coUTIAC.

® [ia va pndevioets, tatnote uia dopd to
kouprtt ON/ZERO.

5 ZuvioTe Ta UAIKKA oag, arteubsiag ueoa oto
UTIOA I O0TNV KavATa.

6  Adou duyloeTe OAQ TA UAIKA, TOTIOOETACTE
TO KATIAKL KAl ETIAEETE TAXUTNTA YIA va
O¢osTe 0 AslToUPYIA TOV ETMEEEPYAOTN.

® T0 BAPOC TWV ETWITAEOV UAIKWY TIOU
TIOOOTIOEVTAL UEOW TNC EWOWKAG UTTODOXNG, EVW
TO TIOAUMIEED AslToupyel, dev eudavideTal otnv
oBovn.

® H 0Bovn evdeifewy umopsl va
QATIEVEPYOTIOINOEL UE TO XEPL TIATWVTAC KAl
KOATWVTAC TIATNUEVO TO Kouprtt ON/ZERO
via Alya deuTEPOAETTITAL

EAQV avTIMETWTIICETE OoTtoladToTE

MPOBARMLATA GXETLKA HE TN AELTOUpPYIQ

Zuylong, avatpe§te otov odnyo

AVTILETWTILONG TIPOBANUATWV.
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Alokocg duyilouatog

To TIOAULLEEP DLOBETEL ATTIOOTIWIEVO DIOKO
CuyiouaTog, via va CuyideTte Ta UAIKA Xwplc va
XONOULOTIOLE(TE TO UTIOA 1) TO UTIAEVTEQ.

A va XPNOLUOTIOINCETE TO OIOKO, TOTIOBETAOTE
TOV TIAVW OTN ovAda UOTEP KAl OTPEYTE
TPOC Ta de€Ild via va aodAAIOEL TN CUVEXELQ,
AKOAOUBONOTE TA BAUATA 2 €WC 4 OTNV evOTNTA
«TIC XPNOooTIole(Tal N Asttoupyia duyiouatogy.
MNa va adalpeoete To dioko, OTPEYTE TOV
APLOTEPOCTPODA KAl AVACNKWOTE.

Xponon Twv e€apTNUATWY
Avatpe€Tte oToV Ttivaka
OUVIOTWMEVNCS XPNoNC via KABe
sEdpTNUAL

MAQOCTIKO UTIAEVTEQ (edv
TIAPEXETAL)

XpoNon ToU UTTIAEVTEP

Ewkéva © - @

1  TomoBeTroTE TO DAKTUALO EPUNTIKOU
KAELOUATOC O0TN ovAda TWV AsTHdwWY Kal
BeBalwbdeite OTL TO €€APTNUA EPUNTIKOU
KAeloluaTog €xel TortoBeTnOel cwotd.

® Oa undp&ouv dLappoEG AV 0 SAKTUALOG
oteyavomnoinong £xetL umooTei ZnUid i dev
£€Xel TOTOOETNOEL cWOoTA.

2 Kpatnote tn dldtaén Asttiidwy amod to KATW
UEOOC KAl TOTTIOOETNOTE TIG AETHOEG oTNV
KAVATA - OTPEWTE TIPOC TA APLOTEPA €WG
OTou acdaAioel otn B€on TNG. AvaTpeste
OTA VPAPIKA OTO KATW HUEPOG TNG JIATAENC
AETUOWV:

@ - 9¢on «EexkAedwtn»
B8 - 9¢on «kAedwPEVN»

3 TOTIOOETAOTE TA UAIKA OAC OTNV KAVATA.

4 MpoCcapPUOCTE TO KATIAKL OTNV KAVATA KAl
OTPEWPTE TIPOC TA APLOTEPA UEXPLS OTOU
aodaAiosl otn B€on tou. MpoocapPuUdoTE TO
T a-peloUpa.

5 TOTOOETACTE TO UTTAEVTEL OTN MOVAdA
LOTEP, EUBUYPAUIOTE TO @ OTO UTTAEVTEP
UE TO B OTN povAda UOTEP Kal oTpePTe
de€looTpoda yia va achaiiost ]

® H cuokeun dgv Ba AelTtoupyei AV To
MTAévTEpP eV £XEL EPAPUOCEL CWOTA CTNV
evdoaocddisia.
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[UAALVO UTTAEVTED (edv
TIAPEXETAL)

Xponon ToU UTIAEVTEP

Ewkéva © - @

1  TomoBeTHOoTE TO DAKTUALO EPUNTIKOU
KAELOLATOG 0TN ovVAdA TWV AETHOWY Kal
BeBalwbeite OTL TO €€APTNUA EQPUNTIKOU
KAglo{paTog €xel TortoBeTnOel cwotd.

® Oa undpEouv dLappoEG EAV 0 SAKTUALOG
oteyavornoinong £€xetL unooTei Znud | dev
€XEL TOTOOETNOEL cWOoTA.

2  Bdwote TNV KavdTta entdvw otn dATagN
AETHOWV. AvVATPEETE OTA YPADIKA OTO KATW
LEPOCG TNG MovAdag AeTidwV:

@ - 9¢on «EexkAedwtn»
B8 - 9¢on «kKAsdwPEVN»

3 ToTtoBETACTE TA UAIKA OAC OTNV KAVATA.

4 ToToOETNOTE TO KATIAKL OTO KUTIEAAO KAl
TUEOTE TO TIPOC TA KATW VIa va aodaAioel
oTn O€0n Tou. TOTIOOETAOCTE TO KATIAKL TOU
T aToC-ueloupa.

5 ToToOETACTE TO UTTAEVTEL OTN MOVAdQA
LOTEP, EUBUYPAUIOTE TO @ OTO UTTAEVTEP
UE TO B OTN povAada UOTEP Kal OTpePTE
de€looTpoda yia va achaiiost

® H cuokeun dgv Ba AelToupyEi AV TO
MTIAévTEpP eV £XEL EPAPUOCGEL CWOTA CTNV
evdoaocddisia.

TUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® Otav dTidxveTe paylovelda, va BAlete OAa
TA UAKA LECQ OTO UTTAEVTEP, EKTOC aATtd TO
AAOL Adalpéote To Tiwpa pedoupa. Emelta,
evdOow N cUoKeUr BplokeTal og Asttoupyia,
TIPOCOE0TE OlYA-ClyA TO AADL Eoa aTtd TNV
OTIN OTO KATTAKL

® ‘OTav TIPOKEITAL YIa TIAXUPPEUCTA MElyaTA,
TLX. TIATE KAL VTLTT, EVOEXETAL VA XPEIAOTEL
val EEKOAAATE UAIKA attd Ta TolXwuata. Edv
n ene€epyaoia Tou PelyuaTog yiveTal pe
dUOKOAIQ, TIPOCOECTE TIEPLOTOTEPA UYPAL.

® H emeepyacia TWV UTTAXAPIKWYV
OEV CUVIOTATAL KABWG EVOEXETAL VA
TIOOKAAECOUYV GOOPA OTA TIAQOCTIKA UEPN.

® [a VA AVAREIEETE OTEYVA UAIKA - KOWTE TA
0€ KOUMATIA, adalpgoTe To Ttwua heloupa
KQll, OTN CUVEXELQ, KAl EVUW N OUCKEUNR
Aeltoupvel, pl&te éva-éva Ta KopuATIAL.
KpaTroTe TO XEPL 0AC TIAVW ATIO TO AVOLY AL
Ma KaAUTepa arnoteAéopata, adeldlete
TAKTIKA TO UTTAEVTEQ.




B Aernida paxatpov
AkoAOUBEe(TE TIc 0dNnViec TNG evOTNTAC «XPNON
TOU £TE€EpyaAOTN TPODIUWV».

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® [ TILO XOVTPOKOMMEVN UDH, XONOLLOTIOLEITE
TO KOUMTIL EAEYXOU TIAAULKNG AslToupyiac.

® Teuaxiote Ta TPODIUA, OTIWC KPEAC, YW,
AQXQVIKA, o€ KUBOUG TIEPITIOU 2 £K.

® O TIPETIEL VA OTIACETE TA UTIOKOTA O
KOUMATLA KAL VAL TA TIPOOOE0ETE OTO
owWARvVa Tpododociag eV N CUCKEUN
AelTOUpPYEL

® [POCEXETE VA NV AdAOETE TOV
€TIEEEPYAOTA VA ASITOUPVEL TIEPIOCOTEPO
art’ O,TL TIPETIEL

® OTaVv OTIAXVETE VAUKA, XPNOUULOTIOOTE
BouTtupo kateuBeiav amnd to Yuyeio os
KUBOUG TWV 2 K.

ZUMBOUAEG Kal uttodei§elg

ZnuavTiky mAnpodopia

® To avadeutipl dev givat KatdAAnAo yia
TNV MAPACKEUN MEIYHLATOG YA KELK UE
avauelén oAwv paZi Twv UALKWYV, S1I6TL Ta
Meiypata autd gival oAU odixtda kat 6a
ToUu tpoKaAéocouv BAGBN. XpNOLMOTIOLEITE
navta tn Asmnida paxaiplou.

® ETUTUYXAVETE KAAUTEPQ ATIOTEAECATA
otav ta aByd sival os Bgpuokpacia
dwpuaTtiou.

® BeBalwOel(te OTL TO UTIOA KAl Ol
aAvadeuTAPEG ival KaBapd Kal dev €XouvV
UTIOAElaTa ard Alog 1ol TO AVAKATEUAL.

[l Eovareio Zuung

Xpnoottotetal yia CUUEG e ayLd.

AkoAouBeite TIC 0dNyieg TNG evoTNTAC «XPNON
TOU £TIEEEPYAOTN TPODIUWV».

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® Mnv emte€epyAdeoTe TA UAIKA VIa
TEPLOCOTEPO ATtO 60 JdeUTEPOAETITAL

® ToToBeTAOTE TA ENEA UAIKA OTO UTTOA
KQL TIDOOOECTE TO UYPO ATIO TOV CWARVA
TPod0odoolac eV N CUOKEUR ASITOUPVEL
>uvexiote TNV ene€epyacia TWV UAKWV €WC
OTOU OXNUATIOTEL LA OOLOUOPDN EAACTIKA
urtdAa upng.

® —avaluUWoTE UOVO UE TO XEpL To
EavadUuwua 0TO UTTOA dev CcuVIOTATAL VATl
O ETIEEEPYAOTAC UTIOPEL va yivel aotadnc.

AITAG avadeuTnpl

MNwe xpnodoTttoleltal To
Avadeutrptl

1 MpoocapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal To
UTIOA OTN povada JoTEp.

2  TomoBstnoTe KABs avadsuTnpl EExwpPloTd
TIAVW oTNV KEDAAN.

3 EdapuodoTe TO XTUTINTAPL YUupidovTdc To
TIDOOEKTIKA MEXOL VA ToTtoBeTNOEL TIAVW
otov aova.

4 TpocBeoTE TA UAIKA.

5 KAsiote TO KaTdKL - BeBawwbdeite OTL TO
AKPO ToU A&ova BplokeTal 0To KEVTPO arttd
TO KATIAKL.

B - B Alokol

Xpron tTwv dlokwV KOTING

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA OTN HovAda UOTEQ.

2 Kpatwvtag Tov anod TNV KEVTPLIKA AaBn,
TOoTIOOETNOTE TO d{OKO TIAVW OTOoV A&ova UE
TNV KATAAANAN TTAEUPA ATtd TIAVW.

3 TOTIOOETACTE TO KATTAKL

4 TomoBOeTAOTE TA TPODILA OTO CWARVA
Tpododoaciag.

5 ©€£0Te TN CUCKEUN o€ AslToupyia Kal TIECTE
Ta TPODIA LE TO eEAPTNUA WONONC
ouopMoPdA TIPOC TA KATW - 1N BAZeTe
TOTE TA dAXTUAAQ oag 6TO CWARVA
Tpododoaoiag.

ZUMBOUAEG Kkal uTtodei§elg

® XONOUOTIOINOTE GPETKA UALIKAL.

® Mnv KOBeTE TA TPODILA OE TIOAU [UKOA
KOMMUATLAL TeideTe opoldMopda TOV CWARVA
Tpododooiag og GA0 TO TAATOC Tou. EToL Ta
TEODIUA dev Ba TIEGTOUV OTO TIAAL KATA TNV
eme&epyaocia.

® Otav Tepaxidete o deTeg N TpiBeTE: TA
TPOPLUA TIOU ToTIoBsTOUVTAL O OPBLa B€on
Byaivouv og UKPOTEPO UAKOC ATl O,TL TA
TPOdIUA TToU ToTtoBsToUVTAlL 08 0pllOVTIA
O¢on.

® MeTd TNV eneepyaocia, tavta Ba uTtdpxouV
Alya uttoAgipata tpodng otov dloko | oTo
JUTTOA.

AEMOVOOTEIDTNG (eav mapexetay)

@ Kdvoc tou oTtudTNn
® JoupwTtApL

Xprion Tou AepovooTeldtn

1 MpooapudoTe TOV KIVNTAPLO AEova Kal TO
UTIOA O0TN HovAdA UOTEQ.

2  TOTIOOETACTE TO COUPWTNPL OTO WUTIOA —
BeBalwbeite OTL N AaBn Tou coupwTnELoU
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€XEl aoPaAosl 0TN oWOoTH BEoN aKPIBWC
TIAvVW attd Tt AABr) TOU UTTOA.

3 TOTIOOETACTE TOV KWVO OToV AEova
vUpiZovTdc ToV €wg OToU PTACEL UEXPL
KATW.

4 Koyte Ta dpouTta oTn HEon. OE0TE TN
OUOKEUN O£ AslToupyla Kal TIECTE TA
bPOoUTA OTOV KWVO.

® O AegpovooTteidptng dev 6a AeLTOUPYROEL
av To coupwThPL dev €XelL acdalioel
KAVOVIKA.

ZUMBOUAEG Kal uTtodeifelg

® [0 KAAUTEPA ATIOTEAEOUATA, VA
ATtoONKEUETE Kal va oTeiBeTte Ta ppolTa o
Oeprokpacia dWHATIOU KAl VA TA KUAATE
LE TO XEPL TIAVW O€ LA eTiidAvela epyaciag
oWV Ta oTelPeTE.

® [0 sUKOAOTEPO oTelPuo, TiEdsTE TO
dpoUTO At OAEC TIC TIAEUPEC.

® Otav oTe(BeTe HeYAAEC TTOCOTNTEC, VA
AdEIAETE TO COUPWTAPL TAKTIKA yla va
arnodeUYETE TN CUCCWPEEUCN TIOATOU KAl
OTIOPWV.

MivL KODTNG/MUAOC (edv
TIAPEXETAL)

® Aoxeio
® AakTtUAoC oTeyavoroinong
© AGTagEN Aemidwv

1  TomoBseTAOTE TA UAIKA Eoa oTo doXElo.

2  TpooapudoTe Tov DAKTUALO oTEyavoTioinong

otn dlATaEN AsTTdWV.

3 Tupliote TN dlATAEN AcTtidwy avaroda.
MANCLACTE TNV OTO DOXELD, UE TIG AETHOEG
OTPAMUMUEVEC TIPOG TA KATW.

4 Bdwote TN dATAEN AsTIOWV €TTAVW OTO
doxelo ueExpL va odiel KaAd. AvatpeEte

OTA YPADIKA OTO KATW UEPOG TNC dlATaéENC

AETHOWV:
B - 6¢on «EexeBwny
e - O€on «KAEDWUEVN»

5 TomoBsTACTE TOV MUAO OTN HovAda OTEP,

subuypauuiote To @ otov LUAO e TO B OTN
LovAdA UOTEP Kal oTpePTe de€ldoTpoda via

va acdaiiost
6 ETuAEETE TN MEYVIOTN TAXUTNTA A
XPNOULOTIOINOTE TN AstToupyia TtaAuou (P).

ZUMBOUAEG Kal uTtodceifelg

® Bpedikée TOODEC/TIOUPECS - AdrOTE TO
LAVELPEUEVO AYNTO VA KPUWOEL UEXPL VA
dtdoel og Bgpuokpacia dwuatiou TPOToU
TO eTe€epyaoTe(te 0TO UUAO.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECUATA,
XOPNOWOTIOOTE TO KUPILWC UTIOA OTavV
TEMAXIETE MUPWOLKAL.
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MUAOG AAEOUATOG (sdv
TIOPEXETAL)

@ Kartdkl uuAou
® AlATAEN AsTHOWYV WUAOU AAECATOC

1 TomoBeTAOTE TA UAIKA 0TN dATAEN AsTTdWV.

2  TomoBeTAOTE TO KATIAKL KAl OTPEWTE TO
de€looTpoda yia va achaiiosl otn B€on
TOU.

3 TOoToOETACTE TOV MUAO OTN HovAdA OTEP
Kal oTpePte deClooTpoda via va achaAiosl
oTn B€on Tou.

4 ETuA€ETE TAXUTNTA I XPNOWLOTIOINOTE TN
AelToupyila TIAAIKAG kivnong (P).

ZUMBOUAEG Kal uTtodceifelg

® a BEATIOTN attddoon KATA TNV
eTte€epyacia UTTAXAPIKWY, CUVIOTOUE va
unv ene€epydleote nieplocodTeEPO amnd 50 g
N $opd OTOV UUAO.

® T OAOKANPA UTTAXAPIKA dlaTNEOUV TN
velon TOUG VLA TIOAU EYOAUTEPO dLAOTNUA
attd TA AAECUEVA KA, ETIOMEVWC, sival
TIOOTILOTEPO VA AAEDETE ala UIKEA
TIOCOTNTA GPECKOU UAIKOU KABe dopd via
va dlatneeltal n yeuon.

® [a va avadelxBoUv oTo ETTAKPO N yelon
KAl Ta alBgpla eAalq, sival TTPoTILOTEPO VA
KABOUPVTIZETE TA UTIAXAPIKA TI0OTOU TA
QAEOCETE.

® Mnv ene€epyddeoTte amoEnpapevn pida
KOUPKOUUA OTOV UAO, KABWS elval TTOAU
OKANPEN KAl EVOEXETAL VA TIPOKAAECEL NLA
OTIC AeTtdEG.

® Koyte 1O TlivTdep O UIKPA KOUUATIA
TIOOTOU TO AAEOCETE.

® [0 BEATIOTA ATIOTEAECATA,
XPNOLOTIOINOTE TO KUPIWG UTIOA OTAvV
TeMAXIETE LUPWDLKAL

Blend-Xtract 2GO (eav

TIAPEXETAL)

@ EBKO KATIAKL

® dann

© AaxkTtUAOC oteyavortoinong
@ AGTagn Aemidwv

1 MpooB£oTe TA CUOTATIKA OTN PLAAN £wWC TNV
€voelEn otdBbung 400 ml.

® [ KAAUTEPN AVAMELEN, VA TIPOCOETETE
TIAVTA TIPWTO TOV TIAYO/TA TIAYWUEVA
OUOTATIKA 0TN dLAAN.

o Katd TNV TPOocOnKN TIAYWUEVWYV
OUOTATIKWY (dNAAdr Kateuyueva dpouTa,
VIAOUPTL TIAywTo 1 TIAYO0), NV AVAUELYVUETE
meploocoTepa ard 60 yp. TIdyo N 3 TtayAKLa.



MNV AVAUELYVUETE TIAYWHUEVA CUCTATIKA
Xwpig uypo.

MNpoocapudoTe ToV dDAKTUALO OTEYAVOTIOINONG
oTtn PovAada Asttidwy kal BeBalwbeite 0Tl 0
OAKTUALOG OoTEYQVOTIOINONG EXEL TOTIOOETNOE(
OCWOTA OTIC AUACKWOELG.

Oa UTtIAPEOUV dLAPPOEC €AV O DAKTUALOG
oteyavortoinong €xel uttootel {NULA 1| dev
€XEL TOTIOOETNOEl CWOTA.

KpatroTe TN novAada AsTidwy aAttd TO KATW
LEPOG KAl TOTIOBETNOCTE TNV MECA O0TN GLAAN
UE TIC AsTUOEC TIPOC TA KATW.

4 Bdwote TNV uttodoxr Asttidwy otn dLAAN -
oTtPePTe delvoTpoda YIA VA ACHAAOEL
AVAKLIVAOTE VIA VA OKOPTIOTOUV TA UAIKAL
ToToBeTAOTE TOV UAO OTN HovAdA UOTEPR
Kal oTpePTe Tov defldoTpoda yia va
aodaAiost otn B€0n Tou.

ETuAg€Te TN néviotn taxutnta. Adriots

TA UAIKA VA AVAUEIXOoUV UEXPLS OTOU
ATTOKTACOUV opodopdn Udn.

‘Otav To pOGNUA 0AG ATIOKTACEL TNV
TIUKVOTNTA TIOU BEAETE, UTTOPEITE va
XONOULOTIOINOETE TN ASITOUPYIA TIAAUKAG
kivnong «P» via va BeBawwBeite 6tL dAa Ta
UAIKA €X0OUV aVAlEIXOEel KAAd.

ZUMBOUAEG Kal uTtodei§elg

® Exete Ut 0LV OTL N PLAAN vedEL €wg
TN KEYVIOTN XwpenTikoTNTa (400 ml), Ttou
AvTIoTolXel o€ dUO LEepideg TtepiTtou.

® Edv OV OKOTIEUETE VA KATAVAAWOETE AUECA
TO PODNUA oag, BAATE To oTo Yuyelo.

® BeBalwbeite 6Tl TO pddNUA oag elval ApKeTA
PEUOTO VLA VA UTTIOPECETE VA TO TIUETE ATIO
TO €1OIKO KATIAKL Ma va Yivel Tiio peuoTtd TO
PODdNUA 0Ag, TIPOOOEOTE TIEPLOCHTEQA UYPAL

® AdoU avauelxbouy, oploueva podAuaTa
evOEXETAL VA NV Ttapouctdldouyv opolduopdn
Udr €TIEDN TA UAIKA TIEPLEXOUV KOUKOUTOLA KAl
{vec.

® H oUvOeOon OPIOUEVWY PODNUATWY UTTOPEL
va dlaxwpeloTel €dv dev KTtavaiwbouv
AMEoq, YU auTd elval KAAUTEPA VA TA TiveTe
AUECWC MOALG TA ETOLACETE. AVAKATEUETE TA
podruata Tou dlaxwpidovTal TrpoTtoU Ta TIE(TE.

® ‘Otav TO €1dIKO KATIAKL £lval TOTIOBETNUEVO,
dpovtiote N GLAAN TAEDIOU VA OTEKETAL TIAVTA
oe 0pbla B€on.

Mwe XPNOULOTIOLE(TAL TO KATTAKL
LE OTOMLO

1

TOTIOBETACTE KAl ACHAAIOTE TO KATIAKL
OTPEDOVTACG TO TIPOC TA deld.

‘Otav OeAfoete va Tieite To pddnua, avoiEte
ATTIAWC TO KAAUWLA TOU KaTtakloU. Mropeite va
Tie(te To pODNUA KaTeuBsiav amod Tn dLAAN.

dpovTida Kal KaBapLlouoc

ATIEVEQYOTIOLIE(TE KAl ATIOCUVOEETE TTIAVTA TN
OUOKEUN TIpoToU TNV KaBaplosTe.

Na xelpiZeote He MPOOOXNH TIG AETIdEG Kal
Toug 3ioKOUG KOTIAG - eival e§AlpETIKA
KodTEPA.

KATIOlEC TPODEC UTIOPEL VA TIDOKAAECOUY
AAAOIWON TOU XPWIATOS TOU TIAQOTIKOU.
AUTO glval artdAUTA GUCLOAOYIKO Kal devV
€xel BAABEPEC CUVETIEIEG VIO TO TIAQCTIKO
oUTe Ba emnNpedoel TN yeuon tou dayntou.
Ma va adalpECETE TO AAAOLWUEVO XOWA,
TplPTe ue éva avi EUTTOTIOUEVO UE DUTIKO
AABL

Movada potép

> KOUTIIOTE e UYPO TIaVi KAl UETA OTEYVWOTE.
BeBawwbOeite 0Tl N Tteploxn TNG eVOOATHAAELAC
deV €XEL UTIOAE(UUATA TPODWV.

Mn Bubidete TN HovAdA LOTEP O vEPO.
TomoBeteite TO KAAWDLO TIOU TIEQLOCEUEL OTOV
XWPO ATtobnKeuonc KaAwdiou, 0To THow UEPOC
NG LovAadag UoTEP @

Odnyiec kabaplouoU - Avatpeéts
OTOV Tiivaka KabaplouoU oTo
EOWTEPIKO TOU OTILOOODUAAOU.
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>EpPLC Kal eEuttnpeTNoN
TIEAQTWV

® EAV AVTIMETWTHZETE TPORANUATA UE TN
AELITOUPYIQ TNC CUOKEUNG OAC, TIPOTOU {NTACETE
BonBela avatpgfte otnv evoTnTa «OdNYyoOS
AVTIHETWTIONG TTPORANUATWY» Tou BLBAlou
o0dNYLWV 1 eTHOKEDOE(TE TN JLADIKTUAKNA
TomoBeoia www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT OWLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL
aro eyyunon, n omtola elval cUpdwvn pe
OAEC TIC VOUIKEG DLATAEELG TTOU adopoUV
TUXOV UDLOTAMEVN €YYUNON KAl DIKAULWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWPEaA oTnV oTmola
AYOPAOTNKE TO TIPOLOV.

® EAvV TO TIpoidv Kenwood Ttou €xeTe
ayopdosl DUCAEITOUPYEL 1| Bpeite Tuxov
EAATTWHATA, OTEIATE TO N TTAPADWOTE TO
o€ e€ouclodotnuévo Kevtpo >€pBIg TNG
KENWOOD. INa eVNUEPWEVA OTOILXEIO OXETIKA
|LE TO TIANCLECTEPO €E0UCLODOTNIEVO KEVTPO
>€pBlg tng KENWOOD, emtiokedBeite tn
dladlkTuakn tottoBeoia www.kenwoodworld.com
A TN JLAdIKTUAKA ToTtoBeaia TTou adopd
OUVYKEKPIEVA TN XWPEA OAG.

® > xedIA0TNKE KAl Avarttuxbnke amod tnv Kenwood
oTo Hvwuévo BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ INA TH ZQXTH
AMOPPIWH TOY MPOIONTOX SYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHIIA =XETIKA ME TA AMMOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY EZONAIZMOY
(AHHE)

>TO TEAOC TNG WPEAUNG CWNAC TOU, TO TIPOIOV

OEV TIPETIEL VA ATTIOPPITITETAL UE TA AOTIKA
anoppiuuata. MNeémel va anoppldOei os

EIOIKA KEVTPA DLADOPOTIOINEVNC OUAAOYAC
ATIOPPULUATWY TtIoUu 0pidouv oL DNUOTIKES APXEC N
OTOUC GOPE(C TTIOU TIAPEXOUV AUTAYV TNV UTINPEC(A.

MNivakac cUVIOTWEVNG XPNong

MNV XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0AC YA JIACTNUA UEYAAUTEPO attd AuTd TIou TipoodlopidovTal
TIAPAKATW, XWPIg va TNV adrVETE va «EeKOUPAOTTED yia KATIola wpda. H cuvexng ene€epyacia ya
LEYAAUTEQPA DIACTAMATA UTTOPEL VA TIPOKAAECEL BAGRBN OTN CUCOKEUN.

O mAnpodopicg eneepyaciag Mou mapéxovtal gival anAwe CUBOUAEUTIKOU XOpaKTHpA Kal
TOWKIAAOUV avdAoya ME Th CUVTAYR Kal TA UAIKA Ttou enefepyAleoTE.

Mnv ene€epydZeoTE KAUTA UAIKA

EpyalAegio/ Asttoupyia @
E€dpTnua , i
( ) (Agut.)
MEIYATA YIA KELK UE AVAMEIEN OAWY TWV 2 10 1,2 kg
UAKWYV uadi > UVOAIKO
Bdapog
ZUlN YA YAUKA - TIpooBnNkn BouTtupou 2 10 Bdapoc
OTO AAEUPL 1-2 10 - 20 AAEUPLOU
MpooOnKn vepoU yia TNV avAuelEn 300 g
UALKOV YICL YAUKA
TeMAXIOMOG Paplou Kal ATIOX0U KPEATOG 2 10 - 30 400 g pey.
MNaté kat teplv arnaxo Bodwvod
KPEQG
TEUAXIOMOC AAXAVIKWV MAALKA 5-10 100 g - 500 g
AglToupyia
TEUAXIOMOC ENPWV KAPTIWV 2 30 - 60 100 g-200g
MuUpwWdIKA 2 20 - 30 30g-50g
Maytovela 2 60 - 80 4 KPOKOL
aBywv
MoAtomoinon HaAaKwyY dpouTwy, 2 10 - 30 500 g
Bpaouevwy GpoUTwWV KAl AAXAVIKWYV
AocTpddia aBywv 2 60 - 120 2-6(2009
Kpgua cavtiyi (Ot xpovol emteEepyaciag 2 60 - 120 250 - 500 ml
urtopel va dladEpouy, avaloya e TNV
TIEQLEKTIKOTNTA TNC KPEUAS 0 Alltapd)




MNivakac oUVIOTWEVNG XPNnoncg

MNV XPNOUUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0AC YA JIACTNUA UEYAAUTEPO attd aAuTd Tou TipoodlopidovTal

TIAPAKATW, XWPIg va TNV adrVETE va «EEKOUPAOTED yia KATIolA WwPa. H cuvexng ene€epyacia yia
LEYAAUTEPA DIACTAMATA UTTOPEL va TIPOKAAECEL BAGBN OTN CUCOKEUN.
OL mAnpodopicg eneepyaciag Mou mapéxovtal gival anAws CUBOUAEUTIKOU XOPAKTHPA Kal
TOWKIAAOUV avdAoya ME Th CUVTAYH Kal TA UAIKA Ttou ene€epyAleoTE.
Mnv ene€epydZeoTE KAUTA UAIKA

EpyaAegio/ Asttoupyia @
E€dpTnua , i
( ) (Agut.)
Melyuata paylag 2 60 Bapocg
AAgUPLOU
340 g
550 g
S UVOAIKO
Bdapog
TelPo Kal KOTIH OKANPWY TPODIWY - 2 -
';L(JIDL,OK%LL)(;)BC;; TIOTATEG KAt ToObA e Mnv veuiZete
POR n Tdvw amo
Kot To MaAaKWY Tpodiuwy - ayyoupla 1 - ™ JMEVIOTN
KAl VTOUATEG mocdTNTA 1,2
AlTpwv 10U
Toiwiuo tapueldvac 2 - avaypddetal
OTO UTIOA
Xpnoluotole(te via va oteiBete Tov Xuud 1 - -
arod eomepld0eldr (T.X. TIOPTOKAALQ,
AELOVLIA, AALLL KAl YKPEITTDPOUT).
Kpua uypd kal Ttota 2 30 - 60 1,2 AiTpo
(MpooBgoTe TOV TIAYO/TA TIAYWEVA
CUOTATIKA OTNV KAVATA TEAsUTAlQ)
MiAkoeik/Kpua pelyuata pe Bdon to 2 15 - 30 1 Atpo
VAAQ
OpPUMMATIONOC TTAYOoU Pulse 30 - 40 6 TIayaKLla
125 g)
Metyua Juung 1 10 1 Aitpo
(MPOCOECTE TIPWTA TA UYPA UAKA) l l
2 50
=npol kapTtoi 10 - 30 509
Kokkol kade 30 509
Quo kpeag (nooxapiola urplloAa) 5 70 g
KOUMEVO o€ KUBOUG TwV 2 cm
Eme€epyacia pumaxaplkwy 2 509
KoKkKoLl LaupoTtimepou, oTtopoL
KAPOAWMOU, KUULVOU, Koplavdpou Kat 30 - 60
dpabou
S v :
AANECA KOKKWYV KAdE 2 509
' TeUaxIopodg ENPWV KAPTIWY MaAULKA - 509
v AstToupyia
Eme€epvaoia o okeAideg okdpdou, MaALKA - 309
bdpEoKleg TUTEPLESG TOlAL Kal TlivTlep AslToupyia
dpeokla kapuda 2/TTOAULKN 30 - 60 40 g
AslToupyvia
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MNivakac cUVIOTWEVNG XPNoNg

MNV XPNOLUUOTIOLEITE TN CUCKEUN 0AC YA JIACTNUA UEYAAUTEPO attd AuTd Tou TipoodlopidovTal
TIAPAKATW, XWPEIg va TNV adrVETE va «EEKOUPAOTED yia KATIOW WPa. H cuvexng ene€epyacia ya
LEYAAUTEQPA DIACTAMATA UTTOPEL va TIpOKAAECEL BAGRBN OTN CUCOKEUN.

OL mAnpodopicg eneepyaciag Mou mapéxovtal gival anAwe CUBOUAEUTIKOU XOPAKTHPA Kal
TOWKIAAOUV avdAoya ME Th CUVTAYH Kal TA UAIKA Ttou ene€epyAleoTE.

Mnv ene€epydZeoTE KAUTA UAIKA

EpyaAegio/ Asttoupyia @
E€dpTnua , i
( ) (Agut.)
Podnuata kat smoothies 2 30 - 60 400 ml

OdNYOC AVTIUETWTILIONG TIPORANUATWY

MpdéBANMa

Attia

Auon

O eme€epyaoctng dev
Aeltoupyetl.

Aev UTTAPXEL peUaL.

EAEVETE €AV TO UTION €XEL
ToTtoBeTNOEL

CWOTA 0TN HovAdA HOTEP.
To KATIAKL TOU UTTION DEV EXEL
aodaiiosl cwoTdA.

EAéyETe edv 0 eme€epyaoTAg eival
ouvdedeuévog otny Tpida.

EAEvETE Qv TO UTTOA TOTIOBETHONKE CWOTA KAl
eAv n AaBr eival TortoBeTNuUEVN TIPOC TA de€ldL.

EAgyETe edv N evOOAOCHAAELQ TOU KATIAKIOU
elval ToTtoBeTNUEVN CWOTA OTNV TIEQLOXN TNG
AaBng.

O enefepyactig Sev Ba Aettoupynoel eav
TO MTOA Kal TO KAmdKl dsv TonoOsTnOoUV
owoTd.

Edv dev 1oxUel kavéva amd Ta mapardvw,
EAEVETE TNV AODANELQ/TO PEAE OTO OTITL OAC.

To umAévtep, To Blend-
Xtract 2GO r§ o uUAog
dev Asltoupyel.

To umAévtep, To Blend-Xtract
2G0O 4 0 MUAOCG dev €XEL
aodaAiosl cwoTtd.

To umnAévtep, To Blend-Xtract
2G0O 1 0 MUAOG deV €XEL
ouvapuoAoyNOsl cwoTA.

To umAgévtep, to Blend-Xtract 2GO n

O MUAOG dev Ba AsITOUpPYEL, AV dev
TIPOCAPMOOTEl CWOTA OTNV €VOOAODAAELQL.
EAéyETE €dv N dlATAEN AsTOWYV €xel odi&el
EVTEAWC €A OTNY KAvATa/oTn GLaAn/oto
doxelo.

O eme€epyaoTAC
oTAMATA KATA
TN JIAPKELA TNG
sne€epyaoiag

O eme€epyaoTAC EXEL
uttepdoPTWOEl/ExeTe UTtEPREL
TIC MEYIOTEG TTOCOTNTEC.

To KATIAKL €XEl aTtaodaA(oEL.

EAEYETE TIC MEVIOTEC TTIOOOTNTEC OTOV
«Mivaka CUVIOTWHEVNG XPNONG»..

EAEVETE €AV TO KATIAKL €XEl AODANIOEL CWOTA.

To umAévtep, To Blend-
Xtract 2GO n o HUAoCQ
TIOAAQTIAWV XPNOEWV
TIAPOUCLAZEL dLlAPPON
amnd ™ Bdon tTng
dlATta&ng AeTtidwv.

Aeltiel 0 daKTUALOG
oTeyavoroinonc.

O dakTUAlOC oTeyavoTtioinong
dev €xel TortoBetNOel cwotd.
O dAKTUALOC OTeyavoTioinong
€XEL UTtooTEl POOpPEC.

EAévETe edv 0 DAKTUALOG oTeyavoToinong
€xel ToTtoOeTNOEl CLWOoTA KAl deV €XEL UTTIOOTEL
dOopEa.

Ma va AABETE AVTAAAKTIKO DAKTUALO
oteyavoTtoinong, avatpegEte otnv evotnTa
«ZEPPLG KAl EEUTTNPETNON TIEAQTWV».

XaunAn amodoon
£OYOASIWV/EEA0TNATWY.

AVATPEETE OTIC CUUBOUAEG OTN OXETIKA vOTNTA «[1WG VA XPNOULOTIOIEITE
TO €€APTNUAY. EAEYETE edv TA €EQPTAMATA £XOUV CUVApPOAoyNBel cwoTd.
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OdNYOC AVTIUETWTILONG TIPORANATWY

MpéBAnua

| Attia

| AuUon

Asttoupyia Zuyiopatog

>NV 0Bovn sudavidetal
otaBepd n €vdelén
[----]

H oBovn evdeifewyv Ba
TTaywoel KATd TN JLAPKELA
TNG AslTOUPYIAG.

H oBovn gudavidel To
oUMBOAO Tou pelov €TTEWdN N
€vOelEn dev EXEL «UNDEVIOTED
KAl TA CUOTATIKA ) TO
UTION/KATIAKL/EEAP TN EXEL
adalpedet.

H mmoocdTtnTa TIou duyideTal
elval TIOAU Jkpn.

Kavovikn Asttoupyla.

MndevioTte TNV 066vN N AVTIKATAOTACTE
TA CUOTATIKA TIOU AE{TTOUV 1) TOTIOOETAOTE
Eavd TO MIOM/KATIAKL/eEA0TNIC.

[ va LETPATE TIOAU [UKPEC TIOOOTNTEG,
XPNOWLOTIOLEITE KOUTAAAKL TOU YAUKOU Kalt
KOUTAAL TNC COUTIAG.

H ¢vdelén BApouc AANa&s
T™NC oTNV 0BdvN.

H povdda uotep
UETAKIVABNKE aTtd TN
O¢on kKaTtd TN JIAPKELA TNG
Asltoupyiac.

TomtoBeTelte MAvVTA TOV €TIEEEPYAOTH O
OTEYVA KAl €TTedN eTudAveLla TIpLY attd TN
Zuylon.

MNV UETAKLVEITE TN HOVADA OTED KATA TN
dldpKela TN Asttoupyiag duyiong.
Mndeviote TNV €vdelEn tng 0O6dVNG TTPoTOU
duylosTte Ta emOuevVa UAIKA.

H 0Bdvn
ATIEVEQYOTIOINONKE

H uovdda uotep
ATIOOUVOEONKE aTtd TNV
mpida

H 0Bovn Ba amevepyortoinOet
autouata eav gudavidetal

n dla evdelen Bapoug el 5
AETTTA.

SUVOEOTE TN CUOKEUN otV Tpida.

Matnote to Kouprtt ON/ZERO uia dopd kat
n 0Boévn Ba avael
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Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

e (Odstrante vsetky obaly a stitky.

® Ak su zastrcka alebo kabel poskodené, musia sa byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené spolocnostou Kenwood
alebo autorizovanym opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

e NEDOTYKAJTE SA ostrych nozov.Noze a rezacie kotuce su
velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne. Nozové cepele drzte
pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst umiestnené
na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

e NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.

e Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v ¢innosti.

® Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v tabulke
odporucaného pouzitia.

e Neuvdadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia
na dlhSie, nez su ¢asy uvedené nizsSie. Neprestajné
spracovavanie trvajluce pocas dlhsej doby ho totiz moéze
poskodit.

Funkcia/ Maximalna dizka Cas odpocinku
prislusenstvo chodu zariadenia zariadenia medzi
jeho chodom
Mixér/Blend-Xtract 60 sekund
2GO _ _ _
Husté zmesi v 60 sekund Zamaden_le o_dpoﬁe
nadobe (napriklad z elektrickej siete
cesto) a nechajte ho
— ; 15 mindt postat,
errlqllf/?(é%ik/ 30 sekund aby sa ochladilo
Treci mlyncek 60 sekund

e Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo
rukovat by sa mohla odlomit a zapricinit zranenie.

® Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu jednotku.

e Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym
je zariadenie zapojené do elektrickej siete.

® \/ypnite a odpojte: pred pripevhovanim alebo uvolnovanim
Casti, ked ho nepouzivate a pred Cistenim.

e Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na
to pouzivajte dodany posuvac.

¢ Nikdy neupeviujte zostavu nozov k jednotke napdjania bez
pohara/flase alebo nadoby na mlyncek/nasadeného veka.
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Pred odstranenim veka z misy, mixéra alebo mynceka z

jednotky napajania:

O vypnite zariadenie;

o0 pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o Budte opatrni a neodskrutkujte pohdr mixéra/flasu alebo
nadobu mlynceka/veko zo zostavy nozov.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota. Vzdy na to pouzivajte

ovlddac¢ zapinania/vypinania a rychlosti.

Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny

nadmernej sile, pokazi sa a moéze zapricinit zranenie.

Ked kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z

elektrickej siete.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené

zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite si Cast

,Servis a starostlivost.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, elektricku

Snuru ani zastrcku.

Nenechavajte prebytolnu elektrickd snuru volne visiet cez

hrany stola alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby

sa dotykala horucich predmetov.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu s

tymto zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho

elektricku sndru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne

schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti

alebo maju s takymito zariadeniami malo skusenosti, mézu

toto zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni

0 jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia rozumiet sdvisiacim

rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost

za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za

nasledky nerespektovania tychto instrukcir.

Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota, mixéra alebo

mlynceka mdze mat za nasledok zranenie.

Maximalny vykon zavisi od prislusenstva, ktoré vyvolava

najvacsie zatazenie. Iné prislusenstvo mdze vyvolavat mensi

vykon.

Mixér/Blend-Xtract 2GO

%) NESPRACOVAVAJTE horiice ingrediencie.

RIZIKO OBARENIA: Horuce prisady musite nechat vychladnut
na izbovu teplotu predtym nez ich viozite do pohara/flase
alebo pred mixovanim.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni sa
vyhnite dotyku s ich reznymi hranami.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

176



e Pohar/flasu pouzivajte len s doddvanou zostavou nozov.

e Nikdy nepustajte prazdny mixer.

® Tipy na miesane ovocné napoje - nikdy nemixujte zmrazené
ingrediencie, ktoré sa pocas mrazenia sformovali do pevnej
hmoty. Najskor ich rozdrvte na mensie kusky a az potom ich
pridajte olo mixovacej nadoby.

Blend-Xtract 2GO

e Nikdy nepite hordce napoje z flase.

e Ak pripravovany napoj chcete pit cez veko, jeho zlozky musia
byt dobre rozmixované. Na dosiahnutie ziadaného vysledku
bude mozno treba trochu experimentovat, a to najma pri
spracovavani tvrdsich alebo nezrelych potravin, kedy sa mbze
stat, ze niektoré zlozky nebudu spracované.

® Mrazenée zlozky a kocky ladu nemixujte bez tekutiny.

e Nikdy nemixujte suché zlozky (ako su napriklad orechy a
niektoré koreniny) a nepustajte tento mixér naprazdno.

PrisluSenstvo na mletie

® Nikdy nezakladajte nozovu zostavu do pohonnej jednotky bez
toho, aby bola zalozena nadoba/veko.

o Nikdy neodskrutkujte nadobu/veko, kym je mlyncek zalozeny
do zariadenia.

e Nedotykajte sa ostrych nozov - nozovu zostavu drzte mimo
dosahu deti.

o Mlyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze Uplne
nezastavia.

o Ak mlyncek nebude zalozeny spravne, zariadenie nebude
fungovat.

® \V mlynceku nespracovavajte horuce ingrediencie - tie treba
najprv nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Mini sekacéik/mlynéek
® Spracovavanie korenin neodpordcame, lebo by mohli poskodit
plastové sucasti.

Treci mlyncek
® Nespracovavajte suseny koren kurkumy pretoze je prilis tvrdy a
mbze poskodit noze.

Kotuice na krajanie/struhanie

e Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotuc
uplne nezastavi.

® S rezacimi kotucmi manipulujte opatrne, lebo su mimoriadne
ostre.

Pred zapnutim zariadenia
® Overte si, Ci vasa elektrickd siet ma take isté parametre, aké sU uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o
materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravinami.
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Pred prvym pouzitim
1 Odstrante vsetky plastové kryty nozov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné hrany su

velmi ostré. Tieto kryty sa musia odstranit,

lebo sluzia len na ochranu pocas vyroby a
transportu.

2 Poumyvajte vsetky sucasti - pozrite si ¢ast
,Osetrovanie a cCistenie".

Posuvac

Plniaca trubica

Veko

Nadoba

Odpojitelny pohonny hriadel

Pohonna jednotka

Ovladac rychlosti a pulzného chodu
Bezpecnostny zaistovaci mechanizmus

©EPOOE®OO

Priestor na odkladanie elektrickej s$nury
(vzadu)

Funkcia vazenia

Tlagidlo kg/Ib
@ Tlacidlo ON/ZERO na zapnutie alebo
vynulovanie

@ Displej

@ Platha na vazenie

14A Plastovy mixeér (ak je dodany)

a Nozova zostava
b Tesniaci kruzok
C Nadoba

d  Plniaca zatka

e Veko

14B Skleneny mixeér (ak je dodany)

a Nozova zostava
b Tesniaci kruzok
C Nadoba

d Veko

e

Plniaca zatka

Standardné doplnky

NozZova jednotka

Nastroj na pripravu cesta

Dvojity $lahac¢

Kotu¢ na krdjanie/struhanie (4 mm)
Kotu¢ na krdjanie/struhanie (2 mm)

Q@R O

Kotuc¢ na velmi jemné struhanie

Doplnky

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vSetky druhy nizsie uvedenych doplinkov.
Zavisi to od variantu modelu. V &asti ,servis

a starostlivost o zakaznikov" si precitajte
informacie o tom, ako mozno dokUpit doplnky
nezahrnuté v baleni.

D Volitelné doplnky

@ Lis na citrusové plody (ak je dodany)
@ Mini sekacika/Mlynceka (ak je dodany)
@ Treci mlync¢ek (ak je dodany)

@ Blend-Extract 2GO (ak je dodany)

Pouzivanie kuchynského robota
Obrazok @ - ©

1 Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Potom zalozte nadobu tak, aby symbol ®
na nej licoval so symbolom @ na pohonnej
jednotke. Potom nou otacajte v smere
hodinovych ruci¢iek, kym sa nezaisti e

3  Zalozte pozadovany doplnok na pohonny

hriadel nadoby.

Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot

zalozte nddobu a pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko tak, aby vrch pohonného
hriadela/nastroja bol v jeho strede.

® Nepouzivajte veko na ovlddanie robota.
Vzdy na to pouzivajte ovlada¢ zapinania/
vypinania a rychlosti.

5 Zapoijte, zapnite a zvolte rychlost. (Pozrite
tabulku odporuc¢aného pouzitia).

® Ak nadoba alebo veko nebudt spravne
zalozené do zaistovacieho mechanizmu,
toto zariadenie nebude fungovat. Plniaca
trubica a rukovéat nadoby sa musia
nachddzat smerom k pravému prednému
rohu.

® Na kratke uvedenie do chodu pouzite
ovladac¢ pulzného chodu (P). Pulzny chod
trva dovtedy, kym je ovlddac v prislusnej
polohe.

6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby
postupujte v opacnom poradi.

® Zariadenie pred zloZzenim veka vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Doélezité upozornenia

® Robot nie je vhodny na spracovavanie
alebo mletie zrnkovej kdvy, ani na mletie
krystalového cukru.

® Pripriddvani mandlovej esencie alebo inych
prichuti do zmesi sa treba vyhnut priamemu
kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to
mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu
tychto dielov.
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Funkcia vazenia
Obrazok @

Sucastou vasho kuchynského robota je
zabudovana funkcia vazenia, ktord umoznuje
vazit ingrediencie priamo v nadobe alebo
mixovacej nadobe.

® Maximalna kapacita vazenia je 3 kg.

Pouzivanie funkcie vazenia

1 Nadobu, odpojitelny pohonny hriadel
a doplnok alebo nddobu mixéra vzdy
zakladajte na pohonnu jednotku este pred
pridanim zloziek.

2 Zapojte zariadenie do siete - displej zostane
tmavy.

3 Stlacte raz tlacidlo ON/ZERO a displej sa
rozsvieti.

4 Stlacte tlacidlo kg/Ib a vyberte, ¢i chcete
zobrazit hmotnost v gramoch alebo unciach.
Pri prvom zapnuti je displej standardne
nastaveny na zobrazenie v jednotkach kg/g.

® Jednotka vazi po 1 g, preto sa na odvazenie
malého mnozstva odporuca pouzit ako
odmerku ¢ajovu lyzi¢ku alebo polievkovu
lyZicu.

® Na vynulovanie stlacte raz tlacidlo ON/ZERO.

5 Odvazte potrebné prisady priamo do misy
alebo pohéra.

6 Po odvazeni vsetkych prisad nasadte veko a
zvolte rychlost na spustenie procesora.

® Hmotnost dalSich ingrediencii pridanych cez
plniacu trubicu pocas ¢innosti robota sa na
displeji nezobrazi.

® Obrazovka dispeja sa da vypnut manualne
stlacenim a podrzanim tlac¢idla ON/ZERO na
niekolko sekund.

Ak sa pri pouzivani funkcie vazenia vyskytnu

nejaké problémy, pozrite si prirucku na rieSenie

problémov.

Tacka na vazenie

Na vazenie ingrediencii bez nadoby alebo
mixovacej nadoby je dodana odnimatelna tacka
na vazenie.

Pre pouzitie polozte podnos navrch jednotky
napajania a otoc¢enim v smere hodinovych
ruciciek ho zaistite. Potom pokracujte krokmi

2 az 4 pod nadpisom ,Pre pouzitie funkcie
vazenia."

Na odstranenie otoc¢te podnosom proti smeru
hodinovych ruciciek a nadvihnite ho.
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Pouzivanie doplnkov

Pre kazdé prislusenstvo sa riadte
pokynmi v tabulke odporucaného
pouzitia.

Plastovy mixér (ak je dodany)
Pouzivanie mixéra
Obrazok © - @

1 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej
drazky.

® Ak tesnenie nebude zaloZené spravne alebo
bude poskodené, dojde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

2 Nozovu zostavu chytte za jej spodnu Cast a
noze viozte do naddoby - nozovou zostavou
otacajte v protismere hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti. Riadte sa touto grafikou
nachadzajlcou sa na spodku nozovej
zostavy:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

3 Vlozte ingrediencie do nadoby.

4 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a otacajte
nim v smere hodinovych rucic¢iek, kym
nezapadne do svojej pozicie. Zalozte don
plniacu zatku.

5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby
symbol @ na nom licoval so symbolom g na
pohonnej jednotke a otdcajte nim v smere
hodinovych ruci¢iek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie v

e Zariadenie nebude fungovat, ak mixér
nebude spravne zaloZzeny do zaistovacieho
mechanizmu.

Skleneny mixeér (ak je dodany)
Pouzivanie mixéra
Obrazok © - ©®

1 Do nozovej zostavy zalozte tesniaci kruzok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej
drazky.

® Ak tesnenie nebude zaloZzené spravne alebo
bude poskodené, ddjde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

2 Mixovaciu nadobu naskrutkujte na nozovu
zostavu. Pozrite si grafiku na spodnej strane
nozovej jednotky, ktord znamena:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

3 Vlozte ingrediencie do nadoby.

4 Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatlacte
nadol do zabezpecenej polohy. Zalozte
plniacu zatku.



5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku tak, aby
symbol @ na nom licoval so symbolom g na
pohonnej jednotke a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie v

e Zariadenie nebude fungovat, ak mixér

nebude spravne zalozeny do zaistovacieho
mechanizmu.

Rady a tipy

® Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vsetky
potrebné ingrediencie, okrem oleja. Zlozte
plniacu zatku. Potom pocas chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako suU pastéty a
omacky, si mézu vyzadovat oskrabdvanie zo
stien nadoby. Pokial sa zmes tazko mixuje,
musite pridat viac tekutiny.

® Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by
mohli poskodit plastové diely.

® Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte plniacu
zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym.
Drzte ruku nad otvorom. V zadujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdnujte nadobu.

Nozova jednotka

Postupujte podla instrukcii uvedenych v ¢asti
Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Na dosahovanie hrubsej struktury pouzivajte
pulzny chod.

® Potraviny, ako su maso, chlieb a zelenina,
najprv nakrdjajte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

® Sladké pecivo treba najskor naldmat na
kusky a potom za chodu zariadenia vkladat
do plniacej trubice.

® Davajte si pozor na to, aby ste spracovanie
potravin neprehnali.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo
z chladni¢ky, pricom ho narezte na kocky
pribliznej velkosti 2 cm.

E Nastroj na pripravu cesta

Pouziva sa na mieSanie kvaseného cesta.

Postupujte podla instrukcii uvedenych v casti
,Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy

® Nespracovavajte dlhsie nez 60 sekund.

® Do nadoby vlozte suché ingrediencie a za
chodu zariadenia do nej cez plniacu trubicu
pridavajte tekutinu. Spracovavajte, kym sa
nevytvori hladka elastickad gula z cesta.

® Opakované premiesenie cesta robte uz
len rukami. Opakované premiesenie cesta
zariadenim sa uz neodporuca, lebo by mohlo
znizit stabilitu zariadenia.

Dvojity Slahac

Pouzivanie Slahaca

1 Nasadte hnaci hriadel a misu na jednotku
napajania.

2  Kazdu metlicku zalozte riadne do pohonnej
hlavy.

3 Zalozte Slahac jeho opatrnym otacanim, az
kym nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby vlozte ingrediencie.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v
jeho strede.

Rady a tipy

Dolezité upozornenia

® Tento slahac¢ nie je vhodny na pripravu
zmesi na mucne kolace, lebo takéto
zmesi su prilis husté, a preto by sa mohol
poskodit. Na pripravu takych zmesi
pouzivajte vzdy noZovu jednotku.

® Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked
vajcia budu izbovej teploty.

® Pred Slahanim sa uistite, Ze nddoba a slahacie
metlicky su cCisté a nie sU mastné.

BB Kotuce
Pouzivanie rezacich kotucov

1 Nasadte hnaci hriadel a misu na jednotku
napajania.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a
zalozte ho na pohonny hriadel prislusnou
stranou nahor.

3 Zalozte veko.

Vlozte ingrediencie do plniacej trubice.

5 Zariadenie zapnite a ingrediencie tlacte
posuvacom rovnomerne nadol - nikdy
nevkladajte do plniacej trubice prsty.

N

Rady a tipy

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

o Nekrdjajte potraviny na prilis malé kusky.
Naplnte plniacu trubicu na celd Sirku. To
zabrani potravindm v tom, aby sa pocas
spracovavania kizali po stranach.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von
kratSie nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v nddobe vzdy zostanu po
spracovani nejaké zvysky potravin.
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Lis na citrusové plody (ak je

dodany)

@ wvytlacny kuzel
® Ssitko

Pouzivanie lisu na citrusoveée
plody

1

Do pohonnej jednotky zalozte pohonny
hriadel a nadobu.

Do nadoby zalozte sitko - pricom rukovat
sitka musi byt zaistend do potrebnej pozicie
priamo nad rukovatou nadoby.

Vytlacny kuzel umiestnite na pohonny hriadel
a otacajte nim, kym nespadne celkom dolu.
Narezte ovocie na polovice. Zariadenie
zapnite a ovocie pritlacajte na vytlacny kuzel.
Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej
pozicii, lis na citrusové plody nebude
fungovat.

Rady a tipy
® Ak budete chciet dosiahnut najlepsie

vysledky odstavovania, ovocie urcené na
odstavovanie drzte a odstavujte v izbovej
teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.

Pri odstavovani ovocia nim hybte zo strany
na stranu, lebo to pomaha vytlacat z neho
Stavu.

Pri odstavovani va¢sieho mnozstva ovocia
sitko pravidelne vyprazdnujte, aby sa
neupchavalo duzinou a jadierkami.

Mini sekacik/mlynéek (ak je

dodany)

(@ Nadoba
® Tesniaci kruzok
(© Zostava nozov

Vlozte ingrediencie do nadoby.

Do nozovej zostavy zalozte tesniaci krdzok.
Nozovu zostavu otocte naopak. Nozmi nadol
ju vlozte do nadoby.

NoZovu zostavu rukou pevne naskrutkujte
na nadobu. Riadte sa touto grafikou

nachadzajlucou sa na spodku nozovej zostavy:

@ - Pozicia odistenia
@ - Pozicia zaistenia

Polozte mlyn&ek na kednotku napajania,
zosuUladte @ na mlynéeku so ¥ na jednotke
napdjania a otoc¢enim v smere hodinovych
ruciciek ho zaistite @

Zvolte maximalnu rychlost alebo pouzite
tlacidlo pulzovania (P).
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Rady a tipy

Dojcenska strava/pyré - uvarené potraviny
najprv nechajte vychladnut na izbovu teplotu
a az potom ich spracovavajte v mlynceku.
Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri
sekani byliniek odporuc¢ame pouzivat hlavnu
nadobu.

Treci mlyncek (ak je dodany)

®@
®

Veko mlynceka
Zostava nozov mlynceka

Vlozte ingrediencie do nozovej zostavy.
Zalozte veko a pootocte nim v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ho zaistili.
Mlynéek zalozte na pohonnu jednotku a
pootocte nim v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.

Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod
(P).

Rady a tipy

Pre optimalny vykon tohto mlynceka pri
spracovavani korenin odporic¢ame naraz
spracovavat maximalne 50 g.

Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela dlhsie
nez pomleté koreniny, a preto je najlepsie
mliet si naraz len mensie mnozstva korenin,
aby sa ich chute zachovali.

Aby celé koreniny uvolnili ¢o najviac chute a
esencidlnych olejov, pred mletim ich oprazte.
Nespracovavajte suseny koren kurkumy

v mlynceku pretoze je prilis tvrdy a mdze
poskodit noze.

Zazvor nakrajajte pred jeho spracovavanim
na malé kusky.

Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri
sekani byliniek odporucame pouzivat hlavnu
nadobu.

Blend-Xtract 2GO (ak je dodany)

®@
®
©
@

Veko s otvaracim uzaverom
Flasa

Tesniaci kruzok

Zostava nozov

Pridajte zlozky do flase po znacku 400 ml.
Na dosahovanie najlepsich vysledkov
mixovania vzdy pridavajte lad/mrazené
zlozky do flase ako prvé.

Pri priddvani mrazenych zloziek (ako su
napriklad mrazené ovocie, jogurt, zmrzlina
alebo lad) nemixujte viac nez 60 g alebo 3
kocky ladu.

Nemixujte zmrazené prisady bez kvapaliny.
Do nozovej jednotky zalozte tesniaci krizok
tak, aby spravne zapadol do prislusnej drazky.




Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo

bude poskodené, mdze dojst k presakovaniu

mixovaného obsahu.

3 Nozovu jednotku chytte za jej spodnu Cast a
spustite ju do flase ¢epelami smerom nadol.

4 Drziak nozovej jednotky naskrutkujte na flasu

- pootocte nim v smere hodinovych ruciciek,

aby ste ho zaistili.

Nemixujte mrazené prisady bez tekutiny.

Umiestnite mixér na jednotku napajania

a oto¢enim v smere hodinovych ruciciek

zaistite.

5 Zvolte maximalnu rychlost. Nechajte prisady

premiesavat kym nedosiahnete jemnu

konzistenciu.

Len ¢o dosiahnete Zelanu konzistenciu

napoja, mdzete pouzit funkciu pulzovania ,P”

kym sa nepresvedcite, Ze vSetky prisady budu

dokonale premiesané.

Rady a tipy

® Ked je flasa naplnend na maximalnu kapacitu
(400 ml), su v nej priblizne dve porcie.

® Ak pripraveny napoj nechcete skonzumovat
okamzite, dajte ho do chladnicky.

® Ak pripraveny napoj chcete pit cez veko,
napoj musi byt dostatocne riedky. Za tymto
Ucelom treba don pridat viac tekutej zlozky.

® Niektoré napoje nemusia byt kvoli jadierkam
v niektorych zlozkach alebo vidknitému
charakteru niektorych zloziek Uplne najemno
rozmixované ani po dékladnom premixovani.

® \/ niektorych napojoch sa mdézu po odstati
vytvorit redsie a hustejsie vrstvy, a preto je
najlepsie, ak su skonzumované hned. Ak vsak
k tomu dojde, treba taky napoj pred jeho
konzumaéaciou premiesat.

® Ked je na flasi zalozené veko s otvaracim
uzaverom, drzte ju vzdy na vysku.

Pouzivanie veka s otvorom na

pitie

1 Zalozte veko a zaistite ho jeho otac¢anim v
smere hodinovych ruciciek.

2 Ked sa budete chciet napit, jednoducho
otvorte uzaver na veku. Pripraveny napoj

teda mozno konzumovat priamo z tejto flase.

Osetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred cCistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® S nozovou zostavou a rezacimi koti¢mi
manipulujte opatrne - st velmi ostré.

® Niektoré potraviny mdézu zapricinit
odfarbenie plastov. Tento jav je normalny a
nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvnuje
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou namocenou v rastlinnom oleji a
odfarbenie by malo zmiznut.

Pohonna jednotka
® Poutierajte vihkou utierkou a vysuste.

Postarajte sa o to, aby priestor zaistovacieho
mechanizmu bol Cisty a bez zvyskov potravin.

® Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

® Prebytoénu Cast elektrickej Snury ulozte do
priestoru na odkladanie elektrickej $nury v
zadnej ¢asti pohonnej jednotky @

Pokyny tykajuce sa Cistenia: Pozrite

si tabulku Cistenia na vnutornej
strane zadného krytu.

Servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pripouzivani tohto zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte cast ,Riesenie problémov”
v priru¢ke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zdruka vyhovujuca
vSetkym pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyhad alebo na nom
najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru KENWOOD.
Najblizsie autorizované servisné centrum
KENWOOD mbzete nadjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
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Tabulka odporucaného pouzitia
Nepouzivajte svoj spotrebi¢ bez prestavok dlihsie nez nizsie uvedeny ¢as. Nepretrzité spracovavanie po
dlhsiu dobu mdze poskodit vas spotrebic.
Poskytnuté informacie o spracovani sliizia len na informaciu a budu sa lisit v zavislosti od presného
receptu a spracovavanych prisad.
Nespracovavajte hortce prisady

Nastroj/ Funkcia P @
Doplnok ( ) (Sekund)
Zmesi na mucne kolace 2 10 1,2 kg -
Celkova
hmotnost
Pecivo - vtieranie tuku do muky 2 10 300 g -
Pridanie vody na skombinovanie 1-2 10 - 20 Hmotnost
cestovych ingrediencii muky
Sekanie ryb a chudého masa 2 10 - 30 400 g
Pastéty a teriny chudého
hovadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny Pulzny chod 5-10 100 g - 500 ¢
Sekanie orechov 2 30 -60 100 g -200¢g
Bylinky 2 20 - 30 30 - 509
Majonéza 2 60 - 80 4 vajecné
Zltka
Mixovanie makkého ovocia, vareného 2 10 - 30 500 g
ovocia a zeleniny
Vajecné bielka 2 60 - 120 2 -6 (200 g)
Smotana na $lahanie (Cas spracovania sa 2 60 - 120 250 - 500 ml
mbze menit, v zavislosti od obsahu tuku v
smotane)
Kvasené zmesi 2 60 340 g
Hmotnost
muky
550 g
Celkova
hmotnost
Mletie a krajanie tvrdych potravin - syr, 2 -
mrkva, zemiaky a potravin podobnej
textary Neprekraéujte
Krajanie maksich potravin - uhorky a 1 - maximalne
rajciny mnozstvo 1,2 |
vyznacené na
Pouzivaju sa na struhanie 2 - nadobe

parmezanu

Pouziva sa na odstavovanie citrusovych
plodov, ako sU pomarance, citrény, limety

a grepy
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Tabulka odporucaného pouzitia
Nepouzivajte svoj spotrebi¢ bez prestavok dlihsie nez nizsie uvedeny ¢as. Nepretrzité spracovavanie po
dlhsiu dobu mdze poskodit vas spotrebic.
Poskytnuté informacie o spracovani slizia len na informaciu a budu sa lisit v zavislosti od presného
receptu a spracovavanych prisad.
Nespracovavajte hortce prisady

Nastroj/ Funkcia C._)
Doplnok ‘ i
( ) (Sektnd)
Studené tekutiny a ndpoje 2 30 - 60 1,2 litra
(Lad/mrazené prisady pridavajte do
pohara posledné)
Zmesi zalozené na mliecnych 2 15 - 30 1 liter
kokteiloch/studenom mlieku
Drvenie ladu Pulzny chod 30 - 40 6 kociek ladu
(125 9)
Zmes cesta 1 10 1 liter
(Najskor pridavajte tekuté prisady) l l
2 50
Jadrové plody 10 - 30 509
Kavové zrna 30 509
Neuvarené maso (hovadzie) nakrajané na 5 70 g
kocky velkosti 2 cm
Spracovavanie korenin 2 509
Cierne korenie, kardamonové semena,
semena rasce, koriandrové semena a 30 - 60
@ feniklové semena
u Mletie kdvovych zfn 2 50 g
" Sekanie jadrovych plodov Pulzny chod - 509
v Spracovavanie strucikov cesnaku, Pulzny chod - 30g¢g
¢erstvych cili papriciek a korenového
zazvoru
Cerstvy kokos 2/Pulzny 30 - 60 40 g
chod
Napoje a smoothy 2 30 - 60 400 ml
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RieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot
nepracuje.

Robot nedostava elektricku
energiu.

Nadoba nie je spravne
zalozend na pohonnu
jednotku.

Veko nadoby nie je spravne
zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je naddoba spravne
umiestnena a ¢i sa jej rukovat nachadza
smerom k pravému prednému rohu.
Skontrolujte, ¢i je zaistovaci mechanizmus
veka spravne umiestneny do oblasti
rukovati.

Robot nebude pracovat, ak nddoba a veko
nebudu zaloZzené spravne.

Ak sa nepotvrdi Ziadna z vyssie uvedenych
pri¢in, skontrolujte poistky na domovom
rozvode.

Mixér, Blend-Xtract 2GO
alebo mlynéek nebudu
fungovat

Mixér, Blend-Xtract 2GO
alebo mlyncek nie su spravne
zaistené.

Mixér, Blend-Xtract 2GO
alebo mlyncek nie su spravne
poskladané.

Mixér, Blend-Xtract 2GO alebo mlynéek
nebudu fungovat ak nezapadnu do zdpadky
a nebudu zaistené.

Skontrolujte ¢i je zostava nozov v pohari/
flasi/nadobe poriadne utiahnuta

Robot sa zastavil v
priebehu ¢innosti.

Robot je pretazeny/je
prekroc¢ena jeho maximalna
kapacita.

Veko nie je zaistené.

V ,Tabulke odporuc¢aného pouzivania“ si
pozrite maximalne kapacity.

Skontrolujte, Ci je veko spravne zaistené.

Mixér, Blend-Xtract 2GO
alebo multi mlyncek tecu
pri zostave nozov.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne
zalozené.

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne zalozené
a ¢i nie je poskodené. Ak si chcete objednat
nahradné tesnenie, pozrite si ¢ast ,Servis a
starostlivost o zdkaznikov".

Slaby vykon nastrojov
alebo doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v ¢asti ,Pouzivanie doplnkov”. Skontrolujte, &i su

doplnky spravne namontované.

Funkcia vazenia

Na displeji je zobrazena
hodnota [----]

Obrazovka displeja pocas
fungovania zamrzne.
Obrazovka displeja ukazuje
minusovU hodnotu pretoze
displej nebol “vynulovany” a
bud prisady alebo misa/veko/
prislusenstvo bolo
odstranené.

Vazené mnozstvo je prilis
malé.

Normalna prevadzka.

Bud vynulujte obrazovku alebo nahradte
chybajlce prisady alebo znova upevnite
misu/veko/prislusenstvo.

Na velmi malé mnozstva pouzite ako odmer-
ku cajovu lyzicku alebo polievkovu lyzicu.

Na displeji sa zmenila
hmotnost.

Pohonna jednotka sa pocas
¢innosti pohla.

Pred vazenim vzdy polozte procesor

na suchy rovny povrch.

Nepohybujte jednotkou napajania pocas
prevadzky alebo funkcie vazenia.

Pred vazenim dalsich ingrediencii vynulujte
displej.

Obrazovka displeja
vypnutd

Jednotka napdjania odpojena.
Obrazovka displeja sa
automaticky vypne ak
ukazuje rovnaku hodnotu
vazenia po 5 minutach.

Zapojte spotrebic.
Stlacte tla¢idlo ON/ZERO raz a obrazovka
displeja sa rozosvieti.

Displej ukazuje [O - Ld]

Funkcia vazenia pretazena

Jednotku napajania ste
nadmerne pretazili.

Neprekracujte maximalnu kapacitu
vazenia 3Kg.

Nevystavujte jednotku napajania
nadmernému pretazeniu pretoze by to
mohlo poskodit senzor vahy.
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YKpaiHCbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAn be3nexku

YBa>XKHO MPOYnUTaMTE IHCTPYKLIKO Ta 30epexiTb il AAA
MOAAABLLOIO BUKOPUCTAHHA.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCI €TUKETKMN.

Y BUMAAKY MOLLUKOAYXKEHHA LUTeKepa abo WHYypPa 3 MipKyBaHb
be3nekn NpeaCTaBHMK KoMMaHii Kenwood abo creuiaAicT 3
PEMOHTY, YIOBHOBa>KeHMM KOMMaHiero Kenwood, MoBMHEH
BUKOHATK X 3aMiHYy, LLOD YHUKHYTU HeDe3neKu.

HE TopKanTecb rocTpux Aes. /\e3a Ta AVCKU AY>Ke rocTpi,
TOMY byabTe obepexkHi. Mia 4yac po6oTn a6o YMLLLEeHHS
3aB)XXAW TPUMaNTeE HiXK 33 PYUKY 3BepXy, AKOMOra AaAi BiA
pi3aAbHOro Aesa.

HE TopKanTecs rapsiuMx NoBepPXOHb.

He 3aAvwanTe npurAaA, Lo Mpaukoe, 6e3 HarAgAy.

He nepeBuLyTE MaKCMMAAbHMX MOKA3HWKIB, 3a3HaYeHUX Y
TabAULI PEKOMEHAOBAHUX LLIBUAKOCTEN.

He nepeBulynTe Yac po60TH NpUAaAay 6e3 nepepsu,
BKa3aHUM HMXKYe. be3nepepBHa eKCnAyaTauis NPUAaAyY
NPOTAroM TPUBAAOIO NEpPioAY Hacy MOXKe MOLUKOAUTHU
MPUAAA.

dyHKLia /Hacaaka MaKCUMMaAbHUM Yac [NepepBa Mix

eKCnAyaTauli MOCAIAOBHUMMI
3anycKamm
Baenaep/Blend-Xtract 60 cekyHA
2GO BiA’eAHaM_Te
[yCTi cyMiLi B YaLwui 60 cekyHA MOVAGA BIA
(HanpwKAap, TICTO) ENEKTPOMEPEXI
; Ta panTe
MyAbTU-NOAPIBHIOBaYEM/ 30 cekyHA OXOAOHYTU
MnoAPIOHIOBaYEM AOMY NPOTArOM
Hacaaka-noapibHioBau 60 ceKyHA 15 XBUAUH

AASA MTOMOAY

He nmiaHIMamTe Ta He MepeHOoChbTe NPUAaA, TOMMaroYmM MOoro 3a
PYUKY - py4YKa MOXKe 3AaMaT1Ch Ta CMPUYMHUTI TPaBMY.
3aBXAM BUMMaWTE Hi>XK Mepea TUM, 9K HarMoBHKOBATM Yaluy.
3a00POHAETHCA TOUMATU PYKM Ta IHLLE KYXOHHE MPUAIAAS
BCepeAnHi Yalli baeHaepa nip Yac poboTr KOMDaMHY.
3aBXAM BUMUKAMTE MPUAAA Ta BIAKAKOYANTE MOro Bia MepexKi
eAEeKTPOMOCTa4YaHHA: Nepea BCTAaHOBAEHHAM ab0o 3HIMaHHAM
AETANEN, AKLLO AKLLO MPUA3A HE BUKOPUCTOBYETHCA U MNepeA
YULLIEHHAM.
HIKOAM He MPOLTOBXYUTE MPOAYKTUM MaAbLUAMK Yepe3
MOAABaAbHY TPYOKY. 3aBXAM KOPUCTYMTECH LUTOBXaYeM 3
KOMMAEKTY.
HikoAn He BCTAaHOBAIONTE HOXXOBUUA 6AOK Ha eAeKTPOABUIYH
6e3 yalli/nNASLLKM a60 HacaAKU AAS HaTUPaAHHS/KPULLIKMW.
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[Nepea 3HIMAHHAM KPULLIKKM 3 Yalli, baeHaepa abo

VHIBEPCAAbHOIO MOAPIOHIOBaYa 3 OAOKY eAEKTPOABUIYHA:

O BUMKHITb MPUAQA,;

O AOYEeKamTech MOBHOT 3YMUMHKM HACAAKW/HOXOBOIO BAOKY;

O CAIAKYMTE 33 TUM, OO BUMAAKOBO He BUKPDYTUTUK Yaluy/
MAALLKY BAeHAEPa ab0 HACAAKY AAS HATUPAHHA/KPULLIKY 3
HOXOBOIro OHAOKY.

He kepynTe KOMDOaAMHOM 3a AOMOMOIOK KPULLIKN. 3aBXAM

BMKOPUCTOBYMTE AAA LIbOrO PEryAaTOp LWBUAKOCTI on/off

(YBIMKHYTU/BUMKHYTW).

3acTocyBaHHS HAAMIPHOI CUAM AO MeXaHIi3M Yy 6AOKYBaHHS

MOXXe NMOLUKOAUTU NMPUAAA Ta CMPUYUHUTU TPaBMY.

3aBXXAMU BiA'€eAHYNTE KYXOHHMA KOM6aWH Bia MepeXi, KOAU

BiH HE BUKOPUCTOBYETbCH.

He BUKOPUCTOBYMTE HACAAKWM, LLIO HE MPU3HAYeH! AAS LIbOrO

NOUAIAY.

He BUMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHWIM MPUAAA,. [epeBipka abo

PEMOHT 3AIMCHIOTBCA YV CreliaAbHUX LEHTPaX: AMB. PO3AIA

«OBOCAYroBYBaHHA Ta PEMOHTY.

He aonyckanTe MoTpanAgHHA BOAOTM Ha OAOK

EAEKTPOABUIYHA, LUHYP abo BUAKY.

CAIAKYMTE 3@ TUM, LWob LLUHYP He 3BK1CaB 3i CTOAY V1 He

TOPKaBCA rapayvoi MoBEPXHI.

He 3aAMWwanTe AiTer 6e3 HarAgAy | He AO3BOAGMTE M rpaTucs

I3 MPUAIAOM.

Llen mprinaa He NpUsHadeHnt AAA BYKOPUCTaHHA AITbMM

TpuManTe NPUAAA | LLUHYP Y HEAOCTYMHOMY AAA AlTEN MICL.

He pekoMeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA LM MPUAIAOM OCOHaM

i3 obMeXxeHVMU PIBUYHVMK, CEHCOPHUMIK abo PO3YMOBUMMU

MOMAMBOCTAMM abO TUM, XTO MAE HEAOCTATHBO AOCBIAY B

MOro ekcnAyaTauii. BuuleHa3zBaHM ocobaM AO3BOAAETHCH

KOPUCTYBATUCA MPUAAAOM AMLLE MICAA IHCTPYKTaXKy Ta

nip HArAGAOM AOCBIAYEHOT AFOAMHM, | 38 YMOBW, LLIO BOHU

PO3YMIOTb MOB'A3aHI 3 LM PU3UKU.

Ller mpuAaa NpusHaYeHUM BUKAKOYHO AAS MOOYTOBOrO

BUKOPUCTaHHS, KomnaHia Kenwood He Hece BIiANMOBIAAGAbHOCTI

33 HeBIAMOBIAHE BUKOPWCTaHHSA nPUAaAY abo nopyLueHH:

MNPaBUA eKCnAyaTaull, BUKAAAEHUX Y LM IHCTPYKLUIT.

HenpaBuAbHe 3aCTOCYyBaHHA KOMbanHa, baeHaAep a abo

MOAPIOHIOBaYa MOYKe MPM3BeCcTU A0 TPaBM.

MaKCVMaAbHEe CMOXXMBAHHA EAEKTPOeHepPrii BKasaHo

AAS HAMOIAbLL MOTYXHOT HAacaAKW. [HLWI HACAAKUM MOXKYTb

CMNOXXMBATW MeHLUe eHeprii.

BAaeHAep/Blend-Xtract 2GO

He 06po6AATH rapsiui iHrpeAieHTMW.

e BU PUBUKYETE OBBAPUTUCH: rapaui IHITPEAIEHTU CAIA

OXOAOAUTU AO KIMHATHOT TeMMepaTypu, NepeLl HiXK KAACTK X
AO YaLLi/MAALLKM abo 3aMillyBaTU.
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By,A,bTe 0bepeXkHi i3 HOXXOBMM DAOKOM, MiA Yac YMLLEHHA He
TOPKANTECh FOCTPUX A3 PYKAMMU,

ExkcnaAyaTauia baeHAepa AO3BOAAETbCA TIABKA 3i
BCTAHOBAEHOI KPULLKOHO.

EkcrAyaTauia Yalli/MAaLLKM AO3BOAAETHCA TIAbKM i3 HOXKOBIKM
OAOKOM, LLIO BXOAUTb AO KOMMAEKTY MPOUAAAY.

HIKOAM He BMUKaMTe NMOPOXKHIN 6/\e|—|Ae|o

[ia Yac NPUroTyBaHHA @ PYKTOBI KOKTENANX He nepeMillyinTe
3aMOPOXKEHI IHFPEAIEHTW, LLIO MepPeTBOPUANCA Ha TBEPAY
Macy Mia 4Yac 3aMOpPO3KUM. NoAPIOHITE LK Macy Ha HEeBEAUKI
LLIMaTOYKM, a MOTIM MOKAAAITb X AO Yalul.

Blend-Xtract 2GO

He numTe rapadi piaAvHM 3 NAALLKN.

LLlo6 Hamoi MOXHa BYAO MUTK KPi3b KPULLIKY, BOHM MatOTb
OYTU OAHOPIAHI. AAA AOCATHEHHSA DayaHO! KOHCUCTEeHLUIT
3HAAODUTbCA AOCBIA, 30KPEMa NpU 0bpobLi TBepAUX
IHFPEAIEHTIB @ab0 HECTUTAUX PPYKTIB, OCKIAbKM BOHW MOXXYTb
3aAULLNTUCH HENEPEPODAEHUMU.

He 3MiluymTe 3aMOPOXKEHI IHFPEeAIEHTUM abo KYDUMKIM AbOAY De3
DIAVHN.

HikOAM He BMKOPUCTOBYMTE DAEHAED AAS nepemillyBaHHA
CYXWX IHTPeAIEHTIB (Ha KLUITAAT, creuii, ropixn) i He BMu1KanTe
npuAas 6e3 NMPOAYKTIB.

MpuaapAs AAS NOAPiIGHIOBaYa

HiKOAM HE BCTAaHOBAKOMTE HOXKI Ha DAOK >XMBAEHHSA, AKLLO Ha
HbOMY He BCTaHOBAEHa 4Yalla/KpuLLKa.

HiKOAM He 3HIManmTe Yally/KPULLIKY, KOAU AO MPUCTOOMO
NPUEAHAHUIM MOAPIOHIOBAY.

3b6epiranTe HOXKOBUM DAOK B HEAOCTYMHOMY AASA AITEN MicCL,.
HiKOAM He 3HIManTe MoOAPIOHIOBAY A0 MOBHOI 3YMUHKKM HOXKIB.
MonAaa He byae MpaLtoBaTH, SKLLO MoAPIOHIOBaY
BCTAHOBAEHUIM HEMPaBUAbHO.

He obpobAaanTe rapadi iIHFPeAIEHTU Y MOARIOHIOBAYI, AaMTe M
OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypu nepes obpobKoto.

MyAbTHU NoAppi6HIOBayY/noppi6HIOBayeM

He pekoMeHAYETbLCA NOAPIBHIOBATY CreLil, aaXe Lie MOoXe
MOLLKOAUTU MAACTUKOBI ACTAAI MPUASAY.

Hacaaka-noApi6bHIOBaY AAS MOMOAY

He 0bpobAanTe BUCYLLEHE KOPIHHA KYPKYMU, OCKIAbKIK BOHO
3aHAATO TBEPAE | MOXKE MOLLUKOANTM HOXKI.

AVCKUN AN Hapi3KU/HaTUPaAHHS

He 3HIManTe KPpULLKY, AOKW PI3aAbHUM AMCK HE 3YMUMHUTLCH
MOBHICTIHO.
PisaAbHI AUCKK AY>KE FOCTPI, TOMY ByAbTe 0bepeskHi.
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MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPONOCTauYaHHSA
® [NepekoHamTecs, WO Hanpyra eAekTpoMepeski y BalloMy AOMI BIAMOBIAAE MOKa3HMKAM, BKa3aHVM Ha

3BOPOTHIN YaCTUHI MPUAAAY.

® |lelt MprAaA BiAMOBIAGE BUMOraM anpekTnain EC 1935/2004 cTOCOBHO MaTepiaAis, Lo 6e3MocepeAHsbo

KOHTaKTYIOTb 3 XKeto.

MepeA NepLUMM BUKOPUCTAHHAM
1 3HIMITb MAACTVKOBI 3axXUCHI dYyTAAPK i3

Ae3a. ByabTe o6epe)XkHi, Ae30 AyXe rocrpe.

He 36epiranTe Uen GYTAAP, OCKIAbKU BiH
MPU3HAYEHUM AMLLIE AAS 3aXMCTY Ae3 Mia 4Yac

BUPOOHULITBA Ta TPAHCMOPTYBaHHS MPUAAAY.

2 TloMuiTe BCi ATAAI, AVB. PO3AIA ‘AOrASA Ta
YULLEHHS .

[TOKa>K4UmMK
KomMmbalH

LLIToBxau

3aBaHTa)kyBaAbHa TpybKa

Kpuwka

Yawa

SHIMHUM NPUBIAHUI BaA

BAOK enekTpoABUIYHaA

PeryAaTop WBUAKOCTI/IMMYABCHOMO PEXKIAM
3axvcHe BAOKYBaHHS

BiaCiK AA9 36epiraHHa WHypy (No3aay)

©EPOOE®OO

DYHKLIA 3BaXkyBaHHS

©)
®)

@
®

KHonka nepemuikaHHa kg/lb (kr/dyHT)
KHonmka on/zero (YBIMKHYTW/0BHYAIOBATH
MOKa3HUKM)

Ancnaen

Tausa AAS 3BaX}KyBaHHA

14A TIAaCTUKOBUM BAEGHAEP (3a
HasBHOCTI)

HoykoBuin 6AOK

YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie

Yawa

KoBMayok 3aAVBHOI FOPAOBUHM

© O O 0w

Kpuiwka

14B CKAGHUI DAEHAEP (3a
HasaBHOCTI)

a HoxkoBum 6AOK

b YLWiAbHIOBaAbHE KiAbLe

C Yawa

d  Kpuwka

e KoBnayok 3aAMBHOI FOPAOBUHM
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C CTaHpapTHE MPUASAASA

@® Hix

HacaaKka AAS BUMILLYBaHHS TicTa

@ MNoaBiHa 36KMBadKka

4-MIAIMETPOBUIN AUCK AAA Hapi3aHHa/

HaTMpPaHHA

2-MIAIMETPOBUN ANCK AAS Hapi3aHHSa/

HaTMpPaHHA

)

AMUCK AN OCODAMBO TOHKOIO HaTUPaHHA

Hacaakm

He Bce 306paykeHe MPUAAAASA MOXKEe BXOAUTU
AO KOMMAEKTY BaLLUOro KyXOHHOrO KOMOamHy.
HaaBHICTb MPUAAAAS 3AAEXKUTDL Bia 0bpaHol
MOAEAI. AAA OTPUMaHHA iHdopMaLii Npo

Te, AK KYMNMUTU MPUAAAAS, LLIO HE BXOAUTb

AO KOMMAEKTY, 3BEePHITbCA AO PO3AIAY
"OBCAYroByBaHHA Ta PEMOHT".

D AoAaTKOBE NMPUAAAAA
@

@
®
2)

CokouaBUAKa AAA LINTRYCOBKX (3a
HasgABHOCTI)

MyAbTU MoApiIBHIOBaY,/MoAPIBHIOBaYEM (3a
HasgABHOCTI)

Hacaaka-noapibHoBaY AAA MOMOAY (3a
HasgABHOCTI)

Blend-Extract 2GO (3a HasBHOCTI)

AK KOPUCTYBATUCA KYXOHHUM
KOMbaMmHOM
MaAloHOK @ - ©

1 BCTaHOBITb 3HIMHUI BaA MPUBOAY Ha BAOK
YKUBAEHHS .

2 BcTaHOoBITb Yauly, LWob nosHadka @ Ha
Jyalli cniBnapana 3 No3Hadykow B Ha
HA0UI >KMBAEHHS, | MOBEPHITb Yally 3a
rOAVMHHUKOBOI CTPIAKOI, MOKM BOHa He byae
3adikcoBaHa ]

3 BcCTaHOBITb HAaCaAKy Ha BaA 4alui.

® Yallua Ta Hacaaka MatoTb BYTU BCTaHOBAEHI
Ha NPUAaA Nepea TUM, 9K A0AaBaTU
IHFPEAIEHTW.

4 BCTaHOBITb KPULLKY TakK, OO BepxHs
4acTuHa NPYBOAY/IHCTPYMEHTa ByAa Mo
LEeHTPY KPULLKM.

® He kepyiiTe KOM6aAHOM 3a AOMOMOroOI0
KPULLUKU. 3aBXXAU BUKOPUCTOBYITE AAS
LbOro peryAsiTop WBUAKocTi on/off
(YBIMKHYTU/BUMKHYTH).



5 TliAKAKOYITE MPUAGA A0 Mepexi
eAeKTPOonoCcTavYaHHs, YBIMKHITb MOro
Ta 06epiTh LWBUAKICTb. (AMB. TabAULIO
PEKOMEHAOBAHUX LLIBUAKOCTEWN).

® [lpouecop He npauloBaTUMe, AKLLO Yalla
a60 KpULUKa BCTAaHOBAEHI HENPaBUAbHO.
MepekoHalTecq, WO 3aBaHTa)XXyBaAbHa
TPy6Ka i pyyKa Yyalli po3TalloOBaHi y
HanNpsAMKY 6AM>KHbOro NpaBoro KyTa
NPUAaAY.

® BUKOPUCTOBYMTE IMMNYABCHUW pexkum (P)
AAS HEAOBIUX IHTEHCUBHUX MepeMillyBaHb.
MpuAaa byae NpaLUoBaTH, AOKWM BaXKiAb
nepemMrkada yTpMMyeETbCA Y BIAMOBIAHOMY
MOAOXKEHHI.

6 [1OBTOPITb OMMCaHy BULLE MPOLEAYPY Y
3BOPOTHOMY MOPSAAKY AAS TOrO, LLOO 3HATU
KPULLIKY, HACaAAKM Ta dally.

® 3aBXXAU BUMUKAMWTE NMPUAAA Ta BiAKAIOUaNUTe
MOro BiA MepeXi eAeKTponocTavyaHHAa
nepeA TUM, IK 3HATU KPULLKY.

YBara!

® KoMmbalH He MOXe BMKOPKWCTOBYBATUCH AAS
MOAPIOHEHHS YK MOMOAY KaBOBUX 3epeH, abo
AAA TIEPETBOPEHHSA LIYKPY Ha LYKPOBY MyARY.

® [lia Yac AOAABAHHSA MUMAAAEBOI eceHLil abo
MPUCMaKM AO CYMiLLen, HaMaramTecsa He
TOPKATUCA MAACTUKOBUX AeTaAel, OCKIAbKUK
iCHYE PU3UK CTiMkoro nodapbyBaHHA.

DYHKLIA 3BaXkyBaHHSA

MaAloHOK @

Ball KYXOHHWMIN KOMBaWH MaE BCTPOEHI Barv AAS
3PYYHOr0O 3BaXKyBaHHA MPOAYKTIB MPAMO Y Yalli
abo KeAunxy bAaeHAEpPY.

® MakcuMaAbHa NpUNycTUMa Bara - 3 Kr.

Ak KopUcTyBaTUCA DYHKLIEHD
3BaXkyBaHHA

1  Tlepea AOAABAHHSAM IHIPEAIEHTIB CnoYaTKy
YCTaHOBITb 3MIOMHUK MPUBIAHUM BaA, Yally
Ta Hacaaky abo KeAnx Mikcepy Ha BAOK
EeAeKTPOABUIYHA.

2 TliAKAKOYITE MPUAGA AO Mepexi
eAekTponocTadaHHsa. EkpaH He cnaAaxHe.

3 HatucHiTb kHonky ON/ZERO (yBiMKHYTW/
OBOHYAKOBATW MOKAa3HMKK) i eKkpaH
PO3CBITUTBLCS.

4 HaTWCHITb KHOMKY nepemukaHHa kg/lb (kr/
DYHT), LLO6 06paTy LLKAAY 3BaXKyBaHHA
B rpamMax abo yHuiax. lia 4Yac nepLioro
BKAIOYEHHS Barv aBTOMaTUYHO HaAaLWTOBaHI
Ha 3BaXkKyBaHHA B Kr/rp.

®  [IpMAaA 3BaXKYE MPOAYKTU 3 rpasalieto
vy 1 rpamu. PEKOMeHAYETbCA AOAABATU
IHFPEAIEHT AASI 3BaXKYyBaHHSA HEBEAUKVMM
KiIABKOCTAMK YalHMUMK ab0 CTOAOBKMU
AOXKKaMMU.

® 1|06 0BHYAIOBATW, HATUCHITL KHOMKY ON/
ZERO (yBIMKHYTW/OBHYAIOBATW MOKA3HUKMN)
OAMH pas.

5 3BakTe HeObXiAHI IHIFpeAiEHTV MPSMO B Yalli
KoMbalHa abo bAeHaepa.

6 TlicAs TOro, 9K BCi iHFPeAIEHTN ByAYTb
3BaXKEHIi, BCTAHOBITb KPULLKY 1 BUOEPIiTb
LLBUAKICTb POBOTU MPUAGAY.

® Bara iHrpeAieHTIB, WO BYAU AOAAHI KPi3b
HanpAMHY TPYOKY Mia Yac poboTu MPUAAAY,
He byae BipobparkaTucs Ha AMChAel.

® EKpaH AUCMAES MOXXHa BUMKHYTW BPYUYHY,
HAaTUCHYBLUW 1 yTPUMYoUM KHorky ON/
ZERO npoTarom AeKiAbKOX CEKYHA.

Y pasi BUHUKHEHHS NPO6AEM Npu BUKOPUCTAHHI

$YHKLUIT 3Ba)KyBaHHA 3BEePHITbCA A0 TabAuui

YCYHeHHs1 HeCcnpaBHOCTEMN.

Tausa AAS 3BaXkyBaHHA

3HIMHa Tausa AAS 3BaykyBaHHSA NMpu3HadeHa AAS
3BaAXKYBAHHSA IHIPEAIEHTIB 6e3 BUKOPUCTaHHA
Yalli yn baeHaepa.

AAS BUKOPUCTAHHA BCTAHOBITb AOTOK Ha

OAOK eAeKTPOABUIYHA | MOBEPHITb MOro 3a
FOAVIHHVKOBOK CTRIAKO, LWOO 3aKpinuTy.
[MOTiM BUKOHaWTE KPOKK 2-4, OnncaHi B PO3AIAI
«BukopurcTaHHA OYHKLIT 3BaXKyBaHHA».

LLlo6 Bia'€AHATU AOTOK, MOBEPHITbL MOro MPOTU
FOAVMHHWKOBOT CTPIAKW | 3HIMITb Y HaNpPAMKY
BBEPX.

BrKopUCTaHHA HacaAOK

AVB. TaBAULIIO PEKOMEHAOBAHMX
LLIBUMAKOCTEWM AAS KOXXHOT HACaAKM.

[MAQCTUKOBUM 6/\eH,A,ep (3a
HasBHOCTI)

AK KopUCcTyBaTUCA DAEHAEPOM
MaAloHOK © - @

1 BCTaHOBITb YLUiAbHIOBaAbHE KiAbLle B
HOXXOBUIM BAOK TAKUM YMHOM, OO BOHO BYAO
MNPaBUAbHO PO3TalLLOBaHe Yy >KOAODI.

® KW YW iAbHIOBaY NOLIKOAXKEeHUA abo horo
6YAO BCTAaHOBAEHO HENpPaBUABHO, Lie MOXXe
CNPUUYUHUTU NPOTIKAHHSA.

2 YTPUMYKOUYM HUXKHIO YaCTUHY HOXXOBOIO
OAOKY BCTaBTe HOXi B Yally i MOBEPHITb
NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPIAKMK, AOKM BOHM
He BYyAYTb 3adikCoBaHi. 3BepHITbCA AO
MO3HAYOK Ha HUMXKHIM YaCTUHI HOXXOBOIO
BAOKY:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis
@ - 3abaokoBaHa nosuuin

3 T1OKAQAITb IHFPEAIEHTM AO Yalui.
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4 HakpunTe Yally KPULLKOK Ta MOBEepHIiTb 3a
FOAMHHVKOBOI CTPIAKOIO AO KAAQLLAHHS.

5 TMoMicTiTb Yally kKoMbanHa Ha 6A0K
eAEKTPOABUIyHa Tak, Lob nosHayka @ Ha
yali komMbarHy crniBnaaaAa 3 MO3HaYKOK
¥ Ha B6AO0Li, MOBEPHITb 3@ FOAVMHHUKOBOO
CTPIAKOIO, LLO6 3aBA0OKYBATU E

o 4dkuwo 6AeHAEp 6YAO BCTAaHOBAEHO
HenpaBUAbHO Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS,
MPUAAA He npauroBaTUMe.

CKASHNI BACGHAED (32

HasaBHOCTI)

AK KOpUCTyBaTUCHA DAEHAEPOM
MaAloHOK © - @

1 BCTaHOBITb YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLle B
HOXOBUIN BAOK TAKUM YMHOM, OO BOHO BYAO
MNPaBUAbHO PO3TaLLOBaHE Yy >KOAQDI.

o HKWo YLWIAbHIOBaY NMOLWKOAXEHUU a6o noro
6YAO BCTAHOBAEHO HEMPAaBUABHO, Lie MOXKe
CMPUYUHUTU NPOTiKAHHSA.

2 HakpyTiTb Yally Mikcepa Ha HOXOBUM
OAOK. AVIB. MAAIOHKM Ha 3BOPOTHIM CTOPOHI
HO>KOBOIr0 BAOKA:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis
@ - 3a6AokoBaHa nosuLis

3 T1OKAQAITb IHFPEeAIEHTM A0 Yalui.

4 YCTaHOBITb KPULLKY Ha 4Yally Ta HaTWUCHITb,
Lo6u 3adikcyBaTV Ha Micli. YCTaHOBITb
KOBMa4oOK 3aAMBAAbHOIO OTBOPY.

5 TloMicTiTb Yally KoMbamnHa Ha BAOK
eAEKTPOABUIYHa TaK, LLob Nno3Hayka @ Ha
Jalwi komMbarHy crniBnaaaAa 3 MoO3HaYKOoK
§ Ha OAOLi, MOBEPHITb 3@ MOAVMHHWKOBOK
CTPIAKO, LWOHO 3abAOKYBaTH g

o 4dkuwo 6AeHAEp 6YAO BCTAaHOBAEHO

HenpaBUAbHO Y MeXaHi3Mi 6AOKYBaHHS,
MPUAAA He NpauloBaTUMe.

KopucHi nopaam

® [lip Yac NPUroTyBaHHSA MamMoHe3y, MOKAAAITb
YCi IHFPEAIEHTU A0 DAEHAEPA, 3@ BUHATKOM
OAIl. BUTATHITb KOBMNAYOK 3aAMBHOI
FOPAOBUHW. [TOTIM YBIMKHITb MPUAAA Ta
MOBIABHO AOAAVITE OAID Yepe3 OTBIp Y
KRWLLILLI.

® [lip Yac NPUroTyBaHHA MYCTUX CyMillen,
HaMPUKAAA, NaLLTeTIB abo coyciB, MOXKe
TPaNUTUCb HaAUMNaHHA NMPOAYKTY Ha
CTIHKM YaLli. Y TakoMy BMMAAKY MOTPIOHO
T OYNCTUTU. AKLLO IHFPEAIEHTK NOraHo
3MILLYOThCA, AOAANTE PIAVHN.

® He peKoOMeHAYETbCA NoAPIbHIOBAaTK cneLil,
apKe Le MOXKe MOLUKOAWTU MAQCTUKOBI
AETaAI
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® 1|06 3MillaTW CyXi IHFPeAIEHTY, MOPIXKTe iX
Ha LLUMaToOuYKM, BUTAMHITH KOBMAYOK 3aAMBHOI
FOPAOBUHMK, @ MOTIM YBIMKHITb MPUAAA
Ta NMOCAIAOBHO AOAABANTE MO OAHOMY
LLIMATOUKY AO Yalli. Pyky TpuMamTe Haa
OTBOPOM. AAS OTPUMAHHS HaMKPALLOro
pe3yAbTaTy, PEryAapPHO CMyCTOLLYNTE Yallly.

B Hix
AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPUCTYBATUCH KYXOHHUM KOMOAMHOMY.

KopucHi nopaau

® AAA TPYDILLMX TEKCTYP 3aCTOCOBYMTE
IMAYABCHUW PEXIKIM,

® Taki NPOAYKTW, 9K M'ACO, XAID, oBOUYi
Hapi3ymTe KybrkamMm po3MipoM MPUDBAUIHO 2
CcM.

® [1eymBO CAIA MOKPULLNTK Ta 3acunaTh Yyepes
TPYOKY Y XOAI POBOTU KOMBAMHY.

® CAipAKYMTE 3a TUM, LWOO He niaaaBaTu
IHFPEAIEHTN HAAMIPHIN 06pobLi.

® XKUp AAS TiCTa CAIA Hapi3aTU XOAOAHUM Ha
KyOUKKM no 2 cm.

m HacaaKa AAS BUMILLYBaHHS
TicTa

BUKOPUCTOBYETHCA AAS ARIPKAXKOBOIO TiCTa

AOTPUMYMTECH BKA3IBOK 3 PO3AIAY «HAK
KOPWUCTYBATUCH KYXOHHUM KOMBAMHOMY.

KopucHi nopaam

® O6pobKa NoBUHHA TPUBATK He poBLUe 60
CEKYHA.

® [JOKAQAITb CYXi IHFPEAIEHTU AC Yalli i
AOAABaAVTE PIAVHY Yepe3 3aBaHTaXKyBaAbHY
TPYOKY B Npoueci poboTy NpUCTPOLO.
O6p0bKY MPOAOBNKYNTE AOTU, MOKU TICTO He
NepeTBOPUTBCSH Ha MAAAKY €AACTUYHY KYALO.

® [TOBTOPHO 3aMilLyBaTW CAIA TIABKM pyKamMu.
He peKkoMeHAYETbCA 3AIMCHIOBATM MOBTOPHE
3aMillyBaHHSA Y Yallli, OCKIAbKK Lie MOXXe
MPU3BECTU AO HECTIMKOI POBOTY KOMbBAWHY.

MoaBiMHa 361BayYKa
BUKOPUCTaHHSA 361BaYKM

1 BCTaHOBITb BaA MprBOAY i Yally Ha BAOK
eAeKTPOABUIYHA.

2 HaaiiHO BCTaBTe KOXXEH BiHUYMK Y FOAOBKY 3
NPVBOAOM.

3  BcTaHOBITb 36MBayky, 06epeskHO
noBepTaroun ii, AOKM BOHA He OMYyCTUTbCHA Ha
MPVBOAHUI BaA.



4
5

MOKAQAITb NOTPIOHI IHFPeAIEHTW.
BCTaHOBITb KPULLKY, CAIAKYOYM 3@ TUM, LLIOBK
TOopeLb BaAa OMUHUBCA MO LEHTPY KPULLIKM.

KopwucHi nopaam
YBara!
© He BUKOPUCTOBYHUTE BIHYUK AAS

YHiBepcaAbHUX CcyMiller AAS nuporis,
OCKIAbKM Lie MO>Ke NMOLUKOAUTU HACAAKY.
BUKOPUCTOBYMTE HiXK AAS 3aMilLlyBaHHS
TicTa.

ANAA OTPUMAHHA HaVKPALLOro pe3yAbTaTy
BUKOPWUCTOBYMTE alLg, LLO 36epiraamca 3a
KIMHaTHOT TeMnepaTypu.

[Mepep 36VBaHHAM NepekoHamTecs, LWo Yalla

i BIHUMK YMCTI Ta HEe MICTATb 3aAULLKIB XMPY.

BB Avickm

AK KOPUCTYBATUCA PIXKYUYMMY
ANCKaMU

1

BCTaHOBITb BaA MprBOAY i Yally Ha 6AOK
eAEeKTPOABUIYHA.

TpuMatoum Aep>ak B LIEHTPI, YCTaHOBITb AUCK
Ha NPVIBIAHWI BaA BIAMNOBIAHOK CTOPOHON
Bropy.

YCTaHOBITb KPULLKY.

MOKAQAITb IHFPEAIEHTV AO 3aBaHTaXKyBaAbHOI
TPYOKM.

YBIMKHITb MPUAaA Ta MOBIAbHO
MPEOLUTOBXYWTE IHFPEAIEHTU 3@ AOMNMOMOror
LTOBXa4ya — HIKOAM He onycKauTe naAbui A0
3aBaHTA)XXYBaAbHOI TPY6GKM.

KopucHi nopaam
® BUIKOPUCTOBYIMTE CBiXKi MPOAYKTM.
® He pixkTe MPOAYKTU 3aHAATO MAAEHbKUMU

LLIMaTKaMy. 3anoBHIOMTE 3aBaHTa kKyBaAbHY
TPYOKY Ha BCHO LUMPUHY. TOAI MPOAYKT MiA
yac 0bpobkuM He byae 3icKoB3yBaTU BOIK.
MPOAYKTU, LLIO AOAQIOTBHCA Y BEPTUKAABHOMY
MOAOXEHHI, Hapi3akTbCa Ha KOPOTLUI
LLIMATOUKM, HiXK Ti, LLIO AOAATbLCA Y
rOPU3OHTAABHOMY MOAOYMKEHH.

[icAs 0O6POOKM Ha AMCKY 3aBXKAU
3aAULLATUMETLCH HEeBEAMKA KIABKICTb

BiAXOAIB.

CoKO4aBUMAKa AAS LIMTPYCOBMX

(3a HagBHOCTI)

@ KoHyc
® cwuto

AK KOpUCTYBaTUCH
COKOYaBUMAKOK AAS LIUTRYCOBKX

1
2

BCTaHOBITb BaA MPUBOAY Ha BAOK >KVMBAEHHSA.
YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, Wobu TprMay

CUTa OyB PO3TALLOBAHWM HaA ASPYKAKOM
yauui.

3 YCTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM BaAOM,

noBepTayy Moro, AOKW BiH He OMYCTUTbCA
AO KiHUSA BHU3.

4 [opixkTe PYKTU HaBMiA. MNOTIM yBIMKHITb

MPUAAA | HATUCHITb PO3PI3aHOK MOAOBUHKOK
bPYKTa Ha KOHYC.

AKLO CMTO 6YAO BCTAHOBAEHO HEeNpPaBUAbHO
Y MexXaHi3Mi 6AOKYBaHHS, COKOYaBUAKA AAS
LUTPYCOBUX He NnpaLjoBaTUMe.

KopwucHi nopaau

® AAF OTPUMAHHS OMNTVIMAAbHUX Pe3yAbTaTIB
DPYKTU CAIA 30epiraT Ta BUYABAKOBATU
3a KiMHaTHOT TemnepaTypu. lNepea,
BMUYABAIOBaAHHAM MNokaTanTe GPYyKT PYKO Mno
pobouin NoBepPxHi.

® 1106 NoKpaLWmMTU BUYABAIOBAHHA,
noBepTanTe GPYKT Ha KOHYCi 3 BoKy B OiK.

® [Tpy BUYaABAIOBAHHI BEAUKOT KIABKOCTI
DPYKTIB PEFYASPHO OUMLLYNTE CUTO, LLIOOU
Ha HBOMY He HaKOMUUyBaAMCA HaCiHHA Ta
LLKIPKMW.

MyYABTU MOAPIOHIOBAY (3a

HaABHOCTI)

(@ Hacaaka AASt HATMPAEHHSA
® Y WiAbHIOBAAbHE KiAbLie
(© Hoxosuin 6AOK

[OMICTITb IHIFPEAIEHTU Y Yallly.

2 BcTaHOBITb YLIiAbBHIOBaAAbHE KiAbLe Ha

HOXXOBUIM BAOK.

3 [oBepHiITb HOXXOBUIN BAOK AOTOPU AHOM.

OnycTiTb MOro B YaLly, ToMMatouM Ae3amMu
BHW3.

4 LLiIAbHO HaKPYTITb HOXXOBUW BAOK Ha Yally.

3BEPHITLCA AO MO3HAYOK Ha HUXKHIN YaCTUHI
HO>KOBOIO BAOKY:

@ - Pos6aokoBaHa nosuLis

@ - 3abaokoBaHa nosuuin

5 BCTaHOBITb MOAPIOHIOBAY Ha BAOK

eAEKTPOABMIYHa Tak, o6 nosHayka @ Ha
NoAPIOHIOBaUI cniBNasaAa 3 No3Haukow B
Ha OAOL eAeKTPOABUIYHA | MOBEPHITb MOro
33 FOAVMHHVKOBOK CTPIAKOK AO MO3HAaYKM
6A0KyBaHHSA B

6 BrbepiTb MaKCUMaAbHY LUBUAKICTb abo
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CcKopucTamTecs iIMAYAbCHUM pexxmmom (P).




KopucHi nopaau

Harkpalle noApibHIOBaTY CyXi YACTI TpaBu.
AnTade xapuyBaHHa / miope - 3aAMLWTe
MPEUroTOBaHY HKY OXOAOHYTU AO KiMHATHOI
TeMnepaTypu nepea 06pobKo Yy
noApRiIbHIOBaYI.

AN AOCATHEHHSA HaMKpPaLMX pe3yAbTaTiB
PEKOMEHAYETHCSA KOPUCTYBATMUCA OCHOBHOIO
yallero AAS MOAPIOHEeHHS TpaB.

Hacaaka-noApibHIOBaY AAS

®@
®

MOMOAY (3a HasBHOCTI)

Kpullka HacaaAKM-NMoOAPRIOHIOBaYa AAS MOMOAY
HoXOoBUIM BAOK HaCapaKM-NOARIDHIOBaYa AAA
MOMOAY

[MOMICTITb IHFPEAIEHTU Y Yally 3 HOXXOBUM
OGAOKOM.

BcTaHOBITb KPULLKY | MOBEPHITb 3a
FOAVIHHVKOBOI CTRIAKO, W06 3adikcyBaTu
i

BcTaHOBUTb MOAPRIBHIOBAY Ha BAOK >KMBAEHHSA
i MOBEPHITb 38 FTOAMHHUKOBOK CTPIAKOL, LLIOO
3adikcyBaTV Moro.

Ob6epiTh HEOOXIAHY LUBUAKICTL abo
BMKOPUCTOBYMNTE IMMNYABCHUM pexximnm (P).

KopucHi nopaau

AAS ONTVMaAbHOT OBPOOKK CcreLin
PEKOMEHAYETHCSA He 0DPODBAATU BinbLU €

50 rpamiB opAHOYaCcHO.

OcCKiAbKW LAl creuii 36epiratoTb CBiv

apoMaT AOBLLE, HiXK MeAeHI, Kpallle JacTille
MOAPIOHIOBATM HEBEAUKY KIABKICTb, LLIOO
36eperTu apomar.

LLlo6 oTprMaTK BiA CMeLuit MaKCUMYM CMaKy i
edipHMX Macea, iX MOXKHa MIACMaXKUTU Nepea
NOARIBHEHHAM.

He 0bpobaamTe BUCYLLEHE KOPIHHA KYPKYMU
B MOAPIBHIOBAYI, OCKIAbKM BOHO 3aHAATO
TBEPAE | MOXKEe MOLLUKOANTK Ae3a.

MNepea 06POOKOK 0OOB'A3KOBO MOPIXKTE
iMOUP Ha APIBHI LUMATOUKM.

AAA AOCATHEHHSA HaMKpPaLWMX pe3yAbTaTIiB
PEKOMEHAYETHCA KOPUCTYBATMUCA OCHOBHOK
yaller AAF MOAPRIBHEeHHS TpaB.

Blend-Xtract 2GO (za nassHocTi)

SIISIO,

—

Kpuwka-aicneHcep
Maawka
YLLiAbHIOBAAbHE KiAbLie
Ho>koBuM BAOK

AOAAOUYM IHIPEAIEHTU B MASALLIKY, He
nepesuLLynTe BIAMITKY 400 MA.
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AN AOCATHEHHA HaWKPAaLLOro pesyAbTaTy
3MILLYBAHHSA 3aBXAUN A0AaBaMTE Aip/
3aMOPOXKEHI IHFPEAIEHTU B NAALIKY NepLUmrMi.
AOAAOYY 3aMOPOXKEHI IHIPEeAIEHTIM
(HanpUKAaA, 3aMOpPOXKeHI GPYKTU, MOrypT,
MOPO3UMBO YU Aia), HE KAAAITb Biablue 60 T
abo 3 KyOUKIB AbOAY.

He nepeMillynTe 3aMOpPOXKEHI IHMPEAIEHTM
6e3 pianHN.

YCTaHOBITb YLLIIAbHIOBAAbHE KiAbLIEe AO
HO>XOBOIO BAOKY TaK, LO6K BOHO MPaBUAbHO
VYBIMLAO AO Na3siB.

AKLIO YLLIABHIOBAY MA€E MOLLKOAMKEHHS abo
Moro 6YAO BCTAHOBAEHO HeMpaBWAbHO, Lie
MOYKe MPU3BECTU A0 MPOTIKaAHHA.

YTPUMYMNTE HVKHIO YaCTUHY HOXXOBOIO
BAOKY 3 TPUMaYeM i ONyCTiTb MOro B MAALLKY
A€3aMU YHU3,

MPUKPYTITh TPVMAaY HOXa Ha MAALLKY

i MOBEPHITb MO YacoBiIM CTPIALL, LLOO
3adikcyBaTu.

CTpyCiTb NAALLKY, LOO PO3MOAIANTMK
IHFPeAIEHTW.

IMOMICTITb BAEHAED Ha BAOK eAeKTPOABUIYHA
i MOBEPHITb 338 FOAMHHUKOBOK CTPIAKOKD, LLIOO
3adikcyBaTu.

BubepiTb MakCUMaAbHY WBUAKICTb. 3MillynTe
IHFPEAIEHTU AO OAHOPIAHOCTI.

KoAu Hamin Habyae NoTpibHOI KOHCUCTEHLT,
B MOXKeTe CKOPUCTATUCS IMMYAbCHKM
PEXKMMOM «P» AAS PETEAbHOro 3MillyBaHHA
BCiX IHFPEAIEHTIB.

KopucHi nopaau
o 3BepHin yBary, Wo KOAUM MAALLIKa 3arnoBHeHa

AO MakcuMyMa (400 MA), Lie AOPIBHIOE
MPUBAN3HO ABOM MOPLIAM.

AKLLO BM HE MAaETe HaMipy BUMUTK HamMin
OAPa3y, TPMMaMTe MOro B XOAOAUABHUKY.
Hanin Mae ByThn AOCTaTHbO PIAKUM, OO
MPOXOAMTU KPI3b OTBIP Y Kpuwui. AAS
NPUroTYBaHHSA PIAKILLIOrO Hamok, A0AaBamnTe
BiAbLLE PIAVHW.

MMicAa 3aKiH4YeHHs NpoLecy BUMILLYBaHHA
AEeSKi Hamnoi MatoTb HEOAHOPIAHY TEKCTYPY.
Lle TpanAsaeTbca B pe3yAbTaTi TOro, Wo
IHIPEAIEHTI, LLO NEPEMILLYIOTbCS, MICTATb
3epHATa Ta BOAOKHUCTY CTRYKTYPRY.

AesKi Hanoi MOXKYTb 3roAOM BIACTOKOBATUCSA.
ToMYy PEKOMEHAYETBCH BXXMBATU IX OAPRA3Y
MiCAA MPUroTyBaHHA. Hanoi, Wo BIiACTOSAMCSA,
pPEeKOMEeHAYETbCS 360BTaTU Nepea
BYXMBAHHAM.

3aBXAM TPUMaWTe NAALLKY 3 HAarNoeM npsamo,
HaBiITb KOAWM BOHa 3aKpKTa KPULLKOLO.




BUKOPUCTaHHA KPULLKW AASA
nMTTA

1

BCTaHOBITb Ta 3aKpUNTE KPULLIKY,
NOBEPHYBLUV 3@ MOAVHHMKOBOK CTRIAKO.
KoAn BW BarkaeTe BUNUTU HanMin, BiAKpUinTe
KOBMaYoK KPULLKK. B MoyeTe nuTu
6e3nocepeAHbo 3 MAALLKN.

AOrAFA Ta YMLLEHHSA

3aBXXAM BUMUKaNTE MPUAAA Ta BiA'EaHYNTE
MOro BiA eAeKTpoMepeXki Nepea YMLLEHHSM.
MoBoAbTecb 06epeXXHO 3 HOXKEM Ta
Pi>KyuMMM AMCKaMM - BOHU AYXKe FocCTpi.
AesaKi NPOAYKTU MOXKYTb 3HeOapBAIOBATH
MAQCTUVKOBI AeTaAl. Lle BBaXkaeTbcs
HOPMAaAbHUM ABULLIEM, HE MPU3BOAVTL AO
MOLIKOAMXEHD MAACTUKOBUX AeTaAen Ta

He BNAMBAE Ha cMak ki, LLlob BuBecTH
3HEeOaAPBAEHY MASMY, MOTPITb i FAHYIPKO,
3MOYEHO Y POCAUHHIN OAIT.

BAOK eAeKTPOABUIyHa

® [1pOoTPiTb BAOK CMOYaTKY BOAOIrOHD, a MOTIM
CyXOto raHyipkoto. CAiaKyMTe 3a TUM, LWob
30Ha NoPSaA 3 MexaHi3MOM BAOKYBaHHSA He
6yAa 3acMideHa 3aAULLIKAMU 1Ki.

® He onyckanTe BAOK eAEKTPOABUIYHA Y BOAY.

® 30OepiranTe 3arBy YacTUHY LUHYPA VY BIACIKY
ANAS 30epiraHHa, aKMM PO3TaLLOBAHO Y 3aAHIN
YaCTWHI BAOKa eAeKTPOABUIYHa @

IHCTPYKUIT 3 YMLLEHHSA — AUB.
TabAULIIO 3 AGHUMU LLIOAO
OYMLLEHHSA HA BHYTPILLHIN CTOPOHI
3aAHBOT KPULLIKW.

Ob6CAYyroByBaHHSA Ta PEMOHT

® FKLLO B POOOTI MPUAGAY BUHUKAM BYAb-AKI

HenoAaAKW, Nepea 3BEPHEHHAM AO CAYXKOU
NIATOVUMKU MPOYUTaNTE PO3AIA «YCYHEHHSA
HecrnpaBHOCTEM» B LIbOMY MOCIOHKMKY abo 3aMAiTb
Ha canT www.kenwoodworld.com.

[MamM’aTanTe, WO Ha NPUAAA NOLLMPKETLCSA
rapaHTia, Wo BIAMOBIAAE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLIOAO ICHYIOYOT rapaHTii Ta

npaB CroXkKBada B TiM KpaiHi, Ae Npraaa byB
npuabaHum,

MpW BUHWKHEHHI HeCnpaBHOCTI B pobOTi MpuAaAy
Kenwood abo npu BUABAEHHI By Ab-AKNX
AedekTiB, ByAb AAcKa, HAAILLAITE abo MpUHeCiTb
npuvAaA B aBTOPU30BaHWI CEPBICHUM LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHI KOHTaKTHI AaHI CepBICHMX
LeHTpis KENWOOD Bu 3HamaeTe Ha CanTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi AASA BaLIOT
KpaiHu.

® CnpoeKTOBaHO Ta PO3POOBAEHO KOMMaHIED
Kenwood, O6’epHaHe KOPOAIBCTBO.
® 3pobaeHo B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO
HAAEXHOT YTUAISALIT NTPOAYKTY 3rIAHO
13 AUPEKTOBOIO NMPO YTUAI3ALIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO
OBAAAHAHHSA (WEEE)

[TicAs 3aKiHYeHHS TepMiHy ekcnAyaTauii He
BUKMAAMTE LIEN MPUAAA 3 iHLWKVMKW NOBYTOBVMM
BIAXOAAMMU.

BiaHeciTb MprAaa AO MiCLIEBOIro creuiaAbHOro
aBTOPK30BAHOIro LEHTPY 3bMpaHHs BiaX0oAIB abo
AO AVAEPA, KU MOXKE HapaTU Taki MOCAYTI.
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TabAMLA PEKOMEHAOBAHWX LLBUAKOCTEW

He nepeBuLynTe Yac poboTn Npraasy 6e3 nepepsur, BKasaHu Hkde. besnepepBHa ekcrAyaTalia
nprAaAy NPOTArOM TPUBAAOIO NMEPIOAY HYaCy MOXKE MOLLUKOAUTU MPUASA.
MopaAM WOAO 06pO06ITKY HaBeAeHI TiAbKM AAS iHPOpPMaLii 1 MOXKYTb 3MiHIOBAaTUCS B 3aA@XXHOCTI BiA
peuenTy iHrpeAi€eHTIB.

He o6po6AgiTe rapsaui iHrpeaieHTM

IHcTpyMeHT/ |lMpuU3HaUYeHHs C,_)
Hacaaka ’ i
A 7) (CekyHA)
YHiBEPCaAbHI CyMilLi AASG TOPTIB 2 10 1,2 kr
3araAbHas
Bara
[Me4ynBo - NepeMillyBaHHA 2 10 300 r Bara
XUpY i BopoLlHa 1-2 10 - 20 6opoLLka
AOAABAHHA BOAM Y PI3HI
IHFPEAIEHTW TiCTa AAS BUMIKAHHSA
HapizaHHa prbu Ta nicHoro M’'aca 2 10 - 30 Makc. 400
MawTeTn i TeppiHn r nicHe oro
M'aca
LLlaTkyBaHHSA oBOYIB IMAYABCHMI 5-10 100r-500r
PEXXUM
MNoapiBHEHHSA ropixiB 2 30 - 60 100 r-200r
Tpasu 2 20 - 30 30r-50r
ManoHes 2 60 - 80 4 9€EYHUX
YKOBTKM
MpUroTyBaHHSA Mope i3 M'Aaknx abo 2 10 - 30 500 r
NPUroTOB a UX GPYKTIB
AeuHi BinkK 2 60 - 120 2-6 200
36uTi Beplky (Hac obpobkun Moxke 2 60 - 120 250 - 500 mMA
3MIHIOBATUCH B 3aAEXKHOCTI BiA XXUPHOCTI
BEPLLKIB)
AN APDKAMXOBOTO TicTa 2 60 340 r Bara
6opoLLKa
550 r
3araAbHas
Bara
HaTvpaHHa Ta HapisaHHAa TBEPAMX 2 -
XaPYOBUX MPOAYKTIB: CMPY, MOPKBY,
KapTOMAI Ta NPOAYKTIB MOAIBHOT TeKCTypu He 3
HapizaHHA M'aKnX Xap4oBUX MPOAYKTIB: 1 - HanosHonTE
OripKiB i MOMIAOPIB Hauly Bule .
MaKCMMaAbHOI
MO3HauKM
Hapisye cup napmesaH 2 - 12 A

BuKoprcToBYETbCA AAS
BMUYABAIOBAHHA COKY 3 LIMTPYCOBUX,
HaMPUKAAA, 3 aNeAbCUHIB, AVIMOHIB,
AAVMY Ta rpenndpyTiB)
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IHcTpyMeHT/ |Mpu3HauYeHHs r.\ @
Hacaaka ( ) (CexyHa)
XOAOAHI cynun 1 Hanoi 2 30 - 60 1,2 AiTpa
(AopanTe B YalLly Aip/3aMOpPOXKeHi
IHFPEAIEHTV B OCTaHHIO Yepry)
MOAOUHI KOKTEMAI/CYMILLI Ha OCHOBI 2 15 - 30 1 AITP
XOAOAHOMO MOAOKA
MoAPIGHEHHA AbOAY Pulse 30 - 40 6 KybuKiB
ABOAY
(125 )
36UMBaHHSA KAAPY 1 10 1AITP
(CroyaTKy AOAANTE DIAKI IHFPEAIEHTI) l l
2 50
lopixun 2 10 - 30 50r
KaBoBi 3epHa 2 30 50r
Cupe M'aco (bidLuTeKc) HapizaTu P 5 70
KybrkaMu 2 c™M
MoapibHeHHSA creun 2 50r
YopHWWM nepeLb, HAaCiHHA KapAaAMOHY,
KMUHY, KOpiaHAPY Ta deHxeAto 30-60
[TOMOA KaBOBUX 3epeH 2 50r
' [MoapiBHEeHHs ropixiB IMAYABCHWMI - 50r
\' peXXKUM
O6p0obKa 3yOUMKY YACHWKY, CBIXKUX YMAI IMAYABCHMM - 30r
Ta KOpeHiB iMbup peXKM
CBI>KMM KOKOCOBUM TOPIX 2/IMNYABCHMUIA 30 - 60 40 r
pEXNM
Hanoi Ta cmy3i 2 30 - 60 400 MA
YCYHEHHA HecrnpaBHOCTEN
Mpo6Aaema MpuunHa PilleHHA

KoMbarH He npaLutoe.

He nmocTayaeTbCs >KUBAEHHSA.

Yalla HenpaBWAbHO
BCTaHOBAEHa Ha bAoUi
EAEKTPOABUIYHA.

KprLKy Yalli HenpaBUAbHO
3adikcoBaHoO.

MNepekoHanTecs, Lo KoMbalH ByAO Mnia'€eAHAHO
AO eAeKTpOoMepeKi.

MNepeBipTe, Y/ NPaBUAbHO PO3TalloOBaHa 4alla,
pyuKa MoBMHHa ByTK pO3TalloBaHa y NpaBoMy
nepeaAHboOMY KyTi.

MepekoHanTecs, Wo GiKkcaTop KPULLIKM
PO3TaLLOBaHWIN B OOAACTI PYUKM.

MpuAaa He npauroBaTUMe, SKLLO Yalla Ta
KpULUKA 6YAU BCTAHOBAEHiI HEMPaBUAbHO.
AKLIO YKOAHa I3 BMLLIEHa3BaHMX MEPEBIPOK He
PO3KPUAA MPUYMHY HECMPaBHOCTI, MepeBipTe
MAABKi 3aMOBIXKHVKW YW aBTOMATUYHUI BUMMKAY
Yy BalLUOMYy AOMI.

BaeHaep, Blend-
Xtract 2GO abo
noApiIOHIOBaY He

npawroe

BaeHaep, Blend-Xtract
2G0O abo noapibHoOBaY He
3adIiKCOBaHUM HAAEXKHUM
UMHOM.

BaeHaep, Blend-Xtract 2GO
abo noapibHBaY 3ibpaHU
HemnpaBUAbHO.

Baenaep, Blend-Xtract 2GO abo noapibHioBay
He Mpauoe, AKLO BiH HEMNpPaBUAbHO
BCTAHOBAEHUW Ta He 3aOA0KOBaHWI.
MNepekoHamTecs, WO HixXK MOBHICTIO 3aTArHYTUM B
yalli/NAaLWLi/HacaaLi AAS HATUPAHHSA
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Y CYHEHHA HECMPaBHOCTEN

Mpo6Aema

MpuunHa

PiweHHs

KombanH
3YMUHAETLCA Nia Yac
poboTw.

KoMbarH nepeBaHTaeHo/
3aBaHTaXkeHHA BULLE
AOMYCTUMOT HOPMMU.
KpuLlky He 3adikcoBaHo.

MNepeBipTe MakCMMaAbHI MOKa3HWKM
3aBaHTaXKeHHA, AKi 3a3HadeHi B TabAuui
PEKOMEHAOBAHOIO BUKOPUCTAHHSA.
MepekoHamTecs, Wo KPULLKY MPaBUAbHO
3adikcoBaHoO.

BaeHaep, Blend-
Xtract 2GO abo
YHIBEPCaAbHUM
noapibHoBaY
MNPOTIKaE Mia
OCHOBOI HOXOBOIO
B6A0Ka.

He Mae€ yulinbHIoBayYa.
YLLiAbHIOBaY BCTaHOBAEHO
HenpaBWAbHO.
YWiAbHIOBAY MOLLKOAMEHO.

MNepekoHamTecs, WO YLLiAbHIOBa4Y BCTAHOBAEHO
NPaBUABbHO, i BiH He

Ma€ MOLLUKOAYXKeHb. LLlobu npaBUABHO 3aMiHNTK
YUIABHIOBaY, AMBITbCA PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHSA
Ta PEMOHT».

He3aapoBiAbHa
poboTa
IHCTPYMEHTIB/
HacaAOK.

AMBITbCA MOPaAn Y BIAMOBIAHOMY PO3AIAI «BUKOPUCTaHHA HAaCaAOK».
[NepekoHanTecs, Lo HAaCaAKM BYAM BCTAHOBAEHI NMPAaBUABHO.

DYHKLifA 3BaXXyBaHHSA

Ha ancnaei
CBITUTbCSA MO3HauYka

(-1

Mia Yac poboTn ekpaH
AMNCIAES 3aBUCAE.

Ha ekpaHi amncnaesa
BIAOOPAXKAETbCSH MOKA3HUK 3i
3HAKOM MIHYC, KOAV AVCIIAEN
He OBHYAEHUI, @ IHFPeAIEHTH
BUMHATO abo 3HATO yally/
KPULLKY/HaCaAKY.

KiABKICTb, LLIO 3Ba>kyETbCA,
AY>KE MaAa.

PoboTa y 3BUYaNHOMY PEXXMMI.

OBHYAITb eKpaH, AoAaNTE BIACYTHI
IHrPEAIEHTM abo MOBTOPHO BCTAHOBITL YaLly/
KPULLIKY/HaCaAKY.

AAG 3BaXKYBaHHA HEBEAUKUX OD'EMIB,
BMKOPUCTOBYMTE YaMHy Ta CTOAOBY
NOXKKM.

Ha ancnael
3MIHUAKCS
MOKa3HWKK Baru.

[ia yac 3BaXkyBaHHA
BV MepeMiCTUAN BAOK
eAeKTPOABUIYHa.

MNepea 3BaXKyBaHHAM 3aBXXAW BCTAaHOBAIONTE
MPUAAA Ha CyXYy PiBHY MOBEPXHIO.

He nepeMilLymTe BAOK eAeKTPOABKMIYHa Mia Yac
BUKOHAHHS 3BaykKyBaHHA.

Mepea 3BaXkyBaHHAM

HaCTYMHUX IHFPEAIEHTIB, OBOHYAITb

MOKa3HWKM.

EkpaH avcnaes
BUMKHEHO

BAOK eAneKTpoABUIYHaA
BIAKAIOUEHUI BiA Mepeki
EkpaH amMcnAes aBToMaTU4HO
BIAKAKOUAETHCA, AKLLO
NPOTAroM 5 XBUAUH
BiAODPArKaeETbCA OAHAKOBUM
NoKasHWK Baruy.

IMAKAKOUITE MPUAAA AO MepeXi.

HaTuncHiTb kHomky ON/ZERO oaUH pas, i
AVICMIAEN YBIMKHETbCS.

Ha ancnael
BinODparkaeTbcs
[O-Ld]

[ia Yac BUKOHAHHA
3BaXkyBaHHA Npuaaa bys
nepeBaHTarkeHM

A0 BAOKY eneKTPOABUIYHa
NPUKASAEHI HAAMIPHI
3YCUANAA.

He nepeBuLLYyMTE MaAKCUMAAbHO ACMYCTUMY Bary
AAS 3BaXKYBaHHSA, AKa CTaHOBUTb 3 KI.

He npukAaaarite A0 BAOKY @AEKTPOABUTYHA
HaAMIPHUX 3YCUAb — LIe MOXKe CTaTu MPUUNHOK
MOLLUKOAYKEHHA AATUMKA 3BaXKyBaHHSA.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
PO9 2NH
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