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COOKWARE
INSTRUCTION MANUAL

READ INSTRUCTIONS BEFORE USE

The eatwell plate

Use the eatwell plate to help you get the balance right. It shows how
much of what you eat should come from each food group.
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Non-stick coating cookware

Thank you for choosing Royalty Line cookware. Your cookware is a
state of art creation with an advanced interior non-stick
surface.Please read through this manual carefully for proper use.

Pre-conditioning your cookware

Before first use, ensure you clean the cookware with a soft towel or
sponge and leave to dry completely. For the best non-stick
performance, add at least a spoon of oil before each use.

Use & Care instructions

e Its best to cook on medium-low heat ( under 250°C ) to avoid
damaging the non-stick coating

« Stay away from metal utensil in cooking to avoid damaging the
non-stick coating. Silicone or wood utensils is always
recommended.

e Handwash in hot, soapy water is usually sufficient to clean the
cookware. We recommend only hand washing to extend the life
of the cookware.

e Please handle the cookware with care when cooking on the
electric stove to avoid scratching the glass surface of the
cooktop.

« To prevent unnecessary burns, please wear cotton gloves to
handle the cookware when cooking at high-temperature or for a
long time as handles may get hot.

* Apply a little amount of ail to protect the non-stick coating

e When storing the cookware, place a sift cloth or paper towel
between stacked pans to avoid scratches

Usage Warnings

e Do not heat heat up empty pots or pans. Make sure there is at
least some oil, butter, liquid or food in the pan before putting it
on the stove. Always start on low or medium heat.

e Do not put the pan on high heat or overheat the pan before it is
preheated, as high temperature may damage the non-stick
coating

e Do not clean the cookware with steel wool, scouring pads, metal
scrubbers or any abrasive material.

e Do not use the dishwasher

e Do not pour cold water in the pan when it is still hot, allow it to
cool and then clean using warm soapy water.

e Do not use metal or sharp utensils

Antihaftbeschichtetes Kochgeschirr

Vielen Dank, dass Sie sich fiir Kochgeschirr der Royalty Line
entschieden haben. |hr Kochgeschirr ist eine hochmoderne Kreation
mit einer fortschrittlichen Antihaftbeschichtung. Bitte lesen Sie diese
Anleitung sorgféltig durch, um die ordnungsgemafe Verwendung zu
gewabhrleisten.

Vorbereitung lhres Kochgeschirrs

Reinigen Sie das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch mit einem
weichen Tuch oder Schwamm und lassen Sie es vollstandig
trocknen. Fir eine optimale Antihaftwirkung geben Sie vor jedem
Gebrauch mindestens einen Léffel Ol hinzu.

Gebrauchs- und Pflegehinweise

Kochen Sie am besten bei mittlerer bis niedriger Hitze (unter
250 °C), um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen.
Vermeiden Sie beim Kochen Metallutensilien, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen. Wir empfehlen
grundsatzlich die Verwendung von Silikon- oder Holzutensilien.
Handwaésche in heiRem Seifenwasser ist in der Regel
ausreichend, um das Kochgeschirr zu reinigen. Wir empfehlen
ausschlieBlich Handwasche, um die Lebensdauer des
Kochgeschirrs zu verlangern.

Bitte gehen Sie beim Kochen auf dem Elektroherd vorsichtig mit
dem Kochgeschirr um, um Kratzer auf der Glasoberflache des
Kochfelds zu vermeiden.

Um unnétige Verbrennungen zu vermeiden, tragen Sie bitte
Baumwollhandschuhe beim Umgang mit dem Kochgeschirr,
wenn Sie bei hohen Temperaturen oder tiber langere Zeit
kochen, da die Griffe heilt werden kénnen.

Tragen Sie etwas Ol auf, um die Antihaftbeschichtung zu
schitzen.

Legen Sie beim Aufbewahren des Kochgeschirrs ein Siebtuch
oder Papiertuch zwischen gestapelte Pfannen, um Kratzer zu
vermeiden.

Warnhinweise

Erhitzen Sie keine leeren Topfe oder Pfannen. Stellen Sie
sicher, dass sich mindestens etwas Ol, Butter, Fliissigkeit oder
Lebensmittel in der Pfanne befindet, bevor Sie diese auf den
Herd stellen. Beginnen Sie immer bei niedriger oder mittlerer
Hitze.

Stellen Sie die Pfanne nicht auf hohe Hitze und tberhitzen Sie
sie nicht, bevor sie vorgeheizt ist, da hohe Temperaturen die
Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

Reinigen Sie das Kochgeschirr nicht mit Stahlwolle,
Scheuerschwammen, Metallbiirsten oder anderen scheuernden
Materialien.

Nicht in der Spilmaschine reinigen.

Kein kaltes Wasser in die heilRe Pfanne gieRen. Abkiihlen lassen
und anschliefend mit warmem Seifenwasser reinigen.

Keine metallischen oder scharfen Gegenstéande verwenden.

| I'Iocy,qa C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM

3TO Npoun3BefeHne UCKYyCCTBa C yCOBEPLLUEHCTBOBAHHbIM
BHYTPEHHUM aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM. BHumatensHo npoyTuTe
AaHHOEe PYKOBOACTBO AJ1A NPaBUIibHOIO UCMONb30BaHUA.

| Bnarogapum Bac 3a Bbibop nocyasl Royalty Line. Bawa nocyna —

| I'IpenBapMTeanaﬂ noaroTtoBKa nocyabl

Mepen nepsbIM MCMONb30BaHNEM 0BsA3aTeNbHO NPOTPUTE NOCYAY

| MSrKUM MONOTEHLEeM Unu rybkoii 1 faiiTe el NoMHOCTbIO BbICOXHYTh.
[ANs JOCTWKEHWUSA HannyyLLMX aHTUNPUrapHbIX CBOCTB Aobaensiite
HEe MeHee OfIHOW NOXKU Macna nepeq KaxabiM UCMoNb30BaHUEM.

| VIHCTPYKLMS MO 3KCMyaTaumm u yxoay

e [oTOBMTL Nyylle Bcero Ha cpeaHe-cnabom orHe (4o 250°C),
4TOGbI HE MOBPEAUTL aHTUMPUrapHOE MOKPbITUE.
| e He ucnonb3yiTe MeTannuyeckyto nocyay Bo Bpemst
NPUrOTOBMNEHUS MULLKW, YTOBLI HE NOBPEANTL aHTUMpPUrapHoe
NoKpbITUE. PEKoMEHAYeTCA UCNOoNb30BaTh CUMKOHOBYIO UK
| [lepeBsiHHYIO nocyay.

e [Insi 04MCTKM Nocyabl 06bIYHO AOCTATOMHO MbITh €€ BPYYHYIO B
ropsiyeit MblfibHOM BoAe. [Ans NpoAneHust cpoka cnyx6bl nocyab!
pEeKOMEeHAYeM MbiTb €€ TOMbKO BPYUHYIO.

ObpaliaiiTeck C NOCYA0I OCTOPOXHO Npu

TIPUTOTOBINEHUM MULLN Ha SNEKTPUYECKON NIuTe,

4TO6bI HE MoLapanartb CTEKISIHHYIO MOBEPXHOCTb
BapO4HOI MaHenu.

| e Bo usbexaHune 0xoroe HagesaiiTe xnonyatobymakHble
riepyaTku Npu NPUrOTOBNEHNM MULLIM Ha BbICOKOW TeMmnepatype
UMW B TEYEHME [NUTENbHOMO BPEMEHH, TaK Kak Py4ku MoryT
HarpeBaTtbCs.

| e CmaxbTe nocyay He6orbLUMM KONMYeCTBOM Macna Anst 3aLmnTbl
AHTUNPUrapHOTO MOKPbITUS.

e [pyn xpaHeHUu Nocyabl NpoknaabBanTe Mexay KacTplonsamu
| UINN CKOBOPOAKaMM (hUNbTPOBarbHYIO TKaHb UNu BymaxHoe

NonoTeHLe, YToOb! U3GexaThb LapaniH.
.

| Mpeayny

usA 06 30BaHUM:

e He HarpeBaiiTe nycTble KacTplonu 1 ckoBopogku. Yéeautecs,
YTO B KacTptore ecTb XoTsi 6bl HEMHOTO Macna, CrIMBOYHOTO
Macrna, XUaKoCTV UMk NULLK, Mpexae Yem CTaBUTb e€ Ha MIuTy.
| Bceraa HauvHainTe Ha cnabom unv cpegHeMm orHe.
e He cTaBbTe KacTploio Ha CUNbHBbIN OFOHb W HE Meperpesaiite
eé 10 NpeaBapuUTENbHOTO Harpesa, Tak kak BbiCokast
| TeMnepaTypa MOXeT NOBPeANTb aHTUMPUrapHOe MOoKpbITHE.

e He unctute nocyay MeTannmyeckumm mModankamu, rybkamm,
MeTarnnmyeckuMm ckpebkamu Unm nioGbiMi abpasnBHLIMU
maTtepuanamu.

He ucnonb3yiiTe NocyaoMOeyHyo MaLLvHy.

He HanuBalite xonoaHyto BOAY B eLLé ropsuyto KacTpionio.
[aiiTe et OCTbITb, @ 3aTEM NPOMOITE TEMMON MbINbHON BOAON.
He ucnonb3ayite MeTannnyeckne unm ocTpble CTonoBble
npuéopbl.
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| Antiaanbaklaag kookgerei

Bedankt dat u voor Royalty Line kookgerei hebt gekozen. Uw

| kookgerei is een state-of-the-art creatie met een geavanceerde
antiaanbaklaag aan de binnenkant. Lees deze handleiding
zorgvuldig door voor correct gebruik.

| Uw kookgerei voorbehandelen

Zorg ervoor dat u het kookgerei voor het eerste gebruik
schoonmaakt met een zachte handdoek of spons en volledig laat

| drogen. Voeg voor de beste antiaanbakprestaties voor elk gebruik
minstens een lepel olie toe.

| Gebruiksaanwijzing

Het is het beste om te koken op middelhoog vuur (onder

250 °C) om beschadiging van de antiaanbaklaag te
voorkomen.

Blijf uit de buurt van metalen kookgerei om beschadiging van
de antiaanbaklaag te voorkomen. Siliconen of houten
kookgerei wordt altijd aanbevolen.

Handwas in heet zeepsop is meestal voldoende om het
kookgerei schoon te maken. We raden aan om het alleen met
de hand te wassen om de levensduur van het kookgerei te
verlengen.

Ga voorzichtig om met het kookgerei tijdens het koken op een
elektrisch fornuis om krassen op het glazen oppervlak van de
kookplaat te voorkomen.

Om onnodige brandwonden te voorkomen, draag katoenen
handschoenen bij het hanteren van het kookgerei wanneer u
op hoge temperatuur of langdurig kookt, aangezien de
handvatten heet kunnen worden.

Breng een beetje olie aan om de antiaanbaklaag te
beschermen.

Plaats bij het opbergen van het kookgerei een zeefdoek of
keukenpapier tussen de gestapelde pannen om krassen te
voorkomen.

Gebruikswaarschuwingen

Verwarm lege potten of pannen niet. Zorg ervoor dat er ten
minste wat olie, boter, vloeistof of voedsel in de pan zit
voordat u deze op het fornuis zet. Begin altijd op laag of
middelhoog vuur.

Zet de pan niet op hoog vuur en oververhit de pan niet
voordat deze is voorverwarmd, aangezien hoge temperaturen
de antiaanbaklaag kunnen beschadigen.

Reinig het kookgerei niet met staalwol, schuursponsjes,
metalen schuursponsjes of andere schuurmiddelen.

Niet in de vaatwasser gebruiken.

Giet geen koud water in de pan als deze nog heet is, laat
deze afkoelen en reinig deze vervolgens met warm zeepsop.
Gebruik geen metalen of scherpe voorwerpen

Utensilios de cocina con revestimiento antiadherente

Gracias por elegir los utensilios de cocina Royalty Line. Sus
utensilios de cocina son una creacion de vanguardia con una
superficie interior antiadherente avanzada. Lea atentamente este
manual para un uso correcto.

Preacondicionamiento de sus utensilios de cocina

Antes del primer uso, asegurese de limpiar los utensilios de cocina
con una toalla suave o una esponja y dejarlos secar completamente.
Para obtener el mejor rendimiento antiadherente, agregue al menos
una cucharada de aceite antes de cada uso.

Instrucciones de uso y cuidado

e Se recomienda cocinar a fuego medio-bajo (menos de 250 °C)
para evitar dafar el revestimiento antiadherente.

e Evite usar utensilios de metal al cocinar para evitar dafiar el
revestimiento antiadherente. Se recomiendan siempre utensilios
de silicona o madera.

e Lavar a mano con agua caliente y jabon suele ser suficiente
para limpiar los utensilios de cocina. Recomendamos lavarlos
solo a mano para prolongar su vida util.

e Manipule los utensilios de cocina con cuidado al cocinar en la
estufa eléctrica para evitar rayar la superficie de vidrio de la
placa.

e Para evitar quemaduras innecesarias, use guantes de algodén
al manipular los utensilios de cocina cuando cocine a alta
temperatura o durante un tiempo prolongado, ya que las asas
pueden calentarse.

e Aplique un poco de aceite para proteger el revestimiento
antiadherente.

e Al guardar los utensilios de cocina, coloque un pafio o una toalla
de papel entre las sartenes apiladas para evitar rayones.

Advertencias de uso

e No caliente ollas o sartenes vacias. Asegurese de que haya al
menos un poco de aceite, mantequilla, liquido o alimento en la
sartén antes de colocarla en la estufa. Comience siempre a
fuego bajo o medio.

e No ponga la sartén a fuego alto ni la sobrecaliente antes de
precalentarla, ya que las altas temperaturas pueden dafar el
revestimiento antiadherente.

e No limpie los utensilios de cocina con lana de acero, estropajos,
estropajos metalicos ni ningiin material abrasivo. No utilice el
lavavajillas.

* No vierta agua fria en la sartén cuando aun esté caliente; déjela
enfriar y luego limpiela con agua tibia y jabon.

e No utilice utensilios metalicos ni afilados.

Ustensiles de cuisine avec revétement antiadhésif

Merci d'avoir choisi les ustensiles de cuisine Royalty Line. Vos
ustensiles sont des créations de pointe dotées d'une surface
intérieure antiadhésive avancée. Veuillez lire attentivement ce
manuel pour une utilisation correcte.

Préparation de vos ustensiles de cuisine

Avant la premiere utilisation, nettoyez-les avec un chiffon doux ou
une éponge et laissez-les sécher completement. Pour une
antiadhérence optimale, ajoutez au moins une cuillére a soupe
d'huile avant chaque utilisation.

Conseils d'utilisation et d'entretien

o Il est préférable de cuisiner a feu moyen-doux (moins de 250 °C)
pour éviter d'endommager le revétement antiadhésif.E

« \itez les ustensiles en métal pour éviter d'endommager le
revétement antiadhésif. Les ustensiles en silicone ou en bois
sont toujours recommandés.

e Un lavage a la main a I'eau chaude savonneuse suffit
généralement a nettoyer les ustensiles de cuisine. Nous
recommandons un lavage a la main uniquement pour prolonger
leur durée de vie.

e Veuillez manipuler les ustensiles de cuisine avec précaution
lorsque vous cuisinez sur une cuisiniere électrique afin d'éviter
de rayer la surface en verre.

e Pour éviter les brilures, portez des gants en coton pour
manipuler les ustensiles de cuisine lors de cuissons a haute
température ou prolongées, car les poignées peuvent chauffer.

* Appiquez une petite quantité d'huile pour protéger le revétement
antiadhésif.

e Lors du rangement des ustensiles de cuisine, placez un torchon
ou du papier absorbant entre les casseroles empilées pour
éviter les rayures.

Conseils d'utilisation

* Ne chauffez pas les casseroles ou poéles vides. Assurez-vous
qu'il y a au moins un peu d'huile, de beurre, de liquide ou
d'aliments dans la casserole avant de la placer sur le feu.
Commencez toujours a feu doux ou moyen.

* Ne mettez pas la casserole sur feu vif et ne la surchauffez pas
avant qu'elle ne soit préchauffée, car une température élevée
pourrait endommager le revétement antiadhésif.

* Ne nettoyez pas les ustensiles de cuisine avec de la laine
d'acier, des tampons a récurer, des éponges métalliques ou tout
autre matériau abrasif.

e Ne pas utiliser le lave-vaisselle.

e Ne versez pas d'eau froide dans la casserole encore chaude.
Laissez-la refroidir, puis nettoyez-la a I'eau chaude savonneuse.

e N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou tranchants.

Panelas com revestimento antiaderente

Obrigado por escolher as panelas da Linha Royalty. As suas
panelas sdo uma criagdo de Ultima geragao com uma superficie
interna antiaderente avangada. Leia este manual atentamente para
uma utilizagédo adequada.

Pré-condicionamento das suas panelas

Antes da primeira utilizagao, certifique-se de limpar as panelas com
uma toalha ou esponja macia e deixe secar completamente. Para
obter o melhor desempenho antiaderente, adicione pelo menos uma
colher de 6leo antes de cada utilizagao.

Instrucdes de Utilizagao e Cuidados

E melhor cozinhar em lume médio-baixo (abaixo de 250 °C)
para evitar danificar o revestimento antiaderente.

Mantenha distancia dos utensilios de metal durante a cozedura
para evitar danificar o revestimento antiaderente. Os utensilios
de silicone ou madeira sdo sempre recomendados.

Lavar as panelas a mao em agua quente com sabo é
geralmente suficiente para limpar as panelas. Recomendamos
lavar apenas a mao para prolongar a vida util das panelas.
Manuseie as panelas com cuidado ao cozinhar no fogao elétrico
para evitar riscar a superficie de vidro do cooktop.

Para evitar queimaduras desnecessarias, utilize luvas de
algodao quando manusear as panelas a altas temperaturas ou
por longos periodos, pois as pegas podem aquecer.

Aplique uma pequena quantidade de dleo para proteger o
revestimento antiaderente.

Ao guardar as panelas, coloque um pano humido ou papel de
cozinha entre as panelas empilhadas para evitar riscos.

Adverténcias de Utilizagao

Né&o aqueca panelas ou frigideiras vazias. Certifique-se de que
héa pelo menos um pouco de 6leo, manteiga, liquido ou
alimentos na panela antes de a colocar no fogdo. Comece
sempre em lume brando ou médio.

Nao coloque a panela em lume alto nem a aquega demasiado
antes de pré-aquecer, pois a temperatura elevada pode
danificar o revestimento antiaderente.

Nao limpe as panelas com palha de ago, esponjas de acgo,
esfregdes de metal ou qualquer material abrasivo.

Nao utilize a maquina de lavar loiga.

Nao deite agua fria na panela enquanto esta ainda estiver
quente. Deixe arrefecer e limpe com dgua morna e sab&o.
Néo utilize utensilios de metal ou afiados.

Tapadasmentes bevonati edények

| Készonjik, hogy a Royalty Line edényeit valasztotta. Az On edénye
egy korszer(i alkotas, fejlett belsé tapadasmentes felllettel. Kérjuk,
figyelmesen olvassa el ezt a kéziknyvet a megfelelé hasznalat
érdekében.

| Az edények el6készitése
vagy szivaccsal, és hagyja teliesen megszaradni. A legjobb

tapadasmentes teljesitmény érdekében minden hasznalat elétt adjon
hozza legalabb egy kanal olajat.

| Elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg az edényeket puha toriilkdzével

| Hasznalati és kezelési utasitasok

e Alegjobb kézepesen alacsony héfokon (250°C alatt) fézni, hogy

| elkertlje a tapadasmentes bevonat karosodasat.

o Fo6zés kdzben tartsa tavol a fémeszkdzoket, hogy elkeriilje a
tapadasmentes bevonat karosodasat. Szilikon vagy fa eszkozok
hasznalata mindig ajanlott.

| e Az edények tisztitasahoz altalaban elegend6 a kézi mosas forro,
szappanos vizben. Az edények élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében csak kézi mosast javasolunk

e Kérjik, ovatosan kezelje az edényeket, amikor elektromos
tlizhelyen fézik, hogy elkerilje a fézélap tvegfellletének
megkarcol6dasat.

o Afelesleges égési sérlilések elkeriilése érdekében viseljen

| pamutkeszty(it az edények kezeléséhez, ha magas
hémérsékleten vagy hosszabb ideig fézik, mivel a fogantyuk
felforrésodhatnak.

* Vigyen fel egy kevés olajat a tapadasmentes bevonat védelme

| érdekében.

e Az edények tarolasakor helyezzen egy szlirérongyot vagy
papirtorlét az egymasra helyezett edények kozé a karcolasok

| elkeriilése érdekében.

Hasznalati figyelmeztetések
| * Ne melegitsen fel lires edényeket vagy serpenydket. Gy6zédjon
meg réla, hogy van legalabb némi olaj, vaj, folyadék vagy étel az
edényben, mielétt a tlizhelyre helyezi. Mindig alacsony vagy
kdzepes langon kezdje.
Ne tegye az edényt magas héfokra, és ne hevitse tul az edényt,
miel6tt elémelegitette volna, mivel a magas hémérséklet
karosithatja a tapadasmentes bevonatot.
Ne tisztitsa az edényeket acélgyapjuval, stroléparnaval, fém
suroléval vagy barmilyen suroléanyaggal.
* Ne hasznalja mosogatogépben.
e Ne 0ntson hideg vizet az edénybe, amig még forrd, hagyja
kihdini, majd meleg, szappanos vizzel tisztitsa meg.
| e Ne hasznaljon fém vagy éles eszkozoket.
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