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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erfullen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Gerat viel Freude.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
sorgfiltig und vollstiandig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Wichtig

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten. Vor dem Auswechseln
von Zubehor oder Zusatzteilen, die
im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

e Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung
haushaltsublicher Mengen konstruiert.

¢ Die Netzspannung muss mit der
Spannungsangabe auf dem Typen-
schild an der Bodenplatte des Motor-
teils tbereinstimmen. Nur an Wech-
selspannung (~) anschlieBen. Beim
AnschlieBen ans Netz muss der Motor
immer ausgeschaltet sein (Schalter (i)
auf «O»).

¢ Die Schneiden des Messereinsatzes
sind sehr scharf, bitte mit Vorsicht
handhaben.

e Fassen Sie bei gedffnetem Deckel nicht
in den Mixeraufsatz - Verletzungsge-
fahr durch das Messer.

e Dieses Gerat arbeitet nur, wenn der
Mixeraufsatz korrekt auf dem Motorteil
montiert ist.

e Schalten Sie das Geréat niemals ein,
bevor der Mixeraufsatz richtig zusam-
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mengesetzt und mit aufgesetztem
Deckel auf dem Motorteil montiert ist.

¢ Betreiben Sie das Gerat nie mit leerem
Mixeraufsatz (d.h. ohne feste oder
flissige Zutaten).

¢ Lassen Sie heiBe Flissigkeiten etwas
abkihlen, bevor Sie sie in den Mixer-
aufsatz gieBen.

¢ Braun Gerate entsprechen den ein-
schlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen und das Auswechseln der
Anschlussleitung dirfen nur autori-
sierte Fachkrafte vornehmen. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren flir den Benutzer
entstehen.

Fassungsvermogen
Mixeraufsatz: 1,75 Liter (JB 3060)

2 Liter (JB 3010)
Beschreibung
a Messkappe f Gewindering
b Deckel g Motorteil
¢ Mixeraufsatz h Turbo Knopf
d Dichtungsring i Schalter
e Messereinsatz j Kabelstauraum

Vor Inbetriebnahme

e \Vor der Erstbenutzung den Mixerbehalter
auseinanderbauen und alle Teile reinigen (siehe
Abschnitt «Reinigung»).

e Benotigte Kabellange vom Kabelstauraum am
Boden des Motorteils abwickeln und an das
Netz anschlieBen.

Zusammensetzen des
Mixerbehalters

e Den Messereinsatz vorsichtig in den Gewinde-
ring legen.

e Den Dichtungsring auf den Rand des Messer-
einsatzes legen.

e Den Mixeraufsatz sorgfaltig in den Gewindering
einschrauben. Die Markierung auf dem Mixer-
aufsatz und dem Gewindering missen lberein-
stimmen.

Aufsetzen des Mixerbehilters

e Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausge-
schaltet ist (Schalterstellung «O»).

e Den zusammengesetzten Mixerbehalter auf
das Motorteil aufsetzen und herunterdriicken,
bis er fest eingerastet ist.



Anwendungen

e Flllen Sie das Verarbeitungsgut in den Mixeraufsatz.

e Setzen Sie den Deckel fest auf den Mixeraufsatz. Die Messkappe in die Deckel6ffnung setzen und im

Uhrzeigersinn drehen, um sie zu verschlieBen.
e Schalten Sie das Motorteil ein:

Anwendung der Geschwindigkeitsstufen

Stellung)

1-3 fUr leichte Anwendungen mit Flissigkeiten
3-5 flr festere Konsistenzen — zum Mixen von Flissigkeiten mit festen Zutaten
(P) pulse : kurzer kraftvoller Einsatz (Der Schalter rastet in der «@»-Stellung nicht ein.

Halten Sie den Schalter in dieser Position oder drehen Sie ihn wiederholt auf die «@»-

Turbo Knopf
(1-3) gehalten werden)

zusatzliche Beschleunigung auf hochste Geschwindigkeit (Der Knopf muss gedriickt

e Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch immer aus (Schalterstellung «O») und ziehen Sie den Netzstecker.
e Um den Mixeraufsatz abzunehmen, heben Sie ihn gerade nach oben ab; er muss dabei nicht gedreht

werden.
Anwendungen Geschwindigkeits- Max. Menge Zeit
stufe

Mixen Flussigkeiten 1-5 1,25 Liter 40-60 Sekunden
Getranke, warme Suppen 1-5 1,00 Liter

Mixen/Pirieren | gekochtes Gemise, 1 /turbo 40-60 Sekunden
Babykost

Pirieren Gemise, Obst, SoBen 5 1,3 kg 1,5-2 Minuten

Rihren Pfannkuchenteig 2 /turbo 1,3 kg 1 Minute
Joghurtdrinks und 4-5 650 g 1,5-2 Minuten
Desserts

Emulgieren Mayonnaise 5 2Eier 1-2 Minuten

300-400 g Ol
Zerschlagen Eis ®@/5 110 g (7 Warfel)

Rezept-Beispiel

Vanille-Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

e Fllen Sie 200 g Trockenpflaumen und 200 g
cremigen Honig in den Mixeraufsatz. Lassen Sie
die Zutaten 1 Minute ruhen

e Mixen Sie 10 Sekunden bei geschlossenem
Deckel mit maximaler Geschwindigkeit

e Flgen Sie 75 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu

e Mixen Sie noch 10 Sekunden weiter

Praktische Tipps

e FUr beste Pirierergebnisse beim Purieren
fester Zutaten fiillen Sie nach und nach kleine
Mengen in den Mixeraufsatz, anstatt eine groBe
Menge auf einmal hinzuzugeben.

e Beim Rihren fester Zutaten schneiden Sie diese

in kleine Stlicke (2-3 cm).

e Beim Rihren fester Zutaten immer erst mit ein

wenig Flussigkeit beginnen. Geben Sie dann
nach und nach mehr Flissigkeit durch die
Offnung im Deckel hinzu.

¢ Legen Sie lhre Hand beim Betrieb immer

oben auf das Gerit.

e Beim Zubereiten von Mayonnaise kann Ol durch

die Offnungen im Deckel zugegeben werden,
ohne die Messkappe zu entfernen.

Beim Ruhren fester oder sehr klebriger Zutaten
empfehlen wir die Verwendung der «@»-Stellung,
um ein Festsetzen des Messereinsatzes zu ver-
meiden.




Reinigung
Motorteil

Motorteil nicht ins Wasser tauchen. Nur mit einem
feuchten Tuch abwischen.

Einfaches Reinigen/Ausspiilen des
zusammengesetzten Mixerbehilters
Mixeraufsatz leeren und mit Wasser fillen.

Auf das Motorteil setzen und den Schalter mehrmals
auf die «@»-Stellung drehen. Mixeraufsatz leeren
und nachsplilen.

Griindliches Reinigen des auseinander-
genommenen Mixerbehilters

Gewindering erst abschrauben, wenn der Mixer-
aufsatz vollkommen leer ist. Vorsicht im Umgang
mit dem Messereinsatz.

Alle abnehmbaren Teile sind Splilmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebens-
dauer nicht mit dem Hausmill entsorgt K
werden. Die Entsorgung kann tiber den

Braun Kundendienst oder lokal verfligbare
Rickgabe- und Sammelsysteme erfolgen.



English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy the new Braun
appliance.

Read all use instructions thoroughly before
using this product.

Important

¢ This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Switch
off the appliance and disconnect from
supply before changing accessories

or approaching parts that move in use.

¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the
hazards involved.

¢ This appliance is designed for normal
household use only.

* Your voltage must correspond to the
voltage printed on the type plate
located on the bottom of the power
base. Connect to AC (~) only. When
connecting to an outlet, the motor
must always be turned off (switch (i)
at <<O>>),

¢ Blades are very sharp, handle carefully.

¢ Do not grab into the jug while the lid is
open - risk of injury by the knife.

¢ The appliance works only if the jug is
correctly assembled on the power
base.

¢ Before switching on, make sure the
jug is properly assembled and in place
on the power base with the lid on.

¢ Do not use without any load in the jug
(e. g. solid or liquid ingredients).

¢ Allow hot liquids to cool off before
pouring it into the jug.

¢ Braun electric appliances meet appli-
cable safety standards. Repairs or the

replacement of the mains cord must
only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair
work may cause considerable hazards
to the user.

Jug capacity: 1.75 litres (JB 3060)

2 litres (JB 3010)

Description

a Measuring cap f Retainerring

b Easy-grip lid g Power base
¢ Jug h Turbo button
d Rubber gasket i Switch

e Blade j Cord storage
Prior to use

e Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).

e Uncoil amount of cord needed from cord storage
at the bottom of the power base and connect to
an outlet.

Jug assembly

e Carefully place the blade into the retainer ring.

e Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

e Screw the jug securely into the retainer ring until
the mark on the jug matches the retainer ring.

Attaching the jug

e Make sure that the switch is in the «O» position.
¢ Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

How to use

e Put the food to be processed into the jug.

e Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

e Turn the power base on:



Speed Applications

pulse position repeatedly.)

1-3 light applications with liquid ingredients
3-5 for thicker consistency — mixing both liquids and solid ingredients
[P pulse: instant power bursts

(The switch does not catch at this setting. Hold the switch in pulse position or turn it to

Turbo button
(1-3)

speed boost to max. speed (the button needs to be pressed continuously)

e After use, always turn the switch to the «O» position and unplug the power base.
e Toremove the jug, lift it straight up; there is no need to twist it

L Maximum .
Applications Speed quantity Time
Blending all liquids 1-5 1.25 litres 40-60 seconds
drinks, warm soups 1-5 1.00 litres

Blending/ cooked vegetable, 1 /turbo 40-60 seconds

Puréeing baby food

Puréeing vegetables, fruit, sauces 5 1.3 kg 1.5-2 minutes

Mixing pancake batter 2 /turbo 1.3 kg 1 minutes
yogurt based drinks 4-5 6509 1.5-2 minutes
and desserts

Emulsifying mayonnaise 5 2 eggs 1-2 minutes

300-400 g oil
Crushing ice ®/5 110 g (7 cubes)

Recipe example:

Vanilla-Honey Prunes

(as a pancake stuffin or spread):

e Fill the jug with 200 g dried prunes and 200 g
creamy honey . Let the ingredients rest for about
1 minin the jug

e Mix (with closed lid) at high speed for 10 seconds

e Add 75 ml water (vanilla flavoured)

e Resume mixing for another 10 seconds

Practical hints

e For best puréeing results when puréeing with
solid ingredients, feed small portions into the jug
gradually rather than adding a large quantity at
one time.

e When mixing solid ingredients, cut up into small
pieces (2-3 cm).

e Always start by mixing solid ingredients with a
small amount of liquid. Then gradually add more
liquid through the opening in the lid.

e Always operate the unit with your hand
positioned on the top.

e When preparing mayonnaise, oil may be added
through the drip holes in the lid without removing
the measuring cap.

e We recommend that you use the pulse mode
when mixing solid or highly viscous ingredients to
avoid the blade becoming stagnant.

Cleaning

Power base
Do not immerse the power base in water.
Wipe clean with a damp cloth only.

Easy cleaning/rinsing of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place
it on the power base and turn the switch to
the «@» setting several times.

Empty the jug and rinse clean.




Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you unscrew the
fastener ring. Exercise caution when handling the
blade. All detachable parts are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.

household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Please do not dispose of the product in the K
[ |



Francais

Nos produits sont congus et fabriqués selon

les normes les plus rigoureuses de qualité, de
conception et de fonctionnalité. Nous espérons
que vous profiterez au maximum des nombreux
avantages de votre nouvel appareil Braun.

Lire attentivement toutes les directives avant
d’utiliser ce produit.

Important

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de la portée des enfants.
Eteignez I'appareil et débranchez-le
avant de remplacer des accessoires
ou de vous approcher des piéces en
mouvement durant 'utilisation de
I’appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expérience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant
I’utilisation de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont conscientes
des risques éventuels encourus.

e Cet appareil est destiné a un usage
domestique normal seulement.

e | a tension doit correspondre a celle qui
est imprimeée sur la plaque signalétique
située au-dessous de la base-moteur.
Brancher sur une prise de courant alter-
natif (~) seulement. Lors du branche-
ment, le moteur doit toujours étre hors
tension (interrupteur [i] a «<O» [arrét]).

¢ | e couteau est tres tranchant.
Manipuler avec précaution.

¢ Ne pas mettre les mains dans le pichet

guand le couvercle est ouvert - risque
de blessures dues a la lame.

¢ |'appareil fonctionne uniquement sile
pichet est correctement positionné
sur la base d’alimentation.

¢ Avant de mettre I’appareil sous tension,
s’assurer que le récipient est bien
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monté et fixé sur la base-moteur avec
le couvercle.

Ne pas utiliser si le récipient est vide
(il doit contenir, par exemple, des
ingrédients solides ou liquides).
Laisser les liquides chauds refroidir
avant de les verser dans le pichet.

Les appareils électriques Braun
répondent aux normes de securité en
vigueur. Leur réparation ou le rempla-
cement du cordon d’alimentation
doivent étre effectués uniguement par
les Centres de Service Agréés Braun.
Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer
accidents ou blessures a I'utilisateur.

Caractéristiques techniques

Capacité du récipient :

1,75 litres (JB 3060)

2 litres (JB 3010)

Description
a Doseur e Couteau
b Couvercle a prise f Anneau de retenue

facile g Base-moteur
c Récipient h Bouton turbo
d Joint d’étanchéité i Interrupteur

j

en caoutchouc Range-cordon

Avant I’utilisation

Nettoyer toutes les piéces avant d’utiliser

ce mélangeur pour la premiére fois (voir le
paragraphe intitulé « Nettoyage »).

Dérouler le cordon logé dans la partie inférieure
de la base-moteur jusqu’a I’obtention de la
longueur souhaitée et brancher sur une prise.

Montage du récipient

Placer le couteau avec précaution dans I'anneau
de retenue.

Positionner le joint d’étanchéité en caoutchouc
sur le rebord du couteau.

Visser solidement le récipient a I’'anneau de
retenue. Visser le pichet en toute sécurité dans
I’'anneau de maintien jusqu’a ce que la marque
du pichet corresponde a I’anneau de maintien.

Fixation du récipient

S’assurer de régler I'interrupteur a « O » (arrét).
Placer le récipient sur la base-moteur et
enfoncer jusqu’a ce qu’il s’enclenche.



Mode d’emploi

e Mettre les aliments a mélanger dans le récipient.

e Fixer fermement le couvercle sur le récipient. Insérer le doseur dans I’orifice du couvercle et le tourner

vers la droite pour verrouiller.
e Mettre la base-moteur sous tension :

Vitesse Application
1-3 Consistance légere et ingrédients liquides
3-5 Consistance plus épaisse — pour malaxer des ingrédients liquides et solides
[P Impulsions instantanées = réglage (Linterrupteur ne peut étre intermittent immobilisé

plusieurs reprises.)

a ce réglage. Maintenir I'interrupteur a cette position ou le régler sur cette position a

Bouton turbo
(1-3) continu)

augmentation de la vitesse jusqu’a la vitesse max. (le bouton doit étre appuyé en

e Aprés I'utilisation, toujours régler I'interrupteur a la position «O » (arrét) et débrancher la base-moteur.
e Pour retirer le récipient, il suffit de le soulever verticalement. Nul besoin de le faire pivoter.

L . Quantité
Application Vitesse maximale Temps
Mélanger tous liquides 1-5 1,25 litres 40-60 secondes
boissons, soupes chaudes 1-5 1,00 litres
Mélanger/ légumes cuits 1 /turbo 40-60 secondes
Réduire en purée |aliments pour bébé
Réduire en purée |légumes, fruits, sauces 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Malaxer pate a crépes 2 /turbo 1,3 kg 1 minute
boissons et desserts a base 4-5 6509 1,5-2 minutes
de yogourt
Emulsifier mayonnaise 5 2 oeufs 1-2 minutes
300-400¢g
d’huile
Broyer glacons ®@/5 1109
(7 glacons)

Exemple de recette :

Pruneaux a la vanille et au miel

(en tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

e Mettre 200 g de pruneaux séchés et 200 g
de miel crémeux dans le pichet. Laisser les
ingrédients reposer environ 1 min dans le pichet

* Mélanger (avec le couvercle fermé) a vitesse
élevée pendant 10 secondes

e Ajouter 75 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Mélanger de nouveau pendant 10 secondes
supplémentaires

Conseils pratiques

e Pour obtenir des résultats optimaux lorsqu’on
réduit en purée des aliments solides, mettre
progressivement des petites portions dans le

récipient au lieu d’une grande quantité a la fois.

e Lors du malaxage d’ingrédients solides, couper

les aliments en petits morceaux (2-3 cm).

e Toujours commencer par mélanger des

ingrédients solides avec une petite quantité de
liquide. Puis, verser progressivement le liquide
par I’ouverture du couvercle.

¢ Toujours faire fonctionner I’appareil en

placant une main sur le couvercle.

e |orsde la préparation de la mayonnaise, il est

possible d’ajouter de I'huile dans les orifices du
couvercle sans devoir retirer le doseur.

e Nous recommandons d’utiliser le mode marche

intermittente «@» lors du malaxage d’ingrédients
solides ou tres visqueux pour éviter que le couteau
ne s'immobilise.
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Nettoyage

Base-moteur

Ne pas plonger la base-moteur dans I'eau.
Nettoyer en essuyant a I’aide d’un chiffon humide
seulement.

Nettoyage / rincage facile du récipient monté
Rempilir le récipient d’eau apres I’avoir vidé.

Le disposer sur la base-moteur et régler I'interrup-
teur a la position « @ » (nettoyage intermittent)
plusieurs fois.

Vider le récipient et le rincer jusqu’a ce qu’il soit
propre.

Nettoyage en profondeur du récipient démonté
S’assurer que le récipient est vide avant de le
dévisser de I’anneau de retenue. Manipuler

le couteau avec précaution. Toutes les pieces
amovibles vont au lave-vaisselle.

Sous réserve de modifications sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne
pas le jeter avec vos déchets ménagers. K
Remettez-le a votre Centre Service agréé
Braun ou déposez-le dans des sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.
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Espaiiol

Nuestros productos estan desarrollados para
alcanzar los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y diseno.

Esperamos que disfrute de su nuevo pequefo
electrodoméstico Braun.

Lea atentamente las instrucciones antes de
utilizar este aparato.

Importante

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifios. Mantenga el dispositivo y su
cable fuera del alcance de los nifios.
Apague el dispositivo y desconéctelo
de la toma de corriente antes de cam-
biar accesorios o acercar a el piezas
movibles en uso.

e Las personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o con
falta de conocimientos y experiencia
también pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les haya
supervisado o proporcionado instruc-
ciones con respecto a su uso de una
forma segura, y que comprendan los
peligros que este conlleva.

¢ Este aparato esta disefiado solamente
para uso doméstico.

¢ Elvoltaje de su hogar debe ser igual
alindicado en la parte inferior de la
base. Cuando conecte el aparato ala
red, asegurese de que esta apagado
(<<O>>)_

e | as cuchillas estan muy afiladas,
téngalo en cuenta.

¢ No meter lamano en el vaso con la
tapadera abierta - riesgo de lesion
con las cuchillas.

e El dispositivo funciona unicamente si
el vaso se encuentra correctamente
montado sobre la base de alimenta-
cion.

¢ Antes de encender el aparato, asegu-
rese de que la jarra esté correctamente
montada y colocada en la base.

La tapa debe estar puesta.
¢ No la utilice con la jarra vacia.

¢ En el caso de liquidos calientes, dejar-

los enfriar antes de introducirlos en el
vaso.

¢ | os aparatos Braun cumplen con las

normas de seguridad. Tanto las repa-
raciones o el reemplazo del cable de
conexion deben ser realizados por un
Servicio Técnico Autorizado. Las repa-
raciones efectuadas por personal no
autorizado pueden causar accidentes
0 darios al usuario.

Capacidad de la jarra: 1,75 litros (JB3060)

2 litros (JB 3010)

Descripcion

a

b
c
d
e

Tapita/vaso medidor f Anillo ajustador

Tapa de facil agarre g Base del aparato
Jarra de cristal h Boton turbo
Arandela de goma i Boton de encendido
Cuchilla j Guardacable

Antes de utilizar el aparato

Limpie todas las partes del aparato antes

de utilizarlo por primera vez (vea apartado
«Limpieza»).

Desenrolle la longitud de cable necesaria de la
base del aparato y enchufelo a la red.

Montaje de la jarra

Coloque con cuidado la cuchilla en el anillo
ajustador.

Coloque la arandela de goma sobre el borde de
las cuchillas.

Enrosque la jarra en el anillo ajustador. Enroscar
el vaso con firmeza en el anillo de retencion
hasta que la marca del vaso encaje con el anillo
de retencion.

Colocacion de la jarra

Asegurese de que el boton de encendido esté en
posicion de apagado «O».

Coloque la jarra sobre la base y presione

hacia abajo hasta que quede completamente
encajada.

Forma de uso

Ponga el alimento que sera procesado dentro de
lajarra.
Coloque la tapa firmemente. Inserte la tapita/

vaso medidor en la apertura y girela haca la

derecha.
Encienda el aparato:
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Velocidades Preparaciones
1-3 Preparaciones ligeras con ingredientes liquidos.
3-5 Para consistencias mas espesas — utilizando liquidos junto con ingredientes solidos o
utilizando principalmente ingredientes soélidos.
Q Impulsos instantaneos (el boton de encendido no se queda fijo en esta velocidad.

Mantenga el boton en la indicacion de «@», o pulselo repetidamente).

Boton turbo
(1-3)

aumento de velocidad a velocidad maxima (hay que pulsar el boton continuamente)

e Después de utilizar el aparato, apague el boton de encendido («O») y desenchufelo.
e Para quitar la jarra de la base, no hace falta girarla, sélo levantarla.

Funciones Velocidad Captl_dad Tiempo
maxima

Mezclar Todo tipo de liquidos 1-5 1,25 litres 40-60 segundos
sopas calientes 1-5 1,00 litres

Mezclar/ Verduras cocidas 1 /turbo 40-60 segundos

Triturar

Triturar Verduras y frutas 5 1,3 kg 1,5-2 minutos

Amasar Masa de bizcocho 2 /turbo 1,3 kg 1 minuto
Preparaciones con queso o 4-5 6509 1,5-2 minutos
postres con yoghurt

Emulsificar Mayonesa 5 2 huevos 1-2 minutos

300-400 g de
aceite
Picar Hielo ®@/5 110 g (7 cubes)

Ejemplo de receta:
Ciruelas pasas con vainilla y miel
(como relleno o para untar en tortitas):

Llenar el vaso con 200 g de ciruelas pasas 'y 200
g de miel espesa. Dejar reposar los ingredientes
en el vaso durante 1 minuto aproximadamente.
Batir (con la tapadera cerrada) durante 10 segun-
dos a alta velocidad.

Afadir 75 ml de agua (sabor vainilla)

Batir otros 10 segundos

Consejos Practicos
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Para obtener mejores resultados haciendo
puré con alimentos solidos, conviene anadir

los ingredientes en dosis pequefas en lugar de
echar toda la cantidad a la vez.

Corte los alimentos solidos en trozos pequefios
(2-3cm.).

Empiece mezclando los alimentos soélidos con
poca cantidad de liquido y luego anada mas

liquido a través de la apertura en la tapa.

e Siempre utilice el aparato apoyando la mano
en la tapa para mayor seguridad.

e Cuando prepare mayonesa, puede afadir el
aceite a través de los orificios en la tapa, sin
necesidad de quitar la tapita/vaso medidor.

e |Le recomendamos que utilice la funcién de pulso
cuando triture alimentos solidos 0 muy viscosos,
para evitar que la cuchilla quede inmovilizada.

Limpieza

Base del aparato
No sumerija la base del aparato en agua.
Limpiela simplemente con un trapo humedo.

Facil limpieza / enjuague de la jarra montada
Después de vaciar la jarra, llénela con agua.
Coloquela en la base y utilice la funcion de «@»

varias veces.

Vacie la jarra 'y enjuaguela.




Limpieza de la jarra desmontada

Asegurese de que la jarra esté vacia antes de
desenroscar el anillo ajustador. Tenga cuidado con
la cuchilla. Todas las piezas pueden lavarse en el
lavavajillas.

Sujeto a cambio sin previo aviso.

su vida util. LIévelo a un Centro de Asistencia
Técnica Braun o a los puntos de recogida —
habilitados por los ayuntamientos.

No tire este producto a la basura al final de K
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Portugués

Os nossos produtos sdo desenvolvidos para
atingir os mais elevados niveis de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de usar o aparelho, leia as instrucoes
atentamente.

Importante

e Este aparelho ndo deve ser usado
por criangas. Mantenha o aparelho
e o0 respetivo fio fora do alcance de
criancas. Desligue o aparelho e
desconecte da fonte de alimentagcao
antes de mudar acessorios ou de se
aproximar de pecas que se movem
durante o uso.

¢ Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experiéncia
e conhecimentos, se supervisionadas
ou instruidas quanto ao uso seguro
do aparelho e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

¢ Este aparelho foi feito para uso exclu-
sivamente doméstico.

® Ligue o aparelho a uma tomada de
corrente alterna (~) e assegure-se
que a voltagem da sua casa corres-
ponde com a que esta marcada no
aparelho. Ao ligar o aparelho a
tomada, o motor deve estar sempre
desligado (interruptor (i) em «O»).

¢ Aslaminas sao muito afiadas e devem
ser manipuladas com cuidado.

e Nao segure no jarro enquanto a tampa
esta aberta - risco de ferimentos
causados pela lamina.

¢ O aparelho so funciona se 0 jarro estiver
corretamente montado na base elétrica.

¢ Antes de ligar o aparelho, verifique se
0 recipiente esta devidamente insta-
lado e no lugar certo sobre a base,
com a tampa fechada.

¢ Nao utilize sem liquidos dentro do jarro.

¢ Deixe 0s liquidos quentes arrefecerem
antes de os deitar no jarro.
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¢ Os aparelhos electrodomeésticos

Braun cumprem as normas de segu-
rancas aplicaveis. Reparagoes do
aparelho ou substituicao de cabos de
corrente devem ser realizados apenas
por pessoal dos servicos autorizados.
Trabalhos de reparacao indevidos ou
inqualificados podem causar danos
consideraveis ao utilizador.

Capacidade do recipiente: 1,75 litros (JB 3060)

2 litros (JB 3010)

Descricao

a Tampa medidora f Anel de fixacao

b Tampa g Base

¢ Recipiente h Botao turbo

d Guarnicao de borracha i Interruptor

e Lamina i Compartimento
guarda-fio

Antes de usar

Antes de usar o recipiente misturador pela
primeira vez, limpe todas as pecas (veja o
paragrafo «Limpeza»).

Desenrole a parte necessaria do fio contido
no compartimento correspondente situado no
fundo da base e ligue-o0 a tomada.

Montagem do recipiente

Coloque cuidadosamente a lamina no anel de
fixacdo.

Coloque a guarnicao de borracha na borda da
lamina.

Coloque e gire firmemente o recipiente no anel
de fixacao. Aperte o jarro de forma segura no
anel retentor até a marca no jarro coincidir com
o anel retentor.

Como colocar o recipiente

Certifique-se de que o interruptor esta na
posicao «O».

Coloque o recipiente na base e empurre-o para
baixo até fixa-lo com firmeza no lugar.

Como usar o aparelho

Coloque no recipiente o alimento a ser proces-
sado.

Coloque firmemente a tampa. Introduza a tampa
medidora na abertura e gire-a no sentido horario
para a travar.

Ligue a base:



Velocidade Tipo de uso
1-3 preparacgoes leves, com ingredientes liquidos
3-5 para consisténcia mais espessas — com ingredientes liquidos e solidos juntos ou

somente com ingredientes solidos

Q surtos de corrente instantaneos (Desta maneira o interruptor nao se desliga. Mantenha
o interruptor na posicédo «@» ou gire-o varias vezes para a posigcdo «@».)

Botao turbo

(1-3) continuamente)

aumenta a velocidade para a velocidade maxima (o botao tem de ser premido

¢ Depois de usar o aparelho, gire sempre o interruptor para a posigao «O» e retire a tomada da base.
e Pararemover o recipiente, levante-o em posicao vertical; ndo ha necessidade de o girar.

Usos Velocidade Quapt!dade Tempo
maxima

Incorporar todos os tipos de liquidos 1-5 1,25 litros 40-60s
sopas quentes 1-5 1,00 litros

Incorporar/ legumes cozidos 1 /turbo 40-60s

Fazer puré

Fazer puré legumes; frutas 5 1,3 kg 1,5-2 min.

Misturar massa de panqueca 2 /turbo 1,3 kg 1 min.
sobremesas com ricota ou 4-5t 6509 1,5-2 min.
iogurte

Emulsionar maionese 5 2 ovos 1-2 min.

300-400 g de
6leo
Moer gelo ®@/5 110 g (7 cubos)

Exemplo de receita:

Ameixas com baunilha e mel

(como recheio ou para barrar panquecas):

e Encha o jarro com 200 g de ameixas secas e
200 g de mel cremoso. Deixe os ingredientes
repousarem durante cerca de 1 minuto no jarro

e Misture (com a tampa fechada) a alta velocidade
durante 10 segundos

e Adicione 75 ml de agua (com sabor a baunilha)

e \olte a misturar durante mais 10 segundos

Sugestoes praticas

e Para obter os melhores resultados ao fazer
puré de ingredientes soélidos, va colocando aos
poucos por¢des pequenas no recipiente, em vez
de colocar tudo em simultaneo.

e Ao misturar ingredientes solidos, corte-os em
pedacos pequenos de 2a 3 cm.

* Misture sempre alimentos solidos com uma
pequena quantidade de liquido, e adicione

a restante quantidade do liquido através da
abertura da tampa.

e Opere sempre o aparelho com as maos
sobre a tampa.

¢ Use a posigdo «@» para misturar ingredientes
solidos, porque em certos casos as laminas
ficam paradas.

Limpeza
Base

Nao emergir a base em agua.
Passe apenas um pano humido.

Limpeza ou lavagem facil da jarra montada
Depois de esvaziar o jarro, encha-o com agua.
Coloque-o na base e ligue e desligue diversas
vezes o interruptor na posicdo «@». Esvazie o jarro
e lave-o bem com agua.
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Limpeza completa da jarra desmontada

Antes de retirar o anel de fixagao, verifique se

0 jarro esta vazio. A lamina deve ser manuseada
com muito cuidado. Todas as partes desmontaveis
podem ser lavadas no lava loigas.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

domeéstico, no final da sua vida util.
Entregue-o num dos Servicos de Assisténcia
Técnica da Braun, ou em locais de recolha
especifica, a disposicao no seu pais.

Por favor nao deite o produto no lixo K
—-—
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Italiano

I nostri prodotti sono studiati per rispondere ad
elevati standard di qualita, funzionalita e di design.
Ci auguriamo che il nuovo apparecchio Braun
soddisfi pienamente le sue esigenze.

Leggere attentamente le istruzioni prima di
utilizzare il prodotto.

Attenzione

¢ | bambini non devono utilizzare questo
dispositivo. Tenere il dispositivo e i
cavi lontano dalla portata dei bambini.
Spegnere il dispositivo e disconnetterlo
dalla presa di corrente prima di cam-
biare gli accessori 0 prima di avvicinare
parti in movimento in uso.

e Questo dispositivo puo essere utilizzato
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o prive di esperienza
e conoscenza, se sorvegliate o istruite
su come utilizzare il dispositivo in modo
sicuro e se prendono conoscenza dei
rischiimplicati.

e Questo apparecchio & costruito per un
normale uso familiare.

e | atensione di utilizzo deve corrispondere
alla tensione riporatata sulla targhetta
delle caratteristiche. Connettere esclu-
sivamente alla rete a corrente alternata
(~). Quando é collegato ad una presa,
I‘apparecchio deve sempre essere
spento (interruttore (i) su «O»).

¢ | e lame sono molto affilate, maneg-
giarle con cura.

¢ Non infilare le mani all’interno della
brocca mentre il coperchio € aperto -
rischio di lesioni da coltello.

e || dispositivo funziona solo se il coper-
chio & posizionato correttamente sulla
base di alimentazione.

¢ Prima di accendere, assicurarsi che il
bicchiere sia correttamente inserito
sull’unita motore e con il coperchio
inserito.

¢ Non utilizzare senza che ci sia alcuna
sostanza nel bicchiere (per esempio
ingredienti liquidi o solidi).

e | asciare raffreddare i liquidi caldi prima
di versarli all'interno della brocca.

e Gli elettrodomestici Braun corrispon-
dono ai parametri di sicurezza vigenti.
Se I'apparecchio mostra dei difetti,
smettere di usarlo e portarlo ad un
Centro Assistenza Braun per le ripara-
zioni. Riparazioni errate 0 eseguite da
personale non qualificato potrebbero
causare danni ed infortuni agli utiliz-
zatori.

Capacita del bicchiere: 1,75 litri (JB 3060)
2 litri (JB 3010)

Descrizione

a Tappo misurino f Ghiera di bloccaggio
b Coperchio g Unita motore

¢ Bicchiere h Tasto turbo

d Guarnizione i Interruttore

e Lame j Awvolgicavo

Prima di utilizzare I’apparecchio

e Pulire tutte le parti prima di utilizzare il frullatore
per la prima volta (vedere il paragrafo «Pulizia»).
e Srotolare il cavo e connetterlo alla rete.

Montaggio

e Con attenzione inserite le lame nella ghiera di
bloccaggio.

e Posizionare la guarnizione sul bordo delle lame.

e Awvitare fermamente il bicchiere il bicchiere nella
ghiera di bloccaggio. Avvitare saldamente la
brocca nell’anello di tenuta finché il contrassegno
sulla brocca non combacia con I’'anello di tenuta.

Inserimento del bicchiere

e Assicurarsi che l'interruttore sia sulla posizione «O».

e Posizionare il bicchiere nell‘unita motore e
premere verso il basso fintanto che risulti ferma-
mente fissato.

Utilizzo

e Inserire la quantita di cibo da lavorare nel
bicchiere.

e Posizionare saldamente il coperchio.
Inserire il tappo misurino nell‘apposita apertura
del coperchio e giratelo in senso orario per
bloccarlo.

® Accendete [‘unita motore:
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Velocita di utilizzo

1-3 per ingredienti liquidi
3-5 per ingredienti consistenti, per miscelare ingredienti liquidi e solidi
[P intermittenza (L‘interruttore non si blocca in questa posizione. Mantenere I'interruttore

o ruotarlo ripetutamente nella posizione «@».)

Tasto turbo
(1-3)

Incremento di velocita fino alla velocita max. (tenere premuto il tasto)

e Dopo l‘utilizzo, posizionare I‘interruttore su «O» e sconnettere il cavo di alimentazione.
e Per rimuovere il bicchiere tirare verso I‘alto: non & necessario ruotarlo.

- s Quantita
Utilizzo Velocita massima Tempo
Frullare liquidi di ogni tipo 1-5 1,25 litri 40-60 secondi
bevande, zuppe tiepide 1-5 1,00 litri
Frullare/ verdure cotte, a passato 1 /turbo 40-60 secondi
Ridurre pappe per bambini
Ridurre verdura, frutta, sughi 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Amalgamare pancake batter 2 /turbo 1,3 kg 1 minuto
bevande a base di yogurt e 4-5 650 g 1,5-2 minuti
dessert
Emulsionare maionese 5 2 uova 1-2 minuti
300-400 g olio
Triturare ghiaccio ®@/5 110 g (7 cubetti)

Esempio diricetta:

Prugne alla vaniglia e al miele

(come farcitura per pancake o da spalmare).

e Riempire la brocca con 200 g di prugne secche
e 200 g di miele cremoso. Lasciare riposare gli
ingredienti nella brocca per almeno 1 minuto

e Mescolare (con coperchio chiuso) ad alta
velocita per 10 secondi

e Aggiungere 75 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia)

e Mescolare per altri 10 secondi

Consigli pratici

e Per ottenere passati o pure migliori da ingredienti
solidi, aggiungere gradualmente nel bicchiere
piccole quantita.

e Per amalgamare ingredienti solidi tagliare a
piccoli pezzi (2-3 cm).

* Miscelando ingredienti solidi e liquidi
incominciare con piccole quantita di liquido.
Versare gradualmente il liquido attraverso
I‘apertura sul coperchio.
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e Tenere sempre una mano sul coperchio.
e Quando si prepara la maionese, versare |‘olio
attraverso il buchetto di gocciolamento nel

coperchio senza rimuovere il tappo misurino.
e Per evitare che le lame si blocchino, si

raccomanda di usare la funzione «@» per

miscelare ingredienti solidi o molto viscosi.

Pulizia
Base motore

Non immergere la base motore in acqua.
Pulire solo con un panno umido.

Semplice pulizia o risciacquo del bicchiere
Dopo aver svuotato il bicchiere riempirlo di
acqua. Posizionarlo nella base motore e ruotare
I‘interruttore su «@» per alcune volte. Svuotare il
bicchiere e risciaquarlo.

Pulizia accurata del bicchiere disassemblato
Assicurarsi che il bicchiere sia vuoto prima di svitare
la ghiera di bloccaggio. Prestate attenzione quando




toccate le lame. Tutte le parti smontabili possono
essere lavate in lavastoviglie.

Le informazioni contenute possono subire dei
cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto

nella spazzatura al termine della sua vita utile.

Per lo smaltimento, rivolgersi ad un qualsiasi gy
Centro Assistenza Braun o ad un centro

specifico.
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Nederlands

Onze produkten zijn ontwikkeld om aan de hoogste
kwaliteitseisen, functionaliteit en vormgeving te
voldoen. Wij hopen dat u veel plezier zult hebben
van uw nieuwe Braun apparaat.

Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing
goed door.

Belangrijk

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen. Houd het toestel en zijn
snoer buiten het bereik van kinderen.
Schakel het toestel uit en trek de stek-
ker uit het stopcontact alvorens u
hulpstukken verwisselt of onderdelen
benadert die bewegen tijdens het
gebruik.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Dit apparaat is uitsluitend geschikt
voor huishoudelijk gebruik.

e Controleer of het voltage op het lichtnet
overeenkomt met het voltage die op het
type-plaatje onder het apparaat staat.
Sluit het apparaat alleen aan op wissel-
spanning (~). Zet het appraat altijd uit
(schakelaar (i) op «O») voordat u de
stekker in het stopcontact steekt.

¢ Voorzichtig: de messen zijn zeer
scherp.

e Grijp niet in de beker terwijl het deksel
open is — gevaar van letsel door het
mes.

¢ Het toestel werkt enkel wanneer de
beker juist is samengesteld op de
stroombasis.

¢ Verzeker u ervan dat de beker met de
deksel erop op de juiste manier is
bevestigd op het motordeel voordat u
het apparaat inschakelt.
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e Stel het apparaat nooit in werking
wanneer de beker leeg is.

¢ Laat warme vloeistoffen afkoelen voor-
dat ze in de beker worden gegoten.

¢ Elektrische apparaten van Braun vol-
doen aan de veiligheidsvoorschriften.
Reparaties aan het apparaat of ver-
vanging van het snoer mogen alleen
worden uitgevoerd door deskundig
service-personeel. Ondeskundig, onei-
genlijk reparatiewerk kan aanzienlijk
gevaar opleveren voor de gebruiker.

Capaciteit: 1,75 liter (JB 3060)
2liter  (JB3010)

Omschrijving

a Stop f Koppelstuk
b Deksel g Motordeel
¢ Mengbeker h Turboknop
d Afsluitring i Schakelaar
e Messensysteem j Snoeropbergruimte

Voordat u het apparaat in gebruik
neemt

e \oordat u de blender voor de eerste keer gebruikt,
dient u alle onderdelen te reinigen (zie hoofdstuk
«Reinigen»).

e Rol zoveel snoer als nodig is uit de snoer-
opbergruimte van het apparaat en steek de
stekker in het stopcontact.

De beker in elkaar zetten

e Plaats het messensysteem voorzichtig in de
afisluitring.

e Plaats het koppelstuk over de rand van het
messensysteem.

¢ Draai de mengbeker stevig op het koppelstuk.
Schroef de beker stevig in de borgring tot de
markering op de beker overeenkomt met de ring.

De beker plaatsen

e Zorg ervoor dat de schakelaar in de «O» positie
staat.

e Plaats de mengbeker op het motordeel en druk
deze goed aan totdat de beker op zijn plaats
vastklikt.

Gebruik

e Doe de te verwerken ingrediénten in de
mengbeker.

e Plaats het deksel op de beker. Plaats de stop in
de opening van de deksel en draai met de klok
mee om deze vast te zetten.

e Schakel het Motordeel in:



Snelheden

Toepassingen

1-3 lichte toepassingen met vioeibare ingrediénten

3-5 voor stevigere samenstellingen — het mixen van vloeibare en vaste ingrediénten

(P) momentschakelstand (de schakelaar blijft niet vaststaan op deze stand. Houd de
schakelaar in momentschakelstand «@» vast of draai de knop herhaaldelijk op deze
positie.)

Turboknop snelheidsverhoging tot max. snelheid (de knop moet continu ingedrukt worden)

(1-3)

e Schakel het apparaat na gebruik altijd uit (schakelaar op «O») en haal de stekker uit het stopcontact.
e Om de mengbeker te verwijderen, deze recht omhoog trekken: het is niet nodig de beker te draaien.

. . Maximale "
Toepassingen Snelheid capaciteit Tijd
Mengen alle vloeistoffen 1-5 1,25 liter 40-60 seconden

dranken, warme soepen 1-5 1,00 liter
Mengen/ gekookte groente, 1/ turbo 40-60 seconden
Pureren babyvoeding
Pureren groenten, fruit, sauzen 5 1,3 kg 1,5-2 minutes
Mixen pannekoekenbeslag 2 /turbo 1,3 kg 1 minuut

yogurt drankjes en desserts 4-5 6509 1,5-2 minuten
Emulgeren mayonnaise 5 2 eieren 1-2 minuten

300-400 g olie
Fijnmalen ijs ®@/5 110 g
(7 klontjes)

Voorbeeld van recept:

Pruimen met vanille-honing

(als een vulling voor pannenkoeken of smeersel):

e Vul de beker met 200 g gedroogde pruimen
en 200 g romige honing. Laat de ingrediénten
gedurende 1 min in de beker rusten

e Meng (met gesloten deksel) met hoge snelheid
gedurende 10 seconden

e Voeg 75 ml water toe (vanillesmaak)

e Meng opnieuw gedurende 10 seconden

Handige tips

e Voor de beste resultaten bij het pureren van vaste
ingrediénten, dient u steeds kleine hoeveelheden
toe te voegen in de beker in plaats van in één
keer een grote hoeveelheid.

e Wanneer u vaste ingrediénten mixt, deze in kleine
stukken snijden (2-3 cm).

e Voeg bij het mixen van vaste ingrediénten in
het begin altijd een klein beetje vioeistof toe.
Voeg daarna geleidelijk meer vioeistof toe via de
opening in de deksel.

e Houd altijd uw hand op de deksel wanneer
het apparaat ingeschakeld staat.

e Bij het bereiden van mayonnaise, kan de olie
worden toegevoegd via de gaatjes in de deksel
zonder dat hiervoor de stop moet worden
verwijderd.

¢ Wij raden aan de momentschakelaar «@» te
gebruiken bij het mixen van vaste of zeer dikke
ingrediénten om vastlopen van het messen-
systeem te voorkomen.

Reinigen
Motordeel

Dompel het motordeel niet onder in water.
Uitsluitend afnemen met een vochtige doek.

Eenvoudig reinigen van de gemonteerde
mengbeker

Na het legen van de beker, deze met water vullen.
Plaats de beker op het motordeel en draai de
schakelaar enkele malen op de «@» positie.

Leeg de beker en spoel af.
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De gedemonteerde mengbeker grondig
reinigen

Zorg ervoor dat de beker leeg is voordat u de
afsluitring verwijdert. Haal voorzichtig het messen-
systeem eraf. Alle verwijderbare onderdelen zijn
vaatwasmachine bestendig.

Wijzigingen voorbehouden.

nuttige levensduur niet bij het huisafval.
Lever deze in bij een Braun Service Centre
of bij de door uw gemeente aangewezen
inleveradressen.

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn K
—
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Dansk

Brauns produkter har den hgjeste kvalitet i funktio-
nalitet og design. Vi haber, du bliver glad for dit nye
Braun apparat.

sonale. Fejlbehaeftede, ukvalificerede
reparationer kan udsaette brugeren for

Laes brugsanvisningen omhyggeligt, inden
produktet tages i brug.

Vigtigt

Dette apparat ma ikke benyttes af
barn. Apparatet og dets ledning holdes
udenfor barns reekkevidde. Sluk appa-
ratet og udtag stikket inden skift af til-
behgr eller adgang til bevaegelige dele.
Dette apparat kan benyttes af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under opsyn eller
har modtaget instruktion i brugen af
apparatet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

Dette apparat er konstrueret til brug i
en normal husholdning.

Spaendingen pa ledningsnettet skal
svare overens med den spaending, der
er trykt i bunden af apparatet. Ma kun
tilsluttes vekselstrgm (~). Motoren
skal altid veere slukket (knap (i) pa
«0»), inden ledningen saettes i stik-
kontakten.

Veer forsigtig med kniven - den er
meget skarp.

Grib ikke ind i kanden mens laget er
abent - risiko for skade fra kniven.
Apparatet fungerer kun med kanden
korrekt monteret pa basen.

Searg for, at glasset er korrekt samlet
0g pa plads pa motordelen, med laget
pa, inden apparatet teendes.

Bar ikke anvendes uden ingredienser i
blenderglasset (f.eks. faste eller fly-
dende ingredienser).

Lad varme vaesker afkgle inden de
haeldes i kanden.

Brauns elektriske apparater overholder
geeldende sikkerhedsforskrifter.
Reparationer eller udskiftning af el-led-
ning ma kun udfgres af autoriseret per-

stor risiko.

Blenderglassets kapacitet: 1,75 liter (JB 3060)

2liter  (JB3010)
Beskrivelse
a Malebeeger f Bundkant
b Lag g Motordel
¢ Blenderglas h Turboknap
d Gummiring i Startknap
e Kniv j Opbevaring af ledning

For ibrugtagning

e Renggar alle dele for blenderen bruges farste
gang (se under «Renggring»).

¢ Rul den ngdvendige maengde ledning ud og
tilslut lysnettet.

Sadan samles blenderglasset

* Placer forsigtigt kniven i bundkanten.

e Saet gummiringen pa kanten af kniven.

e Skru glasset fast pa bundkanten. Skru kanden
sikkert pa laseringen indtil maerket pa kanden
matcher laseringen.

Pasatning af blenderglas

e Sgrg for, at knappen star i position «O».
e Saet glasset pa motordelen og tryk den ned,
¢ til den laser pa plads.

Sadan bruges blenderen

e Kom ingredienserne i glasset.

o Saet laget fast pa glasset. Seet malebaegeret i
abningen i laget og drej med uret, til det laser.

e Teend for motordelen:
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Hastigheder Anvendelse
1-3 lav hastighed til flydende ingredienser
3-5 for kraftigere konsistens — blender bade flydende og faste ingredienser
(P) momentindstilling (Knappen laser ikke ved denne indstilling. Hold knappen i «@»
position eller drej den gentagne gange til «@» position).
;F;Jrg)oknap saet hastigheden til maks (knappen skal holdes nedtrykket)

e Stil altid knappen pa «O» efter brug og traek stikket ud.
e |gftlige op for at fierne blenderglasset. Det er ikke ngdvendigt at dreje det.

Anvendelse Hastighed Max. maangde Tid
Blende alle vaesker 1-5 1,25 liter 40-60 sek.
drinks, varme supper 1,00 liter
Blende/ kogte grgntsager, 1 /turbo 40-60 sek.
Purere babymad
Purere grensager, frugt, saucer 5 1,3 kg 1,5-2 min.
Mixe pandekagedej 2 /turbo 1,3 kg 1 min.
yoghurt baserede drinks og 4-5 6509 1,5-2 min.
desserter
Emulgere mayonnaise 5 2 &g 1-2 min.
300-400 g olie
Knuse is ®@/5 110g
(7 terninger)
Opskriftseksempel: e Ved tilberedning af mayonnaise kan olie

Vanille-honning-svesker

(som pandekagefyld eller paleeg):

e Fyld kanden med 200 g terrede svesker og 200 g
flydende honning. Lad ingredienserne hvile i
kandeni 1 minut

¢ Bland (med lukket lag) ved hgj hastighed i
10 sekunder

e Tilseet 75 ml vand (vanillesmag)

e Gentag blanding i yderligere 10 sekunder

Praktiske rad

¢ Ved purering af faste ingredienser opnas det
bedste resultat, hvis der tilseettes sma maengder
ad gangen i stedet for at fylde glasset op pa én
gang.

¢ Nar faste ingredienser skal mixes, skeeres disse i
sma stykker (2-3 cm).

e Tilseet en lille smule vaeske inden du begynder
at mixe faste ingredienser. Tilsaet gradvist mere
vaeske gennem abningen i laget. Hold altid
handen pa toppen af apparatet, nar det karer.
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tilseettes gennem hullerne i laget uden at fijerne
malebaegeret.

e For at undga at kniven sidder fast anbefales
det at anvende «@» indstillingen, nar faste eller
meget seje ingredienser skal mixes.

Rengearing
Motordelen

Motordelen ma ikke komme i vand.
Ma kun renggres med en fugtig klud.

Hurtig rengering/skylning af blenderglasset
Fyld vand i det tomme glas. Seet det pa motordelen
og drej knappen hen pa «@» indstillingen flere
gange.

Tom og skyl glasset rent.

Grundig rengering af blenderglasset

Sarg for at blenderglasset er temt, inden
bundringen skrues af. Veer forsigtig med kniven.
Alle aftagelige dele kan vaskes i opvaskemaskine.




Der tages forbehold for sendringer uden
forudgaende varsel.

Apparatet bgr efter endt levetid ikke
kasseres sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et Braun
Servicecenter eller passende, lokale
opsamlingssteder.

E
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Norsk

Vare produkter er produsert for a imgtekomme de
hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet, funksjon
og design.

Vi haper du vil fa mye glede av ditt nye Braun
produkt. Vennligst les bruksanvisningen ngye for
apparatet tas i bruk.

Les alle bruksanvisninger ngye for dette
apparatet tas i bruk.

Viktig

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.
Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidde for barn. Sla av apparatet og
koble fra stramledningen far tilbehar
eller tilkoblede, bevegelige deler skif-
tes ut.

e Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige eller
psykiske funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunnskap
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjon om bruken av utstyret pa
en sikker mate og dersom de har for-
statt farene som er knyttet til dette.

e Apparatet er kun beregnet for vanlig
husholdningsbruk.

e P3se at spenningen i stikkontakten
korresponderer med spenningen pa
typeskiltet som befinner seg pa motor-
delens bunnplate. Skal kun tilsluttes
vekselspenning, AC (~). Nar stgpselet
settes i stikkontakten, skal motoren alltid
veere slatt av (bryter (i) i posisjon «O»).

¢ Knivene er meget skarpe, og ma
behandles forsiktig.

e kke stikk handen inn i muggen nar lok-
ket er apent - det er fare for a skjeere
seg pa kniven,

¢ Apparatet fungerer kun om muggen er
riktig montert pa sokkelen.

e For apparatet startes, pase at glass-
muggen er satt riktig sammen, og er
montert riktig pa motordelen med lok-
ket satt pa.

e |kke bruk apparatet uten ingredienser i
glassmuggen (det vil si flytende eller
faste ingredienser).
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e | avarme veesker avkjgle til en lunken
temperatur fgr de helles i glassmuggen.

¢ Elektriske apparater fra Braun tilfreds-
stiller gjeldende krav til sikkerhet.
Reparasjoner eller bytte av ledning
ma kun foretas av autorisert service-
personell. Mangelfulle, ukvalifiserte
reparasjoner kan fare til skader eller
ulykker.

Kapasitet glassmugge: 1,75 liter (JB 3060)

2 Liter  (JB 3010)
Beskrivelse
a Malekopp f Lasering
b Easy-grip lokk g Motordel
¢ Glassmugge h Turboknapp
d Gummipakning i Bryter
e Kniv j Oppbevaring for ledning
For bruk

e Rengjar alle deler far bruk av hurtigmiksermug-
gen for farste gang (se avsnitt <Rengjaring»).

¢ Vikle av sa lang ledning som trengs fra opp-
bevaringsplassen i bunnen av motorenheten og
sett stgpselet i en stikkontakt.

Sammensetting av glassmugge

e Sett kniven forsiktig pa plass i laseringen.

e Plasser gummipakningen rundt kanten av
knivenheten.

e Skru sa glassmuggen pa plass i laseringen.
Skru muggen fast pa holderingen til merket pa
muggen samsvarer med merket pa holderingen.

Montering av glassmugge

e Pase at bryteren er i «O» posisjon.
e Plasser glassmuggen pa motordelen, press den
ned slik at den lases sikkert pa plass.

Bruk av hurtigmikser

e | eggingredienser som skal bearbeides i glass-
muggen.

e Sett lokket fast pa glassmuggen. Sett malekoppen
pa plass i lokkets apning og drei i klokkeret-
ningen slik at det lases.

e Motorenheten startes:



Valg av hastighet

1-3 Lett bearbeiding med flytende ingredienser
3-5 For tykkere konsistens — blanding av bade faste og flytende ingredienser
Q@ Momenttrinn, pulsering (Bryteren vil ikke kunne lases i denne innstilling. Hold bryteren

iposisjon for pulsering «@» eller drei den til pulsering etter behov.)

Turboknapp
(1-3)

hastighetsgknng til maksimalhastighet (knappen ma holdes nede uavbrutt)

e Etter bruk, settes bryteren alltid i posisjon «O» og stgpselet til motordelen tas ut av stikkontakten.
e For ataav glassmuggen, lgft den rett opp; det er ikke ngdvendig a vri den.

Bearbeiding Hastighet Max kapasitet Tid
Blanding alle vaesker 1-5 1,25 litres 40-60 sekunder
drinker, varme supper 1-5 1,00 litres
Blanding/ kokte grennsaker, 1/ turbo 40-60 sekunder
Mosing baby mat
Mosing gregnnsaker, frukt sauser 5 1,3 kg 1,5-2 minutter
Mixing pannekakergre 2 /turbo 1,3 kg 1 minutt
yougurt baserte drinker og 4-5 6509 1,5-2 minutter
desserter
Emulgere majones 5 2 egg 1-2 minutes
300-400 g olje
Knusing isbiter ®@/5 110 g (7 isbiter)
Oppskrifteksempel: ¢ Vijanbefaler bruk av momenttrinnet «@» ved

Svisker med vanilje og honning

(som pannekakefyll eller palegg):

e Fyll muggen med 200 g tarkede svisker og 200 g
honning. La ingrediensene ligge i muggen i ca.
1 minutt

e Bland (med lokket igjen) i ca 10 sekunder

e Tilsett 75 ml vann (med vaniljesmak)

e Blandi 10 sekunder til

Praktiske rad

e For best mulig resultat ved mosing av harde
ingredienser, anbefales gradvis tilfaring av
mindre mengder i mikseglasset enn en starre
mengde med en gang.

¢ Ved miksing av harde ingredienser, kuttes disse i
sma biter (2-3 cm).

¢ Ved miksing med harde ingredienser, start alltid
med en liten mengde vaeske. Deretter tilfares
vaeske gradvis gjennom apningen i lokket.

¢ Hold alltid en hand pa toppen av produktet
under bruk.

e Ved tilberedning av majones, kan olje tilfgres
gjennom dryppehullene i lokket uten a ta av
malekoppen.

miksing av harde ingredienser eller meget
tungtflytende ingredienser for & unnga at kniven
stopper.

Rengjoring

Motordel

Motordelen ma ikke legges i vann.
Rengjgres kun med en fuktig klut.

Enkel rengjoring/skylling av glassmuggen
Etter at glassmuggen er teamt, fylles den med vann.
Sett den pa plass pa motordelen og vri bryteren til
posisjon «@» gjentatte ganger.

Tem glassmuggen og skyll den ren.

Grundig rengjoering nar glassmuggen er
demontert

Pase at glassmuggen er tom fgr laseringen skrues
av. Utvis forsiktighet ved handtering

av kniven. Alle lgse deler kan vaskes i opp-
vaskmaskin.
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Med forbehold om endringer.

Ilkke kast dette produktet sammen

med husholdningsavfall nar det skal kasseres.
Det kan leveres hos et Braun servicesenter
eller en miljgstasjon.
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Svenska

Vara produkter &r framtagna for att uppfylla hdgsta
krav nér det galler kvalitet, funktion och design. Vi
hoppas att du verkligen kommer att trivas med din
nya Braun produkt.

trivas med din nya Braun produkt.

Lds noga igenom hela bruksanvisningen innan
du anvander produkten.

Viktigt

¢ Denna apparat ska inte anvandas av
barn. Hall apparaten och dess sladd
utom rackhall fér barn. Stang av appa-
raten och koppla ur den fran stromfor-
sorjningen innan du byter tillbehor
eller narmar dig delar som ar i rorelse
nar apparaten anvands.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de dvervakas eller
har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt samt
att personen ar inforstadd med vilka
risker som ingar.

e Apparaten ar gjord for normalt hus-
hallsanvandande.

e |nnan du ansluter stickkontakten maste
du kontrollera att spanningen stam-
mer dverens med den som anges pa
apparatens undersida. Anslut appara-
ten endast till AC (~). Se till att motorn
ar avstangd (strombrytare (i) i lage
«0») innan anslutning gors.

e Observera att knivbladen &r mycket
vassa.

e Hall handerna utanfor behallaren
medan locket ar oppet — skaderisk
p.g.a. kniven.

e Apparaten fungerar endast om behal-
laren ar korrekt monterad pa ladd-
ningsenheten.

e Innan motorn slas pa se till att tillbring-
aren ar ordentligt hopsatt och sitter
sakert pa plats pa motordelen och att

locket ar pa.

e Kor inte motorn med tom tilloringare
(utan vatskor eller fasta ingredienser).

e Lat varma vétskor kyla ner innan du
heller dem i behallaren.

¢ Brauns elapparater uppfyller tillamp-
liga sékerhetsnormer. Reparationer
eller byte av natsladd far endast utfo-
ras av auktoriserad fackman. Felaktiga
och icke fackmanna-massigt utforda
reparationsarbeten kan innebara
avsevard risk for personskador for
anvandaren.

Tillbringarens volym: 1,75 liter (JB 3060)

2 liter (JB 3010)
Beskrivning
a Dosseringspropp f Khnivhallare
b Greppvanligt lock g Motordel
¢ Tillbringare h Turbo-knapp
d Gummiring i Strombrytare
e Kniv j Sladduppsamlare

Innan anvandning

® Rengodr alla delar innan du anvander dem forsta
gangen (se avsnittet «<Rengoring»).

e Linda avlagom mangd sladd under motordelen
och koppla den till ett vagguttag.

Montera ihop tillbringaren

¢ Placera forsiktigt kniven i knivhallaren.

e Lagg gummiringen runt kanten pa knivens undre
del.

e Skruva fast tillbringaren ordentligt pa kniv-
hallaren. Skruva behallaren noggrant i lasringen
tills markeringen pa behallaren matchar
lasringen.

Montera tillbringaren pa motordelen
e Se till att strombrytaren ar i lage «O».

e Placera tillbringaren pa motordelen och tryck ner
den tills den &r ordentligt fastsatt.

Att anvanda mixern

* Maten som skall behandlas l1aggs i mixern.

e Satt pa locket ordentligt. Montera doserings-
proppen i lockets hal och vrid det medurs.

e Vrid pa stombrytaren:
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Hastighet Anvandningsomraden
1-3 Lattare mixningar ex.vis drycker, saser och dyl
3-5 For mixning av tjockare blandningar — vatskor tillsammans med fasta ingredienser
(P) Omedelbar och kraftig mixning. (Vredet stannar inte i detta lage. Hall den i detta lage

eller sla av och pa upprepade ganger.)

Turbo-knapp
(1-3)

speed boost to max. speed (the button needs to be pressed continuously)

e Sténg alltid av strombrytaren och dra ut natsladden efter anvandning.
e FOr att ta av tillbringaren, lyft den rakt upp. Vrid inte upp den.

" . . Max. .
Anvandning Hastighet Kkvantiteter Tid
Blanda alla vatskor 1-5 1,25 litres 40-60 sekunder

drycker, varma sopor 1-5 1,00 litres
Blanda/ kokta grénsaker, 1 /turbo 40-60 sekunder
Puréa barnmat
Puréa gronsaker, frukt, saser 5 1,3 kg 1,5-2 minuter
Mixing pannkakssmet 2 /turbo 1,3 kg 1 minut
yoghurt drinkar och 4-5 6509 1,5-2 minuter
efterratter
Emulgering majonnas 5 23499 1-2 minuter
300-400g
matolja
Krossa is ®@/5 110 g (7 kuber)
Receptexempel: e Ha alltid ena handen pa tillbringaren nar

Vanilj-/honungsplommon

(som pannkaksfyllning eller palagg):

e Fyll behallaren med 200 g torkade plommon och
200 g kramig honung. Lat ingredienserna vila ca
1 min i behallaren

e ROr om (med locket stangt) vid hog hastighet
(10 sekunder)

e Tillsatt 75 ml vatten (med vaniljsmak)

e Fortsatt att rora om ytterligare 10 sekunder

Praktiska tips

e For att fa en ett bra resultat nar hardare
ingredienser skall mosas (puré), fyll pa med
sma mangder at gangen i tillbringaren och 6ka
gradvis.

¢ Nar hardare livsmedel skall mixas, skar upp det i
mindre bitar forst (2-3 cm).

¢ Borja alltid mixa fasta ingredienser med lite
vatska. Oka sedan gradvis mangden vatska
genom att halla det genom halet i locket.
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mixern kors.

e Nar majonnas tillagas kan matoljan hallas genom
lockets dropphal utan att doseringsproppen
behdver tas av.

¢ Virekommenderar «@»-laget vid mixning av fast
eller trogflytande ingredienser for att undvika att
knivarna kor fast.

Rengoring
Rengodring av motordelen

Sank aldrig ner motordelen i vatten.
Rengor motordelen endast med en fuktig trasa.

Enkel rengorning/skoljning av tillbringaren
Efter att ha tomt tillbringaren fyll den med vatten.
Placera den pa motordelen och vrid strombrytaren
till lage «@» upprepade ganger.

Tom tillbringaren och skalj ur.




Noggrann rengoring av tillbringaren

Se till att tillbringaren ar ordentligt tomd innan
knivhallaren skruvas av. Var forsiktig med knivdelen.
Alla delar kan diskas i diskmaskin.

Med forbehall for andringar.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna. g
Avfallshantering kan ombesorjas av Braun —

servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan korkeimmat

laadun, toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.
Toivomme, ettd uudesta Braun -tuotteestasi on
Sinulle paljon hyotya.

Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen kuin
kaytat tuotetta.

Tarkeaa

e Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.
Sailyta laite ja sen johto lasten ulottu-
mattomissa. Kytke laite pois paalta ja
irrota verkkojohto ennen varusteiden
vaihtamista tai ennen liikkuvien osien
kasittelya.

¢ Braun-sahkolaitteet tayttavat niita

koskevien turvallisuussaadosten maa-
raykset. Verkkojohto voidaan korjata
tai vaihtaa ainoastaan valtuutetussa
huoltoliikkeessa. Puutteellinen valtuut-
tamaton huoltoty0 voi aiheuttaa vaka-
via vaaratilanteita kayttajalle.

Kannuntilavuus: 1,75 litraa (JB 3060)

2 litraa (JB 3010)

Laitteen osat

s o ) TR = a Mittakuppi f Kiinnitysrengas
e Tata laitetta saa kayttaa myos henkilo,  p ansi g Moottoriosa
jonka fyysinen, aistillinen tai henkinen ¢ Kannu h Turbo-painike
kyky on alentunut tai jolla on vainvahaista d Kumitiviste i Kytkin
e Tera j Verkkojohdon sailytys

kokemusta tai tietamysta laitteen kay-
t0sta, jos hanen toimintaansa valvotaan

tai hanelle annetaan ohjeet laitteen

turvallisesta kaytosta ja jos han ymmar-

taa kayttoon liittyvat vaaratilanteet.

e [ aite on tarkoitettu normaaliin kotitalo-

uskayttoon.
¢ \armista, etta kaytossa oleva verk-
kojannite on sama kuin moottoriosan

pohjaan merkitty jannite. Kytke ainoas-

taan vaihtovirtaan AC (~). Kytkiessasi
laitetta verkkojannitteeseen varmista,

etta laite on kytketty pois paalta (kytkin

(i) «<O» asennossa).

e Terat ovat hyvin teravia, kasittele niita
varovaisesti.

e Al tartu kannuun kannen ollessa
auki — tera saattaa aiheuttaa louk-
kaantumisen.

e | aite toimii ainoastaan, jos kannu on
asennetut oikein moottorialustaan.

¢ Ennen kuin kaynnistat laitteen varmista,

etta kannu on oikein asennettuna
moottoriosaan ja kansi on paikallaan.
e Ala kayta laitetta tyhjiltaan (kannussa

tulee aina olla nestemaisia tai kiinteita

aineksia).
¢ Anna kuumien nesteiden jaahtya
ennen niiden kaatamista kannuun.
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Ennen kayttoa

Puhdista kaikki osat ennen tehosekoittimen
ensimmaista kayttokertaa (katso kohta
«Puhdistus»).

Vapauta tarpeellinen maara verkkojohtoa laitteen
pohjassa olevasta sailytyskotelosta ja kytke laite
verkkojannitteeseen.

Kannun kokoaminen

Aseta terd varovasti kiinnitysrenkaaseen.
Kohdista kumitiiviste terdosan pohjalevyn
reunoille.

Kierra kannu huolellisesti kiinnitysrenkaaseen.
Ruuvaa kannu tukevasti kiinnitysrenkaaseen
siten, ettd kannun merkinté on kiinnitysrenkaan
merkinnan kohdalla.

Kannun kiinnittaminen

Varmista, etta kytkin on «O» asennossa.
Aseta kannu moottoriosan paalle ja paina alas
kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Tehosekoittimen kaytto

Pane sekoitettavat ainekset kannuun.

Pane kansi huolellisesti paikalleen. Aseta mitta-
kuppi kannen aukkoon ja lukitse se kdantamalla
sitéa myotapaivaan.

Kytke laite paalle:



Nopeuden valitseminen

pulssiasennossa tai kayta sita toistuvasti pulssiasennossa.)

1-3 kevyet nestemaiset tuotteet
3-5 raskaammat koostumukset — sekoitettaessa nesteita ja kiinteita aineksia
Q@ hetkelliseen kayttoon (Kytkin ei lukkiudu tdssa asennossa. Pida kytkinta

Turbo-painike
(1-3)

nopeudenlisdys maksiminopeuteen (painiketta on painettava jatkuvasti)

e Kytke laite pois paalta ja irrota verkkojohto verkkovirrasta aina kayton jalkeen.
e |rrottaaksesi kannun, nosta sitd suoraan ylospain: sita ei tarvitse kdannella.

Kayttoso- Maksimi .

vellutukset Nopeus maara Aika

Sekoittaminen | kaikki nesteet 1-5 1,25 litres 40-60 sekuntia
juomat, lAmpimat keitot 1-5 1,00 litres

Sekoittaminen/ | keitetyt vihannekset, 1/turbo 40-60 sekuntia

Soseuttaminen | lasten ruuat

Soseuttaminen | vihannekset, hedelmat, 5 1,3 kg 1,5-2 minuuttia
kastikkeet

Sekoittaminen | pannukakkutaikina 2 /turbo 1,3 kg 1 minuutti
jogurttipohjaiset juomat ja 4-5 6509 1,5-2 minuuttia
jalkiruuat

Sekoittaminen | majoneesin 5 2 munaa 1-2 minuuttia
valmistaminen 300-400 g oljy

Murskaus jaa ®@/5 110g

(7 kuutiota)

Esimerkkiresepti:

Vaniljahunajaluumut

(pannukakun taytteeksi tai levitteeksi):

e Lisad kannuun 200 g kuivattuja luumuja ja 200
g kermaista hunajaa. Anna ainesten asettua
kannussa noin 1 minuutin

e Sekoita (kannen ollessa suljettu) suurella
nopeudella 10 sekuntia

e |isad 75 ml vetta (vaniljan makuista)

e Sekoita vield 10 sekuntia

Kayttovinkkeja

e Kiinteitd aineksia soseuttaessasi saat parhaan
tuloksen, kun lisdat ainekset kannun vahitellen
sen sijaan, etta laittaisit suuria maaria kerralla
kannuun.

e Kun sekoitat kiinteita aineksia pilko ne pieniksi
(2-3 cm).

e Aloita kiinteiden aineiden sekoittaminen pienen
nestemaaran kera. Lisda nestetta vahitellen
kannessa olevan aukon kautta.

e Kayta aina laitetta pitden katta sen paalla.

e Valmistaessasi majoneesia, lisaa 6ljy kannessa
olevien aukkojen kautta poistamatta mittakuppia.

e Valttddksesi teran paikalleen juuttumisen
suosittelemme pulssiasennon («@») kayttamista,
kun sekoitat kiinteita tai muuten jaykkia aineksia.

Puhdistus

Moottoriosa
Al& upota tai kasta moottoriosaa vedessa.
Pyyhi se vain kostealla liinalla.

Kevyt puhdistaminen kootulle kannulle

Tayta tyhja kannu vedelld. Aseta se moottoriosaan
ja pane laite paalle kayttden «@» asentoa useita
kertoja.

Tyhjenna ja huuhtele kannu.

Perusteellinen puhdistaminen puretulle
kannulle
Varmista, ettd kannu on tyhja ennen kuin avaat
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kiristysruuvin. Kasittele teraa varovasti. Kaikki
irrotettavat osat voidaan pesta astianpesu-
koneessa.

Muutosoikeus pidatetaan.

sdasta ymparistoa alaka havita sita
kotitalousjatteiden mukana. Havita tuote
viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerayspisteeseen.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, K
—
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Polski

Nasze wyroby spetniajg najwyzsze wymagania
jakosciowe, wzornictwa i funkcjonalnosci.
Gratulujemy udanego zakupu i zyczymy zadowolenia
przy korzystaniu z naszego urzgdzenia.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy
doktadnie i w catosci zapoznac sie z instrukcja
obstugi.

Uwaga!

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Urzadzenie wraz z
przewodem nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Przed wymiang akcesoriow lub w
przypadku kontaktu z elementami
ruchomymi, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i odtgczyC je od zasilania.

e Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby 0 obnizonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowe;
oraz osoby z niewystarczajgcg wiedzg
i doswiadczeniem, jesli nie znajdujg
sie one pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bezpiecznie
uzywaé urzadzenia oraz nie zrozu-
miaty zwigzanych z tym zagrozen.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego.

* Przed wigczeniem do sieci nalezy
sprawdzic, czy podane napiecie zna-
mionowe urzgdzenia jest zgodne z
napieciem w sieci. Przy podtgczaniu
do gniazdka, urzgdzenie powinno by¢
wgq)czone (przetgcznik (i) w pozycii

¢ Nalezy uwazac na noze tngce, ktore
sg bardzo ostre.

e Nie wktadaj reki do dzbanka, kiedy
pokrywka jest otwarta — ryzyko zranie-
nia nozem.

e Urzadzenie dziata tylko wtedy, kiedy
dzbanek jest prawidtowo zamontowany
na podstawie zasilajgce;.

¢ Przed uruchomieniem nalezy spraw-
dzi¢ czy dzbanek jest wtasciwie

przytaczony do bazy zasilajgcej oraz
czy na dzbanku jest pokrywka.

e Urzadzenie nie moze by¢ urucha-
miane gdy dzbanek jest pusty.

e Ostudz gorgce ptyny przed wlaniem ich
do dzbanka.

¢ Urzadzenia elektryczne Braun spet-
niajg standardy zwigzane z bezpie-
czenstwem. Naprawianie lub wymiana
przewodu zasilajgcego moze by¢
przeprowadzona jedynie przez autory-
zowany serwis. Naprawa wykonana
przez niewykwalifikowane osoby moze
doprowadzi¢ do porazenia prgdem
uzytkownika.

Pojemnos¢ dzbanka: 1,75 litry (JB 3060)

2litry  (JB3010)
Opis urzadzenia
a Korek f Pierscien
b Pokrywka g Baza zasilajgca
¢ Dzbanek h Przycisk turbo
d Gumowa uszczelka i Przetacznik
e Noze j Miejsce na kabel

zasilajacy

Przed uzyciem

e Umyc wszystkie czesci urzadzenia.
e Wyciggna¢ kabel i podtaczy¢ do gniazdka.

Montaz dzbanka
e Ostroznie ustawic¢ n6z (e) na pierscieniu (f).

e Usytuowac¢ gumowg uszczelke (d) wokét nozy (e).
e Przykreci¢ dzbanek (c) do pierscienia (f). Mocno
przykrecaj dzbanek do pierscienia mocujgcego,
az oznaczenie na dzbanku bedzie pasowato do

oznaczenia na pierscieniu.

Przytaczanie dzbanka

¢ Nalezy upewnic¢ sie, ze przetacznik (i) jest w
pozycji «O».

e Ustawi¢ dzbanek (c) na bazie zasilajacej (g)
i nastepnie docisnaé az do chwili gdy ten
bezpiecznie zatrzasnie sie w bazie zasilajgce;.

Jak uzywaé

e Witozy¢ do dzbanka (c) produkty zywnosciowe.

e Natozy¢ pokrywke (b) na dzbanek.

¢ Nastepnie na pokrywke nalezy nasadzi¢ korek
(a) i przekreci¢ go tak aby «zaskoczyt».

e Uruchomi¢ baze zasilajgca:
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Szybkos¢ dziatania

1-3 Zawartosé o ptynnej konsystencji.

3-5 Dla gestej konsystencji — miksowanie ptynéw i sktadnikéw twardych

(P) Chwilowe wigczanie urzadzenia. (Stuzy do rozdrabniania twardych produktéw. Nie
jest mozliwe ustawienie przetgcznika (i) w pozycji «@» w sposob ciggty. Aby uzyskad
tryb pulsacyjny nalezy przetgcznik przytrzymaé w pozyciji «@» lub wielokrotnie go
przekrecac na te pozycje.)

Przycisk Turbo | zwieksza predkos$¢ do maksymalnej (przycisk musi by¢ caty czas wcisniety)

(1-3)

e Po uzyciu nalezy zawsze ustawi¢ przetgcznik (i) w pozycji «O» i odtgczy¢ baze zasilajgcg (g) od gniazdka

sieciowego.

¢ Aby odtgczy¢ dzbanek nalezy wyciggna¢ go do géry (nie ma potrzeby krecenia nim).

Wykonywane - o
czynnosci Predkosé Maksymalna ilosé Czas
Rozdrabnianie Wszytkie napoje 1-5 1,25 litra 40-60 sekund
drinki, ciepte zupy 1-5 1,00 litra
Rozdrabnianie/ gotowane warzywa, 1 /turbo 40-60 sekund
Przyrzadzanie zywno$¢ dla dzieci
purée
Przyrzadzanie Warzywa, owoce, sosy 5 1,3 kilograma 1,5-2 minuty
purée
Miksowanie Ciasto nale$nikowe 2 /turbo 1,3 kilograma 1 minuta
Napoje bazujgce na 4-5 650 gram 1,5-2 minuty
jogurcie, desery
Tworzenie emulsji | Majonez 5 2 jajka 1-2 minuty
300-400 gram oleju
Kruszenie Lod @/5 110 gram
(7 kostek)
Przyktadowy przepis: e Wieksze kawatki sktadnikdw powinny by¢ pociete

Waniliowo-miodowe suszone sliwki

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta):

e \Wt6z do dzbanka 200 g suszonych $liwek i
200 g kremowego miodu. Zostaw sktadniki na ok.
minute w dzbanku.

e Miksuj (z zamknietg pokrywa) na wysokich
obrotach przez 10 sekund.

e Dodaj 75 ml wody (0 smaku waniliowym).

e Miksuj przez nastgpne 10 sekund.

Porady praktyczne

¢ Aby osiagna¢ najlepsze efekty przy
przygotowywaniu purée, zaleca sie¢ wkfadanie
do dzbanka matych ilosci sktadnikéw porcjami
zamiast wypetnienia catego dzbanka.
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na mniejsze czesci (2-3 cm) przed wtozeniem ich
do dzbanka.

Podczas miksowania wiekszych kawatkéw

z ptynami, nalezy zaczaé miksowanie z

matg iloscig ptynu i potem w trakcie procesu
miksowania pomatu dodawacé ptyn przez otwor w
pokrywce.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymaé
gore urzadzenia dtonia.

W trakcie przygotowywania majonezu, olej
powinien by¢ dodany poprzez mate dziurki w
pokrywce bez otwierania korka.

Zaleca sie uzywanie trybu pulsacyjnego

podczas miksowania wigkszych i szczegdlnie
trudnych do miksowania sktadnikéw tak aby
zapobiec blokadzie nozy.



Czyszczenie

Baza zasilajgca
Nie zanurza¢ bazy zasilajgcej w wodzie. Czyscic¢
tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

tLatwe czyszczenie / ptukanie zmontowanego
dzbanka

Po opréznieniu dzbanka, nepetni¢ go woda.
Nastepnie podtgczy¢ dzbanek do bazy zasilajgcej
i kilka razy uruchomi¢ urzadzenie w trybie «@».
Oprozni¢ dzbanek i wyptukaé czystg woda.
Doktadne czyszczenie rozmontowanego dzbanka
Przed odkreceniem dzbanka od pierscienia
nalezy sie upewnic, ze dzbanek jest pusty. Nalezy
szczegolnie uwazac przy zdejmowaniu nozy
(bardzo ostre!). Wszystkie czesci, ktére mozna
rozmontowa¢ nadajg sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

Zastrzega sie mozliwo$¢ dokonywania
zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu
nie mozna wyrzucacé facznie z odpadami K
socjalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawic¢

w jednym z punktéw zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu zapobiega
potencjalnym negatywnym wptywom na srodowisko
lub zdrowie ludzi, wynikajgcym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.
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Cesky
Nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby splfiovaly
nejvyssi standardy kvality, funkénosti a designu.

Véfime, ze budete mit z nového zafizeni Braun
radost.

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé
prectéte vSechny instrukce.

Dulezité

e Tento pfistroj nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte pfistroj I jeho kabel mimo
dosah déti. Pfed vyménou pfislusen-
stvi nebo manipulaci s dily, které se
pfi pouZivani pohybuiji, pfistroj vypnéte
a odpojte jej ze zasuvky.

e Osoby se snizenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku$enosti a zna-
losti mohou pouZivat tento pfistroj
pouze pod dozorem nebo po instruk-
tazi tykajici se bezpe¢ného pouzivani
pfistroje, a pokud rozumi souvisejicim
rizikdim.

e \/yrobek je ur€en pouze pro bézné
pouziti v doméacnosti.

e Napéti vasi zasuvky musi odpovidat
napéti uvedenému na cedulce
umisténé na spodni ¢asti napajené
zakladny. Zapojujte pouze do zdroje
stfidavého proudu (~). Pfi zapojeni do
zasuvky musi byt vzdy vypnuty motor
(spinac (i) v pozici «O»).

e Brity jsou velice ostré, budte pfi mani-
pulaci s nimi opatrni.

e Je-li viko oteviené, nesahejte do
nadoby — nebezpe¢i zranéni o nuz.

e Pristroj funguje pouze tehdy, je-li
nadoba spravné nasazena na zakladné
s pohonem.

e Pred zapnutim zkontrolujte, zda je
nadoba spravné pfipevnéna na své
misto k zakladné a ma nasazené
vicko.

e NepouZzivejte s prazdnou nadobou
(naplnte ji napfiklad tekutym nebo
pevnym obsahem).
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¢ Nechte horke tekutiny vychladnout, nez
je nalijete do nadoby.

e Elektropfistroje znacky Braun odpovi-
daji pfisluSnym bezpeénostnim stan-
darddm. Opravu nebo vyménu sito-
vého pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisul.
Neodbornou opravou mohou uZivateli
vzniknout zavazné $kody.

Objem nadoby: 1,75 litru (JB 3060)

2litru  (JB 3010)

Popis
a Méfici nadobka
b Vicko se snadnym

f Upevnovaci prstenec
g Zakladna s napajenim

ovladanim h Tlagitko turbo
¢ Nadoba i Spinaé
d Gumove tésnéni j Prostor na $nliru
e Brityi

Pred pouzitim

e Pred prvnim pouzitim stolniho mixéru umyjte
vSechny jeho ¢asti (viz odstavec «Cisténi»).

e Qdvinte z prostoru na spodni ¢asti napajené
zéakladny, ve kterém je umisténa $ndra, potiebné
dlouhou ¢ast, a zapojte ji do elektrické zasuvky.

Sestaveni nadoby

e Opatrné nasadte bfitovou ¢ast do upevriovaciho
prstence.

¢ Na kraj bfitové ¢asti umistéte gumové tésnéni.

¢ Nasroubuijte nddobu bezpeé¢né do upevriovaciho
prstence. Zasroubujte nadobu bezpec¢né do
pridrzného krouzku tak, aby se znac¢ka na nadobé
kryla se znac¢kou na pfidrzném krouzku.

Nasazeni nadoby

o Presvédcte se nejdrive, Ze je spinac v pozici
«O»_

o Umistéte nadobu na napajenou zakladnu a
zatlacte ji smérem dol(, az bezpecné zapadne
na své misto.

Pouziti

e Potraviny, které chcete zpracovat, umistéte do
nadoby.

¢ Na nadobu pevné nasadte vi¢ko. Do otvoru
ve viCku zasunte méfici nadobku a otocte ji ve
smeéru hodinovych ruci¢ek, az zapadne.

e Zapnéte napajenou zakladnu:



Vyuziti rychlosti

1-3 Niz§i rychlostni stupné uréené pro tekuté ingredience
3-5 Stupné uréené pro potraviny hustsi konzistence — mixuje tekuté i pevné ingredience
(P) Okamzita akcelerace rychlosti (Spina¢ nelze do této pozice nastavit. Bud jej v této

pozici podrzte, nebo jej do ni opakované zapnéte.)

Tlagitko turbo
(1-3)

zvy8eni rychlosti na max. rychlost (tlacitko musi byt neustale stisknuté)

e Po pouZziti vzdy vypnéte spina¢ do pozice «O» a vytahnéte 8idru ze zasuvky.
e Pokud chcete odSroubovat nadobu, jen ji zvednéte; neni nutné s ni otacet.

Sigr Maximalni X

Druh vyuziti Rychlost mnozstvi Cas

Michani vSechny tekutiny 1-5 1,25 litru 40-60 sekund
napoje, horké polévky 1-5 1,00 litru

Michani/Hrubé |varena zelenina, 1 /turbo 40-60 sekund
kojenecka strava

Hrubé zelenina, ovoce, 5 1,3 kg 1,5-2 minuty
mixovanistavy

Jemné tésto na palacinky 2 /turbo 1,3kg 1 minuta
jogurtove napojea dezerty 4-5 6509 1,5-2 minuty

Emulgace majonézy 5 2 vajicka 1-2 minuty

300-400 g olej
Drceni led ®@/5 110 g (7 kostek)

Priklad receptu:

Vanilkovo-medové Svestky

(Jako napln do palacinek nebo pomazanka):
e Naplrite do nadoby 200 g suSenych Svestek a
200 g krémového medu. Nechte ingredience
odpocivat cca 1 min v nadobé

e Mixujte (se zavienym vikem) vysokou rychlosti
pod dobu 10 sekund

e Pridejte 75 ml vody (ochucené vanilkou)

e Pokracujte v mixovani dalSich 10 sekund

Praktické rady

e PFi hrubém mixovani z pevnych slozek
dosahnete nejlepSich vysledku kdyz budete
postupné do nadoby pfidavat malé kousky.
Vyhnéte se jednorazovému naplnéni nadoby
velkym mnozstvim mixovanych potravin.

o Prekrajejte si pfed mixovanim pevné slozky na
malé kousky (2-3 cm).

e Vzdy zacdinejte s mixovanim pevnych slozek, ke
kterym pfidejte trochu tekutiny. Poté postupné
dopliujte otvorem ve vicku vice tekutiny.

¢ P¥i pouziti méjte vzdy na vrchni ¢asti mixéru
polozenou ruku.

e P¥i pfipravé majonézy mizete pfidavat olej
malymi otvory ve vi€ku, aniz byste pfitom museli
vyjimat méfici nadobku.

e Pouziti funkce «@» doporucujeme pfi mixovani
velmi lepkavych ingredienci. Pfedchazite tim
uvaznuti bfitd.

Cisténi

Napajena zakladna

Nepotapéjte zakladnu do vody.
Pouze ji ocistéte vihkym hadfikem.

Snadné ¢isténi / vyplachovani nasazené nadoby
Po vyprazdnéni nadoby ji naplrite vodou.
Nasroubuijte ji na zakladnu a nékolikrat otocte
spinacem do pozice «@». Vyprazdnéte nadoby a
vyplachnéte ji docista.

Duikladné ¢isténi odSroubované nadoby

Pred odsroubovanim upevriovaciho prstence se
presvédcte, Ze je nadoba prazdna.

PFi manipulaci s bfity budte velmi opatrni. VSechny
¢asti, které Ize odmontovat, se mohou umyvat

v mycce na nadobi.
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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice
je 89 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény jsou vyhrazeny.

tento vyrobek do bézného domovniho odpadu.
MUzZete jej odevzdat do servisniho stfediska
Braun nebo na pfislusném sbérném misté
zfizeném dle mistnich predpisu.

Po skoncéeni Zivotnosti neodhazujte prosim K
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Slovensky

Nase vyrobky st vyrobené tak, aby spifiali tie
najvyssie naroky na kvalitu, funkénost a dizajn.
Dufame, ze budete so svojim novym stolovym
mixérom Braun spokojni.

Pred pouzitim pristroja si pozorne precitajte
cely navod na pouzitie.

Délezité upozornenie

e Toto zariadenie nie je ur¢ené na pouZzitie
detmi. Uchovajte zariadenie a jeho
kabel z dosahu deti. Pred vymenou
prisluSenstva alebo pred pristupom k
dielom, ktoré sa hybu pocas pouzivania,
zariadenie vypnite a odpojte ho od
siefového napajania.

e Toto zariadenie mézu pouzivat osoby
s obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami,
pripade osoby s nedostato¢nymi
skusenostami a znalostami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaskoleni v pouzivani zariadenia
bezpecnym spdsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

e Tento pristroj je navrhnuty na bezné
pouzivanie v domacnosti.

e Napatie musi zodpovedat napétiu,
ktorého hodnota je vyznacena na
znamke na spodnej strane motorovej
jednotky. Pristroj pripajajte iba k strie-
davému napétiu (~). Motor musi byt
vzdy vypnuty (spinac (i) v pozicii «O»),
ked pristroj pripajate do elektrickej
zasuvky.

e Cepele su velmi ostré, zaobchadzajte
S nimi opatrne.

e Nesiahajte do dzbanu, ked’ je veko
otvorené — riziko zranenia sposobené
nozom.

e Zariadenie funguje len vtedy, ked' je
dzban spravne namontovany na napa-
jacej zékladni.

e Uistite sa, Ze nadoba s vekom je
spravne zloZena a umiestnena na
motorovej jednotke predtym, ako pri-
stroj zapnete.

e Pristroj nepouzivajte, ak je nadoba
prazdna (bez akéhokolvek tekutého
alebo pevného obsahu).

¢ Horuce kvapaliny nechajte pred nalia-
tim do dzbénu vychladnut’,

e Elektrické pristroje znacky Braun zod-
povedaju prislusnym bezpecnostnym
Standardom. Opravu alebo vymenu
sietového privodu mézu uskutocnovat
iba odbornici autorizovaného servisu.
Neodbornou opravou mézu vzniknut
uZivateflovi zavazné skody.

Objem nadoby: 1,75 litra (JB 3060)

2litra  (JB3010)

Popis vyrobku
a Uzaver vekaf f Tesniaci uzaver
b Vekog g Motorova jednotka
¢ Nadobah h Tlacidlo turbo
d Gumovy tesniaci i Spinac

krazo j Priestor na odkladanie
e Cepele sietového kabla

Pred pouzitim

e Pred prvym pouZitim umyte vSetky Casti
stolového mixéra (pozri odsek «Cistenie»).

e Odmotajte dostatocne dlhu ¢ast sietového kabla
z priestoru pre jeho odkladanie na spodnej
strane motorovej jednotky a pripojte ho do
elektrickej zasuvky.

Skladanie nadoby

e Nadstavec s ¢epefami opatrne viozte do
tesniaceho uzaveru.

e Gumovy tesniaci pruzok uloZte po okraji
nadstavca s ¢epefami.

e Nadobou otacajte proti smeru hodinovych
ru€i¢iek, ¢im ju pevne spojite s tesniacim
uzaverom. DZban naskrutkujte bezpec¢ne na
upevinovaci kruzok, kym sa zna¢ka na dzbane
nestretne so znackou na upeviovacom krizku.

Pripojenie nadoby

o Uistite sa, Ze spinac je v pozicii «O».

e Nadobu nasadite na motorovu jednotku tak, ze
ju budete opatrene tlacit smerom nadol, az kym
pevne zapadne na svoje miesto.

Pouzitie

e Prisady, ktoré chcete spracovat, vlozte do
nadoby.

e Nadobu pevne uzavrite vekom. Do otvoru veka
vloZte uzaver, ktory zafxujete jeho otoenim v

smere hodinovych ruciciek.
e Zapnite motorovu jednotku:
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Rychlost spracovania

1-3 jemné spracovanie tekutého obsahu

3-5

hustejSie zloZenie — na mixovanie tekutého i pevného obsahu

(P) kratke, rychle mixovanie (Spina¢ sa do tejto polohy neda nastavit. Bud ho drzte
neustale v tejto pozicii alebo ho do nej opakovane vratte.)

Tlagidlo turbo
(1-3)

zvy3enie rychlosti na max. rychlost’ (tlacidlo je potrebné stlacat’ nepretrzite)

e Po pouziti pristroja spina¢ vzdy vratte do pozicie «O» a motorovu jednotku odpojte z elektrickej zasuvky.
e Nadobu zloZite tak, Ze ju zdvihnete rovno hore — nemusite riou otacat.

Spracovanie Rychlost Max. mnozstvo Trvanie

MieSanie vSetky tekutiny 1-5 1,25 litra 40-60 sekund
napoje, teplé polievky 1-5 1,00 litra

MieSanie/ varena zelenina, 1 /turbo 40-60 sekund

Priprava pyré detské strava

Priprava pyré zelenina, ovocie omacky 5 1,3kg 1,5-2 minaty

Mixovanie palacinkové cesto 2 /turbo 1,3kg 1 minuta
palacinkové cesto, jogurtové 4-5 6509 1,5-2 minaty
napoje, dezerty

VymieSanie majonéza 5 2 vajcia 1-2 minaty

300-400 g olej
Drvenie fad ®@/5 110 g (7 kociek)

Priklad receptu:

Vanilkovo-medové suSené slivky

(ako pInka do palaciniek alebo natierka):

e Naplrite dZban 200 g suSenych sliviek a 200 g
krémového medu. Prisady nechajte v dZzbane asi
1 minatu odstat’

e MieSajte (so zatvorenym vekom) pri vysokej
rychlosti asi 10 sekund

e Pridajte 75 ml vody (s prichut’ou vanilky)

e Pokracujte v mieSani na d’alSich 10 sekund

Uzito¢né rady

¢ Pri mixovani pevného obsahu dosiahnete
najlepsie vysledky vtedy, ak do nadoby pridavate
postupne mensie porcie a nie naraz velké
mnozstva.

e Ak chcete rozmixovat pevny obsah, nakrajajte ho
na mensie, 2-3 cm Casti.

e VZdy zacnite mixovat pevné prisady s malym
mnozstvom tekutiny. Potom postupne pridavajte
tekuté prisady cez otvor vo veku.

¢ Pristroj vzdy obsluhujte s rukou polozenou
na veku.
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e Pri priprave majonézy mozete pridavat olej cez
otvory vo veku bez toho, aby ste museli odstranit
uzaver veka.

¢ Pri mixovani pevného alebo velmi hustého
obsahu vam odporu¢ame pouzivat rezim «@»
impulzov, aby ste zabranili zasekavaniu ¢epeli.

Cistenie
Motorova jednotka

Motorovu jednotku nikdy neumyvajte pod vodou,
iba ju vlhkou handri¢kou vyutierajte docista.

Lahké cistenie / umyvanie poskladanej nadoby
Ked nadobu vyprazdnite, naplrite ju vodou.
Umiestnite ju na motorovu jednotku a spina¢ dajte
niekolkokrat do polohy «@». Vodu z nadoby vylejte
a oplachnite ju dodista.

Dokladné cistenie rozlozenej nadoby
Nadoba musi byt prazdna, ked zlozZite tesniaci
uzaver. Pri narébani s ¢epelou budte opatrni.
VSetky snimatelné casti sa daju umyvat v
umyvacke riadu.




Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebic¢a
je 89 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referenény akusticky vykon

1 pW.

Zmeny su vyhradené.

zariadenie do bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do servisného
strediska Braun alebo na prisluSnom zbernom
mieste zriadenom podfa miestnych predpisov
a noriem.

Po skonceni zivotnosti neodhadzujte E
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Magyar

Termékeink el8allitdsa soran, messzemenden
térekszunk a legmagasabb mindségi kdvetel-
ményekkel, funkcionalitadssal és formatervezéssel
szembeni igények kielégitésére.

Reméljik, 6rommel fogja hasznalni Gj Braun
készuléket!

Kérjiik, hogy a termék hasznalatanak megkezdése
el6tt, alaposan tanulmanyozza at a hasznalati
utmutatot!

Fontos!

e Ezt a készlléket gyermekek nem
hasznalhatjak. A készilék és annak
kabele gyermekektél tavol tartando.

A készlleket kapcsolja ki és valassza le
a haldzatrdl, mielétt annak tartozékait
kicserélné vagy a haszndlat kzben
mozgd alkatreszeket megkdzelitené.

A készlléket korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képessé-
gekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal
vagy kell6 tudassal nem rendelkez6
személyek is hasznalhatjak megfeleld
feligyelet vagy a készillek biztonsa-
gos hasznélatara vonatkoz¢ utmutatas
mellett és a veszélyek megértése
esetén.

e A késziléket kizardlag haztartasi has-
znalatra tervezték!

e Az On altal hasznalt halézati feszliltség-
nek, egyeznie kell a motorhaz aljan
feltlintetett feszlltséggel! Kizardlag
valtakozd aramu dugaszoldaljzatot
hasznaljon! Hal6zati csatlakozashoz,
a motornak minden esetben kikapcsolt
allapotban kell lennie! (kapcsold (i) «O»).

» A kések nagyon élesek, 6vatosan has-
znalja azokat!

* Ne nyuljon a kancsdba, amig a fedél
nyitva van - sértilés veszélye all fenn a
kés miatt.

e A készulék csak akkor mikddik, ha a
kancso6 szabalyosan van felszerelve a
meghajto alapzatra.

e Miel6tt bekapcsolna a turmixgépet,
gy6z6djén meg arrdl, hogy a kiontét a
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fedelével egydtt, pontosan a motor-
hazra illesztette!

e Tartalom nélkili kibnt6vel, ne inditsa
be a készuléket! (szilard étel vagy
folyadék).

e El6bb varja meg, amig a forro folyadékok
lehdinek, miel6tt betdltené azokat a
kancsdba.

¢ A Braun elektromos készulékek
megfelelnek a biztonsagi eldirasok-
nak. A készilékek javitasat biztonsag-
technikai okokbol kizarolag Braun
markaszerviz végezheti. A hibas,
szakszer(tlen javitas balesetet vagy
a felhasznald sérilését okozhatja.

Kionté kapacitasa: 1,75 liter (JB 3060)

2liter (JB3010)
Leiras
a Zarokupak f Ro6gzité gydrli
b Kénnyen levehet6 fedél g Motorhaz
¢ Kioénté h Turbégomb
d Gumi tdmité i Kapcsold
e Kés j Vezetékhaz
Hasznalat

¢ Az els6 haszndlat megkezdése el6tt, minden
tartozékot tisztitson meg. (lasd: «Tisztitas»)

e A kivant hosszusagu vezetéket tekerje le a
motorhaz aljan talalhaté vezetéktartordl, és
csatlakoztassa a hal6zathoz.

A kiont6 0sszeszerelése

o Ovatosan helyezze a kést a régzits gydiriibe.

e A gumi témit6t helyezze a penge karimajara.

e Csavarja be a kidontét a rogzité gydribe.
Csavarja be er6sen a kancs6t a biztosité gy(r(ibe,
annyira, hogy a kancsoén lévé jelolés egybe essen
a biztosito gydrivel.

A kiont6 csatlakoztatasa

e Gy6z6djdn meg réla, hogy a kapcsolo kikapcsolt
allapotban van. «O»

e Helyezze a kidntét a motorhazra, és addig
nyomja ra, amig az biztonsagosan nem
illeszkedik.

Hasznalat

e Helyezze a feldolgozando ételt a kiontSbe.

¢ Helyezze a zar6fedelet stabilan a kidntére.

e A zarésapkat helyezze a nyildsra, és az ramutatd
jarasaval egyez6 iranyba forditsa el.

¢ Inditsa be a késziléket:



Sebességi fokozatok alkalmazasa

1-3 gyengébb fokozat folyékony allagu ételekhez
3-5 s(r( dllag eléréséhez — folyékony és szilard ételek mixeléséhez egyarant
(P) azonnali, erés turmixolds (Akapcsolé nem marad automatikusan ebben a poziciéban.
Tartsa a kapcsolét a pulzalas poziciéban, vagy tobbszér egymas utan forditsa oda.)
;I';Jret’))égomb N('jvelj? a sebességet a maximalis értékre (a gombot folyamatosan lenyomva kell
- tartani).

e Hasznalat utan minden esetben kapcsolja ki, és aramtalanitsa a készlléket.
e A kiontd eltavolitdsa nem tekerd mozdulattal térténik. Huzza a kiént6t egyenes mozdulattal, folfelé.

. P Max. L
Alkalmazas Sebesség fokozat mennyiség Idé
Keverés barmely folyadék 1-5 1,25 liter 40-60 mp

ital, meleg levesek 1-5 1,00 liter

Keverés/Purités | Fott zoldség, 1/ Turbo 40-60 mp
bébiétel

Purités z06ldség, gyimolcs, 5 1,3kg 1,5-2 perc
martasok,

Mixelés palacsintatészta 2 / Turbo 1,3kg 1 perc
joghurt alapu italok és 4-5 650 g 1,5-2 perc
desszertek

Habaras majonéz 5 2tojas 1-2 perc

300-400 g olaj

Osszezlzéas jég ®@/5 1109

Recept-példa:
Vanilids-mézes aszalt szilva
(palacsinta-toltelékként vagy kenheté masszaként): .

e A késziilék miik6édtetése kézben, mindig
tartsa a kezét a késziilék fedelén.
Majonéz készitésénél, az étolajat célszeri a

e Tegyen a kancsoba 20 dkg aszalt szilvat és 20
dkg kréemes mézet. Korllbelll egy percig hagyja
allni az 6sszetevoket a kancsoban.

e Turmixoljon (lezart fedél mellett) nagy
sebességgel 10 masodpercen keresztiil.

e Toltson be 75 ml vizet (vaniliaval izesitve).

e Folytassa a turmixolast tovabbi 10 masodpercen
keresztul.

Praktikus tanacsok a hasznalathoz

e A szilard anyagokbdl készlt legjobb piré allag
eléréséhez, célszerlibb egy nagy adag helyett,
tébb részletben adagolni a tartalyba az ételt.

e A szilard alapanyagokat mixelés el6tt vagja fol
2-3 cm-es, aprobb darabokra.

e A szilard alapanyagokat mindig el6szor egy
kevés folyadékkal mixelje el, majd a tetényilason
at fokozatosan toltse hozza a maradék folyadé-
kot.

tetényilason keresztll, a fedél eltavolitasa nélkul
a tartalyba adagolni.

Kemény vagy nyulds allagu alapanyagokhoz

a pulzalé («@») lzemmaodot javasoljuk, mert
el6éfordulhat, hogy mas sebességfokozatban
torténd inditasanal a kés «beall».

Tisztitas
Motorhaz

A motorhazat ne érje viz, tisztitasahoz hasznaljon
nedves ruhat!

A tartaly egyszerdi tisztitasa ill. 6blitése
Osszeszerelt allapotban

A tartaly tartalménak kiuritését kdvetben, toltse
meg a tartalyt vizzel! Helyezze a motorhazra, majd
forditsa el az izemkapcsolé gombot a pulzalas/
tisztitas («@») jeloléshez.
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A tartaly alapos tisztitasa szétszerelt allapotban
A rogzité gylrl kioldasa el6tt gy6z8djon meg arrdl,
hogy a tartaly tres! A késsel 6vatosan banjon!
Minden levehet6 alkatrész mosogatogépben
tisztithatd.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

A kdrnyezetszennyezés elkerllése
érdekében arra kérjik, hogy a késziilék E
hasznos élettartalma végén ne dobja azt

a haztartasi szemétbe. A miikodésképtelen
készuléket leadhatja a Braun szervizkdzpontban,
vagy az orszaga szabalyainak megfelel§ médon
dobja a hulladékgyjtébe.
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Hrvatski

Nasi proizvodi dizajnirani su tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i
dizajna. Nadamo se da cete i Vi uzivati u koristenju
svog novog Braun aparata.

Prije koristenja ovog proizvoda molimo pomno
procitajte upute.

Vazno

e Qvaj uredaj ne bi smjela koristiti djeca.

Uredaj i kabel drzati van dohvata
djece. Iskljucite uredaj i iskopCajte ga
iz elektriéne mreZe prije mijenjanja
dodataka ili dodatnih dijelova koji se
pokrecu prilikom koridtenja.

e QOvaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili ukoliko su dobile upute
o koristenju uredaja na siguran nacin
te shvataju mogucu opasnost.

¢ Qvaj proizvod namijenjen je potreb-
ama prosjecnog kucanstva.

e Napon struje mora odgovarati naponu
otisnutom na plocici koja se nalazi na
dnu baze. PrikljuCite samo na AC (~).
Uvijek kad ukljuCujete aparat u izvor
elektriCne energije motor mora biti
iskIjL;éen (prekidac (i) mora biti na

e Nozevi su vrlo ostri, pazljivo rukujte
S njima.

¢ Ne hvatajte bokal dok je poklopac
otvoren — opasnost od povrede nozem.

e Uredaj radi samo ako je bokal ispravno
montiran na pogonsku osnovu.

e Prije ukljucivanja provjerite da je
posuda pravilno sastavljena i da se
nalazi na svom mjestu na bazi te da
ima poklopac.

e Ne koristite kad je posuda prazna (npr.
bez tekucine ili Cvrstih sastojaka).

e Vrele teCnosti moraju se ohladiti prije
nego ih se sipa u bokal.

e Braun elektri¢ki uredaji zadovoljavaju

primjenljive sigurnosne standarde.
Popravak ili zamjenu mreznog kabela
smije vrsiti samo ovlasteno servisno
osoblje. Neispravan, nekvalificirani
popravak moze uzrokovati znacajne
opasnosti za korisnika.

Zapremina posude: 1,75 litra (JB 3060)

2 litra (JB 3010)

Opis

a Kapica za mjerenje f Potporni prsten

b Poklopac koji se ne klize g Baza

¢ Posuda h Gumb za turbo brzinu
d Gumena brtva i Prekida¢

e Nozevi j Prostor za kabel

Prije upotrebe

Ocistite sve dijelove prije prve upotrebe svog
miksera (pogledajte odjeljak «CiSéenje»).
Odmotajte Zeljenu duzinu kabela iz prostora
za kabel na dnu baze i prikljucite ga na izvor
elektriéne energije.

Sastavljanje posude

Pazljivo postavite noZeve u potporni prsten.
Postavite gumenu brtvu na obod drzaca nozeva.
Pri¢vrstite posudu na potporni prsten. Dobro
pri¢vrstite bokal na sigurnosni prsten sve dok

se oznaka na bokalu ne poklopi sa sigurnosnim
prstenom.

Postavljanje posude

Provjerite da je prekida¢ na poziciji «O».
Postavite posudu na bazu i pritisnite je dok ne
sjedne na svoje mjesto.

Koristenje

Stavite namirnice u posudu.

Poklopac dobro pri¢vrstite za posudu. Na otvor
poklopca postavite kapicu i okrenite je u smjeru
kretanja kazaljke na satu dok ne sjedne na svoje
mjesto.

Ukljucite bazu:
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Brzine

1-3 mala brzina za tekucine
3-5 za gusce namirnice — za mijeSanje tekucih i ¢vrstih namirnica
(P) snazni, kratki okret (Prekida¢ se ne moze zaustaviti u ovom polozaju. Drzite prekidac¢ u

polozaju «@» ili ga okrecite vise puta za redom.)

Gumb za turbo
brzinu (1-3)

povecanje brzine na maksimalnu brzinu (treba neprekidno pritiskati gumb)

e Nakon upotrebe uvijek postavite prekida¢ na polozaj «O» i iskljucite bazu iz izvora elektri¢ne energije.
e Posudu c¢ete od baze odvojiti tako Sto Cete je jednostavno podici; ne treba je okretati.

" . Najveéa mogucéa "
Funkcija Brzina koli¢ina Vrijeme
Mijesanje Sve tekucine 1-5 1,251 40-60 sekundi

pica, tople juhe 1-5 1,001
MijeSanje/ skuhano povrce, 1 /turbo 40-60 sekundi
Pasiranje djecja hrana
Pasiranje Povrce, voce, umaci 5 1,3 kg 1,5-2 minute
MijeSanje Smjesa za palacinke 2 /turbo 1,3kg 1 minutu
pic¢a na bazi jogurta i deserti 4-5 650 g 1,5-2 minute
Emulgiranje Majoneza 5 2 jaja 1-2 minute
300-400 g ulja
Drobljenje Led ®@/5 110 g (7 kockica)

Primjer za recept:

Suhe S§ljive s vanilijom i medom

(kao nadjev ili namaz za palacinke):

¢ Napunite bokal sa 200 g suhih §ljivai 200 g
kremastog meda. Neka sastojci odstoje oko
1 minut u bokalu.

e MijeSajte ih 10 sekundi pri velikoj brzini (sa
zatvorenim poklopcem)

e Dodajte 75 ml vode (sa ukusom vanile)

¢ Nastavite postupak mijeSanja za jo§ 10 sekundi

Prakticni savjeti

e Kad pasirate ¢vrste namirnice najbolje ¢ete
rezultate dobiti ako postupno dodajete male
koli¢ine u posudu umjesto da stavite sve
odjednom.

¢ MijeSate li ¢vrste namirnice izrezite ih na male
komadice (2-3 cm).

e Na pocetku uvijek mijeSajte ¢vrste namirnice
s malo tekucine. Zatim postupno dodavajte jo$
tekucine kroz otvor na poklopcu.

¢ Pri koristenju aparata uvijek drzite ruku na
poklopcu.
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e Kad pripremate majonezu ulje mozete dodavati
i kroz rupice na poklopcu tako da ne morate
skidati kapicu za mjerenje.

¢ Preporu¢amo koristenje funkcije «@» pri
mijesanju ¢vrstih ili zitkih sastojaka kako bi
ostrice zadrZale pokretljivost.

Ciséenje
Baza

Ne potapajte bazu u vodu.
Cistite samo brisanjem vlaznom krpom.

Jednostavno ¢iSéenje/ispiranje sastavljene
posude

Nakon $to ste ispraznili posudu napunite je vodom.
Postavite je na bazu i nekoliko puta za redom
okrenite prekidac¢ na funkciju «@». Ispraznite
posudu i dobro je isperite.

Temeljito ¢iSéenje rastavljene posude

Prije nego skinete potporni prsten provijerite da li
je posuda prazna. Pazljivo rukujte nozevima. Svi
odvojivi djelovi mogu se prati u perilici posuda.




Zadrzano pravo na izmjene.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u kuéni
otpad nakon prestanka njegovog radnog E
vijeka. Ostaviti ga moZete u Braun servisnom
centru ili na odgovarajuc¢im odlagalistima u

Vasoj zemlji.
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo
najvigjim standardom kakovosti, funkcionalnosti
in dizajna. Zelimo vam, da bi novi Braunov aparat
z veseljem uporabljali.

Pred uporabo izdelka natan¢no in v celoti
preberite navodila.

Pomembna opozorila
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Otroci ne smejo uporabljati tega
aparata. Aparat in kabel hranite

na otrokom nedosegljivem mestu.
Izklopite aparat in izvlecite vti€ iz
vtiCnice preden zamenjate nastavke
ali se priblizate delom, ki se premikajo,
ko aparat deluje.

Uporaba taga aparata s strani ljudi,

ki imajo zmanjSane telesne, Cutne

ali duSevne zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja oz. izkusenj, je
dovoljena samo, ¢e so pod nadzorom
ali ¢e so jim dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in ¢e razumejo
nevarnosti, ki so s tem povezane.
MeSalnik je namenjen izkljuéno upo-
rabi v gospodinjstvu.

Napetost vaSega omreZja mora ustre-
zati podatku, ki je odtisnjen na tipski
ploScici na dnu pogonske enote.
Napravo lahko priklju€ite samo na
izmeni¢no napetost (AC/~). Ko napravo
prikljucite na elektricno omreZje, mora
biti motor obvezno izklju€en (stikalo (i)
v polozaju «O»).

Rezila so zelo ostra, zato z njimi rav-
najte previdno!

Posode ne prijemajte, dokler je pokrov
odprt — nevarnost poskodb zaradi noza.
Naprava deluje le, ¢e je posoda pravilno
names¢ena na podstavek.

Preden mesalnik vklopite, se prepri-
Cajte, da je vr¢ pravilno sestavljen in
namescen na pogonsko enoto ter da
je pokrit s pokrovom.

MeSalnika ne smete uporabiti, ¢e je
vr¢ prazen (1. j. e v njem ni trdnih ali
tekocih sestavin).

e V/roCa teko€ina naj se najprej ohladi,
preden jo vlijete v posodo.

¢ Braunove elektriCne naprave so
skladne z veljavnimi varnostnimi
predpisi. Popravila ali zamenjavo
prikljucne vrvice sme opraviti le
pooblasceni serviser. Nepravilno ali
nestrokovno popravilo lahko ogrozi
varnost uporabnika.

Kapaciteta vréa: 1,75 litra (JB 3060)

1 litra (JB 3010)
Opis
a Merilna kapa f Navojni obro¢
b Pokrov g Pogonska enota
c Vr¢ h Gumb turbo
d Gumijasto tesnilo i Stikalo
e Rezilo j Prostor za shranjevanje

prikljuéne vrvice

Pred uporabo

¢ Preden prvi¢ uporabite mesalnik, oCistite vse
njegove dele (glejte odstavek «Cisc¢enje»).

e |z prostora za shranjevanje priklju¢ne vrvice
na dnu pogonske enote odvijte toliko priklju¢ne
vrvice, kot je potrebno, in vstavite vti¢ v omrezno
vtiénico.

Sestavljanje vréa

¢ Rezilo previdno namestite v navojni obro¢.

¢ Na rob nastavka z rezilom namestite gumijasto
tesnilo.

e Vr¢ skrbno privijte v navojni obro¢. Posodo varno
privijte v varnostni obro¢, da se oznaka na posodi
poravna z varnostnim obro¢em.

Namestitev vréa

¢ Prepricajte se, da je stikalo v polozaju «O».

¢ Vr¢ namestite na pogonsko enoto in ga potisnite
navzdol, dokler se ne zaskoci na svoje mesto.

Uporaba

o Zivila, ki jih Zelite obdelati, dajte v vr¢.

e Na vr¢ trdno namestite pokrov. V odprtino
pokrova vstavite merilno kapo in jo zavrtite v
smeri urnega kazalca, da se zaskoci.

¢ Vkljuc€ite pogonsko enoto:



Nastavitve hitrosti

v ta polozaj.)

1-3 niZje hitrosti za me$anje tekocih sestavin
3-5 za gostejSe konsistence — mesanje teko€in s trdnimi sestavinami
(P) pulzna nastavitev — kratkotrajno moc¢no delovanje (Stikalo se v tej nastavitvi ne zaskodi.

Stikalo morate v poloZaju pulzne nastavitve zadrzati ali ga veckrat zaporedoma obrniti

Gumb turbo
(1-3)

povecanje hitrosti na najvecjo hitrost (gumb je treba stalno pritiskati)

e Po uporabi stikalo vedno vrnite v polozaj «O» in izkljudite pogonsko enoto iz omrezja.
e Vr¢ odstranite tako, da ga dvignete naravnost gor — ni ga potrebno obracati.

Podroé¢ja . Maksimalna =

uporabe Hitrost koli¢ina Cas

MeSanje tekocin | vse vrste tekocin 1-5 1,25 litra 40-60 sekund

napitki, tople juhe 1-5 1,00 litra

Mesanije tekocin/ | skuhana zelenjava, 1 /turbo 40-60 sekund

Pasiranje otroSka hrana

Pasiranje zelenjava, sadje, omake 5 1,3 kg 1,5-2 minuti

Mesanje testo za palacinke 2 /turbo 1,3kg 1 minuta

gostto\tl?:ocm napitki na osnovi jogurta, 4-5 6509 1,5-2 minuti

sesta in deserti

Emulgiranje majoneza 5 2 jajci 1-2 minuti
300-400 g olja

Drobljenje led ®@/5 110 g (7 kock)

Primer recepta:

Suhe slive z vaniljo in medom

(kot nadev ali namaz za palacinke):

e Posodo napolnite z 200 g suhih slivin 200 g
kremnega medu. Sestavine naj 1 minuto pocivajo
v posodi

e MeSajte (pokrov naj bo zaprt) z visoko hitrostjo
10 sekund

e Dodajte 75 ml vode (z okusom vanilje)

e Postopek izvajajte e 10 sekund.

Prakti¢ni namigi

e Pri pasiranju trdnih sestavin boste dosegli
najboljSe rezultate, ¢e boste v vré postopoma
vstavljali majhne porcije Zivila in ne velikih koli¢in
naenkrat.

e Kadar mesate trdne sestavine, jih najprej
razrezite na majhne koscke (2-3 cm).

e Trdne sestavine za¢nite mesati vedno z
malo tekocine. Nato skozi odprtino v pokrovu
postopoma dodajajte teko€ino.

¢ Kadar naprava deluje, naj bo vasa roka vedno
na njenem pokrovu.

e Med pripravo majoneze lahko olje dodajate skozi
luknjice v pokrovu, ne da bi odstranili merilno
kapo.

e Priporoéamo vam, da za mes$anije trdnih ali zelo
viskoznih sestavin uporabljate pulzno nastavitev,
da se rezilo ne bo zagozdilo.

Ciséenje
Pogonska enota

Pogonske enote ne smete potopiti v vodo.
Ocistite jo lahko samo z vlazno krpo.

Enostavno ¢iS€enje / izpiranje sestavljenega
vréa

Ko vr¢ izpraznete, ga napolnite z vodo. Namestite
ga na pogonsko enoto in nekajkrat obrnite stikalo
na nastavitev «@».

Izpraznite vr¢ in ga izperite.
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Temeljito ¢iS¢enje razstavljenega vréa
Preden odvijete navojni obro¢, se prepricajte,
da je vré popolnoma prazen. Pri rokovanju

z rezilom bodite previdni. Vse razstavljive dele
lahko pomijete v pomivalnem stroju.

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete odvreci skupaj
z gospodinjskimi odpadki. Odnesite jo v
Braunov servisni center ali na ustrezno zbirno
mesto v skladu z veljavnimi predpisi.
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Tiirkce

Uriinlerimiz, kalite, kullanim ve tasarimda

en ylUksek standartlara ulasabilmek tzere Uretilmistir.
Yeni Braun Uriiniintizden memnun kalacaginizi
umariz.

Uriini kullanmaya baslamadan énce bu
kullanma kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz olarak
okuyunuz.

Onemli

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihazi ve kablosunu gocuklarin erisemeyecegi
sekilde muhafaza edin. Donanimda degisiklik
yapmadan veya kullanim esnasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan 6nce cihazi kapatin ve
gl kaynagiyla baglantisini kesin.

Bu cihaz, cihazin glvenli bigcimde kullanimina
iliskin denetime veya bilgilendirmeye tabi tutulmus
olan ve mevcut risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri diisik ya da tecrubesi
ve bilgisi olmayan kimseler tarafindan kullanilabilir.
Cihaz sadece ev kullanimina uygun olarak
tasarlanmigtir.

Cihazin altinda yazil olan voltajin sehir cereyan
gerilimi ile uygunlugunu kontrol ediniz. Cihazin
fisini sadece alternatif akim prizine baglayiniz.

Fisi prize taktiginiz sirada motorun kapali olmasina
dikkat ediniz (dugmeyi (i) «O» konumuna getiriniz).
Bicaklar ¢ok keskindir. Tutarken dikkatli olunuz.
Kapak acgikken elinizi hazne icerisine daldirmayin,
bicaklar yaralanma tehlikesi olusturur.

Alet yalniz hazne dondiirme platformu Gzerine
dogru sekilde yerlestirildiyse calisir.

Cihazi ¢alistirmadan énce ¢irpma kabinin kapa-
ginin kapal oldugundan ve motor bélimune takili
olugundan emin olunuz.

Cirpma kabi bosken cihazi ¢alistirmayiniz.

Sicak sivilari hazneye dékmeden dnce sogumasi
icin bekletin.

Braun elektrikli ev aletleri uygun guvenlik standart-
larina goére Uretilmistir. Elektrikli cihazlar ile ilgili
her tarlG tamirat ve degisim mutlaka yetkili teknik
servis personeli tarafindan yapiimalidir. Yanls

ve kalitesiz onarnimlar kazalara veya kullanicinin
yaralanmasina sebep olabilir.

Cirpma kabi kapasitesi: 1,75 litre (JB 3060)

2lite  (JB3010)

Tanimlamalar

oo

® Q0

Olgtim kapag! f Baglanti halkasi

Kolay tutulabilir kapak g Motor bélimi

Cirpma kabi h Turbo diigmesi

Conta i Dugme

Bicak j Kablo saklama bdlimu

ilk kullanimdan énce

e Blenderinizi ilk kez kullanmadan énce, tim
parcalarini Temizleme bélimunde belirtilen
sekilde temizleyiniz.

e Kablonun gerektigi kadar kismini kablo saklama
béliminden ¢ikararak fisini elektrik prizine takiniz.

Cirpma kabinin monte edilmesi

e Bicaklar! dikkatlice baglanti halkasina yerlestiriniz.

e Contayi bicagin ¢ikintisinin tizerine takiniz.

e Cirpma kabini déndurerek yerine yerlestiriniz.
Hazneyi tutucu halka tzerine yerlestirin ve hazne
ile tutucu halka eslesip saglam oturuncaya kadar
dondirun.

Cirpma kabinin yerlestirilmesi

e Dugmenin «O» (kapali) konumda oldugundan
emin olunuz.

e Cirpma kabini motor béliminin tGzerine koyunuz
ve bastirarak yerine oturtunuz.

Kullanim

e islemden gecirilecek yiyecegi cirpma kabina
koyunuz.

¢ Cirpma kabinin kapagini diizglince kapatiniz.
Ol¢lim kapagini kapagin agik bélimuine
yerlestiriniz ve saat yéninde cevirerek yerine
oturtunuz.

e Motor béluminu ¢alistiriniz:
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Hiz ayarlari

1-3 sivilar i¢in dusik hiz ayari
3-5 aha yogun karigimlar
(P) ani hizlanma (diigme bu konumda sabit kalmayacaktir. Digmeyi «@» pozisyonunda

tutunuz veya ard arda birkag kez «@» ayarina getirip birakiniz)

Turbo diigmesi

(1-3) oturuncaya kadar déndurtn.

Hazneyi tutucu halka tizerine yerlestirin ve hazne ile tutucu halka eslesip saglam

e Kullandiktan sonra mutlaka dugmeyi «O» (kapali) pozisyonuna getiriniz ve daha sonra cihazin fisini prizden

cekiniz.

e Cirpma kabini ¢ikarmak igin, yukari dogru dik olarak kaldirmaniz yeterlidir; déndiirmeniz gerekmez.

o Maksimum .
Uygulama Hiz secenegi miktar Siire
Karigtirma tim sivilar 1-5 1,25 litre 40-60 sn
icecek ve sicak gorbalar 1-5 1,00 litre
Karigtirma/ pismis sebze, 1 /turbo 40-60 sn
Pire yapma bebek mamalari
Plre yapma sebzeler, meyveler, sos 5 1,3 kg 1,5-2 dk
Cirpma kek hamuru 2 /turbo 1,3kg 1dk
yogurtlu icecek ve tatlilar 4-5 6509 1,5-2 dk
Cozimleme mayonez 5 2 yumurta 1-2dk
300-400 g yag
Kirma buz ®/5 10g¢
Tarif 6rnegi: e Mayonez hazirlarken, yagi, 6lcim kapagini

Vanilyah Balli Erik Kurusu

krep icine veya lzerine surmek tzere):

e Hazneye 200 gram kuru erik ve 200 gram siizme
bal koyun. malzemenin hazne igerisinde 1 dakika
gevsemesini bekleyin.

e Kapak kapali olarak yiiksek hizda en az 10 saniye
karistirin

* 75 ml su ekleyin (vanilya ile tatlandiriimig)

e Karistirmaya 10 saniye daha devam edin

Pratik ipuclari

e Kati yiyeceklerde en iyi plre sonucunu elde
edebilmek i¢in, tek seferde buyuk miktarlar
yerine, ard arda kucuk pargalar koymayi tercih
ediniz.

e Kati yiyecekleri cirpmadan énce kicuk pargalara
bélunuz (2-3 cm).

e Kati yiyecekleri ¢cirparken énce az miktarda
sivi ekleyiniz. Daha sonra yavas yavas daha
fazla miktarda siviyr ¢cirpma kabi kapaginin acik
bélimine dékuniz.

e Cihazi calistinirken, tst tarafindan tutunuz.
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cikarmadan, kapaktaki kiigik deliklerden igeri
doldurabilirsiniz.

¢ Bicagin koérelmesini dnlemek icin, kati yiyecekleri,
dugmeyi «@» konumuna getirerek ¢iromanizi
Oneririz.

Temsme

Motor boliimi
Motor bélumUni suya batirmayiniz.
Sadece nemli bir bezle silerek temizleyiniz.

Monte edilmis haldeki ¢cirpma kabinin
temizlenmesi

Cirpma kabini bosalttiktan sonra, suyla doldurunuz.
Kabi motor bélimine oturttuktan sonra dugmeyi
«@>» (temizleme) konumuna bir kag kez getirip
birakiniz. Suyu bosaltiniz ve ¢irpma kabini
durulayiniz.

Monte edilmemis ¢irpma kabinin temizlenmesi
Sikistirma vidasini gevsetmeden dnce ¢irpma
kabinin bos oldugundan emin olunuz. Bigaklan
tutarken dikkatli olunuz. Tum ayrilabilir parcalar
bulasik makinasinda yikanabilir.




Bildirim yapilmadan degistirilebilir.
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Romana (MD)

Produsele noastre sunt concepute pentru a satisface
cele mai inalte standarde de calitate, functionalitate
si design. Speram ca veti fi mulfumiti de noul aparat
Braun.

Cititi cu atentie instructiunile inainte de a utiliza

acest produs.

Precautii importante

e Acest aparat nu trebuie utilizat de catre
copii. Nu lasati acest aparat si cablul la
indemana copiilor. Opriti aparatul i
deconectati-l de la priza inainte sa
schimbati accesoriile sau sa va apropiafi
de componentele mobile in timpul
utilizarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de per-
soanele cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau de persoanele
fara cunostinte sau experienta doar sub
supraveghere sau dupa o instruire care
sa le ofere informatiile necesare pentru
utilizarea in siguranta a aparatului Si
daca acestia inteleg pericolele la care
se expun.

e Acest aparat a fost conceput pentru
a procesa cantitati normale pentru o
gospodarie.

e |nainte de a conecta aparatul la priza
verificai ca blender-ul sa fie intotdeauna
pe pozitia «inchis». Cufitele sunt foarte
ascutite! Manuiti-le cu atentie.

e Blender-ul nu va functiona fara cana
gradata pozitionata pe unitatea motor.
Inainte de a-I porni, verificati ca paharul
sa fie corect amplasat cu capacul pus.

¢ Nu puneti mana in recipient pana cand
capacul este deschis - pericol de
leziune cauzata de cultit.

e Aparatul nu functioneaza decat dupa
montare corectd pe suportul de actio-
nare.

* | dsati lichidele fierbinti sa se raceasca
inainte de a le varsain vas.

e |ntotdeauna scoateti aparatul din priza
atunci cand nu il folositi, inainte de
asamblare, dezasamblare, cand il
curatati sau depozitai.
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e Aparatele electrice Braun satisfac cele
mai inalte standarde de siguranta.
Reparatia sau inlocuirea cordonului
electric trebuie efectuata numai de
catre personalul unui service autorizat.
Reparatia necorespunzatoare sau
necalificata poate cauza utilizatorului
pagube considerabile.

Capacitatea canii: 1,75 litri (JB 3060)
2litri (JB 3010)

Descriere

a Pahar de masurare f Inel de refinere

b Capac g Unitate motor

¢ Cana gradata h Buton turbo

d Garnitura de cauciuc i Intrerupator

e Cutit j Sistem de pastrare a

cordonului electric

inainte de folosire

e Curatati toate componentele inainte de a le folosi
prima oara (vezi cap. Curatare).

¢ Eliberati lungimea necesara de cablu si apoi
conectati la o sursa de curent electric.

Asamblarea canii gradate

e Pozitionati cu atentie cana in inelul de retinere.

¢ Pozitionati garnitura de cauciuc pe rama cutitului.

» Tnsurubati bine cana in inel. infiletati recipientul in
inelul de fixare pana cand semnul de pe recipient
se potriveste celui de pe inelul de fixare.

Atasarea canii

e Asigurati-va ca intrerupatorul este in pozitia
<<TnChiS>> («O»)_

e Pozitionati cana pe unitatea motor si apasati pana
ce aceasta se blocheaza.

Cum functioneaza blender-ul

e Puneti alimentele in cana.

e Puneti bine capacul. Introduceti paharul de
masurare n nisa capacului si rasuciti in sensul
acelor de ceasornic pentru a se inchide.

e Comutati intrerupatorul in pozitia «pornit».



Viteza Aplicatii
1-3 Proceasare usoara cu ingrediemtele lichide
3-5 Pentru procesari consistente — mixarea lichidului cu alimente solide
(P) Pentru maxim de putere instant (Pulsul nu functioneaza decét o data. Pentru pulsuri

repetate, comutati intrerupatorul in mod repetat pe «@»)

Buton turbo
(1-3)

Ridicati turatia aparatului la viteza maxima (butonul trebuie apdsat continuu)

e Dupa folosire, comutati intotdeauna pe pozitia «inchis» («O») si scoateti din priza.
e Pentru a indeparta cana gradata, ridicati si scoateti; nu e nevoie sa rasuciti.

- T Cantitate .
Aplicatii Viteza maxima Timp
Amestecare toate tipurile de lichid 1-5 1,25 litri 40-60 secunde
supe calde 1-5 1,00 litri

Amestecare/ Legume calite, 1 /turbo 40-60 secunde

Pasare pentru copii

Pasare legume, fructe, sosuri 5 1,3 kg 1,5-2 minute
mancare

Mixare aluat moale de pandispan 2 /turbo 1,3 kg 1 minut
bauturi pe baza de iaurt si 4-5 650 g 1,5-2 minute
deserturi

Emulsifiere maioneza 5 2 oua 1-2 minute

300-400 g ulei
Zdrobire gheata ®@/5 110 g (7 cuburi)

Exemplu de reteta:

Vanilie — Prune cu miere

(ca umplutura sau a fi uns pe clatite):

e Umpleti recipientul cu 200 g prune uscate si
200 g de miere crema. Lasati ingredientele in vas
pentru cca. 1 minut

* Mixati (cu capacul inchis) la viteza mare, pentru
10 secunde

e Adaugati 75 ml apa (aromatizat cu vanilie)

¢ Reluati mixarea pentru inca 10 secunde

Rucuri

e Pentru cele mai bune rezultate, atunci cand
pasati, nu puneti toata cantitatea de la inceput ci
alimentati cana cu cantitati mici de ingrediente.

e Atunci cand amestecati alimente solide, taiati in
bucé tele mici de 2-3 cm.

¢ Intotdeauna incepeti sa mixati cu o cantitate
redusa de lichid. Apoi, adaugati treptat lichid prin
capac.

¢ Intotdeauna cand folositi blender-ul pozitionati
mana pe capacul canii.

e intotdeauna manuiti cu grija atunci cand procesati
lichide fierbinti.

e Atunci cand preparati maioneza, puteti adauga
ulei prin orificiile capacului fara ca sa indepartati
paharul de masurare.

e Varecomandam sa folositi viteza «@» pentru a
mixa alimente solide sau cu o vascozitate mare.

Curatarea

Unitatea motor
Nu scufundati motorul in apa. Cura tati motorul doar
cu o carpa umeda.

Cura tarea usoara a canii

Dupa ce at i golit cana, umpleti cu apa. Pozitionati
fnapoi pe unitatea motor si activati viteza puls de
cateva ori. Goliti cana sl clatiti.

Cura tarea minutioasa a canii
Asigurati-va ca nu mai sunt alimente in cana inainte
de a desuruba cana din inel. Manuiti cu grija cutitul.
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Toate partile detasabile se pot spala si in masina de
spalat vase.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 89 dB(A).

Va rugam sa nu aruncati produsul la gunoiul
menajer, dupa ce nu il mai utilizati. Aparatul
poate fi predat la centrele Braun sau la puncte

- . —
special amenajate.
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EAANVIKG

Ta npoidvta pag eival KaTaokeuaopéva e

TIG UYPNASTEPEG TIPOdLaypadEg MoLdTNTag,
AetToupyIkéTNTag Kat oxedlaouou. EAmiCoupe va
arnoAauoeTe TN véa oag ouokeur] Braun.

Mapakalolpe va di1aBAceTe pe MPOCGOXHA TIG
0dnyieg XpHOEWG MPIV XPNOIPOTIOINOETE TN
OUOKEUN.

Mpoooxn

e Auti 1 ouokeur| Sev MPEMEL va
xpnotornoteitat arno nadid. Pulatte
TN OUOKEUT| KaL TO KAAWDIO TnG 0€
HEPOG TTOU dEV UMOPOUV VA PTACOUV
Ta naidld. ArevepyomolnoTe
OUOKEUN KAl arnoouvOEaTe TNV ano
NV TPoPodoaia mplv aANAEeTE Ta
etapmuara 1 mpooeyyioeTe pEpn
TIOU KIVOUVTQL KATA T AEtToupyla NG
OUOKEUNG.

e AuTi 1 OUCKeUT| UMOPE( va Xpnoto-
nomBel and AToua Je YEIWUEVES
QUOIKEG, QVTIANTTTIKES 1) DIAVONTIKES
IKQVOTNTEQ 1] XWPIG epmeLpia kat yvw-
o€lg, mapd Uovo epdoov entneouvTal
1) Toug €x0uv doBel 0dnyieq OXETIKA
HE TNV a0PaAr XPr|on TNG CUOKEUNG
Kal eAv £XOUV KATAAABEL TOUG
mbavoug Kivduvoug.

e H guokeun €xel oxedlaobel udvo yla
OLKLOKY] XProm.

e EAEyETe Qv 1) TAOM TOU PEUNATOQ
QvTIOTOLXEL e ekeivn Tou avaypadetal
OTO KATW PEPOG TNG ouokeung. Otav
Bdlete T ouokeun oty NpIa, TO
MOTEP Ba TPEMEL va BPIOKETAL EKTOG
Agnoupyiaq (0 diakdrmng (i) otn 6o
«\U»).

e Ot Aemideq eival mOAU kKoPTEPES Kal
Ba mpémel va TIG KpaTdTe e IPOToX).

e Mnv mavete v KavATa eVe TO KATIAKL
eivat avoixtd — kivbuvog TpauuoTIoo0
oMo To paxaipt.

® H guokeun Aettoupyei uovo eavn
KavaTa eival 0woTA GUVAPUOAOYNHEVN
om Bdon me. , ,

e [Ipiv BE0ETE TN OUOKEUN) O€ AstTOUPYIQ,

eNEYETE €AV 1) KAVATA EXEL CUVAPLO-
AoynBel kat TomobetBel cwotd
enavw otn BAoM e TO LOTEP WE TO
kandki ot B€on Tou.

Mnv B€oeTe ™ GuOkeun o€ Aettoupyia
ue TV kavdra ddela (.. oteped N
uypd UAIKA.)

A@N0TE VO KPUROOULV TO LYPA TIOU
eival kautd mipwv Ta pikete péoa omv
kavdara.

OL nAeKTPIKEG OUOKEUES Braun
MANPEOUV TIG LOXUOUTEG TPOSLAYPAPES
aopaleiag. Kabe emiokeun 1) avtika-
TAoTa0M TOU KaAwdiou Tpoodoaiag
Ba mpémel va dlevepyeital uovo and
€€0uO10d0TNUEVOUG TEXVIKOUG,.
AavBaouévn emniokeur| and avapuédia
dropa uropel va mpokaAgael peya-
AOUG KIvdUVoUQ Yla Tov XProTn.

Xwpntikdtnta kavarag: 1,75 Aitpo (JB 3060)

2 Aitpo  (JB 3010)
Mepiypadr
a Mwpa pedoupa f Aaxtulidl otepéwong
b EUxpnoto kamdki Aenidag
¢ Kavdra g Bdon potép
d Adotixo h Koupri turbo
e Aemida i Alakommg
j Xwpog anobrikeuong
kaAwdiou
Mpiv aré Tnv mpwTtn Xprion

KaBapiote OAA TA TUNATA TIPLV XPNOLUO-
TIOOETE TO UMAEVTEP YLa TIPWTN dopd (BA.
napdypadog «Kabaplopdg»).

=eTUAETE TO prikog KaAwdiou Tou Ba xpeloTteite
and To Xwpeo anobrikeuong kakwdiou, otn BAon
NG ouokeung kat BaAte to dig otnv npida.

ZuvappoAdyion TG Kavdarag

TonoBeteloTe MPooekTikA TN Aentida oto
SaxTUAIdL oTepPEwong.

TomoBeteiote TO AdoTIX0 Mdvw OTo OTEDAVL TNG
Aenidag.

Bdwote e mpoooxr] TNV Kavata oto SayxTuABL
otePEWoNG. BIBGOTE TNV KAVATA e OoPAAEIT
MEoa 0TO BAKTUAIO OUYKPATNONG PEXPLT EVBELEN
AV OTNV KOVATA VO QVTIOTOIKEl 0TO SAKTUALO
ouyKpPATNONG.
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TomoB€rnon Tng Kavdrag otn BAon pe To HOoTEP
® J1youpeuTeite OTL 0 SlakATING eival kAelotdg, ot B€om «O»

e TormoBeteioTe TNV kavdta otn BAON TOU HOTEP KAl OTIPWETE TN MPOG TA KATW UEXPL VA KAEWOWOEL 0N
Bgon Tng owoTd.

Tpomog xpriong

e TonoBeteiote Ta npog ene&epyaoia UNKA otnv kavdra.

¢ KheioTe Tnv Kavdra pe To Kandkl. TonoBeteiote To nwpa pedolpa oTny 13IKr} UTodoxT| TIoU €XEL TO
KATIAKL Kal Yup(oTe To Tpog Ta Se€ld yia va KA WoeL oTn B€on Tou.

e BdAte Tn ouOKeuN] Og Aettoupyia:

PUBuon Taxutntag
1-3 Ma v anAr enegepyaocia uypwv UNKWV
3-5 Ma v ene&epyaoia MaxUPeuoTWV UEYUATWY UYPWV KAl OTEPEWV
ZTyaia Alakekopuévn eneEepyacia Twv UAKWY. (O dlakdmng dev kKAedwvel og autn ) 6€on

Aettoupyia @ Kpatriote Tov 1] Tiéote Tov apkeTéq PopEg.)

Kouvpuni turbo avg&non TaxVTNTOG OTO WEYLOTO (TIPETEL VA TIECETAL TO KOUUTIE GUVEXOEVQA)
(1-3)

e Metd ) Xprjon Ba npénel ndvra va Balete To dlakdrn otn B€om «O» kat va Byddete T ouokeur| and
v npiZa.
e [a va BydAete Tnv kavdra, anAd TpaBri&te Tn npog ta ndvw, dev untdpxel AOyog va Tn YUup(oeTe.

Tpoémol . Méyiotn .
enegepyaoiag Tayymra nmoooTnTa Xpovog
AvduelEn Yypd ulIkd, 1-5 1,25 AiTpo 40-60 deurt.
notd, {eaTég ooUreq 1-5 1,00 Aitpo
AvapeiEn/ Hayeipepéva Aaxavikd, 1 /turbo 40-60 deurt.
MoAtomnoinon TTALSIKEG TPOPEG
MoATomoinon Aaxavikd, ¢poulta, 0dAToeg 5 1,3 KNG 1,5-2 Aenttd
Avakdrtepa Z0un yla KEK 2 /turbo 1,3 KNG 1 Aemtd
Podripara pe Bdon to 4-5 650 ypap. 1,5-2 Aertd
ylaoupTtt kat eruddpria
Xtormpua Maytovéta 5 2 auyd 1-2 Aerttd
300-400 ypap.
AAadL
OpuppdTioua Maydkia ®/5 110g
(7 maydkia)
Mapadeypa ouvrayng: e [pocB¢ate 75 ml vepod (BaATe kat dpwua
Baviha-MéA-Aapdoknva BaviAlag)
(wG Yéuon o pancake 1 yapvipiopa): e Yuyvexiote v avauign ya ermunAgov 10 deutepod-
e [epiote Vv kavdata pe 200 yp. Eepd Sapdoknva Aemta
kat 200 yp. HEAL ApriOTE T CUCTATIKA va
otabouv yla mepinou 1 Aemtd oy KavAaTa TPV . ,
Ta eMEEEPYAOTEITE. Xpnoipeg cUPBOUAEG
o AvapiEte (Ue KAEIOTO KaTAKL) 08 PEYLOTN TaX0TNTA e [a va éxete KaAUTepa anoteAéopara dtav
yia 10 8gutepoOAemTa ToATomnole(te oteped UNIKA, ouvioTdtal va
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PIXVETE TNV TOCGTNTA TWV UNKWY TUNUATIKA
otV kavdra, and to va BAhete OAn TNV
noodtnTa and v apxn.

¢ ‘Otav avakateUete otePed UAIKA, KOYTE TA 0L
MIKPA KoppdTia (2-3 ek.)

¢ Na Eekivdre Avta TV avapelEn oTepewy UNKWY
He TNV POoCBNKN WKPNg moodtntag uypou.
MeTd Tunpatiké pooBéate kal Tnv urndAourn
MoodTNTA TWV UNKWV ard To edIKO dvolyud Tou
€XeL TO KardAkL.

o Kard Tn didpkela TnG Aeiroupyiag To Xépl oag,
0a mpérmel va BpioKeTal OTO eMAVW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

e ‘Otav ¢tidxvete paylovela, urnopeite va
npooBgoete To AAdL and TIq TPUTEG TIOU
BpiokovTal oto Kamdki, xwpig va xpelaoTtel va 1o
Bydherte.

e JuvioToUpe Tn oTlypaia Aetrtoupyia («@») étav
avapelyvuete oteped 1y Wlaitepa naxupeuota
UAIKG, Yia va arnopUyeTe TNV aKvnTomoinon g
Aenidag.

Kabapiopdg

Bdon pe potép

Mn BuBiCete T BAon ue TO HOTEP OE vepo.
KaBapiote Tn okourmifovtdg T pévo pe éva varo
navi.

EukoAog kaBapiopdg/EEmMAupa TG KavaTag
AdoU adeldoete TNV kKavdra, yeploTe ) He vepod.
Tomobeteiote TN 0N BAoM Kat yupioTe TO dLaKATTT
ot 8€on YoTtiyaia Aettoupyia/kabaptopog («@»)
yla apkeTéG GOPEQ.

AdeldoTe TNV Kavdta Kat EEMAUVTE T apKeTA KaAd.

ZxoAaoTik6g kabapiopdg TNG KavdaTag
Z1youpeutelte 6T N kavdara eival ddela riptv Bydete
To Adotixo. Na glote 13laitepa MPooeKTIKOl dTtav
kpatdre ) Aernida. ‘O\a Ta ouvappoloyoupeva
TUaTa propouv va AuBouv e acddlela ato
TIAUVTHAPLO TILATWV.

To npoidv undkertal oe AANAYEG XWPIG
nponyoupevn ewdornoinon.

OTa OIKIaKA anoppippara étav pTacel To

TéN0OG TNG XPNolung Zwng Tng. H didbeor

NG Mrnopel va npaypatoroineel oe €va and

Ta eEouaiodotnuéva ouvepyeia g Braun 1y

OTa KAatdAnAa onueia GUAOYNG Tou apgxovTal
o Xwpea oag.

MapakaAoUUE PNV METAEETE TN CUOKEUN K
[ |
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Kasak

Bi3ajiH eHimaep cana, XXyMbIC eHIMAINIr MeH
CbIPTKbI KOPiHiCi O0MbIHLLIA eH, )XOoFapbl TananTapra
cali 6onatbiH eTin xacanaasbl. bi3 xxaHa Braun
KYPbUIFbIHBI3AbIH, NaliaacbiH TOMbIK KEPEeCi3 aern
YMITTEHEMIS.

Ocbl eHiMai nainpanaHappaH GypbiH
HyCKayJlapAbl MYKUSIT OKbIMN LUbIFbIHbI3.

MaHbI3abl

e Byn KypbiiFbiHbI 6ananapabiH nanganaHybiHa
6onmaigpl. Kypbiifbl MEH OHbIH, CbIMbIH
GananapablH, KOMbl XXETNENTiH Xepae YCTaHbI3.
KypblFbIHbIH, KEPEK-XapaKTapblH 63repTepaeH
HeMece nanganaHy kesiHae KosranaTbiH
GenwekTepiH yctapaaH 6ypblH OHbI BLUIPIHI3 Ae,
TOKTaH aXbIPaTbIHpbI3.

e JleHe, xyiike He 6onimaca akbli-oi kemicTiri 6ap,
HEMECE OCbl KYPbIIFbIHbI KQYIiMNci3 nanganaHy
YLUiH Toxiprbeci MeH Ginimi xeTkinikcia
apampapabl 6acka afam kagaranamaca HemMece
KYPbUIFbIHbI Kayinci3 nanaanaHy 6olbIHLLA
Hyckay 6epce FaHa oflapbliH, Oy KyPbISFbIHbI
KongaHyblHa 6onagpl.

e Bynacnan Tek ageTTeri TypMbICTa nanganaHyra
apHanbIn XxacasfaH.

e Cispgeri kepHey KyaT TyFblpbIHbIH, TyOiHAE
opHanackaH cepusifibik TakTallaaa 6acbinFaH
KEepHeyre calikec kenyre Tnic. Tek aybiCrnanblk,
TOkKa (AT) (~) >xanfaHpl3. Po3eTkara xanraraH
Ke3ae KO3FanTKbll apKallaH aa ewipyrni
(kockpiLw (i) «O» MmaHiHaE) BonyFa THiC.

e )Kyspepiaca eTkip, aca cakTbIKMNeH KONAAHbIHbI3.

e Kaknafbl allblK TypFaHaa KyMblpaHblIH, illiHOEriHi
yCTamaHbI3 — MbILIAKTaH Xapakar any karepi 6ap.

e Acnan Tek KyMblpa KyaT TyFblpblHa AypbIC
OpHaTbIIFaH Ke3ae FaHa XyMbIC iCTena,.

e Tokka kocapaaH 6ypblH KyMblpaHblH, KyaT
TYFbIPbIHA AYPbIC OPHATbUIFAHbIHA XOHE KaknaFbl
XabblK, eKeHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

e KyMblpaHbiH, iliHae 6ipHapce (Mbicasbl, KaTTbl
Hemece Cyiblk Kypamaacrtap) 6onca nanganaHyra
6onmanabl.

e Cyiiblk 3aTTapbl KyMblpara KyspaaH 6ypbiH
onapapl CybITbIMN ablHbI3.

e Braun KOMMNaHUACHIHbIH, 3N1EKTP acnanTapbl
KOJIAAHbICTaFbl Kayinci3aik ctTaHaapTTapbiHa
cau kenepj. NekTp CbIMbIH XeHAeyai Hemece
aybICTbIPYAbl YOKINETTI TEXHUKANbIK, MaMaH icke
acblpyra Tuic. Kate, 6inikci3 agam xyprisreH
XOHAey naraananylibiFa eneyai 3usH KenTipyi
MYMKIiH.
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CaybITTbIH, CbIbIMABIbIFbI:
1,75 nutp (JB 3060)
2 nnTp (JB 3010)

CunaTttama

©rnwep cTakaH

OHalt yctanatbliH Kaknak,
Kymbipa

Pe3eHke TbiFbi3aaybliLL
Kysi

ThIFbIPbIK, LbIFBIP

Kyat TyfbIpbl

Turbo TyrimeLwiri
KoCKpbILw TeTiK

CbIM cakTarblILL

— T STQ T Qo0 T

MaiApanaHappaH OypbiH

e Kymblpanbl 6neHaepai anraw pet naiganaHéac
OYpbIH OHbIH, 6apbiK 6eseKkTepiH TazanaHbI3
(«Tazanay» TapMarblH KapaHbi3).

® CbIMHbIH, KEPEKTI Y3bIHABIFbIH KyaT TYFbIPbIHbIH,
TyGiHAeri CbiM cakTaFblLLTaH TapTbiM LWblFapbIHbI3
[a, po3eTKkara XasFaHbl3.

KyMbipaHbl KypacTbipbin OpHaTy

e DKy3i TbiFbIPbIK LWbIFbIPFa abaiian OpHaTbIHbI3.

e Pe3eHKe TbiFbI30aybILLTbl XY3/iH epHEYiHiH,
YCTiHEH OPHaNAaCTbIPbIHbI3.

e KyMblpaaarbl 6enri ThiFblpbIK, LUbIFbIPFA 021
KENreHLLIE KyMbIPaHbl ThIFbIPbIK, LbIFbIPAbIH,
iwiHoe 6ypaHbl3.

KymMbipaHbl opHaTy

e Kockplw TETIKTIH «O» KannbiHa TYpFaHbIHA KO3
KETKIBIHi3.

e KyMblpaHbl KyaT TYFbIPbIHbIH, YCTIHE KOMbIHbBI3 Aa,
0J1 OPHbIHA MbIKTan TYCKEHLUE TOMEH UTEPIH3.

Kanain nanpanaHy kepek

e lIbIpbIHbI CbiFbINATbIH a3blK-TYNIKTi KyMblpaFa
canblHbI3.

e KaknakTbl KYMbIpaHbIH YCTiHE MbIKTan OeKiTiHi3.
Onwep cTakaHaa KaknakTblH CaHpbliaybiHa
KiprisiHi3 ae, 6ekiTy yLiH carart TifliHiH 6aFblTbiMeH
OYPbIHbI3.

e KyaT TyfblpblH TOKKA KOCbIHbI3:



XKbingamabiKTbl KOngaHy

KOCbIHbI3)

1-3 CyMbIK KypamaacTap YLiH TOMEH XblNAamMablKTbl KONOaHy
3-5 KYPaMblHbIH, KOlObIpak, 601ybl YLUIH — CYWbIK XX8He KaTTbl KypamaacTtapibl apanacrbipy
Q MMNYIbC: Xbinaam Kkyat 6epy (Byn napameTpae Kockbiw 6ekimenai. KockbIWTbl

MMMYNbCTIK KanbInTa ycTan TypbiHbI3 HEMECE OHbl UMMYbCTIK Kanbinka KanTa-kamnta

Turbo TynmeLwiri
(1-3)

Kepek)

XblAAaMIbIKTbI €H YIIKEH MOHIe KYLLENTY (TYMMELLIKTi kaTa-kalita 6acbin oTbipy

e [larpanaHbin 6onFaHHaH KeriH KOCKbILW TETIKTi apkaLuaH «O» KannbliHa KOMbIHbI3 Aa, KyaT TyFbIPpblH TOKTaH

CYbIPbIHbI3.

e KyMblpaHbl any YLUiH OHbI TiriHEH XXOFapbl KOTEPIHI3; bIpFayOblH KepPeri X0k

EH ynkeH
KonpaHbinybi XKbinpampabik Monwep YakbIT
Kocna xacay 6apnblK CyiblK eHiMaep, 1-5 1,25 nutp 40-60 cekyHA
CyCblHOAP,Xblbl Kexenep 1-5 1,00 nutp
Kocnaxacay/ | nickeH KekeHic, 1 /turbo 40-60 cekyHA,
E36e xacay cobu TaFambl
E36e xacay KOKeHiC, XXeMiCc-Xunaek, 5 1,3 kr 1,5-2 MuHyT
Ty3abIKTap
ApanacTtbipy KyMMak, Kamblpbl 2 /turbo 1,3 kr 1 MUHYT
MOrypT Herizinae xacanfaH 4-5 650 1,5-2 MUHYT
CYCbIHOAP MEH TOTTi
TaFamzap
Konbint MaroHes 5 2 XyMbIpTKA 1-2 MUHYT
300-400r
CYWMbIK Maii
Ycakray My3 ®/5 110 r (7 Tekwe)

PeuenT: BaHunb MeH 6an KOCbIJIFaH Kapa epik

(KyVIMaKTbIH, TONTbIPMAChl HEMECe OXeM PeTiHAE)
e Kymbipara 200 r kenTipinreH kapa epik neH 200 r
Koo 6an canelHpl3. Kypamaactapabl Kymbipaza
wamameH 1 MUHYT Kanabipa TYPbiHbI3

e Kaknasbl Xabblk Kyiae Xorapbl Xbl1aaMablKneH
10 cekyHp, apanacTblpblHbI3

e 75 Mn cy (BaHUbMEH A8MAENTEH) KOCbIHbI3

e Tarbl ga 10 cekyHn apanactbipy Kepek

lc-Taxipubenik keHecTep

e KaTTbl a3bIK-TYNIKTi €3in eHaereH ke3ae,
Xakcbl e30e xacay YLiH KyMblpafFa 6ipaeH ker
Merlepae canyablH OpHbIHA a3-a3aaH bipTiHaen
canbin OTbIPbIHbI3.

e KaTTbl a3blK-TYNiKTi apanacTbipFaH Ke3ae LafblH
kecekTepre (2—-3 cM) TypaHbI3.

e KaTTbl a3blK-TYNIKTi apanacTbipyAbl CYyMbIK,
eHIMAEepAiH Wamasbl MenwepiMeH 6acTaHpl3.

CopaH KeliH KaknakTafFbl CaHpblniay apkbiibl
CcynblK eHiMaepai 6ipTiHAen KOChIN OTbIPbIHbI3.

e KypbIiFbIMEH XXYMbIC icTereH kesae

KOJIbIHbI3[bl YCTiIHE KOWbIMN TYPbIHbI3.

e MalioHe3 panbiHOaFaH Ke3ae enwep ctakaHapl

anmMacTaH, CyiblK Maiiapl KaknakTarbl CaHbliaynap
apKbibl KyloFa 6onagbl.

e DKy3i MyKasnbIn KasmMac yLiH KaTTbl HEMece

TYTKbIPJIbIFbI XXOFapbl a3blK-TYiKTi apanacTbipFaH
Ke3ne UMNyNbCTIK PeXUMA| KoNaaHyFa KeHec
6epemis.

Tazanay
Kyat Tyfbipbl

KyaT TyrblpblH CyFa MaTbipyFa 601Maiiabl.
Tek AbIMKbIN LybepekneH cypTin Ta3anaHbI3.

KypacTbipbiniFaH KyMbipaHbl OHai Tasanay/waio

KyMblpaHbl 6ocaTkaHHaH KelliH OFaH Cy KYbIHbI3.
OHbl KyaT TyFblpblHa KONbIHbI3 A2, KOCKbILL



TeTikTi «@» napameTpiHe GipHelle peT GypbiHbI3.
KyMblpaHbl 60caTbiHbI3 Aa, Tasanan WanbiHbI3.

BenwekTenreH KymMmbipaHbl MYKUSIT Ta3anay
BekiTkiw whirbipasl 6ypan anmMac 6ypbiH KyMbipaHbl
MiHAEeTTi Typae 6ocaTbiHbI3. Xy3ai kongaHraH
Ke3ae aca abain 60nbiHbI3. Bapnbik anmarnb
6enLEeKTEPIH bIAbIC XYFbILL MalLUMHaAa XyyFa
6onagbl.

EckepTycia e3reprinyre xaragbl.

KypbInFbiHbIH KbI3BMET Mep3iMi askTanfaHaa,
OHbI TYPMBICTbIK KanablkTapMeH bipre TacTa-
MaHpbI3. KypbUiFbiHbl Braun KOMNaHUACbIHbIH,
CEepBMC OpTanbifbiHA HEMECE 63 eniHi3aeri
TWICTi XX1Hay OpblIHAAPbIHA anapy apkbiibl
apblibIHpbI3.
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LLibiFapbliFaH Xblbl

LLIbiFapbiniFaH XblblH 6enriney yLiH 6yinbim
TakTawacbliHAaFbl 5-caHaplK WbiFAaPYLLbl KOAbIH
KapaHpl3. LLbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI caHbl
LUblFapFaH XblNablH COHFbI caHblH Binaipeai. Keneci
2 caHgap WblFapblsFaH XblIabIH KYHTI30enik anta
caHblH 6ingipeni. An confFbl 2 caHaap 1992 xbinaaH
6acTan aBTomMaTThbl TypAe ecenTenreH 6acbin
LblFapy Mep3imiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbIHbIH, 4
anTacbliHAA LbIFApbINFaH.

ERL

KyMbipanbl 6neHaep,
TributeCollection JB 3060/JB 3010
Tun 4186

220-240 KepHey, 50-60 I'y,

800 BatT

Yexusapa xacanfaH yuiH
DenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Fepmannsa 3aHabl eHaipyLui:
DenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BynbiMabl iCke NnanaanaHy HyckayJsbiFbiHa CONKeC
63 MakcaTtbiHAa nanganany kepek. bybIMHbIH,
KbI3MET Mep3iMi TYThIHYLLbIFA CaTbliiFaH KYHHEH
6acTan 2 Xbinapl Kypangpl.

MimnopTep:

«denonrn» AAK, Peceii, 127055,
MockBa kanacbl, CywEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76



Pycckuin

PyKkoBOZCTBO NO aKcnyaTalu1

Haww nagenusa paspaboTaHbl B COOTBETCTBUM C
BblCOYAWLLUMMM CTaHAAPTaMU KavyecTBa, (PyHKLUMOHA
NBHOCTY U An3anHa.

Mbl Hageemcs, 4To Bam noHpasutcsa paboTta HOBOro
n3genus ot Braun.

MpounTaiiTe BHMMaTeNbHO flaHHOE PYKOBOA,CTBO
no 3KcnsyaTaluuu npexae 4em Ha4yHeTe noJsib3o-
BaTbcs Npubopom.

BaxHo

e YCTPOWCTBO He MpeAHa3HayeHo s UCMOMb30-
BaHWS OeTbMU. XpaHuTe YCTPOMCTBO U LLUHYp B
HepdoCTyNHOM AN aeTen mecTe. MNepen Tem Kak
3aMeHsTb aKCeccyapbl UM NpubavxaTbCs K
NoABWXXHBIM AeTanam, BelKnioyanTe yCTPOMCTBO
1 OTCOEQMHSAINTE Ero OT CeTH.

® YCTPOMCTBO MOXET MUCMONb30BaThLCA NMLaMM
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3UYECKUMMU, CEHCOPHBIMM UITN
YMCTBEHHbLIMM CMIOCOBHOCTAMM UIM MLIAMU, HE
obnagatoLmMm 0OCTaTOUYHbIM OMNbITOM U 3HAHUSIMU,
Npu yCNoBUKM, ECIIM UCMONb30BaHME OCYLLECTBSE-
TCS Mo HAA30POM UM OHU MPOLLSIU MHCTPYKTaX
no 6e3onacHoMy MoJiIb30BaHWIO YCTPOMUCTBOM
1 0CO3HAIOT MOTEHLMASIbHbIE OMACHOCTHU.

e [laHHOe usgenue npegHa3HadaeTcs Ans UCTosb-
30BaHNs TOMbKO B AOMALLUHWUX YCIOBUSIX.

® HanpspkeHune B ceTv [OIMKHO COOTBETCTBOBaTb
HanpsHKEHUIO, yKa3aHHOMY B HVXKHEN YacTu
OCHOBaHus npubopa. Mpubop paboTaeT TONMbKO
OT nepemeHHoro Toka. [Mpy NoAKNoYeHUn K cetu
MOTOpP JO/KEH ObITb BCEraa BbIKOYeH (noso-
XeHune «O»).

e Hoxku npubopa o4eHb OCTpble: obpaljanTtech
C HVMMMW OCTOPOXXHO.

* He nomeLuante pyky B YaLly npu OTKPbITON
KPbILLKE — BO3MOXXHOCTb NMOBPEXAEHUA HOXKOM.

e YcTponcTBo paboTaeT TONbKO €Cnu yaiua
Hagnexawum obpasom ycTaHOBNEHa Ha
noacTaBKy.

¢ [lepep BKoYeHnem ybeanTech, HTO KYBLUMH
COOTBETCTBYIOLLINM 06pa3om cobpaH 1 yCTaHo-
BJIEH U KpbILLKa €ro 3akpbiTa.

e He ucnonbaynte npnbop BXonocTyto (T.e. 6e3
NPOAYKTOB, XXUAKOCTEN BHYTPMK).

e [laiTe ropAYnM XXUOKOCTAM OCTbITb, NEPEN TEM
Kak MoMeLlaTh UX B YaLlly.

e OnekTpuyeckue npubopbl komnaHum Braun
oTBevalT TpeboBaHUSAM COOTBETCTBYHOLLIMX
CTaHOapTOB B OTHOLLEHWUWU TEXHWKM 6€30MacHOCTH.
PeMOHT unv 3ameHa LUHypa 3MeKTponMTaHus
[OJMKHa BbIMOJHATLCA CEPBUCHBIM PabOTHUKOM U3
yncna cneumanMcToB No TEXHUYECKOMY
06Ccny>XMBaHUIO M peMOHTY. HekBanuduupoBaHHO
BbIMNOJIHEHHbIA, PEMOHT MOXET ABUTHCH MPUUUHOM
HecyacTHbIX CJly4aeB M TpaBM Nonb3oBaTenen.

EmkocTb KyBlwuHa: 1,75 nutpa (JB 3060)
2 nutpa  (JB 3010)

OnucaHue U KOMMMEKTHOCTb

MepHas valka

Kpblwka

KyBwunH

YnnoTHUTenbHasa npoknaaka
Hox

dukcupytoLee KonbLo
OcHoBaHwue

KHonka «turbo»
MepekntoyaTens

MecTo Anst XxpaHeHus WHypa

=T SDQ P00 00 o

MNMepen ucnonb3oBaHuem

e BbIMOWMTE BCe YacTu Nepef nepBow aKkcnyaTa-
Lven nagenus (cMm. pasgen «4ucTtka»).

e OcBoboauTe LWHYp ANS TOro 4Tobbl Nofcoea-
WHWUTb ero K ceTu.

Cbopka KyBLUMHA

e OCTOPO>XKHO MOMECTUTE HOX Ha PrKCUpytoLLee
KOnbLO.

e VYCcTaHOBUTE YNSIOTHUTENbHYO NPOKNAaAKY
Ha HOX.

e TuwaTenbHO NPUKPYTUTE PUKCHpYIoLLee KOmbLO
Ha ocHOBaHue KyBLUNHA. OCTOPOXKHO BBUHTUTE
yally B prkeupytoLLee KosbLo Takum obpasom,
yTOObI OTMETKA Ha Yalle coBnagana ¢ KosbLoM.

YcTtaHOBKa KyBLUWHA

e VYbepuTech YTO NepekoyaTesb HaxoauTcs
B NOSTIOXKEHUN «O».,

e YCTaHOBUTE KYBLUMH HA OCHOBaHWE 1 crierka Ha
>KMUTE Ha Hero noka OH He BCTaHeT Ha Hy>KHOoe
MecTo.

Kak nonb3oBatbcAa npubopom

e [lonoxuTe B KyBLUMH NPOAYKTbI 4115 06paboTKMU.

e [1NOTHO 3aKPONTE KYBLUMH KPbILLKOW. [TomMecTuTe
MEPHYI0 HallKy B OTBEPCTHE Ha KpbILIKe U
NMOBEpPHWTE ee NPOTMB HaCoBOW CTPESIKU AN TOro
YTOObI 3aKPbITh.

e BkntouuTe:
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YcTaHoBKa CkopocTen
1-3 Heb60obLLIMe CKOPOCTM AN XUAKNX UHTPeANEHTOB
3-5 Ans 6onee TBepAbIX NPOAYKTOB — CMELLMBAHNE XXUAKOCTEN U TBEPAbIX NPOAYKTOB
Q nynscupytowni pexxum (Mepekniodarenb HEO6X0AUMO Aep>XXaTb B NOSIOXXEHUN «@»

nnn yctaHaesnmBaTb B 3TO MNOJIOXKeHUe FIOCJ'IeAOBaTefIbHO.)

KHonka «turbo»

yBemnMYeH1e CKOPOCTU [0 MaKCUMasibHOM (KHOMKY HY)XXHO fepxaTb HaXaTom)

e [locne ncnonb3oBaHus Bcerga YCTaHaBJ'II/IBaVITe nepekrnw4aTtesib B NOJIOXKeHne «O».
° ,U,J'Iﬂ OCBOGO)K,quMﬂ KyBLUMHA NMPOCTO NOAHMMUTE ero BBepx: HeT HeOGXOAMMOCTM noesopa4mneaThb ero.

DYyHKLUM CkopocTb Makc. Bpems
KONn4ecTBO

CwmelumBaHue BCE XWAKOCTU 1-5 1,25 n 40-60 cek
HanuTKW, Tennble cynbl 1-5 1,00 n

CwmelunBaHue/ BapeHble OBOLLM 1/ turbo 40-60 cek

MpuroToBneHue nope

MpuroTtoBneHne nope oBowWww, PPyKThbI 5 1,3 kr 1,5-2 MuH

Mepemelunsaxune TecTo AN 6nvHoB 1/ turbo 1,3 kr 1 MuH
HannTKN Ha OCHOBe 4-5 6501 1,5-2 MUH
norypTa u geceptbl

B3busaHune ManoHes 5 2 anua 1-2 MyH

300-400 r macna
M3menbyeHne neq ®/5 110 1 (7 KybumkoB)

Mpumep peuyenTa:
YepHoCNnH1B € BaHU/bIO U MEeOM
(HaumHKa nnu cnpep AnNa 6NMHYNKOB):

MomecTtuTe B yawy 200 r CyLLeHOro YepHocnmBea
1 200 r kpemoBoro mefa. [lavte UHrpegueHTam
0CECTb B Yallle Ha NPOTSHKEHUN MPUMEPHO

1 MUHYTBI.

MepemeluanTe (C 3aKpbITOM KPbILLKOKN) Ha
BbICOKOW CKOPOCTHU B TeueHun 10 cekyHA
[obasbTe 75 Mn BOAbI (MpUNpasnieHHON
BaHWbIO)

Mpomomxante cmelumMBaTh B TEUYEHUE elLle

10 cekyHf

MpakTuyeckune coBeThbl

Ecnu Bbl ncnonb3yeTte MHrpeAneHTbl BbICOKOW
NAOTHOCTM MNPV NPUrOTOBNEHWN MNtOPe, Ny4lue 3a
rpy><atb VX B KyBLUWH HEOOMbLUMMY NOPLMSMU, @
He obpabaTtbiBaTb cpasy 60JbLLIOe KONMYECTBO
NPOAYyKTOB.

[Mpy nepemelLnBaHn TBEPAbIX UHTPEANEHTOB
nydle npeABapuTenbHO Hape3aTb MX MasieHb-
KUMU Kycodkamu (2-3 cm).
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* Bcerpa Ha4nHanTe nepemMelunBaHve TeepabIx
VHrpeaneHToB, fo6aBnss HebonbLIoe Konnye-
CTBO XXWAKOCTU, 3aTeM NOCTENeHHO AobaBnanTe
60sbLUee KONMYECTBO XUAKOCTM Yepes 0TBepCcTMe
B KpbILUKE.

e Bcerpa gepxuTe pyKy Ha KpblluKe npubopa,
Korpa oH paboraer.

e [pn NpMroToBNEHNN MaoOHE3a Maco MOXHO [06
aBnATb Yepes Hebornblue OTBEPCTUS B KPbILIKE
6€3 CHATMSA MEPHON YaLlKu.

e [lpy cmewmBaHnM 0co60 TBEPALIX MHIPEANEHTOB
NN NPOAYKTOB PEKOMEHAYEeTCHA UCMOoNb30BaTh
YCTPOWCTBO B Nynbcupytoliem pexiumve «@» Bo
n3bexxaHne 6roKNPOBKM HOXa.

Yucrtka

OcHoBaHue
He norpyxxaiiTe ocHoBaHuWe ycTponcTea
B BOoAy. [poTupainTe ero TonbKo BMa>KHON TPSMNKOM.

Jlerkas unctka/ononackmsaHue
YCTaHOBJIEHHOIO Ha OCHOBaHUM KyBLUMHA
Mocne ocBO60XAEHNS KYBLUMHA OT NPOAYKTOB 3a



neiiTe ero BofOW. BKrlounTe nepeksioya-
Tenb B pexumM «(@» Heckonbko pas.

TwartenbHas Y4CTKa CHATOrO C OCHOBaHUA
KYBLUMHA
Y6eamTech, 4TO KYBLUWH MYCT, NPeXae 4em

Ha4yHeTe OTBUH4YMBATb chKcmpyromee KOJ1bUO.

ByapTe 0CcTOpOXKHbI, 06paLlaschb C HOXKOM.
Bce cbeMHble HacTy MOXKHO MbITb B NOCYA0-
MOEUYHOW MaLlnHe.

B usgenue moryT 6biTb BHECEHBI U3MEHEHUS
6e3 npefBapuTENbHOrO YBEAOMIIEHUS.

Mo Bonpocam BbINONHEHUS raPaHTUIAHOTO UK
rnocnerapaHTUnHOro o6CnyXxmnBaHusl, a Takxe B
cny4ae BO3HUKHOBEHUS Npobnem npu
MCMOMb30BaHNM NPOAYKLIMU, NTpocbba CBA3bIBATLCS
¢ MHdopmaumoHHoii Cnyxo6oii Ceperca BRAUN no
TenedoHy 8 800 200 5262.

[Aata usrotosneHus

Y1006k y3HaTL AaTy BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHBIN KOA, NpoaykTa (Bo3ne Tabnnukm ¢
o603HaveHnem cepun). MNepeasa umdpa o6o3HavaeT
nocnegHo undpy roga n3rotosneHuvs. ige
cnepytolme umdpbl — aTo KaneHaapHasa Hegens. A
nocnegHve ABe ykasblBalOT n3gaHme
(aBTOMaTM4eckn nogcumTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3penue 66110 BbiNyLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

ERL

BneHgep

TributeCollection JB 3060/JB 3010
TMn 4186

220-240 Bonbr, 50-60 lepu,

800 Barr

M3rotoBneHo B Yexmun ons

[e’NoHrn BpayH Xaycxong, TM6X N'epmaHns
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penune ncnonb3oBark MO HA3HAYEHWIO B
COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCrJlyaTaumm.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnseT 2 roga ¢ aathbl
NpoAaXxu NnoTpedbuTento.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a NPETEH3UN
notpebuteneit: 000 «[enoHru», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpaiHCbKa
KepiBHHLTBO 3 ekcnnyaTauii

Hawwui Bupo6u po3pobrieHi y BignoBigHOCTI [0
HaMBULLMX BUMOT AKOCTI, (DyHKLiOHaNLHOCTI Ta
amsanHy. Mu cnogiBaemocs, wo Bam cnogobaetbces
poboTta HoBoro Bupoby Big Braun.

Byab nacka, yBa)xHO Ta NOBHICTIO O3HaHOMTecCA
3 LiUM KepiBHULITBOM nepepf, TUM, AK NPUCTY-
NUTHU A0 po60TH 3 NpUNagom.

BukopucToByBaTH 3a NPU3HaA4YE€HHAM, BifnoBigHO
00 KepiBHUALTBA 3 eKcnnyaTtauii.

Baxnuso:

e [pucTpit 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBaTH
niTam. 36epiranTe NpucTpiv pa3om i3 poToMm y
HeJocTynHOMYy Ana Aiten micui. MNepen 3amiHo
npunapasa Ym o6CnyroByBaHHAM PyXOMUX
petanein 060B’A3KOBO BUMKHITb MPUCTPIMN i
BiQKMIOYiTb MOro Bif AXXKepena XXMBEHHS.

e [puCTpiV [O3BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH
ocobam 3 06MeXEHUMM ISUYHUMM ¢
CEHCOPHMUMU MOXXTMBOCTAMMU YK PO3YMOBUMM
3fi6HocTAMKM abo ocobam, Lo He MaloTb
[OCTaTHLOrO AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHU
nepebysaloThb Mifg Harnsagom abo oTpumanmu
IHCTPYKLi LLLOJO BUKOPUCTaHHA npunagy M1
YCBIAOMIIOIOTE Hebe3neky, L0 MOXe BUHUKHYTK
yepes HemnpasuIibHY eKcrnyaTtauito.

e Llen BMpib Nnpu3HayYeHWi TiNbK1 ONa BUKOPU-
CTaHHA B AOMALLIHIX yMOBaXx.

* Hanpyra B Mmepexi Mae BignosigaTtu Hanpysi,
3a3HayeHin y HWXHIK YaCTUHI OCHOBM Mpunagy.
[Mpunag npautoe TiflbKK Bif 3MIHHOrO CTPyMy.
MMpu nigknioYeHHi 4o Mmepexi MoTop mae 6yTu
3aBXOM BUMKHEHUI (MONOXEHH:A «O»).

e Hoxi npunagy gy>e roctpi: NnoBogbTECH 3 HAMMU
o6epexHo.

¢ He onyckainTe pyku B 3MmiLLyBanbHy Yally, AKLLO
KPULLIKY NPUCTPOIO BiAKPUTO. Jle3a MOXyTb Bac
TpaBmyBaTH.

e [lepekoHawTecs, L0 3MillyBanbHy Yally
npaBuIbHO 3aKPINIeHo Ha OCHOBHOMY 6110Li
€NeKTPOoNpPUCTPOIO (iHaKLLe MPUCTPIN He
npautosatume).

e [lepen BMMKaHHAM NepeKoHamnTecs, L0 Kyxosb
BiANOBIOHMM YMHOM 3i6paHui Ta BCTAHOBMEHUN,
i Oro KpuLLKa 3akpuTa.

e He BukopucTOBYMTE Npunag BXonocTy (TobTo,
6e3 NpoayKTiB, PiAWH ycepeauHi).

* He HanoBHIONTE 3MillyBarnbHY Yally rapA4voto
piavHoto. CriepLuy fanTe pignHi OXONMOHYTH.

e EnekTpuyHuM NpucTpin Braun signosigae
cTaHgapTam 6e3neku, Lo 3aCTOCOBYOTHLCS.
PemoHT abo 3amiHa MepeXxeBoro LUHypa MatTb
6yTM BUKOHaHI TifTbK1 YMOBHOBaXXEHUM CepBic-
nepcoHanom. [lepekTHui, HekanicikoBaHWi
PEMOHT MOX€ CMPUYMHUTI 3HAYHY 3arpo3y
KOpUCTyBa4EBI.
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MicTtkicTb kKyxns: 1,75 nitpu (JB 3060)
2 nitpn  (JB 3010)

Onuc Ta KOMMNEKTHICTb

MipHa yaluka

Kpuiuka

Kyxonb

YwinebHoBanbHa npoknagka
Hixx

dikcytoye KinbLe

OcHoBa

KHonka npuckoptoBayva «turbo»
Mepemunkay

Micue ona 36epiraHHs WHypa

i (e BN o I o N e M )

Mepen BUKOPUCTAHHAM

e BumwuiiTe yci yacTuHU Nepen NepLUOoo ekcnsya-
Tauieto BUpoby (avB. po3gin «YuLeHHs»).

e BuBINbHITL WHYP AN TOro, Wwob npMegHaTy noro
00 Mepexi.

36upaHHA KyxnA

e Ob6epexxHO NMOMICTITb HiXX Ha diKCytoue KinbLe.

e YCTaHOBITb YLUiNbHIOBASIbHY NPOKNAAKY Ha HiX.

® PeTenbHO NPUKPYTITh (iKCyoYe KinbLe Ha
OCHOBY Kyxns. 3akpiniTe 3MillyBanbHy Yatly,
npokpyTuBLLM ii y dhikcaTopi. [NepekoHanTecs, Lo
NO3Ha4KK Ha YaLli 1 Ha ikcaTopi cnisnagaroTs.

YcTaHoBKa Kyxnf

e [lepekoHawvTecs, WO NnepeMmKkay 3HaxoanTbCA
B MONMOXEHHi «O».

e YCTaHOBITb KyXOJflb HA OCHOBY i 3f1erka HaTUCHITb
Ha HbOrO, NMOKM BiH HE CTaHe Ha NoTpibHe micLe.

Ak KOpUCTyBaTHCA NpUNagom

e [loknagiTb B Kyxonb NpoAyKTv Ona o6pobku.

e LlinbHO 3aKpUITE KYXOJb KPULLIKOKO.

e [lomiCTiTb MipHY YallKy B OTBIp Ha KpULLLI Ta
NOBEPHITL ii NPOTU FOAMHHWKOBOI CTPINKK AN
TOro, wob 3aKkpuTu.

® YBIMKHITb:



YcTaHoBKa LWBUOKOCTEN

1-3 HEBENWKI LWIBMOKOCTI ON1A PiOKUX iHrpedieHTIB

3-5 ansa 6inbl TBEPAMX NPOAYKTIB — 3MiLLyBaHHSA PiAnH Ta TBEPAMUX NPOJYKTIB

(P) nynbcyo4unin pexxum (Mepemukay HeobXigHO TPUMATK B MOSTOXKEHHI «@» abo
YCTaHOBIIOBATU B Lie MONOXEHHS MOCNiJOBHO.)

KHonka 306iNbLUEHHS LUBMAKOCTI pO60TM NPUCTPOIO A0 MAKCUMasbHOI (4151 LLbOro NoTpidHO

npuckoptosava HaTUCHYTU 1 yTPUMYBATU KHOMKY)

«turbo» (1-3)

e [licnA BUKOPUCTaHHA 3aBXXAM YCTAHOBIIIONTE NepeMuKay B MOSNIOXKEHH:A «O».
e [119 BMBINIbHEHHA KyX/A NPOCTO MNiQHIMITb MOro Bropy: Hemae HeobXigHOCTi moBepTaTh Moro.

PYHKLiT LBupgkicTb Makc. KinbkicTb Yac

3MiLlyBaHHsA yci piguHu 1-5 1,25n 40-60 cexk.
Hanoi, Tenni cynu 1-5 1,00 n

3miLlyBaHHsA/ BapeHi 0BOUI 1 /turbo 40-60 cex.

MpuroTtyBaHHsA

nope

MpuroTtyBaHHsa 0BOMi, PPYKTH 5 1,3 kr 1,5-2 xB.

nope

[MepemiwyBaHHA | TICTO ANA MAMHLUIB 2 /turbo 1,3 kr 1 xB.
Hanoi Ha OCHOBI KOrypTy 4-5 650r 1,5-2 xB.
Ta geceptu

B36uBaHHsA ManoHe3 5 2 anusa 1-2 XB.

300-400 r macna
MoppibHioBaHHA | nig @/5 110 r (7 KybukiB)

Mpuknap peuenTa:

YopHocnus i3 BaHiNI0 Ta Megom —

(HanoBHIOBaY AnNA KOHAMTEPCbKUX BUPOOLiB abo

conofka nacra.)

e [oknaaitb y amiwysanbHy Yatuy 200 r cyLleHoro
YyopHocnuy Ta 200 r meay 1 3anvite npubamaHo
Ha OfIHY XBUJIMHY

e 3MmilynTe (i3 3aKPUTOIO KPULLKOIO) iHFPefieHTH
Ha BUCOKIi LUBUAKOCTI NnpoTArom 10 cekyHA

e BruiiTe B YaLly 75 Mn BOAK 3 BAHINIbHUM LIYKPOM

e 3wmilyiTe npoTArom iwe 10 cekyHA

MpakTr4Hi nopagu

e Ao Bu BUKOPUCTOBYETE iHFPEQIEHTU BUCOKOI
rYCTUHW NpW NPUroTyBaHHI Mope, Kpatle 3aBaH-
TaxyBaTtu iX y Kyxonb HEBEJIMKUMM NMOPLIAMMU,
a He 06pobNATM ogpasy BENUKY KinbKiCTb
NpOAyKTIB.

e [Ipu nepemillyBaHHi TBEpAMX IHIPedieHTIB
KpaLLe nornepenHbo Hapi3aTh iXx ManeHbKuMu
LwmaToykamu (2-3 cm).

e 3aBxAaM nounHamTe nepemillyBaHHs TBepAnX
iHrpegieHTiB, 4OOaYM HEBENUKY KiNbKICTb
pigMHKW, NOTiIM NOCTYMNOBO foAaBanTe 6inbLuy

KiNbKiCTb piAvHK Yepes OTBIP Y KPULLIL.

e 3aBXAu TpMMaMWTe PyKy Ha KpHMLLULi npunaagy,
KOJHM BiH npaLjtoe.

e [Ipy NpUroTyBaHHi MalnoHe3y Macno MoXHa
[onasaTu Yepes HEBENUKI OTBOPU B KPULLILL,
He3HIMatouM MipHY YalLlKy.

e [lpu 3miLyBaHHi 0CO6NMBO TBEPAMX IHFPEdIEHTIB
abo NpoAyKTiB PEKOMEHAYETLCA BUKOPUCTOBY-
BaTU NPUCTPIiA B NYNbCYOYOMY PEXUMI «@>», 06
YHUKHYTK 6NOKYBaHHA HOXa.

YuweHHA

OcHoBa
He 3aHyptoiTe OCHOBY NMPUCTPOIO Y BOAY.
[MpoTupanTe ii TiNbKM BONOrol0 raHyipKoto.

Jlerke 4vLeHHA / ononicKyBaHHA YCTaHOBIIEHOrO
Ha OCHOBI KyXxnA
[Micna 3BiNbHEHHA KyXnA Bifg NPOAYKTIB 3anumnte
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oro Bogoto. YBIMKHITL NepemMukay B pexxvm «@»
Kinbka pasis.

PeTernbHe YMLLEHHA 3HATOrO 3 OCHOBH KyXJA
MepekoHanTecs, WO KyXonb MNyCTuUin Nnepeq TUM, AK
noyHeTe BigKpy4vyBaTH (hikCytoye KinbLe. byabte
06epexHi y MOBOMXKEHHI 3 HOXeM. Y Ci 3HIMHi
YaCTUHM MOXKHA MUTH Y MOCY AOMUIMHIN MaLLUHI.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu dipmu Braun pekomeHgosaHo 36epiratu
Y XUTI0BOMY MPUMILLIEHHI 382 YMOB KiMHaTHOT
Temnepartypu Ta HopmarnbHOi BOIOrOCTi.

Y BUpi6 MOXyYTb 6YTW BHECEHI 3MiHM 6€3
nonepenHbOro NOBiGOMIIEHHS.

Bnenpgep Braun JB 3010/3060, Tvn 4186, 800 BaTT.

O6nagHaHHA Bignosigae BMMoram TexHi4YHoro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTAHHA [EeAKUX
Hebe3rneYHnx PeYOBUH B €NEKTPUYHOMY Ta
eneKTpoHHOMY obnafdHaHHi.

¥

001

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i
CTauioHapHUX TenedoHiB 6E3KOLUTOBHI).
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Country of origin: Czech

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to
the 5-digit production code located near the
type plate. The first digit of the production code
refers to the last digit of the year of manufacture.
The next 2 digits refer to the calendar week in
the year of manufacture. And the last 2 digits
show the print date automatically calculated
since 1992.

Example : 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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