
Handleiding Steakmes – Nogent 
 
Gefeliciteerd met de aanschaf van dit hoogwaardige steakmes van het merk Nogent. Dit mes is 
ontworpen om jouw culinaire ervaring te verbeteren en moeiteloos door smaakvolle steaks en 
andere gegrilde lekkernijen te snijden. Volg deze eenvoudige handleiding om op�maal gebruik te 
maken van je Nogent steakmes. 
 

1. Uitpakken en inspecteren: Verwijder voorzich�g het steakmes uit de verpakking. Controleer 
visueel of er geen beschadigingen zijn aan het lemmet of handvat. We streven naar perfec�e, 
maar het is al�jd goed om te controleren. 

 
2. Reiniging: Voor het eerste gebruik en na elk gebruik, raden we aan het mes met de hand te 

wassen met een mild afwasmiddel en warm water. Vermijd agressieve reinigingsmiddelen en 
de vaatwasser om de kwaliteit van het mes te behouden. 

 
3. Slijpen: Hoewel Nogent steakmessen met hoogwaardig roestvrij staal zijn vervaardigd, is het 

handig om ze regelma�g te slijpen voor op�male presta�es. Gebruik een messenslijper of 
een wetsteen voor het beste resultaat. 
 

4. Snijtechniek: Plaats het mes met het lemmet op het vlees en oefen lichte druk uit terwijl je 
het mes heen en weer beweegt. Laat het scherpe lemmet het werk doen en vermijd te veel 
kracht. Geniet van het soepele snijden en de precisie van het Nogent steakmes. 
 

5. Opslag: Berg het steakmes op een veilige plaats op, weg van andere keukengereedschappen 
om beschadigingen aan het lemmet te voorkomen. Gebruik bij voorkeur een messenblok of 
een magne�sche strip. 
 

6. Onderhoud: Houd het mes scherp en in op�male condi�e door regelma�g te slijpen en het 
correct te reinigen. Dit verlengt de levensduur van je Nogent steakmes, waardoor je nog vele 
smaakvolle maal�jden kunt bereiden. Het advies is om de messen met de hand af te wassen.  
 

7. Veiligheid: Gebruik het steakmes al�jd op een veilige manier. Snijd niet in harde boten of 
bevroren voedsel om schade aan het mes te voorkomen. Houd het handvat stevig vast en 
wees bewust van de snijrich�ng. 
 

Met deze eenvoudige stappen zul je jarenlang plezier hebben van je Nogent steakmes. We hopen dat 
het mes bijdraagt aan memorabele culinaire momenten en dat je geniet van de superieure kwaliteit 
die Nogent biedt. Smakelijk snijden! 
 


