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INSTRUKCJA 0BStUGI

Garnek stalowy
MGK-08

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNA]J SIE Z INSTRUKCJA OBStUGI



Bardzo dziekujemy za zaufanie, ktére poktadacie Paristwo w firmie MPM nabywajqc jeden
znaszych kompletéw naczyn kuchennych.

Poprzez ten zakup pokazujecie nam Paristwo, Ze nasze wysitki, aby uprosci¢ proces przygotowania
i gotowania potraw zostaty docenione.

Paristwa garnki zostaty dostosowane do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, halogenowych,
gazowych i indukcyjnych co zostato uwidocznione na stopkach garnkéw.

Prosimy zatem o gruntowne przeczytanie niniejszej instrukcji.

W instrukcji tej znajdziecie Paristwo wskazdéwki dotyczqce gotowania i konserwacji, jak réwniez
dane techniczne i informacje o gwarancgji.

Korzystanie z instrukcji spowoduje, Zze docenicie Paristwo Wasze nowo nabyte naczynia do
gotowania, co przez dtugie lata przyniesie Paristwu duzo zadowolenia.

Przed pierwszym uzytkowaniem naczynia kuchenne nalezy dokfadnie umy¢ cieptq wodq z ze
srodkiem do zmywania naczyn.

PRAKTYCZNE WSKAZOWKI

D Przygotowane produkty do gotowania nalezy zawsze optukaé w zimnej wodzie;

D Nalezy dopasowac zrodlo ciepta do wielkosci garnka. Garnki, rondle i patelnie nalezy ustawic¢
centralnie na zrédle ciepta. Uwaga: w przypadku kuchni gazowych, nalezy zwréci¢ uwage, by
ptomienie nie przekraczaty srednicy dna garnka;

D Zabrania sie dodawania soli do zimnej wody lub sypania soli do pustych naczyn;

D Po doprowadzeniu potrawy do temperatury wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepfa, tak
aby podtrzymac proces gotowania;

D Potrawy geste lub odgrzewane nalezy doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury powoli,
czesto mieszajac;

D Garnki wypetnione zywnoscig zdejmowac, przestawiac lub przesuwac zawsze chwytajac za

dwa uchwyty jednoczesnie;

Nie wolno dokonywa¢ samowolnych napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych;

Garnki, rondle i patelnie z zauwazonymi uszkodzeniami uchwytéw natychmiast wycofa¢ z uzycia;

My¢ po kazdym uzyciu, stosujac ogélnie dostepne srodki do mycia;

Zaleca sie mycie w zmywarkach;

Przypalone resztki jedzenia, ktére przywarty do dna garnka nalezy usunac¢ za pomoca drew-

niane;j tyzki;

D W przypadku pozostatosci jedzenia, ktére przywarty do dna, nalezy napetni¢ garnek niewielkg
ilosciag wody dodajac srodek myjacy i pozostawi¢ na pare minut celem odmoczenia;

D Zabrania sie uzywania gabek z warstwa scierajaca oraz metalowych myjek mogacych dopro-
wadzi¢ do zarysowan;

D Podczas uzytkowania w naczyniach moga pojawic sie plamki lub przebarwienia. Jest to zjawi-
sko naturalne, nie majace wptywu na jakos¢ przygotowywanych potraw i proces gotowania;

D Do produktéw wykonanych ze stali nierdzewnej prosimy nie uzywac srodkéw myjacych na
bazie cytruséw, gdyz moze to spowodowac uszkodzenia, czego skutkiem moga by¢ plamy
podobne do korozji. Plamy te mozna w prosty sposéb usuna¢ stosujac srodek czyszczacy do
stali nierdzewne;j.



MATERIAL, Z KTOREGO WYKONANE SA GARNKI

Komplety naczyn kuchennych wykonane sa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Dzieki niewidocznej powtoce z tlenku, ktéra pokrywa powierzchnie metalu, materiat ten staje
sie odporny na korozje i dziata jak warstwa ochronna. Wypolerowana warstwa przedtuza
okres uzytkowania i utatwia czyszczenie.

IRODLA CIEPLA

Zestaw garnkow przystosowany jest do wszystkich rodzajéw kuchni, w tym indukcyjnych.

KUCHNIA KUCHNIA HALOGEN KUCHNIA PLYTA
ELEKTRYCZNA INDUKCYJNA GAZOWA CERAMICZNA
>
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ERGONOMICZNOSC

Panstwa garnki posiadaja ergonomiczne uchwyty pozwalajgce na dogodne ustawianie ich
na ptytach grzejnych.

Komplety posiadaja otwor w pokrywce do uwalniania nadmiaru pary wodnej, co upraszcza
proces gotowania bez jej przesuwania.

UWAGA

Goracy garnek zawsze nalezy przestawia¢ w ochronnych rekawicach kuchennych chroniacych dtonie przed
poparzeniem.

Podczas zdejmowania pokrywki w czasie gotowania potraw nalezy zachowac szczegélng ostroznosc,
aby goraca para nie doprowadzita do poparze.

GWARANCJA

Gwarancja nie obejmuje stosowania detergentéw na bazie owocéw cytrusowych, ktére
oddziatywuja na powtoke i moga przyczynic sie do powstania plam.

Niniejsza gwarancja wyklucza uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie,
uszkodzenia powstate na skutek ciepfa, przegrzania, uszkodzern mechanicznych oraz
przebarwien na dnie naczyn.
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Thank you for the confidence you have placed in MPM by purchasing our cookware.

By choosing our products you show us that our efforts to make the cooking process easier for you
have been recognised.

Your cookware is suitable for use with electric, ceramic, halogen, gas and induction cooktops, as
indicated on the underside of each pot.

Please read all of this user manual carefully. It contains useful cooking tips as well as technical data
and maintenance and warranty information.

This user manual will help you fully appreciate your new cookware and enjoy many years of
satisfactory use.

Before first use, wash your cookware thoroughly with warm soapy water.

PRACTICAL TIPS

Always rinse the food with cold water before cooking;

Choose a cooking zone appropriate for the size of the pot. Always place your cookware centrally
on the cooking zone. Note: if using a gas stove, adjust the size of the flame so that it does not
extend up the sides of the pot;

Never add salt when a vessel is filled with cold water or empty;

After bringing your food to a boiling point, turn the heat down just enough to keep the pot
boiling;

When cooking dense foods and when reheating, bring the temperature up slowly, stirring
frequently;

When handling pots filled with food, always hold both handles at the same time;

Never perform any repairs, modifications or alterations on your own;

Stop using your cookware immediately if you detect any damage to the handles;

Wash after each use with standard dishwashing liquids;

Cookware is recomended for dishwasher care;

Scrape off burnt-on food from the bottom of the pans using a wooden spoon;

To remove food remains sticking to the bottom surface, fill the pot with a small amount of
soapy water and allow to stand for a few minutes;

Never use any abrasive scouring pads or metal scourers, as they can leave scratches on the
surface;

With use, spots or discolouration may appear on kitchenware. It is perfectly normal and does
not influence the quality of food and the cooking process;

Do not use citrus fruit-based cleaning agents on stainless steel as this might damage
kitchenware by making rust-like stains. Discolorations can be removed with a stainless
steel cleaner.



MATERIAL

MPM cookware sets are made of high-quality stainless steel. The metal surface is covered with
an invisible, corrosion-resistant oxide film which works as protective shield. This well-polished
layer extends service life of the products and simplifies cleaning.

HEAT SOURCES

Cookware are suitable for all types of cookers, including inductive cookers.

ELECTRIC INDUCTIVE HALOGEN GAS CERAMIC
COOKER COOKER COOKER HOB
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ERGONOMICS

Your cookware comes with ergonomic handles for convenient use with hotplates.
Cookware sets feature perforated lids allowing release of excess steam for simpler cooking
without the need for adjustments during the process.

NOTE

Always use oven gloves when handling hot cookware to avoid burns

Take care when removing the lid from the pan during cooking to avoid steam burns.

WARRANTY

This warranty does not cover the use of detergents based on citric acid which may affect
the outer protective film and cause staining. This warranty excludes mechanical damage and
damage due to misuse, heat, overheating and discolorations.
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bnazodoapum Bac 3a Odosepue, komopoe Bbl okazanu komnavuu MPM, nokynas komnniekm
U320MoBJ1eHHOU HaMU KyXOHHOU Nocyobl.

Smo csudemesnibcmayem o mom, 4mo Bbl oyeHUsIU No 0oCMouHCMBY HAWU ycunus obe24ume
npouyecc npuzomosseHus 6:1100.

lMpuobpemeHHble Bamu kacmpionu npu2oOHsl 01 UCNO/Ib30BAHUA HA 3/1eKMPUYecKux,
CMeK10-KepamuyecKux, 2a/102eHHbIX, 24308bIX U UHOYKYUOHHBIX NUumax (coomsemcmayowas
MApKUpOoBKa yka3aHa Ha 0He Nocyobl).

CnedosamersbHo, npocum Bac sHumamensHo npo4umame HacmosAawee pyKoeoacmso.

B Hem Halideme yka3aHus no npuzomossieHuto 61100 u yxody 3a NOCyOoU, a makxe mexHudeckue
Xapakmepucmuku U UHGhopMAayuio 0 2apaHmuu.

Mone3osaHue pykosodcmeom no3gonum Bam oyeHums no docmouHcmay Bawy Hogyto nocydy
071 npuzomossieHus 671100 U NoIb308aMbCA eli ¢ y0osemeopeHUeM Ha NPOMAXEHUU MHO2UX
niem.

Meped nepsbim npuMeHeHUEeM KyXOHHYI0 nocydy ciiedyem muwamesibHO 8bIMbimb mensioli 000U
€O cpedcmeom 07151 MbiMbs NOCYObI.

MPAKTUYECKME YKA3AHUA

D [MpopyKTbl, NpeaHa3HauYeHHbIe AA NPUrOTOBNEHNS, BCErAa CleflyeT OnoiiocKaTb B XONOAHOM
BOAE;

D VicTouHvK Tenna cneayet perynupoBsaTth B 3aBUCMOCTY OT pa3mepoB NnocyAbl. [opLUKY, KacTpionu
1 CKOBOPOADbI ClieAyeT CTaBUTb NocepeanHe UCTOYHKa Tenna. BHMMaHue: B ciiyyae rasosbix
NAnT, HeO6XOANMO CNIeANTD, YTOBbI MNaMA He BbIXOAMIO 3a NpeAenbl AnameTpa AHa ropLUIOKa;

D 3anpelyaeTca cbinaTb COMb B XONOAHYIO BOAY UNW NYCTYIO MOCYAY;

D [Mocne Toro, Kak Bbl foBenu 6511040 A0 KMNEHUA, CleayeT CHU3WUTL Nogady Tenna, Ytobbl
nopaepatb NPoLEecc BapKy;

D [ycTble nn60 pasorpeBaemble 6riofa crefyeT MeAseHHO A0BECTU 1O OXKUAAEMON TeMnepaTypbl,
4acTo nepemeLLnBas;

D [Mpu cHATWN, NepemeLLeHNN NI NepeaBMKEHNI KacTpiony ¢ 6iofAoM BCeraa cnepyeT Aepxatb
ee 3a 06e pyuKu;

D 3anpelyaeTca CaMOCTOATENBHO PEMOHTHPOBAT, MOAGULIMPOBATH UM 3MEHATb KOHCTPYKLMIO
n3genum;

D Ecnn 3ameTuTe, UTO PYUKM rOpPLUKOB, KacTPIOSIb MW CKOBOPOZ NOBPEXAEHbI, cnefyet
HeMeAJIeHHO NPeKPaTUTb MPUMEHEHWE Takol NoBPeXXAeHHON NOCyAbI;

D MMocypy cnepyeT BbIMbITb MOC/E KaXA0ro NpYMeHeHWA, NCNosb3ya ANA 3TOro ooLeaoCTynHble
cpefcTBa ANA MbITbA NOCYAbl;

D PekomeHpyeTca AnA NCMONb30BaHMA B MOCYAOMOEUHbIX MalUVHaX;

D [Mpuropesnbie oCTaTKN MWLM, KOTOPbIE MPUKUMENUN K AHY NOCYAbI, ClieAyeT yCTPaHUTb C
MOMOLLbIO e PEBAHHOW NOXKY;

D B cnyvae, Koraa ocTaTKu efibl NPUCTany Ko AHy, cieayeT BANTb B KacTpionio Hebonbluoe
KONM4ecTBO BOAbI, AO6ABUTL CPELCTBO A/1A MbITbA MOCYAbI U OCTaBUTb Ha HECKONbKO MUHYT,
4TOObI NPUCTaBLUME OCTaTKM OTMOKIIN;

D 3anpelyaeTca MCNonb3oBaTh rybKy ¢ abpasvBHbBIM CI0EM 1 METaNIMYECKE MOYASTKI, MOCKOSBbKY
OHM MOTYT NnoLapanaTtb NOBEPXHOCTb;



b B npouecce ncnosib3oBaHMA B Nocyae MoryT NnOABUTbCA MATHbIWKN NN N3MeHeHWA LBeTa.
ITO eCcTeCTBEHHOE AIBMIEHME, He BAUAIOLLEE Ha KauyeCTBO NPUroToBNEHHbIX 6n|0;|, 1 npouecc
npuUroToBneHUA;

HaHHan rapaHTVA UCKOYaeT NoBpeXXaeHWA, BbiI3BaHHbIe B pe3y/ibTaTe HEMpPaBUJIbHOIoO
MNCNoNb30BaHKA, NOBPEXAEHUA, BOSHUKLUME B pe3ynbTaTe Tenja, neperpesa, MeEXaHNYeCKnX
I'IOBpE)KﬂeHI/IIZ, a Tak>Ke M3MEHEeHN LiBeTa Ha iHe nocyabl.

MATEPWA, UCMNOJIb30BAHHbIN ANA N3TOTOBAEHNS MOCYAbI

KoMnneKTbl KyXOHHOM NOCYAbl U3rOTOBNEHbI U3 BbICOKOKaUeCTBEHHOW HepXKaBeloLLelt CTanu.
bnarofjapa HeBUMAMMOMY MOKPbBITUIO U3 OKCMAA, MOKPbIBAKOWEro MeTa/InyecKyio
NOBEPXHOCTb, MaTepuran CTaHOBUTCA CTOMKUM K KOPPO3WW U AeCTBYET Kak 3aLUWTHbIN CIOW.
OTNONMPOBaHHbIM CNON NPOASIEBAET XKM3Hb NOCYAbl U OberyaeTt ee OUNCTKY.

NCTOYHUKW TENNA

Fomem npmcnoco6neHa KO BCeM BMAam NNnT, BKNOYaAa NHOYKLUMNOHHbIE.

SJIEKTPUYECKAA WMHAOYKLUMOHHAA TAJTOTEH FA30BAA KEPAMUYECKAA
MINTA MINTA MINTA MINTA
z
\® =g
\ Sz ]
3PTOHOMUYHOCTb

MpuobpeTeHHas Bamu nocyaa ocHalleHa 3ProHOMUYECKUMYU Pyuykamu, MO3BOAAILWUMM
YAOOHO CTaBUTb ee Ha KYXOHHYO NuTy.

KomnnekTbl nMeloT OTBepCTVA ANA BbixofAa Napa, YTo obsieryaet npowecc NpUroToBsieHUA
6nioa 1 He 3acTBaNAeT NONb30BaTeNA NepeABNraTb KPbILLKY.

BHUMAHWE

rOpiI‘IyIO nocypy Bcerfa cieayet Aepxatb B pyKaBuiiax, 3aljuiiaowinx ot BO3/3€iiCTBUA BbICOKNX Temneparyp.

CHUMaA KpbIWKY BO BpeMA NPUroTOBNEHUA 6Miof Bcerpa cobniopaiite 0co6yio 0CTOPOKHOCTb, YTOGbI He
06xeubcA ropaYnm napom.

TAPAHTUA

lapaHTNA He pacnNpOCTPaHAETCA Ha Cllyuyan NPUMEHEHUA AeTEPTEHTOB Ha OCHOBE LIUTPYCOBBIX
bpYKTOB, KOTOPbIE BO3AENCTBYIOT Ha NMOKPbITHE U MOTYT NPUBECTM K 06Pa30BaHMI0 NATEH.
[laHHan rapaHTuA He PacNpPOCTPAHAETCA TaKXKe Ha NOBPEXAEHUA, BbI3BaHHbIE HeMpaBUbHbIM
NPYMeHeHVEeM, a TaKXKe NOBPEXAEHNA, KOTOpble BO3HWKAM M3-3a Tenna, neperpeea m6o
MeXaHNYEeCKNX MOBPEXAEHUN, NN U3MEHEHNS LiBETA.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Wir danken lhnen sehr fiir das Vertrauen, das Sie unserer Firma MPM entgegenbringen, indem Sie
eines unserer Kiichengeschirr-Sets kaufen.

Durch Ihren Kauf zeigen Sie uns, dass unsere Bemiihungen zur Beschleunigung der Prozesse der
Speisenzubereitung und des Kochens geschditzt wurden.

lhre Tépfe wurden an die Elektro-, Keramik-, Halogen-, Gas- und Induktionsherde angepasst, was
auf der Aul3enseite des Topfbodens zu sehen ist.

Wir bitten Sie daher, die vorliegende Bedienungsanleitung griindlich zu lesen.

In der Bedienungsanleitung finden Sie Hinweise zum Kochen und zur Wartung sowie technische
Daten und Informationen zur Garantie.

Die Nutzung der Bedienungsanleitung wird sich dazu beitragen, dass Sie das neu gekaufte
Kochgeschirr zu schditzen lernen, was lhnen noch viele Jahre viel Freude bereiten wird.

Vor dem ersten Gebrauch ist das Kochgeschirr in warmem Wasser mit Spilmittel griindlich zu
waschen.

PRAKTISCHE HINWEISE

D Die zum Kochen vorbereiteten Lebensmittel sind mit kaltem Wasser immer auszuspdlen;

D GroBe der beheizten Flache ist an die GroBe des Topfes anzupassen. Topfe, Kasserollen und
Pfannen sind in der Mitte des Kochfeldes aufzustellen. Achtung: bei den Gasherden ist zu
beachten, dass die Gasflamme nicht groBer ist als der Durchmesser des Topfbodens;

D Esistverboten, Salzins kalte Wasser zu geben oder Salz in das leere Geschirr zu streuen;

D Erreicht die Speise den Siedepunkt, ist die Heizleistung so einzustellen, dass die Speise noch
kdchelt;

D Flussige oder aufgewdrmte Speisen sind unter hdufigem Rihren zur gewiinschten Temperatur
langsam zu bringen;

D Mit Speisen gefiillte Topfe sollten Sie abnehmen, umstellen oder schieben, indem Sie gleichzeitig
an beiden Griffen festhalten;

D WillkUrliche Reparaturen, Umarbeitungen oder Konstruktionsanderungen sind verboten;

D Topfe, Kasserollen und Pfannen mit bemerkten Schaden an den Griffen sind sofort aus dem
Gebrauch zu ziehen;

D Nach jedem Gebrauch sind sie mit allgemein verfligbaren Reinigungsmitteln zu waschen;

D Empfohlen wird das Waschen in den Spiilmaschinen;

D Angebrannte Speisereste, die sich am Topfboden angesetzt haben, sind mit einem Holzl6ffel
zu entfernen;

D Wennsich die Speisereste am Topfboden angesetzt haben, sollten Sie den Topf mit ein wenig;
Wasser und Spulmittel fiillen und es fiir ein paar Minuten einwirken lassen, damit der Topf
einweicht;

D Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuer- und Metallschwammen, die Kratzer verursachen
kdnnen;

D Beim Gebrauch kénnen im Kochgeschirr Flecke und Verfarbungen entstehen. Das ist normal
und wirkt sich auf die Qualitat der zubereiteten Speisen und des Kochvorgangs nicht aus;



Beim Waschen der Produkte aus nichtrostendem Stahl vermeiden Sie Reiniger auf Basis
von Zitrussaure, da sie Schadigungen verursachen, die der Korrosion dhnelnde Flecke zur
Folge haben kdnnen. Etwaige Verfarbungen kdnnen entfernt werden, indem man das
Reinigungsmittel flr den rostfreien Stahl verwendet.

DAS MATERIAL, AUS DEM DIE TOPFE GEFERTIGT SIND

Kochgeschirr-Sets sind aus hochwertigem rostfreiem Stahl gefertigt.

Dank der unsichtbaren Oxidschicht, die die Metallfliche bedeckt, wird das Material
korrosionsbestandig und es wirkt als Schutzschicht. Polierte Schicht verlangert die
Nutzungsdauer und vereinfacht die Reinigung.

WARMEQUELLEN

DasTopf-Setistan verschiedene Arten von Herden angepasst, darunteran die Induktionsherde.

ELEKTRO- INDUKTIONS- HALOGEN- GASKOCHFELD  GLASKERAMIK-
-KOCHFELD -KOCHFELD -KOCHFELD -KOCHFELD
z
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Ihre Topfe verfligen tiber ergonomische Griffe, die ein bequemes Aufstellen der Topfe auf die
Heizplatten ermdglichen.

Kochgeschirr-Sets verfiigen Uber das Loch im Deckel, wodurch der tberflissige Wasserdampf
entweichen kann, was ferner den Kochprozess vereinfacht, ohne den Deckel schieben zu miissen.

ACHTUNG

Ein heiBBer Topf ist immer in Schutzhandschuhen umzustellen, um die Hande vor Verbrennung zu schiitzen.

Wahrend des Kochvorgangs sollten Sie den Deckel mit besonderer Vorsicht abnehmen, damit der heile
Wasserdampf keine Verbrennungen verursacht.

GARANTIE

Garantie deckt die Verwendung von Reinigern auf Basis von Zitrussaure nicht ab, da solche
Reiniger auf die Beschichtung einwirken und dadurch Flecke verursachen kénnen.
Vorliegende Garantie schlieft die Haftung fir Schaden aus, die durch unsachgemafle
Verwendung verursacht wurden, sowie die Haftung fir Schaden, die aufgrund der Warme,
Uberhitzung, der mechanischen Beschidigungen und der Verfirbungen am Topfboden
entstanden sind.
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NOTATKI
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy mur»nm)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mIPM/ appliances

Xenaem nonyyums y00806CMBUE OM UCNOI6308AHUA HAWE20 NPOOYKMA
U npuesiawaem 80cno1b308aMbCA WUPOKUM KOMMEPYeCKUM npedsioxeHuem
KoMnaHuu MIPM

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Nutzung unserer Produkte und laden Sie ein,
von dem umfangreichen Handelsangebot der Firma mas»s/ zu profitieren

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Poland
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



