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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das
hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist nur
geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln.
Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen
bzw. Gegenstanden benutzt werden. Gebrauchsanleitung

bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur in Innenrdumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden. Dieses
Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Dieses Gerat darf von
Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat und seine Anschlussleitung
ist von Kindern fernzuhalten. Kinder dtrfen nicht mit dem Gerat
spielen.Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen,

die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet

und vom Netz getrennt werden. Vorsicht beim Hantieren mit
scharfen Schneidmessern und beim Leeren der Schissel sowie
beim Reinigen. Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild
anschlie3en und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat
keine Beschadigungen aufweisen. Zuleitung nicht Uber scharfe
Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur
durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen
Zzu vermeiden.



de Sicherheitshinweise flr dieses Gerat

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

A Verletzungsgefahr

A Stromschlaggefahr

Gerat nur mit Originalzubehdr betreiben. Becher nicht auf

heilen Untergrund stellen. Vorsicht bei der Verarbeitung heil3er
Flussigkeiten. Flussigkeiten konnen bei der Verarbeitung spritzen.
Das Gerat nicht mit feuchten Handen bedienen, unter flieRendes
Wasser halten oder in Flussigkeiten eintauchen. Motor-Einheit nur bei
Stillstand vom Becher abnehmen. Gerat niemals leer laufen lassen.
Netzstecker herausziehen, bevor Sie das Gerat anheben oder die
Abdeckung abnehmen wollen. Das Gerat niemals auf dem Kopf
stehend benutzen oder es in der Position auseinander nehmen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer
Die Messer immer nur am Kunststoffgriff anfassen. Nach dem
Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

A Verbruhungsgefahr
Bei schaumender oder heiller Flissigkeit maximal 0,5 Liter bei
Kunststoff- oder 1,0 Liter bei Glasbecher einfullen und verarbeiten.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerites aus dem Hause Bosch.
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

=> Bild 1

a Motor-Einheit
Zum Ein- und Ausschalten des Gerates
und Andern der Betriebsart
$— «. Dauer-Betrieb
= Motzor-Einheit nach unten driicken
;ﬁgﬁ’;ﬁg, Intervall-Betrieb (I)
= Motor-Einheit nach unten dricken,
festhalten, loslassen — nach unten
driicken, festhalten, loslassen

b Schutzdeckel
Zum VerschlieRen des Bechers und
Festriegeln des Werkzeugs — auf
richtigen Sitz achten! Nicht verkanten!
Das Gerat kann nur bei richtig
aufgesetztem Schutzdeckel in Betrieb
gesetzt werden.

Werkzeuge (je nach Modell)

¢ Messer
Zum Zerkleinern von z.B. Krautern,
Zwiebeln, Obst, Gemiise, Kase und
Fleisch

d Schlagscheibe
Zum Schlagen von Sahne, Eischnee,
Mayonnaise und Milchschaum
(kalte Milch, max. 8 °C)

e Ice-Crush-Messer
Zum Zerkleinern von Eiswurfeln

Becher (Mikrowellen geeignet)
f aus Kunststoff
(Fassungsvermogen: max. 800 ml)
oder
g aus Glas
(Fassungsvermogen: max. 1500 ml)

Auf einen Blick de

Bedienen

=»> Bilder 2-6

/A Achtung!

Der Zerkleinerer ist nicht geeignet zum
Zerkleinern von Kaffeebohnen, Rettichen
oder Zucker. Vor der Verarbeitung

alle Hartteile entfernen (beim Fleisch
z.B. Sehnen, Knorpel oder Knochen).
Tiefgefrorenes nur mit Ice-Crush-Messer
zerkleinern.

Vor dem ersten Gebrauch Gerat und

Werkzeuge reinigen.

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Becher auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

m  Werkzeug in den Becher einsetzen.

m Lebensmittel in Becher einflllen.
Malfiskala beachten. =» Bild 2-A

m Schutzdeckel aufsetzen — nicht
verkanten!

m Motor-Einheit aufsetzen, einrasten
lassen. Gerét startet nicht, wenn nicht
richtig eingerastet.

m Netzstecker einstecken.

m Becher mit einer Hand festhalten, mit
der anderen Hand auf die Motor-Einheit
driicken:

Dauer-Betrieb zum feinen Zerkleinern
und Schlagen von Eischnee oder Sahne
oder Intervall-Betrieb zum Stlickeln von
z.B. Zwiebeln oder Obst sowie zum
Zerkleinern von Eiswdrfeln.

=> Bild 8

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker herausziehen, bevor Sie

das Gerat anheben oder die Abdeckung
abnehmen wollen. Das Gerat niemals auf
dem Kopf stehend benutzen oder es in der
Position auseinander nehmen.



de Nach der Arbeit

Nach der Arbeit

m Netzstecker ziehen.

m Motor-Einheit und Schutzdeckel
abnehmen.

m  Werkzeug herausnehmen, danach
Lebensmittel entnehmen.

Reinigen

/\ Stromschlaggefahr!
Die Motor-Einheit nie in Wasser tauchen
und nicht in der Spiilmaschine reinigen.

A\ Verletzungsgefahr!

Messer nie mit bloRen Handen reinigen.

Bilrste benutzen. Messer nur am

Kunststoffgriff anfassen.

m Netzstecker ziehen.

m  Motor-Einheit feucht abwischen und
anschlie®end trockenreiben.

m  Werkzeuge, Becher und Schutzdeckel in
der Splilmaschine oder mit einer Blrste
unter flieRendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z.B.
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden konnen. Nach
dem Zerkleinern von Zwiebeln oder
Knoblauch Becher sofort reinigen.

Zum Aufbewahren = Bild 7
m Netzkabel um die Motor-Einheit wickeln.

Praktische Tipps und
Rezepte

Damit das Arbeiten mit dem Gerat
leichter und die Ergebnisse besser
werden, konnen lhnen folgende Tipps
helfen. (= ,Anwendungsbeispiele” siehe
Seite 8)

Vor dem Einsatz des Gerates:

— Fleisch, Kase, rohes Obst oder Gemiise
vor der Verarbeitung in etwa 1 cm grof3e
Wiirfeln schneiden.

— Krauter waschen, Stengel entfernen und
kurz abtrocknen.

— Kase im Kuhlschrank kihlen.

— Trockenes Brot in Stlicke schneiden

— Vom Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

— Becher muss fettfrei und trocken sein,
bevor Eiweil} geschlagen wird.

Gemiisesuppe

Zutaten

— 1 Karotte

— jeweils ein kleines Stuck Sellerie, Lauch,
Zucchini, Blumenkohl oder eine andere
Gemisesorte

— 1 mittelgroRe gekochte Kartoffel

— % Fleischbruhe

— Petersilie

— Basilikum (auf Wunsch)

- Salz

— schwarzer Pfeffer

— 100 g siiRe Sahne

1 Eigelb

Werkzeug: Messer

Zubereitung

m  Gemuse putzen, waschen und grob
schneiden.

m Fleischbriihe mit Gemuse aufkochen.

m  Gekochte Suppe und das Gemiuse in
den Becher geben und purieren.

m Purierte Suppe zurtick in den Topf
geben und mit Krautern, Salz und
Pfeffer abschmecken.

m  Eigelb und sufle Sahne vermengen
und in die Suppe einrthren. Nicht mehr
kochen lassen.



Milch-Shake

Zutaten

— 300 ml kalte Milch

100 g Erdbeeren oder anderes Obst
1 Packchen Vanillezucker

— 2-3 EL Vanille-Eis

Werkzeug: Messer

Zubereitung

m Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 30 Sek. mixen. Sofort servieren.

Salatdressing
Zutaten

— 200 g saure Sahne
— 200 g Joghurt

— 3 Knoblauchzehen
— 2-3 EL Ketchup

— Prise Salz

— Zucker

— 3-6 EL Essig

Werkzeug: Messer

Zubereitung

m Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 20 Sek. mixen.

Mayonnaise

Zutaten

- 1Ei

— 1EL Senf

— 1EL Essig

— Salz

— Pfeffer

— 100 ml Ol und zuséatzlich weitere
150 ml Ol

Werkzeug: Schlagscheibe
Zubereitung

Alle Zutaten missen die gleiche Temperatur

haben.
m Zutaten mit 100 ml Ol in den Becher
geben und etwa 20 Sek. mixen.

m 150 ml Ol dazugeben und weitere 30 bis

45 Sek. mixen.

Entsorgung de

Honig-Butter

Zutaten fiir kleinen Becher (MMRO08..)
— 30 g Butter (aus dem Kiihlschrank)
— 100 g Honig (aus dem Kuhlschrank)
Zutaten fiir groBen Becher (MMR15..)
— 50 g Butter (aus dem Kiihlschrank)
— 150 g Honig (aus dem Kuhlschrank)

Werkzeug: Messer

Zubereitung

— Butter in kleine Stlicke zerteilen.

— Butter und Honig in den Becher geben
und etwa 10 Sek. mixen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



de Anwendungsbeispiele

Anwendungsbeispiele

Hinweis: Die in der nachfolgenden Tabelle angegebenen Zeiten sind Richtwerte, je nach
Fillmenge und Feinheitsgrad.

Lebensmittel Hoéchstmenge Anzahl der | Zeit/
Intervalle (I) | Sekunden

Glas- Kunststoff- = [N
Becher Becher — e ’

Petersilie Messer 409 30g 5-15 (1)
Knoblauch, Messer 200 g 150 g 5-10 (1)
Zwiebeln
Obst/ Gemise Messer 200 g 200 g 10-15 (1)
Mandeln, Messer 250 g 200 g 20-30s
Walnusse
Kase Messer 200 g 150 g 20-30 s
Fleisch Messer 200 g 200 g 15-25 s
Babynahrung Messer 200 g 200 g 10-20 s
Pfannkuchenteig Messer 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Messer 1,51 0,81 20-30 s
GestoRenes Eis Ice-Crush- 200 g 4-6 (1)
Messer oder ca.
8 Eiswurfel

Schlagen von Schlagscheibe 4 Eiweil} 60-90 s
Eiweil —

4 Eiweil® 40-60 s
Schlagen von Schlagscheibe 400 ml 15-20 s
Sahne

200 ml 15-20 s

kiirzere Einschaltzeit = kleinere Menge und/oder niedriger Zerkleinerungsgrad

langere Einschaltzeit = groBere Menge und/oder hoherer Zerkleinerungsgrad




For your safety en

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use. The
appliance is only suitable for cutting or mixing food. The appliance
must not be used for processing other substances or objects.

Please keep the Operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions. Only use the appliance indoors at room temperature and
up to 2000 m above sea level.

General safety instructions

/\ Electric shock risk

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event

of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains. This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Children shall not play
with the appliance. Before replacing accessories or additional parts,
which move during operation, switch off the appliance and disconnect
from the power supply. Care shall be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl and during cleaning. Connect and
operate the appliance only in accordance with the specifications on
the rating plate. Do not use the appliance if the power cord and / or
appliance are damaged. Do not place the power cord over sharp
edges or hot surfaces. To avoid potential hazards, repairs such as
replacing a damaged cable must only be carried out by our customer
service personnel.

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Electric shock risk

Operate the appliance with original accessories only. Do not place
the jug on a hot base. Caution when processing hot liquids. Liquids

may splash during processing. Do not operate the appliance with wet
hands, do not place under running water and do not immerse in liquid.

9



en Safety instructions for this appliance

Do not remove the motor unit until the jug has come to a standstill.

Never run the appliance at no-load.

/\ Risk of injury from sharp blades
Take hold of the blades by the plastic handle only. When switched off
the appliance continues running briefly.

/\ Risk of scalding

Add and process max. 0.5 litre of frothing or hot liquid in a plastic jug

or 1.0 litre in a glass jug.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our web page.
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These operating instructions refer to various
models.

Overview
Please fold out the illustrated page.
= Fig. 1
a Motor unit
Used for switching the appliance on and
off and changing the operating mode
§— « Continuous operation
= Pre§§ motor unit down
e AT T Inte_rmittent operation (I)
= Press motor unit down, hold
in place, release — press down,
hold in place,release

10

b Cover
Used for sealing the jug and locking the
tool — ensure that the cover is attached
correctly! Do not fit the cover askew!
The appliance cannot be operated until
the cover has been attached correctly.

Tools (for some models)

c Blade
For cutting e.g. herbs, onions, fruit,
vegetables, cheese and meat

d Whisking disc
For whipping cream, beating egg whites,
making mayonnaise and milk shakes
(cold milk, max. 8 °C)

e Ice crushing blade
For crushing ice cubes

Jug (microwave-proof)

f Made of plastic
(capacity: max. 800 ml)

or

g Made of glass
(capacity: max. 1500 ml)

Operating the appliance

=> Figs. 2-6

A\ Warning!

The cutter is not suitable for grinding coffee
beans, cutting radishes or grinding sugar.
Before processing food, remove all hard
parts (e.g. remove sinews, gristle and
bones from meat). Cut deep-frozen food
with the ice crushing blade only.

Before using the appliance for the first time,
clean the appliance and tools.



m  Completely unwind the power cord.

m Place the jug on a smooth, clean work
surface.

m Insert the tool into the jug.

m Place food in the jug. Note measuring
scale. = Fig. 2-A

m Attach the cover — do not fit askew!

m Attach the motor unit, lock into position.
The appliance will not start if the motor
unit is not locked into position correctly.

m Insert the mains plug.

m Hold the jug with one hand and press
onto the motor unit with the other hand.
Continuous operation for cutting food
finely, for beating egg whites and for
whipping cream or intermittent operation
for dicing e.g. onions or fruit as well as
for crushing ice cubes.

—> Fig. 8

A\ Risk of injury!

Pull out the mains plug before lifting up the

appliance or removing the cover. Never use

the appliance on its head or disassemble it
in this position.

After using the appliance

m Pull out the mains plug.
m Remove the motor unit and cover.
m Take out the tool, then remove the food.

Cleaning

/\ Electric shock risk!

Never immerse the motor unit in water and

do not clean in the dishwasher.

A\ Risk of injury!

Never clean the blades with bare hands.

Use a brush. Take hold of the blades by the

plastic handle only.

m Pull out the mains plug.

m  Wipe the motor unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools, jug and cover in the
dishwasher or with a brush under
running water.

After using the appliance en

Note: If processing e.g. red cabbage, the
plastic parts will become discoloured by a
red film which can be removed with a few
drops of cooking oil. After cutting onions or
garlic, clean the jug immediately.

Storing the appliance = Fig. 7

m  Wind the mains cable around the motor
unit.

Practical tips and recipes

The following tips may help you operate
the appliance more easily and obtain better
results. =» “Application examples” see
page 13

Before using the appliance:

— Before processing, cut meat, cheese,
raw fruit or vegetables into approx.
1cm/ % in cubes.

— Wash herbs, remove stalks and dry
briefly.

— Chill cheese in the refrigerator.

— Cut dry bread into pieces.

— Remove gristle, bones and sinews from
meat.

— Before beating egg whites, ensure that
the jug is grease-free and dry.

Vegetable soup

Ingredients

— 1 carrot

— one small piece of celery, leek,
courgettes, cauliflower or another type
of vegetable

— 1 medium-sized boiled potato

— %1 meat stock

— parsley

— basil (if required)

— salt

— black pepper

— 100 g sweet cream
1 egg yolk

Tool: Blade

Preparation

m Prepare, wash and cut the vegetables
into large pieces.

m Bring the meat stock and vegetables to
the boil.

11



en Disposal

m Pour the boiled soup and vegetables
into the jug and purée.

m Pour the puréed soup back into the pan
and season with herbs, salt and pepper.

m  Mix egg yolk and sweet cream and stir
into the soup. Do not allow to boil any
longer.

Milk shake

Ingredients

— 300 ml cold milk

— 100 g strawberries or other fruit
— 1 packet of vanilla sugar

— 2-3 tbs. vanilla ice cream

Tool: Blade

Preparation

m Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 30 sec. Serve immediately.

Salad dressing

Ingredients

— 200 g soured cream

— 200 g yoghurt

— 3 garlic cloves

— 2-3 tbs. tomato sauce

— pinch of salt

— sugar

— 3-6 tbs. vinegar

Tool: Blade

Preparation

m Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 20 sec.

Mayonnaise

Ingredients

- Tegg

— 1 tbs. mustard

— 1 1tbs. vinegar

— salt

— pepper

— 100 ml oil and another 150 ml oil

Tool: Whipping disc

Preparation

All ingredients must be at the same

temperature.

m Putingredients and 100 ml oil in the jug
and blend for approx. 20 sec.

m  Add 150 ml oil and blend for a further
30-45 sec.

12

Honey butter
Ingredients for small jug (MMRO08..)
— 30 g butter (from refrigerator)

100 g honey (from refrigerator)

Ingredients for large jug (MMR15..)
— 50 g butter (from refrigerator)
— 150 g honey (from refrigerator)

Tool: Blade

Preparation

m Cut butter into small pieces.

m Put butter and honey in the jug and
blend for approx. 10 sec.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Application examples

en

Application examples

Note: The times indicated in the following table are approximate values depending on the
quantity and degree of fineness required.

“ -

Parsley Blade

Garlic, onions Blade

Fruit / vegetables Blade

Almonds / walnuts Blade

Cheese Blade

Meat Blade

Baby food Blade

Pancake mixture Blade

Cocktails Blade

Crushed ice Ice crushing
blade

Egg whites Whipping
(beating) disc

Cream Whipping
(beating) disc

Max. quantity Number of

404 30g 5-15 (1)
200 g 150 g 5-10 (1)
200 g 200 g 10-15 (1)
250 ¢ 200 g
200 g 150 g
200 g 200 g
200 g 200 g
1,01 0,71
1,51 0,81
200 g or 4-6 (1)
approx.
8 ice cubes
4 egg whites
4 egg whites
400 ml
200 ml

Shorter ON time = Smaller quantity and / or lower degree of cutting

Longer ON time = Larger quantity and / or higher degree of cutting

Time /

seconds

S oee

20-30 s
20-30 s
15-25 s
10-20 s
30-45s
20-30's

60-90 s
40-60 s
15-20 s
15-20 s

13



fr Pour votre sécurité

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation
importantes visant cet appareil.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. L'appareil ne convient que pour broyer et / ou
mélanger des produits alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets. Rangez soigneusement
la notice d’instructions. Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation. N’utilisez I'appareil que dans des pieces
intérieures a température ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du
niveau de la mer.

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n'est pas sous surveillance, lorsqu'il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu'elles soient surveillées ou

qgu'elles aient été informées de Il'utilisation de I'appareil et qu'elles
comprennent les risques inhérents a son usage. L'utilisation

de I'appareil par les enfants est interdite. Des enfants, éloignez
I'appareil et son cordon de raccordement. Ne permettez jamais
aux enfants de jouer avec I'appareil. Avant de remplacer des
accessoires ou des piéces supplémentaires déplacées en service,
il faut éteindre I'appareil et le débrancher du secteur. Prudence
pendant le maniement de lames tranchantes, au moment de vider
le bol ainsi que lors du nettoyage. Ne branchez et faites marcher
I'appareil que conformément aux indications figurant sur la plaque
signalétique. N'utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et
I'appareil luiméme ne présentent aucun dommage. Veillez a ce que
le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes vives ou des
surfaces trés chaudes. Les réparations sur I'appareil telles que le
remplacement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées
que par notre SAV afin d’éliminer tout danger.

14



Consignes de sécurité pour cet appareil fr

Consignes de sécurité pour cet appareil

/\ Risque de blessure

A Risque d’électrocution

N’utilisez I'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Ne déposez
pas le gobelet sur des surfaces trés chaudes. Prudence lors du
traitement de liquides trés chauds. L'appareil risque de provoquer
des projection de liquide. Ne saisissez pas I'appareil avec les mains
humides, ne le nettoyez pas sous I'eau courante et ne le plongez
pas dans I'eau. Ne retirez le bloc moteur du gobelet qu’'aprés que le
moteur s’est arrété. Ne faites jamais marcher 'appareil a vide.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes
Ne saisissez le couteau broyeur que par sa poignée en plastique.
L'appareil continue de tourner brievement une fois éteint.

A Risque de vous ébouillanter

Lorsque le liquide mousse ou est trés chaud, ne versez et ne
préparez jamais plus de 0,5 litre dans un gobelet en plastique et
plus d’un litre dans un gobelet en verre.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier la page illustrée.

=> Figure 1

a Bloc moteur
Pour allumer et éteindre 'appareil et
pour changer de mode
&—» « Marche permanente
= Poussez le bloc moteur vers le bas
sz s = Marche intermittente (I)
= Poussez le bloc moteur vers le
bas, maintenez-le dans cette position
puis relachez, poussez-le a nouveau,
maintenez-le, puis relachez.

b Couvercle de protection
Le couvercle sert a obturer le gobelet
et verrouiller 'accessoire! Veillez a ce
que le couvercle soit bien en assise.
Ne le coincez pas! L'appareil ne peut
se mettre en marche qu’une fois le
couvercle en place.
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fr Utilisation

Accessoires (selon le modéle)

¢ Lame
Servant a broyer par ex. les herbes
culinaires, les oignons, les fruits et
légumes, le fromage et la viande.

d Disque fouet
Pour battre la créeme, faire monter
les oeufs en neige, préparer de la
mayonnaise et faire mousser le lait
(lait froid, a 8 °C maxi.)

e Lame a broyer
Les glacons

Gobelet (adapté aux micro-ondes)
f en plastique
(contenance: 800 ml maxi.)
ou
g enverre (contenance: 1500 ml maxi.)

Utilisation

=> Figures 2-6

/A Attention!

Ce broyeur ne convient pas pour broyer

le café en grains, les radis et le sucre en
morceaux. Avant de traiter des aliments,
enlevez toutes leurs parties dures (dans la
viande: les tendons, cartilages ou les 0s);
broyez les aliments surgelés avec la lame a
broyer les glagons.

Avant la premiére utilisation, nettoyez

I'appareil et les accessoires.

m Déroulez complétement le cordon
d'alimentation électrique.

m Posez le gobelet sur un plan de travail
lisse et propre.

m Installez 'accessoire dans le gobelet.

m Versez les aliments dans le gobelet.
Tenez compte de I'échelle graduée.
=> Figure 2-A

m Posez le couvercle en veillant a ne pas
le coincer!

m Posez le bloc moteur puis faites-le
encranter. L'appareil ne démarre
pas tant que le bloc moteur n’a pas
encranté.

m Branchez la fiche méale dans la prise de
courant.
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m Tenez le gobelet d’'une main et, de
I'autre, appuyez sur le bloc moteur:
Faites marcher le bloc moteur en per-
manence pour broyer finement et pour
battre des blancs d’oeufs ou de la créme.

=> Figure 8

/\ Risque de blessure!

Débranchez la fiche male de la prise de
courant avant de soulever I'appareil ou

de retirer le couvercle! N'utilisez jamais
I'appareil téte en bas et ne le démontez
jamais dans cette position!

Aprés le travail

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Retirez le bloc moteur et le couvercle de
protection.

m Retirez 'accessoire puis les aliments.

Nettoyer

/\ Risque d’électrocution!
Ne plongez jamais le bloc moteur dans
I'eau, ne le lavez jamais au lave-vaisselle.

/\ Risque de blessure!

Ne nettoyez jamais les lames avec les mains

nues. Utilisez une brosse. Ne saississez les

lames que par leur poignée en plastique.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez le bloc moteur avec un
essuietout humide puis séchez-le avec
un essuie-tout sec.

m Vous pouvez laver les accessoires, le
gobelet et le couvercle de protection au
lave-vaisselle, ou sous I'eau du robinet
avec une brosse.

Remarque: Si vous traitez par exemple du
chou rouge, les piéces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Aprés avoir broyé des oignons ou de l'ail,
nettoyez immédiatement le gobelet.

Rangement de I'appareil = Figure 7
m Enroulez le cordon de secteur autour du
bloc moteur.



Conseils pratiques et

recettes

Voici quelques conseils qui vous
faciliteront les travaux avec I'appareil et
vous donneront de meilleurs résultats:
=> « Exemples d’utilisation » voir page 19

Avant d’utiliser I’appareil :

— Découpez la viande, le fromage, les
fruits crus ou les légumes en dés d’env.
1 cm de coté.

— Lavez les herbes, enlevez leurs tiges et
faites sécher brievement.

— Gardez le fromage au frais, au
réfrigérateur.

— Coupez le pain sec en morceaux.

— Retirez les cartilages, les os et les
tendons de la viande.

— Avant de battre des blancs d’oeufs,
veillez a ce que le gobelet soit sec et
a ce qu’il ne contienne pas de matiére
grasse.

Soupe de légumes

Ingrédients

— Prenez 1 carotte

— un petit morceau, pour chaque,
de céleri, de poireau, de courgette,
de chou-fleur ou d’autres variétés
de légumes

— 1 pomme de terre cuite de taille
moyenne

— % de litre de bouillon de viande

— persil

— basilic (facultatif)

- sel

— poivre noir

— 100 g de creme fleurette

— 1 jaune d’oeuf

Accessoire: Lame

Conseils pratiques et recettes fr

Préparation

m Nettoyez les Iégumes et découpez-les
en gros morceaux.

m Faites chauffer le bouillon de viande
dans lequel vous aurez versé les
légumes.

m \ersez la soupe cuite et les [égumes
dans le gobelet puis réduisez en purée.

m Reversez dans la casserole la soupe
ainsi réduite puis assaisonnez-la avec
les herbes culinaire, le sel et le poivre.

m  Mélangez le jaune d’oeuf et la creme
fleurette, puis incorporez-les dans la
soupe. Veillez a ce que la soupe n'entre
plus en ébullition.

Milk-shake

Ingrédients

— 300 ml de lait froid

— 100 g de fraises ou d’autres fruits
— 1 sachet de sucre vanillé

— 2-3 c. a soupe de glace a la vanille.

Accessoire: Lame

Préparation

m \Versez tous les ingrédients dans
le gobelet et fouettez le mélange
pendant env. 30 secondes. Servez
immeédiatement.

Sauce pour la salade

Ingrédients

— 200 g de créme aigre

— 200 g de yaourt

— 3 gousses dail

— 2-3 c. a soupe de ketchup

— une pincée de sel

— sucre

— 3 a6 c.asoupe de vinaigre

Accessoire: Lame

Préparation

m Versez tous les ingrédients dans le
gobelet puis mélangez pendant env.
20 secondes.
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fr Mise au rebut

Mayonnaise

Ingrédients

— 1 oeuf

— 1 c. a soupe de moutarde

- 1c.a

— soupe de vinaigre

- sel

— poivre

— 100 ml d’huile et 150 ml d’huile
supplémentaires

Accessoire: Disque fouet

Préparation

Tous les ingrédients doivent se trouver

a la méme température.

m Versez les ingrédients dans le gobelet
avec les 100 premiers ml d’huile, puis
fouettez-les pendant 20 secondes.

m Versez les 150 ml d’huile restants puis
continuez de fouetter pendant 30 a
45 secondes supplémentaires.

Beurre au miel

Ingrédients pour le petit gobelet
(MMRO08..)

— 30 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
— 100 g de miel (sorti du réfrigérateur)

Ingrédients pour le grand gobelet
(MMR15..)

— 50 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
— 150 g de miel (sorti du réfrigérateur)

Accessoire: Lame

Préparation

m Coupez le beurre en petits morceaux.

m Versez le beurre et le miel dans le
gobelet puis mélangez pendant env.
10 sec.
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Exemples d'utilisation fr

Exemples d’utilisation

Remarque: Les durées indiquées dans le tableau cidessous sont indicatives, elles
dépendent de la quantité et de la finesse de broyage voulue.

Accessoire Nombre Durée /
d’intervalles (I) | Secondes

Gobelet en | Gobelet en £ _
. = 2sec 4 = 2sec S 000
verre plastique Mot

Persil Lame 40g 30g 5-15 (1)

Alil, oignons Lame 200 g 150 g 5-10 (I)

Fruits / Lame 200 g 200 g 10-15 (1)

Légumes

Amandes, noix Lame 2509 200 g 20-30 s

Fromage Lame 200 g 150 g 20-30 s

Viande Lame 200 g 200 g 15-25 s

Aliments pour Lame 2009 200 g 10-20 s

bébé

Pate a crépes Lame 1,01 0,71 30-45s

Cocktail Lame 1,51 0,81 20-30 s

Glace pilée Lame a 200 g ou env. 4-6 (1)

broyer 8 glacons
la glace
Blancs d’'oeufs Disque-fouet 4 blancs 60-90 s
d’'oeufs

4 blancs 40-60 s
d’oeufs

Creme battue Disque-fouet 400 mi 15-20 s
200 ml 15-20 s

Durée d’enclenchement bréve = faible quantité et / ou broyage grossier

Durée d’enclenchement longue = grande quantité et / ou broyage assez fin
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it Per la vostra sicurezza

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per
conoscere importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio

solo per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L’apparecchio €& idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L’apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o
sostanze. In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare
unitamente questo libretto d’istruzioni. Usare I'apparecchio solo in
ambienti interni a temperatura ambientale e ad un’altitudine massima
di 2000 m.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Rischio di scossa elettrica

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo

ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto. Questo apparecchio
puod essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sensoriali
o mentali 0 con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano
sotto il controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro
dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello
stesso. L'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere
I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei
bambini. Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Attenzione nel maneggiare lame di taglio affilate,
nello svuotamento della ciotola e nella pulizia. Collegare e usare
I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta d’identificazione.
Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non
presentano danni. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull'apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo
danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.
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Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio it

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

/\ Pericolo ferite
A Rischio di scossa elettrica

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali. Non deporre i
bicchieri su superfici calde. Attenzione durante la lavorazione di liquidi
bollenti. Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.
Non afferrare I'apparecchio con le mani bagnate, non metterlo sotto
'acqua corrente, né immergerlo in liquidi. Staccare il gruppo motore
dal bicchiere solo quando & fermo. L’apparecchio non deve mai

funzionare a vuoto.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti
Afferrare le lame sempre dallimpugnatura di plastica. Dopo lo
spegnimento I'apparecchio continua brevemente a girare.

A Pericolo scottature

In caso di liquidi bollenti che producono schiuma, introdurre e
lavorare massimo 0,5 litri nel bicchiere di plastica o 1,0 litri nel

bicchiere di vetro.

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

Indice
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli.

Guida rapida
Aprire la pagina con figure.

=> Figura 1

a Gruppo motore
Per accendere e spegnere I'apparecchio
e cambiare il modo di funzionamento
&— o Servizio continuo
= premere il gruppo motore verso
il basso
gz > = servizio intervallato (I) =
premere il gruppo motore verso il basso,
mantenere, rilasciare, premere verso
il basso, mantenere, rilasciare

b Coperchio di sicurezza
Per chiudere il bicchiere e bloccare
I'utensile — attenzione alla corretta
posizione! Non inclinare il coperchio
nell’applicazione! Il funzionamento
dell’apparecchio & possibile solo se
il coperchio di sicurezza é applicato
correttamente.
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it Uso

Utensili (a seconda del modello)
¢ Lama per
Sminuzzare per es. erbe aromatiche,
cipolle, frutta, verdura, formaggio e carne
d Disco sbattitore
Per battere panna, albume d’uovo,
maionese e schiuma di latte
(latte freddo max. 8 °C)
e Lama tritaghiaccio
Per frantumare cubetti di ghiaccio

Bicchiere (idoneo per forno a microonde)
f diplastica
(capacita max. 800 ml)
oppure
g divetro
(capacita max. 1500 ml)

Uso

=> Figure 2-6

A\ Attenzione!!

Lo sminuzzatore non & idoneo per
macinare caffé in grani, sminuzzare rafani o
zucchero. Prima della lavorazione asportare
tutte le parti dure (per la carne per es.
tendini, cartilagini oppure ossi). Sminuzzare
surgelati solo con la lama tritaghiaccio.

Al primo uso pulire I'apparecchio e gli

utensili.

m  Svolgere completamente il cavo di
alimenta-zione.

m Mettere il bicchiere su una superficie di
lavoro piana e pulita.

m Inserire l'utensile nel bicchiere.

m Introdurre I'alimento nel bicchiere.
Attenzione alla scala graduata.
=> Figura 2-A

m Applicare il coperchio di sicurezza —
senza inclinarlo!

m Applicare il gruppo motore ed innestarlo.
L’apparecchio non si avvia se non &
correttamente innestato.

m Inserire la spina di alimentazione.

22

m Tenere fermo il bicchiere con una mano,
con l'altra mano premere il gruppo
motore.

Servizio continuo per sminuzzare
finemente, montare albumi d’'uovo o
panna oppure servizio intervallato per
spezzettare per es. cipolle o frutta e per
sminuzzare cubetti di ghiaccio.

=> Figura 8

/A Pericolo ferite!

Estrarre la spina di alimentazione prima

di sollevare I'apparecchio o di togliere il

coperchio. Non usare mai I'apparecchio

capovolto né smontarlo in questa posizione.

Dopo il lavoro

m Estrarre la spina di alimentazione.

m Rimuovere gruppo motore e coperchio
di sicurezza.

m Estrarre I'utensile, poi vuotare I'alimento.

Pulizia

A\ Pericolo di scariche elettriche!
Non immergere mai il gruppo motore
nell’acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

A\ Pericolo ferite!

Non lavare mai le lame a mani nude.

Usare una spazzola. Afferrare le lame solo

dallimpugnatura di plastica.

m Estrarre la spina di alimentazione.

m Strofinare il gruppo motore con un
panno umido ed infine asciugarlo.

m Lavare gli utensili, il bicchiere ed il
coperchio di sicurezza in lavastoviglie
oppure con uno spazzolino sotto acqua
corrente.

Avvertenza: Nella lavorazione per es.

di cavolo rosso, sulle parti in plastica si
formano macchie, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare. Dopo avere sminuzzato cipolle
oppure aglio, lavare subito il bicchiere.

Per conservare I’apparecchio

=> Figura 7

m Avvolgere il cavo di alimentazione
intorno al gruppo motore.



Consigli pratici e ricette

Per rendere piu facile il lavoro con
I'apparecchio e migliorare i risultati,
possono essere utili i consigli seguenti.
=> “Esempi d’impiego” ved. pagina 25
Prima d’impiegare I’apparecchio:

— Prima della lavorazione, spezzettare la
carne, il formaggio, la frutta e verdura
crude in pezzetti di ca. 1 cm.

— Lavare le erbe aromatiche, rimuovere i
gambi ed asciugarle brevemente.

— Raffreddare il formaggio in frigorifero.

— Spezzettare il pane secco.

— Togliere dalla carne cartilagini, ossi e
tendini.

— Prima di montare 'albume d’uovo, il
bicchiere deve essere asciutto e privo di
grasso.

Minestrone

Ingredienti

— 1 carota

— ed un pezzetto ciascuno di sedano,
porro, zucchina, cavolfiore o di altro tipo
di verdura

— 1 patata di media grandezza gia cotta

— % 1dibrodo di carne

— prezzemolo

— basilico (a volonta)

— sale

—  pepe nero

— 100 g panna dolce

— 1 tuorlo d’'uovo

Utensile: Lama

Preparazione

m Pulire la verdura, lavarla e tagliarla in
pezzi grossolani.

m Sobbollire il brodo di carne con la
verdura.

m Versare la minestra cotta e la verdura
nel bicchiere e frullare a purea.

m Versare di nuovo nella pentola la
minestra a purea ed insaporire con erbe
aromatiche, sale e pepe.

m Aggiungere il tuorlo d’'uovo e la panna
dolce e mescolare nella minestra. Non
cuocere piu.

Consigli pratici e ricette it

Shake di latte

Ingredienti

— 300 ml latte freddo

100 g fragole o altra frutta

1 bustina di zucchero vanigliato
2-3 cucchiai di gelato alla vaniglia

Utensile: Lama

Preparazione

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 30 sec. Servire
subito.

Dressing per insalata

Ingredienti

— 200 g panna acida

— 200 g iogurt

— 3 spicchi di aglio

— 2-3 cucchiai di ketchup

— 1 pizzico di sale

— zucchero

— 3-4 cucchiai di aceto

Utensile: Lama

Preparazione

m Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 20 sec.

Maionese

Ingredienti

— 1 uovo

— 1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio di aceto

— sale

— pepe

— 100 ml olio e inoltre altri 150 ml olio

Utensile: Disco sbattitore

Preparazione

Tutti gli ingredienti devono essere alla

stessa temperatura.

m Mettere gli ingredienti con 100 ml di olio
nel bicchiere e frullare per circa 20 sec.

m Aggiungere poi 150 ml di olio e frullare
per altri 30-45 sec.
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it Smaltimento

Burro-miele

Ingredienti per il bicchiere piccolo
(MMRO08..)

— 30 g burro (dal frigorifero)

— 100 g miele (dal frigorifero)

Ingredienti per il bicchiere grande
(MMR15..)

— 50 g burro (dal frigorifero)

— 150 g miele (dal frigorifero)

Utensile: Lama

Preparazione

m Tagliare il burro a pezzetti.

m Introdurre il burro ed il miele nel
bicchiere e frullare per circa 10 sec.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’lUnione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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Esempi d’impiego

it

Esempi d’impiego

Avvertenza: | tempi indicati nella tabella seguente sono valori indicativi, secondo la
quantita ed il grado di finezza di lavorazione del prodotto.

d’intervalli (I)

Prezzemolo
Aglio, cipolle
Frutta /
verdura
Mandorle,
noci
Formaggio
Carne
Alimenti per
neonati
Pastella per
omelette
Cocktail
Ghiaccio
tritato

Albume
d’'uovo
montato

Panna
montata

Lama
Lama
Lama

Lama

Lama
Lama
Lama

Lama
Lama
Lama

tritaghiaccio

Disco sbattitore

Disco sbattitore

Bicchiere di Bicchiere di 2sec
o . = 2sec 4 = 2sec
secondi vetro | plastica > D

409
200 g
200 g

2509

200 g
200 g
200 g

1,01

1,51

200 g oppure
ca. 8 cubetti di
ghiaccio

4 albumi
d’uovo

400 ml

30g 5-15 (1)
150 g 5-10 (1)
200 g 10-15 (1)
200 g

150 g

200 g

200 g

0,71

0,81
4-6 (1)

4 albumi
d’'uovo

200 ml

Tempo /
secondi

Fp 000

20-30's
20-30's
15-25 s
10-20 s
30-45's

20-30's

60-90 s

40-60 s

15-20 s
15-20 s

Tempo di accensione breve = minore quantita e / o sminuzzatura piu grossa

Tempo di accensione lungo = maggiore quantita e / o sminuzzatura piu fine
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nl Voor uw veiligheid

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids- en
bedieningsaanwijzingen over het apparaat bevat.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt om andere
substanties of voorwerpen te verwerken. De gebruiksaanwijzing
bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden. Gebruik het apparaat alleen bin-
nenshuis bij kamertemperatuur en tot 2000 m boven de zeespiegel.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar voor elektrische schokken

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Dit apparaat mag door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit
onder toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het
apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit voortvloeiende gevaren
hebben begrepen. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt
van kinderen te worden gehouden. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Wees voorzichtig bij het hanteren
van scherpe snijmessen, bij het leegmaken van de kom en bij

het reinigen. Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer
het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd. Leid het
aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete oppervlakken.

Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat, zoals vervanging van een beschadigd aansluitsnoer,
alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd.
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Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat nl

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

/\ Verwondingsgevaar

/\ Gevaar voor elektrische schokken

Het apparaat uitsluitend gebruiken met het originele toebehoren.
De kom niet op een hete ondergrond plaatsen. Wees voorzichtig
bij het verwerken van hete vloeistoffen. De vloeistoffen kunnen
spatten tijdens de verwerking. Het apparaat niet met natte handen
vastpakken, niet onder stromend water houden en niet in vloeistof
dompelen. De motoreenheid uitsluitend bij stilstand van de kom
nemen. Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen
De messen alleen vastpakken aan de kunststof handgreep. Na het
uitschakelen blijft het apparaat nog korte tijd lopen.

/A Risico van brandwonden

In kunststof kommen maximaal 0,5 liter schuimende of hete
vloeistof verwerken, in glazen kommen maximaal 1,0 liter.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Inhoud

Voor uw veiligheid...........cccoooviiiiiiiiiinens 26
Algemene veiligheidsvoorschriften........... 26
Veiligheidsvoorschriften voor

dit apparaat..........ccooeiiiiiiii 27
In één oogopslag.......ccceeeiuiiieiieiiiiieieenn 27
Bedienen ... 28
Na gebruik ... 28
Reinigen ... 28
Praktische tips en recepten ...............c..... 28
AFVAL 30
Garantie.......ccccevieiiiii 30
Toepassingsvoorbeelden............cc.ccccuee. 30

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen.

In één oogopslag
De pagina met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

= Afb. 1

a Motoreenheid
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat en het veranderen van de
gebruikswijze.
&—» « continugebruik = motoreenheid
naar gnderen drukken
szef— 5z intervalgebruik (1)
= motoreenheid naar onderen drukken,
vasthouden, loslaten, naar onderen
drukken, naar onderen drukken,
vasthouden, loslaten

b Beschermdeksel
Controleer of deze goed is aangebracht
bij het sluiten van de kom en vastzetten
van de hulpstukken! Niet kantelen! Het
apparaat kan alleen worden gebruikt
als het beschermdeksel goed is
aangebracht.
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nl Bedienen

Hulpstukken (afhankelijk van het model)
¢ Mes
Voor het fijnsnijden van bijv. kruiden,
uien, fruit, groente, kaas en vlees
d Klopschijf
Voor het kloppen van slagroom, eiwit,
mayonaise en melkschuim (koude melk,
max. 8 °C)
e ljscrushmes
Voor het fijnmalen van ijsblokjes

Kom (geschikt voor de magnetron)
f van kunststof
(inhoud max. 800 ml)
of
g vanglas
(inhoud max. 1500 ml)

Bedienen

=> Afb. 2-6

A\ Attentie!

e fijnsnijder is niet geschikt voor het
fijnmaken van koffiebonen, rammenas of
suiker. Alle harde delen verwijderen voor de
verwerking (bij vlees bijv. zeen, kraakbeen
en beenderen). Diepvriesgerechten
uitsluitend met het ijscrushmes fijnmaken.

Het apparaat en de hulpstukken reinigen

voordat u ze voor het eerst gebruikt.

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m De kom op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.

m Hulpstuk in de kom plaatsen.

m Levensmiddel in de kom doen. Schaal-
aanduiding in acht nemen. =»> Afb. 2-A

m Beschermdeksel aanbrengen — niet
kantelen!

m Motoreenheid aanbrengen en
vastklikken. Het apparaat start niet als
het niet goed is vastgeklikt.

m De stekker in het stopcontact steken.

m  Kom met één hand vasthouden, met
de andere hand op de motoreenheid
drukken: continugebruik voor het
fijnsnijden of voor het kloppen van
eiwit, room of intervalgebruik voor het in
stukken snijden van uien of fruit en voor
het malen van ijsblokjes.
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=> Afb. 8

A Verwondingsgevaar!

Stekker uit het stopcontact trekken voordat
u het apparaat optilt of de afdekking
verwijdert! Het apparaat nooit op de kop
staand gebruiken of het in die positie uit
elkaar nemen!

Na gebruik

m  Stekker uit het stopcontact trekken.

m Motoreenheid en beschermdeksel
verwijderen.

m Hulpstuk verwijderen en daarna het
levensmiddel eruit halen.

Reinigen

/\ Gevaar van een elektrische schok!
De motoreenheid niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

A\ Verwondingsgevaar!

Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Messen altijd bij de
kunststof handgreep vastpakken.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool
komt er een gekleurd laagje op de kunststof
onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaolie. Na het fijnsnijden van uien en
knoflook de kom onmiddellijk reinigen.

Opbergen => Afb. 7
m Het aansluitsnoer om de motoreenheid
wikkelen.

Praktische tips en recepten

Om het werken met het apparaat

makkelijker te maken en betere resultaten

te bereiken, kunnen de volgende tips u

helpen. =» “Toepassingsvoorbeelden” zie

pagina 30

Voordat u het apparaat gebruikt:

— Vlees, kaas, ongekookt fruit of groente
in blokjes van ca. 1 cm snijden voordat
u ze verwerkt.

— Kruiden wassen, stengels verwijderen
en lichtjes droogmaken.

— Kaas koelen in de koelkast.



— Droog brood in stukken snijden.

— Kraakbeen, zeen en beenderen
verwijderen uit vlees.

— De kom moet vetvrij en droog zijn
voordat u eiwit klopt.

Groentesoep

Ingrediénten

— 1 wortel

— en een klein stuk selderie, prei, courgette
bloemkool of een andere soort groente

— 1 middelgrote gekookte aardappel

— % | vlees-bouillon

— peterselie

— basilicum (naar wens)

— zout

— zwarte peper

— 100 g zoete room

— 1 eigeel

Hulpstuk: Mes

Bereiding

m Groente wassen en in grove stukken
snijden.

m Vleesbouillon met groente aan de kook
brengen.

m  Gekookte soep en groente in de kom
doen en pureren.

m  Gepureerde soep weer in de pan doen
en op smaak brengen met kruiden, zout
en peper.

m Eigeel en zoete room door de soep
roeren. Niet meer laten koken. Niet
meer laten koken.

Milkshake

Ingrediénten

— 300 ml koude melk

— 100 g aardbeien of ander fruit

— 1 pakje vanillesuiker

— 2-3 EL vanille-ijs

Hulpstuk: Mes

Bereiding

m Alle ingrediénten in de kom doen en
ca. 30 sec. mixen. Direct serveren.

Praktische tips en recepten nl

Saladedressing

Ingrediénten

— 200 g zure room

— 200 g yoghurt

— 3 teentjes knoflook

— 2-3 EL ketchup

— snufje zout

— suiker

— 3-6 EL azijn

Hulpstuk: Mes

Bereiding

m Alle ingrediénten in de kom doen en
ca. 20 sec. mixen.

Mayonaise

Ingrediénten

- lei

1 EL mosterd

1 EL azijn

— zout

— peper

— 100 ml olie en later nogmaals
150 ml olie.

Hulpstuk: Klopschijf

Bereiding

Alle ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

m Ingrediénten met 100 ml olie in de kom
doen en ca. 20 sec. mixen.

m 150 ml olie toevoegen en nogmaals
30-45 sec. mixen.

Honingboter

Ingrediénten voor de kleine kom
(MMRO8..)

— 30 g boter (uit de koelkast)

— 100 g honing (uit de koelkast)

Ingrediénten voor de grote kom
(MMR15..)

— 50 g boter (uit de koelkast)

— 150 g honing (uit de koelkast)

Hulpstuk: Mes

Bereiding

m Boter in kleine stukken verdelen.

m Boter en honing in de kom doen en
ca. 10 sec. mixen.
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nl Afval

Afval Garantie
Gooi verpakkingsmateriaal op een Voor dit apparaat gelden de garantie-
milieuvriendelijke manier weg. Dit voor-waarden die worden uitgegeven door
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen- de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
stemming met de Europese richtlijn het land van aankoop. De leverancier, bij

2012/19/EU betreffende afgedankte wie u het apparaat heeft gekocht, geeft
elektrische en elektronische appara-  u hierover graag meer informatie. Om
tuur (waste electrical and electronic aanspraak te maken op de garantie heeft
equipment — WEEE). De richtlijn u altijd uw aankoopbewijs nodig.

geeft het kader aan voor de in de EU

geldige terugneming en verwerking Wijzigingen voorbehouden.

van oude apparaten. Raadpleeg uw

gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake

afvalverwijdering.

Toepassingsvoorbeelden

N.B.: De in de onderstaande tabel vermelde tijden zijn richttijden die afhangen van de
vulhoeveelheid en de fijnheid.

Levensmiddel Max. hoeveelheid Aantal Tijd /
intervallen (I) | seconden

lazen kom _
- — t_> 5-2509:' © -

Peterselie Mes 409 30g 5-15 (1)

Knoflook, uien  Mes 200 g 150 g 5-10 (1)

Fruit/ groente  Mes 200 g 200 g 10-15 (1)

Amandelen, Mes 2509 200 g 20-30 s

walnoten

Kaas Mes 2009 150 g 20-30 s

Vlees Mes 2009 2009 15-25 s

Babyvoeding  Mes 200 g 200 g 10-20 s

Pannenkoe- Mes 1,01 0,71 30-45s

kenbe slag

Cocktail Mes 1,51 0,81 20-30 s

Gemalen ijs liscrush- 200 g of ca. 4-6 (1)

mes 8 ljsblokjes

Eiwit kloppen  Slagschijf 4 eiwit 60-90 s
4 eiwit 40-60 s

Room kloppen  Slagschijf 400 ml 15-20 s
200 ml 15-20 s

Kortere inschakelduur = kleine hoeveelheid en / of minder fijn

Langere inschakelduur = grote hoeveelheid en / of fijner
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For din egen sikkerheds skyld da

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til meengder
og tider, som er almindelige i en normal husholdning. Apparatet er
kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Apparatet ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Opbevar
venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en senere
ejer. Maskinen ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Generelle sikkerhedstips

/\ Fare for elektriske stod

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres

og i tilfaelde af fejl. Dette apparat kan benyttes af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og har forstaet de farer og risici,
der kan veere forbundet med brugen af apparatet. Dette apparat

ma ikke bruges af bagrn. Apparatet og dets tilslutningsledning skal
holdes uden for barns reekkevidde. Bgrn ma ikke fa lege med
apparatet. Fgr udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges
under driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Veer
forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, skalen tammes samt
under renggringen. Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne
pa typeskiltet. Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er
ubeskadigede. Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter
eller varme flader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for at
undga tilskadekomst.

Sikkerhedstips til dette apparat

/A Kvaestelsesfare

/\ Fare for elektriske stod

Apparatet ma kun benyttes med originalt tilbehgr. Stil ikke baegeret pa
et varmt underlag. Rer varme fodevarer med forsigtighed. Vaesken
kan sprgjte under arbejdet med apparatet. Handtér ikke apparatet
med fugtige heender, hold det ikke ind under rindende vand og dyp
det ikke i vaesker. Motorenheden ma kun tages af, nar beegeret star
stille. Lad aldrig apparatet kare, nar det er tomt.
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da Sikkerhedstips til dette apparat

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene. Apparatet karer kort

efter, at det er slukket.
/\ Fare for forbranding

Maksimal bearbejdningsmaengde, skummende eller varme vaesker:
0,5 liter med plastbeeger eller 1,0 liter med glasbaeger.

Tillykke med kebet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.

Indhold
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Bortskaffelse.......cccooeeeeriiieiiieee 35
Reklamationsret...........cccccoiiinne. 35
Eksempler pA brug ........cccceeeiviiieneninnenn. 35
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Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller.

Overblik

Fold siden med illustrationerne ud.

=> Billede 1

a Motorenhed
benyttes til at teende og slukke for
pparatet og aendre driftsformen.
&—» « konstant drift
= motorenhed trykkes ned
Sz A 5 2 intervaldrift (1)
= motorenhed trykkes ned, holdes
nede, slippes, trykkes ned, holdes nede,
slippes

b Beskyttelseslag
til lukning af beholderen og fastlase
veerktgjet — sgrg for at det sidder rigtigt!
Det ma ikke sidde skaevt! Apparatet kan
kun benyttes, hvis beskyttelseslaget
sidder rigtigt.

Redskab (ikke alle modeller)

¢ Kniv
Til hakning af f. eks. krydderurter, 1ag,
frugt, grent, ost og kad

d Skive
Til at piske fladeskum, seggehvider,
mayonnaise og lave milkshake
(kold meelk, max. 8 °C)

e Ice-Crush-kniv
Til knusning af isterninger

Baeger (egnet til mikrobglge)
f Afplast

(volumen: max. 800 ml)
eller
g Afglas

(volumen: max. 1.500 ml)




Betjening da

Betjening

=> Billede 2-6

/\ Pas pa!

Hakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebgnner, peberrod eller sukker. Far
hakkearbejdet startes: Fjern alle harde dele
(ved ked f. eks. sener, brusk elle knogler),

dybfrosne madvarer ma kun hakkes med
Ice-Crushkniven.

Apparat og redskaber skal rengares

grundigt far ibrugtagning fgrste gang.

m Treek hele ledningen ud.

m Stil baegeret pa en glat og ren
arbejdsflade.

m Anbring veerktgjet i baegeret.

m Kom de gnskede fagdevarer i baegeret,
overhold maleskalaen. =» Billede 2-A

m Seet laget pa — det ma ikke sidde skaevt!

m Seet motorenheden pa og tryk den pa
plads. Apparatet kan kun starte, hvis de
enkelte del sidder rigtigt.

m  Seet stikket i.

m Hold fast i baegeret med den ene hand
og tryk pa motorenheden med den
anden hand:

Konstant drift til finhakning og piskning
af eeggehvider eller flagde eller
intervaldrift til grovhakning af f. eks.
lag eller frugt og til smahakning af
isterninger.

=> Billede 8

A\ Kvastelsesfare!

Treek netstikket ud, fgr du lgfter apparatet
eller tager laget af! Anvend aldrig apparatet,
hvis det star pa hovedet, og skil det aldrig
ad i den position.

Efter arbejdet

m  Treek stikket ud.
m Tag motorenheden og laget af.
m Fjern redskabet og tag fedevarerne ud.

Rengearing

A\ Risiko for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand og seet den
aldrig i opvaskemaskinen.

A\ Kvastelsesfare!

Renggr aldrig knivene med de bare fingre.

Benyt altid en berste, nar de skal rengeres.

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa

knivene.

m  Treek stikket ud.

m  Tor motorenheden af farst med en
fugtig klud og herefter med en tgr klud.

m Saet redskab, beaeger og lag i
opvaskemaskinen eller renggr det med
en bgrste under rindende vand.

Bemaerk: Ved rivning af f. eks. radkal
opstar der en rgd belaegning, som fijernes
med et par draber spiseolie. Rengar
baegeret straks efter hakning af lag eller
hvidlag.

Opbevaring => Billede 7
m Vikle kablet rundt om motorenheden.

Praktiske tips og opskrifter

Folgende tips kan vaere en hjeelp til at ggre
det nemmere at arbejde med apparatet og
forbedre resultatet. =» "Eksempler pa brug”
se side 35

For apparatet tages i brug:

— Skeer kad, ost, ra frugt eller grentsager i
ca. 1 cm store terninger.

— Vask krydderurter, fiern stilken og ter
dem tarre.

— Kol ost i kgleskabet.

— Skeer tort brad i stykker.

— Fjern brusk, knogler og sener fra kgdet.

— Beaegeret skal veere fri for fedt og tart, for
aeggehvider slas i baegeret.
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da Praktiske tips og opskrifter

Grontsagssuppe

Ingredienser

— 1 gulerad

— og 1 stk. selleri, 1 stk. porre, 1 stk.
courgette, 1 stk. blomkal eller en anden
gregntsag

— 1 mellemstor kogt kartoffel

— %1 kedbouillon

— persille

— basilikum (efter anske)

— salt

— sort peber

— 100 g flgde

— 1 aeggeblomme

Redskab: Kniv

Tilberedelse

m Vask gragntsagerne og skeer dem i store
stykker.

m Bring kadbouillon med grgntsager i kog.

m Kom den kogte suppe og grgntsagerne i
baegeret og purér det hele.

m Haeld den purerede suppe tilbage i
gryden og tilseet krydderurter, salt og
peber.

m Bland aggeblomme og flgde og rgr det
i suppen. Herefter ma suppen ikke koge
mere.

Malk-Shake

Ingredienser

— 300 ml kold meelk

100 g jordbeer eller anden frugt
1 pakke vanillesukker

2-3 spsk. vanilleis

Redskab: Kniv

Tilberedelse

m Kom alle ingredienserne i baegeret og
bland det i ca 30 sek. Skal serveres
med det samme.
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Salatdressing
Ingredienser

— 200 g creme fraiche
— 200 g yoghurt

— 3 fed - hvidlag

— 2-3 spsk ketchup

— 1 knivspids salt

— sukker

— 3-6 spsk eddike

Redskab: Kniv

Tilberedelse

m Kom alle ingredienserne i beegeret og
bland det hele i ca 20 sek.

Mayonnaise

Ingredienser

- 1&g

— 1 spsk sennep

— 1 spsk eddike

— salt

— peber

— 100 ml olie og desuden ekstra
150 ml olie

Redskab: Piskeskive

Tilberedelse

Det er vigtigt, at alle ingredienserne har

samme temperatur.

m Kom alle ingredienserne samt 100 ml
olie i baegeret og bland det hele i ca
20 sek.

m Tilseet 150 ml olie og bland det hele i
yderligere 30-45 sek.

Honning-smor

Ingredienser til det lille baeger (MMRO08..)
— 30 g smer (fra keleskabet)

— 100 g honning (fra keleskabet)

Ingredienser til det store baeger (MMR15..)
— 50 g smar (fra kgleskabet)
— 150 g honning (fra kgleskabet)

Redskab: Kniv

Tilberedelse

m  Skeer smgrret i sma stykker.

= Kom smgr og honning i baegeret og
bland det hele i ca. 10 sek.



Bortskaffelse da

Bortskaffelse Reklamationsret

Emballagen skal bortskaffes pa Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-

miljgvenlig vis. Dette apparat er klas- mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv ved indsendelse til reparation, hvis denne

2012/19/EU om affald af elektrisk- og  @nskes udfert indenfor retten til reklamation.

elektronisk udstyr (waste electrical Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen

and electronic equipment — WEEE). altid blive udfert mod beregning.

Dette direktiv angiver rammerne for

indlevering og recycling af kasserede Indsendelse til reparation

apparater gaeldende for hele EU. Du  Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,

kan fa neermere informationer om kan det indsendes til vort servicevaerksted:
aktuelle muligheder for bortskaffelse =~ BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,
i faghandlen. 2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

Eksempler pa brug

Bemaerk: Tiderne i den efterfglgende tabel skal betragtes som vejledende, afhaengigt af
pafyldnings-maengde og finhedsgrad.

Fadevarer Redskab Maks. maengde Antal Tid /
intervaller () | sekunder
Glas-Bager | Plastbaeger | oz _
SEeXTU S, | S

Persille Kniv 409 309 5-15 (1)
Hvidlgg, lag Kniv 200 g 150 g 5-10 (1)
Frugt/grent  Kniv 200 g 200 g 10-15 (1)
Mandler, Kniv 250 g 2009 20-30 s
valngdder
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30 s
Kad Kniv 200 g 200 g 15-25 s
Babymad Kniv 200 g 2009 10-20 s
Pandekagedej Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 20-30's
Stadt is Ice-Crushkniv 200 g eller ca. 4-6 (1)

8 isterninger
Piskning af Piskeskive 4 &eggehvider 60-90 s
aeggehvider 4 zeggehvider 40-60 s
Piskning af Piskeskive 400 ml 15-20 s
flade 200 ml 15-20 s

Kortere teendingstid = Lille mangde, og / eller lille hakningsgrad

Laengere teendingstid = Stor maengde, og / eller stor hakningsgrad
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no For din egen sikkerhet

For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne anvisningen far bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Mas-
kinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder

0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Apparatet er kun egnet for
kutting hhv. blanding av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bear-
beidelse av andre gjenstander eller substanser. Bruksanvisningen ma
oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til andre, bar bruksanvis-
ningen leveres med. Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur
innendars og opp til 2000 m hgyde over havet.

Generelle sikkerhetsveiledninger

/\ Fare for elektrisk stot

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under
tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og
ved feil. Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring
og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering
i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og
dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Barn ma ikke fa

leke med apparatet. Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som
kommer i bevegelse under driften, ma apparatet slas av og skilles fra
stremnettet. Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer
bollen og ved rengjering. Maskinen ma kun tilkoples og brukes i
henhold til angivelsene pa typeskiltet. Det ma kun benyttes nar den
elektriske ledningen og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.
Ikke trekk strgmkabelen over skarpe ting eller varme flater. For &
unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice. Dette gjelder f.eks. ved utskifting av en
skadet stremkabel.

Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

/\ Fare for skade

/\ Fare for elektrisk stot

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Ikke sett begeret pa
en varm flate. Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Vaesken
kan sprute ut under arbeidet. Ikke hold i maskinen med vate hender.
Den ma ikke holdes under rennende vann eller dyppes ned i vann.
Motorenheten ma kun tas av begeret nar den star stille. Maskinen ma
aldri ga pa tomgang.
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Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet no

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver
Hold alltid i kniven i kunststoffdelen. Etter at maskinen er slatt av, gar

den videre i kort tid.
/\ Fare for skolding

Nar du skal bearbeide skummende eller varm veeske ma det kun
fylles pa 0,5 liter ved kunststoffbeger eller 1,0 liter ved et glassbeger.

Hjertelig tillykke med kjopet av det

nye apparatet fra Bosch. Videre
informasjoner om vare produkter finner
du pa var nettside.

Innhold
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Avfallshandtering..........cccceveoeiiieenieeens 40
Garanti......ococeeeeeiiee e 40
Eksempler for anvendelse........................ 40

| denne bruksanvisningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

En oversikt
Brett billedsiden ut

=> Bilde 1

a Motorblokken
For inn- og utkopling av maskinen og for
a skifte driftstype.
&« Varig drift
= Trykk motorenheten ned s ﬂfﬁ’;_zsgg,
Intervalldrift (I) = Motorenheten trykkes
ned, holdes fast, slippes, trykkes ned,
holdes fast, slippes

b Beskyttelseslokk
For lukking av begeret og for a lase
fast verktgyet — pass pa at det sitter
skikkelig pa! Det ma ikke skrues skjevt
pa! Maskinen kan kun startes dersom
lokket er satt riktig pa!

Verktoy (alt etter modell)

¢ Kniv
For hakking av f.eks. urter, gk, frukt,
grennsaker, ost og kjott

d Vispeskive
For visping av kremflgte,
eggehvite, majones og melkeskum
(kald melk, max. 8 °C).

e “lce crush” Kniv
For knusing av isbiter

Beger (egnet for mikrobglge)

f av kunststoff
(kapasitet: maks 800 ml)

eller

g avglass
(kapasitet: maks 1500 ml)
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no Betjening

Betjening
=» Bildene 2-6
/\ Obs!

Kutteren er ikke egnet for knusing av
kaffebgnner, nepe eller sukker. Far du
begynner med arbeidet, ma alle harde ting
fiernes som eksempelvis ved sener i kjaitt,
brusk eller knoker). Dypfrosne ting ma kun
bearbeides med “ice crush” kniven.

For forste gangs bruk mé apparatet og

verktgyet rengjares.

m Vikle ut kabelen helt.

m Sett begeret pa en glatt og ren
arbeidsflate.

m Sett verktgyet inn i begeret.

m Fyll matvarer i begeret. Ta hensyn til
maleskalaen. =»> Bilde 2-A

m  Sett pa beskyttelseslokket — ma ikke
pamonteres skjevt.

m Sett pa motorenheten, la den smekke
pa, motoren starter ikke dersom den
ikke er satt skikkelig pa.

m Stikk inn stgpselet.

m Hold begeret fast med en hand,
med den andre handen trykker du
pamotorenheten:

Varig drift for finhakking og visping av
eggehvite eller flgte, eller Intervalldrift
for & skjaere opp f.eks. lgk eller frukt og
for knusing av isbiter.

=> Bildene 8

/\ Fare for skade!

Trekk ut stgpselet for du lgfter apparatet

eller vil ta av dekselet! Apparatet ma aldri

brukes nar det star pa hodet eller skrues fra
hverandre i denne stillingen!

Etter arbeidet

m  Trekk i stgpselet.

m Ta av motorenheten og
beskyttelseslokket.

m Ta ut verkigyet, ta deretter ut
matvarene.
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Rengjaring

A\ Fare for stromstot!
Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

/\ Fare for skade!

Knivene ma aldri holdes med handen under
vaskingen. Bruk barste. Bruk bgrste og ta
kun i kniven ved plasthandtaket.

/\ Fare for stromstat

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

m  Trekk i stgpselet.

m  Tork av motorenheten med en fuktig klut
og terk godt av den etterpa.

m Verktgy, beger og lokk kan vaskes i
oppvaskmaskin eller vaskes med en
bgrste under rennende vann.

Obs!

Knivene ma aldri holdes med handen under
vaskingen. Bruk bgrste. Bruk bgrste og ta
kun i kniven ved plasthandtaket.

Henvisning: Ved arbeid med f.eks.
redkal kan det oppsta misfarging av
kunststoffdelene. Dette kan fijernes med
noen draper matolje. Etter hakking av lgk
eller hvitlgk, ma begeret straks rengjares.

For lagring = Bilde 7
m Vikle kabelen opp rundt motorenheten.

Praktiske tips og oppskrifter

Praktiske tips og oppskrifter For at arbeidet
med maskinen skal ga lett og resultatene
skal bli bedre, kan fglgende tips kanskje
hjelpe deg. =» "Eksempler for anvendelse”
se side 40

For du setter igang maskinen:

— Skjeer kjott, ost, ra frukt eller grannsaker
i ca. 1 cm terninger fgr du begynner
med arbeidet,

— urter ma vaskes, stilken fjernes og
terkes godt av,

— ost mé farst avkjoles i kjgleskapet,

— skaer tgrt brgd i stykker,

— fjern brusk, knoker og sener fra kjottet,

— begeret ma veere fettfri og tarr for du
visper eggehvite.



Gronnsaksuppe

Ingredienser

— 1 gulrot

— og et lite stykke selleri, purrelgk,
zucchini, blomkal eller andre typer
gronnsaker

— 1 middels stor kort potet

— % Ibuljong

— persille

— basilikum (dersom du liker det)

— salt

— svart pepper

— 100 g flgte

— 1 eggeplomme

Verktoy: Kniv

Tilberedning

m Vask og stell grannsakene og skjeer
dem i grove stykker.

m Kok opp buljongen sammen med
grgnnsakene.

m  Fyll suppen og grennsakene i begeret
og mos alt sammen.

m Hell den mosete suppen tilbake i
pannen og smak til med urter, salt og
pepper.

m Bland inn flgten og eggeplommen. Ikke
la suppen koke lenger.

Milk-Shake

Ingredienser

— 300 ml kald melk

100 g jordbeer eller annen frukt

— 1 pk. Vaniljesukker

— 2-3 SS vaniljeis

Verktoy: Kniv

Tilberedning

m Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 30 sek. Serveres deretter
straks.

Praktiske tips og oppskrifter no

Salatdressing
Ingredienser

— 200 g sur flgte
— 200 g yoghurt
— 3 bater hvitlek
— 2-3 SS ketchup
— litt salt

— sukker

— 3-6 SS eddik.

Verktoy: Kniv

Tilberedning

m Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 20 sek.

Majones

Ingredienser

- legg

— 1TS sennep

— 1SS eddik

— salt

— pepper

— 100 ml olje og i tillegg 150 ml olje.

Verktoy: Vispeskive

Tilberedning

Ingrediensene ma ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene med
100 ml olje i begeret og miks i 20 sek.

m Bland deretter de 150 ml oljen sammen
med massen og mikse videre i
30-45 sek.

Honningsmeor

Ingredienser for det lille begeret
(MMRO8..)

— 30 g smgr (fra kjoleskapet)

— 100 g honning (fra kjoleskapet)

Ingredienser for det store begeret
(MMR15..)

— 50 g smer (fra kjgleskapet)

— 150 g honning (fra kjoleskapet)

Verktoy: Kniv

Tilberedning

m  Smgret skjeeres i sma stykker.

m Fyll det smaret og honningen i begeret
og miks det sammen i ca. 10 sek.
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no Avfallshandtering

Avfallshandtering Garanti
Vennligst kast innpakningsmaterialet  For dette apparatet gjelder de garantibe-
pa en miljg- og forskriftsmessig tingelser som er oppgitt av var representant
mmm mate. Dette apparatet er klassifisert i de respektive land. Detaljer om disse
i henhold til det europeiske direk- garantibetingelsene far du ved & henvende

tivet 2012/19/EU om avhending av deg til elektrohandelen der du har kjgpt
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste apparatet. Ved krav i forbindelse med

electrical and electronic equipment —  garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
WEEE). Direktivet angir rammene legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.
for innlevering og gjenvinning av

innbytteprodukter. Faghandelen Det tas forbehold om endringer.

kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Eksempler for anvendelse

Henvisning: Tidene som er angitt i tabell nedenfor er veiledende alt etter mengde og
finhetsgrad.

Type mat Verktoy Hoyeste mengde Antall Tid /
Intervaller (l) | sekunder

Glassbeger | Kunststoff- e || 5
beger V Voo —>C

Persille Kniv 409 30g 5-15 (1)
Hvitlgk / lok Kniv 200 g 150 g 5-10 (1)
Frukt / grennsaker Kniv 2009 2009 10-15 (1)
Mandler, vaingtter Kniv 250 ¢ 200 g 20-30 s
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30 s
Kjatt Kniv 200 g 200 g 15-25 s
Babykost Kniv 200 g 200 g 10-20 s
Pannekakedeig Kniv 1,01 0,7 | 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 20-30s
Knust is Ice-crush 200 g eller 4-6 (1)

kniv ca. 8 isbiter
Visping av Vispeskive 4 eggehvite 60-90 s
eggehvite 4 eggehvite 40-60 s
Visping av Vispeskive 400 ml 15-20 s
kremflgte 200 ml 15-20 s

Kortere driftstid = mindre mengder og / eller mindre finhetsgrad

Lengre driftstid = storre mengder og / eller starre finhetsgrad
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For din sakerhet sV

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa
viktiga anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt
anvands.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand produkten
for att bearbeta endast sadana mangder som ar normala for ett
hushall. Produkten ar bara lamplig for att finférdela och blanda
livsmedel. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. Detsamma galler bearbetningstiderna. Spara
bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt agarbyte. Apparaten far endast anvandas inomhus vid
rumstemperatur och ej éver 2000 m 6ver havsytan.

Allmanna sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk stot

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma. Denna apparat kan
anvandas av personer med reducerade fysiska, sensoriska eller
mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om

de star under dverinseende eller om de instruerats i anvandningen
av maskinen och informerats om riskerna. Denna apparat far inte
anvandas av barn. Hall apparaten och anslutningsledningen borta
fran barn. Barn far ej leka med apparaten. Fore byte av tillbehdr eller
tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten anvands maste apparaten
stangas av och skiljas fran natet. Var forsiktig nar du handskas med
vassa knivblad / skarklingor, nar du tommer skalen samt i samband
med rengoring.Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar
densamma som anges pa produktens typskylt. Produkten far inte
anvandas om den eller sladden ar skadad. Lat inte sladden ligga éver
vassa kanter eller komma i kontakt med heta kokplattor / kokzoner.
Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad kabel, far
endast utféras av var kundservice for att undvika faror.

Sakerhetsanvisningar just for denna produkt

/\ Risk for personskador

A\ Risk for elektrisk stot

Anvand endast originaltillbehér. Stall aldrig bagaren pa hett underlag.
Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas sa att det inte stanker. Ta inte
i minihackaren med vata hander, hall den inte under rinnande vatten
och doppa den intei vatten. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget
innan motordelen lossas fran bagaren.
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sv Sakerhetsanvisningar just fér denna produkt

A\ Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna
Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Kniven fortsatter
rotera en liten stund sedan du stangt av minihackaren.

/\ Risk for skallskador

Nar du bearbetar skummande eller heta vatskor plastbagaren — hall
aldrig i mera an 0,5 liter, glasbagaren — hall aldrig i mera an 1,0 liter.

Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en

produkt fran Bosch. Mer information om
vara produkter hittar du pa var hemsida
pa Internet.

Innehall

For din sékerhet..........ccccooiiii 41
Allmanna sakerhetsanvisningar................ 41
Sakerhetsanvisningar just for

denna produkt...........ccccciiiiiiiiiiieee e, 41
Oversiktsbilderna...........ccccoceeeveveeucnnnnn. 42
Montering och start...........ccooooiiiiiien. 43
Efter arbetet.......ccccoviieeiii 43
ReNngoring .....oocuveeeeieiieee e 43
Praktiska tips och recept ..........cccccvvvnnnnns 43
Avfallshantering........cccocoeeeiiiiiiieiieeee 45
Konsumentbestammelser......................... 45
Anvandningsexempel ..........ccccceeviieinenn. 45

Denna bruksanvisning galler for flera
varianter av produkten.

Oversiktsbilderna
Vik ut uppslaget med bilder.

= Bild 1

a Motordel
Anvands for att starta / stoppa
minihackaren och olika arbetssatt
S— o kontinuerlig drift =
Tryck motordelen nedat
;ﬁgﬁ’;ﬁg, intervallage (1)
= Tryck motordelen nedat och hall fast
den i det Iaget; slapp sedan motordelen.
Upprepa.
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b Skyddslock
Anvands som lock éver bagaren och for
att |asa fast redskapen — kontrollera att
resp. redskap sitter fast ordentligt och
att locket sitter ratt. Minihackaren gar
inte att starta forran skyddslocket sitter
fast pa ratt satt.

Tillbehor (beroende pa modell)
¢ Kniv
For att finférdela t.ex. kryddor, 16k, frukt,
grénsaker, ost och kott; for att finférdela
och blanda samman Ortsaser som t.ex.
pesto, gravlaxsas, tapenade, guacamole
och olika dipsaser; for att finférdela
och puréa gronsakssoppor; for att mixa
frukt- och barsaser.
d Vispskiva
For att vispa gradde, aggvitor,
mjoélkskum (anvand kall mjolk,
max. 8 °C varm) och bereda majonnas
e Ice Crush-kniv
For att krossla isbitar

Bagare (kan anvdndas i mikrovagsugn)
f plastbagare
(rymmer max. 8 dI)
eller
g glasbagare
(rymmer max. 1,5 liter)



Montering och start sv

Montering och start

=»> Bild 2-6

A\ Obs!

Anvand inte minihackaren for att finfordela
kaffebonor, rattika och socker. Ta forst bort
alla harda delar (t.ex. senor, brosk och
ben fran kétt och fisk). Anvand alltid Ice
Crushkniven for att bearbeta djupfryst.

Torka ren motordelen med fuktig duk

och diska tillbehéren grundligt fore forsta

anvandningen.

m Bodrja med att rulla ut natsladden helt
och héllet.

m Stall bagaren pa plan, ren yta.

Satt redskapet i bagaren.

m Lagg livsmedlet i bagaren. Observera
mattangivelserna. =» Bild 2-A

m Satt pa skyddslocket och kontrollera att
det sitter fast pa ratt satt.

m Satt motordelen pa bagaren och vrid
fast den. Minihackaren startar inte férran
motordelen sitter fast pa ratt satt.

m Satt stickkontakten i ett vagguttag.

m Hall ordentlig i bAgaren med ena
handen.

Tryck med den andra handen pa
motordelen. Valj kontinuerlig drift nar
du vill finférdela eller vispa aggvita och
gradde. alj intervallage for att skara t.ex.
I6k och frukt i mindre bitar eller krossa
isbitar.

=> Bild 8

A\ Var forsiktig sa att du inte skadar dig!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du lyfter produkten eller vill lossa Gverdelen!
Vand aldrig upp och ned pa produkten nar
den ar igang eller nar du ska ta isar den!

Efter arbetet

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa motordelen fran bagaren och ta
av skyddslocket.

m Ta ut redskapet och darefter livsmedlet.

Rengoring

/\ Risk for elektriska stétar!
Doppa aldrig motordelen i vatten. Rengor
den aldrig i diskmaskin.

/A Var forsiktig sa att du inte skadar dig!
Ta aldrig i kniven med handerna. Anvand en
borste. Ta alltid kniven i plasthand-taget.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

m Redskapen, bagaren och
skyddslocketkan rengdéras i diskmaskin
eller under rinnande vatten med en
borste.

Obs!

Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex.
rodkal bearbetas men denna missfargning
forsvinner om du gnuggar den med lite
matolja. Rengor bagaren genast efter det
att 16k resp. vitlok bearbetats.

Férvaring = Bild 7

m Linda sladden runt motordelen.

Praktiska tips och recept

Arbetet med minihackaren gar

lattare och resulta-tet blir battre

om du foljer nedanstaende tips.

=> "Anvédndningsexempel” se sidan 45

Innan resp. livsmedel bearbetas:

— kott, ost, farsk frukt och farska
grénsaker skares i ca 1 cm stora
tarningar

— skolj farska ortkryddor, ta bort stjalkar
och torka darefter ortkryddorna

— lat ost forst svalna i kylskapet

— skar torkat brod i bitar

— ta bort ben, brosk och senor fran kott
och fisk

— kontrollera att bagaren ar ren fran fett
och helt torr om du ska vispa aggvita.

43



sV

Praktiska tips och recept

Gronsakssoppa
Ingredienser

1 morot och

1 liten bit av var och en av féljande —
selleri, purjolok, zucchini, blomkal eller
annan gronsak

1 medelstor kokt potatis

Y4 liter kottbuljong

persilja

nagra blad farsk basilika (om sa énskas)
salt

svartpeppar

100 g sot gradde

1 &ggula

Redskap: Kniven
Sa gor man

Rensa grénsakerna, skoélj dem och skar
dem grovt.

Koka upp kéttbuljongen med
grénsakerna.

Hall den kokta soppan och gronsakerna
i bagaren och puréa.

Hall tillbaka den puréade soppan i
kastrullen och smaka av med kryddor,
salt och peppar.

Blanda &ggulan med den soéta gradden
och ror ned i soppan. Lyft bor fran
varmen.

Mjélkshake

Ingredienser

300 ml kall mjolk

100 g jordgubbar eller annan frukt
2 tsk vaniljsocker

2-3 msk vaniljglass

Redskap: Kniven
Sa gor man
Lagg alla ingredienser i bagaren och mixa

ca.
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30 sekunder. Servera genast.

Salladsdressing
Ingredienser

— 200 g sur gradde
— 200 g yoghurt,

3 vitloksklyftor

— 2-3 msk ketchup

— 1 krm salt

— socker

— 3-6 msk vinager

Redskap: Kniven

Sa gor man

m L&gg alla ingredienser i bagaren och
mixa ca. 20 sekunder.

Majonnas

Ingredienser

- 1agg

— 1 msk senap

— 1-2 tsk vinager

— salt

— peppar

— 1dl matolja + ytterligare 1,5 dl matolja

Redskap: Vispskivan

Sa gor man

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

m Hall alla ingredienser och 1 dl matolja i
bagaren. Blanda ca. 20 sekunder.

m Tillsatt ytterligare 1,5 dl matolja och
blanda 30-45 sekunder.

Honungssmor

Ingredienser om du anvander den lilla

bagaren (MMRO08..)

— 30 g smor (kylskapskallt)

— 100 g honung (kylskapskall)

Ingredienser om du anvander den stora

bagaren (MMR15..)

— 50 g smor (kylskapskallt)

— 150 g honung (kylskapskall)

Redskap: Kniven

Sa gor man

m Dela smoret i bitar.

m Hall det smoret och honungen i
bagaren. Blanda ca. 10 sekunder.



Avfallshantering sv

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljovanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Anvandningsexempel

Obs: De tider som anges i tabellen nedan ar riktvarden och beror pa mangd samt hur fint

resp. livsmedel ska bearbetas.

Livsmedel Redskap

Persilja Kniv 409
Vitlok, gul 16k Kniv 200 g
Frukt / Kniv 200 g
gronsaker
Mandel, Kniv 2509
valnotter
Ost Kniv 200 g
Kott Kniv 200 g
Babymat Kniv 200 g
Pannkakssmet Kniv 1,01
Cocktail Kniv 1,51
Isbitar Ice 200 g eller
Crushkniven ca. 8 isbitar
Vispa aggvita  Vispskivan 4 aggvitor
Vispa gradde  Vispskivan 400 ml

intervaller (1)

Tid i
sekunder
glasbagaren | plastbagaren | = e _
309 5-15 (1)
150 g 5-10 (1)
200 ¢ 10-15 (1)
2009 20-30's
150 g 20-30's
200 g 15-25s
200 g 10-20 s
071 30-45 s
0,81 20-30 s
4-6 (1)
60-90 s
4 &ggvitor 40-60 s
15-20 s
200 ml 15-20 s

Kort bearbetningstid = sma mangder och / eller inte alltfor finférdelat

Lang bearbetningstid = stora mangder och / eller mycket finfordelat
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fi Turvallisuusasiaa

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttda. Siina on
tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien viipalointiin jakeskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan. Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen. Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Muista antaa kayttoohje laitteenmahdolliselle uudelle
omistajalle. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.
2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Siahkoiskun vaara

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairictilanteissa. Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta
valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat
henkilot voivat kayttaa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo valvoo heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen
turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset eivat
saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten
ulottuvilta. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Katkaise laitteesta virta
ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia,
jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa. Muista olla varovainen,
kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa ja puhdistat
laitetta. Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa. Varo, etta teravat reunat tai kuumat
pinnat eivat vau-rioita liitantajohtoa. Laitteen saa korjata (esim.
viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu,
jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

/A Loukkaantumisvaara

A\ Sihkéiskun vaara )

Ala kayta koskaan laitetta tyhjana. Ala aseta kulhoa kuumalle
alustalle. Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tyoskentelyn aikana. Varo kun kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat
roiskua tydskentelyn aikana. Ala kayta laitetta marilla kaS|IIa pida sita
juoksevan veden alla tai upota nesteisiin. Irrota moottoriosa kulhosta
vain laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala kayta laitetta tyhjana.
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Laitetta koskevat turvallisuusohjeet fi

/\ Varo terivia terii — voit loukata itsesi
Tartu terdan vain muovikahvasta. Kun laite kytketaan pois
toiminnasta, se kay viela jonkin aikaa.

/\ Palovamman vaara

Kun kasittelet kuohuvia tai kuumia nesteita, annostele nestetta
muovikulhoon enintaan 0,5 litraa ja lasikulhoon enintaan litra.

Onneksi olkoon valintasi on Bosch. Uusi
hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisdatietoja tuotteistamme
I0ydat internetsivuiltamme.
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.
Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.

= Kuva 1

a Moottoriosa
Tasta laite kytketdan toimintaan ja pois
toiminnasta ja valitaan toimintatapa.
$— o Yhtdjaksoinen toiminta = paina
moottoriosa alas
;ﬂ,tzﬂ’;_zs,eg, intervallitoiminta (I) = paina
moottoriosa alas, pida kiinni, paasta irti,
paina alas, pida kiinni, paasta irti

b Suojakansi
Kannella suljetaan kulho ja lukitaan
tyévaline — varmista ettéd kansi on
oikein paikoillaan! Kansi ei saa menna
vinoon! Laitteen voi kdynnistaa vain, kun
suojakansi on oikein paikoillaan.

Varusteet (mallista riippuen)

c Tera
Hienontaa esim. yrtit, sipulit, marjat /
hedelmat, vihannekset, juuston ja lihan

d Vatkainkiekko
Vatkaa kermavaahdon,
valkuaisvaahdon, majoneesin ja
vaahdottaa maidon (kylma maito, max.
8 °C)

e Jaanmurskaintera
Murskaa jaapalat

Kulho (mikrokayttoon soveltuva)
f Muovikulho
(vetoisuus max. 800 ml)
tai
g Lasikulho
(vetoisuus max. 1500 ml)

Kaytto

=» Kuvat 2-6

/A Huom.!

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen,
retikoiden tai sokerin hienontamiseen.
Poista ennen hienontamista kaikki kovat
ainesosat (poista esim. lihasta janteet, rusto
tai luut). Hienonna jaisia elintarvikkeita vain
jaédnmurskainteralla.

Puhdista laite ja tyovilineet ennen

ensimmaista kayttokertaa.

m Kelaa liitantajohto kokonaan auki.

m Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tyotasolle.

m Pane tyovaline paikoilleen kulhoon.

m Tayta elintarvikkeet kulhoon. Tarkkaile
mitta-asteikkoa. =»> Kuva 2-A

m Aseta suojakansi paikoilleen — varo ettei
se mene vinoon!
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fi Kayton jalkeen

m Aseta moottoriosa paikoilleen niin, etta
se napsahtaa kiinni. Laite ei kaynnisty,
jos moottoriosa ei lukkiudu kunnolla.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Pida toisella kadella kiinni kulhosta ja
paina toisella kadelld moottoriosasta:
kayta yhtajaksoista toimintaa hienonta-
miseen ja valkuaisvaahdon tai kerman

vatkaamiseen ja intervallitoimintaa esim.

sipulien tai marjojen / hedelmien paloit-
teluun seka jaapalojen murskaamiseen

=»> Kuva 8

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin
nostat laitetta tai irrotat kannen! Ala kayta

laitetta sen ollessa ylésalaisin tai pura sita
osiin tdssa asennossal

Kayton jalkeen

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m lrrota moottoriosa ja suojakansi.

m Poista tyovaéline ja ota sitten
elintarvikkeet pois kulhosta.

Puhdistus

/A sihkéiskun vaaral
Ala upota moottoriosaa veteen tai pese sita
astianpesukoneessa.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala pese teria kasin, vaan kayté harjaa.

Kayta pesemiseen harjaa. Tartu terdan vain

muovikahvasta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
linalla ja kuivaa lopuksi.

m Pese tyovaline, kulho ja suojakansi
astianpesukoneessa tai harjalla
juoksevan veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee

varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya. Puhdista

kulho heti sipulien tai valkosipulien

hienontamisen jalkeen.

Sailytysohje => Kuva 7

m  Kierra liitAntdjohto moottoriosan
ympairille.
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Kaytannollisia vinkkeja ja
ruokaohjeita

Seuraavista vinkeista saattaa olla apua,
jotta tydskentely laitteella onnistuu
helpommin ja lopputulokset olisivat parhaita

mahdollisia. =» "Kéyttéohjeita” katso
sivu 50

Ennen laitteen kayttoa:

— Paloittele liha, juusto, raa'at hedelmat
tai kasvikset ennen hienontamista noin
sentin kokoisiksi paloiksi.

— Pese yrtit, poista varret ja kuivaa
hieman yrtteja.

— Anna juuston jadhtya jaakaapissa.

— Paloittele kuiva leipa.

— Poista lihasta rusto, luut ja janteet.

— Tarkista ennen valkuaisvaahdon
vatkaamista, etta kulho on kuiva ja ettei
siina ole yhtaan rasvaa.

Kasviskeitto

Ainekset

1 porkkana

— ja pieni pala selleria, purjoa
kesakurpitsaa, kukkakaalia tai muita
kasviksia

— 1 keskikokoinen peruna

— %l lihalienta

— persiljaa

— basilikaa (haluttaessa)

— suolaa

— mustapippuria

— 100 g kermaa

— munankeltuainen

Tyovaline: Terd

Valmistus

m Puhdista, pese ja paloittele kasvikset.

m Kiehauta lihaliemi yhdessa kasvisten
kanssa.

m Laita valmiiksi keitetty keitto ja kasvikset
kulhoon ja soseuta.

m Kaada soseutettu keitto takaisin
kattilaan ja mausta yrteilla, suolalla ja
pippurilla.

m Lisaa keittoon keltuainen ja kerma ja
sekoita. Ald anna keiton enaé kiehua.



Maitopirtelo

Ainekset

— 3 dl kylmaa maitoa

100 g mansikoita tai muita marjoja

1 tl vaniljasokeria

— 2-3 rkl vaniljajaateloa

Tyovaline: Terd

Valmistus

m Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 30 sekuntia. Tarjoile heti.

Salaattikastike

Ainekset

— 200 g kermaviilia

— 200 g luonnonjogurttia

— 3 valkosipulin kyntta

— 2-3 rkl ketsuppia

— ripaus suolaa

— sokeria

— 3-6 rkl etikkaa

Tyovéline: Tera

Valmistus

m Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 20 sekuntia.

Majoneesi

Ainekset

— 1 kananmuna

— 1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa

— suolaa

— pippuria

— 1dl dljya ja liséksi viela 1,5 dI 6ljya

Tyovaline: Vatkainkiekko

Valmistus

Kaikkien ainesten pitaa olla

huoneenlampdisia.

m Laita ainekset kulhoon ja kaada
joukkoon 1 dlI 6ljya ja sekoita noin
20 sekuntia.

m Lisaa sitten noin 1,5 dl dljya ja sekoita
viela noin 30-45 sekuntia.

Jatehuolto fi

Hunaja-voi

Ainekset pieneen kulhoon (MMRO08..)

— 30 g voita (jaakaapista)

— 100 g hunajaa (jaakaapista)

Ainekset isoon kulhoon (MMR15..)

— 50 g voita (jaadkaapista)

— 150 g hunajaa (jaakaapista)

Tyoviéline: Tera

Valmistus

m Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.

m Lisda hunaja ja sekoita 10 sekuntia.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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fi Kayttdohjeita

Kayttoohjeita

Ohje: Seuraavassa taulukossa ilmoitetut kayttdajat ovat ohjearvoja, joihin vaikuttavat
tayttdémaara ja hienonnusastekayttdaika

Tyovéline Kaynnistys- | Kayttoaika /
kertoja (I) sekuntia

Lasikulho | Muovikulho et o
St 2% | T—

Persilja Tera 409 309 5-15 (1)
Valkosipuli, Tera 200 g 150 g 5-10 (1)
sipulit
Hedelmat / Tera 200 g 200 g 10-15 (1)
marjat /
vihannekset
Mantelit, Tera 2509 200 g 20-30 s
saksanpah-
kinat
Juusto Tera 2009 150 g 20-30 s
Liha Tera 2009 200 g 15-25 s
Vauvanruoka Tera 200 g 200 g 10-20 s
Lettutaikina Tera 1,01 0,7 | 30-45s
Juomat Tera 1,51 0,81 20-30's
Jaamurska Jaanmurs- 200 g tai n. 4-6 (1)

kaintera 8 jaapalaa
Valkuais- Vatkainkiekko 4 valkuaista 60-90 s
vaahdon 4 valkuaista 40-60 s
vatkaaminen
Kerma- Vatkainkiekko 400 ml 15-20 s
vaahdon 200 ml 15-20 s

vatkaaminen
lyhyempi kayttéaika = pienet maarat, ja / tai karkeampi lopputulos

pitempi kayttoaika = isot maarat ja / tai hienompi lopputulos

50



Observaciones para su seguridad es

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. El aparato ha sido
desarrollado exclusivamente para picar o mezclar alimentos. El
aparato no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos o
productos. Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato
y guardelas para un posible propietario posterior. En caso de ceder
o entregar el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso. Utilice la maquina soélo dentro
de casay a temperatura ambiente y no utilizarlo por encima de los
2000 m sobre el nivel del mar.

Advertencias de seguridad de caracter general

A Peligro de descargas eléctricas

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia. Este aparato
puede ser manejado por personas con facultades fisicas, sensoriales
o mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de
conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Este aparato no debera ser usado por nifios.
Mantener a los nifios alejados del aparato y de su cable de conexion
a la red eléctrica. Impida que los nifios jueguen con el aparato.
Antes de sustituir los accesorios 0 piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse el
éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente. Prestar
atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al vaciar y
limpiar el recipiente de mezcla. Conectar y usar el aparato solo de
conformidad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo. No conectar el aparato a la red eléctrica en caso de
presentar el cable de conexion o el aparato mismo huellas visibles
de desperfectos. No arrastrar el cable de conexion del aparato

por encima de bordes o cantos cortantes. Las reparaciones en el
aparato, como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafado, deben ser realizadas s6lo por nuestro servicio al cliente para
evitar peligros.
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es Advertencias de seguridad para este aparato

Advertencias de seguridad para este aparato

/\ Peligro de lesiones

A Peligro de descargas eléctricas

Hacer funcionar el aparato sélo con accesorios originales del
fabricante. No colocar el vaso del aparato sobre una base caliente.
Prestar atencién al elaborar alimentos o liquidos calientes con el
aparato. jLos liquidos pueden salpicar! No tocar ni manipular nunca
del aparato con las manos humedas: No colocarlo debajo del chorro
de agua del grifo ni sumergirlo en liquidos. Retirar la unidad de
accionamiento del vaso solo una vez que esté totalmente parada.
iNo hacer funcionar nunca el aparato en vacio!

A Peligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes
Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de plastico. El aparato continua
funcionando unos instantes tras su desconexion.

A Peligro de quemadura

Al elaborar liquidos espumantes o calientes, llenar como maximo
0,5 litros de liquido en el vaso de plastico o un litro en el vaso de cristal.

Enhorabuena por la compra de su

nuevo aparato de la casa Bosch. Mas
informaciones sobre nuestros productos
las podra hallar en nuestra pagina web.
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Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, la pagina con las

ilustraciones.

= Fig. 1

a Unidad de accionamiento
Para conectar y desconectar el aparato,
asi como modificar la modalidad de
funcionamiento.
§—> .. Funcionamiento continuo
= presionar la unidad de accionameinto
hacia abajo Funcionamiento
sz A gz aintervalos (I) = presionar
la unidad de accionamiento hacia bajo,
sujetarla en dicha posicion, soltarla,
sujetarla, presionar hacia abajo,
sujetarla, soltarla

b Tapa protectora
Para cubrir el vaso y fijar los accesorios
empleados — jprestar atencion al
asiento correcto de la tapa! jNo
ladearla! El aparato solo se pone en
marcha estando la tapa protectora
correctamente colocada.



Accesorios (segun modelo)

¢ Cuchilla
Para picar, por ejemplo, cebollas,
hierbas aromaticas, frutas, verduras,
quesos y carne

d Varilla batidora
Para preparar nata, montar la clara de
huevo a punto de nieve y batir leche
(leche fria, max. 8 °C)

e Cuchilla para picar hielo
Para picar cubitos de hielo

Vaso (apropiado para microondas)
f de plastico
(max. capacidad admisible: 800 ml)
6
g de vidrio
(max. capacidad admisible: 1.500 ml)

Manejo del aparato

=> Fig. 2-6

A jAtencion!

No utilizar la picadora para moler café o
azucar, o picar rabanos. Antes de elaborar
los alimentos, deberan eliminarse de éstos
todos los elementos duros (en la carne, por
ejemplo, tendones, cartilagos o huesos).
Los alimentos ultracongelados, asi como
los cubitos de hielo, sélo se picaran con la
cuchilla para picar hielo.

Limpiar el aparato y los accesorios a fondo

antes de la puesta en marcha inicial.

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m  Colocar el vaso sobre una base lisa
y limpia.

m Montar el accesorio en el vaso.

m Incorporar los alimentos en el vaso.
Téngase presente a este respecto la
escala de medicion. =» Fig. 2-A

m Colocar la tapa protectora sobre el
vaso, prestando atencién a no ladearla.

= Montar la unidad de accionamiento en
el vaso, haciéndola encajar. El aparato
no se pone en marcha si la unidad
de accionamiento no ha encajado
correctamente en su sitio.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

Manejo del aparato es

m Sujetar el vaso con una manoy
presionar con la otra sobre la unidad de
accionamiento:

Funcionamiento continuo para picar
finamente alimentos, preparar nata o
montar la clara de huevo a punto de
nieve o funcionamiento a intervalos para
cortar a trozos cebollas o frutas.

= Fig. 8

A iPeligro de lesiones!

Extraer el enchufe del aparato de la toma
de corriente antes de levantar el aparato o
retirar la tapa. No usar nunca el aparato en
posicion invertida ni tratar de desarmarlo en
dicha posicion.

Tras concluir el trabajo

m Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

m Retirar la unidad de accionamiento y la
tapa protectora del vaso

m Extraer el accesorio empleado y,
continuacion, el alimento elaborado.

Limpieza del aparato

A Peligro de descargas eléctricas!
iNo sumergir nunca la unidad de a
ccionamiento en el agua ni lavarla en
ellavavajillas!

/\ iPeligro de lesiones!

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas

con las manos, sino utilizar siempre un

cepillo. Utilizar siempre un cepillo. Sujetar
las cuchillas siempre por la pieza de plastico.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar el cuerpo de la unidad de
accionamiento con un pafo humedo,
secandola.

m Lavar los accesorios, el vaso y la tapa
protectora en el lavavajillas o con un
cepillo bajo el grifo de agua.

jAtencion!

No lavar nunca las cuchillas sujetandolas

con las manos, sino utilizar siempre un

cepillo. Utilizar siempre un cepillo. Sujetar
las cuchillas siempre por la pieza de plastico.
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es Consejos practicos y recetas

Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas
o productos similares, se acumula sobre las
piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con
un pafio. Limpiar el vaso inmediatamente
después de picar cebollas o ajos.

Guardar la maquina = Fig. 7

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente y enrollarlo en torno al
cuerpo de la unidad de accionamiento.

Consejos practicos

y recetas

Los siguientes consejos practicos y recetas

pueden contribuir a facilitar el trabajo con el

aparato y obtener mejores resultados con el
mismo. =» «Ejemplos practicos» véase la

pagina 56

Antes de usar el aparato:

— Cortar la carne, el queso, la fruta cruda
o verdura en dados de 1 cm aprox.,
antes de proceder a su elaboracion.

— Lavar las hierbas aromaticas, quitar
los tallos de las mismas y secarlas
brevemente.

— Refrigerar el queso en el frigorifico.

— Cortar el pan seco en tiras.

— Retirar los tendones, cartilagos
y huesos de la carne.

— Elvaso tiene que estar libre de grasa
y seco antes de batir en el mismo las
claras de huevo.

Sopa de verdura

Ingredientes

— 1 zanahoria

— asi como un trozo pequefio de apio,
puerro, calabacin, coliflor o cualquier
otra verdura

— 1 patata mediana cocida

— % de litro de caldo de carne

— perejil albahaca (opcional)

- sal

— pimienta negra

— 100 gramos de nata dulce

- 1yema
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Accesorio: Cuchilla

Elaboracion

m Limpiar, lavar y cortar la verdura

m Cocer la verdura en el caldo de carne.

m Poner la salsay la verdura en el vaso
de la picadora; hacerlas puré.

m \Verter la sopa hecha puré en la cacerola
y sazonar con las hierbas aromaticas,
sal y pimienta.

m Mezclar la yema de huevo con la nata
dulce e incorporarlas a la sopa. No
hacerla hervir.

Batido

Ingredientes

— 300 ml de leche fria

— 100 gramos de fresas o cualquier otro
tipo de fruta

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 2-3 cucharadas soperas de helado de
vainilla

Accesorio: Cuchilla

Elaboracién

m Poner todos los ingredientes en el vaso
y batir durante aprox. 30 segundos.
Servir inmediatamente.

Aderezo para ensalada
Ingredientes

— 200 gramos de nata liquida

— 200 gramos de yogur

— 3 dientes de ajo

— 2-3 cucharadas soperas de ketchup
— una pizca de sal

— una pizca de azucar

— 3-6 cucharadas soperas de vinagre

Accesorio: Cuchilla

Elaboracién

m Poner todos los ingredientes en el vaso
y batir durante 20 segundos.

Mayonesa

Ingredientes

— 1 huevo

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de vinagre

- sal

— pimienta

— 100 ml de aceite otros 150 ml de
aceite mas



Accesorio: Disco para batir

Elaboracioén

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

m Poner todos los ingredientes con los
100 ml de aceite en el vaso; batir
durante 20 segundos.

m  Agregar 150 ml de aceite y batir otros
30-45 segundos.

Mantequilla con miel
Ingredientes para el vaso pequefiio
(MMRO08..)
— 30 gramos de mantequilla

(del frigorifico)
— 100 gramos de miel (del frigorifico)

Ingredientes para el vaso grande
(MMR15..)
— 50 gramos de mantequilla
(del frigorifico)
— 150 gramos de miel (del frigorifico)

Accesorio: Cuchilla

Elaboracion

m Cortar la mantequilla en trozos
pequenos.

m Poner la mantequilla y la miel en el
vaso; batir durante aprox. 10 segundos.

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomeésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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es Ejemplos practicos

Ejemplos practicos

Advertencia: Los tiempos sefialados en las tablas y cuadros siguientes soélo son valores
orientativos, en funcién de las cantidades y grado de picado.

Accesorio | Maxima cantidad admisible | N° de Duracién /
— intervalos () | Segundos
Vaso de vidrio Va§o_de PN
plastico M—> e ’

Perejil Cuchilla 409 30g 5-15 (1)
Ajos, cebollas Cuchilla 200 g 150 g 5-10 (1)
Frutas / Cuchilla 200 g 200 g 10-15 (1)
Verduras
Almendras, Cuchilla 250 g 200 g 20-30 s
nueces
Queso Cuchilla 200 g 150 g 20-30 s
Carne Cuchilla 200 g 200 g 15-25 s
Alimentos Cuchilla 200 g 200 g 10-20 s
para bebés
Masa para Cuchilla 1,01 0,71 30-45 s
crépes
Cocteles Cuchilla 1,51 0,81 20-30 s
Hielo picado  Cuchilla para 200 gramos o 4-6 (1)

picar hielo aprox. 8 cubitos

de hielo

Montar claras Disco para 4 claras 60-90 s
de huevo batir 4 claras 40-60 s
Preparar nata Disco para 400 ml 15-20 s

batir 200 ml 15-20 s

Tiempos de conexion mas cortos = Menores cantidades de alimentos y / o menor
grado de picado

Tiempos de conexion mas prolongados = Mayores cantidades de alimentos y / o
mayor grado de picado
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Para sua seguranga pt

Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugoes antes de utilizar o aparelho,
para conhecer importantes indicagées de segurancga e de
servigo.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias normais
num lar. O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar
alimentos. O aparelho ndo pode ser utilizado para processar outros
tipos de objetos ou substancias. Favor, guardar as Instrugbes

de servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrucdes

de servigo devem acompanha-lo. Utilize o aparelho apenas em
espacos interiores a temperatura ambiente e até 2000 m acima

do nivel do mar.

Indicagcdes gerais de seguranga

A Perigo de choque eléctrico

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagao, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia. Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta

de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou
informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura

e instruidas sobre os perigos inerentes. A utilizacdo deste aparelho
nao € permitida a criangas. Manter o aparelho e o respectivo cabo
de alimentagao fora do alcance de criangas. Criangas ndao podem
brincar com o aparelho. Antes da troca de acessorios ou de pecas
adicionais que sejam deslocadas durante o funcionamento, é
necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Cuidado
ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao esvaziar as
tigelas e ao limpar. O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de
acordo com as indicagdes constantes da chapa de caracteristicas.
Utilizar o aparelho somente, se o cabo de alimentagéo ou o préprio
aparelho nao apresentarem quaisquer danos. Nao deixar que o cabo
passe sobre arestas agucadas nem superficies quentes. Para evitar
situacdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex., substituicdo
de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser realizadas pelo
Nosso servigco de assisténcia técnica.

57



pt Indicacdes de seguranca para este aparelho

Indicagoes de segurancga para este aparelho

/\ Perigo de ferimentos
A Perigo de choque eléctrico

O aparelho s6 deve funcionar com acessorios originais. Nao colocar
0 copo sobre uma superficie quente. Devera ter cuidado ao preparar
liquidos quentes. Pode haver salpicar durante a preparagao. Nao
segurar o aparelho com as maos molhadas nem o manter debaixo
de agua corrente ou mergulhar em liquido. Desmontar a unidade do
motor somente depois do copo estar completamente parado. Nunca
deixar o aparelho a funcionar em vazio.

A Perigo de ferimentos devido a lamina afiada
Segurar as laminas sempre pelo seu cabo de plastico. Depois de
desligado, o aparelho ainda funciona por inércia, durante um breve

periodo.
/\ Perigo de queimaduras

Se o liquido estiver quente ou formar espuma, adicionar e trabalhar,
no maximo, 0,5 litro, no copo de plastico, e 1,0 litro, no copo de vidro.

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da Marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informacgodes sobre os
nossos produtos.
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Nestas Instrugbes de servigo sao descritos
diversos modelos.

Panoramica do aparelho

Favor desdobrar as paginas com as

ilustragoes

= Fig. 1

a Unidade do motor
Para ligar e desligar o aparelho e
alteraros tipos de funcionamento
$—» « Funcionamento continuo
= pressionar a unidade do motor
para baixo

éﬂﬁﬁ'éﬁsﬁ.
intervalos (1)
= pressionar a unidade do motor para
baixo, manté-la nessa posicao, libertala,
pressiona-la para baixo, manté-la nessa
posigao, liberta-la

b Tampa de protecgao
Para fechar o copo e travar o acessorio —
ter em atencédo o encaixe correcto!
Nao emperrar a unidade! O aparelho
s6 pode funcionar, se a tampa de
proteccéo estiver correctamente
encaixada.

Funcionamento por



Ferramenta (dependente do modelo)
¢ Lamina
Para picar, p. ex. ervas aromaticas,
cebolas, frutos, legumes, queijo e carne.
d Disco de batidos
Para bater natas, claras, maionese e
leite em espuma (leite frio, max. 8 °C)
e Picador de gelo
Copo (préprio para micro-ondas)
f em plastico
(capacidade max. 800 ml)
ou
g em vidro (capacidade max. 1500 ml)

Utilizacao

=> Fig. 2-6

A Atencao!!

O picador nédo ¢é indicado para moer

café em gréo, triturar rabanos ou agucar.

Antes da utilizagao, eliminar todas as

partes rijas (no caso de carne, p. ex.,

nervos, cartilagens ou ossos). Alimentos

ultracongelados s6 devem ser partidos com

o picador de gelo.

Antes da primeira utilizagéo, limpar o

aparelho a as ferramentas.

m Desenrolar completamente o cabo
eléctrico.

m Colocar o copo sobre uma superficie
lisa e limpa.

m Aplicar os acessorios no copo.

m Colocar os alimentos no copo. Observar
a escala de medigéo. =» Fig. 2-A

m Colocar a tampa de protec¢do — ndo a
deixar emperrar!

m  Montar a unidade do motor e proceder
ao seu encaixe.

m O aparelho nao arranca se o encaixe
nao for perfeito.

m Ligar a ficha a tomada.

m  Segurar o copo com uma das maos
e, com a outra mao, exercer pressao
na unidade do motor: Funcionamento
continuo para um ralar muito fino e
bater claras em castelo, ou natas ou
funcionamento por intervalos para picar
cebolas, frutos, assim como picar gelo.

Utilizagao pt

= Fig. 8

/A Perigo de ferimentos!

Desligar a ficha da tomada, antes de
levantar o aparelho ou de retirar a tampa
do mesmo! Nunca utilizar o aparelho de
cabeca para baixo nem com os componen-
tes desmontados!

Depois do trabalho

m Desligar a ficha da tomada.

m Desmontar a unidade do motor e a
tampa de protecgéo.

m Desmontar os acessorios e retirar os
alimentos.

Limpeza

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar a unidade do motor em
agua nem a lavar na maquina de lavar loiga.

/A Perigo de ferimentos!

Nunca segurar as laminas com as maos

sem qualquer proteccao. Utilizar uma

escova. Utilizar uma escova e segurar

sempre as laminas pelo cabo de plastico.

m Desligar a ficha da tomada.

m Limpar a unidade do motor com um pano
hdmido e, de seguida, seca-la bem.

m Lavar os acessorios, 0 copo e a tampa
de protecgdo na maquina de lavar loigca
ou sob agua corrente com uma escova.

Nota: Na preparacao, p. ex., de couve roxa,
podem surgir manchas nos acessorios de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar. Depois de
terem sido cortadas cebolas ou alhos, lavar
imediatamente o copo.

Para guardar = Fig. 7
m Enrolar o cabo em volta da unidade de
motor.
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pt Conselhos praticos e receitas

Conselhos praticos

e receitas

Para que seja facil trabalhar com o

aparelho e os resultados sejam os

melhores, devera seguir os seguintes

conselhos. =» “Exemplos de utilizagao” ver

pagina 62

Antes da utilizagado do aparelho:

— Cortar carne, queijo, fruta crua ou
legumes em cubos de ca. de 1 cm.

— Lavar as ervas aromaticas, retirar-lhe os
talos e deixa-las secar um pouco.

— Deixar o queijo arrefecer um pouco
dentro do frigorifico.

— Cortar o pdo seco em pedacos.

— Retirar da carne, as cartilagens, os
0SS0S € 0 Nervos.

— O copo nao deve estar engordurado e
deve estar seco antes de se baterem as
claras em castelo.

Sopa de legumes

Ingredientes

— 1 cenoura

— 1 aipo pequeno, 1 alho francés,
1 gorgete, 1 couve flor ou outro
tipo de legumes

— 1 batata média cozida

— % de | de caldo de carne

— salsa

— manjericao (a gosto)

- sal

— pimenta preta

— 100 g de natas doces

— 1 gemade ovo

Acessorio: Lamina

60

Preparagao

m Limpar e lavar bem os legumes e
cortalos em pedacgos grandes.

m Cozer o caldo de carne com os
legumes.

m Deitar os legumes cozidos com o caldo
dentro do copo e passar até ficar em
puré.

m Voltar a deitar a sopa ja em puré dentro
do tacho e temperar com as ervas, o sal
€ a pimenta.

m Misturar a gema de ovo com as
natas doces e deitar dentro da sopa,
misturando bem. N&o deixar cozer mais.

Batido de leite

Ingredientes

— 300 ml de leite

— 100 g de morangos ou outro
tipo de fruta

— 1 pacotinho de agucar baunilhado

— 2-3 colheres de sopa de gelado de
baunilha

Acessorio: Lamina

Preparacgao

m Deitar todos os ingredientes no copo e
misturar durante ca. de 30 segundos.
Servir imediatamente.

Tempero para saladas

Ingredientes

— 200 g de natas azedas

— 200 g de iogurte

— 3 dentes de alho

— 2-3 colheres de sopa de ketchup

— pitadas de sal e de agucar

— 3-6 colheres de sopa de vinagre

Acessorio: Lamina

Preparagao

m  Colocar todos os ingredientes no copo e
misturar durante ca. de 20 segundos.



Maionese

Ingredientes

- 1ovo

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de vinagre

- sal

— pimenta

— 100 ml de 6leo e posteriormente,
mais 150 ml de 6leo

Acessorio: Disco de bater

Preparacgéao

Todos os ingredientes tém que estar a

mesma temperatura.

m Colocar os ingredientes com 100 ml de
6leo no copo e misturar durante ca. de
20 segundos.

m Juntar mais 150 ml de 6leo e misturar
durante ca. de 45 segundos.

Manteiga de mel
Ingredientes para copos pequenos

(MMRO08..)
— 30 g de manteiga

(a temperatura do frigorifico)
— 100 g de mel (refrigerado)

Ingredientes para copos grandes

(MMR15..)

— 50 g de manteiga
(a temperatura do frigorifico)

— 150 g de mel (refrigerado)

Acessorio: Lamina

Preparagao

m Partir a manteiga em pedacgos
pequenos.

m Colocar a manteiga com o mel no copo
e mexer durante ca. de 10 segundos.

Eliminagéo do aparelho pt

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ef ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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pt Exemplos de utilizagao

Exemplos de utilizacao

Indicagao: Os tempos indicados na tabela seguinte sao valores de orientagéo, de acordo
com o nivel de enchimento do copo e grau de tratamento dos alimentos.

Ferramenta | Quantidade maxima Numero de | Tempo/
intervalos (I) | segundos

Copode |Copode | _ e . |5
vidro plastico M—> =D

Salsa Lamina 409 30g 5-15 (1)
Alhos / cebolas  Lamina 200 g 150 g 5-10 (1)
Fruta /Legumes Lamina 200 g 2009 10-15 (I)
Améndoas / Lamina 2509 200 g 20-30 s
Nozes
Queijo Lamina 200 g 150 g 20-30 s
Carne Lamina 200 g 2009 15-25 s
Alimentos para Lamina 200 g 200 g 10-20 s
bebés
Massa para Lamina 1,01 0,71 30-45s
crepes
Coctails Lamina 1,51 0,81 20-30 s
Gelo picado Picadorde 200 g ou 4-6 (1)

gelo ca. de

8 cubos
Bater claras em  Disco de 4 claras de 60-90 s
castelo bater ovo
4 claras de 40-60 s
ovo

Bater natas Disco de 400 ml 15-20 s

bater 200 ml 15-20' s

Tempo de ligagao mais curto = Pequenas quantidades e / ou grau de trituragao
mais baixo

Tempo de ligagao mais longo = Pequenas quantidades e / ou grau de trituragao
mais baixo
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Ma Tnv ac@aAeid oag el

MNa Tnv ac@daAeida oag

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OONYiEG TTPIV ATrd TN Xpron, yid
Va EXETE ONMAVTIKEG UTTOOEIEEIG AT PAAEING KAl XEIPIOCUOU QUTASG
TNG OUCKEUNG.

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVOo yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKR XPHon.

H ouokeun gival KAaTGAANAN pévo yia Tnyv KOTTA A TNV avAapeign
TPoYiuwv. H ocuokeun dev eMTPETTETAI VA XPNOIMOTTOINGEI yIa TV
eTeCepyaaia GAAWYV ouaIwv A avTIKEIuEVWY. QUAGETE TIG 00NYieg
xprnong. Kard tnv Trapaxwpnon Tng CUOKEUNG O€ TPIToug dWoTe padi
Kal TIG 0dnyieg xprong.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACTOC.

Mevikég uTTOdEICEIG o PaAEiag

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

H ouokeun petd atod KABe Xprion, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO T CUVAPPOAOYNON, TNV ATTOCUVAPPoAGynon 1 Tov
KaBapIouo Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXH PEUPATOG. AUTH N CUOKEUN PTTOPEI va
XPNOIKOTTOINOEI aTTd ATOUA PE TTEPIOPICHEVES PUOIKES, QIOONTHPIES

I TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEG I JE QVETTAPKI) EMTTEIPIO KA/ AVETTOPKEIC
YVWOEIG, OTAV ETTITNEOUVTAI ] £XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA UE TNV
ao@QaAA XpPrion TNG CUOKEUNG Kal £X0UV KATAVONOEI TOUG TTIBavoUg
atro TN XPron TNG CUOKEUNG KIvOUVoUG. AUTH N ouoKkeun Ogv
EMTPETTETAI VA XPNOIYOTTOIEITAl aTTO TTaIdIG. KPATATE TN OUOKEUN

Kal To KAAWOIO oUVOEDHG TNG MaKkpId atrd TTaidId. Ta TTaudid dev
emTpETTETAI Va TTaifouv pe Tn ouokeun. MNpiv Tnv aAAayn e€apTnuaTwy
N TTPOCAPTNUATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI KOTA TN AEITOUPYIQ, N OUOKEUN
TIPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI KOl va attoouvoeBei atrd 1o SikTUO TOu
pevpatog. MNpoooxn KaTta TN XPHon KOPTEPWV PAXAIPIWY KOTTNAG KAl
KATA TO Ad€Ia0ua TOU JTTOAKABWG Kal KATA TOV KABapIoPO. ZuvdEaTe
Kl XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO OUUPWVA PE T OTOIXEIQ OTNV
TNVOKi®a TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE Tr OUOKEUN JOVO, OTAV TO NAEKTPIKO
KaAwdIo Kal N ouokeur Ogv TTapouaiadouv kKapia {nuid. Mnv Tpaparte
TO NAEKTPIKO KOAWDIO TTAVW ATTO KOPTEPES AKMEG ] KAUTEG ETTIPAVEIEG.
O1 €TMOKEUEG OTN GUOKEUN, OTTWG TT.X. N AVTIKATACTACN £VOG
XOAAOUEVOU KaAwDdIoU TPOPOdOTiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl HOVO OTTO
Ta OIKA YOG KEVTPA EEUTTNPETNONG TTEAATWY, VIO VA ATTOPEUXBOUV £TOI
ETTIKIVOUVEG KOTAOTACEIG.
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el YTodeigeIg ao@aleiag yia auTr) TN CUOKEUN

Y1rodeigeig ao@aAgiag yio auTh Tn CUOKEUNR
A\ KivSuvog TpaupaTiopou!
A Kivduvog nAektpotrAnsiag!
/N\EITOUPYEITE TN CUOKEUN POVO JE yvhola eCaptiuarta. Mnv
TOTTOBETEITE TO dOXEIO TTAVW O€ KAUTA eTIPavela. [poogoxr Katd
TNV emme€epyaaia KauTwy uypwyv. Katd Tnv emeepyaaia uypuwv
MTTOPOUV va dnuioupynBouv miTalAicparta. Mn xeipieaTe TN CUOKEUN
ME UYPa XEPIQ, UNV TNV KPATATE KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPO i UNV
TNV PuBileTe o€ UypA. AQaIPECTE TN MOVADA TOU KIVNTrAPA HOVO
ME QKIVNTOTTOINUEVO TO dOXEI0. MV a@rveTe TTOTE Tr) CUOKEUN va
Aeiroupyei adeia. TpaBnéte To @Ig atrd TNV TTPIda Tou PEUUATOG,
TTPOTOU BEAACETE VO ONKWOETE TN CUOKEUN I VO OQAIPECETE TO
KGAupua. Mn xpnOIUOTTOINCOETE Tr) GUOKEUN TTOTE OPBIA PE TNV KEPAAR
KATW ) JN TNV OQTTOCUVAPHOAOYHOETE O€ auTr) TN B€0n.

Kivduvog TpaupaTiopoU atrd To KOQPTEPO paxaipi!
Mavete Ta paxaipl Tavra povo atrd Tnv TAAoTIKA AaBr. MeTd TV
QTTEVEPYOTTOINON £COKOAOUBEI va AeIToupyEi N ouoKeun yia Aiyo Xpoévo
aKON.
A\ Kivduvog Zepatioparog!
270 a@pifovTa 1 KaUuTA uypd TTPOCOECTE KAl ETTECEPYATCTEITE TO TTOAU
0,5 Aitpa oT1o TTAaoTIKG doxeio 1) 1,0 AiTpo oTO YUGAIvVO doxEio.

ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd Tng vEag |'|£p|£xépqu

oag ouokeung atrd Tov Oiko Bosch. s

MepaiTépw TANPOYOPIES TXETIKG JE Ta (o 19 \VAe (01070 1,4 o o o (R 63
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Z& QUTEG TIG 00NYiEG XPriong TTEPIypagovTal
O1dpopa povTéAa.

Me pia paTid

AvoigeTe TTapakaAw Tn oeAida P TIg
€IKOVEG.

= Eik. 1

a Movdada kKivntRpa
lMa Tnv evepyoTToinan Kal aTrevepyo-
TT0iNON TNG CUCKEUNG Kal aAAayr| Tou
TPOTTOU AgIToupyiag
S we ZUVEXNAG AcITOUPYIQ
= MéoTe TN HOVAdA TOU KIVNTHPA TTPOG
Ta KC’I‘I;(.U
;ﬁ;ﬁ’é_zfg. AiakoTrtépevn Asitoupyia (1)
= MMéoTe TN HOVAdA TOU KIVNTHPA TTPOG
Ta KATW, KPOTAOTE TNV KATW, AQACTE TV
€AelBepN - TECTE TTPOG TA KATW, KPATH-
OTE TNV KATW, aQroTE TNV EAEUBEPN

b MpooTaTeuTiKO KAAUMU
lNa 1o kAgioluo Tou doxeiou Kal TRV ACPA-
Aion Tou gpyaAgiou - TIPOCEETE TN CWOTNA
epappoyn! Mnv To TormoBeTAoeTe Aogd!
H ouokeur utropei va 1eBei o€ Aeitoupyia
MOVO JE CWOTA TOTTOBETNUEVO TO TTPO-
OTOTEUTIKO KAAUMQ.

EpyoAcia (avdAoya To povTéAO)

¢ Mayaipi
Ma ToV TEHAXIOUO TT.X. APWHOTIKWY
QUTWV, KPEPMUBIWY, @POUTWYV, Aaxavi-
KWV, TUpIoU Kal KPEATOG

d Aiokog XTUTTAMATOG
Ma 10 XTOTTNUA GavTyi, JapEyKag,
Mayiovélag kal appdyalou (Kpuo yaAa,
TO TTOAU 8 °C)

e Mayaipi ice-crush
Ma 10 BpuppaTiousd TayokuBwy

Aoxeio (KaTGAANAO yia pIKPOKUUOTA)

f omo mAAOTIKO
(xwpnTikdTNTA: PEYIOTO 800 Ml)

n

g a1mo yuaAi
(xwpnTikdTNTA: PEYIoTO 1.500 ml)

Me pia pamé el

Xeipiopog

—> Eik. 2-6

/A Mpoooxn!

O k6QTNG dev gival KATAAANAOG yIa TOV TEUO-

XIOMO KOKKWV Ka®E, patraviwy A {axapng.

Mpiv Tnv eTTeepyaaia aTTOPaKPUVETE OAQ

Ta oKANPA PEPN (OTO KPEQG TT.X. TEVOVTEG,

XOVOPOUG 1 KOKKaAQ). TepaxiCeTe T KATE-

Wuypéva pbévo e To paxaipl ice-crush.

Mpiv TNV TTPWTN XPHoN KaBapioTe T CUCKEUR

KQI TO EPYQAEiQ.

m  =€TUNIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  ToTroBeTAOTE TO dOoYEIO TTAVW O€ Hia Agia
Kal KaBapn ETQAVEIQ EpYOTiag.

m  ToTroBeTAOTE TO €pyaAeio péoa oTo
doxeio.

m [pocBéate Ta TPOQIUG OTO BOXEIO.
MpooégTe TNV KAipaka YéTpnong.
=> Eik. 2-A

m  TOTTOBETACTE TO TTIPOCTATEUTIKO KAAUMMA -
pnv To ToTroBeTACETE AOA!

m  ToTToBeTAOTE TN POvVAda TOU KIVNTAPQA,
agnroTe TNV va ac@alioel. H ouokeun
Oev &ekiva, étav Bev gival cwaoTd
A0QOAICHEVN.

m  2UVOEOTE TO QIG OTNV TTPICa.

m  KpatioTe o10Bepd 10 doyeio e To éva
XEPI, ME TO AAAO XEPI TTIECTE TTAVW OTN
Movada Tou KIvnThpa:

Juvexng Aeiroupyia yio WIAOTEPAXIOUO
KaI XTUTTNHO HApEYKOG A oavTiyi N
OIaKOTITOPEVN AgITOUpYia yIa TOV
TEPAXIOPO TT.X. KPEMMUBIWV 1} ¢pOoUTWV
KaBWG Kal yia BpuPPaTIoNO TTayOKuBwv.

= Ek. 8

A\ KivBuvog TpaupaTtiopou!

TpaBr&Te 10 QIG aTrd TNV TIPIda TOU PEU-

MaTog, TTPOTOU BEANOETE VA ONKWOETE TN

OUOKEUN A va a@aip€oETE TO KAAUPpa. Mn

XPNOIPOTIOINCETE TN CUOKEUT TTOTE OpBia e

TNV KEQAAN KATW 1] PN TNV amToouvapUoAoyh-

o€Te o€ auTr TN Béon.
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el Metd TnVv epyacia

MeTd TnV gpyacia

m  Tpaprgte 1o @I a1rd TNV TIPia.

m  AQaipéOTE TN Jovada Tou KIvNTAPA Kal TO
TTIPOCTATEUTIKO KAAUMMA.

m  ATTOMOKPUVETE TO EPYAAEIO, HETA
APAIPETTE TA TPOPIMAL.

KaBapiopoég

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mn BuBiceTe TTOTE TN HOVAdA TOU KIVNTAPA

07O VePS KAl PNV TNV KABapioeTE OTO TTAUVTH-

PIO TWV TTIATWV.

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mnv kaBapileTe TO payaipl TTOTE PE YUPVA

xépla. Xpnaoiyotrolgite Bouptoa. MidoTe T0

Maxaipl évo atté TNV TTAACTIKA AaBH.

m  TpaPigre To @Ig a1d TNV TTPIa.

B 2KOUTTIOTE TN JOVAda TOU KIVNTHPA KE
Bpeyuévo TTavi kal oTn ouvEXEIa TRIYTE
TNV yIO VO OTEYVWOEL.

m  KoBapioTe Ta epyaAeia, To doxeio kal To
TIPOCTATEUTIKO KAAUPUO OTO TTAUVTHPIO
TwV TATWV A Je pia BoupToa KATW aTTd
TPEXOUMEVO VEPO.

Ymodeign: Katd tnv emegepyaoia ..

KOKKIVOU AGXOVOU OXNMATICETOI hia KOKKIVN

aTOxXpwaon TTAavw OTa TTAACTIKA Pépn, N

OTTOIO ITTOPEI VO ATTOUOKPUVOET e PEPIKEG

oTayoveg Aadiou gaynTtou. MeTd Tov TeUO-

XIOUO KPEPPUBIWV 1) okOpdoU KabapioTe

apéowg 1o doxEio.

Mo ™ @UAaén = Eik. 7

m  TUAIETE TO NAEKTPIKO KAAWBIO YUpw aTTd
TN Jovada Tou KivnTAPa.

MpakTIKEG CUPNPBOUAEG Kal
ouVTaYEG

Ma va yivetal n epyaaia Pe TN GUOKEUN
€UKOAOTEPN KAl TO OTTOTEAEOUOTA KAAUTEPQ,
pTTOpPOUV va oag Bondrioouv ol akdAouBeg
OUUBOUAEG. (= «[Tapadeiyuara epapuoywvs
BAéme otn oelida 68)
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I1p|v a1rd TN XPHON TG OUOKEUNG:
Kéwre 10 kpéag, To TUPI, Ta WPG PPOUTa
1 Ta Aaxavikd Trpiv atrd Tnyv £meepyaaia
o€ TTePITTou 1 cm ueydAa KOUUATIO.

— TINOveTe TO APWHATIKA QUTA,
QTTOPOKPUVETE TA KOTOAVIA KOl OTEYVWOTE
T oUvVTOMQ.

—  Wogre 10 TUPI OTO YuyEio.

—  Kowrte 10 {PO Ywpi o€ KOUPATIO

— ATTONAKPUVETE OTTO TO KPEAG TOUG
XOVOPOUG, T KOKKAAQ KOl TOUG TEVOVTEG.

— To doxeio TrpéTTel va gival eEAeUBepo aTTd
NITTOG KQI OTEYVO, TTPOTOU XTUTTATETE
aoTTPAdIa QUYWV.

ZoUTTa AaxavIKwV

YAIKG cuvTayng

— 1 kapdro

—  KGBe opd Eva PIKPO KOPMPATI O€AIvo,
TTPAC0, KOAOKUBAKI, KOUVOUTTIdI 1} £va
GANO €id0G AaxavIKwv

— 1 peoaiou pey€Boug Bpacpévn TTaTdra

— % 10U AiTpou (WHOG KPEATOG

—  MaivTavog

— BaolAikog (kat emBupia)

— oAaTI

— Maupo TITTEPI

— 100 yp. yAuki& cavTiyi

— 1 KpokadI auyou

EpyaAeio: Mayaipi

Moapaokeun

m  KoBapioTe Ta Aayavikd, TTAUVTE Ta Kal
KOWTE Ta O€ XOVTPA KOPMATIA.

= AvaBpdoTe To (WU KPEQTOG YE TA
Aaxavikd.

m  BdAte TN Bpacuévn couTra Kal Ta
Aaxavikd oTo dOxEio Kal TTOATOTTOINOTE Ta.

m BdAte Eavd Tnv TTOATOTTOINUEVN COUTTO
OTNV KAToApOAa Kal KAPUKEUOTE TNV PE
APWHMATIKE QUTA, OAATI KAl TTITTEPL.

m  AvakaTéwTe padi To Kpokadl Tou auyou
Kal T YAUKI& oavTiyi Kol avapegigTe Ta
péoa otn oouTra. Mnv agroeTe Tn coUTra
va Bpdoel TTAEov.



MiAkoéik

YAIkd cuvTaynig

300 ml kpUo yaAa

100 yp. ppdoueg i GAAa gpouTa

1 gakeAdkia Bavihia

2-3 KOUTOAIEG TTayWTO Bavilia
EpyaAegio: Maxaipi

Mapaokeun

m BdAte 6Aa Ta uNikd oTO doyeio Kal ava-

peigTe Ta TTEpiTToU Yia 30 OeUTEPOAETTTA.

>epPipeTe APECWG.

NTpéoivyk ocaldrag
YAIKd cuvTayng

— 200 yp. &ivr) kpépa yEaAakTog
— 200 yp. yiaoupT

— 3 okeAideg ok6pdou

—  2-3 KOUTOAIEG KETOATT

—  TIPECa aAaTI

- {axapn

— 3-6 KouTOAIEG &idI

EpyaAeio: Maxaipi

Mapaokeun

m  BdATe 6Aa Ta UNIKG 0TO Boyeio Kal ava-

peigTe Ta TrepiTroU yia 20 deutepOAETTTA.

MayiovéQa

YAikd cuvTayng

— 1auyd

— 1 KouTaAIG pouoTapda

— 1 koutahid &id

— oAaTI

— TP

— 100 ml A&d1 kai TTpOCBeTa AKOWN
150 ml AGdI

EpyoaAgio: AioKOG XTUTTANATOG

Mapaokeun

‘OAa Ta UAIKG TTRETTEI va €XOUV TNV idIa

Bepuokpaaia.

m  BdAte Ta uAik@ pe 100 ml Addi oTo
OoxEio Kal avauegiETe Ta TTEPITTOU VIO
20 deuTepOAETTTA.

m [lpocoBéate 150 ml AGdI Kol avaueigTe Ta

akoun 30 €wg 45 SeutepOAETTTO.

Améoupaon el

Boutupoueio

YAIkd yia pikp6 doxeio (MMRO08..)

— 30 yp. BouTupo (atrd 1o Yuyeio)

— 100 yp. pyéN (atrd 1o Yuyeio)

YAIkd yia peydAo doxeio (MMR15..)

— 50 yp. BouTupo (atrd 1o Yuyeio)

— 150 yp. yéN (atrd 1o Yuyeio)

EpyaAeio: Mayaipi

Mapaokeun

—  Koéyrte 10 BoUTUPO O€E PIKPA KOUUATIAN

— Bd&ATe 10 BoUTUPO Kail TO PEAI OTO
doxeio kAl avapEigTe Ta TTEPITTOU YIa
10 deuTepPOAETTTO.

Amréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ UE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPQWVA PE
TNV eupwTraikf odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia TrpokaBopilel Ta TAaioia yia
Mia atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.
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el MapadeiypaTa epapuoywyv

Mapadeiypara epapuoywyv

Y1odei§n: O avapepouevol aTov akOAoUBo TTivaka Xpovol gival eVOEIKTIKEG TIMEG, avaAoya
ME TNV TTO0OTNTA TTANPWONG Kal TO BaBPO AETTTOTNTAG.

MéyioTn TToooTnTA ApiBuoég

Tpoipa EpyaAcio
Maivtavog Mayaipi
>K6pdo Mayaipi
Kpeppudia
®dpouTa / Mayxaipi
Aayavikd
ApuydaAa, Mayaipi
KapudIa
Tupi Maxaipi
Kpéag Mayaipi
Bpegikni Tpoer) Maxaipl
ZOun kpémag  Maxaipi
KoKTEIA Mayaipi
Opupatiopdg  Mayaipi
TTdyou Opuppatiopou
Téyou
XTUTTNUO Aiokog

aoTTPadILV XTUTTAUOTOG
auywv

X1UTnua Aiokog
oavTiyi XTUTTFMATOG

FudAivo

doxeio

40 yp.
200 yp.

200 yp.
250 yp.

200 yp.

200 yp.

200 yp.

1,0 Aitpa
1,5 Aitpa
200 yp. N
TepiTIOU 8
TTayoKuBol
4 aoTmrpddia
auyou

400 ml

MAooTikG | O19KOTT@YV Agi-

Soxeio Toupyiag (1)
e tzsﬁ’ = 2sec
V F=oee

30 yp. 5-15 (1)

150 vp. 5-10 (1)

200 yp. 10-15 (1)

200 yp.

150 yp.

200 yp.

200 yp.

0,7 Aitpa

0,8 Aitpa
4-6 (1)

4 aoTrpddia

auyou

200 ml

Xpovog /
OeuTepOAe-
mra

|

20-30 deur.

20-30 deur.
15-25 deur.
10-20 d¢eur.
30-45 deur.
20-30 &¢ur.

60-90 deur.
40-60 O¢ur.

15-20 deur.
15-20 deur.

ZUVTOUOTEPOG XPOVOG EVEPYOTTOINONG = HIKPOTEPN TTOCOTNTA Kal/I} XAMNAOTEPOG

BaBuOG TEMAXICOU

MeyaAUTEPOG XPOVOG EVEPYOTTOINONG = JEYAAUTEPN TTOCOTNTA KOI/F} UPNAOTEPOG

BaBuOG TEMAXICOU
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Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApWY (24)
UNVWV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. Ma v
TTaPOXI TNG €yyunong aTtaiTeital n eTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KOl TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
600N yIa va IoXUEl N eyyunaon €ivail n pn AEIToupyia TNG CUOKEUNG va TTPOEPYKETAI OTTO TNV TTANUMEAT KOTAOKEUN
NG Kai O €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon ammd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amod tnv BSH Oikiakég Xuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUMEAAS
AerToupyia ekdnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunang, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwWaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT HETAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To Eouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUNnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAoNG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVATAPAXEG,
AGBog TéOoEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, 1 OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoINGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o Egouaiodotnuévo ZEpRIg (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTiokeur A N AvTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€aprpaTa kai UNIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° XAy EBvikrig 000U ABnvwv - Aapiag & Motapol 20,145 64 Kneioid, ABrva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyiko MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapoaAdutrn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeenen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 .. 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



tr Kendi guvenliginiz igin

Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaza iligkin 6nemli guivenlik ve kullanim bilgilerini edinmek
icin, cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak icin
uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin islenmesi i¢in
kullaniilmamalidir. Kullanma kilavuzunu muhafaza ediniz. Cihazi
Uculncu kisilere verirken kullanma kilavuzunu da teslim ediniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz. Bu cihaz fiziksel, duyusal ya
da zihinsel engeli olan ya da deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kigiler
tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya cihazin
guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis olmalari ve kullanim-

dan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cocuklarin cihazla oynamasi yasaktir.
Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcgalarini veya
yedek pargalari degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebe-
kesinden ayiriniz. Keskin kesme bicaklarinin kullaniimasi, kaplarin
bosaltiimasi ve temizlenmesi sirasinda dikkatli olunuz. Cihazi sadece
tip plaketindeki bilgilere gore baglayin ve isletin. Cihazi sadece elekt-
rik kablosunda ve kendisinde hasar yoksa kullanin. Elektrik kablosunu
keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gececek sekilde gekme-
yiniz. Cihazda, hasar gérmus bir elektrik kablosunun degistiriimesi
gibi onarimlar, tehlikeleri onlemek igin, sadece yetkili servisimiz tara-
findan yapilmalidir.
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Bu cihaz i¢in guvenlik bilgi ve uyarilari tr

Bu cihaz i¢in guvenlik bilgi ve uyarilari

A Yaralanma tehlikesi!

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz. Kabi sicak yuzeyler
Uzerine koymayiniz. Sicak sivilar ile ¢alisirken dikkatli olunuz. Sivilar
islenirken etrafa sigrayabilir.

Cihaza 1slak elinizle dokunmayiniz, cihazi akan su altina tutmayiniz
veya herhangi bir siviya sokmayiniz. Motor Unitesini sadece cihaz
calismaz durumdayken kaptan cikartiniz. Cihazi kesinlikle bos
calistirmayiniz. Cihazi kaldirmadan veya kapagini ¢cikartmadan 6énce
elektrik fisini cekip ¢ikartiniz. Cihazi kesinlikle bas asagi sekilde
kullanmayiniz veya o pozisyonda sokmeye ¢alismayiniz.

/\ Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Bicaklari sadece plastik sapindan tutunuz. Cihaz kapatildiktan sonra
kisa bir sire daha donmeye devam eder.

A Haslanma tehlikesi var!

Kdpuren veya sicak sivilar islenecegi zaman, plastik kaba en fazla
0,5 litre veya cam kaba 1,0 litre sivi doldurarak ¢aliginiz.

EEE ydnetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igindek“er

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz Kendi qiivenlidiniz ici 70
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tr Genel Bakis

Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Genel Bakig

Liitfen resimli sayfayi a¢iniz.

=> Resim 1

a Motor linitesi
Cihazi agmak ve kapatmak ve g¢alisma
modunu segmeK icin kullanilir
S— oo Surekli calistirma
= Motor tnitesini asagi dogru bastiriniz
sz 5z Aralikli galisma (1)
= Motor Unitesini asagdi dogru bastiriniz
ve birakiniz — asagi dogru bastiriniz,
basil tutunuz ve birakiniz

b Koruyucu kapak
Kabin agzini kapatmak ve takilan aleti
kilittemek igin kullanilir — yerine dogru
oturmasina dikkat edilmelidir! Egik yer-
lestirmemeye dikkat edilmelidir! Cihaz
ancak koruyucu kapak yerine doru
takildin zaman galistirilabilir.

Aletler (modele bagl)

¢ Bigak
Dogramak icin kullanihr, érn. otlar,
sogan, meyve, sebze, peynir ve et

d Cirpma diski
Krema, kremsanti, mayonez ve st
kdpugu cirpmak icin kullanilir (soguk
sut, maks. 8 °C)

e Buz kirma (Ice-Crush) bigagi
Klp buzlarin kirilmasi igin kullanilir

Kap (mikrodalgaya uygundur)
f Plastik
(Dolum hacmi: maks. 800 ml)
veya
g Cam
(Dolum hacmi: maks. 1500 ml)
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Kullanim

=» Resim 2-6

/\ Dikkat!

Dograyici kahve gekirdegi, turp veya seker
ogutmek icin uygun degildir. Cihazi galistir-
madan once, islenecek malzemenin tim sert
bélumlerini (etler i¢in 6rn. sinirler, kikirdaklar
veya kemikler). Derin dondurulmus besinleri
sadece buz kirma bigagi ile dogramayiniz.

ik kullanimdan énce cihazi ve aletleri

temizleyiniz.

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m Kabi diz ve temiz bir galisma alaninin
Uzerine yerlestiriniz.

m Aleti kabin igine yerlestiriniz.

m Islenecek besinleri kabin igine
doldurunuz. Olgii cetveline dikkat ediniz.
=> Resim 2-A

m  Koruyucu kapag yerlestiriniz — egik
takmamaya dikkat ediniz!

m  Motor Unitesini yerlestiriniz ve yerine
oturtunuz. Unite dogru oturtuimazsa cihaz
calismaz.

m  Elektrik fisini prize takiniz.

m Kabi bir elinizle sabit tutunuz, diger elinizle
motor Unitesine bastiriniz:

Sirekli galistirma modunu besinleri ince
dogramak, yumurta beyazi veya krema
cirpmak igin, Aralikl modunu ise buz
kiplerini kirmak veya besinleri parcalara
ayirmak igin kullaniniz, 6rn. Sogan veya
meyveler.

—> Resim 8

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kaldirmadan veya kapagini ¢ikartma-

dan once elektrik fisini gekip ¢ikartiniz. Cihazi

kesinlikle bas asagi sekilde kullanmayiniz
veya o pozisyonda sékmeye ¢alismayiniz.

Calisma sona erdikten

sonra

m Elektrik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m  Motor Unitesini ve koruyucu kapagi
cikartiniz.

m Aleti ¢cikartiniz, ardindan besinleri
kaptan bosaltiniz.



Temizleme

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Motor Unitesini kesinlikle suya daldirmayiniz
ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile temizlemeyi-

niz. Temizleme igin firga kullaniniz. Bigaklari

sadece plastik saplarindan tutunuz.

m Elekirik fisini prizden ¢ekip ¢ikartiniz.

m  Motor Unitesini nemli bir bezle siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri, kabi ve koruyucu kapagdi bulagik
makinesinde yikayabilir veya bir firga ile
akan su altinda temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana iglendigi zaman,
cihazin plastik pargalarinin rengi degisebilir.
Bu renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagi ile silinip temizlenebilir. Cihaz ile sogan
veya sarimsak dograndiktan sonra, malzeme
kabl hemen temizlenmelidir.

Cihazin muhafaza edilmesi =» Resim 7
m Elektrik kablosunu motor Unitesinin
etrafina sariniz.

Pratik bilgiler ve tarifler

Cihazla daha kolay calismak ve daha

iyi sonuglar elde etmek icin asagidaki
bilgilerden faydalanabilirsiniz. (=» “Kullanim
ornekleri” bkz. sayfa 75)

Cihazi kullanmaya baglamadan 6nce:

— Et, peynir, ¢ig meyve veya sebze ile
isleme yapmadan énce, malzemeleri
yaklasik 1 cm buytklikte kipler
seklinde kesiniz.

— Otsu baharatlar yikayiniz, saplariniz
kesiniz ve nemini aliniz.

— Peyniri buzdolabinda sogutunuz.

— Kuru ekmegi parcalara ayiriniz

— Etin kikirdagini, kemiklerini ve liflerini
(sinir) aliniz.

— Yumurta ¢irpilacak kabin temiz, yagsiz
ve kuru olmasi gerekir.

Temizleme tr

Sebze corbasi

Malzemeler

— 1 havug

— Birer kiiguik parca kereviz sapl, pirasa,
kabak, karnabahar veya baska sebze
cesitleri

— 1 orta buyuklikte pismis patates

— Yletsuyu

— Maydanoz

— Feslegen (istege gore)

- Tuz

— Karabiber

— 100 g tath krema

— 1 yumurta sarisi

Alet: Bicak

Hazirlama

m Sebzeyi ayiklayiniz, yikayiniz ve kabaca
dograyiniz.

m Sebzeleri et suyunda kaynatiniz.

m Pigirdiginiz corbayi ve sebzeleri kabin
icine bosaltarak pure yapiniz.

m Pure haline getirdiginiz ¢corbayi tekrar
tencereye aliniz ve ot baharatlar, tuz ve
karabiber ile tatlandiriniz.

m  Yumurta aki ile tatl kremayi karistiriniz
ve ¢orbaya ilave ediniz. Corbayi artik
kaynatmayiniz.

Sutlu icecek

Malzemeler

300 ml soguk sut

100 g cilek veya bagka bir meyve
— 1 paket sekerli vanilin

— 2-3 YK vanilyali dondurma

Alet: Bicak

Hazirlama

m  TUm malzemeleri kaba bosaltiniz ve
yakl. 30 saniye sureyle karistiriniz.
Hemen servis yapiniz.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Salata sosu
Malzemeler

— 200 g eksi krema
— 200 g yogurt

— 3 dig sarimsak

— 2-3 YK ketgap

— Birtutam tuz

- Seker

— 3-6 YK sirke

Alet: Bicak

Hazirlama

m  TUm malzemeleri kaba bosaltiniz ve
yakl. 20 saniye slreyle karigtiriniz.

Mayonez

Malzemeler

— 1 yumurta

— 1 gorba kasidi hardal

— 1YKsirke

- Tuz

— Karabiber

— 100 ml sivi yag ve ayrica ilave
150 ml sivi yag

Alet: Cirpma diski

Hazirlama

TUm malzemeler ayni sicaklikta olmalidir.

m  Malzemeleri 100 ml sivi yag ile birlikte
kaba bosaltiniz ve yaklasik 20 saniye
sureyle karigtiriniz.

m  Buna 150 ml daha sivi yag ekleyiniz
ve bir 30-45 saniye daha karistiriniz.

Balli tereyagi

Kiiglik kap icin gerekli malzemeler
(MMRO08..)

— 30 g tereyadi (buzdolabindan)

— 100 g bal (buzdolabindan)

Buyiik kap icin gerekli malzemeler
(MMR15..)

— 50 g tereyagi (buzdolabindan)

— 150 g bal (buzdolabindan)

Alet: Bicak

Hazirlama

— Tereyagini kiiclk pargalar halinde
dograyiniz.

— Tereyagini ve bali kaba bosaltiniz ve
yaklasik 10 saniye karistiriniz.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu irlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydénetmeligine uygundur.
Bu drlin, geri déniisiimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu icin bir toplama noktasina
g6tlrun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Urlnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢gin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.



Kullanim 6rnekleri tr

Kullanim ornekleri

Bilgi: Asagidaki tabloda belirtilen sureler referans degerlerdir ve doldurulan miktara ve
incelik derecesine gore degisiklik gosterebilir.

Yiyecek Alet Azami miktar Aralik adedi (I) | Sire /
CELNG

Cam kap | Plastik kap -
s R 32 Vi 000

Maydanoz Bigak 40 g 30g 5-15 (1)

Sarimsak, Bigak 200 g 150 g 5-10 (I)

Sogan

Meyve / sebze  Bigak 200 g 200g 10-15 (1)

Badem, ceviz Bicak 2509 200 g 20-30 s

Peynir Bicak 200 g 150 g 20-30 s

Et Bicak 200 g 200 g 15-25 s

Bebek mamasi  Bigak 200 g 200 g 10-20 s

Kaygana (krep) Bigak 1,01 0,71 30-45s

hamuru

Kokteyl Bigak 1,51 0,81 20-30 s

Kirik buz Buz kirma 200 g veya 4-6 (1)

(Ice-Crush)  yakl. 8 kiip
bicagi buz

Cirpilmis Cirpma diski 4 yumurta 60-90 s

yumurta aki aki
4 yumurta 40-60 s
aki

Cirpilmis krema  Cirpma diski 400 ml 15-20 s
200 ml 15-20 s

daha kisa siire acgik kalma = daha az miktar ve/veya daha diisiik dograma derecesi

daha uzun siire agik kalma = daha ¢ok miktar ve/veya daha yiiksek dograma
derecesi
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Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinlinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndaédster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+ Anizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trtn etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) :

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. . o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. )
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; B

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykir kullaniimasindan Bosch Baskiil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h Sarjll El Siipi .
8. Tuietici, %arantidem 0gan haki)arln\n kullanimast ile ilgili olarak ikabilecek 05¢ >anii Bl supurgest
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch uta
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
ALICT L < 5 AL 0 reler Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Meyva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 002165289188 E-posta
E-posta :hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Dla wtasnego bezpieczenstwa

Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczytaé
niniejszg instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzgdzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania
produktéw spozywczych. Urzgdzenia nie wolno uzywaé do
przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Instrukcje obstugi
prosze starannie przechowywac. Prosze przekazac instrukcje wraz
z urzgdzeniem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Ogdblne wskazoéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii. Osobom

o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia
i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze
znajdujg sie pod opiekg innych osbb lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia z
niej wynikajgce. Nie wolno dzieciom obstugiwac tego urzadzenia.
Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci. Dzieciom nie wolno bawic sie
urzgdzeniem. Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci
dodatkowych, ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzgdzenia,
nalezy koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego. Zachowac nalezytg ostroznosc¢ przy postugiwaniu sie
ostrymi nozami, przy opréznianiu miski, jak rowniez przy czyszczeniu.
Urzadzenie nalezy zawsze podtgczac do sieci elektrycznej i stosowac
zgodnie z danymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy,
gdy przewdd zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne. Nie wolno
ociera¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie

ani gorgce powierzchnie. Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie
naprawy urzgdzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla
sieciowego, moze przeprowadzac wytgcznie nasz serwis.
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Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem pl

Wskazéwki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzgdzeniem

A Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Urzgdzenia uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem. Pojemnika
nie stawia¢ na gorgcej powierzchni. Zachowac ostroznos¢ podczas
miksowania gorgcych ptyndw. Ptyny mogg sig rozpryskiwac podczas
miksowania. Urzgdzenia nie wolno obstugiwa¢ mokrymi rekoma,
wktadaé pod strumien wody, ani zanurza¢ w cieczach. Jednostke
napedowg zdejmowac z pojemnika tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest
wytgczone a naped nieruchomy. Nie wolno nigdy wigczac urzadzenia
na pusto. Przed przystgpieniem do podnoszenia urzgdzenia lub
zdejmowania pokrywy wyjgac wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie
wolno wigczac¢ urzadzenia w pozycji dnem do gory, ani demontowac
w tym potozeniu.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

N6z chwytac¢ zawsze tylko za uchwyt z tworzywa sztucznego.

Po wytgczeniu urzadzenie pracuje jeszcze przez krotki chwile.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

W pojemniku z tworzywa sztucznego mozna miksowa¢ maksymailnie
0,5 litra, a w pojemniku szklanym maksymalnie 1,0 litr gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych Dla wtasnego bezpieczenstwa ................. 78

. . h . Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa......... 78
produktéw znajda Panstwo na naszej - . )

. . Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy

stronie internetowe;j. L .
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pl Opis urzadzenia

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rozne
modele.

Opis urzadzenia

Prosze roztozy¢ sktadang kartke
z rysunkami.

=> Rysunek 1

a Jednostka napedowa
Do witgczania i wytgczania urzadzenia
oraz zmiany trybu pracy
$— . praca ciggta
= doc!snaé jednostke napedowg do dotu
;ﬁgﬁ’;_zsgg, praca przerywana (I)
= docisngc¢ jednostke napedowg do
dotu, przytrzymac, puséci¢ — docisngé do
dotu, przytrzymac, pusci¢

b Pokrywa ochronna
Do zamykania pojemnika i mocowania
koncowek — zwraca¢ uwage na
prawidtowe osadzenie pokrywy! Nie
nalezy jej przekrzywia¢! Urzadzenie
mozna wigczac tylko wtedy, gdy
pokrywa ochronna jest prawidtowo
zatozona.

Narzedzia (w zaleznosci od modelu)
¢ Noz
Do rozdrabniania np. ziét, cebuli,
owocow, warzyw, sera i miesa
d Tarcza do ubijania
Do przygotowania bitej $mietany, piany
z biatek, majonezu, pianki z mleka
(zimne mleko, maks. 8 °C)
e Nozlce-Crush
Do rozdrabniania kostek lodu
Pojemnik
(nadaje sie do kuchenki mikrofalowej)
f ztworzywa sztucznego
(pojemnosc¢: maks. 800 ml)
lub
g ze szkia
(pojemnos$¢: maks. 1500 ml)
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Obstuga

=> Rysunki 2-6

/\ Uwaga!

Rozdrabniacz nie nadaje sie do rozdrabnia-

nia kawy ziarnistej, rzodkiewek ani cukru.

Przed rozdrabnianiem usung¢ wszystkie

twarde czesci (w przypadku miesa np.

$ciegna, chrzgstki i kosci). Mrozonki
rozdrabnia¢ tylko nozem Ice-Crush.

Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢

urzgdzenie i narzedzia.

m Calkowicie rozwing¢ elektryczny
przewdd zasilajgcey.

m Pojemnik postawic na gtadkim, czystym
podiozu.

m Do pojemnika wlozy¢ odpowiednie
narzedzie.

m Do pojemnika wiozy¢ produkty. Zwracac
uwage na miarke. =» Rysunek 2-A

m Naftozy¢ pokrywe ochronng - nie
przekrzywiac jej!

m Nasadzi¢ jednostke napedowa az do jej
zatrzasniecia. Urzadzenie nie wigczy
sie, jezeli jednostka napedowa nie
zatrza$nie sie prawidtowo.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Trzymac pojemnik jedng reka, a drugg
dociskac jednostke napedowa:
uzywac trybu pracy ciggtej do doktad-
nego rozdrabniania oraz do ubijania
biatek jaj i $mietany lub trybu pracy
przerywanej do rozdrabniania np. cebuli
i owocdw, jak i kruszenia kostek lodu.

=> Rysunek 8

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystgpieniem do podnoszenia
urzadzenia lub zdejmowania pokrywy wyjaé
wtyczke z gniazdka sieciowego. Nie wolno
wigczaé urzgdzenia w pozycji dnem do
gory, ani demontowac¢ w tym potozeniu.



Po pracy

m Odtaczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.

m Zdja¢ jednostke napedowg i pokrywe
ochronng.

m  Wyjac narzedzie a nastepnie
rozdrobnione produkty.

Oczyscic¢
A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Jednostki napedowej nigdy nie zanurzac
w wodzie ani nie my¢ w zmywarce do naczyn.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Noza nie czysci¢ gotymi rekoma. Do czysz-

czenia uzy¢ szczotki. N6z chwytac tylko za

uchwyt z tworzywa sztucznego.

m Odtaczy¢ wtyczke urzgdzenia od
gniazda sieciowego.

m Jednostke napedowg wytrzeé wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Narzedzia, pojemnik i pokrywe
ochronng umy¢ w zmywarce do naczyn,
albo szczotkg pod biezacg woda.

Wskazowka: podczas rozdrabniania np.

czerwonej kapusty powstajg na elementach

z tworzywa sztucznego przebarwienia, ktére

mozna usungc¢ przy uzyciu kilku kropel

oleju jadalnego. Po rozdrabnianiu cebuli lub

czosnku pojemnik natychmiast umyc¢.

Przechowywanie =»> Rysunek 7

m Przewdd zasilajgcy zwing¢ wokot
jednostki napedowe;.

Wskazowki praktyczne

i przepisy

Zastosowanie nizej wymienionych wskazoé-

wek utatwi prace z urzgdzeniem i pomoze

uzyskac lepsze wyniki. (= ,Przyktady

zastosowania” patrz strona 83)

Przed uzyciem urzadzenia:

— Mieso, ser, surowe owoce i warzywa
przeznaczone do rozdrobnienia pokroic¢
w kostke wielkosci ok. 1 cm.

— Ziota i zielenine umy¢, usungc¢ todygi
i osuszyc¢.

Po pracy pl

— Ser schtodzi¢ w lodowce.

— Suchy chleb pokroi¢ na kawatki

— Z miesa usung¢ chrzgstki, kosci
i Sciegna.

— Piane z biatek ubija¢ w suchym
pojemniku, wolnym od ttuszczu.

Zupa jarzynowa

Skladniki

— 1 marchewka

— po matym kawatku selera, pora, cukinii,
kalafiora lub innego rodzaju warzywa

— 1 Sredniej wielkosci, gotowany ziemniak

— %1 wywaru z miesa

— pietruszka zielona

— bazylia (opcjonalnie)

— sol

— czarny pieprz

— 100 g stodkiej Smietany

— 1 zottko jaja

Narzedzie: n6z

Przygotowanie potraw

m  Warzywa oczysci¢, umy¢ i pokroic¢ na
duze kawatki.

m  Wywar z miesa zagotowac
z warzywami.

m Ugotowang zupe przetozy¢ z warzywami
do pojemnika i rozetrze¢.

m Zupe z roztartymi warzywami przetozy¢
z powrotem do garnka i przyprawic
ziotami, solg i pieprzem.

m  Wymieszac zoittko ze stodkg $Smietang
i wla¢ do zupy. Nie dopuszcza¢ do
zagotowania.

Milk shake (nap6j mleczny)

Sktadniki

— 300 ml zimnego mleka

— 100 g truskawek lub innych owocéw

— 1 opakowanie cukru waniliowego

2-3 tyzki stotowe lodéw waniliowych

Narzedzie: n6z

Przygotowanie potraw

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢ do
pojemnika i miksowa¢ ok. 30 sekund.
Natychmiast podawac.
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pl Ekologiczna utylizacja

Sos do sataty

Sktadniki

— 200 g kwasnej Smietany

— 200 gjogurtu

— 3 zabki czosnku

— 2-3tyzka ketchupu

— szczypta soli

— cukier

— 3-6tyzek octu

Narzedzie: néz

Przygotowanie potraw

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika i miksowac¢ ok. 20 sekund.

Majonez

Skiadniki

— 1jajko

— 1 {yzka musztardy

— 11iyzka octu

- sol

— pieprz

— 100 ml oleju plus dodatkowo 150 ml oleju

Narzedzie: tarcza do ubijania

Przygotowanie potraw

Wszystkie sktadniki muszg miec te samg

temperature.

m Skfadniki i 100 ml oleju witozy¢ do
pojemnika i miksowac¢ ok. 20 sekund.

m Doda¢ 150 ml oleju i dalej miksowacé
przez 30 do 45 sekund.

Masto miodowe

Skiadniki na matly pojemnik (MMRO08..)
— 30 g masta (z lodéwki)

— 100 g miodu (z lodowki)

Sktadniki na duzy pojemnik (MMR15..)
— 50 g masta (z lodowki)
— 150 g miodu (z lodéwki)
Narzedzie: néz
Przygotowanie potraw
— Masto podzieli¢ na mate kawatki.
— Masto i miod wiozy¢ do pojemnika
i miksowac ok. 10 sekund.
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Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



Przyktady zastosowania pl

Przyktady zastosowania

Wskazéwka: czasy podane w ponizszej tabeli sg orientacyjne i zalezg od ilosci produktow
oraz stopnia rozdrobnienia.

Produkt Narzedzie Maksymalna ilos¢ Liczba Czas /
wiaczen (I) sekundy

spozywczy _ : : :
Pojemnik | Pojemnik et |8
ze szkita z tworzywa | ¥ — Fmeen | Voo

Pietruszka N6z 4049 30g 5-15 (1)
zielona
Czosnek, N6z 200 g 150 g 5-10 (1)
cebula
Owoce / No6z 200 g 200 g 10-15 (1)
warzywa
Migdaty, orzechy N6z 250 g 200 g 20-30 s
wioskie
Ser z6ity N6z 200 g 150 g 20-30 s
Mieso N6z 200 g 200 g 15-25 s
Zupki i kaszki No6z 200 g 200 g 10-20 s
Ciasto No6z 1,01 0,71 30-45 s
nale$nikowe
Cocktall Noz 1,51 0,81 20-30 s
Kruszony lod N6z Ice-Crush 200 g lub 4-6 (1)
ok. 8 kostek
lodu
Piana z biatek jaj Tarcza do 4 biatka 60-90 s
ubijania .

4 biatka 40-60 s

Bita $mietana Tarcza 400 ml 15-20 s
do ubijania
200 ml 15-20 s

krotszy czas wiaczenia = mniejsza ilos¢ i/lub mniejszy stopien rozdrobnienia

dluzszy czas wiaczenia = wieksza ilos¢ i/llub wigkszy stopien rozdrobnienia
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uk [ns Balloi 6e3nekun

Ona Bawoi 6e3neku

MNMepen BUKOPUCTaAHHAM YBaXXHO Npo4YuTanTe Lo iHCTPYKUito,
LWo6 0O3HAaMOMMUTUCA 3 BAXXNTMBMMU BKa3iBKaMuM 3 TEXHIKU Ge3neku
W ynpaBniHHS, SIKi CTOCYIOTbCS LibOro npunaay.

Llen npunag npusHaveHum Tinbku Ans nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU TifbKM1 OS5 NepepobKku NpoayKTiB y
3BUYaAMHMX OS5 JOMALLHBOro rocnogapcTBa KinbKOCTAX i Bigpi3kax
yacy. [Npunag npuaaTHUA BUKITKOYHO AN NoAapibHeHHsA abo
3MilLyBaHHs NPoAYKTiB. He BUKOPUCTOBYMTe Npunagd Ans nepepooky
IHLIMX PeYOBMH v NpeameTiB. 30epexiTb IHCTPYKLito 3 ekcniyarauil.
[NepenaBaiiTe IHCTPYKLIitO 3 ekcnnyaTauii HaCTyNnHUM KopycTyBa4am
pa3oM i3 Npunagom.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHiku 6e3neku

/\ He6e3neka ypaXXeHHSs1 efIeKTPUYHUM CTPpyMOoMm!

Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MEPEXi Nepes KOXXHUM
BMKOPUCTaHHAM, 3a Bi4CYTHOCTI JOrMnsaAy, nepen MOHTaXeM,
OEMOHTaXeM Y1 YULLEHHAM Ta Y pasi HecnpaBHOCTI. Lium npunagom
A03BOSISIETLCA KOPUCTYBaTMUCA 0cobam 3 0BMEXEHNUMM NCUXIYHUMN,
4YyTTEBUMM abO PO3yMOBUMM 30aTHOCTAMM abo HEAOCTATHIM
AocBigom Ta/abo HegoCTaTHIMM 3HaHHSAMM, SIKLLO BOHM pobnsTb

ue nig Harnsgom abo NponLWNK BIgNOBIOHUI iIHCTPYKTaX CTOCOBHO
©e3ne4yHOro BUKOPUCTaHHS npuniagy ta 3po3ymMinu Hebesneky,
noB’a3aHy 3 npunagom. [itam 3abopoHEHO KOPUCTYBATMUCA LINM
npunagom. Npunag Ta noro kabenb XUBNeHHs cnig 6epertu Big
aiten. [litam 3abopoHseTbCA rpatmca 3 npunagom. lNepeq 3amiHowo
npunagas abo 4o4aTKOBMX ENEMEHTIB, SIKi pyxaroTbCs nig Yac
poboTun, Nnpunaa cnig BUMKHYTU Ta Bif'e4HaTU Big eNeKTpOMepeEXi.
Byabte obepeXxHi nig Yac NOBOAXKEHHS 3 TOCTPUMM HOXaMU, a TaKoX
niZ Yac CNOPOXXHEHHS YaLli 1 ynweHHs. MNpunag 4o3BONAETLCA
BMUKATW Y PO3ETKY | eKCnsyaTtysaTtu nuwle BignoBigHO 4O AaHUX,
3a3Ha4YeHnx Ha 3aBofcbkin Tabnuyudi. MNMprnagom 4O3BONSETHCSA
KOpUCTYBaTUCA JMLLE 3@ YMOBW BiZICYTHOCTI NOLUKOKEHb LUHYPA i
camoro npunagy. He npoknaganTe kabenb XXMBNEHHS Yepes rocTpi
Kpai abo rapsadyi noBepxHi. LLLo6 yHMKHYTK HEGE3neK, pEMOHTYBaTH
npunag, Hanp., MiHATU NOLWKOAXKEHUI LLUHYP, AO3BONSAETLCA NULLIE B
HaLLin CepBICHIN MaNCTEPHI.
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BkasiBku 3 TexHikv 6e3neku ons Lboro npunagy uk

Bka3iBKu 3 TexHikn 6e3neku Ans Luboro npunaay

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

/\ He6e3neka ypaXXeHHSs1 efIeKTPUYHUM CTpyMOoMm!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU TiNbKM 3 OpUriHaNbHUM
npynagasMm. He ctaeTe Yally Ha rapsyy noBepxHio. byaste
obepexHi, nepepobnsaoun rapadi piguHn. PignHn nig 4ac nepepobku
MOXYTb Po36pun3KyBaTUCA. He MOXHa ynpaBnsaTn NpunagomMm MOKpUMMn
pykamu, TpumMaTu Noro nig NpOTOYHOK BOAOK abo 3aHyproBaTh B
piavHn. 3HiMaTn 6NoK ABMryHa 3 Yalli MOXHa, NuLLe Konv npunag
HepyxoMuii. 3abOpPOHEHO BMUKATN NOPOXHIN Npunag. MNMepu Hix
niginmatn npmnag abo 3HiMaTh 3 HbOrO KPULLIKY, Bid'€AHANTE OO0 Big
ernekTpomepexi. Hikonn He BUKOPUCTOBYIMTE NepeBepHYTUN npunag i
He po3bupanTe Noro B pobovOMy NMOMOXKEHHI.

/\ He6e3neka nopaHeHHs roCTPMMM HoXxamu!

Hoxi 6epiTb nuLwe 3a nnactMacoBy py4ky. [icns BUMKHEHHSA npunag,
LLie AesKUN Yac NPOLOBXYE pyxaTucs.

/\ He6e3neka OTPUMaHHA onikis!

[nsa nepepobku niHMCTMX abo rapsayvmx piguH 3anveante
woHanbinbwe 0,5 n'y nnactmacosy Yawy a6o 1,0 11y cKsiHy.

LLnpo BiTaeMo Bac i3 NOKYynKor HOBOro
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmaLuito npo Hawy npoaykKuilo BU
3HangeTe Ha HalIOMy CanTi.

3micT

[nsa BaLOT BE3NEKN ....ooeeeeiiiiiieeiiiiieee 84
3aranbHi BKasiBKM 3 TEXHIKM Oe3neku ....... 84
BkasiBku 3 TexHiku besneku ans

LbOTO MPUIIAOY «eveeeeeaniiieeeaeaaaieieeaeeaaeeeeees 85
CTUCTIUN OTTIAM e 85
YRP@BAIHHS .....eviiiiieceeite e 86
[TiCAS POBOTU...eeveiiiieeeiieeee e 86
OUULLEHHS ... 86
[MpakTnyHi nopagun N peuenT .........uevueee.. 87
YTURIBALISA e 88
YMOBW raPaHTIl oo 88
MpuKnagn 3aCTOCYBAHHS.........ccovueeeerineennn 89

Y uin IHCTpYyKUii 3 ekcrinyaTauii onucyTbes
pi3Hi mogeni.

Ctuncnun ornsaa

Po3ropHiTb CTOPiHKY 3 MantoHKamu.

=> MantoHok 1

a bnok aBuryHa
[ns BBIMKHEHHS 1 BUMKHEHHSA npunagy
Ta 3MIHEHHS pexnmy poboTu
S «oe PEXUM BE3NEPEPBHOI POOOTU
= NPUTUCHITL GNOK ABUryHA BHU3
520 t—’ $.2555, PEXUM LMKIIYHOT
p060TM n
= MPUTUCHITL BNOK ABUrYHA BHA3,
yTpUMyWTe, BignyCTiTb — MPUTUCHITb,
yTpUMynTE, BiANyCTiTh

b 3axucHa kpuwka
[nsa HakpyBaHHSA YaLwi Ta dikcyBaHHSA
3Haps4as — 3BEpHiTb yBary Ha
NpaBuIbHICTb yCTaHOBMeHH:A! He
ponyckante nepekocy! MNMpunag
MOXHa BMUKATU MU1LLE 3 MPaBUIbHO
BCTAHOBMEHO 3aXMCHOIO KPULLIKOHO.
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uk YnpasniHHs

3Hapsapan (3anexHo Big moaeni)

¢ Hix
[nsa nogpiGHeHHs, Hanpuknag, 3eneHi,
unbyni, ppykTiB, OBoOYIB, CUpY 1 M’sAca.

d [Ouck ons 36MBaHHA
[nsa 36mBaHHA BEPLLKIB, S€Lb, MalOHE3Y
Ta MOJIOYHOI MiHW (XOr0gHEe MOMOKO,
makcumym 8 °C)

e Hix ana nbony
[nsi nogpibHeHHs KybukiB nbogy

Yawa (npuaatHa Anst MikpOXBUbOBOI Nei)
f i3 nnacTtmacu
(micTkicTb: WwoHanbinbwe 800 mn)
abo
g 3ickna
(micTkicTb: WoHanbinbwe 1500 mr)

YnpaBniHHA

=»> ManHku 2-6

A\ Ygara!

MoppiGHIoBaY He NpU3HAYeHo Ans noapid-
HEHHs1 KaBOBWX 3epeH, peaibku abo LyKpy.
Mepen nepepobkoto BUAAniTh i3 NpoayKTiB
yCi TBepAi YacTku (Hanpuknag, i3 m'sca —
CyXOXunns, xpsLui abo kictku). MMmboko
3aMOPOXEHi MPOAYKTM NoapibHNTe nuwe
HOXEeM Ans Nbogay.

Mepen NepLUIMM BUKOPUCTAHHAM MOYUCTLTE

npunag i 3Hapsaas.

m [loBHicTio po3moTaiiTe kabernb
KUBIEHHS.

m [locTaBTe vally Ha PiBHIN i YUCTIN
poboyit NOBEPXHI.

m BcraBTe 3Hapsaaas B yally.

m 3aBaHTaxTe NpoaykTun B Yaly. Crigkynte
3a wwkanot. =»> MantoHok 2-A

m  YCTaHOBITb 3aXMCHY KPULLKY — He
[onycTiTe nepekocy!

m  YCTaHOBITb i 3adhikcynTe 6ok aBUryHa.
Mpunag He 3anycTuTbca 6e3 HanexHol
dikcauii.

m BcTaBTe WwTencensHy BUIKY B PO3ETKY.
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m  [IpuTprMytoumn yally OfHiIE PyKOto,
HaTUCHITb APYroO0 PYKO Ha Brnok
ABUryHa:
pexum b6e3nepepBHOI poboTK Niginge
ANs NoApiGHEeHHS! NPOAYKTIB, a TaKoX
ans 36MBaHHs seub ab0 BEPLLKIB; peXuM
LMKMIYHOI poboTK niginae, Hanpvknaa,
ONsl Hapi3aHHsA UMOyni Yn OpyKTiB, a
TaKoX AN nogpibHeHHst KyOukiB Nboay.

=> ManioHoK 8

/\ He6esneka TpaBmyBaHHs!

MepLw HixX niginmaTty npunag abo 3HimaTh

3 HbOrO KPULLIKY, Bi’€AHaNTe MOro Big
enekTpomepexi. Hikonu He BUKopuCTOBYWiTE
nepeBepHYTUIN Npunag i He po3duparite
MNoro B po60YOMY MOSOXKEHHI.

Micna po6oTtum

m  BuimiTb wTencensHy BUIKY 3 pO3ETKN.
m  3HiMiTb GMOK ABUIyHA Ta 3aXMUCHY KPULLIKY.
m  BuimiTe 3Hapagasa, a notim NpoaykTu.

OunweHHsA

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUYHUM
cTpymom!

Hikonu He 3aHyptoviTe Bnok aBuryHa y Bogy

Ta He MuiTe B NOCYOOMUMHIN MaLUUHI.

/\ HeGe3neka TpaBmyBaHHs!

Hikonn He YnCTBTE HiX ronuMn pykamu.

KopuctynTtecs witkoto. bepitb HOXi nuwe

3a MracTMacoBy PyYKy.

m  BuimiTb WwWiTencenbHy BUIKY 3 pO3ETKN.

m [lpoTpiTb 6ok ABUryHa BOMOro
raHyipKoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m  3HapsagAasd, vally Ta 3axXvCHY KPULLIKY
nomMuiTe B NOCYAOMUIAHIN MaLuuHi abo 3a
AOMOMOTOHO LLITKM Mif MPOTOYHOK BOAOH0.

BkasiBka: nig yac nepepobku, Hanpvknag,
YepBOHOI KanycTu, NracTMacoBi eNeMeHTH
3abapBntotoTbCcs COKOM. Taki 3aGapBneHHs
MOXXHa YCYHYTM 32 LONMOMOTOH KiflbKOX
Kpanens xap4oBoi onii. Iicns nogpibHeHHs
umbyni abo YacHMkKa yawly cnig YuctTuTm
HerarnHo.

Ons 36epiraHHa = MantoHok 7
m OOMmoTanTe kabenb XMUBNEHHS HAaBKOMO
6noka gBuryHa.



MpakTu4Hi nopaau M
peuenTu

HaBepeHi Hk4e nopagm cnpocTATb Bam
po6oTy 3 Npunagom i 4ONOMOXYTb JocsiraTu
Kpawmx pesynerartiB. (= «[Ipuknadu
3acmocysaHHs1» dus. cmop. 89)

Mepepn 3acTocyBaHHAM npunany

— Tlepepn nepepobkoto Nopixkre M’'sico,
cup, cupi ppykTn abo oBoMiI LUMaTKaMu
3aB06iNbLUKM NPUBNIM3HO 1 cM.

— 3eneHb nomuiTe, BUOAnNiTh YepeLLKkn Ta
AanTe TPOXM NiACOXHYTH.

— Cwup oxonogiTb Y XONogUbHUKY.

—  XnibHi cyxapi HapiXTe WwmaTkamu.

— Bwupganitb i3 M’sica xpsiLj, KicTku Ta
CYXOXUNNS.

— Tepepn 36mBaHHAM sie4HMX BinkiB nepe-
KOHaWTecs, L0 Yalla HeXupHa 1 cyxa.

OBoueBu# cyn

IHrpegieHTH

— 1 MOpKBMHa

— Tlo wmaTtouky cenepu, nopeto, kabauka,
LBITHOI KanycTn abo iHLWOoro oBo4y

— 1 BapeHa kapTonnmHa cepeaHbLOro
po3mipy

— % n m’AcHoro BynbnoHy

— 3eneHb neTpyLuKkn

— Baswunik (3a 6axxaHHAM)

— Cinb

— YopHui nepeub

— 100 r BepwkiB

— 1 XOBTOK

3Hapapan: Hix

MpurotyBaHHsA

m  OBoui cnig nouncTut, nomutn Ta rpybo
HapisaTu.

= 3akUN’ATUTY M'SICHUI BYNbIAOH 3 OBOYaMMU.

m  3BapeHuin cyn 3 0OBOYaMU HanNuTn B
Yyawly Ta nepepobuTtn 4o cTaHy nope.

m  Cyn-niope nepenutu Hasag y KacTpynio
Ta NPUCMaYNTN 3EMEHHI0, Cino
N nepuem.

m Po3BecTn XXOBTOK y BepLUKaXx i
nigmiwartu go cyny. binblie He Baputn.

MpakTnyHi nopagn n peuenTtun uk

MonoyHun wenk

IHrpepieHTN

— 300 mn xonogHoro Morioka

— 100 r nonyHuui abowo

— 1 NakeTuK BaHINbHOrO LyKpy

— 2-3 c. n. BaHiNbHOro Mopo3nea

3Hapapan: Hix

MpurotyBaHHsA

m  3aBaHTaXWTW BCi iHrpedieHTn B Yally
Ta amiwysaTtn gecb 30 cekyHA. Noaa-
BaTWU HeramHo.

CanartHa 3anpaBka

IHrpepieHTn

— 200 r cmeTaHu

— 200 r norypty

— 3 3yBuMKM YacHUKyY

— 2-3 c. n. keT4yny

— [ly4ka coni

- Llykop

— 3-6.c¢. n.oury

3Hapapan: Hix

MpurotyBaHHA

m  3aBaHTaXwTu BCi iHrPeQieHTH B vally Ta
3miwyBaTtun gecb 20 cekyHn,.

MawoHe3

IHrpepieHTn

— 1 anue

— 1 c. n. ripunui

— 1c.n.outy

— Cinb

— MMepeup

— 100 mn onii  popgaTkoBo 150 mn onif

3Hapapan: guck ans 3oMBaHHA

MpuroryBaHHA

Temnepartypa Bcix iHrpegieHTiB Mae 6yt

ofHakoBa.

m  3aBaHTaxuTtu iHrpegieHTun 3i 100 mn onii
B Yally Ta 3miwyBaTu Aecb 20 CeKyHA.

m  [ogatn 150 mn onii Ta 3mMillyBaTu e
30-45 cekyHa.
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uk YTunisauisa

Macno 3 megom
IHrpegieHTn ana manoi yawi (MMRO08..)
— 30 r BepLUKOBOro macna
(3 xonoguneHwka)
— 100 r meqy (3 xonogunbHuKa)

IHrpepieHTn ansa Benukoi yawi (MMR15..)
— 50 r BepLukoBOro macna
(3 xonogunbHwka)
— 150 r meny (3 xonogunbHuKa)
3Hapsapana: Hix
MpurotyBaHHsA
— Po3giniTe Macno Ha ApibHi LUMaTOYKK.
— [Moknapite y Yawwy macrno v meq i 3mi-
wywnTte aecb 10 cekyHA.

YTunisauisa

Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXxeHb €BpONencLKoi Anpektnen
2012/19/EU CTOCOBHO €neKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, Wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € AINCHUMM Y Mexax
€BpONENCLKOro coay, WoAo
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagais.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BUAANEHHS MOXHa AidHaTncs

B CrneuianizoBaHoOMy MarasuHi.
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YmoBu rapaHTil

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, Lwo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM NpPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepeHsLO

B HalloMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ona Hime4wumHu Ta agpecu
By 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTiiHUMK nNocrnyramMmv HeobXxigHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Mpuknagu 3actocyBaHHS uk

n puKnagun 3aCtoCyBaHHA

BkasiBka: y Tabnuui Hwk4e HaBedeHO OPIEHTOBHMI Yac; PakTUYHWIA Yac 3anexuTb Big,
KINbKOCTi 3aBaHTaXeHWNX NPOAYKTIB i CTYNeHs NoapiOHEHHS.

Mpoaykr 3Hapsaas Maxcumanbﬂa KinbKicTb KinbkicTb Yac /
u,vu(niB ({)] ceKyHAun
CknsHa yawa | Mnactma- 2o, -
= 2sec 4 = 2sec I mp 000
copavawa | v—> V-

3eneHb NeTpyLLUKM 40r 30r 5-15 (1)
YacHuk, Linbyns Hi)K 200r 150 r 5-10 (1)
®pykTn / oBOYI Hix 200r 200 r 10-15 (1)
Mwvrgans, Hix 250 r 200 r 20-30 c
BOJTOCbKUIA ropix
Cwup Hixx 200r 150 r 20-30c
M’aco Hixx 200r 200 r 15-25 ¢
Outaue Hix 200 r 200r 10-20 c
Xap4yyBaHHsi
Ticto ang mnuHuiB  Hix 1,0n 0,7 n 30-45c
KokTelnb Hix 1,5n 0,8 n 20-30 c
MoppibHenun nig,  Hix ana 200 r neony 4-6 (1)

neoay abo npnbnusHo

8 KybuikiB
36uBaHHs sledHux  Ouck ana  Binku 4 seub 60-90 ¢
Oinkis 30MBaHHA Binku 40-60 ¢
4 geub

36uBaHHsA BepLukiB Ouck ana 400 mn 15-20 ¢

301BaHHs 200 mn 15-20 ¢

Kopotiwimni yac po6oTu = MeHLa KinbKicTb i/a60 HUXK4YMK CTYNiHb NOAPIGHEHHA

[oBLnn Yyac poboTu = Ginblua KinbKicTb i/abo BUWMKA CTyNiHb NOAPiGHEHHSA
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

Onsa Bawewn 6e3onacHocTun

MNMepea ucnonb3oBaHMeM BHUMATENbLHO MPOYTUTE 3TY
MHCTPYKLUMUIO ANA NOMyYeHUS BaXHbIX YKa3aHUW NO TEXHUKe
6e3onacHOCTU U IKCnyaTaumm AaHHOro npubopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4veH TonbKo A1 JOMAaLUHEro UCnonb30BaHuS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTh TOMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTsa NpOAYyKTOB U B TEYEHME TaKOro BpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl ANs JoMallHero xo3anctea. [JaHHbIi npubop npurogeH
TOMbKO AN N3MenbYeHnsa Nnu nepemeLumsaHna npogyktos. [Mpubop
3anpeLlaeTcs UCnornb3oBaTh ANd nepepaboTkm Apyrnx BeLLecTB
unu npeametoB. CoxpaHUTe MHCTPYKUMIO MO aKkcnnyaTaumn. [Mpu
nepegade npubopa TpeTbeMy nuLy HeobxoanMmo TaKxke nepefarb
eMy MHCTPYKUMIO NO 3KCnsyaTauuu.

Mcnonb3synTte npnbop TONMbKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

O6wme ykazaHusi No TexHUKe 6e3onacHOCTU

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

Mocne kaxxgoro NPUMEHeEHUs, Npu OTCYTCTBUKM NPUCMOTPA,

nepen cbopkomn, pa3bopKon nnm O4YMCTKOKW, a TakKe B criydae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENBLHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.

OTOT NpMBOP MOryT NCMOMb30BaTh NMLa C OrpaHNYeHHbIMM
PU3NYECKNMN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMM
NN HE UMELLMMUN JOCTATOYHOrO OMbiTa UMW 3HAHWUIA, €CIU OHN
Haxo4saTCsa Nog, NPUCMOTPOM UIK NMPOLUSIN COOTBETCTBYOLLMI
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHoOro nonb3oBaHns Npnbopom

N ysicHunu ana cebsi, Kakyro onacHOCTb HeceT B cebe npunbop.
[aHHbI Nnpubop Henb3sa ucnonb3oBaTtb AeTaMm. [Mpmnbop n ero
CETEBOW LWHYP crnenyeT gepXxaTb BAanu ot geten. [letam Henb3as
urpatb ¢ npubopom. Nepen 3ameHon NpMHaANEXHOCTEN NNn
AOMONHUTENbHBIX AeTanen, KoTopble BO BpeMsi paboTbl NpMBOAATCA
B ABWXeHue, Npnbop JormkeH BbiTb OTKMIOYEH U OTCOEAMHEH OT CETW.
CobntogaTtb OCTOPOXKHOCTL NpY 0BpaLLEHNN C OCTPbIMU PEXYLLIMMN
HOXXaMu, a Takke BO BPEMS ONOPOXHEHWS YaLuun 1 npu odnctke. MNpu
NOAKITYEHUN Nprubopa 1 ero akcnnyatauum cobnoganTte AaHHbIe,
npvBeaAeHHble Ha 3aBoAcKon Tabnuyke. Nonb3oBaTbcs NpMbopom
AO0MyCKaeTCs TONbKO Npu OTCYTCTBUM NOBPEXAEHUN kabens u
npmnbopa. CeteBon kKabenb He OOMMKEH NPOXOAUTbL Yepes OCTPbIe
Kpasi unv ropsyme noBepxHoCcTn. PeMoHT npubopa (Hanp., 3ameHy
NoBpeXOEHHOro CeTeBOro kabens) paspeLuaeTcs NPOM3BOAUTL U3
coobpaxeHnin 6e30NacHOCTM TONbKO HaLLEW CEPBUCHOM Crnyxbe.
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YKkasaHusi No TexHnke 6e3onacHoCTX A4S 4aHHOro an6opa ru

YKa3aHusi no TexHnKe 6e30nacHOCTU ANA 4aHHOro
npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMupoBaHus!

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

Mcnonb3oBaTb NprboOp TONbKO C OpUrMHanNbHbIMK
NpVHaONEeXHOCTAMN. He CTaBUTb CTakaH Ha ropsivyto NOBEPXHOCTb.
Cobntogatbe OCTOPOXHOCTbL NpW NepepadoTKe ropavmX XKUAKOCTEN.
XKuagkoctn moryT pasbpbi3rmBatbcs Npu nepepaboTke. He
nonb30BaTbCsA NPUBOPOM MOKPbLIMU pyKaMu, He aepkaTb nog CTpyen
BOAbI 1 He norpyxaTb B Xknakoctu. CHMMaThb 6ok npuBoga TOSbKO
nocrie 0CTaHOBKM CTakaHa. He octaBnaTb paboTtatb npubop B
NopoOXXHEM cocTosiHMK. Nepen Tem, Kak NogHATb NPUBOP UM CHATL
KPbILLKY, BbIHbTE LUTENCENbHYH BUSKY U3 po3eTkun. KaTteropmyecku
3anpeLlaeTcs NoNb3oBaTbCs NPUHBOPOM B MEPEBEPHYTOM MOSNOXKEHUN
nnu pasbupatb ero.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUA 06 OCTpble HOXK!
Hoxx GpaTtb Bceraa Tonbko 3a NracTMaccoByto pyyky. [ocne
BbIKIMOYEHNST NpMBOA Npubopa eLle ABMKETCA HEKOTOPOE BPEMS.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpn nepepaboTke NEHALLMXCA UK FOPSHYNX XKUAOKOCTEN 3anmBaTh
B NflacTMaccoBbll cTakaH Makcumym 0,5 11, a B CTEKNSAHHbIN
ctakaH — 1,0 n.

Ot BCero cepaua nosapasnsiem Bac OrnaBsneHuve

C NMOKYNKOW HOBOro npubopa ¢pupmel .

Bosch. [LononHuTenbHyI0 MHGOpMaLMio [na Bawei 6e30NacHOCTU ...........ueeeennne. 90
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ru KomnnekTHbIn 0630p

B AaHHOM MHCTPYKUMM NO 3KCnyaTauum
OnncaHbl PasnuyHble MOAENU.

KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoONTe CTPaHULYy C PUCYHKaMW.

=> PucyHok 1

a bnok npuBoaa
[ns BKNOYEHUS N BbIKITHOYEHUS
npuobopa n Ans UAMeHeHUs pexmma
paboTbl
S oo [1OCTOSIHHBIV PEXUM PAGOTHI
= npuxatb Onok npuBoaa KHU3y
sz 5 = [lepnoamyecknin pexmm
pabothi (I)
= npwxaTb 6ok NpUBOAA KHN3Y, yaep-
XMBaTb B 3TOM MOMOXEHUN, OTNYCTUTb
— NpWXaTb KHW3Y, yAEepXnBaTb B 3TOM
MONOXeHUU, OTNYCTUTb

b 3awwuTHas Kpblwka
[ns 3akpbiBaHMSA cTakaHa U KpenneHus
Hacagok — obecneynTb NpaBubHoe
nonoxeHue! He gonyckatb nepekoca!
Beopg B aericteue npubopa BO3MOXEH
TOMbKO NPU NPaBUIbHO YCTAHOBEHHOW
3aLLUUTHON KpPbILLKE.

Hacagku (B 3aBUCMMOCTU OT Moaenu)

¢ Hox
[nst nsmenb4eHns, Hanpumep, 3eneHn,
penyaroro nyka, (opykToB, OBOLLEN, Cbipa
n mMsica

d [Ouck ona B3buBaHuA
[ns B36BaHUsA cnvBok, 6enkos,
MaKnoHe3a 1 MOJTOYHOMN MeHbI (XonoaHoe
Mosoko, makc. 8 °C)

e Hox ansa usmenbyeHus nbaa
[nsa namenbyeHnst KyoukoB nbaa

CrakaH (roamTcsa Ans MMKPOBOITHOBOW neyn)
f 3 nnactmacchl
(BmecTumMocCTb: makc. 800 mn)
nnm
g u3cTekna
(BmecTumMocTb: makc. 1500 mn)
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JkcnnyaTtaums

=> PucyHku 2-6

/\ BHumanme!

N3MenbunTenb He NPUroeH Ans U3Merb-
YeHUsi KOGEIHbIX 3ePeH, peabku Unn
caxapa. Meper nepepaboTKol yaanuTs
BCE TBEp/bIE YaCTu (HanpUMep, CyXoxu-
NUS1, XPSILLY 1 KOCTY 13 Msica). MpoayKTbl
rnyGOKoi 3aMOPO3K1 U3MENBYaTh TOMbKO
C MOMOLLbI0 HOXA A1t U3MENbYeHUst Mbaa.

Mepen nepBbIM MCNOMb30BaHWEM OYUCTUTL

npubop 1 Hacagku.

m [lonHocTblo pa3moTaTb ceTeBon kabernsb.

m [locTaBuTb CTakaH Ha POBHYIO U YUCTYIO
pabo4yto MOBEPXHOCTb.

m BcTaButb Hacagky B cTakaH.

m  3arpysuTb B CTakaH NpoayKThbl.
CneanTb 3a U3MEPUTENbHOM LUKanoMn.
=> PucyHok 2-A

m  YCTaHOBUTb 3aLUMTHYIO KPbILLKY — HE
JonyckaTb nepekoca.

m  YCTaHOBUTb M 3adhmkcmpoBaTth 6110k
npueoaa. lMpu oTcyTCTBUM Haanexallemn
dumkcaumm Nnpubop He 3anyckaeTcs B
pabory.

m BcTaBuTb WITENCENbHYO BUKY B
pO3ETKY.

m [lpugepxvsas ctakaH OgHOW PYKOW,
npwxarb ApYron pykor 6nok npueoa:
NOCTOSIHHBIN pexumM paboTbl Ans
MEMKOro N3Merns4eHnsi n B3oMBaHus
©€enkoB 1 CNMBOK MW NEPUOSNYECKIN
pexum paboTbl ANs N3Menb4YeHus,
HanpvMep, penyaToro fnyka unm
pPYKTOB, a Takke KyObukoB nbaa.

=> PucyHok 8

2\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMMpoBaHus!

Mepen Tem, kak NOAHATL NPUOOP MU CHATb

KPbILLIKY, BbIHBTE LUTEMNCENbHYIO BUIKY U3

poseTku. Kateropnyecku sanpeLyaercs

nonb30BaTbCs NPMHOPOM B NepeBepHyTOM

nonoXxeHuv unm pasdupartb ero.



Mocne pa6oTbl

m  M3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKN.

m  CHaTb 6rok NprBoAa 1 3alUTHYHO
KPbILLKY.

m  M3Bneyb Hacagky, nocne Yero BblHYTb
NPO4YKTbI.

Ouuctka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
KaTteropuuyecku 3anpeLyaeTcsi norpyxatb
6nok npuesoaa B BOAY W MbITb B NMOCYA0-
MOEYHOW MaLUUNHe.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHUA!

KaTeropuyeckun 3anpeLlaeTcs YNCTUTb HOX
ronbIMn pykamu. Vicnonb3aymTe LweTky. Hox

6GpaTb TONbKO 3a MIAcTMacCOBYIO PYUKY.

m  VI3BMeK1Te BUIKY U3 PO3ETKN.

m [lpoTepeTb GnOK NpuBoAa BNaXHOM
martepuvei, a 3aTeM BbITEPETb HACyXo.

m BbIMbITb Hacagku, ctakaH u 3aLLNTHYHO

KPbILLKY B I'IOCWJ,OMOS‘-IHOVI MallnHe

WS C MOMOLLbHO LLETKN NOA MPOTOYHON

BOJOW.
YkasaHue. [pu nepepabotke, Hanpumep,

KpaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha nracTmacco-

BbIX [eTansax NnosiBnsAeTcs LBETHOW HareT,
KOTOPbIA MOXHO YAANUTb C MOMOLLbHO

HECKOJbKUX Kanenb pacTUTeNlbHOro Macna.

Mocre n3mesibieHns penyartoro fyka unm
YecHoKa HeoBXoAMMO Cpasy 04YUCTUTb
cTaKaH.

Onsa xpaHeHusa = PUcyHok 7
m HamotaTtb ceTteBoi kabenb Ha 6ok
npvBeoaa.

MpakTnyeckne coBeTbl U
peuenTbl

MpuBeaeHHbIe HXKe coBeThbI obneryat
Bam paboTy ¢ npMbopomM 1 No3BONAT
ynyywnTb pesynerathbl. (= «[Ipumepsi
ucrnonb308aHusi» cM. cmp. 95)

Mocne paboTbl ru

Mepen ncnonb3oBaHueM nNpubopa

Msico, cbip, cbipble OPYKTbI NN OBOLL
nepen nepepaboTkon pa3pe3aTtb Ha
KyOuMK/ pa3mepoM npumepHo 1 cMm.
3eneHb BbIMbITh, YyaanuTb cTebnv un
OCTaBUTb HA KOPOTKOE BPEMS CYLLUUTBLCA.
Chblp oxn1aguTb B XONOAUSbHUKE.
Cyxon xneb HapesaTb Kycovkamu
O4yncTUTL MACO OT XpSLLEn, KocTen

N CyXOXMNITUNA.

Mepen B36nBaHMEM OENKOB CTakaH
OOIMKEH ObITb OYMLLEH OT Xupa un
BbICYLLEH.

OBoLwHoM cyn
UHrpegneHThbI

1 MOpKOBb

Nno 0AHOMY HEBOMbLLOMY KyCOYKY
cenbaepes, nyka-nopes, LyKK1HK,
LiBETHOW KanycTbl U OBOLLIEN APYroro
copta

1 BapeHas kapTodenuHa cpegHen
BEMUYUHbI

% n msAcHoro 6ynboHa

neTpyLuka

6asunuk (no xenaHuio)

conb

YepHbIN nepeL|

100 r cnagkux cnmBokK

1 ANYHBIV XenToK

Hacapgka: Hox
MpurotoBneHue

OBoOLWYM NOYNUCTUTB, MOMbITH U KPYMHO
nopesartb.

Bcknnsitutb MsicHow GynboH ¢
oBOLLLaMM.

KnnsiyeHbii cyn n oBOLLM 3arpy3nTb

B CTakaH W MopupoBaTthb.
MopripoBaHHbIN cyn nepenuTb obpaTHO
B KacTpHomto, NPUNPaBnUTb 3eNeHbI,
COMbio U NepLemM.

ANYHBIN XENTOK U Crnagkue CrmnBkx
nepemMeluatb 1 4o6aBUTb, NOMeLLMBas,
B cyn. Mocne atoro 6onblue He BapuTh.
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ru YTunusauus

MornoyYHbIN KOKTeNNb
UHrpeguneHThbI

300 mn xonogHoOro mosnoka

100 r knyBHMKM nnn apyrnx pykToB
— 1 nakeTuK BaHWNbHOro caxapa

— 2-3 CT. N. BQHUNIBHOTO MOPOXEHOTO

Hacapka: HOx

MpurotoBneHune

m  3arpysutb BCe MHIPeaNEHTbl B CTakaH 1
nepemellatb npumepHo 30 cek. Cpasy
nogatb Ha CTon.

CanaTHas 3anpaBka
UHrpeaneHTbI

— 200 r cmeTaHs!

— 200 r rorypta

— 3 3ybumka YecHoka

— 2-3 cT. n. KeTyyna

— LernoTka conu

— caxap

— 3-6 cT. n. ykcyca

Hacapka: HoX

MpurotoBnexue

m  3arpy3utb BCe MHIPEeaNEHThI B CTakaH U
nepemeLlatb NnpumepHo 20 cek.

MawnoHes

UHrpeaneHTbl

— 1 9anuo

— 1 cT n. ropunupl

— 1.cT n. ykcyca

— conb

— nepey

— 100 mn pactuTensHoOro macna
1 gononHuTtensHo ewe 150 mn
pacTuTensHoro macna

Hacapka: guck onsa B3bmBaHus

MpurotoBneHue

Bce vHrpeameHTbl AOMKHbI UMETb

OOMHAaKOBYIO TeMneparypy.

m 3arpysutb BCe VHIPeanNEHTbl B CTakaH
co 100 mn pacTuTensHOro macrna u
nepemMewlatb npumepHo 20 cek.

m [o6aButb 150 Mn pacTUTENBLHOIO
mMacna u nepemeluats eule 30-45 cek.
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MepoBoe macno
WHrpeomeHTbl ANns HeGoNbLIOro cTakaHa
(MMRO08..)
— 30 r cnueoYHoro macna
(13 xonognnbHWKa)
— 100 r mega (M3 xonoaunbHUKA)

WHrpeamneHTbl Ana 60nbLlIoOro crakaHa
(MMR15..)
— 50 r cnuesoyHoro macna
(13 xonognnbHMKa)
— 150 r mega (M3 xonoaunbHUKA)

Hacapka: HOX

MpurotoBneHue

— PasgenuTb cnmBoYHOE Macno Ha
MarneHbK1e KyCOoYKM.

— 3arpyanTtb Macrno v mMef B CTakaH 1
nepemewuatb npumepHo 10 cek.

YTunusauumsa

YTUnmanpymnte ynakoBky € MCMONb30-
Ei BaHMEM 3KONormyeckn 6e3onacHbIx
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUM €Bponei-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKNX U SMEKTPOH-
HbIx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPeAENSIIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BMINa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUMM3aumm
Bbl MOXeTe nonyumTb B MarasuHe,
B KoTOpom Bkl nprnobpenn npnbop.

YcnoBusa rapaHTUNHOroO

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLY0 NHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOrO 06cnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LEHTpe, 1Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MprbOPLI», UNn

B COMNPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



Mprmepsbl ncnonb3oBaHMst ru

anMepbl ncnonb3oBaHUA

YkasaHue. Huxe B Ta6n|/|u,e npueegeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HA4YEHUA BpeMeHn B 3aBUCK-
MOCTW OT 3arpy>aemoro Konndectsa U CteneHn namenb4eHuns.

MpoAaykThbl Hacapka MakcumanbHoe KonuuyectBO Bpems B
KONU4yecTBO mHTepBanos (l) | cekyHaax

2sec

Cre- Mnact- SE=(— S, S oo
KNAHHBbIXA | MaccoBbIN
CTakaH CcTakaH

MeTpyLika Hoxx 40r 30r 5-15 (1)
YecHok, Hoxx 200r 150 r 5-10 (I)
penyaTbli fyK
OBowwm / bpykTbl HOXx 200r 200 r 10-15 (1)
MwHgans, Hox 250r 200 r 20-30 c
rpeLkme opexmu
Cblp Hoxx 200 r 150 r 20-30 ¢
Msico Hox 200r 200r 15-25¢
Hetckoe Hox 200r 200 r 10-20 c
nutTaHue
BnuHHoe Tecto Hox 1,0 n 0,7 n 30-45 ¢
KokTennb Hox 1,5n 0,8 n 20-30 c
[pobneHbii neq Hox ans 200 r unun 4-6 (1)
N3MernbYeHnst npum. 8
nboa KybukoB
nbga

B3busaHue Owvck ans 4 ANYHBIX 60-90 c
SAWYHbIX OenkoB  B3OMBaHMWSA Oenka

4 ANYHbBIX 40-60 c

benka
B36busaHue Owvck ans 400 mn 15-20 c
CNBOK B30OMBaHUSA

200 mn 15-20 c

6onee KOPOTKO€e BpeMsA BKITHOYeHUA = MeHbllee Konn4yecTtBo u/unu 6onee HU3Kan
CcTeneHb uaMesib4eHus

Oonee gnutenbHoe BpeMA BKITKOYEeHUsA = bonbliee Konu4ecTBo U/unu Gonee
BbICOKas CcTeneHb nuaMesib4eHus
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, l’epmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHussmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoAGps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBAa O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurickon Pepepauumn

MpoAayKums: cokoBbLRKUMAriku, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MAcopy6Kku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT npoayKuumn NoCTOsIHHO 06HOBNSETCA. TexHUYEeckne XapakTepucTUKN NpoayKUMM, B TOM Y1Cne 3HeproathteKTUBHOCTH, MOCTOSIHHO COBEp-

weHcTBytoTCS. MPOAYKUMA PerynsapHO NpoxoanT 0Bsi3aTenbHyto NPoLEeAypY NOATBEPXAEHNS COOTBETCTBUS COMTacHO ABNCTBYIOLIEMY 3aKoHoaaTenbCTBY. VHdopMaumio o

peKBU3UTaX aKTyasnbHbIX CEpTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AEINCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIWIO O KNacce 1 XxapakTepucTUKkax SHeproathdeKTMBHOCTH NPoayK-

Uum, MHhopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHU3aLm, BINOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO U3TOTOBUTENS Ha TEPPUTOPUM

Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, I. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-

nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.

Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsl», 198515, CankT-Metepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumetca, A.1 nuT. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanysxckas,

A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOIO AEATENbHOCTb MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUSA NPOAYKLWN OT UMEHU NPOU3BOANTENSA Ha

©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COlo3a B COOTBETCTBIM C AECTBYIOLLMMIU TEXHUYECKUMI PErMNaMEHTaMI, B Ka4ECTBE YNONHOMOYEHHOrO MaroToBuTenem

nmua, a Takke BbinonHseT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom PP Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynnpoBaHuny Ans nuua, BbIMOMHSAOLEro thyHKLUN MHOCTPaHHOMO

W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepaun.

Wmnoptepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykummn, ceptTudnLmMpoBaHHOi B kadecTBe cepuitHo npoussoanmoii, aensetcs OO0 «BCX BeitoBbie MpuGopbi», 198515,

CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, domnuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3alpeii, ykasbiBaemMoi Ha NpoaYKUMN B Lensix MaeHTUdMKaLMN NPOAYKLUMM U OCYLIECT 7 NepBUYHOE [ npoaykuumu Ha peliHke EBponeiickoro

cotosa, sBnisietcst Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,

Germany).

K)pM/:lM"leCKVIM nvyom (VIGI'OTOEI/ITeneM), OCyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3roToBrneHne NpoayKuun 1 OTBETCTBEHHLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGDBaHVIﬂM NPUMEHUMBbIX

TeXHUYeCKnX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

IMpy nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMIA CrefyeT PYKOBOZCTBOBATLCS, NMOMUMO U3NOXEHHBIX B MHCTPYKLMM MO SKCNyaTaLuy, crieaytolwmmm TpeGo-

BaHUAMMU:

* 3anpewyaeTcs nofBepraTb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUYECKM Harpyakam, KOTopble MOTyT MPUBECTM K NOBPEXAEHMIO MPOAYKLMN /WM HapyLLIeHNio ee yna-
KOBKM;

* HeobxoaMmo u3beraTb nonagaHns Ha ynakosky NPOAYKLMY BOAb! U APYIUX XKNIKOCTENA.

lMepes nepeBo3Koil U1 Nepeadeil Ha xpaHeHue BbiBLUEN B AKCRNyaTaLuu NPOAYKLMK NPy OTPULIATENLHON TeMnepaType HeobxoaMMo Y6eanTLCs B OTCYTCTBIUM B NPO-

[yKuMm Bogkl.

Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHuio B YCNIoBUAX TemnepaTypbil Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNAXHOCTY, He NpesbilwatoLlein 93%.

Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAyKLUMN, ANUTENbHOE BPEMs HaXOAMBLLUENMCS Mo BO3ASMCTBUEM OTPULIATENbHON TeMnepaTypbl, HEOBXOAUMO BbiAepXaTk €e B ycro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYpPbl HECKONbKO Hacos.

MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcsi NPEANPUSTUSIMIA PO3HUYHOM TOPrOBM B COOTBETCTBUM C TPeBGOBaHNSIMM [1E/CTBYIOLLETO 3aKOHOAATENLCTRA.

Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMM NPoAYyKLUMM COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM MO SKCMIyaTaLii U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULUNAnbHbIX OPraHOB UCTOMHUTENLHON BACTU.

[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoka JeiCTBUS cepTudukata CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AECTBUTENEH NP ee NOCTaBKe, Npofaxe 1

MCMONb30BaHUK (MPUMEHEHNN) B TEYEHUE cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUN CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o 3awwte npas notpebutenen. Cpok cryx6bl Ha

NpOAYKLMIO ykasaH NPOU3BOANUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUIHOM 1 CEPBICHOM OBCYXVUBAHUNY.

Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHOMY 0603HaveHuto (none «E-Nr.»), anpo6auuorHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha MPOAYKLWIO, YNaKOBKY 1 (M) CoAEPXaLLNXCsi B CONPOBOANTENBHOI [OKyMEHTaLMM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOALIAsA MHKOPMaLMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo

aKcnnyaTaumm, MHchopmaums 06 yCroBuUsIX rapaHTUItHOTO 1 CePBMCHOTO 0BCYXMBaHNS.

MapkvpoBaHue NPOAYKLMM OCYILIECTBISETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBO TaGnnyke npnuGopa, Ha YNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske NpUBopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CNIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLMMI AOCTYNHOE U HArMs/HOE NPeACTaBneHe MHAOPMALWMM O NPUBOPE B MECTaX MPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npoluna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COrMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHToB TamoxeHHoro Cotosa,
MapK1PYETCs €MHbIM 3HAaKOM OBpaLLIEHNs NPOAYKLINM Ha PbIHKE rOCY1ApCTB — UneHoB TaMOXeHHOro colo3a.

Mpoaykuust COOTBETCTBYET CIEAYIOLLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB

+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCTH HU3KOBOMLTHOTO 0GOPYAOBaHUS

OKennyaTaUMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSAIOTCA Ha PYCCKOM Si3blke. SKCMyaTalMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3bIkaX rOCyaapcTs — YeHoB

TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, NP HaMNuMI COOTBETCTBYIOLLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MTL Y TOPTYIOLLEN OpraHun3a-

LNKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — HYneHa TaMOoXeHHOrOo Cot3a.

WHbopmaums o KoMmnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaeneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsei nuHumuy (800) 200-2961, a

TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoauTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete Mw6X, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, s BCX MEX, Kapn-Bepu-LLITp. 34, 81739 MiokxeH, Fepmarns.
AnpoGaLmMoHHbIi CepTtudukar cooteTcTBMA CrpaHa-
Monene T™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep HOarta Bbigaum OevicTeyeT Ao

CokoBbbKMManku
CP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 A 7.02.2014 vTa
ES25C0 CNC. A 7.02.2014 vTa
ES25G0 CNC. A 7.02.2014 mral
ES350 CNCJ A 7.02.2014 mral
ES400! CNCJ04 A 7.02.2014 vTa
ES401 CNC. A 7.02.2014 vTa

Peskn

AS4201 CNASTIST1 2014 20 Youna
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuus
AS6200 c .2014 .20 ypuya
IAS9101 A .2014 .20 ypums
Mukcepb!. enbYUT
FQ3010. CI 4 Cnosenvs
FQ3020 Cl 4 Crosenvst
MFQ3520 C 014 Crosenuta
FQ3555 C 4 Cnosenusi
FQ36300D C 4 Crosenus
FQ36300I C 4 CroseHus
FQ36300Y Cl 4 CnoseHuns
FQ3644( C 4 Cnoseusi
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 Crosenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




o CepTudukar cooTBeTCTBUA
Mogens Anpo6aunoHHbIN CrpaHa-
™n PerncTpaumoHHbIi Homep [Mlata BLIgaun NeitcTayeT Ao usrorosutent
MKcepb! enbunTen
FQ40301 CNHR22 C-DE.A#146.B.63982 4 .20 CnoseHus
FQ40302 CNHR22 C. A146.B.63982 4 .20 Cnosenust
FQ40303 CNHR22 C. A 3982 4 .06.20 CrnoseHvsa
FQ4070 CNHR22 C- A 3982 4 .06.20 CnoseHus
FQ4080 CNHR22 C. A 3982 .2014 .06.20 CnoseHus
B21POR CNSM10 C A .20 22.06.202 nTa
B21P1W CNSM10 C- A 7 .20 22.06.202( mTal
B42G0B CNSI C- A 7 23.06.20 22.06.202 CAE]
B42G1B CNS C. A 7 .20 22.06.202 uTa
B43G2B CNSI C- A 7 .20 22.06.202 mral
B64G3M CNSI C- A 7 .20 22.06.202( mral
B65GOM CNSI C- 746.B.7( .06.20 2.06.20: AE]
A CNCM13ST1 C. A .61496 .01.20 .01.20 CnoseHnus
R15A CNCM13ST2 C A 61496 7.01.2014 .20 Crnosenvsa
SM64035 CNHR24 C- A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM64120 CNHR24 C. A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM64155RU CNHR24 C A 62888 2014 .20 Cnosenva
SM66020 CNHR25 C A 62888 2014 .20 Cnosenns
SM66050RU CNHR25 C- A 62888 2014 .20 CnoseHuns
SM6E6 CNHR25 C A 62888 2014 .20 CnoseHuns
SM66110D CNHR25 A 62888 2014 .20 noseHna
SM661101 CNHR25 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM66110Y CNHR25 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM66 CNHR25 A 62888 2014 .20 CrnoseHus
SM66150RU CNHR25 A 62888 2014 .20 CnoseHvsa
SM66 CNHR25 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67140RU CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67150RU CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHvs
SM67160RU CNHR26 A 62888 2014 .20 Cnosenuns
SM67165RU CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67166 CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67190 CNHR26FP A 65723 2014 .20 Cnosenunsa
SM671X0 CNHR26FP A 65723 2014 7.09.20 CnoseHns
SM671X1 CNHR26FP A 65723 2014 7.09.20 CnoseHuns
SM67SPOR’ CNHR26 A 62888 2014 20 CnoseHus
SMEB10! CNHR A 62888 2014 .20 Cnosenunsa
SM6B 15! CNHR A 62888 2014 .20 Cnosenust
SM6B25! CNHR A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM6B30! CNHR A 62888 2014 .20 Cnosenust
SMEB70! CNHR 146.B.62888 .03.2014 .03.20 CrnoseHusa
SM87 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenust
SM8714 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CnoseHus
SM8714 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenust
SM871 CNHR28 146.B.59536 .08.20 .08.20 CnoseHuns
SM87165 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CnoseHus
SM8718! CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CrnoseHus
SM8819 CNHR29 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenunsa
SM881X CNHR29 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenust
SM881X: CNHR29 A 59536 08.20 .08.20 CnoseHus
XOHHble 7
CM3100W CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202( Cnosenust
CM3110W CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Cnosenust
CM3200W CNCI 7146.B.6963 26.05.20 25.05.202( CnoseHnus
CM3201B CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 CnoseHus
CM3401M CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Crnosenvsa
CM3501M CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Cnosexus
ICM4000 CNCM2 A46.B.6077 26.11.. 25.11.! Cnosenus
ICM4100 CNCM20 A46.B.6077 26.11.. 25.11.. CnoseHva
CM4250 CNCM21 A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosenns
CM62020 CNCI 7146.B.6077 26.11.. 25.11.! CnoseHuns
ICM64051 CNCI A46.B.6077 26.11.. 25.11.: Cnosenus
CM64085 CNCI A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosenva
CM68840 CNCI A46.B.6077 26. 25, noBeHns
CM68885 CNCI 1146.B.6077! 26. 25, noBeHus
UM4406 CNUMS5S A 77! 26. 25, CnoseHus
UM4657 CNUMSS 77! 26. 25. Cnosenusa
UM4855 CNUM5S 77 26 25. Cnosenus
UM4880 Ci 5S 77 26. 25. CnoeeHus
U 131 CNUM5( 77 26. 25. CrnoseHusi
UM540: CNU 77 26. 25. Cnosexusa
UM5424 CNU 77 26. 25. Cnosenns
UM54621 CNU 77 26.11.. 25.11.. NOBeHus!
UM547. CNU 77 26.11.. 25.11.. CrnoseHust
UM549: CNU 77 26.11. 25.11. CnoseHuns
UM54D CNU 77 26.11.; 25.11.; Crnosenvst
UM5410f CNU 77 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM54Y00 CNU 77 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM56540 CNU 77 26.11. 25.11. CnoseHns
UM57830 CNU 77 26.11.. 25.11.. CroBenust
UM57860 CNU 77 26.11.. 25.11.. noseHus
UM58225 CNU 77 26.11.: 25.11.. Cnosenusa
UM58243 CNU 77 26. 25. CrnoseHus
UM58244 CNU 77 26. 25. Cnosenus
UM58252RU CNU 77 26.11.. 25.11.. noBeHus
UM59M55 CNU 77! 26.11.: 25.11.; Cnosenus
UMXL20C CNU 77 26.11.. 25.11.; Crosenus
UMXL40G CNUM70 77 26.11.. 25.11.. CnoseHus
obemonku
KM6003 [ KM13 [ .B.62081 [ 14.02.2014 [ 13.02.2019 [ Cnosenus
KM6000 [ KM13 [ .B.62081 [ 14.02.2014 [ 13.02.2019 [ CnoseHust
sicopy6kn
FW3520G Cl .B.72617 12.! .12.202( Monbwa
FW3520W Cl .B.72617 12, .12.202( Monbwa
FW3540W Cl .B.72617 .12.. .12.202( Monbla
FW3630A Cl .B.726 .12.. .12.202 Monblwa
FW36301 Cl .B.726 2. .12.202( Monbwa
FW3640A CNF .B.726 12, .12.202( Monbwa
FW3850B Cl .726 .12.. .12.202( Monba
FW45020 Cl .59504 . nTal
FW45120 Cl .B.59504 .08 .08 nTa
FW660: Cl .59504 .08 .08 nTa
FW6744 Cl .59504 2 .08.. Tal
FW6760( Cl .59504 .20 .08 nTal
FW6864( Cl .B.59504 .08.20 .08 nTa
FW68660 Cl .59504 .08.20 .08 nTa
FW68680 Ci 59504 08.20 .0 nral

FB5128 12/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
P! oy o e

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Babhrain, - et s
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kotpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CzZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotiebict
Pekaiska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR  France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0592 690 010 _ SRR
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 600 005 SRR

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAfvio TNAépwvo: 181 82
(AoTikn Xpéwon)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories

Tel.: 01450 2655*
Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR=2M
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, 25T

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,

2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*

www.bosch-home.com/in

* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWWw.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice. It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Lycesa 98

2012 KnwnHes

Ten./ dpake: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccusa

OO0 “BCX bbiToBast TexHuka”
CepBsyic OT nponasoanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L gead) 4y ped) ASLacl/

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Gagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici tcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &7&
AR BB RS R R
A AEREFR,

A AERER

BSH Home Appliances Private Limited
AdET MR N FH805R 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mob6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kué¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsuibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001057014 970306









