NL: CARBON is geselecteerde AAA+ premium export kwaliteit Marabu van Cuba. Het is een zeer pure houtskool, heeft een lange
brandduur, perfecte temperatuur met weinig rook en reststof. CARBON geeft 16% tot 24% meer energie en brandt 2x tot 3x langer dan
andere populaire houtskoolsoorten. CARBON is C0, neutraal geproduceerd in lokale cooperaties. Met CARBON draagt u bij aan lokaal
natuur en bosheheer en de mondiale duurzame ontwikkelingsagenda voor 2030.

Steek de bbq 45 minuten voordat je gaat grillen aan. Leg onder het kolenrooster bruine BBQ aanmaakblokjes. Stapel de houtskool op
het kolenrooster of stop de aanmaakblokjes tussen de kolen. Steek de aanmaakblokjes aan met een lange lucifer. Wacht tot de
houtskool gloeit met een witte aslaag. Met een bbq starter doe je hetzelfde, in 30 minuten kan je de hete houtskoolin je bbq storten. Leg
hetrooster op de bbg engrillen maar!

EN: CARBON is selected AAA + premium export quality Marabu from Cuba. It is a very pure charcoal, has a long burning time, perfect
temperature with little smoke and residual dust. CARBON provides 16% to 24% more energy and burns 2x to 3x longer than other popular
types of charcoal. CARBON is produced (0, neutral in local cooperatives. With CARBON you contribute to local forest management and
the global sustainable development agenda for 2030.

Light the BBQ 45 minutes hefore you start grilling. Place brown BBQ firelighters under the coal grate. Stack the charcoal on the charcoal
grate or put the firelighters between the coals. Light the firelighters with a long match. Wait for the charcoal to glow with a white layer of
ash. Witha BBQ starter you do the same, in 30 minutes you can pour the hot charcoal into your BBQ. Place the grid onthe BBQand grill!

CHARACTERISTICS
Ontsteekt sneller | Ignites faster | S'enflamme plus vite | Ziindet schneller

Gloeit [anger en heter (tot 8h) | Glows longer and hotter (up to 8h) | Brille plus longtemps et plus chaud (jusqu'a 8h) | Leuchtet langer und heiBer (bis
2u8h)

Grote stukken weinig gruis en stof | Large pieces less grit and dust | Gros morceaux moins de gravier et de poussiére | GroBe Stiicke weniger
Splitt und Staub

Brandt gelijkmatig zonder vonken | Burns evenly without sparks | Briile uniformément sans étincelles | Brennt gleichmaBig ohne Funken

Rooka_rm en geur-neutraal voor een betere smaalgll lpw-smoke and odor-neutral for a better taste | A faible émission de fumée et sans odeur pour
unmeilleur godit | Raucharm und geruchsneutral fiir einen besseren Geschmack

Perfect voor / for / perfekt fiir/ Low&slow cooking & Hot&fast grilling (+3002C)

Perfect voor elke BBQ en de Kamado, Big Green Egg | Perfect for any BBQ and the Kamado, Big Green Egg | Parfait pour tous les barbecues et le
Kamado, Big Green Egg | Perfekt fiirjedes BBQ und das Kamado, Big Green Egg

(0, neutraal natuurproduct | Natural and carbon neutral | Produit naturel neutre en €0, | Klimaneutrales Naturprodukt
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