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Before using this appliance, please read the following instructions
carefully. We recommend that you keep these instructions. For your
own safety, you must follow these safety instructions when using
electrical appliances.
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GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance may not be used by children younger than 8
years old. This appliance may be used by children aged 8

or above, people with reduced mobility, people with reduced
physical, sensory or cognitive capacity and people without

the necessary knowledge and experience, as long as they are
under supervision or receive instructions as to how to safely
use this appliance, and they understand the danger associated
with its use.

Children must not play with the appliance.

Do not allow children to clean or maintain the appliance unless
they are over 8 years old and under supervision.

Keep the appliance and the power cable out of reach of
children under 8 years old.

To avoid danger, if the power cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, the manufacturer’s maintenance
technician or someone similarly qualified.

The appliance is not intended to be controlled by an external
timer or separate remote control system.

This appliance may only be used for domestic purposes and for
the intended use. This appliance is not suitable for outdoor use.
Never move the appliance by pulling on the cable. Always pull
the plug itself out of the plug socket. Never pull only on the cable.
Place the appliance on a stable, even and heatproof surface.
Never place the appliance in the vicinity of flammable
materials, combustible gases or an open fire.

Do not leave the appliance unattended when connected to the
power supply.

The appliance may only be used with the accessories provided
by the manufacturer.

Warning: the grill /teppanyaki and the pans are hot when in use.
Avoid burns.
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Never turn the grill /teppanyaki during use. Always wait until it has
fully cooled down and been cleaned before using the other side.
Keep the power cable away from the hot components of the
appliance.

Do not submerge the cable, plug or appliance in water or any
other liquid: this can cause electric shocks.

Always take the plug out of the socket and wait until the
appliance has cooled down before you clean it.

Plug the appliance into an earthed socket.

Any use other than that described in these instructions should
be considered improper use and can lead to personal injury or
material damage.

The manufacturer may not be held liable for any damage
ensuing from users not following the safety instructions.

When using several electrical appliances at once, the rule of
thumb is that a maximum of 3500 Watts may be connected

to the same electrical circuit. Two or more gourmet sets should
therefore never be connected to one electrical circuit.

DESCRIPTION OF PARTS

Grill plate

Teppanyaki plate

Handles

Power cable with plug (not shown on image)
Indicator light

Pancake plate

Temperature control knob (min. — max.)
Eight mini pans

Eight spatulas



Features and benefits:

1.

2.

Grill Plate — Make beef, chicken, sausage, shrimp, veggies,
and more.

Teppanyaki Plate — Make teppanyaki, burgers, onions,
peppers, bacon, and eggs. (Reversible Grill /Teppanyaki

plate (1&2) and Pancake plate (6) coated with Thermolon Volt
Coating). Thermolon Volt, PFAS-free, healthy ceramic non-stick
specially designed for kitchen appliances.

Handles (3) — Simple and portable, these nylon side handles
make it easy to take the Gourmet set where the party is. Do not
move the appliance when hot.



4. Power Cable with plug — 1,50 m long.

5. Indicator Light - llluminates in green and turns off once the
Gourmet set has reached the right temperature.

6. Pancake plate - Make eight pancakes at once.

7. Temperature Control (min. — max.) — Dial in the right temp for
your meal.

8. Eight Mini Pans - Each pan is crafted from durable carbon steel
and finished with a non-stick coating. Melt cheese, chocolate,
bananas. You can even toast bread.

9. Eight Spatulas — Designed to be used with the mini pans, these
spatulas are perfect for when you want to scrape off melted
cheese from the mini pan.

Assembly:

1. Place Reversible Grill/Teppanyaki plate and Pancake plate
accurately on top of housing.

2. Place your 8 Mini Pans and Spatulas near unit.

3. Do dll your food prep.

4. Plug in the Gourmet appliance.

5. Turn on the unit.

6. The reversible plate will take a few minutes to heat up.

7. Add the Mini Pans with food after unit has heated.

Before first use:

Take the appliance and accessories out of the box and dispose
of all the packaging.

Before the appliance is used, the gourmet set, the power cable
and the accessories must be carefully checked for any defects.

Clean the gourmet set and accessories with a damp cloth before
you use the appliance for the first time. Never use abrasive
cleaning agents.

Place the base on a flat level surface.
Position the reversible grill/teppanyaki plate over the heating
element on the grill supports. Use the smooth side for warming,

preparing fondue or breakfast foods, etc. Use the ridge side for
gilling meats, fish, or vegetables.



Insert the plug into the socket. (Please note: Before connecting the

appliance, make sure that the appliance’s voltage corresponds
with the local power supply. Voltage 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Turn the thermostat in a clockwise direction to the highest setting
and allow the appliance to heat up (without the mini pans) for at
least 5-10 minutes, without placing any food on the teppanyaki.
The green indicator light will go out once the gourmet set has
reached the right temperature.

When the appliance is turned on for the first time, it may produce
some smoke and you may notice a faint smell of smoke. This is
normal: make sure the room is properly ventilated. The smell and
the smoke are temporary and will soon stop.

We recommend that you place a heatproof table mat between
your table and the appliance (to avoid potential damage to your
table or tablecloth).

Place the appliance in a properly ventilated room.

Use:

Place the base on a flat level surface.

Position the reversible grill/teppanyaki plate over the heating
element on the grill supports. Use the smooth side for warming,
preparing fondue or breakfast foods, etc. Use the ridge side for
gilling meats, fish, or vegetables.

Heat up the appliance for a few minutes on the highest setting,
until the green indicator light goes out.

Rub your chosen cooking oil on the grill/teppanyaki plate.
Use the knob on the thermostat to select the desired temperature.

Never use sharp objects on the grill /teppanyaki plate or in the
mini pans. These damage the non-stick coating.

It is normal for the appliance to make some noise during use.
Never use the appliance without placing the grill /teppanyaki on it.
This leaves the heating element exposed.

The mini pans can be moved on and off the lower plate as food
is cooked and served.



e NOTE: Be sure to place the hot mini pans on a heat resistant
surface when removed from the grill.

* Do not cut food on the reversible plate or in the mini pans as this
may damage the coating.

* Never place empty mini pans on the appliance during use.

e To avoid damage to the mini pans, use only the spatulas supplied
with them.

*  When cooking is complete, turn the temperature control dial
counterclockwise to the MIN position on the left and remove plug
from wall outlet.

* Do not move the unit until it is completely cool. Remove the mini pans

before moving to prevent them from falling from the lower plate.

AN Warning!

The handle of the mini pan is marked with a triangle to indicate that
you should not touch this part of the handle while using the gourmet
set, as it can get very hot.



Ultimate gourmet general uses:

sliced, ham, brown
meat, pouliry, and
seafood.

Top Grill/ Plates Food Guidelines

Teppanyaki Preparation

& pancake

Top grill plate Grill meats, fish, Spread a little butter
poultry, seafood, or vegetable oil
and vegetables. on the Grill Plate.

Preheat.
Vegetable
suggestions; cherry | Place food on Grill
tomatoes, peppers, | Plate.
mushrooms, sweet . :
corn niblets Grill food according
cauliflower. to faste. Turn food
broccoli, potatoes, from time fo fime.
cornichons, and Grilling time
olives. depends on the
Seafood type of food, initial
suggestions; tﬁm erature, and
scallops, salmon, thickness.
shrimp. Do NOT cut food
directly on the grill.
Top Teppanyaki Scrambled or fried
plate eggs, bacon, thinly

Pancake plate

Individual pancakes,
crepes, mini egg
bites.
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Raclette Mini
Pans

Plates Food
Preparation

Guidelines

Grill & Fondue Grill meat and Do NOT use with
vegetables on to hot oil.
of Grill Plate an
use Mini Pans to
melt cheese and
chocolate.

Broil Raclette cheese, Place food in Mini
raw eggs, bread, Pans. Position Mini
vegetables, thinly Pans on lower base
sliced meats or rack and broil to
shrimp. taste, and texture.
Alternative cheeses; Keep watch.
Mozzarellg, Melted cheese can
Cheddar, Gouda, be spread on grilled
Brie, Gorgonzola, food or bread.

Blue Cheese and
Feta.
Desserts Fruits, flambe, Place food in Mini

bananas, pears,
pineapple, mango,
grapes, figs. Thinl
sliced cake sprinkéd
with liquor.

Pans. Pre-cut fruit
into slides.

Do NOT cut on the
grill plate.

Sprinkle fruit or
cake with sugar and
position Mini Pans
on lower base rack.
Keep watch.




3) MAINTENANCE AND CLEANING

e Always turn the thermostat all the way counter clockwise (to min.),
take the plug out of the socket and wait until the appliance has
cooled down before you clean it.

* Never pour cold water onto the hot plate. This can damage the
appliance and cause hot water to spit.

* The reversible plate and spatulas can be cleaned by using a
dishwasher, or by hand using warm water, a mild detergent and
a soft sponge. The mini pans are not dishwasher proof and can
be washed by hand using warm water, a mild detergent and a
soft sponge.

e |f there are any burnt-on residues on the plate or mini pans try to
soak the items first in warm water and a mild detergent.

e Clean the appliance with a damp cloth. Never use sharp or
abrasive cleaning materials, such as scourers or steel wool.
These can damage the appliance.

e Never submerge the appliance in water or other liquids.

4) STORAGE
* Do not store the gourmet set with metal utensils or sharp items,
as this may lead to scratches or damage to the surface.

e Always ensure your gourmet set is clean and dry before storing it.
Store your gourmet set carefully.

5) SPARE PARTS

Please note that no spare parts are available for this appliance.

6) DISPOSAL OF THE APPLIANCE

This appliance is marked according to the European
directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). The product may not be treated as
household waste. Instead bring it to a central collection
point for the recycling of electrical and electronic
el R appliances. For more detailed information
about treatment, recovery and recycling of this product, please contact
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your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product. Correct disposal helps prevent
adverse consequences for the environment and human health. By
reusing, recycling and/or other use of old appliances, you make an
important contribution to protecting our environment.

Only valid for United Kingdom:

According to The Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2013 (S 2013/3113) (as amended), products that are
no longer usable must be collected separately and disposed of in an
environmentally friendly manner.

7) WARRANTY

For products sold within the European Economic Area and UK, you
benefit from a 24-month warranty on the product as protection against
a lack of conformity in accordance with Directive (EU) 2019/771
and the Consumer Rights Act 2015 (UK).

The warranty only applies if you use the product for non-professional use.

We are in any event not liable for any defects caused due to:
* non-compliance with the care and use instructions;
e normal wear and tear (e.g., discolorations or scratches); and/or

* impact of external factors, e.g. weather damage, transport
damage, damage caused by knocks or shocks.

In the event of a lack of conformity, depending on the circumstances,

e the product will be repaired;

e the product will be replaced;

® a proportionate part of the price paid for the product will be
repaid; or

e the entire price paid for the product will be repaid.

Please do retain proof of purchase or delivery of the product mentioning
the purchase or delivery date. You will need such proof of purchase or
delivery if you wish to exercise the remedies for a lack of conformity.

13



These provisions do not affect any statutory rights
you as a customer have under applicable national
regulations (e.g., on the sale of consumer goods), which
may vary from country to country. These provisions are
for information purposes only and do not constitute a
commercial warranty giving you different rights than
those you have under applicable national regulations.

If you have any questions about the product, you can contact our
customer service by email af: info@cookware-co.com

The customer service will inform you of the steps to follow.
Enjoy using your appliancel!

For UK: the warranty as set forth above is provided by The Cookware
Company UK & Ireland Ltd.
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Lees de volgende instructies zorgvuldig door vooraleer je het toestel
in gebruik neemt. We raden aan om deze instructies te bewaren.
Neem voor je eigen veiligheid deze veiligheidsvoorschriften in acht
bij het gebruik van elekirische toestellen.

1)
1.
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ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Dit toestel mag niet gebruikt worden door kinderen jonger
dan 8 jaar. Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar, personen met beperkte mobiliteit, personen met
een fysieke, zintuiglijke of cognitieve beperking en personen
zonder de nodige kennis en ervaring, voor zover ze onder
toezicht staan of instructies krijgen voor het gebruik van dit
toestel, en ze begrijpen welke gevaren gepaard gaan met het
gebruik ervan.

Dit toestel is geen speelgoed.

Laat kinderen het toestel niet reinigen of onderhouden, tenzij
ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het toestel en de stroomkabel buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

Om gevaar te voorkomen, moet een beschadigde stroomkabel
vervangen worden door de fabrikant, de onderhoudstechnicus
van de fabrikant of een evenwaardig gekwalificeerde persoon.
Het toestel mag niet aangestuurd worden door een externe
timer of een afzonderlijke afstandsbediening.

Dit toestel is vitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik en
mag alleen voor de beoogde doeleinden worden gebruikt.

Dit toestel is niet geschikt voor buitengebruik.

Verplaats het toestel nooit door aan het snoer te trekken.

Trek altijd aan de stekker zelf om de stekker uit het stopcontact
te halen. Trek nooit alleen aan het snoer.

Plaats het toestel op een stabiel, vlak en hittebestendig
oppervlak. Plaats het toestel nooit in de buurt van ontvlambare
materialen, brandbare gassen of een open vuur.

Laat het toestel nooit onbeheerd achter met de stekker in het
stopcontact.

Het toestel mag alleen gebruikt worden met de door de
fabrikant geleverde accessoires.
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Waarschuwing: de grill/teppanyaki en de pannetjes
worden heet bij gebruik. Voorkom brandwonden.

Draai de grill/teppanyaki nooit om tijdens het gebruik.

Laat de plaat volledig afkoelen en maak ze schoon vooraleer
je de andere kant gebruikt.

Houd de stroomkabel uit de buurt van de hete onderdelen van
het toestel.

Dompel de kabel, de stekker of het toestel niet onder in water
of een andere vloeistof, om elektrische schokken te vermijden.
Haal altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
toestel afgekoeld is voor je het schoonmaakt.

Sluit het toestel aan op een geaard stopcontact.

Elk ander gebruik dan aangegeven in deze instructies, dient
als gevaarlijk te worden beschouwd en kan lichamelijk letsel
en materiéle schade veroorzaken.

De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden

voor schade veroorzaakt door gebruikers die de
veiligheidsvoorschriften niet volgen.

Wanneer verschillende elekirische toestellen tegelijkertijd gebruikt
worden, geldt als vuistregel dat er maximaal 3500 W op
dezelfde elekirische kring aangesloten mag worden. Er mogen
daarom nooit twee of meer gourmetsets op dezelfde elektrische
kring aangesloten worden.

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

Grillplaat

Teppanyakiplaat

Handgrepen

Stroomkabel met stekker (niet afgebeeld)
Controlelampije

Pannenkoekenplaat

Thermostaat (min. — max.)

Acht pannetjes

Acht spatels
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Kenmerken en voordelen:

1.
2.
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Grillplaat — Bak rundvlees, kip, worst, garnalen, groenten en meer.
Teppanyakiplaat — Bereid teppanyaki, hamburgers, uien,
paprika's, spek en eieren. (Omkeerbare grill /teppanyaki-
plaat (1&2) en pannenkoekenplaat (6) bekleed met Thermolon
Volt). Thermolon Volt is een gezonde, PFAS-vrije keramische
antiaanbaklaag speciaal ontworpen voor keukentoestellen.
Handgrepen (3) — Dankzij de eenvoudige nylon handgrepen
neem je de gourmetset overal mee naartoe. Verplaats het
toestel niet wanneer het warm is.



4. Stroomkabel met stekker — 1,50 m lang.

5. Controlelampije — Het groene lampje gaat vit zodra de
gourmetset de juiste temperatuur heeft bereikt.

6. Pannenkoekenplaat — Bak acht pannenkoekies tegelijk.

7. Temperatuurregeling (min. - max.) — Draai de knop naar de
juiste temperatuur voor jouw bereiding.

8. Acht pannetjes — Elk pannetje is gemaakt van duurzaam
staal en afgewerkt met een antiaanbaklaag. Ideaal om kaas,
chocolade of bananen te smelten. Je kan er zelfs brood mee
roosteren.

9. Acht spatels — Deze spatels zijn ontworpen voor de panneties,
bijvoorbeeld om er gesmolten kaas van te schrapen.

Montage:

1. Plaats de omkeerbare grill/teppanyaki- en pannenkoekenplaat
voorzichtig op het toestel.

2. leg de 8 panneties en spatels bij het toestel.

3. Maak de ingrediénten klaar.

4. Sluit de stekker van de gourmetset aan op een stopcontact.

5. Zet het toestel aan.

6. Na enkele minuten is de omkeerbare plaat opgewarmd.

7. Plaats de pannetjes met voedsel op de plaat zodra het toestel

is opgewarmd.

Véor het eerste gebruik:

Neem het toestel en de accessoires vit de doos en verwijder alle
verpakkingen.

Controleer de gourmetset, het stroomsnoer en de accessoires
grondig op gebreken alvorens ze te gebruiken.

Reinig de gourmetset en de accessoires met een vochtige doek
vooraleer je het toestel voor de eerste keer gebruikt. Gebruik
nooit schurende reinigingsmiddelen.

Plaats het toestel op een vlakke ondergrond.

Plaats de omkeerbare grill /teppanyaki boven het verwarmings-
element op de gourmetset. Gebruik de gladde kant om voedsel op
te warmen, te fonduen of ontbijtgerechten te bereiden. Gebruik

de geribbelde kant om vlees, vis of groenten te roosteren.
21



Steek de stekker in het stopcontact. (Opmerking: Zorg dat de

spanning van het toestel overeenstemt met de plaatselijke netspanning
vooraleer je het aansluit. Spanning 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Draai de thermostaat met de klok mee tot de hoogste stand en laat
het toestel gedurende minstens 5-10 minuten opwarmen (zonder
de pannetjes). Plaats nog geen voedsel op de teppanyaki. Het
groene controlelampje gaat uit zodra de gourmetset de juiste
temperatuur heeft bereikt.

Als het toestel voor de eerste keer ingeschakeld wordt, kan er
wat rook ontstaan en kun je een lichte rookgeur waarnemen. Dat
is normaal: zorg ervoor dat de ruimte voldoende geventileerd
wordt. De geur en rook zijn tijdelijk en zullen snel verdwijnen.

We raden je aan om een hittebestendige onderlegger tussen de
tafel en het toestel te plaatsen (om mogelijke schade aan je tafel
of tafelkleed te vermijden).

Plaats het toestel in een goed geventileerde ruimte.

Gebruik:

22

Plaats het toestel op een vlakke ondergrond.

Plaats de omkeerbare grill /teppanyaki boven het verwarmings-
element op de gourmetset. Gebruik de gladde kant om voedsel op
te warmen, te fonduen of ontbijtgerechten te bereiden. Gebruik
de geribbelde kant om vlees, vis of groenten te roosteren.

Laat het toestel een paar minuten lang op de hoogste stand
opwarmen, tot het groene controlelampije vitgaat.

Wrijf de grill /teppanyaki-plaat in met bakolie naar keuze.
Gebruik de thermostaatknop om de gewenste temperatuur
in fe stellen.

Gebruik nooit scherpe voorwerpen op de grill/teppanyaki-plaat
of in de panneties. Dat kan de antiaanbaklaag beschadigen.
Het is normaal dat het toestel tij{dens het gebruik wat lawaai maakt.
Gebruik het toestel nooit zonder de grill/teppanyaki-plaat.
Hierdoor komt het verwarmingselement bloot te liggen.

Tijdens het bakken kan je de pannetjes van de onderste plaat
halen om het eten te serveren.



e OPMERKING: Plaats de hete pannetjes op een hittebestendig
oppervlak wanneer ze van de grill worden gehaald.

*  Snij geen voedsel op de omkeerbare plaat of in de pannetjes.
Dat kan de coating beschadigen.

® Plaats tijdens het gebruik nooit lege pannetjes op het toestel.

e Gebruik alleen de meegeleverde spatels, om schade aan de
pannetjes te voorkomen.

e Draai na het koken de thermostaatknop helemaal naar links, naar
de laagste stand, en trek de stekker uit het stopcontact.

* Verplaats het toestel niet voordat het volledig is afgekoeld.
Verwijder de pannetjes voordat je het toestel verplaatst, zodat
ze niet van de onderste plaat vallen.

AN Waarschuwing!

Het handvat van de pannetijes is gemarkeerd met een driehoek.
Deze driehoek geeft aan dat je dat deel van het handvat tijdens het
gebruik van de gourmetset niet mag aanraken, omdat het zeer heet
kan worden.
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Toepassingen van de gourmetset:

van vlees, vis,
gevogelte,
zeevruchten en
groenten.

Groentesuggesties:
kerstomaaties,
paprika's,
paddenstoelen,
maiskorrels,
bloemkool, broccoli,
aardappelen,
augurkijes en olijven.

Zeevruchten:
sintjakobsvruchten,
zalm, garnalen.

Grill/ Bereiding Richtlijnen
teppanyaki- en

pannenkoeken-

plaat bovenaan

Grillplaat bovenaan | Voor het roosteren | Smeer een

beetje boter of
plantaardige olie op
de grillplaat. Laat
opwarmen.

Leg het voedsel op
de grillplaat.

Rooster het voedsel
naar smaak. Draai
het voedsel af en
toe om.

De baktijd is
afhankelijk van
het voedsel, de
begintemperatuur

en de dikte.

Snijd het voedsel
NIET rechtstreeks op
de grill.

Teppanyakiplaat
bovenaan

Roerei of gebakken
eieren, spek, dunne
plakjes ham, rood
vlees, gevogelte en
zeevruchten.

Pannenkoekenplaat

Individuele
pannenkoeken,
crépes, omeletjes.
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Raclettepannetijes

Bereiding

Richtlijnen

Roosteren & smelten

Rooster vlees en
groenten op de
grillploot en gebruik
e pannetjes om
kaas en chocolade

NIET gebruiken met
hete olie.

te smelten.

Grillen Raclettekaas, rauwe |Leg het voedsel in
eieren, brood, de pannetjes. Plaats
groenten, dun de pannetjes onder
gesneden vlees of  [de grill. Houd het
garnalen. toestel in de gaten.
Alternatieve kazen: | Smeer de gesmolten
mozzarella, kaas op geroosterd
cheddar, gouda, voedsel of brood.
brie, gorgonzola,
blauwe kaas en feta.

Desserts Fruit, flamberen, Leg het voedsel in

banaan, peer,
ananas, mango,
druiven, vijgen.
Dunne plakjes
cake met likeur.

de pannetjes. Snijd
het fruit vooraf in
schijfjes.

Snijd NIET
rechtstreeks op de
grillplaat.

Bestrooi het fruit
of de cake met
suiker en plaats de
pannetjes onder
de grill. Houd het
toestel in de gaten.
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3)

5)

ONDERHOUD EN REINIGING

Draai de thermostaat altijd helemaal tegen de klok in (naar min.),
trek de stekker uit het stopcontact en reinig het toestel pas als
het afgekoeld is.

Giet nooit koud water op de hete plaat. Dat kan het toestel
beschadigen en ervoor zorgen dat heet water gaat spatten.

De omkeerbare plaat en de spatels mogen in de vaatwasmachine
of kunnen met de hand afgewassen worden met warm water, een
mild afwasmiddel en een zachte spons. De pannetjes zijn niet
vaatwasbestendig en moeten met de hand afgewassen worden
met warm water, een mild afwasmiddel en een zachte spons.

Als er aangebrande voedselresten op de plaat of panneties zijn
achtergebleven, kun je ze eerst even laten weken in warm water
met een mild afwasmiddel.

Reinig het toestel met een vochtige doek. Gebruik nooit scherpe of
schurende reinigingsmiddelen, zoals schuursponsijes of staalwol.
Ze kunnen het toestel beschadigen.

Dompel het toestel nooit onder in water of andere vloeistoffen.

OPBERGEN

Berg de gourmetset niet op bij metalen keukengerei of scherpe
voorwerpen, om krassen of schade aan het oppervlak te
voorkomen.

Berg de gourmetset pas op als hij helemaal schoon en droog is.
Wees voorzichtig bij het opbergen.

RESERVEONDERDELEN

Voor dit toestel zijn geen reserveonderdelen verkrijgbaar.

6)

HET TOESTEL AFDANKEN

Dit apparaat valt onder de Europese richtliin 2012/19/EU
betreffende afgedankte elekirische en elekironische apparatuur
(AEEA). Het toestel mag niet worden behandeld als huishoudelijk
afval. Breng het naar een centraal inzamelpuntvoor de recyclage

B |G clekirische en elekironische huishoudelijke apparaten. Voor
meer informatie over het verwerken, terugwinnen en recycleren van dit
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product kun je contact opnemen met je gemeente, je afvalverwerkingsbedrijf
of de winkel waar je het hebt gekocht. Als je dit toestel op de juiste
manier afdankt, voorkom je een negatieve impact op het milieu en de
volksgezondheid. Door oude toestellen te hergebruiken, te recycleren en/of
anderszinste gebruiken lever je een belangrijke bijdrage aan de bescherming
van ons milieu.

Alleen geldig voor het Verenigd Koninkrijk:

Volgens de Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013
(SI 2013/3113) (zoals gewijzigd) moeten producten die niet meer
bruikbaar zijn, apart worden ingezameld en op een milieuvriendelijke
manier worden afgedankt.

7) GARANTIE

Voor producten die binnen de Europese Economische Ruimte en het
VK worden verkocht, heb je 24 maanden garantie op het product als

bescherming fegen nonconformiteit in overeenstemming met Richtlijn (EU)
2019/771 en de Consumer Rights Act 2015 (VK).

De garantie geldt alleen als je het product gebruikt voor niet
professioneel gebruik.

Wij zijn in ieder geval niet aansprakelijk voor gebreken veroorzaakt door:
® nietnaleving van de instructies voor onderhoud en gebruik;
e normale slijtage (bv. verkleuringen en krassen); en/of

® invloed van externe factoren, bv. schade door het weer, transport, of
stoten en schokken.

Bij non-conformiteit zal, afhankelijk van de omstandigheden,
® het product hersteld worden;

het product vervangen worden;
* een evenredig deel van de aankoopprijs terugbetaald worden; of
de volledige aankoopprijs terugbetaald worden.

Houd het aankoopbewijs of de leverbon van het product met vermelding
van de aankoop- of leverdatum goed bij. Je hebt dit bewijs van aankoop of
levering nodig om bij non-conformiteit aanspraak te maken op de garantie.
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Deze bepalingen doen geen afbreuk aan de wettelijke
rechten die je als klant hebt op grond van de toepasselijke
nationale regelgeving (bv. inzake de verkoop van
consumptiegoederen), die van land tot land kan verschillen.
Deze bepalingen dienen uitsluitend ter informatie en
vormen geen commerci€le garantie die je andere rechten
geeft dan de rechten die je op grond van de toepasselijke

nationale regelgeving hebt.

Als je vragen hebt over het product, kan je via e-mail contact opnemen
met onze klantenservice op: info@cookware-co.com

Onze klantenservice helpt je graag verder.
We wensen je veel plezier met je nieuwe toestel!

Voor het VK: de hierboven vermelde garantie wordt verleend door
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant d’utiliser
I'appareil. Nous vous recommandons de conserver ces instructions.
Pour votre propre sécurité, veuillez respecter ces consignes de sécurité
lors de I'utilisation d’appareils électriques.

1) INSTRUCTIONS GENERALES DE SECURITE

1. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou
plus, des personnes & mobilité réduite, des personnes & capacité
physique, sensorielle ou cognitive réduite et des personnes ne
possédant pas les connaissances et I'expérience nécessaires, pour
autant qu'ils soient sous surveillance ou recoivent des instructions
sur la facon d'utiliser cet appareil et comprennent les dangers
associés a son utilisation.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas des enfants de moins de 8 ans ou des enfants de

plus de 8 ans sans surveillance nettoyer ou entretenir |'appareil.

4. Gardez I'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

5. Sile céble d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, le technicien de maintenance du fabricant ou
une personne possédant une qualification similaire, et ce, afin
d’éviter tout danger.

6. Lappareil n'est pas congu pour fonctionner avec un minuteur
externe ou un systéme de télécommande séparé.

7. Cet appareil est exclusivement destiné & un usage domestique et
a l'usage prévu. Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé en
extérieur.

8. Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable. Retirez
toujours la fiche de la prise de courant. Ne tirez jamais
uniquement sur le céble.

9. Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la
chaleur. Ne placez jamais |'appareil & proximité de matériaux
inflammables, de gaz combustibles ou d’un feu ouvert.

10. Ne laissez pas |'appareil raccordé a I'alimentation sans
surveillance.

w N
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11.
12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.

19.

20.

VENONRWN= N

L'appareil ne doit étre utilisé qu’avec les accessoires fournis par le
fabricant.

Attention : le gril/teppanyaki et les poélons sont frés chauds
lorsqu’ils sont utilisés. Prenez garde de ne pas vous briler.

Ne refournez jamais le gril/teppanyaki en cours d'utilisation.
Attendez toujours qu'il ait complétement refroidi et ait été nettoyé
avant d'utiliser I'autre coté.

Eloignez le cable d’alimentation des éléments chauds de
I'appareil.

N’immergez pas le cable, la fiche ou I'appareil dans I'eau ou tout
autre liquide, sous peine de provoquer des décharges électriques.
Retirez toujours la fiche de la prise et attendez que I'appareil ait
refroidi avant de le neftoyer.

Branchez |'appareil dans une prise reliée & la terre.

Toute utilisation autre que celle décrite dans ces instructions sera
considérée comme un usage impropre et pourra provoquer des
blessures ou des dommages matériels.

Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages
résultant du non-respect des consignes de sécurité par les
utilisateurs.

La régle élémentaire en cas d'utilisation simultanée de plusieurs
appareils électriques est que la puissance maximum raccordée au
méme circuit électrique ne doit pas dépasser 3 500 watts. Deux
sets gourmet ou plus ne peuvent donc jamais étre raccordés & un
méme circuit électrique.

DESCRIPTION DES DIFFERENTS ELEMENTS

Plaque gril

Plaque teppanyaki

Poignées

Céble d’alimentation avec fiche (ne figure pas sur l'illustration)
Témoin lumineux

Plaque & crépes

Bouton de réglage de la température (min. - max.)

Huit poélons

Huit spatules

33



Caractéristiques et avantages :

1.

2.

34

Plaque gril — pour griller du beeuf, du poulet, des saucisses, des
crevettes, des légumes, efc.

Plaque teppanyaki — pour préparer du teppanyaki, des burgers,
des oignons, des poivrons, du bacon et des ceufs. (Plaque gril/
teppanyaki réversible (1&2) et plaque a crépes (6) munies d'un
revétement Thermolon Volt). Thermolon Volt sans PFAS, revétement
antiadhésif sain en céramique spécialement congu pour les
appareils de cuisine.



Poignées (3) — simples et isolées, ces poignées latérales en nylon
permettent d’amener facilement le set Gourmet & oU les convives
se trouvent. Ne déplacez pas 'appareil lorsqu’il est chaud.
Cable d'alimentation avec fiche — longueur : 1,50 m.

Témoin - s'allume en vert puis s'éteint lorsque le set Gourmet a
atteint la température cible.

Plaque & crépes — pour confectionner 8 crépes a la fois.
Commande de la température (min. — max.) — Réglez la
température de cuisson voulue.

Huit poélons — fabriqués en acier au carbone durable et revétus
d'une couche antiadhésive. Pour y faire fondre du fromage, du
chocolat ou une banane. Ou méme pour y faire griller du pain.
Huit spatules — congues pour étre utilisées avec les poélons, ces
spatules sont parfaites pour gratter des restes de fromage fondu
de votre poélon.

Assemblage :

1.

NOOA~WN

Installez correctement la plaque réversible gril/teppanyaki
ainsi que la plaque & crépes sur le dessus de |'appareil.
Disposez vos 8 poélons et spatules & proximité de |'appareil.
Préparez tous vos aliments.

Branchez 'appareil Gourmet.

Allumez |"appareil.

Il faut quelques minutes & la plaque réversible pour chauffer.
Quand |'appareil est & bonne température, placez-y les
poélons garnis de nourriture.

Avant la premiére utilisation :

Sortez I'appareil et les accessoires de la boite et jetez tous les
emballages.

Avant d’utiliser I'appareil, vérifiez soigneusement le service
pparel, gnevseme!

gourmet, le céble d'alimentation et les accessoires afin de détecter

tout défaut éventuel.

Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil et les accessoires
a I'aide d'un chiffon humide. N'utilisez jamais de produits de
nettoyage abrasifs.

Placez la base sur une surface plane.
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Installez la plaque réversible gril/teppanyaki au-dessus de
I"élément chauffant, sur les supports prévus. Choisissez la surface
lisse pour réchauffer, cuire des morceaux de viande ou un petit-
déjeuner chaud, etc. Choisissez plutét la surface rainurée pour
griller de la viande, du poisson ou des légumes.

Insérez la fiche dans la prise. (Remarque : avant de brancher
I"appareil, assurez-vous que la tension de |I'appareil correspond

& |'alimentation locale. Tension 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Tournez le thermostat dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu’au réglage maximum et laissez |'appareil chauffer (sans les
poélons) pendant au moins 5 & 10 minutes, sans placer d’aliments
sur la plaque teppanyaki. Le témoin vert s'éteint une fois que le
set gourmet a atteint la bonne température.

Lorsqu'il est allumé pour la premiére fois, |'appareil peut produire
de la fumée et vous pouvez sentir une légére odeur de fumée. Ce
phénoméne est normal : veillez simplement & ventiler correctement
la piéce. L'odeur et la fumée sont temporaires et disparaissent
rapidement.

Nous vous recommandons de placer un dessous-de-plat résistant
a la chaleur entre la table et 'appareil (pour éviter d’abimer la
table ou la nappe).

Installez I'appareil dans une piéce correctement ventilée.

Utilisation :
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Placez la base sur une surface plane.

Installez la plaque réversible gril/teppanyaki au-dessus de I'élément
chauffant, sur les supports prévus. Choisissez la surface lisse pour
réchauffer, cuire des morceaux de viande ou un petitdéjeuner
chaud, efc. Choisissez plutét la surface rainurée pour griller de la
viande, du poisson ou des légumes.

Faites chauffer I'appareil pendant quelques minutes au thermostat
maximum, jusqu’d ce que le témoin vert s'éteigne.

Enduisez la plaque gril/teppanyaki d’une huile de cuisson de
votre choix.



e Utilisez le bouton du thermostat pour sélectionner la température
souhaitée.

e N'utilisez jamais d'ustensiles tranchants sur la plaque gril/teppanyaki
ou dans les poélons. Cela abimerait le revétement antiadhésif.

e |l est normal que I'appareil émette du bruit en cours d'utilisation.
e N'utilisez jamais I'appareil si la plaque gril/teppanyaki n’est pas
placée dessus afin de ne pas exposer |'élément chauffant.

® Placez et enlevez les poélons de la plaque inférieure au fur et &
mesure que vous cuisez et servez de la nourriture.

e REMARQUE : Veillez & bien placer les poélons sur une surface
résistante & la chaleur lorsque vous les retirez de I'appareil Gourmet.

* Ne coupez pas des aliments sur la plaque réversible ou dans les
poélons, car cela abimerait le revétement antiadhésif.

*  Neplacez jamais les poélons vides sur I'appareil en cours d'utilisation.

® Pour ne pas abimer les poélons, utilisez uniquement les spatules
fournies.

e Une fois la cuisson terminée, tournez le thermostat dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre jusqu’a la position MIN, &
gauche, et retirez la fiche de la prise électrique.

e Ne déplacez pas |'appareil avant qu'il n‘ait totalement refroidi.
Avant de déplacer I'appareil, retirez les poélons afin d'éviter qu'ils

ne fombent de la plaque inférieure.

AN\ Attention !

Le triangle sur la poignée du poélon indique qu'il peut devenir trés
chaud. Ne touchez pas cette partie de la poignée lorsque vous utilisez
le set gourmet.
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Consignes d’utilisation du set gourmet :

Suggestions de
légumes : tomates
cerises, poivrons,
champignons, grains
de mais, chou-ﬁeur,
brocoli, pommes de
terre, cornichons et
olives.

Suggestions de
fruits de mer : Saint-
Jacques, saumon,
crevettes.

Préparations Gril/teppanyaki |Consignes

culinaires & crépes

pour plaques

supérieures

Configuration : Pour griller de la Enduisez la

plaque gril en haut | viande, du poisson, |plaque gril d'un
de la volaille, des peu de beurre ou
fruits de mer et des | d’huile végétale.
légumes. Préchauffez.

Placez les aliments
sur la plaque gril.

Faites griller & votre
goit. Retournez de

temps en temps les

aliments.

La durée de cuisson
dépend de I'aliment,
de sa température
initiale et de son
épaisseur.

NE découpez
AUCUN aliment
directement sur la

plaque gril.

Configuration :
plaque teppanyaki

en haut

CEufs brouillés ou
sur le plat, bacon
finement tranché,
jambon, viande
rouge, volaille et
fruits de mer.

Plaque & crépes

Crépes individuelles,
mini-omelettes.
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Préparations Poélons a Consignes
culinaires pour raclette
Gril & Raclette/ Faites griller vos N'utilisez PAS

fondue

viandes et légumes
sur la plaque gril
supérieure, et
servez-vous des

oélons pour faire
ondre du fromage
et du chocolat.

d’huile chaude.

Faites cuire/fondre/
griller

Du fromage &
raclette, des ceufs
crus, du pain,

des légumes, des
crevettes ou de fines
tranches de viande.

Autres fromages
possibles :
mozzarella,
cheddar, gouda,
brie, gorgonzola,
bleus et F?a’ro.

Disposez vos
aliments dans le
poélon. Insérez le
poélon sur la plaque
inférieure et faites
cuire/fondre/griller
selon la texture
voulue et votre go(t.
Surveillez la cuisson.

Vous pouvez étaler
le fromage fondu sur
des aliments grillés
ou sur du pain.

Desserts

Fruits, desserts
flambés, bananes,
poires, ananas,
mangue, raisins,
figues. Fine tranche
de gateau mouillée
de ﬁqueur.

Disposez les
ingrédients dans

les poélons.
Auparavant, coupez
les fruits en tranches.

NE les coupez PAS
sur la plaque gril.

Saupoudrez vos fruits
ou votre gateau de
sucre et placez les
poélons sur la plaque
inférieure. Surveillez
la cuisson.
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3)

4)

5)

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Réglez toujours le thermostat au minimum en le tournant & fond
dans le sens contraire des aiguilles d’une montre, retirez la fiche de
la prise et attendez que I'appareil ait refroidi avant de le nettoyer.
Ne versez jamais d'eau froide sur la plaque lorsqu'elle est
chaude ; cela risquerait d’'endommager |'appareil et de provoquer
des projections d'eau chaude.

La plaque réversible et les spatules peuvent aller dans le lave-vaisselle
ou étre lavées & la main dans de I'eau chaude avec un détergent
doux et une éponge douce. Les poélons ne sont pas lavables au
lave-vaisselle. Lavezles & la main, dans de I'eau chaude avec un
détergent doux et une éponge douce.

S'il reste des résidus calcinés sur la plaque ou dans les poélons,
essayez de les faire fremper au préalable dans de I'eau chaude
additionnée d'un détergent doux.

Nettoyez |'appareil & I'aide d’un chiffon humide. N'utilisez jamais
d'articles de nettoyage agressifs ou abrasifs (fampons & récurer ou
laine d’acier, par exemple). Ces derniers pourraient endommager
I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides.

RANGEMENT

Ne rangez pas le set gourmet avec des objets métalliques ou
tranchants, car ils risquent de rayer ou d’abimer la surface.

Vérifiez toujours que votre appareil gourmet est propre et sec
avant de le ranger. Rangez soigneusement votre set gourmet.

PIECES DE RECHANGE

Veuillez noter qu’aucune piéce de rechange n’est disponible pour
cet appareil.
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6) MISE AU REBUT DE L'APPAREIL

Cet appareil est marqué conformément & la Directive

2012/19/EU du Parlement européen relative aux déchets

d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Ce

produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager.

Apportez-le dans un point de collecte central destiné au
B clage des appareils électroménagers et électriques.
Pour plus d’informations sur le recyclage de ce produit, veuillez vous
renseigner auprés de votre commune, de votre service de traitement
des déchets ménagers ou du magasin ou vous I'avez acheté. En
éliminant correctement ce produit, vous contribuez & prévenir les
conséquences négatives pour |'environnement et la santé humaine.
En réutilisant, en recyclant et/ou en réaffectant d'anciens appareils
usagés, vous contribuez de maniére importante & la protection de
notre environnement.

Uniquement applicable au Royaume-Uni :

En vertu de la réglementation « Waste Electrical and Electronic
Equipment Regulations 2013 » (SI 2013/3113) (telle que modifiée),
les produits qui ne sont plus utilisables doivent étre collectés séparément
et éliminés d'une maniére respectueuse de |'environnement.

Pour La France:

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

7) GARANTIE

Les produits vendus dans |'Espace économique européen et au
Royaume-Uni sont couverts par une garantie de conformité de 24
mois en application de la Directive (UE) 2019/771 et de la loi sur
les droits du consommateur (« Consumer Rights Act » - R.-U.).

Cette garantie ne s'applique que si le produit est utilisé & des fins non
professionnelles.
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Nous ne sommes en aucun cas responsables des éventuels défauts

résultant :

e du non-respect des consignes d'entretien et d'utilisation ;

e d'une usure normale (par exemple décolorations ou rayures) ; et/ou

e d'une incidence de facteurs externes (par exemple dommages
causés par les conditions météorologiques, par le transport ou
par des chocs et des coups).

Dans le cas d'un défaut de conformité, et selon les circonstances :
* le produit sera réparé ;

* le produit sera remplacé ;

®  une partie proportionnelle du prix du produit sera remboursée ; ou
* e prix total du produit sera remboursé.

Veuillez conserver la preuve d'achat/de livraison du produit
mentionnant la date d’achat ou de livraison. Cette preuve d’achat
ou de livraison vous sera utile si vous souhaitez exercer un recours
en cas de défaut de conformité.

Les présentes dispositions n’affectent en rien les
droits statutaires dont vous bénéficiez en vertu des
réglementations nationales en vigueur (relatives par
exemple aux biens de consommation), qui peuvent
varier d'un pays a lI'autre. Les présentes dispositions
sont données a titre indicatif seulement et ne constituent
pas une garantie commerciale vous donnant des droits
différents de ceux dont vous bénéficiez en application
des réglementations nationales en vigueur.

Si vous avez des questions concernant le produit, contactez le service
clientéle par e-mail & I'adresse : info@cookware-co.com

Le service clientéle vous indiquera les étapes & suivre.
Profitez de votre appareil !

Pour le Royaume-Uni : la garantie telle qu’établie ci-dessus est
fournie par The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanleitung vor der Benutzung des
Gerats aufmerksam durch. Es wird empfohlen, diese Anleitung
aufzubewahren. Beim Gebrauch von Elekirogeraten sollten Sie
zu lhrem eigenen Schutz die nachfolgenden Sicherheitshinweise
beachten.

1)
1.

W N

10.

46

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren benutzt
werden. Es darf von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit
eingeschrankter Mobilitat, mit kérperlichen, sensorischen

oder kognitiven Beeintrachtigungen und Personen ohne die
erforderlichen Kenntnisse nur dann benutzt werden, wenn sie
unter Aufsicht stehen oder genaue Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Gerdats erhalten und verstanden haben,
welche Gefahren von dem Gerat ausgehen kénnen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerét zu reinigen, es sei denn,
diese sind dlter als 8 Jahre und werden dabei beaufsichtigt.
Achten Sie darauf, dass sich das Gerat und das Netzkabel stets
auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren befinden.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
einem Servicetechniker des Herstellers oder einer anderen
sachkundigen Person ausgetauscht werden.

Das Gerdt ist nicht fir die Benutzung mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung konzipiert.

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fir den bestimmungsgemafen,
hauslichen Gebrauch vorgesehen. Es ist nicht fir die
Benutzung im Freien geeignet.

Das Gerat nie am Kabel tragen oder ziehen. Ziehen Sie das
Netzkabel immer am Stecker aus der Steckdose. Nicht am
Kabel ziehen.

Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabile, ebene und
hitzebestandige Flache. Bringen Sie das Gerat auf keinen Fall in
die Ndhe von brennbaren Stoffen/Gasen oder offenem Feuer.
Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das
Netz angeschlossen ist.



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten Zubehor
verwendet werden.

Warnung: Die Grillplatte/Teppanyakiplatte und

die Pfannchen sind wahrend des Gebrauchs heif3.
Verbrennungsgefahr!

Drehen Sie die Grill-/Teppanyakiplatte wéhrend des
Gebrauchs auf keinen Fall um. Warten Sie immer, bis die
Platte ganz abgekihlt und gereinigt worden ist, bevor Sie die
andere Seite benutzen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heif3en Stellen
am Gerdat in Kontakt kommt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel, der Netzstecker und
das Gerdt nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten in
Kontakt kommt. Stromschlaggefahr!

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und warten
Sie, bis das Gerat abgekihlt ist, bevor Sie es reinigen.
Schlieflen Sie das Gerat an eine geerdete Netzsteckdose an.
Jede andere als die in dieser Anleitung beschriebene
Verwendung des Gerats gilt als unsachgemaf’ und kann zu
Personen- oder Sachschaden fihren.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch die
Missachtung dieser Sicherheitshinweise entstehen.

Bei gleichzeitiger Verwendung mehrerer Elekirogerdte gilt die
Faustregel, dass Gerdte mit insgesamt hochstens 3.500 W
Leistung an denselben Stromkreis angeschlossen werden dirfen.
Deshalb dirfen zwei oder mehr Gourmet-Sets nie an denselben
Stromkreis angeschlossen werden.
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2) GERATEUBERSICHT

WONOOLAMWN =

F 3
©o

Grillplatte (Bereich mit geriffelter Oberflache)
Teppanyakiplatte (Bereich mit glatter Oberflache)
Griffe

Netzkabel mit Stecker (auf dem Bild nicht zu sehen)
Kontrollleuchte

Backplatte fir Pfannkuchen

Temperaturregler (einstellbar von MIN bis MAX)
Acht Pfannchen

Acht Spachtel



Ausstattung:

1.

2.

Grillplatte (Bereich mit geriffelter Oberflache) - fir das Grillen
von Steaks, Gefligel, Wirsten, Meeresfrichten, Gemise u.v.m.
Teppanyakiplatte (Bereich mit glatter Oberflache) - fir das
Braten von Burgerpattys, Zwiebeln, Paprika, Bacon, Eiern
u.v.m. (Die beidseitig nutzbare Wendeplatte mit Grill-/
Teppanyakiplatte (1&2) auf der einen Seite und Backplatte fur
Pfannkuchen (6) auf der anderen Seite ist mit Thermolon Volt
beschichtet.) Thermolon Volt ist eine gesundheitsfreundliche
keramische Antihaftbeschichtung ohne PFAS, die speziell fir
Kichengerate entwickelt wurde.

Griffe (3) - Seitengriffe aus Polyamid fir einen bequemen
Transport des Gerdats. Vermeiden Sie es, das Gerat zu
transportieren, wenn es noch heif3 ist.

Netzkabel mit Stecker - Lange: 1,5 m.

Kontrollleuchte - leuchtet grin und erlischt, sobald das
Gourmet-Set die gewinschte Temperatur erreicht hat.
Backplatte fir Pfannkuchen - fir die Zubereitung von acht
Pfannkuchen.

Temperaturregler (einstellbar von MIN bis MAX) - zur
Einstellung der gewinschten Temperaturstufe.

Acht Pfannchen - aus robustem Carbonstahl, mit
Antihaftbeschichtung. Zum Schmelzen von Kase und
Schokolade oder zum Résten von Brot.

Acht Spachtel - Diese Spachtel sind speziell fir die
Verwendung mit den Pfannchen bestimmt und ideal, um
geschmolzenen Kase aus dem Pfannchen zu kratzen.

Vorbereitung:

1.

e

Legen Sie die beidseitig nutzbare Wendeplatte genau auf die
Oberseite des Gerdits.

Halten Sie die Pfannchen und die Spachtel griffbereit.

Bereiten Sie alle Zutaten vor.

Schlieflen Sie das Gerat an.

Schalten Sie das Gerdat ein.

Die beidseitig nutzbare Wendeplatte braucht ein paar Minuten
zum Aufheizen.
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Legen Sie die Pfannchen mit den Zutaten ein, wenn das Gerdét
aufgeheizt ist.

Vor dem ersten Gebrauch:

50

Nehmen Sie das Gerdt und das Zubehér aus der Verpackung
und entsorgen Sie nicht mehr bendtigtes Verpackungsmaterial
ordnungsgemaB.

Kontrollieren Sie das Gourmet-Set, das Netzkabel und das Zubehor
vor dem ersten Gebrauch auf Beschadigungen.

Wischen Sie das Gourmet-Set und das Zubehor vor dem ersten
Gebrauch mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie dabei kein
Scheuermittel.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Flache.

Setzen Sie die beidseitig nutzbare Wendeplatte mit der nach oben
zeigenden Girill-/Teppanyakiplattenseite Uber dem Heizelement auf
die Oberseite des Gerdts. Verwenden Sie den Bereich mit der glatten
Oberflache zum Aufwdrmen/Warmhalten und zum Zubereiten
von Fondues, Eierspeisen usw. Verwenden Sie den Bereich mit der
geriffelten Oberflache zum Grillen von Fleisch, Fisch oder Gemise.

Stecken Sie den Netzstecker des Gerdtes in eine Steckdose.
(Wichtig: Vergewissern Sie sich vor dem Anschlief3en des Gerdts,
dass die Betriebsspannung des Gerdts der Spannung des rtlichen

Stromnetzes entspricht (220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Drehen Sie den Temperaturregler (rechtsherum) auf die hochste
Einstellung (MAX) und lassen Sie das Gerdt (ohne die Pfannchen)
mindestens 5 bis 10 Minuten lang aufheizen, ohne dabei Lebensmittel
auf die Grillplatte zu legen. Die grine Kontrollleuchte erlischt, sobald
das Gourmet-Set die richtige Temperatur erreicht hat.

Wenn das Gerdt das erste Mal aufheizt, kann es zu einer leichten
Rauchentwicklung kommen. Das ist jedoch normal und vollkommen

unbedenklich. Wenn Sie den Raum liften, sind der Rauch und der
Geruch schnell verflogen.

Wir empfehlen, das Gerat auf einen ausreichend grof3en,
hitzebestandigen Untersetzer zu stellen (um Beschadigungen der
Tischoberflache oder Tischdecke zu vermeiden).



Benutzen Sie das Gerdt immer in einem gut belifteten Raum.

Gebrauch

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Flache.

Setzen Sie die beidseitig nutzbare Wendeplatte mit der nach oben
zeigenden Girill-/Teppanyakiplattenseite Gber dem Heizelement
auf die Oberseite des Gerats. Verwenden Sie den Bereich mit
der glatten Oberflache zum Aufwarmen/Warmhalten und zum
Zubereiten von Fondues, Eierspeisen usw. Verwenden Sie den
Bereich mit der geriffelten Oberflache zum Grillen von Fleisch,
Fisch oder Gemise.

Heizen Sie das Gerdt einige Minuten lang auf der héchsten
Einstellung auf, bis die grine Kontrollleuchte erlischt.

Pinseln Sie die Grill-/Teppanyakiplatte mit einem geeigneten Ol ein.
Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte Temperatur ein.
Berihren Sie die Oberflache der Grill-/Teppanyakiplatte oder der

Pfannchen nicht mit scharfkantigen Gegenstanden, da hierdurch
die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann.

Das Gerat gibt wahrend des Gebrauchs ein leichtes Gerausch
von sich. Das ist normal und kein Defekt.

Benutzen Sie das Gerat auf keinen Fall ohne aufgelegte
Grill-/Teppanyakiplatte, da sonst das Heizelement freiliegt.
Verbrennungsgefahr!

Geben Sie die gewinschten Zutaten in die Pfannchen und
stellen Sie diese unter den Grill in das Gerdt. Wenn die Zutaten
fertiggegart sind, nehmen Sie die Pfannchen aus dem Gerat und
lassen Sie das Gargut auf den Teller gleiten.

HINWEIS: Achten Sie darauf, die Pfannchen nach dem

Herausnehmen aus dem Gerat auf einer hitzebestandigen
Unterlage abzustellen.

Schneiden Sie Lebensmittel nicht, wenn sich diese auf der beidseitig

nutzbaren Wendeplatte oder in den Pfannchen befinden, da

hierdurch die Beschichtung beschadigt werden kann.

Stellen Sie keine leeren Pfannchen unter den eingeschalteten Grill.

Benutzen Sie immer die beiliegenden Spachtel, um die Oberflache
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der Pfannchen nicht zu beschadigen.

* Drehen Sie den Temperaturregler nach Ende des Garvorgangs
bis zum Anschlag links herum (gegen den Uhrzeigersinn) in die
Stellung MIN, und ziehen Sie dann den Netzstecker.

e Transportieren Sie das Gerdt nur, wenn es ganz abgekihlt ist.
Nehmen Sie die Pfannchen vor dem Transport aus dem Gerdt,

damit sie nicht herunterfallen.
AN Warnung!
Die Griffe der Pfannchen sind im oberen Teil mit einem Warndreieck

gekennzeichnet, das davor warnt, diesen Teil des Griffs wahrend der
Benutzung des Gourmet-Sets zu berihren, da er sehr heif3 werden kann.
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Allgemeine Tipps zur Verwendung des Gourmet-Grills:

mit geriffelter

Grill-/ Geeignete Zubereitung
Teppanyakiplatte | Zutaten

& Backplatte fir

Pfannkuchen

Grillplatte (Bereich | Grillfleisch, Grillplate mit

Fisch, Gefligel,

etwas Butter

Pfannkuchen

Oberflache) Meeresfriichte und | oder Pflanzendl
Gemise. einpinseln. Gerat
vorheizen.
Anregungen
fir Gemuse: Gargut auf die
Kirschtomaten, Grillplatte legen.
Paprika, Pilze,
Mais, Blumenkohl, | Nach Geschmack
Brokkoli, Kartoffeln, |garen. Gargut ab
Gewirzgurken, und zu wenden.
Oliven. Die Garzeit hangt
Anregungen fur von der Arf, der
Meeresfriichte: Ausgangstemperatur
Jakobsmuscheln, und der Dicke
Lachs, Garnelen. der verwendeten
Lebensmittel ab.
Zutaten NICHT
direkt auf der
Grillplatte
schneiden.
Teppanyakiplatte Rihrei, Spiegeleier,
(Bereich mit glatter | Bacon, dunn
Oberflache) geschnittener
Schinken,
Schweine-/Rind-/
Hihnchenfleisch und
Meeresfriichte.
Backplatte fir Pfannkuchen,

Crepes, kleine
Eiergerichte.
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rillen. Kase und

chokolade in
den Pfannchen
schmelzen.

Raclettepféinnchen | Geeignete Zubereitung
Zutaten

Grillen & Fondue Fleisch und Gemiise |KEIN heiBes Ol
auf der Grillplatte | verwenden.

Braten

Raclette-Kase, rohe
Eier, Brot, Gemise,
dinn geschnittenes
Fleisch oder
Garnelen.

Weitere Kdsesorten:
Mozzarella,
Cheddar, Gouda,
Brie, Gorgonzola,
Blauschimmelkase
und Feta.

Zutaten in die
Pfannchen geben.
Pfannchen unter den
Grill in das Gerat
stellen und Zutaten
nach Geschmack
garen. Den
Garvorgang immer
im Auge be%olten.

Geschmolzener
Kase kann auf
Gegrilltes oder Brot
gegeben werden.

Desserts

Frichte wie
Bananen, Birnen,
Ananas, Mango,
Trauben, Feigen.
Dinn geschnittener

Kuchen, mit Likor
betraufelt.

Zutaten in die
Pfannchen geben.
Frichte zur
Vorbereitung in
Scheiben sc%meiden.

NICHT auf
der Girillplatte
schneiden.

Frichte oder Kuchen
mit Zucker bestreuen
und Pfannchen unter
den Grill in das
Gerat stellen. Den
Garvorgang immer
im Auge be%olten.
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3)

5)

PFLEGE UND REINIGUNG

Drehen Sie den Temperaturregler immer (gegen den Uhrzeigersinn)
bis zum Anschlag in die Stellung MIN, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist,
bevor Sie es reinigen.

Giefen Sie niemals kaltes Wasser auf die heif’e Platte. Hierdurch
kann das Gerat beschadigt werden und erhitztes Wasser nach
oben spritzen.

Die beidseitig nutzbare Wendeplatte und die Spachtel kénnen
in der Spilmaschine oder mit warmem Wasser, einem milden
Reinigungsmittel und einem weichen Schwamm von Hand gereinigt
werden. Die Pfannchen sind nicht spilmaschinengeeignet und
kénnen mit warmem Wasser, einem milden Reinigungsmittel und
einem weichen Schwamm von Hand gereinigt werden.

Bei angebrannten Speiseresten auf der Platte oder in den
Pfannchen kénnen Sie die Teile zunachst in warmem Wasser mit
einem milden Reinigungsmittel einweichen.

Wischen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie
dabei keine Scheuerschwémme aus Stahlwolle oder aggressive
Scheuermittel, da hierdurch das Gerat beschadigt werden kann.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten!

LAGERUNG

Bewahren Sie das Gourmet-Set nicht zusammen mit Kochbesteck
aus Metall oder scharfkantigen Gegenstanden auf, da hierdurch
die Oberflache des Gerats verkratzt/beschadigt werden kénnen.

Das Gourmet-Set muss sauber und vollsténdig abgetrocknet sein,
bevor es weggestellt wird. Achten Sie auf eine sachgemafe
Lagerung lhres Gourmet-Sets.

ERSATZTEILE

Fiur dieses Gerat sind keine Ersatzteile erhaltlich.
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6) ENTSORGUNG

Dieses Gerdt ist nach der europdischen WEEE-Richtlinie
2012/19/EU {ber Elektro- und Elektronik-Altgerdate
gekennzeichnet. Das Produkt darf nicht als Haushaltsabfall
entsorgt werden, sondern muss zur sachgeméflen
Entsorgung zu einer zentralen Sammelstelle, die elekirische
B | clckironische Haushaltsgerate annimmt, gebracht
werden. Ndhere Auskinfte zur Behandlung, zur Verwertung und
zum Recycling dieses Produkts erteilt die zustandige Stadtverwaltung,
das ortliche Entsorgungsunternehmen fir Haushaltsabfall oder der
Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Eine sachgemafle
Entsorgung tragt dazu bei, schadliche Auswirkungen auf Umwelt
und Gesundheit zu vermeiden. Durch die Wiederverwendung, das
Recycling und/oder eine anderweitige Nutzung von Altgerdten wird
ein wichtiger Beitrag zum Umweltschutz geleistet.

Nur fir das Vereinigte Konigreich gilt:

Gemdaf3 der Richtlinie Uber Elekiro- und Elektronik-Altgerdate (Waste
Electrical and Electronic Equipment Regulations) von 2013

(SI 2013/3113) (in der jeweils giltigen Fassung) sind Produkte,
die nicht mehr verwendet werden, getrennt zu sammeln und auf
umweltfreundliche Weise zu entsorgen.

7) GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fur Produkte, die im Europdischen Wirtschaftsraum und im Vereinigten
Konigreich verkauft werden, erhalten Sie gemaf3 der Richtlinie (EU)

2019/771 und dem Consumer Rights Act 2015 (UK) zum Schutz gegen
Konformitatsmangel eine Garantie von 24 Monaten auf das Produkt.

Diese Garantie ist nur unter der Voraussetzung giltig, dass das Produkt
nicht gewerblich genutzt wird.
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Wir haften in keinem Fall fir Méngel, die die folgenden Ursachen haben:
* Nichtbeachtung der Pflege- und Gebrauchshinweise,
e Normaler Verschleif (wie z. B. Verfarbungen oder Kratzer) bzw.

e Schaden durch auf3ere Einwirkungen wie z. B. Witterung, Stof3e
oder Erschitterungen und Transportschaden.

Bei einem Konformitatsmangel wird je nach Sachlage entweder

e Das Produkt repariert,

* Das Produkt ausgetauscht,

* Ein Teil des Kaufpreises erstattet oder der volle Kaufpreis erstattet.

Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg oder den Lieferschein fir das Produkt
auf, aus dem das Kauf- oder Lieferdatum hervorgeht. Sie bendtigen
einen solchen Kaufbeleg oder Liefernachweis, wenn Sie Anspriche
aufgrund von Konformitatsmangeln geltend machen wollen.

Die gesetzlichen Rechte, die lhnen nach den jeweiligen
geltenden nationalen Vorschriften (z. B. Gber den
Verbrauchsgiiterkauf) als Verbraucher zustehen,
bleiben von diesen Bestimmungen unberihrt. Diese
Bestimmungen dienen nur der Information und stellen
keine Gewadahrleistungserklérung dar, die lhnen andere
Rechte einrdumt als diejenigen, die lhnen nach den
geltenden nationalen Vorschriften zustehen.

Wenn Sie Fragen zum Produkt haben, kénnen Sie sich per E-Mail an
unseren Kundenservice wenden: info@cookware-co.com

Der Kundenservice wird Sie Uber die weiteren Schritte informieren.
Wir winschen lhnen viel Spaf3 mit dem Gourmet-Set!

Fir das Vereinigte Konigreich: Die vorstehende Garantie wird
von The Cookware Company UK & Ireland Ltd gewdhrt.
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Lees venligst falgende anvisninger grundigt igennem, for apparatet
tages i brug. Vi anbefaler, at du gemmer brugsanvisningen. For din
egen sikkerheds skyld skal du felge alle sikkerhedsinstruktioner i
forbindelse med brug af elekiriske apparater.

1)
1.

w N

10.
11.
12.
13.
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GENERELLE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Apparatet mé& ikke anvendes af barn, der er under 8 ér.
Apparatet kan anvendes af bern p& 8 ar eller derover, personer
med nedsat mobilitet, personer med fysiske, sensoriske eller
kognitive handicap og personer uden den ngdvendige viden og
erfaring, under forudsaetning af at disse personer er under opsyn
eller modtager vejledning i, hvordan man bruger apparatet pé en
sikker made, og at de forstdr den fare, der er forbundet med brug
af apparatet.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Barn ma ikke rengere eller vedligeholde apparatet, medmindre
de er over 8 ar og under opsyn.

Apparatet og ledningen skal opbevares uden for berns
raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

For at undgé fare skal en beskadiget ledning udskiftes af
producenten, producentens servicetekniker eller en tilsvarende
kvalificeret person.

Apparatet mé& ikke betienes ved hijeelp af en ekstern timer eller en
separat fiernbetjening.

Apparatet mé kun anvendes i en normal husholdning og til den
filsigtede brug. Apparatet er ikke egnet il brug udenders.
Apparatet mé& aldrig flyttes ved at traekke i ledningen. Traek altid
selve stikket ud af stikkontakten. Traek aldrig kun i ledningen.
Apparatet placeres pa et stabilt, jsevnt og varmebestandigt
underlag. Apparatet mé aldrig placeres i naerheden aof
breendbare materialer, letantaendelige gasser eller dben ild.

Lad ikke apparatet ude af syne, nér det er tilsluttet en stikkontakt.
Apparatet mé kun anvendes med tilbeher leveret af producenten.
Advarsel: Grill /teppanyaki og pander er varme, nér de er i
brug. Undga forbraendinger.

Vend aldrig grill/teppanyaki under brug. Vent altid, til den er helt
afkelet og rengjort, for den anden side tages i brug.



14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

VENOCNRWN= N

Hold ledningen vaek fra apparatets varme dele.

Undgd at nedszenke ledning, stik eller apparatet i vand eller
anden vaeske, da dette kan medfere elekiriske sted.

Tag altid stikket ud of stikkontakten, og vent, indtil apparatet er
kelet helt of, inden du ger det rent.

Tilslut apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

Anden anvendelse end den, der er beskrevet i denne
brugsanvisning, anses for at vaere uhensigtsmaessig brug og kan
fare til person- eller tingsskade.

Producenten kan ikke stilles til ansvar for skader som falge of, at
brugerne ikke har overholdt disse sikkerhedsinstruktioner.

Hyvis flere elekiriske apparater er i brug p& samme tid, er
tommelfingerreglen, at den enkelte stramkreds mé& belastes

med maks. 3500 W. To eller flere gourmetsaet mé derfor aldrig
forbindes til samme stremkreds.

BESKRIVELSE AF DELENE

Grillplade

Teppanyaki-plade

Handtag

Ledning med stik (ikke vist p& billedet)
Indikatorlampe

Pandekageplade
Temperaturkontrolknap (min.-maks.)
Otte minipander

Otte paletknive
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Egenskaber og fordele:

1.

2.

64

Grillplade - tilberedning af bef, kylling, pelser, rejer,
grentsager m.m.

Teppanyaki-plade - tilberedning af teppanyaki, burgere, lag,
peberfrugt, bacon og aeg. (Vendbar grill /teppanyaki-plade
(1&2) og pandekageplade (6) er belagt med Thermolon Volt-
belsegning). Thermolon Volt, PFASri, keramisk slip-letteknologi
uden sundhedsfare specielt udviklet til kekkenapparater.
Handtag (3) - nylonh&ndtagene i siden ger det nemt at flytte
gourmetsaettet derhen, hvor festen er. Flyt ikke apparatet, nér
det er varmt.



4. ledning med stik — 1,50 m lang.

5. Indikatorlampe - lyser grant og slukker, nér gourmetszettet har
néet den rette temperatur.

6. Pandekageplade - tilbered otte pandekager pé én gang.

7. Temperaturkontrol (min.—maks.) — indstil den korrekte
temperatur for dit maltid.

8. Otte minipander — hver pande er fremstillet af holdbart
kulstofstal og har slip let-belaegning. Smelt ost, chokolade,
bananer. Du kan ogsé riste bred.

9. Otte paletknive — disse paletknive er designet til brug sammen
med minipanderne og er helt perfekte, nér du vil skrabe
smeltet ost af panden.

Samling:

1. Placer den vendbare grill /teppanyaki-plade og
pandekagepladen praecist oven pd kabinettet.

2. Hav dine 8 minipander og paletknive i naerheden.

3. Forbered al maden.

4. Seet stikket fra gourmetapparatet i.

5. Teend for apparatet.

6. Den vendbare plade er varm i lgbet af et par minutter.

7. Kom maden pd minipanderne, nér apparatet er varmt.

For forste brug:

Tag apparat og tilbeher ud af kassen, og bortskaf al emballage.
For apparatet tages i brug, skal gourmetsaet, ledning og tilbehar
omhyggeligt tiekkes for evt. skader.

Renger gourmetsaet og tilbeher med en fugtig klud, fer du tager
det i brug ferste gang. Du ma& aldrig benytte rengeringsmidler
med slibemidler.

Placer basen pé& en flad, jsevn overflade.

Placer den vendbare grill /teppanyaki-plade over varmeelementet
pé& grillstetterne. Brug den glatte side til opvarmning, forberedelse
af fondue eller morgenmad osv. Brug den rillede side il at grille
ked, fisk eller grentsager.
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Saet stikket i stikkontakten. (Bemaerk: Fer apparatet sluttes fil,
skal du sikre dig, at apparatets spaending svarer til den lokale
stremforsyning. Spaending 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Drej termostaten i urets retning til den hgjeste indstilling, og lad
apparatet varme op (uden minipander) i mindst 5-10 minutter, uden
at der er mad pé teppanyaki-pladen. Den grenne indikatorlampe
slukker, nar gourmetszettet har néet den rette temperatur.

Nar apparatet teendes ferste gang, kan der opstéd lidt ragdannelse,
og du kan méske ogsd fornemme en svag reglugt. Det er helt
normalt. Serg for, at rummet har en god udluftning. Lugten og
regen er midlertidig og vil snart forsvinde.

Vi anbefaler, at du placerer en varmebestandig daekkeserviet
mellem bordet og apparatet (for at undgé evt. skader p& bord
eller dug).

Seet apparatet i et rum med god udluftning

Anvendelse:
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Placer basen pd en flad, jeevn overflade.

Placer den vendbare grill/teppanyaki-plade over varmeelementet
pé& grillstetterne. Brug den glatte side til opvarmning, forberedelse
af fondue eller morgenmad osv. Brug den rillede side til at grille
ked, fisk eller grentsager.

Opvarm apparatet i nogle f& minutter ved hgjeste indstilling, indtil
den grenne indikatorlampe slukker.

Gnid din foretrukne madlavningsolie pa grillen/teppanyaki-pladen.
Brug termostatknappen til at vaelge ensket temperatur.

Du mé aldrig bruge skarpe redskaber pé grill /teppanyaki-plade
eller i minipanderne. Disse vil beskadige slip let-belegningen.

Det er normalt, at apparatet afgiver lyd under brug.

Du mé aldrig bruge apparatet uden grill /teppanyaki. | s& fald
bliver varmelegemet synligt.

Minipanderne kan tages af og saettes pa den nederste plade, mens
maden tilberedes og serveres.

BEMARK: Serg for at szette de varme minipander pd en
varmebestandig overflade, nér de tages af grillen.



e  Skeer ikke maden ud pé den vendbare plade eller i minipanderne,
da det vil beskadige belsegningen.

e  Dumd aldrig placere tomme minipander pé& apparatet under brug.

e For at undgd at beskadige minipanderne skal du udelukkende
benytte de paletknive, der fulgte med.

®  Nar du er feerdig med madlavningen, drejes temperaturindstillingen
mod uret til MIN-positionen til venstre, og stikket tages ud af
stikkontakten.

*  Flytikke apparatet, for det er kalet helt ned. Fjern minipanderne, fer
apparatet flyttes, for at undgd at de falder af den nederste plade.

/\ Advarsel!

Minipandens handtag er maerket med en trekant, som viser, at du ikke
skal rare ved denne del of handtaget, nér du bruger gourmetsaettet,

da den kan blive meget varm.
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Ultimate gourmet generel anvendelse:

cocktailtomater,
peberfrugt, svampe,
majskolber, blomkal,
broccoli, kartofler,
cornichoner og
oliven.

Forslag til fisk og
skaldyr: muslinger,
laks, rejer.

Grill/teppanyaki |Plader til Retningslinjer
og pandekage |tilberedning
overst
Grillplade averst Grill ked, fisk, Fordel lidt smer eller
fierkrae, skaldyr og | vegetabilsk olie p&
grentsager. ri?lplcden. Opvarm
: en.
Forslag il
grentsager: Kom maden pé

grillpladen.

Grill maden efter
onske. Vend maden
af og til.

Grilltiden afhaenger
af typen af mad,
temperaturen pd
grillen og tykkelsen
af fedevarerne.

Skaer IKKE i maden,
mens den er pd
grillen.

Teppanyaki-plade
averst

Reraeg eller spejlaeg,
bocor?, tyndt Ek(%retg
skinke, radt kad,
fierkrae, fisk og
skaldyr.

Pandekageplade

Individuelle
pondeko?er, crepes,
sm& omeletter.
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Raclette Plader til Retningslinjer

minipander tilberedning

Grill og fondue Grill ked og Mé IKKE bruges
grentsager med varm olie.

pa grillpladen
gverst, og brug
minipanderne til
at smelte ost og

chokolade.
Grill Raclette-ost, rd aeg, |Lleeg maden i
bred, grentsager, minipanderne. Saet
tynde skiver ked minipanderne pd
eller rejer. den nederste hylde,
lag Hil oste: og grill efter sma
Forslag fil oste: og konsistens. Hold
mozzarella, sie
cheddar, gouda, 1€
brie, gorgonzola, Smeltet ost kan
blaskimmelost og smores pa grillet
feta. mad eller bred.
Desserter Frugt, flambering, Leeg maden i

bananer, parer,
ananas, mango,

vindruer, figner.
Tyndt skdret kage
Jyppe’r med
alkohol.

minipanderne.
Frugten skaeres pé
forhand ud i skiver.

Skaer IKKE pa
grillpladen.

Drys frugt eller kage
med sukker, og szet
minipanderne pd
den nederste hylde.
Hold gije.
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3)

5)

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Drej altid termostaten hele vejen mod uret (til min.), tag stikket ud
af stikkontakten, og vent, indtil apparatet er kalet helt of, inden
du ger det rent.

Heeld aldrig koldt vand pé& en varm plade. Det kan beskadige
apparatet og gere, at det sprajter med varmt vand.

Den vendbare plade og paletknive kan rengeres i en
opvaskemaskine eller vaskes i hadnden med varmt vand, et mildt
opvaskemiddel og en blegd svamp. Minipanderne kan ikke vaskes
i opvaskemaskinen, men vaskes i handen med varmt vand, et
mildt opvaskemiddel og en blad svamp.

Hvis der er fastbraendte rester pa pladen eller minipanderne,
kan du forsege forst at szette dem i bled i varmt vand og et mildt
opvaskemiddel.

Renger apparatet med en fugtig klud. Du mé aldrig bruge skarpe
eller skurende rengeringsmaterialer som skuresvampe eller staluld.
Disse kan beskadige apparatet.

Produktet mé& aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

OPBEVARING

Undgé at opbevare gourmetsaettet sammen med metalredskaber
eller skarpe genstande, som kan fere til ridser eller skade pa
overfladen.

Serg altid for, at dit gourmetsaet er rent og tert, inden det saettes
p& plads. Veer omhyggelig med opbevaringen af dit gourmetsaet.

RESERVEDELE

Bemaerk, at der ikke findes reservedele til dette apparat.

6)

BORTSKAFFELSE AF APPARATET

Dette apparat er maerket iht. Europo-Parlamentets og

Rédets direktiv 2012/19/EU om affald of elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Produktet mé& ikke bortskaffes som
almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa

B centralt indsamlingssted for genanvendelse aof elektriske



og elekironiske husholdningsapparater. Kontakt din kommune, dit
affaldsselskab eller butikken, hvor du har kebt produktet, for at f& mere
at vide om behandling, genvinding og genanvendelse af produktet. Med
den korrekte bortskaffelse forebygges negative konsekvenser for miljget
og sundheden. Ved at genanvende, genbruge og/eller pd anden méde
gere brug af gamle apparater yder du et vaerdifuldt bidrag til beskyttelse
af miljzet.

Geaelder kun i Storbritannien:

lht. The Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013
(SI 2013/3113) (med aendringer) skal produkter, der ikke leengere
kan anvendes, indsamles separat og bortskaffes pé& en miljgmaessigt
forsvarlig made.

7) GARANTI

P& produkter solgt i Det Europaeiske @konomiske Samarbejdsomréde og
Storbritannien gives 24 méneders garanti pd produktet som beskyttelse
mod manglende overensstemmelse iht. direktiv (EU) 2019/771 og den
britiske Consumer Rights Act 2015 (UK).

Garantien er kun gaeldende, hvis produktet anvendes il ikke professionel
brug.

Vi er under alle omsteendigheder ikke ansvarlige for fejl og mangler,
der skyldes:

* manglende overholdelse af vedligeholdelses- og brugsanvisninger
e normalt slid (f.eks. misfarvninger og ridser) og/eller

e eksterne pavirkninger, f.eks. skader fra vejret, transport, slag eller
sted.

| tilfeelde of manglende overensstemmelse og afheengig aof
omsteendighederne

* vil produktet blive repareret
* vil produktet blive udskiftet
* vil en proportional del af prisen, der er betalt for produktet, blive
refunderet, eller
* hele prisen, der er betalt for produktet, vil blive refunderet.
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Gem kabsbevis eller folgeseddel, hvoraf fremgdr kebs- eller
leveringsdato. Et sédant bevis for kb eller levering er p&kraevet, hvis
du ensker at gere brug af dine rettigheder i tilfelde aof manglende
overensstemmelse.

Disse bestemmelser pavirker ikke de rettigheder, du
har som keber iht. geeldende national lovgivning (f.eks.
vedrerende keb af forbrugsvarer), som kan vzere
forskellige afhaengig af land. Disse bestemmelser tjener
udelukkende til information og udger ikke en kommerciel
garanti, der giver dig andre rettigheder end dem, du har
iht. geeldende national lovgivning.

Hvis du har spergsmdl til produktet, kan du kontakte vores kundeservice
ved at sende en e-mail til inffo@cookware-co.com

Kundeservice vil fortzlle dig, hvad du skal gere.
God forngijelse med dit apparat!

Storbritannien: Ovenstdende beskrevne garanti er givet af The
Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Las foljande anvisningar noga innan du anvdnder denna apparat.
Vi rekommenderar att du behdller dessa anvisningar. For din egen
sakerhet méste du félja dessa sakerhetsanvisningar nar du anvénder
elektriska apparater.

1)
1.

W N

10.

11.

76

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Denna apparat fér inte anvandas av barn som ar yngre an
&tta ér. Denna apparat f&r anvandas av barn som ar étta
ar eller aldre, personer med nedsatt rérlighet, personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller kognitiv férmaga och personer
utan nddvandig kunskap och erfarenhet, forutsatt att de ar
under uppsikt eller f&r anvisningar om hur denna apparat
anvands sakert samt forstar den fara som ar férenad med dess
anvandning.

Barn far inte leka med apparaten.

Lat inte barn rengéra eller underhélla apparaten, sévida de
inte Gr dver Gtta ar och under uppsikt.

Férvara apparaten och natsladden utom rackhall for barn
under atta 4r.

For att undvika fara ska en skadad natsladd bytas ut av
tillverkaren, tillverkarens underhéllstekniker eller négon med
motsvarande behdrighet.

Apparaten ar inte avsedd att styras med hjalp av en extern
timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Denna apparat fér anvandas endast for hushdllsandamal och
till det den ar avsedd for. Denna apparat ar inte lamplig for
utomhusbruk.

Flytta aldrig apparaten genom att dra i sladden. Hall alltid
i sjdlva stickproppen nar du drar ut den ur végguttaget. Dra
aldrig endast i sladden.

Placera apparaten pé en stadig, j@dmn och varmebestandig
yta. Placera aldrig apparaten i nérheten av lattantandliga
material, bradnnbara gaser eller dppen eld.

Lamna inte apparaten utan uppsikt nar den &r ansluten fill
elnatet.

Apparaten far anvandas endast med de tillbehdr som
tillhandahdlls av tillverkaren.



12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

VWOENOOA~AONMD—=N

Varning: Grillen/teppanyakin och pannorna ér heta nar de
anvénds. Undvik brénnskador.

Vand aldrig grillen/teppanyakin under anvéndning. Vanta
alltid tills den har svalnat helt och rengjorts innan du anvénder
den andra sidan.

Var noga med att natsladden inte kommer i kontakt med
apparatens varma delar.

Lagg inte ned sladden, stickproppen eller apparaten i vatten
eller annan vatska, eftersom det kan orsaka elstotar.

Ta alltid ut stickproppen ur uttaget och vénta tills apparaten har
svalnat innan du rengdr den.

Anslut apparaten till ett jordat uttag.

Varje annan anvdndning dn den som beskrivs i dessa
anvisningar ska betraktas som oriktig anvandning och kan
leda till person- eller materialskada.

Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for skada till féljd av att
anvandare inte foljer sakerhetsanvisningarna.

Nar flera elekiriska apparater anvénds samtidigt ar tumregeln
att maximalt 3 500 watt kan anslutas till samma strémkrets.
Tvé eller fler gourmetset far darfér aldrig anslutas till en och
samma strémkrets.

BESKRIVNING AV DELARNA

Grillplatta

Teppanyakiplatta

Handtag

Natsladd med stickpropp (visas inte pd bilden)
Indikeringslampa

Pannkaksplat

Temperaturreglage (min.-max.)

Atta minipannor

Atta stekspadar
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Egenskaper och fordelar:

1.

2.
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Grillplatta — For tillagning av kétt, kyckling, kory, rakor,
gronsaker m.m.

Teppanyakiplatta — Fér tillagning av teppanyaki, hamburgare,
|6k, paprika, bacon och agg. (Vandbar grill-/teppanyakiplatta
(1 & 2) och pannkaksplét (6) belagda med Thermolon Volt-
belaggning.) Thermolon Volt: PFAS-ri, halsosam keramisk non-
stick som ar framtagen sarskilt for kdksapparater.

Handtag (3) - Latthanterlig och barbar: sidohandtagen i nylon
gor det latt att ta med dig gourmetsetet till festbordet. Flytta inte



apparaten nér den ar varm.

4. Natsladd med stickpropp — 1,50 m lang.

5. Indikeringslampa - Lyser med grént sken och slocknar nar
gourmetsetet har uppndtt rétt temperatur.

6. Pannkaksplat — Gradda étta pannkakor samtidigt.

7. Temperaturreglage (min.-max.) — Stall in ratt temperatur f6r din
maltid.

8. Atta minipannor — Varje panna ar tillverkad av héllbart kolstél
och har non-stick-belaggning. Smalt ost, choklad, bananer. Du
kan till och med rosta brod.

9. Atta stekspadar - Stekspadarna ér utformade fér att anvéndas
tilsammans med minipannorna och &r perfekta nar du vill
skrapa ur smalt ost ur minipannan.

Montering:

1. Placera den vandbara grill-/teppanyakiplattan och
pannkaksplaten pa basenheten; férsckra dig om att den sitter
som den ska.

2. Ha de étta minipannorna och stekspadarna till hands nara
enheten.

3. Forbered alla livsmedel.

4. Koppla in gourmetapparaten.

5. Satt pd enheten.

6. Det tar négra minuter for den vandbara plattan att vérmas upp.

7. Satt i minipannorna med livsmedel nér enheten har varmts upp.

Fore forsta anvdndningen:

Ta ut apparaten och tillbehéren ur lddan och étervinn hela
férpackningen.

Innan apparaten anvands bér du noga underséka att gourmetsetet,
natsladden och tillbehdren inte ar behaftade med fel.

Rengdr gourmetsetet och tillbehéren med en fuktig trasa innan
du anvénder apparaten férsta géngen. Anvand aldrig slipande
rengdringsmedel.

Stall basen pd en jamn, plan yta.
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Placera den vandbara grill-/teppanyakiplattan éver varme-
elementet p& grillstéden. Anvand den slata sidan for att varma
mat, férbereda fondue eller gora i ordning frukosten. Anvénd
den rafflade sidan for att grilla katt, fisk eller gronsaker.

Sattistickproppen i uttaget. (Observera: Innan du ansluter apparaten
bor du forsakra dig om att apparatens spénning motsvarar den

lokala natspénningen. Spanning 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Vrid termostaten medurs till den hégsta instéliningen och lat
apparaten varmas upp (utan minipannorna) i minst 5—10 minuter,
utan att ldgga ndgra livsmedel pa teppanyakin. Den gréna
indikeringslampan slocknar nér gourmetsetet har uppnétt ratt
temperatur.

Nar apparaten satts p& for forsta géngen kan den ryka néagot.
Du kan ocksé kanna en svag roklukt. Detta ar normalt, men se
till att rummet @r val ventilerat. Apparaten kommer snart att sluta
lukta och ryka.

Vi rekommenderar att du lagger ett varmetaligt underlagg mellan
bordet och apparaten (fér att forhindra att bordet eller bordsduken

skadas).

Anvand apparaten i ett val ventilerat utrymme.

Anvédndning:
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Stall basen pé en jamn, plan yta.

Placera den vandbara grill-/teppanyakiplattan éver varme-
elementet p& grillstéden. Anvand den slata sidan fér att vérma
mat, férbereda fondue eller géra i ordning frukosten. Anvénd
den rafflade sidan for att grilla katt, fisk eller gronsaker.

Varm upp apparaten i nédgra minuter pd den hégsta instéliningen,
tills den gréna indikeringslampan slocknar.

Gnid in grill-/teppanyakiplattan med lamplig matolja.
Anvand vredet pé termostaten for att valja énskad temperatur.

Anvand aldrig vassa foremdl pa grill-/teppanyakiplattan eller i
minipannorna. De skadar non-stick-belaggningen.

Det @r normalt att apparaten avger ljud under anvéandning.



e Anvand aldrig apparaten utan att grillen/teppanyakin ér pélagd,
eftersom varmeelementet d& ar exponerat.

*  Minipannorna kan stéllas in pd och tas bort fran underplattan
medan maten tillagas och serveras.

e OBSERVERA: Var noga med att stélla de varma minipannorna
pd en varmebestandig yta nar de avlagsnas frén grillen.

e  Skar inte livsmedel p& den vandbara plattan eller i minipannorna
eftersom det kan skada belaggningen.

* Placera aldrig tomma minipannor i apparaten under anvandning.

®  For att undvika att minipannorna skadas bér du endast anvénda
de medféljande stekspadarna.

*  Vrid temperaturreglaget moturs till laget “MIN” till vanster och
dra ur stickproppen ur vagguttaget efter avslutad matlagning.

* Flytta inte enheten forran den har svalnat helt. Avlagsna
minipannorna innan du flyttar apparaten for att undvika att de
trillar ur frén underplattan.

/N Varning!

P& minipannans handtag finns en triangel som anger att du inte
bor vidréra den delen av handtaget medan gourmetsetet anvéands,
eftersom den kan bli valdigt varm.
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Det ultimata gourmetsetet - Allmén anvéndning:

Ovre grill/ Tips pa rétter/ Riktlinjer
teppanyaki & livsmedel att
pannkaka tillaga
Grillplatta Grilla kott, fisk, Sprid ut lite smor
fagel, skaldjur och | eller vegetabilisk
gronsaker. olja pé grillplattan.
Gronsaksforslag: Vérm upp.
koérsbarstomater, Lagg livsmedlen pé
paprika, svamp, grillplattan.
majs, blomkal, g of 3
broccoli, potatis, Grilla efter tycke
cornichoner och OCE erPGk‘ Véind nu
oliver. och da.
Fisk- och Grilltiden .beror(i)é
skaldjursférslag: pen av livsmedel,
musslor, lax, rakor. eras temperatur
och tjocklek.
Skar INTE livsmedel
direkt pa grillen.
Teppanyakiplatta Stekt agg, bacon,
tunt skivad skinka,
kott, fagel, fisk och
skaldjur.
Pannkaksplét Plattar, crépes,
miniomeletter.
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Raclette-/
minipannor

Tips pa rétter/
livsmedel att
tillaga

Riktlinjer

Grill och fondue

Grilla kétt och
gronsaker pd
grillplattan

och anvénd
minipannorna for
att smalta ost och

choklad.

Anvdnd INTE med
het olja.

Grillat Racletteost, rda agg, | Lagg livsmedlen i
bréd, grénsaker, minipannorna. Stall
tunt skivat kétt eller | in minipannorna
rakor. pd basenhetens

| - underplatta och

Ostalternativ: grilla efter tycke och

mozzarella, smak. Overvaka

cheddar, gouda, tillagningen.

brie, gorgonzola,

?rénmégelos’r och | Smalt ost passar

etaost. passar utmarkt
fillsammans med
grillad mat eller
grillat brod.

Desserter Flamberad frukt, Lagg livsmedlen i

bananer, paron,
ananas, mango,
vindruvor, fikon. Tunt
skivad kaka bestankt
med likor.

minipannorna. Skar
forst frukten i skivor.

Skar INTE pé
grillplattan.

Stro socker over
frukten eller
kakan och stall
in minipannorna
pd basenhetens
underplatta.
Overvaka
tillagningen
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3) UNDERHALL OCH RENGORING

e Vrid alltid termostaten sa langt det gér moturs (till “MIN”), ta
ut stickproppen ur uttaget och vanta tills apparaten har svalnat
innan du rengér den.

e Hall aldrig kallt vatten p& den heta plattan. Det kan skada
apparaten och orsaka stank av hett vatten.

e Den vandbara plattan och stekspadarna kan diskas i diskmaskin
eller fér hand i varmt vatten med en mjuk svamp och ett milt
diskmedel. Minipannorna tal inte maskindisk.och kan diskas fér
hand i varmt vatten med en mjuk svamp och ett milt diskmedel.

®  Om det finns fastbranda rester pa plattan eller i minipannorna
kan du prova med att frst blétlagga dem i varmt vatten med et
milt diskmedel.

® Rengdr apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig vassa eller
slipande rengéringsmaterial, som skrubbsvampar eller stélull. De
kan skada apparaten.

e lagg aldrig ned apparaten i vatten eller andra vatskor.

4) FORVARING

e Forvara inte gourmetsetet tillsammans med metallredskap eller
vassa foremdl, eftersom det kan orsaka repor eller skador pé
ytan.

e Forsakra dig alltid om att ditt gourmetset @r rent och torrt innan
du staller undan det. Var aktsam nar du férvarar ditt gourmetset.

5) RESERVDELAR

Observera att det inte finns nagra reservdelar till apparaten.

6) BORTSKAFFANDE AV APPARATEN

Denna apparat ér markt i enlighet med det europeiska

direktivet 2012/19/EU om avfall fran elekirisk och

elektronisk utrustning (WEEE). Produkten far inte

behandlas som hushéllsavfall. Ta den i stallet till eft
B ccniralt insamlingsstalle for &tervinning av elektriska och
elektroniska hushdllsapparater. Fér mer detaljerad information om
behandling, atervinning och materialdtervinning av denna produkt
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kan du kontakta din kommun, ditt hushalls avfallshamtningstjanst
eller den butik dar du képte produkten. En riktig hantering hjélper
till att férhindra negativa konsekvenser for miljon och manniskors
hélsa. Genom att ateranvanda, atervinna och/eller anvanda gamla
apparater pé ett nytt satt bidrar du vasentligt till att skydda vér miljo.

Gadller endast for Storbritannien:

| enlighet med WEEEf&rordningarna 2013 (SI 2013/3113) (med
andringar) om avfall som utgdrs av eller innehéller elekirisk och
elektronisk utrustning méste produkter som inte langre gér att anvénda
samlas in separat och bortskaffas pé ett miljdvanligt satt.

7) GARANTI

For produkter som sdlts inom Europeiska ekonomiska samarbetsomradet
och Storbritannien omfattas du av 24 mé&naders garanti pé produkten som
skydd mot bristande avtalsenlighet i dverensstémmelse med direktiv (EU)
2019/771 respektive 2015 ars lag om konsumentréttigheter (Consumer
Rights Act 2015) (Storbritannien).

Garantin gdller endast vid icke-yrkesmassig anvandning.

Vi ansvarar i alla handelser inte for fel som beror pa
e att skdtsel- och bruksanvisningarna inte har féljts,
* normalt slitage (t.ex. missfargningar eller repor) och/eller

e pdverkan av ytre faktorer, t.ex. vaderskada, transportskada, skada
orsakad av slag eller stotar.

| hdandelse av bristande avtalsenlighet kommer, beroende pé
omsténdigheterna,

e produkten att repareras,
e produkten att bytas ut,

® en proportionell del av det pris som betalats for produkten att
&terbetalas eller

® hela det pris som betalats fér produkten att &terbetalas.
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Det ar viktigt att du behdller inkdps- eller leveransbeviset fér produkten
med uppgift om inkdps- eller leveransdatum. Du behdver ett séddant
inképs- eller leveransbevis om du vill utéva din ratt till avhjglpande
atgarder vid bristande avtalsenlighet.

Dessa bestimmelser paverkar inte lagstadgade rattigheter
du har som konsument enligt tillampliga nationella
bestammelser (t.ex. om férsdljning av konsumentvaror),
vilka kan variera fran land till land. Dessa bestammelser
ar endast avsedda som information och utgoér ingen
kommersiell garanti som ger dig andra réttigheter @n
dem du har enligt tillampliga nationella bestammelser.

Om du har frédgor om produkten kan du kontakta var kundtjanst via
e-post pd info@cookware-co.com

Kundtjansten informerar dig om hur du gér till vaga.
Ha stor gladje av din apparat!

For Storbritannien: Garantin enligt ovan tillhandahalls av
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Les felgende instruksjoner naye fer du tar apparatet i bruk. Vi anbefaler
at du tar vare pa disse instruksjonene. For din egen sikkerhet m& du
felge disse sikkerhetsinstruksjonene nér du bruker elekiriske apparater.

1)
1.

W

10.
11.
12.

13.

90

GENERELLE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Dette apparatet skal ikke brukes av barn under 8 ér. Dette
apparatet kan brukes av barn over 8 ar, personer med nedsatt
bevegelighet, personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller kognitiv
kapasitet og personer uten nedvendig kunnskap og erfaring, s&
lenge de er under tilsyn eller far instruksjoner om hvordan de
bruker apparatet pé en sikker mate og forstar faren forbundet
med bruken av det.

Barn mé ikke leke med apparatet.

lkke la barn rengjere eller vedlikeholde apparatet med mindre de
er over 8 &r og er under filsyn.

Oppbevar apparatet og stremkabelen utilgjengelig for barn
under 8 ar.

Hvis stremkabelen er skadet, mé den byttes ut av produsenten,
produsentens vedlikeholdstekniker eller tilsvarende kvalifiserte
personer for & unngd skader.

Apparatet er ikke ment & kontrolleres av et eksternt tidsur eller et
separat fiernkontrollsystem.

Dette apparatet mé kun brukes til husholdningsbruk og til den
tiltenkte bruken. Dette apparatet er ikke egnet for utenders bruk.
Flytt aldri apparatet ved & dra i kabelen. Trekk alltid ut selve
stopselet av stikkontakten. lkke dra i kun kabelen.

Plasser apparatet pd en stabil, jevn og varmebestandig overflate.
lkke plasser apparatet i naerheten av brennbare materialer,
brennbare gasser eller dpen ild.

lkke la apparatet std uten tilsyn nér det er koblet til
stremforsyningen.

Apparatet mé kun brukes sammen med tilbeheret som
produsenten har lagt ved.

Advarsel: grillen /teppanyakien og pannene er varme nér de
er i bruk. Unngd brannskader.

Vend aldri grillen /teppanyakien under bruk. Vent alltid til den er
helt avkjelt og har blitt rengjort far du bruker den andre siden.



14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

VENOCNRWN= N

Hold stremkabelen vekk fra apparatets varme deler.

lkke senk kabelen, stapselet eller apparatet ned i vann eller annen
vaeske. Dette kan fordrsake elekiriske stet.

Ta alltid stepselet ut av stikkontakten og vent til apparatet er
avkiglt far du rengjer det.

Koble apparatet til en jordet stikkontakt.

All annen bruk enn det som er beskrevet i denne
bruksanvisningen, skal betraktes som uriktig bruk og kan fere il
personskade eller materiell skade.

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader som felge av at
brukerne ikke felger sikkerhetsinstruksjonene.

Nar du bruker flere elekiriske apparater samtidig, er
tommelfingerregelen at maksimum 3500 Watt kobles til samme
stremkrets. To eller flere gourmet-sett mé derfor aldri kobles til én
og samme stramkrets.

BESKRIVELSE AV DELENE

Grillplate

Teppanyaki-plate

Handtak

Stremkabel med stopsel (ikke avbildet)
Indikatorlampe

Pannekake-plate
Temperaturkontrollknott (min.—maks.)
é\tte minipanner

Atte stekespade
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Funksjoner og fordeler:

1.
2.

92

Grillplate — Stek biff, kylling, peglser, reker, grennsaker og mer.
Teppanyaki-plate — Lag teppanyaki og stek burgere, lek, paprika,
bacon og egg. (Vendbar grill /teppanyaki-plate (1 og 2) og
pannekakeplate (6) med Thermolon Voltbelegg). Thermolon

Volt, PFASHritt, sunt, keramisk non-stick-belegg, spesielt utviklet for
kjgkkenutstyr.

Handtak (3) — De enkle sidehdndtakene i nylon gjer det left & ta
med seg Gourmet-settet dit festen er. Ikke flytt apparatet mens det er
varmt.



Stremkabel med stepsel — 1,50 m lang.

Indikatorlampe — Lyser grent og slukkes nér Gourmet-settet har
nadd riktig femperatur.

Pannekake-plate — Lag étte pannekaker om gangen.
Temperaturkontroll (min.—maks.) — Still inn riktig temperatur for
maltidet.

Atte minipanner - Alle pannene er laget av slitesterkt karbonstal
belagt med non-stick-belegg. Smelt ost, sjokolade og bananer. Du
kan il og med riste bred.

Atte stekespader — Designet for bruk med minipannene.

Disse stekespadene er perfekte for & skrape ut smeltet ost fra
minipannene.

Montering:

1.

NOOA~WN

Plasser den vendbare grillen / teppanyaki-platen og
pannekakeplaten midt pé& toppen av apparatet.

Plasser de 8 minipannene og stekespadene i naerheten.
Finn fram alle ingrediensene.

Koble Gourmet-apparatet til strammen.

Slé pé& apparatet.

Den vendbare platen blir varm etter noen minutter.

Sett i minipannene med mat ndr enheten har blitt varm.

For forste gangs bruk:

Ta apparatet og tilbehgret ut av esken, og fiern all emballasjen.

For apparatet brukes mé gourmet-settet, stramkabelen og tilbeheret
siekkes naye for eventuelle defekter.

Rengjer gourmet-settet og tilbeharet med en fuktig klut fer du
bruker apparatet for farste gang. Bruk aldri skuremidler.

Plasser basen p4 et flatt underlag.

Sett den vendbare grillen / teppanyaki-platen pé& plass pé
grillholderne over varmeelementet. Bruk den glatte siden fil
oppvarming, fondue, frokost osv. Bruk den rillede siden til &
grille kjett, fisk eller grennsaker.

Sett stopselet i stikkontakten. (OBS: Kontroller at apparatets
spenning tilsvarer den lokale stramforsyningen fer du kobler det

til. Spenning 220V-240V, 50Hz/ 60Hz). 03



Skru termostaten med klokken til den hayeste innstillingen, og la
apparatet varmes opp (uten minipannene) i minst 5-10 minutter,
uten & legge mat pd teppanyakien. Den grgnne indikatorlampen
slukkes nar gourmet-settet har n&dd riktig temperatur.

Nar apparatet slas pa ferste gang, kan det ryke litt av det og du
kan kjenne en svak rayklukt. Dette er normalt: Serg for at rommet
har god utlufting. Lukten og rayken er midlertidig og vil snart avta.
Vi anbefaler at du legger en varmebestandig bordské&ner mellom
bordet og apparatet (for & unngé potensiell skade pé bordet ditt
eller duken).

Plasser apparatet i et rom med god utlufting.

Bruk:
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Plasser basen p& et flatt underlag.

Sett den vendbare grillen / teppanyaki-platen pé plass pé
grillholderne, over varmeelementet. Bruk den glatte siden fil
oppvarming, fondue, frokost osv. Bruk den rillede siden til &
grille kjett, fisk eller grannsaker.

Varm opp apparatet pd den hayeste innstillingen i noen minutter,
inntil den grenne indikatorlampen slukkes.

Smer stekeolje utover grillen / teppanyaki-platen.
Velg ensket temperatur med termostatknotten.

Bruk aldri skarpe gjenstander pd grillen / teppanyaki-platen eller
minipannene. Disse kan skade non-stick-belegget.

Det er normalt at apparatet lager litt lyd under bruk.

Bruk aldri apparatet uten & sette pd grillen / teppanyakien.
Varmeelementet vil da ikke vaere beskyttet.

Minipannene kan tas av og settes p& den nedre platen samtidig
som du steker og serverer mat.

MERK: Serg for & sette de varme minipannene pé et varmebestandig
underlag nér du tar dem ut fra grillen.

lkke skjeer opp maten pé den vendbare platen eller i minipannene,
da dette kan skade belegget.

Plasser aldri tomme minipanner pd det varme apparatet.



®  Bruk kun de stekespadene som leveres med minipannene, for &
unngd skade pd dem.

e Nar du er ferdig med matlagingen, skrur du temperaturkontrollen
mot klokken til MIN-innstillingen til venstre og tar stepselet ut av
stikkontakten.

o Ikke flytt apparatet fer det har blitt helt kaldt. Ta ut minipannene
for du flytter apparatet, for & hindre at de faller ut fra den nedre
platen.

A\ Advarsel!

Handtaket p& minipannene er merket med en trekant for & indikere
at du ikke mé& bergre denne delen av héndtaket mens du bruker
gourmet-settet, da det kan bli veldig varmt.
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Vanlig bruk av det ultimate gourmet-settet:

fieerfekijett, sigmat
og grennsaker.

Forslag il
grennsaker:
cherrfoma’rer,
aprika, sopp,
20Fijskorn, brlocf)mkél,
brokkoli, poteter,
sylteagurk, oliven.

Forslag til sjgmat:
kamskjell, laks,
reker.

Grill/ Retter Mat Fremgangsmate
teppanyaki- og |Tilberedning

pannekaketopp

Grillplate-topp Grill kjett, fisk, Smer litt smer eller

vegetabilsk olje
utover grillplaten.
Forvarm.

Legg maten pé
grillplaten.

Grill maten etter
smak og behag.
Snu maten nd og

da.

Grilltiden avhenger
av type mat,
opprinnelig
temperatur og

tykkelsen.

IKKE skjeer opp
maten direkte pd
grillen.

Teppanyakiplate-
topp

Stekt egg eller
eggerere, bacon i
tynne skiver, skinke,
redt kjett, fiserfekjott
og sjgmat.

Pannekake-plate

Individuelle
pannekaker, crépes,
mini-omeletter.
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Raclette Retter Mat Fremgangsmate

Minipanner Tilberedning

Grill og fondue Grill kjett og IKKE bruk med varm
grennsaker olje.

pd toppen av
grillplaten, og bruk
minipannene fil

& smelte ost eller

sjokolade.
Grillstek Raclette-ost, rd egg, |Llegg maten i
bred, grennsaker, minipannene.
tynne skiver kjgtt Plasser minipannene
eller reker. pd den nedre
. platen, og grillstek
OSfeGlfernahver: maten hl znskef
Mozzarella, smak og konsistens.
cheddar, gauda, Hold @ye med
brie, gorgonzola, | stekingen.
blamuggost og feta.
Smeltet ost kan bres
over grillet mat eller
brad.
Desserter Frukt, flambg, Legg maten i

bananer, peerer,
ananas, mango,
druer, fiken. Tynne
kakeskiver overrislet
med brennevin.

minipannene. Skjser
frukten i skiver pa
forhand.

IKKE skjeer p&
grillplaten.

Stra sukker pa
frukten eller
kakene, og plasser
minipannene pd
den nedre platen.
Hold @ye med
stekingen.
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3) VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

e Skru alltid termostaten helt tilbake, mot klokken (til min.), ta
stopselet ut av stikkontakten og vent til apparatet er avkjelt fer
du rengjer det.

e Hell aldri kaldt vann pé en varm plate. Dette kan skade apparatet
og fere til sprut av varmt vann.

e Denvendbare platen og stekespadene kan vaskes i oppvaskmaskin,
eller for hénd med varmt vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk
svamp. Minipannene tdler ikke oppvaskmaskin. De vaskes for
hand med varmt vann, et mildt oppvaskmiddel og en myk svamp.

® Hovis det er fastbrente rester p& platen eller i minipannene, kan
du bletlegge dem i varmt vann med et mildt oppvaskmiddel farst.

® Rengjer apparatet med en fuktig klut. Bruk aldri skarpe eller
slipende rengjeringsmidler, for eksempel gryteskrubb eller stalull.
Disse kan skade apparatet.

* Dypp aldri apparatet i vann eller andre vaesker.

4) OPPBEVARING

e lkke oppbevar gourmet-settet sammen med metallredskaper eller
skarpe gjenstander, da dette kan fare til riper eller skader pa
overflaten.

* Pass alltid pa at gourmet-settet ditt er rent og tert for du rydder
det bort. Oppbevar det skénsomt.

5) RESERVEDELER

Vennligst merk at det ikke finnes noen reservedeler til dette apparatet.

6) AVHENDING AV APPARATET

Dette apparatet er merket i henhold til det europeiske

direktivet 2012/19/EU om avhending av elektrisk og

elektronisk utstyr (WEEE). Produktet ma ikke behandles som

husholdningsavfall. Ta i stedet produktet med fil et sentralt

B innsomlingspunkt for resirkulering av elekiriske og elektroniske

husholdningsapparater. For ytterligere opplysninger angéende behandling,

gjenvinning og resirkulering av produktet kan du kontakte kommunen der

du bor,, din avfallsstasjon for husholdningsavfall eller butikken der du kjgpte
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produktet. Riktig avhending bidrar fil & forhindre negative konsekvenser for
miljget og menneskers helse. Ved & gjenbruke, resirkulere og / eller annen
bruk av gamle apparater gir du et viktig bidrag til & beskytte miljget vart.

Kun for Storbritannia og Nord-Irland:

| henhold fil forskriftene om avhending av elekirisk og elekronisk utstyr

2013 (SI 2013/3113) (med etterfalgende endringer), mé produkter
som ikke lenger er i brukbar stand, samles inn separat og avhendes pa
miljavennlig vis.

7) GARANTI

P& produkter solgt innenfor E3S-omrédet, Storbritannia og Nord-rland (UK)
har du 24-maneders garanti mot manglende samsvar — i overensstemmelse

med direktiv (EU) 2019/771 og Consumer Rights Act 2015 (UK).

Garantien gjelder kun dersom du benytter produktet til ikke-profesjonell

bruk.

Vi kan ikke under noen omstendigheter holdes ansvarlige for feil eller
mangler som felge av:

e ot vedlikeholds- og bruksanvisningene ikke er overholdt
e normal slitasje (f.eks. misfarging eller riper), og / eller

* innvirkning fra eksterne faktorer, som f.eks. vaerskade, transportskade
eller skade fordrsaket av slag eller stet.

Ved manglende samsvar, og avhengig av omstendighetene. vil
e produktet bli reparert,
* produktet byttes ut,

e en forholdsmessig del av prisen som ble betalt for produktet,
refunderes eller

® hele prisen som ble betalt for produktet, refunderes.

Vennligst serg for & ta vare p& produktets kjeps- eller leveringsbevis
med kjops- eller leveringsdato. Du vil trenge et slikt kjgps- eller
leveringsbevis hvis du ensker & uteve retten til kompensasjon ved
manglende samsvar.
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Disse bestemmelsene pavirker ikke eventuelle
lovfestede rettigheter du som kunde har i henhold il
gjeldende nasjonale forskrifter (f.eks. angaende salg av
forbruksvarer), som kan variere fra ett land til et annet.
Disse bestemmelsene er kun ment som informasjon, og
utgjer ingen kommersiell garanti som gir deg andre
rettigheter enn de du har i henhold til de gjeldende
nasjonale forskriftene.

Hvis du har spersmdl angdende produktet, kan du kontakte
kundeservice via e-post pa: info@cookware-co.com

Kundeservice gir deg mer informere om hvordan du gér frem.
Nyt bruken av apparatet!

For Storbritannia og Nord-Irland: Garantien som er lagt frem
ovenfor, er gitt av The Cookware Company UK & Ireland Ltd.

1400023965
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KAYTTOOHJE JA TAKUU
GOURMET | 8 henkilda

GRILLI/TEPPANYAKI,
PANNUKAKUT JA RACLETTE






SISALLYS

1) YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

2) OSIEN KUVAUS
OMINAISUUDET JA EDUT
KOKOAMINEN
ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA
KAYTTO
ULTIMATE GOURMET -LAITTEEN YLEISET
KAYTTOKOHTEET

3) HOITO JA PUHDISTUS

4) SAILYTYS

5) VARAOSAT

6) LAITTEEN HAVITTAMINEN

7) TAKUU



Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen tdman laitteen kayttoa.
Suosittelemme  s@ilyttémaan ndmé ohjeet. Oman turvallisuutesi
vuoksi sinun on noudatettava nditd turvallisuusohjeita kayttaessdsi
sahkélaitteita.

1) YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

1. Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttad tatd laitetta. Laitetta
saavat kayttad yli 8-vuotiaat lapset, likuntarajoitteiset henkildt,
henkildt, joilla on alentuneet fyysiset, aisteihin liittyvat tai
kognitiiviset kyvyt tai puutteelliset tiedot ja kokemus, jos heitd
valvotaan tai neuvotaan kaytdmadn laitetta turvallisesti ja he
ymmartavat laitteen kayttéon liittyvat vaarat.

Lapset eivét saa leikkid laitteella.

Al anna lasten puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli

8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

4. Pida laite ja virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten
uloftumattomissa.

5. Vaaran valitamiseksi vaurioitunut virtajohto tulee toimittaa
valmistajan, valmistajan huoltoteknikon tai vastaavan
patevyyden omaavan henkilén vaihdettavaksi.

6. Laitetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kaukosaatimella.

7. Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttéon, ja sité saa
kayttad ainoastaan suunniteltuun kayttotarkoitukseen. Tama
laite ei sovellu ulkokéayttéson.

8. Ala koskaan siirrd laitetta virtajohdosta vetamalla. Irrota
pistoke pistorasiasta pistokkeesta vetdmalla. Ald irrota
pistoketta johdosta vetamalla.

9. Sijoita laite vakaalle, tasaiselle ja [Gmméonkestaville alustalle.
Alg koskaan aseta laitetta syttyvien materiaalien, palavien
kaasujen tai avotulen |Gheisyyteen.

10. Alg jata laitetta vartioimatta, kun se on kytketty virtalghteeseen.

11. Laitetta saa kayttad vain valmistajan toimittamien
liséivarusteiden kanssa.

12. Varoitus: grilli/teppanyaki ja pannut ovat kuumia kéytén
aikana. Varo palovammoja.

W N



13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

VENONAWN= N

Alg koskaan kadnna grillia/teppanyakia kaytén aikana.
Odota aing, ettd se on taysin jGahtynyt ja puhdistettu, ennen
kuin kaytat toista puolta.

Pidd virtajohto etddllé laitteen kuumista osista.

Ala upota virtajohtoa, pistoketta tai laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen: tdmad voi aiheuttaa sahkdiskun.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ja odota, ettd laite on
j@dhtynyt ennen sen puhdistamista.

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.

Muu kuin t8ssé ohjeessa kuvattu kayttd katsotaan
vadranlaiseksi kaytoksi, joka voi johtaa henkild- tai
esinevahinkoihin.

Valmistajaa ei voida saattaa vastuuseen vahingoista, jotka
aiheutuvat turvallisuusohjeiden noudattamatta jattamisestd.
Kaytettdessa useita sahkolaitteita samaan aikaan
nyrkkisdantond on, ettd samaan sdhkévirtapiiriin saa kytked
enintaén 3 500 wattia . Kahta tai useampaa gourmet-settia ei
siksi saa kytked samaan sdhkovirtapiiriin.

OSIEN KUVAUS

Grillilevy

Teppanyaki-levy

Kahvat

Virtajohto ja pistoke (ei naytetty kuvassa)
Merkkivalo

Pannukakkulevy

Lampatilanvalitsin (min-max)
Kahdeksan minipannua
Kahdeksan lastaa



Ominaisuudet ja edut:

1.

2.

3.

6

Grillilevy — Valmista naudanlihaa, kanaa, makkaraa,
katkarapuja, kasviksia ym.

Teppanyaki-levy — Valmista teppanyakia, hampurilaispihvejg,
sipulia, paprikoita, pekonia ja munia. (Kaannettava grilli-/
teppanyaki-levy (1&2) ja pannukakkulevy (6), jossa

Thermolon Volt -pinnoite). Thermolon Volt, terveellinen,
keraaminen, tarttumaton pinnoite, joka on suunniteltu erityisesti
keittidlaitteille eika sisalla PFAS-yhdisteitd.

Kahvat (3) — Yksinkertaiset ja kannettavat nailonsivukahvat



helpottavat gourmet-setin kuljettamista juhliin. Ald siirrg laitetta,
kun se on kuuma.

4. Virtajohto ja pistoke — 1,5 m pitkd.

5. Merkkivalo - Palaa vihreénd ja sammuu, kun gourmet-setti on
saavuttanut oikean lampétilan.

6. Pannukakkulevy — Valmista kahdeksan pannukakkua kerralla.

7. Lampétilanvalitsin(min—-max) — Valitse oikea lampétila
ateriallesi.

8. Kahdeksan minipannua — Pannut on valmistettu kestavasta
hiiliteréksestd ja viimeistelty tarttumattomalla pinnoitteella.
Sulata juustoa, suklaata, banaaneja. Voit jopa paahtaa leipaa.

9. Kahdeksan lastaa — Minipannujen kanssa kaytettavaksi
suunnitellut lastat sopivat taydellisesti sulan juuston
kaapimiseen.

Kokoaminen:

1. Aseta kaannettavéa grilli-/teppanyaki-levy ja pannukakkulevy
oikein kotelon padlle.

2. Aseta 8 minipannua ja lastaa |ghelle laitetta.

3. Valmistele ruoka.

4. Kytke gourmet-laite pistorasiaan.

5. Kytke laitteeseen virta.

6. Kaannettava levy kuumenee muutamassa minuutissa.

7. Lisaa ruokaa sisaltavat minipannut, kun laite on kuumentunut.

Ennen ensimmadista kayttokertaa:

e Ota laite jo lisavarusteet pakkauksesta ja havita kaikki
pakkausmateriaalit.

*  Ennen laitteen kayttdd gourmet-setti, virtajohto ja lisGvarusteet on
tarkistettava huolellisesti vikojen varalta.

e Puhdista gourmet-setti ja lisdvarusteet kostealla liinalla ennen
laitteen ensimmaista kayttokertaa. Ald kéayta hankausaineita.

e Aseta jalusta tasaiselle alustalle.

[

Aseta kadnnettava grilli-/teppanyaki-levy lampdvastuksen ylle
grillitukien paalle. Kayta sileaa puolta lammittamiseen, fonduen
tai aamiaisen valmistamiseen jne. Kayt& parilapuolta lihan, kalan

tai kasvisten grillaamiseen.
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e Laita pistoke pistorasiaan. (Huom. Varmista ennen laitteen
kytkemistd, ettd laitteen jannite vastaa virtaldhteen j@nnitettd.
Jannite 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

e K&anng termostaattia mydtapaivaan korkeimpaan lampétilaan
ja anna laitteen l[ammetd (ilman minipannuja) vahintaén 5-10
minuuttia asettamatta ruokaa teppanyakille. Vihred merkkivalo
sammuu, kun gourmet-setti on saavuttanut oikean lampdtilan.

e Kun laite kytketaan padlle ensimmdista kertaa, se saattaa tuottaa
hieman savua ja havaitset ehkd mietoa savun hajua. Téma on
normaalia: varmista, ettd tilan tuuletus toimii. Haju ja savu ovat
tilapdisid, ja ne loppuvat pian.

e Suosittelemme, ettd asetat lémmaonkestavan pannunalustan
poydan ja laitteen véliin (pdyddlle tai poytdliinalle mahdollisesti
aiheutuvien vaurioiden valttamiseksi).

e Sijoita laite asianmukaisesti tuuletettuun tilaan.

Kdaytto:

* Aseta jalusta tasaiselle alustalle.

e Aseta kdannettava grilli-/teppanyaki-levy lampdvastuksen ylle
grillitukien padlle. Kayta sileada puolta lammittamiseen, fonduen
tai aamiaisen valmistamiseen jne. Kayta parilapuolta lihan, kalan
tai kasvisten grillaamiseen.

¢ Kuumenna laitetta muutama minuutti korkeimmalla Iammollg,
kunnes vihred merkkivalo sammuu.

* levita valitsemaasi paistodliya grilli-/teppanyaki-levylle.

e Valitse haluttu lampédtila termostaatin valitsimesta.

e Alg koskaan kéytd terdvia esineitd grilli-/teppanyaki-levylld tai
minipannuilla. Ne vaurioittavat tarttumatonta pinnoitetta.

e  On normaalia, ettd laitteesta kuuluu Ganta kaytén aikana.

e Alg koskaan kaytd laitetta ilman grillia/teppanyakia. Tallsin
lampovastus jGa paljaaksi.

*  Minipannuja voi siirtéd alemmalle levylle ja siité pois ruoan
kypsentyessd ja sitd tarjoiltaessa.

[ ]

HUOM.: Varmista, ettd asetatkuumat minipannutlammankestavalle
alustalle siirtaessasi ne pois grillista.



e Ald leikkaa ruokaa kadnnettavalld levylla tai minipannuissa, silla
tama voi vaurioittaa pinnoitetta.

e Alg koskaan aseta tyhijia minipannuja laitteen padlle kayton
aikana.

*  Minipannujen vaurioitumisen valttamiseksi kayta vain niiden
mukana toimitettuja lastoja.

e  Kun ruoka on valmista, kaanna lampétilanvalitsinta vastapdivadn
MIN-asentoon vasemmalle ja irrota pistoke pistorasiasta.

e Alg siirrg laitetta, ennen kuin se on tdysin jadhtynyt. Poista
minipannut ennen laitteen siirtamistd, jotta ne eivat putoaisi

alemmalta levylta.

/\ Varoitus!

Minipannun kahva on merkitty kolmiolla sen merkiksi, ettd tata kahvan
osaa ei saa koskettaa gourmet-setin kayton aikana, koska se voi olla
hyvin kuuma.



Ultimate gourmet -laitteen yleiset kayttokohteet:

Ylempi grilli/

Levyt, ruoan

Yleiset ohjeet

kalaa, siipikarjaa,
merenelavid ja
kasviksia.

Kasvisehdotuksia:
kirsikkatomaatit,
paprikat, sienet,
maissi, kukkakaali,
parsakaali, perunat,
avomaankurkut ja
oliivit.
Merenelavaehdotuk-
sia: kampasimpukat,
lohi, katkaravut.

teppanyaki ja valmistus
pannukakku
Ylempi grillilevy Grillaa lihaa, Levitd pieni maard

voita tai kasvidljya
grillilevylle.
Esilammita.

Aseta ruoka
grillilevylle.

Grillaa ruoka maun
mukaan. Kaanna
ruokaa aika ajoin.

Grillausaika
vaihtelee

ruoan tyypin,
aloituslampétilan ja
paksuuden mukaan.

ALA leikkaa ruokaa
suoraan grillilla.

Ylempi teppanyaki-
levy

Munakokkeli

tai paistetut
munat, pekoni,
ohuelti viipaloitu
kinkku, punainen
liha, sii?ikcrio,

mereneldavat.

Pannukakkulevy

Yksittciset
annukakut, letut,

ananmunanpalaset.
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Raclette-
minipannut

Levyt, ruoan
valmistus

Yleiset ohjeet

Grilli ja fondue

Grillaa lihaa

ja kasviksia
rillilevylla ja

E&jy’rd minipannuja

juuston ja suklaan

sulattamiseen.

ALA kéyta kuumaa

oljya.

Paahtaminen

Raclette-juusto,
raa’at kananmunat,
leipa, kasvikset,
ohuelti viipaloitu liha
ja katkaravut.

Vaihtoehtoiset
juustot: mozzarella,
cheddar, gouda,
brie, gorgonzola,
sinihomejuusto ja
feta.

Aseta ruoka
minipannuihin.
Aseta minipannut
alemmalle ritilalle
ja paahda maun
mukaan ja
oikean rakenteen
saamiseksi. Valvo
ruoan kypsymistd.

Sulaa juustoa

voidaan levittaa
rillatun ruoan tai
eivan padlle.

Jalkiruoat

Hedelmat, liekitys,

banaanit, padrynat,

ananas, mango,

g dleet, viikunat.
velti viipaloitu

kakku, johon on

pirskoteltu likdoria.

Aseta ruoka
minipannuihin. Pilko
hedelmat paloiksi.

ALA leikkaa
grillilevyn paalla.

Ripottele hedelmien
tai kakun padlle
sokeria ja aseta
minipannut
alemmalle ritilélle.
Valvo ruoan

kypsymista.

11



3)

5)

HOITO JA PUHDISTUS

K&adannd aina termostaatti kokonaan vastapdivadn dariasentoon
(minimiin), irrota pistoke pistorasiasta ja odota, ettd laite on
j@dhtynyt ennen sen puhdistamista.

Al kaada kylmaa vettd kuumalle grillitasolle. Téma voi
vahingoittaa laitetta ja aiheuttaa kuuman veden raiskymista.
Kaannettavan levyn ja lastat voi pestd astianpesukoneessa tai
kasin lampimalla vedelld, miedolla pesuaineella ja pehmealla
sienelld. Minipannut eivat kestd konepesua, vaan ne pitaa pestd
kasin lampimalla vedelld, miedolla pesuaineella ja pehmealla
sienella.

Jos levylla tai minipannuissa on kiinni palaneita jGamia, liota niita
ensin lampimdssa vedessa, johon on lisatty mietoa pesuainetta.
Puhdista laite kostealla liinalla. Ala kéytd terévid tai hankaavia
puhdistusvalineita kuten hankaussienta tai terdsvillaa. Ne voivat
vahingoittaa laitetta.

Alg upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

SAILYTYS

Alg sailyta gourmet-settici yhdessé metallivélineiden tai terdvien
esineiden kanssa, jotka voivat naarmuttaa tai vaurioittaa pintaa.

Varmista aina, ettd gourmet-setti on puhdas ja kuiva ennen sen
sailyttamista. Sailytd gourmet-settia huolellisesti.

VARAOSAT

Huomaaq, etta tdlle laitteelle ei ole saatavilla varaosia.

6)

LAITTEEN HAVITTAMINEN

Tamalaiteonmerkitty EU:n sahké-jaelektroniikkalaiteromua
(WEEE) koskevan direktiivin 2012/19/EU mukaisesti.
Laitetta ei saa kasitelld kotitalousjatteend. Vie laite sen
sijaan sahké- ja elektroniikkalaitteiden kerdyspisteeseen.

Saadaksesi lisatietoa laitteen kasittelystd, materiaalien
L /

talteenotosta ja kierratyksestd, kaanny oman kuntasi,

talousjatteen kerdayspalvelun tai tuotteen jalleenmyyijén puoleen.
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Oikea havittdmistapa ehkdisee ympdristoon ja ihmisten terveyteen
kohdistuvia haittoja. Uudelleenkayttamalla, kierrattamalla ja/
tai muuten kayttadmalla vanhoja laitteita panostat tarkedlléd tavalla
ympdristémme suojeluun.

Koskee vain Isoa-Britanniaa:

Sahké- ja elektroniikkaromua koskevien saannésten (SI2013/3113)
(muutoksineen) mukaisesti kaytoikansa paahan tulleet tuotteet tulee
kerata erikseen ja havittaa ympdaristdystavallisella tavalla.

7) TAKUU

Euroopan talousalueella ja Isossa-Britanniassa myytyjen tuotteiden
vikoihin sovelletaan 2 vuoden takuuta direktiivin (EU) 2019/771 ja
kuluttajansuojalain 2015 (UK) mukaisesti.

Takuu kattaa ainoastaan tuotteen ei-ammattimaisen kéyton.

Emme ole missadn tapauksessa vastuussa vioista, joiden syy on

* hoito- ja kayttdohjeiden noudattamatta jGHéminen

e tavanomainen kuluminen (esim. varimuutokset tai naarmut) ja/tai
e ulkoisten tekijdiden vaikutukset, esim. saa-, kuljetus- tai iskuvauriot.

Tuotevirheiden kohdalla olosuhteista riippuen

e tuote korjataan

* tuote vaihdetaan uuteen

® tuotteen hinnasta mydnnetddan osittainen maksunpalautus fai
® tuotteesta maksettu hinta palautetaan kokonaan.

Sailytathan osto- tai toimitustositteen, josta kay ilmi tuotteen osto- tai
toimituspdiva. Osto- tai toimitustositetta tarvitaan, jos haluat esittaa
vaateen fuoteviasta.
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Nama ehdot eivat vaikuta sovellettavien kansallisten
sddnnosten (esim. kuluttajatuotteiden myyntisadannokset)
mukaiseen kuluttajansuojaan, joka voi vaihdella
maakohtaisesti. Nama ehdot annetaan vain tiedoksi,
eivatkd ne muodosta kaupallista takuuta, joka antaisi
muita oikeuksia kuin sovellettavien kansallisten
sadannosten mukaiset oikeudet.

Asiakaspalvelumme vastaa tuotetta koskeviin kyselyihin sahkdpostitse
info@cookware-co.com

Asiakaspalvelu antaa tarvittavat ohjeet.
Toivottavasti nautit laitteen kaytostal

Iso-Britannia: yllg kuvatun takuun tarjoaa The Cookware Company
UK & Ireland Ltd.
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Mpiv amod 1 xpAon auTthg TNG CUOKEUAG, dIaBACTE TIPOTEKTIKA TIG TTAPOKATW
odnyieg. Zag ouvioToUpE va QUAGLETE auTEG TIG 00NYiES. Ma Tn BIKK 0a¢ AoPaAeiq,
TPETTEl VO aKOAOUBEITE AUTEG TIG 00NYieg aoPAAelag KaTd TN XPAON NAEKTPIKWY
OUOKEUWV.

1)
1.

W N

10.

18

FENIKEZ OAHTIEZ AZ®AAEIAZ

Aev gmTpEmeTal n xprion autig g ouokeung amd Taidid nAikiag

KOTW Twv 8 £TWv. AUTHA N CUCKEUN PTTOPET va XpnaolpoTToinBei amo

TaId1a nAIKiag 8 eTwv Kal Gvw, AToUA WE PEIWPEVN KIVATIKOTNTA, ATOUA

HE PEIWUEVES OWHATIKES, AIOONTNPIAKES 1) YVWOTIKEG IKAVOTNTEG KAl
dropa ou dev dIABETOUV TNV ATTOPAITATN YVWAOT KAl EUTTEIPIA, EQOTOV
Bpiokovtal utd emifAeywn 1) Aappavouv 0dnyieg yia Tov TpOTIo aoPaAoUg
XPAONG QUTAG TNG GUOKEUNS KO KOTAVOOUV TOV KivOUVO TTOU GUCXETICETA
He ™ Xpon .

Ta maudid dev Ba pétrel va TaiCouv We Tr CUOKEUN.

Mnv agrivere TTaidId va TpoBaivouv aTov KaBapIopo fi Tn ouvTipnaon TG
OUOKEUNG, EKTOG €AV gival nAiKiag avw Twv 8 eTwv kai Bpiogkovral utro
ETiBAEYN.

®uAaooere T guokeun Kai To kaAwdio Tpogodoaiag pakpid amd Taidid
NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV.

['a v amoguyn KIvduvou, o€ TrEPITITWaT POoPAg Tou kaAwdiou
TP0P0dOTIag, QUTO TIPETTEI VO AVTIKOTAOTABEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TOV
TEXVIKO OUVTAPNONG TOU KATAOKEUOOTH I) OMOiWG ECEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

H ouokeun dev £xel oxedIaO0TET WOTE N ASITOUPYia TNG va EAEYXETAI ATTO
€CWTEPIKO XPovodIaKOTITN 1 EEXWPIOTO GUCTNUA TNAEXEIPITTNPIOU.

AuTA n GUOKEUR UTTOPET VA XPNOIPOTIOIEITAI JOVO VIO OIKIOKOUG OKOTTOUG
Kal yia TNV Tmpoopifopevn XprAon. Auth n ouokeur| dev ival KATAMNAN yia
uTTaiBpia xpAon.

[Moté un YETaKIVEITE TN oUOKeUn TpaBwvTag 10 kaAwdio. Mavrote va
TpaBare 10 id10 TO PUTHA yIa va TO BYAAETE ATt TNV UTTOdOXT TNG TTPICAG.
MMoTé unv Tpafdre POVo 10 KOAWAIO.

TomoBetAoTE TN CUOKEUR o€ 0TOBEPR, Acia Kal Beppodvtoxn mQAvela.
[10TE NV TOTTOBETEITE TN GUCKEUN KOVTA 0€ EUPAEKTA UAIKQ, EUPAEKTO OEQIT
N YUUVA AGya.

Mnv a@rveTe TN GUOKEUN XWpig TiBAswn, dTav €ival ouvOEdEPEVN OTNV
Tpica.
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12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.

19.

20.

VWONOOAWNMD=N

1.

—

H ouakeun umopei va xpnaipotroinei udvo pe 1a e§aptipara mou
TTapEXovTal aTTd TOV KATAOKEUAOTH.

Mpogidotroinon: n TAGKa yKPINTETTAVYIAKI KOl TO TRYAVIQ Kaive OTaV
xpnolpotTolouvTal. ATToQUyeTe TUXOV EyKaupaTa.

[Moté un yupiete TNV TAGKQ YKPINTETTAVYIAKI OTT6 TNV GAAN TTAEUPA KOTA TN
dIapkela TG xprong. MAvtoTe va TEPIPEVETE WG OTOU KPUWOEI EVIEAWS KAl
kaBapioTei, TpoToU XpnaidoTroaeTe TNV AAAN TAsupa.

Alarnpeite 10 kaAwdio Tpo@odoaiag Pakpid amd Ta Bepud pépn NG
OUOKEUNG.

Mnv epBarifete T0 kaAwdio, T0 BUCA ) TN GUCKEUR O€ VEPO 1) OF€
otro100rToTe AANO UYPO: PTTopEi va TTPOKANBEi nAekTpOTTANGiaL.

Mavrore va Byadete 10 BUopa ammod Ty TRICa Kal va TEPIEVETE WG OTOU
KPUWOEI N GUCKEUR, TTPOTOU TNV KABAPICETE.

ZUVOEETE T GUOKEUN O€ PIa YEIWWEVN TTPICa.

OTToI00ATIOTE XPrjOT TTEPAV EKEIVNG TTOU TTEPIYPAPETAI OTIC TTOPOUTEG
odnyieg Ba pétrel va Bewpeital akatGAAnAn xprion kai PTropei va
odnynoel ae owyuarikn BAGRN i UAIK {npia.

O karaokeuaoTAg dev PTropei va BewpnBei utreUBUVOG YIa OTTOIADNTTOTE
{nuia amroppéel amd T Wn THPENOTN Twv 0dNYIWY ACPAAEIAS ATTO TOUG
XPOTES.

Kara tnv tautdypovn xpromn TOAWY NAEKTPIKWY GUTKEUWY, O YEVIKOG
kavovag gival 6Tl utropouv va guvdeBouv aTo id10 NAEKTPIKG KUKAWHA £wg
3.500 Watt. ETropévwg, 800 f} IEPIOCTOTEPA YKOUPKE OET DEV TTPETTEI VAl
ouvdéovTal TTOTE O€ £va NAEKTPIKG KUKAwHA.

MEPIFPA®H TON MEPQON THZ ZYZKEYHZ
MAGKa yKpIA

MAGKa TETTAVYIAKI

Napég

KaAwdio Tpogodoaiag pe uapa (dev ameikovidetar)

EvOeIkTIKr) Auyvia

MAGKa yIa KPETTEG

Kouptri eAéyxou Bepuokpaaiag (min. - max.)

OkTW pivi Tyavia

OkTW OTIATOUAES
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XapaKTNPIOTIKA KAl TTAEOVEKTHHATA:

1. TMAdka ykpiA: @ridre poaxapl, kotomouAo, Aoukdvika, yopideg, Aaxavika
Kl TTOAG GAAa.

2. NAaka temavyidki: PricEre TemavyIakI, PITIQTEKIC, KPEPHUDIA, THITTEPIEG,
pmréikov kar auyd. (MAGka ykpiNTeravyidki dImTARg 6yng (1 kai 2)
kai TTAGKa yia KpETeg (6) We emmioTpwan Thermolon Volt). Thermolon
Volt, uyieivij, kepapikn, avTiKoMNTIK emioTpwaon Xwpic PFAS, €i1dikd
OXedIATUEVN VIO OUOKEUEG KOudivag.

3. NaBég (3): AmAég kal popnTé TTACiVES AaBég amd vaiov, Trou kévouv
€UKOAN TN UETaQOPA Tou ['KOUpE OET ekei OTToU yiveral o TTAPTI. Mn

90 METGKIVEITE TN OUOKEUN OTAV Kaliel.



KaAwdio Tpogodoaiag pe puopa: 1,50 p. pAkog.

EvdeikTikr) Auyvia: AvaBel pe Tpacivo Qwg kail Brvel JOAIG To Tkoupué
0T QTACEI OTN OWOTH BEPUOKPATiaL.

MAGKa yia KpETTEG: PTIALTE OKTW KPETTEC TAUTOXPOVA.

‘EAeyxog Bepuokpaaiag (min. — max.): ETAECTe T owaoTr| Beppokpaaia yia
T0 YEUUO 0OG LE TO TTEPIOTPEPOPEVO KOUUTTI.

OkTw pivi Tydvia: KaBe tnyavi gival KATaokeUaouévo ammd avBekTIkd
avBpakoyaAuBa Kai £xel avTIKOANTIKA eTTioTpwaon. AiwaoTe Tupi,
O0KOAATA, ptravaveg. MTTopEiTe aKOUA KAl VO QPUYAVIOETE YW

OkTw oTaToUAEG: AUTEG OI OTTATOUAEG gival OXEDIOTPEVEG YIa va
XPNOILOTIOIOUVTAI JE TA WivI TNYAVIA KAl €ival IDAVIKEG VIO va aQaIPEITE
UTTOAEIJATA MIWPEVOU TUPIOU OTTO TO Wivi THYAVI.

ZuvappoAoynon:

1.

NOOA~WN

TomoBet0TE TNV TTAGKQA YKPINTETTAVYIAKI BITTARG OYWNG Kal TV TTAAKA yia
KPETTEG OTO AKPIBEG ONEI0 ETAVW OTO TTEPIBANUA.

TomoBetA0TE Ta 8 YivI TRYAVIA KAl TIG OTTATOUAEG KOVTA OTN GUOKEUN.
[MpogTolpdoTe Ta UNIKA 00G.

BdAte otnv pila TN GUCKEUN YKOUPLE.

AvAyTe Tn CUCKEUR.

Oa xpelaaTolv pepIka Aettd yia va {eoTtabei n TAGka dITTARS OYng.
MpoaBéaTe Ta Wivi TRYAvia We 10 Gaynto agou (eaTabei N CUCKEUN).

Mpiv amé Tnv MpwTn XpHRon:

ByGATe Tn oUOKeEUN Kal Ta £COPTAPATA ATTO TO KOUTI KAl ATroppiyTe OAn TN
OucKeuaaia.

MMpoToU XpnaoiuoTIoINBEi N GUOKEUT, TO YKOUPKE O€T, TO KAAwdI0 Tpo@odoaiag
Kal Ta eCapTApaTa TTPETTEI VO EAEYXBOUV TTPOTEKTIKA yia TUXOV EAQTTWUATA.
KaBapioTe 10 yKOUpWE OET Kal Ta £COpTAPATA WE Eva BpeyUEVo TTavi, TTPOTOU
XPNOILOTIOINCETE TN GUCKEUR YIA TTPWTN @opd. MoTE N XPNOIPOTIOIEITE
AelavTIKG TTPOIGVTA KaBapIouoU.

TomoBetAOTE TN PACN O€ Wi TTITTEDN, OPICOVTIA ETTIQAVEIQ.

TomoBetAoTe TNV TTAGKA YKPINTETTAVYIAKI DITTAAG OYNG emavw amd T0
BepuavTikd oToIXEIO OTO GTNPIyHATA TOU YKPIA. XpnaidotoinaTe TN Agia
TAEUpA yia (EoTapa, GovTU 1) TTAPACKEUR TTPWIVOU K.ATT. XpnaiuoTroloTe
TNV QUAGKWTI) TTAEUPA Y10 YAOIWO KPEATOG, Waplou 1 AdXavIKwy.
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TomoBetaTe T0 Buoa otV TTPICA. (Znueiwan: MpoTou CUVOETETE TN GUOKEUN,
BePaiwBeite OTI N TAON TNG CUCKEUAG QVTIGTOIXEI OTNV TAGT TPOPODOTTAG TN
TepIoXn¢ oag. Taon 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

MepioTpéyrte TOV BepuoaTatn de§I60TPOPA £WS TNV UWnASTEPN PUBUICN KAl
aQnoTe TN OUOKeUN va {eaTabei (xwpig Ta pivi Tnydvia) yia TouAayioTov
5-10 Aetrrd, xwpi¢ va TommoBetoeTe @ayntd otnv TAGKA TETTAVYIOKI. H
Tpacivn evOeIKTIKA Auxvia Ba ofAoEl, JONIG TO YKOUPPE OET QTACEI OTN
owaTn Beppokpaaia.

Kard v evepyotroinan TG GUCKEUAG YIa TTPWTN QOopd, UTTopEi va Pyaivel
Aiyog Katvog Kal iowg TTapatneAoETe Jia averraiodnTn pupwdid Kamvou.
Autb cival puaioAoyiko: BeBaiwBeite 611 To dwpdTio agpileTal eTapkws. H
HUPWBIA KaI 0 KATTVOG Eival TIPOCwWpIVA Kal oUvToud Ba oTaUATACOUV.

20G OUVIOTOUE va TOTTOBETAOETE Eva BEPUOAVTOXO GOUTTAG avapEsa OTo
TPATTECI 0O¢ Kal TN GUOKEUR (Y10 va ammo@uyete miBavr) Bopd aTo TpaTéd)
f) T0 TPATTECOPAVTINO).

TomoBeTAOTE T GUCKEUR OE BWUATIO TTOU AEPICETAI ETTAPKWG.

XpRon:

22

TomoBetOTE TN PACN O€ Pia €TTITTEDN, OPICOVTIA ETTIQAVEIQ.

TomoBetAaTe TNV TAGKa YKPINTETTAVYIAKI DITTAAG 6Yn¢G emavw amd TO
BepuavTikG aToIXEio 0T OTNPIyMATA TOU YKPIA. XpnaiuoTroiaTe TN Acia
TAEUPA yia (EaTapa, GovTU ) TTAPACKEUR TTPWIVOU K.ATT. XpnaIuoTroIoTe
NV auhakwTr) TTAEUPA yIa YACTHO KPEATOS, waploU i AXOVIKWY.
Oepudavete TN ouokeun yia Aiya Aertd atnv uwnAdTepn puBuIon, éwg 6Tou
oBnoel n Tpacivn evOEIKTIKA Auyvia.

ATAwaOTE TO PayelpIkO AAdI TNG ETTIAOYAG GAG GTNV TTAAKA YKPINTETTAVYIGKI.
XpNOIUOTIOIOTE TO KOUMTTI TOU BEpUOCTATN, YIa va ETTIAEEETE TNV ETTIBUUNTA
Bepuokpaaia.

Mn XpnOIPOTIOIEITE TIOTE AIXUNPA AVTIKEIUEVA TNV TTAGKA YKPINTETTAVYIAKI
A oTa Wivi TRyavia. Auta @Beipouv TNV avTIKOAANTIKY ETIOTPWAT).

Eivar puaioloyikd n auokeur| va kavel Aiyo 86puBo katd mn xprion.

[MoTé N XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR XWpIG va éxeTe TOTTOBETACEI O€ QUTAV
TNV TTAGKQ YKPINTETTAVYIAKI. AIOQOPETIKA, TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO Ba pEivel
eKTEDEIUEVO.



«  Ta pivi pyavia ymmopouv va totroBetouvtal aTn XaunAdtepn TAGka Kai va
agaipolvTal améd autiv KaBwg payeipeueTal Kail aepRipeTal 1o gaynto.

«  ZHMEIQZH: BeBaiwbeite 611 TOTTOOETEITE TO KAUTA Wivi TNYAvIA O€ pid
TTUpipaYn ETIPAVEIQ OTAV TA ATTOPAKPUVETE ATTO TO YKPIA.

«  Mnv k6BeTe @ayntd otnv TAGKa OITTAAS dynG 1 oTa Wivi Tyavia, yiati auto
UTTOpEi va @Beipel TV emioTpwan.

«  [loté unv TotroBeteite &deIa pivi TNyAvia 0T CUCKEUNR EVOOW XPNOIKOTIOIEITAL.

«  [a va amo@uyete Tuxov Bopd aTa pivi TNYavid, XPNOIUOTIOIEITE POVO TIG
OTIATOUAEG TTOU TTOPEXOVTAI E AUTA.

«  OravohokAnpwbei 1o payeipepa, TepIoTPEWTE TO KOUUTTI EAEyXOU BEppOKpaTiag
aploTepoaTpopa Ewg T BEan MIN oTa apioTepd kai agaipéaTte 10 BUTUA
amo v mToixIa mpida.

*  MnpETOKIVEITE TN CUGKEUN AV OEV KPUWOEI EVIEAWS. AQAIPETTE TA WivI THYAVIA
TIPIV TN WETAKIVAOETE, YI1a va unv TEGouV amo T XaunAdtepn AdKa.

@ Mposgi1domoinon!

H Aary Tou pivi TnyavioU QEPEI JIa TRIYWVIKY EVOEIEN TTOU UTTOEIKVUEI OTI OEV TIPETTE
va ayyileTe auto To onueio TG AAPAS EVOOW XPNOIPOTIOIEITE TO YKOUPKE OET, yIaTi
MTTOPET VOl Kal€l.
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Feviki XpRAON TOU AIMOAUTOU YKOUPHE OET:

Avw AdKa yKpIN
TETOAVYIAKI Kol TTAGKQ
yl0 KPETTEG

MpogToipacia payntou
OTIG TTAGKES

Odnyieg

Avw TTAGKQ YKPIA

Wrote kpéag, wapl,
TIOUAEPIKG, BaAaTTIVA Kal
Aaxavika.

[pOTAOEIG A QVIKWV:
TouamiviQ, TTITTEPIES,
HOVITOPIC, KAACTTOKI,
KOUVOUTTIdI, WTTPOKOAO,
TIATATEG, QyYOUPAKI TOUPaT
Kal ENIEG,

Mpotaoeic BaAacovwy:
XTEVIQ, COAOLOG, YOPIOES.

AmAwarTe Aiyo BoUTupo A
QUTIKG AGdI oTnv TTAGKa
YKpIA. MpoBepudvere.

TotmoBeTAOTE TO PaynTd
€Mavw aTnV TTAGKa

YKPIA.

Whote 10 QaynTo
OUHQWVA WE TIG
TTPOTIPATEIC OTC.
[upilete Kat@
dlagTAuaTa 10 PayNnTo
amo TNV AAAn TTAeupa.

O xp6voc ynaiuartog
e¢aptdral amé Tov T0TT0
@aynTou, TNV apxIKA
Bepuokpaaia kai T
ayog.

MHN ko6BeTe ayntd
ameuBeiag emavw oTo
YKPIA.

Avw TTAGKa TETTAVYIAKI

21paTTaToad0 1
myavitd auya,
MTTEIKOV, AETITOKOUEVO,
CapTov, KOKKIVO

KpEag, TTOUAEPIKA KAl
Bahacaova.

MAGKa IO KPETTEG

ATOMIKEG TNyQVITEG,
KPETTEG, MiVI UTTOUKIES
opeAETAG.
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Mivi Tnyévia yia pakAér | Mpoeroipacia gayntou | Odnyieg
OTIG TTAGKES
FkpIA kat Povtl WhoTe kpéag Kal MH xpnaiyotrolgite
Aaxavikd eTavw KQUTO AGOI.
oTnv TTAGKa YKPIA Kall
XPNOIHOTIOINCTE TA [ivI
TNYAvia yia va AIWoETE
TUPI KOl 0OKOAQTA.
Whoiuo ot oxdpa Tupi pOKAET, WUA auyd, | TomoBeThoTE TO
Ywyi, Aaxavikd, KpEag | eaynté aTa ivi
KOUWEVO O AeTITEG QéTEC | TNYAVIa. TotroBeTAOTE
A yapideg. T0 Wivi TRYavIa oTn
. . XaunAdtepn axapa
EvaMakTikd Tupid: Kl YAOTE avaoyal e
MOTgaps)\a, Totviap, | C TPOTIAGEIC 00
lkouvra, Nh,Tp" Kal TNV €MOUUNTA
Fkopykovi¢oha, MImAe | 04 MapakorouBeire
Tupi kar Gera. GUVEXWIC TO YNOIHO.
Alwpévo Tupi ptropei
va am\wBei emavw 1o
wnuévo eaynté 1 1o
YW
Emdoptmia ®poUTa, AT, TotmoBemoTe TO

ptTavaveg, axAadia,
avavag, Javyko,
OTAQUAIQ, OUKQ. AETTTEG
QETEC KEIK PAVTIOUEVES
HE AIKEP.

€MOOPTIIO OTA HivI
yavia. Koyre amo
TTPIV Ta PpoUTa O¢€

QETEC.

MHN koBete emavw
oTnv TTAGKa YKpIA.

MaoTahioTe Ta @poUTa
n 70 KEIK pE Caxapn Kal
TOTTOBETACTE TA WivI
Tnyavia otn XaunAdrepn
oXdpa. MNMapakohoubeite
OUVEXWG TO YNOIMO.
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3)

5)

ZYNTHPHZH KAl KAOGAPIZMOz

[avrote va yupvdare Tov BeppoaTaTn aplioTepOaTPOPA EWG TO TEPUA (EWG TV
€voeILn min.), va Byadlete To OO a6 TNV TIPICa Kl va TIEPIPEVETE WG OTOU
KPUWOEI N GUCKEUR, TTPOTOU TNV KABAPIOETE.

MoTé pun pixvere KpUO vepd eTAvw TNV KauTA TTAGKA. MTTopei va TpokAnBei
BAGBN OTn OUCKEUN Kal va TTETAYTET KAUTO VEPO.

H mrAdKka O1mTARS dwng kail o1 oTrTouAeg TTAEVoVTal OTO TTAUVTAPIO THIATWY, A
0TO XEpI e CeaTd vePOD, Eva TTIO ATTOPPUTTAVTIKS KOl VO HAAAKO OQOUYYApI.
Ta pivi yavia dev mAévovtal aTo TAUVTAPIO TIATWY. MITopouv va TAuBouv
0TO XEpI e CeaTd Ve, Eva TTIO aTTOPPUTTAVTIKS KOl VO HAAAKO OQOUYYApI.
Edv umdpyouv Kaupéva utroAgippata @ayntol otnv TTAGKA R oTa pivi
ydvia, TPooTabroTe va Ta HOUAIAOETE TTPWTa € (E0TO VEPO WE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBapioTe TN ouokeun We Eva Bpeyuévo Travi. MoTé un XpnaoiIpoTolEiTe aixuned
N AE1avTIKA UANIKG kaBapiopou, OTiwg cuppardkia r atoahdparro. Mmopei
va TIPOKAAEOUV GBoPA OTN GUOKEUN.

Moté unv epparTiete TN ouokeun o€ vepd f AAa uypd.
ANMOOHKEYZH

Mnv ammoBnkeUeTe TO YKOUPUE O€T Hadi pe UETAMIKG epyaleia koudivag A
alXunea avTikeipeva, yiari uropei va TpokAnBouv ypataouviég 1 {nuid oTnv
EMPAVEIQ.

Na BeBaiwveaTe TAVTA OTI TO YKOUPKE OET 0AC €ival KABAPS KAl OTEYVO TTPIV
TO aTTOONKEUETE. ATTOBNKEUETE TIPOCEKTIKA TO YKOUPWE OET GO,

ANTAAAAKTIKA

N&Bete uttOwn 611 dev diatiBevTal avTAAAAKTIKA yia AUTAV TN GUCKEUN.

6)

ANMOPPIWH THZ ZYZKEYHZ

AuTi N OUOKEU QEPEI TAPAVON CUPQWVA KE TNV EUPWTTAIKA
odnyia 2012/19/EU oxeTika pe Ta amdBAnTa €100V NAEKTPIKOU
kol nAekTpovikou e€otAiopou (AHHE). To mpoidv dev rpétel va
QVTIPETWTTICETAI WS OIKIAKA aTroppipparTa. PEPTE TO O€ EVa KEVTPIKO
onueEio GUANOYAG YIa avakUKAWGT NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWY

A OIKIOKWY OUOKEUWV. 10 TTI0 AETTTOPEPEIG TTANPOPOPIES TXETIKA



ME TNV ETECEQYATIiQ, TNV AVAKTNON KAl TNV OVOKUKAWGON auToU TOU TTPOIOVTOG,
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV B0 0ag, TNV UTNPETia 180G OIKIOKWY ATTOPPINUATWY
A TO KaTAoTNUA TTOU Ayopdaare To TTPOIOV. H cwaTr amdppiyn CUUBAAAEI oTnv
amoQuyR ApVNTIKWY ETTITITWOEWY 0TO TIEPIBAANOV Kal TNV avBpwTTivn uyeia. Me v
€TmavaypnoidoToinan, avakukAwan f/kar GAAN XpARan Twv TTAAAIWY GUCKEUWY,
OUMBAMETE onpavTikG oTnv TTpoaTaadia Tou TrePIBAMOVTOG.

loxoel pévo yia To Hvwpévo BagiAelo:

ZUupwva Pe Toug Kavoviopoug tou 2013 yia ta amoBAnTa nAekTpikoU Kal
nAekTpovikou eéotrAiopou (S| 2013/3113) (6Tw¢ TpotToToIRBnkav), Ta TPoidvTa
TTOU OeV UTTOPOUV TTAEOV VO XPNOIUOTIOINBOUVY TIPETTEI VO GUAAEYOVTAI EEXWPIOTA
KOl VO aTTOPITITOVTAI E TPATTO QIAIKS TTPOC TO TIEPIBANAOV.

7) ETTYHZH

[a 1o mpoidvra ou TTwAouvTal evidg Tou Eupwraikol Oikovopikou Xwpou Kal
010 Hvwyévo Baaikelo, emweAeioTe amod eyyunon 24 unvwv yia 1o TTPoidv w¢
mpoaTaagia amod v EMeIYn ouppatdtnTag, oUPGWva pe TnV odnyia (EE) 2019/771
kai Tov Nopo tou 2015 Trepi dikalwpdaTwy Tou KaravaAwTr (Hvwpévo BaaiAeio).

H eyyUnon 1oxUel ovo Qv XPnOILOTIOIEITE TO TTPOIOV YO ) ETTOYYEAUOTIK XPrOM.

¢ KGOe TrepiTITWOT, O€v EUBUVOUAOTE VI EAATTWUATA TTOU OQEIAOVTAI OTA EEAC:

*  Un OuppePOWanN WE TIG 0dnyies PPOVTIdAG KaI XProng,

*  @ualohoyikr @Bopd (TT.X., ATTOXPWHATIOUOI 1 YPATGOUVIES) /KAl

© EMTTWOEIG EEWTEPIKWY TTAPAYOVTWY, TT.X. {NIG atmd KaIpIKEG OUVONKEC,
(NG a6 PETAPOPA, {nuIG TTOU TIPOKARBNKE aTTd XTUTTAKATA I} KPOUTEIC.

2€ TIEPITTITWAT EANEIYNG CUUKOPOWAONG, avaAoya WE TIG TTEPIOTATEIG,

« 10 TTPOIdV Ba emTIoKEUALETAN,

« 10 TIpOIdv Ba avTikaBioTaral,

«  éva avaloyikd pépog Tou avTiTipou TTou KataBARBnke yia To Tpoidv Ba
emaoTpéQETal, A

*  0AOKANPO TO QVTITIHO TTOU KOTOBAABNKE yia TO TTPOidV Ba ETICTPEPETAI.

®uhagre v amddeign ayopdg f TTapaAaprg Tou TTPOIGVTOC TTOU AVOPEPE! TV

nuepounvia ayopdg r mapahaprg. Oa n XpeIaoTEiTE, AV ETIOUEITE va OOKAOETE

TOUG TPATTOUG ETTAVOPOWANG yia EAAEIYN CUHHOPPWAT.
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Autég 01 B1aTagEIg OEV ETTNPEGJOUV TA VOUOBETIKG KOTOXUPWHEVA SIKAIWHATO
TOU £XETE WG EAATNG OTO TTACICI0 TWV ICXUOVTWYV EBVIKWVY KOVOVICHWV (TT.X.,
ylo TNV TWANon katavoAwTIKwy ayodwv), Ta otroia UTropei va Sia@Epouv atrod
Hia xwpa o€ GAAN. AuTég o1 BIaTASEIS £XOUV PHOVO EVNHEPWTIKO XOPOKTAPA
Kol 8EV OUVIOTOUV EUTTOPIKI EYYUNOT TTOU 00G Sivel SIapOPETIKG SIKOIWHATA
aTro OUTA TTOU EXETE GTO TTACICIO TWV ICXUOVTWV EBVIKWY KAVOVICHWV.

Edv €xete amopieg yia 10 TTPOIOV, UTTOPEITE VA ETTIKOIVWVACETE PE TO TUAUA
eutrnpétnong eAaTwyv Yag péow email an dieuBuvon: info@cookware-co.com

To TUARUa eguTTNPEETNONG TIEAATWY Ba 0AC EVNUEPWAEI VIO TA BAKATA TTOU TTPETTEI
Va OKOAOUBROETE.

AtroAaloTe TN XpAON TS OUOKEUNS oag!

Mo 1o Hvwpévo BaaiAeio: n mapamdvw eyyinon mapéxeral amd m The Cookware
Company UK & Ireland Ltd.
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NAVOD K POUZITI A ZARUKA
GOURMET | 8 osob

GRIL/TEPPANYAKI, PALACINKY ARACLETTE






OBSAH

1) VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi POKYNY
2) POPIS SOUCASTI VYROBKU
VLASTNOSTI A VYHODY
SESTAVENI
PRED PRVNIM POUZITIM
POUZITI

OBECNE POKYNY K POUZITIi SADY
ULTIMATE GOURMET

3) UDRZBA A CISTENI

4) ULOZENI

5) NAHRADNI DiLY

6) LIKVIDACE SPOTREBICE
7) ZARUKA

32
33
34
35
35
36

38
40
40
40
40
41

31



Pfed pouzitim tohoto spotfebiCe se peclivé seznamte s nize uvedenymi pokyny.
Tyto pokyny doporucujeme uschovat. Tyto bezpecnostni pokyny je pfi pouzivani
elektrickych spotfebi¢l nutné dodrzovat v zajmu vasi viastni bezpeénosti.

1) VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

1. Tento spotrebi€ nesmi pouzivat déti mladsi 8 let. Tento spotfebi¢ mohou
pouZzivat déti od 8 let, osoby se snizenou pohyblivosti, osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo kognitivnimi schopnostmi a osoby bez
potfebnych znalosti a zkuSenosti, pokud spotfebiC pouzivaji pod dohledem
nebo dostavaji pokyny, jak jej bezpe¢né pouZivat, a chapou nebezpeci
spojené s jeho pouzivanim.

2. Nedovolte détem, aby si se spotfebicem hraly.

3. Détem dovolte tento spotiebic Cistit nebo provadét jeho udrzbu, pouze pokud
jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

4. SpotfebiC a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

5. Pokud je napajeci kabel poSkozen, mize byt nebezpeény. Vyménu
poskozeného kabelu musi provest vyrobce, technik vyrobce nebo jina
odborné zpusobila osoba.

6.  SpotfebiC neni urCen k oviadani externim ¢asovym spinacem ani
samostatnym systémem dalkového ovladani.

7. Tento spotiebic je uréen pouze k pouziti v domacnosti a za plivodné
zamysSlenym Ucelem. Tento spotrebi€ neni vhodny pro venkovni pouZiti.

8.  Spotfebi¢ nikdy nepfemistujte tahem za kabel. Pfi odpojovani od elekirické
sité kabel vZdy uchopte za zastrCku a vytahnéte ze zasuvky. Nikdy
neodpojujte pouze tahem za kabel.

9. Spotfebi¢ umistéte na stabilni, rovny a Zaruvzdorny povrch. Spotfebic nikdy
neumistujte do blizkosti hoflavych materiald, hoflavych plynd &i otevieného
ohné.

10. Pokud je spotfebiC pfipojen k elekirické siti, neponechavejte jej bez dozoru.

11. SpotfebiC se smi pouzivat pouze s pfisluSenstvim dodanym vyrobcem.

12.  Varovani: grilovaci / teppanyaki deska a panve jsou pfi pouzivani horké.
Zabrante popaleni.

13.  Béhem pouzivani grilovaci / teppanyaki desku nikdy neprevracejte. Ped
pouZzitim druhé strany vzdy vyckejte, dokud grilovaci deska ¢i plat zcela
nevychladnou, a oCistéte je.

14. Zamezte kontaktu napajeciho kabelu s horkymi ¢astmi spotfebice.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

L

©oo Nk WD =

Kabel, zastrcku Ci spotiebiC neponofujte do vody ani jiné kapaliny: mohlo by
dojit k Urazu elektrickym proudem.

Pred CiSténim vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky a vyckejte, dokud
spotfebiC nevychladne.

SpotfebiC pfipojujte k uzemnéné zasuvce.

Jakykoli jiny zpUsob pouZiti nez dle pokyn( uvedenych v tomto navodu je
nutné povazovat za nevhodny a takové pouziti mize mit za nasledek zranéni
osob nebo Skody na majetku.

Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé v dsledku pouZiti v rozporu s
bezpecnostnimi pokyny.

Pfi souCasném pouZiti nékolika elektrickych zafizeni pfipojenych ke stejnému
elektrickému obvodu plati jednoduché pravidlo, Ze maximalni souhrnny
piikon nesmi presahovat 3 500 Watt(. K jednomu elektrickému obvodu by
proto nemély byt soucasné pfipojeny dvé Ci vice kulinarskych sad.

POPIS SOUCASTI VYROBKU

Grilovaci deska

Teppanyaki deska

DrZadla

Napdjeci kabel se zastrckou (neni vyobrazen)
Kontrolka

Deska pro pfipravu palacinek

Regulator teploty (min. — max.)

Osm minipanvi

Osm stérek
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Viastnosti a vyhody:

1. Grilovaci deska — pfipravte si hovézi maso, kufeci maso, klobasky, krevety,
zeleninu a dalsi pokrmy.

2. Teppanyaki deska — pripravte si teppanyaki, hamburgery, cibuli, papriku,
slaninu a vejce. (Oboustranna grilovaci / teppanyaki deska (1&2) a
deska na pfipravu palaginek (6) s povrchovou upravou Thermolon Volt).
Thermolon Volt, zdravotné nezavadny keramicky nepfilnavy povrch bez
PFAS vyvinuty specialné pro kuchynské spotiebice.

3. Ucha (3) - diky jednoduchosti a pfenosnosti umozriuji nylonova bocni
ucha snadné prenaseni sady Gourmet na jakoukoli party. Spotfebic¢

34 Nepfemistujte, pokud je horky.



Napajeci kabel se zastrékou — délka 1,50 m.

Kontrolka — rozsviti se zelené a zhasne, jakmile sada Gourmet dosahne
spravné teploty.

Deska na pfipravu palacinek — pfipravte osm palaCinek najednou.
Regulace teploty (min. — max.) — nastavte si spravnou teplotu pro svij
pokrm.

Osm minipanvi — kazda panev je vyrobena z odolné uhlikové oceli a
opatiena nepfilnavym povrchem. Mizete rozpustit syr, Cokoladu, banany.
MU0Zete dokonce opékat chléb.

Osm stérek — tyto stérky jsou ureny pro pouZziti s minipanvemi a jsou
idealni pro pfipady, kdy chcete z minipanve seSkrabnout roztaveny syr.

Sestaveni:

1.

No ok wdd

Umisténi oboustranné grilovaci / teppanyaki desky a desky pro pfipravu
palaCinek pfesné nahoru na kryt.

Umistéte do blizkosti spotiebice 8 minipanvi a stérek.

Pfipravte si veSkeré pokrmy.

Zapojte spotrebi¢ Gourmet do sitové zasuvky.

Zapnéte pfistroj.

Zahrati oboustranné desky bude trvat nékolik minut.

Po zahfati pfistroje pfidejte minipanve s pokrmy.

Pred prvnim pouzitim:

Vlyjméte spotfebi€ a pfislusenstvi z krabice a vSechen obalovy material
Zlikvidujte.

Pfed pouZitim spotfebice je nutné peclivé zkontrolovat, zda jsou spotfebic,
napajeci kabel a pfisluSenstvi bez vad.

Pfed prvnim pouZitim kulinafskou sadu i pfisluSenstvi oCistéte vlhkym
hadfikem. Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky.

Umistéte zakladnu na rovny povrch.

Oboustrannou grilovaci / teppanyaki desku umistéte na topné téleso na
podpérach grilu. Hladkou stranu pouzivejte k ohfivani, pfipravé fondue nebo
snidani apod. Hibetni stranu pouZzivejte k restovani masa, ryb nebo zeleniny.
Zasunte zastrcku do zasuvky. (Upozornéni: Pred pfipojenim spotfebice se
ujistéte, ze jmenovité napéti spotfebiCe odpovida napéti v mistni elekiricke
siti. Napéti 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).
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Regulator termostatu nastavte oto¢enim po sméru hodinovych rucicek na
maximum a nechte spotfebi¢ (bez minipanvi) alespont 5-10 minut zahfivat.
Na teppanyaki desku nepokladejte zadné potraviny. Jakmile kulinarska sada
dosahne spravné teploty, zelena kontrolka zhasne.

Pfi prvnim zapnuti se muze ze spotfebice koufit a miZete zaznamenat mirny
zapach koure. To je normalni: ujistéte se, ze je mistnost fadné vétrana. Zapach
a kour jsou jen doCasné a brzy zmizi.

Doporucujeme podloZit spotfebi€¢ umistény na stole zaruvzdornou podlozkou
(aby nedoslo k poskozeni stolu nebo ubrusu).

Spotfebi¢ umistéte do fadné vétrané mistnosti.

Pouziti:
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Umistéte zakladnu na rovny povrch.

Oboustrannou grilovaci / teppanyaki desku umistéte na topné téleso na
podpérach grilu. Hladkou stranu pouZivejte k ohfivani, pfipravé fondue nebo
snidani apod. Hrbetni stranu pouZivejte k restovani masa, ryb nebo zeleniny.

Spotrebi€ nékolik minut zahfivejte na nejvyssi stupen, dokud zelena kontrolka
nezhasne.

Potfete grilovaci /teppanyaki desku kuchyriskym olejem dle viastniho vybéru.
Pomoci termostatu nastavte pozadovanou teplotu.

Na grilovaci / teppanyaki desku nebo minipanve nikdy nepouzivejte ostré
pfedméty. Tyto pfedméty poSkozuji nepfilnavy povrch.

Spotfebi¢ muze pfi pouZivani vydavat mirmny hluk. To je normalni.

Nikdy spotfebiC nepouzivejte bez grilovaci / teppanyaki desky. V takovém
pfipadé by topné téleso zlistalo odkryté.

Minipanve Ize pfi pfipravé a servirovani pokrmi pfemistovat na spodni desku
azni.

POZN.: Po vyjmuti z grilu poloZte horké minipanve na zaruvzdorny povrch.

Na oboustranné desce ani v minipanvich nekrajejte potraviny, protoze by mohlo
dojit k poskozeni poviaku.

Minipanve nikdy na spotfebi¢ béhem pouZivani nepokladejte prazdné.

Abyste predesli poskozeni minipanvi, pouzivejte pouze stérky s nimi dodavané.
Po dokonceni vareni otoCte oviadacem teploty proti sméru hodinovych rucicek
do levé polohy MIN a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.



+  Se spotfebicem nehybejte, dokud zcela nevychladne. Pfed pfemisténim vyjméte
minipanve, aby nespadly ze spodni desky.

[N\ Varovani!

Rukojet’ minipanve je oznacena trojuhelnikem upozorfiujicim na to, Ze byste se této
Casti rukojeti béhem pouzivani kulinafské sady neméli dotykat, protoze muze byt
rozpalena.
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Obecné pokyny k pouziti sady Ultimate gourmet:

Pokyny k pfipravé
pokrmu na vrchnich

Grilovacich /
teppanyaki deskach a
deskach

Pro pripravu palacinek

Vrchni grilovaci deska

Grilujte maso, ryby, driibez,
mofské plody a zeleninu.

Doporucena zelenina:
chenry rajcata, papriky,
Zampiony, kukuiicné klasy,
kvétak, brokolice, brambory,
kukuficné lupinky a olivy.

Doporucené morské plody:
hiebenatky, losos, krevety.

Grilovaci desku potfete
trochou mésla nebo
rostlinného oleje.
Pfedehfrejte.

Umistéte pokrm na
grilovaci desku.

Ugrilujte pokrm podle
chuti. Cas od ¢asu
pokrm otocte.

Doba grilovani zavisi na
typu potravin, poCateéni
teploté a tloustce.

NEKRAJEJTE pokrmy
pfimo v panvi.

Vrchni teppanyaki deska

Michana nebo smazena
vejce, slanina, tenké
platky, Sunka, hnédé
maso, drlibez a morské
plody.

Deska pro pfipravu
palacinek

Jednotlivé palacinky,
livance, mini vajecné
kousky.
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Raclette minipanve

Grilovacich /
teppanyaki deskach a
deskach

Pro pfipravu pala¢inek

Gril a Fondue Na grilovaci desce NEPOUZIVEJTE s
grilujte maso a zeleninu | horkym olejem.
a pomoci minipanvvi
roztavte syr a cokoladu.

Opékani Syr Raclette, syrova Umistéte pokrmy do
vejce, chléb, zelenina, [ minipanvi. Minipanve
tenké platky masa nebo | umistéte na spodni
krevety. mfizku a opecte je
Alternativni svyry: Fs)?géijfgu“ a strukury.
mozzarella, ¢edar,
gouda, brie, gorgonzola, | Taveny syr Ize namazat
modry syr a feta. na grilovany pokrm

nebo chléb.

Dezerty Ovoce, flambe, banany, | Umistéte pokrmy do

hrusky, ananas, mango,
hrozny, fiky. Tenké
nakrajené platky

kolaCe potrené likérem.

minipanvi. Pfedkrajejte
ovoce na platky.

Na grilovaci desce nic
NEKRAJEJTE.

Ovoce nebo kolac
posypte cukrem a
umistéte minipanve na
spodni mfizku. Sleduijte.
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3) UDRZBA A CISTENI
+  Pred Cisténim vzdy otoCte termostat zcela doprava (na minimum), vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a vyckejte, dokud spotrebi¢ nevychladne.

*  Nikdy na horkou desku spotfebice nelijte studenou vodu. Mohlo by to spotfebi¢
poskodit a zpUsobit rozstfiknuti horké vody.

«  Oboustrannou desku a stérky Ize myt v my¢ce nadobi nebo ruéné teplou
vodou, jemnym mycim prostfedkem a mékkou houbou. Minipanve nelze myt
v my¢&ce nadobi, Ize je myt ruéné teplou vodou, jemnym mycim prostfedkem
a mékkou houbou.

+  Pokud jsou na desce nebo minipanvich pfipalené zbytky, zkuste je nejprve
namocit do teplé vody a jemného myciho prostfedku.

+  SpotiebiC Cistéte vihkym hadrfikem. Nikdy nepouZivejte ostré Ci abrazivni
Cistici materialy, jako je napfiklad houbicka s abrazivnim povrchem ¢i kovova
draténka. Mohly by zpusobit poSkozeni spotfebice.

«  Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ani jinych tekutin.

4) ULOZENI

*  Neukladejte kulinarskou sadu spolecné s kovovym nacinim nebo ostrymi
pfedméty, protoZze muze to mohlo vést k poskrabani nebo poskozeni povrchu.

«  Pred ulozenim vzdy zkontrolujte, zda je kulinéfska sada Cista a zcela sucha.
Kulinafskou sadu ukladejte opatrné.

5) NAHRADNI DiLY
Upozorfiujeme, ze pro tento spotfebi¢ nejsou dostupné Zadné nahradni dily.

6) LIKVIDACE SPOTREBICE

Tento spotfebi¢ je oznaCen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(WEEE). S vyrobkem se nesmi nakladat jako s komunalnim odpadem.
Vlyrobek namisto toho odvezte na sbérné misto uréené k recyklaci
elektrickych a elektronickych domacich spotfebicu. Podrobnéjsi
I informace o dal§im zpracovani, vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim méstskem Urade, u poskytovatele sluzeb pro likvidaci odpadu z
domacnosti nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili. Spravny zpusob likvidace
pomaha pfedchazet nepfiznivym dopadim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi.
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Opétovnym pouZitim, recyklaci a/nebo jinym vyuzitim starych spotfebict vyznamné
pfispivate k ochrané Zivotniho prostfedi.

Plati pouze pro Spojené krélovstvi:

Podle nafizeni o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich z roku 2013
(S12013/3113) (v platném znéni) musi byt jiz nepouzitelné vyrobky shromazdovany
oddélené a likvidovany zpusobem Setrnym k Zivotnimu prostedi.

7) ZARUKA

Na vyrobky prodavané v Evropském hospodéaiském prostoru a ve Spojeném
krélovstvi se vztahuje 24mésicni zaruka jako ochrana proti neshodé v souladu se
smérnici (EU) 2019/771 a zakonem o pravech spotfebitelt z roku 2015 (Spojené
krélovstvi).

Zéruka plati pouze v pfipadé, Ze vyrobek slouZi k neprofesionalnimu pouZiti.

V zadném pfipadé neodpovidame za vady zpUsobené:

«  nedodrzenim pokyn( pro péci a pouzivani;

*  bé&Znym opotiebenim (napf. zménou barvy nebo poskrabanim) a/nebo

«  vlivem vngjSich faktord, napf. poSkozenim vlivem pocasi, poSkozenim pfi
pfepravé, poSkozenim zplisobenym narazy nebo otfesy.

V pfipadé nesouladu bude v zavislosti na okolnostech

«  produkt opraven;

«  produkt vyménén;

« vracena pomérna Cast ceny zaplacené za produkt, nebo

« vracena cela cena zaplacena za vyrobek.

Uschovejte si prosim doklad o nékupu nebo dodani vyrobku s uvedenim data
nakupu nebo dodani. Pokud budete chtit uplatnit opravné prostfedky z divodu
nesouladu, budete potiebovat doklad o koupi nebo dodani.

Témito ustanovenimi nejsou dotéena zadna zakonna prava, ktera vam jako
zakaznikovi nalezi podle platnych vnitrostatnich predpist (napf. o prodeji
spotfebniho zbozi), které se mohou v jednotlivych zemich lisit. Tato ustanoveni
maji pouze informativni charakter a nepredstavuji obchodni zaruku, ktera by
vam poskytovala jina prava, nez jaka mate podle platnych vnitrostatnich
piedpisd.
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Mate-li jakékoli dotazy k produktu, muzete kontaktovat nas zakaznicky servis
e-mailem na adrese: info@cookware-co.com

Zakaznicky servis vas bude informovat o dalSim postupu.
UZivejte si svého spotfebice!

Pro Spojené kralovstvi: vySe uvedena zaruka je poskytovana spole¢nosti The
Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Prima di utilizzare |'"apparecchio, leggere attentamente le seguenti
istruzioni. Si consiglia di conservare le istruzioni. Per la vostra
sicurezza, seguite queste istruzioni quando utilizzate apparecchi
elettrici.

1)
1.

W N

10.

46

ISTRUZIONI DI SICUREZZA GENERALI

L'apparecchio non pud essere utilizzato da bambini di eta
inferiore a 8 anni. l'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta superiore a 8 anni, da persone con mobilita
ridotta, da persone con ridotte capacitd fisiche, sensoriali o
mentali e da persone prive di esperienza o della necessaria
conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che

le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’uso sicuro
dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli che il suo
utilizzo pud comportare.

| bambini non devono giocare con |"apparecchio.

Pulizia e manutenzione non devono essere eseguite da
bambini di etd inferiore a 8 anni senza supervisione.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano dalla
portata dei bambini di etd inferiore a 8 anni.

Per evitare pericoli, se il cavo di alimentazione & danneggiato
deve essere sostituito dal produttore, un tecnico incaricato dal
produttore o qualcuno con qualifica equivalente.
L'apparecchio non deve essere controllato da un timer esterno
o da un sistema di comando a distanza indipendente.
L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso domestico

e per |'utilizzo previsto. L'apparecchio non & adatto per |'uso
all’aperto.

Non spostare mai |'apparecchio tirando il cavo. Togliere
sempre la spina di alimentazione dalla presa eletftrica. Non
scollegare dalla presa tirando solo il cavo.

Posizionare |'apparecchio su una superficie piana, stabile e
resistente al calore. Tenere |'apparecchio lontano da materiali
infiammabili, gas combustibili o fiamme vive.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando & collegato
alla presa elettrica.



11.
12.

13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

VENONRWN= N

L'apparecchio pud essere usato solamente con gli accessori
forniti dal produttore.

Avvertenza: la griglia/piastra teppanyaki e le padelle sono
molto calde durante |'uso. Evitare le ustioni.

Non capovolgere mai la griglia/piastra teppanyaki durante
I'uso. Aspettare sempre che si sia completamente raffreddata e
sia stata pulita prima di utilizzarla dall’altra parte.

Tenere il cavo di alimentazione lontano dai componenti caldi
dell’apparecchio.

Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il
cavo, spina o apparecchio in acqua o altro liquido.

Togliere sempre la spina dalla presa e attendere che
I'apparecchio si sia raffreddato prima di pulirlo.

Collegare I'apparecchio a una presa con messa a ferra.

Ogni utilizzo diverso da quelli descritti nelle presenti istruzioni
& da ritenersi uso improprio e pud causare lesioni fisiche o
danni materiali.

Il produttore non sard ritenuto responsabile per danni causati
da utenti che non abbiano seguito le istruzioni di sicurezza.
Quando sono in funzione diversi apparecchi elettrici
contemporaneamente la regola da seguire & che alla stessa
rete elettrica possono essere collegati massimo 3500 Watt.
Due o piU set gourmet non dovrebbero pertanto mai essere
collegati alla medesima rete elettrica.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

Piastra della griglia

Piastra teppanyaki

Manici

Cavo di alimentazione con spina (non mostrato nell'immagine)
Spia luminosa

Piastra per pancake

Manopola per il controllo della temperatura (min. — max.)
Otto padelline

Otto spatole
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Caratteristiche e vantaggi:

1.

2.
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Piastra della griglia — per cucinare carne di manzo, pollo,
salsicce, gamberi, verdura e molto altro.

Piastra teppanyaki — Per teppanyaki, hamburger, cipolle,
peperoni, bacon e vova. (Griglia e piastra teppanyaki
reversibili (1&2) e piastra per pancake (6) con rivestimento
Thermolon Volt). Rivestimento Thermolon Volt antiaderente
in ceramica senza PFAS non nocivo per la salute progettato
specificatamente per apparecchi da cucina.

Manici (3) - Facili per I'utilizzo e il trasporto, con questi



manici laterali in nylon puoi portare il Set Gourmet ovunque ci
sia aria di festa. Non spostare I'apparecchio quando & caldo.
Cavo di alimentazione con spina - lunghezza 1,5 m.

Spia luminosa — E verde e poi si spegne quando il Set
Gourmet ha raggiunto la giusta temperatura.

Piastra per pancake - Adatta per preparare otto pancake per
volta.

Controllo della temperatura (min. — max.) — Impostare la
temperatura di cottura adatta per la preparazione.

Otto padelline - Ciascuna realizzata con resistente acciaio

al carbonio e rifinita con un rivestimento antiaderente. Ideale
per far sciogliere formaggio, cioccolato e banane. Anche per
tostare il pane.

Otto palette — Da utilizzare con le padelline, sono ideali per
trasferire il formaggio fuso dalle padelline al piatto.

Assemblaggio:

1.

NOOA~WN

Posizionare la griglia reversibile/piastra teppanyaki e la
piastra per pancake con delicatezza e precisione sulla parte
superiore dell'apparecchio

Tenere a portata di mano le 8 padelline e le relative palette.
Preparare le pietanze.

Collegare alla presa il Set Gourmet.

Accenderlo.

La piastra reversibile si scalderd in pochi minuti.

Aggiungere le padelline con il cibo non appena 'apparecchio
si sara scaldato.

Prima del primo utilizzo:

Togliere |'apparecchio e gli accessori dalla scatola e gettare
I'imballaggio.
Prima di utilizzare |'apparecchio, controllare attentamente se il
set gourmet, il cavo di alimentazione e gli accessori presentano
dei difetti.
Pulire il set gourmet e gli accessori con un panno umido prima
di utilizzare 'apparecchio la prima volta. Non utilizzare mai
detergenti abrasivi.
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Posizionare la base su di una superficie piatta e in piano.

Appoggiare la griglia reversibile/piastra teppanyaki sull'elemento
riscaldante sui supporti della griglia. Utilizzare la superficie
liscia per riscaldare, preparare la fonduta o le pietanze per la
colazione, ecc. Utilizzare il lato ondulato per grigliare carni,
pesce o verdura.

Inserire la spina nella presa. (Nota: Prima di collegare
I'apparecchio assicurarsi che la tensione dell’apparecchio
corrisponda alla potenza locale erogata. Tensione 220V-240V,
50Hz/ 60Hz).

Ruotare la manopola del termostato in senso orario fino alla
temperatura massima per consentire all'apparecchio di scaldarsi
(senza le padelline) per almeno 5-10 minuti, evitando di mettere
cibo sulla piastra teppanyaki. La spia luminosa verde si spegne
quando il set gourmet ha raggiunto la temperatura giusta.
Quando si accende I'apparecchio per la prima volta, puod
produrre del fumo e si pud notare un leggero odore di fumo. E
normale: controllare che la stanza sia adeguatamente areata.
L'odore e il fumo sono temporanei e cesseranno presto.

Si raccomanda di collocare un sottopentola resistente al calore
tra il tavolo e 'apparecchio (per evitare potenziali danni al tavolo
o alla tovaglia).

Collocare 'apparecchio in una stanza adeguatamente areata.

Utilizzo:
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Posizionare la base su di una superficie piatta e in piano.
Appoggiare la griglia reversibile/piastra teppanyaki sull'elemento
riscaldante sui supporti della griglia. Utilizzare la superficie
liscia per riscaldare, preparare la fonduta o le pietanze per la
colazione, ecc. Utilizzare il lato ondulato per grigliare carni,
pesce o verdura.

Riscaldare |'apparecchio per pochi minuti alla temperatura pit
alta, finché non si spegne la spia luminosa verde.

Ungere la griglia/piastra teppanyaki con |'olio prescelto.

Utilizzare la manopola sul termostato per selezionare la
temperatura desiderata.



e Non utilizzare in nessun caso oggetti appuntiti sulla griglia
piastra/teppanyaki o sulle padelline. Potrebbero danneggiare
il rivestimento antiaderente.

e E normale che I'apparecchio faccia rumore durante I'uso.

*  Non utilizzare mai |'apparecchio senza mettervi sopra la griglia/
piastra teppanyaki. In questo modo I'elemento riscaldante rimane
esposto.

* le padelline possono essere inserite ed estratte per essere servite
man mano che il cibo si cuoce.

e NOTA: Una volta tolte dalla griglia, accertarsi di appoggiare le
padelline calde su di una superficie resistente al calore.

e Non tagliare il cibo direttamente sulla piastra reversibile o nelle
padelline, in quanto in questo modo si potrebbe danneggiare
il rivestimento.

*  Non mettere mai delle padelline vuote sull'apparecchio durante
'uso.

e Per evitare danni alle padelline, utilizzare soltanto le spatole in
dotazione.

e Una volta terminata la cottura, ruotare in senso antiorario la
manopola di controllo della temperatura portandola in posizione
MIN verso sinistra e staccando la spina dalla presa di corrente.

*  Non spostare |'unitd fino a quando non si & del tutto raffreddata.
Togliere le padelline dall'apparecchio prima di spostarlo, per

evitare che cadano dal ripiano su cui sono appoggiate.

[\ Avvertenzal

Il manico della padellina & contrassegnato con un triangolo per
indicare di non toccare questa parte del manico mentre si utilizza il
set gourmet, perché pud diventare rovente.
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Utilizzi generali del nuovissimo set gourmet:

Griglia
superiore/Piastra
per teppanyaki e
pancake

Piastre per la
preparazione
delle pietanze

Linee guida

Piastra superiore
della griglia

Per grigliare carni,
pesce, pollo, crostacei
e verdura.

Suggerimenti per le
ver(?ure: pomodori
ciliegini, peperoni,
funghi, mais dolce,
cavolfiore, broccoli,
patate, cetriolini e
olive.

Suggerimenti per pesce
e crostacei: capesante,
salmone, gamberi.

Spalmare un po' di
burro o olio sulla
piastra della griglia.
Preriscaldare.

Posizionare gli
alimenti sulla piastra
della griglia.

Grigliare a piacere.
Di tanfo in tanto
girare i cibi per
cuocerli dall'altro
lato.

Il tempo di
riPIio’ruro dipende
al tipo di cibo,

dalla temperatura

iniziale e dallo
spessore.

NON tagliare il
cibo direttamente
sulla griglia.

Piastra suEeriore per
teppanyaki

Uova all'occhio di
bue o strapazzate,
bacon, prosciutto a
fette, carne rossa,
pollo, pesce e
crostacei.

Piastra per pancake

Porzioni singole di
ancake, crépes,
rittatine.
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Padelline per
raclette

Piastre per la
preparazione
delle pietanze

Linee guida

Griglia e fonduta

Griglia carne e

verdura sulla parte

superiore della
iastra e utilizza

Fe padelline per

fondere il formaggio

o il cioccolato.

NON utilizzare con
olio rovente.

Cuocere alla piastra

Formaggio raclette,
vova crude, pane,
verdure, fettine softili
di carne o gamberi.

Formaggi da
utilizzare in
alternativa;
mozzarella,
cheddar, gouda,
brie, gorgonzola,
blue e feta.

Sistemare gli alimenti
nelle podeﬁine.
Posizionare le
padelline nel piano
inferiore della griglia
e far cuocere fino
a raggiungere la
consistenza e il

usto desiderati.
gorvegliore la
coftura.

Il formaggio fuso
potrebbe espandersi
sulle pietanze
grigliate o sul pane.

Dessert

Frutta flambé:
banane, pere,
ananas, mango,
uva, fichi. Fette softili
di torta spruzzate
con liquore.

Sistemare gli alimenti
nelle padelline.
Pretagliare la frutta a
fettine.

NON tagliare nulla
direttamente sulla

griglia.

Irrorare la frutta o la
torta con zucchero
e posizionare le
padelline nel piano
inferiore della
Priglio. Sorvegliare
a cottura.




3) MANUTENZIONE E PULIZIA

* Ruotare sempre il termostato completamente in senso antiorario
(in posizione min.), staccare sempre la spina dalla presa e
attendere che 'apparecchio si sia raffreddato prima di pulirlo.

* Non versare mai acqua fredda sulla piastra calda. per non
danneggiare I'apparecchio e causare schizzi d'acqua calda.

* la piastra reversibile e le palette sono lavabili in lavastoviglie
o a mano utilizzando acqua calda, detersivo delicato e una
spugna morbida. Le padelline non sono lavabili in lavastoviglie.
Si lavano a mano con acqua calda, detersivo delicato e una
spugna morbida.

e Se ci sono residui di bruciato sulla griglia o sulle padelline,
lasciarle prima in acqua calda e poi pulirle con un detersivo
delicato.

e Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai materiali
taglienti o abrasivi come spugne abrasive o lana d'acciaio per
non danneggiare |'apparecchio.

e Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

4) CONSERVAZIONE

e Nonriporre il set gourmet con utensili di metallo o oggetti appuntiti,
per evitare la formazione di graffi o danni sulla superficie.

e Assicurarsi sempre che i set gourmet sia pulito e asciutto prima
di riporlo. Riporre con attenzione il set gourmet.

5) PARTI DI RICAMBIO

Per questo apparecchio non sono disponibili parti di ricambio.

6) SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIO

Questo apparecchio & contrassegnato secondo la direttiva
europea 2012/19/EU sui rifivti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE). Il prodotto non pud
essere frattato come rifiuto domestico. Portarlo invece
a un punto di raccolta centrale per il riciclo degli
B odomestici e delle apparecchiature elettroniche. Per
informazioni piv dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclaggio
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di questo prodotto, rivolgersi all'ufficio comunale locale, al servizio di
smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio in cui & stato acquistato
il prodotto. Un corretto smaltimento aiuta a prevenire conseguenze
negative per I'ambiente e la salute umana. Riutilizzando, riciclando
e/o facendo altro uso di vecchi elettrodomestici, viene dato un
importante contributo alla protezione dell'ambiente.

Solo per il Regno Unito:

In base al regolamento del 2013 sui rifiuti elettrici ed elettronici
(Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013 - SI
2013/3113) (e successive modifiche), i prodotti che non sono piv
utilizzabili devono essere raccolti separatamente e smaltiti in modo
rispettoso dell'ambiente.

7) GARANZIA

Per i prodotti venduti nello Spazio economico europeo e nel Regno
Unito, & disponibile una garanzia di 24 mesi sul prodotto a tutela
della mancanza di conformita a norma della direttiva (UE) 2019/771
e della legge sui diritti dei consumatori del 2015 (Regno Unito).

Lo garanzia & valida solo se si utilizza 'apparecchio per uso non
professionale.

In nessun caso siamo responsabili per difetti causati da:
* mancato rispetto delle istruzioni per |'utilizzo e la manutenzione;
* normale deterioramento (ad esempio scolorimento e graffi); e/o

e impatto di fattori esterni, come danni dovuti alle condizioni meteo,
danni da trasporto, danni provocati da urti e colpi.

In caso di mancata conformitd, in base alle circostanze,

* il prodotto sard riparato;

* il prodotto sara sostituito;

® sard rimborsata una percentuale del prezzo del prodotto;
® sard rimborsato |'intero prezzo del prodotto.
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Mantenere la ricevuta d'acquisto o di consegna del prodotto recanti
la data di acquisto o di consegna. La prova d'acquisto o di consegna
& necessaria per esercitare il diritto al risarcimento per mancanza
di conformita.

Le presenti disposizioni non riguardano diritti statutari
che il cliente possieda ai sensi dei regolamenti nazionali
applicabili (ad es. la vendita di beni di consumo), che
possono variare da paese a paese. Le presenti disposizioni
sono fornite unicamente a scopo informativo e non
costituiscono garanzia commerciale che offre diritti diversi
da quelli applicabili a norma dei regolamenti nazionali.

Per qualsiasi domanda sul prodotto, contattare il nostro servizi
scrivendo a: info@cookware-co.com

Il servizio clienti vi indichera la procedura da seguire.
Buon divertimento con |'utilizzo del vostro apparecchio!

Per il Regno Unito: la garanzia come qui descritta & fornita da
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Antes de utilizar este aparato, lea atentamente estas instrucciones.
Recomendamos que conserve estas instrucciones. Por su seguridad,
siga estas instrucciones cuando utilice aparatos eléctricos.

1)
1.

W N

10.

60

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Este aparato no debe ser utilizado por nifios menores de ocho
afos. Este aparato puede ser utilizado por nifios de ocho
afos o més, personas con movilidad reducida, personas con
discapacidad fisica, sensorial o cognitiva, y personas sin la
experiencia y los conocimientos necesarios, siempre que estén
supervisados o hayan sido instruidos sobre el uso seguro de
este aparato, y entiendan el peligro asociado con su uso.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

No deje que los nifios realicen la limpieza o mantenimiento
del aparato, salvo que tengan mds de ocho afios y estén bajo
supervision.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacién lejos del
alcance de los nifios menores de ocho afios.

Para evitar cualquier peligro, si el cable de alimentacién estd
dafiado, deberd ser sustituido por el fabricante, un técnico de
mantenimiento del fabricante o una persona con cualificacién
similar,

El aparato no estd destinado a estar controlado por un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Este aparato solamente debe utilizarse para fines domésticos y
para el uso previsto. Este aparato no es adecuado para su uso
en exteriores.

Nunca mueva el aparato tirando del cable. Siempre tire del
enchufe para extraerlo de la toma. No tire nunca del cable.
Coloque el aparato en una superficie estable, uniforme

y resistente al calor. Nunca coloque el aparato cerca de
materiales inflamables, gases combustibles o una llama
abierta.

No deje el aparato desatendido mientras esté conectado a la
corriente.



11.
12.

13.

14.
15.
16.
17.

18.

19.

20.
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Este aparato solo debe utilizarse con los accesorios
suministrados por el fabricante.

Precaucion: la parrilla/plancha y las sartenes se calientan
durante su uso. Evite sufrir quemaduras.

Nunca gire la parrilla/plancha durante su uso. Espere siempre
a que la unidad se haya enfriado completamente y esté limpia
antes de utilizar el otro lado.

Mantenga el cable de alimentacién lejos de los componentes
calientes del aparato.

No sumerja el cable, el enchufe o el aparato en agua u otro
liquido, ya que podria causar una descarga eléctrica.
Desconecte siempre el enchufe de la toma y espere a que el
aparato se enfrie antes de limpiarlo.

Conecte el aparato a una toma de corriente con conexién a
tierra.

Cualquier uso que no esté descrito en estas instrucciones se
considerard un uso inadecuado y podré ocasionar lesiones
personales o dafios materiales.

El fabricante no serd responsable de ningin dafio causado
por usuarios que no sigan las instrucciones de seguridad.
Cuando utilice varios aparatos eléctricos a la vez, la regla
general es que puede conectar un méximo de 3500 vatios al
mismo circuito eléctrico. No obstante, nunca deben conectarse
dos o més raclettes-grill a un mismo circuito eléctrico.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

Parrilla

Plancha

Asas

Cable de alimentacién con enchufe (no se muestra en la
imagen)

Indicador luminoso

Placa para tortitas

Mando de control de temperatura (min.-méx.)

Ocho minisartenes

Ocho espétulas
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Caracteristicas y ventajas:

1.

2.
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Parrilla: para asar carne de ternera, pollo, salchichas,
gambas, verduras y mucho mds.

Plancha: para asar teppanyaki, hamburguesas, cebollas,
pimientos, beicon y huevos (placa reversible para parrilla/
plancha (1 'y 2) y placa para tortitas (6) con revestimiento
Thermolon Volt). Revestimiento antiadherente cerdmico y
saludable Thermolon Volt, sin PFAS, especialmente disefiado
para aparatos de cocina.



Asas (3): estas asas laterales de nailon, sencillas y portdtiles
permiten transportar facilmente la raclette-grill 4 en 1 a
cualquier fiesta. No mueva el aparato mientras esté caliente.
Cable de alimentacién con enchufe: 1,50 m de largo.
Indicador luminoso: se ilumina en verde y se apaga cuando la
raclette-grill 4 en 1 alcanza la temperatura correcta.

Placa para tortitas: permite preparar ocho tortitas a la vez.
Control de temperatura (min.-méx.): ajuste la temperatura
adecuada para su comida.

Ocho minisartenes: cada sartén estd fabricada en acero

al carbono duradero y acabada con un revestimiento
antiadherente. Para fundir queso, chocolate o plétanos, e
incluso tostar pan.

Ocho espétulas: disefiadas para utilizarse con las
minisartenes, estas espdtulas son perfectas para raspar los
restos de queso derretido de la minisartén.

Montaje:

1.

NOOA~WN

Instale la placa reversible para parrilla/plancha y la placa
para tortitas correctamente sobre el aparato.

Coloque las ocho minisartenes y espétulas cerca de la unidad.
Prepare los ingredientes.

Enchufe la raclette-grill 4 en 1.

Enciéndala.

La placa reversible tardard unos minutos en calentarse.
Cuando la unidad ya esté caliente, afiada las minisartenes
con la comida.

Antes del primer uso:

Extraiga el aparato y los accesorios de la caja, y elimine todo
el material de embalaje.

Antes de utilizar el aparato, compruebe minuciosamente que
la raclette-grill, el cable de alimentacién y los accesorios no
presentan defectos.

Limpie la raclette-grill y los accesorios con un pafio himedo antes
de utilizar el aparato por primera vez. Nunca utilice agentes
limpiadores abrasivos.
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Coloque la base sobre una superficie plana y nivelada.

Coloque la placa reversible de parrilla/plancha sobre la
resistencia en los soportes de la parrilla. Utilice el lado liso
para calentar, preparar fondue o desayunos, efc., y el lado con
reborde para asar carnes, pescados o verduras a la parrilla.

Conecte el enchufe a la toma de corriente (nota: antes de conectar
el aparato, asegurese de que el voltaje del aparato coincide con
el del suministro eléctrico local. Voltaje 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

Gire el termostato hacia la derecha hasta la méxima potencia
y deje que el aparato se caliente (sin las minisartenes) al menos
entre 5 y 10 minutos, sin colocar ningdn alimento sobre la
plancha. El indicador luminoso verde se apagard cuando la
raclette-grill alcance la temperatura adecuada.

Cuando encienda el aparato por primera vez, es posible que
desprenda algo de humo y perciba un ligero olor a humo. Es
algo normal, simplemente asegirese de que la estancia esté
bien ventilada. El olor y el humo son temporales y no tardarén
en desaparecer.

Recomendamos que coloque un salvamanteles resistente al calor
entre la mesa y el aparato (para evitar dafiar la mesa o el mantel).

Coloque el aparato en una estancia bien ventilada.

Uso:
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Coloque la base sobre una superficie plana y nivelada.

Coloque la placa reversible para parrilla/plancha sobre la
resistencia en los soportes de la parrilla. Utilice el lado liso
para calentar, preparar fondue o desayunos, efc., y el lado con
reborde para asar carnes, pescados o verduras a la parrilla.

Caliente el aparato durante unos minutos a mdxima potencia,
hasta que el indicador luminoso verde se apague.

Extienda el aceite de cocina de su eleccidn sobre la placa para
parrilla/plancha.

Utilice el mando del termostato para seleccionar la temperatura
deseada.



*  Nunca utilice objetos afilados en la placa para parrilla/plancha
o en las minisartenes, ya que podria dafar el revestimiento
antiadherente.

e Es normal que el aparato haga algo de ruido durante su uso.

* Nunca utilice el aparato sin haber colocado la placa para
parrilla/plancha, ya que la resistencia quedaria expuesta.

® las minisartenes se pueden mover dentro y fuera de la placa
inferior a medida que se cocina y se sirve la comida.

e  NOTA: Asegurese de colocar las minisartenes calientes sobre
una superficie resistente al calor cuando las retire de la parrilla.

* No corte alimentos en la placa reversible ni en las minisartenes,
ya que podria dafiar el revestimiento.

* Nunca coloque las minisartenes vacias en el aparato durante
SU Uso.

e Para evitar dafiar las minisartenes, utilice solo las espdtulas
suministradas.

e Cuando termine de cocinar, gire el mando de control de
temperatura hacia la izquierda hasta la posicién MIN y
desenchifelo de la toma de corriente.

* No toque la unidad hasta que se haya enfriado por completo.
Retire las minisartenes antes de moverlas para evitar que se

caigan de la placa inferior.

/N Precaucién!

El mango de las minisartenes estd marcado con un tridngulo para
indicar que no debe tocar esta parte del mango mientras use la
raclette-grill, ya que pueden estar muy calientes.
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Usos generales de la raclette-grill:

parrilla

carnes, pescados,
aves, mariscos y
verduras.

Sugerencias de
verduras: tomates
cherry, pimientos,
champinones, maiz
dulce, coliflor, brécali,
patatas, pepinillos y
aceitunas.

Sugerencias de
marisco: vieiras,
salmén y gamboas.

Parte superior Placas para Instrucciones
para parrilla/ preparacion de

plancha y comidas

tortitas

Placa superior para | Cocine a la parrilla Unte la placa de

la parrilla con un
poco de mantequilla
o aceite vegetal.
Ponga a precalentar
el aparato.

Coloque la comida
en la placa de la
parrilla.

Ase los alimentos al
gusto. Dele la vuelta
a la comida de vez
en cuando.

El tiempo de asado
depende del tipo

de alimento, la
temperatura inicial y
el grosor.

NO corte la comida
directamente en la
parrilla.

Placa superior para
P P
plcncho

Huevos revueltos

o fritos, beicon,
lonchas finas,
jamén, carnes rojas,
aves y marisco.

Placa para tortitas

Tortitas, crépes,
minitortillas.
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Minisartenes
para raclette

Placas para
preparacion de
comidas

Instrucciones

Parrilla y fondue

Ase la carne y las
verduras en la placa
ara parrilla y utilice
E]S minisartenes
para fundir queso o
chocolate.

NO la utilice con
aceite caliente.

Asar a la parrilla

Queso de raclette,
huevos crudos, pan,
verduras, carnes

en filetes finos o
gambas.

Quesos alternativos:
mozzarella,
cheddar, goudaq,
brie, gorgonzola,
queso azul y feta.

Coloque la comida
en las minisartenes.
Coloque las
minisartenes en la
rejilla inferior de la
base y ase al gusto
y textura deseados.
Vigile.

Puede untar queso
fundido en la comida
a la parrilla o en
pan.

Postres

Fruta, flameados,
pldtanos, peras,
ﬁiﬁo, mango, uvas,

igos. Trozos finos
de pastel rociado
con licor.

Coloque la comida
en las minisartenes.
Corte la fruta en
rodajas.

NO la corte
directamente en la
parrilla.

Espolvoree la fruta

o el pastel con
azicar y coloque las
minisartenes en la
rejilla inferior de la
base. Vigile.
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3)

5)

CUIDADO Y LIMPIEZA

Gire siempre el termostato hacia la izquierda (al min.), desconecte
siempre el enchufe de la toma y espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo.

Nunca vierta agua fria en la placa caliente, ya que podria dafiar
el aparato y hacer que el agua caliente salpique.

La placa reversible y las espétulas pueden limpiarse en el
lavavaijillas o @ mano con agua tibia, un detergente suave y una
esponja suave. Las minisartenes no son aptas para el lavavaiillas,
pero pueden lavarse a mano con agua templada, un detergente
suave y un estropajo suave.

Si quedan restos quemados en la placa o en las minisartenes,
pruebe a sumergirlas primero en agua templada y un detergente
suave.

Limpie el aparato con un pafio himedo. Nunca utilice materiales
de limpieza afilados o abrasivos, como estropajos o lanas de
acero, ya que podrian dafiar el aparato.

Nunca sumerja el aparato en agua ni en ningln otro liquido.

ALMACENAIJE

No guarde la raclette-grill 4 en 1 con utensilios metdlicos o
elementos afilados, ya que podrian producirse arafiazos o dafios
en la superficie.

Asegurese siempre de que la raclette-grill esté limpia y seca
antes de guardarla. Guarde la raclette-grill en un lugar seguro.

PIEZAS DE REPUESTO

Tenga en cuenta que no hay piezas de repuesto para esta unidad.

6)
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ELIMINACION DEL APARATO

Este aparato estd marcado segin la directiva europea
2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE). El producto no debe desecharse
junto a los residuos domésticos. En su lugar, llévelo a un
punto de recogida para el reciclaje de electrodomésticos
y similares. Si desea obtener informacién mds detallada



sobre el tratamiento, la recuperacién y el reciclaje de este producto,
péngase en contacto con la oficina local de su ciudad, el servicio de
eliminacién de residuos domésticos o el establecimiento donde adquirié
el producto. Su correcta eliminacién evitard consecuencias adversas
para el medio ambiente y la salud humana. Al reutilizar, reciclar o
dar otro uso a los aparatos viejos, contribuird de manera importante
a la proteccién de nuestro medio ambiente.

Solo valido para el Reino Unido:

SegUn el Reglamento sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
britdnico de 2013 (SI 2013/3113) (en su versién modificada), los
productos que ya no se pueden utilizar deben recogerse por separado
y eliminarse de forma respetuosa con el medio ambiente.

7) GARANTIA

Los productos vendidos en el Espacio Econémico Europeo y Reino
Unido, poseen una garantia de 24 meses por falta de conformidad,
en virtud de la Directiva (UE) 2019/771 y la Ley de Derechos del
Consumidor de 2015 (Reino Unido).

Esta garantia solo se aplica si utiliza el producto para fines no profesionales.

No nos hacemos responsables de los defectos derivados de:
e El incumplimiento de las instrucciones de cuidado y uso.
* El desgaste normal (por ejemplo, decoloraciones o arafiazos).

e El impacto de factores externos, como los dafios causados por
las condiciones meteorolégicas, el transporte o los golpes.

En caso de falta de conformidad, y segin las circunstancias:
* El producto seré reparado.
e El producto serd sustituido.

® Se reembolsard una parte proporcional del precio pagado por
el producto

e O se reembolsard el precio integro pagado por el producto.
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Conserve un justificante de compra o entrega del producto en el
que se indique la fecha de compra o entrega. Necesitard dicho
comprobante de compra o entrega para poder ejercer los recursos
por falta de conformidad.

Estas disposiciones no afectan a ningun derecho legal
que usted, como cliente, tenga en virtud de la normativa
nacional aplicable (por ejemplo, sobre la venta de bienes
de consumo), que puede variar de un pais a otro. Estas
disposiciones son meramente informativas y no constituyen
una garantia comercial que le otorgue derechos distintos
de los que le otorga la normativa nacional aplicable.

Si tiene alguna pregunta sobre el producto, puede ponerse en contacto
con nuestro servicio de atencién al cliente por correo electrénico en
info@cookware-co.com

El servicio de atencién al cliente le indicard cémo proceder.
Esperamos que disfrute de su aparato.

Para Reino Unido: la garantia indicada anteriormente es prestada
por The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Cihazi kullanmaya baglamadan 6nce litfen bu talimatlari dikkatle okuyun. Bu
talimatlari saklamanizi tavsiye ederiz. Elekirikli cihazlar kullanirken kendi
guvenliginiz icin buradaki talimatlara uymalisiniz.

1) GENEL GUVENLIK TALIMATLARI

1.

10.
1.
12.

13.

14.
15.

74

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Bu

cihaz, gozetim altinda olduklari veya bu cihazin guvenli bir sekilde nasil
kullanilacagina dair talimatlar aldiklar ve kullanimiyla ilgili tehlikeyi anladiklari
takdirde 8 yas ve Uzeri gocuklar, hareket kabiliyeti kisith kisiler, fiziksel,
duyusal veya biligsel kapasitesi dustk kisiler ve gerekli bilgi ve deneyime
sahip olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklar bu cihazla oynamamalidir.

Cocuklarin, 8 yasindan blyuk degillerse ve gozetim altinda
bulundurulmuyorlarsa bu cihazi temizlemesine veya bakimini yapmasina izin
vermeyin.

Cihazi ve elektrik kablosunu 8 yasindan kugUk gocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklayin.

Elektrik kablosu hasar gormugse tehlikeyi 6nlemek amaciyla degistirme
islemi sadece uretici, Ureticinin servis teknisyeni veya benzer nitelikleri
tasiyan biri tarafindan yapilmalidir.

Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri uzaktan kumanda sistemiyle
calistirlacak sekilde tasarlanmamistir.

Bu cihaz sadece ev tipi kullanim igindir ve amaci disinda kullanilimamalidir.
Bu cihaz agik mekanda kullanima uygun degildir.

Cihazi asla kablosundan gekerek tasimayin. Prizden ¢ikarirken daima fisten
tutarak cekin. Kesinlikle kablodan ¢cekmeyin.

Cihazi sabit, duzgun ve 1si gegirmez bir ylzeye koyun. Cihazi higbir sekilde
yanicl malzemelerin, tutusabilir gazlarin veya agik atesin yakininda tutmayin.
Cihaz elektrik kaynagina bagliyken basindan ayriimayin.

Cihaz, yalnizca Ureticinin sagladigi aksesuarlarla kullanilabilir.

Uyari: 1zgara/teppanyaki ve tavalar kullanim sirasinda sicaktir. Yanik
tehlikesine kars! korunun.

Kullanim sirasinda 1zgaray/teppanyakiyi asla gevirmeyin. Tamamen
soguduktan ve temizlendikten sonra diger tarafini kullanin.

Elektrik kablosunu cihazin kizgin kisimlarindan uzak tutun.

Elektrik kablosunu, fisi ya da cihazi suya veya baska bir siviya daldirmayin:
Elektrik carpabilir.



16.

17.

18.

19.

20.
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Cihazi temizlemeye baglamadan 6nce daima fisini prizden gekin ve tamamen
sogumasini bekleyin.

Cihazi topraklanmis prize takin.

Bu talimatlarda tanimlananlarin digindaki her tirli kullanim amag disi
kullanim sayilir ve yaralanmalara ya da malzemenin hasar gérmesine yol
acabilir.

Kullanicilarin guvenlik talimatlarina uymamasi sonucu ortaya gikan hasardan
uretici sorumlu degildir.

Birden ¢ok elektrikli cihazi ayni anda kullanirken dikkat etmeniz gereken
kural, ayni elektrik devresine bir seferde en ¢ok 3500 watt baglanabilecegidir.
Dolayisiyla highir zaman tek elektrik devresine birden cok Gourmet set triinu
baglamamalisiniz.

PARCALARIN TANIMI

Izgara levhasi

Teppanyaki levhasi

Saplar

Fisli elektrik kablosu (resimde gosterilmemektedir)
Gosterge 15101

Pankek levhasi

Sicaklik kontrol digmesi (min. — maks.)

Sekiz adet mini tava

Sekiz adet spatula
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Ozellikler ve avantajlar:

1.

2.

76

Izgara Levhasi — sigir eti, tavuk, sosis, karides, sebze ve benzerleri igin
kullanin.

Teppanyaki Levhasi — teppanyaki, hamburger, sogan, biber, pastirma

ve yumurta igin kullanin. (Cift Tarafli Izgara/Teppanyaki levhasi (1&2) ve
Pankek levhasi (6) Thermolon Volt Kaplamalidir). Thermolon Volt, mutfak
aletlerine gore dzel olarak tasarlanmis olup PFAS icermeyen, saglikli ve
yapismaz seramik malzeme ile kaphdir.

Saplar (3) — Naylondan yapilmis bu basit tasarimli ve taginabilir yan
saplarla Gourmet setinizi ziyafet yerine kadar tasimak ¢ok kolay. Cihazi
sicakken tagimayin.



Fisli elektrik kablosu — 1,50 m uzunlugunda.

Gosterge Is191 — Yesil renkte yanar ve Gourmet set dogru sicakliga
ulastiginda soner.

Pankek levhasi - Tek seferde sekiz pankek yapilabilir.

Sicaklik Kontrolu (min. — maks.) — Yemeginiz icin dogru sicakliga gevirin.
Sekiz Adet Mini Tava - Tavalar dayanikli karbon celiginden yapilmistir

ve yapismaz kaplamaya sahiptir. Peynir, ¢ikolata, muz eritin. Ekmek de
kizartabilirsiniz.

8 Spatula — Mini tavalarla kullanilmak Uzere tasarlanan bu spatulalar, erimis
peyniri mini tavadan kaziyarak almak igin mikemmeldir.

Montaj:

1.

No ok wdd

Gift Tarafli Izgara/Teppanyaki levhasi ve Pankek levhasini dogru sekilde
gdvdenin Ustune yerlestirin.

8 Mini Tava ve Spatulayi cihazin yanina koyun.

Tum yemek hazirliklarinizi tamamlayin.

Gourmet cihazinin figini takin.

Cihazi caligtirin.

Cift tarafli 1zgaranin 1sinmasi birkag dakika surecektir.

Cihaz 1sindiginda icinde yiyecekle birlikte Mini Tavalari yerlestirin.

ilk kullanimdan 6nce:

Cihazi ve aksesuarlari kutusundan cikarin ve tim ambalajlari atin.

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce Gourmet seti, elektrik kablosu ve
aksesuarlarinda herhangi bir kusur olup olmadigi dikkatle kontrol edilmelidir.
Gourmet seti ve aksesuarlarini ilk kullanim éncesinde nemli bir bezle
temizleyin. Asindirici 6zellikteki temizlik malzemelerini asla kullanmayin.
Cihazi duz bir ylzeye koyun.

Cift tarafli 1zgaral/teppanyaki levhasini, 1zgara desteklerini kullanarak 1sitma
elemani Ustline yerlestirin. Yiyecekleri isitmak, fondl veya kahvaltilik yiyecekler
vb. hazirlamak igin diz tarafi kullanin. Et, balik veya sebzeleri 1zgara yapmak
icin ¢izgili tarafini kullanin.

Fisi prize takin. (LUtfen dikkat: Cihazin figini takmadan énce voltajinin yerel giig
kaynagina uyup uymadigini mutlaka kontrol edin. Voltaj 220V-240V, 50Hz/ 60Hz).
Termostati saat yonunde gevirerek en yiksek ayara getirin ve teppanyaki
uzerine yiyecek koymadan énce cihazin (mini tavalar oimadan) en az 5-10
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dakika 1sinmasini bekleyin. Gourmet seti dogru sicakliga ulastiginda yesil
gosterge 15191 sonecektir.

Cihaz ilk calistirildiginda biraz duman gikabilir, ayrica hafif bir duman kokusu
alabilirsiniz. Bu durum normaldir: Odanin gerektigi sekilde havalandiriimasini
saglamaya dikkat edin. Cihazdan koku ve duman gikmasi gegici bir durumdur
ve bir surre sonra ortadan kalkar.

Masanizla cihaz arasina I1sI gegirmez bir mat koymanizi tavsiye ederiz
(masaniz veya masa 0Ortlinlizlin zarar gérmesini dnleyecektir).

Cihazi iyi havalandirilan bir mekéna yerlestirin.

Kullanim:
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Cihazi diiz bir yizeye koyun.

Gift tarafli 1zgara/teppanyaki levhasini, 1zgara desteklerini kullanarak isitma
elemani Ustlne yerlestirin. Yiyecekleri 1sitmak, fondu veya kahvaltilik yiyecekler
vb. hazirlamak igin diz tarafi kullanin. Et, balik veya sebzeleri 1zgara yapmak
icin ¢izgili tarafini kullanin.

Yesil gosterge 15101 sonene kadar cihazi en yuksek ayarda birkag dakika isitin.
Tercih ettiginiz sivi yemeklik yagi 1zgara/teppanyaki levhasi (izerine siriin.
Termostat tzerindeki diigmeyi kullanarak istediginiz sicakligi segin.

Izgara/teppanyaki levhasi ya da mini tavalarda asla keskin aletler kullanmayin.
Keskin aletler yapismaz kaplamaya zarar verir.

Cihazin kullanim sirasinda biraz ses ¢ikarmasi normal bir durumdur.

Izgara/teppanyaki levhasini yerlestirmeden cihazi asla kullanmayin. Aksi
takdirde 1sitma elemani acgikta duracaktir.

Yemek pisirilir ve servis edilirken mini tavalar alt levhaya koyulup cikartilabilir.

DIKKAT: Sicak mini tavalari 1zgaradan ¢ikardiktan sonra koyacaginiz yiizeyin
Istya dayanikli olmasi gerektigini unutmayin.

Cift tarafli levha ve mini tavalarin Uzerinde yiyecek kesmeyin, yoksa kaplama
zarar gorebilir.

Kullanim sirasinda bos mini tavalari cihazin zerine asla koymayin.

Mini tavalarin hasar gérmesini 6nlemek icin sadece pakete dahil spatulalari
kullanin.

Pisirme iglemi tamamlandigdinda, sicaklik kontrol diigmesini saat yonunun tersine
soldaki MIN konumuna kadar cevirin ve figi prizden gekin.



+  Cihazitamamen soguyana kadar hareket ettirmeyin. Cihazi yerinden kaldirmadan
once mini tavalari digmemeleri igin alt levhadan ¢ikartin.

@ Uyarn!

y
Mini tavanin sapinda bir tiggen isareti bulunmaktadir; Gourmet seti kullanilirken sap
cok fazla isinabildiginden tiggen isareti sapin bu kismina dokunmamaniz gerektigini
hatirlatir.
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Ultimate Gourmet genel kullanim alanlan:

Ust 1zgara/Teppanyaki
ve pankek

Yiyecek Hazirlama

Tavsiyeler

Ust 1zgara levhas

Et, balik, kimes hayvanlar,
deniz Urlinleri ve sebzelerin
Izgaras iin kullanin.

Sebze Gnerileri: geri
domates, biber, mantar, tatl
misir taneleri, kamabahar,
brokoli, patates, komison ve
zeytin.

Deniz Grtinleri dneriler:
deniztarag1, somon, karides.

lzgara Levhasina biraz
tereyadi veya bitkisel yag
strin. Onceden Isitin

Yiyecekleri 1zgara
levhasina yerlestirin.

Damak tadiniza gore
yiyecekleri 1zgarada
pisirin. Arada bir
yiyecekleri tersyiz edin.

lzgarada pisirme

suresi yiyeceklerin
tlriine, kalinhgina ve ilk
sicakliga gore degisir.

Yiyecekleri 1zgara
uzerinde KESMEYIN.

Ust Teppanyaki levhasi

Cirpilmis veya sahanda
yumurta, pastirma, ince
dilimlenmis jambon,
kirmizi et, kimes
hayvanlari ve deniz
drnleri.

Pankek levhasi

Ayri ayri pankek, krep ve
‘mini egg bites”
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Raklet Mini Tavalar Yiyecek Hazirlama Tavsiyeler
Izgara ve Fondl |zgara Levhasinda Kizgin yag
et ev sebze 1zgarasi KULLANMAYIN.

yapin, peynir ve ¢gikolata
eritmek i¢in mini tavalari
kullanin.

Kizartma Raklet peyniri, ¢ig Yiyecekleri Mini Tavalara
yumurta, ekmek, sebze, [ yerlestirin. Mini Tavalari
ince dilimli et veya alt rafa yerlestirip damak
karides. tadiniza ve arzu etiginiz

: . dokuya gore kizartin.
Alternatif peynirler: - lavi
Mozzarella, Cedar Piserken izleyin.
Gouda, Brie, Eritilen peynir, 1zgarada
Gorgonzola, Mavi KUfli | pisirilmis yiyeceklerin
Peynir ve Beyaz Peynir. | veya ekmegin Uzerine

surdlebilir.

Tathlar Meyveler, flambe, muz, | Yiyecekleri Mini

armut, ananas, mango,
{iz(im, incir. Ince
dilimlenmis likorle
Islatiimis kek.

Tavalara yerlestirin.
Meyveleri 6nceden ince
dilimler halinde kesin.

lzgara levhasi tizerinde
KESMEYIN.

Meyvelere ya da
keke seker serpin ve
Mini Tavalari alt rafa
yerlestirin. Pigerken
izleyin.
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3)

5)

BAKIM VE TEMIZLIK

Termostat dugmesini saat yonin(n tersine tamamen (min. ayarina kadar)
gevirin, cihazi temizlemeye baglamadan 6nce daima figini prizden gekin ve
tamamen sogumasini bekleyin.

Sicak levhanin iizerine asla soguk su dokmeyin. Aksi takdirde cihaz zarar
gorebilir ve sicak su sigrayabilir.

Cift tarafli levha ve spatulalar bulasik makinesinde veya ilik su, hafif bir
deterjan ve yumusak stnger kullanarak elde temizlenebilir. Mini tavalar ise
bulasik makinesinde yikamaya uygun degildir, bunlar ilik su, hafif bir deterjan
ve yumusak sunger kullanarak elde yikanabilir.

Levha veya mini tavalarda yanik kalintilar varsa dnce hafif bir deterjan
eklenmis 1lik suda bekletin.

Cihazi nemli bir bezle silin. Asla ovma teli veya gelik yuni gibi keskin veya
asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin. Aksi takdirde cihaz zarar gorebilir.

Cihazi asla su yada baska bir sivi i¢ine daldirmayin.

SAKLAMA

Gourmet setini metal kaplar veya keskin aletlerle ayni yerde saklamayin,
yoksa ylizeyde cizikler veya hasarlar olusabilir.

Saklamak Uzere kaldirmadan once Gourmet setinin temiz ve kuru olmasina
dikkat edin. Setinizi dikkatli bir sekilde saklayin.

YEDEK PARCALAR

Bu cihaz igin yedek parga bulunmadigini unutmayin.

6)

CIHAZIN ELDEN GIKARILMASI

Bu cihazda Avrupa Toplulugunun Atik Elektrikli ve Elektronik Esya
(AEEE) ile ilgili 2012/19/EU Direktifi uyarinca isaretler kullaniimistir.
Bu Urln ev atiklariyla birlikte atilamaz. Elektrikli ve elektronik ev tipi
cihazlari toplayan bir geri donusum merkezine goturulmesi gerekir.
Bu Urlne uygulanacak iglemler, toplama ve geri kazanim ile ilgili
olarak lutfen bagl oldugunuz belediyenin ilgili mercilerine, ev tipi

atiklari toplama merkezine veya urunu satin aldiginiz magazaya bagvurun. Urliniin
kurallara uygun olarak elden ¢ikariimasi ile gevre ve insan sagligi Gzerindeki olumsuz
etkileri dnlenebilir. Eski cihazlari tekrar kullanarak, geri dontstime géndererek ve/

82



veya baska yollarla elden gikararak gevrenin korunmasinda dnemli bir rol oynamisg
olursunuz.

Sadece Birlesik Krallik igin gecerlidir:

Atik Elektrikli ve Elektronik Esya Yonetmeligi 2013 (SI 2013/3113) (degistirildigi
sekliyle) uyarinca, artik kullanilamayan Urtnler ayri olarak toplanmali ve gevre
dostu bir sekilde imha edilmelidir.

7) GARANTI

Avrupa Ekonomik Alani ve Birlesik Krallik'ta satilan Urunler igin (AB) 2019/771 sayili
Direktif ve 2015 tarihli TUketici Haklar Yasasi (Birlesik Krallik) hikUmleri uyarinca
uygunluk eksikligine karsi koruma olarak Uriin Uzerinde 24 aylik bir garantiden
yararlanirsiniz.

Bu garanti yalnizca Grintin profesyonel olmayan kullanimi durumunda gegeridir.

Asagidaki hususlardan kaynaklanan herhangi bir kusurdan sorumlu degiliz:
«  Bakim ve kullanim talimatlarina uyulmamasi
«  Normal aginma ve yipranma (6rn. renk degisiklikleri veya gizikler) ve/veya

«  Dig faktorlerin etkisi, orn. hava sartlarindan kaynaklanan hasar, nakliye hasari,
carpma ya da darbe sonucu olusan hasarlar

Uygunluk eksikligi olmasi durumunda ve sartlara bagl olarak:
«  Uriin onarilr.

«  Uriin yenisiyle degistirilir.

«  Uriin icin 6denen bedelin orantili bir kismi iade edilir.

«  Uriin iin 8delen bedelin tamam! iade edilir.

Litfen drindn satin alindigi veya teslim edildigi tarihi gdsteren satis veya teslimat
belgesini saklayin. Uygunluk eksikligi durumundaki ¢ozim yollarini kullanmak
istiyorsaniz satis veya teslimat belgesini ibraz etmeniz gerekecektir.

Bu hiikiimler, iilkeden lilkeye degisebilen gegerli ulusal diizenlemeler (6rn.
tiikketim mallarinin satigina iliskin mevzuat) kapsaminda bir miigteri olarak
sahip oldugunuz yasal haklari etkilememektedir. Bu hiikiimler yalnizca
bilgilendirme amaglidir ve yiiriirliikteki ulusal diizenlemeler uyarinca sahip
oldugunuz haklardan farkl haklar veren ticari bir garanti teskil etmemektedir.
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Uriin hakkinda bir sorunuz varsa miisteri hizmetlerimize e-posta gondererek bilgi
alabilirsiniz: info@cookware-co.com

Musteri hizmetleri, izlenecek adimlar hakkinda gerekli bilgileri saglar.
Cihazinizi keyifle kullanin!

Birlesik Krallik igin: Yukarida belirtilen garanti The Cookware Company UK &
Ireland Ltd tarafindan verilmistir.
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Zanim zaczniesz uzywac tego urzadzenia, przeczytaj uwaznie ponizsze informacje.
Zalecamy zachowac te instrukcje. Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy przestrzegac
ponizszych zalecen dotyczacych bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych.

1) OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

1. Niniejszego urzadzenia nie moga uzywac dzieci w wieku ponizej 8
lat. Urzadzenia moga uzywac dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci ruchowej, 0soby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub poznawczej oraz osoby bez niezbednej wiedzy
i doswiadczenia, o ile sg pod nadzorem lub otrzymujg instrukcije, jak
bezpiecznie uzywac to urzadzenie i jesli rozumiejg niebezpieczenstwo
zwigzane z jego uzytkowaniem.

2. Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

3. Nie pozwalaj dzieciom czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze
ukonczyly 8 lat i sg pod nadzorem.

4. Umieszczaj urzadzenie i kabel zasilajgcy w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

5. Aby unikng¢ niebezpieczenstwa, jesli dojdzie do uszkodzenia kabla
zasilajacego, musi go wymieni¢ producent, technik serwisu producenta lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.

6.  Urzadzenie nie moze by¢ sterowane za pomoca zewnetrznego timera ani
0sobnego systemu zdalnego sterowania.

7. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w gospodarstwie domowym i
zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie nadaje si¢ do uzytku na
zewnatrz.

8. Nigdy nie przesuwaj ani nie przenos urzadzenia, ciaggnac za kabel. Zawsze
wyciggaj kabel z gniazdka, ciggnac za wtyczke. Nigdy nie ciggnij tylko za
kabel.

9.  Ustawiaj urzadzenie na stabilnej, rownej i zaroodpornej powierzchni. Nigdy
nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych, gazéw
palnych ani otwartego ognia.

10. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu go do zrodta
zasilania.

1. Urzadzenia mozna uzywac wytgcznie z akcesoriami dostarczonymi przez

producenta.
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12.

13.

14.
15.

16.

17.
18.

19.

20.

L

©ooNA R WM~

Ostrzezenie: plyta grillowa/teppanyaki i patelenki sa gorace podczas
uzytkowania. Uwazaj, aby sie nie oparzyc.

Nigdy nie odwracaj ptyty grillowej/teppanyaki podczas uzytkowania. Przed
uzyciem drugiej strony zawsze odczekaj, az catkowicie ostygnie i wyczysc ja.
Trzymaj kabel zasilajacy z dala od gorgcych czesci urzadzenia.

Nie zanurzaj kabla, wtyczki ani urzadzenia w wodzie ani w jakimkolwiek
innym ptynie — moze to spowodowac porazenie pragdem.

Przed czyszczeniem zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka i odczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

Podtacz urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Jakiekolwiek uzycie inne niz opisane w niniejszej instrukcji uznaje sie za
niewtadciwe, moze to spowodowac obrazenia ciata lub szkody materialne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody powstate w
wyniku nieprzestrzegania instrukcji bezpieczenstwa przez uzytkownikow.
Przy korzystaniu z kilku urzadzen elektrycznych jednoczesnie obowigzuje
zasada, ze do tego samego obwodu elektrycznego mozna podtaczac
urzadzenia o maksymalnej tacznej mocy 3500 W. W zwigzku z tym do
jednego obwodu elektrycznego nie wolno nigdy podtacza¢ dwdch lub wiecej
zestawow dla smakoszy.

OPIS CZESCI

Ptyta grillowa

Ptyta teppanyaki

Uchwyty

Kabel zasilajacy z wtyczkg (niewidoczne na zdjeciu)
Lampka kontrolna

Ptyta do nale$nikow

Pokretto regulacji temperatury (min. — maks.)
Osiem patelenek

Osiem szpatutek
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Cechy i zalety:

1. Plyta grillowa — do przyrzadzania wotowiny, kurczaka, kietbasy, krewetek,
warzyw i innych produktow.

2. Plyta teppanyaki - do przyrzadzania teppanyaki, burgerow, cebuli, papryki,
bekonu i jajek. (Dwustronna ptyta grillowa/teppanyaki (1 i 2) oraz ptyta
do nale$nikow (6) pokryte sg powtokg Thermolon Volt). Thermolon Volt,
przyjazna dla zdrowia ceramiczna powtoka zapobiegajaca przywieraniu,
bez PFAS, specjalnie zaprojektowana do urzadzen kuchennych.

3. Uchwyty (3) — nylonowe uchwyty boczne sprawiajg, ze przenosny zestaw
dla smakoszy mozna zabrac z tatwoscig tam, gdzie jest impreza. Nie

9o Przesuwajurzadzenia, gdy jest gorace.



Kabel zasilajacy z wtyczkg — 1,5 m.

Lampka kontrolna — Swieci na zielono i ga$nie, gdy zestaw dla smakoszy
osigga wiasciwa temperature.

Ptyta do nale$nikow — mozna na niej usmazy¢ osiem nalesnikow na raz.
Regulacja temperatury (min. — maks.) — ustaw odpowiednig temperature do
wybranej potrawy.

Osiem patelenek — kazda patelenka jest wykonana z trwatej stali weglowe;j
oraz wykonczona powtokg zapobiegajaca przywieraniu. Mozna na nich
topic ser, czekolade, banany, a nawet opiekac chleb.

Osiem szpatutek — zaprojektowane do uzytkowania z patelenkami, idealnie
nadajq sie do zdrapywania z nich stopionego sera.

Montaz:

1.

No ok wdd

Umies¢ dwustronng ptyte grillowa/teppanyaki oraz ptyte do nale$nikow
doktadnie na gérnej czesci obudowy.

Obok urzadzenia potéz 8 patelenek i szpatutek.

Przygotuj sktadniki potraw.

Podtacz zestaw dla smakoszy do pradu.

Wiacz urzadzenie.

Nagrzanie sie dwustronnej ptyty zajmie kilka minut.

Gdy urzadzenie sie nagrzeje, potdz na nim patelenki z daniem.

Przed pierwszym uzyciem:

Wyjmij urzadzenie i akcesoria z opakowania i wyrzuc cate opakowanie.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy zestaw dla smakoszy,
przewod zasilajacy i akcesoria nie sg uszkodzone.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia wyczy$¢ zestaw dla smakoszy oraz
akcesoria wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj sciernych $rodkow czyszczacych.
Ustaw podstawe na ptaskiej, rownej powierzchni.

Umies¢ dwustronng ptyte grillowa/teppanyaki nad elementem grzewczym, na
wspornikach od grilla. Gtadkiej strony uzywaj do podgrzewania, przygotowywania
fondue lub $niadan, itd. Strony rowkowanej uzywaj do grillowania mies, ryb lub
warzyw.

Wiéz wiyczke do gniazdka. (Uwaga: Przed podiaczeniem urzadzenia upewnij
sie, ze napiecie urzadzenia jest zgodne z napieciem w sieci. Napiecie
220V-240V, 50Hz/ 60Hz).

91



Przekre¢ termostat w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do
najwyzszego ustawienia i poczekaj co najmniej 5-10 minut, az urzadzenie sie
nagrzeje — nie ktadz na ptyte teppanyaki ani patelenek ani jedzenia. Zielona lampka
kontrolna zgasnie, gdy zestaw dla smakoszy osiggnie wtasciwg temperature.
Przy pierwszym wigczeniu urzadzenie moze lekko dymic, moze by¢ rowniez
wyczuwalny delikatny zapach dymu. Jest to normalne: nalezy zapewni¢
odpowiednig wentylacje pomieszczenia. Zapach i dym pojawiajg si¢ chwilowo
i wkrétce znikna,

Zalecamy umieszczenie zaroodpornej maty stotowej miedzy stotem a urzadzeniem
(aby unikng¢ potencjalnego uszkodzenia stotu lub obrusu).

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie w pomieszczeniach zapewniajacych dobrg,
wentylacje.

Uzytkowanie:
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Ustaw podstawe na ptaskiej, rownej powierzchni.

Umie$¢ dwustronng ptyte grillowa/teppanyaki nad elementem grzewczym, na
wspornikach od grilla. Gtadkiej strony uzywaj do podgrzewania, przygotowywania
fondue lub $niadan, itd. Strony rowkowanej uzywaj do grillowania mies, ryb lub
warzyw.

Rozgrzej urzadzenie przez kilka minut na najwyzszym ustawieniu, az zgasnie
zielona lampka kontrolna.

Przetrzyj ptyte grillowa/teppanyaki wybranym olejem do smazenia.

Za pomocg pokretta termostatu wybierz zadang temperature.

Nigdy nie uzywaj ostrych przedmiotow na ptycie grillowej/teppanyaki ani w
patelenkach. Uszkadzajg one powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

To normalne, Ze urzadzenie wydaje rézne dzwieki podczas uzytkowania.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia, nie umieszczajac na nim piyty grillowej/teppanyaki.
Bez niej element grzewczy bedzie niebezpiecznie odstoniety.

Patelenki mozna kta$¢ na dolnej ptycie do przygotowania potraw lub je z niej
Sciggac, gdy danie jest gotowe.

UWAGA: Pamietaj, by gorace, zdjete z grilla patelenki ktas¢ na zaroodpornej
powierzchni.

Nie kroj niczego na dwustronnej ptycie ani w patelenkach, gdyz mozesz w ten
sposob uszkodzi¢ powtoke.

Nigdy nie stawiaj pustych patelenek na wigczonym urzadzeniu.



*  Aby unikng¢ uszkodzenia patelenek, uzywaj tylko dostarczonych z nimi
szpatutek.

+  Po zakonczeniu opiekania, przekre¢ pokretto temperatury w lewo do pozycji
MIN i wyciagnij wtyczke z gniazdka.

*  Nieruszaj urzadzenia, dopdki catkowicie nie ostygnie. Przed jego przenoszeniem
wyjmij patelenki, aby nie spadty z doinej ptyty.

@ Ostrzezenie!

Uchwyt patelenek jest oznaczony trojkatem, co oznacza, ze nie nalezy dotykac tej
jego czesci podczas korzystania z zestawu dla smakoszy, poniewaz moze by¢ ona
bardzo goraca.
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Ogodlne zastosowanie zestawu dla smakoszy

Gorna ptyta grillowa/
teppanyaki i do
nalesnikow

Przygotowywanie
potraw

Wskazowki

Gorna ptyta grillowa

Grilluj migsa, ryby, drab,
OWOCe morza i warzywa.

Sugerowane warzywa:
pomidorki koktajlowe,
papryka, pieczarki, stodka
kukurydza, kalafior, brokuty,
ziemniaki, komiszonki i
oliwki.

Sugerowane owoce morza:
przegrzebki, foso$, krewetki.

Posmaruj ptyte grillowg
odrobing masta lub oleju
roslinnego. Rozgrze;
urzadzenie.

Pot6z jedzenie na ptyte
grillowa.

Grilluj wedle upodoban.
Od czasu do czasu
odwracaj jedzenie.

Czas grillowania zalezy
od rodzaju sktadnikow,
temperatury poczatkowe;
oraz grubosci porcii.

NIE KROJ jedzenia
bezpo$rednio na grillu.

Gorna ptyta teppanyaki

Jajecznica lub jajka
sadzone, bekon w
cienkich plastrach,
szynka, czerwone mieso,
dréb i owoce morza.

Ptyta do nale$nikow

Pojedyncze placuszki,
nale$niki, jajeczne
minibabeczki.
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Osiem patelenek do
raclette

Przygotowywanie
potraw

Wskazowki

Plyta grillowa i fondue

Grilluj mieso i warzywa
na gornej ptycie grillowej
i uzyj patelenek do
roztapiania sera i
czekolady.

NIE uzywaj z gorgcym
olejem.

Opiekanie Przyrzadzaj ser, surowe | Umie$¢ jedzenie w
jajka, chleb, warzywa, patelenkach. Umie$¢
cienko krojone miesa lub | patelenki na dolnym
krewetki w patelenkach | ruszcie i opiekaj do
do raclette. uzyskania odpowiedniej
Inne sery: mozzarella Konsystencji i smaku.
cheddar, gouda, brie, Piinuj dania.
gorgonzola, sery Roztopiony ser mozna
niebieskie i feta rozsmarowac na

grillowanym jedzeniu lub
chlebie.

Desery Owoce, flambé, banany, | Umies¢ jedzenie w

gruszki, ananas, mango,
winogrona, figi. Cienko
krojone ciasto skropione
alkoholem.

patelenkach. Pokrgj
owoce w plasterki.

NIE KROJ jedzenia na
ptycie grillowe;.

Oprész owoce lub
ciasto cukrem i umies¢
patelenki na dolnym
ruszcie. Pilnuj dania.
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3) KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

*  Przed czyszczeniem zawsze przekrec pokretto termostatu do korica w lewo (do
pozycji min.), wyjmij wtyczke z gniazdka i odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

*  Nigdy nie wylewaj zimnej wody na goracq ptyte. Moze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia i rozbryzgi gorgcej wody.

«  Dwustronng ptyte i szpatutki mozna my¢ w zmywarce lub recznie, migkkg
gabka w cieptej wodzie z tagodnym ptynem. Patelenki nie nadajg sie do
mycia w zmywarce, mozna je my¢ recznie, miekkg gabka w cieptej wodzie
z tagodnym ptynem.

«  Jesli na ptycie lub patelenkach zostaty przypalone resztki jedzenia, namocz
je w cieptej wodzie z tagodnym ptynem.

+  Czysc urzadzenie wilgotng szmatka. Nigdy nie uzywaj ostrych ani Sciernych
materiatow czyszczacych, takich jak zmywaki czy wetna stalowa. Mogg one
uszkodzi¢ urzadzenie.

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w innych cieczach.

4) PRZECHOWYWANIE

*  Nie przechowuj zestawu dla smakoszy z metalowymi przyborami kuchennymi
ani z ostrymi przedmiotami, gdyz moga one doprowadzi¢ do zarysowan lub
uszkodzi¢ powierzchnie.

*  Przed schowaniem zestawu dla smakoszy nalezy sprawdzi¢, czy na pewno
jest czysty. Zestaw nalezy przechowywac¢ z zachowaniem ostroznosci.

5) CZESCI ZAMIENNE
Do tego urzadzenia nie ma zadnych czesci zamiennych.

6) UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejskg dyrektywq
2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Produkt ten nie moze byc¢ traktowany
jako odpad komunalny. Urzadzenie nalezy oddac¢ do punktu zbiérki
organizujacego recykling elektrycznych i elektronicznych urzadzen
I gospodarstwa domowego. Aby uzyska¢ wiecej szczegdtowych
informaciji na temat postepowania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miejskim, przedsiebiorstwem zajmujacym sie
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utylizacjg odpadéw lub punktem, w ktorym zakupiono produkt. Prawidtowa utylizacja
pomaga zapobiec negatywnym skutkom dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego.
Ponownie wykorzystujac, oddajac do recyklingu lub wykorzystujac w inny sposéb
stare urzagdzenia wnosisz wazny wktad w ochrone Srodowiska.

Dotyczy tylko Zjednoczonego Krdlestwa:

Zgodnie z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
22013 . (S12013/3113) (z p6zniejszymi zmianami), produkty, ktére nie nadajq sie
juz do uzytku nalezy oddzielnie odbierac i utylizowa¢ w sposob przyjazny dla
Srodowiska.

7) GWARANCJA

W przypadku produktow sprzedawanych na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego i Zjednoczonego Krolestwa, kupujacy otrzymuje 2-letnig gwarancje
na produkt jako ochrone przed brakiem zgodno$ci zgodnie z dyrektywg (UE)
2019/771 i ustawg o prawach konsumenta z 2015 r. (Zjednoczone Krélestwo).

Gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt uzytkowany jest w warunkach
domowych.

W zadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku:
*  postepowania niezgodnego z instrukcjg konserwaciji i uzytkowania
«  normalnego zuzycia produktu (np. odbarwienia lub zarysowania)

«  wplywu czynnikdw zewnetrznych, np. szkody powstate w wyniku warunkow
atmosferycznych, szkody powstate w transporcie lub na skutek uderzen badz
upadkow.

W przypadku braku zgodnosci, zaleznie od okolicznosci:

+  produkt zostanie naprawiony

*  produkt zostanie wymieniony

«  zwrdcona zostanie proporcjonalna czes¢ kwoty zaptaconej za produkt
«  zwrdcona zostanie cata kwota, jakq zaptacono za produkt.

Nalezy koniecznie zachowa¢ dowod zakupu produktu, na ktérym widnieje data
zakupu lub dostawy. Dowod zakupu lub dostawy bedzie potrzebny w razie checi
egzekwowania $rodkow zaradczych z tytutu braku zgodnosci.

Niniejsze postanowienia nie maja wptywu na prawa ustawowe, jakie ma
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kupujacy jako klient zgodnie z obowiazujacymi przepisami krajowymi
(dotyczacymi np. sprzedazy débr konsumenckich), ktére moga sie réznic,
zaleznie od kraju. Niniejsze postanowienia maja charakter wylacznie
informacyjny i nie stanowia gwarancji handlowej, zapewniajacej kupujacemu
inne prawa niz te, ktére mu przystuguja zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych produktu, nalezy kontaktowac sie z
naszym dziatem obstugi klienta, piszac na adres: info@cookware-co.com

Biuro obstugi klienta przekaze informacje na temat nastepnych krokow.
Zyczymy mitego korzystania z zakupionego urzadzenia!

Dla Zjednoczonego Krélestwa: gwarancja okre$lona powyzej jest udzielana przez
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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