
Productspecificatie
being at your best bouillon

energie bouillon
96,6 kJ / 23,1 kcal

Energie per 100 g.
966,4 kJ / 96,6 kcal



10 g
100 g

Voedingswaarden:Zo gebruik je de Straight away bouillon:

Ingrediënten:

Verpakking: Pot van 150 gram
Opslagcondities: Onder koele en droge condities kan het product 
 tenminste 12 maanden bewaard worden.
Allergie-informatie: Zie allergenenlijst Straight away.
E.E.G. eisen: Alle ingrediënten voldoen aan de E.E.G.-eisen 
 die gesteld worden in de richtlijn 95/2/EG 
	 betreffende	levensmiddelenadditieven.

Boedijnhof 82 • 1628 SE Hoorn • 0228 - 725 700 • info@straightaway.nl. 
Kijk voor meer informatie op de website: www.straightaway.nl

Zetmeel: aardappelzetmeel, zout, voedingsvezel: inuline, aroma’s: rundvlees aroma, gedroogde groenten: paprika, ui, wortelen, prei, tomaatpoeder, 
sojabloem ontvet, smaakversterker E621, tarwegluten, kruiden en specerijen: peterselie, selderie, foelie, lavas, weipoeder, kurkuma extract, antiklontermiddel 
E551. Allergenen: Tarwe, Gluten, Soja, Koemelk,  Selderij, Zwaveldioxide en Sulfieten (E220-E228), Lactose, Glutamaat (E620/E625), Wortel.

Bevat	melk,	soja,	gluten,	tarwe,	selderij,	zwaveldioxide	en	sulfieten,	lactose,	glutamaat	en	wortel.	

Vetten

0,2
2,3

 Energie 
kJ

23,1 kJ
231,1 kJ

Energie 
kcal

96,6 kcal
966,4 kcal

waarvan
verzadigd

0,0
0,0

Kool-
hydraten

3,9
38,8

waarvan
suikers 

1,5
15,3

Vezels

0,3
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1. De inhoud van het zakje in een kom doen (4 gram).

2. Langzaam 30 ml koud water toevoegen, intussen met een klopper 
doorroeren, en vervolgens +/- 190 ml warm maar niet kokend water 
toevoegen en nog enkele seconden blijven roeren tot alles goed is 
opgelost (of met sojamelk zonder suiker)
OF
De poeder in 220 ml water oplossen en daarna een halve minuut in de 
magnetron.
3. Zout en peper en toegestane groenten naar smaak toevoegen, en de 
soep kort nadien consumeren.

Bij gebruik van een elektrische mixer:

1. De inhoud van het zakje in de mixer doen (4 gram).
2. Er +/- 220 ml warm maar niet kokend water of sojamelk zonder suiker aan 
toevoegen en 5 à 10 seconden mixen tot alles goed is opgelost.
3. Zout en peper en toegestane groenten naar smaak toevoegen, en de 
soep kort nadien consumeren.


