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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN
viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iber 120 Jahren fiir Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit Giberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Frihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit (iber
250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden
Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerdte GmbH
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Reiskocher

Bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen und
fur den weiteren Gebrauch aufbewahren.
Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Anschluss

Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschliefen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Deckel mit Griff

2. Dampfauslass

3. Auffangbehalter

4. rote Kochvorgang-Kontrollleuchte
5. gelbe Warmhalte-Kontrollleuchte
6. Umschalter

7. Déampfeinsatz

8. Reistopf

9. Loffel im Loffelhalter

10. Messbecher (Cup)

11. Ein-/Aus-Schalter (linke Gerateseite)
12. Anschlussleitung mit Steckadapter
13. Deckelentriegelung

Sicherheitshinweise

» Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen

) einzuhalten, dirfen

Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung nur
durch unseren Kundendienst
durchgefuhrt werden. Daher
im Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

- Vor jeder Reinigung

den Netzstecker ziehen
und das Gerat abkuhlen
lassen. Nahere Angaben
zur Reinigung bitte dem
Abschnitt ,Reinigung und
Pflege’ entnehmen.

+ Das Gerat darf aus Grlinden

der elektrischen Sicherheit
nicht mit Flissigkeiten
behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

+ A\ Vorsicht! Missbrauch

des Gerates kann zu
Verletzungen fihren.

- A\ Vorsicht! Der Reistopf

ist wahrend und nach dem
Betrieb sehr heild.

+ Das Gerat ist dazu



bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
zB.
- in Klchen fur
Mitarbeiter in Laden,
Blros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen
Betrieben,
- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstuckspensionen.
- Das Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus
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resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reinigung und Benutzer-

Wartung dtirfen nicht durch

Kinder durchgefuhrt werden,
es sei denn sie sind 8

Jahre und alter und werden

beaufsichtigt.

* Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Gerat und
der Anschlussleitung
fernzuhalten.

+ Kinder diirfen nicht mit dem

Gerat spielen.

- Kinder von Verpackungsmaterial

fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
Uberprtifen, die die Funktionssicherheit
des Gerates beeintrachtigen kdnnten.
Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen

ist oder an der Anschlussleitung

gezogen wurde, kdnnen von aufien nicht
erkennbare Schéden vorliegen. In diesen
Fallen das Geréat nicht in Betrieb nehmen.

- Weder das Gerat noch die

Anschlussleitung diirfen &ufierer
Hitzeeinwirkung ausgesetzt werden.

- Das Gerét nur auf eine was-

serunempfindliche warmebesténdige
ebene Flache stellen.

- /\ Verbrennungsgefahr! Aus dem



Dampfauslass im Deckel tritt heiRer

Dampf aus. Dies ist besonders beim

Offnen des Deckels zu beachten.

Der Dampfauslass muss stets so

aufgesetzt sein, dass die Schlitze vom

Griff wegweisen.

Den Reis nur mit dem beiliegenden

Léffel entnehmen! Die Beschichtung des

Reistopfes darf nicht durch scharfe oder

spitze Gegenstande beschadigt werden.

Bei einer Beschédigung der Beschichtung

darf der Reistopf nicht mehr benutzt

werden.

- Achtung! Wasser nur in den Reistopf

fillen. Kein Wasser in das Gehéuse

fillen.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht

unbeaufsichtigt lassen.

Die Anschlussleitung immer zuerst an

den Reiskocher anschlieRen, bevor der

Netzstecker in eine Steckdose gesteckt

wird.

Das Gerdt ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- nach jedem Gebrauch,

- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen, sondern den Netzstecker

anfassen.

Die Anschlussleitung nicht

herunterhangen lassen und von heiflen

Geréteteilen fernhalten.

Wird das Gerét falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine

Haftung fiir evtl. auftretende Schaden

Ubernommen werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme die Aufkleber
im Reistopf entfernen und das Geréat wie
unter Reinigung und Pflege beschrieben
reinigen.

Messbecher

Der Messbecher (Cup) hat zwei Skalen.
Die eine Skala gibt die Werte in ml an; die
andere in Cup. Der maximale Wert (180 ml;
1 Cup) wird erreicht, wenn der Becher bis
zum Rand gefiillt wird.

Fir den Reiskocher wird lediglich die
Abmessung eines ganzen Messbechers
(Cups) bendtigt.

Relstopf mit CUP- und L-Skala
Die CUP-Skala dient zum Abmessen der
Reismenge mithilfe des beiliegenden
Messbechers (Cup):
Die gewiinschte Menge Reis mit dem
Messbecher in den Reistopf fiillen
(zwischen 2 und 10 Cups).
Den Reistopf mit Wasser auffiillen, bis
der entsprechende Teilstrich auf der Cup-
Skala im Reistopf erreicht ist. Bei z.B. 4
Cups eingefilltem Reis, muss Wasser
bis zum Teilstrich 4 auf der Cup-Skala im
Reistopf eingefiillt werden.

Die L-Skala dient zum Abmessen der
Reismenge mithilfe eines handelsiiblichen
Messbechers:

- Den handelsublichen Messbecher mit 0.6
-1.8 | Reis fillen.
Den Reistopf mit Wasser auffiillen, bis
der entsprechende Teilstrich auf der
L-Skala im Reistopf erreicht ist. Bei z.B. 1
| eingefiilltem Reis, muss Wasser bis zum
Teilstrich 1.0 auf der L-Skala im Reistopf
eingefilllt werden.



Temperaturregler

Das Gerét ist mit einem Temperaturregler
ausgestattet. Nachdem beim Kochvorgang
das Wasser vollstandig verdampft ist,
schaltet das Gerét auf die Warmhalte-
Funktion um.

Umschalter

Mit dem Umschalter kann zwischen

der Koch- und der Warmhalte-Funktion
gewechselt werden.

Falls der Reistopf nicht im Gehause bzw.
nicht ordnungsgemaR eingesetzt ist, kann
der Umschalter nicht betatigt werden.

Bedienung

Relskochen
Den Deckel des Reiskochers 6ffnen,
indem die Deckelentriegelung gedriickt
und der Deckel am Griff hochgezogen
wird.

Den Reistopf in den Reiskocher setzen.

- Gewlinschte Menge Reis in den Reistopf
fillen (Siehe Reistopf mit CUP- und
L-Skala).

Den Reistopf mit Wasser auffiillen, bis

der entsprechende Teilstrich auf der Cup-

oder L-Skala im Reistopf erreicht ist.
Gegebenenfalls Salz hinzugeben.
Deckel schlieRen.

Die Anschlussleitung mit Steckadapter am

Reiskocher anschlieen. AnschlieRend
den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Den Schalter auf der linken Gerateseite
einschalten.

Den Umschalter nach unten driicken.
Der Kochvorgang wird gestartet und
die rote Kochvorgang-Kontrollleuchte
leuchtet.
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Nachdem das Wasser vollsténdig
verdampft ist, schaltet das Gerat auf

die Warmhalte-Funktion. Die rote
Kochvorgang-Kontrollleuchte erlischt
und die gelbe Warmhalte-Kontrollleuchte
leuchtet.

Den Reis nun noch ca. 5 Minuten
nachgaren lassen, bevor er aus dem Topf
genommen wird.

Das Gerat ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Den Deckel durch Betatigen der
Deckelentriegelung 6ffnen.

- /A\ Verbrennungsgefahr! Vorsicht vor

dem austretenden Dampf.

Tlpps zur Reiszubereitung

Vor der Zubereitung die
Herstellerangaben auf der Verpackung
beachten, ob der Reis vor dem Kochen
gewaschen werden muss.

+ Zur Zubereitung von etwas weicherem

Reis, die Herstellerangaben auf der
Verpackung fiir Quell-Reis beachten bzw.
den Reis vorher fiir ca. 15 Minuten in
Wasser einweichen.

Das Gerat ist nicht zur Zubereitung von
Milchreis geeignet. Die Milch wiirde
anbrennen.

Dampfen
Zum Dampfen von Fleisch, Kartoffeln und
Gemuse den Dampf-Einsatz verwenden.

3 Messbecher (Cup) Wasser in den
Reistopf gieRen. Diese Wassermenge
ist ausreichend fiir eine Garzeit von 30
Minuten.

Das jeweilige vorbereitete Lebensmittel
in den Dampf-Einsatz geben und diesen
dann in den Reistopf setzen.

Deckel schlieRen.



Die Anschlussleitung mit Steckadapter am
Reiskocher anschlieen. Anschliefend
den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Den Schalter auf der linken Gerateseite
einschalten.

Den Umschalter nach unten driicken.

Der Kochvorgang wird gestartet.

Die Dampfzeit richtet sich je nach
Lebensmittel. Blumenkohl und Méhren
bendtigen ca. 15 Minuten, Zucchini ca.

10 Minuten.

Den Deckel wahrend des Dampfens nach
Maglichkeit immer geschlossen, damit der
zum Garen der Lebensmittel benétigte
Dampf nicht verloren geht.

Nach Ende der gewiinschten D&mpfzeit
das Gerét ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Den Deckel durch Betatigen der
Deckelentriegelung 6ffnen.

+ /\ Verbrennungsgefahr! Vorsicht vor
dem austretenden Dampf.

Mit Hilfe von Topflappen den Dampf-
Einsatz vorsichtig entnehmen.

Nach einer ausreichenden Abkiihlzeit
eventuelles Restwasser aus dem Reistopf
ausgielen.

Auffangbehalter

Im Auffangbehélter an der
Deckelrlickseite wird das Wasser, das
sich von innen am Deckel sammelt,
aufgefangen.

Der Auffangbehalter muss nach jedem
Gebrauch entleert werden.

Dazu den Auffangbehalter abziehen,
entleeren und wieder einsetzen.

h24

Relmgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkihlen lassen.
Das Gerat darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.
Das Gerat nur mit einem angefeuchteten
Tuch reinigen.
Reistopf, Dampfeinsatz und Loffel
im Spulwasser reinigen. Nicht in der
Spulmaschine reinigen!

- Auffangbehalter entleeren.
Den Deckel von auen und innen nur mit
einem angefeuchteten Tuch reinigen.
Den Dampfauslass nach jedem Gebrauch
abnehmen und mit Wasser ausspiilen.
Gut trocknen lassen und wieder
einsetzen.
Der Dampfauslass muss stets so
aufgesetzt sein, dass die Schlitze vom
Griff wegweisen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteil-Shop" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, miissen
getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmmm  werden. Diese Gerate enthalten

wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden kdnnen. Eine ordnungsgeméafe

Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhéndler
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gibt Auskunft Uber die ordnungsgeméafe
Entsorgung.

Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberiihrt. Wenden Sie
sich im Garantiefall daher direkt an den
Fachhandler. Zusétzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern beruhen
und die Funktion wesentlich beeintrachtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen.
Von der Garantie ausgenommen sind:
Schéden, die auf Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemafe
Behandlung oder normalen Verschleil
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht
zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Glihlampen. Die Garantie erlischt bei
Eingriff nicht von SEVERIN autorisierter
Stellen. Sollte eine Reparatur erforderlich
werden, setzen Sie sich bitte telefonisch
oder per Mail mit unserem Kundendienst in
Verbindung. Die Kontaktdaten finden Sie im
Anhang der Anleitung.
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Rice cooker

Dear Customer,

Before using the appliance, please read the
following instructions carefully and keep this
manual for future reference. The appliance
must only be used by persons familiar with
these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Lid with handle

Steam release

Condensation collection container
Cooking indicator light (red)
Keep-warm indicator light (yellow)
Selector switch

Steaming tray

Rice pan

Spoon and holder

Measuring cup (Cup)

On/Off switch (on the left side on the
unit)

Power cord with connector

Lid release

—_ =2 OO NGO WN -
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards,
and to comply with safety
requirements, repairs to this
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electrical appliance or its
power cord must be carried
out by our customer service.
I repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.
For detailed information
on cleaning the appliance,
please refer to the section
Cleaning and care.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

- A Caution: Any misuse

can cause severe personal
injury.

- A\ Caution: The rice pan

heats up during operation
and will remain warm for
some time afterwards.



+ This appliance is intended
for domestic or similar
applications, such as the

- staff kitchens in shops,
offices and other similar
working environments,

- agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be used

by children (at least 8 years

of age) and by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lacking experience and
knowledge, provided they
have been given supervision
or instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be
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permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised
and at least 8 years of age.

* The appliance and its power

cord must be kept well away
from children under 8 at all
times.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

- Caution: Keep any packaging materials

well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Every time the appliance is used, the

main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull the
power cord, it must no longer be used:
even invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

- Do not allow the housing or its power

cord to touch hot surfaces or to come into
contact with any heat sources.

- During operation, the appliance must be

placed on a level surface, resistant to
heat and water.

Caution: Danger of scalding.
During operation, hot steam is emitted
through the steam release valve in the "



lid. Exercise extreme caution: There is a
risk of scalding, especially when opening
the lid.

- Always ensure that the steam release is
fitted with the vents facing away from the
handle.

Caution: When removing the rice, use
only the spoon provided. In order to
prevent damage to the surface-coating of
the rice pan, do not use sharp or pointed
objects; if the coating is damaged, the
rice pan can no longer be used.

- Attention: Only the rice pan must be
filled with water. Do not, under any
circumstances, pour water into the
housing.

Do not leave the appliance unattended
during use.

- Always connect the power cord to the rice
cooker first, before it is plugged into a wall
socket.

- Always switch off and remove the plug
from the wall socket
- in cases of malfunction,

- after use,

- during cleaning.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Do not allow the power cord to hang free;
the cord must be kept well away from hot
parts of the appliance.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

Before using for the first time

Before the appliance is used for the first
time, remove the stickers from the rice pan
and clean the appliance as described in the
section Cleaning and care.
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Measuring cup

The measuring cup (Cup) contains two
scales. One shows the content in millilitres
(ml), the other one in ‘cups’. The maximum
content (180 ml or 1 cup) is reached if the
cup is completely full.

For cooking rice, only a full cup measure is
required.

Rlce pan with CUP and L-scales
The CUP scale is suitable for measuring
rice with the measuring cup (Cup)
provided:

Use the measuring cup to put the desired
quantity of rice into the rice pan (between
2 and 10 cups).

- Fill the rice pan with water up to the
appropriate CUP scale marking on inside
the pan. If, for example, 4 cups of rice
have been put in, the water level should
reach the 4-mark on the CUP scale inside
the pan.

- The L-scale permits measuring the
amount of rice using any standard
measuring cup:

Fill the measuring cup with 0.6 -1.8 | of
rice.

Fill the rice pan with water up to the
appropriate L-scale marking inside the
pan. If, for example, 1 L of rice has been
put in, the water level should reach up
to the 1.0 mark on the L-scale inside the
pan.

Temperature control

The appliance uses an integral temperature
control. Once the water has completely
evaporated during the cooking process, the
unit automatically switches to the keep-warm
function.



Selector switch

The selector switch can be used to switch
between the cooking and keep-warm
functions.

The switch cannot be operated unless the
rice pan is correctly fitted inside the housing.

Operation

Cooklng rice
Open the lid of the rice cooker by holding
down the lid release, and pulling the lid up
by its handle.

Place the rice pan inside the appliance.
Put the desired quantity of rice into the
rice pan (see Rice pan with CUP and
L-scales).

- Add water to the rice until the appropriate
mark on the Cup or L-scale inside the
pan is reached.

- Add salt as desired.

Close the lid.

Connect the power cord to the rice cooker
first, and then insert the plug into the wall
socket.

Turn the On/Off switch on the left side on
the appliance on.

Push the selector switch down.

The cooking process begins as indicated
by the red cooking indicator light.

Once the water has completely
evaporated during the cooking process,
the unit automatically switches to the
keep-warm function. The red cooking
indicator light goes out and is replaced by
the yellow keep-warm indicator light.

The rice should then be left to stand for
further 5 minutes before being removed
from the pan.

Switch off the appliance and remove the
plug from the wall socket.

Use the lid release to open the lid.
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- /\ Danger of scalding. Beware of

escaping steam.

Useful hints on cooking rice

- Always check the packaglng for
information on whether the rice needs to
be washed before cooking.

Should you prefer softer rice, check the
packaging for specific information about
steamed rice, or pre-soak the rice in water
for approximately 15 minutes before
cooking.

- This rice cooker is not suitable for

preparing rice pudding or creamed rice,
as the milk will burn.

Steaming
Meat, potatoes and vegetables can be
steamed using the steaming tray.

Put 3 cups (Cup) of water into the rice
pan. This amount of water is sufficient to
steam for 30 minutes.

Put the prepared food into the steaming
tray and place it into the rice pan.

Close the lid.

Connect the power cord to the rice cooker
first before inserting the plug into the wall
socket.

- Turn the On/Off switch on the left side on

the appliance on.
Push the selector switch down.

- The cooking process begins.
+ The steaming time largely depends on

the type of food used. While cauliflower
and carrots require a steaming time of
approx. 15 minutes, zucchini only need
10 minutes.

In order to prevent the steam from
escaping during the steaming process,
the lid should be kept closed.

Once the desired steaming time has
elapsed, switch the appliance off and



remove the plug from the wall socket.
Use the lid release to open the lid.

/\ Danger of scalding. Beware of
escaping steam.

Use an oven cloth to remove the
steaming tray carefully from the rice pan.
Any remaining water in the rice pan may
be poured out once the appliance has
sufficiently cooled down.

Condensatlon collection container
The condensation container at the rear of
the lid collects any condensation forming
on the inside of the lid.
The container must be emptied after each
cycle of use.
Simply pull the container out, empty and
then re-insert it.

Cleamng and care

Before cleaning, disconnect the appliance
from the mains and wait until it has
completely cooled down.

To avoid the risk of electric shock, do
not clean the appliance with liquids or
immerse it.

Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.

The appliance should be cleaned only
with a damp, lint-free cloth.

The rice pan, steaming tray and the
spoon can be cleaned with hot water.
Note: These parts are not dish-washer
safe.

Empty the condensation container.

The lid can be cleaned outside and inside
with a damp, lint-free cloth.

The steam release should be removed
after each cycle of use und thoroughly
rinsed. Ensure that it is completely dry
before being replaced.

Always ensure that the steam release is

fitted with the vents facing away from the
handle.

Disposal

Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately

from your household waste, as
mmm  they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human health.
Your local authority or retailer can provide
information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have

as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of goods.
If the product fails to operate and needs

to be returned, pack it carefully, enclosing
your name and address and the reason for
return. If within the guarantee period, please
also provide the guarantee card and proof
of purchase.
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Cuiseur ariz

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation corresponde a
la tension indiquée sur la fiche signalétique.
Ce produit est en conformité avec toutes les
directives relatives au marquage “CE”".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Couvercle avec poignée

Orifice d’échappement de la vapeur
Réservoir récupérateur

Témoin indicateur de cuisson (rouge)

o=

(jaune)

Interrupteur sélecteur

Bol vapeur

Bol & riz

Cuillére et support

Gobelet doseur (Tasse)

Commutateur marche/arrét (sur le coté
gauche de I'appareil)

12. Cordon électrique avec connecteur
13. Dispositif d’ouverture du couvercle
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Témoin indicateur de maintien au chaud
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, et pour rester

en conformité avec les
exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientele (voir appendice).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer. Pour
des informations détaillées
concernant le nettoyage
de l'appareil, veuillez vous
référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

* Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

+ A\ Attention : Une

mauvaise utilisation peut
provoquer des blessures
corporelles graves.



+ A\ Attention : Le bol

a riz chauffe pendant le
fonctionnement et reste
ensuite chaud pendant
quelques temps.

+ Cet appareil est destiné

a étre utilisé dans des
applications domestiques et
analogues telles que :

- des coins cuisines réserves
au personnel dans des
magasins, bureaux et
autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients
des hotels, motels et
autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de
type chambres d’hotes.

- Cet appareil peut étre utilisé

par des enfants agés d'au
moins 8 ans, a condition
qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient
recu des instructions quant

a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et qu'ils
comprennent bien les
dangers encourus.

- Le nettoyage et I'entretien

par ['utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils ne
soient agés de plus de 8
ans et qu'ils soient sous la
surveillance d'un adulte.

- Conserver [appareil et son

cable hors de portée des
enfants agés de moins de 8
ans.

- Cet appareil peut étre utilisé

par des personnes dont

les capacités physiques,
sensorielles ou mentale sont
réduites ou dont 'expérience
ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, a
condition qu'ils bénéficient
d'une surveillance ou qu'ils
aient regu des instructions
quant a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité



et en comprennent bien les
dangers potentiels.

Les enfants ne doivent pas
utiliser 'appareil comme un
jouet.

Attention : Tenez les enfants a I'écart
des emballages, qui représentent

un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil, son cordon
d'alimentation et ses accessoires ne
présentent aucun signe de détérioration
qui pourrait avoir un effet néfaste sur la
sécurité de fonctionnement de I'appareil.
Au cas ou I'appareil, par exemple, serait
tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

Ne pas laisser le corps ou son cordon
électrique toucher les surfaces chaudes
ou toute source de chaleur quelconque.
Quand il est en fonctionnement, 'appareil
doit étre placé sur une surface plane,
résistant a la chaleur et & 'humidité.

/\ Attention : Risque de briilure.

En cours de fonctionnement, l'orifice
d'échappement de vapeur du couvercle
émet de la vapeur chaude. Il peut y

avoir un risque de s'ébouillanter, tout
particuliérement quand on ouvre le
couvercle.

Assurez-vous toujours que l'orifice
d'échappement de la vapeur est orienté a
I'opposé de la poignée.

Attention : Pour vider le riz, utilisez
uniquement la cuillere fournie. Afin
d’empécher le revétement intérieur du bol
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ariz de s'abimer, n'utilisez pas d'objets
tranchants ou pointus ; si le revétement
est abimé, on ne peut plus utiliser le bol
riz.

- Attention : Seul le bol & riz doit étre
rempli d'eau. Ne jamais, en aucun cas,
verser de 'eau dans le corps.

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est en marche.

II faut toujours brancher le cordon
électrique au cuiseur de riz en premier,
avant de le brancher a une prise murale

a

Eteignez I'appareil et débranchez-le de

la prise secteur

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- apreés I'emploi,

- avant de nettoyer I'appareil.

Pour retirer le cordon de la prise murale,
ne tirez jamais sur le fil mais servez-vous

de la fiche.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation
pendre librement ; le cordon devra
toujours étre tenu a I'abri des surfaces
brilantes de I'appareil.

Nous déclinons toute responsabilité pou
les dommages susceptibles de résulter
de toute utilisation erronée ou de la non
conformité aux instructions d'utilisation.

Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére
fois, enlevez les étiquettes du bol a riz et
nettoyez I'appareil selon les instructions du
paragraphe Entretien et nettoyage.

Gobelet doseur

Le gobelet doseur (tasse) contient deux
graduations. L'une indique le contenu en
millilitres (ml), 'autre en cup (tasses). Le
contenu maximum (de 180 ml ou 1 cup

r
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= tasse) est atteint quand le gobelet est
complétement plein.

Pour la cuisson du riz, seule une mesure
pleine est requise.

BoI a riz avec graduations TASSE et L
Les graduations TASSE conviennent pour
mesurer la quantité de riz requise avec le
gobelet doseur (TASSE) fourni :
Servez-vous du gobelet doseur pour
verser la quantité désirée de riz dans le
bol a riz (entre 2 et 10 gobelets).
Remplissez le bol a riz d'eau jusqu’au
niveau TASSE requis indiqué a l'intérieur
du bol. Si, par exemple, vous avez versé
4 mesures de riz, le niveau de I'eau doit
atteindre le niveau 4 sur I'échelle de
graduations TASSE a l'intérieur du bol.

Les graduations L permettent de mesurer
la quantité de riz lorsque n'importe quel
gobelet doseur standard est utilisé :
Remplissez le gobelet doseur de 0,6 & 1,8
| de riz.

Remplissez le bol & riz d’'eau pour
atteindre la graduation L requise a
lintérieur du bol. Si, par exemple, vous
avez utilisé 1 L de riz, le niveau de

I'eau doit atteindre la graduation 1.0 sur
I'échelle de graduations L & l'intérieur du
bol.

Réglage de la température

L'appareil utilise un réglage de la
température intégrant. Dés que I'eau s'est
complétement évaporée pendant la cuisson,
I'appareil passe automatiquement a la
fonction de maintien au chaud.

Interrupteur sélecteur

On peut utiliser linterrupteur sélecteur pour
passer de la fonction de cuisson a la fonction
de maintien au chaud et vice-versa.
L'interrupteur ne peut étre utilisé que

lorsque le bol a riz est correctement placé a
lintérieur du corps.

Fonctionnement

Cunsson du riz
Ouvrez le couvercle du cuiseur en
appuyant sur le dispositif d'ouverture, et
en soulevant le couvercle par sa poignée.
Mettez le bol a riz a l'intérieur de
I'appareil.
Versez la quantité de riz désirée dans
le bol (voir paragraphe Bol a riz avec
graduations TASSE et L).
Versez I'eau sur le riz jusqu’a la
graduation appropriée, soit en suivant les
graduations TASSE soit les graduations L
a l'intérieur du bol.
Ajoutez du sel a votre godt.
Fermez le couvercle.
Branchez le cordon électrique au cuiseur
de riz en premier et, ensuite, branchez la
fiche a la prise murale.
Tournez le commutateur marche/arrét sur
le coté gauche de 'appareil pour mettre
I'appareil en marche.
Appuyez sur l'interrupteur sélecteur.
La cuisson commence comme l'indique le
témoin indicateur rouge de cuisson.
Lorsque I'eau s’est completement
évaporée pendant la cuisson, 'appareil
passe automatiquement a la fonction de
maintien au chaud. Le témoin indicateur
rouge de cuisson s'éteint et est remplacé
par le témoin indicateur jaune de maintien
au chaud.



Ensuite, laissez reposer le riz pendant 5
minutes avant de I'enlever du bol.
Eteignez 'appareil et débranchez la fiche
de la prise de courant.

Utilisez le dispositif d'ouverture du
couvercle pour ouvrir le couvercle.

/\ Risque de bralure. Faites attention &
la vapeur qui en sort.

Petlts conseils sur le riz

Vérifiez toujours les instructions sur
I'emballage pour voir s'il faut rincer le riz
avant la cuisson.

Si vous préférez obtenir un riz plus

cuit, vérifiez 'emballage pour voir les
informations sur le riz cuit vapeur, ou bien
faites tremper le riz dans de I'eau pendant
environ 15 minutes avant de le faire cuire.
Ce cuiseur de riz ne convient pas a la
cuisson de riz au lait ou de créme de riz,
car le lait roussirait.

SEVERIN

largement du type d’aliments utilisés.

La cuisson vapeur du chou-fleur et des
carottes nécessite environ 15 minutes,
les courgettes n’ont besoin que de 10
minutes.

Pour empécher la vapeur de s'échapper
pendant la cuisson, il faut que le
couvercle soit fermé.

Une fois le temps de cuisson vapeur
écoulé, éteignez I'appareil et débranchez
la fiche de la prise murale.

Utilisez le dispositif d’ouverture du
couvercle pour ouvrir le couvercle.

/\ Risque de brilure. Faites attention &
la vapeur qui en sort.

Utilisez un gant de cuisine pour enlever
le bol vapeur du bol a riz en faisant bien
attention.

Vous pouvez vider toute eau restant
encore dans le bol a riz dés que I'appareil
a suffisamment refroidi.

Cuisson a la vapeur

La viande, les pommes de terre et les
|égumes peuvent étre cuits a la vapeur en
utlllsant le bol vapeur.

Reservow récupérateur
Le réservoir récupérateur de
condensation & l'arriére de I'appareil
récupére la condensation qui se forme a

Mettez 3 tasses (cup) d’eau dans le bol
ariz. Cette quantité d’eau suffit pour une
cuisson vapeur de 30 minutes.

Placez les aliments préparés dans le bol
vapeur et placez celui-ci dans le bol a riz.
Fermez le couvercle.

Raccordez le cordon électrique au cuiseur
de riz en premier avant de mettre la fiche
dans la prise murale.

Tournez le commutateur marche/arrét sur
le coté gauche de I'appareil pour mettre
I'appareil en marche.

Appuyez sur l'interrupteur sélecteur.

La cuisson démarre.

Le temps de cuisson vapeur dépend

Iintérieur du couvercle.

Le réservoir doit &tre vidé aprés chaque
utilisation.

Retirez simplement le réservoir, videz-le
et installez-le a nouveau.

Entretlen et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs électriques,
ne pas nettoyer 'appareil avec du liquide
et ne pas le plonger dans du liquide.
N'utilisez aucun produit de nettoyage
abrasif ou concentré.
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L'appareil devrait étre nettoyé uniquement
au moyen d'un chiffon humide non
pelucheux.

Le bol & riz, le bol vapeur et la cuillere
peuvent étre lavés & I'eau chaude.
Remarque : Ces accessoires ne peuvent
pas étre lavés au lave-vaisselle.

Videz le réservoir récupérateur.
L'extérieur et l'intérieur du couvercle

peut étre nettoyé au moyen d’un chiffon
humide non pelucheux.

L orifice d’échappement de la vapeur doit
étre retiré aprés chaque utilisation et doit
étre soigneusement rincé. Assurez-vous
qu'il est bien sec avant de le replacer sur
I'appareil.

Assurez-vous toujours que l'orifice
d'échappement de la vapeur est orienté &
I'opposé de la poignée.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos déchets
EEEE  ménagers, car ils contiennent des
matériaux précieux qui peuvent étre
recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous
contribuez & la prévention de potentiels
effets négatifs sur la santé humaine et
I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupres duquel vous avez acquis I'appareil
peuvent vous donner des informations a ce
sujet.
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Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |‘usure normale de I'appareil,

les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d‘emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
d‘entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte
pas les droits légaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur

face au revendeur résultant du contrat

de vente/d‘achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
I'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service aprés-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n‘oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Rijstkoker

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de
volgende instructies goed doorlezen en
deze handleiding bewaren voor toekomstige
raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend
zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd

geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de

op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Deksel met handgreep
Stoom-aflaatklep

Condens opvangbakje

Kook verklikkerlampje (rood)
Warm-houden verklikkerlampje (geel)
Keuzeschakelaar

Groente inzetbakje

Rijstcontainer

Lepel en houder

Maatbeker (Cup)

Aan/Uit knop (aan de linkerkant van het
apparaat)

Snoer met aansluiting

Dekselopener

—_ =2 OO NG~ WN =

N
w

Belangrijke veiligheidsinstructies

+ Om risico te voorkomen,
en te voldoen aan de
veiligheidseisen, mogen
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reparaties aan dit elektrische
apparaat of het power snoer
slechts uitgevoerd worden
door onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan

de klantenservice van de
fabrikant (zie aanhangsel).

* Haal altijd de stekker uit

het stopcontact en laat
het apparaat helemaal
afkoelen voordat het
schoonmaakt wordt. Voor
uitvoerige informatie over
het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen dit apparaat
nooit met vloeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

- /\ Waarschuwing:

Verkeerd gebruik van dit
apparaat kan persoonlijk
letsel veroorzaken.
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« A Let op: De rijstpan wordt

warm tijdens werking en zal
daarna nog enige tijd warm
blijven.

+ Dit apparaat is bestemd

voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed and breakfast
gasthuizen.

+ Dit apparaat mag gebruikt
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worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of met
gebrek aan ervaring

en kennis, indien zij
onder begeleiding zijn

of instructies ontvangen
hebben over het gebruik van
dit apparaat en de gevaren
en veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.

+ Kinderen mogen in

geen geval dit apparaat
schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren behalve wanneer
onder toezicht van een
volwassene en ze tenminste
8 jaar oud zijn.

+ Het apparaat en het

netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen die jonger zijn dan
8 jaar.

- Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen uit

de nabijheid van inpakmateriaal, omdat
deze een bron van gevaar zijn, bijv. voor
verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief

het netsnoer, evenals elk hulpstuk dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig op
eventuele defecten gecontroleerd worden.
In geval het apparaat, bijvoorbeeld,

op een hard oppervlak is gevallen, of



wanneer men met overdadige kracht
aan het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs

een onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.
Laat het huis of zijn snoer geen hete
oppervlakken raken of in contact komen
met gelijk welke warmtebronnen.

Tijdens werking moet het apparaat op
een vlakke ondergrond geplaatst zijn dat
warmte en waterbestendig is.

- /\ Waarschuwing: Gevaar voor
verbranding. Wanneer in bedrijf wordt
hete stoom uitgestoten door de stoom-
aflaatklep in het deksel. Er bestaat gevaar
voor verbranding, speciaal als het deksel
wordt geopend.

Zorg er altijd voor dat de stoom-
aflaatklep geplaatst wordt met de
ventilatieopeningen afgekeerd van de
handgreep.

Let op: Gebruik alleen de meegeleverde
lepel voor het uitnemen van de

rijst. Teneinde beschadiging van de
oppervlak-coating van de rijstcontainer
te voorkomen geen scherpe of puntige
voorwerpen gebruiken omdat, wanneer
de coating wordt beschadigd, het
rijstcontainer niet meer gebruikt kan
worden.

Let wel: Enkel de rijstcontainer mag

met water worden gevuld. Onder geen
enkele omstandigheid mag water in het
huis komen of gegoten worden.

Laat het apparaat tijdens gebruik nooit
onbeheerd achter.

- Altijd eerst het snoer aan de rijstkoker

aansluiten voordat de stekker in het
stopcontact wordt gestoken.
Schakel het apparaat altijd uit

SEVERIN

en verwijder de stekker uit het

stopcontact:

- wanneer het apparaat niet werkt,

- na gebruik,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Laat het snoer nooit los hangen: het
snoer moet vrijgehouden worden van hete
onderdelen van het apparaat.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Voordat het voor de eerste keer wordt
gebruikt.

Voordat het apparaat voor de eerste

keer wordt gebruikt, de stickers van de
rijstcontainer verwijderen en het apparaat
reinigen als beschreven in de sectie
Onderhoud en schoonmaken.

Maatbeker

De maatbeker (cup) heeft twee schalen.
Een schaal geeft die de inhoud aangeeft in
milliliters (ml), de andere die het in ‘cups)
aangeeft. De maximum inhoud (180 ml of 1
cup) wordt verkregen als de cup helemaal
vol is.

Voor het koken van rijst is alleen een volle
cup-maatbeker nodig.

Rustpan met CUP en L-schalen
De CUP schaal is geschikt voor het
afmeten van rijst met de maatbeker (Cup)
die meegeleverd is:
Gebruik de maatbeker om de gewenste
hoeveelheid rijst in de pan te doen
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(tussen 2 en 10 cups).

- Vul de rijstpan met water tot aan de
toepasselijke CUP schaalmarkering aan
de binnenkant van de pan. Wanneer er
bijvoorbeeld 4 cups rijst in gedaan is,
moet het waterniveau de 4-markering
bereiken op de CUP schaal aan de
binnenkant van de pan.

De L-schaal biedt de mogelijkheid de
hoeveelheid rijst met gebruik van alle
standaard maatbekers af te meten:

- Vul de maatbeker met 0.6 -1.8 | rijst.

- Vul de rijstpan met water tot aan de
toepasselijke L schaalmarkering aan
de binnenkant van de pan. Wanneer er
bijvoorbeeld 1 L rijst in gedaan is, moet
het waterniveau tot aan de 1.0 markering
komen op de L schaal aan de binnenkant
van de pan.

Temperatuurcontrole

Het apparaat is voorzien van een integrale
temperatuurbediening. Zodra, tijdens het
kookproces, het water geheel verdampt is
schakelt het apparaat automatisch over op
de warm-houdfunctie.

Keuzeschakelaar

De keuzeschakelaar kan worden gebruikt
om tussen de kook- en warm-houdfuncties
heen en weer te schakelen.

De schakelaar kan uitsluitend worden
gebruikt als de rijstcontainer correct in de
behuizing is aangebracht.
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Be

Rij

diening

st koken

Open de deksel van de rijstkoker door de
dekselopener, omlaag te drukken en de
deksel op te lichten doormiddel van de
handgreep.

Plaats de rijstcontainer in het apparaat.
Plaats de gewenste hoeveelheid rijst in
de rijstpan (zie Rijstcontainer met CUP en
L schaalindelingen).

- Voeg water toe aan de rijst tot de

toepasselijke markering van de Cup of
L-schaal aan de binnenkant van de pan is
bereikt.

- Voeg zout naar wens toe.

Sluit het deksel.

- Verbind het snoer eerst met de rijstkoker,

en steek daarna de stekker in het
stopcontact.

- Zet de Aan/Uit knop aan de linkerkant van

het apparaat aan.

Duw de keuzeschakelaar omlaag.

Het kookproces begint als aangegeven
door het rode kook-verklikkerlampje.

Op het moment dat het water, tijdens
het kookproces, geheel is verdampt zal
het apparaat automatisch overschakelen
naar de warm-houdfunctie. Het rode
kook-verklikkerlampje gaat uit en wordt
vervangen door het gele houd-warm
verklikkerlampje.

De rijst moet nu 5 minuten blijven staan,
voordat het uit te container mag worden
verwijderd.

Schakel het apparaat uit en neem de
stekker uit het stopcontact.

Gebruik de dekselopener om het deksel
te openen.

- /\ Gevaar voor verbranding. Let op

het ontsnappende stoom.



Nuttlge tips met betrekking tot de rijst:
Altijd de verpakking controleren over
informatie over de rijst, voorafgaand aan
het koken, of het al dan niet gewassen
moet worden.

Wanneer u aan zachtere rijst de voorkeur
geeft de verpakking controleren op
specifieke informatie met betrekking tot
gestoomde rijst, of de rijst voor het koken
ongeveer 15 minuten in water weken.
Deze rijstkoker is niet geschikt voor het
bereiden van rijstpudding of met room
bereide rijst, de melk zal aanbranden.

Stomen
Vlees, aardappels en groenten kunnen
gestoomd worden met behulp van het
|nzetbakje voor het stomen.
Doe 3 cups water in de rijstkoker. Deze
hoeveelheid water is voldoende voor 30
minuten stomen.
Plaats het bereide eten in het inzetbakje
voor het stomen en zet deze in de
rijstpan.
Sluit het deksel.
Sluit eerst het netsnoer aan op de
rijstkoker voordat de stekker in het
stopcontact wordt gedaan.
Zet de Aan/Uit knop aan de linkerkant van
het apparaat aan.
Duw de keuzeschakelaar omlaag.
Het kookproces gaat beginnen.
De benodigde tijd voor het stomen hangt
grotendeels af van het soort voedsel
wat gebruikt wordt. Terwijl bloemkool
en wortels een stoomtijd van ongeveer
15 minuten nodig hebben, hebben
courgettes slechts 10 minuten nodig.
Om te voorkomen dat tijdens het
stoomproces stoom ontsnapt moet het
deksel gesloten blijven.
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Wanneer de gewenste tijd voor het
stomen verlopen is, het apparaat
uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact nemen.

Gebruik de dekselopener om het deksel
te openen.

- /\ Gevaar voor verbranding. Let op

het ontsnappende stoom.

Met een ovendoek het inzetbakje
voorzichtig uit de rijstcontainer
verwijderen.

Eventueel in de rijstcontainer
overgebleven water kan worden
uitgegoten als het apparaat voldoende is
afgekoeld.

Condens opvangbakje

Het condens opvangbakje aan de
achterkant van de deksel vangt de
condens op die gevormd wordt aan de
binnenkant van de deksel.

Het opvangbakje moet na elke cyclus van
gebruik geleegd worden.

Gewoon het opvangbakije eruit trekken,
leegmaken en dan weer terugplaatsen.

Onderhoud en schoonmaken

- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.
Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vioeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Gebruik geen schuurmiddel of bijtende
schoonmaakmiddelen.
Het apparaat moet met een vochtige,
pluisvrije doek worden schoongemaak.
De rijstcontainer, het stoomelement en
de lepel kunnen in heet water worden
gereinigd. Let op: Deze onderdelen zijn
25



niet vaatwasmachine veilig.

Ledig de condens opvangbakje.

De buitenkant en binnenkant van het
deksel kan worden gereinigd met een
vochtige, pluisvrije doek.

De stoom aflaatklep moet na elke cyclus
verwijderd en goed schoongespoeld
worden. Zorg ervoor dat deze helemaal
droog is voordat hij wordt teruggeplaatst.
Zorg er altijd voor dat de stoom-
aflaatklep geplaatst wordt met de
ventilatieopeningen afgekeerd van de
handgreep.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart weggegooit

worden van het huishouidelijke
mmmm  afval, daar deze waardevolle
materialen bevatten welke men kan
recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en de
menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar
informatie over geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen zoals glazen kannen
etc. Deze garantieverklaring heeft geen
invioed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van
goederen beheerst. De garantie vervalt

bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.
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Arrocera

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones y conserve este manual
para cualquier consulta posterior. El aparato
so6lo debe ser usado por personas que se
han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red

Debe conectar este aparato solamente a una

toma de tierra instalada segUn las normas
en vigor. AsegUrese de que la tension de
la red coincide con la tension indicada en
la placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

Tapa con asa

Vélvula de salida del vapor

Depésito de recogida

Luz indicadora de coccion (roja)

Luz indicadora de mantenimiento
caliente (amarilla)

Interruptor selector

Bandeja para cocer al vapor
Recipiente para el arroz

Cuchara y soporte

Taza para la medicion (Taza)
Interruptor de encendido/apagado (en
el lado izquierdo del aparato)

12. Cable eléctrico con clavija de conexién
13. Apertura de la tapa

a0 =
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Importantes instrucciones sobre
seguridad

- Para evitar cualquier peligro,

y cumplir con las normas

de seguridad, la reparacion
del aparato eléctrico o del
cable de alimentacion deben
ser realizadas por técnicos
cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe mandar
el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia
postventa (consulte el
apéndice).

- Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo. Para tener
informacion detallada sobre
|la limpieza del aparato,
consulte la seccion Limpieza
y mantenimiento.

- Para evitar el riesgo de una

descarga eléctrica, no limpie
el aparato con sustancias
liquidas y no lo sumerja.

+ A\ Precaucion; Eluso
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incorrecto puede provocar
lesiones personales graves.

- A\ Precaucion: El

recipiente para el arroz

se calienta durante su
funcionamiento y se
mantendra caliente durante
cierto tiempo después.

- Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, efc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra ser
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utilizado por nifios (mayores
de 8 afios) y personas con
reducidas facultades fisicas,
sensoriales o mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,

siempre que hayan

recibido la supervision o
instrucciones referentes al
uso del aparato y entiendan
por completo el peligro y las
precauciones de seguridad.

- No se debe permitir que los

nifios realicen ningun trabajo
de limpieza 0 mantenimiento
del aparato a menos que
esté bajo vigilancia y tengan
mas de 8 afios.

- El aparato y su cable

eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

* Los nifios no deben jugar

con el aparato.

- Precaucion: Mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no



visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del aparato.
No permita que la carcasa ni el cable
eléctrico entren en contacto con
superficies calientes u otras fuentes de
calor.

Durante su funcionamiento, el aparato
debe estar colocado en una superficie
plana, resistente al calor y al agua.

/\ Precaucion: Peligro de

quemaduras. Durante su funcionamiento,

la valvula de salida de vapor de la tapa
expulsa vapor caliente. Hay peligro de
quemaduras, especialmente al abrir la
tapa.

Compruebe siempre que la valvula de
salida del vapor esta colocada con los
orificios dirigidos en sentido contrario al
asa.

Precaucion: Para servir el arroz, utilice
solo la cuchara suministrada. Para no
dafiar el recubrimiento del recipiente
para el arroz, no utilice objetos afilados o
puntiagudos; si el recubrimiento resulta
dafiado, no puede utilizarse el recipiente
para el arroz.

Atencion: Solo debe introducirse agua
en el recipiente para el arroz. Nunca,
bajo ninguna circunstancia, debe verter
agua en la carcasa.

No deje el aparato sin supervision
durante su uso.

Conecte siempre el cable eléctrico a la
olla primero, antes de enchufarlo a la
toma de la pared.

Apague y desenchufe siempre el
aparato

- si hay una averia,

- después del uso, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
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cable; coja la clavija.

No permita que el cable eléctrico cuelgue
suelto; se debe mantener el cable
suficientemente alejado de las partes
calientes del aparato.

No se acepta la responsabilidad si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no
han sido observadas debidamente.

Antes de la primera utilizacion

Antes de utilizar el aparato por vez primera,
quite los adhesivos del recipiente para el
arroz y limpie el aparato segun se describe
en la seccidn Limpieza y mantenimiento.

Taza de medicion

La taza de medicion (cup) contiene dos
escalas de medicion. Una muestra el
contenido en mililitros (ml), la otra en

,cups'. El contenido méximo (180 ml 6 1

cup = taza) se alcanza cuando la taza esta
completamente llena.

Para la coccién de arroz, utilice como unidad
de medicion sélo una taza llena.

Recipiente para el arroz con escala de
medlclon de TAZAS y Litros
La escala de TAZAS se debe utilizar
cuando se mide el arroz con la taza de
medicion (Taza) suministrada:
Utilice la taza de medicién para afiadir
la cantidad deseada de arroz en el
recipiente para el arroz (entre 2 y 10
tazas).
Llene el recipiente para el arroz con agua
hasta la sefial correspondiente de TAZAS
en la escala graduada del interior del
recipiente. Si, por ejemplo se han afiadido
4 tazas de arroz, el agua debe llegar
hasta la sefial-4 en la escala graduada de
29



TAZAS del interior del recipiente.

La escala de Litros permite medir la
cantidad de arroz utilizando cualquier
taza normal de medicion:

Llene la taza de medicion con 0.6 -1.81
de arroz.

Llene el recipiente con agua hasta la
sefial adecuada de la escala de Litros
que figura en el interior del recipiente.
Si, por ejemplo se afiade 1 L de agua,
el nivel de agua debe alcanzar la sefial
1.0 de la escala de Litros del interior del
recipiente.

Control de la temperatura

El aparato incluye un componente para
el control de la temperatura. Cuando

el agua se ha evaporado por completo
durante el proceso de coccion, el aparato
automaticamente cambia a la funcién de
mantenimiento caliente.

Interruptor selector

El interruptor selector se puede utilizar para
cambiar entre las funciones de coccién y
mantenimiento caliente.

El interruptor no funciona hasta colocar
correctamente el recipiente para el arroz en
el interior de la carcasa.

Funcionamiento

Coccmn del arroz
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Abra la tapa de la arrocera sujetando la
apertura de la tapa, y tirando del asa de
la tapa hacia arriba.

Coloque el recipiente para el arroz dentro
del aparato.

Afiada la cantidad deseada de arroz

en el recipiente para el arroz (consulte

el Recipiente para el arroz con escala
graduada de TAZAS y Litros).

Afiada agua al arroz hasta alcanzar

la sefial correspondiente en la escala
graduada de Tazas o Litros en el interior
del recipiente para el arroz.

Afada la cantidad de sal que desee.
Cierre la tapa.

Conecte el cable eléctrico a la arrocera
primero, y después enchdfelo a la toma
de la pared.

Encienda el interruptor de Encendido/
Apagado en el lado izquierdo del aparato.
Pulse el interruptor selector.

El proceso de coccion comienza segin
indica la luz roja indicadora de la coccion.
Cuando el agua se evapora por completo
durante el proceso de coccidn, el aparato
cambia automaticamente a la funcion

de mantenimiento caliente. La luz roja
indicadora de coccién se apaga y en

su lugar se enciende la luz amarilla
indicadora del mantenimiento caliente.

El arroz debe dejarse reposar durante

5 minutos méas antes de sacarlo del
recipiente.

Apague el aparato y retire el enchufe de
la toma de la pared.

Utilice el botén de apertura para abrir la
tapa.

/\ Peligro de quemaduras. Tenga
cuidado del vapor que sale.

Consejos utiles referentes al arroz

Consulte siempre el envase del arroz
para averiguar si s necesario lavar el
arroz antes de cocerlo.

Si usted prefiere arroz mas blando,
consulte el envase del mismo para
obtener informacion especifica sobre la
coccion al vapor del arroz, o ponga el



arroz en remojo durante unos 15 minutos
antes de cocerlo.

Este cuecearroz no se puede utilizar
para preparar arroz con leche, porque se
quemaria la leche.

Coccion al vapor
Es posible cocer al vapor carne, patatas y
verdura utilizando la bandeja para cocer al
vapor
Vierta 3 tazas (cup) de agua en el
recipiente para el arroz. Esta cantidad
de agua es suficiente para la coccion al
vapor durante 30 minutos.
Afiada los alimentos preparados
en la bandeja para cocer al vapor e

introduzcala en el recipiente para el arroz.

Cierre la tapa.

Conecte el cable eléctrico a la olla
primero antes de enchufar el cable a la
toma de la pared.

Encienda el interruptor de Encendido/

Apagado en el lado izquierdo del aparato.

Pulse el interruptor selector.

Se inicia el proceso de coccion.

El tiempo necesario para la coccién al
vapor depende principalmente del tipo
de alimento. La coliflor y las zanahorias
necesitan aproximadamente 15 minutos
de coccidn al vapor, mientras que el
calabacin sélo necesita 10 minutos.
Para evitar que el vapor escape durante
el proceso de coccion al vapor, debe
mantener la tapa cerrada.

Una vez transcurrido el tiempo deseado
para la coccion al vapor, apague el
aparato y desenchufe el cable de la toma
de pared.

Utilice el botdn de apertura para abrir la
tapa.

/\ Peligro de quemaduras. Tenga
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cuidado del vapor que sale.

Utilice un pafio del horno para extraer con
precaucion la pieza para cocer al vapor
del interior del recipiente para el arroz.

El agua sobrante en el recipiente para el
arroz se puede echar cuando el aparato
se haya enfriado suficientemente.

Deposno de recogida

El recipiente de condensacion en la parte
posterior de la tapa recoge el agua de
condensacién que se genera en el interior
de la tapa.

El recipiente se debe vaciar después de
cada ciclo de uso.

Extraiga el recipiente, vacielo y vuelva a
colocarlo.

L|mp|eza y mantenimiento

Siempre desenchufe el aparato de
la pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.
Para evitar el riesgo de una descarga
eléctrica, no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo sumerja.
No emplee productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes.
El aparato se debe limpiar s6lo con un
pafio sin pelusa humedecido.
El recipiente para el arroz, la pieza para
cocer al vapor y la cuchara se pueden
limpiar con agua caliente. Nota: Estas
piezas no se pueden limpiar en el
lavavajillas.
Vacie el recipiente de recogida.
La parte exterior e interior de la tapa se
pueden limpiar con un pafio sin pelusa
humedecido.
La vélvula de salida del vapor se debe
extraer después de cada ciclo de uso
y se debe enjuagar. Compruebe que
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esta totalmente seca antes de volver a
colocarla.

Compruebe siempre que la valvula de
salida del vapor esta colocada con los
orificios dirigidos en sentido contrario al
asa.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
K este simbolo deben ser eliminados

por separado de la basura
mmmm  doméstica, porque contienen
componentes valiosos que pueden ser
reciclados. La eliminacién correcta ayuda a
proteger el medio ambiente y la salud de las
personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta
donde podrén facilitarle la informacién
relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir

de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales o mano de obra.

Esta garantia sélo es valida si el aparato

ha sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, siempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
32
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Cuoci riso

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato a una
presa elettrica con messa a terra, installata a
norma di legge. Assicuratevi che la tensione
dell'alimentazione corrisponda a quella
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio
Coperchio con impugnatura
Valvola di fuoriuscita del vapore
Raccoglitore di condensa

Spia rossa: programma di cottura
Spia gialla: programma di
mantenimento della temperatura
Interruttore di selezione

Cestello per la cottura a vapore
Pentola del riso

Cucchiaio e sostegno portacucchiaio
Misurino dosatore (Cup)
Interruttore acceso/spento (sul lato
sinistro dell'apparecchio)

12. Cavo di alimentazione con spinotto
13. Pulsante di apertura
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e
nel rispetto delle norme di
sicurezza, le riparazioni a
questo apparecchio elettrico
0 al cavo di alimentazione
devono essere effettuate dal
nostro servizio di assistenza
tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni,

vi preghiamo di inviare
I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica
(v. in appendice).

+ Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo. Per informazioni pit
dettagliate su come pulire
I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e
pulizia.

* Per evitare eventuali rischi
di scosse elettriche, non
pulite 'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in33



sostanze liquide.

+ A\ Avvertenza: |l cattivo

USO pud essere causa di
gravi lesioni alla persona.

- A\ Avvertenza: La pentola

del riso diventa molto calda
durante il funzionamento e
resta calda anche per un

certo tempo dopo I'utilizzo.

* Questo apparecchio €

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel
e sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-
and-breakfast” (letto &
colazione).

+ |l presente apparecchio puo
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essere usato da bambini
(di almeno 8 anni di eta)
e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali

o mentali, o persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente

i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio
comporta.

+ Ai bambini non deve

essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sull'apparecchio a meno che
non siano supervisionati da
un adulto e siano comunque
piu grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

+ Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori della



portata dei bambini a causa del rischio
potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo

su una superficie dura, o se & stata

usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio

non va pill usato: danni anche invisibili

ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza nel
funzionamento dellapparecchio.

Evitate il contatto tra I'alloggiamento del
cavo di alimentazione e superfici calde o
altre fonti di calore.

Per il funzionamento, I'apparecchio deve
essere posizionato su una superficie
livellata, resistente al calore e allacqua.
/\ Avvertenza: Pericolo di procurarsi
ustioni. Durante l'uso il vapore fuoriuscira
dalla valvola posta sul coperchio.
Maneggiate con estrema cautela per
prevenire eventuali scottature, soprattutto
sollevando il coperchio.

Controllate che la valvola di fuoriuscita del
vapore sia sempre inserita e lo sfiato non
sia rivolto verso l'impugnatura.
Avvertenza: Aiutatevi sempre con

il cucchiaio fornito in dotazione per
togliere il riso dalla pentola. Non usate
oggetti appuntiti o taglienti per evitare di
danneggiare il rivestimento interno della
pentola, in caso di danni al rivestimento
interno, la pentola non potra piu essere
utilizzata.

Nota bene: Solo la pentola del riso pud
contenere acqua. Non versate mai acqua
nell'unita principale, per nessuna ragione.
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Non lasciate incustodito I'apparecchio
durante l'uso.

Collegate sempre il cavo di alimentazione
prima al cuoci-riso e solo dopo alla presa
di corrente.

Spegnete sempre I'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente

- in caso di cattivo funzionamento,

- dopo l'uso,

- prima di pulire I'apparecchio.

Non tirate mai il cavo di alimentazione
per disinserire la spina dalla presa di
corrente; afferratelo sempre dalla spina.
Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione; tenete il cavo lontano
dagli elementi caldi dell'apparecchio.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso erroneo
o dalla non conformita alle istruzioni.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo togliete gli adesivi dalla
pentola del riso e pulite 'apparecchio
secondo quanto descritto nella sezione
Manutenzione e pulizia.

Misurino dosatore

Il misurino dosatore (Cup) presenta due
scale di misurazione: una in millilitri (ml)

e una in ‘tazze’ (Cup). Per raggiungere

la capacita massima (180 ml o 1 ‘Cup’)
riempite completamente il misurino.

Per la preparazione del riso, & necessaria la
quantita di un solo misurino pieno (1 cup).

Pentola del riso con misurazione in CUP
e in Litri
La misurazione in CUP ¢ adatta per
misurare il riso con il misurino dosatore
(CUP) fornito in dotazione:
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Usate il misurino dosatore per inserire
nella pentola la quantita di riso desiderata
(una quantita compresa tra 2 e 10 cup).
Riempite la pentola del riso con

la quantita di acqua appropriata

indicata all'interno della pentola con

la misurazione in CUP. Per esempio,

se avete inserito 4 cup di riso, il livello
dell'acqua deve arrivare sino al segno di
4 tacche indicate con la misurazione in
CUP allinterno della pentola.

La misurazione in litri (L) consente

di misurare la quantita di riso con

un qualsiasi misurino dosatore
convenzionale:

Riempite il misurino dosatore con una
quantita di riso compresa tra0,6 e 1,81.
Riempite la pentola del riso con la
quantita di acqua appropriata, indicata
dalla misurazione in Litri (L) allinterno
della pentola stessa. Se per esempio
avete inserito 1 L di riso, il livello
dell'acqua deve arrivare sino alla tacca di
1.0 secondo la misurazione L all'interno
della pentola.

Mantenimento della temperatura
L'apparecchio € dotato di un sistema di
mantenimento della temperatura. Quando
I'acqua sara completamente evaporata
durante il processo di cottura, I'apparecchio
passera automaticamente alla funzione di
mantenimento della temperatura.

Interruttore di selezione

L'interruttore di selezione permette di
passare dal processo di cottura allo stato di
mantenimento della temperatura.

Il passaggio non pud essere effettuato

se il contenitore del riso non & inserito

36

correttamente nell'unita principale.
Modalita d’uso

Per cuocere il riso

- Aprite il coperchio dell'apparecchio cuoci-
riso tenendo premuto in basso il pulsante
di apertura, e sollevando il coperchio dalla
sua impugnatura.

Inserite il contenitore del riso nell'unita
principale.

Inserite la quantita desiderata di riso nella
pentola (per le quantita consultate la
sezione Pentola del riso con misurazione
in CUP e in Litri).

Aggiungete I'acqua al riso sino alle tacche
rispettive indicate con le misurazioni in
Cup o in Litri (L).

Aggiungete la quantita di sale desiderata.
Chiudete il coperchio.

Collegate lo spinotto del cavo di
alimentazione all'apparecchio, e solo
dopo inserite la spina nella presa di
corrente.

Portate l'interruttore di acceso/spento

sul lato sinistro dell'apparecchio sulla
posizione di acceso (On).

Abbassate l'interruttore di selezione.

La spia rossa indichera che il processo di
cottura € avviato.

Quando I'acqua sara completamente
evaporata durante il processo di cottura,
I'apparecchio passera automaticamente
alla funzione di mantenimento della
temperatura, indicata dalla spia gialla,
che si accendera sostituendosi alla spia
rossa.

Lasciate riposare per 5 minuti prima di
togliere il riso dal contenitore.

Spegnete I'apparecchio e disinserite la
spina dalla presa di corrente.



Premete il pulsante di apertura per
sollevare il coperchio.

/\ Pericolo di procurarsi ustioni.
Attenzione alla fuoriuscita di vapore.

Con5|gI| utili
Controllate sempre sulla confezione del
riso se questo deve essere lavato prima
della cottura.
Se preferite il riso tenero, controllate
sulla confezione se ci sono informazioni
specifiche circa la cottura a vapore,
oppure mettete il riso in ammollo per 15
minuti ca. prima di cuocerlo.
Questo bollitore non € adatto per
preparare budini di riso o crema di riso,
poiché il latte si brucerebbe.

Cottura a vapore
Con questo apparecchio e possibile cuocere

a vapore carni, patate e ortaggi, utilizzando il

cestello specifico fornito in dotazione.
Versate 3 tazze (Cup) di acqua nel
contenitore del riso. Questa quantita di
acqua é sufficiente per una cottura a
vapore di 30 minuti.
Inserite gli alimenti nel cestello per la
cottura a vapore e sistemate il cestello
all'interno della pentola per il riso.
Chiudete il coperchio.
Collegate lo spinotto all'apparecchio e
solo dopo inserite la spina nella presa di
corrente.
Portate l'interruttore di acceso/spento
sul lato sinistro dell'apparecchio sulla
posizione di acceso (On).
Abbassate l'interruttore di selezione.
Il processo di cottura ha inizio.
| tempi di cottura a vapore dipendono
principalmente dal tipo di alimenti scelti.
Il tempo di cottura del cavolfiore e delle
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carote € di 15 minuti ca. mentre per le
zucchine & di 10 minuti.

Per evitare la fuoriuscita del vapore
durante la cottura, il coperchio deve
rimanere chiuso.

Alla fine del tempo desiderato di cottura
a vapore, spegnete |'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
elettrica.

Premete il pulsante di apertura per
sollevare il coperchio.

/\ Pericolo di procurarsi ustioni.
Attenzione alla fuoriuscita di vapore.
Usate un guanto da forno per estrarre

il cestello per la cottura a vapore dalla
pentola del riso.

L'acqua rimanente potra essere buttata
via quando I'apparecchio si sara
raffreddato sufficientemente.

Raccoglltore di condensa

Il raccoglitore di condensa dietro al
coperchio, raccoglie tutta la condensa che
si forma all'interno del coperchio.

E importante svuotare il raccoglitore dopo
ogni ciclo di utilizzo dell'apparecchio.
Semplicemente estraete il raccoglitore,
svuotatelo e rimettetelo in sede.

Manutenzwne e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate all'apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.
Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detergenti
concentrati.
L'apparecchio deve essere pulito
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esclusivamente con un panno umido non
lanuginoso.

La pentola per il riso, il cestello per

la cottura a vapore e il cucchiaio
possono essere lavati con acqua calda.
Osservazione: Questi accessori non
sono lavabili in lavastoviglie.

Svuotate il raccoglitore di condensa.
L'esterno e l'interno del coperchio
possono essere puliti con un panno
umido non lanuginoso.

La valvola di fuoriuscita del vapore deve
essere rimossa dopo ogni ciclo di utilizzo
e sciacquata accuratamente. Controllate
che sia completamente asciutta prima di
reinserirla.

Controllate che la valvola di fuoriuscita del
vapore sia sempre inserita e lo sfiato non
sia rivolto verso l'impugnatura.

Smaltimento

E Gli apparecchi contrassegnati con

questo simbolo devono essere

smaltiti separatamente dai normali
mmmm rifiuti domestici perché contengono
materiali di valore che possono essere
riciclati. Lo smaltimento adeguato protegge
I'ambiente e la salute umana. Le autorita

locali o il negoziante di riferimento possono
fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
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riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina I'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.
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Riskoger

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes til et stik

med jordforbindelse, der er installeret i
overensstemmelse med el regulativet. Veer
opmaerksom pa om lysnettets spaending
svarer til speendingen angivet pa typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
geelder for CE-maerkning

Apparatets dele

Lag med handtag
Dampventil
Opsamlingsbeholder

Koge indikatorlys (redt)
Holde-varm indikatorlys (gul)
Valgknap

Dampkoger

Risgryde

Ske og holder

Méalebeeger (Cup)
Teend/sluk-knap (pa venstre side af
apparatet)

Ledning med stik
Lagudigser

—_ =2 OO NGO WN -

N
W

Vigtige sikkerhedsforskrifter

+ For at undga farer,
og overholde
sikkerhedsbestemmelserne,
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skal reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udfares af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes

til vores afdeling for
kundeservice (se tilleg).

- Serg for at stikket er

taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengaring. Detaljeret
information om renggring
af apparatet findes i
afsnittet om Rengaring og
vedligehold.

+ For at undga risiko for

elektrisk stad ma apparatet
ikke rengares med nogen
former for vaeske eller
nedseenkes i vaeske.

- A\ Advarsel: Misbrug

kan forarsage alvorlig
personskade.

- /N Advarsel: Risgryden

bliver varmet op under brug
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og Vil forblive varm i et godt
stykke tid bagefter.

+ Dette apparat er beregnet til

privat brug eller i tilsvarende

omgivelser, sasom

- | tekokkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Dette apparat kan benyttes
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af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

- Bgn ma aldrig fa lov til at

udfare rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og mindst
8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning

ma altid holdes veek fra bam
som er yngre en 8 ar.

+ Barn ma aldrig fa lov til at

lege med apparatet.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

*Inden apparatet benyttes ma bade

apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- Lad aldrig kabinettet eller ledningen

bergre varme overflader eller komme i
kontakt med andre varmekilder.

- Under brug skal apparatet placeres pa en

plan, vand- og varmefast overflade.

- /\ Advarsel: Risiko for forbranding.

Der kommer varm damp ud gennem
dampventilen i laget under tilberedningen.
Der er fare for skoldning, iseer nar laget
abnes.

- Serg altid for at dampventilen er sat pa,

s& ventilerne vender vaek fra handtaget.



- Advarsel: Nar risen hzeldes op,
brug kun den medfglgende ske. For
at undga at beskadige riskogerens
overfladebeleaegning, ber man aldrig
benytte skarpe eller spidse genstande;
hvis beleegningen adelaegges kan
risgryden ikke laengere benyttes.

- Advarsel: Kun risgryden ma fyldes
med vand. Heeld aldrig under nogen
omsteendigheder vand ind i selve
kabinettet.

Lad aldrig apparatet veere uden opsyn.
Seet altid ledningen i riskogeren farst,
inden stikket seettes i stikkontakten.

Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten

- i tilfelde af fejlfunktion,

- efter brug,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Lad aldrig ledningen haenge frit; ledningen
skal altid holdes langt veek fra apparatets
varme dele.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug

Inden riskogeren ferste gang tages i brug ma
klistremaerker fiernes fra risgryden; rengar
gryden som beskrevet i afsnittet Rengaring
og vedligehold.

Malebzegeret

Méalebaegeret (Cup) har to maleenheder.
Den ene viser indholdet i milliliter (ml), den
anden i ‘Cups’. Det maksimale indhold er
180 ml eller 1 'Cup’, hvis baegeret fyldes
fuldsteendigt.
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Til kogning af ris kraeves der kun ét fuldt
malebaeger.

Rlsgryde med CUP og L-skalaer
CUP skalaen er anvendelig for udmaling
af ris med det medfelgende malebeeger
(Cup):

Brug malebeegret for at komme den
gnskede maengde ris i risgryden (mellem
20g 10 'Cups)).

- Fyld vand i risgryden op til den tilsvarende
CUP afmeerkning pa indersiden af gryden.
Hvis, for eksempel, 4 kopper ris er blevet
heeldt i, s& skal vandniveauet na op til
4-maerket pa CUP skalaen pa grydens
inderside.

L-skalaen tillader afmaling af ris ved
hjeelp af ethvert standard mélebaeger:

- Afmal i et litermal 0,6 -1,8 | ris.
Fyld vand i risgryden op til den tilsvarende
L-markering indeni gryden. Hvis, for
eksempel, 1 liter ris er blevet haeldt i, sa
skal vandniveauet na op til 1,0 meerket pa
L-skalaen pa grydens inderside.

Termostat

Riskogeren har en indbygget termostat.
Sa snart vandet er fuldsteendigt fordampet
under kogeprocessen skifter apparatet
automatisk til holde-varm funktionen.

Valgknappen

Med valgknappen kan man skifte mellem
koge og holde-varm funktionerne.
Knappen kan ikke benyttes medmindre
risgryden er sat korrekt ned i riskogeren.
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Betjening

Kogmng af ris
Aben Iaget pa riskogeren ved at trykke
ned pa lagudigseren og lgfte laget op i
handtaget.
Placer risgryden i riskogeren.
Heeld den gnskede maengde ris i
risgryden (se Risgryde med CUP og
L-skala)
Tilseet vand op til den tilsvarende
markeringen pa CUP eller L-skalaen.
Tilseet evt. salt.
Luk laget.
Seet forst ledningen i riskogeren og
derefter stikket i stikkontakten.
Teend pa Teend/sluk -knappen pa venstre
side af apparatet.
Skub valgknappen ned.
Kogeprocessen begynder og vises ved
det rede koge indikatorlys.
Sasnart alt vandet er fordampet under
kogeprocessen, skifter riskogeren
automatisk til holde-varm funktionen. Det
rede indikatorlys slukker og erstattes af
det gule holde-varm indikatorlys.
Risen ber da fa lov til at sté i yderligere 5
minutter inden den tages ud af risgryden.
Sluk for apparatet og tag stikket ud af
stikkontakten.

+ Brug lagudlgseren til at abne laget.

- /\ Risiko for forbranding. Pas pa
dampudslippet.

Praktlske tips om ris
Lees altid informationen pa emballagen
om hvorvidt risen bar skylles fgr kogning.
Hvis man foretraekker risen bladere, bor
man specifikt se pa emballagen efter
information om kogetid for risen, eller
seette risen i bled i kogevandet i ca. 15
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minutter far kogning.
Riskogeren egner sig ikke til kogning af
risengrad, da meelken vil braende pa.

Dampkogning
Ked, kartofler og grentsager kan dampes
ved at benytte dampkogeren.

Heeld 3 kopper (Cup) vand i risgryden.
Denne maengde vand er nok til at dampe i
30 minutter.

Leeg den forberedte mad i dampkogeren
og placer denne i risgryden.

Luk laget.

Saet forst ledningen i riskogeren inden
stikket seettes i stikkontakten.

- Teend pa Teend/sluk -knappen pa venstre

side af apparatet.
Skub valgknappen ned.

- Tilberedningstiden begynder.
- Tilberedningstiden afhaenger

hovedsageligt af hvilken slags mad der
benyttes. Blomkal og guleradder kraever
ca. 15 minutters dampning, mens squash
kun behgver 10 minutter.

For at undga dampudslip under
tilberedningen, ber Iaget holdes lukket.
Nar den gnskede tilberedningstid er gaet,
sluk for apparatet og tag stikket ud af
stikkontakten.

Brug lagudlgseren til at abne laget.

- /\ Risiko for forbrending. Pas pa

dampudslippet.
Brug en grillvante til at lafte dampkogeren

forsigtigt op af risgryden.

Overskydende vand i risgryden kan
heeldes ud sasnart riskogeren har kglet
tilstreekkeligt af.



Opsamllngsbeholder
Opsamlingsbeholderen pa bagsiden af
laget opsamler det kondensvand, som
dannes pa indersiden af laget.
Beholderen skal tammes efter hvert brug.
Beholderen treekkes bare ud, temmes og
seettes pa plads igen.

Rengarmg og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kele fuldstendigt ned inden
rengering.

For at undga risiko for elektrisk sted
mé apparatet ikke renggres med nogen
former for vaeske eller nedsaenkes i
vaeske.

Brug ikke slibende eller skrappe
renggringsmidler.

- Riskogeren bar kun renggres med en let
fugtig fnugfri klud.

- Risgryden, dampkogeren og skeen kan
renggres med varmt seebevand. Vigtigt:
Disse dele taler ikke opvaskemaskine.
Tem opsamlingsbeholderen.

+ Yder- og indersiden af laget kan rengares

med en let fugtig fnugfri klud
Dampventilen bar tages af efter hvert
brug og renses omhyggeligt. Veer sikker
pa, at den er helt ter, for den szettes pa
igen.

Serg altid for at dampventilen er sat pa,
sa ventilerne vender veek fra handtaget.

Bortskaffelse
Apparater maerket med dette
K symbol ma ikke smides ud
sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan

genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
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kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfej.
Skader, der er opstaet som felge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skrgbelige dele som f.eks. glas, deekkes
ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
daekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Riskokare

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig med
dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt géllande
bestdmmelser. Se till att natspanningen i
végguttaget motsvarar den som &r markt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gallande for CE-mérkning.

Konstruktion

Lock med handtag

Angventil
Uppsamlingsbehallare
Signallampa (rod) for kokning
Signallampa (gul) for vérmelage
Valjare

Anginsats

Risbehallare

Sked och hallare

10. Matt (kopp)

11. Palav-knapp (pa enhetens vanstra sida)
12. Elsladd med stickpropp

13. Lockets éppningsknapp

©eNoOaR~WN=

Viktiga sékerhetsinstruktioner

+ For att undvika risker och for
att uppfylla sakerhetskraven,
far reparationer av denna
elektriska apparat eller dess

, Elsladd endast utforas av var

kundservice. Om det kravs
reparation, bor du skicka
apparaten till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
bilagan).

- Dra alltid stickproppen ur

vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengoring pabdrjas.
Se avsnittet Skétsel och
rengéring for detaljerad
information om hur
apparaten bor rengoras.

+ Undvik risken for elektrisk

stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.

- /A Varning: Felaktig

anvandning kan orsaka
svara personskador.

+ A\ Varning: Risbehallaren

blir varm under
anvandningen och forblir
varm en tid efterat.

* Apparaten ar avsedd for

hemmabruk eller liknande
anvandning, sasom



- i personalkdk, kontor och
andra kommersiella miljder,
- i foretag inom
jordorukssektorn,
- for gaster i hotell,
motell och liknande
inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-
breakfast hus.
+ Denna apparat kan
anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer
ar under uppsyn eller har
fatt tillrackliga instruktioner
betraffande apparatens
anvandning och vet vilka
risker och sakerhetsatgérder
som anvandningen
innefattar.
+ Barn bor inte tillatas
rengora eller gora service
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pa apparaten ifall de inte &r
Overvakade och minst 8 ar
gamla.

- Apparaten och dess elsladd

bor hallas utom rackhall for
barn 8 ar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens férpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppsta. Det finns t.ex.
risk for kvavning.

+Innan varje anvandning bor apparaten

samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de inte
har nagra skador. Om apparaten t ex

har tappats pa en hard yta, eller om
elsladden har utsatts for alltfér hard kraft,
bor den inte langre anvandas: Aven
osynliga skador kan férsdmra apparatens
driftsékerhet.

- Latinte holjet eller elsladden réra heta

ytor eller komma i kontakt med nagra heta
kéllor.

- Da apparaten ar i funktion bor den

vara placerad pa en jamn yta som ar
véarmetalig och vattenbesténdig.

- /\ Varning: Risk for brannskada.

Under anvandningen slapps het anga ut
genom lockets angventil. Det finns risk for
skallning, speciellt nér du dppnar locket.

- Se alltid till att &ngutloppet &r monterat sa

att ventilerna riktas ifran handtaget.

- Varning: Nér du tar ut riset bér du endast

anvanda den medféljande skeden. Fér
att undvika skador pa risbehéllarens
ytbeldggning bor du inte anvanda
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nagra skarpa eller vassa foremal; om
belaggningen skadas kan risbehallaren
inte langre anvandas.

- Varning: Endast risbehallaren kan
fyllas med vatten. Hall under inga
omstandigheter vatten i hljet.

Hall apparaten under uppsikt nar den ar i
anvandning.

Koppla alltid elsladden till riskokaren forst,

innan du kopplar den till vdgguttaget.
Stang alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget

- om apparaten skulle uppvisa fel och,

- efter anvéndning, och

- innan apparaten rengdrs.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom att
dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Lat inte elsladden hénga fritt; sladden
maste hallas pa sékert avstand fran
apparatens heta delar.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Innan férsta anvandningen

Innan apparaten kopplas pa for forsta
gangen bor du ta bort klistermarken fran
risbehéllaren och rengdra apparaten enligt
avsnittet Skétsel och rengéring.

Mattkopp

Méttet (koppen) har tva skalor. Den ena
visar innehallet i milliliter (ml) och den andra
i koppar ("cup”). Maximala innehallet (180 ml
eller 1 kopp) uppnas om koppen &r helt full.
For att koka ris behdvs endast en full kopp
ris.
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Rlsbehallare med kopp- och L-skala
Koppskalan (CUP) anvéander du nar
du mater upp ris med mattkoppen som
medféljer:

+ Anvand mattkoppen for att satta den
onskade mangden ris i risbehallaren
(mellan 2 och 10 koppar).

Fyll risbehallaren med vatten upp il
motsvarande CUP-markering inuti
bunken. Om du t.ex. lagt 4 koppar ris i
behéllaren bor vattennivan na mérket 4 i
koppskalan inuti behallaren.

Med hjélp av L-skalan kan du méta
mangden ris med vilket standardmatt som
helst:

Fyll mattet med 0,6 -1,8 | ris.

Fyll risbehallaren med vatten till L-skalans
motsvarande markering inuti behallaren.
Om du t.ex. lagt 1 liter ris i behallaren,
bér du fylla behallaren med vatten ill
L-skalans 1.0 mérke.

Temperaturkontroll

Apparaten har inbyggd temperaturkontroll.
Sa snart vattnet helt har férangats vid
kokprocessen slar apparaten automatiskt om
till véarmefunktionen.

Viljaren

Véljaren kan anvandas for att koppla om
mellan kok- och varmefunktionerna.
Knappen kan inte anvéndas utan att
risbehallaren ar korrekt pa plats i holjet.



Anvéndning

Sa kokar du ris

Oppna riskokarens lock genom att halla
ner lockets dppningsknapp och dra upp
locket genom att anvanda handtaget.
Placera risbehéllaren inuti apparaten.
Satt den dnskade mangden ris i
risbehallaren (se kapitiet Risbehallare
med kopp- och L-skala).

Tillsatt vatten tills vattennivan nar
motsvarande marke pa kopp- eller
L-skalan inuti behallaren.

Tills&tt salt enligt behov.

Sténg locket.

Koppla elsladden till riskokaren forst och
sétt darefter stickproppen i végguttaget.
Koppla pa pa/av-knappen pa enhetens
vanstra sida.

Tryck ner véljaren.

Kokprocessen startar och indikeras av
den réda signallampan.

Nar vattnet helt har férangats under
kokprocessen kopplar enheten
automatiskt om till varmefunktionen. Den
rdda signallampan slocknar och ersétts av
den gula varmesignallampan.

Riset bor sedan lamnas att sta i ytterligare
5 minuter innan det tas ur behallaren.
Stang av apparaten och dra stickproppen
ur vagguttaget.

- Anvand lockets 6ppningsknapp for att
dppna locket.

- /\ Risk fér brannskada. Se upp for
angan som utldses.

Anvandbara tips betréffande ris

Kontrollera alltid pa forpackningen om
den innehéller information om att riset
behdver tvéttas innan kokningen.

Om du féredrar mjukare ris kan du

SEVERIN

stka efter information pa forpackningen
angaende angkokat ris, eller blotlagg riset
i vatten under ca 5 minuter innan du kokar
riset.

Denna riskokare &r inte avsedd for
tillredning av rispudding eller risgrynsgrot,
eftersom mjélken brénns vid.

Angkokning
Kott, potatis och gronsaker kan angkokas
med hjélp av anginsatsen.

Sétt 3 koppar (Cup) vatten i risbehallaren.
Denna méngd vatten &r tillracklig for 30
minuters angkokning.

Sétt de skurna matprodukterna

i anginsatsen och placera den i
risbehallaren.

Stang locket.

Koppla elsladden till riskokaren

forst, innan du satter stickproppen i
véagguttaget.

Koppla pa pa/av-knappen pa enhetens
vénstra sida.

+ Tryck ner véljaren.
- Tillagningsprocessen startar.
- Tiden som krévs for angkokning beror i

hég grad pé vilken typ av matprodukter
som anvands. Blomkal och morétter
kraver en koktid pa ca 15 minuter,

zucchini kraver endast 10 minuter.

Locket borde hallas stangt for att
forhindra anga fran att slappas ut under
angkokningen.

Sa snart den 6nskade angningstiden
uppnatts stanger du av apparaten och
drar stickproppen ur vagguttaget.

- Anvand lockets 6ppningsknapp for att

Oppna locket.

- /\ Risk fér briannskada. Se upp for

angan som utloses.

- Anvand grytlappar nar du forsiktigt lyfter
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anginsatsen ur risbehallaren.

Om vatten blivit kvar i riskokaren kan
det héllas ut da apparaten har svalnat
tillréckligt.

Uppsamllngsbehallare
Uppsamlingsbehallaren bakom locket
samlar upp kondens som bildas pa
insidan av locket.

Behallaren bdr témmas efter varje
anvandningsomgang.

Dra ut behallaren, tdm den och satt den
pé plats igen.

Skotsel och rengéring
Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengdring pabdrjas.
Undvik risken for elektrisk stét genom
att inte rengdra eller doppa apparaten i
vétskor.
Anvand inte slipmedel eller starka
rengdringsmedel.
Apparaten borde endast rengdras med en
fuktig, luddfri trasa.
Risbehallaren, anginsatsen och
skeden kan rengdras med hett vatten.
Anmarkning: Dessa delar tal inte
maskindisk.
Tom uppsamlingsbehallaren.
Lockets utsida och insida kan rengdras
med en fuktig, luddfri trasa.
Angventilen bér tas bort for att skoljas ren
efter varje anvandningsomgang. Se till
att den ar helt torr innan du sétter den pa
plats igen.
Se alltid till att angutloppet &r monterat sa
att ventilerna riktas ifran handtaget.
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Avfallshantering

E Enheter mérkta med denna symbol

maste kasseras separat fran

hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehéller vérdefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din
lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvander apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Riisikeitin

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja séilyté tdmé opas tulevaa
tarvetta varten. Laitetta saavat kéyttaa

vain henkildt, jotka ovat tutustuneet néihin
ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, etta
verkkojénnite vastaa laitteen arvokilvessa
mainittua jannitettd. Tdma tuote on kaikkien
voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

Osat

Kansi sis. kahva

Hoyryaukko

Nesteenkeraaja

Merkkivalo “kypsennys” (punainen)
Merkkivalo “l@mpimanapito” (keltainen)
Valintakytkin

Hoyrytysosa

Riisiséilio

Tarjoilukauha ja pidike

Mittakuppi (kuppi)
Kaynnistyspainike On/Off (laitteen
vasemmalla puolella)

Verkkojohto ja pistoke

Kannen vapautin

—_ =2 OO N~ WN =

-
w

Tarkeita turvaohjeita

+ Vaarojen valttamiseksi ja
turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu

SEVERIN

saa korjata taman
sahkolaitteen ja uusia
litantajohdon. Jos tarvitaan
korjauksia, laheta laite
huolto-osastollemme (katso
liite).

+ Varmista, etta laitteesta

on katkaistu virta ja etta
se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.
Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
osassa Puhdistus ja hoito.

+ Sahkoiskun vaaran

valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

- /A Varoitus: Vaarinkaytosta

saattaa seurata vakavia
henkilovammoja.

+ A\ Varoitus: Riisisailio

kuumenee kayton aikana ja
pysyy jonkin aikaa kuumana
kayton jalkeen.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten
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- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat kayttaa

lapset (vahintaan 8-vuotiaat)
seka henkilot, joilla on
fyysisesti, aistillisesti tai
henkisesti rajoittunut
toimintakyky tai joilla on
puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta,
mikali heita valvotaan tai
ohjataan laitteen kaytossa ja
he ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

- Lasten ei saa antaa tehda
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|aitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita, elleivat
he ole aikuisen valvonnassa
seka vahintaan 8 vuotta
vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoéa

huolellisesti laitteen runko, liitdntajohto

ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle

tai litantajohdon vetamiseen on kaytetty
likaa voimaa, laitetta ei saa enaa kayttaa:
nakyméttématkin vauriot voivat aiheuttaa
laitetta kéytettaessa vaaratilanteita.

- Ala anna laitteen tai verkkojohdon

koskettaa kuumia pintoja tai joutua
kosketuksiin lammdnlahteiden kanssa.

- Kayta laitetta kuumuudenkestavalla ja

kosteutta hylkivalld tasaisella alustalla.

- /\ Varoitus: Palovammojen vaara

on olemassa. Kayton aikana kannen
hdyryaukosta tulee kuumaa héyrya. Ole
erittdin varovainen varsinkin avatessasi
kantta, tulikuuma hdyry voi aiheuttaa
palovammoja.

- Varmista aina, etta hdyryaukot ovat

sijoitettuina poispéin kahvasta.

+ Varoitus: Kéyta vain oheista lusikkaa

riisin poistamiseen sailiosta. Ala

kéyta teravia valineitd, jotka voivat
vahingoittaa riisiséilién pinnoitusta; jos
pinta vahingoittuu, riisisailiéta ei voi enda
kayttaa.



Huomaa: Tayta vain riisisailié vedella.
Al missaan tapauksessa kaada vetta
laitteen koteloon.

Al3 jata laitetta toimintaan iiman
valvontaa.

Kytke verkkojohto aina ensin keittimeen ja

vasta sen jalkeen pistorasiaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- jos laitteessa on kayttohairio,

- kayton jélkeen,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
&la veda liitdntajohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

Ala jat4 liitantajohtoa roikkumaan &laka
anna sen koskettaa kuumia osia.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytdsta tai kayttdohjeiden
[aiminlyémisesta.

Ennen ensikéyttoa

Ennen kuin kéytat laitetta ensimméisen
kerran, poista riisiséiliéssa olevat tarrat ja
puhdista laite Puhdistus ja hoito -osassa
kuvatulla tavalla.

Mittakuppi

Mittakupissa (Cup) on kaksi mitta-asteikkoa.

Toinen asteikko ndyttdd maaran millilitroina
(ml), toinen ’Cup’-mittayksikkdina. Taysi
mittakuppi on 180 ml tai 1 ’Cup’.

Riisin keittdmiseen tarvitaan vain taysi
kuppimitta (Cup).

R||3|sa|I|o sis. CUP- ja L-asteikot
CUP-asteikko sopii riisin mittaukseen
oheisella mittakupilla (kuppi):

Laita mittakupilla haluamasi maéra riisia
riisiséilioon (2 ja 10 kupin valilta).
Lis&a riisiséilioon vetta séilion
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sisapuolella olevan CUP-asteikon
sopivaan merkkiin saakka. Jos s&ilié6n
on laitettu esimerkiksi 4 kupillista riisia,
veden pinnan tason tulee yletty4 sailion
sisapuolella olevan CUP-asteikon
4-merkin kohdalle.

L-asteikko mahdollistaa riisimaéran
mittauksen mill4 tahansa normaalilla
mittakupilla:

Lis&a mittakuppiin 0,6 -1,8 | riisia.

Lis&a riisisailioon vetta séilién sisdpuolella
olevan L-asteikon sopivaan merkkiin
saakka. Jos olet esimerkiksi lisannyt
s&iliéon 1 | riisia, veden pinnan tason
tulee ylettya sailion sisépuolella olevan
L-asteikon 1.0-merkin kohdalle.

Lampatilan saato

Laitteessa on sisdénrakennettu [ampétilan
s&atd. Kun keittovesi on kokonaan
haihtunut, laite siirtyy automaattisesti
lampiménapitotilaan.

Valintakytkin

Valintakytkimen avulla valitaan kypsennys-
tai Idmpimanapitotila.

Kytkinté ei voi k&yttaa, mikali riisisailiota ei
ole kiinnitetty oikein kotelon sis&an.

Kéytto

Rusm kypsennys
Avaa riisikeittimen kansi pitamalla kannen
vapautinta alhaalla ja vetamalla kansi ylos
kahvastaan.

- Aseta riisisailio laitteeseen.
Laita riisisailioén haluamasi maara riisia
(katso Riisiséilié sis. CUP- ja L-asteikot).
Lisa4 riisiin vetta sailion sisallg olevan
Cup- tai L-asteikon sopivaan merkkiin
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saakka.

Lis&a suolaa maun mukaan.

Sulje kansi.

Kytke verkkojohto ensin keittimeen ja
vasta sen jalkeen pistorasiaan.

Kytke kaynnistyspainike (On/Off) paélle
laitteen vasemmalta puolelta.

Paina valintakytkin alas.

Kypsennys alkaa ja punainen merkkivalo
syttyy.

Kun keittovesi on kokonaan

haihtunut, laite siirtyy automaattisesti
lampiménépitotilaan. Punainen
merkkivalo sammuu, ja keltainen
lampiménapitotilan merkkivalo syttyy.
Anna riisin vetaytya 5 minuuttia ennen
kuin poistat sen sailidsta.

Katkaise laitteesta virta ja ota pistotulppa
pois pistorasiasta.

Avaa kansi vapautuspainikkeen avulla.

/\ Palovammojen vaara on olemassa.

Varo laitteesta vapautuvaa héyryé.

Hyodylllsm vihjeita
Tarkista pakkauksesta, pitaako riisi pesta
ennen kypsentamista.
Jos haluat pehmeaa riisia, tarkista
pakkauksen merkinnét riisin
héyryttamisesta tai liota riisi& vedessa
noin 15 minuuttia ennen kypsentémista.
Riisikeitin ei sovi riisipuuron tai
-vanukkaan eika kermariisin
valmistukseen, silld maito palaa pohjaan.

Hoyrytys
Hoyrytysosassa voidaan hoyryttaa lihaa,
perunoita ja vihanneksia.

Laita riisiséilioon 3 kupillista (kuppi) vetta.

Tama vesimaara riittad 30 minuutin

hdyrytykseen.

Laita valmistettava ruoka hoyrytysosaan
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ja aseta se riisiséilioon.

Sulje kansi.

Kytke verkkojohto ensin keittimeen ja
vasta sen jalkeen pistorasiaan.

Kytke kaynnistyspainike (On/Off) paélle
laitteen vasemmalta puolelta.

Paina valintakytkin alas.

Kypsennys alkaa.

Hoyrytysaika riippuu pitkalti
kypsennettavasta ruoasta. Kukkakaali
ja porkkanat tarvitsevat kypsyakseen
noin 15 minuuttia, kesékurpitsa noin 10
minuuttia.

Pid& kansi kiinni, jotta hoyry ei karkaa
héyryttdmisen aikana.

Kytke laite pois paélté hdyrytyksen
paatyttya ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

- Avaa kansi vapautuspainikkeen avulla.
- /\ Palovammojen vaara on olemassa.

Varo laitteesta vapautuvaa hoyrya.
Poista hdyrytysosa varovasti riisisailiosta
patalappuja kayttaen.

Jos riisisailiodn on jaényt vettd, kaada se
pois laitteen jaahdyttya.

Nesteenkeraala

Kannen takaosassa sijaitseva
nesteenkeradja keraé kannen sisépuolelle
kertyvan kosteuden.

Nesteenkeraaja taytyy tyhjentaa jokaisen
kéyttokerran jalkeen.

Veda nesteenkeradja irti, tyhjenna se ja
aseta takaisin paikoilleen.

Puhdlstusla hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen ja&htyé kunnolla ennen sen
puhdistamista.

Sahkdiskun vaaran vélttdmiseksi ala
puhdista laitetta nesteilld &laké upota sita



nesteisiin.

Alé ké&yta hankaavia tai voimakkaita
puhdistusaineita.

Puhdista laite vain kostealla,
nukkaamattomalla kankaalla.

Riisiséilién, héyrytysosan ja
tarjoilukauhan voi pesta kuumalla vedella.
Huom: Ne eivét ole astianpesukoneen
kestavia.

Tyhjennd nesteenkeragja.

Voit puhdistaa kannen ulko- ja sisdpuolen
kostealla, nukkaamattomalla kankaalla.
Hoyryaukko taytyy irrottaa jokaisen
kéyttokerran jalkeen ja huuhdella
perusteellisesti. Varmista, etté se on
taysin kuivunut ennen takaisin paikalleen
asentamista.

Varmista aina, etta hdyryaukot ovat
sijoitettuina poispéin kahvasta.

Jétehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erillaan, silla ne sisaltavéat
EEE  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella havittamisella
suojellaan ympéristéa ja ihmisterveytta. Saat

aiheesta lisétietoa paikallisilta viranomaisilta
tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myénnet&an 2 vuoden takuu,
joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopaivasta lukien yksil6itya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla
voimassa olevien takuuehtojen mukaan.
Mikali laitetta kaytetaan vaarin, kayttdohjeen
vastaisesti tai huolimattomasti, vastuu
syntyvista esine- ja henkildvahingoista
lankeaa laitteen kayttjalle. Taméa takuu

ei vaikuta lakimaaraisiin oikeuksiin eika

SEVERIN

mihink&&n muihin kansallisen lainsa&dannén
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi
www.avkomponentti.fi
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Garnek do gotowania ryzu

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia proszg doktadnie
zapoznac sie z ponizszg instrukcja,

ktéra nalezy zachowa¢ do pdzniejszego
wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytacznie przez osoby, ktére zapoznaly sie z
niniejsza instrukcja.

Podtaczanie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do gniazdka z
uziemieniem, zainstalowanego zgodnie

z przepisami. Nalezy sprawdzi¢ aby
napiecie sieciowe zgadzato sie z
napigciem zaznaczonym na tabliczce
znamionowej. Niniejszy wyrob jest zgodny
z obowigzujacymi w UE dyrektywami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Pokrywa z uchwytem

2. Wentyl na pare

3. Pojemnik zbiorczy

4. Swietiny wskaznik gotowania (czerwona
lampka)

5. Swietiny wskaznik utrzymywania ciepta

(26tta lampka)

Przetacznik funkcii

Wkiad do gotowania na parze

Pojemnik na ryz

tyzka i uchwyt

Miarka (Cup)

Wiacznik On/Off (z lewej strony

urzadzenia)

12. Przewdd zasilajacy z wtyczkq

13. Przycisk zwalniajacy pokrywe

29N e

- o
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Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby zachowa¢
bezpieczenstwo, wszelkie
naprawy tego elekirycznego
urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego musza by¢
wykonywane przez nasz
serwis. Jesli urzadzenie
wymaga naprawy, prosimy
wystac je do naszego
dziatu obstugi klienta (zob.
zatacznik).

+ Przed przystgpieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci
elekirycznej. Szczegotowe
informacje na temat
Czyszczenia urzadzenia
znajdujq sie w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

* Aby nie dopuscic do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia cieczami
ani nie zanurzac go.

- /\ Ostrzezenie:
Nieprawidtowe uzytkowanie



urzadzenia moze

doprowadzi¢ do powaznych

obrazen ciafa.

« /\ Ostrzezenie: Pojemnik

na ryz rozgrzewa sie do

wysokiej temperatury w

trakcie pracy i pozostaje

cieply przez jaki$ czas po jej
zakoriczeniu.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jaknp. w

- kuchniach biurowych lub
innych miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

+ Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,

czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,

a takze dzieci (w wieku

SEVERIN

co najmniej 8 lat), mogq
korzystac z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujq
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sq w
petni Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
Srodkow ostroznosci.

- Nie wolno pozwalaé

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Nie dopuszczac¢ do

urzadzenia i jego przewodu
zasilajgcego dzieci ponizej 8
lat.

- Nie dopuszczac do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

miaty dostep do elementéw opakowania,
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poniewaz moga one spowodowaé
zagrozenie, np. uduszenia.

Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzic, czy gtéwny korpus urzadzenia
i wszystkie elementy czynno$ciowe sg
sprawne i nie nosza $ladow uszkodzenia.
Jezeli urzadzenie np. spadto na twardq
powierzchnie albo przewdd zasilajacy

zostat narazony na zbyt silne szarpnigcie,

nie nadaje sig ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Ani obudowa ani przewéd nie mogq

dotyka¢ goracych powierzchni lub mie¢
kontakt z innymi zrédtami ciepta.

W trakcie pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na rownej powierzchni,
odpornej na wysokie temperatury i wode.

+/\ Ostrzezenie: Dotknigcie grozi
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oparzeniem. Podczas pracy goraca para
wydostaje sig poprzez wentyl na pare.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia,
szczegolnie przy otwieraniu pokrywy.
Nalezy zawsze zwraca¢ uwage na to, by
wylot pary nie byt ustawiony w kierunku
uchwytu.

Ostrzezenie: Do wyjmowania ryzu
nalezy uzywac wytacznie tyzki z zestawu.
Aby zapobiec zniszczeniu warstwy
ochronnej pojemnika na ryz, nie nalezy
uzywac ostrych narzedzi lub narzedzi

o ostrym ksztatcie. Jezeli warstwa
ochronna zostanie uszkodzona, pojemnik
nie nadaje si¢ do dalszego uzytku.
Ostrzezenie: Wode wlewac tylko do
pojemnika na ryz. W zadnym wypadku
nie wlewa¢ wody do obudowy.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

- Zawsze najpierw podtacz przewéd
zasilajacy do urzadzenia zanim
podtaczysz go do gniazdka
elektrycznego.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka
elektrycznego kazdorazowo:

- w przypadku awarii urzadzenia;

- po zakonczeniu pracy;

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd przy

wyjmowaniu wtyczki z gniazdka w Scianie.

Przewdd przytaczeniowy nie powinien

zwisa¢ wolno, nalezy uwazac aby

znajdowat sie w bezpiecznej odlegtosci od

goracych czesci urzadzenia.

Nie ponosi sig odpowiedzialnosci, jezeli

szkoda wynikta z nieprawidtowego

uzywania urzadzenia lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcja obstugi.

Przed uzyciem po raz pierwszy

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zdja¢
naklejki z pojemnika na ryz i wyczysci¢
urzadzenie zgodnie z instrukcjami w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

Miarka

Na miarce znajdujq sig dwie skale. Jedna
mierzy zawarto$¢ w mililitrach (ml), druga w
amerykanskich ,Cup”. Catkowicie napetniona
miarka réwna jest 180 ml lub 1 ,Cup”.

Do gotowania ryzu wystarczy wsypa¢ tylko
jedna petng miarke.

Po;emnlk naryz ze skalag CUP i L
Do odmierzania w skali CUP mozna
uzywac miarki z zestawu.

- Wsypac zadang ilo$¢ ryzu (od 2 do 10
miarek) do pojemnika na ryz.
Napetni¢ pojemnik wodg do



odpowiedniego oznaczenia na skali CUP
wewnatrz pojemnika. Jezeli wsypane
zostaty 4 miarki ryzu, nalezy wla¢ wode
do oznaczenia 4 na skali CUP wewnatrz
pojemnika.

Skala L umozliwia odmierzenie ilosci ryzu
za pomoca kazdej innej standardowej
miarki.

Napetic¢ pojemnik na ryz od 0,6 do 1,8 |
ryzu.

Napeti¢ pojemnik wodg do
odpowiedniego 0znaczenia na skali L
wewnatrz pojemnika. Jezeli wsypany
zostat na przykfad 1 L ryzu, nalezy wla¢
wode do oznaczenia 1.0 na skali L
wewnafrz pojemnika.

Kontrola temperatury

Garnek uzywa integralnej kontroli
temperatury. Jesli woda catkowicie
wyparowata w czasie gotowania, garnek
automatycznie przetacza sie na funkcje
utrzymywania ciepta.

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji uzywany jest do
przefaczania migdzy funkcjg gotowania a
funkcjg utrzymywania ciepta.

Przetacznik nie zadziata jesli pojemnik na
ryz nie zostanie prawidtowo wiozony do
obudowy.

Obstuga

Gotowanle ryzu
Otwérz garnek, naciskajac przycisk
zwalniajacy i ciagnac pokrywe za uchwyt.
W16z pojemnik na ryz do garnka.
Wsyp zadang ilo$¢ ryzu do pojemnika
(zob. punkt Pojemnik na ryz ze skalg CUP

SEVERIN

iL).

- Zalej ryz wodg do odpowiedniego
poziomu na skali CUP albo L.

- Dodaj soli do smaku.

- Zamknij pokrywe.
Najpierw podtacz przewdd zasilajacy
do garnka do gotowania ryzu a
nastepnie podiacz wtyczke do gniazdka
elektrycznego.
Przekre¢ wiacznik On/Off z lewej strony
urzadzenia.
Przesun przetacznik funkcji w dét.
Proces gotowania rozpoczyna sie, o czym
informuje zapalenie sig czerwonej lampki.

- Jesli woda catkowicie wyparowata, garnek
automatycznie przetacza sie na funkcje
utrzymywania ciepta. Swietlny wskaznik
gotowania (czerwona lampka) zostaje
zastapione $wietlnym wskaznikiem
utrzymywania ciepta (z6tta lampka).
Nalezy wtedy pozostawic ryz na
dodatkowe 5 minut zanim zostanie on
wyjety z pojemnika.

- Wylacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka sieciowego.

- Aby otworzy¢ garnek, uzyj przycisku
zwalniajacego pokrywe.

- /\ Dotknigcie grozi oparzeniem.
Uwazaj na ulatniajaca sie pare.

Dodatkowe rady dotyczace ryzu
Zawsze sprawdz informacje na
opakowaniu, aby dowiedziec sie, czy ryz
wymaga mycia przed gotowaniem.

- Jesli wolisz bardziej migkki ryz, sprawdz
informacje na opakowaniu na temat
gotowania ryzu, lub mocz go przez ok. 15
minut przed gotowaniem.

Garnek do gotowania ryzu nie nadaje sig
do przyrzadzania deseréw z ryzu lub ryzu
ze Smietana, gdyz mleko przypali si¢ w
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urzadzeniu.

Gotowanie na parze
Korzystajac z wktadu do gotowania na parze
mozna gotowac migso, ziemniaki i warzywa.

- Wiej 3 miarki (CUP) wody do pojemnika
na ryz. Taka ilo$¢ wody wystarcza na
gotowanie na parze przez 30 minut.
Utéz przygotowywang zywno$¢ na
wkiadzie do gotowania na parze i wstaw
go do pojemnika na ryz.

Zamknij pokrywe.

Najpierw podtacz przewdd do garnka
do gotowania ryzu a nastepnie podtacz
wtyczke do gniazdka elekirycznego.
Przekre¢ wigcznik On/Off z lewej strony
urzadzenia.

Przesun przetacznik funkcji w dot.
Rozpocznie sie proces gotowania.
Czas gotowania na parze uzalezniony
jest gtownie od rodzaju przyrzadzanej
zywnosci. Podczas, gdy kalafior i
marchew wymagaja ok. 15 minut
gotowania na parze, cukinia potrzebuje
tylko 10 minut.

- Aby zapobiec wydobywaniu si¢ pary

podczas procesu gotowania na parze,
pokrywa powinna by¢ zamknieta.

Kiedy uptynie zadany czas gotowania na
parze, wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

- Aby otworzyC garnek, uzyj przycisku

zwalniajacego pokrywe.

- /\ Dotknigcie grozi oparzeniem.
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Uwazaj na ulatniajaca sie pare.

Uzyj Sciereczki, aby uwaznie wyjaé wkiad
do gotowania na parze z pojemnika na
ryz.

Jesli woda pozostata w pojemniku na
ryz, mozna jg wyla¢ po odpowiednim
ochtodzeniu sig urzadzenia.

Po;emnlk zbiorczy
Pojemnik zbiorczy z tytu pokrywy zbiera
skropliny powstajace po jej wewnetrznej
stronie.
Po kazdym cyklu gotowania nalezy
oprozni¢ pojemnik zbiorczy.

- W tym celu wystarczy go wyjaé, wylac i
wsuna¢ z powrotem.

Czyszczeme i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekac az urzadzenie
catkowicie wystygnie.

+ Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czysci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurza¢ go.

Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych
roztworéw czy Scierajgcych $rodkow
czyszczacych.

Garnek mozna czyscic tylko wilgotna, nie
pozostawiajacq pytkow Sciereczka,
Pojemnik na ryz, wkfad do gotowania na
parze oraz tyzka moga by¢ myte goracq
woda. Ostrzezenie: Nie nadajq sie
natomiast do mycia w zmywarce.
Opréznij pojemnik zbiorczy.

Pokrywe mozna czysci¢ z zewnatrz i
wewnatrz wilgotna, gtadka Sciereczka.

- Wentyl na pare nalezy wyja¢ po kazdym
cyklu gotowania i doktadnie wyczysci¢.
Przed ponownym wiozeniem sprawdzic,
czy jest zupetnie suchy.

Nalezy zawsze zwraca¢ uwage na to, by
wylot pary nie byt ustawiony w kierunku
uchwytu.



Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowaé osobno, a nie wraz ze
mmm  zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia takie
zawierajg bowiem cenne materiaty, ktore
mozna poddaé recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w
ochronie $rodowiska i zdrowia cztowieka.
Szczegbtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy
prowadzace sprzedaz detaliczna,

Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwoch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementow, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pozniej odestany przez sklep do

serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego

przez firme Serv- Serwis Sp.z 0.0. Aby
gwarancja zachowata wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjq i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidtowego
uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw tatwo ttukacych sie,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zaréwki itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada

zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére

dotyczg zakupu przedmiotéw uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢

SEVERIN

prawidtowo i musi zosta¢ odestane, nalezy
je doktadnie zapakowa¢ i dotaczy¢ imie,
nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne
odestania. Jesli urzadzenie jest nadal na
gwarancji, prosz¢ takze dotaczy¢ paragon
zakupu, lub fakture zakupowa,
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Luokeun payeipéparog puliod

0dnyieg xprong

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
diaBaaTe TPOaEKTIKA TIG akdAouBeg odnyieg
XPAONG Kal QUAGETE TO TIAPOV EYXEIPIDIO

yia peMovTIk xpAon. H cuokeun TpéTel
VOl XPNGOIMOTIOIEITaI ATT6 GTOWA TTOU Va
yvwpifouv autég TIG 0dnyieg.

Z0vdean pe TNV KEVTPIKNA Tapoxn
peupaTog

H ouokeun aut| TTpETel va ouvOEETal HOVO
e YEIWWEVN TIPICa, EyKATEOTNUEVN GUUPUVA
e TIG 10X Uouaeg diatddels. Befaiwbeite

OTI 1) TAOM TOU NAEKTPIKOU PEUNATOG TIOU
XPnoiyotoleite cuppadiler e auThv Tou
avaypdgetal oTn auokeur]. To TPoidv autd
£XEI KATOOKEUOOTET GUPQWVA PE OAEG TIG
10%0ouaeg 0dnyieg Tng EE epi avaypagng
OTOIXEIWV.

Ta pépn TNG CUTKEUNG

Kamaki pe Aar

BaABida egaywyng atuol

Aoxeio auloyng

Qurdki €voeIgng payelpépatog (KOKKIVO)
Qwrak £voeigng diathpnong
Beppokpaaiag (kiTpivo)

AlokdTITNG €MAOYAG

E¢aptnpa arpou

Aoxeio puliot

KoutdAi kai urodoygag

MegoUpa (pAiT¢avi)

Alak6TTng Agitoupyiag (atnv apioTepn
TA€UPA TNG povadag)

12. HAekTpikd KaAwdIo pe oUVOEDN

13.  AmepmAokn kamakiod

R0 =

29N e

- o
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ZNHAVTIKOi KaVOVEG AoPAAEIng

- Tova ammo@eUyeTe
KIVOUVOUG, Kai va
OUMHOPQUVEDTE LE TIG
ATAITAOEIG A0PAAEING,

Ol ETMOKEVES O QUTA TV
NAEKTPIKA GUOKEUN 1) OTO
NAEKTPIKO KaAwdIO TNG
Tpémel va diegayovTal aTmd
™MV €EUTTNEETNON TTEAATOV
HaG. 2€ TEPITITWAN TTOU
QATTQITEITAI ETTIOKEUN,
TTOPAKAAOUE, OTEIATE

N OUOKEU OTO KEVTPO
€CUTINPETNONG TTEAQTWV {aG
(Oeite Tapapm™Q).

* MNpiv kaBapioete T
ouoKeun, BefaiwbeiTe oI
gival amoguvdedeévn amod
T0 NAEKTPIKO peUa Kal OTI
Exel wuybei evreAwe. MNa
aVaAUTIKEG TTANPOQOPIES
yla Tov Kabapiouo Tng
ouokeunc, avarpégre oTnv
Tapdypago «KaBapioudc
Ka1 Qpovrioay.

+ [0 va amo@uyeTte Tov
KivOuvo TTpOKANGNS



NAEKTPOTTANEOG, Unv
KaBapileTe T GUOKEUN e
uypa Kai pnv ™ Pubidete o€
uypad.

- AMpoooxn! H kakn

xprion pmopei va

TTpOKaAEaEl ooPapd

TTIPOCWTTIKG TPAUATIOHO.

- AMpoooxn! To doxeio

puC100 Beppaivetal KaTa T

dIapkela TG AeiToupyiag

Kal Ba Tapapeiver (oo yia

KATT010 XpOvo WETETEITAL

+ H ouokeur auth

TIpoopiCeTal yia OIKIOKN

Xpron N Tapbpoleg XpAOEI,

OTIWG YIO TIOPAdEIYWQL:

- 0€ KOUZIVEG ETAIPEIWY,
o€ ypageia kal GMa
epyaaiakd mepIBarovra,

- O YEWPYIKEG ETAPEEC,

- am6 TeAdTEC O€
¢evodoyeia, Tavdoxeia
KTA. KQll TTAPOLOIES
EYKATAOTACEIG,

- 0¢ EEVWveg Trou oepPipouv
TPWIVO.

SEVERIN

- H ouokeur auth pmmopei va

xpnoiuomoinBei amd maudid
(TouhdxioTov 8 eTwv) Kai
QaTTO AT HE MEIWWEVES
QUOIKES, aloBnTpIES N
dIaVONTIKEC IKAVOTNTEC
XWPIG TTEIPA KAl YVWOEIC,
He v mpoUToBean oTi
EmTNPOUVTaI f TOUG EXOUV
d00¢i 0dnyiec OXETIKA pE
TN XPAoN TG OUOKEURS

Kall KATAVOOUV TTARPWS
0AOUG TOUG EUTTAEKOLEVOUC
KivOuvoug Kall TIpOQUAGEEIS
yia v aoQaAcia.

« Aev TpETEl va emITPETIETAN

oTa TTaIdIA va EKTEAOUV
0TToIadITTOTE EQYaTia
KaBapiopou 1 ouvtpnong
0TI GUOKEUN EKTOC AV
ETMITNPOUVTAI KAl €ivall
TOUAAYI0TOV 8 €TWV.

- Kpatate mavta 1n OUOKeUn

Kall O NAEKTPIKO KaAWdIO
™e Hakpid amd Tadid kATw
TWV 8 ETWV.

- Tamaudid dev mpémel va
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EMTPETIETAI VO TIAICOUV g
TN OUOKEUN.

Mpoooxn! Ta maudid mpémel va
TIOPOAKEVOUV HaKPIG aTrd Ta UAIKG
OuaKeuaoiag, ETEIdA eival duvnTIKWG
EMIKivduva, TT.X. Kivduvog aog@ugiag.
KaBe popa TTou XpnaCIHOTIOIEITE T
OUOKEUN, Ba TIPETTEN VO EAEYXETE
TIPOOEKTIKG TNV KUPIa Povada, T
NAEKTPIKG KaAWwSIO0, KaBwg Kar KaBe
€¢apTnua yia TuxOv eAatTwpara. Av n
OUOKEUN, YIO TIAPASEIYUA, EXEI TIETEI
o€ okAnpr| emigdveia fi £xel aoknBei
utrepPOAIKA dUvaun yia To TPARNYHa
TOU NAEKTPIKOU Kahwdiou dev Ba Tpéel
va xpnoipotoinBei §avad, aképn ki av
n {nuia dev paiveral OTI PTTOPET va
TpokaAéael TPoBARUaTA OTNV aoPaA
AeIToupyia NG OUCKEUAG.

- Aev mpémel 0 TEPIBANUA 1) TO NAEKTPIKO

kaAwd16 Tou va ayyifouv (eaTég
EMIPAVEIEG ) VO EpYOVTAl OE ETTAQN UE

Tnyég Bepudnrag.

Karé 1n Aeimoupyia, n guakeun mpémel va
TOTTOBETEITaI O€ PIa ETTITEDN ETIQAVEI
TIOU €ival avBekTIKR o€ BepudTNTA KOl
vepo.

- /\ Npoooxij! Ymréapye! Kivduvog
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yio TpoKAnon eykaupdrwy. Kara

N AeiToupyia e§ayerar kauTtdg aTpog
amé m BaABida eGaywyng aTpol Tou
Bpiokeral aTo KaTAKI. YTTAPXE! Kivouvog
TPOKANONG EyKauPATwY, €18IKA dTav
QVOIYETE TO KATTAKI.

Na BeaiwveaTe mavta 611 n faABida
egaywyng aruou eival TomoBeTnpévn, Pe
TIG OTIEG OTPAPEVEG HAKPIA OTTd T Aapr).
Mpocoxn! Otav agaipeite 10 pUQI, Va
Xpnaiuotoleite pévo 10 KoUTaAI TIou
TrapéxeTal. MpokeIuévou va amoQuyeTe

Vv TPOKANGN BAGBNG OTO EMIKAAUTITIKG
oTpwHa Tou doyeiou pugiou, un
XPNOIHOTIOIETE aIXUNPA 1 HuTEPG
QVTIKEIPEVA. AV TO ETTIKOAUTITIKO OTpWUA
Tapoualadel nuid, 1o doxeio puliol dev
uTropei AoV va xpnaluoToInBei.
Mpoooxn: Oa mpémel va yepioeTe

p6vo 1o doxeio puliou pe vepd. e

Kapia TePITITwOm, pn PiteTe vepd ato
TEPiBANuaL

* Mnv ammopakpUveaTe aTTd Tn GUOKEUN
otav autn Bpioketal o AeiToupyia.
Mévta va guvdéete 10 NAKTPIKG KAAWDIO
0T OUCKEUR ayelpéuartog pudiol Tpiv
10 OUVOETETE OTNV TIPICQl.

- @povrTilere WAVTA VO KAEIVETE TN
GUOKEUN, Kal va ByadeTe To NAEKTPIKO
KaAwdio améd v mpida
- g€ mepimTwon BAGRNG,

- peTa T XpAon,
- TIPIV KOBAPIGETE TN GUOKEVUN.

- Orav Byadere 1o kahwdio amd My Tipia,
TroTé Wnv 10 Tpapare. Gpovrilete TAVTa
va mavete oTabepd Ty Tpida.

Mnv a@rivere To KaAWwSIO va TIEPIPEPETAl
€AeUBEPO. To KaAWDIO TIPETTEN VOl
dlaTnpeiTal PakpIA aToé Ta KAUTA TAWATA
TNG GUOKEUNG.

- Aev avalauBavoupe kapia euBivn
yia {nuiEG TTou TTpoKaAoUvTal AGyw
AavBaouévng xpriong i emeidr dev Exouv
TnpEnBEi o1 0dNyiEg.

MpIv XpNOIPOTIOINCETE TN GUOKEUR Yia
TPWTN Popd

[1pIvV XpNOIUOTIOINCETE T GUOKEUR YA
TPWTN Popd, BydATe Ta autokdAANTa aTTO
10 SoXeio puliol kal kaBapioTe T GUOKEUN
OTTWG TEPIYPAPETaI OTNV TIAPAYPAPO
«KabBapiouds kar gpovridan.



MegoUpa

H pedoUpa (Cup) S1abétel dUo kAiuakeg. H
pia deixvel To TEPIEXOPEVO GE XINIOOTA TOU
Aitpou (ml) kai n GAAn o€ eAitgavia (Cup).

H péyiom mooémra (180 ml A 1 gAitgaviol)
ETMITUYXAvETal 6TaV N PeCoUPa €ival EVIEAWS
YEuam.

l'a 1o payeipepa pudiol, amaiteital yovo pia
YENATN pedoupal.

onslo pudio0 pe kAipoakeg CUP ko L
H kAipaka CUP givai katéAnAn yia 1o
péTpNUa pudiol pe To QAITAvI pETPnang
(Cup) Trou TrapéyeTai:

- XpnoipotroinaTe 1o GAIT(AavI PErpnang yia
V0l TOTTOBETATETE TNV ETMIBUUNTA TTOOOTNTA
puCio0 péoa aTo doxeio pudiol (ueTagu 2
kai 10 pAiTZaviwy).

[epioTe 10 doyeio puliol e vepod PEXPI
NV KatdAAnAn évdeign atv kAipaka
CUP, 070 e0WTEPIKG TOU BOXEIOU. AV,
yia TTapddelypa, ExeTe TomobeToEl 4
@AiT¢avia pudiou, n aTabun vepol Ba
TpETEl va QTACEl TNV EvOEIgn 4 0TV
kAipaka CUP, aT0 e0WTEPIKG TOU
doxeiou.

H KAipaka L emimpétel Tn pérpnon mg
TOGOTNTAG PUGIOU XPNTILOTIOILVTAG éva
TUTTIKG QAITCAVI PéTpnong:

lepioTe T0 QAITCAvI péTpnong pe 0,6-1,8
Aitpa pugiou.

lepioTe T0 doyeio puliol e vepod PEXPI
NV KatdAAnAn évdeign atv khipaka

L, o1o eowrepikd Tou Soyeiou. Av, yia
Tapddelypa, £xete TomoBeTAaE! 1 AiTpO
pugiou, n aTéBpn vepou Ba TrpETel va
otéoel v évdeign 1,0 oy KAipaka L,
0TO E0WTEPIKG TOU DoXEiOU.

SEVERIN

‘EAeyxog Beppokpagiag

H ouakeun S1abétel evowpaTwévo Aeyxo
Beppokpaaiag. MOAIG e¢atuioTei TeAeiwg T0
vepd KaTd T dladIKaaia payeipéarog, n
povada autéuara petafaivel 0N Aeimoupyia
diaripnong Beppokpaaiag.

Alok6TTNG EMIAOYNG

O diakdTrNG emAoYAG UTTopE va
xpnaoiyomoinBei yia v aayr| etagl Twv
AeiToupyiwv payelpéuarog Kai diatpnang
Beppokpaaiag.

O diakdTrmg ev AciToupyei av 1o Goyeio
pugio0 dev epapudlel amdAuta aT0
TepiPAnua.

Aeiroupyia

Muyslpauu puliou
AV0igTe TO KATTAKI TNG GUTKEURG
payelpépaTog pugiol KpaTwvTtag KATw Ty
amePTTAOKN KATTaKIOU Kal TPABWVTAgG T0
Kamaki amo T Aapr Tou.

- TomoBetrAaTe T0 doyeio puiol péoa atn
GUOKEUN.

- TomoBeTAoTE TV €MBUUNTA TTOGdTNTA
pugiou oo doxeio pugiou (BA. Aoyeio
puio0 pe kAipakes CUP kar L).
MpoaBéaTe vepd aTo PUlI péxp! TV
kar@AnAn évoeitn otnv kAipaka Cup fi L
péoa ato doyeio.

- Av emiBupeite, TPooBETTE OAATI.

KAeioTe 10 kaTaKI.

ZuvdEoTe TTPWTA TO NAEKTPIKG KaAWSIO
0T GUOKEUN payelpéuaTog pudiol kal,
0T OUVEXEIQ GUVOEDTE TO NAEKTPIKO
kaAwdio oTnv Tpida.

©¢are 10 dIakdTITN AcIoupyiag aTnv
aplaTepn Theupd Tng povadag otV
evepyn Béon.

- MNarAoTe KaTw T0 dIAKATITN ETMIAOYAG.
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H dia81kagia payeipéuarog gekiva 6mwg
utrodeIKvUETal aTrd TO KOKKIVO QWTAKI
EVOEIGNG payeIpépaTog.
MOAIg egaTpiaTei evieAwG To vepod KaTd
N diadikagia PayelpépaTog, n uovada
autépata petaBaivel oTn Aeimoupyia
diarmipnang Beppokpaaiag. To KOKKIVO
QwTaKI £vOeEIgnS PayeipéuaTog aPAvel
kal avaper 1o KiTpIvo Qutdaki EvOeiEng
diaripnong Beppokpaaiag.
Oa TpéTel va a@AoETe To PUgI 0T doXEID
TOU yIa 5 akdun AeTrtd Tpiv 10 BydAeTe.
O¢oate TN CUTKEUN EKTOG AEIToUpyiag Kal
BydAte TV TpiCa amé TV uTTodoXN OTOV
T0iX0.
XPNOIKOTIOIRCTE TNV OTTEUTTAOKK
KQTTOKIOU YIO VA OVOIEETE TO KATTAKI.

- /\ Ymapyer kiviuvog yio TTpokAnon
eykaupdTwy. Na TpOGEXETE TOV aTHO
TToU OlaQeUyEl.

Xpncluag oupBoUAég OXETIKG pE TO PUTI
Na diaBadete mavta i TAnpopopieg
TIOU avaypA@ovTal OTn CUCKEUATia ToU
pugiou yia To av TIPETTEN va TIAGVETE TO
PUCI TTPIV TO HOYEIPEYETE.

Na potipdre o paAakd pudl. EAEyEre
TN GUCKeuaaTia yia 18IKEG TTANPOPOpIES
OXETIKG e TO pUCI OTOV OTPO, 1)
TIPOTTAUVETE TO PUCI O€ VEPO yia 15
TIEPITTOU AETTTA TIPIV TO POYEIPEYETE.

- AuTh n ouoKeun payelpéuarog pudiol dev
eivar katdAAnAn yia Ty TpoeToipagia
pudyahou fi KpEpag pugiol emmeIdn 10
y@Aa 6a kaei.

Mayeipepa oTov atpd
Mropeite va payelpéWeTe oTov aTHO KPEag,
TIaTéreg Kal Aaxavikd XpnoiHOTIoILVTaG TO
€¢aptua arpou.

TomobemiaTe 3 AitZavia (Cup)
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vepoU péoa ato doxeio pudiou. Aut
n TTo06TNTA VEPOU ETTAPKET YIa TO
payeipepa atov atpo yia 30 Aetrd.

- ToToBETAOTE TO TIPOETOINATEVO

@aynté péoa aTo eEApTNHA aTuoU Kal
TOTI0BETATTE TO YT OTO SOXEID PUCioU.
KAeioTe 10 kaTaKI.

ZUvOEOTE TO NAEKTPIKG KOAWDIO TTPWTA
OTN GUOKEUN payelpépaTog pudiol Tpiv
10 BdAeTe otV TIPida.

O¢are 10 diakdTTN Armoupyiag oV
aploTepn TAeupd Tng povadag otV
evepyn Béon.

[MarAoTe kaTw T0 SIOKGTTN ETIAOYAG.

- ApxiCer n diadikaoia payelpéuaTog.

O xpovog payelpéuarog oTov aTud
¢aptaTal onuavTika aTé 1o €id0g Tou
@aynTou. Evw T0 kouvouTridi Kal Ta
kapéTa amairodv mepitou 15 AeTtd aTov
arud, Ta kohokuBdkia xpeiadovTal pévo
10 Aetrra.

[Mpokeluévou va amo@elyeTe TV diaguyn
TOU OTHOU KaTA TO payeipepa pe aTud, 6a
TIPETTEI VO KPATATE TO KATTAKI KAEIOTO.
MéAig repdael o emBupunTog

XPOVOG HAYEIPEUATOG GTOV TG,
QTTEVEPYOTIOINGTE TN GUOKEUN Kail ByaATe
70 NAEKTPIKG KaAWDIO a6 TNV TIPICa.

+ XPNGIKOTIOIAOTE TNV OTEUTTAOKA

KaTTaKIOU yIa va QVOIEETE TO KATTAKI.

-+ /\ Ymwépxer kivBuvog yia TpokAnan

eyKaupdTwv. Na TpooéxeTe Tov atud
o dIaPeUyel.

-+ XpnaipotroIfaTe éva Travi goupvou yia

va BydAeTe TPOTEKTIKA TO £GApTNUA
aTpoU amé 1o doxeio pugiov.
Mmopeite va xUoeTe 10 VePd TTOU
Trapapével aTo doxeio pugiol POAIG N
ouokeur YuyBei apkeTd.



onuo ouhhoyng
To doyeio GuMoYAG aTO TTIoW PEPOG TOU
KaToKIoU GUANEYET TUXOV GUPTTUKVWON
TIOU OXNHATICETaI OTO ETWTEPIKG TOU
KkamakioU.
[Mpémel va adeldlete 1o doxeio perd amd
k@B KUkAo xpriong.

- AmAwg Tpapnére To doxeio TPog Ta ¢w,
adEIBOTE TO KAl TOTTOBETACTE TO §aVA.

Kaeuplouog Ka1 @povTida
®povridete va Bydlete mavia v
OUOKEUR a6 TNV TIPICa kal va TV
QPAVETE VO KPUWVEI ETTAPKWG TTPIV TOV
kaBapiauo.
l'a va amo@uyeTe Tov Kivduvo TTPOKANONG
nAextpomrAngiag, pnv kaBapidete
OUOKEUN pE uypd kal unv T PuBilete o€
uypa.
Mn xpnoipoTrolgite dIaBpwTikéG ouaieg
duvard amopputravTiké diaAdpara.
Oa mpémel va KaBapileTe T GUOKEUR
p6VO e Eva Bpeypévo Travi xwpig Xvoudl.
Mmopeite va kaBapioete 10 doxeio
pugiou, To EAPTNHA OTHOU Kall TO KOUTAAI
pe (a6 vepd. Inpeiwon: Autd Ta
e¢apmpaTa dev eival kataAAnAa yia
TAUCIHO O€ TTAUVTAPIO THIATWY.

- Ade1aioTe 10 BoxEIo TUANOYAG.
Mmopeite va kaBapiaere To e§wTePIKS Kal
ETWTEPIKG PEPOG TOU KATTAKIOU E £Vl
Bpeypévo Tavi xwpig xvoudl.
Meté amé kGBe kUkAo xpriong, TpéTel
va agaipeite T BaABida egaywyig
arpou Kai va v Kabapilete TOAD kaAd.
BeBaiwBeite 611 €ival evieAdwg oTeyvh TIpIV
NV ToToBETATETE ava.
Na BeBaiwveaTe mavta 611 n BaABida
e€aywyng aTyou eival ToToBeTnuévn, PE
TIG OTIEG OTPAPPEVEG HaKpIG aTrd T Aaph.

SEVERIN

Amoppiyn

O1 ouoKeugg Pe autd To aUPBoAo
E TIPETTEN va aTTOPPIPBOUV
EexwplaTd amé Ta oIKIaKd
HE  amoBAnTa, ETEIdR TEPIEXOUV
TOAUTIHA UAIKG TTOU pTTopolV va
avakukAwBouv. H owaoTr di16Bean
TpoaTateVel To TEPIBAANOV kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPILEVO BEPa aTTd TV TOTTIKA
oag apuddia apyn 1 Epmropo AlavikAg.

Eyyonon

To Tpoidv autd eival eyyunpévo yia pia
TEPiodo 600 ETWV a6 TNV NUEPA TNG
ayopdg yia eEAaTTPaATa aTa UAIKA Kal
TNV KATAOKEUR Tou. H eyyunan 1oyvel av
Kal VO av N GUGKEUR XPNCIMOTIOIN6E
UMWV YE TIG 0dnyieg XPHOEwS

kai epdaov Oev Exel TpoTroTroINBE(
ETTIOKEUAOTEI TTO PN EIBIKEUMEVA ATOA
N} 8ev EXEI KATOOTPOYET EGQITIOG KOKAG
xenong. H mapouoa eyyunon dev emmnpeadel
Ta vopoBeTHéva dIKaIwWPaTE aag, oUTe
OTIOI08NTIOTE VOMIMO BIKaiwa EXETE WG
KaTavaAwTAS GUP@WVa PE TV I0XUOUCa
€Bvikr vopoBeaia Trou diEmel TV ayopd
ayabwy.

H eyyonon autn 8ev KOAUTITEl QUOTIKEG
@Bopég ouTe Ta eUBpauaTa PEPN TNG
OUOKEUNG.
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RU

PucoBapka

YBaxaeMmbIil nokynartenb!

Mepen ncnonb3oBaxnem 31oro npudopa
npoyuTaiiTe, NOXanyicTa, BHUMaTenbHO
AaHHOE PYKOBOACTBO W AEPXUTE

€ro Nnog, PyKoiA, TaK kak OHO MOXeT
noHagobutscs Bam B byayiiem. ItoT
npubop MOryT NCMONb30BaTh TOMBKO ML,
03HaKOMMBLLMECS C AaHHBIM PYKOBOACTBOM.

MopknioyeHue K ceTn

Bkntovaitte npubop TONbKO B 3a3eMMEHHY0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B COOTBETCTBUM
C AeiCTBYtOLMMIN HopMamm. HanpsixeHve
B CETW JOMKHO COOTBETCTBOBATL
HanpsXKEHWHO, ykazaHHOMY Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke. [laHHOe n3genue COOTBETCTBYET
TpeboBaHUAM AMPEKTVB, 06s3aTENbHbIX
ANs NofyYeHUs NpaBa Ha UCToNb30BaHMe
mapkupoBku CE.

YcTpoiicTBO

1. Kpblwka ¢ py4kon

2. KnanaH ans Bbinycka napa

3. EmkocTb ans cbopa koHgeHcaTa

4. VHpukaTopHas namnoyka roToBKku
(kpacHas)

5. WHaukaTopHas namnoyka noporpesa

(xenTas)

CeneKTopHbIit nepexntoyaTenb

EMKOCTb Ansi roToBKM Ha napy

EmkocTb ans puca

TNoxka v gepxarens

MepHbilit cTakaH4uK

Mepekntoyatens Bkn./Beikn. (Ha neson

cTopoHe npubopa)

12. WHyp nuTanms ¢ pasbemom

13. KHonka 3amka KpbILUKM

230N

- O
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BaxHble yka3aHus No TeXHUKe
6e3onacHoCcTH

* Y100bI M3b6eXaTh
HECYaCTHbIX Cy4aes u
obecneyntb cobnoaeHue
NPaBUN TEXHUKN
6e30nacHoCTI, PEMOHT
[laHHOrO anekTponpubopa
WNN €ro LUHYpa NUTaHus
[LOMKEH NPON3BOANTLCS
HaLLer cryxB0oit CepBIUCHOrO
obcnyxusanms. Ecnn
HEO6X0aNM PEMOHT,
0TNPaBbTe, NOXanyicTa,
npubop B HaLl 0Taen
CEepBUCHOTO 06CNyXUBaHNS
(cM. npunoxetue).

- [Nepes Tem kak npucTynuTh
K uncTke npubopa,
OTKITIOYMTE Ero OT CETH
W faunTe emy NomHOCTbHO
0CTbITb. YT0BbI NONyYnTH
bonee noapobHyto
MHOPMALMIO MO YMCTKE
npubopa, obpaTutecs,
noXanyicra, K pasgeny
«Yucmka u yxo0».

* Bo nsbexaHne nopaxeHus



ANeKTPUYECKMM TOKOM He
MoiTe anekTponpubop
KMOKOCTAMM U He
NOrpyXaiTe ero B XUAKOCTH.
+ A MpeaynpexaeHue!

Mpu HenpaBmbHOM

ucnonb3oBaHum npubopa

MOXHO MOMY4UTb CEPbE3HYI0

TpaBMmy.

- A\Mpepynpexaenue! Bo

Bpemst paboTbl npubopa

eMKOCTb N5 puca

HarpeBaeTcs v 0cTaeTcs

ropsiyen eLLe HekoTopoe

BPEMSt CMyCTS.

+ 10T 3nekTponprbop

npeaHasHayeH ans

MCNONb30BaHMs B

[IOMALLHUX UMK NOA0BHbIX

yCroBusX, kaK, Hanpumep:

- B KyXHSIX 4N nepcoHana,
PACTONOXEHHbIX B
MarasuHax, ojmcax 1 B
[pyroit nogobHomn pabouyen
cpege;

- B CeMbCKOX03SNCTBEHHOM
pabouen cpege;

SEVERIN

- NoCTOAMNbLIAMY B OTENSX,
MOTENSX W B ApyruX
nofobHbIX MecTax
NPOXMBAHMS;

- B FOCTEBbIX AOMAX C
NPenoCTaBNEHNEM
HOumera 1 3aBTpaka.

+ 10T Npnbop MoXeT

MCNONb30BaThLCS JETHMM
(He MnagLe 8-neTHero
BO3pacTa) 1 n1uamm

C OrpaHn4eHHbIMN
(M3n4ECKMI, CEHCOPHbBIMM
WNK YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM W

He oBnagatoLmmm
[10CTATO4HbIM OMbITOM

W YMEHMEM TOMbKO

MPW YCMOBHUM, YTO OHM
HaxoLsATCA NOg, NPUCMOTPOM
WIN NOMYYMNIA MHCTPYKTaX
N0 NONb30BaHMI0 JaHHbIM
Np1BOPOM, NOHOCTbIO
0CO3HaI0T BCE OMAaCHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT MpU 3TOM
BO3HUKHYTb, 1 O3HAKOMANEHbI
C COOTBETCTBYHOLMMU
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NpaB1namMn TEXHUKM
be3onacHoCTy.

[leTaM MOXHO paspeLuatb
4MCTKY M 0BCRyKUBaHME
npnubopa ToNbKO NoA
MPUCMOTPOM W €CIIN UM HE
MeHee 8 ner.

Hukoraa He gonyckainte

K MpubOopY 1 K €ro LWHypy
MUTaHNa Jeten mnague 8
ner.

He paspeluaiTe fetam

nurpatb C I'IpVI60pOM.
Mpeaynpexpenue. Jepxute
yNaKoBOYHbIE MaTepuaribl B
HeLOCTYNHOM A5 ieTeil MecTe, TaK Kak
OHM MPESCTaBMSOT ONACHOCTb YAYLIbS.
Mepen kaxabIM BKIOYEHUEM
anekTponpubopa cregyeT ybeauTses

B OTCYTCTBIW NOBPEXAEHWIA Kak Ha
OCHOBHOM YCTPOWCTBE, BKITi0Yas

W LHYP NUTaHWS, TaK v Ha Nobom
[JOMONTHUTENBHOM, ECIIM OHO
ycTaHoBneHo. Ecnu Bbl posinu npubop
Ha TBEPAYIO MOBEPXHOCTb UMM MpuUaranu
4pEe3MEPHOE YCUNUWeE ANs BbITSATUBAHWS
LUHypa NUTaHus, 3TOT NpuGop He crieayeT
Bonblue 1Cronb3oBaTh: Aaxe HeBUAUMOe
MOBPEXEHNE MOXET OTPULIATENBHO
CKa3aThCs Ha AKCMyaTaLUOHHOM
BesonacHocTv npubopa.

CnepguTe 3a TeM, 4Tobbl kopnyc npubopa
WK LUHYP NIUTAHWUS HE COMpUKacanuch

C ropsiyeii NOBEPXHOCTbH UMK C KakuM-
NGO UCTOYHMKOM Tenna.

Bo Bpems pabotbl npubop aomkeH
CTOSITb HA POBHOM, TENMO- 1
BMAaroCTONKOM MOBEPXHOCTY.

/\ ByabTe ocTopoxHbl! MoxHO
nonyuutb oxor. [pu pabote
p1COBapKY W3 kNanaHa Ans Bbinycka
napa, yCTaHOBMEHHOIO B KPbILLKE,
BbIXOAMT ropsuni nap. Cobniogaiite
OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE MONYYNTL OXOT,
0COBEHHO NPV OTKPbIBAHUM KPbILLKM.
Bceraa nposepsiite, YTobbI kNanaH ans
BbiMycka napa Obin ycTaHOBNEH Tak,
4T0bbI ero oTBepcTUs Bbinn obpalleHs! B
NPOTMBOMONOXHYHO OT Py4KU CTOPOHY.
Mpepynpexnenue. Mpu n3BneveHnn
puca 13 eMKOCTH MoNb3yNTECh TOMBKO
NOXKOWN, NOCTABMNEHHON BMECTE C
npubopom. He ncnonbayiite ocTpble
1NN 3a0CTPEHHbIE NpeaMeTbl, YTODbI

He NOBPEeaWTb NOKPbLITUE EMKOCTU NS
puca; B Cryyae NoBpeXaeHUs MOKPbITUS
€MKOCTb [i11Sl pyca He MOXeT Bornblue
1CMOMb30BaThCS.

BHumanue! 3anuBatb BoAy HyXHO
TONbKO B eMKOCTb Ansi puca. Hu npu
KaKux o6CcToATeNnbLCTBAX He 3anuBaiiTe
BOAY B KOpMyC.

He ocTaBnsiiTe BKMo4eHHbIt npubop 6e3
npucmoTpa.

[Mepen BKNIOYEHNEM BUIKM LUHYpa
NUTaHUS B CTEHHYIO PO3ETKY CHavana
MOAKMIOYUTE LUHYP K pUCOBapKe.

Mocne npumeHeHns 06A3aTeNnsHO
BbIKIOYaiTe NPUGOP U BbIHUMAIlATE
BWIIKY U3 PO3ETKM:

- npu n6on Henonagke;

- Mmocne UCMONb30BaHuS;

- nepea YMCTKOM npubdopa.

Hukoraa He TaHUTE 3a LLHYP, 4TOObI
BbITALLMTb BUMKY 13 CTEHHON PO3ETKM,
BepuTech TONbKO 3a BIMKY.



Cnepnute 3a TeM, 4ToBbI LUHYP

NUTaHUS He NPOBMCAn U YTOBbI

OH HaXOAUNCs Ha AOCTaTOYHOM
yAAneHum OT HarpeBatoLNXcs YacTen
anekTponpubopa.

®upma He HECET OTBETCTBEHHOCTH

3a NOBPEXAEHWs, Npou3oLLeaLLmne
BCNEACTBUE HEBEPHOTO UCMONb30BaHMS!
UNW HeCOBNIOAEHNS AaHHbIX YKa3aHWi.

Mepen nepBbIM BKNKOYEHNEM

Mepep ncnons3oBaHnem npubopa B NepBbIit
pas3 yaanuTe Hakmnenku ¢ eMKoCTM Ans puca
11 o4ncTuTe NPUbOp, Kak ONUCaHo B pasgene
«Yucmka u yxod».

MepHbIii cTakaHUMK

Ha MepHOM CTakaHu1ke MMeeTcs ABe
wkanbl. OfHa Wkana fAaHa Ans M3MepeHus
COAEPXMMOro B MUNAMAMTPaXx (Mn), a
Apyras — A9 U3MEPEHMS B «CTaKaHYMKax».
MakcumanbHas BMecTumocTb (180 Mn unu
OfiH «CTaKaH4MK») JOCTUraeTCs, Koraa
MEpHbIil CTakaH4MK 3anonHeH A0 Kpaes.
lpw NpUroToBNEHUM prCa MCNonb3yiiTe

B Ka4eCcTBe Mepbl M3MEPEHNs NOMHbINA
CTaKaHuMK.

EmkocTb ans puca co wkanamm B

crakaHuukax (CUP) n nutpax (L).
Llikana (CUP) ncnonb3ayetcs ans
“3MepeHms konuyecTaa puca npu
MOMOLL MEPHOTO CTakaHuuka u3
KOMMNeKTa NocTaBKkm:
3acbinbTe Xenaemoe konM4ecTeo puca
(o7 2 po 10 cTakaH4MKOB) B EMKOCTb 151
puca npu NOMOLLIM MEPHOTO CTakaHumKa.
HanonHuTe emKocTb Ans puca BOAOR A0
COOTBETCTBYIOLLEN METKM Ha Lkane CUP
BHYTPY eMKOCTW. Ecrn Bbl 3ackinani,
Hanpumep, 4 cTakaH4mKa puca, ypoBeHb

SEVERIN

BOAb! AOMKEH [AOCTUraTb METKM 4 Ha
wkane CUP BHyTpu emKoCTH.

LLikana B nuTpax (L) nossonsiet
13MepsiTb KONMYECTBO pUCa MPY NOMOLLY
CTaHAaPTHOTO MEPHOTO CTakaH4MKa:
OtmepbTe ot 0,6 401,8 n puca n
3aCbinbTe B eMKOCTb.

HanonHuTe emkoCTb Ans puca BOAOM

[0 COOTBETCTBYHOLLIEN METKM Ha Lukane

L BHyTpY emkocTu. Ecnu Bbl 3ackinanu,
Hanpumep, 1 n puca, ypoBeHb BOAbI
nomxeH gocturats meTku 1.0 Ha wkane L
BHYTPY €MKOCTH

PerynupoBahue Temnepartypbl

B npubope nmeeTcs BCTPOEHHIN
TepmocTar. [ocne nonHoro ucnapexuns
BOAbI B NpOLiecce roToBku npubop
aBTOMATUYECKM NEPEKMIOYAETCA B PEXUM
noporpesa.

MHorono3numoHHbIM nepekntoyartens
MHOronosnLmMoHHbIi NepekntoyaTens
NCMoNb3yeTcs ANs NepeknoyeHns yHKLNA
rOTOBKM W NOAOrPeBa.

[MepekntoyaTens NPUBOANTCS B AeCTBUE
TOMbKO NPY NPaBUILHON YCTAHOBKE EMKOCTH
Ans puca B kopryce npubopa.

Jkennyaraums

npuromBneHue puca
OTKpoIiTe KpbILLKY PUCOBApKM, yTONMB
KHOMKY 3aMKa KPbILUKM W NOTSIHYB KPbILLUKY
BBEPX 33 PYYKy.
YcraHoBuTe B Npubop eMKoCTb Ans puca.
[MonoxvTe B eMKOCTb Xenaemoe
Konn4ecTBo puca (cm. Emkocms 0n1a puca
co wkanamu CUPu L).
[lobasbTe B puc BoAy A0
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COOTBETCTBYIOLLEN METKM Ha Lukane Cup
nnm L.

[lobaBbTe ConM No XenaHuto.

3aKpoiiTe KPbILLKY.

[MoakntounTe LWHYpP NUTaHUS CHavana K
p1coBapke, a 3aTeM BCTaBbTe BUTKY B
CTEHHYIO PO3ETKY.

YcTaHoBuTe nepekntoyatens Bkm./Bbikn.
Ha neBoi CTOpoHe nNpubopa B NomnoxeHne
Bin.

[MpuBeauTe CeneKTopHbIN
nepeknoyaTenb B HUKHEE NONOXEHWe.
3aropaeTcs kpacHast MHAMKaTOpHas
namnoyka, 4To 03Ha4aeT Hayano
npoLiecca roToBky.

Kak Tonbko BoAa MOMHOCTbIO MCNapUTCS
BO BpeMsi npoLiecca rotosku, npubop
aBTOMATUYECKM NEPEKMIOYAETCA B PEXUM
noporpesa. KpacHas nHaukatopHas
namnoyka rotoBKM racHeT, 1 BMECTO
Hee 3aropaeTcs Xentas WHaukaTopHas
namnoyka noforpesa.

[Mpexae yem [oCTaTb PUC U3 EMKOCTH,
€r0 HY)XHO B Hell BbldepxaTb eLle B
TeYeHe NATU MUHYT.

BbikntounTe npubop  BbiHbTE BUNKY U3
po3eTKY.

OTKpOITE KPBILLKY MPY MOMOLLM KHOMKNA
3amka.

/\ ByabTe ocTopoxHbI! MoxHO
nonyuuTb oxor. beperutecs
BbIXOASLLIEro napa.

nOﬂe3Hble COBeTbl ANA roToBKK puca
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Bceraa cMOTpUTE Ha ynakoBKe, HYXHO
MbITb PUC NEPEA NPUrOTOBMNEHNEM.

Ecnu BbI npeanounTaete 6onee

MSTKUA PUC, NOCMOTPUTE Ha YNaKoBke
WHOPMALWIO O TOTOBKE puca Ha napy
N1 3aMoYKTE pUC B BOAE Nepea
TOTOBKOW MPUMEPHO Ha 15 MUHYT.

[laHHas pucosapka He npeaHasHaveHa
ANs NPUroTOBMEHWUS PUCOBOTO MyANHra
1NN MOMOYHOI PUCOBON KaLl, Tak Kak
MOITOKO B HEW NPUropuT.

[oToBKa Ha napy
Msico, kapTodenb 1 0BOLLM MOXHO FOTOBUTH
Ha napy Npu MOMOLL eMKOCTH N1 TOTOBKM
Ha napy.
3aneitte B eMKOCTb N5 puca 3 MepHbIX
CTakaH4uka BoAbl. [laHHOe KoNn4ecTBo
BOAbI ABNSETCH AOCTATOMHbBIM ANS
rOTOBKW Ha napy B TeveHne 30 MUHYT.
[MonoxvTe NOArOTOBNEHHbIE NPOAYKTI
B eMKOCTb ANS FOTOBKM Ha napy
MOMECTUTE €€ B PUCOBAPKY.
3aKpoliTe KpbILLKY.
[MoakniounTe LWHYP NUTaHNS K pUCOBapKe,
BCTaBMB CHaYana BUIKY B CTEHHYIO
pO3eTKy.
YcraHosuTe nepekmioyatens Bkn./Bbikr.
Ha NeBoil CTOPOHe Npnbopa B NONoXeHue
Bkn.
MpuBeauTE CENEKTOPHBIA
nepeknioYaTenb B HUXHEE NonoxeHue.
HaunHaeTcs npoLecc roToBki.
BpeM roToBku Ha napy B 3Ha4MTENbHOM
CTeNeHM 3aBUCHT OT TUNA UCMOMb3yeMbIX
npoaykToB. Ecnin Ans rotoskv LIBETHOM
kanycTbl 1 MOPKOBM TpebyeTcs npumMepHO
15 MUHYT, TO NS rOTOBKW kabaukoB
[0cTaToyHo 10 MUHYT.
YroBbl nap BO BpeMs rOTOBKM He
BbIXOAWN HAPYXY, KpbILLKa AOMKHA
0CTaBaTbCs 3aKPbITON.
Korpa xenaemoe Bpems roToBkW Ha napy
1CTeYeT, BbIKIounTe Npubop 1 BbiHbTE
CETEBYI0 BUNKY M3 CTEHHOII PO3ETKN.
OTKpOiiTe KPBILLKY, HaXaB Ha KHOMKY
3amKa.
/\ ByabTe octopoxHbI! MoxHo



nonyuuTb oxor. beperutecs
BbIXOASLLIEro napa.

OCTOPOXHO BbIHbTE EMKOCTb A5 FOTOBKM
Ha napy 13 eMKoCTH NS puca, Nofb3ysicb
KyXOHHOI MPUXBATKOM.

Mocne Toro, kak npubop [OCTaTO4HO
OCTbIHET, OCTaBLLYIOCH B EMKOCTU ANs
puca BOAy MOXHO BbINUT.

EMKOCTb Aans cbopa koHAaeHcaTa
EmkocTb Ans koHAeHcaTa, koTopas
HaXOAMUTCA B 3aiHEN YacTy KPbILLKK,
cnyxuT ans cbopa KoHAeHcaTa,
0bpasytoLLerocst Ha BHYTpeHHe
NOBEPXHOCTU KPbILLKN.
3Ty emKocTb HeobX0AMMO ONOPOXHSATH
nocne Kaxgoro uukna ucnonb3oBaHus.
[insi 3TOr0 NPOCTO BbITAHUTE EMKOCTb
HapyXy, ONoOpOXHWUTE e U BHOBb
BCTaBbTE Ha MECTO.

lmcﬂ(a nyxop
lMepea uncTkom oTkMtouMTe Npudop ot
CETU 1 NOAOXKAMTE, MoK OH 4OCTATOYHO
OCTbIHET.
Bo n3besxanue nopaxenus
3MEKTPUYECKAM TOKOM HE MOIiTE
aneKTponpubop XUAKOCTAMM 1 He
norpyxanTe ero B XMOKOCTH.
He npumensiiTe abpaanBHbIx BELLECTB
UNN CUNBbHOLENCTBYIOLLIMX OYMLLIIOLLNX
pacTBOpOB.
[MpnBop HyXHO TONbKO NpOTEpeThb
yBRaXHeHHoI 6e3BopCOBOI CangeTKo.
EmkocTi Ans puca, Ans rotoBkv Ha
napy 1 NOXKY MOXHO MbITb B ropsyei
Boge. Mpumeyanme. VIx Henb3s MbiTb B
MOCYA0OMOEYHOI MaLLMHE.
OnopoXHUTE eMKOCTb AMS KOHAEHCaTa.
CHapyXv 1 U3HYTPY KPBILLKY MOXHO
NpoTMpaTh BNXHON HEBOPCUCTOM

SEVERIN

TKaHbHO.
KnanaH ans Bbinycka napa HyxHo
CHUMATb MOCIIE KaXaoro Lukna
1Cronb3oBaHus nprubopa 1 TlwaTenbHo
npombiBaTh. O6s3aTensHO ybeauTecs,
4TO OH NOMHOCTBHO BbICOX, MPEXae YeM
YCTaHOBWTb €ro o6paTHo.

Bceraa nposepsiite, 4Tobbl knana Ans
BbiNycka napa bbin ycTaHoBMEH Tak,
4T06bI ero oTBEPCTHS ObinNK 0bpaLLeHbl B
MPOTUBOMONOXHYH OT PYUKN CTOPOHY.

Yrunusauus

YcTpoiicTBa, NOMeYeHHble aTUM
E CUMBOIIOM, AOMKHbI

YTUNM3NPOBATLCS OTAENBHO OT
BN [JOMalUHEro Mycopa, Tak Kak OHu
COfiepXaT nonesHble MaTepuarbl, KOTopble
MoryT 6bITb HanpaBreHb! Ha nepepaboTky.
MpaBunbHas yTunusaums obecneunsaet
3aLUUTY OKpYXatoLLel cpeabl U 300pOBbS
yenoseka. MHdopmaumio no atomy Bonpocy

Bbl MOXETE MONYYUTh Y MECTHBIX BracTeil
WnW y NpoasLia yCTpolicTaa.

[apaHTus
["apaHTuitHbIi CPOK Ha MpMBOPbI OUPMbI
,Severin“ - 2 roga co gHs UX npogaxu. B
TeYeHue 3TOro BpeMeHu Mbl BecnnaTHo
yCTpaHUM Bce AedIeKThl, BOSHUKLLME B
pesynbTaTe NPOU3BOACTBEHHOMO Bpaka unm
NPYMEHEHMS HEKAYECTBEHHBIX MaTepuaros.
['apaHTVs He pacnpocTpaHsieTcs Ha
AedeKTbl, BO3HMKLLME M3-3a HECOBNIAEHMS
PYKOBOACTBA N0 3KCrryaTaLmu, rpyboro
obpalLeHms ¢ npubopom, a Takke Ha
ObloLLMecs (CTEKNAHHbIE 1 KepamMnyeckne)
yacTu. [laHHas rapaHTus He HapyLuaeT
BaLUMX 3aKOHHBIX MPaB, a Takke Mobblx
APYrvX npaB NoTpeduTEns, yCTaHOBMEHHbIX
HaLWOHaNbHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM,

14



perynpyHoLLM OTHOLLEHWS, BO3HUKaKOLLMe
Mexgdy noTpebutensmu 1 npoaasLamMu Npu
npoAaxe ToBapoB. [apaHTUA aHHynupyeTcs,
ecnu npubop pemMoHTMpOBancs He B
YKa3aHHbIX HaMu NYHKTax CEPBIUCHOTO
obcnyxmeanns. Bol MoxeTe no noyte
0TnpaBuTb NpuBOp C NepeyHem
HeWNcnpaBHOCTEN W MPUMOXEHHBIM
KacCOBbIM YEKOM Ha HaLll 6rvKanLLni MyHKT
cepBucHoro obcnyxueaHus. Kakve-nnbo
AOMONHUTENbHbIE rapaHTuK NpoAasLia
3aBO/JOM-M3rOTOBUTENEM HE MPUHUMAIOTCS.

72



Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Rohre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Degupa

Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.: +43 (0) 62467358 10

Fax:. +43 (0) 6246 /72702
eMail: degupa@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: +3256 715451
Fax: 4325670 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275 614
eMail: sales@noviz.com

China

Sunnex Century Catering Equipment
(Shenzhen) Ltd.

2/F,, Block A, Dong He Industrial Building
Yue He Street, Sha Shen Road, Sha Tou Jiao
Shenzhen

Tel.: 486 755 25551458 or 25550852

Fax: +86 755 25357468 or 25357498
eMail: sales@severinchina.com

Web: http://www.severinchina.com

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.o.
Parkerova c.p.618
(725067 Klecany

Tel.: +420233 559474
Fax: +420 233 55 9474

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
eMail: info@fh-as.dk

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Espana

Severin Electrodomesticos Espafia S.L.
SIN. CC."Las Higueras’

Plaza Miguel de Cervantes

45217 UGENA

Tel: +34925 513405

Fax: +34 925541940

Web: http://www.severin.es

Espana - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel: +34 9222058 00

Fax: +34 9222059 00

eMail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9.867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

SEVERIN

France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

(538

F-67210 OBERNAI CEDEX
Tel.:+33388476208

Fax: +33 388476209

eMail: severin.france@severin.fr
Web: http://www.severin.fr

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.:0030-210 9478700

Philippos Business Center
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.: 0030-2310954020

Hong Kong

Pacific Coffee Company

7/F Hollywood Centre, 233 Hollywood Road,
Sheung Wan, Hong Kong

Tel.: +852 2805 1627

Fax: + 852 2850 4015

eMail: espresso@pacificcoffee.com

India

Zansaar

#1210, 2nd Floor

Fawar Manor, 100ft Road

Indiranagar, Bangalore 560 038

Tel.: +91 80 49170000

eMail: customersupport@zansaar.com
Web: http://www.zansaar.com

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767
Fax: 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
WWw.iranseverin.com
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Iraq

AlJOUD Home Appliances Manufacturing

Co. Ltd

PIC: Eng. Ahmad Al-Sharabi

AlJoud Building Karadat Kharej

Baghdad - Iraq

Tel.: 4964782 270 2727
+964770 003 5533
+9647712317850

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co Meath Ireland

Tel.: +353 46 94 83100

Fax: +353 46 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,

1-16149 Genova

Green Number: 800224155
Tel.:010/6 45 1102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

JLC

P0.Box 910330

Mecca Street, Jaber Complex Building No. 193
Amman 11191 Jordan

Tel: +962 6 593 9365

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel: +965 4810855

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
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Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel: +961 1244200

Fax:+966 1253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d Eau
3364 Leudelange

Tel.: +35237 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax:+38922463 270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267
eMail: tfk@t-online.hu

Malta

Crosscraft .Co .Ltd.

Valletta Road

Paola, Malta

Tel.  +356 21804885
+356 79498434

Fax:  +356 21664812

eMail: clyde@vol.net.mt

Nederland

E-Care

Dijkgraaf 22

NL-6921 RL Duiven

Tel: +3126 3193333

Fax: +312631933 52
Web: http://www.e-care.nl

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34
1414Trolldsen

Tel: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
eMail: info@fh-as.no

Oman
Sarco Oman, OPP - BAHWAN CONTRACTING

BUILDING NO: 1906, WAY NO:6424
GHALA 112, P.0. Box 996

Muscat Sultanate of Oman

Tel.: +968 24593025

Fax.: +968 24593490

Philippines

(OLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.
Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park
Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 8093441

eMail:

severinconsumercare@col hil

com.ph

Polska

SERV- SERWIS SP.Z0.0.
UL.WSCHODNIA 4

46-070 CHMIELOWICE K/OPOLA
Tel: +4877 453 86 42

Fax: +4877 453 86 42

eMail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Auferma Comercio Internacional SA
Aguda Parque

Lago de Arcozelo No. 76

Armazem H3

P-4410 455 Arcozelo

Tel: +35122616 7300

Fax: 435122616 7325

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6ura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. (oboabl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73



Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010
eMail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.o.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT,s.r.0.

Skladové 1

91701 Trmava

Tel: +42133 55 45 007
Fax: +42133 5545007
eMail: premt@premt.sk

South Africa

ALLCD. Ashley (Pty) Ltd

ABSA on Grove

Grove Avenue

Claremont, Cape Town 7708
Tel.: +27 21674 0294

Fax: +27 21674 0295

eMail: greg@alcdashley.co.za
Web: www.alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Méllevéngsgatan 34

21420 Malmo

Tel.: +46 40 1207 70

Fax: +46 4061103 35

eMail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

SEVERIN

Syria
Joud Industries Domestic Appliances Co.
P.0.Box 199 or 219
Motorway entrance
Lattakia - Syria
Tel.: +963 41416 590
+963 41416 591
Fax: +963 41444 622

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

eMail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai UAE.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04 262 3431

eMail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: +44 1204 558160

Fax: +441204 558161
eMail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

eMail: info@brandpartner.vn

Stand: 04.2015
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