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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedie-

nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese

inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Geréat an

Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung

mit.

Benutzen Sie das Gerat ausschlielich fiir den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Héanden. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Das Gerat und das Netzkabel missen regelméafig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht
mehr benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
« Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets

vom Netz zu trennen.

* Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und

vom Netz getrennt werden.

* Bewegliche Teile: Greifen Sie nicht in das Gerat. Dies kann zu

Verletzungen fiihren!

« Sollte etwas in die Auffangschale hineinfallen, schalten Sie das
Gerat aus, bevor Sie den Fremdkorper entfernen!
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/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darUber be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind
8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

« Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlusslei-
tung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

+ Geben Sie niemals etwas anderes in die Auffangschale, als die
gewunschten Zutaten.

* Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

+ Das Gerat ist nicht fur den Betrieb im Freien geeignet!
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DEUTSCH

+ Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs,
sondern schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den
Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!

* Benutzen Sie das Gerat maximal 2 bis 3 Stunden durchgehend.

+ Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es wegstellen.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fullmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

1 HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
L,Reinigung* beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente /
Lieferumfang

Transportschnecke
Kaskaden (Turm)
Auffangschale
Motorgehause
Kontrollleuchte ,Heizung*
Hohenverstellbare Fiike
Funktionsschalter ,Heizung"
Funktionsschalter ,Motor*

O ~NOO O WN -

Schalterpositionen
OFF Aus
HEAT Nur das Heizelement ist an
MOTOR Nur der Motor ist an

HEAT und MOTOR Das Heizelement und der Motor
sind an

SKB3248_IM_new2

Anwendungshinweise

Sie kdnnen den Schokoladenbrunnen fiir viele Gelegen-
heiten nutzen, wie z. B. Geburtstagsfeiern, Betriebs- oder
Familienfeste, Hochzeiten oder Partys usw. Oder stellen Sie
das Gerat doch mit auf's Buffet.

Die Schokolade

+ Am besten geeignet ist Schokolade mit einem hohen
Kakaobutteranteil, die speziell fir Schokoladen-Fondues
hergestellt wurde. Der Kakaobutteranteil sollte min. 60 %
betragen.

+ Ist der Kakaobutteranteil unter 60 %, kann es nétig sein,
etwas geschmacksneutrales Pflanzendl hinzuzufiigen.
Die Schokolade ist ansonsten zu zah und bildet an den
Kaskaden keinen geschlossenen Schieier. Vermischen
Sie das Pflanzendl und die geschmolzene Schokolade
zu einer homogenen Masse.

+ Wir empfehlen folgende Schokoladensorten:

Milch- oder Bitterschokolade, Milch- oder Bitterkuvertiire
oder die Variante weille Schokolade oder weile/braune
Kuvertiire.

i HINWEIS:

+ Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit brauner/
weiler Kuvertiire.

+ Bitte beachten Sie, dass je nach Schokoladenmarke
das Erscheinungsbild und der Fluss des Schleiers
anders sein kann. Dies ist kein Fehler vom Gerét.

+ Sie kénnen auch Pfefferminz-, Erdbeer- oder Mokka-
schokolade etc. verwenden.

+ Je nach Geschmack kénnen Sie auch kleine Mengen
Amaretto, Kaffeelikor, Pulverkaffee oder Kokosmilch o.&.
hinzufiigen.
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+ Ungeeignet sind:

Schokoladen mit ganzen Niissen oder Mandeln oder
auch mit Splittern. Sie kénnten die Transportschnecke
blockieren.

+ WICHTIG! Keine feste und groe Schokoladenstticke
bei laufendem Motor zugeben. Niemals kalte oder
gektihlte Flissigkeiten hinzufligen, dann erkaltet die
Schokolade zu schnell und kénnte die Transportschne-
cke blockieren.

+ Damit eine Fonténe entstehen kann, brauchen Sie
mindestens 500g Schokolade oder 7509 Kuvertre. Die
Menge ist auch abhangig von der Schokoladensorte, die
Sie verwenden.

Dippen

+ Nehmen Sie zum Dippen z.B.: Schaumzucker, Wein-
trauben, Apfel, Erdbeeren, Bananen, Eiskugeln, Gebéck,
Nisse etc. lhrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt.

+ Die ,gedippten” Lebensmittel nicht zu lange Uber die Auf-
fangschale halten, die Teile kdnnten hineinfallen und die
Schnecke ebenfalls blockieren.

Installation und Verwendung

Bevor Sie montieren: Achten Sie darauf, dass der Netz-
stecker gezogen ist und die Schalter (7 +8) auf Position
OFF stehen.

1. Stellen Sie das Motorgehduse (4) auf eine glatte, ebene
und standfeste Arbeitsflache.

1 HINWEIS:
Diese Arbeitsflache sollte leicht zu reinigen sein, da es
Spritzer gibt.

2. Stecken Sie die Transportschnecke (1) auf den Antrieb
an der Auffangschale.

3. Stiilpen Sie die Kaskaden (2) tiber die Schnecke. Die
drei Bolzen an der Auffangschale befinden sich in den
Léchern der Kaskade.

4. Der montierte Brunnen muss in einer waagerechten
Position stehen, richten Sie das Gerét ggf. aus. Um das
Gerét in eine waagerechte Position auszurichten, verfligt
es Uber hohenverstellbare Standfiie (6).

i HINwEsS:

Achten Sie vor jedem Gebraucht darauf, dass sich das
Gerat in einer waagerechten Position befindet. Dies ist
filr einen optimalen Fluss der Schokolade erforderlich!

Vorbereitung
Waschen und putzen Sie ggf. das Obst. Schneiden Sie das
Obst in mundgerechte Stiicke.

Schokolade schmelzen

Nehmen Sie ca. 5009 Schokolade oder 750g Kuverttre.
Je nach Schokoladensorte miissen Sie diese Menge auch
noch anpassen.

SKB3248_IM_new2

i HINWEIS:
Die Auffangschale hat ein Fassungsvermdgen von ca.
1kg.

DEUTSCH

Die Heizung im Gerat dient lediglich dazu, die bereits ge-
schmolzene Schokolade fliissig zu halten. Verflissigen Sie
die Schokolade oder Kuvertiire daher vorab wie folgt:

+ Schmelzen Sie die Schokolade schonend/langsam in
einem geeigneten Gefal auf dem Herd.

i HINWEIS:

+ Wir empfehlen das Schmelzen in einem Wasserbad.

+ Lassen Sie die Schokolade nicht zu hei werden. Die
Konsistenz der Schokolade kann sich dadurch veran-
dern und das Erscheinungsbild beeintrachtigen.

+ Eine Erwarmung im Mikrowellengerat ist nicht zu
empfehlen, da die Schokolade je nach Beschaffenheit
Kltimpchen bildet.

/\ ACHTUNG:
Schalten Sie den Motor erst ein, wenn die Schokolade
vollstandig geschmolzen ist.

Elektrischer Anschluss

1. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

2. Stellen Sie sicher, dass beide Funktionsschalter auf OFF
stehen.

3. Bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung stimmt. Die Angaben zum Ge-
rat finden Sie auf dem Typenschild.

4. Schlieflen Sie das Gerat nur an eine geprifte Steckdose
an.

Bedienung

1. Fiillen Sie die Auffangschale mit geschmolzener Scho-
kolade oder schmelzen Sie die Schokolade wie bereits
beschrieben.

2. Drehen Sie den Funktionsschalter (7) auf HEAT, um
die Schokolade zu schmelzen bzw. damit diese fliissig
bleibt. Die Kontrollleuchte leuchtet. Wir empfehlen, die
Heizung wahrend der Dauer der Nutzung eingeschaltet
zu lassen, der Schalter (7) steht auf HEAT.

3. Ist die Schokolade fliissig drehen Sie den Schalter (8)
auf MOTOR. Die Transportschnecke fordert die Scho-
kolade nach oben und sie fliet anschliefend Uber die
Kaskaden wieder in die Auffangschale.

4. Nach ca. 2 Minuten sollte das Gerét fiir etwa 1 Minute
ausgeschaltet werden, damit eventuell vorhandene Luft
aus dem Turm entweichen kann. Schalten Sie das Gerat
wieder ein.

i HINWEIS:

+ Entsteht nun nach wenigen Minuten kein geschlos-
sener Schleier aus Schokolade, miissen Sie noch
Schokolade oder Pflanzendl hinzufiigen.
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i HINWEIS:

+ Warten Sie einige Minuten bevor Sie emeut Pflan-
zendl hinzugeben, da es etwas dauern kann bis
sich die Schokolade und das Pflanzendl vermischt
haben, bevor ein geschlossenen Schleier entsteht.

5. SpieRen Sie die Obststticke auf eine Gabel oder einen
HolzspieR, die Niisse und das Eis auf einen Loffel legen.
Halten Sie diese in die Schokolade.

6. Fiillen Sie fliissige Schokolade, entsprechend der ent-
nommen Menge, nach, um weiterhin einen geschlosse-
nen Schleier aus Schokolade zu erhalten.

Betrieb beenden

1. Drehen Sie die Schalter auf die Position OFF und ziehen
Sie den Netzstecker. Die Kontrollleuchte erlischt.

2. Schiitten Sie die noch fliissige Schokolade in ein ande-
res Gefall um.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steck-

dose!

« Tauchen Sie das Motorgehause mit Auffangschale niemals ins
Wasser! Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand

fuhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Keines der Bauteile ist fiir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

Transportschnecke und die Kaskaden

+ Reinigen Sie Bauteile sofort nach dem Gebrauch, wenn
die Schokolade noch fliissig ist.

+ Splilen Sie abnehmbare Teile, die mit Lebensmitteln in

Beriihrung gekommen sind, von Hand in einem Spiilbad.

Gehause mit Auffangschale

Zur auBeren Reinigung benutzen Sie nur ein feuchtes Tuch.

Aufbewahrung

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

SKB3248_IM_new2

Stérungsbehebung
Problem Ursache Lésung
Das Geratist | Keine Kontrollieren

ohne Funktion. | Stromversorgung. | Sie den
Netzanschluss.
Uberpriifen Sie die
Position der Dreh-
schalter.

Die Schokolade | Die Schokolade ist | Geben Sie

tropft, flieRt zu dickflUssig. portionsweise

nicht. Pflanzendl zum

Verdiinnen hinzu.
Lassen Sie es
einige Minuten
vermischen.

Das Gerét steht
schief.

Stellen Sie es auf
eine ebene Flache.

Justieren Sie das
Geréat mit Hilfe der
hohenverstellbaren
StandfiiRe.
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Problem Ursache Losung
Die Schokolade | Das Gerat steht | Stellen Sie das Ge-
flieRt ungleich- | schief. rat in eine gerade
maRig. Position, so dass
die Schokolade
vollstandig Uber die
Kaskaden flieRen
kann.
Justieren Sie das
Geréat mit Hilfe der
hohenverstellbaren
StandfiiRe.
Der Fluss Die Schokolade ist | Entfernen Sie die
« kommt nicht vollstdndig | Schokoladensti-
stolweise. geschmolzen. cke, Fruchtstlicke
. ist Schokoladenstii- | U-&-
unterbrochen. | cke oder Friichte
« ist nicht u.&. blockieren
regelmaBig. | die Transport-
schnecke.
i HINWEIS:

Fiigen Sie keine gekiihlten oder kalten Fliissigkeiten der
Schokolade zu, dadurch wird der Fluss der fliissigen
Schokolade gestoppt.

Technische Daten

..................................................................... SKB 3248
220-240V~, 50Hz
.............................................. 150-190W

Schutzklasse: ..
Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét
Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat SKB 3248

in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen

befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014 /35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

SKB3248_IM_new2

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

4. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.
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Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fir Firmwareupdates

+ FAQ's, die lhnen Problemlésungen anbieten

* Kontaktformular

+Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen

met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen

hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-

bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen

(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er be-
staat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

+ Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd
of gereinigd.

» Alvorens accessoires en opzetstukken die tijdens de werking
in beweging zijn gebracht te vervangen, dient het apparaat
uitgeschakeld te worden en losgekoppeld te worden van de
netstroom.

+ Bewegende onderdelen: Grijp nooit in het apparaat. Dit kan tot
letsel leiden!

« Wanneer iets in de opvangschaal valt, schakelt u het apparaat
uit voordat u het vreemde voorwerp verwijdert!
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/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en
ouder onder toezicht van een volwassene of als zij geinstrueerd
zijn in veilig gebruik van het apparaat en bewust zijn van de
gevaren.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en be-
geleid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jon-
ger dan 8 jaar.

+ Kinderen dienen niet met het apparaat te spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzin-
gen met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat en
zij de gevaren die hiermee gepaard gaan, begrijpen.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

+ Voeg nooit iets anders in de opvangschaal dan de gewenste
ingredienten.

+ Schakel het apparaat nooit in zonder inhoud.

* Het apparaat is niet geschikt voor gebruik in de open lucht!

* Draag of verplaats het apparaat nooit zolang het is ingeschakeld.
Schakel het altijd eerst uit en onderbreek dan de stroomtoevoer!
Draag het apparaat steeds met beide handen!

12
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* Gebruik het apparaat maximaal 2 tot 3 uur achtereen.
+ Laat het apparaat afkoelen voordat u het wegzet.

/\ LET OP:

Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg
de instructies zoals vermeld in het hoofdstuk “Reiniging’.

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals folies, vulma-
terialen, kabelbinders en karton.

3. Controleer of de inhoud van de levering compleet is.

4. Indien de inhoud van het pakket onvolledig is of er
beschadigingen worden gevonden, neem het apparaat
dan niet in gebruik. Breng het onmiddellijk terug naar de
leverancier.

1 OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresten op het apparaat
te vinden. We raden u aan om het apparaat te reinigen,
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen /
Omvang van levering

Transportschroef

Cascades (toren)
Opvangschaal

Motorbehuizing

Controlelampje “Verwarming”

In hoogte verstelbare voetjes
Functieschakelaar “Verwarming”
Functieschakelaar “Motor”

O ~NOoO O WN -

Schakelaarposities
OFF Uit
HEAT Alleen het verwarmingselement is
ingeschakeld
MOTOR Alleen de motor is ingeschakeld
HEAT en MOTOR  Het verwarmingselement en de motor
zijn ingeschakeld

Opmerkingen voor het gebruik

U kunt de chocoladefontein voor tal van gelegenheden
zoals bijv. verjaardagfeestjes, bedrijfs- of familiefeestjes,
bruiloften of party’s enz. gebruiken. U kunt het apparaat ook
bij op het buffet zetten.

SKB3248_IM_new2

De chocolade

+ Het best geschikt is chocolade met een hoog cacaobo-
tergehalte, speciaal vervaardigd voor chocoladefondues.
Het cacaobotergehalte dient minimaal 60 % te bedragen.

+ Als het cacaobotergehalte lager is dan 60 %, kan het no-
dig zijn om wat neutrale plantaardige olie toe te voegen.
De chocolade is anders te taai en vormt geen gesloten
sluier op de cascades. Meng de plantaardige olie en de
gesmolten chocolade tot een homogene massa.

+ Wij adviseren de volgende chocoladesoorten:
Melk of pure chocolade, melk of donkere couverture, als
alternatief witte chocolade of wit/ bruine couverture.

i OPMERKING:

+ De beste resultaten worden behaald met
bruin/witte couverture.

+ Houd er rekening mee dat, afhankelijk van het
chocolademerk, het uiterlijk en het vioeien van de
sluier kunnen variéren. Dit duidt niet op een defect
apparaat.

U kunt ook pepermunt-, aardbei- of melkchocolade enz.
gebruiken.

Al naargelang de smaak kunt u ook kleine hoeveelheden
amaretto, koffielikeur, poederkoffie of kokosmelk o.i.d.
toevoegen.

Ongeschikt zijn:

Chocoladesoorten met hele noten, amandelen, maar ook
met stukjes. Deze zouden de transportschroef kunnen
blokkeren.

BELANGRIJK! Voeg geen vaste en grote stukken
chocolade toe terwijl de motor loopt. Voeg nooit koude
of gekoelde vloeistoffen toe, daardoor zou de chocolade
te snel afkoelen en zo de transportschroef kunnen
blokkeren.

Voor een fontein hebt u minimaal 500 g chocolade of
750 couverture nodig. De hoeveelheid is afhankelijk
van de chocoladesoort die u gebruikt.

.

.

.

Dippen

+ Gebruik voor het dippen bijv. suikerschuim, wijndruiven,
appels, aardbeien, bananen, ijskogels, gebak enz. U
kunt te werk gaan volgens uw eigen fantasie.

23.11.20
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+ Houd de “gedipte” levensmiddelen niet te lang boven de
opvangschaal, de deeltjes zouden erin in kunnen vallen
waardoor de transportschroef zou kunnen blokkeren.

Installatie en gebruik

Véor de montage: Let op dat de netstekker niet in de con-
tactdoos steekt en de schakelaars (7 +8) op OFF staan.

1. Plaats de motorbehuizing (4) op een glad, vlak en stand-
veilig werkviak.

i OPMERKING:
Kies een eenvoudig te reinigen werkvlak omdat het
kan spatten.

2. Steek de transportschroef (1) op de aandrijving van de
opvangschaal.

3. Stulp de cascades (2) over de transportschroef. De drie
bouten aan de opvangschaal bevinden zich in de gaten
van de cascade.

4. Het gemonteerde fontein moet in een horizontale positie
staan, lijn het apparaat eventueel uit. Om het apparaat
horizontaal te kunnen afstellen, wordt het geleverd met
in hoogte verstelbare voetjes (6).

i OPMERKING:

Zorg er voor elk gebruik voor dat het apparaat horizon-
taal staat. Dit is essentieel voor een optimale stroom
van de chocolade!

Voorbereiding
Was en reinig het fruit indien nodig. Snijd het fruit in eetklare
hapjes.

Chocolade smelten

Neem ca. 5009 chocolade of 7509 couverture. Al naarge-
lang de chocoladesoort dient u deze hoeveelheid ook nog
aan te passen.

i OPMERKING:
De opvangschaal heeft een capaciteit van ong. 1kg.

Het verwarmingselement in het apparaat dient alleen om de
reeds gesmolten chocolade in vioeibare vorm te houden.
De chocolade of couverture moet daarom van tevoren als
volgt vioeibaar gemaakt worden:

+ Doe de chocolade in een geschikte bak en smelt zacht/
langzaam op het fornuis.

i OPMERKING:

+ We raden aan het smeltproces au bain Marie uit te
voeren.

+ Laat de chocolade niet te heet worden. Dit kan de
consistentie van de chocolade veranderen en het
uiterlijk beinvioeden.
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i OPMERKING:

+ Verwarmen in een magnetron wordt niet aanbevolen,
omdat de chocolade klontjes vormt, athankelijk van
de textuur.

/\ LETOP:
Schakel de motor pas in wanneer de chocolade volledig
gesmolten is.

Elektrische aansluiting

1. Rol de netkabel volledig af.

2. Waarborg dat beide functieschakelaars op OFF staan.

3. Controleer, voordat u het apparaat aansluit, of de
netspanning overeenkomt. Raadpleeg het typeplaatje
voor de specificaties van het apparaat.

4. Sluit het apparaat alleen aan op een gecertificeerd
stopcontact.

Bediening

1. Vul de opvangschaal met gesmolten chocolade of smelt
de chocolade zoals eerder beschreven.

2. Draai de functieschakelaar (7) op HEAT om de choco-
lade te smelten resp. vioeibaar te maken. Het controle-
lampje brandt. Wij adviseren, de verwarming tiidens de
gebruiksduur ingeschakeld te laten, de schakelaar (7)
staat op HEAT.

3. Waneer de chocolade vloeibaar is, draait u de schake-
laar (8) op MOTOR. De transportschroef transporteert de
chocolade naar boven en vervolgens vioeit de chocolade
over de cascades terug naar de opvangschaal.

4. Na ongeveer 2 minuten dient u het apparaat gedurende
ong. 1 minuut uit te schakelen om eventueel voorhanden
lucht uit de toren te laten ontwijken. Schakel het appa-
raat weer in.

i OPMERKING:

+ Wanneer nu na enkele minuten nog geen gesloten
sluier van chocolade ontstaat, moet u chocolade of
plantaardige olie toevoegen.

+ Wacht een paar minuten voordat je weer plantaar-
dige olie toevoegt, want het kan even duren voordat
de chocolade en de plantaardige olie mengen en
een gesloten sluier vormen.

5. Prik de fruitstukjes op een vork of houten spies, de
nootjes en het ijs legt u op een lepel. Houd deze in de
chocolade.

6. Om een gesloten chocoladesluier te behouden, vul vioei-
bare chocolade bij met de hoeveelheid die is verwijderd.

Werking beéindigen

1. Draai de schakelaars naar de stand OFF en trek de
netstekker uit de contactdoos. Het controlelampje dooft.

2. Giet de nog vloeibare chocolade over in een andere
schaal.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek voor iedere reiniging de apparaatstekker uit de contact-

doos!

* Dompel de motorbehuizing met opvangschaal nooit onder wa-
ter! Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen harde borstel of andere schurende
materialen.

+ Gebruik geen bijtende of schurende middelen.

+ Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebe-
stendig.

Transportschroef en cascades

+ Reinig de onderdelen direct na het gebruik zolang de
chocolade nog vloeibaar is.

+ Spoel de afneembare onderdelen die met levensmid-
delen in aanraking gekomen zijn handmatig af in een
zeepsop.

Behuizing met opvangschaal
Gebruik een vochtige doek om de buitenkant te reinigen.

Opslaan

+Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
op te bergen als u het een langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op buiten bereik van kinderen en
op een goed geventileerde en droge plaats.

Probleemoplossing

Probleem L]0 Oplossing
oorzaak
Het apparaat Geen stroom- | Controleer de
functioneert niet. | voorziening. netaansluiting.
Controleer de
positie van de
draaischakelaars.
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Probleem Hogelhe Oplossing
oorzaak
De chocolade De chocolade is | Vioeg in porties
druppelt, maar te dik. plantaardige
vloeit niet. olie toe om de
chocolade te
verdunnen. Laat
het enkele minuten
vermengen.
Het apparaat Plaats het appa-
staat scheef. raat op een glad
opperviak.
Stel het apparaat
af metdein
hoogte verstelbare
voeten.
De chocolade Het apparaat Zet het apparaat
vloeit ongelijk- staat scheef. in een rechte
matig. positie, zodat de
chocolade volledig
over de cascades
kan vioeien.
Stel het apparaat
af metdein
hoogte verstelbare
voeten.
De chocola- De chocolade | Verwijder de
destroom is niet volledig | chocoladestukjes,
« komt gesmolten. fruitstukjes e.d.
stootsgewijs. Chocolade- of
* is onderbroken. | fruitstukjes blok-
* is niet regel- keren de trans-
matig. portschroef.

i OPMERKING:

Vioeg geen gekoelde of koude vloeistoffen toe aan de
chocolade, daardoor wordt de stroom van de vioeibare
chocolade gestopt.
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Technische gegevens

MOTEL: ..o eeens SKB 3248
Spanningstoevoer:... 220-240V~, 50Hz
Opgenomen VErMOGEN: ..........wvuuerermrveneeerneeeens 150-190W

Beschermingsklasse:
NettogewiCht: ...

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,

zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de
laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.

SKB3248_IM_new2
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap-
pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode
d’emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
lintérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d’emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour

les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,

des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussit6t le cable d’alimentation.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation

réguliérement en vue d'éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu'un endommagement est détecte,
I'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.
+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne

laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.
/\ AVERTISSEMENT :

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film
plastique. Il y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

» Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé
sans surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

+ Avant de remplacer un accessoire mobile, arrétez 'appareil et
débranchez le cordon d'alimentation.

+ Parties mobiles : Ne touchez pas l'intérieur de 'appareil. Vous

risqueriez de vous blesser !

* Au cas ou des objets tomberaient dans le bac de récupération,
arrétez I'appareil avant d'en enlever le corps étranger !

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans
s'ils sont surveillés ou ont été informés de la bonne utilisation de
I'appareil et s'ils comprennent les risques encourus.

SKB3248_IM_new2
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/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Le nettoyage et I'entretien par ['utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de
8 ans et supervises.

» Conservez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités mentales ou sensorielles réduites, un niveau de
connaissances ou d’expérience limité, tant qu’elles le font sous
surveillance, ou qu'elles ont regu des instructions d'utilisation de
I'appareil pour leur sécurité et qu'elles comprennent les risques
possibles.

* Ne réparez pas vous-méme |'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

* N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme
de commande a distance séparé.

+ Ne jamais introduire autre chose dans le bac de récupération que
les ingrédients désirés.

* Ne laissez jamais fonctionner I'appareil a vide.

+ L'appareil ne convient pas pour un fonctionnement a I'extérieur !

* Ne portez ni ne soulevez jamais |'appareil pendant le fonctionne-
ment. Arrétez-le et débranchez-le d'abord. Portez toujours I'appa-
reil a deux mains !

+ Utilisez 'appareil en service continu pendant 2 a 3 heures aux
maximum.

+ Faites refroidir 'appareil avant de le ranger.

18
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/\ ATTENTION :

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez
suivre les consignes comme stipulées au chapitre « Nettoyage ».

Déballage de I'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez la totalité du matériau d’'emballage, tel que les
films, le rembourrage, les supports de cable et le carton.

3. Vérifiez 'intégralité du contenu de livraison.

4. Si des éléments sont manquants ou endommageés,
n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiatement au
vendeur.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil comme décrit sous « Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande / Contenu de la livraison

Vis de convoyage

Cascades (tour)

Bac de récupération

Chéssis du moteur

Voyant de controle « Chauffage »

Pieds a hauteur réglable

Commutateur de fonctions « Chauffage »
Commutateur de fonctions « Moteur »

O N O WN =

Positions du commutateur
OFF Arrét

HEAT Seul I'élément de chauffage est en
marche

Seul le moteur est en marche

L'élément de chauffage et le moteur
sont en marche

MOTOR
HEAT et MOTOR

Notes d’utilisation

Vous pouvez utiliser la fontaine a chocolat a de multiples
occasions, comme p. ex. les fétes d’anniversaires, les fétes
d’entreprise ou de famille, les mariages ou autres événe-
ments, etc. Ou rajoutez alors I'appareil sur le buffet.

Le chocolat

+ Clest le chocolat ayant une forte proportion en beurre
de cacao produite spécialement pour les fondues au
chocolat qui convient le mieux. La proportion en cacao
devrait étre de 60 % au minimum.
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Sila teneur en beurre de cacao est inférieure a 60 %,
vous devez peut-étre ajouter de 'huile végétale sans
saveur. Sinon, le chocolat risquerait d'étre trop épais

et ne formerait pas une belle coulée en continu sur les
cascades. Mélangez I'huile végétale et le chocolat fondu
jusqu’a obtenir une pate homogene.

Nous recommandons les variétés de chocolats
suivantes :

Chocolat au lait ou noir, couverture au lait ou noire, alter-
nativement du chocolat blanc ou couverture blanche/
marron.

i NOTE:

+ Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec le
chocolat de couverture blanche/marron.

+ Veuillez noter que, selon la marque de chocolat,
I'aspect et la fluidité de la coulée peuvent varier.
Cela ne signifie pas que 'appareil est défectueux.

Vous pouvez également utiliser du chocolat a la menthe,
aux fraises ou moka, etc.

En fonction de votre godt, vous pouvez également y ra-
jouter de petites quantités d’amaretto, de liqueur parfum
café, du café en poudre ou du lait de cocos ou similaire.
Ce qui ne convient pas :

Cest le chocolat aux noisettes ou aux amandes entiéres
voire méme en éclats. Celles-ci risqueraient de bloquer
la vis de convoyage.

IMPORTANT ! Ne pas rajouter de gros morceaux
solides de chocolat lorsque le moteur est en marche. Ne
jamais ajouter des liquides froids ou refroidis, le chocolat
refroidirait alors trop rapidement et risquerait de bloquer
la vis de convoyage.

Pour qu'une fontaine puisse se former, il faut un mini-
mum de 5009 de chocolat ou de 7509 de chocolat de
couverture. La quantité dépend également du type de
chocolat que vous utilisez.

Trempage

Pour le trempage, utilisez p. ex. : du guimauve, des rai-
sins, des pommes, des fraises, des bananes, des boules
de glace, des biscuits, des noisettes, etc. Laissez libre
cours a votre imagination.

Ne pas tenir les produits alimentaires « trempés » pen-
dant trop longtemps sur le bac de récupération, quelques
parties risqueraient d’y tomber et de bloguer la vis de
convoyage.
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Installation et emploi

Avant le montage : Veillez a ce que la fiche du secteur soit
débranchée et que les interrupteurs (7 +8) se trouvent sur
la position OFF.

1.

Placez le chassis du moteur (4) sur un plan de travail
lisse, plan et solide.

i NOTE:
Ce plan de travail doit étre facile a nettoyer étant
donné qu'il y aura des éclaboussures.

2. Placez la vis de convoyage (1) sur I'entrainement sur le

bac de récupération.

3. Placez les cascades (2) tétes béches sur les vis de

convoyage. Les trois boulons sur le bac de récupération
se trouvent dans les trous de la cascade.

4. La fontaine montée doit se trouver sur une position

horizontale, en cas de besoin, orientez I'appareil en
conséquence. Un pied a hauteur réglable (6) est fourni
pour pouvoir ajuster 'appareil en position horizontale.

i NOTE:

Assurez-vous que I'appareil est en position horizontale
avant chaque utilisation. C'est essentiel pour une belle
coulée de chocolat !

Préparation
Lavez et, si besoin, épluchez les fruits. Coupez les fruits en
morceaux convenables.

Faire fondre le chocolat

Prenez env. 500 g de chocolat ou 7509 de chocolat de
couverture. Vous devez adapter ces quantités en fonction
des variétés de chocolat.

i NOTE:
Le bac de récupération a un volume d'env. 1kg.

L'élément de chauffage de I'appareil ne sert qu'a conserver

le chocolat déja fondu dans sa forme liquide. Le chocolat ou
couverture doit donc étre liquéfié au préalable de la maniére
suivante :

Mettez le chocolat dans un récipient adéquat et faites-le
fondre doucement/lentement sur le feu.

i NOTE:

+ Nous recommandons d'effectuer ce processus au
bain-marie.

+ Veillez a ce que le chocolat ne soit pas trop chaud.
Cela peut modifier la consistance du chocolat et altérer
son aspect.

+ Le chauffage au micro-ondes n’est pas recommande,
car le chocolat forme des grumeaux selon sa texture.

/\ ATTENTION :
Mettez le moteur seulement en marche lorsque le choco-
lat est entierement fondu.
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Branchement électrique

1. Déroulez entiérement le cable du secteur.

2. Assurez-vous que les deux interrupteurs de fonction se
trouvent sur OFF.

3. Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension
électrique correspond. Consultez I'étiquette signalétique
indiquant les caractéristiques de I'appareil.

4. Branchez 'appareil uniquement a une prise murale
homologuée.

Utilisation

1. Remplissez le bac de récupération de chocolat fondu ou
faites fondre le chocolat selon la description ci-dessus.

2. Tournez le commutateur de fonctions (7) sur HEAT, pour
faire fondre le chocolat voire pour que ce dernier reste
liquide. Le voyant de contrle s'allume. Nous recom-
mandons de laisser le chauffage en marche pendant la
durée du fonctionnement, l'interrupteur (7) se trouvant
alors sur HEAT.

3. Lorsque le chocolat est liquide, tournez le commutateur
(8) sur MOTOR. La vis de convoyage entraine le
chocolat vers le haut et celui-ci coule par la suite sur les
cascades pour retourner dans le bac de récupération.

4. Aprés env. 2 min., il convient d'arréter I'appareil pendant
env. 1 min pour permettre & l'air se trouvant éventuel-
lement dans la tour de s'échapper. Remettez I'appareil
en marche.

1 NOTE:

+ Si, aprés quelques minutes, aucune coulée de cho-
colat en continu n'est formée, il y a lieu de rajouter
du chocolat ou de I'huile végétale.

+ Attendez quelques minutes avant d'ajouter de
I'huile végétale de nouveau, car cela peut prendre
du temps avant que le chocolat et I'huile végétale
ne se mélangent et forment une coulée en continu.

. Embrochez les morceaux de fruits sur une fourchette ou
une brochette en bois, placez les noisettes et la glace
sur une cuiller. Trempez ces derniers dans le chocolat.

6. Afin de maintenir une coulée en continu de chocolat,

rajoutez du chocolat liquide selon la quantité utilisée.

[$a]

Arréter le fonctionnement

1. Tournez les interrupteurs sur la position OFF et débran-
chez la fiche du secteur. Le voyant de contrle s'éteint.
2. Versez le chocolat encore liquide dans un autre récipient.
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
+ Débranchez I'appareil avant tout nettoyage !
* Ne jamais plonger le chassis du moteur avec son bac de ré-
cupération dans de I'eau ! Vous risqueriez de provoquer une
électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosse en fer ou d’autre outil abrasif.
+ Nutilisez pas de soude caustique ou d'agents déca-

pants.

+ Aucune piece ne passe au lave-vaisselle.

Vis de convoyage et les cascades

+ Nettoyez les éléments immédiatement aprés leur utilisa-
tion, lorsque le chocolat est encore liquide.

+ Rincez les pieces amovibles ayant été entrés en contact
avec les produits alimentaires a la main dans un bain

de ringage.

Chassis avec son bac de récupération
Utilisez un chiffon mouillé pour le nettoyage extérieur.

Stockage

+ Nous vous recommandons de conserver 'appareil dans
son emballage d'origine si vous ne comptez pas ['utiliser
pendant une longue durée.

+ Conservez toujours I'appareil hors de portée des enfants
et dans un endroit bien aéré.

Dépannage
Probléme Cause possible | Solution
L'appareiine | Pas dalimenta- | Contrdlez le bran-

fonctionne pas.

tion électrique.

chement au secteur.

Vérifiez la position
du commutateur
rotatif.

SKB3248_IM_new2

Probléme Cause possible | Solution
Le chocolat Le chocolatest | Rajouter progres-
goutte sans trop épais. sivement de I'huile
couler. végétale pour le di-
luer. Laissez-les se
mélanger pendant
quelques minutes.
L'appareil n'est | Placez-le sur une
pas a I'horizon- | surface plane.
tale. Ajustez I'appareil
en utilisant le pied a
hauteur réglable.
Lacoulée du | L'appareil n'est | Placez l'appareil
chocolat n’est | pas a'horizon- | dans une position
pas homogene. | tale. droite de sorte que
le chocolat coule
entierement sur les
cascades.
Ajustez 'appareil
en utilisant le pied a
hauteur réglable.
La coulée Le chocolat n'est | Enlevez les mor-
. est pas entierement | ceaux de chocolat,
intermittente. | fondu. les morceaux de
. est Des morceaux | fruits ou similaires.
interrompue. | de chocolat ou
* n'est pas des fruits ou simi-
réguliére. laires bloguent la
vis de transporte.
i NOTE:

N'ajoutez pas au chocolat des liquides froids ou refroidis,
ceux-ci risqueraient d'arréter la coulée du chocolat liquide.
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Données techniques

Modéle : .......
Alimentation :

SKB 3248
220-240V~, 50Hz
150-190W

POIdS NEL: ..o env. 1,9kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon
les derniers reglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures
ménageres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I ¢lectriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
délimination des appareils aupres de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

22

SKB3248_IM_new2

23.11.20



Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningun caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a
su alcance.

A\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con las laminas de plastico.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO: jRiesgo de heridas!

» Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja
sin atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

* Previo al reemplazo de accesorios o piezas mdviles durante el
funcionamiento, el aparato debe estar apagado y desconectado

de la toma de corriente.

+ Partes movibles: No meta las manos en el equipo. jEsto po-

dria causar heridas!

* iEn el caso de que algo caiga en la fuente receptora, apague el
equipo antes de que quite el objeto correspondiente!

SKB3248_IM_new2
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/N AVISO: jRiesgo de heridas!

» Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 y mas afios
si estan bajo supervision o se les han dado instrucciones re-
lacionadas con el uso seguro del dispositivo y entienden los
peligros que conlleva.

* Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser reali-
zados por nifios menores de 8 afios, y en este caso con super-
vision.

 Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios me-
nores de 8 afos.

» Los nifios no deben jugar con la unidad.

» Esta unidad puede ser utilizada por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas y por personas con
falta de experiencia y conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones respecto al uso seguro de
la unidad y comprendan los riesgos implicitos.

* No repare usted mismo el aparato. Pdngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de
cualificacidn similar su reemplazo para evitar peligros.

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

* Nunca meta otras cosas en la fuente receptora, que los ingre-
dientes deseados.

+ Nunca ponga sin contenido el aparato en marcha.

* iEl'equipo no esta destinado al uso al aire libre!

+ Durante el funcionamiento no cargue o eleve el aparato, sino
apaguélo primero y desconéctelo de la red. jSiempre lleve el
aparato con las dos manos!
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+ Solo utilice el equipo durante de un maximos de 2 o0 3 horas se-

guidas.

* Deje enfriar el equipo, antes de ponerlo en otro lugar.

/\ ATENCION:

No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instruc-
ciones segun lo estipulado en el capitulo “Limpieza”.

Desembalado del aparato

1. Saque el aparato del embalaje.

2. Quite todos los materiales de embalaje como peliculas
de pléstico, protecciones, sujeciones de cables, y
cartones.

3. Compruebe que estan todas las piezas.

4. Si el contenido del embalaje esta incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo /
Contenido en la entrega

Tornillo de transporte

Cascadas (Torre)

Fuente receptora

Carcasa del motor

Luz de control “Calefaccién”

Pies regulables en altura
Interruptor de funcion “Calefaccion”
Interruptor de funcion “Motor”

O N O WN -

Posiciones del interruptor
OFF Apagado

HEAT Sdlo el elemento de enchufe esta
encendido

Sélo el motor esta encendido

El elemento de enchufe y el motor estan
encendidas

MOTOR
HEAT y MOTOR

Notas de uso

Puede utilizar la fuente de chocolate en varias ocasiones,
como por ejemplo celebraciones de cumpleafios, em-
presas, celebraciones familiares, bodas u otras fiestas.
Asimismo podria poner el equipo en un buffet.

SKB3248_IM_new2

El chocolate

.

.

.

El chocolate mas apropiado para este fin contiene una
gran parte de manteca de cacao, producido especial-
mente para fondues de chocolate. El chocolate deberia
tener un contenido de cacao de por lo menos un 60 %.
Si el contenido de mantequilla de cacao es inferior al

60 %, puede ser necesario afiadir un poco de aceite ve-
getal sin sabor. Si no, el chocolate podria ser demasiado
duro y no puede formar una masa de chocolate uniforme
en las cascadas. Mezcle el aceite vegetal y el chocolate
fundido en una masa homogénea.

Le recomendamos que utilice los siguientes tipos
de chocolate:

Chocolate con leche o negro, cobertura con leche o
negra, alternativamente chocolate blanco, o cobertura
blanca/marrén.

i NoTA:

+ Se obtienen los mejores resultados con cobertura
marron/ blanca.

+ Observe que, seglin la marca de chocolate, el as-
pecto y fluir de la pelicula pueden variar. No indican
un aparato defectuoso.

Asimismo podria utilizar chocolate de menta, fresa o
moca, efc.

SegUn gusto, puede afiadir cantidades menores de
amaretto, licor de café, café molido en polvo o leche de
€oco, efc.

Inapropiados son:

Chocolate con nueces enteros o almendras enteras o
picadas. Podrian bloguear el tornillo de transporte.
jIMPORTANTE! No afiada trozos de chocolate duros y
grandes si el motor esta encendido. Nunca afiada liqui-
dos frios o refrigerados, porque entonces el chocolate
enfria demasiado rapido y podria bloguear el tornillo de
transporte.

Para que pueda producirse una fuente, necesita por

lo menos 5009 de chocolate 0 750 g de cobertura de
chocolate. La cantidad también depende del tipo de
chocolate utilizado.

ESPANOL
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Dips

Para dips utilice por ejemplo merengues, uvas, manza-
nas, fresas, platanos, bolas de helado, galletas, nueces,
etc. Puede ser muy creativo en este respecto.

No meta los alimentos para los dips durante de de-
masiado tiempo sobre la fuente receptora. Las partes
podrian caer y bloquear también el tornillo de transporte.

Instalacion y uso

Antes del montaje: Asegurese que el enchufe esté
desconectado y los interruptores (7 +8) se encuentran en la
posicion OFF.

1. Ponga la carcasa del motor (4) encima de una superficie

lisa, llana y estable.

i NoTA:
Esta superficie tiene que ser facil de limpiar, porque
habra chispas de chocolate.

2. Coloque el tornillo de transporte (1) encima del motor en

la fuente receptora.

3. Meta las cascadas (2) encima del tornillo de transporte.

Los tres pemnos en la fuente receptora se encuentran en
las aberturas de la cascada.

4. La fuente montada debe encontrarse en la posicion

horizontal. Eventualmente corrija la posicién del equipo.
Para poder alinear el aparato en su posicion horizontal,
incluye patas de altura ajustable (6).

i NOTA:

Antes de cada uso, asegurese de que el aparato
esté en posicion horizontal. jEs esencial para un fluir
optimo del chocolate!

Preparacion
Lave o eventualmente limpie la fruta. Corte la fruta en
trozos pequefios.

Fundir el chocolate

Utilice aproximadamente 5009 de chocolate y 7509 de co-
bertura de chocolate. Segun tipo de chocolate debe adaptar
la cantidad correspondiente.

i NoTA:
La fuente receptora tiene una capacidad de aproximada-
mente 1kg.

El elemento calentador del aparato solamente sirve para
mantener el chocolate ya fundido en forma liquida. El
chocolate o cobertura, por lo tanto, debe hacerse liquido
previamente del modo siguiente:

+ Ponga el chocolate en un recipiente adecuado y fundalo

suavemente/lentamente en el fogon.
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i NoTA:

+ Recomendamos realizar el proceso de fundido en un
bafio de agua.

+ No deje que el chocolate se ponga demasiado ca-
liente. Podria cambiar la consistencia del chocolate y
afectar a su aspecto.

+No se recomienda calentar en el microondas, dado
que el chocolate forma grumos, segun su textura.

/\ ATENCION:
Sélo encienda el motor, si el chocolate se ha fundido
completamente.

Conexion eléctrica

1.

Desenrolle completamente la cable de red.

2. Asegurese que los dos interruptores de funcion se

encuentran en OFF.

3. Antes de enchufar el aparato, compruebe si la tension

de red se corresponde. Consulte la etiqueta de especifi-
caciones del aparato.

4. Conecte el aparato solamente a una toma de corriente

de pared certificada.

Manejo

1

. Rellene la fuente receptora con chocolate fundido o
funda el chocolate como descrito anteriormente.

2. Gire el interruptor de funcion (7) a HEAT, para fundir

el chocolate, es decir para que siga siendo liquido. La
luz de control se enciende. Le recomendamos que
mantenga encendida la calefaccion durante el uso del
equipo. El interruptor (7) se encuentra en HEAT.

3. Cuando el chocolate esté liquido gire el interruptor (8) a

MOTOR. El tornillo de transporte lleva el chocolate hacia
arriba. Luego fluye otra vez sobre las cascadas en la
fuente receptora.

4. Después de aproximadamente 2 minutos deberia

[$a)

apagar el equipo durante de aproximadamente 1 minuto,
para que pueda salir eventual aire de la torre. Encienda
el equipo de nuevo.

i NOTA:

+ Si dentro de pocos minutos no se forma ninguna
masa uniforme de chocolate, tendra que afiadir
chocolate o aceite vegetal.

+ Espere unos minutos antes de volver a afiadir
aceite vegetal, dado que puede tardar cierto tiempo
en mezclarse el chocolate y el aceite vegetal y
formar una pelicula cerrada.

. Clave los trozos de fruta en un tenedor o un pincho de

madera y ponga las nueces y el helado en una cuchara.
Mételos en el chocolate.

6. Para mantener una pelicula de chocolate cerrada, re-

llene con chocolate liquido segun la cantidad retirada.
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Terminar el funcionamiento

1. Gire el interruptor a la posicién OFF y desconecte el
enchufe. La luz de control se apaga.

2. Meta el chocolate todavia liquido en otra fuente.

Limpieza

/N AVISO:

* jAntes de que limpie el equipo siempre desconecte el enchufe!
» jNunca meta la carcasa del motor con la fuente receptora en

agua! Podria causar un electrochoque o un incendio.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos de alambre ni otros objetos abrasivos.
+No use agentes causticos ni abrasivos.

+ Ninguna de las piezas puede ponerse en el lavavajillas.

Tornillo de transporte y las cascadas

+ Limpie los accesorios inmediatamente después del uso,
cuando el chocolate siga siendo liquido.

+ Lave manualmente las partes movibles que han entrado
en contacto con productos alimenticios en un bafio de
agua y jabon.

Carcasa con la fuente receptora
Para la limpieza exterior utilice un trapo humedo.

Almacenamiento

+ Recomendamos mantener el aparato en su embalaje
original si no va a usarlo durante un tiempo prolongado.

+ Mantenga siempre el aparato lejos del alcance de los
nifios en un lugar bien ventilado y seco.

Resolucion de problemas

Problema Posible causa Remedio

El chocolate El chocolate es | Afiada pequefias

gotea, no fluye. | demasiado duro. | porciones de
aceite vegetal

para diluir la masa.
Deja mezclarse la
masa durante de
algunos minutos.

El equipo esta
inclinado.

Péngalo en una
superficie llana.

Ajuste el aparato
mediante las patas
de altura ajustable.

El chocolate
fluye de manera
irregular.

El equipo esta
inclinado.

Ponga el equipo
€n una posicion
recta, de manera
que el chocolate
pueda fluir comple-
tamente sobre las
cascadas.

Ajuste el aparato
mediante las patas
de altura ajustable.

Problema Posible causa Remedio

El equipo no Ninguna alimen- | Controle el en-

tiene ninguna | tacion eléctrica. | chufe.

funcion. Controle que la
posicion de los
interruptores
giratorios.
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El flujo de

chocolate

* es espora-
dico.

* se interrumpe.

* no es regular.

El chocolate no
se ha fundido
completamente.

Trozos de choco-
late o frutas, etc.
bloguean el torni-
llo de transporte.

Quite los trozos de
chocolate, fruta,
etc.

i NOTA:

No afiada ninguin liquido refrigerado o frio, porque de esta
manera se para el flujo del chocolate liquido.
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Datos técnicos

Modelo: ........ SKB 3248
Alimentacion: 220-240V~, 50Hz
Potencia: .......ccovevverreireinns 150-190W

PESO NELO: ... aprox. 1,9kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y

de bajo voltaje, y esta fabricada segun las Ultimas normas

de seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.
Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
I cntregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar més.
Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.
La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non € stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'mballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola di
plastica. Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AWISO: Rischio di lesioni!

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso
viene lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smon-

taggio e pulizia.

« Prima di riporre gli accessori che sono stati spostati durante il
funzionamento, il dispositivo deve essere spento e scollegato

dalla rete elettrica.

« Pezzi mobili: Non infilare le mani nellapparecchio. Possono

conseguirne lesioni.

* Qualora scivolasse qualcosa nella vaschetta di raccolta, spe-
gnere I'apparecchio prima di rimuovere il corpo estraneo!

SKB3248_IM_new2
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/N AVVISO: Rischio di lesioni!

* Quest'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in
su se sono supervisionati o istruiti riguardo 'uso sicuro dell'ap-
parecchio comprendendo i pericoli a esso associati.

* La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano
controllati.

« Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali 0 mentali o che manchino di esperienza
e/0 conoscenza se hanno la supervisione 0 hanno ricevuto
istruzioni riguardo all'uso dell'apparecchio in modo sicuro ed
hanno compreso i pericoli coinvolti.

* Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sosti-
tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da
personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

* Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un tele-
comando separato.

* Nella vaschetta di raccolta non versare mai null'altro che non
siano gli ingredienti desiderati.

+ Non mettere mai in funzione 'apparecchio quando & vuoto.

+ L'apparecchio non e previsto per ['uso all'aperto.

+ Non trasportare né sollevare 'apparecchio mentre & in funzione:
prima spegnerlo, quindi staccare la spina. Trasportare sempre
I'apparecchio usando entrambe le mani!

+ Non utilizzare mai questo apparecchio oltre 2- 3 ore di seguito.
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+ Lasciarlo raffreddare prima di riporlo.

/\ ATTENZIONE:

Non immergere il dispositivo in acqua per pulire. Seguire le istru-
zioni come indicato nel capitolo “Pulizia”.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere la macchina dalla confezione.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole di
plastica, materiali di riempimento, fermacavi e cartone.

3. Controllare che il contenuto della confezione sia com-
pleto.

4. In caso di contenuti mancanti o danneggiati, non mettere
in funzione 'apparecchio. Riportarlo immediatamente al
rivenditore.

i NoTA:

Potrebbero esserci polvere o residui di produzione sull'ap-
parecchio. Si raccomanda di pulire la macchina come
descritto nella sezione “Pulizia”.

Elementi di comando / Nella fornitura

Coclea

Vaschette intermedie (torre)
Vaschetta di raccolta

Scatola motore

Spia luminosa “Riscaldamento”
Piedini regolabili in altezza
Selettore funzioni “Riscaldamento”
Selettore funzioni “Motore”

O ~NOoO O WN -

Posizioni interruttore
OFF Spento
HEAT E’acceso solo I'elemento radiante
MOTOR E’ acceso solo il motore

HEAT e MOTOR  Sono accesi I'elemento radiante e il
motore

Note per 'uso

La fontana per cioccolata si pud usare in molte occasioni:
feste di compleanno, feste aziendali o di famiglia, nozze o
party eccetera. Oppure la pud aggiungere al buffet.

Il cioccolato

+ |l pit adatto & il cioccolato con un‘alta percentuale di
burro di cacao, prodotto appositamente per la fonduta
al cioccolato. La percentuale di cacao dovrebbe essere
almeno del 60 %.

+ Se il contenuto di burro di cacao ¢ inferiore al 60 %,
potrebbe essere opportuno aggiungere un po’ di olio
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vegetale insapore. Altrimenti la cioccolata € troppo densa
e sulle vaschette intermedie non da forma a un velo
omogeneo. Miscelare I'olio vegetale e il cioccolato fuso
in una massa omogenea.

+ Noi consigliamo i seguenti generi di cioccolato:
Cioccolato al latte o fondente nero, cioccolato al latte o di
couverture (di copertura) nero, in alternativa cioccolato di
couverture bianco o bianco/marrone.

i NoTA:

+ | risultati maggiormente soddisfacenti si ottengono
utilizzando il cioccolato di couverture bianco/
marrone.

+ Siprecisa che, a seconda della marca di cioccolato,
I'aspetto e la fluidita del velo possono variare. Que-
sto aspetto non € indice di un apparecchio difettoso.

ITALIANO

+Si puo prendere anche cioccolato alla menta, alla fragola
o al caffé o altri gusti.
A piacere si possono aggiungere anche piccole quantita
di amaretto, liquore al caffe, caffé in polvere o latte di
cocco o alimenti simili.
+ Non sono adatti:
Cioccolato con noci o mandorle intere o anche con
scaglie perché potrebbero bloccare la coclea.
IMPORTANTE! Non aggiungere pezzi di cioccolato solidi
e grossi quando il motore & in funzione. Non aggiungere
mai liquidi freddi o raffreddati, la cioccolata si raffredda
troppo rapidamente, quindi potrebbe bloccare la coclea.
+ Affinché si possa formare una fontana, servono min.
5004 di cioccolato 0 7509 di glassa. La quantita dipende
anche dal genere di cioccolato che si utilizza.

“Pinzimonio”

+ Perintingere prendere p. es.: spume di zucchero, uva,
mele, fragole, banane, palline di gelato, dolcetti, noci
eccetera. Non ci sono limiti alla fantasia.

+Una volta intinti, non tenere gli alimenti troppo a lungo
sopra la vaschetta di raccolta, perché potrebbero cadere
dei pezzi e la coclea potrebbe bloccarsi.

Installazione e utilizzo
Prima del montaggio: Fare attenzione che la spina di

allacciamento alla rete elettrica sia staccata e che gli inter-
ruttori (7 +8) siano su OFF.
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1. Mettere la scatola del motore (4) su una superficie di
lavoro liscia, piana e stabile.

i NoTA:
La superficie di lavoro dovrebbe essere facile da pulire
perché c'e fuoriuscita di schizzi.

2. Inserire la coclea (1) sul motore sopra la vaschetta di
raccolta.

3. Infilare le vaschette intermedie (2) sopra la coclea. |
tre bulloni sulla vaschetta di raccolta sono nei fori della
vaschetta intermedia.

4. La fontana montata deve essere in posizione orizzontale,
eventualmente allineare 'apparecchio. Per consentire
I'allineamento ottimale dellapparecchio in posizione
orizzontale, lo stesso & dotato di piedini regolabili in
altezza (6).

i NoTA:

Prima di ogni utilizzo, assicurarsi che 'apparecchio
sia posizionato correttamente in posizione orizzontale.
Cio & essenziale per garantire una fluidita ottimale del
cioccolato!

Preparazione

Lavare e ed eventualmente pulire la frutta. Tagliare la frutta
in pezzi comodi da mangiare.

Fondere il cioccolato

Prendere 500 ca. di cioccolato 0 750 ca. di glassa. Ade-
guare le quantita a seconda del genere di cioccolato.

i NoTA:
La vaschetta di raccolta ha una capienza di 1kg ca.

L'elemento riscaldante dellapparecchio ha il solo scopo di

mantenere il cioccolato gia fuso in forma liquida. Il ciocco-

lato o la couverture devono quindi essere preventivamente
liquefatti come descritto di seguito:

+ Porre il cioccolato in un recipiente appropriato e fonderlo
gradualmente/lentamente sul fornello.

i NOTA:

+ Si consiglia di effettuare il processo di fusione a
bagnomaria.

+ Non permettere che il cioccolato diventi troppo caldo.
Cio potrebbe alterare la consistenza del cioccolato e
comprometterne I'aspetto.

+ lI'riscaldamento nel microonde & fortemente sconsi-
gliato, in quanto il cioccolato genera dei grumi, in base
alla sua consistenza.

/\ ATTENZIONE:
Accendere il motore solo quando il cioccolato € comple-
tamente fuso.
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Allacciamento alla rete elettrica

1

. Svolgere completamente il cavo di alimentazione.
2.
3.

Accertarsi che entrambi i selettori funzioni siano su OFF.
Prima di collegare il dispositivo alla corrente elettrica,
controllare se la tensione di corrente corrisponda. Far
riferimento all'etichetta del modello per le specifiche del
dispositivo.

. Collegare il dispositivo solo ad una presa a parete

certificata.

Uso

. Riempire la vaschetta di raccolta con cioccolato fuso o

fondere il cioccolato come descritto.

. Girare il selettore funzioni (7) su HEAT, per fondere

il cioccolato o per conservarne la fluidita. La spia di
controllo & accesa. Noi consigliamo di lasciare il riscalda-
mento acceso durante l'uso, l'interruttore (7) deve essere
su HEAT.

. Quando il cioccolato € liquido, girare l'interruttore (8) su

MOTOR. La coclea trasporta il cioccolato verso l'alto, lo
fa scorrere sopra le vaschette intermedie e poi di nuovo
nella vaschetta di raccolta.

. Dopo 2 min. ca. si dovrebbe spegnere 'apparecchio per

1 min. ca. per evitare che I'aria eventualmente presente
possa fuoriuscire dalla torre. Riaccendere I'apparecchio.

i NOTA:

+ Se, dopo pochi minuti, non si forma nessun velo
omogeneo di cioccolato, si deve aggiungere altra
cioccolata o olio vegetale.

+ Attendere qualche minuto prima di aggiungere
nuovamente l'olio vegetale, poiché potrebbe essere
necessario un po’ di tempo prima che il cioccolato
e l'olio vegetale si miscelino e costituiscano un velo
compatto.

. Infilare i pezzetti di frutta su una forchetta o uno spiedino

di legno, prendere le noci e il gelato con un cucchiaio.
Tenere questi alimenti nella cioccolata.

. Per preservare un velo di cioccolato compatto, rabboc-

care il livello di cioccolato liquido in proporzione alla
quantita prelevata.

Terminare il funzionamento

1.

2.

Girare l'interruttore sulla posizione OFF e staccare la
spina di alimentazione. La spia di controllo si spegne.
Versare la cioccolata ancora liquida in un altro recipiente.
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Pulizia

/A AWVISO:

» Estrarre la spina dalla presa prima di ogni operazione di pulizia!
+ Non immergere mai la scatola del motore dell'apparecchio con
vaschetta di raccolta nellacqua. Ne potrebbe conseguire un

corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri materiali
abrasivi.

+Non utilizzare agenti caustici o raschianti.

* Nessuna delle parti € lavabile in lavastoviglie.

Coclea e vaschette intermedie

+ Pulire i componenti subito dopo I'uso, quando la ciocco-
lata € ancora liquida.

+ Lavare i pezzi staccabili che sono entrati in contatto con
gli alimenti a mano in acqua e detersivo per stoviglie.

Custodia con vaschetta di raccolta
Per la pulizia esterna usare solo un panno umido.

Conservazione

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nellimballaggio
originale se non lo si utilizza per periodi prolungati.

+ Tenere lontano dalla portata dei bambini in un ambiente
asciutto e ben ventilato.

Risoluzione dei guasti

Possibile A
Problema Rimedio
causa
L'apparecchio Nessuna Controllare l'allac-
non entra in alimentazione | ciamento alla rete
funzione. elettrica. elettrica.
Controllare la posi-
zione delle manopole.
Il cioccolato La cioccolata | Per diluirla, aggiun-
cade a gocce & troppo gere olio vegetale a
senza fluire. densa. piccole porzioni. Far
mescolare per alcuni
minuti.
L'apparecchio | Porre 'apparecchio su
¢ inclinato. una base piana.
Impostare corretta-
mente I'apparecchio
utilizzando i piedini
regolabili in altezza.

SKB3248_IM_new2

Possibile
causa

Problema Rimedio

La cioccolata
fuoriesce irrego-
larmente.

L'apparecchio | Porre I'apparecchio
€ inclinato. su una base piana in
modo che la ciocco-
lata possa fluire bene
sopra le vaschette
intermedie.

Impostare corretta-
mente I'apparecchio
utilizzando i piedini
regolabili in altezza.

Il cioccolato
+ fuoriesce a non & com-
scatti. pletamente
+ & interrotto. fuso.
* non & regolare. | Pezzi di
cioccolato o
frutta o simili
bloccano la
coclea.

I flusso Rimuovere i pezzi di
cioccolato e di frutta

e simili.

i NoTa:
Non aggiungere liquidi raffreddati o freddi alla cioccolata
perché ne bloccano il flusso.

Dati tecnici

SKB 3248
..220-240V~, 50Hz
150-190W

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE,
come la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e
quella sul basso voltaggio ed & prodotto secondo le piu
recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I - porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including

the warranty, the receipt and, if possible, the box with the
internal packing. If you give this appliance to other people,
please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/N WARNING:
Do not allow small children to play with the plastic foil.
There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance

/A WARNING: Risk of injury!

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

* Prior to replacing accessories or attachments that are moved
during operation, the appliance must be shut off and separated

from the mains.

* Moving parts: Do not insert your fingers into the appliance.

This may result in injuries!

* |f anything falls into the collecting pan, switch the appliance off

before removing it!

« This appliance can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction con-
cerning the safe use of the appliance understand the hazards

involved.

SKB3248_IM_new2
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/N WARNING: Risk of injury!

* Cleaning and maintenance by the user shall not be made by
children unless they are older 8 years and supervised.

» Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

« Children shall not play with the appliance.

* Appliances can be operated by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and under-
stood the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

* Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.

* Never place anything else into the collecting pan other than the
required ingredients.

* Do not use the appliance when empty.

+ This appliance is not suitable for operation out of doors!

+ Do not carry or lift the appliance during use. Always switch it off
first and pull out the plug. Carry the appliance always with both
hands!

* The appliance should not be used for more than 2 to 3 hours at a
time.

+ Allow the appliance to cool down before storing it away.
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/\ CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning. Please fol-
low the instructions as stipulated in the chapter “Cleaning’.

Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from the package.
. Remove all packaging material such as films, filler, cable

holders and cardboard.

. Check the delivery contents for completeness.
. Should the package contents be incomplete or damages

be found, do not take the appliance into operation. Take
it immediately back to the dealer.

i NOTE:

Dust or production residues can be located on the appli-
ance. We recommend to clean the appliance as described
under “Cleaning’.

O N O WN -

Overview of the Components /
Scope of Delivery
Spiral
Cascades (tower)
Collecting pan
Motor housing
“Heating” control lamp
Height-adjustable feet
Function switch “Heating”
Function switch “Motor”

Switch Positions

OFF Off
HEAT Only the heating element is on
MOTOR Only the motor is on

HEAT and MOTOR The heating element and the motor

areon

Notes for Use

You can use the chocolate fountain for many types of event,
such as birthday parties, office and family parties, weddings
or other types of party etc. Or simply place the appliance in
the middle of a buffet.

The Chocolate

The most suitable type of chocolate is one with a high
proportion of cocoa butter that is specifically made for
chocolate fondues. The proportion of cocoa should be
at least 60 %.

If the cocoa butter content is below 60 %, it may be nec-
essary to add some tasteless vegetable oil. Otherwise
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the chocolate is too viscous and does not form closed
loops on the cascades. Mix the vegetable oil and the
melted chocolate into a homogenous mass.

We recommend the following types of chocolate:
Milk or dark chocolate, milk or dark couverture, alterna-
tively white chocolate or white/brown couverture.

i NOTE:

+ The best results are achieved with brown/white
couverture.

+ Please note that, depending on the brand of choco-
|ate, the appearance and flow of the veil may vary.
This does not indicate a defective appliance.

You can also use peppermint, strawberry or mocha
chocolate.

According to taste you can also add small amounts of
amaretto, coffee liqueur, coffee powder, coconut milk or
similar items.

The following are unsuitable:

Chocolate containing whole nuts, almonds or chips.
These types of chocolate could obstruct the spiral.
IMPORTANT! Do not add any solid or large pieces of
chocolate when the motor is running. Never add cold or
cooled liquids as this would cause the chocolate to cool
down too quickly and might obstruct the spiral.

In order to create a fountain you need at least 500 g of
chocolate or 750 g of chocolate coating. The quantity
also depends on the type of chocolate you are using.

Dipping

You can use the following items for dipping, e.g.: foam
sugar, grapes, apples, strawberries, bananas, balls of ice
cream, pastry, nuts. The choice is only limited by your
imagination.

Do not hold the “dipped” food over the collecting pan for
too long as it may fall in and obstruct the spiral.

Installation and Use

Before assembly: Ensure that the mains plug is not in
the socket and that the switch (7 +8) is turned to the OFF
position.

1. Place the motor housing (4) on a smooth, flat and stable

working surface.

i NOTE:
This working surface should be easy to clean, as there
will be some splashes.
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. Place the spiral (1) on the drive on the collecting pan.
. Place the cascades (2) over the spiral. The three bolts

on the collecting pan are located in the holes of the
cascade.

. The assembled fountain must be in a horizontal position;

place the appliance in this position if it is not already. To
be able to align the appliance in its horizontal position, it
comes with height-adjustable feet (6).

i NoTE:

Before each use, ensure that the appliance is in a
horizontal position. This is essential for an optimal flow
of the chocolate!

Preparation
Wash and clean the fruit. Cut the fruit up into mouth-sized
pieces.

Melting the Chocolate

Take approximately 500 g of chocolate or 7509 of chocolate
coating. It may be necessary to adapt this quantity depend-
ing on the type of chocolate.

i NOTE:
The collecting pan has a volume of approximately 1kg.

The heating element in the appliance only serves to
maintain the already melted chocolate in its liquid form. The
chocolate or couverture should therefore be liquefied in
advance as follows:

Put the chocolate in a suitable container and melt it
gently/slowly on the stove.

i NOTE:

We recommend carrying out the melting process in a
water bath.

Do not let the chocolate get too hot. This may
change the consistency of the chocolate and affect its
appearance.

Heating in a microwave is not recommended, as the
chocolate forms lumps, depending on its texture.

/\ CAUTION:
The motor should only be switched on after the chocolate
has completely melted.

Electrical Connection

1.
2.
3.

4.

Unwind the mains lead completely.

Ensure that both function switches are turned to OFF.
Before plugging in the appliance, check if the mains
voltage matches. Refer to the rating label for the specifi-
cations of the appliance.

Connect the appliance to a certified wall socket only.

Operation

1.

2.

Fill the collecting pan with melted chocolate or melt the
chocolate as described above.

Turn the function switch (7) to HEAT in order to melt the
chocolate or to keep it liquid. The control lamp lights up.
We recommended leaving the heating switched on all
the time while the appliance is operating; the switch (7) is
turned to HEAT.

. If the chocolate is liquid, turn the switch (8) to MOTOR.

The spiral transports the chocolate to the top, before it
flows back down over the cascades into the collecting
pan.

. Atter approximately 2 minutes the appliance should be

switched off for about 1 minute in order to allow any air in
the tower to escape. Then switch the appliance on again.

i NOTE:

+ If after a few minutes there is no closed chocolate
loop, more chocolate or vegetable oil has to be
added.

+ Wait a few minutes before adding vegetable oil
again, as it may take some time for the chocolate
and vegetable oil to mix and form a closed veil.

. Skewer the pieces of fruit on a fork or wooden stick or

place the nuts and ice cream on a spoon. Then hold
them in the chocolate.

. In order to maintain a closed veil of chocolate, top up

liquid chocolate according to the amount removed.

Turning the Appliance Off

1.

2.

Turn the switch to the OFF position and remove the
mains plug from the socket. The control lamp goes off.
Pour any remaining liquid chocolate into another vessel.

Cleaning

/\ WARNING:
« Always remove the mains plug from the socket before cleaning
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/A WARNING:

* Never immerse the motor housing with the collecting pan into
water! Otherwise this might result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use wire brushes or other abrasive implements.
+ Do not use caustic or scouring agents.

+ None of the parts are dishwasher-safe.

Spiral and Cascades
+ Clean the components immediately after use while the

chocolate is still liquid.
+ Wash any removable parts that have come into contact

with food by hand in soapy water.

Housing with the Collecting Pan
Use only a damp cloth for cleaning the outside.

Storage

+ We recommend that you keep the appliance in its
original packaging if you do not intend to use it for long

periods.

+Always keep the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

Troubleshooting
Problem Possible Cause | Remedy
The appliance | No power Check the mains
is not working. | supply. connection.
Check the position of

the rotary switches.

The chocolate | The chocolate is | Add vegetable oil little
drips but does | too viscous. by little to dilute the
not flow. chocolate. Allow it to

mix for a few minutes.

The appliance is

Place it on a flat

tilted. surface.
Adjust the appliance
using the height-
adjustable feet.
The chocolate | The appliance is | Place the appliance in
does not flow | tilted. a vertical position so

smoothly.

that the chocolate can
flow properly over the
cascades.

Adjust the appliance
using the height-
adjustable feet.

SKB3248_IM_new2

Problem Possible Cause | Remedy
The flow of the | The chocolate is | Removes the pieces
chocolateis | not completely | of chocolate, fruit etc.
* intermittent. | melted.
* interrupted. | Pieces of choc-
* irregular. olate or fruit etc.
are obstructing
the spiral.
i NOTE:

Do not add any cooled or cold liquids to the chocolate as
this will stop the flow of the liquid chocolate.

Technical Data

O SKB 3248
220-240V~, 50Hz
150-190W

NEtWEIGHL: ..o approx. 1.9kg

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and is manufactured according
to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosz¢ bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz

z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzystaC z urzadzenia na zewnafrz. Proszg¢
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Nalezy regularnie sprawdzag, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzystac z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
« Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-

czeniem.

Przed wymiang akcesoriow lub koncowek, ktdre przesunety

sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i wyjac wtyczke

z gniazdka sieciowego.

« Czesci ruchome: Nie wkiadaj rak w urzadzenie. Moze to spo-

wodowac obrazenial

Jezeli jakis przedmiot wpadnie do miski zbiorczej, wytacz urza-

dzenie przed jego wyjmowaniem!
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/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazef!

» Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku, jesli
znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwia-
zane z tym ryzyko.

» Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjq
urzadzenia, chyba, ze ukoniczyly 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej
8 roku zycia.

» Dzieci nie moga bawi¢ sie tym urzadzeniem.

* To urzadzenie mogq uzytkowac osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, ruchowymi czy umystowymi, z brakiem wiedzy czy
doswiadczenia, o ile sg one pod nadzorem lub instruowane
w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejq
zwigzane z tym zagrozenia.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.

+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania.

+ Nie wkfadaj do miski zbiorczej niczego poza wybranymi sktadnika-
mi.

+ Nie uruchamiaj pustego urzadzenia.

* Urzadzenie nie jest przystosowane do uzytkowania na wolnym
powietrzu!

4
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+ W trakcie pracy urzadzenia nie wolno go przenosic lub podnosic.
W pierwszej kolejnosci nalezy zawsze wytgczy¢ malakser i wyjac
wtyczke z gniazda elektrycznego. Urzadzenie nalezy zawsze

nosi¢ oburacz!

* Nie uzywaj urzadzenia bez przerwy diuzej niz 2 do 3 godzin.
* Przed odstawieniem poczekaj az urzadzenie ostygnie.

/N UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”

Rozpakowanie urzadzenia
1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania.
2. Wyja¢ wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
wypetniacz, uchwyty kabli i tektura.
3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajdujg sie wszystkie
czesci sktadowe.
4. Jesli zawartos¢ opakowan nie jest kompletna lub sg

uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac.

Nalezy je niezwtocznie zwrdci¢ sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze znajdowac si¢ oraz pozostatosci
po produkciji. Zaleca sie umycie czesci robota zgodnie
z informacja podang w czesci ,Czyszczenie”.

Przeglad elementow obstugi /
Zakres dostawy

Slimak transportowy

Kaskady (wieza)

Miska zbiorcza

Obudowa silnika

Lampka kontrolna ,Ogrzewanie”
Regulowane n6zki

Przetacznik funkcji ,Ogrzewanie”
Przetacznik funkgji , Silnik”

O ~NO O WN -

Pozycje przelacznika
OFF Wyt
HEAT Tylko grzatka jest wiaczona
MOTOR Tylko silnik jest wiaczony
HEAT i MOTOR Wiaczona jest grzatka i silnik
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Wskazowki dotyczace uzytkowania

Fontanne czekoladowa mozna wykorzysta¢ przy wielu
okazjach, np. na przyjeciach urodzinowych, imprezach
zaktadowych i rodzinnych, weselach lub potaricwkach itd.
Urzadzenie mozna tez ustawi¢ na bufecie.

Czekolada

+ Najlepiej nadaje si¢ czekolada z duza zawartoscig
masta kakaowego, produkowane specjalnie do fondue
czekoladowego. Zawarto$¢ kakao powinna wynosic co
najmniej 60 %.

+ Jesli zawarto$¢ masta kakaowego jest mnigjsza, niz
60 %, mozna dodac obojetnego smakowo oleju roélin-
nego. W przeciwnym razie czekolada bedzie zbyt lepka
i nie utworzy na kaskadach zwartej mgietki. Olej roslinny
i roztopiong czekolade nalezy wymiesza¢ az do uzyska-
nia jednorodnej masy.

+ Polecamy nastepujace gatunki czekolady:
Czekolada mleczna lub ciemna, kuwertura mleczna lub
ciemna, lub tez czekolada biata lub kuwertura biata/
brazowa.

i WSKAZOWKA:

+ Najlepsze wyniki uzyskuje sie uzywajac brazowej/
biatej kuwertury.

+ Prosimy zauwazy¢, ze zaleznie od rodzaju czeko-
lady wyglad i konsystencja czekoladowego woalu
moze by¢ rozna. Nie oznacza to wady urzadzenia.

*+ Mozna uzywact takze czekolady migtowej, truskawkowej
lub czekolady mokka.

+ Stosownie do gustu mozna dodawa¢ mate ilosci likieru
Amaretto, likieru kawowego, kawy w proszku, mleka
kokosowego itd.
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+ Nie nadaja sie:
Czekolady zawierajace orzechy lub migdaty, w catosci
lub w kawatkach. Moga one zablokowa¢ $limak trans-
portowy.
+ WAZNA INFORMACJA! Przy pracujacym silniku do-
dawaj duzych lub twardych kawatkéw czekolady. Nigdy
nie dodawaj zimnych lub chtodzonych ptynow, poniewaz
czekolada za szybko stygnie i moze zablokowac Slimak
transportowy.

+ Aby mogta utworzyc sie fontanna, potrzeba co najmniej

500 czekolady lub 750 g kuwertury. llo$¢ ta zalezy
takze od gatunku uzytej czekolady.

Zamaczanie
+ Do zamaczania uzywaj np.: pianki cukrowej, winogron,

jabtek, truskawek, bananéw, lodow w kulkach, wypiekéw,

orzechdw - nie ma zadnych ograniczen dla twojej
fantazji.

+,Namaczanych” produktéw spozywczych nie trzymaj
zbyt dtugo nad miska zbiorcza, poniewaz kawatki
produktow moga wpas¢ do miski i zablokowa¢ $limak
transportowy.

Instalacja i zastosowanie
Przed zamontowaniem: Dopilnuj, aby wtyczka sieciowa

byta wyciagnieta a przefaczniki (7 + 8) ustawione w pozycii

OFF.

1. Ustaw obudowe silnika (4) na gtadkiej, réwnej i stabilnej

powierzchni robocze;.

1 WSKAZOWKA:
Powierzchnia ta powinna byc¢ fatwa do czyszczenia,
poniewaz produkt pryska.

2. Zaléz $limak transportowy (1) na naped ma misce
zbiorcze;.

3. Wywin kaskady (2) przez slimak. Trzy sworznie miski
zbiorczej znajdujq sie¢ w otworach kaskady.

4. Zamontowana fontanna musi by¢ wypoziomowana.
No6zki urzadzenia o regulowanej wysokosci (6) umozli-
wiajg jego wypoziomowanie.

i WSKAZOWKA:
Przed kazdym uzyciem urzadzenia nalezy je wypo-

ziomowag. Jest to warunek konieczny, by zapewni¢
optymalny przeptyw czekolady!

Przygotowanie
W razie potrzeby umyj i wyszczotkuj owoce. Potnij owoce
na kawatki odpowiednie do jedzenia.

Stapianie czekolady
Przygotuj ok. 5009 czekolady lub 750 g kuwertury. llo$¢
moze wymagac korekty, zaleznie od rodzaju czekolady.

1 WSKAZOWKA:
Pojemnos¢ miski zbiorczej wynosi ok. 1kg.

SKB3248_IM_new2

Zadaniem elementu grzejnego urzadzenia jest utrzymanie
ptynnej postaci wcze$niej roztopionej czekolady. Czekolade

lub kuwerture nalezy zatem wczesniej rozpuscic w naste-
pujacy sposob:
+ Kawatki czekolady nalezy umiesci¢ w odpowiednim

pojemniku, po czym delikatnie / powoli rozpuszczac na
kuchence.

1 WSKAZOWKA:

Czekolade zalecamy rozpuszcza¢ w kapieli wodnej.
Czekolady nie nalezy rozgrzewac do zbyt wysokiej
temperatury. Moze to spowodowa¢ zmiane kon-
systencji i wygladu czekolady.

Nie zaleca sig podgrzewania w kuchence mikrofalo-
wej, gdyz w roztopionej czekoladzie moga sie tworzy¢
grudki.

A\ UWAGA:
Wiacz silnik dopiero po catkowitym stopieniu czekolady.

Podtaczenie elektryczne

1
2.

3.

4.

. Odwin caly kabel sieciowy.

Upewnij sig, czy oba przetaczniki funkcji sg ustawione
w pozycji OFF.

Przed wlozeniem wtyczki urzadzenia do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci elektrycznej jest odpowied-
nie. Sprawdz tabliczke znamionowa, na ktérej znajduje
sie specyfikacja urzadzenia.

Wiozy¢ wtyczke do odpowiedniego gniazdka $ciennego.

Obstuga

1,

2.

Napetnij miske zbiorczg stopiong czekolada lub stop
czekolade wg powyzszego opisu.

Obro¢ przetacznik funkcji (7) do pozycji HEAT, aby sto-
pi¢ czekolade Iub utrzymac ja w stanie plynnym. Swieci
lampka kontrolna. Radzimy, aby ogrzewanie byto wia-
czone przez caly czas uzywania urzadzenia - przetacznik
(7) ustawiony w pozycji HEAT.

. Jezeli czekolada jest w stanie ptynnym, przestaw

przetacznik (8) do pozycji MOTOR. Slimak transportowy
tloczy czekolade do gory , skad sptywa ona kaskadami
do miski zbiorczej.

. Po ok. 2 minutach urzadzenie nalezy wytaczy¢ na ok.

1 minuty, aby z wiezy mogto uj$¢ powietrze, jezeli do-
stato sie do wiezy. Wiacz urzadzenie z powrotem.

i WSKAZOWKA:

+ Jezeli po kilku minutach nie utworzy sie zwarta
mgietka z czekolady, dodaj jeszcze czekolady lub
oleju roslinnego.

+ Przed ponownym dodaniem oleju roslinnego nalezy
poczekac kilka minut, gdyz dobre wymieszanie
czekolady z olejem i stworzenie zamknigtego woalu
wymaga nieco czasu.
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5. Nadziewaj kawatki owocow na widelec lub patyczek
drewniany a orzechy i lody ktadZ na tyzke. Potrzymaj je
w czekoladzie.

6. Celem utrzymania zamknietego czekoladowego woalu
rozpuszczong czekolade nalezy uzupetnia¢ zaleznie od
zuzytej ilosci.

Zakonczenie pracy

1. Obrd¢ przefacznik do pozycji OFF i wyciagnij wtyczke
sieciowa. Gasnie lampka kontrolna.

2. Przelej pozostajaca w stanie ptynnym czekolade do
innego naczynia.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed kazdym czyszczenie wyciggnij wtyczke z gniazda siecio-

wego.

» Nigdy nie zanurzaj obudowy silnika z miskg zbiorczg! Moze to
doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Nie nalezy uzywac drucianych szczotek ani innych
szorstkich przedmiotow.

+ Nie nalezy uzywac zracych srodkow czyszczacych ani
tych przeznaczonych do szorowania.

+ Zadna cze$6 nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

Slimak transportowy i kaskady

+ Czys¢ czesci bezposrednio po uzyciu, poki czekolada
jest jeszcze plynna.

+ Zdejmowane cze$ci stykajace sie z zywnoscig umyj
recznie w kapieli wodnej.

Obudowa z miska zbiorcza

Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni uzyj wilgotnej
Sciereczki.

Przechowywanie

+ W przypadku dluzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac poza zasig-
giem dzieci, w odpowiednio wentylowanym i suchym
miejscu.

Rozwiazywanie probleméw

Problem LR Co robi¢
przyczyna
Urzadzenie nie Brak zasilania | Sprawdz przytacze
dziata. elektrycz- sieciowe.
nego. Sprawdz ustawienie
przefacznikdw obro-
towych.
44
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Problem lozd Co robi¢
przyczyna
Czekolada kapie, | Czekolada Rozciericz, dodajac
ale nie sptywa. jest za gesta. | porcjami oleju roslin-
nego. Poczekaj kilka
minut, az czekolada
sie wymiesza.
Urzadzenie | Postaw urzadzenie
jestkrzywo | na rownej po-
ustawione. wierzchni.

Ustawienie urza-
dzenia w poziomie
nalezy regulowac za
pomoca ndzek o re-
gulowanej wysokosci.

Czekolada sptywa | Urzadzenie
nierownomiernie. | jest krzywo
ustawione.

Ustaw urzadzenie
prosto tak, aby cze-
kolada mogta dobrze
sptywac kaskadami.

Ustawienie urza-
dzenia w poziomie
nalezy regulowac za
pomoca ndzek o re-
gulowanej wysokosci.

Strumien Czekolada

* jest przerywany. | nie jest

. jest n|ec|qg+y catkowicie

* jest stopiona.
nieregularny. Kawatki

czekolady,

owocow itp.

zablokowaty

$limak trans-

portowy.

Wyjmij blokujace
$limak kawatki czeko-
lady, owocow itp.
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1 WSKAZOWKA:

Nie dodawaj schtodzonych ani zimnych ptynéw do cze-
kolady, poniewaz spowoduije to zatrzymanie przeptywu
ptynnej czekolady.

Dane techniczne

SKB 3248
220-240V~, 50Hz
150-190W

Stopien ochrony:.
Masa netto: .........
Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

OgdlIne warunki gwaranc;ji

Producent/Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemoZliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktére nie
spetnia funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna,
takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub mate-
riatowa.

Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepigcie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadze-
nia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu go-
towki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widtowo wypetniong karta gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.
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Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywil-
nego (Dz. U. 22002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Proszeg korzystac z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elekiryczny,
ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Pafstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbolumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
késziilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1év6 bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznéalati Utmutatot is
adja a készulékhez.

* Kizérolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektl!
Ne hasznalja a készUléket vizes kézzel! Ha a készUlék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl!

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sérilést
|t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
* Mindig valassza le a készUléket az elektromos haldzatrol, ha
fellgyelet nélkll hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés

vagy tisztitas elott.

Miel6tt lecserélné a miikodés kozben mozgo alkatrészeket,

vagy kiegeészitoket, a késziléket kapcsolja ki és huizza ki a kon-

nektorbdl.

okozhat!

miel6tt kivenné azt!
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Mozg6 alkatrészek: Ne nyuljon bele a készllékbe. Ez sértlést

Ha valami beleesne a felfogo talba, kapcsolja ki a késziléket,

23.11.20



/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Ezt a késziléket kizardlag 8 éves vagy idGsebb gyerekek hasz-
nalhatjak, és Ok is csak ugy, ha felligyelik &ket vagy a készilék
biztonsagos hasznalatara megtanitottak dket, és tisztaban van-
nak a kapcsolodo veszélyekkel.

* Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve,
ha mér 8 évesnél idGsebbek és a mivelet kozben felugyelik
Oket.

« Tartsa a keszUléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyere-
kektdl tavol.

* Gyerekek ne jatsszanak a készlilékkel.

* Akészulékeket csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi ké-
pessegl személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk
és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha megtani-
tottak ket a biztonsagos hasznalatra vagy akozben felugyelik
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolddd veszelyekkel.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készUléket. Mindig lépjen kapcso-
latba szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megseértl, a
gyartonak, a szerviz tigynokségnek vagy mas, hasonloan kép-
zett személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkertlése
érdekében.

* Ne mikodtesse a késziléket kulsé idozitdvel vagy kulonallo tav-
iranyitd rendszerrel.

+ Soha ne tegyen mast a felfogd talba, csak a szikséges hozzava-
lokat.

* Ne mikodtesse a késziléket Uresen.

* Akészulék nem alkalmas a szabadban torténd uzemeltetésre!

+ MUkodés kozben ne vigye a késztiléket arrébb, és ne emelje
meg! El6szor mindig kapcsolja ki, utana pedig huzza ki a halozati
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csatlakoz6 dugot a konnektorbol. Ha mashova viszi a késziiléket,

mindig két kézzel fogja meg!

* Akészuléket legfeljebb 2-3 6raig hasznélja egyhuzamban.
* Hagyja lehlilni a készuléket, mielétt visszatenné a helyére.

/\ VIGYAZAT:

Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”

részben megadott utasitasokat.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagbal.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot, ugymint a
foliakat, toltanyagot, kabelrogzitdket és a kartondoboz
csomagolast.

3. Ellendrizze a csomagot, hogy minden megvan-e.

4. Ha a csomag tartalma nem teljes vagy sértlések talélha-

tok, ne vegye hasznélatba a kész(iléket. Azonnal vigye
vissza az értékesitéhoz.

1 MEGJEGYZES:

Akésziilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek
rajta. Javasoljuk, hogy a ,Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a kész(iléket.

A kezel6elemek attekintése /
A csomag tartalma

Tovabbit6 tengely

Lépcsok (torony)

Felfogo tal

Motorburkolat

,Melegités” ellendrzélampa
Alithatd labak
Funkciokapcsold ,Melegités”
Funkcidkapcsol6 ,Motor”

O ~NOO O WN -

Kapcsoldallasok
OFF Ki
HEAT Csak a flitéelem van bekapcsolva
MOTOR Csak a motor van bekapcsolva

HEAT és MOTOR A fiitéelem és a motor is be van
kapcsolva

Megjegyzések hasznalatra

Szamos eseményen hasznéalhatja a csokiszokékutat, mint
pl. szlletésnapokon, céges- vagy csaladi linnepeken, es-
kivén vagy partikon, stb. Vagy akar svédasztalra is kiteheti
a készliléket.
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A csokoladé

.

.

.

.

Leginkabb magas kakadvaj tartalmu csokoladé alkalmas
hozza, mely kifejezetten csokiszokokuthoz késziilt. A
csokoladé legalabb 60 %-os kakadtartalmu legyen.

Ha a kakadvaj tartalom 60 % alatt van, szikség lehet
izesités mentes névényi olaj hozzdadasara. Maskdlon-
ben a csokoladé tal s(r(i és a lépcsékon nem képzddik
zart vizesés. Keverje a ndvényi olajat és az olvasztott
csokoladét a homogén masszaba.

Az alabbi csokoladéfajtakat ajanljuk:

Tejcsokoladé vagy keseriicsokoladé, tejcsokoladé vagy
bevond csokoladé, vagy lehet fehér csokoladé vagy
fehér/barna bevond csokoladé.

i MEGJEGYZES:

+ Alegjobb eredményt fehér/bama bevond csoko-
ladéval éri el.

+ Acsokoladé markajatol fliggden valtozhat a csorgas
és a fatyol. Ez nem jelenti a készlilék meghibaso-
dasat.

Mentolos, epres vagy kavés, stb. csokoladét is lehet
hasznaini.

izIés szerint kis mennyiség(i amarettot, kavélikért, instant
kavét, kokusztejet, vagy hasonlét is hozza lehet adni a
csokoladéhoz.

Alkalmatlanok:

Egész vagy durvara vagott mogyoros vagy mandulas
csokoladéfajtak. Megakadhatnak a tovabbitd tengelyben.
FONTOS! Ne adjunk hozza kemény vagy nagydarab
csokoladédarabokat, ha a motor be van kapcsolva.
Soha ne tegylink hozza hideg vagy lehdilt folyadékokat,
mert akkor tdl gyorsan megkeményedik a csokoladé és
megakaszthatja a tovabbit6 tengelyt.

Annak érdekében, hogy szokdkut keletkezzen, legalabb
509 csokoladéra és 759 tortabevonéra van szliksége. A
mennyiségek fliggnek a felhasznalt csokoladé fajtajatol.

Martogatas

Hasznéljon a martogatéshoz pl. habgumicukrot, sz6I6t,
almét, epret, banant, gomb fagyit, sliteményt, csonthéjas
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+ A, martogatott” ennivalot ne tartsuk tul sokaig a felfogd
tal folé, nehogy beleessenek annak részei és megakasz-
szak a tengelyt.

Osszeszerelés és hasznalat

Osszeszerelés elétt: Ugyeljen arra, hogy a hélézati csatla-
kozé ki legyen huzva és a kapcsold (7 +8) OFF helyzetben
legyen.

1. Helyezze a motorburkolatot (4) sima, egyenes és stabil
munkafeliletre.

i MEGJEGYZES:
Akivalasztott munkafelilet konnyen tisztithatonak kell
lennie, mert a csokoladé spriccel.

2. Dugja a tovabbité tengelyt (1) a felfogd tal meghajtojara.

3. Hlzza a lépcsoket (2) a tengely folé. A felfogo talon 1évo
harom csapszeg a 1épcsé lyukaiba illeszkedik.

4. Az bsszeszerelt szokokutat vizszintes fellletre kell
allitani, amennyiben sziikséges, allitsa be a késziiléket.
Akésziilék fliggbleges beallitasa érdekében allithatd
magassagu labakkal rendelkezik (6).

1 MEGJEGYZES:

Minden egyes hasznalat el6tt gy6z6djon meg, a készl-
|k fiiggdleges. Ez sziikségszerli a csokoladé optimalis
csorgasa érdekében!

El6készités
Mossa meg és hamozza meg a gyimolcsoket. Vagja fel
Gket nagyobb falatokra.

A csokoladé felolvasztasa

Vegyink kb. 509 csokoladét és 75 tortabevondt. A csoko-
ladé fajtajatol fliggden ezt a mennyiséget még valtoztatni
kell.

1 MEGJEGYZES:
Afelfogo talba kb. 1kg fér.

Akészulék melegité eleme csak a mar megolvasztott
csokoladét tartja folyékonyan. A csokoladét vagy bevonot
el6zéleg folyositani kell az alabbiak szerint:

+ Tegye a csokoladét megfelel6 edénybe és olvassza fel
finoman/lassan a tlizhelyen.

1 MEGJEGYZES:

+ Javasoljuk, hogy az olvasztasi eljarast vizedényben
végezze.

+ Ne engedje, hogy a csokoladé tulsagosan felmele-
gedjen. Ez megvaltoztathatja a csokoladé allagat és
kinézetét.

+ Nem javasoljuk azt, hogy mikrohullamu stitében
felmelegitse, mert a csokoladéban annak strukturaja
fiiggvényében rogok keletkeznek.
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/N VIGYAZAT:
Csak akkor kapcsolja be a motort, ha a csokoladé telje-
sen felolvadt.

Elektromos csatlakoztatas

1. Mindig teljesen csavarja le a halozati vezetéket.

2. Biztositsa, hogy mindkét funkciovalaszté kapcsoléo OFF
helyzetben legyen.

3. Akésziilék elektromos haldzatba val6 csatlakoztatasa
elétt ellendrizze, hogy a halézati feszliltség megfeleld.
Lasd a késziilék adattablajan talalhaté miiszaki adatokat.

4. Csak megfelelden felszerelt fali aljzatba csatlakoztassa
a késziiléket.

Kezelés

1. Toltse meg a felfog talat olvasztott csokoladéval vagy
olvassza fel benne a csokoladét a fent leirt modon.

2. Forditsa a funkcidvalaszt6 kapcsolét (7) HEAT-re, ha
a csokoladét fel szeretné olvasztani, ill. hogy folyékony
maradjon. Az ellenérz6lampa vilagit. Azt javasoljuk, hogy
a melegités hasznalat kézben be legyen kapcsolva, a
kapcsol6 (7) ekkor HEAT-en all.

3. Ha a csokoladé folyékony, forditsa el a kapcsolét (8)
MOTOR-ra. A tovabbitd tengely a csokoladét feljuttatja,
hogy az azutan a Iépcsdkan ismét a felfogd talba folyjon
vissza.

4. Kb. 2 perc utan a készuléket kb. 1 percig ki kell kap-
csolni, hogy az esetlegesen bent 1év0 levegé kij6jjon a
toronyrészbdl. Ezutan ismét kapcsolja be a késziiléket.

i MEGJEGYZES:

+ Ha par perc mllva sem alakul ki zart csokoladé
vizesés, még tobb csokoladét vagy névényi olajat
kell hozzaadni.

+ Varjon par percet miel6tt Ujra ndvényi olajat adna
hozza, mert eltart egy kis ideig, amig a csokoladé
és a novenyi olaj 6sszekeveredik és 6sszefiiggd
fatyolt alkot.

5. Szurja fel egy villara vagy hurkapalcikara a gylimélcs-
darabokat, a mogyoroféleségeket és fagylaltot tegye
kanalra. Tartsa be ket a csokoladéba.

6. Osszefiiggd csoki fatyolhoz tltse fel folyékony csokival
az eltavolitott mennyiség szerint.

MAGYARUL

Az iizemeltetés befejezése

1. Forditsa el a kapcsolét OFF helyzetbe és huzza ki a
hélozati csatlakozot. Az ellendrzélampa kialszik.

2. Ontse at a még folyékony csokoladét egy masik

edénybe.
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbol!
« Soha ne meritse vizbe a motor burkolatat a felfogo tallal! Ez

elektromos aramutést vagy tuzet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

* Ne hasznaljon drétkefét vagy mas dorzsold eszko-
z0ket.

* Ne hasznaljon maro- vagy suroldszereket.

+ Akésziilék egyik része sem tehetd mosogatogépbe.

Tovabbito tengely és lépcsdk

+ Akésziilék elemeit hasznalat utan azonnal meg kell
tisztitani, amig a csokoladé még folyékony.

+ Mosogassa el kézzel azokat a levehet6 részeket, ame-
lyek érintkezésbe keriiltek az élelmiszerekkel.

Burkolat a felfogo tallal
Akulsé tisztitdshoz hasznéljon nedves kendét.

Tarolas

+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti csomagolasa-
ban tarolja, ha hosszu idére hasznalaton kiviil helyezi.

+ Mindig tartsa a késziiléket gyermekektdl tavol, jol szel-
1626 és széraz helységben.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok | Megoldas

Probléma Lehetséges ok | Megoldas
Acsokoladé | Akészlilék ferdén | Helyezze a ké-
egyenetlentl | all. szliléket egyenes
folyik. helyzetbe, hogy a
csokoladeé teljesen
lefolyhasson a
|épcsékon.
Allitsa be a késziilé-
ket allithaté magas-
sagu labakkal.
A csokoladéfo- | A csokoladé nem | Vegye ki a csoko-
lyam olvadt el teljiesen. | ladé- és gyimolcs-
« I6ketszer(ien darabokat.
folyik. A csokoladé-
+ megszakad. | darabokat vagy
* nem gyimolcsok, stb.
folyamatos. | eltorlaszoljak a to-
vabbito tengelyt.

i MEGJEGYZES:
Ne tegyen a csokoladéhoz hiitétt vagy hideg folyadékot,
mert ez ledllitja a folyékony csokoladé folyamat.

Mszaki adatok

Akésziilék
nem mikaodik.

Nincs rakapcsolva
az aramra.

Ellendrizze a halo-
zatti csatlakozast.

Ellendrizze a
forgathatd kapcsolo
allasat.

A csokoladé tul
s(rd.

A csokoladé
cs6pdg, nem
folyik.

Adjon hozza
adagonként egy kis
ndvényi olajat, hogy
felhigitsa.

Hagyja par percig
elkeveredni egy-
massal.

Akeészilék ferdén | Helyezze a készlilé-
all. ket sik feliiletre.

Allitsa be a készlilé-
ket allithaté magas-
sagu labakkal.
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Modell:... ... SKB 3248
Aramellatas: .. ..220-240V~, 50Hz
Aramfogyasztas: ..........cocovveerescveesssiveensesreon 150-190W
VEdelmi OSZEAIY: ......oveeveeririirrieseeses i I
Netté saly: ......coceennee. kb. 1,9kg

Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akeészilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleldségrol, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl sz0l6 iranyelveket, és a legUjabb
biztonségi szabalyozasok figyelembe vételével készillt.
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Selejtezés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos készu-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le

I 2zokat az elektromos készUlékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkerlilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdryezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készulékeket.
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PYCCKWUK

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnbI npuMeHsemble B AaHHOM PyKOBOACTBe
nonb3oBarens

BaxHble pekomergaLm ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHoMy. ObszaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4tobbl npesoTBpaTuTL
HECYaCTHbI Cyyai Unn NONOMKy M3genust:

/\ MPEQYNPEXOEHVE:

Hpenynpe)maeT 06 onacHocTn Ans 3A0P0BbA U BOSMOX-
HOM pUCKe nony4eHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BO3M0)KHy}O 0MacHOCTb Ang n3genusa n
ZPYTUX OKpY>aloLLMX MPeaMETOB.

i MPUMEYAHMS:
[aet coBeThbI 1 MHOPMALKO.

006was nHdpopmauusa

Mepen Hayanom akcnmyaraumy Npubopa BHUMATENbHO
npouuTaliTe npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLym v

COXpaHMTE ee B HaJIeXXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTHiiHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTW, KapTOHHON
KopobKkoli C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnv gaete komy-
nmbo nononb3oBaTbCs NpUbopoM, 06s3aTensLHO AanTe B
npupady [aHHYI0 MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaLuu.

[Monb3yitTeck NPUBOPOM TONMBKO YaCTHBIM 06pa3oM 1 No
HasHa4eHmto. [Mpubop He NpefHa3HauyeH Ans komMMmepye-
CKOTO WCMONb30BaHNS.

He nonb3yittecb npubopom nog oTkpbITbIM HeGoM. Mpe-

[OXpaHsiiTe nprbop OT apbl, MPSIMbIX COMHEYHBIX Y-

ueit, BNaXHOCTX (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiTe ero

B Bofly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacaiitecs k

npuopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHumncs

WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [lpnbop 1 kabenb ceTeBoro NUTaHNs HeobXoANMO
perynsipHo obcrneaoBaTh Ha Hanuime CnesjoB NOBpeX-
AeHust. Mpu o6HapyxeHU1 NoBPEXAeHNs MOMb30BaTHCS
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiite TONbKO OpUrHambHbIe 3an4acTy.

* 113 coobpaseHnin Ge3onacHoCTV Ans fieTei He ocTaB-

NATe NexaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLIKW, KapTOH,

neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEQYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpath C NONMITUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yaywbs!

Ocobble ykazaHus N0 TEXHUKE 6e30nacHOCTU
ANA OaHHOro YCTPOUCTBA
/\ NPEAYNPEXOEHUE: OnacHOCTL NonyyeHus TpasMb!!

* Bceraa oTkiovanTe yCTpoMCTBO U3 CETH, KOTAA C HUM HUKTO
He paboTaerT, a Takke nepea Havanom pas3bopku, COOpKM 1

YUCTKN.

Mepen 3aMeHoi BCrioMoraTenbHbIX MPUCNIOCOBNEHNI U Ha-

CajioK, KOTOpble BpaLLialoTes BO BpeMst paboThbl He06XoayMOo
BbIKIIOYATb NPUBOP 1 BbIAEPTUBATL LUHYP 13 PO3ETKM.

HOCTb TPaBMMPOBaHUS!

[Bvxywmecs aetanu: He 3acoBbIBaiiTe pyku B npubop. Onac-

Ecnu 4t0-T0 ynano B ynaBn1BaioLLyto Yallly, BbIKIOUMTE Npy-

6op npexzae yem Bbl byneTe gocraBatb MHOPOAHOE Teno!

52

SKB3248_IM_new2

23.11.20



/N NPEAYNPEXOEHUE: OnacHoCTbL NonyyeHus Tpasmb!!

* YanHWK MOXET 1CNOoNnb30BaThCs AETbMY B BO3pacTe 8 neT n
cTapLLe, eCrniv OHY 3TO AeNatoT NoA NPUCMOTPOM CTapLUMX UMK
MPOMHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO Mep Be30MacHOCT Npu
€ro UCMornb30BaHNN U OCO3HAKT BO3HMKAOLLME MPK 3TOM pU-
CKM.

* YncTka 1 06CnyknBaH1e He JOMKHO BbIMOMHATLCS AETHMM,
3a UCKMoYeHeM aeTen cTaplue 8 neT u noa HabnioaeHnem
B3POCTbIX.

* PacnonaraiTe neyb 1 CETEBOM LLUHYP BHE JOCAraeMOCTM eTeil

mnagwe 8 ner.

* [leTv He [OIMKHbI UrpaTh C YCTPOUCTBOM.

* YCTPOWCTBO MOXET MCMOSb30BaTLCS NHOABMM C MOHKEHHBIMY
(H13NYECKUMM, CEHCOPHBIMMW WU YMCTBEHHBIMW COCOBHO-

CTSIMM UNN C HELOCTATKOM OnbITa W/ 3HaHWI, B Ccny4yae ecnu

OHU HaxodATCca nog NPUCMOTPOM Ui NMPOLLITU UHCTPYKTaX B
OTHOLLEHI 6E30NACcHOr0 UCMONb30BaHKS YCTpOVICTBa N NOHU-
MatoT CBA3aHHbIE C HAM OMacCHOCTW.

* He pemoHTUpyITE YCTPOMCTBO camocTosTenbHO. ObszaTensHO

CBSKUTECH C aBTOPM30BaHHLIM MacTepoM. [pu noBpexaeHni
CETEBOrO LLHYpa, BO M3BexaHne onacHOCTU MOPaXeHMUs ar1ek-
TPUYECKUM TOKOM, LLHYP CreayeT 3aMeHWUTb Y U3roTOBUTENS,
CEPBUCHOrO NpeACTaBUTENS UK APYIUX KBANMULMPOBAHHBIX
nu,
* He ynpaBnsinTe yCTPOMCTBOM C NMOMOLLbH BHELLHErO TanMepa
WK OTAENBHOM CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOIO YNpaBneHus.
* Hukoraa He KnaauTe B yNaBnmBaroLLyto Yally HUYero, Kpome
XeNnaeMbIX MHrPeaNEHTOB.
* He BKrtoyanTe npubop BXONOCTYHO.
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* [prbop He NpeaHa3HaueH Ans UCTOMNb30BaHUS MOL OTKPbITHIM

Hebom!

« 3anpeLuaetcs nogsIMaTh UIn NepeHocKTs NpUbop BO BpeMst
ero paboTbl, CHa4ana BbIKMOYNTE €r0 U BbIHBTE CETEBYHO BUSKY.
[epeHocuTe Npubop TOMBKO ABYMS pykamu!

* MakcumanbHoe HenpepbIBHOE NOMb30BaHWe NpbopOM COCTaB-

naeT 2-3 yaca.

« Octyaute npubop, Npexae Yem yorpaTb ero 4o CreayHLLero

NONb30BaHHSI.
/\ BHUMAHME:

3anpeLLaeTcs NorpyxaTb YCTPOMCTBO B BOAY ANs OYUCTKW.
Mpocum Bac cobntofaTh MHCTPYKLMK, MPUBELEHHbIE B pa3aere

«Yuctkar.

PacnakoBka ycTpoincTea

1. JocTaHbTe yCTPONCTBO U3 YNaKoBKM.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuarnbl, Takue kak
NAeHKM, HanoMHUTENbHbIA MaTepuan, hukcaTophbl
kabens 1 KapToH.

3. MpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb MOCTaBKY.

4. He akcnnyaTupyitTe YCTPOMCTBO NpU Hann4um NoBpex-
[AeHUA, b0 ecnv yCTPOICTBO HeKoMnNekTHo. Hesa-
MELNUTENBHO BEPHUTE MOKYMKY B MarasiH.

1 NPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVICTBe MOXET UMETLCA Mblb UN OCTATKU MaTe-

praros oT Npou3BoAcTBa. Mbl pekoMeHayeM OYNCTUTb
YCTPOWCTBO, Kak ONMCaHo B pasaene «Yuctkay.

0630p aetanen npubopa /
KomnnekT noctaBku

BuHTOBOI TPaHCNOPTEP

Kackapb! (cTyneHuaTtas baluHs)

YnaenuBatoLas vaLua

Kopnyc anektpoasuratens

KoHTponbHas namnouyka «Harpes»
Perynupyembie no BbICOTE HOXKH
OyHKUMOHANBHBI NepeksioYaTenb «HarpeB»
OYHKUMOHANBHBI NepekriYaTenb «aBuraTenb»

O ~NOO O WN -
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Mo3nummn nepekntoyeHns
OFF BbikntounTtb

HEAT BkriioueH TOrbko HarpeBaTerbHblit
3nemMeHT

MOTOR  BkritoueH Tonbko anekTpoasuratens

HEAT n MOTOR  BkntoueHb! HarpeBaTerbHbIi 3EMEHT U
3neKTpoaBUraTenb

anME‘-IaHMSI Mo UCNoNb30BaHUA

Bbl MOXeTe 1Cronb3oBaTh LIOKONaAHbIA (OHTaH BO
MHOIUX CIyyasix, Hanpumep: npy NpasgHoBaHUW AHEN
POXAEHWSI, Ha Npa3fHUKax Ha Batuem npegnpusitm, Ha
CeMeiiHbIX TOPXeCTBax, cBaabbax Unv B KoMnaHu1 Ha
BEYEPUHKE UTL.

Lokonapn

+ Jlyyiwe BCero noaxoauT LLOKOMAA C BbICOKUM Copepka-
H1eM Macna kakao, U3roToBMeHHbIN cneLyanbHo Ans
MPUroTOBNEHMS LLOKonaaHoro dhorato. Coanepkanie
kakao B COCTaBe LLUOKONaAa AOSMKHO ObITb MiH. 60 %.

+ Ecrw copepxaHue wokonagHoro Macna Hike 60 %,
T0 noTpedyeTcs [o6aBNTL HE3BKYCHOE pacTUTENbHOE
macro. VHade wokonap byaeT CrLLKOM rycTomn 1 He
CMOXET CTekaTb HeMpepbIBHON CTPYEN N0 CTyneHyaTomy
kackagy. CmeLLaiiTe pacTUTENbHOE Macno 1 pacrnnas-
TeHHbIiA LIOKONaZ B OJHOPOAHYHO CyBCTaHLuio.

23.11.20



+ MbI pekomeHayeM cnefytowme copTa Wokonaaa:
MonouHbIi NV TEMHbI LLIOKONAZ, MOMOYHas Unu
TeMHasi LLIoKoraaHas rnasypb niv 6enas unu 6eno-ko-
PUYHEBast LLIOKOMaHas Irasypb.

i MPUMEYAHMS:

+ Haunyuiuve pesynbTatbl AOCTUrAIOTCS NpU UC-
Monb30BaHIUM KOPUYHEBON MNv Benoi LLoKonagHoN
rnasypu.

*  YuuTbIBaiATE, YTO, B 3aBUCHMOCTY OT MapKY LLIOKO-
nafa, BHELLHWA BUA 1 BA3KOCTb MOKPbITUS MOTYT
OTNNYaThCS. ATO HE 03HAYAET, YTO YCTPOICTBO
HeucnpaBHo.

+  Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTh Tak ke MATHbIIA, KnyOHIY-
HbIl, KOCDEMHbIV UM APYTOi LOKoNag,

+ TMo BKycy MOXHO 806aBIUTL HEOOMBLLOE KONMYECTBO
amapeTTo, KothelHoro INKEpa, PacTBOPUMOrO Kode,
KOKOCOBOTO MOMOKa Wit Apyrix Ao6aBok.

* Henpuropgen:

LLlokonap, ¢ LienbHbIMK Opexamu, B TOM Y1CTEe C MAHAA-
NEM 1nm ¢ Kycodkamu opexoB. OHK MoryT 3abnokvpo-
BaTb BHTOBOW TPaHCMOPTEP.

+ BAXHO! Npu paboTatoLLiem anekTpoasuratene He
pobaensiite TBEpAbIE 1 GonbLuKe Kycku Lwokonaaa. Hu-
koraa He fobaBnsTe OXNaXaEHHbIE KMOKOCTY, TaK Kak
TOrfa LWOKONaZ CrMLLKOM BbICTPO OXNaguTCs 1 MOXET
3abrokvpoBaTh BMHTOBOW TPaHCMOPTED.

+ [ins Toro, 4tobbl nosiBuncs oHTaH, Bam Heobxogumo
MuH. 500r. Wokonapa wnm 750r. WokonaaHon rmasypu.
KonnyecTBo 3aBuCUT Tak ke OT copTa 1Cnonb3yemoro
LuoKonapa.

YTto MakaTh B LIoKonag

+ Makaitte B LLOKOMaA, Hanpumep, MapLUMaNnoy (KoH-
heTHble U3aenus NeHoobpasHoi CTPYKTYpbI), BUHOTPaA,
S6r10KW, KiyBHIKY, GaHaHbI, LUapuku MOPOXEHOTO, Neve-
Hbe, opexv uTg. HeT npedena Baluei aHTasmm.

+ «OBMaKHyTbIe» NPOAYKTLI MUTAHUS HE AepXUTE JONTO
Haf ynaBnuBaroLLieit YaLliei, OH1 MOTyT YnacTb B Heé 1
TOX€ BroKVPOBAaTL BUHTOBO TPAHCMOPTEP.

C6opka u npumeHeHune

Mpexae yem Bbl HauHéTe cOopKy: YoeauTecs, 4to
LuTencenbHas BUMka BblHyTa U3 CETU 1 BbIKIKYaTENb
(7 +8) Haxomutcs B nonoxenun OFF.

1. YcTaHoBuTE Kopryc anekTpoaguraTens (4) Ha rmagkyto,
POBHYIO 1 yCTORUMBYHO PaBoqyto MOBEPXHOCTb.

i NPUMEYAHUS:
Ota paboyasi NOBEPXHOCTb A0MKHA NErKO MbIThCA, Tak
kak 6yayT 6pbiaru.
2. BcraBbTe BUHTOBOW TpaHcnopTép (1) B npvBoA Ha
ynaBn1BaloLLEeN yalue.
3. Hacapute kackagpl (2) Ha BUHT. Tpu 6onta Ans ynaenu-
BalOLLIei Yalum HaXOASTCS B OTBEPCTUSX KackajoB.

SKB3248_IM_new2

4. CobpaHHblit hOHTaH JOMMKEH CTOSTb B FOPU3OHTANBHOM
noauLmu, npy HeobX0AMMOCTM BIPOBHSIATE NpyGop.
[ins BbIpaBHMBAHWS YCTPONCTBA B FOPU3OHTANBHOM
NNOCKOCTI NPeAyCMOTPEHbI Perynmpyemble fo BbiCOTe
HOXKM (6).

i MPUMEYAHMS:

I'Iepeu KaXXabIM UCNONb30BaHEM I'IpOBepﬂI;lTe, YyT1o
yCTpOI;ICTBO HaxoAMTCA B ropU30HTaNbHOM MNosioxe-
Hum. 10 H606X0,El|/1M0 Ans onTUMarnbHOro NoToka
Lokonagal

MoaroToBka

BbimoliTe 1, npu HeobxogmMocTy, NoumcTuTe PYKTHI.
[MopexbTe pyKTbl Ha HEBOMbLLNE KyCOUKY.

Kak pactonutb wokonap

Bosbmute npumepHo 500 wokonaaa nv 750 wokonaa-
Hoit rnasypu. Konn4ectBo Macebl HyxHO ByaeT 3MeHsTb B
3aBMCUMOCTM OT COPTA LLOKONaaa.

1 NPUMEYAHMS:
O6bEM ynaBnuBaloLLeil YaLm NpUMEpHO 1 r.

HarpeBatenbHblil 3nemMeHT B yCTpOl;ICTBe CNYXUT TOJIbKO
ANA noaaepXxaHua yxxe pacnnaBneHHoro LWokonaaa B xXua-
koM cocTostHUW. CriefoBaTenbHO LLIOKOMag Unu masypb
Heobxoaumo pacnnasuTb 3apaHee CrneayoLnm o6pa30M:

+ [lomecTuTe LWokonaz B NOAXOAALLY0 EMKOCTb, Mef-
JIEHHO 1 OCTOPOXHO pacniaBbTe €ro Ha nnuTe.

1 MPUMEYAHMS:

+  OTOT MPOLLECC PEKOMEHAYETCS NMPOBOANTL B BOASHON
BaHHE.

+ He neperpeBaiite LLOKOMaA. ITO MOXKET U3MEHMUTH
€r0 KOHCUCTEHLMIO 1 MOBNUATL Ha BHELLHUI BUA.

* He pekomeHayeTcs HarpeBaTb B MUKPOBOJTHOBO
Meyy, NOCKOMbKY LIOKOMag, MEHSIET CBOLO (hopMy B
3aBUCUMOCTY OT TEKCTYPbI.

/\ BHUMAHME:
Bkntovaitte 9J1eKTpoasuratenb ToNbKo Toraa, kKoraa
LLIOKONaz NofHOCTBH0 pacTonuTCA.

MopkntoueHue K anekTpoceTy

1. MonHocTbto pasMoTaiiTe kabenb.

2. Y6eautech, 4o 06a (hyHKLMOHAMBHBIX BbIKOYATENS!
HaxogsTcs B nonoxeHun OFF.

3. lepep Tem, kak NOAKNIOYATb YCTPOINCTBO K CETM
3MeKTponUTaHuns, ybeanTech, YTo napameTpbl anek-
TPOCETM COOTBETCTBYHOT TpeboBaHMsM. MocmoTpuTe
creLvduKaLyio YCTPOICTBa, YkasaHHyI0 B Tabnuuke Ha
ero Kopryce.

4. TopkmnioyaliTe YCTPOMCTBO TOMbKO B UCPABHOM HACTEH-
HOI1 po3eTke.
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0O6cnyxuBaHue

1.

Hanonhute YynaBnuBaroLLyto Yallly pacTonjeHHbIM LLO-
Konagom unu pactonuTe LWokonaa, Kak ykasaHo.

2. TMoBepHuTE (hyHKLMOHAMBHBINA Nepekmniodatens (7)

Ha HEAT, 4ToGbl pacTonuTh LIOKONaL Unu Ans TOro,
4T0BbI OH OCTaBaMNCS XMAKMM. CBETUTCS KOHTPOMbHAS
namnoyka. Mbl pekoMeHayeM Ha NPOTSKEHUN BCEro
BPEMEHM Morb30BaHIS OCTaBNSITb HArpeB BKITOYEHHbIM,
BblKNloYaTens (7) HaxoauTest B nonoxenun HEAT.

3. Ecnv wokonag cTan XugkiumM, NoBEpHUTE Nepekroya-

Tenb (8) Ha MOTOR. BHTOBO# TpaHCNOPTEP NOAHM-
MaeT LLOKOra/] HaBepX 1 3aTeM OH CTEKaeT No kackaaam
CHOBA B YNaBNMBAIOLLYIO yYaLlly.

4. MpnbnnanTensHo Yepes 2 MUHYTLI NpUGop HEOBXOANMO

BbIKIIOUMTL MPUMEPHO Ha OfHY MUHYTY, YTOGbI BbiNy-
CTUTb OCTaTKY BO3AYXa, KOTOPbI MOXET HAXOAUTLCS B
6aLLHe. Bkntounte npubop cHosa.

1 MPUMEYAHMS:

* Ecnn Yepes HeCKONbKO MUHYT He YCTaHOBUTCA
HenpepbIBHbIN NOTOK LLIOKoNaaa, fAo6aBbTe ellé
LLioKonaa unu pactutenbHoe macro.

1 MPUMEYAHMS:

0 )K,EII/IT HECKOJTbKO MUHYT npexae 4em CHoBa
,ClOﬁaBﬂﬂTb pacTuTenbHOe Macro, NOCKONbKY Ans
CMeLIMBaHMA LWokonaaa C paCTUTENbHbIM MaciioM
11 hOPMMPOBAHNS CTIIOLLHOTO MOKPBITAS MOXET
noTpeboBaTbCs HEKOTOPOE BPEMS.

5. HaHuabiBaiTe Kycouku (hpyKTOB Ha BUIKY Wi Ha
[EPEBSIHHbIIA LLAMNYP, OPEXW 1 MOPOXEHOE KNaauTe Ha
noxky. OnycTuTe BANKY, LLAMMYP WV NIOKKY B LUOKONa
11 NOLEPXKUTE B HEM.

6. YTobbl 0BecneunTb CNNOLLHOE NOKPbLITIE, AONMBAITE
XUOKAW LOKONa/ B 3aBUCMOCTY OT BbINUTOrO KoMK~
yecTBa.

3aKoH4MTb NoNb30BaHKe NPUGopPoM

1. MosepHuTe BoikNioYaTens B nonoxeHne OFF 1 BblHbTe
LuTencenbHYI0 BIMKY 13 ceTh. KoHTporbHas namnoyka
roracHer.

2. BbineiTe eLLE XUOKUiA LIOKONAZA B PYryH0 NOCYAY.

Yuctka

/A MPEQYNPEXOEHME:

* [lepen kaxzgon YNCTKON BbIHUMATE CETEBOW LUTEKEp U3 Po-

3eTku!

* Hukorza He oKyHaiiTe B BOfly KOPMyC 3MeKTPOABMraTensi ¢
yrnaBnyBatoLLen YaLlieit! 3To MOXET NPUBECTY K yaapy Snek-

TPOTOKOM MINK NOXapy.

/\ BHUMAHME:

* He vcnonb3ayiite MeTannmnyeckoe LWeTK1 nin apyrve
abpasvBHbIe MHCTPYMEHTBI.

+He vcnonb3ayiite coly Unu cpefcTsa ¢ 0be3xupesa-
Tenamu.

* Hukakvie aetanu He NOAXOAAT ANS MbITbs B NOCYAO-
MOEYHON MaLLNHE.

BuHTOBOI TPaHCOPTEP M Kackagbl

.

Molite feTanm cpasy nocre ynoTpebnenis, noka Loko-
nap ewwé Xuakvi.

CbémHble fieTani, conpykacaBLUMECS C MPOAYKTaMM M-
TaHus, MOATE BPY4HY'0 BOLOM C joDaBneHnem cpeacTaa
ANS MbITbS NOCYAbI.

Kopnyc ¢ ynaenuBatowas yawa
[ins Hapy)XHOM YACTKM NOMb3YNTECH BRAXHON TPSMKOM.
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XpaHeHnue

* Ml pekoMerfyem Bam XpaHuTb YCTPONCTBO B OpUrk-
HarnbHOM yNakoBKe eCnu Bbl NNaHMpyeTe He UCnonb3o-
BaTb €r0 B TEYEHWW ANUTENBHOTO NEPUOAA BPEMEHMU.

+ Bcerna xpaHuTe ycTpoIcTBO BHE A0CTYNa AeTei B
XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM 1 CYXOM MECTE.

YcTpaHeHue HencnpaBHoCTelH

Bo3moxHas
Mpobnema Momowyb
npuymHa
Mpubop 6e3 | OtcyTcTByeT [MpoBepbTe Noakmoye-
hyHKUMN. 3MEKTPONUTA- | HIE K SMEKTPOCETU.
Hme. MpoBepbTe noro-
KEHWE MOBOPOTHOTO
BbIKTKOYaTens.
23.11.20



BoamoxHas
Mpo6nema Momoub
npuymHa
Lllokonag LLlokomap cnmw- | [Ans pasxinkerns
kanaet, a He | KOM ryCTOM. pobasnsiite Hebomb-
TEYET. LUMMM IOPLSIMU
pacTuTensHOe Macro.
[NopoxaunTe HeCKOMbKO
MMHYT, NOKa COCTaB He
nepemeLaeTcs.
Mpubop cTout | MNocTaBbTe €ro Ha poB-
KpUBO. HYI0 NOBEPXHOCTb.
Otperynupyitte
YCTPOICTBO C NOMO-
LLb0 HaCTpamBaeMmbIx
110 BbICOTE HOXEK.
LLlokonag Mpubop cTout | MNocTaBbTe npubop B
TEYET HepaB- | KPUBO. MpsIMyHO MO3ULMIO Ta-
HOMepHo. kum 06pasom, 4tobbl
LLOKONag, Mor TeYb
Mo BCEW NOBEPXHOCTY
KackajoB.
Otperynupyite
YCTPOWCTBO C NOMO-
LLbt0 HacTpamBaembIx
110 BbICOTE HOXEK.
[MoTok LLiokonap He YnanuTe Kycoyku
o IBMKeTCH | MOMHOCTBIO LoKonapa, pykToB
TonyKkamy. | pactonuncs. 11 ToMy Nofio6Hble
* npepsanca. | Kycouku NpeameTb!.
* HepaBHO- | LiOKoNaja unu
MEpHbIA. | pyKTbI 1 TOMY
nopobHble
npeameTbl
BroKVpYIOT BUH-
TOBOW LUHEK.

o
1 NMPUMEYAHUA:
He fo6GaBnsiiTe oxnaxagHHbIE U XOMOAHbIE XUOKOCTH
B LLIOKONaA, 9T0 NPEPBET MOTOK KMAKOTO LLIOKONaaa.

MoLLHOCTb Ha BXOLE: ... 150-190BatT
KNACC BALUMTBL: w.vvvvvvveeeeerreeesiessesessesssesssesssesssssssesssesssenenns I
BEC HETTO! ..ot npuén. 1,9k

TexHuyeckne AaHHble

Mogenb: ...........
lMopaya HanpskeHus

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNYECKME W KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHNs B pamKkax NpopomKatoLLeicst paspaboTku

npogykTa.
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SKB 3248
220-240B~, 50Ty

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLIMM AVpPeK-
TBam CE, TakuM Kak anekTpoMarHuTHas CoBMECTUMOCTb 1
HU3KOE HanpsKeHe; OHO MPOWU3BEAEHO B COOTBETCTBUN C
HOBEWLLMMY NpaB1naMN TexHUKU be3onacHoCTM.

Ytunusaumsa
3HayeHne cUMBONA «KOP3UHa»
3aluyTa okpyxatoLLen cpefbl: He fonyckaeTcs
YTUNK3aLms anexkTponprbopos BMecTe ¢ Obl-
TOBbIMY OTXOAAMM.

YTUNU3aLums ycTapesLuei TeXHUKIA U Heuc-
MpaBHbIX ANEKTPONPUGOPOB NPOU3BOANTCS B
TOPOACKIX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaitte HenpasuibHON YTUNM3aLMK OTXOA0B. ITO
HaHOCHT Bpe/] OKpYXatoLLielt Cpefe U OkasblBaeT HeraTya-
HOe BO3/eICTBIE Ha 3A0POBLE MIofeN.

OxasbiBaiiTe cofeiicTB1e NporpaMme YTUAM3aLUN 1 apy-
M chopmam nepepaboTKu ANEKTPOHHOM 1 3MIEKTPUHECKON
TEXHUKN.

VIHchopmaLmio 0 MyHKTax yTUamM3aLmy 6bITOBON TEXHUKNA
MOHO NOMY41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTyl.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort »
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHui¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
O dilly

SKB 3248

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce + 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOMHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéaruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIMHBIM NPABUNMAM * Slacal il 5 Ve 24 53 asa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + fara npuaGaHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlata npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs +
s IS ity e 20 S5
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