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Teile

. Motorkopf (kippbar)

. Geschwindigkeitsregler

. Motorblock

. Neigekopf-
Verriegelungshebel

. Arbeitslicht

Zubehorvorrichtung

. Rihrerwelle

. Edelstahlschiissel

Schusselverriegelungsplatte

Rutschfeste FiiBe

. Netzkabel

. Schneebesen

. Beschichteter Flachriihrer

. Beschichteter Knethaken
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Onderdelen

. Motorkop (kantelbaar)
. Snelheidsknop
. Behuizing
. Kantelvergrendeling kop
. Werkverlichting
Bevestigingshub
. Bevestigingsschacht
. Roestvrijstalen kom
Klemplaat kom
Anti-slip pootjes
. Stroomkabel

Garde
. Gecoate platte klopper
. Gecoate deeghaak
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Eléments

A. Bras moteur (inclinable)

B. Sélecteur de vitesse

C. Socle moteur

D. Levier de verrouillage du
bras moteur

E. Voyant de fonctionnement

F. Adaptateur a accessoires

G. Tige de fixation des
accessoires

H. Bol en acier inoxydable

I. Plaque de fixation du bol

J. Pieds antidérapants

K. Cordon d'alimentation

L. Fouet métallique

M. Batteur plat (avec
revétement)

N. Crochet a pétrir (avec
revétement)



Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerit
zum ersten Mal verwenden.

Kinder diirfen dieses Gerat nicht benutzen. Halten Sie Kinder vom Gerat und dem
Netzkabel fern.

Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des
Behalters und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.

Die Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten physischen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung
und/oder mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie durch
eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder in die
sichere Verwendung des Gerdts eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Das Gerdt darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren
Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild tibereinstimmt!
Das Gerat niemals verwenden, wenn- das Netzkabel oder- das Gehause
beschadigt ist.

Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung

von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

Das Gerdt vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn
es unbeaufsichtigt ist,immer von der Stromversorgung trennen.

Das Gerdt darf nicht im Freien verwendet werden.

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Fllssigkeiten.

Das Kabel nicht tiber die Kante des Tischs oder der Arbeitsflache hangen lassen.
Das Kabel darf nicht mit einer heillen Flache, einschliel3lich Ofen, in Kontakt
kommen.

Niemals Zubehor oder Teile anderer Hersteller, die nicht empfohlen oder verkauft
werden, verwenden. Dies konnte zu Verletzungen fiihren.

Vergewissern Sie sich vor dem Auseinanderbauen und der Reinigung, dass der
Motor zum Stillstand gekommen ist.

Vermeiden Sie die Kontakt mit beweglichen Teilen. Die Berlihrung kann
Verletzungen zur Folge haben! Beim Gebrauch des Gerates keine anderen
Werkzeuge oder Utensilien verwenden.

Das Gerat im Betrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

Sicherstellen, dass sich alle losen Teile und lhre Kleidung/Accessoires beim Betrieb
auBer Reichweite des Gerates befinden.

Arbeiten Sie nie mit kochenden Fliissigkeiten (maximal 90°C).

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Umriihren von Farbe. Unmittelbar drohende
Gefahr einer Explosion!

Schalten Sie das Gerat nicht ohne Schussel ein, wenn Sie den Schneebesen,
Flachriihrer oder Knethaken verwenden.

Dieses Gerat ist nur fiir den Einsatz im Haushalt geeignet. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fiir durch unsachgemafen Einsatz verursachte
magliche Schaden.



AwaPacte MPOGEKTIKA TI MAPAKATW 08NYiE PV XPNGIHOMOINCETE yia TPWTN

(pOPA TN CUCKEUN).

« Hmapouoa cuokeur| bev mpémel va xpnaoluomoleital amoé maidid. Kpatiote tn
OUOKEL Kal To KaAwSI0 pakptd amo maidia.

« Xperaletal mpoooxH KATA TO XEIPIOMO TwV KOPTEPWV Aemidwv KOG, To ddslaopa el
TOU UTOA Kall TO TTAUGIO. NL

+ Houokeun pn%psi va XpnotomolnBei amd Atopa e TEPLOPIOUEVEC CWUATIKEC, .
aloONTPIEC i S1AVONTIKEC IKAVOTNTEG 1) Ao dro;\xa XWPIG EUTTELPI KAl YVWOELC, UE

TNV mpoUnéBeon 6Tl Tn xpnotuomololy umd emiBAen n 611 Exouv AARel 0dnyieg

OXETIKA HE TNV A0QAAR XPrion TG Kat EQOooV avn)\aquvovml TOUC EVEXOUEVOUG

Kivduvouc.

Ta maubia dev mpémnel va mai{ouv Je Tn CUOKEUN.

H ouokeun mpémnel va ouvOeDei LOVO OE TAPOXN PEVHATOC TOU OTTOIoU N TAoN Kal

N CUXVOTNTA CUMUOPPWVOVTAL ME TIG TTPOSIAYPAPES TIOU AVAYPAPOVTAL OTNV

TIAOKETO JIE TA XOPOKTNPIOTIKA TNG CUOKEUNAC!

+ Mn XpnOIUOTIOIEITE TTOTE KAl PNV TIIAVETE TN CUOKEUN €AV

- 10 KaAwdlo TpoPodoaiag Exel PBapEi,

- 10 nspiB)\rEia éxel @Bapei.

D

Eav umapyel SA&Bn otn cuokeun 1) 0To kaAwdlo Tpopodoaiag, MPEMeL va

avTIKaTaoTabel amd Tov KATaoKeuaoTn, ToV avTimpdowmo oépRIC f and AAlo

€EEIOIKEVEVO ATOHO IO TNV ATTOPUYH KIVOUVOU.

Tomobeteite mdvta t ouokeun oe enimedn, Aeia emgavela.

Na amocuvdéete mdvta Tn CUCKEUN amd Tnv mapoxn PeLUATOC, €dv dev emTnpeital

KO TTIPLV Tr) OUVAPHOAGYNGN, TNV AMTOGUVAPHOANGYNON Kal TOV KaBapLopo.

H ouokeun mpoopidetal HOVo yia xprion 0 ECWTEPIKOUG XWPOUC,

Mn BubiCete T cUOKEUN, TO KAAWOLO ) TO PIG OE VEPO 1} G€ ANNO LYPO.

Mnv a@rvete To KaAwAI0 va KpEUETaL amd TV Akpn TPaAme(iov 1 TTAyKou,

T\ a(pr’])\\/ETs T0 KaAWAI0 va €pxeTal oe emagn Ue (E0TEC EMPAVELEC,

OouUTEPIANAPBAVOEVNG TNG LOVADAG ECTIWV HAYEIPEUATOC,

Mnv xpnotpomolgite moté eapTAMATA i AVTOANAKTIKA Ao AAOUG KATAOKEVAOTEG

mou Ogv ouvioTouvTal A Twhouvtat. Mrmopei va mpokAnBei kivduvog tpauvpatiopou

QTOHWV.

BePauwOeite 611 T0 POTEP €XEL OTAUATHOEL TEAEIWG TTPLV TNV ATTOCUVAPLIOAGYNON

kat Tov kaBapiopo.

Ano@eUyeTe TNV EMAPH UE KIVOUUEVA €EGpTr1\pGT(1. H emaen umopei va mpokahéoel

Tpauuatiopo! Mn xpnoluomnoleite GAa epyaAeia f HayelpIKAd OKEUN KaTdA T XprHon

NG OUOKEVNAG.

Emtnpeite auto o mpoidv dtav Asttoupyei.

Opovtiote 6Aa Ta eheBepa LAIKA Kal Ta pouxa/a&ecoudp oag va Bpiokovtal

HaKPLA OTaV XPNOIUOTIOIETE AUTO TO TIPOIOV.

Na unv eneepyaleote moté uypd oe Beppokpacia Bpacpou (ugy. Beppokpacia

90°C)

« Mn xg\nomonomhz—: QUTA TN OUOKELH Yl avauién umoyidg. Kivbuvog, evééxetal va

TIPOKANOei ékpnén!

« Mn épr]omonmain—: TIOTE Tr) CUOKEUT) L€ TO GUPHATIVO avadeuTrpa, emimedo
avadeutpa A 1o yavt(o (uung xwpic To proA otn Béon Tou.

« Aut n cuokeun mpoopifeTal LOVO yia OIKIaKN xPrRon. O KataokeuaoTng dev QEPEL

€uBuvn yia evdexopevn (nptd o mPOKARBNKE a6 avapuooTn 1 e0@atpEvn

xenon.



Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor het

eerst gebruikt.

- Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden. Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van kinderen.

« Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de kom leegmaakt en tijdens
het reinigen.

« Dit apparaat kan worden gebruikt door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilig
gebruiken van het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopcontact met
een voltage en frequentie die overeenkomen met de specificaties op het
modelplaatje.

« Gebruik het apparaat niet en til het niet op als
- het netsnoer is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.

« Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging door de
fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere gekwalificeerde persoon
worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.

« Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

« Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand bij het
apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.

« Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of andere

vloeistoffen.

Laat het snoer niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en zorg dat het

snoer niet in contact komt met een heet oppervlak, inclusief het fornuis.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet door ons

Wor:den aanbevolen of verkocht; dit brengt het risico van persoonlijk letsel met

zich mee.

Controleer of de motor volledig is gestopt voordat u het apparaat demonteert en

reinigt.

Vermijd contact met bewegende onderdelen. Dit kan lichamelijk letsel veroorzaken!

Gebruik nooit andere hulpmiddelen of keukengerei tijdens gebruik van het

apparaat.

Laat dit product nooit onbeheerd achter als het in werking is.

Houd alle losse items en uw kleding/accessoires uit de buurt tijdens gebruik van dit

apparaat.

Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max 90°C).

Gebruik dit apparaat niet om verf te mengen. Dit is gevaarlijk en kan leiden tot

een explosie!

De hulpstukken garde, klopper of deeghaak niet gebruiken zonder de kom bij

gebruik van het apparaat.

Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant aanvaardt

gegn alinsprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege oneigenlijk of onjuist

gebruik.



Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d'utiliser la

machine pour la premiére fois.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Lappareil et son cordon
d‘alimentation doivent étre conservés hors de portée des enfants.

« Soyez prudent lors de la manipulation des lames, qui sont coupantes, lors du
vidage du bol et lors du nettoyage.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances et I'expérience
sont insuffisantes, a condition d'étre surveillés ou d‘avoir recu des instructions
concernant l'utilisation sécurisée de I'appareil et de comprendre les risques
encourus.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

« Lappareil doit étre branché sur un réseau électrique correspondant a la tension et
a la fréquence d'alimentation indiquées sur la plaque signalétique.

« Ne jamais utiliser ou mettre en marche l'appareil si
— le cordon d'alimentation est endommage ;

— le corps de I'appareil est endommagé.

« Sil'appareil ou le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, 'un de ses réparateurs ou toute autre personne diiment qualifiée afin
déviter tout danger.

« Lappareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et horizontale.

« Toujours débrancher 'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans surveillance et
avant assemblage, démontage ou nettoyage.

« Cet appareil est réservé a une utilisation a l'intérieur uniquement.

. INe péongez pas |'appareil, son cordon ou sa prise dans l'eau ni dans aucun autre

iquide.

+ Ne laissez pas le cordon d'alimentation dépasser du bord de la table ou du
comptoir. Ne le mettez pas en contact avec une surface chaude, notamment sur
une cuisiniere.

« N'utilisez jamais d'accessoires ou piéces faites par un autre fabriquant qui n'est pas
recommandé ou vendu ; risque de blessure.

« Assurez-vous que le moteur est complétement arrété avant de démonter et de
nettoyer les pieces de I'appareil.

« Evitez le contact avec les parties mobiles, qui pourrait provoquer des blessures !
N'utilisez pas d‘autres outils ni dautres ustensiles lors de l'utilisation de I'appareil.

+ Ne quittez pas cet appareil des yeux lorsqu'il est en marche.

« Assurez-vous de tenir a I'écart toutes les matieres libres ainsi que vos vétements/
accessoires lorsque vous utilisez ce produit.

+ Ne jamais utiliser I'appareil avec des liquides bouillants (max. 90°C).

« Ne pas utiliser cet appareil pour mélanger de la peinture. Attention, danger, risque
d’explosion !

« Ne faites jamais fonctionner l'appareil avec le fouet métallique, le batteur plat
ou le crochet de pétrissage si le bol nest pas en place.

« Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommages résultant d’'une utilisation incorrecte ou
inadaptée de I'appareil.




Erste Schritte / =Zekivwvtag
Het eerste gebruik / Premiére utilisation

m

. Vor der ersten Inbetriebnahme:

Ziehen Sie den Stecker des Gerats
aus der Steckdose. Reinigen Sie die
Zubehdrteile von Hand mit einer
warmen Spulmittelldsung oder im
Geschirrsptler. (Abgesehen vom
Schneebesen sind die Zubehérteile
spulmaschinenfest.) Wischen Sie die
Motoreinheit mit einem feuchten
Tuch ab. Vorsicht: Tauchen Sie die
Motoreinheit nicht in Wasser!
Lassen Sie alle Teile griindlich trocknen.

. Mpw amé Tnv mpwtn Xprion Tng

GUOKEUNG: ATOCUVOEDTE Tr) GUOKEULN amo
v mipiCa. MAOveTe 6Aa Ta e€apTripata
070 XépL He (€0TO oamouvovepo 1y oTo
muvthplo matwv. (Ta e§aptipata ivat
KAt@AnAa yia Moo 0 TALVTHPLO
TMATWY, EKTOC EVPHATIVOC avadeuTiipac.)
Ta e§aptripata mpémel va mévovTal 0To
¥épt. KaBapiote tn povada potép pe éva
vwrié mavi. Mpoooxn: Mn BuBilete moté
T povada potép o€ vepo!

Agniote O\a ta e€apTrpata va
OTEYVWOOLV TAPWG.

Voordat u het apparaat voor de
eerste keer gebruikt: Haal de stekker
van het apparaat uit het stopcontact.
Was alle accessoires met de hand

af in een warm sopje of met de
afwasautomaat. (De accessoires zijn
vaatwasbestendig, behalve de garde.)
Veeg het motorblok schoon met een
vochtige doek. Let op: Dompel het
motorblok nooit onder in water!
Laat alle onderdelen goed drogen.

. Avant d'utiliser 'appareil pour la

premiére fois : Débrancher 'appareil
et nettoyer toutes les piéces. Lavez
tous les accessoires a la main, a l'eau
tiéde savonneuse ou au lave-vaisselle.
(Les accessoires sont lavables au lave-
vaisselle sauf le fouet métallique.)
Nettoyer I'unité du moteur a l'aide
d’un tissu humide.

Attention : Ne jamais immerger le
moteur dans l'eau !

Laisser soigneusement sécher toutes
les pieces.

2.

I

Stellen Sie das Gerat auf eine

ebene Flache. Zuriickkippen des
Motorkopfs: Setzen Sie mit der einen
Hand den Verriegelungshebel auf die
Position ,Entriegelt” und kippen Sie
mit der anderen Hand den Motorkopf
zurtick. In der zurtickgekippten
Position rastet der Motorkopf ein.
Achtung: Finger und Hénde diirfen
nicht in Kontakt mit beweglichen
Teilen kommen.

. TomoBetroTEe TN CUOKELN OF pIa

eninedn em@avela. Metakivnon

NG KEPAANG HOTEP TTPOG TA

emavw: METAKIVAOTE TO HOXAO
ao@ANoNG KNoNg TNG KEQAAng otnv
Eekheldwpévn Bon pe To éva xépt Kat
ONKWOTE TNV KEPAAr) HOTEP EMAVW UE
T0 AAO Xépl. MONIG @TdoEl TNV EMavw
B¢on k\edwvel. Npoeidomnoinon:
Kpatijote Ta aytula kat ta

XEpla Gag HAKPLA Ao TIEPLOXEG ME
KIVOUMEVA MEPN.

. Plaats het apparaat op een vlak

oppervlak. Kantel de motorkop
omhoog: Zet met de ene hand de
kantelvergrendeling van de kop op
“Open”en kantel met uw andere
hand de motorkop omhoog. De kop
vergrendelt wanneer deze omhoog
staat. Waarschuwing: Houd uw
vingers en handen uit de buurt van
draaiende delen.

Placer I'appareil sur une surface

plane. Inclinaison du capot du
moteur vers le haut : Mettre le levier
de verrouillage du bras moteur en
position “déverrouillage’, puis basculer
le bras moteur vers le haut. Une fois le
bras incliné vers le haut, il se verrouille.
Avertissement : Garder les doigts et
les mains hors de portée des piéces
mobiles.

3. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler

auf,OFF". Setzen Sie die
Edelstahlschiissel auf die
Schiisselverriegelungsplatte. Drehen
Sie die Schiissel im Uhrzeigersinn fest.
Achtung: Schalten Sie das Gerat

nicht ohne Schussel ein, wenn Sie

den Schneebesen, Flachrihrer oder
Knethaken verwenden.

. Méetakiviote Tov emAoyéa TaxuTnTag

oTn 6éon «OFF». TomoBetroTe TO
pumol and avoeidwto atadait

oTNV MAGKA CUYKPATNONG UITOA.
MetakiviioTe To pmol Se€looTpoga
yla va ac@aliost otn Béon Tou.
Mpoeidomoinon: Mn xpnotpornoleite
TIOTE TN OUOKEUN E TO CUPHATIVO
avadeutnpa, enimedo avadeutrpar to
yavtlo {UHNG Xwpig To pImoA otn Béon
Tou.

. Zet de snelheidsknop op “OFF". Zet

de roestvrij stalen kom op de
klemplaat. Draai de kom rechtsom
vast.

Waarschuwing: De hulpstukken
garde, klopper of deeghaak niet
gebruiken zonder de kom bij gebruik
van het apparaat.

. Mettre le sélecteur de vitesse sur

« OFF ». Placer le bol en acier
inoxydable sur sa plaque de
fixation. Tourner le bol dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu’a
atteindre la position de verrouillage.
Avertissement : Ne faites jamais
fonctionner I'appareil avec le fouet
métallique, le batteur plat ou le crochet
de pétrissage si le bol n'est pas en
place.



4. Befestigen von Zubehorteilen an der
Riihrerwelle: Richten Sie die Kerbe
oben auf dem Zubehdrteil am Stift
der Rihrerwelle aus. Driicken Sie das
Zubehorteil nach oben und drehen
Sie es gegen den Uhrzeigersinn, bis
der Stift einrastet. Zum Entfernen des
Zubehorteils drehen Sie dieses im
Uhrzeigersinn und ziehen es von der
Welle ab.

4. TomoBetrote éva eapTnpa oTov
a&ova eaptnuarwv: EvBuypappiote
NV UMoS0oKr OTO TTAVW HEPOG TOU
££0PTNHATOG YE TOV TIEIPO OTOV
a&ova e€aptnuaTwy. TMPWETE TO
£€APTNHA TTPOG TA EMAVW KAl OTPEYTE
TO AploTEPOOTPOYA £WG OTOU O
nieipog aopalioel on Béon Tou. MNa va
AQAIPECETE TO £6APTNHA, YUPIOTE TO
Se€looTpopa kat Tpafnte.

4. Zet een opzetstuk op de schacht:
Zorg ervoor dat de opening aan de
bovenkant van het opzetstuk over
het pinnetje valt op de schacht. Druk
het opzetstuk omhoog en draai het
linksom tot het pennetje vastklikt.
Draai het opzetstuk rechtsom om het
te verwijderen en trek het omlaag.

4. Placer un accessoire sur tige a ac-
cessoires a accessoires : Positionner
l'accessoire en respectant le sens
d'introduction de celui-ci, enclencher-
le en exercant une pression puis
tourner d’un quart sur la droite pour le
verrouiller. Pour le retrait appuyer sur
I'accessoire et le tourner d'un quart sur
la gauche.

5. Absenken des Motorkopfs:
Stellen Sie mit der einen Hand den
Verriegelungshebel auf die Position
,Entriegelt” und senken Sie mit der
anderen Hand den Motorkopf nach
unten ab. Stecken Sie den Stecker in
die Steckdose.

5. Metakivnon tng KeQahig potép

TPOG TA KATW: METAKIVAOTE TO HOYXAO
ao@AaNong KAiong TG KeQaAg otnv
Eexheldwpévn Béon pe To éva xépt kat
KATEBAOTE TNV KEPAAN HOTEP KATW
He To AMo XEpL ZuVEEDTE TO @I 0TV
npila.

5. Kantel de motorkop omlaag: Zet met
de ene hand de kantelvergrendeling
van de kop op “Open” en kantel met
uw andere hand de motorkop omlaag.
Steek de stekker in het stopcontact.

5. Abaisser le bras du robot :
positionner le levier en mode
déverrouillage puis incliner le bras vers
le bas. Brancher la prise sur le secteur.

6.

o

o

Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler von der
Position, OFF" zur gewiinschten
Geschwindigkeit (1 - 10). Stellen

Sie den Geschwindigkeitsregler nach
Abschluss des Riihrvorgangs durch
Drehung zuriick auf,,OFF* und ziehen
Sie den Netzstecker des Gerats aus der
Steckdose.

. Metakivijote Tov emAoyéa

Taxutntag amo tn 0éon «OFF» otnv
emOupntA Taxvtnta (1-10). Otav n
avapign éxet ohokAnpwoei, oTpéYPte
Tov emAoyéa TaxuTNTag oTn Béon
«OFF» Kal amToCUVOEDTE T GUOKEUN
amno v npida.

. Zet de snelheidsknop van “OFF” op

de gewenste snelheid (1-10). Zet als
het mixen klaar is de snelheidsknop
op “OFF” en haal de stekker uit het
stopcontact.

. Sélectionner la vitesse souhaitée

(1a210). Une fois I'utilisation terminée,
positionner le sélecteur de vitesse en
position “OFF” et débrancher l'appareil.



Erste Schritte / =Zekivwvtag
Het eerste gebruik / Premiére utilisation

o g

7.

m

_'_,_l—'_

Arbeitslicht und Betriebsanzeige:
Wenn das Gerat an die Steckdose
angeschlossen ist und eine
Geschwindigkeit ausgewahlt wurde,
leuchtet am Geschwindigkeitsregler
eine blaue LED-Anzeige auf. Ein
zusatzliches Licht beleuchtet

die Arbeitsflache. Wenn der
Geschwindigkeitsregler auf ,OFF”
gestellt wird, schaltet sich das Licht
nach 3 Minuten automatisch aus.

QDwTIONAG Epyaciag Kat EVEEIKTIKA
Auxvia Asttoupyiag: Ev n cuokeun
eival ouvdedepévn otnv mpila Kat
€ival emMAgypévn pia TaxuTNTa, pia
umAe huyvia LED avdBet yopw amo tov
emAoyéa TaxuTnTac. Evag gwtiopog
epyaciag avafel emiong mavw amd v
meploxn epyaoiac. EGv o emhoyéag
TaxUTNTag petakivnOei otn Béon
«OFF», 0 pwTIoNOG gpyaaiag Ba
anevepyormoinBei autopata Hetd ano
3 \enta.

Werkverlichting en stroomlampje:
Als de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit en er een snelheid is
geselecteerd, dan branden er blauwe
LED-lampjes bij de snelheidsknop.
De werkverlichting verlicht ook het
werkgebied. Als de snelheidsknop

op “OFF” wordt gezet, gaat de
werkverlichting automatisch na 3
minuten uit.

. Voyant de fonctionnement et

rétroéclairage du sélecteur de
vitesse : Si I'appareil est branché

et qu'une vitesse est sélectionnée,
une LED bleue s'allume autour du
sélecteur de vitesse. Un voyant de
fonctionnement placé sous le bras
moteur s'allume automatiquement
lors de la mise en route de la machine
et s'éteint automatiquement 3 mn
apres l'arrét de celle-ci.

®

. Hinweis: Falls der Geschwindigkeitsregler
eingeschaltet wird, bevor der
Netzstecker in die Steckdose gesteckt
wird, blinken sowohl die blaue LED
des Geschwindigkeitsreglers als auch
die Betriebsanzeige, um anzuzeigen,
dass der Geschwindigkeitsregler nicht
ausgeschaltet wurde. Sobald der
Geschwindigkeitsregler auf,,OFF” gestellt
wird, horen die Anzeigen auf zu blinken.
Sie kénnen jetzt normal weiterarbeiten.

. Inpeiwon: Av o em)oyéag TaxutnTag
€ivai dn evepyomoinuévog mpoTou n
ouokeur ouveBei, n um\e Auyvia LED
Tou EMAOYEQ TAXUTNTOG Kall O QWTIOHOG
epyaciag 6a avaBoaoBrivouy yia va
umoSei€ouv 0Tt 0 emoyéag TaxiTnTag
£XEL PEIVEL EVEPYOTIOINUEVOG. ZTPEPTE TOV
emAoyéa taxutntag otn 6éon OFF kain
Auyvia kat 0 ewTIouoG Ba oTapaticouv
va avaBooPrivouv. Katdmiv cuveyiote T
Aertoupyia kavovika.

8. Opmerking: Als de snelheidsknop

al is aangezet voordat het apparaat

is aangezet, dan knipperen zowel

het blauwe LED-lampje van de
snelheidsknop als het werklampje om
u te laten weten dat de snelheidsknop
nog aan staat. Draai de snelheidsknop
naar uit en de lampjes stoppen met
knipperen. Vervolgens kunt u verder
gaan met het gebruik.

Remarque : Si le sélecteur de vitesse
est déja activé avant que I'appareil soit
branché, la LED bleue du sélecteur de
vitesse et le voyant de fonctionnement
clignoteront tous les deux pour vous
avertir que le sélecteur de vitesse

est resté activé. Mettre le sélecteur

de vitesse sur « OFF » pour que les
voyants s'éteignent, puis reprendre
l'utilisation normale de I'appareil.




Weitere Funktionen / AN\e¢ Aertoupyieg
Overige functies / Autres fonctions

1. Zubehorvorrichtung: Das
Gerat wird mit einer integrierten
Zubehorvorrichtung geliefert.
Lesen und beachten Sie stets die
den Zubehorteilen beigefligten
Anleitungen zur korrekten und
sicheren Nutzung.

1. Ymodoxn e€aptnpdtwv: H cuokeun
Slobétel evowpatwpévo umodoxéa
€€apTNUATWY TTOAATAWY XPHOEWV.
AwBdote kat akohouBrioTe
TIPOCEKTIKA TIG 08nyieg Tou
mapéxovtal pe kABe e€aptnua yla
OWOTH Kal ao@alr Xprion.

-

. Bevestigingshub: Het apparaat heeft
een ingebouwde multifunctionele
bevestigingshub. Lees en volg
de instructies van elk opzetstuk
zorgvuldig voor correct en veilig
gebruik.

-

. Adaptateur a accessoires : L'appareil
est équipé d'un adaptateur a
accessoires multi-usage. Merci de
lire et de suivre attentivement les
instructions fournies avec chaque
accessoire pour une utilisation
correcte et sécurisée.

2. Anpassen der Riihrerwelle: Das
Gerat ist ab Werk so eingestellt,
dass der Flachriihrer den Boden
der Schiissel nicht beriihrt. Wenn
der Flachriihrer den Boden der
Schissel beriihrt oder zu weit von
den Seiten entfernt ist, lasst sich der
Abstand leicht korrigieren. Weitere
Informationen finden Sie unter 3.

2. PUBuion tou aova e§aptnudatwv:

H ouokeun givat puBuiopévn amo to
£PYOOTACIO €101 WOTE O eMiMeSOG
QavadeuTPAG va PNV OKOUUTAEL TOV
mato amd to pmoA. Edv o emimedog
QavaSEeUTPAG AKOUUTTAEL OTOV TIATO
TOU UMOA iy €4V BpioKETAL TTOAY HOKPLA
and TIG MAEUPEG, UTTOPEITE va ToV
pubuioete owoTd. Aeite To Bripa 3 yia
MEPAITEPW 08nyieg.

2. Afstellen van de

bevestigingsschacht: Het apparaat is
in de fabriek afgesteld zodat de platte
klopper tot op de bodem van de kom

komt. Als de platte klopper de bodem
raakt van de kom of te ver van de kant
is, dan kunt u het afstellen. Zie 3 voor

verdere instructies.

2. Réglage de la tige de fixation des
accessoires : Lappareil est réglé en
usine de sorte que le batteur plat ne
touche pas le fond du bol. Si le batteur
plat touche le fond du bol ou est trop
éloigné des cotés, il est possible de le
régler manuellement. Voir la section 3
pour plus d’instructions.

3.

Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf, OFF*
und ziehen Sie den Stecker des
Gerits aus der Steckdose. Kippen
Sie den Motorkopf zurtick. Passen
Sie die Schraube mit Hilfe eines
Schlitzschraubendrehers an. Drehen
Sie gegen den Uhrzeigersinn, um
die Riihrerwelle anzuheben bzw. im
Uhrzeigersinn, um sie abzusenken.

. ZTpéYPTe Tov EmMAoyéa TaxutnTag

otn Béon «OFF» kat amocuvdéote
TN ouokeun and tnv mpila.
METaKIVAOTE TNV KEQAAr) HOTEP TIPOG
Ta mow. Xpnolpomoljote éva eminedo
katoafidt ya va pubpioete tn Bida.
ITpEYPTE aPIOTEPOOTPOPA YIA VO
ONKWOETE ToV dova e§apTNHATWY,
oTpEPTE Se€100TPOPA yia va ToV
KateBAoete.

. Zet de snelheidsknop op “OFF” en

haal de stekker uit het stopcontact.
Kantel de motorkop naar achteren.
Gebruik een schroevendraaier om de
schroef af te stellen. Draai linksom om
de bevestigingsschacht hoger af te
stellen en rechtsom om deze lager af
te stellen.

Positionner le sélecteur de vitesse
sur “OFF” et débrancher I'appareil.
Incliner le bras moteur du moteur
vers l'arriere. Utiliser un tournevis plat
pour régler la vis. Tourner dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
pour faire remonter la tige de fixation
des accessoires ; tourner la vis dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
I'abaisser.



m

Reinigung und Pflege / KaBapiopocg kat gpovtida
Reiniging en onderhoud / Nettoyage et entretien

1. Ziehen Sie den Stecker des Geréts
aus der Steckdose. Reinigen Sie die
Zubehorteile von Hand mit einer warmen
Spulmittellosung oder im Geschirrspiiler.
(Ab hen vom Schneeb sind
die Zubehdrteile spiilmaschinenfest.)
Wischen Sie die Motoreinheit mit einem
feuchten Tuch ab.
Vorsicht: Tauchen Sie die Motoreinheit
nicht in Wasser!
Lassen Sie alle Teile griindlich trocknen.

1. AMOGUVS£CTE T GUGKEUHK amo thv
mpila. M\Ovete OAa Ta e€aptripata
0T X£p! HE (E0TO 0ATOUVOVEPO 1) OTO
muvtriplo matwv. (Ta e§apthpata
givat kataMnAa yia Moo oe
TALVTPLO MATWY, EKTOG EVPHATIVOG
avadeutipag.) Ta e€aptrpata mpémnet
va m\évovTtat oto xépt. KaBapiote Tn
Hovada poTép He éva vwrd mavi.
Mpogoxn: Mn BuBilete moté T
Hovada potép oe vepo!

A@noTte O\a Ta eaptipata va
OTEYVWOOULV TIARPWGE.

Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact. Was alle accessoires
met de hand af in een warm sopje

of met de afwasautomaat. (De
accessoires zijn vaatwasbestendig,
behalve de garde.) Veeg het
motorblok schoon met een vochtige
doek.

Let op: Dompel het motorblok nooit
onder in water!

Laat alle onderdelen goed drogen.

1. Débrancher I'appareil et nettoyer
toutes les piéces. Lavez tous les
accessoires a la main, a l'eau tiéde
savonneuse ou au lave-vaisselle.
(Les accessoires sont lavables au lave-
vaisselle sauf le fouet métallique.)
Nettoyer I'unité du moteur a l'aide
d’un tissu humide.

Attention : Ne jamais immerger le
moteur dans l'eau !

Laisser soigneusement sécher toutes
les piéces.

2. Ver den Sie zum Reinigen des
Gerits keine Scheuermittel oder
Metallschwdamme.

2. Mn xpnopomnoleite AelavTika
KabaploTiKa 1 cuppdtiva
o@ouyyapdkia otav kabapilere Tnv
OUOKEUN.

2. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen of
schuursponsjes om het apparaat
schoon te maken.

2. Nutiliser ni produits nettoyants
abrasifs ni grattoirs pour le
nettoyage de l'appareil.



Fehlersuche / Emiluon mpofAnudtwv

Fehlersuche

Symptom

Ursache

Abhilfe

Der Motor verlangsamt
sich wahrend des Betriebs.

Die Teigmenge uiberschreitet moglicherweise
die maximale Fillmenge.

Den Teig entfernen und in zwei Portionen
aufteilen.

Der Teig ist moglicherweise zu feucht und
klebt daher am Schusselrand.

Mehr Mehl hinzugeben, jeweils 1 Teeloffel
bis der Motor wieder beschleunigt. Solange
weiterverarbeiten, bis sich der Teig vom Rand
der Schissel geldst hat.

Der Motor funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht an einer Steckdose ange-
schlossen.

Das Gerét vor Betrieb an eine Steckdose
anschlieBen.

Das Gerat vibriert/bewegt
sich wahrend des Betriebs.

Die GummifiiBe sind nass.

Sicherstellen, dass die GummifiiBe auf der
Geréteunterseite sauber und trocken sind.

Dies ist normal bei schweren Lebensmitteln
(z. B. Teig oder Kése).

Lebensmittel entfernen und in zwei Por-
tionen aufteilen.

Das Zubehorteil bertihrt
wahrend des Ruhrvor-
gangs den Boden der
Edelstahlschissel.

Die Hohe der Ruhrerwelle ist falsch einges-
tellt.

Passen Sie die Hohe der Rihrerwelle an.

Arbeitslicht und Betrieb-

sanzeige blinken.

Der Geschwindigkeitsregler wurde nicht
ausgeschaltet.

Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
die Position , OFF".

EmiAuon mpofAnpatwv

Zoumtwua

Artia

Avtipstwmon

O KIvNTAPAG MEWWVEL
TaxuTNTa Katd TN Stdpkela
NG Aettoupyiag.

H moootnta ¢ {UUNg evdéxeTtal va
unepBaivel Tn Péylotn moooTNTA yia
enefepyaoia.

AQaIPEOTE TN HIOT) TOCOTNTA KOl
eneepyaoTeite TV og VO SOOEIG.

H {Oun evééxetal va gival ToAU vypr), KOAGEL
OTIG TTAEVPEG TOU UTTOA.

MpooBéote meploodTepo alevpl, 1 Koutahd
NG ooumag T Yopd €wg 6Tou avénbein
TaxuTNTa Tou KivnTrpa. Emeepyaoteite tn
0N €w¢ 6Tou KABAPITEL TIG TTAEUPES TOU
HTTOA.

O Kivntpag dev
AerToupyei.

H ouokeun Sev éxel ouvdedei oTnv Tpida.

BeBaiwbeite OT1 €xeTE OUVOEDEL TN CUOKEUN
otnv mpila mpiv amoé ) Aertoupyia.

H ouokeun Soveital/
Kveital katda ) Sidpkela
™G Aettoupyiag.

Ta ehaoTikd mélpata givat vypd.

BeBaiwbeite 611 Ta ENAOTIKA TEAPATA OTO
KATW PEPOG TNG Hovadag eival kaBapd kat
oTEYVA.

AuTo givat @UOIOAOYIKO yia Bapid gopTia (T.y.
Bapta {opn, Tupi).

A@QaIp£0TE TN HIOT TOCOTNTA KOl
enefepyaoteite TV oe V0O SOTEIG.

To e€aptnua ydépvel To
umoA and avoeidbwto
atodM katd tn Aertoupyia.

To UYog Tou dfova e€apTnudTwy Sev givat
owoTo.

PuBpiote To UYoC Tou A&ova e€apTNUATWV.

O pwTIopOG epyaciag
Kal n €VOEIKTIKA
Auxvia Aertoupyiag
avapoofrivouv.

O emloyéag TaxuTnTag €xel peivel otn Béon
gvepyomoinong.

STPEYPTE TOV EMAOYEQ TaxUTNTAG 0Tn Béon
«OFF».




Problemen oplossen / Gestion des pannes

Problemen oplossen

Symptoom

Oorzaak

Oplossing

Tijdens het gebruik ver-
traagt de motor.

De hoeveelheid deeg overschrijdt de maxi-
male capaciteit.

Verwijder de helft van het deeg en verwerk
het in twee delen.

Het deeg is misschien te nat. Het kleeft tegen
de zijkant van de kom.

Voeg meer bloem toe, 1 theelepel per keer
totdat de motor sneller draait. Bewerk het
deeg totdat het deeg niet meer aan de kom
kleeft.

De motor werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten op het ele-
ktriciteitsnet.

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact voordat u het apparaat gebruikt.

Het apparaat trilt/beweegt
tijdens het gebruik.

De rubberen voeten zijn nat.

Zorg dat de rubberen voeten, aan de onder-
zijde van het apparaat, droog en netjes zijn.

Dit is normaal bij een zware belasting (bijv.
zwaar deeg, kaas).

Verwijder de helft en verwerkt in twee
batches.

Het opzetstuk schraapt
langs de roestvrij stalen
kom tijdens gebruik.

De hoogte van de bevestigingsschacht is
niet goed.

Stel de hoogte van de bevestigingsschacht
in.

De werkverlichting en het
stroomlampje knipperen.

De snelheidsknop staat nog aan.

Draai de snelheidsknop op “OFF".

Gestion des pannes

Probléme

Cause

Solution

Le moteur ralentit pen-
dant I'utilisation.

La quantité de pate dépasse peut-étre la ca-
pacité maximale.

Enlevez-en la moitié et procédez en deux
fois.

La pate est peut-étre trop liquide et colle aux
parois du bol.

Ajoutez plus de farine, 1 cuillére a soupe a la
fois, jusqu'a ce que le moteur accélere. Con-

tinuez jusqu'a ce que la pate n'accroche plus
aux parois du bol.

Le moteur ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché.

Veillez a brancher I'appareil avant de l'utiliser.

L'appareil vibre/bouge lors
de I'utilisation.

Les pieds en caoutchouc sont mouillés.

Assurez-vous que les pieds en caoutchouc
situés au bas de l'appareil sont propres et
secs.

C'est normal pour des charges lourdes (par
ex. pate épaisse, fromage).

Enlevez-en la moitié et procédez en deux
fois.

L'accessoire érafle le bol
en acier inoxydable lors de
I'utilisation.

La hauteur de la tige a accessoires est ina-
daptée.

Régler la hauteur de la tige de fixation des
accessoires.

Le voyant de fonctionne-
ment et la LED du sélect-
eur de vitesse clignotent.

Le sélecteur est resté sur une vitesse.

Mettre le sélecteur de vitesse sur « OFF ».




Rezepte

teig) Hochstmen-
gen

Quirlfunktion - M und Verarbeitungsd
Zutaten Menge Einheit Zeit Geschwindigkeit
Sahne 2.1~6.1 dl 60-80 s 8~10
Eiweill 1.2~24 dl Min. 100 s 8~10
Rithrfunktion - Mengen und Verarbeitungsdauer (Mischen von leichtem Teig, z.B. Kuchenteig)
Rezept Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Mehl 6,0 dl
. Margarine 15 di Mittlere Einstellung
Biskuit Zucker 17 4l 200-230s (Stufe 5-6)
Backpulver 1,0 TL
Mehl 8,0 dl
Eier 4,0 St.
Butter 2,0 dl
Zucker 1,7 di Mittlere Einstellung
Vanillezucker 2,0 TL 3003605 (Stufe 4-6)
Schokolade- Sauerrahm 1,0 dl
kuchen Nougatmasse 100 g g
Backpulver 3,0 TL
Zubereitung
Die Butter darf nicht hart sondern muss weich sein. Weiche Butter mit dem Zucker verrihren, bis der Teig cremig
ist. Eier nacheinander dazugeben. Weiter riihren und den Sauerrahm und Vanillezucker hinzufiigen. Zum Schluss
das Mehl mit dem Backpulver hineingeben.
Mehl 3,0 dl
Margarine 15 dl
Mittlere Einstellun:
Zucker L d 200-230s (Stufe 4-6) °
Butterkuchen Frische Eier 3 St.
Backpulver 1,0 TL
Zubereitung
Alle Zutaten in die Schiissel geben und vermischen, bis ein glatter Teig entsteht.
Knetfunktion - Mengen und Verarbeitungsdauer
Rezept Zutaten Menge | Einheit Zeit Geschwindigkeit
Mehl 6,0 dl
Wasser 2,0 dl R
Zucker 24 al 350-380 s Niedrige Einstellun
Hefeteig* (Brot) - (Stufe 1-2)
Mindestmengen Margarine 1,0 TL
Salz 1,0 TL
Zubereitung
Alle Zutaten in die Schiissel geben und kneten, bis sie gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
Weizenmehl 16,0 dl
Wasser 4,0 dl
ol 1,0 di
Frische Eier 2,0 St. Min. 480 s Stufe 1-2
Salz 3,0 TL
Zucker 2,0 TL
Trockenhefe 1,0 TL
Hefeteig* (Pizza- Zubereitung

1. In einer Schussel die Hélfte der Hefe mit dem Salz und Zucker vermischen und zur Seite stellen.

2. Restliche Hefe, Wasser und Ol in die Schiissel des Standmixers geben.

3. Dieser Teig sollte mit den normalen Rithrbesen bei Mindestgeschwindigkeit gemischt werden, bis eine glatte
Masse entstanden ist.

4. Eier und die mit Salz und Zucker vermischte Hefe hinzugeben.

5. Die Geschwindigkeit sollte auf die mittlere Stufe erhéht und das Mehl nach und nach dazugegeben werden.
6. Wenn der Teig an den Riithrbesen hoch steigt, mussen die Riihrbesen fiir schweren Teig verwendet werden.
7. Mehl hinzugeben und mischen, bis eine gleichmaBige Masse entstanden ist.

8. Zu diesem Zeitpunkt muss die Eingangsleistung des Standmixers gepriift werden, so dass sie nicht den vom
Hersteller angegebenen Hochstwert tiberschreitet.

9. Der Teig ist fertig, wenn er nicht mehr an den Handen haftet.

*Bei der Zubereitung von |

Hef.

ig keine hoh it als Stufe 2 ei 1

Geschwindigk

Der Mixer kann dadurch beschadigt werden.




JUVTAYEG

Moootnteg kat Xpovol emefepyaciag Asitoupyiag avadsuong

YAika MoocoétnTa Movada Xpovog Tayutnta
Kpéua 2.1~6.1 dL 60~806 8~10
AByo- acmipadt 1.2~24 dL Touhdyiotov 1008 8~10

MoadtnTeg Kat Xpovol enefepyaaiag Aettoupyiag avadevong (avaud)

parakic {opng (m.x.: {OuN KEK))

Juvtayn YAIKG MNoootnta | Movada Xpdvog Taxvtnta
Alelpt 6,0 dL Meoai
Mapyapi 1,5 dL goala
A@pAto KEIK - evapvn 200~2308 pLBUION
Zayapn 1,7 dL ,
(puBuIon 5~6)
Mméikiv mdouvtep 1,0 K.Y
Alelpt 8,0 dL
AByo 4,0 THX-
BoUtupo 2,0 dL Meoai
- eoaia
Zaxa 1,7 dL
s Lt o o 300~3606 p0BpION
_KO'VI'] B'cm 1ag | K.Y. (p0ByION 4~6)
Kéik cokohdtag | =V kpéua 1,0 dL
Meiypa vouykd 100g g
Mayelpikr) coda 3,0 K.Y
Exté\eon
To BouTtupo MPEmel va gival HAAaKO Kat OXt OKANPO. AvakatéPTe To Halakod Boutupo pe tn {axapn péxgl va yivet
KPEPWSeG. Mpoobéate ta afyd éva éva. Evd avakatevete, mpooBéote Tn v Kpépa Kat tn okovn Bavidiag. 3to
TENOG TPOCOECTE AVOKATEVOVTAG TO AAEVPL LIE TN MAYEIPIKA 0O5a.
ANeUpL 3,0 dL
Mapyapivn 15 dL Meoaia
Zéxapn 7 du 200~2308 pvBuIoN
Kéw Boutopou | PpEoko aByd 3 Ty (pUBWION 4~6)
Mméikwv mdouvtep 1,0 K.Y.
Ektéleon

TomoBeTroTe GAA Ta UNIKA OTO MTTON, KOl QVAKATEYTE Ta péXPL vat ival £Totua.

MNoootnTeg Kat xpovol eme§epyaciag AsiToupyiag AyKioTpwy

HEY. MOoOTNTEC

Juvtayn YAKa MoootnTa Xpovog Tayutnta
alevpt 6,0 dL
VEPO 2,0 dL Xapnhi
Z0un paytac* Zayapn 2,4 dL 350~3806 pUBUIoN
(Ywpi) ehay. Mapyapivn 1,0 K.O. (p0BpIoN 1~2)
T00COTNTES ANGTL 1,0 K.Y.
EktéAeon
TomoBetr|oTe OAa Ta UAIKA 0TO Mo Kal {UPWOTE 600 XpetaleTal.
Ztapévio alevpt 16,0 dL
Nepo 4,0 dL
Aadt 1,0 dL )
DOpéoko apyo 2,0 TUYX. Tou);c:;)(()lgmv PUBuion 1~2
ANaTL 3,0 K.Y.
Zaxapn 2,0 K.Y.
=npn paytd 1,0 K.O.
EktéAeon
Z0pn paylag® 1. Z& éva Soxeio avapi§Te Tn pion payld pe to ahdtt kat tn {dxapn Kat aprioTe To.
(opn mitoag) 2. 570 oA Tou pigep pe BAon MPOCOETTE TNV UTTOAOITN HAyLd, TO VEPO Kal TO AASL.

3. Auti| n QN pémel va avapixOei e TOUG KavoVIKOUG avadeuTrPES, 0TN XAUNAOTEPN TaxUTNTA £wg 6TOU TO

Helypa yivel opoldpop@o.

4. 3TN OUVEXELD, TPOOBEOTE TO APy KAl TO MElYHA TNG MAYIAG HE To aNdTt kat Tn {dxapn.

5. H taxutnta Ba mpémnel va auénBei otn pecaia puBpion kat To aAelpt Ba mpémel va mpooTifetal otadiakd.

6. 0tav mpooégete 6Tt N {Upn Teivel va avéBel mdvw amd Toug avadeuTripeg, Ba MPEMeL va Toug AMAEETE pe Toug
avadeutrpeg yia okAnpég {UEG.
7. Pi€te 0o TO ANEVPL KOl AVOKATEYTE WG OTOU EXETE £V OUOIOHOPPO HElyHA.
8. Z€ auTO To onueio Ba TPEMeL va TapaKOAOUBEITE TNV 1oV €10080UL Tou Wigep He Baon, £ToL WOTeE va pnv
umnepPei TN PéyLoTn TIpr Tou €xel KaBOPIOEL O KATAOKEVAOTAG.
9. H {0pn @tdvel oTo onpeio 6mou mMAéov Sev KOMNAEL 0TO XEPL.

*Mnv unrepBaivetal Tnv Taxutnta 2 6tav eroipalete {OpuN payids. Mnopei va mpokAnOsi BAGPn otn cuokevn.




Recepten

Mixen: hoeveelheden en verwerkingstijden

Ingrediénten Hoeveelheid | Eenheid Tijd Snelheid
Room 2.1~6.1 dl 60~80 sec. 8~10
Ei - eiwit 1.2~24 dl Ten minste 100 sec. 8~10
Kloppen: hoeveelheden en verwerkingstijden (zachte deeg mengen (bijv.: taartdeeg))
Recept Ingrediénten Hoeveelheid |Eenheid Tijd Snelheid
Bloem 6,0 dl
Margarine 1,5 dl Medium -stand
ke, zach 200~2 L
Cake, zacht Suiker 17 dl 00~230 sec (stand 5~6)
Bakpoeder 1,0 tl
Bloem 8,0 dl
Ei 4,0 st
Boter 2,0 dl
Suiker 1,7 dl Medium-stand
300~360 sec.
Vanillesuiker 2,0 tl sec (stand 4~6)
Chocoladetaart Zure room 10 dl
Amandelmengsel 100g g
Bicarbonaat 3,0 tl
Methode

De boter moet zacht zijn en niet hard. Roer de zachte boter en de suiker tot een romige massa. Voeg één na één
de eieren toe. Blijf roeren en voeg de zure room en vanillesuiker toe. Roer er tenslotte de bloem en het bicarbo-

Gistdeeg*
(Pizzadeeg) max.
hoeveelheden

naat onder.
Bloem 3,0 dl
Margarine 1,5 dl
Suiker 17 dl 200~230 sec. Medium- stand
- (stand 4~6)
Botercake Verse eieren 3 st
Bakpoeder 1,0 tl
Methode
Doe alle ingrediénten in de kom en meng ze tot het klaar is.
Deeghaken: hoeveelheden en verwerkingstijden
Recept Ingrediénten Hoeveelheid |Eenheid Tijd Snelheid
Bloem 6,0 dl
Water 2,0 dl
Gistdeeg* Suiker 24 dl 350~380 sec. t:tgidsinz‘:
(brood) min. Margarine 1,0 tl
hoeveelheden Zout 1,0 tl
Methode
Doe alle ingrediénten in de kom en kneed tot u tevreden bent.
Tarwebloem 16,0 dl
Water 4,0 dl
Olie 1,0 dl .
Verse eieren 2,0 st Ten minste Stand 1~2
480 sec.
Zout 3,0 tl
Suiker 2,0 tl
Droge gist 1,0 tl
Methode

1. Meng in een kom de helft van de gist met het zout en de suiker en laat even rusten;
2. Doe in de kom van de blender de rest van de gist, het water en de olie;

3.Dit deeg moet met de gewone kloppers gemengd worden, op de laagste stand, tot u een glad mengsel hebt;
4.Voeg daarna de eieren en het gist-, zout- en suikermengsel toe;
5. De snelheid mag naar de middelste stand worden verhoogd en de bloem moet geleidelijk worden toege-

voegd;

6. Als u merkt dat de massa boven de kloppers uitstijgt, moet u deze vervangen door de kloppers voor stevige

massa’s;

7.Doe al de bloem in het mengsel en meng tot een homogeen mengsel;
8.0p dit moment moet u de stand van de blender in de gaten houden zodat deze de door de fabrikant aanbevo-

len stand niet overschrijdt;

9. De massa bereikt “het punt” waarop er geen deeg meer aan de handen blijft kleven.

*Bij het bereiden van gistdeeg mag u de snelheid niet hoger zetten dan Stand 2. Dit zou het apparaat kunnen beschadigen.




Recettes

Quantités a fouetter et durées de fouettage

Ingrédients Quantité Unité Durée Vitesse
Creme 2.1~6.1 dl 60~80 s 8~10
Blanc d'ceuf 1.2~24 dl Au moins 100 s 8~10
Quantités a battre et temps de mélange (mixage de pate légére (par ex. : pate a gateau))
Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
Farine 6,0 dl
L. Margarine 1,5 dl Réglage moyen
Génoise Sucre 17 4l 200~230s (position 5~6)
Levure chimique 1,0 c.acafé
Farine 8,0 dl
CEuf 4,0 ceufs
Beurre 2,0 dl
Sucre 1,7 dl Réglage moyen
Sucre vanillé 2,0 c.acafé 300~360s (position 4~6)
Gateau au choco- | Créme aigre 10 dl
lat Mélange au nougat 100 g g
Bicarbonate 3,0 c.acafé
Préparation

Le beurre doit étre mou. Mélangez le beurre doux avec le sucre jusqu'a ce que le mélange devienne crémeux.
Ajoutez les ceufs un par un. Tout en mélangeant, ajoutez la créme et le sucre vanillé. Ajoutez enfin la farine et le

bicarbonate.

Gateau au beurre

Farine 3,0 dl
Margarine 1,5 dl
Sucre 1,7 dl 200~230's Réglage moyen
Euf frais 3 eufs (position 4~6)
Levure chimique 1,0 c.acafé

Préparation

Versez tous les ingrédients dans le bol et mélangez-les jusqu'a ce la pate soit préte.

Quantités a pétri

r et durées de pétri

Recette Ingrédients Quantité | Unité Durée Vitesse
farine 6,0 dl
eau 2,0 dl péglage b
Pate levée* Sucre 24 di 350~380's (ngt?g::;)
(pain) quantités | Margarine 1,0 C.asoupe
minimales Sel 1,0 c.acafé

Préparation

Placez tous les ingrédients dans le bol et p

étrissez jusqu'a obtenir un résultat satisfaisant.

Pate levée* (pate
a pizza) quantités
maximales

Farine de blé 16,0 dl

Eau 4,0 dl

Huile 1,0 dl

CEuf frais 2,0 ceufs Au moins 480 s
Sel 3,0 c.acafé

Sucre 2,0 c.acafé

Levure séche 1,0 C.a soupe

Position 1~2

Préparation

1. Dans un récipient, mélangez la moitié de la levure avec le sel et le sucre, et laissez de c6té ;
2.Dans le bol du robot, versez la levure restante, I'eau et I'huile ;
3. Cette pate doit étre pétrie avec les batteurs de base, a vitesse minimale, jusqu'a obtenir un mélange ho-

mogeéne ;

4. Ensuite, ajoutez I'ceuf et le mélange levure, sel et sucre ;
5. Augmentez la vitesse au niveau moyen et versez la farine petit a petit ;
6. Dés que la pate semble gonfler et s'élever au-dessus des batteurs, remplacez-les par les batteurs congus pour

les mélanges lourds ;

7.Versez toute la farine et pétrissez jusqu'a obtenir un mélange homogene ;
8. A ce niveau de la préparation, vous devez surveiller la puissance d'entrée du robot afin de vous assurer qu'elle

ne dépasse pas la valeur maximale définie

par le fabricant ;

9. La pate est préte lorsqu'elle ne colle plus dans la main.

*Ne dépassez pas la vitesse 2 lorsque vous préparez une pate levée. Cela pourrait endommager le robot.




Entsorgung / Anoppwpn
Verwijdering / Mise au rebut

Recyceln Sie Materialien mit dem Sym-

N
bol Lo-). Entsorgen Sie die Verpackung
in den entsprechenden Recycling-
behaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate.

Entsorgen Sie Gerdte mit diesem

Symbol mmmm nicht mit dem Hausmill.
Bringen Sie das Gerat zu |hrer 6rtlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.

AVAKUKAWOTE TA UAIKA TTOU (PEPOLV TO

oUupoNo L0-).Torrc;>651r'1ore Ta UNIKG
ouokevaciag og kKataAnAa doxeia yla
AVOKUKAWON. ZUUBANETE 0TV MpocTacia
Tou TePIBANNOVTOC Kal TNG avBpwmvng
UYEIOG aVaKUKAWVOVTAG TIG GXPNOTES
NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG GUOKEUVEG.

Mnv amoppinTeTe Ye Ta OIKIOKA amoppippata

OUOKEUEG TIOU P£POULV TO GUUPBONC mmmm

. Emotpéyte To mpoidv otnv Tomkn cag
Hovada avakUKAWONG 1 EMMIKOIVWVAOTE PE TN
SnuoTikr apxn.

Recycle de materialen met het sym-

A"
bool Lo-). Gooi de verpakking in een
geschikte verzamelcontainer om het
te recyclen.
Help om het milieu en de volksgezon-
dheid te beschermen en recycle het
afval van elektrische en elektronische
apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het

symbool mmmm niet weg met het huis-
houdelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of
neem contact op met de gemeente.

Recyclez les matériaux portant le

VA"
symbole Lo-). Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.
Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et
électroniques.

Ne jetez pas les appareils portant

le symbole mmmm avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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Components

. Motor head (tiltable)
. Speed selector
. Housing
. Tilt head locking lever
Working light
Attachment hub
. Attachment shaft
. Stainless steel bowl
Bowl clamping plate
Non-slip feet
. Power cord

Wire whip
. Coated flat beater
. Coated dough hook

ZZIrA-STIOMMON®>
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Read the following instruction carefully before using the appliance for

the first time.

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

« Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

« The appliance may only be connected to a power supply whose voltage
and frequency comply with the specifications on the rating plate!

+ Never use or pick up the appliance if
- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

« If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order to
avoid hazard.

« Always place the appliance on a flat, level surface.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

« Appliance is for indoor use only.

« Do not immerse the appliance, cord or plug in water or any other liquid.

« Do not let cord hang over edge of table or counter, do not let cord contact
hot surface, including the stove.

+ Never use accessories or parts made by other manufactures not
recommended or sold; may cause a risk of injury to persons.

+ Make sure the motor has completely stopped before disassembling and
cleaning.

« Avoid contact with moving parts. Contact could result in injury! Do not use
other tools or utensils during the appliance usage.

« Do not leave this product out of your sight when it is running.

« Ensure all loose matters and your clothes/accessories are kept away while
using this product.

+ Never process boiling liquids (max 90°C).

« Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!

+ Never operate appliance with the attachments wire whip, flat beater or
dough hook unless the bowl is in place.

« This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot
accept any liability for possible damage caused by improper or incorrect
use.



1.

Getting started

Before using the appliance

for the first time: Unplug the
appliance. Wash all the accessories
by hand in warm soapy water or in
the dishwasher.

(The accessories are dishwasher-
proof, except for the Wire whip.)
Clean the motor unit with a damp
cloth.

Caution: Never immerse the
motor unit in water!

Let all parts dry thoroughly.

2. Place the appliance on a flat surface.
Tilting the Motor head up: Move the
Tilt head locking lever to “Unlocked”
with one hand, tilt the Motor head
up with the other hand. Once in up
position it locks. Warning: Keep
fingers and hands away from areas
with movable parts.

3. Move Speed selector to “OFF".
Place the Stainless steel bowl on
the bowl clamping plate. Move
the bowl clockwise to lock into
position.

Warning: Never operate the
appliance with the attachments
wire whip, flat beater or dough
hook unless the bowl is in place.

4. Place an attachment on the
Attachment shaft: Align the slot at
the top of the attachment with the
pin on the Attachment shaft. Push
attachment up and turn it counter-
clockwise until the pin is locked into
position. To remove attachment,
move it clockwise and pull off.

5. Tilting the Motor head down:
Move the Tilt head locking lever to
“Unlocked” with one hand, tilt the
Motor head down with the other
hand. Insert the plug in the main
socket.

6. Move the Speed selector from

“OFF" to desired speed (1-10).
Once mixing is complete, turn the
Speed selector to “OFF"and unplug
the appliance.
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Getting started

7. Work light and Power indicator
light: If the appliance is plugged
in and a speed is selected, a blue
LED lights up around the Speed
selector. A work light will also light
up over the working area. If the
Speed selector is moved to “OFF",
the working light will automatically
shut off after 3 min.

Other functions

8. Note: If the Speed selector is
already turned on before the
appliance is plugged in, both the
blue Speed selector LED light and

the Work light will flash OFF and ON

to let you know the Speed selector
has been left on. Turn the Speed
selector to OFF and the lights

will stop flashing. Then resume
operating normally.

1. Attachment hub: The appliance
comes with a built in multipurpose
Attachment hub. Read and
carefully follow the instructions
that comes with each attachment
for correct and safe use.

2. Adjusting the Attachment shaft:
The appliance is adjusted at the
factory so that the Flat Beater
clears the bottom of the Bowl. If
the Flat Beater hits the bottom
of the Bowl or is too far away
from the sides, you can adjust
it correctly. See 3 for further
instructions.

Turn the Speed selector to “OFF”
and unplug the appliance. Tilt
the Motor head back. Use a slotted
point Head screwdriver to adjust
the screw. Turn counter clockwise
to raise the Attachment shaft, turn
clockwise to lower it.



Cleaning and care

1. Unplug the appliance. Wash all 2. Do not use abrasive cleaners or
the accessories by hand in warm scouring pads when cleaning the
soapy water or in the dishwasher. appliance.

(The accessories are dishwasher-
proof, except for the Wire whip.)
Clean the motor unit with a damp
cloth.

Caution: Never immerse the
motor unit in water!

Let all parts dry thoroughly.
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Troubleshooting

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The motor slows down
during operation.

Amount of dough may exceed maximum
capacity.

Remove half and process in two batches.

Dough may be too wet, it sticks onto the side
of the bowl.

Add more flour, 1 tablespoon at a time until
the motor speeds up. Process until dough
cleans the side of the bowl.

The motor does not work.

The appliance is not connected to the mains.

Make sure to plug in the appliance before
operation.

The appliance vibrates/
moves during operation.

The rubber feet are wet.

Make sure the rubber feet at the bottom of
the unit are clean and dry.

It is normal for heavy loads (e.g heavy dough,
cheese).

Remove half and process in two batches.

The attachment scrapes
the Stainless steel bowl
during operation.

The height of the attachment shaft is incor-
rect.

Adjust the height of the attachment shaft.

The Work light and Power
indicator light flashes on
and off.

The Speed selector has been left turned on.

Turn the Speed selector to “OFF".

Disposal

Recycle the materials with the symbol

N\
Lo-). Put the packaging in applicable

containers to recycle it.

Help protect the environment and
human health and to recycle waste of
electrical and electronic appliances.

with

nicipal office.

Do not dispose appliances marked

the symbol mmm with the household
waste. Return the product to your local
recycling facility or contact your mu-




Recipes

max quantities

Whisk function quanitities and Processing Times
Ingredients Quantity | Unit Time Speed
Cream 2.1~6.1 dL 60~80s 8~10
Egg-white 1.2~24 | dL At least 100s 8~10
Beating function quantities and Processing Times (mixing light dough (e.g: cake dough))
Recipe Ingredients Quantity | Unit Time Speed
Flour 6,0 dL
Margarine 15 dL Medium settin
Cake sponge Sugar 17 oL 200~230s (5~65etting)g
Baking powder 1,0 tsp
Flour 8,0 dL
Egg 4,0 pcs
Butter 2,0 dL
Sug‘ar 1,7 dL 300~360s Medium sgtting
Vanilla Sugar 2,0 tsp (4~6setting)
Chocolate cake | Sour cream 1,0 dL
Nougat raw mixture 100 g
Baking soda 3,0 tsp
Method
The butter should be soft not hard. Stir the soft butter with sugar until creamy. Add the eggs one after another.
While stirring, add the sour cream and vanilla sugar. Finally stir in the flour together with baking soda.
Flour 3,0 dL
Margarine 1,5 dL
Sugar 1,7 dL 200~230s Medium setting
(4~6setting)
Butter Cake Fresh egg 3 pcs
Baking powder 1,0 tsp
Method
Place all ingredients in the bowl, and mix them, till it is ready.
Hooks function quantities and Processing Times
Recipe Ingredients Quantity | Unit Time Speed
flour 6,0 dL
water 2,0 dL X
Yeastdough* | Sugar 2,4 dL 350~380s Low :eegi':g)“ ~2
(bread)min. Margarline 1,0 ths
Quantities Salt 1,0 tsp
Method
Place all the ingredients into the bowl and knead until satisfactory.
Wheat flour 16,0 dL
Water 4,0 dL
Oil 1,0 dL )
Fresh egg 2,0 pcs At least 480s Low sett}ng (1~2
setting)
Salt 3,0 tsp
Sugar 2,0 tsp
Yeast dough* Dry Yeast 1,0 tbs
(Pizza dough) Method

1.1n a container mix the half of yeast with the salt and the sugar and set aside;

2.In the bowl of stand mixer put the remaining yeast, the water and the oil;

3.This dough should be mixed with common beaters, at minimum speed until obtain a smooth mixture;

4. After, add the egg and the yeast mixed with salt and sugar;

5.The speed should be increased to medium and the flour should be added gradually;

6. After realizing that the mass tends to rise by the beaters, they must be changed by the beaters for heavy mass;
7. Put all the flour and mix until obtain a homogenous mixture;

8. At this point you will need to monitor the input power of stand mixer, so that it not exceed the maximum value
determined by the manufacturer;

9.The mass reaches the point when no more paste in the hand.

*Do not exceed

Speed 2 when preparing yeast dough. This may damage the mixer.
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