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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Lid cap

Lid

Jug

Removable silicone gasket
Motor unit

Brush

Screen

ermoowp

Start/Stop button
Program selector
Pulse/Clean button
Blend/Pause button
Heat button
Measuring cap

Zrxe-zx

CAUTION The safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find and

refer to them later on.

The appliance will only start if the jug is correctly positioned
on the motor unit (E) and the lid locked on the jug.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRSTTIVE D

e Before using your appliance for the
first fime, rinse the parts that come
info contact with food (jug, lid and
measuring cap) with soapy water

CAUTION : Do not immerse the

appliance in water (neither the

motor unit nor the jug base). Never
put the motor unit (E) under running

USING YOUR APPLIANCE

« Put the appliance on a flat, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

» Make sure the silicone gasket (D) is in
place on the motor unit (E). Position the
jug (C) correctly on the motor unit Fig.
1and 2

» Add the ingredients into the assembled
jug without exceeding the maximum
Ievel indicated:

E 1750 ml max for cold preparation
Y

_ 1400 ml max for hot preparation

water. Clean with a damp cloth and dry

it carefully.

The blades are exiremely sharp and

not removable.

«Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

AUTOMATIC FUNCTION:

How fo use :

e Lock the lid on the jug and place the
lid cap in position on the lid and lock it
by rotating it. The appliance only starts
up once the jug and lid are correctly
in place.

« Plug in the blender. The product makes
abeep and the screen lights up.

e« The product will be immediatly in
standby mode. At this stage you
can select a program by turning the
program selector (). The led will turn on
on the selected program. The recipe
fime information will be displayed.
For hot programs, please note that
the time indicated does not take into



account the pre-heating time needed
which may vary according to the
initial temperafure and quantity of
your ingredients (between 5 and 15
minutes).

o Press the start/stop button. Then the
appliance starts to work automatically.

« The pre-heat animation appears on the
display during pre-heating time for hot
recipes

Example:

Once the pre-heating phase is
completed, the recipe cooking time
countdown will start.

« Af the end of the recipe, the blender
stops automatically. The appliance
bips 5 fimes.

« You can also stop the blending during
the cycle:

8 programs :

- within 1 minute of working, press the
start/stop button
-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds
« To add ingredients while blending for
cold preparation only, remove the lid
cap (A) from the lid (B) and add the
ingredients through the feeder hole.
Beware of the risk of spatter.
CAUTION : We recommend not to
add ingredients while blending hot
preparations. (risk of splashing).
Do not remove the lid cap (A) from
the lid (B) during hot preparations.
It can reach high temperature and
cause burns.
« Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.
CAUTION: After running one
program, especially long recipe,
let the blender rest for minimum 5
minutes before operating it again.

These programs are predifined on a standard basis. You can freely add extra heating/
blending thanks to the manual settings at your convenience.

Hot programs : Soup, Compote, Coulis, Hot sauce, Mutligrain milk.

) soup 600g pumpkin, 1209 | select Soup program
potato, 80g onion, 600g
soup water. Press Start/Stop button
) Select Compote
co\i{; . Compote \7;);% rgolden apple, 509 | program
’ ' Press Start/Stop button

&

N

Coulis Coulis

60g lemon juice, 100g
sugar, 250g blueberry,
250g strawberry.

Select Coulis program
Press Start/Stop button

2
Hot sauce Hot sauce

500g milk, 45g butter,
45g flour, nugmeg (1
pinch)

Select Hot soup
program

Press Start/Stop button

) Multigrain
milk

&
Multigrain milk

100g almond, 1L water.
Select

Select Multigrain milk
program

Press Start/Stop button




Cold programs : Ice crush, Green smoothie, Milk shake,

@

\J_/§ Ice crush

8x Ice cube 30x30x40 mm

Select Ice crush program

Ice crush Press Start/Stop button
200g cucumber, 2 kiwi, 150g ;
G - Select Green smoothie
) sm'oiﬂe'li: pineapple, 60g cabbage, program
Green smoothie 509 fresh spinach leaves, 50g
celery stalks, 100ml water Press Start/Stop bufton

%’j Milk shake

Milk shake banana, 25¢l milk

100g vanilla ice cream, 1

Select Milk shake program
Press Start/Stop button

MANUAL FUNCTIONS:

e (@ Pulse: Press the pulse/clean

- buttontolet the appliance run
b for only a few seconds at a

fime. To stop it, release the button. Press

the pulse/clean button as often as it is

necessary.

« Clean : allows to pulse/clean your
appliance with soapy water. Press and
hold the pulse/clean button until the
letter H (maximum speed) appear on
the screen. Release the butfon to stop
affer 15 to 30 seconds to complete the
cleaning sequence.

The longest working time can not be
more than 3 minutes.

. =\ Blend/Pause : allows to freely
control the way you want to
blend. Press the blend/pause
button, the screen indicates « 5 » but you
can choose the blending speed from 1
up fo 9 by furning program selector (). «
H » is the maximum speed. Then press
start/stop button. You can set up the
working time by turning program
selector, between 10secondes and 3
minutes. The remaining time appears on
the screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance bips 5
fimes.

s

You can also stop the blending during

the cycle :

- within T minute of working, press the
start/stop button

-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3

seconds
. o

&”R the way you want to heat.

Press the heat button, the

screen indicates « 60 » but you can
choose the heating temperature from
40° up fto 100° by furing program
selector (I). Then press start/stop button.
You can set up the working fime by
turning program selector, beetween 5
minutes and 90 minutes.
The remaining fime appears on the
screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance beeps 5
fimes.

You can also stop the blending during
the cycle :
- within 1 minufe of working, press the
start/stop button
- more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

Heat : allows fo freely control



OTHER FUNCTIONS
o () start/Stop : allows to stop any
e blending or heating program
stor pefore the end by pressing this
button.
You can also stop the blending during
the cycle :
- within T minute of working, press the
start/stop button
-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

CLEANING

« Clean the jug immediately affer use.

« For easy cleaning, you can use the
Pulse/Clean button :

- Put 150ml of water and 1 drop of
washing up liquid in the jug. Press
the Pulse/Clean button.

An excess of washing up liquid creates

more foam and consequently can

lead to overflowing. Finish cleaning
the jug with the aid of a sponge.

 Rinse the inside of the jug and the lid
under running water.

«In the event of the heated part of
the jug getting extremely dirty, fill
in the jar with a mix of water and
washing up liquid and let it soaked
for a few hours to help get it clean.

« Use a damp cloth to clean the motor
unit (E). Dry it carefully.

« The detachable parts (lid, lid cap,

Overload protection
«The appliance is equipped with
overload protection. This prevents
the motor from being damaged by
overloading.

If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

-Switch the appliance off using the
power butfton, unplug and leave it to
cool down for approximately 15-20
minutes.

- Reconnect the appliance to the power
supply and resume blending.

carrier seal, seal, measuring cap)
can be cleaned with a sponge and
hot soapy water. You can also use
the brush to clean the inside of the
Jug.

Caution:

« Empty the preparation, the jug is
not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

«To clean the outside of the motor
unit and the walls of the jug, use a
damp cloth.

« Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit nor
the jug base). Never put the motor
unit (E) under running water.

«The jug, lid cap and removable
silicone gasket must not go in the
dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKZ2 WD @

Problems

Causes

Solutions

Appliance does not
work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit or the jug and lid
are correctly in place and are
not locked onto the motor unit.

Check that the blender jug
and the lid are positioned
properly on the motor unit as
explained in the instructions.

Appliance, keypboard or
program not responding

Unplug the appliance, wait for
1 minute and plug in again.

In case of overheating

Switch the appliance off using
the power butffon, unplug
and leave it to cool down for
approx.15-20 minutes.

The appliance stopped
while in use

Overload or overheating

Switch the appliance off using
the power button, unplug
and leave it to cool down for
approx.15-20 minutes.

Reconnect the appliance to
the power supply and resume
blending.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The silicon gasket (D) is missing
or not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.

Leak or overflow from
the lid

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the bottom of
the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance.

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer service,
see contact information in the
warranty leaflet.




Problems Causes Solutions

Pieces of food too large or Reduce the size or quantity of
too hard. ingredients processed.

The blades do not fum Contact the consumer service,

easily The blended liquid is too see
hot and distorted the silicon . -
gasket, contact information in the

warranty leaflet,

use manual function to adapt
fime of use and heating
temperature

The food is not cooked enough
or / The food is overcooked

Cooking problem use manual function to adapt

fime of use and heating
temperature. And see cleaning
instructions

Food sticks to the bottom

If your appliance is still not running properly, please contact the customer service
department for your country.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Bouchon

Couvercle

Bol

Joint silicone amovible
Bloc moteur

Brosse

. Ecran

ermoowp

Bouton start / stop
Sélecteur de programme
Bouton Pulse/Nettoyer
Bouton Mixer/Pause
Boufton Chauffer

Verre doseur

Zrxe-zx

ATTENTION: Les consignes de sécurité font partie de I'appareil.
Lisez cette notice d'ufilisation attentivement avant dutiliser votre
nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-la dans un
endroif accessible pour pouvoir Ia consulter ultérieurement,

L"appareil ne peut fonctionner que si le bol est correctement
positionné sur le bloc moteur (E).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREILIID

« Avant d’utiliser votre appareil pour la
premiére fois, lavez & la main les piéces
enfrant en contact avec les aliments
(bol, couvercle et verre doseur) a I'eau
chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas I'appareil

dans de I’eau (ni le bloc moteur ou la

base du bol). Ne placez jamais le bloc

UTILISER VOTRE APPAREIL

¢ Placez I'appareil sur un plan de fravail
stable, résistant & la chaleur, propre et
sec.

« Vérifiez que le joint silicone (D) est en
place sur le bloc moteur (E). Positionnez
le bol (C) correctement sur le bloc
moteur Images 1 et 2.

*Mettez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

- £ 1750 mImax pour une préparation

~7 froide

- & 1400 ml pour une préparation
~*~ chaude

7

moteur (E) sous de I'eau courante.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon

humide et séchez-le soigneusement.
Les lames sont extrémement

coupantes et ne sont pas amovibles.
o Vérifiez que fous les éléments
d’emballage ont été refirés avant
d'utiliser I'appareil.

FONCTION AUTOMATIQUE :

Instructions d’utilisation :

« Verrouillez le couvercle sur le bol, pla-
cez le bouchon sur le couvercle et
verrouillez-le en le faisant tourner. L' ap-
pareil ne se met en marche que si le
bol et le couvercle sont correctement
assemblés.

« Branchez le blender. L' appareil bipe et
I'écran s’allume.

o L'appareil est immédiatement en
mode veille. Sélectionnez le pro-
gramme en tournant le sélecteur de
programme (I). La LED s'allume sur le
programme sélectionné. Pour les pro-
grammes chauds, veuillez noter que
le temps indiqué ne prend pas en
compte le tfemps de préchauffage



nécessaire qui peut varier selon la
fempérature inifiale et la quantité d‘in-
grédients (entre 5 et 15 minutes).

« Appuyez sur le bouton start / stop.
L’appareil se met en marche automa-
fiquement.

« L'animation de préchauffage apparait
A I’écran pendant le tfemps de pré-
chauffage pour les recettes chaudes.

Exemple:

Une fois la phase de préchauffage
tferminée, |'appareil commence a

décompter le temps de la recette.

« Alafin de larecette, le blender s’ arréte
automatiquement. L'appareil bipe 5
fois.

«Vous pouvez également arréter le
mixage pendant le cycle

-Pendant la premiére minute de

8 programmes :

fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement : en
appuyant 3 secondes sur le bouton start
/ stop.

« Pour gjouter des ingrédients pendant
le mixage, refirez le bouchon (A) du
couvercle (B) et gjoutez les ingrédients
par I'orifice d'insertion. Prenez garde au
risque d’éclaboussures.

ATTENTION : Nous recommandons de
ne pas ajouter d’ingrédients pendant
le mixage de préparations chaudes
(risques d’éclaboussures). N’enlevez
pas le bouchon (A) pendant les
préparations chaudes. Cela peut
provoquer des briilures.
« Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol
pendant I'utilisation du blender.
ATTENTION : Aprés avoir utilisé le
blender pour un cycle, notamment un
cycle long, laissez-le reposer 5 minutes
minimum avant de le réutiliser.

Ces programmes sont prédéfinis sur une base standard. Vous pouvez modifier la
vitesse de mixage ou la température gréce aux réglages manuels selon vos besoins.

Recettes chaudes : soupes, compote, coulis, sauces chaudes, lait multicéréale.

\“35 Soupe

soup

600 g de potiron, 120 g
de pommes de terre, 80
g d’oignons, 600 g d'eau.

Selectionnez le programme
Soupe
Appuyez sur le bouton Start/Stop

o
@ Compote

Compote

700 g de pommes gol-
den, 50 g d'eau.

Selectionnez le programme
Compote
Appuyez sur le bouton Start/Stop

60 g de jus de citron,
100 g de sucre, 250 g de
muyrtilles, 250 g de fraises.

Selectionnez le programme
Coulis
Appuyez sur le bouton Start/Stop

500 g de lait, 45 g de
beurre, 45 g de farine, noix

Selectionnez le programme
Hot sauce

Multigrain milk végétal

d’eau.

Hot sauce Sauce de muscade (1 pincée) | Appuyez sur le bouton Start/Stop
® . , Selectionnez le programme
43 Lait 100 g d’amandes, 1 L Multigrain milk

Appuyez sur le bouton Start/Stop




Recettes froides : Glace pilée, Smoothies verts, Milkshake

(Fe)

(<D
ﬁf Glace pilée

Milk shake

8 x cubes de glace 30x30x40

mm

Selectionnez le programme
Ice crush

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

Smoothie
Green smoothievert

200 g de concombre, 2 kiwis,
150 g d'ananas, 60 g de choux,
50 g de feuilles d'épinard
fraiches, 50 g de branche de
célery, 100 ml d’eau

Selectionnez le
programme Green
smoothie

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

»
& Milkshake

Ice crush

100 g de glace & la vanille, 1
banane, 25 cl de lait

Selectionnez le
programme Milk shake
Appuyez sur le bouton Start/

Stop

FONCTIONS MANUELLES:
(O Pulse: Appuyez sur le bouton
Pulse/Nettoyer pour faire fonc-
& tionner I'appareil pendant
quelgues secondes. Pour I'arré-
ter, relGichez le bouton. Appuyez sur le
bouton Pulse/Nettoyer aussi souvent que
nécessaire.

o Nettoyer . Permet de nettoyer votre
appareil avec de I'eau savonneuse.
Appuyez longuement sur le bouton pul-
se/nettoyer jusqu’d ce que la lettre « H »
(vitesse maximale) s’affiche sur I'écran.
Reléchez le bouton pour arréter apres 15
&30 secondes pour terminer la séquence
de neftoyage.

La durée de fonctionnement ne doit
pas dépasser 3 minutes.

o <\ Mixer/Pause : Permet de
régler le mixage. Appuyez sur
le bouton Mixer/Pause, I'écran
affiche « 5 », mais vous pouvez régler la
vitesse de mixage entre 1 et 9 en
fournant le sélecteur de programme (I).
« H » est la vitesse maximale. Puis
appuyez sur le bouton start / stop. Vous
pouvez régler la durée de
fonctionnement entre 10 secondes et 3
minutes en fournant le sélecteur de

s

programme. La durée restante s’affiche

a I'écran. Aftendez que le blender

s'arréte automatiquement. L appareil

bipe 5 fois.

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton

start / stop.
o
&RRR fonction chauffe. Appuyez sur
le bouton Chauffer, « 60 »
s'affiche & I'écran. Puis réglez la
tfempérature de chauffe entre 40 et 100
°C en fournant le sélecteur de
programme (I). Appuyez sur le bouton
start / stop. Vous pouvez également
régler la durée de fonctionnement entre
5 et 90 minutes en tournant le sélecteur
de programme.
Le temps restant s'affiche & I'écran.
Attendez que le blender s'arréte
automatiquement. L’appareil bipe 5 fois.
-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.
- Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

Chauffer: Permet de régler la



AUTRE FONCTION
(l) start / stop : Permet d’arréter

T Un programme de mixage ou

stor de chauffe avant la fin. Vous

pouvez également arréter le mixage
pendant le programme :

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minufe de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

NETTOYAGE

o Nettoyez le bol immédiatement
aprés utilisation.

e Pour faciliter le nettoyage, vous
pouvez ufiliser le bouton Pulse/
Nettoyer :

- Mettez 150 ml d’eau et 1 goutte
de liquide vaisselle dans le bol,
puis appuyez sur le bouton Pulse/
Nettoyer.

Si vous mettez tfrop de liquide vaisselle,

cela créera plus de mousse qui risque

alors de déborder. Terminez de

nettoyer le bol avec une éponge.

eRincez l'intérieur du bol et le
couvercle a I'eau courante.

¢ Si la partie chauffée du bol devient
extrémement sale, remplissez-le
avec une solution d'eau et de
liquide vaisselle, puis laissez tfremper
plusieurs heures afin de faciliter le
nettoyage.

« Nettoyez le bloc moteur (E) avec
un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

o Les piéces amovibles (couvercle,
bouchon, support de joint, joint,
verre doseur) peuvent étfre
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Protection contre la surcharge

o L'appareil intégre une protection
contre la surcharge. Cela permet
d’éviter que le moteur ne soif
endommagé par une frop grande
quantité d’ingrédients.

«Si I'appareil s'éteint pendant
I'utilisation, procédez comme suiit :

- Eteignez I'appareil avec le bouton
start / stop, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20 minutes environ.

- Rebranchez I'appareil et poursuivez le
mixage.

nettoyées avec une éponge et de
I'eau chaude savonneuse. Vous
pouvez aussi utiliser une brosse pour
nettoyer I'intérieur du bol.

Attention:

« Videz la préparation, le bol n’est
pas destiné a stocker des aliments
au réfrigérateur ou au congélateur.

« Pour nettoyer I’extérieur du bloc
moteur et les parois du bol, utilisez
un chiffon humide.

+Ne plongez pas I'appareil dans
I’eau (ni le bloc moteur ou la base
du bol). Ne mettez jamais le bloc
moteur (E) sous I’eau du robinet.

o Le bol, le bouchon, le couvercle,
et le joint silicone amovible ne
doivent pas étre nettoyés au lave-
vaisselle.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS 2D @

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne fonctionne|
pas

La fiche n’est pas branchée.

Branchez I'appareil dans une
prise fournissant une tension
identique a celle spécifiée
sur la plaque signalétique de
I"appareil.

Le bol du blender n’est pas
correctement positionné

sur le bloc moteur ou le bol

ef le couvercle ne sont pas
correctement assemblés ef ne
sont pas verrouillés sur le bloc
moteur.

Vérifiez que le bol et le
couvercle sonf correctement
positionnés sur le bloc moteur
tel qu’expliqué dans les
instructions.

L'appareil, le clavier ou le
programme ne répond pas

Débranchez I'appareil
pendant 1 minute, puis
rebranchez-le.

En cas de surchauffe

Eteignez I'appareil en

utilisant le bouton start / stop

, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20 minutes
environ.

L'appareil s’éteint
pendant I"utilisation

Surcharge ou surchauffe

Eteignez I'appareil & I'cide
du bouton start / stop,
débranchez-le et laissez-le
refroidir 15-20 minutes environ.

Rebranchez |I'appareil dans la
prise électrique et poursuivez
le mixage.

Vibrations excessives

L'appareil n“est pas posé sur
une surface plane.

Placez I'appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
frop important.

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I'appareil.

Le joint silicone est manquant
ou il n"est pas correctement
positionné.

Positionnez correctement le
joint silicone sur le bloc moteur.

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
frop important.

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I'appareil.

Le couvercle n'est pas
correctement positionné.

Placez correctement le
couvercle sur le bol du
blender.

Fuites par la base du bol
du blender.

Détérioration de I'étanchéité
de I'appareil.

Aftention : Les lames ne sont
pas amovibles.

Contactez le service client (voir|
les coordonnées foumies dans
la fiche de garantie).
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Problémes

Causes

Solutions

Les lames tournent mal

Les morceaux d’aliment sont
frop gros ou frop durs.

Réduisez la quantité ou la taille
des ingrédients mixés.

Le liquide mixé est trop chaud

ou le joint silicone est déformé.

Contactez le service client (voir|
les coordonnées fournies dans
la fiche de garantie).

Probléme de cuisson

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuifs ou ils sont
trop cuits.

Réglez manuellement la durée
de fonctionnement et la
température de chauffe.

Les aliments ont collé au fond.

Réglez manuellement la
durée de fonctionnement et
la température de chauffe.
Consultez les instructions de
nettoyage.

Si votre appareil ne fonctionne foujours pas correctement, contactez le service client

dans votre pays.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Tapon

Tapa

Jarra

Junta de silicona extraible
Unidad del motor

Cepillo

. Pantalla

emmoowp

Botén de Inicio/Stop
Selector de programa

Botdn de Pulsacion/Limpieza
Botéon de Mezclar/Pausar
Botdn de calentamiento

. Vaso de medicion

Zrxe-x

PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman parte del aparato.
Léclas con atencion anfes de usar el aparato por primera vez. Consér-
velas en un lugar donde pueda recuperarias y consulfaras en el futuro.
El aparato solo se pondrd en funcionamiento §i la jorra estd correcta-
mente colocada en la unidad del motor () v fiie la topa en su lugar.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ D

o Antes de usar el aparato por primera
vez, lave las piezas que entran en
contacto con los alimentos (jarra,
tapa y vaso de medicién) en agua
jabonosa.

ATENCION: No sumerja el aparato en

agua. No coloque nunca la unidad

del motor (E) bajo el grifo con agua

COMO USAR SU APARATO

« Coloque el aparatfo sobre una superfi-
cie plana, estable y resistente al calor,
alejado de fuentes de calor o de salpi-
caduras de agua.

« Compruebe que la junta de siicona
(D) estd colocada en su lugar en la
unidad del motor (E). Coloque la jarra
(C) correctamente en la unidad del
motor Fig. 1y 2.

« Eche los ingredientes en la jarra sin ex-
ceder el nivel maximo indicado:

_z_ 1750 ml para preparaciones en frio

8

- %

% 1400 ml para preparaciones en
—*=cdliente

13

caliente. Limpielos con un paio
himedo y séquelos bien. Las cuchillas
estan muy afiladas y no son extraibles.
Les lames sont extrémement
coupantes et ne sont pas amovibles.
» Anfes de ufilizar el aparato, aseguirese
de haber retirado todo el embalaje.

FUNCION AUTOMATICA :

Coémo usarla

« Fije la tapa en la jarra. El aparato solo
se pone en marcha una vez que lajarra
y la tapa estédn correctamente colo-
cadas en su lugar. Coloque el vaso en
su lugar en la tapa y girelo para fijarlo.

« Enchufe la batidora. El aparato emite
un pitido y la pantalla se ilumina.

« El aparato entrard inmediatamente en
modo standby. En ese momento, pue-
de seleccionar un programa girando
el selector de programa (I). EI'LED del
programa seleccionado se iluminard.
Lainformacién sobre el tiempo de lare-
ceta aparecerd en pantalla. Para pro-
gramas calienfes, tenga en cuenta que
el tiempo indicado no incluye el tiempo
de precalentamiento necesario, el cual



puede ser diferenfe dependiendo de
la temperatura inicial y la cantidad de
ingredientes (enfre 5y 15 minutos).

e Presione el botén de inicio/stop. A
continuacion, el aparato se pondrd
en funcionamiento automdticamente.

o La animacién de precalentamiento
aparece en pantalla durante el tiem-
po de precalentamiento para recetas
calientes.

Ejemplo:

Una vez completadala fase de precalen-
tfamiento, se iniciard la cuenta atrds del
tiemnpo de coccidn de la receta.

« Al final de la receta, el aparafo se
detiene automdticamente. El aparato
emite 5 pitidos.

« También puede detener el batido du-
rante el ciclo:

- durante el primer minuto de funcionamien-
fo, presionando el botdén de inicio/stop.

8 programas :

- después del primer minufo de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

« Para agregar ingredientes mientras se
estd realizando una mezcla, solo para
preparaciones en frio, retire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) e intfroduzca
los ingredientes por su abertura. Tenga
en cuenfa que se pueden producir
salpicaduras.

PRECAUCION: Recomendamos no
agregar ingredientes durante las pre-
paraciones en caliente. (Riesgo de
salpicaduras). No retire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) durante
las preparaciones en caliente. Puede
alcanzar altas temperaturas y causar
quemaduras.

« No sacuda la unidad del motor o lajarra

cuando esté usando la batidora.

PRECAUCION: Después de un programa,
especialmente uno largo, deje descan-
sar la batidora durante 5 minutos antes
de ponerla de nuevo en funcionamiento.

Estos programas estdn predefinidos segdn bases estandar. Si lo desea, puede
calentar/batir de acuerdo a su receta gracias a la configuracidn manual.

Programas calientes :

Sopa, compofta, coulis, salsa caliente, leche mulficereales

b'j Sopa

soup

600g calabaza, 120g
patatas, 80g cebolla,
600g agua.

Seleccione el programa Sopa
Presione el botdn Inicio/Stop

o
s
% Compota

Compote

700g manzana golden,
50g agua.

Seleccione el programa
Compota
Presione el botdn Inicio/Stop

(@)
t;/j Coulis

Coulis

60g zumo de limdn, 100g
azdcar, 250g aréndanos,
250g fresas.

Seleccione el programa Coulis
Presione el botdn Inicio/Stop

\71_7/) Salsa

Hot sauce caliente

500g leche, 45g mante-
quilla, 45g harina, nuez
moscada (1 pellizco)

Seleccione el programa Sopa
caliente
Presione el botdn Inicio/Stop

@ Leche

Multigrain milk Multic
ereales

100g almendras, 1L
agua.

Seleccione el programa
Leche multicereales
Presione el botdn Inicio/Stop
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Programas frios: Hielo picado, Batido verde, Batido de leche,

Y Seleccione el programa
Hielo ) Hielo picado
Ice crush picado 8 cubos de hielo de 30x30x40| presione el botdn Inicio/
mm Stop

G,

Batido
Green smoothie Verde

100ml agua

200g pepino, 2 kiwi, 150g pifa,
60g col, 50g hojas frescas de
espinacas, 50g amas de apio,

Seleccione el programa
Batido verde

Presione el botdn Inicio/
Stop

% Batido de

Mitkshake l1€CHE

100g helado de vainilia, 1
platano, 25c¢l leche

Seleccione el programa
Batido de leche
Presione el botdn Inicio/
Stop

FUNCIONAMIENTO MANUAL:
@ Pulsacion: Presione el boton
e pulsacion/limpieza para hacer
O funcionar el aparato unos se-
gundos cada vez. Para detenerlo, suelte
el botén. Presione el botdén pulsacion/lim-
pieza tantas veces como sea necesario.

 Limpieza : Permite usar el botdn de
pulsacién/limpieza con agua jabonosa.
Mantenga presionado el botén de pul-
sacion/limpieza hasta que la letra H apa-
rezca en pantalla (velocidad mdéxima).
Suelfe el botén al cabo de 15 o 30 se-
gundos para completar la secuencia de
limpieza.

El tiempo maximo de funcionamiento
no debe exceder los 3 minutos.

=\ Mezclar/Pausar. Permite
confrolar libremente cémo

\s desea redlizar la mezcla. Pre-
sione el botén mezclar/pausar, la pan-
talla mostrard « 5 » pero puede seleccio-
nar la velocidad de forma independiente
de 1 a9 girando el selector de velocidad
(. « H» es la velocidad maxima. Luego,
presione el botdn inicio/stop. Puede pro-
gramar el fiempo de funcionamiento gi-
rando el selector de programa, entre 10
segundos y 3 minutos. El tiempo restante
aparece en pantalla. Espere a que laba-
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fidora se detenga automdticamente. El

aparato emite 5 pitidos.

- durante el primer minutfo de funciono-
miento, presionando el botén de inicio/
stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botdn de inicio/

stop durante 3 segundos.
. o
&328 controlar libremente lo que
desea calentar, Presione el
botdn de calentamiento y en la pantalla
aparecerd “60"pero puede seleccionar
la temperatura desde 40° hasta 100° gi-
rando el selector de programa (f). A conti-
nuacion, presione el botén de inicio/stop.

Puede programar el tiempo de funciona-

miento girando el selector de programa,

entre 5 minutos y 90 minutos. El tiempo

restante aparece en pantalla. Espere a

que la batidora se detenga automdtica-

mente. La batidora emitird 5 pitidos.

También puede detener el batido du-

rante el ciclo:

- durante el primer minufo de funciona-
miento, presionando el botdn de inicio/
stop.

- después del primer minufo de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

Calentamiento: Permite



OTRAS FUNCIONES
Q) Inicio/Stop : Permite detener
Tt cudlquier programa de mezcla
stor o calentamiento antfes de lle-
gar al final presionando este botén.
También puede detener el batido du-
rante el ciclo: - durante el primer minuto
de funcionamiento, presionando el
botén de inicio/stop.
- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/

stop durante 3 segundos.
LIMPIEZA
eLave la jarra inmediatamente

después de usarla.

« Para limpiarla con facilidad, puede
usar el botdén pulsacion/limpieza:
-Eche 150mlI de agua y 1 gota de

liguido lavavajillas en la jarra.
Presione el botdn pulsaciéon/
limpieza.

Un exceso de liquido lavavaijillas

creard mucha espuma que puede

derramarse. Termine limpiando la jarra

Ccon una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y su
tapa bajo el grifo.

«En caso de que la jarra esté
demasiado sucia, llénela con agua
y liquido lavavajillas y déjela a
remojo durante unas horas.

« Use un pano humedo para limpiar
la unidad del motor (E). Séquela con
cuidado.

o Las partes separables (fapa, vaso de
la tapa, junta, sello, vaso medidos)
se pueden lavar con una esponja y
agua caliente jabonosa. También
puede usar un cepillo para limpiar el
interior de la jarra.
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Proteccion contra sobrecalentamien-

tos

« Este aparato posee un dispositivo pro-
tector contra sobrecalentamientos. Este
dispositivo evita que el aparato se dane
a causa de un sobrecalentamiento.

« Si el aparato se apaga cuando estd en
funcionamiento, proceda del siguiente
modo:

- Apague el aparato presionando el
botdn de encendido, desenchufelo y
déjelo enfriar durante 15-20 minutos.

- Vuelva a conectar el aparato alatoma
de corriente y continle mezclando.

Precaucion:

«Vacie la jarra. Esta no esta
hecha para almacenar alimentos
en su interior en el frigorifico o
congelador.

« Para limpiar la parte externa del
motor y las paredes de la jarra, use
un pano himedo.

«No sumerja el aparato en agua
(ni la unidad del motor ni la base
de la jarra). No coloque nunca la
unidad del motor (E) bajo el grifo..

«La jarra, la tapa, la tapén y la
junta de silicona separable no se
pueden lavar en el lavaplatos.



¢ QUE HACER S| EL APARATO NO FUNCIONA? D @

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no se pone
en marcha

El enchufe no estd conectado.

Conecte el enchufe a una
toma de corriente del voltaje
indicado en la efiqueta de
especificaciones ubicada en
el aparato.

La batidora no estd bien
colocada en la unidad del
motor, o lajarray la tapa
no estan correctamente
posicionadas y no estan fijadas
a la unidad del motor.

Compruebe que lajarra de la
batidora y la tapa estan bien
colocadas sobre la unidad del
motor tal y como se explica en
las instrucciones.

El aparato, el panel de
botones o el programa no
responden

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva q|
enchufarlo.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botdn de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botén de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

Vuelva a conectarlo ala

toma de corriente y continte
utilizGndolo.

Vibracion excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el producto sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La junta de silicona (D) no esta
en su lugar o estd colocada
de forma incorrecta.

Cologue la junta de silicona def
forma correcta en la unidad
del motor.

Fuga o derrame de la
tapa.

El volumen de los ingredientes
s excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Fije la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.

Fuga en la parte inferior
de lajarra.

Deterioro de la
impermeabilizacion del
aparato.

Precaucion: Las cuchillas no
son extraibles.

Enfre en contacto con

el servicio al consumidor.
Consulte la informacién de
contacto en el folleto de
garantia.
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Problemas Causas Soluciones

Los trozos de alimento son Reduzca el tamano o la
demasiado grandes o canfidad de ingredientes a
demasiado duros. procesar.

Las cuchillas no giran
con facilidad. Entre en contacto con el
servicio al consumidor. La
informacién se encuentra en lal

garantia.

El liquido de la batidora estda
demasiado caliente y ha
deformado la junta de silicona.

Use la funcién manual
para adaptar el fiempo de
usoy la temperatura de
calentamiento.

La comida no estd
suficientemente cocinada o
estd demasiado cocinada:

Problema de coccién Use la funcién manual

para adaptar el fiempo de
usoy la temperatura de
calentamiento. Consulte las
instrucciones de limpieza.

Los alimentos se pegan al
fondo

Si aln asi el aparato no funciona correctamente, entre en contacto con el
departamento de servicio al consumidor de su pais.
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DESCRIGCAO DO APARELHO B @

Tampa reguladora de vapor Botdo Ligar/Desligar
Tampa Seletor do programa
Copo Botdo de Pulse/limpeza

Junta de silicone amovivel
Unidade do motor

Escova de limpeza

. Ecra

CUIDADO: As precaucoes de seguranga fazem parte do apareiho.
Leio-as com atengdo antes de usar o seu novo dparelho pela
primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar e
consultar posferiormente. . . .

O aparelho so comega afuncionar se 0 copo estiver posicionado
corretamente na unidade do motor (E) e com a tampa
coretamente colocada no copo.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRRAVEZ D

+Antes de usar o seu dparelho pela  baixo de dgua quente corrente. Limpe
primeira vez, lave as pecas que enfram  com um pano ligeiramente embebido
em confacto com os alimentos (copo, em dgua e seque cuidadosamente.
tampa e copo doseador) com dgua e As laminas estdo exiremamente

Botdo de liquidificar/pausa
Botdo de agquecimento
Copo doseador

emmoowp
Srx&e—=x

detergente para aloica. afiadas e ndo sdo amoviveis.
ATENCAO: Nao coloque o aparelho . Certifique-se de que fodo o material da
dentro de agua (nem a unidade do embalagem foi retirado antes de utilizar
motor nem a base do copo). Nunca o aparelho.

coloque a unidade do motor (E) por

USAR O APARELHO )

« Coloque o aparelho numa superficie FUNgI\o AUTOMATICA:
plana, estvel e resistente ao calor, Modo de ufiliza¢do:
afastada de fontes de calor ou salpicos ¢ Fixe a tampa no copo e coloque a

de dgua. fampa regulodora de vapor na fampa e
« Cerfifique-se de que a junta de siicone ﬂx?-o rodando-a. 8 aparelho so c?mego
(D) estd no lugar na unidade do motor d Tuncionar qUANAo o Copo & a fampa

estiverem corretamente colocados.
« Ligue o aparelho. O produfo emite um
“beep” e 0 ecrd acende-se.

(E). Coloque o copo (C) corretamente
na unidade do motor, conforme

apresentado nalmagem 1 2. «O produfo entra imediatamente em
eInfroduza os ingredientes no copo modo de poupanca de energia. Nesta
montfado, sem exceder o nivel méximo altura, pode selecionar um programa,
indicado: rodando o seletor do programa (l) até
i ~ que o LED acenda no programa sele-
-—%—1750 ml para preparacdes frias cionado. O tempo e preparacdo da
g receifa aparece no ecrd. Para programas

- —%—1400 ml para preparacdes quentes quentes, tenha em conta que o fempo

indicado ndo contabiliza o tempo de
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pré-aquecimento necess@rio, que pode
variar de acordo com a femperatura ini-
cial e a quantidade dos seus ingredientes
(entre 5 e 15 minutos).

« Prima o botdo Ligar/Desligar. A seguir, 0
aparelho comeca a funcionar automati-
camente.

« O simbolo de pré-aquecimento aparece
no ecrd durante o tempo de pré-aqueci-
mento para receitas quentes.

Exemplo:
I

Quando a fase de pré-aguecimento
estiver completa, é iniciada a contagem
decrescente do fempo de cozedura da
receita.

« No final da receita, o aparelho péra auto-
maticamente. O aparelho emite 5 avisos
SONOIOS.

«Pode parar a liquidificacdo durante o
ciclo:

- Noespaco de T minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar

8 programas:

-Mais de 1 minufo de funcionamento,
prima de forma permanente o botdo
Ligar/Desligar durante 3 segundos

« Para adicionar ingredientes durante a
liquidificacdo, apenas para preparacdes
a frio, refire a tampa reguladora de
vapor (A) da tampa (B) e adicione os
ingredientes atfravés do orificio. Tenha
cuidado com os possiveis salpicos.

CUIDADO: Recomendamos que nao

adicione ingredientes enquanto

liquidifica preparacoes quentes (risco
de salpicos). Ndo retire a tampa

reguladora de vapor (a) da tampa (B)

durante preparufoes quentes. Estas

podem atingir altas temperaturas e

causar queimaduras.

«Ndo abane a unidade do motor nem
0 copo quando o aparelho estiver a
funcionar.

CUIDADO: Apés utilizar um programa,

especialmente uma receita longa,

deixe o aparelho descansar durante,

no mlnlmo, 5 minutos antes de voltar a

utilizé-lo.

Estes programas vém predefinidos. Pode adicionar livremente um aguecimento/liqui-
dificagdo extra, gracas &s definicdes manuais.

Programas quentes: Sopa, Compota, Caldos, Molho quente, Leite com mistura de cereais

b'j Sopa

soup

600g de abdbora, 120g
de batatos, 80g de
cebola, 600g de dgua.

Selecione o programa Sopa
Prima o botdo Ligar/Desligar

o
P
% Compota

Compote

700g de maga «goldeny,
50g de agua.

Selecione o programa
Compota
Primna o botdo Ligar/Desligar

%
Q"Z/j Caldos
Coulis

60g de sumo de limdo,
100g de agucar, 250g de
mirtilos, 2509 de morangos.

Selecione o programa Caldos
Prima o botdo Ligar/Desligar

& Molho
Hot sauce quente

500g de leite, 45g de
manteiga, 45g de farinha,
1 piftada de noz-moscada.

Selecione o programa Molho
quente
Primna o botdo Ligar/Desligar

I.elie

B
Multigrain milk deleUl’O

cereais

100g de améndoas, 1L
de agua.

Selecione o programa Leite
com mistura de cereais
Prima o botdo Ligar/Desligar
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Programas frios: Picar gelo, Smoothie natural, Batido.

@

O,

Selecione o programa

Green smoothienqiurql

de anands, 60g de couve, 50g
de folhas de espinafres frescos,
509 de aipo, 100ml de dgua.

' Picar gelo fn %ubos de gelo de 30x30x40 Picar gelo
Mitk shake Prima o botdo Ligar/Desligar
Smoothie 200g de pepino, 2 quivis, 150g Selecione o programa

Smoothie natural
Prima o botdo Ligar/Desligar

\l{g Milkshake

Ice crush

100 g de glace & la vanille, 1
banane, 25 cl de lait

Selecione o programa
Batido
Prima o botdo Ligar/Desligar

FUNCOES MANUAIS:

e (@ Pulse: Prima de forma perma-
“~o nente o botdo Pulse/Limpeza e
O deixe o aparelho funcionar du-

rante alguns segundos. Para parar, deixe
de premir o botdo. Prima o botdo de
Pulse/Limpeza as vezes que forem ne-
cessarias.

« Limpeza: Permite lavar o seu aparelho
com dégua e detergente para aloica. Pri-
ma de forma permanente o botdo Pulse/
Limpeza até que a letra H (velocidade
maxima) apareca no ecrd. Deixe de
premir o botdo para parar passados 15 a
30 segundos para completar o processo
de limpeza.

O tempo de funcionamento mais
longo nao pode exceder os 3 minutos.

o @2\ liquidificar/Pausa: Permite
& controlar livremente o modo
como deseja liquidificar. Prima

0 botdo Liquidificar/Pausa. O ecrdindica
*5", mas pode escolher a velocidade de
liquidificacdo de 1 a9, rodando o seletor
do programa (). “H” & a velocidade
maxima. A seguir, prima o botdo Ligar/
Desligar. Pode definir o tempo de
funcionamento rodando o selefor do
programa entre 10 segundos e 3 minutos.
O tempo restante aparece no ecra.
Espere que a liquidificadora pare
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automaticamente, O aparelho emite 5

QVISOS SONOrOos.

Também pode parar a liquidificacdo

durante o ciclo:

-No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo de
Ligar/Desligar.

-Mais de 1T minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar durante 3
segundos.

. &?33 Aquecimento: Permite

confrolar livremente o modo
como deseja aquecer. Pima
0 botdo de Aquecimento, o ecrd indica
60", mas pode escolher a temperatura
de aquecimento de 40 °C até 100 °C
rodando o selefor do programa (). A
seguir, prima o botdo Ligar/Desligar. Pode
definir o tempo de funcionamento
rodando o selefor do programa, entre 10
minutos e 90 minutos.
O tempo restante aparece no ecrad.
Espere que a liquidificadora pare
automaticamente. O aparelho emite 5
QVISOS SONOros.
Pode parar a liquidificacdo durante o
ciclo:
- No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo Ligar/
Desligar
- Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima e mantenha premido o bot&o
Ligar/Desligar durante 3 segundos



OUTRAS FUNCOES

e () Ligar/Desligar: Permite parar
- qualquer programa de
25y liquidificac@o ~ ou  de

aquecimento antes do final
premindo este botdo.
Pode parar o programa antes do final do
ciclo:
-No espaco de 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar
- Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima e mantenha premido o botdo Ligar/
Desligar durante 3 segundos.

LIMPEZA

o Limpe o copo imediatamente apds
cada utilizagdo.

o Para uma limpeza fécil, pode usar o
botdo Pulse/Limpeza:

- Coloque 150 ml de dgua e 1 gota de
detergente liquido no copo. Prima o
botdo Pulse/Limpeza.

Um excesso de detergente liquido

cria mais espuma e pode dar origem

a derrames.

Termine a limpeza do copo com uma

esponja.

« Passe o interior do copo e a tampa
por dgua corrente.

«No caso da parte aquecida do
copo ficar extremamente suja,
encha o jarro com uma mistura de
dgua e detergente liquido durante
algumas horas, para ajudar na
limpeza.

« Use um pano ligeiramente embebido
em dagua para limpar a unidade do
motor (E). Seque cuidadosamente.

« As pecas amoviveis (fampa, fampa
reguladora de vapor, juntas, copo
doseador) podem ser lavadas com
uma esponja e dgua guente com
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Proteg¢do contra sobrecargas

« O aparelho vem equipado com uma
protecdo contra sobrecargas. Isto evita
que o motor fique danificado devido a
uma sobrecarga.

«Se o aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda do seguinte
modo:

- Desligue o aparelho com o botdo On/
Off, retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer durante cercade 15
a 20 minutos.

- Volte a ligar o aparelho & corrente e
continue a utilizar o aparelho.

detergente. Também pode usar
a escova para limpar o infterior do
COopo.

Cuidado:

« Esvazie a preparag¢do. O jarro nao
foi criado para guardar comida no
frigorifico ou congelador.

o Para limpar a parte exterior do
motor e as paredes do copo, use
um pano ligeiramente embebido
em dagua.

« Nao coloque o aparelho dentro de
dagua (nem a unidade do motor
nem a base do copo). Nunca
coloque o motor (E) por baixo de
dagua corrente quente.

« O copo, tampa, tampa reguladora
de vapor e junta de silicone
amovivel ndo podem ser lavados
na maquina de lavar loi¢a.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONARZ D @

Problemas

Causas

Solugoes

O aparelho ndo
funciona.

A ficha ndo estd ligada na
tfomada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa
das especificacdes do
aparelho.

O copo ndo foi posicionado
correfamente na unidade do
motor, ou 0 copo e a tampa
estdo no devido lugar, mas
nd&o estdo corretamente
colocados na unidade do
motor.

Certifique-se de que o copo e
a tampa estdo devidamente
posicionados na unidade do
motor, conforme explicado
nas instrugoes.

O aparelho, botdes ou o
programa n&o respondem

Retire a ficha da tomada,
espere 1 minuto e volte a
ligd-la.

O aparelho parou
durante a ufilizacdo.

Sobrecarga ou
sobreaquecimento.

Desligue o aparelho usando

o botdo da energia, retire

a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante cerca de 15
a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho
A corrente e continue a
liquidifica¢&o.

Vibracdo excessiva.

O produto ndo se enconfra
numa superficie plana.

Cologue o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A junta de silicone (D) estd em
falta ou ndo foi posicionada
corretamente.

Cologue corretamente a junta
de silicone na unidade do
motor.

Fugas ou derrames da
tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo estd posicionaddq
corretamente.

Cologue corretamente
a tampa no jarro da
liquidificadora.

Fuga da base do copo.

Deterioracdo da
hermeticidade do aparelho.

Cuidado: As laminas NAo sao
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informagdo de
contacto no folheto da
garantia.
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Problemas

Causas

Solucoes

As l&minas ndo rodam
facimente.

Os pedacos de comida s&o

muito grandes ou muito duros.

Reduza o tamanho e
quantidade de ingredientes
processados.

O liquido est& muito quente e
distorceu a junta de silicone.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informag¢do de
contacto no folheto da
garantia.

Problema na cozedura

Os alimentos ndo ficam
suficientemente cozinhados
ou ficam excessivamente
cozinhados.

Use a fun¢cdo manual

para adaptar o fempo de
utilizagdo e temperatura de
aquecimento.

Os alimentos colam-se no
fundo do copo.

Use a fun¢cdo manual

para adaptar o tempo de
utilizagdo e temperatura
de aquecimento. Consulte
fambém as instrucdes de
limpeza.

Se o seu aparelho continuar sem funcionar corretamente, contacte o Centro de

Contacto do Consumidor.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO ] @

A. Tappo G. Display

B. Coperchio H. Pulsante Avvio/Stop

C. Caraffa I. Selettore del programma

D. Guarnizione in silicone J. Pulsante Impulsi/Pulizia
removibile K. Pulsante Miscelazione/Pausa

E. Unitd motore L. Pulsante Riscaldomento

F. Spazzola M. Bicchiere dosatore

TTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell’oppa-
recchio. Leggerle aftentamente prima di usare |'apparecchio per
lo Prjrmo votta. Conservarle a portata dimano per poterle consuttare
in futuro.

L apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa e posizionata
correttamente sull'unitd motore (E) e se il coperchio e bloccato
sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO -

e Prima di usare I'apparecchio per la lavare 'unita motore (E) sotto I'acqua
prima volta, risciacquare le parti che corrente. Puliia con un panno umido e
enfrano a contfatto con gli alimenti asciugarla accuratamente.

(caraffa, coperchio e tappo dosatore) ATTENZIONE! Le Ilame sono
con acqua calda e detersivo. estremamente affilate e non sono

ATTENZIONE! Non immergere removibili.

'apparecchio nel’acqua (né Punitd < Accerfarsi di aver rimosso tutti i

motore né la base della caraffa). Non materiali di imballaggio prima di usare

|"apparecchio.

FUNZIONAMENTO DELUAPPARECCHIO i »

e Posizionare I'apparecchio su una FUNZIONE AUTOMATICA:
superficie piana, stabile e resistente Istruzioni per I'uso:
al calore, lontano da fonti di calore e e Bloccare il coperchio sulla caraffa,

schizzi d'acqua. posizionare il tappo nel coperchio e
» Assicurarsi che la guarnizione in silicone bloccarlo ruotandolo. L'apparecchio
(D) sia posizionata sull'unitd motore (E). si awvia solo se la caraffa e il coperchio
Posizionare la caraffa (C) corettamente sono posizionati correttamente.
sull'unitay motore Fig. 1 e 2. « Collegare I'apparecchio alla rete
« Aggiungere gli ingredienti nella caraffa eleftrica. L’apparecchio emettera un
assemblata senza superare il livello segnale acustico e il display si illumi-
massimo indicato: nera. ) . )
g o L'apparecchio entrerd immeditata-
-—%—1750 ml per preparazioni fredde mente in modalitd di standby. Ora &
8 possibile selezionare un programma
-—%—1400 ml per preparazioni calde ruotando il selettore del programma ().

La relativa spia si iluminerd. Sul display
apparird il tempo di preparazione. Per
le preparazioni calde, il tempo indicato
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non include il tempo di pre-riscalda-
mento, che pud variare a seconda
della temperaturainiziale e della quan-
fita di ingredienti (fra 5 e 15 minuti).

e Premere il pulsante Avvio/Annulla;
I'apparecchio si avvierd automatica-
mente.

« Durante la fase di pre-riscaldamento
per le preparazioni calde, sul display
apparird un‘animazione.

Esempio:
I

Altermine della fase di pre-riscaldamento,
inizierd il confo alla rovescia.

<Al termine della preparazione,
I"apparecchio si arresterd
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici.

« Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio & in funzione:

-enfro 1 minuto dall’awvio, premere il

8 programmi:

pulsante Awvio/Stop;

-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
second.

«Per aggiungere altri ingredienti
mentre |'apparecchio € in funzione,
esclusivamente per le preparazioni
fredde, rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) e inserire gli ingredienti
aftraverso il foro. Fare attenzione al
rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Si raccomanda di non
aggiungere altri ingredienti durante le
preparazioni calde (rischio di schizzi).
Non rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) durante le preparazioni
calde. Rischio di ustioni a causa delle
temperature elevate.

« Non scuotere I'unitd motore o la caraffa

quando I'apparecchio & in funzione.

ATTENZIONE! Al termine di un
programma, in particolare dopo
preparazioni lunghe, lasciare riposare
I’apparecchio per 5 minuti prima di
usarlo nuovamente.

Questi programmi sono preimpostati, futtavia & possibile aumentare il tempo di
riscaldamento/miscelazione con le funzioni manuali.

Preparazioni calde: Zuppa, Composta, Coulis, Besciamella, Latte vegetale.

b'j Zuppa

600 g di zucca, 120 g di
patate, 80 g di cipollg,

Selezionare il programma Zuppa
Premere il pulsante Awio/Stop

soup 600 g di acqua.
Y . Selezionare il programma
IS
d Composta 7Ogi % é:h Uée'e golden, 50 Composta .
Compote 9 qua. Premere il pulsante Awvio/Stop

\“Z/j Coulis

60 g di succo di limone,
100 g di zucchero, 250 g

Selezionare il programma
Coulis

Multigrain milk vegetale

acqua.

Coulis di mirtill, 250 g di fragole. | Premere il pulsante Awvio/Stop
P Bescia- 500 g di latte, 45 g di | Selezionare il programma
Hot sauce Mella burro, 45 g difarina, noce | Besciamella
moscata (1 presa). Premere il pulsante Awio/Stop
@E Latte 100 g di mandore, 1L di Selezionare il programma

Latte vegetale
Premere il pulsante Awio/Stop
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Preparazioni fredde: Ghiaccio fritato, Frullato di verdure, Frappée.

o

\J_/& Ghiaccio

Ice crush tritato 30x30x40 mm

8 cubefti di ghiaccio da

Selezionare il programma
Ice crush

Premere il pulsante Awio/
Stop

200 g di cetrioli, 2 kiwi, 150 g di

Selezionare il programma

Frullato di| ananas, 60 g di cavolo, 50 g G thi
een i verdure | difoglie di spinaci freschi, 80 g reen smoothie .
Green mosth di gambi di sedono, 100 mi di | Hiemere Ipusonte Awio/
acqua P
> N Selezionare il programma
Mitkshake FTAPPE 100 g di gelato alla vaniglia, | Milk shake
1 banana, 25 cl dilatte Premere il pulsante Awio/
Stop

FUNZIONI MANUALI:

@  Impulsi: premere il pulsante
— Impulsi/Pulizia e lasciare I'ap-
O parecchio in funzione per
pochi secondi alla volta. Per arrestare
I'apparecchio, rilasciare il pulsante. Pre-
mere il pulsante Impulsi/Pulizia tutte le
volte che & necessario.

o Pulizia: permette di usare |'appo-
recchio a impulsi e di pulilo con acqua
e detersivo. Tenere premuto il pulsante
Impulsi/Pulizia finché sul display non ap-
pare la lettera “H” (velocita max.). Rilas-
ciare il pulsante dopo 15-30 secondi per
completare la sequenza di pulizia.
Non superare la durata massima di
funzionamento pari a 3 minuti.
permette di confrollare

. (i\
N liberamente la

miscelazione. Premere il pulsante
Miscelazione/Pausa; sul display apparird
5", ma & possibile selezionare la velocitd
di miscelazione da 1 a 9 ruotando il
selettore del programma (). “H” & la
velocitd massima. Quindi premere il
pulsante Avvio/Stop. E possibile
impostare la durata, fra 10 secondi e 3
minuti, ruotando il selettore del
programma. Sul display apparird il
tempo rimanente. Attendere che

Miscelazione/Pausa:
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["apparecchio Si arresti

automaticamente. L'apparecchio

emetterd 5 segnali acustici. Se si

desidera arrestare il programmma quando
I'apparecchio & in funzione:

-enfro 1 minuto dall’awvio, premere il
pulsante Awvio/Stop;

-dopo 3 minuti dall’avvio, fenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

o
o &333 Riscaldamento: permette di
conftrollare liberamente |l
riscaldamento. Premere |l

pulsante Riscaldamento; sul display
apparird “60”, ma & possibile selezionare
la temperatura da 40°C fino a 100°C
ruotando il seleftore del programma (),
quindi premere il pulsante Avvio/Annulla.
E possibile impostare la durata, tra 5
minuti € 90 minuti, ruotando il selettore
del programma. Sul display apparird il
tempo rimanente. Atftendere che
|"apparecchio si arresti
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici.
Se si desidera arrestare il programma
guando I'apparecchio & in funzione:
-enfro 1 minuto dall’awvio, premere il

pulsante Awvio/Stop;
-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere

premuto il pulsante Awvio/Stop per 3

secondi.



ALTRE FUNZIONI
(I) Avvio/Stop: questo pulsante
o Permette di arrestare qualsiasi
stop  programma di miscelazione o
riscaldamento.
Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio & in funzione:
-enfro 1 minuto dall’awvio, premere il
pulsante Awvio/Stop;
-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

PULIZIA

o Pulire la caraffa immediatamente
dopo I'uso.

« Per facilitare la pulizia, & possibile
usare il pulsante Impulsi/Pulizia:

- Versare 150 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo nella caraffa. Premere il
pulsante Impulsi/Pulizia.

Un eccesso di detersivo crea molta

schiuma, con il rischio di fuoriuscita.

Terminare la pulizia della caraffa con

una spugna.

 Risciacquare I'inferno della caraffa e
il coperchio sotto I'acqua corrente.

« Se le parti riscaldate della caraffa
diventano molto sporche, riempire
la caraffa con una miscela di acqua
e detersivo e lasciarla agire per
qualche ora.

e Usare un panno umido per pulire
I"'unitd motore (E). Asciugarla con
attenzione.

ele parti removibili (coperchio,
tappo, guarnizione, tappo dosatore)
possono essere pulite con una
spugna e acqua calda saponata. E
anche possibile pulire I'inferno della
caraffa con la spazzola.
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Protezione contro il surriscaldamento
o L'apparecchio & dotato di una
protezione contro il surriscaldamento,
per evitare che il motore subisca danni.

« Se I'apparecchio si spegne durante
il funzionamento, procedere come
descritto di seguito.

- Spegnere I'apparecchio, scollegarlo
dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare per circa 15-20 minuti.

- Ricollegare I'apparecchio alla rete
eleftrica e riprendere la miscelazione.

Attenzione!

« Al termine della preparazione
svuotare il recipiente, poiché non
& progettato per la conservazione

di alimenti in frigorifero o
congelatore.
«Per pulire I’esterno dell’unita

motore e le pareti del recipiente,
utilizzare un panno umido.

«Non immergere I’apparecchio
nell’acqua (né I'unitd motore né
la base della caraffa). Non pulire
mai I'unita motore (E) sotto 'acqua
corrente.

« La caraffa, il tappo, il coperchio, e
la guarnizione in silicone removibile
non sono lavabili in lavastoviglie.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

s ©

Problemi

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non € collegata alla
presa.

Collegare I'apparecchio a
una rete elettrica con tensione
identica a quella indicata sulla
targa dell’apparecchio.

La caraffa non & posizionata
correttamente sull’unitd
motore, o la caraffa el
coperchio non sono bloccati
sull’unitd motore.

Controllare che la caraffa e
il coperchio siano posizionati
correttamente sull’unita
motore come indicato nelle
istruzioni.

L"apparecchio, i pulsanti o il
programma non rispondono.

Scollegare I'apparecchio dallal
rete elettrica, attendere 1
minuto e ricollegarlo.

Surriscaldamento

Spegnere |'apparecchio
premendo l'interruttore,
scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare
per circa 15-20 minuti.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico o
surriscaldamento.

Spegnere I'apparecchio
premendo l'interruttore,
scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare|
per circa 15-20 minuti.
Ricollegare I'apparecchio alla
presa di corrente e riprendere
la miscelazione.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchiononé
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

La guarnizione in silicone (D) &
assente o posizionata in modo
errato.

Posizionare la guarnizione
in silicone correttamente
sull’'unitd motore.

Perdite o fuoriuscite dal
coperchio.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

Il coperchio & posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

Deterioramento
dell'impermeabilitd
dell’apparecchio.

Attenzione! Le lame non sono
removibili.

Contattare il servizio clienti; i
recapiti sono riportati nel foglio
della garanzia.
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Problemi

Cause

Soluzioni

Gli alimenti sono froppo duri o
a pezzi troppo grandi.

Ridurre la quantitd o le
dimensioni degli ingredienti.

Le lame non ruotano
facilmente.

Il liquido miscelato € troppo
caldo e ha distorto la
guarnizione in silicone.

Contattare il servizio clienti.
Consultare le informazioni sul
libretto della garanzia.

Gli alimenti non sono coftti a

sufficienza o sono troppo cotti.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e la
temperatura di cottura.

Risultati di coftura
insoddisfacenti

Gli alimenti si incollano al
fondo.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e

la temperatura di cottura.
Consultare le istruzioni relative
alla pulizia.

Se I'apparecchio contfinua a non funzionare correttamente, contattare il servizio

clienti del proprio Paese.
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MEPIFPA®H THE ZYEKEYHE B ) @

A. MNwpa Kamakiov H. TMAnktpo Evapéng/Anéng Aettoupyiag
B. Kamaki . Emloyéag mpoypdupatog

C. Kavdta J. MAfKTpO MaApKNG Asttoupyiag /

D. Amoonwpevo mapéupuopa oIAMKovNng kabaplopov

E. Movdada potép K. MAjktpo avdpei§ng/mavong

F.  Bouptodki L. MAAktpo Bepuokpaciag

G. 066vn M. AocopeTpikn koUma

MPOZOXH: O1mpoguhdceic aopaleiog amoteholv Epog e cuakeurc, AlaBdote
TIPOGEKTIKG TIG 0dnyieq aogaNeiag, oW amd T mpwm YpriaT TG GUTKEUNG,
Quhagre Tic 0dnyiec aopaNelo o€ onieio o Vol umopefTe va TiC Bpioksre €UkoNa
KO Vel OVOITEYETE OF QUTE, a0V amarmpel.

H ouokeun pmopet va teBel o Aeoupyiar povo dtav i kavdra elval oword
Torofetnpievn ot Hovdda Tou potép (E) kai To kamdk! eiva aopakiopevo omy
Kavdra.

MPIN ANO THN NPQTH XPHEH THE EYZKEYHE ZAZ D

e Mpw ané v mpwn Xprion TG OUCKEUACOAG,  KaTw amé TpeXoUNEVO vepd. Kabapiote pe
Ta EPN TIOU €PXOVTAL OF EMAPH HE GAYNTO £V VWO TIavi KOl GTEYVWOTE MPOCEKTIKA.
(kavara, okémacpa Kat GO0OHETEIKN koUTIa) Ot Aemideg ival EQPETIKA aixunPEC Kat

Tipémel va MAévovTal e (e0TO VEPO Kall OaTmouVl, Sev Byaivouv.
EKTOG a6 TN MOVAGA TOU MOTER. » BeBaiwBeite 6T n cuokevaoia £xel apaipedei
NPOXOXH: H cuokeun 8ev mpémel va TIPWV BECETE T OUOKEUN O€ AetToupyia.

BuBileTtar oTo vepd (oUTe N povada tou
HOTEP, OUTE N Bdaon Tng Kavarag). Moté
va pnv tomoBeteite TN HOvASa TOU HOTEP

XPHEH THX SYZKEYHE ]

o TOMOBETAOTE TN OUOKELN O€ pia emimedn, AYTOMATH AEITOYPTIA:
otabepry, TUPIHaAxXN EM@PAVELD, HAKPLA aTmd Tpomog xprong:

TINYéG BeppOTNTAG iy AM6 ONpEia OTToU pmopei o K\el§WOTE TO OKEMAOUA TAVW OTNV KavdTta Kat
Va TIETAXTEl VEPO. TOMOBETAOTE TO MWHA TOU OKEMAGUOTOC 0T
o BeBaiwbeite ot to mapéppuopa oikovng (D) 6¢on Tou AV OTO OKEMAOHA, Kall KAEISWOTE TO
elvat tomoBetnpévo otn B€on Tou otn povada TIEPIOTPEPOVTAG TO. H Aertoupyia TG GUOKeUrg
Tou potép (E). TomoBetriote v kavata (C) Eekvagl ovo ATav n KavdTta Kal TO OKEMAOHA
owoTd oTn povdda Tou poTép Ek. T kat 2. eival owotd TonoBetnpéva otn Béon Toug.
eEloaydyeTe Ta UAIK& péca  oTn  Bate 10 pumiévtep oty mpida. To mpoidv Kavel
ouvappoloynuévn Kavata, Xwpic va €vav XapakmnpioTikG o kat n 0Bovn puriCetat
EemepvaTe TV EVSEIEN PéYIoTNC OTABUNG: e To mpoiov Ba Tebel apéow oe kardotaon
QVOMOVAG. Z€ QUTO TO OTASIO UMOpEITE va
- 5— 1.750 ml katd péyloto yla Kpova eMAECETE TTPOYPAUMA, TIEPIOTPEPOVTAG TOV
¥~ napaokeun emhoyéa mpoypappatog (). H Auyvia Led
Ba avdypel oto emAeypévo Mpoypappa. Oa
- 21400 ml katd péyoto yia (goth EUQQVICTEL O XPOVOG TIOU AVTIOTOIXEL OTN
—*— Topackeun ouvtayn. MNa mpoypaupata (EoTWV TaPACKEUWY,

AdBete umown 6Tl 0 Xpovog ou umodekvUETaL
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Sev mep\apPdavel Tov amautoUpEVo Xpovo
TPoBEPUAVONG, O OTOIOG EVOEXETAL VOt TIOIKIAEL
avdloya pe TNV apxikn Oeppokpacia Kat
TI0COTNTA TWV CUCTATIKWY 00 (QVAUEDT OF 5 Kat
15 \ermtd).

o [atriote 10 MAKTPO évapéng/AMiéng Aermoupyia.
H Aerroupyia tng ouokeung oag Ba exvioel
autdpata.

o [0 Ti¢ (e0TéC ouvTayEC, 0TV 0006VN gugpaviletat
T0 Ypaikd mpobéppavong katd T SlapKela TG

npoBéppavonc.
I'Iaidésliia:

MO oAokANpwOEi n pdon tng mpoBéppavone,
Ba EexvioeL n avtioTpoen uétpnon Tou xpdvou
HayEIPEUATOC,

e 310 TéNOG NG ouvtayfq, To UmAévtep Ba
oTapaTtioel autépata. H ouokeun 6a kdvet Tov
XOPOKTNPIOTIKO X0 5 QOpEC.

o EmmA\éov, pmopeite va oTapatrioeTe Tn Aerroupyid
TOU UMAEVTEP KATA TN SIGPKELD TOU KUKAOU:

8 mpoypappara:

- péoa og 1 Aerrtd amd my évapén, matwvTag To
kTP évapEnc/Aiéng

- péoa og mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
matwvTag To MAAKTPO évapéng/AMiéng emi 3
Seutepdherta

o [0 va MPOCBETETE GUOTATIKA KATA TNV QVAPEEN
Kal MOVO YIo KPUEC TIOPOOKEUEG, APAIPETTE TO
nopa (A) ané 1o kamdaki (B) kat mpoobéote Ta
OUOTATIKA HEOW TOU aVoiyHaTog TPo@odoaiag.
Aei€te mpoooyn ylati umdpxel Kivduvog va
meTayOei To TEPIEXOHEVO.

MPOXOXH: ZuviotoUpe va pnv mpocBétete

ouoTATIKA Katd Ttnv avape§n Jeotwv

napackevwv. (Kivéuvog mroiopatog.) Mnv

agatpeite 1o mapa (A) amé to Kamdaki (B) kard

¢ {eotéq mapaokevéq. Mnopei va @tdocet

og uPnAég Beppokpacieg Kal va mMPoKAnOei

éykaupa.

o Mnv Kouvdte T povdda Tou poTéP OTav TO
UMAEVTEP XPNOIUOTIOLETA.

MPOZOXH: Metd tnv oAokAfjpwon &vog

Tpoypappatog, €181KA yla ouvtayég mou

Xpetalovrat moAU Xpovo, aproTe To pmAéviep

€KTOC AerToupyiag yia Touhdyiotov 5 Aemra mpiv

V0 TO XPNOIpOTOIOETE §avd.

Autd ta mpoypdappata Siabétouv mpoemAeypéveg pubuioels. Mmopeite va mpooBéoete emmiéov
Beppokpacio/avapei€n, xapn oTiG Pn auTOPATES PUBUICEIS, CUUPWVA HE TIG TIPOTIUNACELS 0AG.
Mpoypappara {eotiig mapackevng: Soup (couma), Compote (kopndota), Coulis (kouli), Hot sauce

(Ceotry odAToa), Multigrain milk (putiko yéAa).

o)

600 yp. kohokuBa, 120 yp.
natdra, 80 yp. KPeUUOSL, 600

EmAé€re To mpoypappa Soup (couma).
MoTAoTe To MAAKTPO Evapénc/AiEne

soup Zouma: Yp.vepd eroupyiac,
/S} Em\é€re To mpoypappa Compote
‘Y Kopméota , . (kouméoTa).
c}rﬁéte 700 yp. prida, 50 yp. vepod Matote 1o MAKTPO EvapEnc/AiEng
Aertoupyiac.

KouAi |
YP. PPAOUAEC.

60 yp. XUHOG Aepovy, 100 yp.
(axapn, 250 yp. puptiAa, 250

Emé&te to mpdypappa Coulis (kouli)
Matriote To MAKTPO évapénc/Anéng
Aerroupyiag.

EmAé€te To mpdypappa Hot sauce ((eotnh

Coulis

500 yp. ydha, 45 vyp.

oouma).

Multigrain milk

VEPO.

Zgotn Boutupo, 45 yp. aedpy, | foes . , .
. . fiote To MrkTpo évapéng/Anéng
Hot sauce pooxokapudo (1 mpéla) \emoupyiac.
. EmAé€te o mpdypappa Multigrain milk
f% ?;;(;m 100 yp. aptydaha, 1 Aitpo | (@uTIKS yaha)

Matriote o MAKTPo évapéng/Anéng
Aertoupyiac.
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KpUa mpoypdappara: ce crush (Bpuppatiopog mdyou), Green smoothie (mpacivo opot6l), Milk shake @
(MAKGEIK)

-

\J_@ OpPUHHATIOHOG

EmAé€re To mpoypapa Ice crush

. 8 maydkia Siaotdoewv 30x30x40| (Bpuppatiopds mayou)
Ice crush TTayou x\ootd MarroTe To MARKTPO évapénd/
Méng Aertoupyia.
Mo 200 yp. ayyoUpl, 2 kioul, 150 yp. | EmAéCte To mpoypappaGreen
pdaocivo ; . - . ;
) 301 avavag, 60 yp. }\axayo, 50 vyp. smopthle (npdowo cgouel)
Green smoothie THOU! @péoka @UMNa omavdkl, 50 yp. | Matrjote 1o mAKTpo évapéng/
umaotouvakia oéhepy, 100 ml.vepd | Mjéng Aertoupyiag.

B,

EmAé€te o mpoypappa Milk

= MiAKkoéik 100 yp. maywté Bavihg, 1 pmavéva, | shake (MAKGEIK).
Milk shake 250 ml yéha Matriote To MAiKTPO évapénd/
M&ng Aetroupyiac.
MH AYTOMATEZ AEITOYPTIEX: 0006vn, MepiéveTe WOTE TO UMAEVTEP VO OTAPATHOEL
e (@ Moluky Asrroupyia: Matqote T0 autopata. H cuokeur) Ba kdvel Tov XapaktnploTIKO
o TAiktpo molukig Aertoupyiag / X0 5 Qopéc.
6 KaBapIopoL Kal aPrOTE T OUOKELN Emm\éov, pmopeite va oTapatioeTe T Aetroupyia

va Aertoupyroet Lovo yia Aiya Aermtd kdBe @opd. MNa
Slakomm, a@roTe To Koupri. MaTtioTe To MARKTPO
TIOAIKAG Aettoupyiag / kaBapiopol 600 cuyva
Xpeladetat.

o KaBapiopog: Mpoogépel T Suvardmnta
KaBaplopoU TNG GUOKEUNG MEOW TNG TIOAUIKAG
Aertoupyiag pe oamouvovepo. Matriote Kat
KPATAOTE TOTNUEVO TO TARKTPO TAAMIKAG
Aertoupyiag / kaBapiopov, PéxpL va EPQaVIoTE TO
ypaupa H (péylotn taxitnta) oty 006vn. Arote
TO KOUWTI yla val OTAPATACEL N AEIToupYia, HETA
and 15 €wg 30 SeutepdAerta yia va oAokAnpwOel
n Stadikacia kabapiopov.

O peyaluTepog Xpovog AerToupyiag Sev mpémet
va givai mavw amd 3 Aemta.

o @ X\ Avapagn/Mavon: Emrpéneitovmiion
é\eyxo Tou Tpdmou avdape§nc. Otav

s TATAOETE TO TMARKTPO avapeiEng/
mavong, n 086vn Ba eppavioel v EvOeIEn «5», AN
UTTOPE(TE va eMAEEETE TNV TAXUTNTA QVAKEIENG amo
10 1 €w¢ 10 9 TEPIOTPEPOVTAG TOV EMAOYEQ
npoypdppatog oto (I). To «H» ival n péylotn
Tax0TNTa. ITn OUVEXELD, TATAOTE TO TMARKTPO
évap&nc/Aénc. Mmopeite va pubuioete Tov xpdévo
AerToupyiag meploTpéPovtag Tov emAoyéa
TIPOYPAHATOC, aVApETa oTa 10 SeutepdNemTa Kat
Ta 3 Aermtd. O umdloimog xpdvog eppaviletal otnv
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TOU UMAEVTEP KATA Tr SIAPKELD TOU KUKAOU:

- péoa o€ 1 Aemmto amd v €vapén, MaTwvTag T0
TIAKTPO évapénc/Aiéng.

- péoa oe mavw amd 1 Aemtd amd v évapén,
matVTaG T0 MARKTPO évapéng/Anéng emi 3
Seutepohenta.

[+
. &”R Osppokpacia: Emrtpénel Tov mjpn
é\eyxo ¢ Beppokpaociag BEpuavonc.
Otav matioeTe TO MARKTPO
Beppokpaciag, n 0Bovn Ba Seifel «60», al\a
umopeite va em\é€ete Beppokpacia Béppavong
ano 40° éwg 100°, mePIOTPEPOVTAG TOV EMAOYEQ
npoypdupatoc. (I). Xtn ouvéxeln, MATAOTE TO
miKTPOo évapéng/Aiéne. Mmopeite va puBpicete
TOV XPOVO AEIToupYiag MEPIOTPEPOVTAG TOV
emAoyéa TTPOYPAHHATOE, AVALETT OTa 5 AEMTA Kal
T 90 Aerta.
O umoéhotmog xpdvog eppaviCetal otnv 06ovn,
Mepipévete WOTE TO UMAEVTEP VA OTAUATHOEL
autopata. H ouokeur) Ba KAvel Tov XapaKTnpIoTIKO
X0 5 popéc.
EmmAéov, UMopEiTe va OTaNATAOETE TN Aemoupyia
TOU UMAEVTEP KATA TN SIAPKELD TOU KUKAOU:
- péoa o€ 1 Aerrto amd v Evapén, MaTwvTag To
m\KTPO evapénd/Méng
- péoa og mavw amo 1 Aemtd amd v évapén,
TatwVTaG To MARKTPO évapéng/Anéng emi 3
Seutepdhera



ANNEZ NEITOYPTIEZ

o () ‘Evap&n/Aq€n: Omoiodrmote
ot TPoypappa  avaperng A
stor (eoTAUOTOG UMopEi va Slakore

mpwv amd T AN Tou, HE TO MATHMA TOU
OUYKEKPIUEVOU TARKTPOU.

EmmA\éov, umopeite va OTAPATACETE TN
Aertoupyia Tou umAévtep Katd tn SidpKela Tou
KUKAOU:

- péoa og 1 Aermtd amo v évapén, matwvtag To
TAAKTpO évapéng/Aiéng

- Méoa og mavw amo 1 Aemtd amo v évapén,
moTWVTAG To MARKTPO évapéncg/Anéng emi 3
Seutepdhemnta

KAGAPIZMOZX

* KaBapiote tnv kavata apéows PETA TN
xpnon.

ella gUKONO kaBdplopa, pmopeite va
XPNOIUOTIOIOETE TO TANKTPO TOAAUIKAG
Aettoupyiag / kaBaplopou:

- BaAte 150 ml vepou kat 1 otayova uypd

mdatwv otnv Kavdta. NMatiote To MARKTPO

TAAMIKAG Aettoupyiag / kaBapiopov.

H umepBoAikr moodtnta uypol Kabapiopov

SnuioupyEi TEPIOTOTEPO APPSO KAl UImopEi va

mpokaléoel urrepyeilion. ONOKANPWOTE TO

KaBdpiopa TN KavAaTag He éva oQouyydpl.

® ZEMAUVETE TO E0WTEPIKO TNG KAVATAG Kal
TO OKETACUA KATW Ao TPEXOUHUEVO VEPOD.

® XTNV MEPIMTWON TIOU TO PEPOG TNG KAVATAG
mou (eOTAIVETAL £XEl CUCOWPEVTEL TTOAN
Bpwpid, YeUioTE TNV KAVATA UE éva pelypa
VEPOU Kal LypoU KaBapIoHoU Kal aproTe
TO VO HOUNATEL yia MYEG WPEG, YIa VAl YiVEL
Mo €VKOAO To KaBdplopa.

e Xpnolyomolnote éva uvypod mavi yla va
kaBapioete N povada tou potép (E).
ZTEYVWOTE TO TIPOOEKTIKA.

eTa amoomwpeva pépn (okémaopa,
WA OKEMAOUATOG, TOlHoUXa Baong,
TOIHOUXA, SOCOUETPIKN KOUTIA) UTOPOUV
va KaBaplotouv pe opouyydpt Kal (eotd
oamouvovepo. Mmopeite emiong va
XPNOIUOTO0ETE TO BOUPTOdKL yia va
kaBapioeTe TO E0WTEPIKS TNG KAVATAG.
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Mpootacia unepPopTwong

e OUOKeEUN gival eE0MMopévn PE TTPooTasia
unep@optTwonG. Etol amotpémetar n
mpokAnon @Bopd¢ oto potép Adyw
UTTEPPOPTWONG.

Av n ouokeur| amevepyomoinBei katd

S1dpKela TG AerToupyiag, ouveyiote we ENG:

-ATTEVEPYOTIOINOTE n OUOKEUN
XPNOOTIOIWVTAG TO TMARKTPO LoXUOG, ByAAte
v ano v mpila Kat aproTe TN va KPUWOEL
yla mepinou 15-20 Aerrtd.

-Zuvdéote Kal m@AL Tn cuokevun otnv mpila
PEVHATOG KAl CUVEXIOTE TNV AVAUELEN.

Mpoooxn:

o AS€1A0TE TNV TAPACKEUR, N Kavata Sgv
npoopileTal yia amoBnkevon gayntov
oto Yuyeio 1 Tnv Katapuén.

o MNa va kaBapioete 1o e§WTEPIKO PéPog
TNG HOVASAG TOU HOTEP KOl Ta TOIXWHATA
TNG KAVATAG, XPNOIHOTOINOTE éva VWNO
navi.

o H ouokevy dev mpémerl va BuBiletat
oto vePO (0UTE n povada Tou poTép,
oUTe n Baon tng kavarag). Moté va pnv
TomoOsteite T povada touv potép (E)
KATW amoé TpEXOUHEVO VEPD.

e H Kavata, 1o MOpa TOU OKEMAOUATOG
Kal TO OMOCTIWHEVO MAPEPBUGHA amo
OIAIKOVN 8gv Tpémel va pmaivouv oto
TAUVTI P10 MATWV.



TINA KANETE AN H $YZKEYH ZAZ AEN AEITOYPFEL D @

MpofAfpara

Artieg

Nooeig

H ouokeun Sev Aertoupyei.

H mpiCa Sev eivat ouvSeSepévn.

Juvdéote T ouokeun og pia mpila
He TV iS1a Tdon mou umoSelkvUETaL
OTa TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavata Tou pmAévtep Sev givalt
owotd TomoBeTnpuévn otn Hovada
TOU HOTEP 1 N KAVATA 1 TO KATTAKL
€ival owotd TomoBeTnpéva Kat Sev
eivat KAeldwpéva otn povada tou
HOTEP.

EAéy&te 611 n KavdTa TOU PmAévTEP
KAl TO KAmaKl gival owotd
tomoBetnuéva otn povada tou
HOTEP, OTTWG TTIEPIYPAPETAL OTIG
odnyieg.

H ouokeur, To MANKTPOAGYI0 1} TO
mPAypaupa dev avtamokpivovtal

BydAte T ouokeur) amo tnv mpila,
TIEPIUEVETE 1 AEMTO Kal BANTE TV
Eava otnv mpida.

Se mepimtwon vnmepBépuavong.

ATIEVEPYOTTOIROTE TN CUCKELN
XPNOILOTIOIWVTAG TO TARKTPO
1oxU0¢, Bydhte Ty amd v mpida Ka
QAQHOTE TN VO KPUWOEL yla TIEPITIOU
15-20 Aertd.

AwakomnKe n Aeltoupyia tng
OUOKEUNG KATA TN xprion
me.

Yneppdptwon iy unmepBéppavon

ATIEVEQYOTTIOINOTE TN CUOKEUN
XPNOIHOTIOIWVTAG TO TARKTPO
10xV0g, BydAte v and v mpila Kai
QAQNOTE TN VO KPUWOEL yla TIEPITIOU
15-20 Aerrtd.

- Tuv8éoTe Kat TIGAL TN GUCKEUH OTN
mpi{a PEVHATOG KAt GUVEXIOTE TNV
avapegn.

YrnepPoAikég Sovnoelc.

To mpoidv Sev eival tomobetnpuévo
o€ emimedn em@avela.

TomoBetrote TN CUOKEUN O€ pa
emimedn emeavela.

H moodtnta twv LAIKGV givat
unePPONKA peyaAn.

MeIMoTE TV MOCOTNTA TWV UKWV
mpog eneéepyaoia.

To mapépBuopa amd oiAikévn
(D) AeimeLny Sev givat owotd
TomoBetnpévo.

TomoBeTrote CWOTA TO MAPEUBUCHA
OIAIKOVNG 0T povAada Tou HoTéP.

H moodtnta twv LAIKWV givat
unePPONKA peyahn.

MeDoTE TV MOCOTNTA TWV UKWV
mpog ene€epyaoia.

KQVATAG TOU UITAEVTEP.

OUOKEUNRG.

Awappon rj unepxeilion anéd
TO KamakL. To kamdki Sev eival owotd TomoBeTroTe GWOTA TO KATAKL OTNV
TOMOBETNPEVO. KOAVATO TOU UMAEVTEP.
Mpoooxn: Ot Aemideg Sev
agatpouvral.
Awappor and ) Bdaon g Eméeivwon tng oteyavdtntag tng

EmKowwvAoTe pe TV e§umnpétnon
meNaTwy, SeiTe Ta oToIKEl
EMKOWVWVIAg 0To GUANASIO TNG
gyyonone.

35



NpoBARpata

Artieg

Nooeig

Ot Aemideg Sev yupilouv pe
€UKOAIaL.

MoAU peydha fi TOAD oKANpd
KoppdTia @ayntou.

Mewwote to péyebog 1 Tnv moodtNTal
TWV UNKWV.

To uypo oTo PmAévTEp givatl TTOND
KOUTO Kal TTAPAPOPPWOE TO
mapéupuopa oINKOVNG.

EmMKOWVWVAOTE e TNV unnpétnon
mehatwv. Ta oTolxeia

emKowwviag Bpiokovtal oto
UANGSI0 TNG EyyunongG.

MpdéPANa oTo payeipepa

To @aynTo Sev éxel payelpeuTei
apKeTd ry / To gpaynto éxel
HayelpeuTel UTEPBOAIKA.

XPNOILOTOINCTE TN UN aUTOHATH
AerToupyia yla va TpocapUOoETE
TOV XPOVo Kal T Beppokpacia.

To @ayntd KoA\del otov uBpéva.

XPNOIHOTIOIROTE TN M autdpaTn
A€lToupyia yla va TPoCapUOOETE
Tov Xpovo Kal Tn Beppokpaaia. Kat
Seite Tig 0dnyieg kabapiopov.

Av 1 ouokeun oag Sev AEITOUPYEL KAVOVIKA, EMKOWVWVAOTE HE TO TURHA EEUMTNPETNONG TTENATWV

™G XWPag 006,
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Dop

Deksel

Kan

Afneembare silicone pakking
Motoreenheid

Borstel

. Scherm

emmoowp

Start/Stop knop
Programmakiezer
Puls/Reinigen knop
Mengen/Pauze knop
Verwarmen knop
Maatbeker

Zrxe-x

OPGELET: De veiligheidsmaatregelen maken deel uit van het
apparaat, Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuw apparaat
in gebruik neemt. Bewaar de gebruiksaanwizing op een veilige

plaats voor latere roadpleging.

Het apparaat werkt alleen wanneer de kan juist op de
motoreenheid (E) is aangebracht en het deksel op de kan is

vastgemaakt,

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT D

o Voordat u uw apparaat voor de eerste
keer gebruikt, was de onderdelen die met
voedsel in aanraking komen (kan, deksel
en maatbeker) in een warm sopje.

OPGELET: Dompel het apparaat niet in

water (noch de motoreenheid, noch

het voetstuk van de kan). Was de
motoreenheid (E) nooit onder stromend

UW APPARAAT GEBRUIKEN

e Plaats het apparaat op een viak,
stabiel en warmtebestendig opperviak,
uit de buurt van warmtebronnen of
gespetter.

o Zorg dat de silicone pakking (D) op
de juiste plaats op de motoreenheid
(B) is aangebracht. Maak de kan
(C) op een juiste manier vast aan de
motoreenheid Fig. 1 en 2.

«Doe de ingrediénten in de in elkaar
gezette kan zonder het aangegeven
mgoximum niveau te overschrijden:

- 1750 ml voor koude bereidingen

@

~—%—1400 ml voor warme bereidingen

37

water. Reinig met een vochtige doek en
veeg vervolgens voorzichtig droog.

De messen zijn vlijmscherp en niet
afneembaar.

eZorg dat alle verpakkingsmateriaal is
verwijderd voordaf u het apparaat
gebruikt,

AUTOMATISCHE FUNCTIE:

Gebruikswijze:

« Maak het deksel vast op de kan. Breng de
dop op het deksel aan en draai om het
vast te zetten. Het apparaat start alleen
wanneer de kan en het deksel op een
juiste manier zijn vastgemaakt,

« Steek de stekker in het stopcontact. U
hoort een geluidssignaal en het scherm
wordt verlicht.

« Het product gaat onmiddellijk in stand-by.
Selecteer vervolgens een programma
door aan de programmakiezer (I) te
draaien. De LED van het gekozen pro-
gramma brandt. De bereidingstijd voor
het recept wordt op het scherm weerge-
geven. Opgelet, de aangegeven tijd bij
warme programma’s houdt geen reke-



ning met de nodige voorverwarmingstijd.
Deze is afhankelik van de inifiéle tempera-
fuur en hoeveelheid van uw ingrediénten
(tussen 5 en 15 minuten).

« Druk op de Start/Stop knop. Het apparaat
wordf automatisch ingeschakeld.

« Een verwarmingsanimatie verschijnt op
het scherm tijdens de voorverwarmingstijd
VOoor warme recepten.

Voorbeeld:
I

Aan het einde van de voorverwarmingsfase
start automatisch het aftellen van de
kooktijd van het recept.

¢ De blender sfopt automatisch aan het
einde van het recept. U hoort vervolgens
5 geluidssignalen.

« U kunt de blender tevens binnen de cyclus
uitschakelen:

- binnen de 1 minuut na inschakeling, druk
op de start/stop knop

8 programma’s:

-na meer dan 1T minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop

+Om ingrediénfen fijdens het mengen
van koude bereidingen toe te voegen,
verwiider de dop (A) van het deksel (B) en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let
op voor gespetter.

OPGELET: We bevelen aan om tijdens het
mengen van warme bereidingen geen
ingrediénten toe te voegen. (Gevaar op
gespetter) Verwijder de dop (A) tijdens
het mengen van warme bereidingen niet
van het deksel (B). Hoge temperaturen
kunnen worden bereikt, wat tot
brandwonden kan leiden.

« Schud de motoreenheid of de kan niet

wanneer de blender in werking is.

OPGELET: Na het beéindigen van een
programma, in het bijzonder na een
lang recept, wacht minstens 5 minuten
voordat u de blender opnieuw inschakelt.

Deze programma’s zijn reeds op een standaard waarde ingesteld. U kunt de
verwarmings-/menginstelling handmatig naar wens aanpassen.

Warme programma’s: Soep, Compote, Coulis, Warme saus, Mulfigranen.

b'j Soep

soup

600g pompoen, 120g
aardappelen, 80g ui,
600g water,

Selecteer het programma
Soup (Soep)
Druk op de Start/Stop knop

o
@3
% Compote

Compote

700g appelen, 50g
water.

Selecteer het programma
Compote
Druk op de Start/Stop knop

Y

YZ/J

60g citroensap, 100g

Selecteer het programmma
Coulis

B .
Multigrain milk Multigranen

100g amandelen, 1L
water.

Coulis suiker, 260g bosbessen,
Coulis 250g aardbeien. Druk op de Start/Stop knop
0y 500g melk, 45g bo- | Selecteer het programma
Hot sauce Warme saus fer, 45g bloem, noot- | Hot sauce (Warme saus)
muskaat (1 snuifie) Druk op de Start/Stop knop
° Selecteer het programma

Multi grain (Multigranen)
Druk op de Start/Stop knop
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Koude programma’s: |Jsgruis, Groene smoothie, Milkshake,

@

s
\j_/& Jsgruis

Ice crush

8x ijsblokjes 30x30x40 mm

Selecteer het programma
Ice crush (Jsgruis)
Druk op de Start/Stop knop

200g komkommer, 2 kiwi, 150g

Selecteer het programma

% an:g;:i: ananas, 60g kool, 50g verse | Green smoothie (Groene
Green smoothie spinaziebladeren, 50g selderi- | smoothie)
jstengels, 100mI water Druk op de Start/Stop knop
[sB
wicshake Milkshake | 100g  vanilleroomijs, 1 ﬁ/le”lfsﬁgg het programma
banaan, 25¢i melk Druk op de Start/Stop knop

HANDMATIGE FUNCTIES:

. @ Puls: Druk op Puls/Reinigen
_@ knop om het apparaat ge-
durende slechts enkele se-

conden per keer in te schakelen. Om te
stoppen, laat de knop los. Druk op de
Puls/Reinigen knop zo vaak als nodig.

« Reinigen: om uw apparaat met
zeepwater te reinigen. Druk en houd
de Puls/Reinigen knop ingedrukt totdat
de letter H (maximum snelheid) op het
scherm verschijnt. Laat de knop na 15
tot 30 seconden los voor een volledige
reinigingscyclus.

Gebruik deze functie niet langer dan
3 minuten.

. 3\ Mengen/Pauze: om de
& ingrediénfen naar wens te
mengen. Druk op de

Mengen/Pauze knop, het scherm geeft
"5” weer. U kunt de mengsnelheid
echter instellen tussen 1 en 9 door aan
de programmakiezer (1) te draaien. *H" is
de maximum snelheid. Druk vervolgens
op de Start/Stop knop. U kunt een
werkingstijd tussen 10 seconden en 3
minuten instellen door aan de
programmakiezer te draaien. De
resterende fijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht totdat de blender
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automatisch stopt. U hoort vervolgens 5
geluidssignalen.

U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
- nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden

op de Start/Stop knop.
o o
&”a ingrediénten naar wens te
verwarmen. Druk op de
Verwarmen knop, het scherm geeft “60”
weer. U kunt de temperatuur echter
instellen tussen 40° en 100° door aan de
programmakiezer (I) te draaien. Druk
vervolgens op de Start/Stop knop. U kunt
een werkingstijd tussen 5 minuten en 90
minuten instellen door aan de
programmakiezer te draaien.
De resterende tijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht totdat de blender
automatisch stopt. U hoort vervolgens 5
geluidssignalen.
U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
- nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

Verwarmen: om de



OVERIGE FUNCTIES

(ly  start/Stop: Druk op deze knop
om een meng- of
verwarmingsprogramma voor
het einde van de cyclus te stoppen.

U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:

- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop

- nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

start
stop

REINIGING

e Reinig de kan onmiddellijk na
gebruik.

«Voor een eenvoudige reiniging,
gebruik de Puls/Reinigen knop:

-Doe 150ml water en 1 druppel
afwasmiddel in de kan. Druk op de
Puls/Reinigen knop.

Gebruik niet te veel afwasmiddel om

overmatige vorming van schuim en

eventuele overstroming te vermijden.

Reinig de kan tenslotte met een spons.

« Was de binnenkant van de kan en
het deksel onder stromend water.

« Als het verwarmingsgedeelte van de
kan zeer vuil is, vul de kan met een
mengsel van water en afwasmiddel
en laat het enkele uren weken.

« Maak de motoreenheid (A) schoon
met een vochtige doek (E). Veeg
het vervolgens voorzichtig droog.

« Reinig de afneembare delen (deksel,
dop, afdichting, maatbeker) schoon
in een warm sopje en met behulp
van een spons. U kunt tevens de
borstel gebruiken om de binnenkant
van de kan schoon te maken.
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Bescherming tegen overbelasting

o Het apparaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overbelasting. Dit
vermijdt dat de motor tijdens een
overbelasting wordt beschadigd.

« Als het apparaat tijdens de werking
wordt uitgeschakeld, doe het
volgende:

-Schakel het apparaat uit met de
aan/uit knop, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het gedurende
16-20 minuten afkoelen.

-Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en schakel de blender in.

Opgelet:

«Maak de kan leeg, deze is niet
bestemd voor het bewaren van
voedsel in de koelkast of diepvries.

«Maak de buitenkant van de
motoreenheid en de kan schoon
met een vochtige doek.

« Dompel het apparaat niet in water
(noch de motoreenheid, noch
het voetstuk van de kan). Was
de motoreenheid (E) nooit onder
stromend water.

«De kan, dop, deksel en
afneembare silicone pakking zijn
niet vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D @

Problemen Oorzaken Oplossingen

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het
apparaat.

De stekker zit niet in het
stopcontact.

De kan is niet juist op de
motoreenheid vastgemaakt, off
de kan en het deksel bevinden op de motoreenheid zin

zich op de juiste plaats, maar | o8 eSS 70als vermeld in
Het apparaat werkt niet | Zin niet op de motoreenheid doesg%ebruci‘l?soor?xijszin%. eld

Controleer of de kan en het
deksel op de juiste manier

vastgezet.

Het apparaat, Trek de stekker uit het
bedieningspaneel of sfopcontact, wacht 1 minuut
programma reageert niet. en steek opnieuw in.

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de

In geval van een oververhitting| stekker uit het stopcontact
en laat het gedurende 15-20
minuten afkoelen.

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de
stekker uit het stopcontact

en laat het gedurende 15-20

Het apparaat stopt Overbelasting of oververhitting | minuten afkoelen.

tijdens de werking
Steek de stekker opnieuw in
het stopcontact en schakel de

blender in.

Het apparaat is niet op een Plaats het apparaat op een
viak opperviak geplaatst. viak opperviak.

. - Er bevinden zich fe veel Verminder de hoeveelheid te

Overmatige trilling ingrediénten in het apparaat. | mengen ingrediénten.

De silicone pakking (D) Breng de silicone pakking
ontbreekt of is niet juist op een juiste manier op de
aangebracht. motoreenheid aan.
Er bevinden zich te veel Verminder de hoeveelheid te

Etenswaren lekken of ingrediénten in het apparaat. | mengen ingrediénten.

stromen uit het deksel

Maak het deksel juist op de

Het deksel is niet juist geplaatst. an vast.

Opgelet: de messen zijn niet

uithneembaar.
Lek aan de onderkant | Het apparaat is niet langer Neem contact op met
van de kan. waterdicht. de klantenservice. Zie de
contactinformatie in het
garantieboekje.
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Problemen Oorzaken Oplossingen

Verklein de stukjes of vermindel
de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De stukjes voedsel zijn te groot
of te hard.

De messen draaien niet
rond zoals het hoort. Neem contact op met de

De te mengen vioeistof is te Kantenservice.

heet en de silicone pakking is

Zie de contactinformatie in het
vervormd. garantieboekie.
De efenswaren zijn Gebruik de handmatige

functie om de werkingstijd en
de kooktemperatuur aan te
passen.

onvoldoende gekookt of te
veel gekookt

Kookprobleem Gebruik de handmatige

functie om de werkingstijd
en de kooktemperatuur aan
te passen. Raadpleeg de
reinigingsinstructies.

De etenswaren kleven aan de
bodem

Als uw apparaat nog steeds niet naar behoren werkt, neem contact op met de
klantenservice in uw land.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Verschlusskappe
Deckel
Mixbehdlter
Herausnehmbare
Silikondichtung
Motorblock
Burste

Somp

Anzeige
Start/Stop-Taste
Programm-Wahlregler
Pulse/Reinigen-Taste
Mixen/Pause-Taste
Heizen-Taste

. Messbecher

Sr&«Txo

ACHTUNG: Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise aufmerksom
durch, bevor Sie Ihr neues Gerdt zum ersten Mal benutzen.
Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffoereit auf.
Das Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Mixbehdlter
korrekt auf dem Motorblock (E) positioniert und der Deckel auf dem
Behditer angelbracht und verriegelt ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Bevor Sie lhr Geréit zum ersten Mal nutzen,
soliten Sie die Teile, die mit Lebensmitteln
in Berhrung kommen (Mixbehdlter,
Deckel und Messbecher), in warmem
Seifenwasser abspulen.

ACHIUNG: Tauchen Sie niemals das Geréit

(dies gilt sowohl fiir den Motorblock wie

auch fiir die Mixbehdltereinheit) in Wasser.

Halten Sie niemals den Motorblock (E)

BENUTZUNG IHRES GERATES

o Stellen Sie das Gerdt auf eine flache,
stabile, hitzebesténdige Fléche, die
vor Wasserspritzern und Hitzequellen
geschutzt ist.

«Stellen Sie stets sicher, dass die
Silikondichtung (D) am Motorblock
(E) angebracht ist. Sefzen Sie den
Mixbehdlter (C) korrekt auf den
Motorblock (Abb. 1 und 2).

» Geben Sie die Zutaten in den Mixbehditer
und Uberfullen Sie diesen nicht:

1750 ml fUr kalte Zutaten

_i_ 1400 ml fUr heiBe Zutaten
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unter laufendes Wasser. Reinigen Sie diese

mit einem feuchten Tuch und frocknen Sie

sie anschlieBend grindlich ab.

Die Messer sind extrem scharf und nicht

abnehmbar.

oStellen Sie sicher, dass samtliches
Verpackungsmaterial entfernt wurde,
bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen.

AUTOMATIK-FUNKTION:

Bedienung des Gerdts:

« Bringen Sie den Deckel auf dem Mixbehdl-
ter an und verriegeln Sie ihn. Das Gerét
startet erst dann, wenn der Mixbehdlter
und Deckel korrekt positioniert sind.

«Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Das Gerdt gibt einen Signalfon
von sich und die Anzeige leuchtet auf.

«Das Gerdt befindet sich jetzt im
Standby-Modus. Nun kénnen Sie das
gewunschtfe Programm waéhlen, indem Sie
den Programm-Wahlregler (I) drehen. Auf
der Anzeige werden das jewells gewdhlte
Programm sowie die Programmzeit
angezeigt. Beachten Sie bitte, dass dabei
bei Programmen mit heiBen Zutaten die



Vorwarmzeit nicht mit berlcksichtigt wird.
Diese kann je nach Anfangstemperatur
sowie Menge der Zutaten untferschiedlich
sein (zwischen 5 und 15 Minuten).

« Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste. Das
Gerdit startet daraufhin automatisch.

» Bei Programmen mit heiBen Zutaten wird
daraufhin auf der Anzeige die Vorwarm-
LAnimation™ angezeigt.

Sobald das Vorwérmen beendet ist, wird
auf der Anzeige die verbleibende Zeit
angezeigt.

Beispiel:

« Am Ende des Mischvorgangs schaltet
sich das Gerdt automatisch ab und zeigt
dies durch 5 Signalténe an.

« Sie kdnnen den Vorgang auch vorzeitig
abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

8 Programme:

-nach mehr als einer Minute mussen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedrlckt halten

o Zum Hinzufugen von Zutaten wdéhrend
eines Mischvorgangs nehmen Sie die
Verschlusskappe (A) vom Deckel (B) und
geben die Zutaten durch die Offnung
im Deckel hinzu. Dabei bestent die
Gefahr, dass aus der Offnung Zutaten
herausspritzen.

ACHTUNG: Wir raten davon ab, wdhrend

eines Mischvorgangs heiBe Zutaten

hinzuzugeben, da diese herausspritzen
kénnen. Entferen Sie beim Zubereiten
heiBer Zutaten nicht die Verschlusskappe

(A) vom Deckel (B). Verbrennungsgefahr!

« Schutteln Sie nicht den Motorblock oder
den Mixbehdlter, wenn das Gerdt in
Betrieb ist.

ACHTUNG: Der Mixer sollte nach einem

kompletten Mischvorgang (vor allem bei

léngeren Mischvorgdngen) mindestens 5

Minuten lang nicht betrieben werden.

Diese Programme sind standardmdBig vorgegeben. Sie kdnnen manuell zuséizliches
Heizen/Mischen nach lhren Winschen einstellen.

Programme mit heiBen Zutaten: Suppe, Kompott, Coulis, HeiBe SoBe, Mehrkorn.

600 g Kurbis,

\M':j Suppe

soup g Wassser

Kartoffeln, 80 g Zwiebel, 600

120 9 Wéhlen Sie das Suppe-Programm

Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste

o
I
% Kompott

700 g Apfel, 50 g Wasser

Wdhlen Sie das Kompott-Taste
Betdtigen Sie die Start/Stop-

ey
Multigrain mitkMehrkorn

Compote Taste
B 60 g Zitronensaft,
\MJJ . 100 g Zucker, 250 g|Wdhlen Sie das Coulis-Programm
Couti Coulis Heidelbeeren, 250 g|Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
ulis
Erdbeeren
NP 500 g Milch, 45 g Butter, 45|Wdhlen Sie das HeiBe SoBe-
HeiBe SoBe |g Mehl, etwas geriebene|Programm
Hot sauce Muskatnuss Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
° Wdhlen Sie das Mehrkorn-
100 g Mandeln, 1L Wasser [Programm

Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
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Programme mit kalten Zutaten: Eiszerkleiner, Griner Smoothie, Milchshake, @

Eis
zerkleinern
Ice crush

8 Stck. Eiswrfel 30 x 30 x 40 mm

Wé&hlen Sie das Eis
zerkleinern-Programm

Griiner
Green smoothie SMOOthie

200 g Gurke, 2 Kiwis, 150
g Ananas, 60 g Kohl, 50 g
frische Spinatblatter, 50 g
Stangensellerie, 100 ml Wasser

Wd&hlen Sie das Griner
Smoothie-Programm

%/ Milchshake

250 ml Milch

Milk shake

100 g Vanilleeis, 1 Banane,

Wahlen Sie das Milchshake-
Programm

MANUELLE FUNKTIONEN:
©  Pulse: APulse: Beim Betétigen

T der Pulse/Reinigen-Taste wird

das Gerdt nur fur einige Sekun-
den eingeschaltet. Zum Beenden des
Vorgangs lassen Sie die Taste los. Betd-
figen Sie die Pulse/Reinigen-Taste so oft
wie noétig.

« Reinigen: Reinigen Sie lhr Ger&t mit
Seifenwasser. Halten Sie dazu die Pulse/
Reinigen-Taste gedrlckt, bis auf der
Anzeige H (maximale Geschwindigkeit)
erscheint. Halten Sie die Taste fur einen
Reinigungsvorgang ca. 15 bis 30 Sekun-
den lang gedrickt.

Die Taste sollte nicht Iéinger als 3 Minuten

ununterbrochen gedriickt werden.

D D Mixen/Pause: Steuern des
& Mischvorgangs nach Ihren
Wuinschen. Dricken Sie die
Mixen/Pause-Taste. Daraufhin wird auf
der Anzeige « 5 » angezeigt. Mithilfe des
Programm-Wahlreglers (I) kdnnen Sie
die Geschwindigkeit von 1 bis 9
einstellen. « H » entspricht der
maximalen Geschwindigkeit. Dricken
Sie dann die Start/Stop-Taste. Die
Dauer des Mischvorgangs kénnen Sie
durch Drehen des Programm-
Wahlreglers zwischen 10 Sekunden und
3 Minuten einstellen. Auf der Anzeige
wird die verbleibende Zeit angezeigt.
Warten Sie, bis der Mixer sich
automatisch ausgeschaltet hat. Das
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Gerdt zeigt dies durch 5 Signalténe an.
Sie kénnen den Vorgang auch vorzeitig
abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch

Betdtigen der Start/Stop-Taste
- nach mehr als einer Minute mUssen Sie

die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang

gedruckt halten
o
&3” nach lhren  WuUnschen.
Betdtigen Sie die Heizen-Taste.

Auf der Anzeige erscheint daraufhin «
60 ». Wahlen Sie dann die gewunschte
Temperatur zwischen 40°C und 100°C
durch Drehen des Programm-
Wahlreglers (I). Dricken Sie die Start/
Stop-Taste. Die Dauer des Heizvorgangs
kénnen Sie durch Drehen des
Programm-Wahlreglers zwischen 5 und
90 Minuten einstellen.

Auf der Anzeige wird die verbleibende

Zeit angezeigt. Warten Sie, bis der Mixer

sich automatisch ausgeschaltet hat. Das

Gerdt zeigt dies durch 5 Signaltdne an.

Sie kdnnen den Vorgang auch vorzeitig

abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mUssen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedruckt halten

Heizen: Steuern des Heizens



WEITERE FUNKTIONEN

« () start/Stop: Vorzeitiges
“Zart. Abbrechen des Misch- oder
stop Heizprogramms:

- innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mUssen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang

gedrickt halten
Uberlastungsschuiz
«Das Gerdt ist mit einem

Uberlastungsschutz  ausgestattet.

REINIGUNG

« Reinigen Sie den Mixbehdilter sofort
nach Gebrauch.

« Der Mixbehdlter I&sst sich mithilfe der
Pulse/Reinigen-Taste einfach und
bequem reinigen:

- Geben Sie 150 ml Wasser und 1
Tropfen Spulmittel in den Mixbehdlter,
Drucken Sie die Pulse/Reinigen-Taste.

Bei zu viel SpUlmittel kann eine groBe

Menge Seifenschaum entstehen,

die Uberléuft. Reinigen Sie den

Mixbehdlter abschlieBend mit einem

Schwamm.

«Spllen Sie die Innenseite des
Behdlters sowie den Deckel unter
laufendem Wasser ab.

« Wenn der Teil des Mixbehdlters, der
wdahrend des Betriebs heil wird, stark
verschmutzt ist, geben Sie Wasser
und etwas Spulmittel hinein. Nach
einigen Stunden l&sst er sich so
einfacher reinigen.

» Reinigen Sie den Motorblock (E) mit
einem feuchten Tuch und frocknen
Sie ihn anschlieBend grundlich ab.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel,
Verschlusskappe, Dichtungen,
Messbecher) lassen sich mit einem
Schwamm und heiBem Seifenwasser
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Dies verhindert, dass der Mofor durch
Uberlastung beschadigt wird.

Wenn das Gerdt sich wdhrend des

Betriebs abschaltet, gehen Sie wie folgt

vor:

-Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den Stecker
ab und lassen Sie das Gerdt ca.15-20
Minuten abkuhlen.

- Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und sefzen Sie den
Mischvorgang fort.

gut reinigen. Zum Reinigen der
Innenseite des Mixbehdlters kdnnen
Sie auch die Burste verwenden.

Achtung:
o Fiillen Sie die Zutaten um, da
der Mixbehdlter nicht fir die

Aufbewahrung von Lebensmitteln
im Kiihlschrank oder Gefrierfach
gedacht ist. .

«Reinigen Sie das AuBere des
Motorblocks und des Mixbehdlters
mit einem feuchten Tuch.

« Tauchen Sie niemals das Gerdt (dies
gilt sowohl fiir den Motorblock wie
auch fir die Mixbehdltereinheit)
in Wasser. Halten Sie niemals den
Motorblock (E) unter laufendes
Wasser.

« Mixbehdlter, Verschlusskappe,
Deckel und die herausnehmbare
Silikondichtung dirfen nicht im
Geschirrspliler gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?) @

Problem

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerdt funktioniert
nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine, laut Typenschild des Gerdts,
geeignete Steckdose.

Der Mixbehdilter sitzt

nicht richtig auf dem
Motorblock oder der
Mixbehdilter mit Deckel ist
nicht mit dem Motorblock
verriegelt,

Stellen Sie sicher, dass der
Mixbehditer mit Deckel korrekt auf
dem Motorblock sitzt, wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Gerdt, Bedienfeld oder
Programm reagiert nicht

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie 1 Minute,
und stecken Sie den Netzstecker
wieder ein.

Uberhitzung

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den
Stecker ab und lassen Sie das Gerat
ca.15-20 Minuten abkUhlen.

Das Gerdt schaltet
sich ab

Uberlastung oder
Uberhitzung

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den
Stecker ab und lassen Sie das
Gerdtf ca.15-20 Minuten abkuhlen.
Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mischvorgang fort.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fl&che.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Fléche.

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Die Silikondichtung (D)
fehlt oder ist nicht richtig
positioniert.

Stellen Sie sicher, dass die
Silikondichtung vorhanden ist und
korrekt sitzt.

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist nicht dichf|

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Bringen Sie den Deckel korrekt auf
dem Mixbehdlter an.

Undichtigkeit am
unteren Ende des
Mixbehdlters

Der Behdlter ist nicht mehr
dicht.

Achtung: Die Messer sind nicht
abnehmbar.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.
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Problem

Mégliche Ursachen

Lésungen

Die Messer rotieren
schwerfdllig

Die Zutaten im Mixbehdlter sind
zu grob portioniert oder zu fest.

Reduzieren Sie die GréBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Die gemischte FlUssigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung beschadigt.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.

Problem mit dem
Kochvorgang

Die Zutaten sind nicht fertig
gegart oder zerkocht.

Passen Sie die Dauer
und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an.

Zutaten haffen am Boden des
Mixbehdilters fest.

Passen Sie die Dauer

und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an. Studieren
Sie auch die Hinweise zur
Reinigung des Gerdts.

Wenn |hr Ger&t immer noch nicht ordnungsgemdB funktioniert, wenden Sie sich bitte
an den Kundenservice in Inrem Land.
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onncnPuUNApy

A, Kpuwka-Kyxomnb

B. Kpuwwka

C. Yawa

D. 3HiMHa cunikoHOBa NpoKnagKa
E.  MotopHuii 6nok

F. Litka

G. [ucnnein

s @

H.  Knorka Start/Stop (crapt/cton)

1. TNepemunkay nporpam

). Knonka Pulse/Clean (immynbcHuin pexim/
UNLLEHHS)

K. Knorika Blend/Pause (3miLLyBaHHs/nay3a)

L. KHomka Heat (HarpiBaHHs)

M. MipHa vaLuka

YBATA: gotpumyiiTeca 3axogiB 3 Oe3nekn npu BUKOPWCTaHHI

npunagy. MNepes BUKOPUCTaHHAM M
MpOYVTaliTe IHCTPYKLT OO LX 3aX0piB,

[151 X OJANbLIOTO BUKOPUCTAHH.
Mpunag NpaLtoe TinbK, AKLO Yalla MPaBIIbHO BCTAHOBMEHA Ha
moTopHomy 6o (E), a KpuLLKa 3akpuTa.

MEPEJ NEPLIMM BUKOPUCTAHHAM MPUAZY D

e [lepes NeplMM BUKOPUCTaHHAM nNpunagy
npomuiTe fetani, AKi BCTyNaloTb B KOHTaKT
3 NPOoAyKTaMW XapyyBaHHA (Yallia, KpuLKa i
MipHa YaLlKa) B MUMbHIN BOgI.

YBATA: He 3aHyploiite npunap y Boay (aHi

MOTOPHUIA 670K, Hi 6a3y vauwi). Hikonu He

cTaBTe MOTOpPHU 6nok (E) nig npoTtouHy

BoAy. [louncTiTb BONOrol raHyipkow Ta

BUKOPUCTAHHA MPUTALY

© BcTaHOBITb NMpWnag Ha TEPMOCTINKY, PiBHY Ta
CTiliKy NoBepxHIo nopani Bif Axxepen Tenna i
6pr30K BOAN.

o [lepeBipTe, W06 CMNiKOHOBA NpoKnagKa
(D) byna BCTaHOBNIEHa Ha MOTOPHWIA 610K
(E). MpaBunbHo BcTaHoBITL vawy (C) Ha
MOTOPHUI 6NOK 306. 11 2.

e [loknafiTe NpPoOAyKTM B yvaly.
nepeBuLLYyNTe MaKCUMasbHUIN PiBeHb:

He

1750 mn gnAa NpuUroTyBaHHA XONOAHNX
cTpaB

=]
-

1400 mMn AnAa NPUroTyBaHHA rapAYnx
" cTpaB

49

BrepLe yBaxHO

ang/
30epiranTte iHCTPYKLi

peTEeNbHO BUCYLLITD.

Hoxi ay»«e roctpi Ta He € 3HiMHUMN.

ellepes  BUKOPUCTAHHAM  npunagy
nepekoHaiTecs, WO BW BUAANUAN BCi
nakyBabHi MaTepianu.

ABTOMATUYHI OYHKLII:

BukopucraHHsa:

© 3a6n10KyiTe KPULLKY Ha Yalli Ta BCTaHOBITb
KPUWLLKY-KYXONb Ha Micle Ha Kpuwui Ta
3adikcyiiTe ii nosopoTom. Mpunag nounHae
npayloBaTy, TiIbKM AKLWO Yalla i KpuLiKa
BCTaHOBJIEHi NPaBUIbHO.

* BcrasTe BUnKy B po3eTky. [TponyHae 38yKoBuin
CWrHan i 3aropuTbca aucnnen.

e [lpunag nepeiife y peXxum OuiKyBaHHA.
B ubomy pexumi BU MoXKeTe BMOpaTM
nporpamy, MoBEPHYBLUV NepemmnKay nporpam
(I). Bubpana nporpama 6yae nigcsivysatica
csiTnogiofgom. Ha gucnnei Bigobpasutbea
yac MpuroTyBaHHA CTpaBu. [lna nporpam
rapAavyoro NpUroTyBaHHA 3BEpPHITb yBary Ha



Te, WO BiAOOPaKEHU yaC He BPaxoBye Yac
NoTPIGHOro NONepPeAHbOro HarpiBaHHs, AKNIA
MO>e BapitoBaTu B 3aN1€XXHOCTI Bif MOYaTKOBOI
TemnepaTypu i KinbKocTi iHrpepieHTis (Big 5
110 15 XBUVIH).

e HaTucHiTb KHonky Start/Stop. Mpunag nouxe
npaLioBaTyi aBTOMaTU4HO.

e [lig 4Yac nonepeaHbOro HarpiBaHHA Ha
amncnnei 3'ABUTbCA NiKTorpama nornepeaHboro
HarpiBaHHsA 1A rapAavoro NPUroTyBaHHs.

Mpuknag:

AK TiNbKM 3aBepWUTLCA eTan nonepeaHbOro
HarpiBaHHsA, NOYHeTbCA BiANIK NPUroTyBaHHA
CTpasu.

e HanpukiHui npurotyBaHHa 6neHgep
3YMUHNTLCA aBTOMATUYHO. 3BYKOBUI CUrHan
npunagy NposnyHae 5 pasis.

o Bu TakoX MoxeTe 3ynuHUTU Nporpamy Ao ii

8 nporpam:

3aBepLUeHHs:

-npotarom 1 XBUAWHKM POGOTU HATWUCHITH
KHOMKYy Start/Stop;

- AIKLLO NPONLLO GinbLue 1 XBUIMHY, HATUCHITH
Ha KHonKy Start/Stop npotarom 3 cekyHA.

e lllo6 popmaTn iHrpepieHTM nig uac
3MilWyBaHHA (TiNbKW [JNA  XONOAHOro
NPUroTyBaHHsA), 3HIMITb KpULLIKY-Kyxonb (A)
3 Kpuwku (B) Ta gopaiiTe NpoayKTn Yepes
3aBaHTaXyBanbHui oTBip. OcTepirantecb
pU31Ky po36pur3KyBaHHA.

YBATA: Mn He peKOMeHAYEMO AofaBaTh

NPOAYKTH Mif Yac rapA4yoro NpUroTyBaHHA

(He6e3neka 6pn30oK). He 3HiMaliTe KpULLKY-

Kyxonb (A) 3 Kpuwku (B) nig yac rapsyoro

npurotyBaHHs. He6e3neka onikis.

o He TpyciTb MOTOpHWI1 610K abo YaLuy nig yac
poboTun npunagy.

YBATA: nicna ogHOro uukKny nporpamu,

0Cco6MMBO NpYV TPMBaAJIOMY NPUFOTYBaHHSA,

paiiTe npunagy OXoNOHYTN 5 XBUAWH, Nepiu

HiXK BUKOPMCTOBYBaTH Aani.

Lle craHaapTHi NnepeBCTaHOBEHI Nporpamu. Ix MoXHa BinbHO AOMOBHIOBaTY GyHKLiAMN HarpiBy/

3MiluyBaHHF| 3aBAAKM PYYHMM HanawTyBaHHAM.

Mporpamm rapsAavoro NpuroTyBaHHA: Cyr, KOMMOT, Mope 3 GpyKTiB abo OBOUIB, rapAUNii coyc,

MOJIOKO 3i 31aKamu.

& o

soup

rap6ys - 600 r, kaptonnsa - 120,
umbynsa - 80T, Boga - 600T.

Bubepitb nporpamy Cyn.
HatucHiTb kHonKy Start/Stop.

O
</ Komnot
&

Compote

Abnyka-700T,Bofa-50T.

Bubepitb nporpamy Komnor.
HaTucHitb KHonKy Start/Stop.

Miope 3 ¢pykTiB
a6o oBouiB

@/j

Coulis 250T.

NMMOHHUIA CiK - 60 T, LyKop - 100
r, YopHMuA - 250 r, nonyHuuA

Bubepitb nporpamy Miope.
HatucHiTb KHonKy Start/Stop.

W

Hot sauce Fapauuii coyc

ropixy -45T.

MONOKO - 500 T, BepLUKOBE Macyio
- 45 1, NOPOLOK MyCKaTHOro

Bubepitb nporpamy Fapaumin
coyc.
HatucHiTb kHonKy Start/Stop.

Monoko 3i

KaMmun
Multigrain mitk >"2%@

murganb-100r, Boga- 1.

Bubepitb nporpamy Monoko 3i
3naKamu.
HaTuncHitb KHonKky Start/Stop.
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Mporpammn xonogHOro NPUroTyBaHHA: NOAPIGHEHHA NbOAY, 3eNEHNI CMY3i, MONIOYHWIA m
KOKTennb,

% H:g\;;6ﬂe"ﬂﬂ 8 KybukiB nbofy po3mipom| Bubepitb nporpamy
Ice g-rush 30x30x40 mm MopapibHeHHA nboay.
3enenuii oripku - 200 T, BoAa - 2 LT, aHaHaC

- 150, Kanycra - 60 r, cixi nucTa | Bubepitb nporpamy 3enexnii

Green smoothie CMY31

wnuHaty - 50 r, cTebna cenepu - | cmysi.
50r,Boga- 100 ml
&,/  Mono4Huin X )
KOKTenb BaHinbHe moposuso - 100 r, | Bubepitb nporpamy
Milk shake 6aHaH — 1 LWT., MONOKO — 250 Mn MonouHwuin KoKTenb.
PYYHI OYHKLIT
. @ Pulse (mynbcaLjis): HAaTUCHITb KHOMKY Bigobpaxatcb Ha Aucnnei. [Joyekantecb
T~ Pulse/Clean, wo6 npucTpin ABTOMATUYHOI 3yMNUHKI 6neHpaepa. 3ByKOBUI
O npauyioBaB TiNbKW MPOTATOM CUrHan npunagy nponyHae 5 pasis. Bu
[eKiNbKOX CeKyHA 3a OAuH 3anyck. o6 MOXeTe 3ynuHUTN BneHpep Ao 3aBepLueHHs
3YyNUHUTN, BiANYyCTiTb KHOMKY. LmKy:
BukopuctosyiiTe kHorKy Pulse/Clean no mipi -npotarom 1 XBUAWHKM POGOTW HATWUCHITH
HeobXigHOCTi. KHONMKYy Start/Stop;

« Clean (ouncTKa): J03BONAE UNCTUTY NpUNag
MUNbHOI BOAOK. HaTUCHITL i yTpumyiite
kHonKy Pulse/Clean, nokum Ha pucnnei
He 3'ABMTbcA OykBa “H” (MakcumanbHa
WBMAKICTb). BignycTiTb KHOMKY yepe3 15-30
CeKyHf, W06 3aBEPLINTI NPOLIEC YMLLEHHS.
MakcumanbHuii yac po6oTu B Lbomy
pexumi He NMOBMHEH nepeBulyBaTu 3
XBUWIVH.

<\ Kuonka Blend/Pause

(smiwyBaHHA/naysa): nossonse
s BilbHO ynpaBnATU NpoLecom
3MmiLLyBaHHA. HaTucHiTh KHomky Blend/Pause,
Ha aucnnei 3'aBnuTbca undpa “5”, ane Bu
MoXeTe BUOPaTU LWBMAKICTb 3MillyBaHHA Bif
1 [0 9, NoBepPHYBLUM NepemmnKay nporpam (I).
“H" - ue mMakcMMmanbHa WBNAKICTb. MoTiMm
HaTUCHITb KHOMKy Start/Stop. Bu moxete
BifiperynoBaTi Yac poboTn 3a AOMNOMOrow
nepemunkaya nporpamm Big 10 cekyHg ao 3
XBUAMH. Yac, wo 3anuwmeca, 6yae
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- AKLWO NpoMnLwo Ginblie T XBUANHW, HATUCHITD
Ha KHorKy Start/Stop npotarom 3 cekyHA.
. o
&”R [I03BONAE BINbHO YNpPaBNATH
npoLecom HarpiBaHHaA. HaTucHiTb
KHOMKy Heat, Ha pgucnnei 3'aBuTbcA
Temnepatypa «60», ane BU MoxeTe BUOpaTy
TemnepaTypy HarpiBaHHA Big 40° go 100°,
noseptatoun nepemvikay nporpam (I). Motim
HaTUCHITb KHOMKy Start/ Stop. Bu moxere
BiperyntoBaT yac pobotw Big 5 o 90 XBUNMH,
roBepTaloun nepemmkay nporpam. Yac, wo
3anmiumBcs, byae BifobpaxaTncb Ha Aucnnei.
[louekanTecb aBTOMATMYHOI  3YMUHKN
6neHpgepa. 3BYKOBWMW CWrHan npunagy
nponyHae 5 pasis. Bu moxerte 3ynuHuTth
HarpiBaHHsA [JO aBTOMAaTWYHOrO 3aBepLUeHHs
LmKny:
-npoTAroM 1 XBUAWHWM POBGOTW HATUCHITH
KHOMKy Start/Stop;
- AIKLO NpoNwo Ginblue T XBUNMHW, HATACHITD
Ha KHOMKy Start/Stop npotarom 3 cekyHp.

KHonka Heat (HarpiBaHHA):



IHLUI OYHKLIT
(l) KHonka Start/Stop (crapt/cron):
“Tarr AO3BOMAE 3YNUHUTM Nporpamy
stop 3MilyBaHHA abo HarpiBaHHA Ao i
3aBepLUeHHs. B MoXxeTe 3ynnHNTY HarpiBaHHA
710 aBTOMATUYHOIO 3aBEPLUEHHA LIKITY:
-npotArom 1 XBUAMHKM POGOTU HATWUCHITH
KHOMKy Start/Stop;
- AIKLLO NPONLLO GinbLue 1 XBUIMHY, HATUCHITH
Ha KHOMKy Start/Stop npoTarom 3 cekyHp.

YULWEHHA
o CMwuinTe yawy Bigpasy nicna npuroTyBaHHs.
e/lnA  NEerkoro YWlWEeHHA MOXHa

BUKOPKCTOBYBaTK KHOMKY Pulse/Clean:

- Hanunte B vawy 150 mn BoAW Ta OAHY
Kpanao pigvHWM Ana MuUTTA nocypy.
HaTuncHiTb kHonky Pulse/Clean.

Hapnuwok pignHn ana muTTa nocyny

CTBOPIOE GinbLLe MiHW | MOXe NMPU3BECTM JO

nepenoBHEHHA. 3aBepLUiTb YMLLEHHA Yalli 33

L0MOMOTOI0 rY6KU.

o [IpomuiiTe yally i KpULKY Mig NPOTOYHOI0
BOJOI0.

e B pasi cunbHO 3abpyAHeHoi vali, Konu
BOHa LUe rapAayva, HanuiTe B Yally Cymil
BOAM i PiAVHN ANA MATTA NOCYAY i 3anuwTe
Ha KiflbKa rofjuH, o6 BoHa 3anuiwmnach B
YNCTOTI.

© 3a JONOMOT 010 BOJIOrOi raHuipK1 MOYNCTITb
MOTOpHWI 6ok (E). PeTenbHo BUCYWIiTb
noro.

© 3HIMHI YaCTUHU (KPULLIKY, KPULLKY-KYXOnb,
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3axucT Bif nepeBaHTaXKeHHA

o Llein nprnapg Ma€e 3axuCT Bif nepeBaHTaeHHs.
BiH He po3BONAE MOWKOAWTM MOTOP Mpwu
nepeBaHTaKeHHi.

AKLWO Npvnag BiAKMIOYAETLCA Nif Yac poboTy,

cnify BUKOHATV HaCTynHi Aii:

- BUMKHIiTb Npunag 3a JOMNOMOrol KHOMKU
XKUBNEHHA, BUAMITb BIUIKY 3 PO3ETKN i AainTe
npunagy oxXonoHyT\ NPoTArom 15-20 XBUnuH;

-3HOBY NiAKMIOYITE Npunag Ao Axepena
XKUBIEHHA Ta MOYHITb NPOLIEC 3MiLLyBaHHH.

YWiNbHIOBANbHI NPOKNAAKYM, MipHY YallKy)
MOXHa MWUTK TyOGKOI0 B rapsaYiii MUMbHIN
BOfi. BM TakoX MoXeTe BUKOPUCTOBYBATH
LWiTKY ANA MATTA BCePeMHI YaLui.

YBara:

« COPOXHITb Yally Bif rotoBoi cTpasu.
Yawa He npu3sHauyeHa Ana 36epiraHHsA
DKi B XONoaunbHNKY abo MOpo3unbHii
Kamepi.

o 1nA YNLEHHA MOTOPHOrO 610Ky 30BHi
Ta CTiHKM Yalli BUKOPUCTOBYITe BONOry
raHuipKy.

e Hikonn He 3aHyploiiTe npunapg y Boay
(aHi moTopHMIn 6noK, Hi 6a3y uauwi).
Hikonmn He cTaBTe MoTOopHMIT 6nok (E)
nif NpoTo4Hy BoAy.

e Yawy, KpMWKY-KyXxonb i 3HIMHY
CMNiKOHOBY NPOKNaAKy 3a60poHAETbCA
MUTK B NOCYAOMUIHIN MaLUNHi.



YCYHEHHA NPOBJIEM

s ©

Mpo6nema

MpuunnHa

PiweHHA

Mpunap He npavoe.

Buinka He nigknioyeHa o Mepexi.

Migkntoyite Npynag Ao po3eTky 3
TaKOI0 e Hanpyrow, Lo BKa3aHa Ha
dipmosiit Tabnunui npunagy.

Yawa GHEH[J,Epa BCTaHOBNEHa
HenpasuIbHO Ha MOTOPHWIA 610K
ab6o yallia i KpyLLKa BCTaHOBIEHi
NpaBWIbHO, ane He 3adikcoBaHi Ha
MOTOpHOMY 610U

MepeBipTe NpaBuUnbHe NONOXEHHA
Yawi 6neHaepa i KpULLKM Ha
MOTOPHOMY 6710LIj, K ONMCaHO B
iHCTPYKUi.

Mpunap, KHonku abo nporpama He
BiANOBIAAOTL

BuiimiTb BUNKY 3 po3eTKu,
3auekanTe 1 XBUNMHY i 3HOBY
BCTaBTE BUJIKY B PO3€TKY.

B pasi neperpiBaHHa

BUMKHITb Npunag KHomkoio
BUIMKHEHHS, BUAMITb BUKY
3 po3eTKu i ganTe npunagy
OXOJIOHYTV NPOTATrOM 15-20 XBUAVWH.

Mpunap 3ynuHmeca nig vac
ekcnnyatauii

lMepeBaHTaxeHHA abo
neperpiBaHHA

BUMKHITb Npunap KHOMKo
BUMKHEHHS, BUAMITb BUNKY
3 po3eTKu i ganTe npunagy
OXOJIOHYTV NPOTAroM 15-20 XBUAWH.

3HoBy nigKoYiTh NpUnag o
[Kepena XVBMeHHA Ta BiAHOBITb
3MilLyBaHHA.

HapmipHa BiGpauis

Mpunap BCTaHOBNEHWI He Ha PiBHIN
MNoBepPXHi.

BcTaHoBITb Npunag Ha piBHin
NOBEPXHI.

3aHaATo BENVKMA 06'eEM NPOAYKTIB.

3MeHLINTb 06'€M MPOAYKTIB.

BifcyTHA cunikoHoBa Nnpoknaaka
(D) abo BOHa BCTaHOBNEHA He
npaBuUnbHo.

MpaBuUnbHO BCTAHOBITb CUTIKOHOBY
NPOKIafKy Ha MOTOPHWIA 6/10K.

MpoTikaHHA abo
nepenoBHEHHA 3 KPULLKKN

3aHafTo BeNuKuii 06'eM NPOAYKTIB.
Yy

3MeHLWUTL 06'EM NPOAYKTIB.

Kpuwka BcTaHOBNEHa
HernpasuibHO.

MpaBubHO BCTAHOBITL KPULLKY
Ha valui.

MporTikae 6a3a valui.

MoripLeHHA BOAOHENPOHNKHOCTI
npwvnagy.

YBara: HOXi He 3HIMHi.
3BEPHITbCA B CEPBiCHY CIyX0y,
QIVIB. KOHTaKTHY iHdopMmaLliio B
rapaHTiilHOMY TasfoHi.
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Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Hoxi noraHo o6epTaloTbcs

LLImaToukmn npoayKTiB 3aHafTo
Benvki abo TBeppi.

3MeHWUTb Po3mip abo KinbKicTb
nNpoAyKTiB.

3milaHa pifuHa 3aHaaTo rapaya i
yepes Lie CUnikoHoBa Npoknaaka
nedopmysanaca.

3BEPHITbCA 1O CEPBICHOTO LIEHTPY,
KOHTaKTHY iHdopMmalLlilo AVBITLCA B
rapaHTiiHOMY TasnoHi.

Mpo6nemn NpuUroTyBaHHA

CTpaBa He NpuroTyBanacb Ao KiHuA
abo nepesapunacs.

[uBiTbCA IHCTPYKLUIO, W06
afanTyBaTh Yac BUKOPUCTaHHA Ta
TemnepaTypy HarpiBaHHA.

CtpaBa npucrana Ao AHa.

[MBITbCA IHCTPYKLtO, WO6
afanTyBaTh Yac BUKOPUCTaHHA Ta
TemnepaTypy HarpiBaHHsA. [lnsiTbca
TaKOX iHCTPYKLiT 3 YMLLEHHA.

AKWO npunag AoCi He NPaLIOE HANEXHUM YMHOM, 3BEPHITLCA B HAWONXKUMIA CEPBICHUI LIEHTP.
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OMUCAHME YCTPOCTBA B ) @

A.  Konnauyok KpbILLKu H. KHonka Crapt/CTon

B. Kpblwka I. TMepekntoyatenb Nnporpamm
C. Yawa J.  KHonka lNynbcauua/Ouncrka
D. CbemHadA cMIMKOHOBasA NPoKaAka K. KHonka CmewmnBaHune/May3a
E. bBnokpgsuratens L. KHonka HarpeBa

F. LUleTtka M. MepHbIli KONMayok

G. JKpaH

BHUMAHWE! CobniopeHine npasun TexHKI 6e30MacHOCTI ABNAETCA
00A3aTeNbHbIM MPU CMIONb30BaHNM YCTPOICTBA. BHUMaTENbHO
03HaKOMbTECb C HIMM Mepef MepBbiM WCMONb30BaHMEM HOBOTO
YCTPOWCTBA. XpaHUTe MX B JOCTYMHOM MecTe [if [anbHelllero
MCrONb30BaHIA. YCTPOCTBO MOXHO BKIIOUMTb TOMIbKO BTOM CTTyYae, €T
YalLia MPaBubHO YCTaHOBNEHa Ha 610K fBuraTend (E) 1 Ha yalue 3akpbiTa
KPbILLKa.

NEPEA NEPBbIM UCMONIb30BAHUEM YCTPOUCTEA D

« [Nepen NepBbIM 1CMONb30BaHNEM YCTPOACTBA  TuATebHO MPOTPUTE HACyXO.

NPOMOITE B MbIIbHOW BOAE BCE YacTy, Ho1 oueHb OCTpble U HeCbeMHble.
KOTOpble HEMOCPECTBEHHO KOHTAKTUPYIOT C eMepen WCNONb30BaHWEM YCTPOICTBA
NULEN (YaLa, KPbILLKa 1 MEPHBIV KOMNAYoK). ybeauTecs, UTo BCe ynakoBOYHbIE MaTepuasbl

BHMMAHME! He norpyxaiite ycTpoiicTBo B yAaneHbl.
Bopy (Kak 6noK ABuraTens, Tak n ocHoBaHmne
vawm). Hukorga He norpyxaiite 610k
psuratena (E) nop npotouHyio Bopy. [na
OUMCTKV UCMONb3YITe BNaxHYI0 TKaHb, a 3aTem

MCNONb30BAHUE YCTPOCTBA ]

e YCTaHOBNTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO, KOAMAYOoK Ha KPbILLKY 1 MOBEPHITE, YTOBbI
YCTOMUNBYI0, TEPMOCTOIKYIO MOBEPXHOCTb 3apuKcMpoBaTh. YCTPONcTBO paGoTtaeT
NOAanbLLE OT UCTOYHUKOB Tena 1 6pbI3r BOAbI. TONbKO B TOM Cllyuae, KOrfa yallia 1 KpbILiKa

o YbenuTech, UTo CUNMKOHOBasA Npoknazka (D) MPaBWIIbHO YCTAHOBIIEHBI Ha CBOM MeCTa.
HaxoawmTcs Ha bnoke apuratens (E). MpasunbHO o Mogkniounte 6neHgep K 3NeKTPOCeTy.
pacnonoxure vawy (C) Ha 6n10ke gsuratens YCTPOIICTBO W3[ACT 3BYKOBOI CUrHal, a 3KpaH
(Puc.1n2). HaYHET CBETUTLCA.

e[lomecTute  MHrpeaueHTbl  BHYTPb © YCTPOWCTBO HEMEAIEHHO NEPeNaeT B PEXIM
cOBpaHHOIA YalLK, He MPeBbILIARA YKa3aHHbIIA oXnaaHna. Ha 3Tom 3Tane MOXHO BbiGpaTh
MaKCUManbHbIi ypOBEHb: nporpamMmy, Bpawas nepeknioyatens (I).

lMocne BbIGOPa NPOrPaMMbl HAUYHET CBETUTLCA
cBetoavoa. byget nokasaHa uHdopmauma
O BpeMeHW NpurotoBneHua. Mmeiite Bauay,
4To NpyK BbIGOPE MPOrpamm ANA ropAYNX
6ntof ykasaHHOe BpemA MpPUroTOBIEHWA
He yuuTblBaeT nepuop npeaBapuTenbHOro
pasorpeBa, KOTOPbIN 3aBUCKT OT HauanbHOM

]
- _%_ 1750 M1 AnA XONOAHbIX MPOAYKTOB;

A

- _z_ 1400 mn1 4n1st ropAumx NpofyKToB.

ABTOMATUYECKUE OYHKLIUN
MopapoK ucnonbsosaHus
o YCTaHOBWTE KPbILWKY Ha Yally, nomectute
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TemnepaTypbl U KONMYECTBa VHIPEANEHTOB
(o1 5 0 15 MuHyT).

o Haxxmute KkHonky Crapt/Cron. YcTponcTso
HayHeT paboTaTb aBBTOMATYECKN.

o Mpu BbIGOpPE Nporpamm Ans ropsaunx 6iog
BO Bpems NpefBapuUTeNbHOrO pasorpesa Ha
JKpaHe OTOOpaxaeTcA COOTBETCTBYOLWAA
aHVMaLwA.

Mpumep
Mocne 3aBeplweHuns nepuopa

NpeABapUTENbHOTO pa3orpesa HauHeTcs
00paTHbI OTCYET BPEMEHU MPUTrOTOBEHNS.

o Mocnie OKOHYaHWA MPUrOTOBNEHNA GneHgep
OCTAHOBMUTCA aBTOMATMYECKW. YCTPOMCTBO
W3AACT 3ByKOBOW CUrHan 5 pas.

o MpoLecc cMeLLMBaHNA MOXKHO OCTaHOBUTb O
OKOHYaHMA LKIa:

- eUIM Nocse Havana paboTbl NpoLLIo He Gonee 1
MUHYTBbI, HaxMWTe KHonKy Ctapt/Cron;

8 nporpamm

- eCIM nocsie Havana paboTbl npowno 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonky Crapt/Cron u
yAepxviBalTe 3 cekyHAbl.

© YT06bI 106aBUTb MHIPeareHTbl B NpoLecce
CMelVBaHus, CHUMUTE Konnayok (A) ¢
KpbiwKkn (B) v pobaBbTe WHrpefneHTbl
yepes 3arpy3oyHoe oTBepcThe (TOMbKO ANiA
XOJNOAHbIX NpoayKToB). OcTeperanTech OpbIar.

BHUMAHWE! Mpu ncnonb3oBaHuM ropaumnx

NPOAYKTOB He pekomeHpayeTcs [06aBnATb

MHTpeAueHTbl B MpoLecce CMeWunBaHns

(onacHocTb pasbpbisrneaHus). He cHumaiite

konnauok (A) ¢ Kpbiwkn (B) B nmpouecce

CMeLLVBaHUA ropAYMX NPOAYKTOB. Bo3aelictene

BbICOKOW TemnepaTypbl MOXeT MpUBeCT! K

oxoram.

o He Tpacute 6nok asuratens uam KyBLVH,
Korzia 6neHaep paboTaert.

BHUMAHMUE! Tocne oKOHYaHMA oOfHOM

nporpamMmmbl, 0COBEHHO eC/In OHa BbINONHANACH

LnnTenbHOEe Bpems, AaiiTe 6neHaepy ocTbiTb

He MeHee 5 MWHYT nepef MOBTOPHbIM

CMONb30BaHNEM.

[laHHble MPOrpammbl ABASAIOTCA CTaHAAPTHO 3ajaHHbIMK. VX MOXHO CBOGOAHO AOMOMHATH
byHKUMAMY HarpeBa/cmelLMBaHNsA 6narofaps Py4YHbIM HaCTPOKaM.

Fopauue 6ntoga: cyn, KOMNOT, GPYKTOBOE MM OBOLLHOE MIOPE, FOPAUMIA COYC, MyIbTU3NIAKOBOE

MOJ10KO.

& o

soup

600 r TbIkBbI, 120 1 KapTodens,|Bbibepute nporpammy Cyn.
80 r nyka, 600 r Bogp!.

Haxmure kHonky Crapt/Cron.

O
</ Komnot
&

700 r a6nok l'ongeH, 50 r BoAbl.

Bbibepute nporpammy Komnor.
HaxxmmTe kHonky Crapt/Cron.

opexa Ha KOH4YMKe HOXa.

Compote
(_,"5_/ ®pykToBOe MAM|60 r nuMOHHOrO coKa, 100 r|Bhibepute nporpammy
\:J OBOLUHOe niope caxapa, 250 r yepHuKy, 250 r{DpyKTOBOE MM OBOLLHOE Miope.
Coulis KIyOHWKI. Haxmute kHonky Crapt/Cron.
\N?E_DD . 500 r monokKa, 45 r macna, 45(Bbibepute nporpammy fopauui
Fopaunii coyc I MKV, MOPOLLIOK MYCKaTHOro|Coyc.
Hot sauce

Haxmute kHonky Crapt/Cron.

34 Mynb'msnaKosoe
Mumgra}n milk MOJIOKO

100 r muHaans, 1 nBofpbl.

Bboibepute nporpammy
MynbT13NakoBOE MOMOKO.
Haxxmmte kHonky Crapt/Cron.
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XonogHble 6:10Aa: V3MeNbYEHHbIN NIe[, 3€MIEHbIN CMY31, MOMIOYHbIN KOKTEMb

@

3;

Ice crush nen

\{@ W3menbueHHbIN

8 KybuKoB nibaa 30x30x40 mm.

BbibepuTe nporpammy
M3menbueHHbIN nea.

Green smoothie

3eneHbiii cmysu

200 r orypua, 2 kuswu, 150 r
aHaHaca, 60 r kanyctbl, 50 r
NINCTbEB CBEXEro lWnuHaTta, 50
r crebneii cenbgepes, 100 mn

BbibepuiTe nporpammy
3eneHblil cmysn.

BOfpb!.

2/  MonouHbiii KoKTeiinb

100 r BaHUIBHOTO MOPOXEHOTO,
1 6aHaH, 25 M1 MOJOKa.

BbiGepuTe nporpammy
MonouHbIN KOKTenb.

Milk shake

PYYHbIE ®YHKLUUN

e @ Mynbcaymsa. Haxmute KHOMKy lMpovecc n3menbyeHNA MOXXHO OCTaHOBUTb [10
Mynbcayna/OumncTka, 4TOGHI OKOHYaHUA LMKna:

+
5 YCTPONCTBO paboTano TOnbKo B
TeyeHVe HeCKOMbKINX CEKYHA 3a OfVH 3amnycK.
YT06bl OCTAHOBUTH, OTMYCTWUTE KHOMKY.
Mcnonb3ynTe kHonky Mynbcauua/Oumncrka no
Mepe HeobXoAVMOCTW.

e Ouncrka. lMo3BonAeT oUNCTUTL YCTPOICTBO
MbIIbHO BOAOW. HaxmuTe 1 yaepxuBaiite
KHonKy Mynbcauma/OuncTka, Noka Ha aKpaHe
He nossutca GykBa «H» (MakcumanbHas
cKopocTb). OTnycTuTe KHOMKy nocne 15-30
ceKyHA, uTOObl 3aBepwuTb npoueaypy
OUNCTKN.

Bpema HenpepbiBHOro MCNONb30BaHNA

3TOl GYHKLMMN He AOMKHO MpeBblwaTb 3

MUHYT.

. <\ Wsmenbuenne/Maysa. Mozsonser
cBO6GOAHO YynpaBnATb NPOLECCOM
A n3menbyeHna. HaxmuTe KHOMKY
M3menbuenune/Maysa, Ha 3KpaHe NOABUTCA
3HaueHe CKOPOCTM «5», HO MOXHO BblIGpaTh
Apyryto CKOpPOCTb M3menbyeHna (ot 1 4o 9) ¢
nomoLyblo nepeknoyatens nporpammb (1).
«H» — 3T0 MaKcuManbHasa cKopocTb. 3aTem
HaxmuTte KHornky Crapt/Cton. C nomoLybio
nepeksioyaTens nNporpaMmm MOXHO 3ajaTb
Bpems paboTbl OT 10 CeKyHA A0 3 MUHYT.
OcTaBlueecs BpemMA MOABUTCA Ha dKpaHe.
[oxanTtech, Koraa 6neHaep aBToMaTUYecKn
BbIK/TIOUMTCA. YCTPOWCTBO M3[acT 3BYKOBOW
curHan 5 pas.
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- eIV Mocsie Havana paboTbl MpoLLso He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmmTe KHonky Ctapt/Cron;

-ecnn nocne Havana pabotbl nNpolwno 6onee
1 MWHYTbI, HaxmuTe KHonky Crapt/CTton u

yfepxuBaiite 3 cekyHfbl.
. o
@”H ynpaBnATb MPOLECCOM Harpesa.
Haxmute KHOMKy Harpesa. Ha
3KpaHe MOABUTCA 3HayeHue «60», HO MOXHO
BbIOpaTh Apyryto TemnepaTtypy Harpesa oT 40°
n0 100° c nomolLLbto NepeKntoyaTens nporpamm
(). 3atem HaxmuTe KHomKy Crapt/Cron. C
MOMOLLbIO NepeKtoyaTensa NPorpamMmm MOXXHO
3afiaTb Bpema paboTbl OT 5 A0 90 MUHYT.
OcTaBlleecA Bpemsa MOABUTCA Ha 3JKpaHe.
NoxpuTech, Koraa Gnenaep aBToMaTUYECKN
BbIKMIOUNTCA. YCTPOMNCTBO M3AaCT 3BYKOBOW
curHan 5 pas.
lNpouecc cmeLBaHNA MOXHO OCTaHOBUTbL A0
OKOHYaHWA LyKna:
- ecnvi nocne Havyana paboTbl NpoLuno He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmUTe KHonky CtapT/Cron;
-ecnn nocne Havana pabotbl npolwno 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonky Ctapt/Cton n
yfepxuBaiTe 3 cekyHfbl.

Harpes. lMo3Bonser cBoboaHO



APYIUE OYHKL U
(D Crapt/Cron. [lo3BonAeT npepsaTb

T umkn 6ol nporpammbl
stop V3MenbUeHWA UM Harpesa Ao ee

OKOHYaHVIA C NOMOLLbIO HaXaTNA STON KHOMKW.
lMpouecc n3mMenbyeHra MOXHO OCTaHOBMUTb 10
OKOHYaHVIA LMKNa:

- e nocne Hayana paboTbl NPoLLNo He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHorKy CtapT/Cron;

- ecv nocne Havana paboTbl NpoLwno 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonKy Crapt/Cron n
yAepxwBaiiTe 3 ceKyHabl.

OYNCTKA
eBbiMONTe uvawy cpa3y nocne
MCMONb30BaHNA.

o InAa ynobcTBa MOXHO WCMNONb30BaTh
KHonKy Mynbcauma/OuncTka:

- HanenTe B yawy 150 mn BoAbl 1 1 Kanno
mowlero cpeactsa. Haxmmre KHonky
Mynbcauna/Ouncrka.

/136bITOUHOE KONMMYECTBO XKMAKOCTU AnA

MbITbAl TOCY/bl CO3[Ja€T MHOTO MEHbI 1 MOXKET

NPUBECTV K MNepenosiHeHuo. 3aseplinTe

OUNCTKY Yally C MOMOLLbIO ryOKu.

 [IpomoiiTe Yally 1 KPbILLKY MO NPOTOYHOW
BOAOWA.

e Ecin HarpeBaemas 4acCTb Yawwn CUAbHO
3arpAsHeHa, 3anenTe B Hero CMecb BOfbI
C MOWLWMM CPeACTBOM W OCTaBbTe Ha
HECKO/bKO YacoB.

o [InAa oumcTtkm 6noka pgsuratens (E)
NCNOMb3yiTe BRaXHYyl TKaHb. 3aTem
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.
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3awumTa OT neperpysku

o YCTPOICTBO OCHALLEeHO dyHKUMENR 3alwmnTbl
oT neperpysku. OHa No3BONAET 3aWUTUTD
[BUraTenb OT MOBPEXAEHWUN, Bbl3BaHHbIX
neperpyskamu.

Ecnn ycTpoicTBO OTKNIOUMNOCL BO Bpems

CMOMb30BaHWA, CeAyiTe NHCTPYKLIMAM HIXKeE.

- BblKntounTe yCTPOCTBO C MOMOLLBIO KHOMKM
NUTaHWA, OTCOeANHUTE €ro OT INEKTPOCETN U
[falite oCTbITb NPUONN3NTENBHO 15-20 MUHYT.

-CHoBa noAaknouMTe YCTPOWCTBO K
3NeKTPOCETM 1 NPOJOMKANTE UCMOMNb30BaHMeE.

e CbemMHble YacTu (KPbIWKY, KOMAMauok,
YNNOTHUTENbHbIE NPOKNAAKN, MEepPHbIN
KONMa4yoK) MOXHO OuuLLaTb C MOMOLLbIO
ry6k/ 1 ropsaveit MbinbHOW Bofbl. [ina
OYNCTKN BHYTPEHHel NOBePXHOCTA Yallu
MO>XHO TaKXKe UCMONb30BaTb LETKY.

BHumaHme!

e OnycTtowunTe yawy OHa He
npefHa3HavyeHa ANA XpaHeHNA NN B
XonoAunbHUKe NI MOPO3UbHNKeE.

e icnonb3ynTe BRaXKHYl TKaHb Ansa
OYUCTKIN BHELLHEeN NoOBepXHOCTN 6/1oKa
ABUraTens N CTEHOK yalm.

e He norpyxaiite ycTpoiicTBo B BoAay
(kak 650K ABUraTens, Tak 1 OCHoBaHue
yawn). Hukorga He norpyxaite 6nok
asuratens (E) noa npotouHyto Boay.

e Yauly, KONINa4YoK KPbIWKN U CbeMHYI0

CUIMKOHOBYIO NPOKNaAKY Helb3A MbiTb B

noCcy0MOeYHON MalunHe.



YTO AENATb, EC/IN YCTPONCTBO HE PABOTAETZ D @

Mpo6nembi

MpuunHb!

Pewennsa

YcTpoiicTBO He paboTaer.

YCTPOIACTBO He NOAKMIoYEHO K
3NeKTPoCeTU.

MopKniounTe yCTPONCTBO K po3eTke
3NeKTPOCeTH, HanpAXeHKe KOTOPo
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY Ha
NacnopTHOM TabnnyKe yCcTponcTBa.

Yalwa 6neHpepa HenpasuabHO
pacronoxeHa Ha 61oKe fguratens
WV YaLua 1 KPbILKa NPaBuabHO
PacnosnoxeHbl Ha CBOVX MeCTax,
HO He 3apuKCcMpoBaHbl Ha boke
asuratens.

Y6epuTec, uTo Yalua bneHgepa n
KpbILUKa PacrosnoxeHbl Ha 6ioke
ABUraTens Hagnexawym obpasom,
KaK yKa3aHo B UHCTPYKLWAX.

YCTpOIACTBO, KHOMKM ynpaBneHns
VAN NPOrpamMmma He oTBevaloT.

OtkntounTe yCTpOPICTBD oT
SNEeKTPOCeTU, NOJOXKANTE OOHY
MUWHYTY 1 nOAKI04YNTE CHOBA.

YcTpoiicTBO Neperpenocs.

BbiknounTe yCTPOICTBO C MOMOLLbIO
KHOMKW MTaHWA, OTCOeANHUTE ero
OT 3N1eKTPOCETY U fjaiiTe OCTbITh
npu6AN3uTeNbHO 15-20 MUHYT.

YCTpOICTBO 0CTaHOBMNOCH
BO BPEMA NCMONb30BaHUA.

lMeperpyska unu neperpes.

BbikntounTe ycTponcTBO C NOMOLLbIO
KHOMKM MUTaHWA, OTCOeANHUTE ero
OT 2/1eKTPOCeTN 1 AaliTe OCTbITb
npubnn3nTenbHo 15-20 MUHYT.

- CHoBa nofKnounTe yCTpONCTBO

K3neKTpocetn n HpOﬂOﬂN(alhTe
NCnonb3oBaHme.

YpesmepHas B1bpayyus.

YCTpOIACTBO yCTaHOBNEHO Ha
HEPOBHOW NOBEPXHOCTU.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHYHO
NOBEPXHOCTb.

Cnuwkom 6onbLuoi 06bem
WHrpeaneHToB.

YMeHbLIUTE KONIMYeCTBO
WHrpeaneHToB.

CunukoHoBas npoknagka (D)
OTCYTCTBYET WA HeNpaBuibHO
yCTaHOB/EHa.

YCTaHOBUTE CUIIMKOHOBYIO
npoknaaKky Ha 6ok asuratens
Haanexalymm obpasom.

Kpbliwwika npotekaet unn
NPONCXOANT NepenosHeHme.

Cnuwkom 6onbLuoi 06bem
WHIpeaneHTOoB.

YMeHbLIMTe KONMyecTso
VHIpeaneHTOoB.

Kpbiluka HenpaBuibHO yCTaHOBEHa
Ha yCTPOWNCTBO.

3aKpoiiTe KPbILLKY Ha KyBLIMHE
Haanexalym obpasom.

OcHoBaHwe KyBLUMHa
npoTekaert.

YxypfLeHue BOAOHENPOHMLAaeMoCTn
YCTPONCTBA.

BHumaHwne! Hoxu HecbemHble.
O6paTnTech B CEPBUCHDIN LIEHTP,

CM. KOHTaKTHY0 MH$OpMaLio B
rapaHTUHOM TanoHe.
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Mpo6nembi

MpuunHbl

PeweHnsa

Howu nnoxo BpatyatoTca.

CnunLwKom 6oMbLION UV TBEPABIN
KyCOK nuwin.

YMeHbLUTe pasmep nnmn
KONMYeCTBO NHIPeaAneHTOB.

CmeLumBaemasn XngKkocTb
CAINLIKOM ropsYas, 4to npuBeno
K aedopmaLyn CUIMKOHOBOW
npoknagku.

O6paTnTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP,
.

KOHTaKTHyto MHpopmaLmio B
rapaHTUHOM TarnoHe.

Mpob6nembi ¢
NPUroTOBNIEHNEM MULLM.

Mua He NpuUroToBneHa 0 KoHLUA
nr6o Bpems NpuroToBneHys
NpeBbILLEHO.

YCcTaHOBUTE BPYUHYI0 Bpems
NPUroTOBNEHUA 1 TEMMepaTypy
Harpesa.

Mywa npunnnaet Ko gHy.

YCcTaHOBUTE BPYUHY!0 BpeMA
NPUroTOBNEHNA 1 TeMnepaTypy
Harpesa. CM. TaKxe VHCTPYKLWY no
oumncTke.

Ecnu npobnemy He yaanoch ycTpaHuTb, 06paTnTech B GAMKaNLLNI CEPBUCHDIN LIEHTP.
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K¥PbINF bIHbIH, CUTATTAMACSI - @

A Kaknak Ty Meci

B. Kaknak 1. barpapnama cenekTopsl

C.  Kywmbipa ). Pulse/Clean (Mmnynbc/Tasanay)

D. AnbIHOA/IbI CUSIMKOH ThIFbI3AAF bILLbI TY IMeci

E. Mortop 6norbl K. Blend/Pause (Apanactbipy/KigipTy)
F. LUleTka Ty AMeCi

G. DKpaH L. Heat (Kp13abipy) Ty iimeci

H. Start/Stop (Icke kocy/Tokraty) M. ©Onuwey LWbIHbIAAFbI

CAKTbIK ECKEPTY: Kayinci3aik Wwapanapbl KypbinfbiMeH bipre
KamTamacoi3 eTineai. XaHa KypbUiFbiHbI OipiHLI peT nanaanaxy
A1AbIHAQ 0NAPAbl MYKUAT OKbIM WbIFbIHbI3. Onapasl KeniHipek
TabyFa XoHe aHblKTaMa anyFa 6onatbiH Xepae CaKTaHbi3.

Kypbinsbl Kymbipa MoTop brorbiHa (E) Ay pbic OpHANAcTbipbinca
KoHe KYMbIpaia Kaknak Ky ibiMTasFaH b0/ica £aHa icke KoCbinazbl.

KY¥PbUTF bIHbI BIPIHILI PET NAVAANAHY ANABIHAATD

o Ky pbiniFbiHbl BipiHWi peT nanganaHy CyAblH, acTblHA elWKaWaH KOMMaHbI3.
aniHbiAa Tamakka TureH benikteppi [JbIMKbIN WY bepeKneH Tazanan, OHbl My KUST
(KyMbIpa, KaKmak, aHe esLley LbIHbIasFbl) KenTipiHi3.

CabblHAbI CyMeH LWalibiHbI3 Xy3nep eTe oTKip xaHe anbiH6anabl.
CAKTBbIK ECKEPTY: KypbinfbiHbl CyFa o KypbiifbiHbl NaitganaHy anabiHaa bykin
6aTbipMaH,bi3 (MOTOP 6710TbIH Aa, KYMBIPA  Opaybilll ablHFaHbIH TEKCEPIH,3.

TYy6iH Aae). Motop 6norbiH (E) aFbIHAbI

K¥PbIIFbIHbI MAAAANAHY ]

o Ky pbINFbIHbI Kby Ke3AepiHeH Hemece OpHbIHA K0|7||’|H.b|3 KoHe a|7||-mnp.|,|py
Cy lWalblpaHAbinapblHaH anbic, Teric, apKplAbl  KyJbINTaHbi3. KypbiifFbl Tek
TYPaKTbl, KblyFa Te3iMzi 6eTKe KOWbIHbi3. KyMblpa MeH Kaknak AypbiC OPHbIHAA

e CunukoH ThiFbI3gaFbiy (D) MoTOp bonFaHaa icke Kocbinazpl.
6norbiHaa (E) opHaTbIFaHbIH TEKCEPIH,i3. e bneHpepai poseTkara KOCbIHbI3. OHiM
KyMbipaHbl (C) MoTop 6n0rbiHAa Ay pbic AbIObICTBIK  CUFHAN  WbIFapbin, 3KpaH
OpHaNacTbIpbiH b3 1 aHe 2 cypeTTepi. XaHaabl.

eKypacThipblifaH KYMblpafa e OHIM Jepey KYTy pexumiHe eTegi. byn
MHrpeaVeHTTEP/AI KOPCETINIrEH eH, XOFapbl keseHae baFpapnamadbl bafpapnama
JNleHrelifieH acbipMail KOCbIH bi3: cenektopsih  (I)  6ypy  apkbinbl

Tangayfa 6onaasl. XKW/ TaHaanfau

- & CanikbiH 23ipney yLWiH eH, kebi 1750 mn barpapnamMaga kaHafabl. PeuenTTiH
= yakpIThl Typasbl aknapar KepceTines,.
- 2 bleTbIK 23ipney YLwiH e, kebi 1400 Mn blcTbik 6aFiapnamanap ywiH kepceTinreH
- YaKpITTa KQKeTTi anfblH-ana Kbi3Ablpy

ABTOMATTbI ®YHKLINS: YaKbITbl €CKEPINMENTIHIH eCKepiHi3. KaxeTTi
Manaanauy aaici : ANAbIH-aNa KbI3AbIPY YaKbITbl 6aCTam§b|
o KyMblpaaa KaknakTbl KyibinTarn, KaknaKTbl Temnepatypa MeH WHIpeANeHTTEPAIH

o1



MeLLepiHe Kapaw e3repin OTbipybl My MKiH
(5 xoHe 15 MUHYT apacblHAa).

o Start/Stop (Icke Kocy/TokTaTy) TyMUMeCiH
6acbiibi3. CopaH KemiH  KypbiaFbl
ABTOMATTbI TY PAE Ky MbIC iCTelt 6acTainapl.

e blcTbIK peuLenTTep YLWiH anablH-ana
KbI3AbIPY YaKbITbIHAA AUCTINERAe anaplH-
ana Kbi3/bipy aHUMaLMACkI KepceTinea;.

Meican:

AnpblH-ana Kpi3Ablpy Ke3eHi asKTalfaHHaH
KeniH peLenTTiH, 33ip/ey yaKbITbIHbIH, Kepi
caHaFbl bacTanagpl.

o PeLlenTTiH, COHbIHAA BneHaep aBTOMATTbI
TYpae TokTanabl. Kypbinfbl 5 per
LbIObICTBIK CUTHaJ LWblFapazibl.

o CoHpaii-ak barzapnamaHsl LUK Ke3iHae
TOKTaTyFa bonagbl:

- XKYMBbIC iCTey b6acTanFaHHaH KeniH 1 MUHYT
iwinae Start/Stop (Icke kocy/TokTaTty)
TYWMeCiH 6acbiHbi3

8 bafpapnama:

- KYMbIC icTey bacTanfaHHaH KeniH 1
MUHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/TokTaTy) TyMUMeciH 3 CeKyHATaH
Kebipek backin, yCcTan Ty pbiHbi3

e Tek CankblH 33ipfey YLWiH apanactbipy
Ke3iHAe WHrpeAneHTTepAi KOoCy YLWiH
eKiHWi KaknakTbl (A) kaknaktaH (B) abin,
bepy Teciri apkbiibl WHrpeANEeHTTepAI
KOCbIHbI3. LlawbipaHabinapaaH cak
6OMbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: blcTbik 33ipney yuwiH

apanactbipfaHfia WHrpeaueHTTepAi

KOCMay YCbIHbUIaAbl (wawbipay Kaynmi

6ap). blcTblk 33ipney kesiHpe ekiHWi

KaknakTbl (A) KaknakraH (B) animaH,bi3. On

JKOFapbl TeMnepartypaFfa XeTin, Kynikrep

TYAbIPYbl MYMKiH.

o breHzep naiaanaHbinbin XaTkaHaa MoTop

6/10TbIH HEMECE KYMbIPaHb LaKaMaH,bi3.

CAKTbIK ECKEPTY: bip 6afaapnamaHbl,

3cipece y3aK peuenTTi, OpblHAAFaHHAH

KeWiH KaWTagaH nanpanaHy angblHaa

bnenaep kemiHge 5 MUHYT 60Vibl AeManybl

Kepex.

byn 6arpapnamanap craHaapT bombIHLLIA anfibiH-ana aHbIKTTFaH bonaabl. KonMeH petreneTiH
napameTpiepAiH, apKacbiHAA KOCIMLUA KbI3AbIPYAbl/apanacTblpy/bl 63iHi3re biHFaiinbl kesae

epKiH Koca anachbi3.

blcTbiK 6aFAapnamanap: Soup (Copna), Compote (Komror), Coulis (Mope), Hot sauce (blcTbik,

coyc), Mutligrain milk (Ken Ty ipuwikTi cyT).

600 r ackabak, 120 r kapTon, [TaHAaHbl3
80 r nus3, 600 r cy.

Soup (Copna) baraapnamacbiH

Start/Stop (Icke kocy/TokTaty)
TY AMECiH 6acbiHbi3

o
</ Komnot

Compote

700 r capsl anma, 50 r cy.

Compote (Komnor)

6araa J)namacun TaHAaHbi3
Start/Stop (Icke kocy/Tokraty)
TYIMECiH 6aCblHbI3

@ Miope

I Ky/nbiHaN.

60 r IMMOH wWbIpbiHbl, 100 ©
KaHT, 250 r kapaxuaek, 250

Coulis (Mope) barnapnamacbiH
TaHAaHbI3

Start/Stop (Icke kocy/TokTaty)
TY AMeCiH 6acbiHbi3

Hot sauce blcTbIK coyc

0y 500 rcyT, 45 r mait, 45 ryH,|6aFaa| Jmamacuﬂ TaHAaH,bi3
TeHi3 )aHFaFbl (1 canbim)

Hot soup (blcTblk copna)

Start/Stop (Icke kocy/Tokraty)
TYIMECiH 6aCblHbI3

& Ken TymipuikTi
Multigrain milk

100 r bagam, 1 51 cy.

Multigrain milk (Ken Ty #ipwwikTi
CYT) baFaapnamacbiH TaHAaH,bi3
Start/Stop (Icke kocy/Tokrarty)
Ty IMeciH 6acbiHbi3




CankblH 6ar papnamanap: Ice crush (My3 xapy), Green smoothie (Kacbin cmy3n),

Milk shake (CyT weitki),

33
\j_/& My xapy

Ice crush

8 My 3 TeKLueci, 30x30x40 Mm

Ice crush (My 3 xapy)
6a+FfapnamachbiH TaH AaH,bi3

*acbin
Green smoothie CMY31

<y

200 r Kuap, 2 kuew, 150 r aHaHac,
60 r opamxkanblpak, 50 r 6an+biH
WwnuHaT Xanblpaktapbl, 50 r
6angblpkek cabakrapbl, 100 mn

Milk shake (Cy T weiki)
6a+FfapnamachiH TaHAaH,bi3

O,

CyT weiki

Milk shake 6aHaH, 25 ncy T

100 r BaHMNbAIK Ganmy3gak, 1

Milk shake (Cy T weiki)
6aFapnamachiH TaHAaH,bi3

KOJIMEH PETTEJIETIH ®YHKLIUANAP:
@  Mmnynbc: Kypbingbl 6ip yakpiTTa

. Tek ObipHewe cekyHa 60iibl
6 XYMbIC icTeyi ywiH Pulse/Clean
(Mmnynbc/Tazanay) TyMMeciH 6acbiHbi3.
OHbl TOKTATYy YLWiH TyNUMEHi XibepiH,i3.
Pulse/Clean  (Mmnynbc/Ta3zanay)
TYMMeCiH KaHLa peT KaxeT bosca, CoHLA
peT 6acbiHbi3.

eClean (Ta3zanay): KYPbUIFbIHbI
CabblHABI CyMEeH Ta3anayFa MyMKiHAIK
6epeai. dkpaHaa H apni (eH xoFapsl
Xblnaamabk) kepceTinreHge Pulse/Clean
(MUmnynbc/Taszanay) TyWmeciH 6acein,
ycTan TypbiHbi3. Tasanay peTiH askray
ywiH 15 - 30 cekyHATaH KeliH TOKTaTy
YLWiH Ty IMeHi XibepiHi3.

EH y3aK XYMbIC yaKpIThl 3 MUHYTTaH Ken

6onmMaybl Kepek.

o N Blend/Pause (Apanactbipy /
& Kini_pTy): apanacteipy KOMbIH

epkiH backapyFa MyMKiHAIK
6epeai. Blend/Pause (ApanacTbipy/
KigipTy) Ty#MeciH 6acbiH b3, 3KpaH «5»
CaHblH KepceTepni, bipak barmapnama
cenektopbiH (I) 6ypy apkpinsl 1-9
apacblHaH apanacTbipy Xbl1AAMAbIFbIH
TaHgayfa 6onagbl. «H» eH xoFapbl
Xbingamaplik, 6onbin Tabeiaas. CogaH
KeniH Start/Stop (Icke kocy/TokTaty)
TyUMeciH 6acbiHbi3. KyMbIC YaKbITbIH
b6arpapnama cenektopblH 10 cekyHA

63

XoHe 3 MUHYT apacbiHAa by py apKbibl
opHaTyfa bonaabl. DKpaHAa KanfaH
yakblT kepceTineai. bneHpepain
aBTOMATThl TYpAe TOKTayblH KYTiH,i3.
KypbinFbl 5 peT AblbbICTbIK CUrHAN
LWblFapazpbl.

CoHpaii-aK apaiacTbipybl LK Ke3iHae

ToKTaTy+a bonasbl:

- XYMbIC icTey 6acTanfaHHaH keniH 1
MUHYT iwiHge Start/Stop (Icke Kocy/
TokTaTy) Ty iMeciH 6acbiHbi3

- KYMbIC icTey 6acTanFaHHaH KeitiH 1
MUWHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/TokTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek backin, ycTan Ty pbiHbi3

. 0”8 Heat (KbI3ablpy): Kbi3ablpy
XONbIH  epKiH backapyfa
MYMKiHAIK 6epedi. Kbi3abipy

TYMeCiH 6acbiHbi3, 3KpaHaa «60» caHbl
Kepcetineai, 6ipak 6armapnama
cenekTopsbiH (1) Bypy apKbibl Kbi3AbIpy
TemnepatypacbiH 40° - 100° apacbiHaH
TaHaayra 6onaabl. ComaH ke Start/
Stop (Icke kocy/TokTaTty) TyMWMeCiH
6acbiHbi3. XyMbIC yakbITbiH baFaapiama
CeNeKTOPbIH 5 MUHYT xaHe 90 MUHYT
apacbiHaa Oypy apKbiibl OpHaTyFfa
bonaapl.
JKpaHAa KanfaH yakblT KepceTineai.
BneHaepaiH, aBTOMATTbl Ty pAe TOKTaybiH
KYTiHi3. Kypbinebl 5 peT AblObICTbIK
CUTHAN LbIFApaapb!.



CoHpan-ak apanactbipyapbl LKA KesiHae

ToKTaTyFa bonagbl:

- KYMbIC icTey bacTanFfaHHaH KeiiH 1
MUHYT iwiHge Start/Stop (Icke kocy/
ToKTaTy) Ty MeCiH 6acbiHbi3

- XYMbIC icTey 6acTanfaHHaH KeniH 1
MUHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/TokTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek backin, ycTan Ty pbiHbi3

BACKA ®YHKUUANAP

o (b Start/Stop (Icke Kocy/TokTary):

oCbl TyWMeHi backaHaa Ke3

KeNreH apanactbipy Hemece
Kbi3A4blpy GafaapnamachiH askrasman
Ty pbiM TOKTaTyFa MyMKIiHAIK bepesi.

CoHpaii-ak, apanacTbipyapl LMKN KesiHAe

ToKTaTyfa bonagbl:

- XKYMbIC icTey bacTanfaHHaH KeniH 1
MUHYT iWwiHae Start/Stop (Icke kocy/
TokTaTy) Ty MeciH 6acbiHbi3

- XYMbIC icTey 6acTtanfaHHaH keliH 1

start
stop

TA3AJIAY

o CKyMblIpaHbl nainpanaHynaH KeniH bipaeH
TazaNnaHbi3.

o OHan Ta3anay ywwiH Pulse/Clean (Umnynbc/
Taszanay) Ty MeciH naiaanaHyra bonaapi:

- Kymbipara 150 Mn cy Ky#bin, xyy
CYMBIKTbIFbIHBIK, 1 TaMWbICbIH
Tambi3biHbI3. Pulse/Clean (MUmnynbc/
Tazanay) TyMeciH 6acblHbi3.

APTBIK Kyy CYWBIKTbIFbI Kebipek Kkebik

TYZAbIPAZbl, COHALIKTAH TOMbIN KETyre dKenyi

MyMKiH. COHbIHAA KYMblpaHbl rybkameH

TazanaHbi3.

o KyMblIpaHbIH, iLliH X3He KAKNAKTbl aFbIHAbI
Cy acTblHAA LWalbIHbi3.

o KyMbIpaHbIH, Kbi3AbIpblnFaH beniri KaTTbl
NacTaHca, Tasanay oHan 6onybl ywWiH
KYMbIPaHbl Cy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
KOCMacbIMeH TONTbIPbIM, BipHelle caraTka
Xibyre KOMbIHbI3.

o MoTop 60rbiH (E) Tazanay YLWiH AbIMKbII
wybepekTi nanaanaHbiHbi3. OHbl My KNAT
KeNnTipiH,i3.

o AnbiHbanbl

6enikTepai  (kaknak,

o4

MUHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TYWMeCiH 3 ceKyHATaH
Kebipek bachimn, ycTan Ty pbiHbi3

ApTbIK XXYKTeMeAeH KopFay

o Ky pbinFbl apTbIK )XY KTeMe4eH KopFaymMeH

XababikTanFaH. byn  MoTopabiH

apTblK  KYKTeMeZeH 3aKbiMAanybliH

6onapipManabl.

ManganaHy Ke3iHAEe KypbUIFbl eLice,

Keneci apeKeTTepai OpbIHAAHbI3:

- Kyar TyiMeciH nanganaHbin Ky pbiiFbiHbl
OLWipiHi3, po3eTkafaH CyblIpbIHbI3 XdHe
wamameH 15-20 MUHYTKA CankplHAAyFa
KaNablpbiHbi3.

- Ky pbInFbiHbl KyaT Ke3iHe KaWTa KOchr,
aApaNaACTbIPYAbl XaTFACTbIPbIHbI3.

eKiHWi Kaknak, ycray TblfbI34aFblllibl,
ThIFbI3AAFbIW, ©Mley LbIHbIASFbI)
rybkameH JkdHe bICTbIK CabBbIHAbI
CymeH Tasanayfa 6onazbl. CoHpaii-ak
KYMbIPAHBbIH, iliH Ta3anay YLWiH LWeTKaHbl
nanganaHyra onazpl.

CakTbIK eckepTy:

e O3ipnereHHeH KeWiH KyMblpaHbl
60caTbiH,bi3, KyMblpa TOHa3bITKbILTa
HeMmece My3jaTKbilTa TaMaK CakTayfa
apHanMafaH.

o MoTop 6/10TbIHBIH, CbIPTbIH X3He
KYMbIpa KabbipFanapbiH Tasanay YLiH
AbIMKbIN WY6epekTi naganaHbiH,bi3.

o KypbinfbiHbl  (MOTOp 650rbIH A3,
KyMbIpa Ty6iH Ae) cyFa 6atbipmaH,bi3.
Mortop 6norbiH (E) aFbIHABI Cy acTbiHA
eluKaLlaH KoMMaH,bi3.

o KyMbipaHbl, eKiHWi KakKnaKTbl XdHe
anblHOANbl CUIMKOH ThIF bI3AAF bILUTbI
Cy XYY MallMHaCblHA elKalaH caiMay
Kepek.



K¥PbUTF bl XXYMbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEKZ D @

Macenenep

Cebentep

Wewimaep

Ky pbIIFbl XY MbIC iCTemMenai

ALwa KoCblIMaFaH.

Ky PbIFbIHbI KY PbIAFbIHbIH,
KepCeTKilTep TaKTanlackiHaa
KepceTinreHmeH bipaei kepHeyi 6ap
po3eTkara KOCbIHbI3.

BneHaep KyMbipachl

MoTOp briorbiHAA Ay PbiC
OpHaNACTLIPbIIMAFaH Hemece
KYMbIpa MeH KaKmnak OpHbIHAA

Ly pbic Typ, Bipak MOTOp 6n0OrbiHAA
KYJIbiNTa/IMaFaH.

bnenaep KyMblpachl MeH Kaknak,
Hy CKaynapAa Ty CiHAipinreHaen
MoTop 6n10rbIHAA THICTI TYpae
OpHaIACTbIPbIIFaHbIH TEKCEPIH,3.

Ky pbiniFbl, NepHeTakTa Hemece
6afaapnama xayan bepmeit xaTbip

Ky pbinFbiHbl pO3eTKagaH
QKbIPATbIHbI3, 1 MUHYT BObI
KYTIHi3, COITIN KailTaaaH po3eTkara
KOCbIH,bI3.

Kbi3biM KeTy XaraaibiHaa

Kyar Ty imeciH nanganasin

KY PbUTFbIHbI OLLIPIHi3, po3eTKagaH
KbIPATbIHbI3 XHE LaMameH
15-20 MUHYTKA CankpiHAAyFa
KUIAbIPbIHbI3.

Ky pbinebl nainaanay
Ke3iHAE TOKTan Kaiapl

ApTbIK Xy KTeMe HeMece Kbl3bin KeTy

- KyaT TyimeciH naiganaHsin
KY PbIIFbIHBI OLWLIPIH3, po3eTKaaaH
QXKbIPATLIHbI3 XOHE LamMameH
15-20 MUHYTKA CaNKbIHAQYFa
KanablpbiHbi3.

- KypbinsbiHbl Kyar kesiHe

KaunTta KOoCbin, apanactbipyapl
JKaNFacTblpblHbi3.

ApTbiK Aipinaep

©OHiMm Teric beTke KoNbINMaFaH.

Ky pbUiFbIHbI Teric 6eTKe KOMbIHbI3.

WHrpeaneHTTepAiH, Kenemi Thim
XOFapbl.

OHAeNeTiH MHrpeAneHTTepAH,
MOLWePiH a3anTblHbI3.

CWMKOH ThIFbI3AAFbiLL
(D) KOK Hemece Ly pbic

OopHanacTbipbliMafaH.

KaknaktaH ararbiH xep 6ap
HeMece TONbIN KETy OpbIH
anagpl

CWMKOH ThIFbI3AAFbILUTHI MOTOP
6n10rbIHAA Y PbIC OPHANACTbIPbIH,bI3.

WHrpeaneHTTepAIH, Kenemi Tbim
KOFapbl.

OHAeNeTiH NHrpeANeHTTEPAIH,
MeJILLepiH a3anTblH,bI3.

Kaknak 4y pbiC OpH1aCTbipblIMaFaH

KaknakTbl 6neHaep KyMblpacbiHaa
LY PbIC OPHANACTBIPbIHbI3.

BrieHzep KyMbIPAChiHbIH,
TOMEHTI XaFbiHAA aFaTbiH
xep bap.

Ky pbInFbIHbIH, Cy ©TKi3beriwwTiri
HawapnaFaH.

CaKTbIK eckepTy: Xy3Aep aNbiH6anbl
emec.

TyTbiHyWbINAPAbI KONAAY
KbI3MeTiHe xabapnacbiHbi3, Keninmik
napakLacblHAaFbl bannaHsic
aKnaparbiH KapaHbi3.
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Macenenep

Cebentep

Wewimaep

Ky3aep oHait by pbinManiabl

Tamak benikTepi TbIM Y/IKEH Hemece
ThbIM KATTbI.

OHAeNneTiH NHrpeANeHTTePAIH,
olLeMiH HemMece MeLLepiH
A3aNThIHbI3.

ApanacTbipbinaTbiH Cy MbIKTbIK ThiM
bICTbIK BO/IFaHABIKTAH CUIMKOH
ThIFbI3AAFbILUTbIK, NiLUiHIH ©3repTTi.

TyTbIHYWbINAPAbI KONZAY KbI3METiHE
xabapnacbiHbi3,

Keninajik napakwacbiHAas bl
6aiinaHbIC aKnapaTblH KapaH,bi3.

O3ipney Maceneci

Tamak, XeTKinikTi a3ipneHbereH
Hemece Tamak apTblK 33ipneHreH

nanaanaHy yakbITbiH XaHe Kbi3AbIpy
TemneparypachiH beitimaey ywWwiH
KOJIMEH peTTeNeTiH (hyHKLMAHbI
nainfanaHbiHbi3

Tamak, Ty 6iHe abbICbin Kanasbl

nainfanaHy yakbiTbiH XaHE KbI3AblpY
TemnepatypacslH berimaey y Wi
KONIMEH PETTeNETiH (yHKLUAHbI
nainganaHbiHbi3. Opi Tazanay Typasbl
Hy CKaynapAabl KapaH,bi3

KY pbinF bl o7 B pbiC XY MbIC icTemelt »aTca, eniH,i3feri Ty ToiHyLbITapAbl Konpay Kbi3vieTiHe xabapnacbiH,bi3.
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