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MARBLE COATING
COOKWARE
INSTRUCTION MANUAL

READ INSTRUCTIONS BEFORE USE

The eatwell plate

Use the eatwel plate to help you get the balance right. It shows how
much of what you eat should come from each food group.

Fricand

Plancha de cocina con rt;cubrimiento de piedra

Gracias por escoger nuestro producto. Tu plancha es una
gran creacion con un avanzado recubrimiento de ﬁiedra. Por
favor, lea las instrucciones para un correcto cuidado.

Pre-acondicionando tu plancha

Luego de quitar todas las etiquetas, lave con cuidado la
superficie con detergente suave y agua. Proceda a secar.
Acondicione la plancha con un poco de aceite vegetal y
seque el remanente. Realizar este proceso periédicamente
ayudara a mantener la superficie antiadherente.

Instrucciones de limpieza

Inmediatamente después de cocinar, deje enfriar la plancha
en una superficie resistente al calor. No trate de enfriar la
misma poniendo agua fria. Si hubiera manchas de comida
secas, ponga en remojo en agua caliente antes de proceder
a enjabonar.

Lavar a mano en agua caliente y jabén suele ser suficiente
para limpiar la bateria de cocina. Para una coccién mas
duradera, recomendamos lavar las sartenes con las manos
y NO en el lavavajillas

Recordatorios de uso

» No coloque la plancha en fuego extremadamente altos

« Evite usar elementos afilados como tenedores o cuchillos
sobre la superficie de piedra

« Nunca deje su plancha vacia sobre el fuego o en el horno
caliente

« Evite colocar las asas sobre el fuego

« No deje aceite caliente sobre la plancha desatendida

* No almacene comida sobre la plancha una vez cocinada,
utilice otro recipiente

Marble Coating Cookware

Thank you for choosing our product. Your cookware is a state
of the art creation with an advanced interior Marble Coating.
Please read through this manual carefully for proper caring
procedures.

Pre-Conditioning your Cookware

Upon removing all labels, gently rinse and dry your cookware
with mild detergent and water. Condition the cookware with a
little vegetable oil and wipe off the excess. Periodic
conditioning can maintain your cookware’s non-stick
performance.

Cleaning Instructions

Immediately after cooking, cool your cookware on a
heat-resistant surface. Do not attempt to cool it by pouring cold
water into the hot cookware. Should there be dried-on food
stains, soak your cookware in hot water before proceeding.

Clean your cookware with mild detergent thoroughly, ideally,
use non-abrasive cleaning products designed for non-stick
surfaces. Our cookware is designed to give you maximum
performance with minimum effort.

Hand washing in hot, soapy water is usually sufficient to
clean the cookware. For longer sustainable cooking, we
recommend washing the pans with your hands. Do NOT
wash the cookware in the dishwasher.

Usage Warnings

Do not use high heat on your cookware.

Avoid using sharp metal kitchen utensils such as forks and
knives on the interior coating.

Do not leave an empty cookware on a hot burner or in a
heated oven.

Position handles away from burners.

Do not keep hot oil unattended on the cookware.

Do not store food in your cookware after cooking, use
another container.

Ustensile de Cuisson avec Revétement Marbre

Nous vous remercions d’avoir sélectionné notre produit. Votre
ustensile de cuisson est une création moderne pourvue d’'un
Revétement Marbre intérieur. Lisez ce mode d’emploi
entiérement et attentivement afin de prendre connaissance
des instructions d'utilisation et d’entretien appropriées.

Mise en Service de votre Ustensile de Cuisson

Aprés avoir retiré toutes les étiquettes, rincez doucement
votre ustensile de cuisson avec une solution de détergent
doux et d’eau, puis séchez-le. Appliquez un peu d’huile
végétale sur l'ustensile de cuisson, puis essuyez I'huile en
exces. Effectuez cette application régulierement afin de
préserver I'efficacité antiadhésive de votre ustensile de
cuisson.

Instructions de Nettoyage

Immédiatement apres la cuisson, laissez votre ustensile de
cuisson sur une surface thermorésistante. N'essayez pas de
le refroidir en y versant de I'eau froide quand il est chaud. S’il
y a des restes d’aliments séchés, laissez votre ustensile de
cuisson tremper dans de I'’eau chaude avant de le nettoyer.

Un lavage a la main dans de l'eau chaude et savonneuse
suffit généralement a nettoyer les ustensiles de cuisine.
Pour une cuisson plus durable, nous recommandons de
laver les casseroles avec les mains et NON au lave-vais-
selle.

Rappels

» N’exposez pas votre ustensile de cuisson a une
température élevée.

- N'utilisez pas d’ustensiles de cuisine métalliques coupants,
par exemple des fourchettes ou des couteaux, sur le
revétement intérieur.

* Ne laissez pas l'ustensile de cuisson vide sur un foyer
allumé/chaud ni dans un four chaud.

+ Eloignez les poignées des foyers.

« Ne laissez pas d’huile chaude dans l'ustensile de cuisson
sans surveillance.

* Ne stockez pas d’aliments dans votre ustensile de cuisson
apres la cuisson, utilisez un autre récipient.

Marmor mit Keramikbeschichtung

Vielen Dank, dass Sie unser Produkt gewahlt haben. lhr
Marmor ist ein Produkt auf dem héchsten Stand der

Technik mit einer fortschrittlichen Keramikbeschichtung auf der
Innenseite. Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
sorgfaltig durch, um Informationen beztiglich der korrekten
Pflege zu erhalten.

Vorbehandlung Ihres Kochgeschirrs

Nachdem Sie alle Etiketten entfernt haben, séaubern Sie |hr
Kochgeschirr vorsichtig mit einem milden Reinigungsmittel und
Wasser und trocknen Sie es ab. Behandeln Sie das
Kochgeschirr mit etwas Pflanzendl und wischen Sie das
tiberschissige Ol ab. Eine regelmaBige Behandlung mit Ol
kann die Antihaftfunktion Ihres Kochgeschirrs bewahren.

Reinigungsanleitung

Lassen Sie lhr Kochgeschirr sofort nach dem Kochen auf einer
hitzebestandigen Oberflache abkihlen. Versuchen Sie nicht,
es abzukuhlen, indem Sie kaltes Wasser in das heiBe
Kochgeschirr gieBen. Falls Speisereste angetrocknet sind,
lassen Sie das Kochgeschirr in heiBem Wasser einweichen,
bevor Sie fortfahren.

Handwasche in heiRem Seifenwasser ist in der Regel
ausreichend, um das Kochgeschirr zu reinigen. Fiir
langeres nachhaltiges Kochen empfehlen wir, die Topfe mit
den Handen und NICHT in der Spiilmaschine zu reinigen.

Hinweise zur Benutzung
« Setzen Sie lhr Kochgeschirr keiner groBen Hitze aus.
« Benutzen Sie keine scharfen Kiichenutensilien, wie Gabeln
und
Messer, auf der Beschichtung an der Innenseite.
- Lassen Sie das Kochgeschirr nicht auf einer heiBen
Herdplatte
oder im aufgeheizten Ofen stehen, wenn es leer ist.
- Halten Sie die Griffe von Herdplatten fern.
- Lassen Sie kein heiBes Ol unbeaufsichtigt im Kochgeschirr.
- Bewahren Sie keine Speisen in lhrem Kochgeschirr auf,
benutzen Sie einen anderen Behélter.

Mocypa ¢ Mpamop NoKpbITUEM

Bnaropapum Bac 3a yaauHblii BbIGOP KYXOHHON Mocyabl C
HOBbIM YCOBEPLIEHCTBOBAHHbIM MOKPbITUEM. BHumartenbHo
I'IpO‘-MTaI;ITe peKomeHaauum no Ucrnosib30BaHno
aHTUNPUrapHOro NOKpPbITUA.

Mepen nepBbiM UCMONb30BaHUEM

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM yAanuTe C Nocyabl Bce
APJIbIKW U HaKNenkn. BbiMoiiTe nocyay MotoLLmm
CPenCcTBOM, OMOMOCHUTE U BbicylwumTe. MpoTpute
AHTUMNPUrapHyto NOBEPXHOCTb HEGOMbLLUMM KONIMHECTBOM
PacTUTENbHOro Macrna v BbITpUTe U36bITOK Macna
6yMarkHbIM KyXOHHbIM nosioTeHueM. [Mpu neprnoanyeckom
CcMasblBaHUM aHTUMPUrapHbIe NMOBEPXHOCTU BCEX BUAOB
Nyylle COXPaHAIOT CBOM CBOMCTBA

Yuctka

Cpasy No OKOHYaHWIO FOTOBKW CHUMUTE MOCcyay C NAuTbI
W noctaBbTe eé ANnA oxnaXkaeHwA Ha NoACTaBKy Unu
OrHecCTOMKYIO NoBepXHOCTb. He 3anuBaiTe B ropadyto
nocyly XONOAHYIO BOJY, 9TO MOXET Bbi3BaTh
fecopmaumio AHa Nocyabl v npuseaeT K
pasbpbI3rmBaHunio Xupa. [nAa yaaneHua npuropesLumnx unm
NPUCTAaBLLNX OCTATKOB NPOAYKTOB, Mepej MbITbEM
3aneinTe B KaCTPIOMIO rOPAYYIO BOAY U OCTaBbTe Ha
HEKOTOpoe BpeMA.

[N 04UCTKYM NOCYAbI 06bIYHO AOCTATOYHO MbITbS
BPYYHYIO B ropsiyeii MbinbHOM Boae. [ins 6onee
ANUTENBHOTO NMPUTOTOBNEHNS MULLIYM Mbl PEKOMEHAYeM
MbITb KacTPIO/IM pyKaMmu, a He B NOCYA0MOEYHOMN MaLLMHE.

BHumaHue:

* He PeKOMEeHAyeTCA UCMOMb30BaTh ANIMTENbHbIN Harpes
npun
BbICOKMX TemnepaTtypax;

* BO n3bexxaHne uapanvH He nonb3ynTecb
LapanatowmMmnca
KYXOHHbIMN NPUHAANEXHOCTAMM;

* He OCTaBnANTE NYCTYO NOCYAY Ha BKITIOYEHHOW NUTE;

* cneuTe 3a Tem, H4To6bl PyYKM He NojABepranmch BbICOKOW
TemnepaTtype 1 OTKPbITOMY OrHO;

* He ocTaBnAiTe 6e3 NpYCMOTPa KUNALlee Maco;

* Mocne NpUroToBNIEHUA He OCTaBnAKTe eay B nocyae,
VICTOMb3YNTE AIPYrne KOHTeNHEpbI.

Placa de cozinha com revestimento de pedra

Obrigado por escolher nosso produto. Seu ferro é uma 6tima
criagdo com um revestimento de pedra avangado. Por favor,
leia as instrugdes para o cuidado adequado.

Pré-condicionando seu ferro

Depois de remover todas as etiquetas, lave a superficie
cuidadosamente com detergente neutro e agua. Prossiga
para secar. Condicione o ferro com um pouco de éleo
vegetal e seque o restante. Realizar este processo
periodicamente ajudara a manter a superficie antiaderente.

Instrugdes de limpeza

Imediatamente apos o cozimento, deixe o ferro esfriar em
uma superficie resistente ao calor. Nao tente esfriar
colocando &gua fria. Se houver manchas de alimentos
secos, mergulhe em agua quente antes de prosseguir para o
sab&o.

Alavagem & m3o em dgua quente com sab3o é
normalmente suficiente para limpar os utensilios de
cozinha. Para uma cozedura mais duradoura, recomenda-
mos que lave as panelas com as mios e NAO na maquina
de lavar louga.

Lembretes de uso

» N&o coloque o ferro em fogo extremamente alto

« Evite usar objetos pontiagudos como garfos ou facas na
superficie da pedra

« Nunca deixe o ferro sobre o fogo ou no forno quente

« Evite colocar as algas sobre o fogo

« Nao deixe 6leo quente na placa desacompanhada

« Nao guarde alimentos na chapa uma vez cozidos, use
outro recipiente

Marvany bevonat F6z6

Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A konyhai allam
A miivészeti alkotas egy fejlett belsé Marvany bevonat.
Kérjuk, olvassa el figyelmesen ezt az utmutatét a megfeleld
gondozasi Eljarasok.

Elékezelés a F6z6

Amikor eltavolitja az 6sszes cimke, 6vatosan oblitse le és
széritsa meg a konyhai enyhe tisztitészerrel és vizzel. Allapota
az edényeket a kevés novényi olajat, és tordlje le a felesleget.
idészakos Légkondicionalas tudja fenntartani a konyhai
non-stick teljesitmény ..

Tisztitasi utasitasok

Kozvetleniil a fézés utan, hitsiik le edényt egy

hoallé feliilet. Ne probalja hiiteni dntve hideg

vizet a forré edényeket. Sziikség van-e szaritott élelmiszer
foltok, aztassa be edényt forré vizbe miel6tt folytatnank.

Tisztitsa meg a konyhai enyhe tisztitészerrel alaposan, idealis
esetben. hasznalata nem karcol¢ tisztitdszereket Ajanlott
non-stick fellletek. A konyhai tervezték, hogy maximalis
teljesitmény minimalis eréfeszitéssel.

Afozéedények tisztitdsdhoz ltaldban elegends a kézi
mosogatas forrd, szappanos vizben. Hosszabb ideig tarté
tartds fozéshez javasoljuk, hogy az edényeket kézzel és NE
mosogatégépben mossa el.

Hasznalat emlékezteték

* Ne haszndlja a magas hé a edényeket.

* Ne hasznaljon éles fém konyhai eszk6zok, mint a villa és a

kések a bels6 bevonattal.

 Ne hagyja az ires edényt a forr6 égé vagy

fltott kemencében

« Pozicié kezeli tavol égék.

* Ne tartsa a forro olaj &rizetleniil az edényeket.

« Ne taroljon élelmiszert a konyhai f6zés utan hasznaljuk

Egy masik tartalyba.
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